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La  vita  pratica  è  come  il  microcosmo  di  Platone  ;  aspirare  a  com- 
prenderla tutta  in  un  breve  dizionario  sarebbe  pretesa  di  superare  il 
limite  di  compressibilità  di  un  gas,  il  punto  critico  dei  fisici,  al  quale 
anche  l'aria  si  condensa  e  diventa  liquida.  Però,  di  questa  vita,  ab- 
biamo raccolto  solamente  i  fenomeni  ed  i  bisogni  più  comuni. 

Fu  guida  all'autore,  nella  scelta  delle  voci,  la  più  che  decennale 
sua  corrispondenza  coi  lettori  di  due  dei  maggiori  giornali  italiani:  il 
Secolo  ed  il  Corriere  della  Sera,  dei  quali  fu  redattore  scientifico  coi 
pseudomini  di  Erasmo  Nullo  e  di  Carlo  e  Cristina.  Quelle  migliaia  e 
migliaia  di  lettere  e  cartoline  che  tutte  racchiudevano  un  quesito,  ci 
apportavano  una  domanda,  chiedevano  una  spiegazione  utile,  curiosa, 
talora  anche  puerile...  o  peggio,  rappresentavano,  con  la  precauzione 
in  questi  casi  non  colpevole  dell'anonimo  e  del  pseudonimo,  i  minu- 
scoli problemi  della  vita  comune.  E  noi  ci  valemmo  di  quella  volumi- 
nosissima corrispondenza  con  amici  sconosciuti,  nella  quale  certe  do- 
mande —  quelle  che  corrispondono  ai  casi  pratici  dell'ora  presente  — 
erano  ripetute  le  centinaia  di  volte. 

Ricette  e  curiosità  ne  abbiamo  messe  poche...  avendo  per  spau- 
racchio il  ricordo  di  quel  certo  libro  descritto  da  Perlone  Zipoli  nella 
Galleria  delle  Fate  del  Malmantile: 

«  Ewi  anch  'un  libro  di  segreti,   il  quale 

Giova  a  chi  legge,  e  insegna  di  bei  tratti 

E  infra  Patire,  a  far  che  le  cicale 

Cantin  senza  che   '/  corpo  se  le  gratti, 

E  a  far  che  i  tordi  magri  con  l'occhiale 

Guardandogli  diventin  tanto  fatti. 

Descrive  poi  moltissimi  segreti 

Fer  chi  patisce  dei  calli  nei  piedi  ». 

Anfosso.   Diz.   Vita  Pratica. 


i  libri  di  ricette  d'altronde  non  mancano  in  libreria  e  fra  qu( 
tanti  recipe  se  ne  trovano  anche  dei  buoni  ;  ma  l'economia  domestic 
moderna  non  ha  più  per  ideale  la  confezione  del  lucido  per  gli  stiva 
o  la  preparazione  del  rosoHo  di  cannella  per  le  feste  di  Natale. 

Abbiamo  scelto  le  migliori  composizioni,  che  possono  essere  util 
come  quelle  di  certe  profumerie,  assolutamente  troppo  care,  nelle  qua 
si  possono  avere  eccellenti  risultati  con  l'economia  del  90  per  centc 
Altre  ricette  non  vennero  date  che  a  scopo  di  cultura,  affinchè  si  c< 
nosca  la  natura  delle  cose  delle  quali  ci  serviamo  e  di  quelle  da  ci 
dobbiamo  star  lontani.  Non  è  certamente  per  invogliare  la  signora. 
a  cui  è  uso  scipito  di  affibbiare  l'epiteto  poco  simpatico  di  massaia, 
procurare  economicamente  la  degenerazione  progressiva  e  finale  a  j 
ed  al  marito  che  abbiamo  indicato  la  composizione  del  gomme  e  de 
Vabsinthe  di  Neuchdtel:  sibbene  affinchè  si  sappia  quali  velenosità  < 
droghe  contenga  siffatto  aperitivo.  Abbiamo  invece  insistito  sulle  qu^ 
lità  delle  merci  e  delle  derrate,  ritenendo  che  il  vero  compito  logico  1 
dignitoso  della  padrona  sia  quello  di  regolatrice  e  di  verificatricej 
anche  di  pesi  e  misure  ;  opera  di  pazienza  e  di  noia,  ma  di  lenti  I 
grandi  risultati  economici  ed  igienici.  Qualche  voce  accenna  a  cose  d 
a  fenomeni  dei  quali  si  sente  a  parlare,  come  Radio,  Raggi  X,  T\ 
legrafo  senza  fili,  Cerio,  ecc.,  e  non  pensiamo  di  avere  in  questi  cai 
divagato  dal  nostro  modesto  compito. 

La  letteratura  è  ridotta  a  quei  generi  che  non  esorbitano  dall 
cultura  media  ;  Xdi  scienza  è  veramente  popolare  e  Varie  vive  nel  brev 
orizzonte  della  casa  e  dei  lavori  femminili. 

Ai  lavori  da  dilettante  dovevasi  pure  dare  un  posto,  giacché  soi 
o  dovrebbero  essere  conforto  artistico,  riposo  della  mente  ed  ancl 
comodità,  senza  aspirazioni  a  quel  corinzianismo  che,  a  fin  di  salm^ 
riesce  antipatico  come  ogni   reazione  utilitarista. 

Benché  il  dizionario  sia  alfabetico  e  non  sistematico  si  è  cercai 
di  raccogliere  le  sottovoci  con  un  certo  metodo,  presentandole  finché  fosii 
possibile,  nel  loro  ambiente  reale.  i 

È  nota  quella  specie  di  prepotenza  che  dimostrano  in  tutti  i  dizij 
nari  le  prime  quattro  lettere  dell'alfabeto.  Sono  lettere  pletorichj 
invadenti,  aiutate  daìVal/a  privativo,  dal  cum  e  dal  de.  Noi,  non  si' 
potuto  sfuggire  a  siffatta  disparità  estensiva,  sebbene  siasi  cercato  < 
mantenere  un  certo  equilibrio  volumetrico  col  mezzo  dei  rimandi. 

Nella  vita  pratica  le  cose  stanno  in  un  7nezzo  speciale,  in  una  spec; 
di  habitat,  come  dicono  i  naturalisti;  i  fatti  si  originano  da  cause; 
danno  necessariamente  i  loro  effetti.  Si    prega   il   lettore  di  voler  t'i 


ere  conto  di  queste  speciali  circostanze  logiclie  della  pratica  e  di 
correre  alle  associazioni  delle  idee.  Si  vogliono  norme  di  sicurezza 
miro  gli  incendi?  non  trovandole  alla  voce  Sicurezza  si  cercheranno 
Ila  voce  Incendi,  Estintori,  Acque  ignifughe.  Discensori,  ecc.  Chi  cerca, 
d  esempio,  qualche  notizia  di  una  razza  di  galline  troverà  un  rimando 
Ile  voci  corrispondenti  a  Pollicoltura;  chi  desidera  informazioni  sul- 
Alessandrite  si  troverà  invitato  a  cercare  nella  voce  Gemme. 

Le  specialità  costituiscono  una  grande  difficoltà.  Molte  infatti  rap- 
resentano  una  vera  truffa,  con  la  menzogna  delle  larghe  promesse  di 
na  speciale  letteratura  della  reclame  e  coi  prezzi  corrispondenti  a 
lultipli  favolosi  del  valore  delle  materie  prime.  Perciò  si  cercheranno 
ivano  quelle  che  sono  prive  di  utilità  o  che  possono  venir  sostituite 
a  preparati  semplici,  senza  nomi  pomposi,  dall'etimologia  sanscrita  o 
reca. 

La  medicina  domestica  è  ridotta  a  quelle  nozioni  che  sono  utili 
sapersi,  non  per  curare  noi  i  malati,  ma  per  non  ritardare  a  rivol- 
ersi al  medico. 

Il  ragionamento  medico  è  infatti  troppo  complesso,  i  sintomi  si- 
ri o  patognomonici  sono  troppo  pochi  e  per  lo  più  non  riconosci- 
ili  dai  profani.  Per  queste  ragioni  la  medicina  non  si  presta  al  di- 
ulgamento. 

Carlo  Anfosso. 
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A  {Pregiudizi).  Nel  vergognoso  pregiu- 
dizio della  iettatura  si  ha  fede  nella  let- 
tera A,  la  quale  apparterrebbe  alla  serie 
de'  preservativi  o  talismani.  Ciò  si  spie- 
ga da  alcuni  con  l'origine  grafica,  perchè 
era  primitivamente  una  testa  di  bue  la 
quale  venne  trasformandosi  nel  segno  al- 
fabetico. £  noto  quante  virtù  abbiano  le 
corna  contro  il  malocchio!!  La  fede  nelle 
cx>rna  è  d'origine  africana:  ma  si  è  for- 
temente abbarbicata  a  certi  cervelli  me- 
no forti   europei. 

AAA  {Pregiudizi).  Se  una  sola  lettera 
A  avrebbe,  secondo  un  giudizio  che  si  può 
dire  sciocchezza,  un'efficacia,  era  ben  na 
turale  che  le  monete  romane  con  tre  A 
avessero  una  virtiì  per  lo  meno  tripli- 
cata. Queste  mone- 
te vengono  oggidì 
ricercate  dagli  a- 
depti  di  questa  e 
di  simili  debolez- 
ze di  mente,  com- 
patibili con  mil- 
le buone  qualità, 
ma  sempre  debolez- 
ze vergognose  e  non  prive  di  tristi  conse- 
guenze. Aggiungasi  che  nel  retro  delle 
monete  dei  tre  .4  vi  è  un'impronta  di  cor- 
no, atta  a  rialzarne  il  valore.  Il  signi- 
ficato dei  tre  A  sarebbe  /Ere,  Auro,  Ar- 
gento... tre  forze  di  un  indiscutibile  va- 
lore  contro   certe   umane   miserie. 

ABACA.  Fibre  tessili  di  una  specie  di 
banano,  la  Musa  iexiibis,  che  per  il  loro 
aspetto  sericeo,  per  la  tenacità  e  per  la 
leggerezza  servono  a  preparare  la  cana- 
pa di  Manilla,  della  quale  si  fanno  cor- 
doni da  campanelli  e  tappeti.  Si  mesco- 
la al  cotone  per  fabbricarne  dei  tessuti 
per  mobili.  Questa  specie  non  è  rara  nei 
giardini  europei. 

ABANO  {Acque  minerali).  Si  trova  a 
8  chilometri  di  distanza  da  Padova,  sul- 
la linea  Padova-Monselice.  Acque  terma- 
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li  abbondantissime  zampillano  alla  tem- 
peratura di  più  di  76°  e  mezzo,  cono- 
sciute dagli  antichi  romani  col  nome  di 
AgucB  A-ponenses. 

Parecchi  sono  gli  stabilimenti  ;  le  cure 
consistono  principalmente  in  fangature 
ed  in  bagni.  Il  fango  contiene  in  copia 
delle  piccole  conchiglie  di  Paludina  ther- 
tnalis. 

ABAT-JOUR.  Chiamatelo  più  italia- 
namente co-prilume.  Stanno  per  essere 
abbandonati  i  coprilumi  di  raso,  di  pizzi 
e  nastri  e  fronzoli,  simili   a  baldacchin' 


Talismano. 


Abat'jours. 

di  culle  principesche,  a  gualdrappe  me- 
dioevali,  a  cuffiette    da  battesimo. 

Il  coprilume  sarebbe  stato  inventato  da 
Eva,  per  nascondere  le  lacrime  di  pen- 
timento che  le  rigavano  il  volto...  secon- 
do  una    leggenda. 

Si  ritorna  ai  coprilumi  di  cartone,  e  le 
forme  e  le  dimensioni  sono  svariate.  Dei 
pittori  speciali  come  il  Duez,  il  Verneuil, 
il  Conty  non  disdegnano  di  dipingere 
oggi  dei  coprilumi  artistici,  che  sono 
veri  quadri   trasparenti. 

{Fisica).  La  superficie  inferiore  deve 
essere  bianca,  ma  non  lucente,  per  diffon- 
dere e  non  per  riflettere  la  luce.  V.  Di- 
sinfezione  della   luce. 


ABBACCHIO  -  ABBASSAMENTO 


ABBACCHIO.  Così  si  designa  l'agnel- 
lo in  qualche  parte  d'Italia.  L'abbacchio 
ha  importanza  nell'alimentazione  popo- 
lare in  Roma.  La  carne  di  agnelli,  pei 
l'abbondanza  di  grasso,  non  è  digerita 
da  tutti   e    favorisce   le   infezioni    intesti- 

ABBACCHIO    ALLA    CACCIATORA. 

Piatto  romanesco  di  ottima  riuscita.  Si 
spezza  l'agnello  od  il  capretto  in  piccoli 
pezzi,  si  fa  crogiuolare  con  grasso,  olio 
o  meglio  con  del  burro,  sino  a  discreta 
cottura. 

Poi  si  prepara  un  pesto  d'aglio,  pepero- 
ne rosso,  alice,  rosmarino,  sale  e  pepe  e 
due  dita  di  aceto  e  si  versa  sulla  carne. 

Si  fa  bollire  altri  dieci  minuti  e  si 
serve    in    tavola. 

ABBACO.  Piccola  tavoletta  sulla  quale 
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Abbaco   iti. 
architettura. 


Abbaco. 

gli  antichi  facevano  i  calcoli  aritmetici 
perciò  era  coperta  di 
fine  sabbia.  In  ar- 
chitettura dicesi  ab- 
baco una  tavoletta, 
che  si  aggiunge  ta-' 
lora  ai  capitelli  del- 
le  colonne. 

abbassamento; 

DELL'UGOLA.  Av.' 
viene  quando  l'ugo- 
la, invece  di  pen- 
zolare nel  fondo  della  bocca,  tocca  la 
base  della  lingua.  Ciò  succede  o  per  in- 
fiammazione o  per  edema,  e  può  anche  es- 
sere prodotto  da  paralisi  delle  fibre  mu- 
scolari   dell'ugola. 

Si  ricordi  che  l'ugola,  col  velopendolo, 
è  destinata  a  sollevarsi  nell'atto  della 
deglutizione  e  che  questo  sollevamento  si 
verifica  per  mezzo  di  fibre  muscolari  spe- 
ciali. L'abbassamento  dell'ugola  produce 
nei  bambini  una  nausea  permanente,  una 
tendenza  al  vomito  e  sonni  agitatissimi. 
In  qualche  caso  è  necessario  di  accor- 
ciare l'ugola  con  un  taglio;  ma  questa, 
come  ogni  altra  operazione  anche  più  in- 
significante, deve  essere  ordinata  ed  ese- 
guita   dal    chirurgo. 

Nel  popolo  si  crede  spesso  all'abbas- 
samento dell'ugola  anche  quando  non  e- 
siste.    Vi    sono   a    questo    riguardo    mille 


pregiudizi  abilmente  mantenuti  aalle  me- 
dichesse di  campagna.  L'arte  di  risolle- 
var l'ugola  è  una  specialità  di  queste 
donne,  le  quali  ricorrono  a  delle  prati 
che   superstiziose. 

ABBASSAMENTO  DELLA  VOCE  {Me- 
dicina domestica).  £  in  realtà  una  larin- 
gite incipiente,  spesso  derivata  per  prò 
pagazione  da  infiammazione  della  retro- 
bocca o  faringe.  Si  usano  i  gargarismi  e 
le  inalazioni  di  vapori  caldi.  V.  Lari?, 
gite   acuta. 

ABBASSAMENTO     DI      TEMPERA 
TURA   {_Ecoiiomia  domestica').   Le   doppie 
impannate  sono  un  eccellente  modo  di  evi- 
tare  il   soverchio  abbassamento  di   tempe- 
ratura durante  la  notte.    L'effetto   ne   sta 
in    parte    nello    strato    di    aria    che    rac 
chiudono,   essendo    l'aria,   come  si    sa,   un 
corpo    cattivo    conduttore    del    calore;    in 
parte  nella  riflessione  del   calore  che  av- 
viene sopra  le  due  lastre.   Il  calore  della 
camera  nella  sua  radiazione  allo   infuo:  i 
viene   così    in    parte   rimandato    nella    . 
mera.    Inoltre    i!    vetro,    se    è    trasparei 
{diatermico)    per    il    calore    luminoso, 
è  molto  meno  per  quello  oscuro,  ed  è  w 
punto  calore  oscuro   quello  che  dagli   r 
getti    e   dai    muri    viene    irradiato   per    1 
finestre.  V.  Calore  raggiante. 

{Fisica  domestica).  L'abbassamento  dr^ 
temperatura  può  produrre  delle  rotture' 
spontanee  negli  oggetti  di  vetro,  in  con- 
seguenza della  diminuzione  di  volume  di- 
pendente dal  raffreddamento.  Queste  rot- 
ture avvengono  specialmente  nei  vetri  ma- 
le ricotti  e  nei  luoghi  in  cui  si  saldarono 
insieme  due  parti  di  vetro  durante  la 
fabbricazione.  Così,  per  esempio,  se  si 
tratta  di  un  calice,  la  rottura  si  produr- 
rà, per  effetto  della  diversa  diminuzio- 
ne di  volume,  all'unione  della  tazza  col 
piede.  Intanto  ecco  una  delle  cause  pos- 
sibili dei  rumori  notturni,  tanto  paurosi 
per  i  fanciulli.  De\  -i  pure  agli  abbas- 
samenti di  temperatura  quel  penetrare 
della  polvere  negli  armadi,  nei  cassetti 
e  fin  sotto  le  campane  di  vetro.  Il  raf- 
freddamento rapido  produce  diminuzio- 
ne di  volume  nell'aria  interna  e  quindi 
una  corrente  che  s'insinua  per  le  più  sot- 
tili intercapedini  e  trasporta  delle  par- 
ticelle di  polvere  le  quali,  deponendosi 
aderenti  ai  corpi,  non  vengono  più  tra- 
scinate dall'aria  che  escirà  per  effetto 
del  successivo  aumento  di  temperatura. 
V.    Rumori   notturni. 

{Igiene).  I  rapidi  abbassamenti  anche 
di  pochi  gradi,  sono  molto  più  pericolosi 
delle  temperature  basse,  ma  raggiunte  a 
poco   a    poco   e  che    durino  a    lungo. 

Molte  malattie  così  dette  a  frigorr, 
molti  di  quei  disturbi  che  si  comprendo- 
no sotto  il  nome  molto  largo  di  reuma-. 
tici,  non  hanno  altra  causa  che  un  troppo 
rapido   abbassamento    di    temperatura. 

Gli    abbassamenti    di    temperatura   nel- 
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ABBATTIMENTO 

l'atmosfera  avvengono  specialmente  sotto 
l'influenza  di  correnti  fredde  che  seguo- 
no un  centro  di   depressione  barometrica. 

Nelle  camere  riscaldate  nell'inverno  vi 
è  un  considerevole  abbassamento,  un  sai 
to  di  temperatura,  durante  la  notte,  r 
questo  cambiamento  può  interessare  l'i- 
giene privata  perchè  modifica  la  venti- 
lazione della  casa. 

Si  badi  a  chiudere  i  camini  coll'appo- 
sito  registro,  giacché,  per  rabbas=amen- 
to  di  temperatura  e  per  nn'»<:  i  cambia- 
menti di  circolazione,  '.  prodotti  della 
combustione  dalla  canna  del  fornello  o 
della  stufa  potrebbero  discendere  nell'a- 
bitazione. 

{Meteorologia).  Riguardo  all'ipotesi  di 
un  progressivo  incrudimento  della  tem- 
peratura nella  media  degli  inverni  at- 
tuali, noteremo  che,  sebbene  questo  fatto 
sia  affermato  da  molti  e  l'opinione  po- 
polare propenda  ad  ammetterlo  come 
una  verità,  mancano  affatto  i  documenti 
che  ne  sarebbero  l'unica  prova.  Infatti 
appena  da  un  secolo  si  conservano  i  re- 
gistri   delle   temperature. 

{Orticoltura).  L'orticoltura  si  serve  di 
ripari  speciali  e  di  campane  di  vetro  per 
impedire  il  raffreddamento  delle  piante 
più  delicate  durante  la  notte.  Si  sa  che 
le  notti  più  fredde  sono  di  regola  quelle 
più  serene,  e  si  sa  ancora  che  da  parecchi 
venne  proposto  ed  applicato  il  sistema 
di  abbruciare  sostanze  che  producano 
grande  fumo  nelle  vigne  e  nei  fruiteti, 
allorché  la  notte  è  troppo  serena,  e  mi- 
naccia la  brina  alle  tenere  gemme  delle 
piante. 

Le  nubi,  le  nebbie,  il  fumo  impedisco- 
no l'irradiazione  notturna  del  calore  che 
dai  corpi  terrestri  viene  disperso  per  lo 
spazio. 

ABBATTIMENTO.  Nome  di  signifi- 
cato molto  vario,  intorno  a  cui  i  rr.edici 
e  gli  igienisti  antichi  scrissero  del'e  bel- 
le pagine...  da  cui  non  emergono  tutta 
via  i  veri  elementi  di  una  definizione 
scientifica.  Nel  significato  più  geierale 
si  designa  uno  stato  di  debolezza  dipen- 
dente specialmente  dal  sistema  nervoso, 
a  cui  non  corrisponde  una  deficienza 
equivalente  di  forze.  Ma  come  si  misu- 
rano le  forze,  allo  stato  di  potenzialità, 
nell'essere  vivente?  £  somma  grazia  se 
si  misurano  dal  loro  lavoro.  L'abbatti- 
mento in  definitiva  è  un  modo  di  males- 
sere, una  sensazione  diffusa  dolorosa,  che 
ha  una  funzione  di  avviso.  V.  Dolore, 
Salute. 

ABBATTIMENTO    DEL    BAMBINO. 

{Medicina  domestica).  Quando  precede  o 
segue  una  malattia  grave  viene  progres- 
sivamente. ìR  accompagnato  da  atonia  e 
da  pallidezza;  gli  occhi  sono  cerchiati, 
l'appetito  manca;  il  bambino  non  ama 
i  trastulli,  rimane  raggomitolato  e  non 
gli   piace   il   movimento;   il   suo  carattere 
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diventa  irascibile.  Bisogna  sorvegliarlo 
o  farlo  sorvegliare  da  un  medico.  Si  ve- 
rifica questo  stato  di  preferenza  al  prin- 
cipio delle  malattie  cerebrali  gravi,  ed 
allora  si  .aceomj^agna  a  costipazione  di 
ventre:  oppure  annunzia  rimminenza  di 
una  febbre  tifoide,  e  por  solito  in  questo 
caso  è  accompagnato  da  diarrea  e  da  di- 
sturbi   del    ventricolo. 

Insomma  se  non  é  malattia,  è  sempre 
un  sintOiTio  importante  da  mettere  in  sul- 
l'avviso la  famiglia. 

ABBEVERATOI.  Si  usano  per  gli  uc- 
celli  e  per   il   pollame   degli   abbeveratoi 


Abbeveratoio  a  pressio  te  afnosf erica. 
Modo    di    riempir. o. 

a  pressione  atmosferica,  i  quali  hanno  il 
vantaggio  di  conservare  l'acqua  pura  e 
di    contenerne    molta. 

ABBIGLIAMENTO  {Colori).  È  una  ve- 
rità fisica  che  il  coloie  del  cappello  e 
degli  abiti  può  correggere  od  influire  in 
male  siilla  tinta  della  carnagione,  e  se  la 
moda  dei  fiori  perdura  per  i  cappelli  del- 
le signore,  più  che  un  gusto  estetico,  un 
amore  dei  ftori  che  sono  tanto  belli,  una 
fantasia  botanica,  gli  è  pel  colore  dei 
fiori  ch'é  un  vero  correttivo,  una  causa 
di    contrasti. 

Un  fiore  di  colore  rosso  aranciato  o 
giallo  abbellisce  una  capigliatura  di  un 
nero  un  po'  dubbio,  cioè  che  abbia  qual- 
che raggio  rosso.  Questi  colori  per  con- 
trasto danno  ai  capelli  dell'azzurro  verde 
e    del    violaceo    morbido    e    vibrante. 

Le  carnagioni  brune  trovano  profitto 
dal  giallo.  Questo  perchè  nel  bruno  della 
pelle  vi  è  sempre  un  po'  di  giallo.  Ciò 
non  si  vede  ad  occhio;  ma  esiste  per  l'a- 
nalisi ottica.  Bisogna  guardare  le  signo- 
re  con    lo   spettroscopio...    come    le   stelle. 

Così  il  giallo  vivo  le  fa  fiti  bianche, 
coprendo  col  contrasto  il  giallo  della 
pelle. 

Il  color  rosso  ed  il  colore  di  rosa  pro- 
ducono del  verde,  per  contrasto.  Per  le 
bionde  è  una  vera  rovina,  facendole  ver 
dognole,  semi  isteriche,  convalescenti  od 
addolorate.  Invece  il  rosso  rileva  il  nero 
dei  capelli;  ma  sono  necessarie  deile 
guarnizioni  nere  attorno  al  viso.  Se  e 
adatto    il    giallo    per    le    signore    brune. 
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procura  invece,  per  contrasto,  del  viola- 
ceo alle  carnagioni  bianche,  ed  il  viola- 
ceo  non   è  ammesso   dall'estetica. 

La  luce  elettrica,  ricca  di  raggi  vio 
letti,  non  ha  incontrato  nessun  favore 
presso  le  signore. 

«  Chi  di  verde  si  veste,  troppo  di  sua 
beltà  si  fida»:  ecco  un  proverbio  sba- 
gliato. Il  color  verde  ha  infatti  per  com- 
plementare il  rosso  e  quindi  gioverà  alle 
signore   dal  viso  pallido  pallido. 

Le  altre  si  potranno  servire  del  verde, 
ma  a  patto  di  frammezzare  attorno  al  vi- 
so ed  alle  mani  del  bigio.  Una  faccia 
rossa  troverebbe  un'offesa  dall'addizio- 
ne del  rosso  complementare  delle  vesti. 

Un  cappello  nero  con  fiori  rossi  e  bian- 
chi imbianchirà  il  giallo  ed  il  roseo  delle 
bionde  dalla  salute  prepotente,  le  forti 
bellezze  mature,  gli  splendori  delle_  don- 
ne germaniche  ed  olandesi,  quando  il  ro- 
seo accenna  al  rosso  con  isfumature  trop- 
po cariche  di  sangue  bene  nutrito  e  ricco 
di    ossiemoglobina. 

11  bianco  è  sentimentale...  perchè  fa 
spiccare  quel  poco  di  rosso  che  vi  può 
essere  quando  il  sentimento  logora  la  vita 
dei    tessuti. 

Le  stoffe  scozzesi,  orribili  come  arte, 
durano  nella  moda  perchè  i  loro  colori 
arlecchineschi  si  fanno  contrasto.  V.  A- 
biti. 

ABELMOSCO.  Semi  di  una  malvacea 
esotica  che  hanno  un'idea  del  profumo 
iel  muschio.  Quest'odore  ne  esala  spe- 
cialmente  con    il    calore. 

ABERRAZIONE  CROMATICA. 
Quando  una  lente,  un  canncochiale,  un 
microscopio  danno  imagini  colorite  sui 
margini.    V.    Iride,    Diaframmi    ottici. 

ABERRAZIONE  DI  SFERICITÀ. 
Quando  un  apparecchio  ottico  dà  ima- 
gini non  perfettamente  contornate.  V. 
Longtte-vue,    Occhio,   Cannocchiale. 

ABERR.AZIONI.  Con  questo  nome  si 
comprendono  parecchi  errori  di  apprez- 
zamento e  di  misura,  illusioni  ed  alluci- 
nazioni ;  talora  diconsi  aberrazioni  le 
stesse  malattie  mentali.  Nomansi  aberra- 
zioni o  sbagli  personali  quegli  errori  di 
misura  che  dipendono  da  piccole  influen- 
ze e  che  si  rivelano  specialmente  nelle 
misure  di  precisione.  Il  Wolf  fu  fra  i 
primi  ad  occuparsi  di  questi  errori  per- 
sonali ed  a  dimostrare  che  diverse  per- 
sone vedono  lo  stesso  fenomeno  in  tempi 
diversi. 

Le  aberrazioni  della  sensibilità  si  ve- 
rificano specialmente  nei  nevrotici,  ne- 
gli anormali,  che  stanno  sul  confine  che 
separa  la  salute  dalla  malattia  e  nelle 
vere  malattie  nervose.  Per  esempio,  certi 
lezzi  insoffribili,  come  quelli  della  va- 
leriana o  dell'assafetida,  tornano  graditi 
a  certi  nevrotici  ;  altri,  graditi  ai  più, 
riescono  loro  insoffribili.  V.  Acerbo,  A- 
cidi. 


Abete. 


ABETE.  Il  legno  di  abete,  adoperato 
dapprima  nelle  co. 
struzioni  e  nelle 
ravi  serve  oggidì, 
nel  rincarire  conti- 
nuo del  legname 
migliore,  a  fare 
mobili  da  do7zina. 
Questo  legno  è  in- 
fatti facile  da  la 
vorare  e  riceve  un 
discreto  lucido;  ma 
si  dovrà  evitare  di 
acquistare  siff.-atti 
mobili  perchè  il- legno  trasuda  col  tempr 
la  resina  appiccicata  di  cui  è  imbibito. 
Negli  armadi  e  negli  attaccapanni  per 
anticamera  ciò  è  una  rovina  per  gli  abiti. 

Si  potrà  parzialmente  rimediare  a  que- 
sto inconveniente  spargendo  sulle  essuda- 
zioni di  resina  della  pota'isa  del  com- 
mercio in  polvere  che  forma  un  sapone, 
o  con  lavature  di  etere  solforico  o  di 
acqua  ragia.  V.  Legno. 
.  ABETE  ROSSO.  £  il  sa-pin  de  Norvègc 
o  Yepicea  dei  francesi,  dalla  pina  allun- 
gata, di  colore  castagno;  si  usa  molto  per 
mobili    e    masseriziuole. 

ABITAZIONE  (^Abitabilità).  Non  si  do- 
vrà abitare  in  una  casa  se  non  due  anni 
almeno  dopo  la  sua  costruzione.  È  doloro- 
so il  vedere  in  alcune  città  le  case  nuove 
invase  appena  sono  costrutte,  come  vero 
episodio  della  miseria,  che  in  questo  ca- 
so può  trovarsi  anche  al  piano  nobile. 
Gli  impresari  tengono  i  prezzi  bassi  per 
i  primi  affitti...  per  asciugare  la  casa. 
Abbiami  veduto  concesso  un  mese  od  un 
bimestre  gratis.  Quelle  case  furono  pre- 
se d'assalto  da  una  povera  popolazione 
d'ignoranti  che  con  quell'economia  si  pre- 
parava all'ospedale. 

Nei  paesi  freddi  si  dovrà  badare  ai 
venti  predominanti,  essendovi  talora  del- 
le correnti  che  rendono  una  casa  fred- 
dissima. Questo  specialmente  nelle  città 
dell'Alta  Italia. 

(JDi sinfezioni).  Se  il  proprietario  as- 
sunse l'impegno  di  rinnovellare  le  pit- 
ture, le  vernici  e  le  tappezzerie  si  pro- 
cederà prima  che  si  facciano  questi  la- 
vori alla  disinfezione,  accendendo  dello 
zolfo  in  tutte  le  camere.  Perciò  si  pon- 
gono tre  ettogrammi  di  zolfo  in  una  sto- 
viglia e  si  riscalda  sinché  lo  zolfo  si 
accenda  spontaneamente  in  contatto  del- 
l'aria, quindi  si  porta  la  stoviglia  nella 
camera  e  si  pone  sopra  di  un  trepiede, 
in  modo  che  il  fondo  non  si  raffreddi  in 
contatto  del  pavimento.  Si  chiude  la  por- 
ta e  si  lascia  che  Io  zolfo  si  consumi  tut- 
to. In  quest'operazione  bisognerà  proce- 
dere alla  spiccia,  badando  di  tenersi  lon- 
tani dai  vapori  di  zolfo,  l'aspirazione  di 
questi  vapori  producendo  delle  tonsilliti, 
delle  laringiti  e  delle  bronchiti  penosis- 
sime, ed  irritano  gli  occhi. 
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Il  giorno  dopo  si  apriranno  le  hnestre. 

Se  non  si  cambiano  le  tappezzerie  si 
avrà  talora  il  danno  di  farne  sbiadire 
non  poco  le  tinte;  ma  sopratutto  in  que- 
sto caso,  è  indispensabile  la  disinfezione. 

La  polvere  dai  muri,  dalle  cornici  ecc., 
sarà  levata  rapidamente  avendo  cura  che 
il  pavimento  sia  bagnato.  Chi  attende  a 
questo  lavoro  dovrà  respirare  dal  naso  e 
turare  le  narici  con  un  bioccolo  di  bam- 
bagia. Si  possono  infatti  trovare  nella 
polvere  dei  germi  di  malattie  gravi,  che 
conservano  la  loro  vitalità  per  un  tempo 
illimitato.  Si  proceda  dall'alto  al  basso, 
e  dopo  di  aver  tolta  la  polvere  si  chiu- 
dano le  porte  e  le  finestre  cosicché  non  vi 
siano  correnti  e  la  polvere  possa  deposi- 
tarsi  sul   suolo  umidc 

L'operazione  della  solforazione  è  uti- 
lissima anche  contro  tutti  gli  insetti  che 
sono  lasciati  talora  in  eredità  da  inqui- 
lini  meno  premurosi   della   nettezza. 

Finalmente  si  faccia  abbondante  lava- 
tura del  pavimento,  e  l'acqua  sia  raccol- 
ta con  apposito  recipiente  col  mezzo  di 
stracci,  evitando  più  che  si  può  il  contat- 
to   delle  mani.   V.    Pavimento. 

{Piani).  A  misura  che  si  sale  l'aria  è 
più  pura  e  la  luce  più  abbondante  :  l'a 
ria  delle  strade  è  ricca  di  microbi,  quel- 
la dei  tetti  ne  è  già  depurata.  Vi  è  tut- 
tavia l'inconveniente  che  a  misura  che 
si  sale  si  cambia,  si  può  dire,  di  clima. 
I  costruttori  lianno  adottato  il  sistema 
di  assottigliare  i  muri  alti  ed  il  calore 
interno  della  casa  si  disperde  facilmente. 

Comincia  a  scomparire  il  pregiudizio 
della  nobiltà  dei  piani  bassi,  specialmen- 
te in  quelle  case  in  cui  i  differenti  piani 
hanno  scale  separate  ed  ascensori. 

{Esposizione)  Essendo  impossibile  tro- 
vare la  casa  coi  quattro  lati  esposti  a 
mezzogiorno  ricercata  da  Pulcinella,  si 
evitino  assolutamente  le  esposizioni  al 
nord.  Quelle  abitazioni  che  guardano  il 
nord  devono  essere  rifiutate  da  tutte  le 
persone  di  buon  senso,  a  cui  sta  a  cuore 
la    salute    della    famiglia. 

Il  proverbio  antico  «  dove  entra  il  sole 
aou  entra  ii  medico»  è  stato  luminosa- 
mente sancito  dalle  esperienze  della  bat- 
teriologia moderna,  che  dimostrò  nelle 
radiazioni  luminose  un  potentissimo  an- 
tisettico. Dove  scarsa  è  la  luce,  dove  non 
batte  il  sole,  vi  è  l'umidità  col  freddo, 
vi  sono  le  muffe  ed  i  microbi  con  le  ma- 
lattie. È  inutile  cercare  delle  scuse  o  del- 
ie scappatoie,  rivolgersi  ai  preparati  con- 
tro l'umidità  dei  muri,  alla  secchezza  del 
terreno,  ecc..  per  gitistlftcare  l'abitabi- 
lità di  un  alloggio  esposto  al  sole.  (V. 
Umidità    della    casa.    Muri    umidi). 

{.Precauzioni),  i."  Il  pozzo  dovrà  essere 
lontano  dai  condotti   dei  pozzi  neri. 

2."  Si  esiga  un  cesso  con  sifone  di  pre- 
^leuza  ai   cessi  con  valvola. 
;^*     j.'    Si   verifichi    l'aspirazione   dei    ca- 
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mini    accendendo  della   carta   umida   sul 
focolare. 

4.°  Non  si  abitino  appartamenti  con 
camere  cieche. 

5.°  La  distribuzione  delle  camere  le 
lasci  tutte  disimpegnate. 

6.*  La  camera  per  pranzare  deve  es- 
sere  attigua  alia   cucina. 

7.°  La  camera  e  la  sala  di  studio  sia- 
no assolutamente  separate  dal  resto.  Per 
la  sala  sarà  un  risparmio  di  tempo  alle 
persone  di  servizio,  depositandovisi  meno 
di  polvere;  per  lo  studio  sarà  tranquillità 
di   lavoro. 

8."  Un  balcone  equivale  ad  una  ca- 
mera ed  è  per  l'igiene  esscnzialissimo. 
Una  terrazza  è  una  comodità  impagabile 
e    quasi    equivalente    ad    un    giardino. 

ABITI  {Abbigliamento).  I  colori  degli 
abiti  vanno  soggetti  alla  moda.  Si  dovrà 
badare  sopratutto  ai  contrasti  dei  colori 
che  producono  talora  degli  sgradevoli  ef- 
fetti. V.   Abbigliamento. 

Le  persone  «  abbondanti  »  o,  come  si  di- 
ce nel  linguaggio  dei  sarti,  forti,  dovran- 
no ricordare  quel  fenomeno  fisiologico 
della  diffusione  delle  tinte  chiare,  per 
cui  gli  oggetti  chiari  si  vedono  sempre 
un  pochino  più  grossi  di  quello  che  sono. 
La  luce  bianca  si  diffonde  sulla  retina 
un  poco  attorno  all'immagine  che  pro- 
duce.   V.    Irradiazioìie   del    bianco. 

Questo  vale  principalmente  per  i  g^uan- 
ti  e  gli  stivalini.  I  guanti  chiari  fanno 
apparire  le  mani  più  grosse;  quelli  neri 
le    assottigliano. 

Le  righe  trasversali  nelle  vesti  delle 
signore  hanno  per  effetto  di  farle  parere 
più  alte.  Se  infatti  si  guardano  le  due 
figure  seguenti,  se  si  dà  un'occhiata,  sen- 


za osservarle  a  lungo,  il  tratto  a  righe 
trasversali  apparisce  più  alto,  mentre  la 
altezza  è  uguale  al  tratto  a  righe  verti- 
cali. 

Negli  accordi  dei  colori  vi  è  certo  mol- 
to di  convenzionale;  ma  certi  colori  sono 
assolutamente  incompatibili  fra  di  loro, 
come  suoni   che  non   formino   un  accordo. 

{Assorbimento  del  calore).  Il  colore  de- 
gli abiti  influisce  sul  loro  assorbimento 
di  calore.  Già  Franklin  e  Davy  avevano 
fatto  qualche  esperienza  sul  colore  degli 
abiti.  Lo  Starle  adoperò  dei  termometri 
che  avevano  la  bolla  colorita  con  diffe- 
renti colori  e  trovò  che,  nello  stesso  tem- 
po i  vari  colori  danno  un  diverso  ab 
bassamento  di  temperatura.   Adoperò  dei 
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ttrmometn  a  gas  sensibilissimi,  e  veri- 
ficò elle  nello  stesso  tempo  il  terporae- 
tro  che  aveva  la  bolla  colorita  di  nero 
era  disceso  da  loo  ad  83;  quello  in  bruno 
a  81;  in  rosso,  a  58  ;  in  giallo  a  53  ;  in 
bianco  a   13. 

Si  sa  che  le  vesti  nere  sono  assorbenti 
dei  calore,  epperciò  per  l'estate  sono  in- 
dicate le  vesti  bianche  o  chiare  che  ri- 
llettono  il  calore.  Un  corpo  nero,  espo- 
st" n)  sole,  si  riscalda  più  di  un  corpo 
chiaro. 

i^i^onscrvazione).  i.°  Abiti  da  uomo.  I 
pantaloni  saranno  rivoltati  e  piegati  ac- 
curatamente in  modo  che  le 
cuciture  laterali  coincida- 
no. Comincia  ad  usarsi  un 
apparecchio  per  tendere  i 
pantaloni,  affinchè  non  for- 
mino le  disaggradevoli  pie- 
ghe al  ginocchio.  £  una 
specie  di  telaio,  che  li  man- 
tiene distesi.  In  questo  caso 
ì  pantaloni  saranno  lesi 
senza    arrovesciarli. 

Gli  altri  capi  si  appendo- 
doho  agli  attaccapanni  mo- 
bili entro  armadi  ben  chiu- 
si e  profumati  con  sacchetti 
di    erbe    odorose; 

2."  Abiti  da  signora.  So- 
no necessari  numerosi  attac- 
capanni mobili,  muniti  di 
lungo  manico  Gli  armadi 
dovranno  essere  sufficiente- 
mente alti  perchè  non  for- 
mino delle  pieghe  nella  parte  inferiore. 
Gli  attaccapanni  devono  avere  il  ramo 
orizzontale»  molto  largo,  della  dimensione 
del  diametro  delle  spalle.  A  questa  mi- 
nuzia si  bada  troppo  poco,  e  molti  ar- 
moirs  sorto  troppo  ijoco  profondi  per  po- 
ter  conservare  bene   le  vesti. 

Trattandosi  di  abbigliamenti  di  lusso 
é  bene  sovrapporre  loro  una  copertura  di 
garza,  che  li  ripari  dalla  polvere.  V. 
Attacca-panni .  Armadi. 

{Misure).  Dovendo  ordinare  un  abito 
ad  un  sarto  lontano,  sarà  prudente  in- 
viare un  abito  usato,  riconosciuto  perfet- 
to nelle  misure.  Ciò  richiedono  i  grandi 
magazzini  che  hanno  una  clientela  all'e- 
stero ed  in  provincia,  specialmente  quan- 
do   si    tratti    di    abiti     di     lusso. 

Facendo  ordinazioni  ai  magazzini  di 
Parigi,  sarà  bt-ne  trarre  una  copia  della 
lettera  col  copialettere,  giacché  in  que- 
ste commissioni,  fra  ie  altre  contrarietà, 
come  il  ritardo  enorme  della  spedizione, 
le  spese  di  dogana  superiori  alle  previ- 
sioni, la  stoffa  non  corrispondente  al  cam- 
pione e  gli  equivoci  degli  impiegati,  è 
pure  frequente  quello  delle  misure  che 
non  corrispondono.  Allora  seccature  per 
la  corrispondenza,  nuovi  ritardi  e  nuove 
hpese. 

Nou  sarà  mai  abbastanza  raccomandato 


alle   signore   italiane    di    valersi   dell'in- 
dustria nazionale. 

{Porosità).  Converrà  pure  tener  calco- 
lo dell'attitudine  diversa  dei  differenti' 
tessuti  ad  esalare  il  sudore.  Gli  eserciti 
coloniali  usavano  dapprima  delle  vesti 
di  canapa  o  di  lino;  si  dovette  sostituir< 
il  tessuto  di  cotone,  perchè  quelle  vesti 
fatte  di  fibre  poco  assorbenti,  rimaneva 
no    inzuppate   di    sudore. 

La  pelle  non  soiamente  tra.spira;  eli- 
mina ancora  dei  prodotti  velenosi,  ch« 
devono    essere    dispersi    nell'aria. 

Si  'Stabiliscono  attorno  al  nostro  corp< 
delle  correnti  ascendenti,  fra  la  pelle  ( 
gli  abiti,  e  delle  correnti  di  entrata  e<l 
uscita  dell'aria,  attraverso  alle  vest' 
stesse. 

Di  regola  gli  abiti  impermeabili  sonc 
perciò  nocivi,  sopprimendo  questa  secon 
da    circolazione    dell'aria.    V.    Tossine. 

{Riparazioni).  Un  giornale  scientifìc( 
consigliava  il  seguente  modo  di  riparati 
ai  piccoli  strappi,  senza  il  faticoso  la 
voro  della  rimendatura  :  pigliate  un  pez 
zo  di  lamina  di  gomma  elastica,  ponete 
la  sotto  allo  strappo,  adattate  bene  il  tes 
suto  e  quindi  passate  sopra  un  ferro  cai 
d)  Il  ferro  farà  fondere  parzialmenti 
la  gomma  e  questa  aderirà  alla  stoffa  (  !)i 

Questo  consiglio,  giustamente  ridicold 
per  le  signore,  può  giovare  per  i  veloci- 
pedisti, i  quali  potranno  rimendare  e- 
stemporaueamente  uno  strappo  con  il  fa 
ra  ed  il  mastice  dei  quali  è  sempre  prov. 
veduto   il    pedalatore   prudente. 

Al  lustro  che  facilmente  assumono  col 
l'uso  certe  stoffe  difficilmente  si  pone  ri-» 
medio.  Si  riesce  appena  qualche  volta 
esponendole  al  vapore  di  acqua  e  fregan- 
done il  diritto  con  una  forte  spazzola, 
nella   direzione   de!    pelo. 

Per  le  -péluches  e  pel  velluto  schiac- 
ciati si  consiglia  di  inumidirli  legger- 
mente e  quindi  di  tenderli  e  di  passare 
sul    rovescio   un    ferro   molto    caldo. 

Si  riesce  a  riparare  il  colore  perduto  in 
certe  stoffe  di  lana  o  di  ;,cta  inumiden-' 
dole  col  cloroformio  o  con  una  soluzione 
allungata  di   ammoniaca. 

{Taglio).  Non  verranno  certainente  i 
sarti  e  le  sarte  ad  imparare  da  noi  la 
difficile  arte  del  taglio,  ciie  è  una  vera 
specialità.  Ecco  le  regole  a  cui  si  potrà 
attenere  la  madre  di  famiglia.  Avendo.-ii 
un  giornale  coi  modelli  o  fatrons,  dap- 
prima si  deve  ricavarne  il  modello.  Si 
vendono  per  questo  dei  piccoli  strumenti 
(prezzo  L.  1,50)  fatti  di  una  rotella  a 
punte,  simile  a  punta  di  sperone,  che  di- 
segna i  contorni  del  modello  senza  gua- 
stare troppo  il  foglio  del  giornale.  E 
bene,  servendosi  di  questo  strumento,  di 
adoperarlo  sopra  una  tavola  grossolana. 
Pongasi  un  foglio  di  carta  sotto  alla  car- 
ta dei  fatrons,  senza  mettere  nessun  tap- 
peto o  panno;  che  le  punte  guasterebbefQ 
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troppo  la  carta  del  giornale.  Non  si  pò  - 
sono  usare  le  carte  da  decalcare,  perche 
non  se  ne  trovano  fogli  suflicientementi' 
larghi. 

Si  adopera  pure  il  seguente  sistema. 
Si  fanno  dei  forellini  nella  carta  con  u- 
na  grossa  spilla,  ad  opportune  distanze; 
quindi  si  applica  il  disegno  sopra  un  fo 
glio  di  carta  bianca  e  si  segue  la  linea  di 
forellini  battendola  con  un  sacchetto  di 
tela  pieno  di  nerofumo.  È  un  sistema 
poco  comodo,  da  lasciare  ai  pittori,  che 
se  ne  valgono  per  trasportare  i  disegni 
dalla    carta    sui    muri. 

Si  potrà  anche  imbibire  della  carta  con 
della  benzina;  la  carta  diventa  traspa- 
rente e  permette  di  delucidare  in  fretta 
il  modello  con  un  lapis.  Non  si  adoperi 
in  questo  caso  la  penna  giacché  l'inchio- 
stro male  aderirebbe  alla  carta.  Poscia 
si  espone  al  sole  e  la  benzina  si  evapora 
rapidameite  lasciando  la  carta  opaca 
com-e  prima.  Il  modello  così  tracciato 
si    taglia    con    le   forbici. 

Dovendo  cambiare  le  dimensioni,  si 
segni  col  lapis  una  linea  parallela  a  tut- 
to il  contorno  e  si  tagli  seguendo  que- 
sta linea. 

I  modelli  dei  pezzi  non  simmetrici  così 

I    ottenuti    vengono    applicati    sulla    stoffa, 

piegati   in   due,   in  modo  che   il   loro  asse 

sia  parallelo  alla  piega,  e  coll'estremità 

\    superiore    rivolta    verso    il     taglio    della 

stoffa   stessa.    Si    applicano  col    mezzo   di 

:    spille  o  di  alcuni  punti   lunghi  sul   rove- 

;    scio   della   stoffa. 

I  Pel  velluto,  invece,  si  applicheranno  in 
I  modo  che  il  pelo  sia  rivolto  verso  l'alto, 
j    altrimenti   gli    abiti   appaiono  ondeggiati 

e  come  unti. 
j  I  tessuti  di  lana  dovranno  essere  ab 
t  bondantemente  bagnati  e  lasciati  asciu- 
gare, co-.icchè  abbiano  campo  di  restrin- 
gersi, ed  alla  prima  pioggia  non  faccia 
no  delle  sorprese.  Si  sa  infatti  che  la 
lana  "è  molto  igroscopica.  Un  hlo  di  la- 
na teso  si  allunga  assorbendo  dell'umi- 
dità; se  invece  la  lana  è  attorta  si  ac- 
corcia, perchè  l'umidità  agisce  di  più  sui 
filamenti  esterni.  Così  avviene  che  le  cor- 
de esposte  alla  pioggia  si  tendono.  Col- 
l'essiccazione  i  filamenti  dovrebbero  ripi- 
gliare la  lunghezza  di  prima;  ma  le  fi- 
bre della  fana  sono  tutte  scabre,  ronchio- 
se,  irte  di  scagliette,  che  impediscono 
questo  ritorno.  Perciò  è  bene  lasciare 
che  l'umidità  faccia  ttiito  quello  che  può 
'fare  prima  di  procedere  al  taglio.  V. 
Igroscopicità,   Lana. 

Irnbastita  la  veste,  la  si  prova,  e  sarà 
utilissimo  un  manichino,  che  permette 
anche  alle  meno  esperte  di  fare  un  la- 
•  presentabile.  V.  Mannequin,  ecc. 
KLUZIONI  AI  B.AMBINI.  È  il  bam- 
bolo, secondo  le  ricerche  del  Richet,  un 
essere  a  sangue  freddo  che  si  deve  tra- 
sformare   in  uno  a  sangue  caldo  :    sensi- 


bilissimo ai   raffreddamenti,  che  gli  sono 
spesso   fatali.    Giammai    acqua    fredda. 

Gli  Spartani  adoperavano  questo  me- 
todo :  ma  noi  abbiamo  altri  criteri  anche 
il'  altre  co=c.  Già  il  vecchio  Galeno  ave- 
va scritto  :  «  Lasciamo  ai  Sarmati  ed  ai 
Germani,  gente  settentrionale,  agli  orsi 
ed  ai  leoni,  non  meno  barbari  di  essi, 
l'uso  di  tuffare  i  neonati  nelle  acque  ge- 
late;  io  non  scrivo  per  essi». 

Invece  dell'acqua  fredda  si  adoperi  a- 
dunque  dell'acqua  tiepida,  e  si  badi  di 
ascius^arli  bene  dopo  e  che  non  rimanga 
dell'acqua  nelle  orecchie.  Queste  ablu- 
zioni veramente  sane,  si  faranno  tenendo 
il  bambino  nel  suo  piccolo  bagno  (iiursey- 
basin).  In  quanto  alla  prima  abluzione 
dopo  la  nascita,  è  assolutamente  una 
necessità   igienica. 

In  generale  le  abluzioni  non  si  faran- 
no dopo  che  il  bambino  ha  poppato  per 
non  danneggiare  la  digestione,  poiché  il 
contatto  dell'acqua  non  gli  piace.  In  ciò, 
il  bambino  è  come  l'orsacchiotto...  di  cui 
parla  Galeno.  È  vero  che  \'orsa  lo  lava 
nell'acqua  dei  torrenti;  ma  non  senza 
proteste. 

Quest'orrore  dell'acqua  lo  hanno  perfi- 
no le  piccole  foche,  che  pure  sono  ani- 
mali destinati  a  vivere  nell'acqua.  Un 
viaggiatore  che  fu  alle  isole  Falkland 
narra  che  la  prima  volta  che  i  piccoli 
sono  condotti  all'acqua  dalla  madre  stril- 
lano come  certi  bambini  ai  bagni  di 
mare. 

ABLUZIONI  DEL  CORPO.  Si  fanno 
al  mattino,  col  mezzo  di  una  spugna.'": Le 
abluzioni  di  acqua  fredda,  molto  in  uso 
presso  i  popoli  anticlii,  vennero  riprese 
in  questi  ultimi  tempi.  Sono  un  eccellente 
modo  di  rinforzare  l'organismo  :  un  quid 
medium   fra   il   bagno   e    l'idroterapia. 

Si  fanno  con  acqua  chambrée...  come 
dicono  i  francesi  :  cioè  con  acqua  che 
rimase  in  camera  così  da  pigliar  la  tem- 
peratura   dell'aria. 

È  necessario  prepararsi  a  questa  prati- 
ca con  l'abituarsi  a  poco  a  poco  al  fred- 
do del  mattino  ed  a  rimanere  per  qual- 
che tempo  con  abiti  leggeri.  Il  volere  in- 
cominciare senza  preparazione  espone  a 
bronchiti,  a  reumatismi  ed  a  nevralgie 
muscolari,   specialmente  del   torace. 

ABLUZIONI  DEL  VISO.  Non  in  o- 
maggio  alla  religione  di  Maometto,  ma 
a  quella  dell'igiene  (religione  moderna 
in  cui  non  si  sarà  mai  troppo  fedeli)  deb 
bonsi  frequentemente  fare  delle  abluzio- 
ni alla  faccia.  Si  eviteranno  così  molte 
miserie  che  sono  il  prodotto  della  polvere 
che   si    depone    sulla   pelle. 

A  chi  viaggia,  si  raccomandano  ablu- 
zioni alle  fermate,  dove  si  trovi  un  po' 
d'acqua,  se  non  un  camerino  di  teletta. 
Il  polverio  di  carbone  e  quello  della  stra- 
da producono  facilmente  delle  blefariti 
e   delle  irritazioni   della   pelle. 
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ABOMASO.  È  la  quarta  ed  ultima  di- 
visione del  ventricolo  dei  ruminanti  ; 
quella  che  rappresenta  il  vero  ventricolo, 
poiché  qui  si  compie  la  digestione  ventri- 
colare o  chimificazione.  Le  altre  parti  si 
debbono  considerare  semplicemente  come 
delle  dilatazioni  dell'esofago.  Dicesi  an- 
che comunemente  caglio,  poiché  vi  si  tro- 
va il  fresarne  che  si  adopera  per  coagu- 
lare il  latte,  e  che  non  è  altro  che  sugo 
gastrico.  V.  Trippa,  Formaggio,  Latte, 
Caseina. 

AERO.  L'Abrus  frecatorius  dei  bota- 
nici vegeta  nell'India  e  nell'America 
meridionale  e  potrebbe  essere  coltivato 
nei  nostri  giardini.  È  anche  conosciuto 
col  nome  di  liquirizia  delle  Antille,  per- 
chè la  sua  radice  ha  il  sapore  zuccherino 
della  liquerizia  comune.  Ma  più  curiosi 
sono  i  semi,  rossi  come  corallo,  con  una 
macchia  nera,  e  durissimi,  che  si  adope- 
rano perciò  come  ornamento  per  farne  dei 
braccialetti,  delle  collane  e  dei  rosari. 
Le  signore  potrebbero  coltivare  l' abro, 
per  questi  semi  adatti  a  molti  lavorini 
e   generalmente   sconosciuti. 

ABSINTHE  DI  NEUCHATEL.  Liquo- 
re che  fortunatamente  poco  si  consuma  in 
Italia.  Ebbe  i  suoi  difensori,  e  si  vollero 
attribuire  le  cattive  conseguenze,  che  si 
riassumono  nella  malattia  cronica  del- 
l'absentismo,  non  all'assenzio,  ma  agli 
spiriti  di  infima  qualità  che  vengono  ado- 
perati per  la  fabbricazione  delle  marche 
più  popolari,  e  quindi  a  più  mite  prezzo. 
Ciononostante,  l'assenzio  è  una  buona  av- 
viatura per  l'imbecillità  e  per  le  malat- 
tie, sen7a  venire  alle  esagerazioni  stati- 
stiche e  senza  presentare  come  inevitabi- 
li gli  spauracchi  del  delitto  o  del  mani- 
comio, della  sterilità  o  del  rachitismo 
dei    figli. 

I  recenti  studi  sperimentali  di  Laborde 
e  Magnan,  dimostrano  che  il  migliore 
assenzio  è  sempre  un  veleno  convulsi- 
vante. Chi  ne  fa  consumo  è  un  candidato 
dei  disturbi  nervosi,  dai  più  semplici  al 
l'epilessia. 

ABSINTHE  GOMME.  Il  liquore  d'as- 
senzio allungato  nell'acqua  si  emulsiona, 
cioè  si  riduce  in  microscopiche  goccioline 
che  danno  al  liquido  l'aspetto  opalescen- 
te, lattiginoso.  Gli  intenditori  aggiun- 
gono all'acqua  un  poco  di  siroppo  di 
gomma. 

La  gomma  giova  ad  aumentare  la  den- 
sità del  liquido,  e  quindi  oppone  una 
maggiore  resistenza  alle  goccioline,  im- 
pedendole di  riunirsi  e  di  venire  a  gal- 
leggiare. Per  ottenere  l'emulsionamento, 
l'assenzio  si  versa  a  poco  a  poco  nell'ac- 
qua col  mezzo  di  un  recipientino  bucato, 
che  si  sovrappone  al  bicchiere  e  con  altri 
apparecchi  più  o  meno  ingegnosi.  V.  A- 
mari,    Assenzio, 

ACACIE.  Spesso  piante  di  altri  gene- 
ri, molto  simili  nel  fogliame,  sono  dette 


acacie.  È  un  genere  di  piante  leguminose 
che  si  trova  sfecialmente  nell'Australia. 
In  alcune  specie  di  acacie  i  peduncoli 
delle  foglie  composte  si  espandono  in  «na 
fillode,  cioè   in  una   lamina   piatta,  men- 


Acacia. 

tre  contemporaneamente  si  atrofizzano,  in 
tutto  od  in  parte,  le  foglioline.  I  pri- 
mi visitatori  delle  foreste  australesi  fu- 
rono colpiti  dagli  strani  effetti  di  luce 
prodotti  dal  sole  che  passava  in  mezzo  a 
queste  acacie. 

In  Europa  non  si  trovano  acacie;  ma 
nei  giardini  se  ne  coltivano  alcune  spè- 
cie, come  VA.  Julihrissin  od  albero  della 
seta,  dalle  foglie  munite  di  peli  sericei 
e  VA.  FarnesiaJia,  che  è  detta  pure  Gas 
sia  di  Levante.  Questa  pianta  venne  col- 
tivata per  la  prima  volta  a  Firenze  nel 
giardino  Farnese,  nel  i6ii.  Si  trovano 
pure  spesso  nei  giardini  l'A.  ondulata  e 
VA.  dealbata  che  hanno  dei  fillodi  al 
peduncolo  delle   foglie. 

{Nome  popolare).  Comunemente  il  po- 
polo dice  invece  acacia  la  Mimosa  pseu- 
dacacia,  pianta  spinosa  dalle  foglie  com- 
poste che  venne  introdotta  in  Europa  dal- 
l'America   e   si    diffuse    dovunque. 

{Legni).  Parecchie  specie  di  acacie  dan- 
no legnami  eccellenti  per  mobili.  No- 
tiamo : 

i."    L'Angica    del    Brasile   che   è   pro- 
dotto  dair.4.   angica. 

2."   II    Diabahul  ottenuto   dall'^.   ara- 
bica. 

SI  vuole  che  il  cosi  detto  legno  di  viola 
sia  ottenuto  da  una  specie  di  acacia,  VA. 
homalophilla. 

L'acacia  Seyal  dà  un  legno  molto  simi- 
le a  quello  della  quercia. 

{Pipe).  Le  pipe  che  si  spacciano  da 
qualche  tempo  come  fatte  del  legno  di 
viola,  sono  fatte  di  legno  comune,  artifi- 
cialmente colorito  e  profumato  con  tin- 
tura di   iride   fiorentino. 

{Profumeria).  Nella  profumeria  si  u- 
sano  i  fiori  àéW Acacia  decurrens,  origi- 
naria dell'Australia,  detta  in  commercio 
Gum    V utile. 

ACAJOU.   V-  -Mogano. 

AC.A.NTO.  La  specie  più  spesso  colti- 
vata nei  giardini  è  V Acanthus  spinosus, 
originario  dell'Oriente.  Le  foglie  dell'a- 
canto sono  profondamente  divise  ed  è 
noto  come  abbiamo  fortuitamente  procu- 
rato a  Callimaco  l'idea   del  capitello  co 
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rinxio.  che  è   appunto  da 
>tnato. 


ACAPNIA 

ffatte  foglie 


Acanto 


ACAPNIA.  V.  Alpinismo,  Mal  della 
montagna.  Acido   carbonico. 

ACARI.  Piccolissimi  aracnidi,  quasi 
microscopici,  nei  quali  l'addome  forma 
un  tutto  col  capo  ed  il  torace.  Un  acaro 
speciale,    parassita,   è   causa   unica   della 


Acaride  Acaro    del    -pollame, 

scabbia;  un  acaride  si  sviluppa  talora 
nelle  ghiandole  sebaciche  del  viso  spe- 
cialmente nell'acne.  V.  Demodice.  Altri 
si  sviluppano  sugli  alimenti  guasti,  come 
l'acaro  del  formaggio  e  quello  della  fa- 
rina. 

ACCELERATORI.   V.  Fotografia. 

ACCENDIFUOCO.  Abbondano  le  pic- 
cole invenzioni.  Si  vendono  accendifuoco 
fatti  di  scheggie  di  legno  resinoso,  imbi- 
bite di  residui  della  distillazione  della 
terebentina,  altri  l'atti  di  polvere  di  car- 
bone compressa  unita  a  salnitro. 

Accendifuoco  di  tutoli.  Si  immergano 
i  tutoli  in  una  soluzione  di  salnitro  (un 
chilogramnia  per  50  litri  d'acqua)  e  quin- 
di si  facciano  asciugare  al  sole,  tenen- 
doli separati  l'uno  dall'altro.  Dovranno 
poi  essere  conservati  in  un  luogo  asciutto. 


|H^  Accendifuoco  Express. 

poiché    il    salnitro   assorbe    l'umidità.    V. 
Igroscopicità. 

Accendifuoco    Express.    £    un    apparec- 
chio contenente  una  spugna    imbibita  di 
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essenza  di  petrolio.   Si  adatta  alla  punta 
del  sofiietto  e  si  accende. 

ACCENDIGAS.  Sono  apparecchi  che 
portano  un  poco  di  spugna  di  platino. 
V.    Accendilume. 

ACCENDILUME  AD  IDROGENO.  Si 
fonda  sulla  proprietà  che  ha  la  spugna 
di  platino  di  assorbire  l'idrogeno  nei 
suoi  vuoti  con  tanta  forza  da  sviluppare 
calore  sufficiente  per  arroven- 
tarsi. Se  quindi  un  getto  d'i- 
drogeno viene  sopra  di  una 
spugna  di  platino  nell'aria 
il  gas  idrogeno  si  accende 
spontaneamente. 

Si  compone  di  un  recipien- 
te di  piombo  o  di  vetro  in 
cui  si  produce  dell'idrogeno 
per  la  reazione  del  zinco 
nell'acido  solforico  e  si  for- 
ma del  solfato  di  zinco  e 
dell'idrogeno. 

Si  adopera  dell'acido  solforico  allun- 
gato nell'acqua.  L'apparecchio  è  spesso 
diviso  in  due  scompartimenti,  ed  allorché 
non  lavora,  l'idrogeno,  premendo  sul  li- 
quido, lo  fa  salire,  per  un  tubo,  nello 
scompartimento  superiore,  dove  non  si 
tiova  più  in  contatto  dello  zinco.  Appe- 
na si  apre  la  chiavetta  che  lascia  uscire 
l'idrogeno  cessa  questa  pressione  ed  il  li- 
quido discende  nello  scompartimento  su- 
periore, dove  trova"  lo  zinco  e  sviluppa 
del   nuovo   idrogeno. 

Così  aprendo  una  chiavetta  si  ottiene 
una  fiammella  che  dura  sinché  vi  ha  prò 
duzione  d'idrogeno. 

Si  unisce  talora  un  apparecchio  d'oro- 
logeria e  si  dispone  il  getto  di  gas  in  mo- 
do che  incontri  lo  stoppino  di  una  can- 
dela. Così  svegliati  dalla  soneria,  trovate 
anche  la  candela  accesa.  V.    Platino. 

ACCENDILUME  AL  CERIO.  Questo 
comodissimo  apparecchio  tascabile  che 
accende  aprendosi  una  lampadina  a  ben- 
zina contiene  un  pezzo  di  lega  di  ferro 
e  di  cerio,  corpo  semplice  che  dà  con  la 
percussione  numerose  scintille.  V.  Ac- 
ciq/ino. 

ACCENDISIGARO.  Apparecchio 
dotto  nell'incandescenza  elet- 
trica. Premendo  un  bottone  si 
arroventa  un  filo  di  platino 
che  accende  una  lampadina  ad 
essenza   di    petrolio 

ACCIAIO.  Da  qualche  anno 
l'acciaio  viene  sempre  più 
sostituendo  il  ferro  in  quasi 
tutti  i  lavori.  In  parecchi  ca- 
si vediamo  che,  invece  delle 
corde  di  fibre  vegetali,  si  usa 
la  stessa  corda  d'acciaio. 

La  tenacità  che  si  può  ottenere  coi  mo- 
derni metodi  di  fabbricazione  è  superio- 
re senza  paragone  a  quella  del  ferro.  U- 
na  sbarra  di  acciaio  della  sezione  di 
44,600  millimetri  quadrati   di  sezione,  u- 
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guale  a  quella  di  un  obice,  potrebbe  so- 
stenere II  milioni  di  chilogrammi,  cioè  il 
peso  di  una  delle  più  grosse  navi  coraz- 
zate. 

L'acciaio  risulta  essenzialmente  dalla 
combinazione  del  ferro  col  carbonio  in 
piccole  proporzioni,  giacché  il  carbone 
varia  da  0,006  a  0,02  %  ;  ma  oltre  al  car- 
bone vi  si  trovano  il  manganese,  il  sili- 
cio,  il   fosforo. 

ACCIAIO  FUSO.  Si  preparava  col 
mezzo  di  sbarre  di  ferro  che  venivano  ri- 
scaldate in  mezzo  a  polvere  ed  a  tritu- 
me di  carbone,  e  ne  incorporavano  una 
certa  parte.  Cosi  ottenevasi  l'acciaio  det- 
to di  cementazione  ;  un  acciaio  in  cui  il 
carbone  era  necessariamente  unito  in  mo- 
do imperfetto  e  disuguale  al  ferro.  Per- 
ciò la  necessità  di  fonderlo  per  avere  del 
buon    acciaio   fuso. 

^  ACCIAIO  MODERNO.  Il  Bessemer  ed 
il  Siemens  ottennero  l'acciaio  dalla  ghi- 
sa. La  ghisa  infatti  differisce  dall'accia- 
io perchè  contiene  molto  piiì  carbone  :  ba- 
sta sottrarre  ad  essa  una 
parte  del  carbone,  quan- 
to è  necessario  per  ave- 
re l'acciaio  che  si  desi- 
dera. Perciò  la  ghisa  fu- 
sa viene  condotta  per 
mezzo  di  un  canaletto 
entro  di  un  apparecchio 
mobile,  una  specie  di  e- 
norme  testa  di  pipa,  dal 
fondo  bucherellato,  at- 
traverso a  cui  potenti  macchine  soffianti 
fanno  passare  una  corrente  d'aria  caldis. 
sima  (temperatura  di  circa  2000  gradi). 
Quest'aria  non  solo  non  raffredda  la 
massa  fusa,  ma  la  mantiene  fusa  e  ne 
attiva  anche  il  calore  per  la  combustio- 
ne degli  elementi  che  si  trovano  commisti 
al  ferro.  Brucia  dapprima  il  fosforo,  e 
sorgono  dall'apparecchio  delle  altissi- 
me, splendide  fiamme.  A  mezzo  la  notte 
allorché  si  fa  <iuest'operazione  si  com- 
prende la  poesia  della  fucina  mitologica 
di  Vulcano.  È  un  bagliore  che  si  diffon- 
de lontano:  uno  dei  più  splendidi  spet- 
tacoli che  possa  offrire  l'industria,  che 
ha  pure  la  sua  poesia,  come  ogni  lavoro. 

Intanto  si  può  mantenere  in  fusione  i' 
metallo;  si  può  prenderne  un  saggio  e 
verificare  se  corrisponde  alla  qualità  di 
acciaio  che  si  desidera.  Se  il  carbonio 
manca  se  ne  aggiunge  ;  se  invece  è  trop- 
po lo  si  lascia  abbruciare  dalla  corrente 
caldissima.  Allorché  la  decarburazione 
della  ghisa  è  al  punto  opportuno,  si  so- 
spende l'operazione.  Un  uomo  solo  con  un 
movimento  di  ruote  dentate  rovescia  il 
recipiente  e  ne  versa  fuori  l'acciaio  per- 
fetto. In  questo  modo  si  possono  ottenere 
in  una  sola  operazione  tonnellate  di  ac- 
ciaio, ed  una  fabbrica  può  assumere  l'im- 
pegno di  provvedere  quella  qualità  di 
acciaio  che  è  richiesta. 


Apparecchio 
Bessemer. 


ACCIAIO  {.Oggetti  di).  La  moda  di, 
tanto  in  tanto  rimette  in  onore  i  bottoni, 
le  fibbie,  gli  spilloni  d'acciaio.  Per  con- 
servarli lucenti  è  buona  pratica  di  la-^ 
varli  con  un  poco  di  ammoniaca  sciolta 
nell'acqua  e  di  asciugarli  mettendoli  nel- 
la crusca.  Certe  persone  hanno  il  sudore 
acido,  per  cui  toccando  gli  oggetti  d'ac- 
ciaio questi  si  irrugginiscono.  V.  Acidi 
dell'organismo.   Sudore. 

{Proprietà).  L'acciaio  ha  struttura  gra 
nulare  e  grani  piccolissimi,  specialmente 
se  è  di  buona  qualità.  Allorché  è  tempra- 
to le  granulazioni  non  si  scorgono  più 
ad  occhio.  Fusibile  come  la  ghisa,  ha  tut 
te  le  buone  qualità  del  ferro;  si  pu- 
saldare  e  tagliare  al  calor  rosso,  avend. 
però  qualche  precauzione,  perché  non  per 
da  il  carbonio.  Il  peso  specifico  dell'ac 
ciaio  varia  da  7,62  a  7,81. 

Per  determinarne  le  qualità,  si  immer- 
ge nell'acido  muriatico.  Allora  appari- 
sce la  grana  e  si  può  giudicare  se  sia 
ottimo  o  mediocre.  Con  la  tempera  il  pe- 
so specifico  dell'acciaio  diminuisce,  ma 
acquista   la   durezza   del    vetro. 

{S-pecialita).  Oggi  si  fanno  mille  qua 
lità  di  acciaio:  al  tungsteno,  al  vanadio, 
al  nichel.  Quest'ultimo  ha  la  proprietà 
curiosa  di  dilatarsi  pochissimo  per  ef- 
fetto del  calore  ed  è  perciò  utile  nell'o- 
rologeria. 

{Superiorità  sul  ferro).  L'acciaio  costa 
di  più;  ma  ha  il  vantaggio  di  durare 
più  a  lungo  e  di  essere  più  sicuro  :  per- 
ciò oggi  si  fanno  di  acciaio  le  navi,  i 
cannoni,  i  proiettili,  le  corazze,  le  co- 
struzioni metalliche,  le  locomotive,  le  ro- 
taie, ed  è  probabile  che  fra  breve  tempo 
il  ferro  sarà  riservato  solamente  ai  pic- 
coli lavori  dei  fabbri.  Ha  la  superiorità 
che  si  fonde,  mentre  invece  il  ferro  può 
solamente  essere  ridotto  allo  stato  pa- 
stoso, stato  in  cui  lo  si  martella  per  im- 
pastarlo, renderlo  più  omogeneo  e  far 
sprizzare  fuori  le  impurità  che  può  con- 
tenere. Non  si  è  quindi  mai  sicuri  della 
perfetta  omogeneità  della  sua  massa,  il 
che  non  avviene  per  l'acciaio. 

Questo  composto,  che  fu  una  vera  ri- 
voluzione nell'industria  siderurgica,  non 
avrebbe  potuto  avere  il  successo  che  in- 
contrò, se  nuove  invenzioni  non  avessero 
permesso  di  preparare  l'acciaio  in  enor- 
mi quantità  e  della  qualità  opportuna. 
V.    Acciaio   moderno. 

ACCIARINO.  L'acciarino  era  un  pezzo 
d'acciaio  ben  temprato,  di  forma  ricurva, 
col  quale  si  batteva  la  pietra  focaia, 
ottenendone  delle  scintille  che  servivano 
ad   accendere   l'esca. 

{Fisica).  Le  scintille  sono  particelle  di 
acciaio  accese  dal  calore  prodotto  dalli 
sfregamento.  La  pietra  focaia  è  più  dura 
dell'acciaio;  perciò  distacca  dall'accia 
rino  delle  piccole  parti  di  acciaio,  che 
si   arroventano. 
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Battendo  l'acciarino  sopra  un  foglio  di 
carta  si  otterranno  delle  particelle  che 
sono  scheggie  della  pietra  locaia;  par- 
ticelle di  acciaio  più  grandi;  particelle 
piccole  di  acciaio  ossidate  alla  loro  su- 
perficie. 

Prima  della  scoperta  di  Dawy,  per  il- 
luminare le  miniere  di  carbon  fossile, 
pericolose  per  sviluppo  di  grisou,  si  ten- 
tò di  adoperare  una  specie  di  acciarino 
meccanico,  fatto  di  una  ruota  di  acciaio, 
che  girava  rapidamente  contro  un  pezzo 
di  selce;  si  otteneva  così  uno  sprazzo  di 
scintille  abbastanza  luminoso,  ma  inca- 
pace di  accendere  il  miscuglio  detonante. 

ACCIARINO  AL  CERIO.  V.  Accendi- 
Lume. 

ACCIARINO  A  RO- 
TAZIONE. Si  trova- 
no in  commercio  degli 
ingegnosi  apparecchi 
tascabili  fondati  sul 
principio  a  cui  abbia- 
mo di  sopra  accenna- 
to, che  servono  ad  ac- 
cendere il  sigaro.  Una 
ruota  di  smeriglio  è 
fatta  girare  rapida- 
mente contro  di  un 
perno  di  acciaio,  e  le 
scintille  cadono  sopra  a 
di  un  cordone  esca, 
fatto  di  cotone  imbibito  di 
piombo. 

Si  verificarono  già  parecchi  casi  di 
saturnismo  in  persone  che  facevano  uso 
abituale  del  cordone-esca  per  accendere 
il  sigaro  o  la  pipa. 

ACCIARINO  PNEUMATICO.  Si  fon- 
da sul  principio  che  i  gaz  compressi  svi- 
luppano del  calore.  £  una  specie  di  trom- 
ba di  compressione,  fatta  di  un  cilindro 
di  vetro  e  di  uno  stantuffo  perfettamen- 
te aderente  alla  superficie  interna  del 
cilindro.  Allo  stantuffo  si  attacca  un  pez- 
zo di  esca;  quindi  lo  si  introduce  nel^ci- 
lindro  e  si  comprime  forte. 

Un  inventore  imaginò  un  bastone  da 
passeggio  che  contiene  un  simile  apparec- 
chio. 

ACCIUGA.  £  ì'Engraulis  encrasicho 
lus  che  si  pesca  sulle  spiaggie  del  Medi- 
terraneo da  maggio  ad  agosto.  La  sua 
carne  fresca  non  è  straordinariamente 
buona,    ma   con    la  cottura   nell'olio   e   la 


Acciarino 
r    rotazione. 


cromato   di 


Acciuga. 

salagione  acquista  un  pregio  speciale,  per 
cui  era  apprezzata  dagli  antichi  come  lo 
'.li   moderni. 
co    infatti    due   righe  di    Plauto: 
ozilo.  —   Vuoi    delle   acciughe? 
Saturione.    —   E    tu   me   lo   domandi? 
In  Italia,  come  nella  Francia  meridio- 


nale, le  acciughe  sono  un  condimento  in- 
dispensabile. Si  osservi  tuttavia  che  mal 
grado  il  sale  in  cui  si  conservano,  talora 
seno  vendute  in  istato  di  alterazione  a- 
vanzata.  Le  acciughe  buone  devono  avere 
la  carne  soda  ed  un  profumo  schietto, 
gradito.  I  salumai  tengono  i  barili  a- 
perti  a  contatto  dell'aria;  perciò  si  esi- 
ga che  il  rivenditore  le  scelga  ad  una 
certa    profondità. 

{Burro  di  acciughe).  Si  prepara  con 
quattro  acciughe  ben  nettate  e  pestate 
nel  mortaio  e  50  grammi  di  burro.  Il  mi- 
scuglio  viene  passato  al   setaccio. 

{Conserve  in  salsa  piccante).  Le  acciu- 
ghe conservate  in  salsa  piccante  in  sca- 
tolette di  latta  incontrarono  speciaimeu- 
te  favore  nell'Italia  settentrionale.  Si 
potranno  preparare  in  famiglia  conser- 
vandole' nettate  nell'olio  a  cui  siasi  ag- 
giunto pepe  o  peperoni  rossi,  noce  mo- 
scata triturata,  un  poco  di  macis,  cannel- 
la  e   garofani. 

{Differenza  dalle  sardine).  Le  sardine 
vengono  non  di  rado  vendute  come  vere 
acciughe.  Le  differenze  zoologiche  fra  i 
due  generi  sono  abbastanza  facili  a  ri- 
conoscersi :  le  sardine  infatti  hanno  lo 
spigolò  inferiore  del  corpo  o  carena  che 
presenta  delle  piccole  sporgenze  spinose 
mentre  l'acciuga  ne  è  priva;  inoltre  nel- 
l'acciuga la  parte  superiore  della  bocca 
sporge  alquanto,  mentre  nella  sardina 
è   la  mascella  che  avanza. 

{Essence  of  anchovies).  È  semplicemen- 
te una  diluzione  di  pasta  di  acciughe 
nell'aceto,  coll'addizione  dei  condimenti 
incendiari  grati  agli  Inglesi  e  colorita. 
Per  la  colorazione  si  ricorre  ad  ogni  qua- 
lità  di  polveri   rosse  di  origine  vegetale. 

Queste  essenze  —  giammai  il  nome  di 
essenza,  che  ricorda  i  profumi  dei  fiori 
e  dei  frutti,  venne  tanto  profanato  — 
sono  spesso  in  Italia  dei  fondi  di  magaz- 
zino conservati  da  anni  ed  anni  ed  han- 
no perduto  tutto  il  sapore  primitivo  nel- 
le lunghe  esposizioni  al  sole  nelle  ba- 
cheche. 

Conviene  cercare  dei  prodotti  freschi, 
e  chiudere  sempre  bene  le  bottigliette 
dopo  di  essersene  serviti.  Il  sugo  di  ac- 
ciughe, si  otterrà  economicamente  sce- 
gliendo delle  acciughe  della  migliore 
qualità,  lavandole  con  cura  e  quindi  pe- 
standole in  un  mortaio  di  marmo  con  un 
aceto  aromatico 

{Influenza  sulla  voce).  È  pregiudizio 
che  le  acciughe  possano  guarire  l'afonia 
e    la    raucedine. 

{Salse).  Le  acciughe  fanno  parte  di  mol- 
te salse  :  sono  un  condimento  veramente 
popolare,  e  si  mangiano  anche  in  antipa- 
sto, nettate  e  divise  in  due,  con  salsa  di 
prezzemolo,    di    aglio    e    di    capperi. 

Si  mescolano  alla  mostarda  in  parec- 
chie preparazioni  In  questo  caso  è  ne- 
cessario  che    le   acciughe   siano   ben   nct- 
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tate  e  quindi  pestate  in  un  mortaio,  co 
sì  da  essere  ridotte  in  pasta.  V.  Mo 
starde. 

(Velenosità  ed  antidoti).  Come  tutti  i 
pesci,  le  acciughe  aiterate  contengono 
delle  ptomaine  velenosissime,  capaci  di 
produrre  gravi  disturbi.  L'odore,  per 
fortuna,  basta  per  metter  in  guardia  le 
persone  prudenti.  La  carne  dell'acciuga 
deve  essere  resistente  e  profumata. 

In  caso  di  avvelenamento  si  usino: 
emetici;  laudano  a  goccie  ;  cucchiai  di 
acqua  di  cloro,  30  p.  ;  acqua  comune  70 
parti. 

ACCLIMAMENTO.  L'acclimamento  è 
un  adattamento  artificiale,  industriale. 
Naturalmente  si  cercano  di  acclimare 
quegli  esseri  che  sono  utili,  mentre,  pur 
troppo,  si  vengono  naturalmente  accli- 
mando  da  sé  degli  altri  nocevoli,  come 
la  peronospora,  la  filossera,  e  la  dori- 
fora. 

Vi  fu  un  periodo  di  eccessivo  entusia- 
smo per  l'acclimamento.  Delle  società  si 
costituirono  con  lo  scopo  di  acclimare  il 
maggior  numero  di  animali  e  di  piante. 
Le  promesse  furono  uguali  alle  speranze: 
e  presto  si  coprirono  sottoscrizioni  per 
somme  considerevoli  per  aprire  dei  giar- 
dini d'acclimatazione.  I  risultati  furono 
molto  inferiori  all'aspettativa  e  quegli 
istituti,  se  hanno  giovato  alla  scienza  , 
non  hanno  ugualmente  servito  all'indu- 
stria zootecnica,  e  si  debbono  considerare 
oggi  piuttosto  come  stabilimenti  di  lusso. 

Si  ebbe  qualche  successo  nell'acclima- 
tazione di  certe  specie  di  pesci  nelle  ac- 
que d'Europa;  ma  per  gli  altri  animali 
si  può  affermare  che  non  se  ne  ottennero 
quei   vantaggi  che  erano   stati   banditi. 

ACCLIMATAZIONE.  {.Giarditii).  Un 
giardino  di  acclimatazione  coi  suoi  ani- 
mali rari,  magari  anche  con  un  elefante 
ed  un  ippopotamo,  è  una  curiosità  di  più 
pei  una  grande  città,  ed  i  biglietti  d'en- 
trata possono  riuscire  a  compensare  una 
parte  delle  spese;  ma  saranno  sempli- 
cemente stabilimenti  di  lusso.  Piuttosto 
di  pensare  ad  acclimare  animali  esotici, 
non  sarebbe  più  utile  perfezionare  le  raz- 
ze che  noi  abbiamo,  che  abbisognano  ve- 
ramente  di    perfezionamento? 

In  molti  ca-i  abbiamo  lasciato  imba- 
stardire delle  antiche  razze  indigene;  si 
spendono  dal  governo  ogni  anno  milioni 
in  acquisto  di  cavalli  in  altri  paesi  per 
la  riconosciuta  insufiicienza  dei  cavalli 
ital'ani. 

La  zootecnia  può  essere  sorgente  di  ve- 
ri e  colossali  guadagni  se  si  occuperà  sul 
serie  dei  nostri  animali,  senza  sciupare 
tempo  e  capitali  in  quei  musei  di  anima- 
li vivi  che  sono  i  cosidetti  giardini  zoo- 
logici. 

ACCOMODAMENTO  DELL'OCCHIO. 
L'occhio  è  come  una  camera  oscura  da 
fotografo.    Dietro   alla   pupilla   si    trova 


una  piccola  '.ente  di  sostanza  trasparen 
te  come  vetro,  che  ebbe  if  nome  di  cri 
stallino.  Le  ienti  biconvesse,  come  quc 
sta,  danno,  com'è  noto,  una  piccola  im 
magine  capovolta  degli  oggetti  illumi 
nati  che  si  trovano  innanzi  ad  una  certa 
distanza  dietro  di  esse,  variando  la  di 
stanza  dell'immagine  dalla  lente  col  cam 
biare   della    lontananza    degli    oggetti. 

Ma  l'occhio  non  si  allunga  per  osser 
vare  gli  oggetti  vicini  né  si  accorcia  per 
gli  oggetti  lontani  ;  se  questo  avvenisse, 
si  vedrebbero  dei  movimenti  sulla  super- 
ficie  anteriore. 

La  vera  causa  dell'accomodamento 
che  la  lente  cambia  di  curvatura.  Ciò  si 
può  verificare  esaminando  le  immagini 
che  una  candela  rimanda  nell'occhio  di 
una  persona.  Si  vedranno  tre  immagini  ; 
l'una  diritta,  che  è  data  dalla  superfici* 
anteriore  della  cornea  trasparente;  l'ai' 
tra,  pure  diritta  ma  meno  chiara  che  J 
la  riflessione  della  superficie  anteriore 
dei  la  lente,  ed  una  terza  arrovesciatai 
fornita    dalla    sua    superficie    posteriore 

Queste  im'nagiui  sono  semplici  eft'etti 
di  riflessione  degli  elementi  dell'occhic 
e  non  hanno  nessuna  lelazione  colla  vi- 
sione. 

Ora  se  la  persona  di  cui  si  esaminane 
gli  occhi  guarda  oggetti  vicini,  la  secoli' 
da  immagine  é  piccola;  se  invece  fissa  ui 
oggetto  lontano  l'immagine  si  ingrandi-- 
sce,  il  che  ci  dice  che  la  lente  cambia 
di  curvatura  secondo  la  distanza  degli 
oggetti    fissati. 

La  lente  dell'occhio  è  fatta  di  un  tes- 
suto elastico,  ed  un  congegno  muscolare^ 
complicato  permette  di  modificarne 
curvatura  anteriore  sinché  dia  epattamen-1 
te  la  sua  immagine  sulla  superficie  sen- 
sibile della  retina. 

Questo  movimento  interno  dell'occhio  si 
fa  involontariamente;  ma  allorché  fis- 
siamo un  oggetto  molto  vicino  o  molto 
lontano,    si     sente    come    una    stanchezza. 


B  A      TI 

Accomodamento   dell'occhic. 

Simile  stanchezza  si  prova  leggendo 
ferrovia,  in  cui  l'occhio  è  costretto  di  a 
dattarsi  continuamente  a  differenti  di 
stanze. 
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^sfertmenti).  Si  impiantino  (v.  fig.  2 
accomodamento  dell'occhio')  due  spille  in 
una  riga  di  legno,  l'una  (5)  all'estremità 
della  riga  e  l'altra  (4)  a  sessanta  centi- 
metri dalla  prima,  e  si  avvicini  la  riga 
all'occhio,  in  modo  che  i  due  aghi  siano 
sulla  visuale.  Se  si  guarda  attentamen- 
te la  prima,  la  seconda  parrà  confusa, 
perchè  l'occhio  sì  è  accomodato  per  la  di- 
stanza del  primo;  invece  se  si  guarda  la 
spilla  più  lontana,  l'imagine  della  pri- 
ma non  sarà  ben  distinta.  Volendo,  si 
può,  senza  muovere  l'occhio,  vedere  ora 
l'uno  ora  l'altro. 

Avvicinando  sempre  più  la  prima  spil- 
la all'occhio  si  prova  una  fatica  mag- 
giore; finché,  ad  un  certo  punto,  non 
si  vede  più  l'ago  distintamente  essendo 
insufficiente  1'  adattamento.  Questo  è  il 
limite  di  accomodamento  per  la  visione 
degli  oggetti   vicini. 

Si  faccia  una  scatola  di  cartone  (v.  fi- 
gura I,  Accomodamento  dell'  occhio)  chiu- 
sa da  una  parte  da  un  pe^zo  di  tulle  e 
dall'altra  da  un  pezzo  di  carta  stampata 
da  una  sola  parte  e  si  guardi  per  traspa- 
renza. Se  si  fissa  il  tessuto  non  si  può 
leggere  lo  scritto;  se  si  legge  lo  scritto 
non  si   vede  più   distintamente   il    tessuto. 

(.Limite).  Nell'occhio  normale  (tanto  ra- 
ro oggi)  il  limite  minimo  della  visione 
distinta  è  a  io  o  a  12  centimetri  di  di- 
stanza, ed  il  limite  massimo  è  a  distanza 
infinita...  ciò  che  vale  a  dire  che  non  esi- 
ste. 

Nei  miopi,  invece,  il  limite  minimo  è  a 
506  centimetri,  ed  il  massimo  a  distan- 
za variabile. 

ACCRESCIMENTO  DI  PESO  DEL 
CORPO.  Il  Quetelet  trovò  che  allo  svi- 
luppo completo  il  peso  è  uguale  20  volte 
il  peso  iniziale;  la  statura  è  uguale  a  3 
volte  la  statura. 

Così  il  bambino  si  allungherà  tre  volte 
tanto,  perdendo  poi  7  centimetri  se  avrà 
la  fortuna  di  riuscire  sino  alla  vecchiaia 
avanzatissima;  non  diremo  decrepitezza, 
non  sapendo  se  questa  sia  una  fortuna 
per   tutti. 

ACCRESCIMENTO  DI  STATURA. 
Rapidissimo  poco  dopo  la  nascita,  dimi- 
nuisce a  poco  a  poco  sino  a  4,  o  5  anni  : 
dopo  si  fa  regolarmente,  coH'aumento  di 
56  millimetri  ogni  anno  sino  a  16  anni. 
Le  parti  che  erano  più  sviluppate  alla 
nascita  sono  quelle  che  dopo  si  svilup- 
pano  meno   attivamente. 

Così  avviene  per  esempio  della  testa. 

L'accrescimento  dipende  essenzialmente 
dallo  sviluppo  delle  ossa,  che  crescono 
principalmente  alle  loro  estremità,  dove 
si   forma  il   nuovo  tessuto. 

L'accrescimento  finisce  quando  tutto  lo 
scheletro,  specialmente  nelle  ossa  lunghe, 
è  completamente  ossificato,  non  rimanen- 
do più  traccia  delle  cartilagini.  Non  sa- 
rà superfluo  il  ricordare  che  si  nasce  col- 


le ossa  in  gran  parte  cartilaginee  ad  al- 
cune di  tessuto  connettivo;  poi  a  poco 
a  poco  si  forma  del  tessuto  osseo  al  po- 
sto della  cartilagine.  Le  parti  molli  non 
seguono  in  proporzione  assoluta  lo  svi- 
luppo dello  scheletro:  perciò  la  statu- 
r.i  non  è  in  rapporto  esatto  col  peso  del 
corpo.   V.    Statura. 

{Accrescimento  annuale  del  corpo).  Ot- 
tima pratica  è  il  misurare  di  tanto  in 
tanto  la  statura  dei  ragazzi  sopra  di  un 
muro,  facendo  passare  una  riga  tangen- 
zialmente al  vertice  del  capo.  V.  Statura. 

{Malattie  e  precauzioni  igieniche).  Si 
considerano  con  ragione  come  malattie 
proprie  di  questo  periodo  quelle  che  con- 
sistono in  un  arresto  di  sviluppo  di  or- 
gani o  di  tessuti.  ^ .'Nanismo,  Rachitide. 
L'uòmo  non  ha  compito  la  sua  evoluzio- 
ne' finché  l'accrescimento  non  é  ben  ter- 
minato. Specialmente  per  le  fanciulle  la 
pubertà  è  piena  di  pericoli. 

Bisogna  riconoscere  che  molte  delle  ma- 
lattie del  tempo  dell'accrescimento  si  de- 
vono attribuire  a  mancanza  di  riguardi 
igienici,  a  deficienza  di  alimentazicne  e 
ad   errori   dei    genitori. 

È  frequente  nei  ricchi  il  pregiudizio  di 
alimentare  poco  i  ragazzi,  mentre  l'ali- 
mentazione non  deve  provvedere  solamente 
ai  bisogni  del  quotidiano  consumo  dei 
tessutij  ma  ancora  alla  formazione  di 
r.uGvi  tessuti. 

Nelle  città,  più  che  nelle  campagne,  la 
mancanza  di  movimento,  la  ginnastica 
che  è  fatta  troppo  di  rado  nelle  scuole, 
sono  condizioni  che  danneggiano  l'accre- 
scimento. 

In  città,  i  bambini  sono  costretti  a  star 
rinchiusi  in  un  appartamento  spesso  ap- 
pena capace  di  ospitare  la  famiglia.  Se 
giuocano  nella  casa  i  vicini  strepitano; 
nel  cortile  il  padrone  di  casa  non  li  vuo- 
le; nei  giardini  pubblici  le  guardie  mu- 
nicipali spesso  non  permettono  che  si 
muovano...  come  abbisognano  di  muover- 
si  i  fanciulli. 

Si  aggiunga  poi  l'influenza  deleteria 
delle  scuole;  quel  soverchio  di  lavoro 
che  si  affida  a  cervelli  non  ancora  evolu- 
ti, a  cui  volentieri  cooperano  le  mam- 
mine stesse  che  vorrebbero  che  la  loro 
creatura  fosse  la  prima  della  scuola,  e 
già  sono  malcontente  se  si  trova  sola 
mente  fra  i  primi,  e  dopo  queste  conside- 
razioni, che  non  vogliono  essere  filosofi- 
che, ma  che  pretendono  di  essere  di  buon 
senso,  accusiamo  un  poco  noi  stessi  se 
le  malattie  sono  frequenti,  se  l'accresci- 
mento non  si  fa  come  vorrebbero  le  me- 
die. 

ACCUMULATORI.    V.    Elettricità. 

ACERBO.  11  sapore  acerbo  é  proprio 
dei  frutti  immaturi  ed  è  prodotto  da  aci- 
do tannico.  Non  è  un  vero  sapore,  ma  un 
semplice  effetto  di  un'azione  astringente, 
di   un  corrugamento   dei   tessuti   impre»- 
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sionatì  in  modo  anormale.  Tutti  gli  igie- 
nisti hanno  sempre  predicato  ai  bambini 
di  astenersi  dai  frutti  immaturi,  eccel- 
lenti per  procurar  Icro  delle  indigestio- 
ni :  ma  con  poco  successo,  per  una  loro 
vera    aberrazione    del    senso    del    gusto. 

La  digestione  ne  è  imperfetta,  perchè 
i  frutti  immaturi  abbondano  di  materie 
non  digeribili  e  perchè  l'azione  dell'a- 
cido sul  ventricolo  diminuisce  l'efftcacia 
dei    sughi    digerenti. 

Inoltre  questi  frutti  lazzi  producono 
stitichezza. 

ACERO.  Il  legno  deU'Acer  negundo 
è  di  un  graziosissimo  effetto,  di  color 
giallo-rosso  con  delle  venature  azzurro- 
gnole, e  potrebbe  essere  più  largamente 
adoperato   dai   nostrf  ebanisti. 

Sei  sole  specie  di  acero  crescono  in' Eu- 
ropa. Notiamo  l'A.  pseudoflatanus  o  si- 
comoro {Erable  blatte,  in  francese).  V. 
Albinismo    delle    piatite. 

ACERO  ZUCCHERINO.  Specie  di  a- 
cero  originario  dell'America,  il  cui  su- 
go è  abbondante  di  eccellente  zucchero 
cristallizzabile. 

Si  pratica  un  foro  nell'albero  e  si  ot- 
tiene una  specie  di  mosto  che  si  fa  eva- 
porare. In  un  anno  un  albero  produce  in 
media   tre  chilogrammi   di    zucchero. 

ACETAL.  Ipnotico  sedativo  in  sosti- 
tuzione  del   cloralio. 

ACETATO   D'ALLILE.   V.   Ipnotici. 

ACETATO  D'ALLUMINIO.  Questo  sa- 
le non  si  trova  allo  stato  perfettamente 
neutro.  È  liquido,  non  cristallizzabile, 
deliquescente,  di  un  sapore  molto  stip- 
tico,  si  decompone  spontaneamente  in  a- 
cido  acetico  ed  in  acetato  basico.  Serve 
nella  tintura,  come  mordente. 

ACETATO  D'AMMONIO.  Detto  pure 
ammoniaca  acetica  o  spirito  di  Minde- 
rero  ;  è  adoperato  come  diuretico  e  co- 
me   diaforetico    (sudorifero). 

ACETATO  DI  CALCIO.  Si  adopera 
nella    fabbricazione    dell'acido    acetico. 

ACETATO  DI  FERRO.  È  adoperato 
come    mordente    nella   tintura. 

ACETATO  DI  PIOMBO.  Detto  anche 
zucchero  di  Saturno  pel  sapore  dolcigno. 
Talora  si  trova  nel  vino,  perchè  alcuni 
usano  di  correggere  il  vino  inacidito  col 
piombo  e  così  l'acido  acetico  del  vino  si 
converte  in  acetato  di  piombo  e  può  esi- 
stere pure  nel  vino,  nel  sidro  e  nell'aceto, 
se  vennero  in  contatto  di  oggetti  di  piom- 
bo. La  sua  soluzione  coll'acqua  comune  è 
bianchiccia  per  la  formazione  di  parti- 
celle   solide    di    carbonato    di    piombo. 

E  adoperato  nella  medicina  per  uso  e- 
sterno.  Serve  a  fare  l'acqua  detta  vegeto- 
minerale. 

{Riconosciviento  nel  vitto).  In  presenza 
dell'ioduro  di  potassio  produce  una  co- 
lorazione rossa,  e  col  solfuro  d'ammonio 
dà   una   colorazione   nera. 

(^Veleno).   In  caso  che  sia  stata  bevuta 


la  sua  soluzione  si  procura  il  vomito  sol- 
leticando l'ugola  con  una  penna.  Quin- 
di solfato  di  magnesio,  di  sodio  o  di  po- 
tassio sciolto  nell'acqua,  latte,  albume 
d'uovo. 

ACETATO  DI  POTASSIO.  Si  adope- 
ra in  medicina  come  sudorifico  e  diure- 
tico. 

ACETATO  DI  RAME.  Esiste  un  ace- 
tato neutro  che  serve  alla  preparazione 
di  alcuni  colori.  L'acetato  basico  è  il 
comune  verderame. 

ACETATO  DI  SODIO.  Serve  a  prepa- 
rare l'acido  acetico.  Col  nome  di  terra 
foliata  era  adoperato  per  far  cessare 
la  secrezione  del  latte  alle  donne.  Ha 
la  proprietà  di  assorbire  una  grande 
quantità  di  calore,  che  poi  a  poco  a  po- 
co abbandona. 

Perciò  si  adopera  con  vantaggio  que- 
sta soluzione  per  gli  scaldapiedi  ad  ac- 
qua calda,  per  gli   scaldaletti,   ecc. 

ACETI  DI  TELETTA  (^Azione).  Gli 
aceti  di  teletta  sono  aestinati  special- 
mente alle  lavature  esterne.  In  questi  a- 
ceti    v'ha: 

1.°  Un'azione  astringente  che  può  es- 
sere utile  in  parecchi  casi. 

■2."    Un'azione    antisettica    innegabile, 
giacché  l'aceto  uccide  molti  microbi. 
3.°    Il    profumo. 
In  qualche  caso   si   aggiungono  agli   a- 
ceti    delle    sostanze    medicinali    antisetti- 
che. 

Se  badiamo  poi  che  l'aceto  è  buon  sol- 
vente delle  essenze  e  che  costa  meno  del- 
l'alcool, si  comprenderà  che  la  profume- 
ria abbia  sempre  cercato  di  mantenere 
nell'uso  questi  suoi  preparati,  che  costano 
poco   e   si  conservano   bene. 

Se  v'è  caso  in  cui  si  possa  meglio 
adoperare  l'acido  acetico  allungato,  in- 
vece dell'aceto  è  certamente  quello  de- 
gli   aceti    di    teletta. 

{J'r epurazione).  Si  preparano  in  due  mo- 
di :  o  con  la  macerazione  delle  erbe  e 
droghe  nell'aceto,  oppure  coll'addizione 
diretta   delle   essenze   all'aceto. 

Nel  tempo  passato  si  attribuivano  gran- 
di virtii  preservative  a  questi  aceti  pei 
la  teletta.  Non  si  nega  neppure  oggi  la 
comunicazione  dei  morbi  per  contagio, 
ma  si  è  ridotto  di  molto  la  sua  influenza. 
Allorché  si  giudica  l'aceto  sufficiente- 
mente profumato  dalla  permanenza  ir 
contatto  delle  droghe,  delle  erbe,  dei  fio- 
ri —  questo  si  riconosce  facilmente  al 
fiuto,  o  versandone  una  gocciola  in  un 
bicchiere  d'acqua  —  si  filtra  attraverso  a 
della  solida  carta  da  filtro.  Non  si  usine 
imbuti  di  latta,  giacché  un  poco  del 
piombo  della  saldatura  passa  nell'acetc 
sotto  forma  di  acetato,  che  annerisce  fa 
cilmente  ed  è   velenoso. 

ACETIFICAZIONE.  L'  acetificaziou< 
non  si  fa  se  il  vino  contiene  più  del  i< 
per  100  di  alcool  ;  se  invece  ne  contiene 
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troppo    pocx),    l'acidificazione    si    compi.e 
più  lentamente. 

E  necessaria  una  certa  temperatura. 
Sotto  a  7°  il  fermento  dell'aceto  non  vi- 
ve, epperciò  non  lavora.  Le  cantine  fre- 
sche sono,  per  questa  ragione,  il  miglior 
modo  di  conservare  il  vino  e  la  birra. 
Nelle  grandi  fabbriche  di  birra  e  negli 
stabilimenti  vinicoli  si  adoperano  all'uo- 
po le  macchine  frigorifere.  La  tempera- 
tura migliore  per  far  l'acéto  sarebbe  fra 
40°  e  60°  :  ma  in  pratica,  se  a  queste 
temperature  l'aceti  fi  cazione  è  attivissima 
il  soverchio  calore  fa  disperdere  nell'a 
ria  una  grande  quantità  di  alcool  e  del 
l'acido,  a  misura  che  si  viene  formando 
Per  regola  adunque  chi  vuole  fare  del 
l'aceto  sorvegli  che  non  si  oltrepassi  mai 
la  temperatura  di  36  gradi.  Durante  l'a- 
cetificazione  avviene  un  aumento  di  tem- 
peratura, conseguenza  dell'ossidazione 
dell'alcool. 

ACETILENE.  Gas  di  odore  non  pia- 
cevole, composto  di  carbonio  e  di  idro 
gene  {Carburo  d'idrogeno). 

{Generatori).  Si  ottiene  dalla  reazione 
del  carburo  di  cal- 
cio e  dell'  acqua, 
nella  quale  sì  pro- 
duce della  calce  i- 
drata,  che  è  la 
poltiglia  bianca  che 
rimane.  Per  gli 
impianti  'a  rea- 
zione si  compie  in 
due  generatori  dei 
quali  uno  è  in  fun- 
zione mentre  si  ri- 
carica l'altro.  I! 
gas  prodotto  si  rac- 
coglie in  un  gasso. 
metro  di  adatta  ca- 
pacità dal  quale 
passa  per  i  tubi  di 
distribuzione. 

{Illuminazione'). 
La  fiamma  dell'a- 
cetilene, quando  e- 
sce  da  una  piccola 
apertura,     è     molto 


Generatori 
e    gassonietto 
■per  acetilene. 

luminosa, 


eppercio 

questo  modo  di  illuminazione  è  utile  in 
molti  casi.  Non  si  devono  usare  tubi  né 
beccucci  di  rame,  perchè  si  formerebbe 
dell'acetiluro  di  rame,  sostanza  che  è 
esplodente  quando  è  secca. 

{Lampade).  Una  lampada  ad  acetilene 
si  compone  di  un  recipiente  nel  quale  si 
trova  dell'acqua,  sovrastante  ad  un  al- 
tro che  contiene  dei  carburo  di  calcio. 
Un  regolatore  lascia  discendere  a  poco 
a  poco  l'acqua  che  reagisce  sul    carburo. 

Il  beccuccio  è  generalmente  di  porcel- 
lana.   V.    Illuminazione. 

{Lampade  fer  bicicletta).  Si  preferisca- 
no quelle  che  sono  munite  di  vetro,  per- 
chè in  caso  di  urto  si  possa  essere  sicuri 
dell'illuminazione    della    strada.    Per    la 


Lampada 
ad    acetilene 
per  bicicletta. 


città  la  lampada  delle  biciclette  è  una 
semplice  convenzione,  e  non  occorre  l'a- 
cetilene; per  il  torismo  invece  queste 
lampade  sono  preziose,  ma  devono  ave- 
re il  serbatoio  del  carburo  capace,  cosi 
da   poter    dar    luce   per   qualche   ora. 

{Nettatura  delle 
lampade).  In  fon- 
do al  serbatoio  del 
carburo  si  metta  un 
poco  di  carta  :  si 
eviterà  così  che  la 
calce  aderisca  alle 
pareti. 

{Norme).  È  pru- 
dente che  la  tem- 
peratura nei  gene- 
ratori di  acetilene 
non  superi  130°,  con 
con    una    pressione 

di  500  millimetri  nel  gassometro  e  di 
125  millimetri  all'uscita.  Si  devono  esclu- 
dere i  tubi,  le  chiavette  ed  i  beccucci  di 
rame. 

{Odore).  L'odore  cattivo  dell'acetilene 
ottenuto  dal  carburo  di  calcio  è  prodotto 
specialmente  da  un  poco  di  acido  sol- 
fidrico e  da  fosfuro  d'idrogeno.  Si  po- 
trebbe evitare  questa  puzza  facendo  gor- 
gogliare il  gas  prodotto  prima  attraverso 
ad  una  soluzione  di  potassa  nell'acqua  e 
quindi  ad  una  di  sublimato  corrosivo  nel- 
l'acido cloridrico. 

{Pericoli).  Questo  gas  ha  il  piccolo  in- 
conveniente di  essere  endotermico,  il  che 
significa  che  in  date  circostanze  si  può 
decomporre,  diremo  così,  spontaneamente 
con  produzione  di  calore.  In  questi  casi, 
che  fortunatamente  sono  rari,  diventa  un 
vero  esplodente. 

Molti  apparecchi  per  la  sua  produzione 
assicurano  il  consumatore  contro  di  que- 
sto pericolo,  che  è  tanto  minore  quanto 
minore   è    la    produzione   del    gas. 

Ora  si  usa  anche  l'acetilene  disciolto, 
una  specie  di  acqua  gasosa  che  abbandona 
il  gas  combustibile  quando  si  apre  la 
chiavetta  del   recipiente. 

Un  litro  di  acetone  scioglie  24  litri  di 
acetilene  per  ogni  pressione  di  un'atmc 
sfera.  Ad  otto  atmosfere  quel  medesimo 
litro  d'acetone  ne  scioglie  192   litri. 

La  soluzione  non  offre  più  pericoli  di 
decomposizione  spontanea  salvo  che  in 
quel  poco  di  gas  che  rimane  sopra  il  li 
quido. 

Ecco  il  principio  di  veri  accumulatori 
d'acetilene,  che  si  potrebbero  dire  accu- 
mulatori di  luce,  a  cui  si  può  rimprove- 
rare solamente  l'inconveniente  dell'irre- 
golarità nella  liberazione  del  gas.  V.  Cor 
buri  e   Carburo   di   Calcio. 

{Scoppi).  I!  fatto  è  possibile  e  si  veri- 
ficò anche  più  di  una  volta,  specialmente 
con  certi  gazogeni  rudimentali  che  sono 
tollerati  dalla  polizia  per  una  vera  di- 
menticanza   della    propria    missione;    ma 


ACETO 


il  pericolo  è  molto  minore  che  per  il 
gas.  Giustizia  esige  che  si  ricordi  che 
l'acetilene  misto  all'aria  non  detona  se 
non  quando  vi  si  trova  nella  proporzione 
del  quinto   del    volume. 

Un  comune  becco  a  gas,  lasciato  aperto 
per  dimenticanza  perderà  circa  140  litri 
all'ora;  un  becco  ad  acetilene  non  ne 
spande   più   di    20   litri. 

In  una  notte  di  io  ore  saranno  200  li- 
tri cioè  un  quinto  di  metro  cubo. 

Dì  più  il  gas  è  leggiero  e  s'innalza, 
mentre  l'acetilene  ha  quasi  la  densità 
dell'aria  e  quindi  si  diffonde  per  tutta 
la  stanza  invece  di  accumularsi  verso  il 
soffitto.  Ciò  vale  ad  attenuare  il  peri- 
colo. 

ACETO.  I  liquidi  alcoolici,  vino,  birra, 
ecc.  in  contatto  dell'aria  si  convertono  in 
aceto  per  una  fermentazione  speciale,  che 
ha  per  effetto  di  ossigenare  l'alcool.  Di 
regola  tutti  gli  aceti  sono  un  miscuglio 
di  acido  acetico  coll'acqua,  a  cui  si  ag- 
giungono differenti  sostanze,  che  pos- 
sono giovare  a  dare  profumo  all'aceto. 
Ha  maggior  valore  l'aceto  di  vino;  ma 
ciò  dipende  solamente  dal  profumo  spe- 
ciale  o   à.3.\\' essenza. 

Il  processo  dell'acetificazione,  che  si 
stabilisce  tanto  facilmente  nel  vino  quan- 
do si  trova  in  con-  

tatto  dell'aria  nel- 
la stagione  calda, 
è  dovuto  ad  un  fer- 
mento speciale,  ad 
uno  dei  soliti  mi 
crorganismi.  I  ger.  | 
mi  di  questo  mi- 
crobo che  stanno 
nell'aria,  cadendo 
in  un  liquido  al- 
coolico  vi  si  svi- 
luppano e  si  ripro-  Microderma  dell'aceto 
ducono  con  iecon-veduto  col  microscopio. 
dita    straordinaria. 

Questo  fermento  abbisogna  dell'aria;  vi- 
ve perciò  alla  superficie  del  liquido  e 
forma  la  cosidetta  pellicola  dell'aceto. 

Levato  il  contatto  dell'aria  non  avvie- 
Qe  più  l'acidificazione.  Le  bottiglie  bene 
chiuse  si  conservano  al  sicuro  da  questa 
alterazione;  l'olio  che  si  versa  in  uno 
straterello  sopra  al  vino  nei  fiaschi  giova 
a  questo  scopo.  Invece  le  gocciole  di  vi- 
no ohe  cadono  nelle  cantine  subito  aci- 
dificano, perchè  la  loro  superficie  di  con- 
tatto coll'aria  è  grande.  Le  botti  piene 
non  danno  alterazioni  :  quando  sono  ver- 
so la  fine  l'acidità  è  inevitabile. 

{Apparecchi  domestici).  Per  far  l'aceto 
si  inventarono  molti  apparecchi  più  o  me- 
no adatti.  Basta  un  recipiente  pieno  di 
scheggio  di  legno  o  di  nastri  da  fale- 
gname, nel  quale  si  versano  gli  avanzi 
del  vino.  All'esterno  è  in  uso  un  appa- 
recchio a  doppia  parete  per  versare  nel- 
l'intercapedine   dell'acqua  calda. 


Apparecchio 
per   fare   l'aceto. 

sostanze    coloranti, 
potassa,    delle   so 


ACETO  AROMATICO.  Fortissimo,  per 
la  teletta  si  ottiene  con:  acido  acetico 
comune,  200  gr.  ; 
rosmarino,  5  gr.  ; 
canfora,  20  gr.  ;  es- 
senza di  menta,  5 
gr.  ;  lavanda,  5  gr.  ; 
garofani,  5  gr.  ; 
cocciniglia,    15    gr. 

Dopo  qualche 
giorno  si  filtra.  Ba. 
steranno  poche  goc. 
ciole  per  lavande 
igieniche. 

ACETO  ARTI- 
FICIALE. Si  fab- 
brica l'aceto  artifi- 
ciale su  vastissima 
scala  coll'acido  a- 
cetico  allungato 
nell'acqua,  a  cui 
s!  aggiungono  delle 
del    tartrato   acido   di 

stanze  estrattive  e  l'essenza  o  profumo 
dell'aceto  che  oggi  è  preparata  in  modo 
perfetto. 

ACETO.  {.Bevande').  V.  Ossicrato,  Os 
simiele. 

{Composizione).  Nell'aceto  tipo,  cioè 
nell'aceto  di  vino,  la  proporzione  dell'a- 
cido acetico   non   supera   il    io  %. 

Il  sapore  dell'aceto  di  vino  è  acido  e 
piacevole,  cioè  non  produce  sulla  lingua 
azione  caustica,  ed  i!  suo  profumo  si  ri- 
conosce con  un  poco  di  pratica 

Un  litro  di  quest'aceto  pesa  da  un  chi- 
logrammo e  15  grammi  ad  un  chilogram- 
mo e  20  grammi.  Fatto  evaporare  al  ba- 
gnomaria, lascia  un  deposito  equivalente 
al  2  %  dell'aceto.  Essendo  ottenuto  dal 
vino,  si  devono  trovare  nell'aceto  i  sali 
che  nel  vino  esistono.  Spesso  negli  aceti 
giovani  vi  è  dell'alcool  non  ancora  tra- 
sformato. 

ACETO  DALL'  ACIDO  ACETICO. 
Specialmente  per  le  conserve  si  possono 
usare  aceti  artificiali,  fatti  di  acido  ace- 
tico o  pirolignico  allungato  con  acqua, 
nella  proporzione  del  $  all'S  per  cento  di 
acqua,  coloriti  con  un  po'  di  vino  o  di 
feccia  di  vino. 

ACETO  DA  TAVOLA  PROFUMATO. 
Prelibato  come  condimento  della  carne, 
da  far  la  concorrenza  alla  salsa  inglese, 
lo  si  otterrà  esponendo  al  sole  tre  litri 
di  buon  aceto  in  una  grossa  bottiglia 
bianca,  chiusa  col  tappo  insieme  ai  se- 
guenti ingredienti  :  fiori  di  sambuco, 
grammi  250,  estragone,  grammi  370,  men- 
ta, grammi  50,  basilico,  grammi  100. 
timo,  grammi  6,  lauro  due  foglie,  aglio 
grammi  30,  peperoni  di  Spagna,  grammi 
6,  garofani,  pepe  e  cannella,  di  ciascuno 
gr.    4,   capperi,   gr.    200. 

Dopo  sei  settimane  si  filtra  e  si  mette 
in   bottiglia. 

ACETO  DEI  QUATTRO  LADRI.  Era 
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un  aceto  «omposto,  ottenuto  colla  macera- 
zione di  acquavite  e  di  aceto  forte  di 
vino,  di  un  miscuglio  di  assenzio  roma- 
no, di  calamo  aromatico,  di  cannella, 
di  chiovi  di  garofano  e  di  canfora. 

Primitivamente  si  metteva  anche  del- 
l'aglio, per  seguire  il  pregiudizio  che  a- 
vesse  delle  proprietà  miracolose  contro 
le  epidemie  ed  il  malocchio;  ma  se  ne 
farà   a   meno...    in   un   aceto   di    teletta. 

ACETO  DI  BULLY.  Si  prepara  colla 
mescolanza  di  acqua  di  Colonia  e  di  ace- 
to a  parti  uguali.  La  formola  antica  era 
più  complicata  e  si  componeva  di  acqua, 
aceto,  alcool,  tintura  di  storace,  di  ben- 
zoino, di  tolù,  di  garofani  ed  essenza  di 
bergamotto,  di  neroli,  di  lavanda...  e  chi 
più    ne    vuole    più    ne    metta. 

ACETO  DI  FECOLA.  È  noto  che  l'a- 
mido si  converte  in  glucosio  sotto  l'a- 
zione del  calore  e  degli  acidi  e  di  spe- 
ciali fermenti.  Questo  glucosio  forma  un 
vero  mosto  che  fermentando  produce  una 
soluzione  alcoolica.  La  soluzione  alcoo- 
lica  si  muta  in  soluzione  acetica  alla 
temperatura  e  coi   metodi   indicati. 

Ecco  cosi  ottenuto  l'aceio  di  fecola,  che 
si   riconosce   facilmente   al   sapore. 

Quest'aceto  con  un  volume  di  alcool  a 
90°  doppio  del  suo  produce  subito  dei 
fiocchi   di    destrina. 

Un  eccellente  metodo  per  riconoscere 
gli  aceti  di  fecola  consiste  nell'aggiun- 
gervi  una  soluzione  di  cloruro  di  bario. 
Si  formerà  allora  un  precipitato,  prodot- 
to dal  solfato  di  calcio  che  si  trova  sem- 
pre   sciolto    nel    glucosio. 

{Pericoli).  Quest'aceto  può  contenere 
dell'arsenico,  derivante  dall'acido  sol- 
forico usato  per  la  trasformazione  del- 
l'amido  in   glucosio. 

ACETO  DI  MODENA.  Quello  autenti- 
co e  squisitissimo,  conservato  per  un  cen- 
tinaio di  anni  nelle  preziose  botticelle 
non  si  può  fare  con  erbe  od  essenze.  È 
una  fermentazione  speciale  non  ancora 
studiata,    di    un    mosto   molto   denso. 

Si  vendono  spesso  all'estero  col  nome 
di  aceto  di  Modena  degli  aceti  da  tavo- 
la   profumati. 

Gli  elementi  essenziali  di  queste  pre- 
parazioni sono,  per  tre  litri  di  aceto  : 
fiori  di  sambuco  gr.  250;  estragone,  370; 
menta,   50;    basilico,    6. 

Si  aggiunge  un  poco  di  aglio,  di  lau- 
ro, di   pepe  e   di   cannella. 

ACETO  FALSIFICATO  CON  ACIDI 
MINERALI  (^Reattivi').  Per  le  quantità 
minime  si  otterranno  buoni  risultati  con 
la  reazione  del  Griggi.  Si  fa  una  solu- 
zione satura  di  antipirina  e  dopo  la  til- 
tralura  si  aggiunge  un  poco  di  solfocia- 
nuro    di    potassio. 

Questo  reattivo  dà  un  deposito  gialla- 
stro se  l'aceto  è  schietto:  invece  bianco 
rcseo  se  è  falsificato  con  acidi  minerali, 
come   il  solforico  ed    il   cloridrico. 


Un'altra  eccellente  reazione  è  quella 
del  Ganassini.  Il  reattivo  è  un  po' com- 
plesso, essendo  fatto  di  una  soluzione  di 
solfocianiiro  di  potassio  (20  per  cento) 
con  traccie  di    solfuro  d'ammonio. 

Poche  gocciole  di  questo  reattivo  pro- 
ducono nell'aceto  adulterino  una  colora- 
zione  violacea. 

Per  le  quantità  maggiori  esistono  altri 
metodi. 

Versando  una  gocciola  d'inchiostro  vio- 
letto in  un  aceto  falsificato  cogli  acidi 
minerali,  si  produrrà  una  leggiera  co- 
lorazione verde:  se  invece  l'aceto  è  a  ba- 
se di  acido  acetico  non  si  produce  alcun 
cambiamento. 

Più  frequentemente  si  usa  l'acido  solfo- 
rico, falsificazione  nocevolissima  ai  den- 
ti. Il  vero  aceto  non  allega  i  denti;  in- 
vece una  semplice  aggiunta  di  20  goc- 
ciole di  acido  solforico  per  litro  pro- 
duce un  effetto  sensibile.  Lo  smalto  che 
ricopre  la  superficie  dei  denti  viene  in- 
taccato e  prepara  la  via  alla  carie. 

TI  cloruro  di  bario  dà  un  precipitato 
coll'acido  solforico.  Bisognerà  adunque 
tener  calcolo  della  quantità  del  preci- 
pitato. 

ACETOPIRINA.  Rimedio  analgesico 
per  l'emicrania  e  le  nevralgie. 

ACETOSA  {Acqua).  Sorgente  di  acqua 
acidula  che  si  trova  nei  dintorni  di  Ro- 
ma presso  ponte  Molle.  A  Roma  si  fa  un 
grande  consumo  di  quest'acqua  che  è  spac- 
ciata per  la  città  dai  rivenditori. 

ACETOSELLA.  L'acetosella  è  il  Rw 
mex  acetosa  dei  botanici,  appartenente  al- 
la famiglia  delle  Poligonee,  pianta  che 
contiene   degli    ossalati. 

Siccome  alcune  pietre  della  vescica  so- 
no fatte  di  ossalato  di  calce,  si  volle  ve- 
derne la  causa  nell'uso  di  quest'erba  sa- 
poritissima che  viene  poco  adoperata  in 
Italia,  ma  che  all'estero  ha  importanza 
nella  cucina.  Certamente  le  persone  che 
vanno  soggette  a  calcoli  di  ossalati,  agi- 
ranno prudentemente  astenendosene. 

Anche  le  persone  turbate  dalle  vertigi- 
ni dovrebbero  non  farne  uso,  secondo  le 
idee  del  medico  inglese  Golding  Bird, 
che  trovò  correlazione  fra  l'esistenza  del- 
l'ossalato  di  calce  nelle  urine  e  le  vertì- 
gini. 

L'acetosella  veniva  adoperata  in  con- 
serva sulle  navi  come  un  preservativo 
contro  lo  scorbuto,  prima  del  sugo  di  li 
mone;  ora  dopo  l'introduzione  dei  cibi 
freschi  lo  scorbuto  sulle  navi  è  quasi 
scomparso. 

{Economia  domestica).  Quest'erba  gio- 
va per  nettare  e  rendere  terso  il  rame 
di  cucina,  oggi  alquanto  ingiustamente 
detronizzato  dal  ferro  smaltato.  Basta 
fregare  il  rame  con  un  pugno  di  quest'er- 
ba. Similmente  si  potrà  adoperarla  per 
pili  ire   l'argenteria   da   tavola. 

ACETOSELLA  SELVATICA.  È  una 
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attribuiva 
virtù     per 


pianta  comune,  l'Oxalt's  acetosella,  della 
famiglia  delle  ossalidee,  appena  ricerca- 
ta dai   ragazzi. 

ACETOSELLA  SPINACIO.  Detta  an- 
che spinacio  immortale,  è  una  specie  di 
Rumex,  il  R.  patientia.  È  meno  acida 
dell'acetosella  comune  ed  adatta  alla  cu- 
cina.   Perciò   si    coltiva   negli   orti. 

Coi  peduncoli  delle  foglie  di  questa 
pianta  si  prepara  una  conserva  dolcifica- 
ta che  ebbe  una  certa  voga  in  Francia 
nel    mondo    dei    bambini. 

ACETO.  {Siroppo).  Zucchero  litri  5; 
aceto  litri  1,5;  sugo  di  visciole  litri  0,20; 
acqua  litri   1,25. 

ACETO  VERGINALE.  Con  questo  no- 
me, che  promette  quello  che  assolutamen- 
te non  può  mantenere,  si  designa  dai  pro- 
fumieri un  composto  ottenuto  dalla  ma 
ccrazione  del  benzoino  nell'aceto,  a  par- 
ti  uguali.   V.   Benzoino. 

ACHENI.    V.    Frutti. 

ACHILLEA.     È     il    millefoglio,     dalle 
foglie   elegantissime,   a  cui   s 
dagli     antichi     straordinaria 
guarire  le  ferite. 

Le  foglie  seccate  si 
prestano  a  fare  quadri, 
cartoline,  ecc.  I  fiori  so- 
no profumati  e  si  usano 
nella  preparazione  di  al- 
cuni   liquori. 

ACHILLEA  MOSCA- 
TA Piccola  erba  alpi- 
na dal  profumo  simile  a 
quello  della   menta. 

ACIDI.  Nel  significa- 
to volgare  diconsi  acidi 
quelle  sostanze  che  han- 
no un'azione  corrosiva 
sui  metalli  e,  allungati 
opportunamente  nell'ac- 
qua, danno  una  sensa- 
zione speciale  sulla  lin- 
gua. 

La  chimica  invece  definisce  gli  acidi 
nel  modo  seguente  :  corpi  che  contengono 
dell'idrogeno,  il  quale  può  essere  sosti- 
tuito dai  metalli.  Allorché  avviene  que- 
sta sostituzione,  l'idrogeno  viene  messo 
in   libertà. 

ACIDI  i,Abuso  degli).  La  soverchia 
predilezione  per  gli  acidi,  talora  vicina 
alla  mania,  è  sempre  indizio  che  il  ven- 
tricolo ed  il  sistema  nervoso  funzionano 
male.  Questo  avviene  specialmente  nelle 
fanciulle,  al  tempo  della  pubertà,  epoca 
nella  quale  si  fanno  grandi  modificazio- 
ni   nell'economia  del    delicato  organismo. 

{,Alime7it azione).  Il  sugo  gastrico  è  nor- 
malmente acido;  ma  introdotti  in  sover- 
chia quantità,  gli  acidi  ne  diminuiscono 
la  secrezione  ed  irritano  la  mucosa  del 
ventricolo.  Similmente  agiscono  sull'inte- 
stino; onde  l'abuso  degli  acidi  è  una  buo- 
na avviatura  ai  catarri  gastro-intesti- 
nali. 


{Macchie).  Le  macchie  prodotte  da  a- 
cidi  e  sostanze  acide  si  levano  con  del 
l'ammoniaca,  la  quale  distriigge  l'acida 
formando  dei  sali  di  ammonio.  V.  Am 
moniaca.    Macchie,   Acido   pirogallico. 

{Obesità).  Si  attribuisce  da  lungo  tem- 
po agli  acidi  la  proprietà  di  frenare  l'o 
besità?  Già  il  Varignana,  professore  a 
Bologna,  insegnava  qualche  secolo  fa  di 
far  bere  dell'aceto  alle  persone  troppo 
grasse...  ma  sin  d'allora  le  persone  che 
fecero  questa  cura,  dimagravano  perchè 
diventavano  ammalate.  I  dolori  di  sto 
maco  sono  generalmente  la  prima  conse- 
guenza di  questa  cura,  che  nel  1600  fece 
furore  a  Lipsia  alla  scuola   di   Etmuller. 

Degli  acidi  alcuni  coagulano,  altri  di 
sciolgono  gli  albuminoidi.  In  piccola 
quantità  rendono  più  attivo  il  sugo  ga- 
strico e  quindi  facilitano  la  digestione. 
Avviene  in  questo  caso  ciò  che  si  verifica 
in  tutti  i  fenomeni  fisiologici.  L'azione 
finale  degli  agenti  esterni  dipende  dalla 
loro  quantità,  allorché  si  tratta  di  "mate- 
ria, dalle  intensità  se  sono  semplici  ener 
gie   fisiche. 

ACIDI  DELL'ORGANISMO.  Esistono 
alcuni  acidi  prodotti  dalla  vita  dei  tes- 
suti. Così  nei  muscoli  che  lavorano  si 
produce  àeXVacido  lattico,  il  quale  con- 
corre a  produrre  il  senso  di  stanchezza. 
Non  produciamo  dell'acido  solforico  od 
olio  di  vetriolo,  ma  il  Panceri  trovò  che 
alcuni  molluschi  marini  fanno  del  vero 
acido  solforico  col  mezzo  di  speciali 
ghiandole. 

L'acido  muriatico  (cloridrico)  si  forma 
nel  nostro  ventricolo;  il  midollo  spinale 
contiene  dell'acido  fosforico  ed  il  cri- 
stallo di  rocca  od  acido  silicico  si  trova 
nel   tessuto   dei   capelli. 

L'urina  contiene  dell'acido  fenico;  il 
sudore,  talvolta,  dell'acido  acetico,  ed  a- 
cido  benzoico  ed  acido  butirrico.  Nell'u- 
rina si  trovò  dell'acido  succinico;  dell'a- 
cido  ossalico   negli    escrementi. 

Ma  quando  i  medici  antichi  parlavano 
di  acidi  dell'organismo  non  accennavano 
a  questi  risultati  della  moderna  chimica. 

L'acido  urico  delle  urine  è  il  più  im- 
portante di  tutti  ed  in  certe  malattie  si 
trova  in  troppa  quantità.   V.    Uricemia. 

ACIDI  USATI  NELL'ECONOMIA 
DOMESTICA.  Si  usa  specialmente  l'a- 
cido muriatico  per  smacchiare  i  gradini 
di  marmo  ed  i  pavimenti  di  cemento. 
Deve  essere  allungato  in  20  volte  tanto 
di  acqua.  Si  usa  pure  l'acido  solforico 
per  disinfettare  le  botti,  in  soluzione  al 
IO  %. 

ACIDO  ACETICO.  Si  ricava  anche 
dalla  distillazione  del  legno,  insieme  a 
del    catrame  e  a   del   gas. 

ACIDO  ARSENIOSO.  L'acido  arse- 
nioso  del  commercio  è  propriamente  del- 
Vanidride  arseniosa,  il  cosidetto  arsenico 
bianco,    un    potente    veleno,    che,    adope- 
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rato  in  piccole  dosi,  viene  considerato 
«ome  ricostituente  perchè  ingrassa.  Si 
dubita  però  che  questo  ingrassamento 
prodotto  dall'arsenico  si  faccia  invece 
per  la  conversione,  che  promuove,  degli 
albuminoidi    del   corpo   in   corpi   grassi. 

(^Economia  domestica).  L'arsenico  non 
deve  essere  usato  per  preparare  la  fie- 
tanza  dei  topi,  né  per  la  colla  di  pasta 
per  le  tappezzerie.  Si  usi  invece  il  cloru- 
ro di  bario.  V.  Arsenico. 

ACIDO  BENZOICO.  Si  trova  nel  ben- 
zoino, nel  balsamo  toJutano,  nel  sangue 
di  drago,  nel  castoreo,  nel  legno  guaia- 
co,  nel  sudore.  Si  forma  pure  nella  pu- 
trefazione dell'urina  degli  erbivori.  Ha 
profumo    vanigliato. 

ACIDO  BORICO.  L'acido  borico  si  ri- 
cava principalmente  dai  soffioni  della 
Toscana.    Quelle   fughe   di   vapore  trasci- 


Pozzo  artesiano  in  esplosione. 

nano  insieme  all'acqua  delle  particelle 
di  acido  borico,  appena  nella  proporzio- 
ne  di   3  grammi   per   litro. 

Oggigiorno,  non   bastando  i   soffioni   na- 
tura'!    ■='•    ->p    ottengono     '-r'-    artificiali 
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iJ  dell'acido  borico. 


perforando   dei   pozzi   artesiani    sino  agli 
"strati   che  contengono   il    vapore. 

Dapprima  venne   adoperato   nella   com- 
posizione   delle   vernici    per    la    maiolica 


e  la  porcellana,  mettendo  a  profitto  la 
sua  proprietà  di  combinarsi  coi  metalli, 
a  formare  degli  smalti  incolori  o  colo- 
riti. 

I  fabbricanti  di  candele  ne  imbibiscono 
nell'acido  borico  o  nel  borato  di  soda 
il  lucignolo.  Così  con  la  cenere  si  for- 
ma una  piccola  perla  di  una  specie  di 
smalto   che   si    distacca   e   cade. 

L'acido  borico  è  inoltre  un  discreto  di- 
sinfettante, adoperato  nella  chirurgia, 
nelle    cure    igieniche,    nelle    conserve. 

ACIDO  BUTIRRICO.  Si  produce  nel- 
la fermentazione  del  burro.  V.  Acidi 
dell'organismo,   Sudore,   Formaggio. 

ACIDO  CAREOLICO.  V.  Acido  fenico. 

ACIDO  CARBONICO.  Detto  meglio  a- 
nidride  carbonica  è  un  gas  di  un  sapore 
pizzicante  speciale:  quello  dell'acqua  di 
seltz.  Non  è  velenoso,  ma  semplicemente 
asfissiante,  quando  si  trovi  in  soverchia 
quantità  alla  pressione  ordinaria. 

L'acido  ciirbonico  è  prodotto  dalla  re- 
spirazione degli  animali  e  delle  piante, 
dalla  combustione  del  carbone,  dalle  fer- 
mentazioni in  genera' e  e  si  trova  perciò 
nelle  bevande  fermentate,  vini  spumanti, 
birra,   ecc. 

L'acqua,  alla  pressione  ordinaria,  ne 
scioglie    un    volume   uguale   al    suo. 

L'acido  carbonico  dell'acqua  giova  se- 
condo aldini  igienisti  alla  digeribilità 
ed  a  darle  un  sapore  gradevole. 

Le  acque  che  contengono  dell'acido  car- 
bonico possono  disciogliere  delle  quanti- 
tà variabili  di  carbonato  di  calce  cam- 
biandolo   in    bicarbonato. 

(Acapnia).  Se  l'acido  carbonico  è  ir- 
respirabile ed  asfissiante,  risulta  tutta- 
via che  ne  abbisogniamo,  in  una  certa 
proporzione,  nell'aria  che  si  respira.  La 
mancanza  di  questo  gas  produce  infatti 
dei  disturbi,  come  verificarono  dapprima 
i  chirurgi,  quando,  nelle  loro  operazioni, 
facevano  respirare  ai  pazienti  dell'ossi- 
geno puro.  Per  la  deficienza  di  quest'a- 
cido si  verifica  anche  l'acapnia  (nome  da- 
to a  questi  disturbi)  sulle  grandi  alture. 
Angelo  Mosso  studiò  brillantemente  que- 
sti   fenomeni. 

(.Asfissia).  Allorché  l'acido  carbonico 
aipera  nell'aria  una  certa  proporzione 
avviene  la  morte  per  la  mancanza  di  os 
sigeno,  il  quale  è  indispensabile,  come 
e  risaputo  da  tutti,  alla  vita  dei  tessuti. 

Tuttavia  in  molti  casi  di  morte  l'acido 
carbonico,  che  venne  incolpato,  è  inno- 
cente e  la  disgrazia  ha  invece  per  causa 
l'ossido    di    carbonio.    V.     Vinificazione. 

ACIDO  CARBONICO  DELL'ARIA. 
La  quantità  di  acido  carbonico  che  si 
trova  nell'aria  ha  la  massima  importan- 
za negli  ambienti  chiusi  :  si  può  dire  che 
misura  in  senso  negativo  il  valore  igie- 
nico dell'aria.  Più  vi  è  acido  carbonico 
e  meno  l'aria  è  buona.  Ciò  specialmente 
per  le  cause  che   uè  occasionano    la  prò- 
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duzione    anormale.    V. 
zione. 

ACIDO     CHINICO. 

diuretico. 

ACIDO  CITRICO.  Questo  acido,  otte- 
nuto dai  limoni,  si  trova  in  molti  frutti 
addetti. 

È  dotato  di  grande  solubilità.  Alla 
temperatura  ordinaria  si  scioglie  in  un 
peso  d'acqua  eguale  a  '/^  :  nell'acqua  bol- 
lente basta  una  metà  del  suo  peso.  Vor- 
remmo che  nelle  famiglie  si  tenesse  un 
poco  di  quest'acido  dai  bei  cristalli  tra- 
sparenti come  vetro,  perchè  può  essere 
utile  in  molte  circostanze.  V.  Limonata  in 
■ifolvere.  Citrato  di  magnesia,  Frutti,  ecc. 

ACIDO  CLORIDRICO.  Acido  molto 
usato,  di  odore  irritante.  Allo  stato  di 
vapore  è  avidissimo  di  acqua.  Basta  stu- 
rare la  bottiglia  che  lo  contiene  per  pro- 
durre una  specie  di  fumo.  Ciò  proviene 
dal  suo  condensare  il  vapore  dell'aria 
in  piccole  gocciole  come  di  nebbia.  V. 
Stagno. 

Parlando  delle  piccole  industrie,  ricor- 
deremo l'uso  che  ne  fanno  i  saldatori  ed 
i  calderai.  Si  adopera  pure  l'acido  clo- 
ridrico bollente  per  mettere  a  nudo  la 
madreperla  di  certe  conchiglie.  V.  Con 
chiglie. 

Serve  per  levare  le  incrostazioni  lascia- 
te dall'acqua  nelle  vetrerie  da  tavola, 
nelle  vasche  da  bagno  di  ghisa  smaltata. 
È    un    veleno    corrosivo. 

Allungato  con  acqua  dà  la  limonata 
muriatica.    Se  ne  produce  nel   ventricolo. 

{^Antidoti).  Si  faccia  bere  acqua  con 
sapone,  dopo  aver  provocato  il  vomito. 

(^Chimica  dilettevole).  Serve  al  noto 
giuoco  di  far  entrare  il  fumo  di  una  si- 
garetta in  una  caraffa  chiusa.  Si  mette  in 
fondo  una  gocciola  di  ammoniaca  e  si 
bagna  il  tappo  con  questo  acido.  La  ca- 
raffa si  riempie  di  fumo  bianco  di  clo- 
ruro  d'ammonio. 

(.Fisiologia).  L'acido  cloridrico  prodot- 
to dalle  ghiandole  del  ventricolo,  e  quin- 
di formante  parte  del  sugo  gastrico,  ser- 
ve a  disinfettare  parzialmente  gli  ali- 
menti  dai  microbi  che  contengono. 

{JJ si  igienici).  Una  soluzione  allungata 
di  acido  cloridrico  è  eccellente  per  di- 
sinfettare la  insalata  e  le  altre  verdure 
che    si    consumano    crude. 

ACIDO  CROMICO.  %  estremamente 
corrosivo  ed  un  energico  ossidante.  Per- 
ciò, unito  alle  sostanze  filamentose  poro- 
se, può  ossidarle  e  produrre  dei  compo- 
sti detonanti.  Discioglie  potentemente  i 
tessuti.  L'Heller  verificò  che  dei  piccoli 
animali,  topi  od  uccelletti,  erano  di- 
sciolti completamente,  bruciati  dall'azio- 
ne dell'ossigeno  in  modo  che  non  rima- 
neva pili  traccia  dei  peli,  delle  ossa, 
delle  piume,  dei  denti.  Venne  usato  a 
scopo  criminoso  per  far  scomparire  a 
fre4do  corfi  di  delitto. 


(Antidoti).  Albume  di  uovo,  magnesia! 
calciriata. 

ACIDO  FENICO.  Considerato  per  mol- 
to tempo  come  il  tipo  dei  disinfettanti, 
l'acido  fenico  ha  perduto  un  poco  del 
valore  che  gli  si  attribuiva.  £  detto  pure 
acido  carbonico,  fenolo,  alcool  fenico  ed 
idrato    di    fenile. 

Mescolato  coll'acido  solforico  e  col-  ■ 
l'acido  ossalico  dà  un  prodotto  di  colore  ■ 
rosso  detto  acido  rosolico;  coli 'ammonia- 
ca e  coll'ipoclorito  di  calce  si  colorisce 
in  un  bell'azzurro.  Coll'acido  nitrico  prò 
duce  l'acido  picrico.  È  solido,  cristalliz- 
zato in  lamine  incolore;  il  suo  odore  è 
noto  a  tutti. 

Si  adopererà  sempre  con  vantaggio  l'a- 
cido fenico  per  disinfettare  i  mobili,  e 
per  liberarli  dalle  cimici,  essendovi  so- 
lamente l'inconveniente  dell'odore  irri- 
tante che  dura  un  certo  tempo. 

L'acido  fenico  del  commercio  è  rara 
mente  puro.  Perciò,  esposto  alla  luce,  si 
colorisce  in  rosso  per  la  produzione  di 
piccole   quantità    d'acido    rosolico.. 

(Ajitidoti).  Emetico,  latte  di  calce,  sac- 
carato  di  calcio,  solfato  di  soda,  albu 
me  d'uovo. 

ACIDO  FLUORIDRICO.  Anche  per 
quest'acido,  come  per  molti  prodotti  chi- 
mici, la  pratica  od  empirismo  precedette 
la  scienza.  Già  nel  1670  un  negoziante 
di  Norimberga  ne  aveva  scoperta  Tazio 
ne  sul  vetro,  e  se  ne  serviva  per  la  de 
<'oraziùne  di  questo  ricavandolo  dallo 
spato   fluore. 

Ancora  oggidì  l'acido  fluoridrico  ed  i 
fluoruri  solubili  hanno  una  importanza 
speciale  nell'industria,  adoperandosi,  sia 
per  la  smerigliatura  chimica,  sia  per  mo 
dificare  la  superficie  di  certi  oggetti  di 
vetro  o  di  smalto  cosi  da  dar  loro  le  ap- 
parenze delia  madreperla,  l'aspetto  iride- 
scente o  policromico.  Chi  non  conosce 
quelle  perle  di  vetro  nero  di  aspetto 
changeant  che  mutano  di  colore  col  va- 
riare dell'inclinazione  della  luce  inci- 
dente? Serve  ancora  l'acido  fluoridrica 
per  la  preparazione  dell'acido  idrofluosi 
licico  adoperato  per  pulire  certi  metalli 
e   per   l'indurimento   delle   pietre. 

ACIDO  FORMICO.  Si  trova  nelle  for 
miche  rosse,  come  prodotto  difensivo  ed 
ha  l'odore  speciale  di  questi  insetti,  i 
quali  se  ne  valgono  come  mezzo  di  dife 
sa  ed  anche  per  disinfettare  le  formicaie, 
spruzzandolo  dalle  loro  ghiandole.  Esi- 
ste nel  veleno  delle  api  e  nei  peli  ghian- 
dolari dell'ortica.  Si  produce  anche  dal- 
l'ossidazione dell'alcool  metilico.  V.  For- 
molo, Formalina. 

ACIDO  FOSFORICO.  Spesso  lo  si  no 
mina  a  proposito  dell'alimentazione;  spes 
so  i  concimi  sono  offerti  con  la  raccoman 
dazione  del  loro  titolo  in  acido  fosforico. 

È  bene  che  sia  inteso  il  significato  di 
quest'espressione    troppo    scientifica,    che 
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iVenne  introdotta  dalle  monografie  di  a- 
|gronomia  e  da  questa  passò  ai  giornali 
jd'agricoltura.  Le  piante  si  nutrono  per  le 
I  radici,  di  fosfati  insieme  ad  altri  sali, 
le  per  le  piante  alimentari  i  fosfati  sono 
ji'alimento  più  importante,  che  deve  ve- 
nire dato  a!  terreno  in  sostituzione  di 
jquello  che  ogni  anno  ne  è  esportato  coi 
prodotti  della  coltivazione;  ora,  allor- 
ché si  dice  ricchezza  in  acido  fosforico 
di  un  concime,  si  vuol  dire  la  quantità 
dì  acido  fosforico  corrispondente  ai  fo- 
sfati che  contiene  e  tanto  varrebbe  adun- 
que dire  quantità  di  fosfati.  Ciò  sarebbe 
meno  accademico,  ma  piiì  intelligibile. 
ACIDO  IDROFLUOSILICO.  V.  Aci- 
do  fluoridrico. 

ACIDO  LATTICO.  Si  trova  nel  latte 
inacidito.  Il  fermento  che  lo  produce  è 
ucciso  dall'ebollizione,  e  quindi  nelle 
grandi  città  si  consuma  quasi  sempre  lat- 
te cotto.   V.   Latte. 

Si  trova  nei  nostro  ventricolo,  dove  coo- 
pera alla  digestione.  Perciò  lo  si  adoperò 
nella  cura  della  dispepsia,  sia  allo  stato 
di  acido,  sia  convertito  in  lattati. 
Ha  grande  importanza  nella  stanchezza. 
Il  muscolo  che  lavora  sviluppa  delle 
sostanze  che  devono  essere  eliminate.  La 
stanchezza  è  prodotta  dalla  formazione 
nel  muscolo  stesso  di  queste  sostanze  af- 
faticanti, che  sono  originate  nel  lavoro 
chimico  della  carne,  fra  cui  predomina 
l'acido    lattico.    V.    Fatica.    Muscoli. 

{Chimica  domestica).  Contro  l'acido 
lattico  si  usa  il  bicarbonato  di  soda  che 
dà    origine    a    lattato    di    sodio. 

ACIDO  MURIATICO.  V.  Acido  clo- 
ridrico. 

ACIDO  NITRICO.  V.  Acquaforte. 
{Macchie  sulle  mani).  Si  usi  solfuro 
d'ammonio  (25  %)  e  della  lessiva  (io  %) 
sciolti  nell'acqua.  Effetto  di  questo  reat- 
tivo è  di  staccare  le  cellule  epidermiche 
morte.  Dopo  si  lavano  le  mani  con  ac- 
qua acidulata  con  qualche  gocciola  d'a- 
cido  solforico. 

{Macchie  sulla  lana  e  sulla  seta).  Non 
esiste   rimedio. 

ACIDO  OSSALICO.  È  velenoso.  Pel 
suo  sapore  acidissimo  venne  adoperato 
talora  a  falsificare  l'aceto,  e  questa  fal- 
sificazione dell'aceto  è  la  più  dannosa  di 
tutte. 

Si  adopera  per  levare  le  macchie  d'in- 
chiostro e  di  ruggine  e  per  pulire  gli 
oggetti    di    rame. 

Una  volta  si  consumavano  pastiglie  al- 
l'acido ossalico;  ma  oggi  sono  quasi  di- 
menticate. V.  Acetosella. 

Trovasi  allo  stato  di  combinazione  in 
forma  di  ossalati  negli  alimenti  vegeta- 
li; l'abbondanza  di  questo  acido  può  de- 
terminare la  renella  ossalica,  detta  re- 
nella del  povero,  perchè  travaglia  chi 
vive  specialmente  di  sostanze  vegetali. 
{Antidoti).    Acqua    di    calce,    saccarato 


di     calce,     magnesia    calcinata,     albume 
d'uovo. 

ACIDO  PICRICO.  È.  adoperato  cor- 
rentemente dai  falegnami,  che  con  una 
soluzione  allungata  di  acido  picrico  nel- 
l'acqua, ottengono  di  comunicare  al  le- 
gno la  colorazione  giallognola,  comune- 
mente detta  colore  di  ciliegio.  Anche  i 
tornitori  lo  adoperano  per  imitare  il  le- 
gno di  bosso.  Questo  acido  è  infatti  do- 
tato di  proprietà  coloranti  straordina- 
rie. Un  milligramma  di  acido  picrico  co- 
lorisce in  modo  visibile  un  litro  di  ac- 
qua: soluzione  che  corrisponde  ad  t0t  mi- 
lionesimo  di  un  milionesimo  del  peso 
dell'acqua.  Colorisce  molto  più  intensa- 
mente i  tessuti  vegetali  ed  animali.  Que- 
sto acido  è  anche  di  una  amaritudine 
eccezionale.  S'imagini  se  i  fabbricanti  di 
birra,  di  vermouth  e  di  amari  che  non 
l'abbiano  adoperato  al  posto  del  luppolo, 
della  china  e  dei  principi  amari  più 
cari  ! 

Si  usano  spesso  le  soluzioni  picriche 
ed  i  preparati  farmaceutici  di  quest'aci- 
do   nella   cura    delle   scottature. 

{Macchie).  Serve  una  soluzione  di  bi- 
carbonato   di    litina.    V.    Biancheria. 

ACIDO  PIROGALLICO.  Annerisce  al- 
l'aria assorbendo  ossigeno.  Se  ne  fanno 
tinture  per  i  capelli  e  serve  nella  foto- 
grafia.   Non   è    innocuo. 

{Macchie).     Si     levano    con    cloruro    di 
calce  e  sugo  di    limone. 
Non    si    usi    l'ammoniaca. 
ACIDO  PIROLIGNICO.  Ottenuto  dal- 
la distillazione  del   legno.   V.   Acido  ace- 
tico. 

ACIDO  PRUSSICO.  Veleno  che  è  cau- 
sa di  morte  nella  dose  di  5  centigrammi 
e  ha  profumo  di  mandorle  amare.  Se  ne 
produce  allorché  si  pestano  e  si  mastica- 
no le  mandorle  amare,  i  semi  delle  pe- 
sche, e   le  foglie. del   lauro  ceraso. 

{Antidoti).  Nitrato  di  cobalto,  acqua 
di  cloro,  ammoniaca,  emetico. 
ACIDO  ROSOLICO.  V.  Acido  fenico. 
ACIDO  SALICILICO.  Assorbito  in  te- 
nui proporzioni  quotidiane  produce  alla 
lunga  dei  disturbi.  Perciò  viene  proibito 
il  salicilaggio  delle  bevande  e  degli  al- 
tri   prodotti    alimentari. 

Per  la  conserva  di  pomodoro  si  usa  un 
grammo  od  un  grammo  e  mezzo  di  quest'a- 
cido  per  chilo.    V.   Polveri  fer  le  carni. 
ACIDO  SOLFIDRICO.  V.  Solfuro  d'i- 
drogeno. 

ACIDO  SOLFORICO.  Le  materie  or- 
ganiche, poste  nell'acido  solforico,  sono 
rapidamente  carbonizzate.  Uno  stecchino 
di   legno  è  immediatamente  annerito. 

Converrà  adunque  usare  ogni  precau- 
zione   nell'adoperarlo. 

L'acido  solforico  puro  è  avidissimo  di 
acqua  e   l'assorbe   dall'atmosfera. 

Converrà  ricordare  che  l'affinità  dell'a- 
cido solforico  coll'acqua  è  tanta  che  me- 
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scolandolo  ad  essa  il   liquido  si   riscalda 


e   può   far    rompere    il    recipiente. 

Non  si  versi  mai  l'acqua  nell'acido  sol- 
forico;   ma    l'acido    nell'acqua. 

Non  si  adopererà  questo  reattivo  che 
entro  recipienti  di  vetro;  fra  i  metalli 
si  potrebbe  usare  solamente  il  piombo 
od    il    platino. 

Ha  un  peso  specifico  considerevole.  Un 
litro  di  quest'acido  pesa  kg.  1,842,  cioè 
quasi    il    doppio    dell'acqua. 

{Avvelenamenti).  In  generale  l'acido 
solforico  non  arriva  mai  al  ventricolo.  Il 
terribile  dolore  che  produce  lo  fa  rigetta- 
re allorché  è  giunto  nell'esofago.  In  caso 
di  avvelenamento,  si  adoperi  subito  del- 
l'acqua e  sapone,  del  latte  di  magnesia, 
e  dell'acqua  di  calce. 

Questi    neutralizzano    l'acido    solforico. 

In  mancanza  di  questo,  si  faccia  bere 
dell'acqua  in  grandissima  quantità  e 
poscia  si  provochi  il  vomito. 

Non  si  adoperino  i  carbonati,  perchè  in 
contatto  dell'acido  solforico  sviluppano 
dell'acido  carbonico,  che  produce  una  so- 
verchia distensione  del  ventricolo  già  le- 
so   dal    contatto    dell'acido. 

Spesso,  allorché  il  malato  scampa,  ri- 
mane   uno   stringimento    del    ventricolo. 

{Chimica  dilettevole).  Lo  zucchero  è 
formato  di  carbonio  ed  acqua;  versando 
dell'acido  solforico  sullo  zucchero  l'ac- 
qua è  presa  dall'acido  e  si  ottiene  del 
carbone  spugnoso. 

ACIDO  TANNICO.   V.   Tannino. 

ACIDO  TARTARICO.  Venne  propo- 
sto per  disinfettare  le  verdure  che  si 
consumano  fresche  e  specialmente  le  in- 
salate; serve  per  limonate  spumanti  in- 
vece dell'acido  citrico  e  per  correggere 
certi  vini.  Si  ricava  specialmente  dal 
cremortartaro   delle  botti. 

ACIDO  URICO.  Uno  dei  prodotti  di 
ossidazione  che  si  compie  nei  tessuti,  per 
la  respirazione,  delle  sostanze  albuminoi- 
di   dell'organismo.  V.   Urina,   JJricetnia. 

ACIDULE  {Pastiglie).  Queste  pastiglie 
che  si  trovano  da  tutti  i  confettieri,  come 
un  rimedio  contro  la  sete,  sono  fatte  di 
zucchero  ed  acido  tartarico  o  citrico  in 
considerevole   proporzione. 

L'unione  di  un  acido  allo  zucchero  ha 
l'inconveniente  di  renderlo  deliquescente, 
epperciò  queste  pastiglie  sono  abbondan- 
temente avviluppate  nello  zucchero  e  si 
conservano  in  recipienti  chiusi.  Alcuni 
confettieri  adottarono  l'espediente  di  in- 
verniciare queste  pastiglie  con  una  solu- 
zione di  balsamo  tolutano  nell'etere. 
•  ACNE.  Dilatazione  delle  ghiandole  se- 
bifere  che  si  manifesta  sopratutto  al  vi 
so.  Il  sevo  cutaneo  forma  dei  piccoli  tu- 
mori deturpanti  ;  talora  ospita  il  demo- 
dice  che  è  un  acaro  parassita.  V.  Demo- 
dice. 

{Cura).  La  disinfezione  regolare  della 
pelle  della  faccia  e  l'uso  esterno  dell'io- 


duro di  potassio  sono  ottimi.  É*remend(j 
1  bitorzoli  dell'acne  con  le  dita  si  vede 
uscirne  un  filuzzo  di  materia  grassa.  L, 
persone  dolorose  per  que- 
sta miseria  si  valgono  al 
l'uopo  di  una  chiavetta 
da  orologio.  Con  la  pa- 
zienza, con  l'ioduro  ed  li- 
na soluzione  di  sublima- 
to sarà  ben  raro  che  l'ac- 
ne  non   scomparisca. 

L'estrattore  Mathieu  è 
un     piccolo    apparecchio 
fatto   in   modo   da   comprimere  quei    pun- 
ticini  neri  tanto  sgradevoli  a  portarsi  sul 
viso,    facendo    uscire    il    contenuto    dallo- 
ghiandole    sebaciche. 

{Pregiudizi).  E  pregiudizio  che  l'acne 
dipenda  sempre  da  abusi  di  ogni  genere 
o   da   mancanza  di   nettezza. 

ACONITO.  Cerbero,  cane  strozzato  da 
Ercole,  avrebbe  colla  sua  bava  fatto  na- 
scere dal  suolo  questa  gentile  pianticel- 
la della  famiglia  delle  ranuncolacee,  da 
cui  i  giardinieri  hanno  ottenuto  tante  va- 
rietà. Bellezza  a  parte:  se  è  una  pianta 
medicinale,  è  pure  velenosa,  come  spesso 
sono  le  piante  che  contengono  dei  princi- 
pi attivi.  In  Francia  la  dicono  tue-louf. 
Nata  da  un  rane,  ucciderebbe  il  lupo... 
se  il  lupo  ne  mangiasse.  Che  il  fiore  d'a- 
conito possa  avvelenare  col  suo  efluvio, 
è  poesia...  e  cattiva  poesia,  poiché  non  si 
comprende  l'arte  che  consacra  il  pregiu 
dizio.  L'  aconito  non  venne  usato  come 
rimedio    dagli    antichi. 

Oggi  si  adopera  in  medi- 
cina la  sua  radice  {Aconi- 
tuìH  Mapelliis).  È  una  pian- 
ta che  vegeta  sulle  Alpi,  e 
contiene  una  sostanza  attiva» 
un  alcaloide  detta  aconitina. 

{Antidoti).  Come  contrav- 
veleno si  usi  :  acqua,  100  p.  ; 
tintura  di  iodio,  i.  Giovano 
gli  stimolanti,  l'alcool  e  l'e- 
tere. 

{Botanica).  I  fiori  hanno 
anche  il  calice  colorito.  V. 
Perigonio. 

{Pericoli).  L' aconitina 
ha  voce  di  essere  eccellente 
contro  la  raucedine.  I  can- 
tanti la  considerano  come  un 
segreto  professionale.  Si  a- 
dopera  comunemente  la  tin- 
tura alcoolica  della  radice  : 
ma  questo  preparato  non  è 
sempre  lo  stesso  in  tutte  le 
farmacie. 

Nel  1891  un  medico  morì 
avvelenato  a  Parigi  dopo  di  aver  bevuto 
alcune  gocciole  di  questa  tintura...  per 
dimostrare  ad  un  cliente  che  non  era  ri- 
medio pericoloso.  Anticamente  si  amminì. 
strava  dai  medici  l'aconito  feroce,  e. si 
sapeva  anche  che  era  un  veleno  potente. 


Aconito. 


il 


■P^^|Rb,  nella  vita  di  Marco  Crasso, 
narra  che  Fraate,  figlio  affettuoso  di  I- 
lode,  cercò  di  avvelenarlo  quando  venne 
colpito  dall'idropisia  e  gli  propinò  del- 
l'aconito. Avendo  invece  l'aconito  guari- 
to il  padre  della  sua  malattia,  Fraate  si 
decise  poi  a   farlo   strangolare. 

Gueneau  de  Mussy  narra  di  un  caso  di 
avvelenamento  verificatosi  per  aver  in- 
ghiottito quattro  gocciole  di  tintura  ma- 
dre om^eopatica  di  qiiesto  aconito  feroce. 

ACQUA.  Composta  di  ossigeno  e  d'i- 
drogeno; l'acqua  della  natura  non  è  mai 
pura,  contenendo  sostanze  minerali  ed 
organiche.  V.  Acqua  di  pioggia.  Acqua 
potabile. 

ACQUA  ALBUMINOSA.  Controvele- 
no del  sublimato  e  di  molti  altri  tossici, 
si  prepara  sbattendo  3  chiare  d'uovo  in 
mezzo    litro    d'acqua. 

ACQUA  ALLUMINOSA  PER  GAR- 
GARISML  Solfato  d'alluminio,  gr.  io; 
acqua,   un   litro. 

ACQUA  ANGELICA.  È  un  purgante 
abbastanza  blando  fatto  di  manna,  gr. 
60;  cremore  di  tartaro,  gr.  8;  sugo  di  li- 
mone, gr.  15;  acqua,  un  quarto  di  litro. 
Si  prepara  a  caldo. 

ACQUA  ANODINA  DI  VISWT.  Eb- 
be voga  contro  la  cefalalgia,  aspirando- 
ne i  vapori  col  naso.  È  fatta  di  :  alco- 
leo  d'ammoniaca,  parti  15;  spirito,  p.  30; 
canfora,  p.   2. 

ACQUA  ANTISTERICA.  V.  Acque  ati. 
tisteriche. 


ACQUA 


Apparecchio  per  aerare  l'acqua  bollita. 

ACQUA  AYAPANA  (^Profumo).  Estrat- 
to di  gelsomino,  mezzo  litro;  di  ruta,  un 
litro;  essenza  d'angelica,  un  ccntigram- 
mo  ;  di  cassia,  cinque  centigrammi;  e- 
stratto  di  muschio  e  di  ambra  grigia, 
vcutotto   centigrammi. 

ACQUA  BALSAMICA  DI  lACHSON. 


acqua. 
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Eccellente  per  l'igiene  della  bocca,  è  un 
miscuglio  molto  complesso.  Si  può  pre- 
parare senza  distillazione,  facendo  ma 
cerare  in  un  litro  di  alcool  le  seguenti 
droghe:  benzoino,  balsamo  di  Tolù,  buc- 
cia d'arancio,  radice  d'angelica,  di  cia- 
scuno IO  grammi;  cannella,  mirra,  vani- 
glia, buccia  di  melagrana,  di  ciascuno 
gr.  15;  radice  di  piretro,  gr.  60;  essen- 
za   di    menta,    io   gocciole.    Si    filtra. 

ACQUA  BIANCA  (^Liquore).  Essenza 
di  menta,  gocce  io;  di  limone,  gocce  15; 
di  rose,  gocce  6;  tintura  di  benzoino, 
gr.  6;  spirito,  gr.  600;  zucchero,  gr.  850; 
acqua,   gr.    700. 

Si    beve    allungata    ne" 

ACQUA     BOLLITA. 
Nell'ebollizione    preci- 
pitano    i     bicarbonati, 
ma  rimangono  in  parte 
i     carbonati.      L'acqua 
bollita    non    è    indige- 
sta.  È   vero  che  con   la  bol- 
litura  si   elimina   l'anidride 
carbonica  sciolta  nell'acqua, 
ma    ben    presto    questo    gas 
viene     riassorbito     dall'  aria 
insieme      agli      altri      costi- 
tuenti. 

(^Aerazione).  Volendola  ae- 
rare si  possono  usare  sem- 
plici apparecchi,  come  quel- 
li che  rappresentiamo. 

Nel  primo  l'acqua  zam- 
pilla entro  di  un  pallone 
di  vetro  nel  quale  l'aria  ar- 
riva sterilizzata  da  un  ba- 
tuffolo di  cotone  (C),  men- 
tre esce  per  un  tubo  late- 
rale (Z?).  L'acqua  si  racco- 
glie in  un  vaso  munito  di 
chiavetta  (5).  Il  secondo, 
più  semplice,  è  formato  da 
un  lungo  tubo  di  vetro  nel 
quale  l'acqua  cade  in  sotti- 
lissima vena.  La  caduta 
aspira  l'aria,  che  deve  fil- 
trare attraverso  a  del  co-  Apparecchio 
tone  posto  all'  imboccatura  per  aerare 
del    tubo   stesso.  l'acqua  boi- 

ACQUA     BROMICA.     V.  Hta: 

Bromo,  Fiori. 

ACQUA  CALDA  {Azione  generale  ed 
emostatica).  L'acqua  calda  fa  ristagnare 
il  sangue,  perchè  il  calore  agisce  sopra  i 
nervi  che  regolano  il  movimento  del  san- 
gue  nei    vasi   e   li    fa   restrìngere. 

Inoltre  l'acqua  calda  è  sino  ad  un  certo 
punto  disinfettante,  purché  l'azione  sua 
duri    a  lungo. 

Nel  ventricolo  eccita  la  mucosa  e  gli 
strati    muscolari. 

Il  benefizio  di  una  tazza  di  caffè  dopo 
il  pasto  è,  almeno  in  parte,  effetto  del- 
l'acqua calda.  Il  caffè  freddo,  per  molti, 
ha    un'azione    contraria. 

L'acqua  calda  è  pure  un  eccellente  ri- 
medio  contro   la    stitichezza. 


^ 
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Come  diuretico  e  sudorifico  nessuno  ne 
potrà  negare  l'influenza. 

Agisce  anci-ie  sulla  secrezione  dei  bron- 
chi... e  dopo  questo,  quasi  quasi  si  ritor- 
nerebbe ai  decotti,  a  quei  decotti  messi 
in  ridicolo  dalla  letteratura  di  mezzo 
secolo    fa. 

Sino  a  questo  punto  e  non  più  in  là 
può  andare  la   medicina  ■popolare. 

Sinché  si  fermerà  all'acqua  calda,  non 
procurerà  danni  a  nessuno. 

{Cucine  economiche).  L'acqua  calda,  che 
si  trova  sempre  pronta  nelle  cucine  eco- 
nomiche, è  una  comodità  grande,  che  ser- 
ve nella  cucina,  pel  bagno,  per  gli  scal- 
dapiedi. 

Si  adoperano  per  riscaldare  quest'acqua 
gli  ultimi  prodotti  della  combustione, 
prima  che  siano  mandati  nel  camino. 

Il  recipiente  in  cui  l'acqua  si  riscalda 
è  di  ferro  smaltato  o  di  rame  stagnato. 
Preferiamo  quest'ultimo. 

Si  ricordi  :  i.°  Che  è  necessario  che  il 
recipiente  sia  sempre  pieno  di  acqua, 
altrimenti  il  rame  si  arroventa,  si  gua- 
sta e  lo  stagno  si  fonde.  2.°  Che  l'acqua 
svaporando  attivamente  per  effetto  del 
calore  e  passando  anche  talora  in  ebolli- 
zione deposita  dei  sali  che  incrostano  il 
recipiente  e  guastano  la  chiavetta.  Per- 
ciò si  netti  frequentemente  la  superficie 
interna.  3.'  L'acqua  più  calda  si  trova  in 
alto,    perchè    è    più    leggera. 

Volendo  adunque  spillare  dell'acqua 
molto  calda   si   agiti   prima. 

ACQUA  CELESTE.  Usata  per  gli  oc- 
chi, è  una  soluzione  di  due  centigrammi 
di  solfato  di  rame  in  1.-25  grammi  d'ac- 
qua. 

ACQUA  D'AMORE  azV«orér).  Essen- 
za di  limone,  gr.  3;  di  mandorle  amare, 
gr.  i;  di  coriandoli,  di  garofani,  di  can- 
nella, gr.  0,5;  spirito,  litri  6;  siroppo, 
litri  8;   acqua,  litri  2. 

ACQUA  D'ANGELICA  {Liquore).  Es- 
senza d'angelica,  V,  grammo;  alcool,  li- 
tri 2;  zucchero,  i  chilo.  Si  aggiunge  Vj 
litro   di    acqua   e   si    filtra. 

ACQUA  DELL'IMPERATRICE  EU- 
GENIA. {Profumo).  Estratti  di  muschio, 
di  vaniglia,  di  fava  Tonka,  di  neroli,  di 
geranio,  di  rosa,  di  sandalo  a  parti  u- 
guali. 

ACQUA  DELL'JOCKEY-CLUB.  V.  Jo- 
ckey  Club. 

ACQUA  DEI  CARMELITANI.  Si  ot- 
tiene dalla  distillazione  di  scorze  di  li- 
mone, cannella,  garofani,  noci  moscate, 
coriandoli,  radice  di  angelica  macerate 
nello   spirito. 

ACQUA  DI  ARDELLE  {Liquore).  Es- 
senza di  garofano  e  di  macis,  gr.  1  ;  es- 
senza di  limone,  gr.  1,8;  tintura  di  vani- 
glia, gr.  60;  alcool,  litri  4;  acqua,  litri 
2,5;  zucchero,  chilogr.  5,5. 

ACQUA  DI  ATCHE  {Igiene  del  ca- 
po).   Carbonato    potassico,    gr.    i;    legno 
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ACQUA 

sassaf  ras,  gr.  25  ;  acqua  di  rose,  40  cen- 
tilitri  ;  acqua  di  fiori  d'arancio,  40  cen- 
tilitri;   spirito,    10   centilitri. 

Si  usa  allungata  nell'acqua  per  lava- 
ture dei   capelli, 

ACQUA  DI  BELLEZZA.  V.  Faccia 
{Cosmetici). 

ACQUA   DI    BOTOT.   V.    Dentifrici. 

ACQUA  DI  CALCE.  Si  ottiene  dalla 
calce  spenta,  dopo  di  averla  lavata  e 
gettato  via  la  prima  acqua  per  liberare, 
la  calce  dalle  sostanze  più  solubili  che 
può  contenere.  Si  aspetta  che  la  calce  sia- 
si depositata  e  si  raccoglie  l'acqua  lim- 
pida che  le  sovrasta. 

{Usi).  Serve  come  controveleno  degli 
acidi;  venne  anche  usata  nella  tuberco- 
losi. 

ACQUA  DI  CAROLINA  {Profumo) 
Estratto  di  rose,  di  violetta,  di  tuberosa, 
litri  0,56;  estratto  d'iride  e  di  ambra 
grigia,  litri  0,28;  essenza  di  bergamotto, 
gr.    14;   di    neroli,  gr.    2. 

ACQUA  DI  CATRAME.  Catrame  di 
faggio,  gr.  io;  acqua  di  pioggia,  un  li- 
tro.   Dopo   IO  giorni   si   filtra. 

ACQUA    DI    CEDRO    {Liquore).    Buc- 
cie  di  cedro  tagliuzzate,  chili    i;   alcool,^ 
litri    12;    acqua   di    fiori    d'arancio,   chili 
i;   sciroppo,   litri    16. 

ACQUA  DI  CHININA  PER  I  CA- 
PELLI. Ecco  la  ricetta  del  Julien,  far- 
macista   parigino. 

Si  disciolgono  io  grammi  di  opoponax 
ed  I  gr.  di  solfato  di  chinina  nell'al- 
cool a  96°  e  si  aggiungono  : 

essenza  di  pacciulì  3  gocciole;  essenza 
di  violetta  5  gr.  ;  essenza  di  bouquet  5 
gr.  ;  alcool  quanto  occorre  per  ottenere 
sei  litri;  polvere  di  iride  fiorentina  75 
gr.   Dopo  otto  giorni   si   filtra. 

Per  altre  ricette  di  acqua  di  china  e 
per  la  nostra,  vedasi  alla  voce  Capiglia- 
tura. 

{Aziorte).  Parlando  dei  veri  preparati 
alla  chinina,  e  non  di  quelli  in  cui  que- 
sta si  trova  solamente  sull'etichetta  (e 
ve  ne  sono  molti),  è  certo  che  i  sali  di 
chinina  hanno  una  buona  efficacia.  L'atro- 
fia del  bulbo  è  prodotta,  secondo  le  os- 
servazioni di  Roux  (tedesco)  e  di  Met- 
chnikoff  (russo),  dal  lavoro  dei  fagociti. 
Questi  fagociti  sono  cellule  divoratrici, 
che  mangiano  la  papilla  del  pelo  a  noi, 
come  mangiano  la  coda  ai  girini  delle 
rane,  quando  è  giunta  l'ora  di  perderla, 
e  come  divorano  gli  avanzi  della  larva 
degli  insetti  per  dar  agio  ai  nuovi  tes- 
suti di  formarsi.  Vi  sono  in  noi  di  que- 
ste cellule  divoratrici.  Ora  questi  fago- 
citi, che  producono  una  trasformazione 
di  cui  molti  lettori  farebbero  a  meno, 
sono  uccisi  dalla  chinina...  e  da  altre 
sostanze.  Riteniamo  adunque  che  una  so- 
luzione qualunque  dì  chinina  sia  utile 
—  con  o  senza  profumo.  V.  Macrofagi, 
Leucociti. 


ACQUA   DI   CLORO.    V.   Cloro. 

ACQUA  DI  CLOROFORMIO.  Cloro- 
formio,   IO  gocciole;    acqua,    gr.    loo. 

ACQUA  DI  COLONIA.  La  progenie 
dei  Farina,  deve  essere  più  feconda  di 
quella  promessa  da  Dio  al  padre  Abra- 
mo, poiché  oltre  alle  case  di  Colonia, 
non  v'ha  città  del  mondo  vecchio  e  nuo- 
vo che  non  abbia  una  fabbrica  Farina  di 
acqua  di   questo  profumo. 

A  Colonia  poi  il  viaggiatore  è  vera- 
mente annoiato  dalle  offerte  degli  am- 
pollini di  questo  prodotto  locale.  Servi- 
tori di  piazza,  camerieri  e  cameriere  di 
albergo,  fattorini  degli  omnibus,  tavo- 
leggianti di  caffè,  portinai  di  hótels 
meublées,  vi  offrono  dell'acqiia  di  Farina 
padre,  il  fondatore  della  dinastia.  Al- 
phonso  Karr  ed  il  Saintine,  hanno  mae- 
strevolmente descritto  questa  persecu- 
zione. 

La  modesta  invenzione  del  Farina,  che 
risale  a  non  molto  tempo,  fu  delle  più 
fortunate.  Senza  grande  sfoggio  di  re- 
clame, l'acqua  di  Colonia  è  conosciuta 
ed  adoperata  in  tutto  il   mondo. 

Esistono  in  commercio  delle  acque  di 
Colonia  di  profumo  molto  differente. 
Tutte  le  farmacopee  danno  delle  ricette 
speciali,  che  vengono  modificate  in  mille 
maniere  dai  profumieri  e  dai  farmacisti. 
Sempre  vi  predominano  le  essenze  degli 
agrumi,  commiste  ad  altre  e  talora  al 
muschio. 

Si  dice  che  la  vera  composizione  adot- 
tata da  Giovanni  Maria  Farina,  sia  la 
seguente:  Alcool  a  90°  un  litro;  essenza 
di  bergamotto,  60  gr.  ;  essenza  di  limone, 
40  gr.  ;  essenza  di  néroli,  8  gr.  ;  essenza 
di  cedro,  13  gr.  ;  essenza  di  garofani,  17 
grammi. 

Occorrerebbe  un  mese  (secondo  la  tra- 
dizione) prima  di   filtrare  il   prodotto. 

(,Acqua  di  Colonia  al  muschio).  Essenza 
di  lavanda,  gr.  i  ;  Essenza  di  rosmarino, 
gr.  i;  Essenza  di  timo,  gr.  4;  Essenza  di 
garofani,  gr.  4;  Essenza  di  cedro,  gr.  8; 
Essenza  di  bergamotto,  gr.  16;  Essenza 
di  menta,  gocciole  15;  Tintura  di  mu- 
schio, goccie  io;  Alcool  a  90°,  gr.  576. 

{Acqua  di  Colonia-Concorso  Smitch)  : 
Essenza  di  bergamotto,  gr.  8;  Essenza  di 
limone,  gr.  4;  Essenza  di  néroli,  goccie 
20;  Essenza  di  origano,  goccie  6;  Essenza 
di  rosmarino,  goccie  20;  Acqua  di  fiori 
d'arancio,  gr.  30;  Alcool  rettificato,  gr. 
S70. 

(Acqua  di  Colonia  economica).  Per  gli 
usi  comuni  di  teletta,  vale  la  seguente 
combinazione:  Alcool  a  36°,  un  litro;  Es- 
senza di  cedro,  di  limone,  di  rosmarino, 
di  bergamotto  e  di  néroli,  di  ciascuno  3 
grammi. 

{Qualità).  La  bontà  si  riconosce  dal 
grado  di  lattescenza  dell'emulsione  che 
si  produce  allorché  se  ne  versa  qualche 
gocciola  nell'acqua. 
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Le  essenze,  solubili  nell'alcool,  non  sono 
più  solubili  nell'acqua  e  si  formano  così 
delle  piccole  bollicine  che  rendono  il  li- 
quido  lattiginoso. 

In  quanto  alle  virtù  medicinali  attri- 
buite all'acqua  di  Colonia,  passiamo  ol- 
tre pietosamente.  Per  l'alcool  che  con- 
tiene (e  per  niente  altro)  l'acqua  di  Co- 
lonia può  servire  per  levare  qualche  mac- 
chia, ma  non  di  grasso,  perché  l'alcool 
non   discioglie   bene   che"  l'olio   di    ricino. 

ACQUA  DI  CRISTALLIZZAZIONE. 
Acqua  che  piglia  parte  alla  formazione 
dei   cristalli.   V.    Gesso,   Solfato  di  rame. 

ACQUA  DI  DANZICA  {Liquore).  Al- 
cool, litri  i;  acqua,  litri,  1,2;  zucchero, 
chili  1,5;  essenza  di  limone,  gr.  0,8;  es- 
senza di   canella,   gr.   0,5. 

ACQUA  DI  DELIZIA  {Profumo).  V. 
Acqua  di  Carolina. 

ACQUA  DI  DIANA  {Liquore).  Alcool, 
litri  i;  Acqua,  litri  V,  ;  zucchero,  chili 
i;  essenza  di  rose,  gocce  20;  essenza  di 
mandorle  amare,  gocce  2;  essenza  di  fio- 
ri   d'arancio,   gocce   2. 

ACQUA  DI  ESTHERHAZY  {Profu 
mo).  Spirito  di  néroli,  di  fior  d'aran- 
cio, di  fava  tonica,  di  vaniglia,  d'iride, 
di  rose,  di  vetywer,  litri  0,56;  estratto  di 
am.bra,  0,28;  essenza  di  sandalo,  gr.  0,88; 
di  garofano  id. 

ACQUA   DI   FELSINA.  V.  Felsina. 

ACQUA  DI  FLORA  {Profumo).  Spi- 
rito di  rose,  estratto  della  pianta  di  tu- 
berosa, di  violetta,  litri  0,56;  estratto  di 
benzoino,  gr.  42,5;  essenza  di  bergamot- 
to, 56,67;  di  limone,  14,16;  di  arancio, 
14,16. 

ACQUA  DI  GOULARD.  V.  Acqua  ve. 
geto-minerale. 

ACQUA  DI  HUNYADI  JANOS.  V. 
Hunyadi. 

ACQUA  DI  JAVELLE.  Usata  per  la- 
vare le  macchie  e  nel  bucato,  è  una  solu- 
zione di  ipoclorito  dì  potassio,  ed  il  suo 
nome  deriva  da  un  paesello  vicino  a 
Parigi.  £  velenosa  e  colorita  artificial- 
mente in  rosa. 

ACQUA  DI  LIPSIA  {Profumo).  Es- 
senza di  limone,  gr.  20;  néroli,  gr.  20; 
essenza  di  scorze  d'aranci,  gr.  io;  essen- 
za di  bergamotto,  gr.  65;  essenza  di  ro- 
smarino, gr.  5  ;  alcool,  litri  4  e  mezzo, 
acqua    di    fiori    d'arancio,   un   litro. 

ACQUA  DI  MARE.  È  una  soluzione  di 
cloruro  di  sodio  e  di  solfato  di  magnesia: 
le  altre  sostanze,  dall'iodio  all'argento 
sì  trovano  in  proporzioni  omeopatiche. 
A    dosi   un   po'  grandi   è   un   vomitivo. 

Si  beve  l'acqua  delle  ostriche  e  dei  mi- 
tili; ma  chi  vuole  guardare  quest'acqua 
con  un  microscopio  a  650  diametri  d'in- 
grandimento, troverà  che  contiene  qual- 
che altra  cosa. 

La  composizione   dell'acqua   marina   è: 

Sale  comune,  gr.  30,292  ;  cloruro  di  po- 
tassi«,  0,779;  cloruro  di  magnesio,  3,240; 
—  29  — 
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gesso,  1,605;  solfato  di  magnesiu,  2,638; 
fosfato  di  calcio,  ecc.,  0,080;  totale  grani 
mi  38,634. 

Può,  adunque,  chi  vuole,  farsi  dell'ac 
qua  di  mare  in  casa,  magari  in  monta- 
gna; ma  l'influenza  del  bagno  di  mare 
non  sta  tutta  in  quel  po'  po'  di  sali  mine- 
rali, che  vengono  in  contatto  della  pelle 
umana,  dalla  quale  forse  non  sono  assor- 
biti. 

ACQUA  DI  MILLE  FIORI.  Estratto 
d'acacia,  di  cedrato,  di  gelsomino,  di 
muschio  di  neroli,  di  pacciuli,  di  vani- 
glia, di  violetta,  di  vetywer,  cinque  cen- 
tilitri  ;  essenza  di  limone,  gr.  0,5;  di  la- 
vanda  e   di   buccie   d'arancio,    gr.    2. 

ACQUA  DI  PIOGGIA.  Per  raccoglier- 
la è  necessario  aspettare  che  abbia  pio- 
vuto per  qualche  tempo  e  l'aria  sia  così 
fatta   monda  dai    polviglio  che  trattiene. 

È  meglio  che  sia  presa  direttamente, 
poiché  quella  che  discende  dai  tetti,  an- 
che dopo  qualche  giorno  di  pioggia,  tra- 
scina sempre  delle  impurità.  Ad  ogni  mo- 
do  in   questo  caso    si   filtri. 

Se  si  vuole  ottenerla  dalla  neve,  que- 
sta dovrà  essere  raccolta  appena  cadu- 
ta: se  si  raccoglie  sui  tetti,  la  si  cerchi 
in  un  luogo  lontano  dai  camini,  poiché 
la  neve  assorbe  il   fumo. 

Si  ricordi  poi  che,  se  l'acqua  distillata 
non  contiene  dei  germi,  tale  si  mantiene 
solamente  a  patto  che  sia  conservata  ben 
chiusa  con  un  tappo  di  smeriglio  o  di 
sughero  perfettamente  sano. 

Si  avrà  prova  della  bontà  dell'acqua 
se  non  ha  lasciato  deposito,  e  se  esami- 
nata attraverso  alla  luce  è  limpida,  sen- 
za particelle  nuotanti,  e  se  non  esalerà 
nessun  odore. 

ACQUA  DI  PORTOGALLO.  V.  Por. 
iogallo. 

ACQUA  DI  RABEL  {^Medicina  dome- 
stica). Astringente  ed  antisettica,  com- 
posta di  I  parte  di  acido  solforico  a  16°, 
e  300  parti  di  acqua,  colorita  con  i  petali 
del    rosolaccio. 

ACQUA  DI  RAME.  V.  Rame. 

ACQUA  DI   SELTZ.  V.  Seltz. 

ACQUA  DISTILLATA.  CUso).  Alla 
lunga  potrebbe  essere  nociva  perchè  non 
contenendo  sali  può  determinare  una 
tensione  osmotica  nelle  cellule  epitelia- 
ri  del  ventricolo,  da  farle  rompere.  V. 
Membrane   bemipermeabili. 

ACQUA  D'ITALIA  (.Profumo).  Spiri- 
to di  rose,  litri  1,13;  di  gelsomino,  0,55; 
estratto  d'acacia,  0,28;  estratto  di  mu- 
schio   e    d'ambra    grigia,    0,56. 

ACQUA  DI  VALS.  Solfato  di  sodio, 
gr.  0,080;  cloruro  di  calcio,  0,260;  carbo- 
nato di  magnesio,  0,127;  id.  di  sodio, 
10,000;  acqua  gassosa  un  litro. 

ACQUA  DI  VICHY.  Si  prepara  una 
specie  d'acqua  di  Vichy  artificiale  colla 
seguente  f  ormola  :  Carbonato  di  sodio, 
parti   8,84;    Cloruro   di    sodio,    parti   9,2; 


Cloruro  di  calcio,  0,05;  Solfato  di  sodio 
0,5;  Solfato  di  magnesio,  0,15;  Solfat 
di    ferro,    0,006;    Acqua    gassosa,    625, oo( 

{Cartine).  Sono  molto  in  uso  nelle  fa 
migiie.  Il  gas  acido  carbonico  è  prodot- 
to dalla  reazione  dell'acido  tartarico  sul 
bicarbonato  sodico. 

ACQUA  D'ORO.  (Profumeria).  Otte- 
nuta dalla  macerazione  di  buccie  di  ce- 
dro, gr.  6;  macis,  gr.  io;  zafferano, 
gr.   i,s  in  3  litri  d'alcool. 

ACQUA  D'UNGHERIA.  {Profumo) 
Alcool,  litri  I  ;  essenza  di  rosmarino,  gr 
11;  essenza  di  scorza  di  limone,  gr.  6; 
di  melissa,  gr.  6;  di  menta,  gr.  1,5;  spi- 
rito di  rose,  centilitri  6;  estratto  di  fiori 
d'arancio,   centilitri    6. 

ACQUA  EMOSTATICA  DEL  PA- 
GLIARI. Si  applica  all'esterno  contro  le 
emorragie  ed  è  ottenuta  facendo  bollire 
25  gr.  di  benzoino  e  50  gr.  di  allume  in 
mezzo  litro  d'acqua  per  sei  ore.  Si  ag 
giunge  dell'acqua  a  misura  che  svapora 
e    dopo    si    filtra. 

ACQUA  FORTE.  È  l'acido  nitrico  od 
azotico.  Il  nome  di  acqua  forte  è  anti- 
chissimo, e  risale  alle  tradizioni  dell'al- 
chimia. Sarebbe  ora  che  venisse  cancella- 
to, poiché  questo  nome  fu  occasione  di 
sbagli    perniciosissimi. 

(Incisione).  La  lamina  di  rame  viene 
inverniciata  a  caldo.  Perciò  viene  espo- 
sta dal  rovescio  al  calore,  e  quando  l 
abbastanza  calda  per  poter  fondere,  la 
vernice  si  fa  passare  sopra  una  palla  d' 
vernice  ordinaria  avvolta  entro  di  u) 
pezzo  di  seta,  e  si  cerca  di  deporre  un. 
strato  ben  uguale  di  vernice  su  tutta  ia 
superficie  della  lastra.  Si  lascia  raffrcd 
dare,  e  quindi  si  annerisce  la  lastra  alla 
sua  superficie,  espoaendola  direttamente 
all'azione  del  fuoco  sino  a  che  sia  diven 
tata  tutta  di  un  bel  colore  nero  brillante. 
Questa  tinta  perderà  la  sua  lucentezza 
rafforzandosi;  ma  basterà  per  potervi  di- 
segnare sopra,  vedendo  quello  che  si   fa. 

Prima  di  disegnare  si  tempera  la  luce 
della  finestra  col  mezzo  di  una  tela  bian- 
ca o  di  carta  trasparente  per  decalcare  : 
quindi  si  decalca  il  disegno  sulla  lastra 
e  si  comincia  il  lavoro  con  delle  punte 
di   acciaio. 

A  misura  che  si  lavora  si  passa  un  pen- 
nello finissimo  per  esportare  le  particelle 
di  vernice  che  impedirebbero  il   lavoro. 

ACQUA  GLICERINATA  ALLE  CAN- 
TARIDI. (Rigenerazione  dei  capelli). 
Ammoniaca  liquida,  gr.  io;  estratto  di 
cantaridi,  gr.  io;  acqua  di  rosmarino, 
gr.   i  ;   glicerina,  gr.  30. 

ACQUA  GOMMOSA.  Gomma  arabica, 
gr.  25  ;  acqua,  un  litr-o. 

ACQUA  GRECA.  Tintura  per.i  capel- 
li da  non  usarsi  contenendo  del  nitrato 
d'argento.    V.    Tinture. 

ACQUA  LASSATIVA.  V.  Tisana  di 
Vienna. 
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ACOtJA  IMPERIALE.  Onde  ottenere 
un'acqua  limpida,  senza  deposito,  è  ne- 
cessario aggiungervi  del   borace. 

Si  metta  in  un  recipiente  di  terra: 
Cremortartaro,  gr.  io;  Borace,  gr.  3;  Zuc- 
chero, gr.  60;  Buccia  di  limone  quanto 
basta.  Si  versano  sopra  250  grammi  d'ac- 
qua bollente. 

ACQUA  INTERNAZIONALE  {.Profu- 
mo).  Tutte  le  parti  del  mondo  concorro- 
no alla  formazione  di  questo  profumo,  co- 
me si  vedrà  dall'origine  dei  suoi  com- 
ponenti : 

Africa.    Estr.   di   gelsomino   1.  0,28 

America.  Estr.  di  vaniglia     »  0,14 

Ceylan.   Ess.  di  citronella  gr.   1,77 

Francia.    Estr.    di    tuberosa    »  0,48 

—   Estr.    di   violette  »  0,56 

Indostan.    Estr.    di   pacciuli    »  0,14 

Inghilterra.    Estr.    lavanda    »  0,14 

Italia.    Ess.   di    limone  »  7,08 

Timor.    Estr.    di    sandalo       »  0,14 

Tonchino.    Estr.    di   muschio  »  0,14 

Turchia.    Spirito    di    rose       »  0,28 

ACQUAIO.    {Igiene).    Deve    il   condotto 

dell'acquaio    non   comunicare   con    quello 

del   cesso,  per  la  facile  ascesa  dei  germi 

dei   microbi    infettivi. 

ACQUA  MARESCIALLA  {Profumo-). 
Estratto  d'ambra,  litri  0,25;  estratto  di 
muschio,  litri  0,25;  di  nero'i,  0,5;  di  fiori 
d'arancio,  i;  di  fava  Tonka  0,5;  di  va- 
niglia. 0,5  ;  di  radice  d'iride,  0,5;  di 
vetywer,  0,5;  spirito  di  rose,  i;  essenza 
di    garofani,   gr.    4;    di    sandalo,    5. 

ACQUA  MULSA.  Usata  un  tempo  con- 
tro_  la  tosse,  era  semplicemente  una  so- 
luzione   di    miele    nell'acqua    calda 

ACQUA  OSSIGENATA.  E  un  compo- 
sto di  ossigeno  e  d'idrogeno  come  l'ac- 
qua; ma  contiene  una  maggior  quantità 
di  ossigeno  che  è  facilmente  messo  in  li- 
bertà ed  agisce  come  potente  decolorante. 
Influisce  specialmente  sulle  fibre  tessili 
animali,  che  imbianchisce  rapidamente 
quando  si  abbia  cura  di  lavarle  prima 
col  sapone  e  poi  col  carbonato  di  soda 
al  5  %  di  acqua. 

I  capelli  ne  sono  prima  decoloriti,  poi 
imbianchiti. 

Per  imbianchire  le  penne  di  struzzo  si 
adopera  un  bagno  di  acqua  ossigenata  a 
3  %  ;  ma  è  operazione  molto  delicata 
che  non  consiglieremmo  di  fare.  Se  in- 
fatti non  si  adopera  acqua  distillata  od 
almeno  priva  di  sali  calcarei  e  se  l'asciu- 
gamento delle  penne  non  viene  ottenuto  a 
temperatura  ordinaria  e  nell'aria  agita- 
ta, queste  perdono  completamente  la  loro 
morbidezza  e  colla  morbidezza  il  colore. 
Anche  la  lana  ne,  viene  perfettamente 
decolorata. 

ACQUA  POTABILE.  {Durezza).  Di- 
consi  dure  le  acque  che  contengono  mol- 
to di  sali  calcarei.  Queste  acque  formano, 
col  sapone,  un  sapone  calcareo  insolubile 
chft   rimane   sospeso   in   piccole  pagliuzze 


bianrchè.  Solarnenté  qtiando  i  sali  calca- 
rei vennero  tutti  convertiti  il  sapone  in- 
comincia a  sciogliersi  rendendo  l'acqua 
viscida  e  buona  per  lavare.  I  legumi  in 
queste    acque    non    si    cociono    bene. 

(Gesso).  Le  acque  gessose  sono  spiace- 
voli al  gusto  e  dannose  al  ventricolo,  svi- 
luppando   dell'acido    solfidrico. 

{.Materia  organica).  Le  migliori  acque 
potabili  contengono  sempre  una  certa 
quantità    di    materia   organica. 

{Prove  chimiclte).  L'esame  chimico  qua- 
litativo, e  quello  batteriologico  dell'ao 
qua  possono  essere  fatti  solamente  da 
persone  pratiche,  in  laboratori  muniti  di 
tutto   l'occorrente. 

Pescare  i  batteri...  è  più  difficile  che 
pescare  il  pesce  coll'amo.  Bisogna  colti- 
varli su  gelatine  speciali  :  aspettare  che 
ognuno  abbia  fatto  famiglia,  cioè  che  sia 
giunto  alla  decima  generazione.  Questo, 
che  per  l'uomo  si  ottiene  coi  secoli,  per  i 
batteri    si    ha    in    poche    ore. 

Il  solo  saggio  veramente  pratico  è  quel- 
le dell'ammoniaca.  Col  reattive  di  Ness- 
ler,  che  si  vende  da  tutti  i  farmacisti, 
l'acqua  che  tiene  delle  minime  quantità 
di  ammoniaca  si  ingiallisce  dopo  un  cer- 
to tempo. 

Ora,  l'acqua  che  tiene  ammoniaca  non  è 
sana.  V.  Filtri. 

Anche  la  bioreazione  dei  seleniati,  sco- 
perta dal  Gosio  può  giovare  per  verifi- 
care se  un'acqua  contenga  dei  microW. 
V.   Bioreazioni. 

{Serbatoi).  Nelle  città  in  cui  vi  è  una 
condotta  di  acqua  potabile  ogni  inquili- 
no ha  generaimentc  una  provvigione  di 
acqua  per  i  casi  di  rottura  delle  condot- 
te,   tanto   da    assicurarlo    dalla    sete. 

Questi  serbatoi  si  tengono  coperti  afftr.- 
chè  non  vi  si  sviluppino  miriadi  di  mi- 
crobi, che  si  bevono  in  confidenza.  Certn 
non  sono  tutti  velenosi;  ma  nel  mondaccio 
dei  microbi  è  biiona  prudenza  diffidare  di 
tutti.  Nelle  folle  sì  cacciano  facilmente 
i  bricconi  ! 

Di  tanto  in  tanto  si  netti  il  serbatoio 
e  lo  si  lasci  vuotare,  cosicchè-non  si  fac 
eia  questa  posatura. 

Quando  poi  si  va  in  un  alloggio  nuovn 
si  pratichi  prima  di  ogni  cosa  questa  net- 
tezza. Nessuna  eredità  si  vuole  dagli  in- 
quilini che  erano  prima  di  noi  :  la  casa 
dovrebbe  essere  rimi;ssa  completamente  a 
nuovo. 

{Serbatoi.  Pregiudizi).  I  serbatoi  di 
zinco  tenuti  nelle  ca^e  si  rivestono  nell'e- 
state di  rugiada,  prodotta  dalla  liquefa- 
zione del  vapore  dell'aria.  Ciò  ha  fatto 
erroneamente  credere  che  lo  zinco  sia  per 
meabile  ! 

ACQUA  RAGIA.  Prodotto  dalla  distil 
lazione  della  resina,  serve  per  fare  le 
vernici    dette   all'essenza. 

{Pericoli).  È  una  sostanza  molto  in- 
fiammabile  e   i    suoi    vapori    sono   nocivi. 
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{Preeduzioni).  Nei  locali  dove  si  tiene 
l'acqua  ragia  in  una  certa  quantità,  è 
prudente  disporre  anche  delle  bottiglie 
piene  di   ammoniaca. 

ACQUA  REGIA.  Miscuglio  d'acido 
nitrico  e  cloridrico  usato  per  sciogliere 
l'oro   formandosi   del   cloruro. 

ACQUARI  ORNAMENTALI.  I  più  co- 
muni acquari  ornamentali  sono  i  noti  boc- 
cali di  vetro,  dalla  forma  panciuta,  in 
cui  si  tengono  i  pesci  rossi.  La  forma  del 
vaso,  produce  per  effetto  ottico,  come  di 
lente  convessa,  una  deformazione  dei  pe- 
sci. Si  ricordino  due  cose  molto  semplici 
e  punto  filosofiche,  a  cui  spesso  non  pen- 
siamo senza  un'idea  di  carità  per  questi 
animali.  Questi  pesci  e  respirano  e  man- 
giano. Respirano,  come  tutti  i  congeneri 
della  loro  muta  stirpe,  l'aria  che  è  di- 
sciolta nell'acqua.  Abbisognano  di  ossi- 
geno come  ne  abbisognano  tutti  i  viventi 
ed    esalano    acido  carbonico. 

Ora  l'acqua  assorbe  l'aria  per  la  sua 
superfìcie.  Perciò  si  abbia  cura  di  lascia- 
re una  vasta  superficie  a  questo  contatto 
dell'aria  coll'acqua,  dove  si  fa  l'assorbi- 
mento  dell'aria. 

ACQUA  ROMANA.  È  una  semplice 
soluzione  di  saponina  nell'acqua  profu- 
mata.   Si   usa  per   lavature   del   capo. 

ACQUA  SALATA.  Eccellente  ed  eco- 
nomico disinfettante  ,  specialmente  se 
venne    fatta   bollire. 

Non  occorre  una  salamoia  :  bastano  set- 
te grammi  di  sale  per  un  litro  di  acqua 
facendo  bollire  quest'acqua  per  io  minu- 
ti. Il  sale  ritarda  il  punto  di  ebollizione 
e  cosi    la   disinfezione   è   quasi   sicura. 

Ricordiamo  le  esperienze  del  Tavel, 
che  dimostrano  i  benefizi  del  sale,  nel- 
l'acqua bollita,  per  tutti  i  bisogni  della 
teletta. 

Un  po'  di  sale  nell'acqua  non  fa  danno 
ai  tessuti  —  pelle  o  mucose. che  siano  —  e 
le  mucose  abbisognano  sopratutto  di  es- 
sere  disinfettate. 

Per  la  bocca  specialmente  l'acqua  sala- 
ta e   bollita   sarebbe   utilissima.   V.    Sale. 

ACQUASANTINO.  {Igiene).  L'acqua 
benedetta  delle  chiese  è  un  orrore  per  la 
batteriologia   e  per   l'igiene. 

ACQUA  SAPONOSA  PER  I  DENTI. 
Soluzione  satura  di  sapone  nell'alcool, 
part.  6;  tintura  di  radice  di  piretro, 
parti    I. 

ACQUA  SEDATIVA  o  di  RASPAIL. 
Ammoniaca,  gr.  60;  alcool  canforato,  gr. 
io;  sai  comune,  gr.  60;  acqua,  gr.  1000. 
Si    applica   in   compresse. 

ACQUA  SELENITOSA.  Contiene  del 
gesso   sciolto. 

ACQUA  VEGETO-MINERALE.  Ace- 
tato di  piombo  gr.  12  ;  alcool,  gr.  25  ;  ac- 
qua di  pioggia,  gr.  600.  £  detta  anche  di 
Goulard. 

ACQUAVITE.  Il  nome  di  acquavite 
spetta  a  liquori  ottenuti  per  distillazione 
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che  contengono  dal  30  al  61  per  100  di  à 
cool. 

Ogni  paese  ha  la  sua  speciale  qualitj 
di  acquavite,  ricavata  da  varie  sostanze 
fermentescibili.  Noi  qui  ricorderemo  le 
qualità  più  note.  Quella  di  cui  parlan< 
più  spesso  gli  scrittori  di  viaggi,  il  Kir 
schwasser,  è  ottenuta  dalle  ciliegie  sei 
vatiche,  ed  è  consumata  nella  Svizzera  e^ 
in  Germania.  Dalle  prvigne  fermentate  sij 
ottiene  lo  Zwetschenwasser  della  Polo-: 
nia,  la  Slivowitza  dell'Austria  e  della  Bo 
snia,  il  Rakia  dell'Ungheria,  l'Holexca 
della  Transilvania,  la  Tsuica  di  Rume 
nia.  Lo  Sckidam  olandese,  il  Whisky  del 
la  Scozia,  il  Vodka  della  Russia,  il  Gold 
wasser  della  Prussia  sono  acquavite  otte 
nutc  dal  .grano  o  dall'orzo,  come  l'Ho 
lerka  della  Transilvania  e  l'Arac  de 
Turchestan.  Le  pesche  e  le  more  fermen 
tate  danno  l'Arzaarki  dell'Asia;  il  Ta 
fìà  delle  Antille  è  distillato  dal  mosto 
delle  canne  da  zucchero. 

Nell'Italia  si  consuma  dal  popolo  qua- 
si esclusivamente  l'acquavite  di  vino,  ot 
tenuta  dai  residui  della  vinificazione  e 
conosciuta   col   nome   di   grapfa. 

ACQUAVITE  DI  DANZICA.  {Liquo 
re).  È  ottenuta  distillando  con  alcool,  a- 
nice,  cannella,  semi  di  cumino  e  talora 
anche  di  sedano.  Vi  si  aggiunge  dello 
zucchero. 

ACQUA  VITTORIA  {Nettezza  del  ca- 
po). Ammoniaca,  gr.  3;  essenza  di  man- 
dorle, gr.  3;  essenza  di  macis,  gr.  0,5; 
essenza  di  noce  moscata,  gr.  0,5;  estratto 
di  rosmarino,  gr.  60;  acqua  di  rose,  gr. 
200. 

ACQUE  ANTISTERICHE.  Qual  va- 
lore possiamo  dare  a  queste  acque?  Cer- 
to molto  poco;  ma  sono  diventate  un  bi- 
sogno per  molte  persone  nervose  che  non 
possono  vivere  senza  di  questo  rimedio 
suggestivo.  Ciò  prova  una  volta  ancora 
l'importanza  della  suggestione  in  medi- 
cina. Perciò  ne  diamo  due  formole  : 

I.  Essenza  di  menta,  gr.  2;  essenza 
balsamica,  i;  alcoolato  di  cedro,  5;  al- 
coolato  di  menta,  5;  tintura  di  vaniglia, 
0,25;    alcool    rettificato,    200;    acqua,    100 

II.  Castoreo,  gr.  16;  fiori  di  lavanda, 
4;  cannella  in  pezzi,  3;  salvia,  2;  garo 
fani,  i;  macis,  1;  valeriana  (radice),  5; 
angelica  (radice),  5;  rosmarino,  5;  alcool 
300;  acqua,  100.  Dopo  5  giorni  si  distilli. 

ACQUE  DISTILLATE.  Nella  farma- 
cia, la  sola  che  le  adoperi  ancora  sen^a 
nessun'altra  ragione  nel  maggior  nume- 
ro dei  casi  che  quella  della  tradizione, 
si  dicono  idrolati.  Si  ammette  l'uso  delle 
acque  distillate  solamente  in  quei  casi 
in  cui  si  tratta  di  sostanze  che  abbiano 
una  azione  molto  energica.  Che  dire  del 
l'acqua  di  ninfea  0  di  quella  di  -piantag 
gine  f 

Le  acque  distillate,  ottenute  dalla  di- 
stillazione delle  erbe  e   dei   fiori   coll'ac- 
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anno  molti  difetti  e  poche  qualità 


lu. 
mone. 

!  Si  alterano  facUissimamente  sotto  l'a- 
liene della  luce,  con  produzione  di  fiocchi 
filamenti,  che  sono  il  risultato,  leghe, 
jli  microbi  speciali.  Oggi  si  fa  ancora 
130  dell'acqua  di  menta  e  di  quella  di 
lori  d'arancio;  di  questa,  specialmente, 
iella  cucina. 

ACQUE  GASSOSE.  {Ap-parecchi  dome- 
xtir.t).  Il  migliore  apparecchio  per  la 
jrc'parazione  delle  acque  gassose  in  fa- 
niglia  è  ancora  quello  a  due  recipienti 
lovrastanti,  nei  quali  si  ottengono  dap- 
prima separatamente  le  due  soluzioni, 
tcido    e    bicarbonato. 

Chiuso  l'apparecchio  con  la  chiavetta 
1  vite  si  fa  il  miscuglio  ed  il  congegno 
funziona    come    un    sifoide. 

^Chimica).  Ee  acque  gassose  contengo- 
no dell'acido  carbonico.  Nell'industrie 
questo  gas  è  ottenuto  dal  marmo,  median- 
;e  l'acido  solforico;  negli  apparecchi  do- 
mestici è  dato  dal  bicarbonato  di  soda, 
nediante   l'acido   tartarico. 

{Igiene).  Non  sono  molti  an. 
ni  che  le  acque  gassose,  conser- 
vate nelle  bottiglie  si f oidi  col 
beccuccio  di  piombo,  contene- 
vano una  certa  qxiantità  di 
questo  metallo  velenoso.  Oggi 
al  piombo  venne  sostituito  lo 
stagno  e  si  fanno  anche  delle 
bottiglie  sifoidi  tutte  di  vetro. 
Perciò  la  paura  del  piombo  è 
inutile. 

Il  Moissan  trovò  che  in  ge- 
nerale l'acqua  di  seltz  è  quasi 
pura  di  microbi.  L'acido  car- 
bonico in  pressione  sarebbe  co- 
me un  agente  sterilizzante. 

Invece,  dallo  stesso  scienzia- 
to sono  censurate  certe  acque  minerali  che 
si  trovano  in  commercio  e  che  hanno  an- 
che una  certa  notorietà. 

ACQUE  MINERALI  (Indicazione  te- 
ra-peuiic/ie). 

Acne:   Acque  alcaline,   sulfuree,   ferrugi- 
nose. 
Adeniti  :    Acque  salso-iodiche. 
Albuminuria:  .Acque  alcaline  deboli,  fer- 
ro-arsenicali. 
Amenorrea:    Acque    sulfuree. 
Anchilosi  :    Fanghi,    Muffe,   Stufe,   Acque 

alcaline  calde. 
Anemia  :    Acque    ferruginose,    ferro-arse- 
nicali. 
Artrite:  Acque  alcaline  calde. 
Atassia   locomotrice  :    Acque   ferruginose. 
Atrofia  muscolare:    Acque  ferrugir.ose. 
Cachessia  palustre:    Acque   ferro-arsenic. 
Calcoli  biliari:    Acque  alcaline,   clorura- 
te sodiche. 
Calcoli  vcsc 

sulfuree. 
Catarro  bronchiale 
ro-arsenicali. 


ile  :    Acque  alcaline. 
ferruginose,     ferro-arse- 


Apparec- 
chio  per 
fare  le 
acque 
gassose. 


Acque  alcaline  deboli, 
Acque  sulfuree,  fer- 


Catarro  intestar 

Clorosi  :    Acque 
nicali. 

Congestioni   cefaliche:    Acque   purgative. 

Contratture:   .Acque  sulfuree,  alcaline. 

Convalescenza:    Acque    ferruginose,    fer- 
ro-arsenicali. 

Diabete:    A'cque    alcaline    deboli,    ferro 
arsenicali. 

Diarrea:    Acque  alcaline. 

Dismenorrea:  Acque  ferro-arsenicali,  ter 
mali. 

Dispepsia:    Acque    alcaline    terrose,    fer 
ruginose. 

Emorroidi  :   Acque  alcaline,  alcalino-gas 
sose. 

Enfisema  polmonare:   Acque  ferruginose. 

Erpete:    Acque    sulfuree,    ferro-arsenica- 
li, alcaline. 

Ferite   (cicatrici   e  conseguenze   di)  :    Ac- 
que  ferruginose. 

Fratture:    Acque    sulfuree,    ferro-arseni- 
cali. 

Gastralgia:   Acque  alcaline  gassose,   fer- 
ruginose deboli. 

Gotta:  Acque  alcaline. 

Impotenza:    Acque    ferro-arsenicali,    sul- 
furee. 

Ingorghi     del     fegato:     Acque    clorurate 
sodiche,   alcaline. 

Ipocondrisi  :     Acque    purgative,    alcaline 
deboli. 

Itterizia:   Acque  clorurate  sodiche,  alca- 
line   gassose,    ferruginose    deboli. 

Laringo-faringite  :    Acque    sulfuree. 

Linfatismo  :     Acque    ferruginose    arseni- 
cali,   salso-iodo  bromiche. 

Lombaggine  :    Grotte,    Stufe,    Fanghi. 

Malattie  dei  reni  :  Acque  alcaline,  ferru- 
ginose  deboli. 

Malattie    della    vescica:    Acque    alcaline 
deboli,    alcaline,    ferruginose   deboli. 

Malattie  dell'utero:    Acque   ferro-arseni- 
cali,  salso-iodiclie.  * 

Malattie  di  fegato  :  Acque  alcaline,  pur- 
gative. 

Mercurialismo:   Acque  sulfuree,  salso-io- 
diche. 

Metrite   lenta:    Acque  sulfuree,   alcaline 
deboli. 

Nevralgie:     Acque    sulfuree,     ferro-arse- 
nicali. 

Nevrosi  :    Acque   ferro-arsenicali. 

Obesità:    Acque    salso-iodiche,    alcaline. 

Oftalmie  :    Acque   ferro-arsenicali,    salso- 
iodiche,    sulfuree. 

Ovarite:   Acque  alcaline  deboli. 

Paralisi  :    Acque    sulfuree.    Grotte    natu- 
rali,   Stufe,    Fanghi. 

Paralisi   isteriche:   Bagni   alcalini. 

Paralisi      rcumiitiche:      Acque     sulfuree, 
Fanghi,  Grotte,  Stufe. 

Pneumoniti   lente  :   Acque  sulfuree. 

Renella   urica:    Acque    alcaline    gassose, 
alcaline. 

Renella  fosfatica:  Acque  sulfuree,  alca- 
line gassose. 
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Sciatica:    Acque    sulturee,    Bagni    caldi, 
Grotte     sudorifere,     Stufe,     Fanghi     e 
muffe. 
Scorbuto:    Acque   ferro-arsenicali,   sulfu- 
ree. 
Scrofola:     Acque    salso-iodiche,    ferrugi- 
nose  arsenicali,    alcaline. 
Sifilide:    Acque    salso- iodiche,    sulfuree. 
Sterilità  :    Acque   ferro-arsenicali,   alcali- 
ne,   sulfuree. 

ACQUE  MINllRALI  ARTIFICIALI. 
15  probabile  che  un'acqua  artificiale  fatta 
con  coscienza  corrisponda  nella  sua  azio- 
ne benefica  sull'organismo  alle  acque  na- 
turali. 

Appena  per  alcune  acque  minerali  può 
essere  invocata  la  presenza  di  materie 
radioattive   (V.    Radio). 

Ili  quanto  alla  materia  organica  spe- 
ciale, che  sarebbe  propria  delle  acque 
minerali  naturali  e  che  non  si  può  na- 
turalmente riprodurre,  perchè  non  è  so- 
lamente organica,  ma  anche  organizzata, 
il  voler  attribuire  a  questa  una  funzione 
curativa,  è,  per  ora  almeno,  un  voler  af- 
fermare troppo.  I  consumatori  stiano  in 
guardia  contro  le  falsificazioni  che  si 
fajino  di  tutte  le  acque  di  qualche  va- 
lore, imitando  perfettamente  le  etichette 
e  le  marche,  per  le  inquinazioni  che  pos- 
sono contenere. 

ACQUE  MINERALI  DA  TAVOLA. 
Il  loro  valore  è  nullo  dove  fortunata- 
mente vi  è  dell'acqua  potabile  buona.  Di- 
ventano una  necessità  in  quelle  località 
ove  si  beve  ancora  acqua  di  fiume,  ac- 
qua selenitosa,  acqua  inquinata  o  so- 
spetta. 

E,  malgrado  tutti  i  progressi  della  pub- 
blica igiene,  sono  parecchie  le  città  in 
cui  si  è  costretti  a  bere  un'acqua  imbe- 
vibile. Ciò  non  forma  l'elogio  della  mo- 
derna civiltà;  ma  è  un  fatto,  e  per  l'I- 
talia e  per  altre  nazioni  che  pretendono 
di  esserle  superiori. 

Le  acque  minerali  hanno  il  vantaggio 
indiscutibile  di  essere  monde  di  microbi. 
Se  il  metodo  di  chiusura  è  buono  sono 
quindi  la  salute  anche  a  pagarle  quello 
che  non  valgono.  Ma  non  si  bevano  le 
acque  da  tavola  che  non  siano  limpide 
come  cristallo  di  monte.  Dove  vi  sono 
nubecole  o  glie  vi  sono  microbi  e  fer- 
menti. 

ACQUE  MINERALI  ITALIANE.  Ac- 
que ferruginose  :  Allumiere  (Lazio);  Chi- 
tignano  (Toscana);  Civillina,  Virgillia- 
na  (Veneto). 

Acqjce  ferruginose  arsenicali:  Levico, 
Roncegno  (nel  Trentino);  Ceresole  Reale 
(Piemonte). 

Acque  ferruginose  deboli  :  Capranica  ; 
Bagnaia  ;  Ceresole  Reale  (Piemonte)  ;  S. 
Caterina  (Lombardia). 

Acque  sulfuree:  Albule  (Tivoli);  Por- 
retta;  Riolo;  Rapolano  (Toscana);  Tele- 
se  (Terra  di  Lavoro). 


Acque  alcaline  deboli:  Acqua  Santa, 
S.  Gemini;  Caldiero  (Veneto);  S.  Pelle- 
grino;   Nocera    (Umbria). 

Acque  alcaline:  Bagno  (Romagii. 
ColIalH;  Uliveto  (Toscana);  Casari: 
ciola. 

Acque  alcaline  termali:  Bagnoli;  Vi- 
carello;    Bagno. 

Acque  alcaline  gassose:  Armaiolo; 
Poggibonsi  ;  S.  Gemini  ;  Nocera  (Um- 
bria). 

Acque  salsoiodiche  :  Castrocaro  (Roma- 
gna); Sales  (Lombardia);  Strevi  (Mon- 
ferrato);   S.    Genesio   (Piemonte). 

Acque  purgative  :  Cornato;  Debbione; 
Montione   (Toscana);    Castellamare. 

Acque  salso-bromo  iodiche  :  Corneto 
(Lazio);  Salice;  Sassuolo;  Salsomaggio- 
re. 

Acque  termali:  Abano;  Battaglia;  Ac- 
qui;  Monte  Orione;  Civitavecchia. 

Fanghi:    Acqui;    Abano;    Battaglia. 

Grotte  sudorifiche  :  Monsummano  (To- 
scana) ;    Battaglia;    Castroreale   (Sicilia). 

Muffe:    Vinadio  (Piemonte). 

Stufe:    id.    id. 

ACQUE  PER  I  CAPELLI.  V.  Cafellì. 

ACQUE  PER  LE  MACCHIE.  V.  Mac 
chie. 

ACQUE  PER  LEVARE  LE  TRACCIE 
DELL'INCHIOSTRO.  V.  Scolorine,  En. 
crinofobo. 

ACQUE  PER  SALDARE.  V.  Saldatu- 
ra. 

ACQUE  PROFUMATE.  Oltre  quelle 
indicate  alle  voci  Acqua  di,  si  cerchi 
al  nome  di  ciascuna.  V.  Fieno  fresco, 
J ockey-Ciub  ,  Yacht-Club  ,  Rohdcletin  , 
Giappone,  Leap-Year,  Giardino  di  Kieiv^ 
Capriccio  della  Moda,  Jlang-ilang,  Win- 
ter-Grcen,   Bacio   di  primavera. 

ACQUE  TERMALI.  Ischia,  loo"  ;  Ac- 
quappesa,  loo"  ;  Abano,  89°  ;  Acqui,  75° 
(Bollente);  Carlsbad  ,  73»  (Sprudel); 
Plombières,  71";  Wiesbaden,  69";  Valdie- 
ri,  69°  (S.  Lorenzo);  Baden-Baden,  67°; 
Luchon,  66°;  Loéche,  51";  Battaglia,  50°; 
Aix,  50°;  Acqui,  45°  (Sorgenti  dello  sta- 
bilimento); Casciana,  35°;  Pré  Saint-Di- 
dier, 34°;  Moatecatini,  27"  (Regie  terme); 
S.  Pellegrino,  ?6°  ;  Courmayeur,  18";  Re- 
coaro,    II". 

ACQUI  Importantissima  città  di  ba- 
gni, ricca  di  acque  termali  di  differenti 
temperature  e  celebre  per  la  cura  dei  fan- 
ghi che  vi  si  pratica.  Meravigliosa  è  la 
sorgente  della  Bollente,  che  scaturisce 
nell'interno  della  città  da  un  elegantt 
monumento  marmoreo,  ma  le  cui  acque 
servono  solamente  all'Hotel  delle  Nuove 
Ttime. 

ACROMATISMO  (^Ottica).  Un  sistema 
di  lenti  è  acromatico  quando  non  fa  ver 
dere   gli    oggetti   coloriti    sui   contorni. 

ACUSTICA.  L'acustica  è  la  scienza  dei 
suoni  e  delle  armonie,  ma  anche  quella 
dei    rumori.    In    famiglia,    dove   si    vuolf 
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Iti  quiete,  non  è  dunque  scieuza  bene  ac- 
ietta,  sia  che  i  suoni  vengano  dai  vicini 
[i  sia  che  vi  facciano  irruzione  ad  epoche 
lisse,  a  Natale  od  alla  Befana.  Non  ba- 
lano le  campane  di  terra  cotta  della 
iiotte  di  San  Giovanni,  le  trombette,  le 
.caline,  i  tamburelli?  Un  genio  inventivo 
eroce  cercò  i  suoni  più  irritanti,  lacera- 
ori,  per  tormentare  l'uomo  per  mezzo  del- 
ta sue  creature.  [sa  ì» 
:  Sì  che  in  f  oc' ora  avria  l'orecchia  offe. 
:  comparvero  le  chioccie,  i  cri-cri,  le  si- 
'ene. 

Invece  gli  inventori  non  hanno  ancora 
;iovato  un  apparecchio  di  sicurezza  che 
la  parecchi  anni  si  viene  invocando;  un 
xpparecchio,  automatico  o  no,  per  far  ru- 
moìe  senza  ricorrere  al  vecchio  metodo 
ii  sparare  un  colpo  di  revolver  onde  far 
fuggire  i  ladri  ed  anche  —  qualche  volta 
—   far   accorrere   le   guardie. 

La  prima  nozióne  di  acustica  che  deve 
essere  conosciuta  in  famiglia,  per  ser- 
virsene a  scopo  di  cristiana  carità  a  sol- 
lievo dei  vicini,  riguarda  la  trasmissione 
del    suono    attraverso   ai    muri. 

In  generale  il  suono  si  propaga  meglio 
attraverso  i  corpi  solidi  che  per  l'aria, 
:ome  è  risaputo  dai  bambini,  quando  al- 
la scuola  elementare  si  corrispondeva  te- 
legraficamente attraverso  lui\ghi  banchi 
d'allora  o  quando  si  ascoltavano  i  colpi 
leggieri  battuti  da  un  compagno  all'e- 
btremità  di  una  lunga  trave.  I  muri  a- 
dunque  trasmettono  molto  bene  i  suoni 
quando  siano  prodotti  da  corpi  che  si 
trovino  loro  in  contatto.  Si  sente  al  mat- 
tino la  padrona  che  batte  nel  muro  colle 
nocche  o  con  un  piegacarte;  si  sentono  in 
quell'ora  tutti  i  campanelli  elettrici  che 
suonano  la  sveglia  universale  alle  cuo- 
che. Varia  del  caffè  mattutino.  'E,  se  la 
vicina  di  casa  è  una  signora  nervosa,  il 
campanello  elettrico  perfora  il  muro  colle 
sue  vibrazioni  anche  durante  la  giornata. 
Dovrebbero  adunque  le  sonerie  elettriche 
essere  appese  in  altro  modo,  così  che  non 
toccassero  il  muro  che  per  pochi  punti, 
e  possibilmente  con  dei  cuscinetti  di  gom- 
ma elastica  o  di  ovatta. 

Per  lo  stesso  motivo-  i  pianoforti  non 
devono  essere  applicati  contro  il  muro, 
specialmente  se  la  signorina  si  prepara 
per  l'esame  al  Liceo  Musicale  od  al  Con- 
servatorio. 

{Campane  tubolari).  Nelle  ville,  nelle 
officine,  nelle  bande  musicali,  si  incomin- 
cia a  sostituire  alle  campane  di  vecchia 
forma  le  moderne  campane  tubolari.  Que- 
st'invenzione ha  i  suoi  vantaggi.  Dap- 
piima  mettiamo  il  peso  molto  minore  a 
parità  di  cifetto  sonoro.  Si  conosce  la 
sorte  toccata  alla  celebre  campana  del 
Krem'ino;  per  trasportare  la  Savoiarda 
^alla  chiesa  votiva  di  Montmartre,  si  do- 
Ifettero  rinforzare  tutti  i  ponti.  Sarà  dif- 
ficile che   le  campane   a   tubo   piglino    il 


posto  dei  sacri  bronzi  :  ma  già  si  adope- 
rano sui  campanili  dei  carillons  tubo- 
lari. 

I  tubi  sonori  si  possono  accordare  facil- 
mente :  basta  diminuirne  la  lunghezza 
sinché  rendano  il  suono  desiderato.  V. 
Suono,   Rumori. 

{Illusioni  acustiche).  In  generale  non 
siamo  soggetti  alle  illusioni  prodotte  dal- 
la riflessione  del  suono.  In  ciò  ci  aiuta  la 
pratica,  il  controllo  della  vista,  il  ragio- 
namento, la  cerebrazione  incosciente.  Ap- 
pena per  suoni  eccezionali  la  riflessione 
sui  muri  vi  può  far  sbagliare  nel  giudizio 
della  direzione.  Non  vi  sbagliate  per  la 
direzione  di  una  musica  militare:  potre- 
te errare  trattandosi  di  un  mortorio.  V. 
Ventriloqui. 

{Propagazione  del  suono).  Nella  pro- 
pagazione del  suono  vi  è  sempre  una 
grande  perdita  d'intensità  quando  cam- 
bia la  densità  dei  corpi  attraverso  a  cui 
si  diffonde.  Una  volta  si  faceva  nelle 
scuole  l'esperienza  di  riempirsi  la  bocca 
con  dell'idrogeno  e  quindi  di  parlare.  Ne 
usciva  una  voce  fioca,  con  un  timbro  se- 
polcrale, come  di  uno  spettro  in  un  vec- 
chio dramma  spettacoloso.  La  perdita 
maggiore  che  subisce  il  suono  è  nel  pas- 
ss,ggio  ad  un  mezzo  più  denso.  L'aria  è 
più  densa  dell'idrogeno,  il  muro  è  anche, 
un  tantino,  più  denso  dell'aria.  Il  suono 
prodotto  in  una  camera,  la  voce  per  esem- 
pio, perde  molto  nel  penetrare  nel  muro 
e  poco,  di  quello  che  ne  rimane,  nel  co- 
municarsi all'aria  della  camera  vicina. 
I  muri  doppi,  i  mattoni  perforati  dimi- 
ruiscono   questa    propagazione. 

Quel  matto  fonnfobo.  oltre  alle  orec- 
chie sempre  turate,  aveva  fatto  tappez- 
zare la  sua  camera  di  materasse.  V.  Fo- 
bie. 

{Risuonanza).  L'arte  delle  costruzioni 
moderne  non  è  più  amica  delle  grandi 
camere,  degli  ampi  saloni.  E  adunque 
difficile  che  si  debba  provvedere  ad  evi- 
tare il  rimbombare  della  voce.  Questo 
fenomeno  è  una  conseguenza  della  velo- 
cità e  della  riflessione  del  suono  sui 
muri.  Il  suono  percorre  in  media  340 
metri  per  ogni  minuto  secondo.  In  una 
stanza  il  suono  della  voce  che  è  riflesso, 
come  da  specchi,  sui  mobili  e  sui  muri  ri- 
torna all'orecchio  quasi  insieme  al  suono 
diretto  :  invece  nei  grandi  ambienti  vie- 
nrì  in  ritardo,  ed  invece  di  un  rinforzo 
vi  è  confusione.  Mentre  si  pronunzia  una 
sillaba  viene  ancora  un'eco  della  sillaba 
detta  prima. 

Si  rimedia  in  parte  a  questo  inconve- 
niente con  le  superficie  spezzate.  Sarebbe 
un  ideale  contro  il  rimbombo,  la  strana 
architettura  del  Guarini  che  trionfa  nel- 
le chiese  di  San  Lorenzo  e  della  Sindone 
di  Torino  :  un'architettura  tutta  frasta- 
gli di  curve,  giuochi  statici  di  archetti 
in  cui  si  sbizzarrì,  sfidando  in  apparenza 
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le  leggi  dell'equiiibrio,  quel  geniale  ne- 
mico della  linea  retta. 

Nella  cattedrale  di  Chieti  si  ottenne 
di  mitigare  il  rimbombo  tendendo  sotto 
le  volte  e  le  cupole  dei  nli  di  metallo. 
Nei  saloni  giovano  gli  arazzi,  i  baldac- 
chini, le  cortine,  i  quadri. 

{^Strtimenti  doincstict).  Vi  è  un'indu- 
stria musicale,  specialmente  nella  Sviz- 
zera, che  fabbrica  le  cassette  armoniche, 
con  accompagnamento  di  tamburello  o 
senza.  Esistono  anche  i  dilettanti  di  que- 
sta musica  speciale,  come  vi  sono  compra- 
tori per  gli  apparecchi  che  suojiaiio  il 
fiaioforte,  come  la  pianola  premendo  sul- 
la tastiera  con  piccole  leve.  I  gusti  so- 
no tanti...  e  non  tutti  buoni.  Il  proprie- 
tario di  una  cassetta  armonica,  che  suo- 
nerà per  secoli  le  sue  sei  ariette,  com- 
presa la  barcarola  della  Muta  dei  Por- 
tici, è  una  brava  persona,  dalle  modeste 
esigenze  artistiche,  che  cerca  la  sua  fe- 
licità dove  si  può  aspettarla.  Ma  pur- 
troppo questa  brava  gente  vuole  anche 
farne    godere    gli    altri  ! 

L'apparecchio    acustico    della    famiglia 

—  dove  non  vi  siano  dei  sordi  —  rimane 
il  campanello  della  porta,  il  timbro  del- 
la tavola,  il  campanello  della  cucina,  la 
sveglia  che  martella  la  sua  musica  colla 
brutalità  dei  vecchi  assistenti  dei  con- 
vitti quando  bisognava  saltar  fuori  dal 
letto. 

Perchè,  invece  dei  campanelli   elettrici 

—  che   possono   delinquere  coll'insistenza 

—  non  attecchirono  quegli  eccellenti  cam- 
panelli a  pressione  d'aria?  Si  premeva 
sopra  di  una  pera  di  gomma  elastica  e  la 
prc'isione  si  comunicava  al  campanello 
pev  mezzo  di  tubettini  di  piombo.  Nessun 
ir  conveniente  di  pile  infedeli,  stanche  o 
polarizzate,  di  rotture  o  di  comunicazio- 
ni di  circuito.  Come  per  i  campanelli  c- 
lettrici,  non  v'era  bisogno  di  forare  i  mu- 
ri e  l'apparecchio  poteva  esser  posto  In 
opera  anche  da  un  dilettante,  oggi  che 
sono  tanti  i  dilettanti  di  lavori  manuali. 

{Tubi  acuitici).  II  suono  si  propaga  a 
grandi  distanze  se  l'aria  vibra  entro 
di  un  tubo. 

I  tubi  acustici,  tanto  adoperati  sui  ba- 
stimenti, negli  ufìizi,  negli  alberghi  non 
sono  approvati  con  entusiasmo  dall'igie- 
ne perchè,  mentre  si  racconianda  di  abo- 
lire ogni  contatto  di  mucose,  si  continua 
ad  adoperare  in  questi  apparecchi  un  fi- 
schietto comune  per  richiame.  Si  po- 
trebbe sostituire  una  manticetio;  ma  il 
perfezionamento  è  ancora  in  ritardo.  I- 
noltre  è  pure  necessario  di  applicare  la 
bocca  al  padiglione,  toccandone  i  mar- 
gini. 

In  famigliii  i  tubi  acustici  sarebbero  u- 
tilissimi  per  le  comunicazioni  col  porti- 
naio  e  colla  cucina...  quando  la  cucina  si 
trova  nei  sotterranei,  come  si  usa  spesso 
COD  poco  vantaggio  della  salute  dei  cuo- 
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chi  e  coll'inconveniente  degli  odori  del 
l'arrosto  o  dello  stracotto  che  si  diffonde 
no  per  le  scale  e  per  i  condotti  dei  mon- 
tapiatti. 

Biot  ottenne  di  conversare  a  voce  bassa 
alla  distanza  di  quasi  un  chilometro  par- 
landò  entro  un   tubo   di  ghisa. 

Si  possono  adoperare  dei  tubi  di  gom- 
ma elastica  :  generalmente  si  usano  di 
ottone  e  del  diametro  di  quattro  o  cin-" 
que  centimetri  sostituendo  agli  angoli 
degli  archi  di  circolo.  I  tubi  stretti  so- 
no  meno  efficaci. 

ADESIONE.  È.  la  forza  che  fa  star 
riuniti  due  corpi  differenti.  Per  l'ade- 
sione fra  i  solidi  si  ricorda  la  ceralacca, 
la  stagnatura,  la  saldatura.  I  liquidi  ba- 
gnano certi  solidi  per  adesione  ed  esista 
anche  fra  i  solidi  e  gli  aeriformi. 

ADIEU  DE  BERTRAND.  E  un  cosi- 
detto  aperitivo,  principalmente  costitui- 
to da  assenzio,  epperciò  dannoso.  V.  As- 
senzio,   Absinthe,    Liquori,    Alcoolismo. 

ADIPI.    Sono    i    grassi    animali. 

ADONIDINA.  Rimedio  stimolante  del 
cuore    e    diuretico. 

ADRAGANTE.    V.    Gomma  adragante. 

ADRENALINA.  Estratto  delle  «assa- 
le soprarenali  che  si  usa  contro  le  emor- 
ragie. 

AERIFORME,  V.  Gas.  Lo  stato  aeri- 
forme dipende  dalla  teinperatura  e  dal- 
la pressione.  Tutti  gli  aeriformi  passa- 
no allo  stato  liquido  ad  una  data  tem- 
peratura   e    ad    una    sufficiente    pressione. 

AEROPLANI.    V.    Locomczioìic   aerea. 

AEROSTATI.  V.   Palloni  volanti. 

AFASIA.   V.   Memoria. 

AFFILATURA  DEI  COLTELLI  DA 
CUCINA.  Gli  apparecchi  per  affilare  i 
coltelli,  fatti  di  acciaio  durissimo,  dopo 
un  periodo  di  voga,  vennero  abbandonati, 
perchè  le  lame  erano  presto  consumate. 
L'affilatura  consisteva  neli'esportare  un 
doppio  nastro  di  acciaio.  Oggi  sono  ven- 
duti sulle  piazze,  uniti  ai  coltelli  ameri- 
cani da  tasca  che  hanno  sei  lame  e  co- 
stano cinquanta  centesimi. 

II  miglior  modo  di  conservare  il  filo 
dei  coltelli  è  l'uso  della  pietra  cote  dei 
dintorni  di  Bergamo.  La  pietra  deve  es- 
sere bagnata  per  non  alterare  la  tempera 
della  lama  e  sarà  bene  lasciare  prima  la 
'ama  immersa  nell'acqua  salata  per  xn?.' 
mezz'ora.  Così  i  pratici  ottengono  di  mi- 
gliorare delle  cattive  lame.  V.  Arrota- 
tura. 

AFFINITÀ.  V.    Parentela. 

AFFINITÀ  CHIMICA.  È  la  forza  chi 
fa  riunire  gli  atomi  dei  corpi  semplici 
per    formare    nuove    sostanze   o    cotnposti. 

AFFISSI.   V.    Tappezzerie,   Colori,  ecc. 

AFIDI.  Sono  i  Cw.nuni  pidocchi  delie 
piante,  tanto  frequenti  sulle  rose  e  sugli 
alberi  da  frutto.  Apfjartengono  ai  rincoti 
e  presentano  le  partenogenesi,  cioè  la  suc- 
cessione  di    generazioni  senza   intervento 
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I  dei  maschi,  i  quali  sì  sviluppano  solamen 

j;  ts    all'autunno.     Si    combattono    con    gì 

;i  spruzzi   o   la   polverizzazione 

■[  di   estratto   di    tabacco. 

{Modo  di  combatterli).   E- 

I  stratto  di  tabacco  allungato 
nell'acqua;  fumigazioni  di 
zolfo. 

{Zoologia).      Le    formiche 
ed  altri   insetti  si  nutrono  di  un  liquido 
dolcigno  segregato  da  due  ghiandole  che 
si    trovano    all'estremità    del    corpo    di 
questi  insetti. 


AFFXJMICAMENTO  -  AGHI 

colorita,  colle  loro  piramidi  esagonali 
rivolte  all'interno. 

Un  geode  segato  o  spaccato  è  una  cosa 
graziosa,  che  può  trovare  posto  in  una 
sala  fra  i  nonnulla  eleganti.  Talvolta 
contengono  delle  inclusioni  di  acqua  la 
quale  può  anche  essere  velenosa  per  la 
presenza  di  fluoruri. 

AGAVI.  Piante  americane  dette  co- 
munemente aloe,  grazie  alle  loro  difese 
si  estendono  ogni  giorno.  Da  alcune  spe- 
cie si  ottiene  un  sugo  analogo  all'aloe, 
detto  aloe  cavallino,  ed  il  nome  indica 
che  non  è  da  adoperare  per  l'uomo. 


Afidi  0. 
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Porno  -per  il  bticanaggio. 


AFFUMICAMENTO.  {Ccnservazione 
della  carne).  Poco  apprezzata  in  Italia  è 
la  carne  affumicata  o  bucanata. 
Il  conservatore  principale  è  l'a- 
cido fenico  del  fumo.  Dicesi  an- 
che bucanaggio  e  vi  sono  spe- 
ciali apparecchi  per  bucanare  la 
carne.  Si  usano  cassette  adat- 
te sotto  cui  si  abbruciano  legni 
resinosi  e  di  preferenza  il  gi- 
nepro. 

AGAinCI.  Funghi  aventi  del- 
le lamine  sotto  la  coppa.  L'aga- 
rico bianco  è  amarissimo;  il 
fungo  prataiolo  (psalliota)  è 
anche  un  agarico. 

Pochi  agarici  sono  velenosi. 

AGATA.  Appartiene  alle  pietre  dure.  È 
una  qualità  di  silice  colorita  a  vari  co- 
lori, da  misture  di  sali  metallici  e  semi- 
trasparente. Si  trova  spesso  in  geodi, 
masse  sferiche  dall'apparenza  di  ciottoli. 
Formati  da  acque  che  contenevanj  della 
silice  e  che  la  depositarono  entro  della 
cavità,  i  geodi  all'esterno  sono  stratifica- 
ti; nell'interno  presentano  una  cavità 
tappezzata  di  cristalli  di  silice,  bianca  o 


Agave. 

Rapidissima  è  la  crescenza  del  pedun- 
colo che  sostiene  i  fiori.  Si  dice  volgar- 
mente che  questa  pianta  «dia  fiori  solo  do. 
pò  un  secolo;  ma  è  un  pregiudizio.  Certo 
molto  raramente  fiorisce  e  dopo  la  fiori- 
tura più  spesso  muore. 

IJ Agave  saponaria  e  la  mexicana  e- 
mettono  un  sugo  viscoso,  che  ha  la  pro- 
prietà dell'acqua  e  sapone.  Al  Messico 
questo   sugo   dicesi   Magney   o   Mett.' 

Molte  agave  danno  un  sugo  dolcigno 
allorché  si  tagliano  le  foglie  più  interne. 


Agave   fiorita. 


Con  questo  sugo  fermentato  si  ottiene 
la  celebre  pulca,  bibita  che  ha  sapore  di 
birra.  V.   Safonina. 

{Fibre  tessili).  Con  le^fibre  delle  foglie 
di  certe  agavi  si   fanno  cordami  e  stuoie. 

AGHL  Prima  che  gli  aghi  siano  ven- 
duti dagli  industriali  al  prezzo  Hi  lire 
ic,25  al  chilogramma,  la  materia  prima  — 
il  filo  di  ferro  —  deve  passare  per  le  ma- 
ni di  una  ottantina  di  operai.  Questa  di- 
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visione  del  lavoro  permette  di  spacciarli 
a   così   basso    prezzo. 

Il  filo  viene  dapprima  passato  alla  tra- 
fila; poi  è  tagliato  in  pezzi  di  lunghezza 
doppia  dell'ago  che  si  vuol  ottenere  (giac- 
ché le  prime  operazioni  sono  fatte  a  due 
aghi  riuniti  per  la  cosidetta  testa);  po- 
scia si  fa  la  scanellatura  e  la  cruna;  si 
separano  i  due  aghi  riuniti,  si  converto- 
no in  acciaio,  si  fa  la  punta,  si  tempra- 
no, si  bruniscono,  si  indorano...  Di  tut- 
te queste  operazioni  la  più  importante  è 
quella  dell'arrotatura  della  punta,  che 
si  fa  a  mano  da  giovinette,  tenendo  fra 
le  dita  parecchi  aghi  e  facendone  girare 
la  punta  contro  di  una  ruota  di  smeri- 
glio. Si  produce  così  un  polverio  di  par- 
ticelle di  ferro  dannosissimo  per  i  pol- 
moni. 

AGHI  DA  MACCHINA.  £  indispen- 
sabile che  l'ago  sia  verticale,  in  modo  che 
la  cruna  si  trovi  nel  piano  longitudinale 
della  macchina.  Per  fissare  l'ago  giova 
perciò  di  far  passare  nella  sua  cruna  un 
ago  sottilissimo  la  cui  direzione  indiche- 
rà la  posizione  della  cruna.  Quanto  alla 
lunghezza,  cioè  alla  distanza  della  sua 
punta  dall'apparecchio  a  vite  che  serve 
per  fissarlo,  tutte  le  macchine  hanno  uni- 
ta la  misura  esatta.  Ogni  errore,  sia  nel- 
la verticalità  dell'ago  che  nella  sua  po- 
sizione e  nella  sua  fissazione,  produce  la 
rottura  dell'ago  e  talora  un  guasto  nella 
macchina. 

AGHI  PER  I  PRESBITI.  Sì  dicono 
anche  aghi   da  ciechi;  ma  se  per  i   cicchi 


Aghi   da  preghili. 


sono  indispeiisabili,  sono  pure  preziosi 
per  i  presbiti  e  per  tutti  gli  impazienti. 
L'accomodamento  dell'occhio  a  piccola  di- 
stanza, come  è  necessario  per  infilare  l'a- 
go, è  sempre  difficile,  e  Dante  notava 
questo  disagio. 
«  Come    vecchio    sartor   fa    nella    cruna  ». 

AGiLIO.   V.   Aceto  dei   quattro  ladri. 

AGLIO.  Lo  dissero  la  Teriaca  del  fa- 
vero  :  ma  oggi,  che  non  si  crede  più  al- 
la teriaca,  bisogna  credere  meno  all'a- 
.glio.  Nelle  antiche  farmacie  si  trovava 
la  ISlostardo.  del  diavolo  :  un  unguento 
fatto  con   del   sugo   di    aglio. 

(Botanica).  Gli  spicchi  dell'aglio  sono 
dei  bulbilli,  cioè  delle  gemme  provviste 
di  nutrimento  per  il  primo  sviluppo  del- 
le  pianticelle. 

(Essenza).  Eccellente  al  gusto,  ha  l'in- 
conveniente del  lezzo  che  dura  a  lungo. 


L'odore  proviene  da  un  miscuglio  di  pa 
recchie  sostanze  contenenti  delio  zoift 
Questo  odore  si  co- 
munica al  fiato,  al 
sudore,  e  peggio;  le 
urine  assumono  un  e- 
dorè  putrido  specia- 
le. 

(^Origine).  L'aglio 
cornane  (Allium  sa- 
tivum)  proviene,  se- 
condo il  Kunth,  dal- 
l'Egitto; secondo  al- 
tri dall'Asia  centra- 
le. 

(Pregiudizi).  Dai  tempi  antichi  si  ati 
tribuirono  all'aglio  delle  virtù  miraco- 
lose  ;  e  tuttora  questa  pianta  ha  un  buoip 
posto  nella  storia  del  pregiudizio.  Buono- 
a  tenere  lontano  II  diavolo  come  le  ma- 
lattie, ottimo  contro  il  malocchio  e  le 
stregature,  lo  trovate  ancora  in  onoi  .- 
presso   le  persone   ignoranti. 

(Salse).  L'aglio  fa  parte  di  molte  sal- 
se. A  Marsiglia  ed  in  tutta  la  Proven- 
za s'  fa  largo  consumo  del  condimento 
detto  ailloli,  ottenuto  con  sugo  d'aglio 
sbattuto  con  olio.  Le  proporzioni  variano 
secondo    la    discrezione. 

(Usi).  A  parte  la  sua  azione  disinfet-, 
tante,  che  è  innegabile,  l'aglio  e  un  ec-i 
celiente  condimento,  che  si  sposa  bene  a 
molti  alimenti.  Non  fosse  pel  fiato  fetido, 
sarebbe  molto  più  adoperato.  Sono  poche 
le  persone  a  cui  dispiaccia  questo  volga- 
re condimento,  che  stimola  l'appetito  e 
facilita  la  digestione.  Si  unisce  con  for- 
tuna al  sapore  delle  carni  salate,  come 
dimostrano  gli  eccellenti  salumi  all'a- 
glio di  Toscana;     . 

SI  pretendeva  che  rendesse  più  sensibile 
la  retina;  ma  è  opinione  non  più  ammcs-. 
sa. 

Il  sugo  di  aglio  unito  alle  vernici  le 
rende  meglio  essiccanti  ma  anche  orribil- 
mente fetenti. 

AGNELLO.  V.  Abbacchio,  Astrakan, 
Felliccie. 

AGNELLO.  (Arrosto  allo  sfiedo).  Oc- 
corre prima  marinarlo  per  due  ore  con 
olio,  aceto,  prezzemolo  e  cipolle. 

(.Arrosto  nella  tegghia).  Per  mezzo  chilo 
occorrono  120  grammi  di  burro.  La  cottu- 
ra sia  lenta  finché  la  carne  sia  biondo- 
dorata. 

(Costolctte).  Piatto  elegante,  sconosciu- 
to in  qualche  parte  dell'Italia.  Le  pic- 
cole costolette  vengono  immerse  nel  tuor- 
lo d'uovo  battuto  con  burro  fuso  od  olio 
e  quindi  coperte  di  pane  grattugiato.  Si 
cuociono  In  frittura. 

(Intingolo).  Per  un  cosciotto,  tagliato 
a  pezzi,  si  fanno  friggere  quattro  cipolle 
in  due  etti  di  burro:  dopo  si  mette  la 
carne,  un  cucchiaio  di  farina,  un  bicchie- 
re di  Madera  o  di  Marsala,  un  bicchiere 
di  brodo,  sale,  pepe  e  spezie. 
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1  (Visceri).  I  polmoni,  la  coratella  e  la 
I  milza  devono  essere  fatti  bollire  per  5 
I  minuti  con  icqna  e  sale  e  quindi  tagliati 
'a  fette  sottili:  il  cuore  ed  il  fegato  non 
abbisognano  di  questa  cottura  preventiva. 
!  Si  friggono  in  200  gr.  di  burro,  con  i  so- 
'  liti   condimenti,   V.   Carni. 

AGONE.   V.  Aiosa. 

AGORAFOBIA.  V.  Foiie. 

AGORAIO.  Si  consiglia  di  mettere  in 
fondo  all'agoraio  un  piccolo  pezzo  di  can- 
fora, tenuto  da  un  poco  di  bambagia.  I 
vapori  di  canfora  che  esalano  dal  solido 
formano  un'atmosfera  preservatrice  del- 
l'umidità che  irruginisce  gli  aghi. 

Gli  agorai  di  metallo  dovranno  avere 
sempre  alle  due  estremità  due  pezzetti  di 
legno,  affinchè  nel  movimento  non  si  rom- 
pano  le  punte  degli   aghi. 

AGRAFE.  Specie  di  uncino  di  metallo 
per  le  cinture  delle  signore.  Risale  a 
tempi  antichissimi. 

AGRAFIA.  V.  Memoria. 

AGRESTO.  Poco  usato  nella  cucina  mo- 
derna, era  mosto  di  uva  immatura. 

{Sciroppo).  Sugo  di  uva  acerba  p.  1  ; 
zucchero  ÌDÌanco  p.  2.  Si  fa  bollire  un  tan- 
tino. 

AIGRETTES.  Il 
nome  deriva  dal 
ciuffo  dell'  airone. 
Vn'aigrette  è  un 
vero  ciuffo  di  fila- 
menti elastici  spar- 
si di  perle  o  di 
brillanti,  destinato 
a  1  r  a  e  e  onciatura 
dei   capo. 

ALAMBICCO.    Apparecchio   per   di 
lare.    V.    Ebollizione. 

ALAMBICCO  MATHIEU.  %  sempli- 
cissimo, come  si  osserverà  nella  figura. 
Non  ha  il  serpentino  ed  i  vapori  distil- 
lati si  raffreddano  e  liquefano  in  goccio- 


Aigrettes. 
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Alcmhicco  Mathieu.   Alambicco  Salleron. 

..le  contro  il  fondo  metallico  obliquo  dei- 
ilo  scompartimento  supcriore  sempre  pie- 
.^0   di    acqua   fredda.   V.    Adesioìie. 


ALAMBICCO  SALLERON.  Piccolo  a 
lambicco  che  serve  a  determinare  la  quan- 
tità di  alcool  contenuta  nel  vino.  Basta 
distillare  una  metà  del  volume  del  vino 
ed  al  distillato  aggiungere  altrettanto 
di  acqua. 

Poscia  vi  si  introduce  l'alcoometro  che 
dimostra  la  quantità  di  alcool  che  si 
trovava  nel  vino. 

ALBERGHI.  (Norme).  i.°  Nella  scelta 
di  un  albergo  si  ricordi,  che  quelli  vici- 
ni alle  stazioni  ferroviarie,  se  sono  como- 
di all'arrivo,  non  lo  sono  nella  perma- 
nenza, essendo  sempre  le  stazioni  in  lo- 
calità periferiche  alle  grandi  città.  Qiiin. 
di  chi  viaggia  per  affari  scelga  un  al- 
bergo centrale,  e  non  di  grande  nome, 
lusso  fallace  di  molti  di  questi  stabili- 
menti. 

2.°  Non  lasciarsi  allettare  dagli  al- 
berghi che  hanno  il  nome  del  vostro  pae- 
si,   nella    speranza    di    trovar    conoscenze. 

3.°  Negli  alberghi  di  lusso  spesso  si 
spende  meifb  che  in  quelli  secondari,  e  si 
è  più  liberi  e  meglio  serviti. 

4.°  In  occasione  di  grande  concorso, 
come  nelle  feste,  esposizioni,  ecc.  è  buo- 
na prudenza  assicurarsi  prima  la  camera 
con  una  cartolina  con  risposta  pagata, 
notando  il  prezzo  della  camera  e  della 
pensione. 

5.°  Per  le  permanenze  un  po'  lunghe  è 
sempre  meglio  scegliere  una  pensione  a 
tanto  il  giorno,  tutto  compreso,  anche  la 
candela  ed  il  servizio,  che  sono  le  du? 
piccole  piaghe  degli  alberghi  e  degli 
stabilimenti    balneari. 

6.°  Se  ci  troviamo  già  in  un  hotel, 
è  ottimo  consiglio  quello  di  pregare  l'uf- 
ficio di  indicare  quelli  con  cui  ha  cor- 
rispondenza, e  di  annunziare  il  vostro  ar. 
rivo.  Piccola  spesa  con  grande  guadagno. 

7.°  Non  si  tengano  in  camera  danari 
né  gioie.  Le  cose  di  valore  si  depositano 
alla  cassa  e  si  ritira  la  relativa  rice- 
vuta. Nessun  albergatore,  infatti,  può 
assicurare    il    cliente   contro   i    furti. 

8.°  La  chiave  della  camera  sarà  lascia- 
ta nella  porta  o  consegnata  al  cameriere 
di  guardia.  Invece  si  chiuderanno  con 
buone  chiavi  i  bauli.  L'uso  diffidente  di 
portare  via  la  chiave  della  camera  è  inu- 
tile, e  riesce  un  disturbo  pel  servizio.  Le 
chiavi  delle  camere  d'albergo  sono  le 
più  convenzionali  che  esistano:  una  sola 
apre  spesso  tutte   le  porte. 

9.°  Se  la  camera  ha  comunicazioni  con 
altre  si  può  rifiutarla,  se  non  vi  è  un  ca- 
tenaccio all'interno.  Queste  camere  han- 
no parecchi  inconvenienti,  che  si  indo- 
vinano. 

io.°  La  nettezza  degli  abiti  è  un  ser- 
vizio a  cui  i  camerieri  e  le  cameriere 
non  sono  obbligati;  lo  si  paghi  adunque  a 
parte. 

II."   Il  cliente  meglio  servito  è  quello 
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che  non  ha  nessuna  famigliarità  col  per- 
sonale di   servizio. 

12. °  Contrattare  sempre  il  prezzo  — 
tutto  compreso,  salvo  le  mancie  —  pri- 
ma   di    fissare    una   camera. 

13.°  Servirsi  dell'omnibus  dell'alber- 
go il  meno  che  si   può. 

14.°  Per  i  piccoli  inconvenienti  che  pos- 
sono succedere  nel  servizio  di  table  d'ìiò- 
te,   rivolgersi   al   cameriere  capo. 

15."  Ricordarsi  che  il  cameriere  è  il 
servitore  di  molti  padroni.  Perciò  pa- 
zienza e  tolleranza  più  che  con  la  vostra 
seivitìi,  se  questo  è   possibile. 

16.°  Se  non  si  trovano  camere  adatte, 
accettarne  una  di  ripiego,  sotto  condizio- 
ne  di   averne  un'altra   appena  vacante. 

{Rapporti  col  personale).  Il  viaggia- 
tore abbia  cura  di  rivolgersi  sempre  al- 
l'ufficio per  qualsiasi  lagnanza  o  richie- 
sta. Si  ricordi  che  i  camerieri  dipendono 
dalla  direzione,  e  quando  si  hanno  giu- 
sti reclami,  si  portino  all'ufficio  senza 
perdere  tempo  in  discussioni  e  piati  col 
personale   di   servizio. 

In  quanto  al  personale  dell'ufficio  si 
pensi  che  si  tratta  con  gente  niente  in- 
feriore. £  passato  il  tempo  in  cui  l'al- 
bergatore era  l'umile  vostro  servo,  che 
veniva  a  ricevere  gli  ordini  alla  carroz- 
za, levandosi  il  berretto  di  cotone.  Di 
quel  tempo  rimasero  solamente...  le  leva- 
te di  cappello. 

Gli  impiegati  del  bureau  di  \\n  alber- 
go meritano  tutti  i  riguardi  dovuti  ad 
un  personale  in  cui  si  richiede  qualche 
cosa  di  più  che  alla  media  degli  altri 
impiegati. 

.'ALBICOCCHE.  La  pianta  delle  albi- 
cocche, Prunus  armeniaca  od  Ar?neninca 
viilgaris,  venne  diffusa  nell'Europa  dai 
Romani.  Considerata  come  un  vegetale 
proveniente  dall'Armenia,  non  venne  tro- 
vata nello  stato  selvatico  né  in  questo 
paese  né  nel  Caucaso,  ed  oggi  la  si  ri- 
tiene piuttosto  come  propria  di  quella 
parte  dell'Africa  che  si  estende  dal  Ni- 
ger  all'Atlante.  £  pianta  che  spesso  si 
coltiva  a  spalliera:  ma  i  frutti  delle 
piante  coltivate  all'aria  libera  sono  mi- 
gliori. 

La  malattia  più  comune  di  questa  spe- 
cie è  la  gomma,  per  cui,  sotto  l'influenza 
di  cause  non  bene  conosciute,  l'albero  tra- 
suda una  gomma  speciale;  può  venirne 
la   morte   dei   rami    superiori. 

ALBICOCCHE  CONFETTATE.  I  frut- 
ti saranno  dapprima  strofinati  con  un 
panno  grossolano,  per  liberarli  dalla  pe- 
lurie che  li  riveste,  quindi  punzecchiati 
con  una  spilla  sottile  e  cotti  lentamente 
per    qualche   tempo    in    acqua   pura. 

Levati  dall'acqua  vengono  fatti  asciu- 
gare sopra  un  piano  inclinato  e  poscia 
introdotti  in  un  sciroppo  vergine,  otte- 
nuto facendo  disciogliere  un  peso  di  zuc- 
chtero    uguale   al    peso    dei    frutti   che   sJ 


vogliono  confettare  \x\  metà  peso  d'acqUn 
Se  per  esempio  si  ha  un  chilogramma  di 
pesche,  si  adopererà  un  ciiilogramma  di 
zucchero   e  mezzo  litro   d'acqua. 

Il  giorno  dopo  si  leveranno  i  frutti  dal 
sciroppo  che  sarà  fatto  bollire  e,  dopo 
aver  levato  la  schiuma,  si  verserà  di  nuo- 
vo sopra  i  frutti.  Si  ripete  l'operazione 
nove  giorni  di  seguito.  Questi  frutti  sa- 
ranno conservati  nel  sciroppo  cotto,  co- 
me si  dice,  alla  gran  piuma.  V.  Zucchero 
iCoiiure). 

ALBICOCCHE  DOLCI.  L'albicocca, 
dai  seme  dolce,  è  pur  detta  di  Olanda. 
Questa  varietà  ama  di  essere  tenuta  bas- 
sa ed  all'aria  libera.  La  sua  polpa  e  trop- 
po pastosa  e  poco  profumata.  Alcune  va 
rietà  si  riproducono  senza  inconvenienti 
colla  seminagione. 

ALBICOCCHE  IN  COMPOSTA.  Si 
pongono  i  frutti  nell'acqua  bollente  e 
dopo  si  leva  loro  la  buccia.  Si  cuocio- 
no in  pesi  uguali  al  loro  di  acqua  e  di 
zucchero  finché  siano  ridotti  in  una  pol- 
tiglia, e  si  mette  questa  composta  in 
recipienti  di  vetro,  chiusi  con  un  foglio 
di  carta  bianca  oliata.  L'olio  giova  a 
trattenere  alquanto  il  passaggio  dell'aria. 

ALBICOCCHE.  {Pasia  per  le  mani). 
Le  mandorle  devono  dapprima  essere 
sbucciate,  il  che  facilmente  si  ottiene 
dopo  di  averle  lasciate  per  qualche  tem 
pò    nell'acqua   calda. 

Quindi  si  pestano  in  un  mortaio  e  la 
pasta  ottenuta  viene  scaldata  a  bagno- 
maria, agitando  sinché  sia  molle  coiiu 
pattona. 

Si  fa  raffreddare  e  si  aggiunge,  sempre 
rimescolando,  dello  spirito  e  deiie  esser., 
ze.  Più  comunemente  si  adoperano  le  se- 
guenti proporzioni  :  mandorle,  tre  chilo 
gram.mi  ;  spirito,  litri  2;  acqua  di  rose, 
litri  4;  essenza  di  bergamotto,  gr.  300;  es 
senza  di  limone,  gr.  100;  essenza  di  mir- 
bano,  gr.  io. 

ALBICOCCHE.  {Varietà),  i.»  Albicoc 
co  precoce;  2."  Albicocco  alberge;  3.°  Al- 
bicocco pesca  di  Nancy,  dai  frutti  gros 
si  e  saporiti  ;  4.°  .Albicocco  di  Portogallo, 
frutto  che  ha  una  depressione  alle  sue 
estremità;  5.°  Albicocco  reale,  prodotti 
dai  giardini  del  Lussem.burgo  di  Parigi  ; 
6."  Albicocco  Pourret,  di  poco  valore;  7. 
Albicocco  di  Musch,  che  è  una  delle  va 
rietà   migliori. 

ALBINISMO.  {Curiosità).  È  più  fre 
quente  nelle  razze  colorite  che  nella 
razza  bianca.  Secondo  i  paesi,  gli  al- 
bini o  sono  reietti  come  esseri  da  schi- 
vare o  sono  ricercati  per  le  corti.  Comi 
nel  medio  evo  e  più  tardi,  le  corti  ospi 
tavano  il  matto  o  lo  sciancato  deforme, 
al  Congo  e  nell'Arcipelago  indiano  i  so- 
vrani tengono  degli  albini  Allorché  gli 
Olandesi  si  impadronirono  di  Giava,  il 
sovrano  teneva  tre  albini  come  paggi  e 
camerieri   intimi,   e   domandò   che  gliene 
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precurassero  degli  altri.  Il  numero  de- 
gli albini  era  una  gloria  del  potere;  e 
quel  re,  che  lo  perdeva,  desiderava  di 
parere  di  averlo  aumentato. 

Certe  popolazioni  invece  uccidono  gli 
albini  perchè  porterebbero  sventura,  co- 
me è  attestato  dal  Livingstone  presso 
eerti    Bechuana. 

{Intelligenza).  Esquirol,  Ferrus  e  quan- 
ti si  occuparono  di  quest'anomalia,  ci- 
tano dei  casi  di  albini  non  inferiori  per 
intelligenza  alla  media.  Tutti  avranno 
conosciuto  degli  albini  che  ragionavano 
ed  operavano  come  gli  uomini  pigmen- 
tatì  e  qualche  medico  deve  la  sua  vasta 
clientela  ai   precoci  capelli   bianchi. 

Ma,  se  vi  sono  eccezioni,  è  certo  che 
l'albinismo  corrisponde  ad  una  vera  in- 
feriorità organica.  V.  Pigmenti. 

{Piatite).  Dicesi  anche  albinismo  la 
mancanza  o  la  diminuzione  della  cloro- 
filla, per  cui  le  foglie  appariscono  bian- 
che. I  giardinieri  prediligono  special- 
mente Vacero  albino;  ma  non  bisogna 
sbusarne,  come  si  fa  in  qualche  giardi-' 
no  pubblico. 

Queste  mostruosità  vegetali  riescono  so- 
lamente come  effetti  di  contrasto. 

ALBUMINA.  Albuminoide  che  si  tro- 
va nell'uovo,  nel  sangue,  ed  in  varie  pro- 
porzioni   in   tutti   gli   alimenti. 

ALBUMINOIDI.  Sostanze  azotate  che 
si  trovano  nelle  piante  e  negli  animali  e 
che  la  scienza  chimica  non  è  ancora  riu- 
scita a  formare  artificialmente  o,  come 
si  dice,  per  sintesi.  Oltre  l'azoto,  sono 
formati  di  carbonio,  idrogeno,  ossigeno 
ed  alcuni  anche  di  un  poco  di  fosforo  e 
di  zolfo. 

{DivisioJti).  Gli  albuminoidi  si  divido- 
no in  quelli  completi,  contenenti  fosforo, 
detti  proteidi;  nelle  albumine  o  globu- 
line, risultanti  dal  disfacimento  di  quel- 
le e  negli  albuminoidi  -propriamente  det. 
ti,  i  quali  servono  specialmente  nei  tes- 
suti a  funzione  di  sostegno,  come  l'osso, 
il   tendine,   ecc. 

ALCALI.  Diconsi  alcali  l'ammoniaca, 
la  potassa,  la  soda,  per  certe  analogie 
del  loro  modo  di  agire  chimico  quando 
formano  dei  sali. 

{Antidoti).  Aceto,  acetato  d'ammonia- 
ca sciolta  nell'acqua;  limonata,  olio  di 
oliva;  clisteri  freddissimi,  ghiaccio  per 
bocca. 

ALCALINI.  Sostanze  contenenti  alca- 
li. V.  Acquo  ìninerali. 
-  ALCALOIDI.  Composti  contenenti  del- 
l'azoto, che  agiscono  come  l'ammoniaca, 
cioè  possono  produrre  dei  sali  con  gli  a- 
cidi.  Per  esempio  la  chinina  è  un  alca- 
loide noto,  di  cui  si  conoscono  i  sali  :  sol- 
fato di  chinina,  cloruro  di  chinina,  bro- 
muro, ecc.  Gli  alcaloidi  hanno  un'azione 
energica  sull'organismo.  Rimedii  eccel- 
lenti in  piccole  quantità,  diventano  ter- 
ribili   veleni    in   maggiori  dosi. 


-  ALCOOL 

Basta  ricordare  che  appartiene  agli  al- 
caloidi la  stricnina.  Per  le  piante  hanno 
una    funzione    di    difesa. 

{Botanica).  Gli  alcaloidi  servono  ai  ve- 
getali come  difesa. 

ALCANNA  {Colori).  Si  usa  come  ros- 
setto e  per  colore  innocuo  dei  liquori.  £ 
la  radice  di  una  pianta  abbastanza  co- 
mune.  {Alcamta  iinctoria). 

ALCARAZAS.   V.    Idrocerami. 

ALCHEBIOGBNO.  È  un  buon  rico- 
stituente completo  a  base  dei  poliglice- 
rofosfati  di  calcio,  sodio,  ferro,  potas- 
sio, manganese,  chinina.  Si  prepara  in 
tre  modi:  con  stricnina,  senza  stricnina 
e  speciale  per  diabetici. 

ALCHECHENGI.   V.   Solanacee. 

ALCIONE.  V.  Martin  pescatore. 

ALCOOL.  T:  parola  araba,  ed  il  nome 
di  spirito  di  vino  non  è  da  preferire, 
poiché  non  è  spirito,  ed  ormai  il  vero  spi- 
rito di  vino  trovasi  solamente  nei  veri 
cognacs  che  pagansi  almeno  quindici  li- 
re il  litro.  La  parola  alcohol  serviva  an- 
ticamente per  indicare  una  polvere  sot- 
tilissima, porfirizzata.  Ora  la  distilla- 
zione del  vino,  secondo  le  antiche  idee, 
che,  dopo  tutto,  non  sono  sempre  ridicole, 
gli  sottraeva  le  parti  più  sottili.  Il  fuo^ 
co  che  serviva  per  distillare  lasciava  uni- 
to il  suo  principio  alle  particelle  lambic- 
cate e  quindi  l'alcool  si  accendeva! 

Si  pensò  anche  di  adoperare  per  que- 
sta distillazione  il  calore  di  qualità  su- 
periore, il  calore  pili  puro,  quasi  divino, 
cioè  il  calore  diretto  del  sole.  Più  tardi 
venne  il  nome  di  acquaviia  e  l'alcool 
passò  nelle  farmacie...  per  discendere 
poi,  nei  miscugli  più  impuri  e  velenosi, 
alle  botteghe  dei  liquoristi  dei  sobbor- 
ghi,  negli   assoìTimoirs   dall'aria  impura. 

{Antidoti).  Ammoniaca  ^aell'acqua;  a- 
cetato    d'ammonio;    ghiaccio    sul    capo. 

{Azione).  L'alcool  introdotto  nel  sangue, 
fino  ad  una  certa  dose  detta  fisiologica, 
viene  distrutto  per  effetto  dell'ossigeno 
dell'aria:  sopra  di  questa  dose  rimane 
e  determina  conseguenze,  che  variano  se- 
condo la  quantità  e  la  durata.  La  sua 
influenza  si  definisce  come  eccitante  ed 
esaltante. 

Per  i  tessuti  venne  detto  da  molti  fi- 
siologi un  mezzo  di  risparmio,  che  dimi- 
nuisce il  consumo  dell'organismo  e  per- 
mette la  produzione  di  una  maggiore 
quantità  di  lavoro.  Queste  idee  ebbero 
valore  finché  si  ritenne  che  nel  tessuto 
muscolare  il  calore  si  trasformasse  in 
lavoro,  il  che  non  è  vero.  V.  Calore  ani- 
male. 

Liebig-  aveva  chiamato  l'alcool  un  «ali- 
mento nervoso.  »  È  invece  un  aiuto  fitti- 
zio di  resistenza  così  al  lavoro  muscolare 
come  a  quello  della  mente. 

L'alcool  agisce  specialmente  sul  cer- 
vello. Viene  eliminato  in  parte  per  la  mu- 
cosa polmonare,  per  la  pelle  e  per  i  reni. 


ALCOOL 


ALCOOL  AMILICO.  L'alcool  amilico 
è  il  più  velenoso  di  tutta  la  serie  degli 
alcool,  uccidendo  alla  dose  di  gr.  1,8-2,3 
per  ogni  chilogrammo  di  peso'  dell'a- 
nimale   soggetto    all'esperimento. 

Quest'alcool  dannosissimo,  che  deve  es- 
sere escluso  dalla  fabbricazione  dei  li- 
quori, ha  anche  un'azione  locale  in  som- 
mo grado  irritante.  Una  sola  gocciola 
deporta  sulla  lingua,  determina  nausea 
ed  q.'ibondante  salivazione. 

Si  trova  specialmente  nei  prodotti  della 
fermentazione  del  grano  e  delle  patate. 

Nv.  l'uomo  bastano  10  o  15  grammi  per 
prodarre  forte  dolore  alla  fronte.  Se  la 
quantità  è  di  4  grammi  si  ottiene  un  ge- 
nerale abbattimento,  con  difficoltà  di  te- 
nere aperte  le  palpebre.  Con  8  o  16  gram- 
mi si  o?;servano  disturbi  della  respirazio- 
ne, vomiti  e  prostrazione  che  dura  a  lun- 
go.  V.    Distillazione  frazionata. 

ALCOOLATL  Usati  nella  fabbricazio- 
ne dei  liquori  e  nella  profumeria.  Sono 
il  prodotto  della  distillazione  delle  so- 
stanze aromatiche   con  alcool. 

ALCOOL  BUTILICO  {.Igiene).  L'alcool 
butilico   procura   tremore   diffuso   a   tutto 
il    sistema    muscolare,    il    che    meno    av- 
viene   per    l'alcool    metilico    ed    etilico. 
ALroOL  {Cucine 
a  vafore  di).    Sono 
oggi     molto     usate, 
dopo    che    si    ribas- 
sò il  prezzo  dell'al- 
cool denaturato.  Le 
migliori    cucine   ad 
alcool    sono    quelle 
nelle    quali     il     li- 
quido   è    dapprima 
ridotto    allo    stato 
di   vapore. 

{Cucinette  da  viaggio).  Si  trovano  in 
commercio  delle  utilissime  cucinette  da 
viaggio  che  occupa- 
no poco  spazio  nelle 
valigie, 

{Ferri  da  stirare). 
Esistono  eccellenti 
ferri  da  stirare  a 
vapore  d'alcool. 

ALCOOL  CENA- 
TITI' ATO  {Illumi- 
nazione, -produzione 
di  forza  e  riscalda- 
mento). Oggi  si  in- 
comincia ad  adope- 
rare l'alcool  nell'il- 
luminazione domestica,  con  lampade  mu- 
rite   di  cuiifiette  ad  incandescenza. 

Un  lavoro  sperimentale  recente  del  Le- 
vy  dimostra  che  i!  lavoro  che  può  pro- 
durre \\n  ettolitro  di  alcool  a  90''  abbru- 
ciando è  uguale  a  quello  di  sessanta  chi- 
logrammi  di  carbone. 

L'alcool  adunque  produce  meno  di  quel- 
lo che  si  deve  spendere  per  distillarlo. 

Per  l'illuminazione  si  troveranno  forse 


I 


Cucina  3  isrra 

da  stirare 
vafore   d'alcool. 


delle  economie:  intanto,  l'alcool  potrebbe^ 
essere  utile  come  combustibile  quando  il 
suo  prezzo  fosse  ridotto  a  25  centesimi  il 
litro. 

L'alcool  destinato  alla  combustione  de- 
ve essere...  snaturato,  onde  non  lo  si  ado- 
peri, in  barba  alla  legge,  per  farne  dei 
liquori  o  per  rafforzare  il  vino. 

Le  sostanze  proposte  per  questa  degra- 
dazione' dell'alcool    sono    parecchie. 

Recentemente  si  proponeva  Volio  sol- 
fornto  indifferente  del  Zeiss,  che  è  un 
triidrato  di  solfidrato  di  etile. 

Bastano  cinque  grammi  di  questo  com- 
porto per  un  ettolitro  di  spirito. 

Bruciando  lo  spirito  così  denaturato 
si  sviluppa  un  poco  di  odore  di  zolfo; 
ma  è   appena   un'idea   di   anidride  solfo- 


losa,    che    non 


nuoce    alla    salute. 


Anzi,  poiché  è  disinfettante,  potrebbe 
darsi  che  giovasse. 

ALCOOL  DISTILLATO  DAL  LE- 
GNO.  Questo  alcool  viene  considerato  da 
molti    come   poco   dannoso. 

In  certe  industiie,  che  adoperano  del- 
l'alcool alterato  (snaturato)  dalla  me- 
scolanza di  alcool  di  legno,  si  osservano 
tuttavia  negli  operai  dei  gravi  disturbi 
professionali. 

Il  sapore  di  quest'alcool  allungato  col- 
l'acqua  ed  edulcorato  è  abbastanza  grade- 
vole. 

ALCOOLEI.  V.  Alcoolati. 

ALCOOLI.  Sono  dei  corpi  composti  di 
ossigeno,  idrogeno  e  carbonio.  Con  gli  a- 
cidi  danno  origine  a  degli  eteri  e  ad  ac- 
qua.   La   glicerina  è   un   alcool. 

ALCOOL.  {Macchine).  I!  lavoro  delle 
macchine  dipendendo  dalle  calorie  che 
sono  sviluppate  da  un  peso  uguale  di 
combustibile,  l'alcool  non  può  aspirare 
per  ora  a  diventare  una  materia  impor- 
tante  per    la    meccanica. 

1  chilo  d'essenza  di  petrolio  produce  ca- 
lorie  11,500;  I  chilo  d'alcool  carburato 
produce  cai.  7,400;  i  chilo  d'alcool  sna- 
turato  a   30°  5,500. 

L'alcool  carburato  è  formato  di  un  mi- 
scuglio di  alcool  e  di  benzina  a  parti  u- 
guali.  Questo  miscuglio  non  produce  l'o- 
dore  dispiacevole   del   motori   a   petrolio. 

In  generale  l'alcool  può  competere  col 
petrolio   solamente   dove   manca   il   gaz. 

Un  metro  cubo  di  gaz  dà  tanto  calore 
come  un  mezzo  litro  d'alcool. 

Nella  pratica  conviene  calcolare  anche 
la  rendita  e  l'alcool  supera  in  ciò  un 
poco  il  petrolio,  e  dà  il  24  invece  del  14 
o  del  18  per  cento,  che  sarebbe  un  massi- 
mo per   il   petrolio. 

ALCOOL  METILICO.  R  Io  spirito  di 
legno,  ottenuto  dalla  distillazione  dei 
legni  giovani.  V.  Alcool  distillato  del 
legno, 

ALCOOL  {Profumi).  L'odore  caratte- 
ristico dello  spirito  scompare  aggiungen- 
dovi per  ogni  litro; 
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Nero  d'avorio,  gr.  6;  Calce  viva,  gr.  12; 
Allume  in  polvere,  gr.  6. 

Dopo  otto  giorni  si  filtra  un  alcool  qua- 
si inodoro. 

ALCOOL  PROPILICO.  {.Igiene).  l.'al- 
i  cool  frofilico  studiato  particolarmente 
;  nei  suoi  effetti  da  Dujardin-Beautmez  ed 
I  Audigié,  sarebbe  velenoso  allorché  si  rag- 
;  giunge  la  dose  di  4  a  4,5  grammi  per  o- 
gni  chilogrammo  del  corpo. 

ALCOOL  SINTETICO.  Eerthelot  ave- 
va dimostrato  che  si  può  trasformare  l'a- 
cetilene in  spirito  di  vino;  ma  vi  era 
la  non  piccola  difficoltà  del  prezzo.  Il 
carburo  di  calcio  col  quale  si  ottiene  l'a- 
cetilene lascia  della  calce  di  prco  va- 
lore. 

Ora  invece  del  carburo  di  calcio  si  ado- 
pererebbe il  carburo  di  ttroiizio  o  quello 
di  bario,  che  lasciano  dei  prodotti  di  Va- 
lore assai  ricercati  nell'industria. 

Due  prodotti,  e  per  conseguenza  due 
compensi,  che,  presi  insieme,  possono  ren- 
dere economica  per  l'avvenire  la  fabbri- 
cazione   dell'alcool    minerale. 

ALCOOMETRO.  Strumento  slmile  al- 
l'areometro, che  indica  la  quantità  di  ac- 
qua unita  all'alcool. 

ALCOVA.  {Igiene).  Oggi  che  si  conu- 
scono  i  vantaggi  del  rinnovamento  dell'a- 
ria; oggi  che  si  sa  per  esperienza  che  i 
microbi  sono  nemici  della  luce,  quelle 
vecchie  alcove  dalle  discrete  penombrc 
non  possono  più  essere  tollerate,  come  non 
si  possono  ammettere  i  cortinaggi  spessi 
che  circondano  tutto  il   letto. 

Aria  e  luce,  anche  intorno  al  letto.  Il 
letto  dovrebbe  essere  piuttosto  in  mezzo 
alla  camera,  cosicché  l'aria  si  rinnovas- 
se intorno  sotto  e  sopra    V.  Letto,  Sonno. 

ALDEIDE  ANISICA.  V.  Biancosfinc. 

ALDEIDE  PIPERONICA.  V.  Eliotro- 
fio. 

ALDEIDI.  Derivati  degli  alcooli, 
quando  perdono  una  pai  te  dell'idrogeno 
che  contengor.o. 

ALESSANDRITE.   V.    Gemme. 

ALEUROMETRO.  {Igiene).  Strumento 
usato  per  valutare  le  proprietà  del  gluti- 
ne contenuto  nelle  farine.  Non  basta  in- 
fatti determinare  la  quantità  di  gluti- 
ne che  vi  è  contenuto;  è  importantissi 
ma  la  determinazione  della  sua  elastici- 
tà, poiché  questa  influisce  sulla  qualità 
del    pane. 

Si  compone  di  un  cilindro  metallico,  in 
cui  si  introducono  sette  .grammi  di  glu- 
tine, avvoltolato  nell'amido  in  polvere, 
o  nella  farina  di  patate.  Si  introduce  in 
questo  cilindro  ur.o  stantuffo  di  metallo, 
e  quindi  si  riscalda  a  150".  Per  effetto 
dell'acqua  che  si  c.Tmbia  in  vapore,  il 
glutine  si  dilata  e  solleva  lo  stantuffo 
che  è  munito  di  una  scala  speciale. 

ALEURONE.  Sostanza  albuminoide 
tifi   semi. 

ALFA.  {Fibre  tessili).  L'alfa  è  una  gra- 
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minacea  esotica   simile  all'avena  che  oc- 
cupa estese  pianure  formando  i   cosidetti 


1  cresce  più 
Macrockloa 
scientifico. 


campi  d'alfa.    Sugli   altopij 
alta  che  vicino  alle  spiaggi 
tenacissima    è    il     suo    nome 
che    poco    importerà 
al      lettore.      È      una  ^ 

pianta  che  dà  foglie  _^^ 
dopo  che  ha  abboni- 
to il  frutto.  Dopo  un 
mese  dal  distacco 
dei  semi  le  foglie 
spuntano,  crescono  e 
si  arrotolano  in  ci- 
lindro. Allora  si  può 
fare  la  raccolta.  Al- 
l'anno seguente  la 
pianta  rinasce,  e  cosi 
può  continuare  per  60 
o  70  anni,  finche 
bia  esaurito  il  terre- 
no. Con  un'adatta 
concimazione  1 
mitata. 

Le  foglie  d'alfa  servono  a  preparare  la 
pasta  per  la  carta  e  si  usano  miste  agli 
stracci. 

ALGERINO  {Liquore).  È  assai  com- 
plesso essendo  preparato  con  :  ambretta, 
balsamita,  anice  verde,  menta,  melissa, 
sassafras,  di  ciascuno  grammi  io;  man- 
dorle amare,  gr.  25;  angelica,  calamo  a- 
romatico  e  cardamomo,  gr.  3,  tenuti  in 
macerazione  in  un  litro  e  mezzo  di  al- 
cool per  giorni  venti.  Si  aggiunge  un 
chilo  e  mezzo  di  zucchero  ed  un  litro  e 
mezzo   di   acqua   e  si   filtra. 


.vFl  fiì^ 


Alga  microscopica  elegante, 

ALGHE.   Le  alghe   propriamente   dette 
son  piante  che  vivono  nell'acqua  dolce  o 


marina,  spesso  attorniate  da  sostanze  gè- 
latiniforrai.  Sono  sprovviste  di  vere  ra- 
dici, hanno  tessuto  cellulare  omogeneo, 
ed  almeno  nel  massimo  loro  numero  con- 
tengono della  clorofilla. 

ALGHE.  {.Lavori  da  dilettanti).  Le  al- 
ghe marine,  specialmente  le  rodoficee  dal 
colore  rosso,  potrebbero  servire  per  fare 
delle  composizioni  e  delle  cartoline  po- 
stali artistiche,  distendendole  con  cura 
sulla  carta,  alla  quale  rimangono  ade- 
renti   facilmente. 

ALGHE  MICROSCOPICHE.  Oltre  al- 
le diatonee  ve   ne   sono   delle  bellissime. 

ALICANTE  ARTIFICIALE.  Vino  par- 
ti  loo;  Siroppo  d'uva  p.  8;  Alcool  a  86° 
p.  io;  Infuso  di  mallo  di  noce  p.  2;  Can- 
nella un  poco.  Dopo  otto  giorni  si  filtra. 

ALICE.   V.   Acciuga. 

ALLCETTA.    V.    Lefisma. 

ALIMENTI.  Gli  alimenti  contengono 
le  sostanze  alimentari  assimilabili,  le 
quali,  in  definitiva,  si  riducono  ad  albu- 
minoidi,  grassi,  idrati  di  carbonio  e  so- 
stanze minerali  speciali.  Si  aggiungono 
i  cosidetti  condimenti,  atti  a  rialzarne 
il  sapore  ed  a  favorire  la  secrezione  ner- 
vosa delle  ghiandole  disinfettanti  e  di- 
gestive  annesse  all'apparato  digerente. 

Il  valore  dei  differenti  alimenti  dipen- 
de dalle  proporzioni  che  contengono  del- 
le  varie   sostanze    alimentari. 

ALIMENTI  ANIMALI.  Abbondano  di 
albuminoidi    ed   anche   di   grassi. 

ALIMENTI  MINERALI.  Abbisognia- 
mo di  una  certa  quantità  di  materie  mi- 
nerali, le  quali  vengono  introdotte  nel- 
l'organismo con  gli  alimenti  stessi  {ce- 
neri)  e  con  l'acqua  potabile. 

ALIMENTI  VEGETALI.  Le  frutta 
maturate  alle  più  cocenti  radiazioni  del 
sole  d'estate,  le  pesche  soffuse  del  morbi- 
do colore  di  carne  sana,  le  prugne  rive- 
stite dall'intatta  pruina,  simile  a  ru- 
giada di  microscopiche  goccioline  di 
cera,  le  pere  e  le  mele,  sotto  il  cui  pe- 
so si  schiantano  i  rami,  ed  il  fico  turgido 
di  zucchero,  sono  nutrimenti  dell'uomo 
per  gli  acidi  che  contengono,  per  i  sali  e 
soprattutto  per  lo  zucchero. 

La  maggiore  efficacia  alimentare  dei 
frutti  sta  indubbiamente  nello  zucchero 
che  li  dolcifica,  dal  cocomero  all'arancia, 
e  va  ricordato  di  volo  che  lo  zucchero  si 
converte  in   adipe. 

Spetta  pure  una  certa  importanza  agli 
acidi.  L'acido  malico  si  trova  nel  ribes, 
nelle  ciliegie  e  nei  frutti  analizzati  nella 
tavola  del  Bérard;  l'uva  contiene  dell'a- 
cido tartarico,  che  si  depone  in  cremore 
di  tartaro  nell'interno  delle  botti;  le  a- 
rancie  ed  i  limoni  sono  acidificati  dall'a- 
cido  citrico. 

I  semi  sono  ricchi  di  albuminoidi,  e  di 
amido  come  -parenchimi  vegetali.  V.  Pa- 
renchimi. 


ALGHE  -  ALLATTAMENTO 

ALIMENTO  COMPLETO.    I   ioli  ali- 
menti completi,   che  contengono  cioè  tut- 


te le  materie  alimentari  necessarie  al 
l'organismo  e  nelle  adatte  proporzioni, 
sono  il  latte  e  le  uova.  V.  Bilancio  del- 
l'organismo. 

ALITO  CATTIVO.  V.  Bocca. 

ALKERMES.  Alcool  a  90°,  litri  3,35;' 
zucchero,  chili  5;  acqua,  litri  3;  essenze 
di  rosa  e  di  garofani,  mezzo  grammo;  es- 
senze di  calamo  e  di  noce  moscata,  gr. 
0,3;  essenza  di  cannella,  gr.  0,2;  estrat- 
to di  gelsom.ino,  gr.  2;  estratto  di  iride, 
gr.   3.    Si  colorisce   in   rosso  col   carmino. 

Anticamente  si  usava  per  colorirlo  il 
kermes,  cioè  l'addome  di  un  insetto. 

ALLATTAMENTO.    V.    Bambino. 

ALLATTAMENTO  ARTIFICIALE. 
{Latte).  Il  latte  di  vacca  paragonato  a 
quello  di  donna  è  più  ricco  assai  dì  ca- 
seina e  non  è  bene  digerito  dal  bambino.  , 
La  caseina  in  parte  si  rapprende  in  gr»- 
mi  che  vengono  eliminati  colle  feci. 

Si  dovrà  adunque  allungare  il  latte  co- 
sì da  renderlo  simile  a  quello  di  donna, 
ed  è  buona  regola  la  seguente: 

DI  DI 

LATTE   ACQUA 

I,  II,  III  me:e  V,  +  =/, 

IV,  V,  VI  »  V,  +  v= 
VI,  VII,  VIII,  IX  »  V,  +  V, 
{Tavola  del  -prof.  Bossui). 

Età  del  hamiino  Latte  Acqua  Zucch. 

da  8  a  IO  giorni  looc        1643        243 
»  IO  »  30      »  »  3500        S25 

1  me:e  •  »  2250        204 

2  meii  ■»  1850        172 

3  »  »  1500  144 

4  *  »  1250  124 

5  »  »  loco  104 

6  »  »  S75  94 

7  »  ,-.  750  84 
9  »  »  675  78 

II       »  »  O25  73 

14       »  »  550  67 

i3       »  »  500  (>2, 

V.  Biberon. 
ALLATTAMENTO       MERCENARIO. 

In  questi  ultimi  anni  si  scrisse  troppa 
prosa,  ed  anche  della  prosa  poetica,  con- 
tro l'allattamento  cosi  detto  mercenario. 
La  intenzione  è  buona;  ma  una  buoaa  in- 
tenzione non  può  far  passare  le  esagera- 
zioni. Si  vuole  ottenere  che  un  maggior 
numero  di  madri  adempia  al  suo  dovere 
di  allattare  il  suo  bambino;  si  vuole  for- 
tificarle nella  prospettiva  dei  disturbi  e 
dei  sacrifizi,  presentando  loro  delle  ta- 
vole di  mortalità  eloquenti,  ma  che  non 
si  possono  applicare  a  tutti  i  casi,  e  di- 
pingendo a  colori  foschi  delle  povere 
donne,  ignoranti  ma  buone,  che  nell'al- 
lattamento, più  spesso  che  non  si  creda, 
mettono  col  loro  sangue  tutto  il  loro 
amore.  Quello  stesso  epìteto  di  merce- 
nario è  già  duro  assai,   pel   più  grandre 
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^c.  vizio  che  possa  essere  reso  ad  una  ma- 
dre. 

Chi   scrive   in   modo  così   crudele   delle 
balie  di  campagna  fa  dell'arte  convenzio- 
nale; chi  invece  visse  nelle  campagne  sa 
Il  come  la  balia  più  ignorante  sia  spesso  u- 
j  na  madre  affettuosa.  Ce  n'è  già  abbastan- 
■  za  del  brutto,  per  voler  colorire   in  fosco 
i|  quello    che    spesso    è    veramente    bello    ed 
i  onorevole  per  l'umanità,  cioè  l'amore  per 
la  creatura  di  un'altra  donna,  la  sublima- 
zione dell'amore  materno,  senza  le  miste- 
i -.ri ose  influenze  di  affetto  che  certi   filoso- 
i  fi   considerano   come   una   semplice   attra- 
!  zione  della  materia  uscita  dal   medesimo 
;  germe.  L'allattamento  è  un  mondo  di  cu- 
re,   di    attenzioni,    di    abnegazioni.     Sono 
delle   notti    vegliate,    quando   si   vorrebbe 
dormire,   dei   sacrifizi   fatti   al  bene   della 
propria  famiglia! 

Molte  sono  le  condizioni  che  devono 
vietare  ad  una  madre  di  allattare  la  sua 
creatura.  Ogni  predisposizione  a  malat 
tic  e  la  semplice  debolezza,  specialmente 
dopo  i  30  anni,  saranno  degli  argoment 
indiscutibili  a  cui  la  donna  di  buon  sen 
so  si  dovrà  piegare,  rinunziando  a  nu 
trire  la  sua  creatura  del  proprio  latte 
Chi  può  prendere  una  balia  in  casa  sap 
pia  sacrificare  a  questo,  che  non  è  lusso 
ma  un  buon  pensiero  pratico,  i  piccoli  a 
gi.  Così  !a  balia  sarà  sorvegliata  conti 
nuamente,  e  non  vi  sarà  il  doloroso  di 
stacco  della  madre  dal  bambino,  che  ag 
grava  sempre  un  poco  lo  stato  della  puer 
pera. 

{Mortalità).  Si  cita  la  statistica  de 
Czequi  che  trovò  la  mortalità  di  più  de^ 
18  %  per  i  bambini  allattati  dalla  balia. 
mentre  per  gii  altri  era  dell'S.  Sono  così 
dieci  bambini  su  cento  uccisi  dalle  ba- 
lie. Si  cita  pure  il  lavoro  del  Routh  che 
ci  insegna  che  in  Inghilterra  ogni  anno 
13  mila  bambini  vanno  al  cimitero  per  la 
sola  causa  delle  balie  o  per  meglio  dire 
dell'allattamento   mercenario. 

Ma  queste  statistiche  devono  essere  con- 
siderate  anche  un   po'  analiticamente. 

Questi  numeri  brutali  dipendono  tutti 
dalle  nutrici  o  vi  concorrono  altre  cause? 
Ed  esagerando  i  danni,  non  si  pensa 
che  talora  l'allattamento  mercenario  è  ne- 
cessario e  la  balia  è  una  vera  provvi- 
denza? Ce  ne  vorrà  infatti  del  tempo  pri- 
ma che  si  verifichi  il  sogno  scientifico  del 
Meunler  che  voleva  servirsi  delle  scim- 
mie superiori  come  di  nutrici;  tanto  più 
che  le  .scimmie  portate  in  Europa  spesso 
contraggono    la    tubercolosi. 

.A.LLENAMENTn.   È  una  preparazione 

ad    un    lavoro    qualsiasi. 

Nella  zootecnica  con  vari  mezzi  si   vuo- 

.    le  dare  maggiore  attività  alla  nutrizione 

e    rendere    adatto    il    corpo    ad    un    certo 

,:  scopo.     Grande    importanza    ha    l'allena- 

i;  mento  negli  eserciti,  per  l'uomo  come  per 

cavalli. 


ALLIGATORI-:.    V.    Pelle. 

ALLODOLA.  Delle  allodole  una  parte 
nidifica  in  Italia;  le  altre  sono  di  pas- 
saggio. Fanno  un  nido  molto  rozzo  per 
terra  e  di  preferenza  nelle  impronte  la- 
sciate dai  buoi  nei  molli  prati;  ed  in 
questo  nido  depongono  cinque  o  sei  uova. 
L'arrivo  delle  allodole  del  Nord  dell'Eu- 
ropa avviene  nell'autunno,  ed  allora  ap- 
punto la  caccia  ne  è  più  attiva  nella  pia- 
nura, giacché  di  rado 
gioni  montuose. 

L'epoca  migliore 
per  la  caccia  dura 
il  settembre  e  l'ot- 
tobre. Quale  cac- 
ciatore non  cono- 
sce il  proverbio-. 
«  A  S.  Teresa  lodo- 
Ic  alla  distesa»? 
In  certe  annate    la 

caccia  delle  allodole  dà  dei  predetti  fa- 
volosi, ed  un  cacciatore  può  comodamen- 
te ucciderne  un  centinaio  in  una  matti- 
nata. In  una  mattinata...  perchè  nelle 
ore  pomeridiane  mancano  le  allodole  di 
passaggio,  e  quelle  del  luogo  stanno  ap- 
piattate. 

£  noto  carattere  delle  allodole  di  a- 
vere    l'unghia   posteriore   molto    lun.ga. 

ALLORO.  Un  vecchio  rimedio  del  Lan- 
derer  contro  la  calvizie  era  fatto  da  una 
infusione  di  foglie  d'alloro  con  garofani, 
etere  di  lavanda  ed  etere.  Non  crediamo 
che  l'alloro  abbia  un'influenza  speciale 
per  far  rinascere  l'onor  della  fronte... 
l'alloro  che  era  onore  della  fronte  dei 
poeti    e   dei    gloriosi. 

In  più  modesti  uffici  l'infusione  di  fo- 
glie di  alloro,  fatta  al  modo  dei  té,  può 
giovare  contro  le  dispepsie  e  specialmente 
quelle  clie  sono  accompagnate  da  produ- 
zione di  gas.  L'aroma  dell'alloro  ha  sen- 
za dubbio  un'influenza  sulla  digestione, 
come  gii  altri  aromi  simili.  Le  foglie 
contengono  anche  dell'acido  tannico  ed 
una  so?;tanza  amara.  Nell'industria  le 
foglie  di  alloro  potrebbero  servire  a  pa- 
recchie applicazioni,  a  cui  nessuno  ha 
pensato  sinora.  I  frutti  servono  solamen- 
te in  farmacia  e  per  qualche  liquore,  e 
se  ne  ottiene   la  canfora  del    lauro. 

ALLUDA.  Detta  anche  conciatura  bian- 
ca, è  Ja  preparazione  delle  pelli  con  l'al- 
lume, usata  per  le 
pelli  da  guanti  e 
da  stivalini  da 
donna. 

ALLUME.  È.  un 
solfato  di  allumi- 
nio e  di  potassio, 
di  sapore  dolcigno, 
astringente,  e  for- 
ma delle  belle  cri- 
stallizzazioni. 

Si  usa  per  to- 
gliere  al    vino    il    sapore    di    muffa;    ma 


A 


Cristalli  d'aniline. 
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questo  metodo  non  è  approvato  dall'i- 
giene. Si  usa  pure  come  cosmetico,  per 
la  pelle  del  viso  e  vendonsi  all'uopo  dei 
pezzi  speciali  di  allume  in  forma  di  sa- 
ponette. V.  Alluda,  Cristalli,  Anguilla 
marinata. 

{Lavori  di  dilettante).  Se  in  una  solu- 
zione bollente  e  satura  di  allume  si  pone 
un  oggetto,  come  per  esempio  un  cane- 
strino,  e  si  lascia  raffreddare  in  quiete, 
esso  si  ricopre  tutto  di  splendidi  cristalli 
ottaedrici    trasparenti. 

ALLUMINATURE.  A  pochi,  dai  mi- 
lionari in  su,  è  permesso  di  avere  delle 
pergamene   antiche,  alluminate  con 

«  queir  arte 

Che  a   luminare  e   chiamata   Parigi  ». 
(Dante). 

I  musei  e  le  chiese  italiane  conservano 
ancora  dei  veri  capolavori  di  quest'arte 
meravigliosa,  di  cui  spesso  gli  autori  si 
tennero  modestamente  nascosti,  mentre 
gli  scribi  invece  non  mancavano  di  ap- 
porre la  loro  firma  in  fondo  ai  manoscrit- 
ti che  copiavano.  L'opera  dell'allumina- 
tore  veniva  dopo  di  quella  del  copista. 
Questi  lasciava  in  bianco  lo  spazio  ne- 
cessario per  le  lettere  iniziali,  segnando 
talora  in  margine  il  soggetto  che  doveva 
essere  figurato  nella  lettera,  come  p.  es.  : 
«  Hic  pingalar  Papa  genuilexus  »  ovvero: 
«  Hic  ponatur  vidua  in  habitu  viduali  » 
o  «Ad  pennellum  pingitur  stola».  Si 
trattava  in  questi  casi  di  un'ispirazione 
dettata!  Ma  questi  consigli  sono  un'ecce- 
zione. I  primi  stampatori  conservarono 
quest'uso  di  lasciar  vuoto  lo  spazio  delle 
iniziali,  ed  in  generale  quello  delle  maiu- 
scole, per  lasciar  agio  al  luminatore  di 
dipingere  il  soggetto  opportuno.  Si  tro- 
vano anche  dei  manoscritti  e  dei  libri 
in  cui  le  iniziali  non  vennero  fatte,  o 
la    pittura    fu    solamente    abbozzata. 

Le  alluminature  antiche  conservano  u- 
na  meravigliosa  freschezza  di  colori  che 
le   fa   ammirare   anche   dai    profani. 

L'oro  era  applicato  sulla  pergamena 
in  polvere,  col  pennello,  od  in  lastra,  e 
quindi  veniva  levigato.  Spesso  si  pre- 
metteva all'oro  uno  strato  di  rosso,  per 
farlo  risaltar  meglio.  Non  mancano  casi 
in  cui  l'artista  si  servi  dell'oro  per  ri- 
produrre   degli    effetti    di    luce. 

Erano  del  pari  adoperati  talora  i  ri- 
tagli di  oro  per  adornamento  di  vesti  o 
del   fondo. 

L'arte  di  preparare  e  di  applicare  i  co- 
lori era  mantenuta  segreta  col  maggiore 
scrupolo.  Tuttavia  il  lettore,  desideroso 
di  conoscere  queste  curiosità  tecniche,  po- 
trà ricercare  negli  scritti  di  Jean  de  la 
Bègue  che  sono  riprodotti  nella  edizione 
di  Mistress  Merrifield,  Originai  treaties 
on  the  arts  of  -painting,  ecc.  Si  trova 
pure  nella  biblioteca  di  Napoli  un  opu- 
scolo inedito,  De  arte  illuminandi,  cu- 
riosissimo lavoro  di   un   artista  anonimo. 


ALLUMINATURE  MODERNE.  Da 
poco  tempo  l'alluminatura  ha  ripreso  li- 
na certa  importanza,  dopo  che  è  venuto  di 
moda  di  offrire  delle  pergamene  d'onoK  . 
In  occasione  dell'assunzione  al  trono  di  re 
Umberto  I  vennero  offerte  dalle  donne 
delle  principali  città  del  regno  alla  Re- 
gina d'Italia  delle  bellissime  pergamc-- 
ne  alluminate,  con  dediche  scritte  dai^ 
più  riputati  scrittori.  Quindi  invalse  l'u- 
so di  presentare  delle  pergamene  agli 
sposi  —  in  luogo  dell'opuscolo  o  della 
poesia  —  ed    alle   persone  benemerite. 

Queste  pergamene  moderne,  dipinte 
coi  comuni  colori  all'acquarello,  sono  i- 
mitazioni  molto  lontane  delle  allumina- 
ture antiche.  Spesso  appartengono  all'ar- 
te industriale,  e  gli  specialisti  di  questo 
genere  si  sono  mes?i  a  riprodurre  lo  stes- 
so motivo,  variando  un  poco  gli  emblemi, 
secondo  le  circostanze.  L'oro  adoperato  è 
Varo  di  conchiglia;  e  non  dobbiamo  spe- 
rare che  abbiano  la  durata  delle  perga- 
mene miniate  dalla  corporazione  degli 
alluminatori  che  nel  1383  scrivevano: 
«  Illuminator  librorum  fuit,  et  est  ac  in- 
tendit    esse    verus    illuminator    tiratus». 

ALLUMINIO.  É  un  metallo  predesti- 
nato a  numerose  applicazioni  nell'econo- 
mia domestica,  nelle  costruzioni  e  nella 
meccanica. 

L'alluminio  ha  infatti  tutte  le  buone 
qualità  del  ferro.  Si  conserva  lucido  in 
contatto  dell'aria  e  dell'acqua  da  vero' 
metallo  nobile,  ma  ha  una  leggerezza  ve- 
ramente eccezionale  per  un  metallo.  Il 
suo  peso  specifico  è  appena  2,5  volte 
quello  dell'acqua,  epperciò  con  un  mini- 
mo peso  si  hanno  gli  stessi  risultati  che 
con  un  peso   tre  volte   maggiore  di   ferro. 

{Cucina).  Per  gli  oggetti  di  cucina  l'al- 
luminio viene  usato  tecnicamente  puro, 
nel  quale  è  contenuto  il  mezzo  per  cento 
di  silice,  senza  lega  di  stagno.  Inoltre, 
negli  utensili  di  alluminio  non  vi  sono 
saldature,  perchè  essi  vengono  foggiati 
in  un  pezzo  solo,  ed  i  loro  manici  sono 
semplicemente  assicurati  con  chiodi  di 
alluminio. 

In  Germania,  ove  molte  nuove  indu- 
strie nascono  e  si  sviluppano  prima  di 
giungere  a  noi,  gli  utensili  da  cucina  in 
alluminio  sono  in  uso  in  quasi  tutte  le 
famiglie. 

Generalmente,  quando  l'utensile  è  ter- 
minato, per  mezzo  di  un  bagno  speciale 
gli  si  dà  all'esterno  quel  colore  di  ar- 
gento smorto,  che  si  mantiene  anche  dopo 
un  uso  continuato  per  anni.  L'interno  ri- 
mane sempre  del  colore  naturale  e  lu- 
cido dell'alluminio.  La  prima  volta  che 
il  recipiente  viene  a  contatto  coll'acqua 
bollente,  si  ricopre  di  macchie  di  un  gial- 
lo chiaro.  Dopo  tre  o  quattro  volte  che 
va  al  fuoco  queste  macchie  scompaiono  e 
l'interno  della  casseruola  prende  un  co- 
lore chiaro  uniforme.  La  silice,  che  vie- 
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pietrificarsi  al  disopra  dell'allu- 
nio,  forma  così  uno  strato  durissimo, 
I  regolare,  liscio,  che  protegge  la  lamina 
on  si  lascia  intaccare  da  alcuno  degli 
acidi  che  si  usano  nella  cucina.  Ha  il 
vantaggio  sul  ferro  smaltato  di  non  la- 
sciarsi intaccare  né  dall'aceto  caldo  né 
dal  pomidoro,  il  cui  acido  é  penetran- 
tissimo. 

{Economia  domestica).  Per  pulire  gli 
«tensili  di  alluminio  non  si  adoperi  mai 
soda,  tanto  piiì  che  gli  avanzi  di  vivan- 
de non  restano  attaccati  al  metallo,  che 
si  netta  benissimo  con  acqua  calda. 
Dì  tanto  in  tanto  si  possono  strofinare 
questi  recipienti  con  sabbia  finissima. 
Per  pulire  la  parte  esterna  in  modo  che 
non  perda  il  suo  colore  d'argento  si  usi 
il    sapone   speciale   (Alluminium    Putz). 

{Fotografia).  Per  le  fotografie  di  notte 
il  Glasenapp  consiglia  :  Polvere  di  allu- 
minio, 21,7;  Solfuro  d'antimonio,  13,8; 
Clorato  di  potassio,  65,4.  Si  ricava  l'oro 
dai  bagni  fotografici  acidulandoli  ed  in- 
troducendovi un  pezzo  d'alluminio  sul 
quale  si   deposita   il   metallo   prezioso. 

{Igiene).  L'alluminio  è  il  metallo  di 
moda  e  vedemmo  come  serva  nella  cu- 
cina, invece  del  rame,  di  cui  è  più  leg- 
giero, come  pure  si  tenta  di  adoperare 
per  quest'uso  il  nichel.  Forse  l'allumi- 
nio è  predestinato  ad  un  grande  suc- 
cesso anche  in  queste  modeste  applica- 
zioni ;  e  sarebbe  davvero  un  grande  van- 
taggio se  si  potessero  adoperare  marmitte 
e  casseruole  di  questo  metallo  argentino, 
leggiero,  malleabile,  che  si  può  ridurre 
in  lamine  sottili  e  resistenti  le  quali  pe- 
sano poco  più  del  vetro.  Risparmio  di 
tempo  nella  cottura;  nessun  bisogno  di 
stagnatura;  nessuna  alterazione  in  con- 
tatto dell'aria  e  dei  gas  della  cucina.  Re- 
centi esperienze  vennero  fatte  in  Germa- 
nia da  Piagge  e  Lewin.  Risultò  che  l'al- 
luminio ih  principio  si  scioglie  facilmen- 
te nei  liquidi  che  si  cuociono  nei  reci- 
pienti di  questo  metallo:  salse,  sughi, 
grassi.  Dopo  breve  tempo  il  metallo  resì- 
ste perfettamente.  Le  esperienze  sugli  a- 
nimali  dimostrarono  la  perfetta  innocui- 
tà dei   recipienti   di  cucina  di   alluminio. 

{Metallurgia).  Benché  si  trovi  nella  co- 
mune argilla,  non  si  può  estrarnelo  e 
sì  ricava  invece  dalla  criolite  che  è  un 
fluoruro  doppio  d'alluminio  e  di  calcio 
misto    all'allumina    col     forno    elettrico. 

{Usi).  Serve  l'alluminio  alla  prepara- 
zione del  vanadio  e  del  fosforo.  Già  si 
usa  la  carta  all'alluminio  del  Drouilly 
ed  ha  applicazioni  nell'industria  elettri- 
ca come  conduttore. 

ALLUMINIO  IN  POLVERE.  Serve 
per  argentare  le  cornici,  le  lamj^ade,  ecc. 
Si    usi   con    della   vernice   d'ambra. 


Aloe. 


UXUMINOTERMIA.    V.   Termite. 
f.OE   {Abuso).     L'aloe,     purgante     al 
ipio,    alla    lunga    produce    torpore 
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delle  intestina.  Si  ottiene  così  l'effetto 
opposto.  Anche  l'aloe  deve  essere  adope- 
rato opportunamente  e  con  misura.  È  ve- 
ro che  in  piccole  dosi  può  giovare  alla 
digestione;  ma,  come  il  Cantani  osserva, 
non  di  più  di  qualunque  altro  amaro. 
Vi  ha  ancora  chi  adopera  le  pillole  di 
aloe  contro  la  malinconia...  ma  contro 
questo  male  non  est  medicanten  in  ìiortis. 

In  conclusione  l'aloe  alla  lunga  è  una 
rovina  per  le  funzioni  intestinali.  Se 
ciò  dispiace  a  qualche  fabbricante  di 
specialità,   pazienza! 

{Igiene).  Vi  fu  una  letteratura  aloetica 
che   decantava  questo  su- 
go   concentrato    che     fa, 
non   -pars   -parva   di    tutti 
i   rimedi   segreti. 

Questi  rimedi  aloeti- 
ci hanno  tuttora  i  loro 
fedeli. 

Nelle  piccole  dosi  di 
205  centigrammi  è  un 
semplice  amaro,  e  con 
criteri  discutibili  venne 
posto  fra  i  digestivi.  A 
10  centigrammi  comincia 
ad  essere  purgante 

Alla   lunga  è   dannoso, 
trovisi    nelle    pillole    A. 
B.    e    C.    oppure    nel    li- 
quore X  od  y.  Ques/;tr  è  meno  oscura  del- 
l'incognita algebrica;  poiché  l'amaro  del- 
l'aloe si   riconosce  facilmente  dal  sapore 
nei    liquori    che    lo   contengono. 

E  necessario  che  difftdino  dell'aloe  spe- 
cialmente le  persone  soggette  ad  abbon- 
danti  perdite  di   sangue. 

Lo  vantano  come  efficace  contro  gli  ti- 
mori, ma  nessun  medico  moderno,  coi  pro- 
gressi della  scienza,  saprà  dire  che  co- 
sa siano  questi  umori,  di  cui  si  parla  tan- 
to. La  medicina  umorale  è  morta  e  sep- 
pellita, lasciando  il  posto  al  fagocitis?no 
ed    alla   chimiotassia. 

{Industria).  Le  stuoie  e  gli  altri  gene- 
ri di  sparteria  detti  di  aloe  sono  invece 
tessuti  con    le   fibre   dell'agave. 

{Medicinoì).  L'aloe  è  il  sugo  concentra- 
to di  parecchie  specie  del  vasto  genere 
botanico  Aloes,  in  cui  si  trovano  delle 
specie  ornamentali  bellissime,  dall'J. 
translucens,  trasparente  al  sole,  all'-l. 
linguiformis,  alle  specie  delle  foglie  ti- 
grate e  colorite. 

{V  ari  et  a).  Notiamo  : 

1.°  L'alce  socotrina,  proveniente  da 
una  specie  dell'  isola  di  Socotra,  che 
viene  senza  ragione  alcuna  stimata  co- 
me migliore.  Si  trova  in  pezzi  d'aspetto 
vetroso,  che  esalano  un  odore  grato,  spe- 
cialmente se  sono  riscaldati  o  bagnati. 
Si  rompe  in  ischeggie  concave,  come  il 
vetro  {frattura  concoide).  È  amarissima, 
ma  di  un  amaro  che  non  dispiace  a  tutti. 
2.°  L'aloe  epatica  —  aggettivo  predi- 
letto  dalla   farmacia  antica   per   tutte    le 
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sostanze  che  avevano  una  lontanissima 
rassomiglianza  di  aspetto  colla  sostanza 
dei   fegato. 

ALOFAGIA.  V.  Sale  (.Abuso). 

ALOPl'XIA  {Caduta  dei  capelli).  Po- 
chissimi sinora  si  occuparono  del  regime 
che  può  esser  utile  nella  caduta  precoce 
dei  capelli.  Allorché  la  causa  della  ca- 
duta non  è  un'infezione  si  potrà  atten- 
dere buoni  risultati  da  un'alimentazio- 
ne che  dia  a!  bulbo  del  pelo  quello  di  cui 
abbisogna. 

Il  dottore  inglese  Mapother  ha  ragio- 
nato ad  un  dipresso  nel  modo  seguente: 
i  capelli  contengono  molto  zolfo  e  molta, 
silice.  La  pietra  dura,  il  quarzo,  il  cri- 
stallo di  rocca  si  trova  fra  i  componenti 
del  capello  in  una  discreta  proporzione, 
come  si  trova  nelle  penne  degli  uccelli. 
La  carne  ed  il  latte  non  contengono 
della  silice;  ma  ne  contengono  invece  i 
semi,  specialmente  nei  loro  inviluppi. 
Il  bambino  che  si  nutre  di  latte  ha  po- 
chi capelli;  le  razze  che  consumano  mol- 
to di  cibi  farinacei,  vegetali,  hanno  una 
capigliatura  abbondante.  I  calvi  dovreb- 
bero adunque  applicare  un  regime  spe- 
ciale, e  far  uso  di  certe  acque  minerali 
o    di    rimedi   contenenti   questi    materiali. 

Aggiungiamo  che  i  capelli  contengono 
molto    ferro  e   molto  manganese. 

Gli  effetti  della  cura  non  saranno  im- 
mediati; ma  non  si  può  negare  che  il 
metodo  proposto  dal  Mapother  abbia  una 
certa   probabilità    di   riuscita. 

ALOPECIA  SEBORROICA.  £  una 
delle  più  umilianti  ma'attiedel  cuoio 
capelluto,  in  cui  la  caduta  dei  capelli  è 
causata  da  inhammazione  delle  ghian- 
dole   produttrici    del    sevo    cutaneo. 

Si  facciano  prima  delle  buone  lavature, 
dei  champoings  con  tuorlo  d'uovo,  per 
disgrassare    la   pelle   del    capo. 

Si  applichi  quindi  una  pomata  fatta 
di  cloridrato  di  pilocarpina,  gr.  i  ;  va- 
selina, io;  lanolina,  30;  essenza  di  la- 
vanda,  gocciole    14. 

AI.OSA.  £  l'unica  specie  di  pesci  clu- 
peidi  (aringhe)  che  esista  anche  nelle  ac- 
que dolci.  Dicesi  pure  salacca  e  può 
avere    la    lunghezza    di    60  centimetri. 

La  C//y/ra  aiosa  si  trova  nei  fiumi  e  la- 
ghi italiani,  dove  rimane  sempre  senza 
ritornare  al  mare  dopo  di  aver  fatto  le 
uova. 

ALPACA.  l>.a  circa  una  quarantina  di 
anni  si  adopcìa  in  Europa  la  lana  del- 
ì'alpaca,  che  è  una  specie  di  lama  che 
vive  a  considerevoli  altezze  nel  Perù.  In 
qualche  punto  delle  Cordigliere  delle 
Ande,  questa  specie  è  addomesticata,  per 
le  carni  eccellenti  e  per  la  lana  che  pro- 
duce. I  tessuti  di  questa  lana  sono  leg- 
geri e  lucenti.  Si  tentò  l'acclimaniento  di 
questo  animale  in  parecchi  paesi  d'Euro- 
pa e  si  ottennero  anche,  qua  e  là,  dei  buo- 
ni  risultati;    ma   alla   voce  Acclimamento 


il    lettore   troverà   un   pensiero   pratico 
proposito   di   questi   tentativi    di   acclini; 
mento.     Prima    di    acclimare    in    Europ 
nuovi    animali    è  più    logico  perfezionai 


Alpaca. 

le  razze  europee  che  ne  abbisognano  tan- 
to. L'alpaca  appartiene  al  genere  delle 
aucheviie  (.Anchenia  paco).  £  più  piccolo 
del  lama.  Appartiene  alla  famiglia  dei 
camelli;  ma  non  ha  la  gobba  né  le  di- 
mensioni del  ruminante  del  deserto.  La 
sua   lana  è  bianca,  nera  o  punteggiata. 

Non  si  potranno  riconoscere  le  stoffe 
di  vero  alpaca  senza  una  grande  espe- 
rienza nell'esame  microscopico  delle  fibre 
tessili    animali.  , 

ALPACCA  od  ALPAKA.  Con  questo 
nome  si  designa  una  lega  bianca  di  ni- 
chel e  di  rame,  di  cui  si  fanno  special- 
mente delle  posate.  La  casa  Christophle 
già  da  molto  tempo  introdusse  questa  le- 
ga per  la  fabbricazione  delle  sue  posate 
che  vengono,  come  è  noto,  inargentate 
col  mezzo  dell'elettricità;  ottiene  in  tale 
modo  di  evitare  il  brutto  aspetto  che  pi- 
gliavano queste  jjosate  allorché,  nell'u- 
so, lo  strato  d'argento  incomincia  ad  es- 
sere consumato  sugli  spigoli  quando  e- 
rano  fatti  di  rame.  Secondo  le  differen- 
ti proporzioni  piglia  diversi  nomi  nel 
commercio;  ma  in  generale  tutti  i  metal- 
li bianchi  adoperati  per  la  fabbricazione 
di  posate  a  buon  mercato  sono  fatti  di 
rame   e    di    nichel. 

(.Economia  domestica').  Le  posate  d'al- 
pacca lasciate  a  lungo  in  contatto  delle 
sostanze  grasse  inverdiscono,  perchè  il  ra- 
me che  contengono  forma  il  sapone  spe- 
ciale   di    questo    metallo. 

.\LPINISMO.  I  maligni  definiscono 
l'alpinista  come  un  uomo  che  prova  il 
bisogno  di  vestire  speciali  panni  per  sali- 
re più  in  alto  degli  altri,  ed  arrivato  las- 
sù cerca  l'altezza  sul  livello  del  mare  col 
barometro,  fa  colazione  e  più  tardi  scri- 
ve sul  Bollettino  del  Club  la  sua  relazio- 
ne, non  dimenticando  di  notare  l'altezza 
e  l'ora  precisa  del  pasto.  In  ciò  vi  è  for- 
se un  po' di  verità;  ma  non  bisogna  di-.^ 
nienticarc  che  l'alpinismo  è  esercizio,  è 
ginnastica,  è  lavoro  di  muscoli,  e  che  i 
quattro  quinti  dell'umanità  lavorano  mol- 
to e  forse  troppo  di  testa  e  poco  o  punto 
di   muscoli 
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Non  consiglieremo  a  tutti  di  avventu- 
rarsi sul  dorso  infido  e  sulle  cornici  dei 
ghiacciai,  tagliando  colla  picozza  i  gra- 
dini nello  specchio  del  ghiaccio,  legati 
ad  una  corda  che  rappresenta  l'unico 
vincolo  sociale;  ma  riconosciamo  in 
questo  genere  di  sport  un  eccellente  modo 
di  esercizio  fisico,  confortato  da  visioni 
artistiche. 

{Jìlal  della  inoiitagna).  £  un  abbandono 
delle  forze  e  della  volontà  che  dovrebbe 
alle  forze  comandare:  l'alpinista  rifini- 
to non  è  più  capace  di  fare  un  passo  ed 
aspetterebbe  la  morte.  Dipende  da  mol- 
te cause  derivanti  dalla  diminuita  pres- 
sione atmosferica,  dalla  paura,  dalla 
stanchezza  e  dalla  stessa  acapnia.  Per  la 
diminuita  pressione  l'aria  è  meno  ricca 
d'ossigeno,  a  pari  volume,  di  quella  del- 
la pianura.  In  quanto  tìAV acapnia,  è  la 
diminuzione  dell'acido  carbonico  nel  san- 
gue. Ci  occorre  sempre  una  certa  quan- 
tità di  questo  gas,  il  quale  pure  è  asfis- 
siante. 

{Norme).  i.°  Per  qualunque  escursione 
è  indispensabile  Valfe/isiok,  o  bastone 
dalla  punta  ferrata.  Non  si  consideri 
questo  come  un  lusso  od  un'affettazione; 
senza  salire  alla  superficie  levigata  del 
ghiacciaio,  l'equilibrio  è  abbastanza  dif- 
ficile a  mantenersi  sui  sentieri  dirupa- 
ti, sulle  pendenze  sdrucciolevoli.  Non  si 
dimentichi  adunque  questo  minuscolo 
consiglio  ; 

2."  Scarpe  allacciate,  dal  tacco  lar- 
go e  basso,  anche  per  le  signore.  Que- 
ste scarpe  dovranno  essere  altissime  di  to- 
maia, e  sarà  meglio  che  anche  in  corri- 
spondenza dell'allacciatura  l'acqua  non 
possa  entrare.  Alle  stazioni,  da  cui  si 
parte  per  le  escursioni,  si  faranno  armare 
le  suole  di  qualche  ettogramma  di  chiodi 
alpini.  Le  guide  si  incaricano  di  que- 
sta precauzione,  ed  i  calzolai  degli  alti 
comuni  delle  Alpi  si  sono  fatta  una  vera 
specialità  in   quest'industria; 

3.°  Prima  di  fissare  i  patti  colla  gui- 
da, leggere  attentamente  le  norme  stam- 
pate  nel    suo    libretto    per    i    prezzi; 

4-°  I  mulattieri,  quando  se  ne  abbi- 
sogna, devono  essere  rimandati  appena 
giunti  al  termine  dell'escursione;  altri- 
menti avrebbero  dei  diritti  discutibili, 
ma    sanzionati     dalla    pratica; 

5.°  Gli  avanzi  delle  vettovaglie  spet- 
t.-ino  alla  guida:  perciò  quanto  è  neces- 
sario, ma  niente  di  troppo.  Non  si  sale 
sulle  Alpi  per  gozzovigliare,  ma  per  fare 
dell'esercizio  e  per  le  poetiche  contempla- 
zioni   dei    lontani   orizzonti  ; 

6."  La  boracela  sia  ijìi  nu  di  buon 
ri  MITI    o    di    cognac...    sicuro; 

."    Buona   provvigione   di   scialli    pei 

iynore,    perchè    la    sera    sulle    Alpi    ù 

ta    d'inverno; 

s."    Senza   cannocchiale    nessun    miope 

monte; 


9.°  Vestimenta  che  permettano  la  li 
berta   dei   movimenti  ; 

To.°  Camicia  di  flanella,  anche  per  le 
signore.  La  flanella  è  un  preservativo  dai 
reumatismi. 

ALTP:A.  £  una  malva- 
cea.  Dalla  sua  radice,  che 
contiene  un  sugo  mucil- 
lagginoso si  ottengono  va- 
ri prodotti  farmaceutici 
di  efficacia  discutibile  co- 
me il  siroppo  e  la  pasta 
d'altea. 

{Pasta).  Radice  d'altea 
tagliuzzata,  60  grammi  ; 
Acqua  bollente,  un  quinto 
di  1.,  con  un  po'  di  scorza 
di  limone.  Si  filtra  e  si 
aggiunge:  gomma  arabi- 
ca, I  etto;  zucchero,  3  et- 
ti ;  bianchi  d'uovo,  n.  3.  Si 
rimena  a  calore  dolce  sin- 
ché si  abbia  la  consistenza  di  pasta. 

ALUCITA.    V.    Farfalle   nocive. 

ALVEARL  Gli  alveari  antichi  erano 
semplici  cassette,  barili,  ecc.  Spesso  si 
poteva  aggiungere  un'alzata,  approfittan 
do  del  costume  che  hanno  le  api  di  ripor- 
re il  miele  nei  favi  più  alti.  V.  Api,  A- 
picoltnra. 


Alveari  antichi  di   varie  forme 
alcuni  con  clzata. 

ALVEARI  A  FAVI  MOBILI.  Si  pos- 
sono  aprire  e  con- 
tengono una  serie 
di  telaini  che  si 
possono  levare,  de- 
stinati a  contenere 
i    favi 

ALVEOLI    DEN.  ^ 
TARI.   Cavità   del.  ^^ 


le  ossa  mascellar 
in  cui  stanno  im 
jiiantati    i    denti. 


Alvear, 

ALVEOLI     POL-        a    favi    mobili 
MUNARI.    Ultima 

terminazione  dei  bronchi  in  cui  va  l'aria 
respirata.  Sono  anche  detti  celle  polmo- 
nari. Sono  piccole  cavità  comunicanti 
con  una  cavità  comune  in  cui  finiscono 
le   sottilissime   divisioni   dei   broucbi. 
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ALZAVOLA  (A/;as  creccà).  Appartiene 
alla  famiglia  delle  anitre.  In  alcune  par- 
ti d'Italia  rimane  tutto  l'anno.  Spesso 
fa  il  nido  attorno  al  lago  di  Mantova. 
Vive  in  piccoJi  branchi.  Lombardo  :  Gar- 
ganell,  Arzadegh,  Sarsanin.  Piemontese  : 
Gagani,  Ania  Greca.  Veneto  :  Sarzanen, 
Sarzegna,  Mazurin,  Anarin.  Romagna  : 
Anitrello,  Scrombetto.  Napoletano  :  Mar- 
zolina, Terzella.  Toscano:  Alzavola,  Boz- 
zolo,   Baruzzola,   Bozzuracchio. 

J'ra  le  anitre  selvatiche  è  la  piii  picco- 
la. Ha  il  becco  nerastro,  la  testa  di  un 
bel  castagno  vivace,  segnata  da  una  lar- 
ga fascia  verde  vellutata,  marginata  di 
bianco,  che  partendo  dalla  base  del  bec- 
co lo  cinge,  cuopre  la  regione  dell'orec- 
chio e   si   prolunga  fin   sulla  nuca. 

AMACA.  La  posizione  del  corpo  nell'a- 
maca è  una  delle  migliori  per  la  circola- 
zione del  sangue.  Pericoli  di  cadute  non 
esistono,   per   le  amache  ben   fatte  e  bene 


sospese,  cioè  per  quelle  di  rete  di  cordi- 
cella; non  per  quelle  di  tela,  tiso  marina, 
per  cui  è  necessaria  un'abilità  ed  una 
tattica  speci.ale  per  scendere  e  salire. 
Forse  questo  letto,  che  non  occupa  spazio 
e  non  ruba  l'aria  alla  respirazione,  avrà 
un  avvenire  anche  nelle  città,  dove  lo 
spazio  abitalo  costa  tanto  ed  i  mobili 
non   costano   meno. 

Il  Guillaume  insegnava  già  dal  1876 
che  nelle  ;ii)i tazin,ii  strette,  occupate  da 
numerose  famiglie,  i  fanciulli  starebbero 
meglio  in  queste  reti  di  cordicella  sospe- 
se che  nei  letti  comuni,  dormendo  insie- 
me a  due  o  tre  altre  persone.  Un  lenzuo- 
lo ed  una  coperta  completano  l'amaca, 
che  piace  tanto  ai  ragazzi,  nell'età  in  cui 
Robinson  Crosuè  ed  i  viaggi  del  Verne 
soi'o  gu<itati   meglio  dei   classici. 

Solamente  non  si  dimentichi  di  mette- 
re  la  coperta   anche  sotto   il  corpo. 

A  MALGA  ME.  Dicesi  amalgama  qual- 
siasi lega  del  mercurio.  L'amalgama  d'o- 
ro e  quella  d'argento  sono  adoperate  per 
indorare  e  i)er  argentare  a  fuoco.  L'oro 
in  contatto  del  mercurio  si  amalgama  di- 
ventando bianco.  V.  Spccclii,  Vile,  Denti , 
Oro,    Le  glie. 

AMANDINA.  Preparato  dejla  profu- 
meria ottenuto  mescolando  insieme  :  olio 
cii    mauclorle    dolci    e   sapone    in    pasta. 


Le  proporzioni  variano  nei  preparati 
delle  differenti  fabbriche,  come  varia  il 
profumo.  Si  adopera  per  ammorbidire  cs 
profumare  la  pelle  delle  mani,  e  può  es- 
sere anche  usata  con  profitto  per  massag- 
gio Molte  arnaiidine  moderne  contengo- 
no anche  un  poco  di  glicerina  o  di  vase- 
lina. 

AMANDÓRLE   AMARE.    {Pericoli).  Le 
amandorle  amare  possono  essere  un  vele- 
no per  i  fanciulli  ed  anche  i  semi  amari 
delle  pesche  e  delle  albicocche  hanno  da- 
to  occasione   a   luttuosi   accidenti.    I    fan- 
ciulli non  badano  troppo  al  sapore  amaro   \ 
di    questi    semi,    e    non    mancano    casi    di    ■ 
ma.lori    assai    gravi    per    avere    mangiato    :' 
cinque  o  sei   amandorle   amare.    Si   avvez-    -; 
zino  i  bambini  a  diffidarne,  e  non  si   dia   ■*'_ 
loro   l'esempio    di    mangiare   i   semi    delle    ; 
pesche,  come  si  usa  sulle  tavole  meno  ari-    ' 
stocratiche.    L'acido    prussico,    causa    de- 
gli   avvelenamenti    non    si    trova    nell'a- 
mandorla    ma    si     forma    nel    pestarla    o 
inasti<-arla.   V.    Glncosidi. 

{'Pregiudizi).  Si  attribuì  alle  aman- 
dorle amare  un'azione  contro  l'ubbria- 
c  hczza.  Rabelais  dice  che  l'amandorla  è 
Valicata  dei  bevitori  consumati.  Non  v'ha 
nulla  di  vero  in  questa  opinione,  che  de- 
\e  essere  messa  fra  i  pregiudizi  dei  qua-  . 
li  non  si  trova  il  pretesto.  Questo  prete- 
sto, questa  specie  di  illusione,  la  trovia- 
mo quasi  sempre  nei  pregiudizi  popolari, 
e  sarebbe  come  \' occasione  a  delinquere 
dei  buon  senso.  L'ubbriaco,  mangiando 
delle  amandorle,  aggiunge  invece  un  ci- 
bo indigesto  al  soverchio  vino  che  già 
male    digerisce. 

AM AXDORLK  DOLCI,  iyarietà).  So- 
no di  due  varietà:  quelle  del  guscio  du- 
ro che  generalmente  sono  vendute  sgu- 
sciate, e  quelle  del  guscio  sottile,  che  si 
spacca  sotto  la  pressione  delle  dita,  ri- 
servate alla  tavola.  Fresche,  prima  che 
si  indurisca  l'endocarpo,  si  vendono  tut- 
te le  varietà  delle  amandorle.  In  qual- 
che parte  d'Italia  si  man.gia  anche  il  vi- 
luppo esterno,  allorché  sono  immature,  ■ 
con  un  gusto  che  non  può  essere  lodato 
dalle  persone  di  buon  senso.  A  Roma  so- 
no dette  Cntterinone.  Nulla  di  più  indi- 
gesto di  queste  drii-pe  od  amandorle  non 
ancor  mature. 

AMANDORLE.  {Latte).  È  un'emulsio- 
ne di  olio  di  amandorle.  Si  ottiene  as- 
sai facilmente  pestando  in  un  mortaio 
32  amandorle  dolci,  dopo  di  averle  te- 
nute nell'acqua  calda  per  poterle  più  fa- 
cilmente pelare. 

Ridotte  in  pasta,  si  aggiunge  a  poco  a 
poco,  sempre  rimescolando,  un  mezzo  li- 
tro di  affiu.'i  zuccherata.  Notisi  bene: 
ZHccJierata-.  Lo  zucchera,  infatti,  per  la 
mag.gior  densità  che  comunica  all'acqua, 
giova  a  mantcuere  separate  le  goccioline 
microscopiche  di  olio  per  la  maggiore 
resistenza  che  incontra  la  coesione  del 
liquido. 
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Questa  bibita  è  nutritiva  e  si  digerisce 
molto  facilmente,  poiché  si  può  dire 
che    è    grasso    artificialmente    digerito. 

{Olio).  È  frequentemente  adoperato  nel- 
la medicina.  Ha  l'inconveniente  di  ir- 
'  rancidire  presto,  epperciò  nelle  farmacie 
si  usa  di  prepararlo  se  non  giorno  per 
giorno  (si  dice...  olio  di  amandorle  e- 
sttmporaneo),  per  breve  tempo.  P"a  parte 
di   molti  rimedi  popolari. 

{Siro-ppo).  Un  cttogramma  di  aman- 
dorle dolci,  a  cui  si  aggiungono  alcune 
poche  mandorle  amare,  viene  pestato  in 
un  mortaio  con  un  poco  di  acqua  di  fio- 
ri d'arancio.  Si  aggiungono  circa  200 
grammi  d'acqua  e  si  torcono  entro  un 
canovaccio  molto  forte,  cosi  da  spremer- 
ne fuori  il  sugo.  Si  aggiungono  400  gr. 
di  zucchero,  che  viene  fatto  disciogliere 
al  calore.  Poscia  si  fa  bollire  e  si  passa 
alla  stamigna.  Volendo,  si  può  mettervi 
anche  un  poco  di  gomma  arabica. 

AMANDORLE  TORREFATTE.  {I71- 
fuso  dei  gusci).  Si  torrefanno  i  gusci 
delle  amandorle  amare  e  mentre  sono 
calde  si  mettono  nell'alcool  lasciandole 
per  un  mese.  Proporzioni:  Gusci  torre- 
fatti, gr.  250;  Alcool,  un  litro!  Serve 
per  fare  molte   imitazioni   di   vini   esteri. 

AMARASCA..  {Siroffo).  Proporzioni: 
-Amarasche,  kg.  1,500;  Zucchero,  kg.  2,000; 
Acqua  un  litro. 

Si  fa  prima  bollire  lo  sciroppo  di  zuc- 
chero e  quindi  si  immergono  le  ciliegie. 
Il  giorno  dopo  si  levano  i  frutti,  si  fa 
bollire  un  poco  il  siroppo,  schiumandone 
le  impurità,  e  s-i  aggiungono  le  ciliegie, 
facendole  ancor  bollire  nel  siroppo  per 
un  po'   di   tempo. 

AMARENA  {Sirop-pó).  Amarene  matu- 
re private  del  picciuolo  kg.  i  ;  Zucchero 
bianco,  kg.  2;  Acqua,  litri  i.  Si  cuoce 
fino  al  gran  filo.  V.   Zucchero   (Cotture). 

AMARETTI.  Si  mettono  nell'acqua 
bollente  delle  amandorle  dolci,  per  po- 
terne levare  facilmente  la  buccia.  Levat;i 
questa,  si  lasciano  asciugare.  Quindi  si 
riducono  in  pasta  in  un  mortaio,  con  un 
poco  di  albume  d'uovo,  aggiunta  che  ha 
per  iscopo  d'impedire  che  le  amandorle 
producano    dell'olio. 

Per  ogni  ettogrammo  di  questa  pasta 
si  mette  un  albume  d'uovo  e  2  ettogram- 
mi di  zucchero  e  si  rimescola,  cosi  da  a- 
vcrne  una  specie  di  poltiglia. 

Se  ne  formano  delle  pallottole  che  si 
fanno  cuocere  nel  forno  sopra  una  carta 
e  che  si  sviluppano  in  piccoli  emisferi 
dalla  superfice  scabrosa  e  di  colore  ar- 
gentino. Mombaruzzo,  Acqui  e  Saronno 
sono  celebri   per  gli   amaretti.   V.   Silvio- 

*"^VÌ. 

.MARI      {Liquori).    I    cosidetti    amari 
)     troppo     spesso    detti     anche     tonici 
pliche    destano    una    specie    di    appetito. 
L'antico  elisir  di  lunga  vita,  degli  alchi- 
misti, che  ebbe  una  certa  importanza  nel- 


la farmacia  dei  tempi  passati,  ottenne 
questo  nome  assai  ed  anche  troppo  pro- 
mettente dagli  amari  aniarissimi  di  cui 
era  fatto.  Era  infatti  una  infusione  di 
aloe  e  di  droghe  amare,  dall'agarico 
bianco,  fungo  di  un'amaritudine  disgu- 
stosa, al  calammo  aromatico  che  cresce  nei 
paduli  e  serve  di  profumo  a  molte  mar- 
che di   vermouth. 

Destano  l'appetito,  la  cosidetta  favte 
spuria  dei  fisiologi,  cioè  una  sensazione 
del  ventricolo  che  non  corrisponde  né  ad 
un  bisogno  nò  ad  un'attitudine  a  digerire 
il  cibo  reclamato.  Questa  fame  è  un  vero 
disordine  dell'organismo.  Gli  amari  in- 
fluiscono dolorosamente  sul  ventricolo  e 
lo  infiammano  ed  i  nervi  del  ventricolo 
anormalmente  eccitati  producono  la  sen- 
sazione di  fame,  come  il  soverchio  vino 
desta  un   senso  di   sete. 

{Sapore).  L'amaro  è  sentito  special- 
mente alla  base  della  lingua,  dove  è  lo- 
calizzata   questa    sensazione. 

E  difficile  analizzare  le  diverse  qualità 
di  amari.  Vi  sono  gli  amari  piacevoli  e 
quelli  disgradevoli,  come  per  esempio, 
ii  sapore  dell'acido  picrico  e  della  colo- 
quintide; ma  esistono,  come  in  tutti  i  fe- 
nomeni di  sensazione,  delle  differenze 
individuali    di    aporezzamento.    V.    Gusto. 

AMARO  D'AMÌ3URGO  {Liquore).  Pe- 
peroni rossi,  gr.  2  ;  bacche  di  lauro,  noce 
moscata  e  zenzero,  gr.  70;  cannella,  gr. 
45;  garofani,  gr.  10;  pepe,  gr.  20;  tin- 
tura di  benzoino,  gr.  io;  alcool,  litri  io. 
Dopo  IO  giorni  si  aggiungono  io  litri  di 
acqua. 

AMARO  DEL  VINO.  V.   Và.'o. 

AMARO  INGLESE.  Nella  ricetta  più 
comune  si  trova  il  pimento,  sostanza  di 
rado  usata  da  noi.  In  due  litri  d'alcool 
si  mettono  a  macerare  :  cardo  santo,  gr. 
40;  angelica  e  calamo  aromatico,  gr.  20; 
pin-ento  e  garofani,  gr.  4.  Dopo  5  giorni 
si    colorisce    col    caramello    e    si    filtra. 

AMARO  PICON.  Molto  in  uso  in  Fran- 
cia, si  cerca  di  diffonderlo  anche  in  Ita- 
lia, dove  tuttavia  non  mancano  le  specia- 
lità amare,  essendovene  quasi  una  per 
ogni  città.  Si  imita  coniservando  a  bagi.o 
maria  per  qualche  tempo:  scorze  d'aran- 
cio amaro,  gr.  200;  calamo  aromatico  e 
china,  gr.  5;  colombo,  aloe,  cardamomo, 
25  centigr.  ;  genziana,  gr.  2;  alcool,  li- 
tri uno  e  mezzo;  acqua,  litri  quattro  e 
mezzo;  zucchero,  un  chilo. 

AMARO  TORINO.  Vino  bianco  forte, 
ivn  bicchiere;  spirito,  due  litri;  acqua, 
2  litri;  zucchero,  400  gr.  ;  tintura  di  as- 
senzio, goccie  25  ;  essenza  dì  cannella, 
gocce  2;  essenza  di  anice  e  di  finocchio, 
goccie  6;  essenza  di  mandorle  amare, 
gocce  2;  essenze  di  menta  e  maggiorana, 
gocce  4. 

AMAZZONE.  {Zoologia).  È  il  parroc- 
chetto  verde,  assai  comune  nell'America. 
Ha  la  fronte  di  colore  celeste,  le  guancie 
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e  la  gola  gialla,  la  piega  delle  ali  rossa 
Le  penne  laterali  della  coda  sono  intera 
niente  rosse.  Le  penne  servono  di  orna 
mento  per  cappelli  da  signora.  V.  Pappa 
galli. 


Amazzone. 

AAIAZZONL  {Piume).  Si  denominano 
con  questa  designazione  favolosa  le  piiì 
lunghe    penne    di    struzzo. 

AMBIDESTRIA.  Alle  giovani  madri 
parla  un  medico,  che  dell'infanzia  si  oc. 
cupo  meglio  con  ardore  di  apostolo  chi 
con  iscopo  di  professione  :  «  Disgraziata- 
mente non  si  dà  nessuna  importanza  a 
questo  argomento  e  le  giovani  madri  si 
affaticano,  con  una  disciplina  molto  di- 
scutibile e  precoce,  a  trasformare  il  brac- 
cio sinistro  nei  loro  figli  in  un'appen- 
dice quasi  inerte  e  del  tutto  inutile.  Bi- 
sogna invece  lasciarli  fare  a  loro  capric- 
cio nei  primi  anni  delia  vita,  e  non  pen- 
sare se  non  nel  ca=o  che  l'uso  della  mano 
sinistra    diventasse    una    abitudine». 

Nelle  professioni  manuali  l'ambidestria 
è  un  vero  vantaggio,  e  forse,  checché  ne 
dicano  certi  antropologi,  è  una  vera  su- 
periorità in  tutti   i  casi 

Si  vuole  attribuire  in  parte  la  scoliosi, 
cioè  la  curvatura  laterale  della  colonna 
vertebrale  all'uso  esclusivo  della  mano 
destra,   unito   ai  banchi   disadatti. 

AMBRA.  La  sua  composizione  è  quel- 
la d'  una  resina,  simile  al  benzoino,  alla 
gomma  copale,  ecc.  Sarebbero  adunque 
vecchi  stillicidi  di  resina,  troscie  che  si 
formarono  dalle  ferite  degli  alberi,  la- 
crime di  piante  scomparse.  Queste  resine 
si  indurirono,  vennero  trascinate  al  ma- 
re e  là  si  conservarono  come  fossilizzate. 
Così  si  spiega  come  frequentemente  si 
trovino  degli  insetti  imprigionati  nel- 
l'ambra. Insetti,  che  vennero  invischiati 
dal  sugo  dell'albero  che  li  ricoprì  e  li 
conservò  in  un  avello   trasparente. 

L'ambra  adunque,  secondo  questo  mo- 
do di  vedere,  sarebbe  un  residuo  vegeta- 
le. 

Altri  dicono  che  sìa  una  schietta  so- 
stanza  minerale,  un   deposito  di   antichi 


laghi  di  petrolio,  cioè  di  idrocarburi.  Gli 
insetti  che  volando  si   avventuravano 
pra    di    questi    laghi    cadevano    asfissi: 
con    l'ali   aperte  e  cosi   spiegano  l'abì)' 
danza  d'insetti. 

{Collane).  L'ambra,  che  fu  uno  dei  pri- 
mi ornamenti  preistorici  continua,  per 
un'abitudine  folklorisla,  a  servire  per 
collane  riservate  alle  bambine  ed  alle 
fanciulle,    simbolo    di    purezza. 

{Elettrizzazione).  Se  l'ambra  strofinata 
si  elettrizza,  ciò  dipende  esclusivamente 
dall'essere  corpo  cattivo  conduttore  della 
elettricità. 

Si  elettrizzano  con  lo  strofinio  tutti  i 
corpi,  ma  in  quelli  che  sono  buoni  con- 
''"ttori  l'elettricità  si  disperde  subito 
nella  terra. 

Il  nome  dell'elettricità  deriva  appunto 
da  elettro,  che  in  greco  significa  ambra. 
Sei  secoli  prima  dell'Era  volgare  Ta- 
letc  scopriva  il  fenomeno  dell'elettrizz'i- 
zione   dell'ambra. 

{Estrazione).  Si  ricava  principalmente 
dalle  spiaggie  della  penisola  di  Sam- 
lajid  nel  Baltico,  dove  si  trova  a  breve 
profondità  e  viene  sollevata  col  mezzo  di 
draghe.  E  si  raccolgono  pure  delle  belle 
an-bre  in  Sicilia  nella  valle  del  Simeto. 
{Falsificazioni  ed  imitazioni).  L'ambra 
è  imitata  alla  perfezione  con  una  pasta 
di  vetro  mista  a  smalto  che  ha  l'incon- 
veniente di  essere  molto  dura  per  i  denti 
e  troppo  fragile.  Si  riconosce  facilmente 
questa  qualità  di  falsa  ambra  al  contat- 
to   colle    labbra. 

Viene  anche  falsificata  col  celluloide, 
colla  gomma  copale,  col  corno  ingiallito 
dall'acido  nitrico  e  con  la  colla  induri- 
ta.   V.    Formolo,    Gelatina    cromata. 

{Profilino).  I  ritagli  di  ambra  sono 
venduti  dai  fabbricanti  di  pipe  per  pro- 
fumarne le  camere.  'L'acido  succinico, 
che  se  ne  sviluppa,  non  piace  però  a  tut- 
ti :  anzi  diremo  che  in  Europa  a  molti 
dispiace  questo  profumo  tanto  apprezzato 
dagli   orientali. 

t,  un  odore  simile  a  quello  di  vernice 
abbruciata. 

{Saldatura).  La  potassa  caustica  appli- 
cata sulle  superficie  di  rotture  serve  per 
saldare  gli  oggetti  d'ambra  spezzati.  V. 
Pipe  di   schiuma   {Mastice). 

{Usi).  Si  usa  per  beccucci  di  pipe  e  di 
portasigari,  essendo  poco  dura  e  non  as- 
sorbente. I  portasigari  tutti  fatti  di  am- 
bra sono  per  le  stesse  proprietà  tanto  no- 
civi quanto  cari,  nulla  assorbendo  dei 
prodotti  del  tabacco. 

Gli  uomini  primitivi  già  si  servivano 
dell'ambra   per   ornamento. 

AMBRA  GRIGIA.  Profumo  che  si  tro- 
va nell'intestino  del  capodoglio  o  hsete- 
re,  specialmente  apprezzato  nell'Oriente. 
È  una  sostanza  solida,  in  pezzi  che  varia- 
no da  50  gr.  a  50  chilogrammi.  Ha  co- 
lore  grigio   e   consistenza   come   di   cera; 
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11  suo  profumo  si  può  paragonare  a  quel- 
io  del  muschio,  sebbene  ricordi  anche  un 
poco  l'urina.  La  sua  mescolanza  co]  mu- 
schio giova  a  rilevarne  l'odore,  e  gli  e- 
itratti  di  ambra  ne  contengono  sempre 
un  poco. 

Venne  considerata  da  molti  come  un 
calcolo  biliare,  da  altri  come  un  induri- 
mento delle  feci  dell'animale.  Vero  è  che 
spesso  vi  si  trovano  avanzi  degli  animali 
marini,  di  cui  si  nutre  il  capodoglio; 
ma  non  si  può  affermare  nulla  di  sicuro 
a  questo  riguardo. 

Si  trova  talora  galleggiante  sul  marco 
deposta  sulle  spiaggie  al  Madagascar,  al- 
le Antille,  al  Giappone,  nel   Brasile. 

Venne  adoperata  come  antispasmodico. 

{Tintura).  Ambra,  gr.  4;  Alcool,  _gr. 
60.  Si  conserva  per  20  giorni  e  quindi 
si  filtra. 

AMBRA  LIQUIi:)A.  Detta  anche  sto- 
race liquido,  proviene  dal  Liqiddambar 
StyracifLua,  pianta  del  Messico  e  degli 
Stati  Uniti.  Ha  composizione  molto  ana- 
loga a  quella  dello  storace.  £  un  liquido 
balsamico,  aromatico  che  si  adopera  spe- 
cialmente  oer   profumo. 

AMBRETTA.  V.  Aielmosco. 

{Tintura).  Semi  di  ambretta,  100  gr.  ; 
alcool,  litri  I. 

AMBROSIA  {Liquore).  Se  il  sapore  e 
le  virtù  non  ne  fanno  davvero  un  pro- 
dotto degno  degli  dei...  falsi  e  bugiar- 
di, è  tuttavia  un  liquore  dei  meno  no- 
civi. Si  prepara  con  coriandoli,  gr.  4; 
anice  verde,  gr.  i  ;  garofani,  gr.  1,50, 
che  sì  lascian  in  320  gr.  d'alcool  per  io 
giorni.  Dopo  si  aggiungono  :  zucchero  pe- 
sto, gr.  450;  vino  bianco  moscato,  gr.  320 
e  due  gocciole  dì  tintura  di  muschio. 

AMIANTO.  L'amianto  è  un  silicato 
di  alluminio  e  ferro  che  si  trova  in  fila- 
menti paralleli,  flessibili,  oppure  intri- 
cati fra  di  loro.  Vi  è  un  cartone  di  mon- 
te ed  uno  straccio  di  monte  che  sono  due 
vaiietà  di  amianto,  dalle  fibre  differen- 
temente disposte.  Questa  curiosa  pietra 
tessile  venne  adoperata  nell'antichità  per 
la  tessitura  di  sudari  in  cui  si  abbrucia- 
vano i  cadaveri  per  raccoglierne  le  ce- 
neri. 

Nel  medio  evo  l'amianto  si  prestò  alle 
truffe  dei  fabbricanti  di  miracoli.  Chi 
non  intese  parlare  dei  pezzetti  dì  cami- 
cia miracolosa  che  posti  nel  fuoco,  non 
si  accendevano? 

Nei  tempi  moderni  l'amianto  ebbe  mol- 
te applicazioni.  L'industria  della  carta 
adopera  le  varietà  di  amianto  a  lunghe 
fibre.  Colle  stesse  fibre  si  fanno  cartoni 
incombustibili,  corde  per  guarnire  gli 
stantuffi  delle  macchine  e  le  giunture  dei 
tubi  che  servono  a  condurre   il  vapore. 

Molte  composizioni  di  vernici  e  di  rive- 
stimenti incombustibili  pel  legname,  rac- 
comandate specialmente  per  i  teatri,  so- 
no misture  di  amianto. 


In  quanto  ai  veri  tessuti  di  amianto  ri 
mangono  più  che  altro  una  curiosità. 

Si  adoperano  dei  pezzi  di  questi  tes- 
suti nei  fornelli  a  gas.  La  fiamma  arro- 
venta il  tessuto,  generalmente  lavorato  .t 
disegni,  producendo  scintille  tremolanti. 

AMIDO.  {Botanica).  È  composto  di 
granellini  microscopici,  stratificati,  e  di 
varia  forma  secondo  la  specie  da  cui 
viene  prodotto. 

Nelle  piante  l'amido  è  un  materiale  di 
riserva.  Lo  troviamo  accumulato  nei  tu- 
beri, nei  bulbi,  nei  semi,  nel  midollo. 
Allorché  le  gemme  dovranno  svilupparsi, 
questo  amido  si  convertirà  in  zucchero. 
Così  avviene  nella  germinazione,  e  l'in- 
dustria della  birra  fa  prima  germogliare 
l'orzo,  lo  fa  tallire,  come  si  dice,  per- 
chè l'amido  sia  convertito  in  zucchero. 
V.  Biancheria,  Glucosio,  Fegato,  Cipria, 
Parefichimi. 

{Chimica).  L'amido  è  composto  di  os- 
sigeno, idrogeno  e  carbonio.  I  due  pri- 
mi corpi  vi  si  trovano  nelle  proporzioni 
che  compongono  l'acqua.  V.  Idrati  di 
carho7iio.  Sì  svela  quando  venne  unito  al 
latte,  ai  confetti,  ecc.  con  la  tintura  di 
iodio.  Basta  una  gocciola  per  produrre 
una  colorazione  turchina.   V.    GUcogetto. 

AMIDO  CRISTALLIZZATO.  Denomi- 
nazione impropria  per  l'amido  preparato 
in  modo  che  si  rompa  come  in  bacchette. 

AMIGDALE.   V.    Tonsille. 

AMILASA.  Fermento  che  cambia  l'a- 
mido in  glucosio.   V.  Pancreas. 

AMMOLUTRA.  V.  BagJto  di  sabbia. 

AMMONIACA.  £  un  gas  avidissimo  di 
acqua,  irritante,  composto  di  azoto  e  di 
idrogeno.   Si  vende  in  soluzione  acquosa. 

{Economia  domestica).  Qualche  goccia 
di  ammoniaca  nell'acqua  serve  come  ec- 
cellente liquido  per'ripulire  gli  oggetti 
di  bronzo  dorato  e  gli  specchi  macchiati 
dalle  punteggiature  delle  mosche,  per  la- 
vare la  seta,  il  velluto,  la  flanella,  perchè 
converte  i  grassi  in  saponi. 

Le  madri  di  famiglia  si  lagnano  che 
con  la  lavatura  gli  oggetti  di  lana  per- 
dono il  virgineo  candore.  Per  le  flanelle 
degli  adulti  il  danno  è  insignificante, 
ma  per  i  vestiti  dei  bambini  quel  colore 
giallognolo  è  una  rovina.  Si  aggiunga  al- 
l'acqua saponata  in  cui  si  lavano  i  tes- 
suti di  lana  bianca  un  cucchiaio  o  due 
di  ammoniaca,  e  si  otterrà  una  lessiva 
perfetta,  che  ridona  alla  lana  il  bel  bian- 
co dei  jfterinos  spagnuoli  e  dei  conigli 
d'Angora.  L'acqua  con  qualche  gccciola 
di  ammoniaca  riesce  un'eccellente  acqua 
■per  i  capelli.  L'ammoniaca  infatti  giova 
a  disgrassare  il  capo  dal  soverchio  unto 
naturale,  prodotto  dalle  glandolo  del  se- 
vo. Inoltre  l'ammoniaca  eccita  il  bulbo 
dei  peli,  e  quindi  ritarda  la  caduca  dei 
capelli  o  può  rimediare  alla  caduta  pre- 
coce. In  questo  caso  sì  dovrà  aggiungerne 
poca  all'acqua. 
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Cancella  le  macchie  prodotte  da  acidi  : 
acidi  minerali,  aceto,  sugo  di  limoni, 
frutta,  ed  in  questo  caso  l'ammoniaca 
agisce  come  base. 

{Fenjteniazione).  Speciali  fermenti  svi- 
luppano dell 'ammoniaca.  È  nota  la  spe- 
ciale   fermentazione    dell'urina. 

{Incendi).  Si  consiglia  di  mettere  nelle 
cantine  in  cui  si  conserva  il  petrolio  od 
altri  corpi  infiammabili  delle  bottiglie 
piene   di   ammoniaca. 

Se  si  sviluppa  un  incendio,  le  bottiglie 
s-coppiano  ed  il   vapore  può  spegnerlo. 

(Pericoli).  L'ammoniaca  è  un  \eler.o  che 
fortunatamente  ncn  oltre  delle  attrattive, 
per  quel  suo  lezzo  di  urina  putrida,  che 
fa  piangere  gli  occhi  anciie  Ol\\'ììo;71o  con- 
tendo della  ballata  di  Murgcr.  Il  Fons- 
sagrives  narra  di  due  casi  di  avvelena- 
menl  i  accidentaK-  perchè  dei  bambini  a- 
vevario  be\uto  <\Q]\'Lìcq,':a  sedativa,  che  ne 
contiene,  ed  i!  Xc-ten  parla  di  un  medico 
epilettico  a  cui  alcuni  ignoranti  fecero 
respirare,  durante  un  accesso  del  terri- 
bile male,  quattro  grinimi  d'ammoniaca, 
colla  miglif)r(  ii.tcnzione  di  sollevarlo, 
con    la    quale    in    ucc-i-rro. 

(Precaiizioìii).    M-cim'.i.   un  gas  \clcno-o, 


tvop! 


occorre    non    tarnc    a^p 

asfittici  ed  in  tutti  i  ca-i  di  sxenimen^) 
aggiungendo  in  tal  modo  una  nuo\a  cau- 
sa  alla  principale. 

(.Pregiudizi).  £  vecchia  la  fama  di  una 
gocciola  di  ammoniaca  nell'acqua  contro 
l'ubbriachezza.  In  realtà  è  utile,  perchè 
coH'alcool  si  forma  un  nuovo  composto; 
ma  è  miglior  consiglio  non  abbriacarsi, 
neppure  alla  mez?,a  cotta.  A  cotta  piena 
si  ebbero  dei  casi  di  avvelenamento,  per- 
che, con  la  migliore  intenzione,  si  era 
fatta  bere  troppa  ammoniaca. 

AMIVIONIAL.  V.  Esplosivi. 


Ammonite. 

AMMONIO.    Composto    di    idrogeno    e 

di  azoto,  è  un  radicale  che  funziona  co- 
me metallo.  I  sali  di  ammonio  si  forma- 


no  trattando   l'ammoniaca   con   gli    ai 
Comunemente  sì  dicono  sali  d'ammoni. 
(Es.    solfato    d'ammoniaca   invece    di 
fato   di  ammonio). 

AMMONITI.  Benché  questo  dizioiu 
rietto  non  abbia  intento  scientifico,  dir 
mo  un  posto  a  questa  voce  essendo  1 
ammoniti     i     fossili    che     piii     frequenti 


Ammonite.  j 

niente  si  trovano  nelle  case  per  orna-' 
mento  e  che  colpiscono  per  la  lorc  bel- 
lezza. Non  esistono  più  viventi  ed  erano 
cefalopodi  dalla  conchiglia  divisa  in  tan- 
te camere  comunicanti.  Come  nel  nautilo 
l'animale  viveva  rannicchiato  nella  pri- 
ma cavità. 

AMO.   V.   Pesca. 

AMOURETTE  (Liquore).  Alcool,  litri 
0,355  acqua,  litri  0,35,  zucchero,  gr.  500; 
essenza  di  scorza  d'arancio  e  di  limone, 
goccie  s;  essenza  di  menta  goccio  i;  z 
di    .anice. 

ANAEROBI.  V.  Microbi. 

ANALGESIA.  Abolizione  del  senso  di 
dolore. 


Anaiiassa. 

ANANASSA.  È  il  frutto  deWAnauas- 
sa  vtilgaris...  poco  volgare  in  Europa, 
essendo   riservato   alle  borse  privilegiate. 

(Botanica).  Non  si  può  dire  un  vero 
frutto,  essendo  formato  da  brattee  che 
avvolgono  i   numerosi   frutti  e  dallo  stes- 
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:^   l'usto,  che  si  è   trasformato,   diventan- 

:  do   commestibile,    benché    sia    sempre    al- 

I  quanto  filaccioso. 

{Essenza).   £   un -prodotto  artificiale  di 
cui  si  fa  abuso  dai  confettieri.  V.  Esse/t. 

[se. 

'    ANCHILOSI.   Anticamente  intendevasì 

I  per  anchilosi  l'immobilità  di  una  artico- 

I  lazione  in  una  posizione  angolare.  Oggi 
si  intende  l'abolizione  o  la  difficoltà  per- 
ananeute  dei  movimenti  d'un'articolazio- 
ne.  Rarissima  è  l'anchilosi  generale,  in 
cui  tutte  le  articolazioni  sono  quasi  im- 
mobilizzate, e  venne  osservata  special- 
mente nei  vecchi.  Molto  più  frequente  è 
l'anchilosi  multipla.  Importante  è  la  di- 
stinzione fra  le  vere  e  le  false  anchilosi. 
In  quelle  le  superficie  articolari  sono 
riunite:  le  false  anchilosi,  infinitamente 
meno  gravi,  dipendono  da  sviluppo  anor- 
male dei  legamenti  che  non  permettono 
più  i  movimenti  fisiologici.  In  pratica  di- 
cesi anciillosi  v'ra  la  soppressione  com- 
pleta di  tutti  i  movimenti,  e  falsa  quella 
in  cui  i  movimenti  sono  ridotti.  Si  com- 
prende che  le  anchilosi  vere  possano  esse- 
re prodotte  o  da  semplice  riunione  delle 
due  superficie  ossee  o  da  ossificazione 
delle  parti  che  circondano  l'articolazio- 
ne Si  formano  in  questi  casi,  attorno 
alle  articolazioni,  delle  stalattiti,  delle 
vere  incrostazioni  che  piglianoSl'aspetto 
di  efflorescenze  ossee.  Si  producono  le 
anchilosi  per  vecchiezza,  per  l'immobili- 
tà prolungata,  per  certe  attitudini  abi- 
tuali, per  lussazioni  non  curate  o  ridot- 
te  male. 

ANELLI.  Oggi  si  fanno  de- 
gli anelli  per  le  dita  che  si 
aprono,  contro  l'inconveniente 
del  non  poterli  levare.  (Vedi 
Gemine,  Brillanti,  oro,  ecc.) 
ANELLI  PER  LE  CHIAVI. 
Ve  ne  ha  di  infiniti  modelli. 
Per  regola  dovrebbe  esservi  u 
nita  una  targa  col  nome  e 
l'indirizzo    del    proprietario. 

ANELLO    DI    PACINOTTI 
tricità. 

A  N  E  M  O  N  I. 
Fiori  della  fami- 
glia delle  ranun- 
colacee  di   cui   e- 

.1  sistono      bellissi- 

i  me  varietà. 

*=      ANEMONI 

■    DI     MARE.     \- 
Mtinic. 

ANESTESIA 

.Abolizione      tcm- 

ptir.inea      della 

^(  ■i  =  ibilità  per  ef- 

>     di     alcuni 

di,    corno     il 

'formio,     l'c- 

,    la    CLcaiua, 


ANCHILOSI  -  ANGUILLA 

ANESTESIA    COCAINICA.    Poche    o 
perazioni    sono    ancora    fatalmente    dolo- 


V.    Elet- 


IP' 


roso,  ed  è  ora  che  scompaia  la  -paura  del 
chirurgo,  ben  giustificata  dai  metodi  bar- 
bari   della   scienza    antica. 

L'insensibilità  perfetta  per  il  dolore 
può  essere  ottenuta  levando  per  un  fo 
rellino  qualche  gocciola  del  liquido  sie- 
roso ciie  circonda  e  protegge  il  midollo 
spinale  ed  iniettandovi  in  tenui  quantità 
della  cocaina.  Ciò  si  fa  nella  regione  dei 
lombi. 

L'effetto  veramente  magico  si  ottiene 
rapidamente  per  le  parti  inferiori  del 
corpo,  fermandosi  all'ombellico.  Si  com- 
prende subito  di  quanto  vantaggio  possa 
essere    all'ostetricia. 

Questo  nuovo  metodo  è  provvidenziale 
in  tutti  i  casi  in  cui  non  si  deve  adope- 
rare il  cloroformio  e  l'etere.  Per  effetto 
dell'iniezione  è  aboiita  solamente  la  sen- 
sibilità pel  dolore;  rimane  ogni  altra  sen- 
sibilità, non  esclusa  quella  del  tatto  e 
la  coyjienza  è  perfetta;  si  ottiene  dunque 
una  vera^analgesta. 


Ancìiione  coronaria. 


Afpareccliio  per  l'anestesia. 

{.Anastesia  chirurgica).  Si  fa  respira/e 
al  paziente  i  vapori  dell'anestetico  con 
apparecchi   speciali   per   dosarli. 

ANO  ELICA. 
Radice  di  una 
pianta  alpina.  La 
radice  ed  i  semi 
servono  nell'arte 
del     liquorista. 

{Botanica).  E 
r  Angelica  ar- 
changelica  della 
famiglia  delle 
cnibrellifere. 

ANGICA.  V. 
Acacia. 

A  N  G  UILLA. 
L'anguilla  si  tro- 
va in  tutte  le  ac- 
que e  talora  per- 
sino nei   tubi  che 

servono  a  condurre  l'acqua  potabile.  Si 
verificarono  infatti  degli  strani  episodi] 
in  cui  un'anguilla  era  uscita  pel  rubi- 
netto dell'acqua,  oppure  ne  aveva  rhlusu 
il    passaggiu. 

Pesce  migratore,  va  al  mare  a  dipurrc 
le  uova.  Sappiamo  quanto  a  lungo  regga 
l'anguilla  fuori  dell'acqua.  La  suj   pelle 
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viscosa  e  la  disposizione  delle  aperture 
branchiali  ci  danno  la  ragione  di  questo 
fatto. 


Anguilla. 

Le  piccole  anguille  aspettano  l:i  pri- 
mavera per  risalire  il  corso  del  fiume  in 
enormi  quantità,  seguendo  di  preferenza 
le  rive. 

{Alimentazione).  I  medici  antichi  ave- 
vano immaginata  una  idiosincrasia  contro 
questa  qualità  di  pesce,  cercando,  secon- 
do il  loro  costume,  di  spiegare  un  fatto 
con  una  parola  :  un  fatto  che  realmente 
non  corrisponde  ad  altra  causa  che  alla 
minore  attitudine  di  certe  persone  a  di- 
gerire le   sostanze  grasse. 

In  realtà  non  possono  avere  altra  in 
fluenza  nociva,  e  sarebbe  affatto  inoppor 
tuno  il  ricordare  quello  che  le  Sacre  Car 
te  possono  dire  contro  questo  pesce  e  l'an 
tica  ripugnanza  degli  Egiziani  per  que 
sti  fasostomi  apodi.  Se  il  Mosso  scopr 
che  il  siero  del  sangue  dell'anguilla  e 
velenoso,  non  può,  questo  tossico,  danneg- 
giarci per  le  \ic  digerenti,  ma  deve  veni- 
re inoculato  affinchè  esplichi  la  sua  a- 
zione. 

{.Digeribilità).  Si  consiglia  da  molti 
di  mangiare  dopo  l'anguilla  delle  aman- 
dorle,  noci,  ecc.,  e  realmente  questo  me- 
todo rende  piìì  digeribile  questo  cibo  pc- 

i'  forma  dell'anguilla. 

santissimo.  La  ragione  sta  nel  fatto  che 
la  sostanza  dei  semi  giova  ad  emulsio- 
nare i  grassi  che  abbondano  nella  carne 
dell'anguilla.  Si  sa  che  i  grassi  vengono 
digeriti  appunto  dopo  di  essere  stati  ri- 


2*  forma  dell'anguilla. 

dotti  in  emulsione,  cioè  in  minutissimo 
goccioline,  dalla  bile  unita  al  sugo  pan- 
creatico. 

{Pregiudizi).  Pare  che  sia  un  vero  pre- 
giudizio quello  che  sta  scritto^  anche  in 
libri  seri  di  storia  naturale,  cioè  che  le 
anguille   escano  per   i   prati   in  cerca  di 


nuove  acque  quando  le  rainaxeia  la  sic- 
cità. 

{Sesso  e  metamorfosi).  Tutte  le  anguil- 
le delle  acque  dolci  sono  femmine;  i  ma- 
schi  stanno   nel    mare. 

Dalle  uova  nascono  dei  pesciolini  ben 
differenti  che  poi  si  trasformano,  sicco- 
me  dimostrò   l'illustre   B.    Grassi. 

ANGUILLA  MARINATA.  Chi  voglia 
praticare  in  famiglia  la  marinatura  di 
qiiesto  pesce,  ricorra  al  metodo  casalin- 
go. Le  anguille  vuotate  delle  interiora' 
e  stroncate,  saranno  cotte  leggermente 
allo  spiedo,  quindi  fatte  bollire  nell'a- 
ceto, e  finalmente  messe  in  conserva  entro 
dell'aceto  bianco,  con  delle  cipolle,  della 
salvia,  del  rosmarino  e  del  sale...  quan- 
to basta,  secondo  la  misura  del  palate. 
Si  conservano  in  vasi  di  terra  ben  chiusi. 

{Pregiudizi).  Contro  l'opinione  popola- 
re, le  anguille  in  conserva  non  conten- 
gono  allume. 

ANGUILLICOLTURA.  Nelle  valli  di 
Cornacchie  si  pratica  da  tempi  antichi 
l'allevamento  delle  anguille,  procurando 


Lavorcrio   fcr  le  anginlle  a  Coniacchio. 

loro  le  migliori  condizioni  di  alimenta- 
zione e  di  ambiente.  Questi  bacini  ven- 
gono cinti  di  argini  disposti  ad  angolo 
in  modo  che  le  anguille  non  possano  u- 
scirne,  allorché  vogliano  ritornare  al  ma- 
re e  si  possano  pescare.  Queste  costru- 
zioni  sono  dette  lavorerii. 

ANGUILLULA  DELL'ACETO.  È  un 
vermetto  che  resiste  all'acido  acetico. 
Molti  avranno  avuto  occasione  di  vedere 
questo  strano  vermetto  che  vive  nell'ace- 
to, osservando  attraverso  la  luce  il  fon- 
do del  recipiente.  Il  popolo  considera 
l'esistenza  delle  anguillule  come  prova 
della  bontà  dell'aceto!  È.  errore. 

ANGUILLULE.  Vermi  piccolissimi  che 
vivono  nell'aceto,  nei  funghi,  nelle  ci- 
polle alterate,  ecc.  Nell'intestino  dell'uo- 
mo possono  trovarsi  VA.  stercoralis  e  VA. 
intestinalis. 

ANGUSTURA.  Scorza  àtWAngustura 
vera,  proveniente  dall'Orenoco,  di  sapo- 
re amaro  aromatico. 

ANICE.  L'anice  è  una  ombrellifera.  Si 
Tisano  i  suoi  frutti,  impropriamente  detti 
semi. 

{Liquore).  Essenza  di  ànice,  gr.  5;  al 
cùol  a  95°,  litri  3;  siroppo,  litri  3,5;  ac 
qua,    litri   2. 

ANICE  STELLATO.  Ha  profumo  su 
periore  all'anice  comune,  sapore  caldo, 
aromatico,  soave,  ed  è  adoperato  di  pre- 
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fereaza  nella  preparazione  dell'anisette 
superiore.  Serve  pure  come  digestivo  e 
carminativo.  Nella  medicina  giova  pure 
come  correttivo  di  parecchi  rimedi  di  sa- 
pore ingrato.  Con  due  o  tre  frutti  si  pre- 
para una  infusione  di  sapore  gradevole, 
sudorifera  e  diuretica;  sebbene  queste  a- 
zioni  provengano  piuttosto  dall'acqua 
calda  che    dall'essenza. 

ANIDRO.  Corpo  completamente  priva, 
to  dell'acqua,  anche  di  quella  di  cristal- 
lizzazione. 

ANILINA.  Col  nome  di  aniline  si  in- 
tendono, un  po'  a  sproposito,  tutti  i  co- 
lori derivati  dal  catrame. 

{^Antidoti).   Emetici,  albume   d'uovo. 

{Colori  innocui).  In  Italia  si  ricono- 
scono innocui  i  seguenti  colori  di  ani- 
lina: Crisoidina,  TropeoliJta,  Azo flavina, 
Kocellina,  Scarlatto  di  Biebrich,  Fucsi- 
na sulforata.   Bordeaux. 

{Macchie).  I  colori  d'anilina  hanno 
l'inconveniente  di  lasciare  delle  macchie 
molto  resistenti.  Questo  è  anzi  il  solo 
rimprovero  che  far  si  possa  agli  inchio- 
stri preparati  con  questi  colori.  Il  chi- 
mico Vcmer  si  occupò  di  questo  proble- 
ma :  ma  la  soluzione  che  egli  trovò  non 
è  molto  comoda.  Infatti  egli  consiglia 
dapprima  di  lavare  le  macchie  con  una 
soluzione  di  cinque  grammi  di  acido 
muriatico  in  loo  di  acqua  :  poscia  si  pas- 
-a  all'acqua  ossigenata  o  biossido  d'i- 
drogeno.   Finalmente   si    lava   con   alcool. 

{Anilina  solfata).  Antisettico  deodo- 
rante. 

{Anilina  Solferino).  Usata  per  dare  il 
dorè  agli  stivalini  da  signora  venne  ab 
bandonata  per  l'inconveniente  delle  mac 
chic. 

ANISETTA  COMUNE.  Spirito  d'ani 
setta  a  80",  mezzo  litro;  alcool  a  90°,  litr 
r,6;  zucchero,  gr.  560;  glucosio,  litri  1,8 
acqua,  litri  5,4  {Trittsch). 

ANISETTA  FINE.  Alcool  a  90°,  litr 
3,33;  zucchero,  chili  5;  acqua,  litri  ,3 
essenza  di  anice  stellato,  gr.  6;  di  iinoc 
chio,  gr.  1,5;  di  anice,  gr.  3;  di  sassafras 
gr.  0,5;  di  coriandri, 
gr.  0,2;  estratto  d'i- 
ride, gr.  5;  estratto 
d'ambra,  gr.  6.  V. 
Estratti. 

ANISETTA  {Spi- 
rito). Lo  spirito  d'a- 
nisetta è  un  prodot- 
to commerciale  :  una 
soluzione  di  essenza 
d'anice  nell'alcool 
puro. 

ANITRE  {Alleva, 
mento).  Per  l'alleva- 
mento delle  anitre  si 
usano  speciali  pol- 
lai in  riva  alle  acque;  per  gli  anatrotti 
si  fanno  dei  piccoli  bagni  a  piano  in- 
■•'•■  ato. 


{Cucina).  L'anitra  hratsée  %[  prepara 
senza  la  testa  con  2  cipolle,  i  etto  di  bur- 
ro, 30  grammi  di  lardo  triturato,  sale, 
pepe,  una  foglia  di  lauro.  Si  fa  rosolare 
e  si  aggiunge  un  bicchiere  di  brodo,  uno 
di  vino  bianco  ed  uno  d'aceto.  Si  taglia 
iu    IO   pezzi  :    5    della   parte    anteriore,    4 


Piani   inclinati 
fer   l'allevamento   degli  anatrotti. 

delle  coscie  ed  uno  della  schiena.  V.  Vo- 
laglia. 

L'anitra  sautée  si  cucina  tagliandola 
in  IO  pezzi,  cotti  con  cipolla  tritata,  30 
gr.  di  lardo,  brodo,  ed  acqua.  Si  serve 
col  riso,  con  puree  o  con  la  salsa  Ro- 
bert. 

ANNEGAMENTO.  La  morte  avviene 
per  asfissia.   (V.   Asfissia).    Prima  di   pra- 


Modo  di  tenere  l'annegato. 

ticare  la  respirazione  artificiale  provo- 
care   il    vomito    dell'acqua    inghiottita. 

ANOFELE.  V.  Zanzare. 

ANONA.  L,'anona  musicata  è  una  pian- 
ta dei  paesi  caldi,  che  si  incomincia  a 
coltivare  in  Europa  per  i  frutti  sapori- 
tissimi   talora    del    peso    di    due    chili. 


A ntere. 

ANTERA    {Botanica).    È    la    parte    su- 
periore  degli   stami   dei   fiori.   È   formata 
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da   due   sacchetti    produttori    del    polline 
che  si  aprono  in  vario  modo.  V.  Siami. 

ANTICAMERA.  Con  giusta  ragione  il 
gusto  moderno  cura  in  modo  speciale  la 
disposizione  ed  il  mobilio  dell'anticame- 
ra, la  parte  della  casa  che  è  la  più 
accessibile.  Uno  scrittore,  senza  soverchio 
sforzo  di  imaginazione,  la  paragonò  alla 
facciata  di  un  edilizio.  Gli  oggetti  ar- 
tistici appesi  al  muro,  le  armi,  gli  araz- 
zi, le  piante  della  flora  speciale  che  re- 
siste alla  penombra,  sono  adatti  alle  an- 
ticamere, insieme  al  mobilio  speciale. 
Nelle  case  di  lusso  e  nelle  palazzine  l'an- 
ticamera può  essere  sostituita  dal  piane- 
rottolo stesso  della  scala  opportunamen- 
te architettato  ed  arredato. 


Aìiticaviera    moderna    di    min    falazziiia. 

{.Arredamento').   I  mobili  adatti  ad  iina 
anticamera  sono  gli  attaccapanni,  le  ba- 


ANTICICLONE.  V.   Barometro. 

ANTIMONIO.  Si  usa  in  alcune  1< 
e  fra  queste,  nella  composizione  per  i 
ratteri   da  stampa.   V.   Emetico,  Stibi 

(^Antidoti).    Tannino,   Caffè;    Oppio 

ANTIPASTO.    Gli    igienisti    non    \\. 
provano;    la   moda  cominciò   a   riciurlo 


Piatti  fer  antipasto. 


piccole  misure,  se  non  nelle  varietà,  ncll<^ 
quantità.  Si  usano  piattelli  decorati  , 
spesso   divisi    in   settori. 

ANTIPIRETICO.  Significa  antifeb 
brile. 

ANTIPIRINA.  Antipiretico,  analgc 
sico,  troppo  usato  senza  prescrizione  me- 
dicale. 

(^Antidoti).  Bevande  alcooliche;  senapi- 
smi;   frizioni. 

ANTITERMICI.  Mezzi  atti  a  diminui- 
re la  temperatura  febbrile  sia  per  il  di- 
retto raffreddamento  (V.  Bagno  freddo), 
sia    modificando    la    termo.genesi. 

ANTITOSSINE.  V.  Sieri,  Casside  so- 
frarenali.   Corpo  tiroide^   Tossine. 

ANTIVENENO.  £  un  preparato  otte- 
nuto dal  siero  del  san.gue  dei  serpenti  \  e- 
lenosi,  che  si  propose  (Boymond)  per  inie- 
zioni curative  contro  le  conseguenze  de! 
morso    di    questi    serpenti. 

Vi  è  nel  sangue  dei  serpenti  una  so- 
stanza antitossira,  un  vero  controveleno, 
siccome  risulta  dalle  esperienze  di  Phi- 
salix   e    di    Bertrand. 

.ANTOLOMA.  {Disegno  e  ricamo).  Fio- 
re facile  ad  esser  riprodotto  con  la  sua 
corolla    urccolata. 

ANTO  ROSSICCIO.  V.  Calandra. 


Sedie  -per  anticamera. 

stoniere,  uno  specchio.  Prima  del  trion- 
fo del  nuovo  stile  erano  preferiti  i  mobili 
scolpiti,  nello  stile  del  cinquecento;  seg- 
giole e  sedili  con  cassone...  per  le  livree 
dei    servitori. 

Solamente  nelle  case  di  campagna  si 
possono  usare  per  l'anticamera  i  mobili 
di  giunco  e  bambù. 
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Antoloma. 


Anturio. 


ANTURIO.  Aracea  che  produce  delle 
curiose  infiorescenze  contorte,  munite  di 
vxna  brattea  o  spaia  colorita.  Si  usa  per 
mazzi    di    fiori. 

ANTRACITE.  È  una  qualità  di  carbo-- 
ne  fossile  più  abbondante  in  carbonio  e 
quindi     capace     di     sviluppare     maggior 


ANTROPOMETRIA  -  APICOLTURA 


quantità  di  calore,  ma  quasi  tutte  le  sue 
qualità  5Ì  scheggiano  al  calore  e  si  ridu- 
cono in  piccoli  frammenti  che  chiudono  il 
passaggio  all'aria.  Serve  specialmente  a 
fare  delle  formelle  di  carbone  conglome- 
rato 


{Punlure).  L'ape  può  ritirare  il  dardo 
dalla  ferita  fatta  ad  un  insetto;  invece 
allorché  punge  l'uomo  o  gli  animali  su- 
periori, le  fibre  muscolari  della  pelle 
trattengono  il  pungiglione,  che  si  strap- 
pa allorché  l'animale  vuole  fuggire.  L'a- 


ANTROPOMETRIA  DEI  GIOVANI.  La  seguente  tavola  venne  raccolta  dal  Pagiiani. 


anni        Chiloi; 


24.51 
26,18 
28,58 
31,75 
33,06 
39,36 
41,47 
43,20 
44,55 
46,65 


STATURA 

Circonferenza 

del  torace 

metri 

ceiitinielri 

126,3 

61,0 

128, 1 

61,2 

131,1 

62,8 

137,6 

65,2 

140,0 

66,4 

148,6 

69,5 

151,2 

70,3 

151,3 

71,6 

154,3 

72,6 

156,0 

74,2 

Capacità  del  Forza 

polmone  muscolare 

centini.  cubici  ChilotrT. 


1660 
1700 
1860 
2045 
2100 
2445 
2486 
2680 
3115 
3125 


66,5 

68,5 

79,0 

95,0 

105,0 

118,5 

121,  o 

136,0 

142,0 

150,0 


APATITE.  V.  Fosfati. 

APERITIVI.  V.  China  {vino). 

API.  La  prima  regina  sviluppata,  se  la 
popolazione    è    poco    numerosa,    uccide    le 
altre,  ciò  si   verifica  anche    nelle  giorna- 
te   fredde    e    piovose  :    ma 
regolarmente      le     operaie 
impediscono    quest'assassi- 
nio,   tenendole   prigioniere 
e   nutrendole   per   un   fine- 
strino.   In  una  bella  gior- 
nata   si    forma    lo    sciame 
secondario    e    talora    anche    il 
nozze    si     fanno    nell'aria,     e     ] 
sceglie   il    maschio. 

Quando  ncn  v'é  più  bisogno  '. 
fanno  la  strage  dei  maschi. 

La  vita  delle  api  in  estate  é  di  circa  sei 
settimane;  perciò  la  popolazione  di  un 
alveare  si   rinnova  due  o  tre  volte  all'an- 


Zampa  po'ste- 
liofj  d'ape. 

il    terzo.    Le 
e     la     regina 

operaie 


Cella  di  ape. 


no.  Una  femmina  può  deporre  3000  uova 
al  giorno  e  quindi  300000  circa  all'anno. 
Talvolta  anche  le  operaie  depongono  le 
uova  che  si  sviluppano  in  individui  ma- 
schi. 

{Cura).  Per  le  punture  sì  applichi  del- 
l'ammoniaca od  in  mancanza  di  questa 
•del    sapone   o    della   cenere   bagnata. 

V.   Cera,   Alveari. 

'"Ili ne).    Lo    raccolgono  con    una   spe- 
li  spazzola   delle   loro  estremità   po- 
iori. 

{Propoli).  Sostanza  resinosa  raccolta 
sulle  piante  per  chiudere  le  fessure  del- 
l'alveare. 


pe  muore  perchè  si  fa  anche  una  lacera- 
zione dell'intestino  a  cui  l'apparecchio 
del    veleno   è    unito. 

Generalmente  non  si  hanno  altri  dan- 
ni oltre  al  dolore.  Se  le  trafitture  furono 
molte,  il  caso  è  più  grave,  e  si  ha  nau- 
sea, febbre,  vertigini,  dolori  al  capo,  ecc. 
I  casi  mortali  sono  da  attribuirsi  o  a 
numerosissime  punture,  o  al  fatto  che 
venne  punta  la  glottide  e  si  produsse  la 
morte  per  asfissia,  o  ai  fatti  d'inibizione 
che  spiegano  oggi  delle  morti  istantanee 
per  un  piccolo  dolore,  che  erano  inespli- 
cabili   per    la    fisiologia   antica. 

APICOLTURA.  La  moderna  apicoltu- 
ra consiste  essenzialmente  nel  valersi  di 
alveari  a  cassetta  che  si  possono  aprire 
e  contengono  dei  telaini  mobili  nei  quali 
le  api  fanno  i  loro  favi.  Si  levano  i  te- 
laini che  vengono  trovati  pieni  di  miele 
risparmiando  così   la  vita  delle  api. 

{Esposizione).  Gli  apiari  devono  essere 
erposti  al  levante  e  riparati  dal  vento 
affinché  le  api  cariche  di  bottino  aon  tro- 
vino  difficoltà   ne]    loro   rientrare. 

{Favi  artificiali).  Si  usano  anche  dei 
favi  artìiiciaii  fatti  dì  cera  o  di  stea- 
D/ia  compresse  entro  forme  speciali  di 
metallo. 

{Località).  Si  possono  anche  tenere  al- 
V  ari  in  città  sui  terrazzi,  andando  le 
api  a  raccogliere  il  miele  nelle  campa- 
gne circostanti  :  ma  i  vicini  di  casa  in 
generale   se   ne   lamentano. 

{Reddito).  In  media  un  alveare  a  favi 
mobili   rende   io  lire  all'anno. 

{Smel(itiira).  I  telaini  vengono  posti  in 
un  apparecchio  a  manovella  che  li  fa 
girare  ;  apidissimamente  attorno  ad  un 
asse  ucU'interno  d'un  recipiente  di  le- 
gno. Si  sviluppa  così  la  forza  centrifu- 
ga :  quella  che  fa  scattare  la  pietra  dal- 
la fronda  e  che  lancia  le  pil'acchere  di 
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fango  dalla  circonferenza  delle  ruote 
delle  carrozze.  Così  il  miele  viene  spriz- 
zato fuori  dalle  celle,  ed  il  favo  vuotato 
è  pronto  per  essere  rimesso  nell'alveare. 
V.    Forza   centrifuga. 

APONEVROSI.  Quelle  pellicole  che 
si  trovano  fra  i  fasci  di  carne  e  rendono 
certe  parti  immangiabili  so- 
no le  aponevrosi.  Sono  la- 
minctte  di  tessuto  connetti- 
vo che  avvolgono  i  muscoli, 
formando  loro  come  degli  a- 
stucci.  In  certe  parti  sono 
molto  spesse  e  resistenti.  Ciò 
si  verifica  specialmente  nel- 
le aponevrosi  che  avvolgono 
sotto  la  pelle,  tutto  un  mem- 
bro. V.  Cotmeitivo. 

{Alimentazione).      Nella 
carne  le  aponevrosi  sono  co- 
munemente dette  pellicole.   Il  grasso  che 
contengono    varia    di    sapore    secondo    il 
modo  di  allevamento. 

{Inconvenienti).  Talora,  nei  grandi 
sforzi,  si  rompe  una  aponevrosi  ed  allora 
la  materia  muscolare,  il  tessuto  contrat- 
tile può  fare  ernia  attraverso  l'apertura. 
Queste  ernie  muscolari  possono  indurre 
in  errore  un  osservatore  superficiale  ed 
essere  prese  per  ascessi.  Più  di  una  volta 
venne  questo  sbaglio  commesso  anche  da 
provetti  chirurgi.   V.   Connettivo. 

{Particolarità  anatomiche).  I  muscoli 
piatti,  come  quelli  che  formano  le  pare- 
ti dell'addome  finiscono  non  in  tendini, 
ma   con    delle    aponevrosi. 

APOPLESSIA.  I/insulto  apoplettico  è 
l'emorragia  cerebrale  con  paralisi  e  per- 
dita della  coscienza;  ma  le  arterie  non 
si  rompono  se  un  lento  lavoro  patolo- 
gico non  preparò  questa  rottura,  alteran- 
do la  struttura  delle  loro  pareti.  Si  disse 
temperamento  apoplettico  quello  che  è  di- 
stinto da  grande  sviluppo  del  capo  e  del- 
le spalle,  da  faccia  soffusa  di  rosso,  da 
un  peso  considerevole  del  corpo. 

Se  l'apoplessia  incoglie  talora  persone 
che  hanno  questa  apparenza  apoplettica 
sarebbe  una  stranezza  il  voler  considerare 
queste  persone  come  realmente  predispo- 
ste all'apoplessia. 

{Prevenzioni).  Non  esiste  alcun  rimedio 
antiapoplettico.  I  seguenti  precetti  do- 
vrebbero essere  la  regula  vitce  delle  per- 
sone   che    temono     l'insulto    apoplettico: 

i."  Vivere  sobriamente; 

3.°  Mangiare   poco   alla   sera; 

3.°  Sorvegliare  le  funzioni  del  ven- 
tre; 

4.'  Ritardare  di  andare  a  letto  dopo 
cena.  Post  ccenam  amÒKlalns,  come  inse- 
gnava la  scuola  di  Saierno; 

5.°  Non   dormire  dopo  il   pasto; 

ò.°  Star  lontani   dai    caminetto; 

7.°  Nessun  liquore,  ne  vini  troppo  al- 
coolici ; 

8.°  D'inverno  tener  tiepida  la  casa; 


9.°  Non  accettare   pranzi; 

IO."  Stare  lontani  dalie  numerose  adu- 
nanze ; 

II. °  Nessun  stringimento  al  colio  ed 
alla  cintola.  Le  bretelle  sono  in  questo 
caso  una  necessità; 

12."  Se  vi  sono  emorroidi  lasciarle  co- 
me   stanno   e   soffrire    in    pace; 

13.°  Lavorare  poco  ; 

14  "  Non  leggere  né  studiare  dopo  i 
pasti  ; 

15  "  Regolare  la  propria  vita  coll'oro- 
logio  alla  mano; 

16."  Cercare  i  benefizi  della  climatote- 
rapia, ma  dopo  dì  avere  consultato  il 
medico  ; 

17.°  Considerarsi  come  un  convalescen- 
te, se  non  come  un  malato,  ma  stare  in 
guardia  da  ogni   idea  d'ipocondriasi  ; 

18. °  Ricorrere  alle  acque  minerali  so- 
lamente nei  casi  in  cui  sono  consigliate 
da   un    medico; 

19.°  Non  fare  uso  di  ascensori. 
{Primi  soccorsi).  Si  raccomanda  di  ri- 
muovere tutto  ciò  che  può  inceppare  i 
movimenti  della  respirazione  e  la  cir- 
colazione venosa.  Perciò  si  levino  le  cin- 
ture e  le  scarpe;  si  sbottoni  il  colletto  ed 
i  pantaloni,  e  si  ponga  il  malato  nella 
migliore  posizione  perchè  possa  respira- 
re senza  imbarazzo. 

Si  applichino  dei  senapismi  ai  piedi  e 
si    faccia   delle    frizioni   alle    gambe. 

APPARATI.    Complesso   di   organi   de- 
stinati ad  una  funzione.  Co- 
sì     r  apparato     urinario     è 
composto   dei   reni,   degli   u- 
reteri   e  della  vescica. 

APPENDICITE.    V.     In- 
testino. 

APPETITO.  Perchè  l'ap- 
petito è  maggiore  nell'au- 
tunno? La  domanda  è  molto 
vecchia,  poiché  l'argomento 
dell'appetito  è  sintomo  di 
salute  e  già  la  troviamo  pro- 
posta nella  Simposiacìie  di 
Plutarco.  Nell'autunno  in- 
comincia una  maggiore  di- 
sperdizione di  calore.  Argu- 
tamente dice  uno  scrittore  :  0  Se  fossi 
stato  ammesso  al  concorso,  invece  di  di- 
re come  Glaucias  che  il  fatto  proveniva 
da  una  maggiore  facilità  del  ventre,  o, 
come  Senocle,  che  era  effetto  dell'uso  dei 
cibi  acidi,  o  come  Laraprias  che  prove- 
niva dalle  lotte  del  freddo  contro  il 
caldo  del  corpo,  avrei  risposto  che  sì 
mangia  di  pili  in  autunno  perchè  si 
mangiò  meno  nell'estate».  Non  avrebbe 
avuto  il  premio...  perchè  la  risposta  sa- 
rebbe stata  troppo  semplice.  L'inappe- 
tenza dei  malati  non  corrisponde  sem- 
pre ad  un  reale  disturbo  delle  funzioni 
digestive.  Spesso  è  prodotto  dall'cssersì 
disavezzatì  dagli  alimenti,  dallo  stato  di 
zavorra  delle  fauci  e  delle  retrofauci. 
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cui   tepali 
ed    degan- 


Basta  spesso  ana  causa  insignificante  per 
ridonare    l'appetenza    ai    malati. 

In  generale  la  diminuzione  dell'appe- 
tito corrisponde  ad  un  dissesto  incipiente 
della  salute.  V.  Fame,  Sensazioni  diffuse. 

APPETITO  DEI  FANCIULLI.  Il 
bambino  ed  i  ragazzi  sani  hanno  appe- 
tito vorace.  In  quest'epoca,  in  cui  tutta 
l'attività  dell'organismo  è  concentrata 
nelle  funzioni  nutritive,  ogni  diminuzio- 
ne dell'appetito  dovrà  essere  presa  in 
considerazione,  poiché  corrisponde  senza 
dubbio  ad  un  principio  di  disordine  fun- 
zionale. Molti  vorrebbero  anzi  frenare 
l'appetito  rabbioso  dei  giovani;  ma,  è 
bene  opporsi  ad  un  fatto  fisiologico,  al- 
la soddisfazione  di  un  bisogno  dei  tes- 
suti che  non  devono  sopperire  solamente 
alle  perdite,  ma  che  devono  ancora  ac- 
crescere di   un   tanto  per  giorno? 

AQUILEGIA.  I  giardinieri  ottennero 
bellissime  varietà  di  fiori  di  aquilegia. 
Splendida  è  VA.  c/trysanta,  i 
a  cartoccio  sono  lunghissimi 
temente  coloriti. 

ARABESCHI.  Il  nome 
di  arabesco,  derivato  da- 
gli ornamenti  adoperati 
dai  mori  nella  loro  archi- 
tettura, si  adopera  oggi 
correntemente  per  indica- 
re disegni  di  tutt'altro  ti- 
po. Gli  Arabi  non  mette- 
vano mai  nei  loro  rabe- 
schi figure  di  uomini  o  di 
animali.  Dopo  Raffaello 
invece  si  intrecciarono  con 
figure  allegoriche.  Gli  a- 
rabeschi  si  adoperano  per 
ricami  ed  altre  applica- 
zioni nei  lavori  femmini- 
li. Si  pretende  che  Raf- 
faello abbia  avuta  l'ispi- 
razione dalle  pitture  di 
Amulio  nella  Casa  d'oro 
di   Nerone. 

ARAC.  V.  Acquavite. 

ARACEE  (^Botanica).  Le  aracee  sono 
piante  specialmente  proprie  dei^  climi  tro- 
picali. 

Il  lusso  del  loro  fogliame  ampio,  di 
un  verde  elegantissimo,  talora  sparso  di 
trafori,  talora  sparso  di  macchie  o  di 
trigature  colorite  fa  loro  dare  un  posto 
importante   nei   giardini.   (V.    Caladiuvi). 

L'arum  o  gigaro  è  talora  adoperato 
nelle  campagne  come  vomitativo  e  come 
purgante:  alcuni  gli  attribuiscono  un'ef- 
ficacia speciale  contro  le  idropisie  :  ma 
sarà  buon  consiglio  quello  di  distogliere 
i  contadini  dall'uso  di  questa  pianta  che 
'■    ""ricolosa    assai. 

ACHIDE.  L  una  curiosa  legumino- 
i    origine   americana   {AracJiis   hyfjo- 
guu).    I    fiori  gialli   che  si  espandono  al- 
l'aria non  danno  frutto.  Sono  sterili  ;  un 
semplice    lusso   della   pianta.    I    fiori    fe- 


Arahesco. 


condi  passano  inosservati  e  si  trovano  al 
l'estremità  di  certi  ramuscoli  che  cerca- 
no la  terra,  vi  si  sviluppano  e  vi  matura- 
no i  loro  frutti,  detti  anche  fi  stacchi  di 
terra.  Si  coltiva  oggi  abbondantemente 
in    Italia   per   l'estrazione   dell'olio. 

Questi  semi  leggermente  torrefatti  as- 
sumono sapore  di  nocciole  abbrustolite  e 
sono  venduti  col  nome  di  spagnolette,  di 
noccioline  americane,  di  bagiggi.  Chi  non 
ricorda  la  commedia  di  Goldoni  in  cui 
figura  il  levantino,  negoziante  di  ba- 
giggi { 

Il  Fonssagrives  afferma  che  questi  se- 
mi sono  poco  nutrienti,  in  seguito  ad 
un'esperienza  fatta  in  una  traversata  del- 
l'Oceano sopra  di  una  nave  su  cui  erano 
venuti  a  mancare  gli  altri  alimenti.  Il 
seme  dell'arachide  è  ricco  d'olio,  e  questo 
si  adopera  nella  fabbricazione  del  sa- 
pone e  per  uso  alimentare.  Quest'olio  non 
è  essiccativo. 

ARACNOIDE.    V.    Cervello. 

ARAGONITE.  È  una  qualità  di  pietia 
calcarea. 

ARAGOSTA.  Questo  crostaceo  ha  lun- 
ghissime antenne  e  manca  delle  tenaglie 


Aragosta. 


0  -pinze  (chele)  tanto  frequenti  negli  ani- 
mali della  sua  classe.  Le  scatole  di  con- 
serva dette  di  aragoste  sono  fatte  quasi 
sempre  col  gambero  di  mare.  V.  Cro- 
stacei. 

{Zoologia).   Nasce   dall'uovo  con   forma 
ben   differente   dalla   definitiva. 

ARANCIO  {Botanica).  L'arancio  comu- 
ne  è  il  Citrtts 
aurantium.  L'a- 
rancio forte, 
conosciuto  in 
Europa  prima 
che  dai  porto- 
ghesi fosse  im- 
portato l'aran- 
cio dolce  (onde 
il  nome  di  por- 
to gallo)  è  il  Ci- 
trus  vulgaris. 
Il  frutto  non  si 
mangia;  ma  sì 
estraggono  le 
essenze  dei  fio- 
ri e  dei  frutti. 
Il  mandarino 
è  il  Citrus  deliciosa.  Il  bergamotto  u?a- 
to  specialmente  dai  confettieri  è  il  C. 
Bergamia.  Un'arancia  del  Giappone  det 
to  Katn-Konat  è  appena  grossa  cpme  una 
ciliegia. 


Arancio. 
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^     L'arancio  venne  diffuso  dai  portoghesi. 
V.   Pomfelìno,   Limofie. 

iAcqua  di  fiori).  L'acqua  distillata  di 
fiori  d'aranci  è  adoperata  nelle  fami- 
glie come  condimento  dei  fiatti  dolci  ed 
anche  come  antispasmodico.  Viene  prepa- 
rata in  due  modi,  come  tutte  le  acque  di- 
stillate : 

i."  Per  distillazione  coll'acqua,  che  è 
il  metodo  che  dà  un  profumo  migliore  e 
che    dura   più    a    lungo; 

2."  Per    soluzione    dell'essenza. 

L'industria  dell'essenza  di  fiori  d'aran- 
ci è  praticata  specialmente  a  Grasse,  ed 
ora  anche  nella  provincia  di  Costantina. 
Vi  sono  degli  industriali  che  impiegano 
da  500  a  1000  operai  esclusivamente  per 
la  produzione  di  essenza  di  fiori  d'aranci. 

L'acqua  di  fiori  d'aranci  è,  secondo  un 
celebre  specialista,  la  valeriana  dei  bam- 
bini; ma  non  si  abbia  soverchia  fede  in 
questo  né  in  altro  rimedio  della  medicina 
popolare. 

{Foglie).  Alle  foglie  di  arancio  si  at- 
tribuì un'efficacia  contro  il  mal  nervoso, 
per  l'essenza  che  è  contenuta  nelle  nu- 
merose glandolette,  visibili  per  traspa- 
renza. Perciò  nelle  famiglie  si  raccolgo- 
no, si  fanno  seccare  al  riparo  dal  sole, 
che  farebbe  svaporare  l'essenza,  e  si 
conservano  in  luoghi  asciutti.  Si  ac'ope- 
rano  per  farne  delle  infusioni  calde,  cal- 
manti  e   sudorihchc. 

ARAZZL  Se  i  Frigi  già  lavoravano 
dei  tappeti  con  figure,  e  se  il  re  Aitalo 
vi  aggiunse  anche  dei  fili  d'oro,  queste 
tappezzerie  antiche  erano  dei  ricami  e 
non  dei  veri  lavori  di  tessitura.  Sardi, 
Babilonia,  Mileto,  Pergamo,  Samo  erano 
i  luoghi  dove  si  facevano  nell'ani (chità 
dei  tappeti  preziosi  ;  ad  esempio,  ',uello 
coniperato  da  Nerone  e  pagato  un  enor- 
me prezzo.  La  celebre  tappezzeria  «iella 
regina  Matilde  che  rappresenta  la  glo- 
riosa conquista  della  Normandia  fatta 
dal  suo  sposo,  fu  anche  ricamata  e  non 
è   quindi    un   vero   arazzo. 

I  veri  arazzi  avrebbero  loro  origine  col- 
le Crociate  :  i  primi  arazzieri  furono  detti 
Saraceni.  Proviene  il  nome  dalla  città 
di    Arras? 


Arazzi  per  jìneslre. 

Nelle  Fiandre,  in  Francia  ed  in  Italia 
si  fabbricarono  presto  dei  belli  arazzi 
ora   ricercatissimi. 

Francesco  I  istituì  a  Fontainebleau  una 


fabbrica,  nella  quale  vennero  fatti  splen- 
didi   lavori   su  cartoni   di   Raffaello. 

La  celebre  fabbrica  dei  Gobelins  venne 
fondata  da  Luigi  XIV,  e  continuò  a  la- 
vorare  con   varia   fortuna. 

In  Italia  si  notano  come  preziosissimi 
gli  arazzi  fatti  a  Ferrara  del  1464  e  quel- 
li   della    fabbrica    di    Correggio. 

Il  Duca  Cosimo  stabilì  una  fabbrica  a 
Firenze,  ma  questa,  secondo  il  Vasari, 
non  fiorì  per  incapacità  dei  pittori  ad- 
detti   a    questi    lavori. 

A  Roma  la  fabbrica  pontificia  venne  i- 
stituita  dal  papa  Clemente  XI  e  prosperò 
presto.  Si  dice  che  un  incredente,  che  era 
stato  battezzato  dal  papa  stesso,  ne  sia 
stato  il  fondatore.  Oggi  ancora  nell'O- 
spizio di  S.  Michele  si  lavora  in  un  ri- 
parto destinato  agli  arazzi,  e  vi  sono  del- 
le abilissime  artiste  che  si  occupano  del- 
le riparazioni  che  veramente  sono  una 
specie  di  rimendatura;  ma  esigono  una 
grande  cura  nella  scelta  dei   colori. 

{Imitazione).  Si  imitano  oggi  gli  araz- 
zi con  tutti  i  tessuti.  Giovano  specialmen- 
te le  tele  di  juta  imbianchita.  Vengono 
tese  sopra  di  un  telaio;  quindi  si  dipìn- 
gono o  con  colori  soliti  all'acquarello, 
scegliendo  sempre  delle  tinte  non  bene 
decise,  o  con  colori  speciali  che  si  vendo- 
no preparati  in  ampollini.  La  maggio: 
difficoltà  del  lavoro  sta  nelle  sfumature 
dei  colori.  Dovranno  prima  essere  spen- 
nellate con  una  salda  di  amido  e  di  de- 
strina molto  aWungata  e  bollita  a  lungo; 
così  le  tinte  non  si  allargano  sui  fila- 
menti della  tela,  e  questo  apparecchio, 
d'una  vera  utilità,  è  superiore  a  tutti  i 
preparati  segreti  specialmente  se  lo  si 
jipplica  dalle  due  parti.  Si  può  pure  a 
doperare  la  colla  di  pesce  o  la  gelatina. 

{Lavoro).  Nell'arazzo  l'ordito  deve  es- 
sere ricoperto  dal  filo  di  lana  colorito. 
L'artista  trasporta  il  disegno  dal  cartone 
in  nero,  e  quindi  tenendo  d'occhio  il  car 
tone,  con  un  numero  straordinario  di 
spolette  (talora  si  va  al  migliaio),  si  ado- 
pera a  di-pingere. 

Quest'arte  sarà  imitativa;  ma  quale 
arte    non    l'è? 

Gli  arazzi  moderni  sono  fatti  sopra  di 
una  trama  di  seta,  o  meglio  ancora,  se- 
condo la  fortunata  modificazione  del  Gen- 
tili, di  cotone.  Così  durano  molto  più, 
mentre  quelli  antichi  erano  soggetti  a 
subire  peggio  i  danni  della^polvcre,  del- 
l'umidità, e  degli  insetti.  Le  sete  special- 
mente, si  alterano  sensibilmente  nel  loro 
colore. 

Non  si  adopera  più  la  seta  frammista 
alla  lana,  e  seno  stati  aboliti  del  tutto  i 
fili    d'oro  e   d'argento. 

È  innegabile  che  la  tecnica  moderna  de- 
gli arazzi  è  superiore  all'antica.  Si  pos- 
siedono ora  colori  in  maggior  numero  e 
vivacissimi  e  si  studia  accuratissima- 
mente il  contrasto  dei  colorì. 
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{Riitfrescatura).  Gli  arazzi  vengono  te- 
si e  lavati  con  una  spazzola  morbida  im- 
bibita di  acqua  ammoniacale  (V.  Anniio- 
niacà)  e  quindi   di   cloroformio. 

{Sitionivii).  Diconsi  spesso  arazzi  gli 
ornamenti    di    stoffa    delle    finestre. 

ARDELLE  {Liquore).  È  un  liquore  co- 
lorito in  viola,  fatto  di  :  essenze  di  ga- 
rofano e  di  macis,  goccie  2;  essenza  di 
limone,  goccie  5;  tintura  di  benzoino,  gr. 
6;  alcool,  litri  0,35;  acqua,  litri  0,35;  zuc- 
chero,  gr.   400. 

ARDESIA.  Sarebbe  così  nominata  dal 
villaggio  di  Ardy  nell'Irlanda,  dove  ncl- 
rXI  secolo  cominciò  ad  essere  usata.  In 
Italia  le  cave  più  importanti  di  questo 
schisto  si  trovano  a  Lavagna,  onde  il 
nome   italiano   di   lavagna. 

L'ardesia  è  uno  schisto  formato  di  al- 
lumina, di  ossido  di  ferro,  di  magnesia 
e  di  potassa.  La  facilità  di  fendersi  in 
strati  molto  sottili,  la  impermeabilità  e 
la  superficie  liscia  fanno  dell'ardesia  una 
pietra  eccellente  per  ricoprire  case  e  ter- 
razze. 

Gli  antichi  probabilmente  non  si  servi- 
rono di  questo  materiale  che  si  indurisce 
coll'esposizione  all'aria  e  coll'azione  del 
calore. 

Le  coperture  di  lastre  di  ardesia  gio- 
vano specialmente  per  le  costruzioni  leg- 
gere, per   i   villini,  ecc. 

Gli  strati  sono  generalmente  molto  in- 
clinati all'orizzonte:  si  separano  i  fo- 
glietti col  me7zo  di  cunei   e  di   accette. 

{Ardesia  da  scuola).  Le  lavagne  adope- 
rate nelle  scuole,  specialmente  se  vi  si 
scrive  sopra  con  matite  di  talco  o  stea- 
tite, finiscono  per  diventare  lucenti  da 
non  servire  piii  per  scrivervi  sopra  col 
gesso. 

Si  rimprovera  alle  m.atite  cosidette  di 
gesso  l'inconveniente  di  spandere  molta 
polvere;  ma  sono  le  sole  che  permettano 
di  .scrivere  o  disegnar  bene  sulla  lava- 
gna. 

'{Ardesie  smaltate  inglesi).  Invece  di 
veri  smalti  sono  delle  vernici  abilmente 
applicate  in  uno  strato  sottilissimo  alle 
ardesie  del  paese  di  Galles,  così  da  imi- 
tare molto  bene  le  diverse  qualità  di 
marmo. 

{Lavori  da  dilettante).  L'ardesia  estrat- 
ta da  poco  dalla  cava  è  abbastanza  tene- 
ra e  le  sue  lastre  si  possono  con  grande 
jj"  facilità  incidere  scavandovi  dei  solchi 
f  più  o  meno  profondi  con  una  punta  di 
I  acciaio  temprato.  Così  si  possono  fare 
p>-dei  graziosi  lavori  sopra  lastre  per  mo- 
'^bilucci  o  tavolini;  col  tempo  la  pietra 
£  si  indurisce  e  questi  lavori  riescono  du- 
'^  revoli.  Migliori  effetti  si  otterranno  in- 
odorando l'interno  di  queste  incisioni  con 
'una  vernice  d'oro,  per  cui  risalteranno 
in  modo  elegante  e  l'oro,  non  consumato 
dall'attrito,    durerà   a   lungo. 

(Scale).    Le   lastre   di    ardesia    inoliate 


assumono  un  bellissimo  colore  ed  una 
singolare  resistenza  e  se  ne  possono  fare 
delle  basi  di  bacheche  e  delle  pietre  da 
gradini  che  reggono  forse  meglio  di  al- 
tre pietre  al  logotio.  I  gradini  del  pa- 
lazzo Rrignole  a  Genova  sono  fatti  di 
ardesia.  Se  ne  facevano  pure  tavole  per 
bigliardi...   almeno   così   sta  scritto. 

{l^avole  -  Imitazione).  Si  fanno  per  le 
scuole  delle  tavole  di  legno  nero  nel 
modo  seguente:  Si  prepari  un  miscuglio 
di  :  nero  d'avorio,  parti  2  ;  bianco  di 
Meudon,  p.  i  ;  essiccativo,  una  presa  o- 
gni  100  gr.  di  questo  miscuglio.  Questa 
polvere  si  mescola  nell'opportuna  quanti- 
tà con  :  vernice  grassa,  parti  2  ;  acqua 
ragia,  p.  i.  Si  applicano  parecchi  strati 
sul  legno,  ed  ogni  volta,  dopo  l'essicca- 
zione, si  passa  alla  pietra  pomice  ba- 
gnata  nell'acqua   ragia. 

ARE.  {Peìine).  Specie  di  pappagalli 
dalla  coda  molto 
lunga  e  dalle  pen- 
ne eleganti.  So- 
no i  più  grossi 
pappagalli  che  si 
conoscano.  Gli  in- 
diani ne  fanno 
la  caccia  col  fu- 
cile per  provve- 
dere delle  loro 
spoglie  i  grossi- 
sti   in    piume. 

Y-'Ara   macao   è 
molto  abbondante 

nel  Brasile  e  ha  le  penne  cuopritrici  del- 
l'ale di  colare  scarlatto,  le  remiganti  di 
un  bel  turchino. 

AREK.   V.   Betel. 

AREOMETRO.  L'areometro  Beaumé, 
immerso  nell'acqua  pura,  deve  segnare 
0°  ed  in  una  soluzione  fatta  di  85  parti 
d'acqua  e  rs  di  sa'e  (85  %),  deve  segnare 
i.S°- 

Strumento  di  una  comodità  grandissi- 
ma, si  fonda  sul  principio  dei  corpi  gal- 
leggianti, come  l'alcoometro,  il  pesasi- 
roppi,  ecc. 

Un  corpo  che  galleggia  sposta  un  peso 
di  liquido  eguale  al  suo.  Si  comprende 
che  il  medesimo  galleggiante  posto  in 
liquidi  di  differente  densità  si  affonderà 
più   o    meno. 

Si  raccomanda,  nell'acqi'.isto,  di  guar- 
darsi dagli  strumenti  da  dozzina,  che 
danno  delle  indicazioni  imperfette.  In 
ogni  caso  si  confrontino  i  due  punti  prin- 
cipali dell'areometro,  come  abbiamo  in- 
dicato sopra.  Si  osservi  che  l'areometro 
abbia  i  gradi  perfettamente  uguali  e  lo 
si  lavi  ben  bene  e  si  asciughi  prima  di 
adoperarlo.  Nell'introdurlo  nel  liquido 
di  cui  si  vuole  misurare  la  densità,  si 
dovrà  operare  adagio,  cosicché  il  tubo 
dell'areometro  non  resti  bagnato  sopra 
il  livello  del  liquido.  V.  Pesasiro/>pi,  Ve- 
saacidi,    Glettcometro,   Alcoomctri. 
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ARGENTATURA  DEI  TESSUTI.  (/ 


ìniiazione).  Si  trova  ael  commercio  una 
l)olvere  finissima  di  zinco.  Si  adopera 
([uesta  polvere,  di  cui  si  fa  una  pasta 
con  dell'albumina  d'u<  vo.  Applicata  sul 
tessuto  con  \in  pennelo,  si  fa,  coagulare 
esponendola  ad  una  orrentc  di  vapore 
dopo  die  è  asciugata  oppure  passandovi 
sopra    un    ferro    caldo. 

Poscia  si  immerge  il  tessuto  in  una  so- 
luzione di  cloruro  di  stagno.  Lo  stagno 
si  depone  in  particelle  argentine  sopra 
il  tessuto  che  dopo  viene  cilindrato  per 
renderlo  più  brillante. 

ARGENTATURA  DEL  VETRO.  Si 
prepari  una  soluzione  di  nitrato  d'ar- 
gento,   I    grammo;   acqua   distillata  5   gr. 

Si  aggiunge  dell'ammoniaca  a  goccio- 
le. Si  formerà  prima  un  deposito;  ma 
continuando  ad  aggiungere  delle  goccio- 
le d'ammoniaca  il  precipitato  si  scioglie. 
Allora  si  allunga  !a  soluzione  con  altra 
acqua  distillata,  sino  ad  ottenere  il  pe- 
so totale  di  100  gr.  Si  aggiungono  5  cen- 
tigrammi  di  acido  tartarico.  Versando 
questo  liquido  sul  vetro  perfettamente 
nettato  e  tenuto  all'oscuro,  dopo  alcuni 
giorni   sarà  argentato. 

ARGENTATURA  E  DORATURA  A 
FUOCO.  Si  applica  sull'oggetto  di  me- 
tallo dell'amalgama  d'argento  e  si  ri- 
scalda nel  forno,  facendo  evaporare  il 
mercurio. 

ARGENTATURA  E  DORATURA 
CON  LO  STAGNO.  Molti  dilettanti  di 
lavori  manuali  in  legno,  cartone,  argil- 
la ed  altre  materie  prime  potranno  ado- 
perare questo  semplice  modo  di  decora- 
zione   dei    loro    lavori. 

ARGENTATURA  PER  IMMERSIO- 
NE A  FREDDO.  £  metodo  comodo.  Si 
versa  una  soluzione  di  :  Nitrato  d'ar- 
gento, parti  I  ;  Acqua,  p.  3  in  una  solu- 
zione di  bisolfito  di  sodio  finché  i  coa- 
guli di  aspetto  caseoso  durano.  Si  lascia- 
no gli  oggetti  che  si  vogliono  inargen- 
tare in  questo  liquido  sinché  s'asi  de- 
posto uno  strato  sufficiente  di  argento. 
Questo  metodo,  di  una  grande  sempli- 
cità, si  raccomanda  naturalmente  a  tut- 
ti ed  è  praticato  abbastanza  frequeute- 
^       mente   nell'industria. 

{Polvere  tedesca).  Si  mescolano  trenta 
grammi  di  cremoitartaro,  otto  di  nitrato 
d'argento  e  tredici  di  cianuro  di  potas- 
sio. Questa  polvere  viene  conservata  in 
un  vaso  di  vetro  ben  chiuso;  per  servirse- 
ne basta  inumidire  un  batuffolo  di  ovat- 
ta e  farne  rimanere  aderents  un  poco. 
Si  soffrega  forte  ed  a  lungo  l'oggetto  che 
si    vuol    vestire   d'arger.to. 

Il  cianuro  potassico  è  un  veleno  molto 
potente  che  non  deve  venire  in  contatto 
della  pelle.  V.   Prnss'ati. 

ARGENTAURO.  V.   Oro  artificiale. 

ARGENTERIA  CHRISTOPHLE.  La 
fabbrica   Christophle    di    Parigi,    la' pri- 


ma che  abbia  applicato  sul  serio  l'ni- 
gentatura  col  mezzo  del  galvanismo,  coii- 
scrva  una  superiorità  di  prodotti  non  an- 
cor raggiunta  dalle  fabbriche  che  le  fau- 
no coacorrcnza.  Ogni  pezzo  è  segnato  dal 
timbro  della  fabbrica.  A  differenza  di 
altre  fabbriche  questi  articoli  sono  fatti 
di  metallo  bianco,  cosicché  la  perdita 
dell'argento,  specialmente  sugli  spigoli, 
è    meno    visibile. 

Quest'argenteria  deve  soprattitto  essern 
preservata  dal  contatto  prolungato  con 
le  uova  che  alterano  lo  straterello  d'ar- 
gento. Si  dorranno  lavare  le  posate  con 
acqua  e  sapone  o  meglio  con  del  bicarbo- 
nato di  soda.  Per  renderle  lucenti  basta 
la  pelle  scamosciata.  Quelle  che  non  si 
adoperano  si  dovranno  avviluppare  una 
per  una  con  della  carta  velina  e  quindi 
si  raccoglieranno  in  pacchi.  Gli  oggetti 
che  hanno  perduto  l'argento  vengono  ri- 
parati a  prezzo  relativamente  tenue.  Non 
^i  fanno  invece  cambi  con  dell'argenteria 
nuova;  e  questo  si  comprende  facilmente 
giacché  le  pun.te  delle  forchette  si  gua- 
stano   presto. 

ARGENTERIA  DA  TAVOLA.  V.  Va- 
sellame. 

{A/iJierimenio).  Si  abbrunisce  all'aria 
per  l'azione  del  solfuro  di  idrogeno  che 
questa  sempre  contiene.  Si  forma  per 
siffatta  causa  uno  straterello  di  solfuro 
d'argento  che  scomparisce  con  una  solu- 
zione (velenosa)  di  cianuro  di  potassio. 
V.    Argento, 

ARGENTINA  {Pesce).  Piuttosto  raro 
nei  nostri  mari  ed  ha  buona  carne;  ma 
si  cercano  specialmente  le  sue  squame. 
V.    Perle  artificiali. 

ARGENTINA  {Polvere).  È  della  pol- 
vere di  stagno.  Oggi  si  vende  anche  con 
questo  nome  la  polvere  dell'alluminio. 

ARGl'^NTO    {Estrazione).    L'argento    si 
trova  misto  al  minera- 
le di  piombo  detto  ga- 
lena.     Si      estrae      d; 
piombo   fuso   agitando- 
lo  con  -dello    zinco. 

ARGENTO  C  H  I- 
NESE.    V.    Packfong. 

ARGENTO  {Nitra- 
to). Il  controveleno 
migliore  è-  il  sale  co- 
mune. 

ARGENTO  O  S  S  I- 
DATO.  Non  è  veramente  ossidato,  ma 
solforato,  cioè  appositamente  abbrunito 
immergendolo  in  una  soluzione  di  fegato 
di  zolfo,  cioè  di  bisolfuro  di  sodio.  Il 
solfuro  d'argento,  che  ricopre  l'oggetto 
è  un  corpo  nero. 

ARGENTONE.  V.  Alpacca. 

ARGENTO.  {Prezzo).  Il  prezzo  dell'ar- 
gento è  molto  diminuito  per  la  grande 
produzione,  specialmente  nella  Bolivia, 
nel  Perù,  nel  Messico.  Vale  circa  85  lire 
il   chilogramma. 


Estrazione 
deW  argento 
con  lo  zinco. 
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ARGENTO  VERO.  Si  riconosce  con 
una  soluzione  di  acido  cromico  (una  par- 
te in  due  d'acqua).  L'argento  diventa 
rosso  per  !a  formazione  di  cromato  di 
argento. 

Essendo  piuttosto  difficile  il  procurar- 
si dell'acido  cromico,  si  può  usare  il 
liquido  seguente:  Acqua,  io  parti;  Acido 
solforico,  4  p.  ;  Bicromato  di  potassio, 
I  parte. 

Il  color  rosso  scompare  lavando  le  mac- 
chie   con    dell'acqua    ammoniacale. 

ARGILLA.  K  un  silicato  di  alluminio 
diffusissimo.  Fa  parte  della  terra  vege- 
tale e  si  produce  per  la  lenta  azione  del- 
l'aria sul  feldspato.  Abbiamo,  in  questo 
caso,  un  vero  esempio  di  morte,  in  cui 
il  minerale  lentamente  sì  converte  in 
nuovi  prodotti,  fra  cui  il  caolino  bian- 
chissimo piuttosto  raro  in  Italia:  più 
spesso  l'argilla  e  colorita,  specialmente 
dall'ossido  di  ferro.  Il  rosso  che  assu- 
me la  terra  cotta  è  prodotto  appunto  da 
questo  ossido  di  ferro  idrato,  o,  per  me- 
glio dire,  idrato  di  ferro,  che  perde  con 
la  cottura  l'acqua  che  conteneva  e  si 
cambia    in    ossido    rosso. 

Proprietà  importantissime  dell'argilla 
sono  la  plasticità,  l'impermeabilità  e  la 
ittitudine    ad    indurirsi    colla    cottura. 

L'impermeabilità  proviene  dalla  picco- 
lezza degli  intervalli  che  rimangono  fra 
le  particelle  di  cui  è  fatta.  La  plastici- 
tà permette  di  foggiarla,  e  l'arte  cerami- 
ca fu  una  delle  prime  che  sieno  state 
praticate    dall'uomo. 

(Varietà).  L'argilla  plastica  da  model- 
li è  una  varietà  pastosa  che  deve  essere 
mescolata  colla  giusta  proporzione  di  ac- 
qua. Volendo  che  si  conservi  umida  sen- 
za bisogno  di  panni  bagnati,  come  ado- 
perano gli  scultori,  basta  adoperare  del- 
la   glicerira. 

L'argilla  scettica  si  adopera  per  di- 
grassare la  lana.  L'argilla  in  polvere 
ha  uno  speciale  potere  assorbente  per  i 
grassi,  e  la  co.sidetta  terra  di  pipa  potrà 
essere  adoperata  in  molti  usi  per  levare 
od    almeno    diminuire     l'estensione    e    la 


A  r gì  nitide. 

bruttezza  delle  macchie  di  grasso  sulla 
carta,  sulle  stampe,  ecc.  Si  fa  un  muc- 
chietto  di  questa  polvere  sopra  la  mac- 
chia e   di   tanto  in   tanto  si   ripete   l'ope- 


razione. Alcune  varietà  di  argille  colo 
rate   son   dette    ocre. 

ARGINNIDE.  Bella  farfalla  che  non 
può  passare  inosservata  per  le  sue  ali 
madreperlacee. 

ARGO.  (Piume').  Benché  le  piume  del- 
l'Argo   non    siano    splendide    per    colori, 


se  ne  fa  un  notevole  con- 
sumo in  Eui'opa  per  l'ele- 
ganza delle  loro  punteg- 
giature e  dei  loro  occhi, 
disposti  con  grande  rego- 
larità. Specialmente  le 
penne  delle  ali  vengono 
ricercate  per  eappelli  da 
signora.  Oltre  ed  essere 
molto  lunghe  presentano 
delle  macchie  chiare  con 
sfumature  che  danno  loro 
l'apparenza  di  rilievi.  Gli 
arghi  sono  affini  ai  pavoni  ed  ai  fagiani  : 
uccelli  gallinacei  o,  come  oggi  si  usa 
denominarli,  razsolatori.  Vivono-  nelle- 
più  folte  foreste  di  Giava  e  di  Sumatra. 
Hanno  colore  terroso  e  rossiccio 

ARGONAUTA.  La  conchiglia  di  que- 
sto eefalopode,  sottile,  in  forma  di  ber- 
retto   frigio,    si    vende    come    curiosità. 


Argonauta  maschie. 


Solamente  la  femmina  ha  la  conchi- 
glia; il  maschio  invece  sta  nei  fondi  e 
viene  a  galla  solamente  all'epoca  degli 
amori,  munito  di  un  lunghissimo  tenta- 
colo. 
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La   femmina   non   percorre   il    mare   va- 
lendosi della  sua  conchiglia  come  di  una 


Argonauta    femmina. 

navicella  e  di  due  tentacoli  espansi  co- 
me di  ale;  invece  avvolge  con  questi  ten- 
tacoli le  conchiglie  come  è  indicato  nella 
figura    e   nuota   sott'acqua. 


Vero   modo   di   nuotare   dell' argonauta. 

ARIA.  (^Comfosizione).  In  un  metro 
cubo  (mille  litri   che  pesano  chilogrammi 

I  2S8  476)   si   trovano  quasi  costanti   le  se- 
guenti  proporzioni  : 

Peso  gr.  :  Volumi  litri  : 

29.1,915  200,27  di    ossigeno 

9'i>5.9^3  7^4.92  di  azoto 

6,753  di   vapore 

0,811  0,41  di    acido   carb. 

Questi  sono  i  componenti  principali  ; 
ma  vi  è  pur  sempre  un  poco  di  idrogeno, 
d'ammoniaca,  di  solfuro  d'idrogeno,  di 
carburi    d'idrogeno,    di    vapore  di    alcool. 

^Microbi).  A  misura  che  si  sale  l'aria 
contiene  un  minor  numero  di  germi.  Pa- 
steur trovò  un'aria  monda  di  germi  su! 
Giura  e  sui  ghiacciai  ;  simili  esperienze 
fecero  Giacosa  sul  monte  Merzo,  e  Fuen- 
denreich    sulle    montagne    della   Svizzera. 

II  capitano    Moreau    trovò    che    l'aria    di 
mare,    a    grandi    distanze    dalla    terra,    e 


monda   di    microbi.    Già   a    100  chilometri 
dalla   riva   ne   è   quasi    priva. 

Così  il  vento  di  mare  è  un  eccellente 
purificatore  dell'aria,  portando  dell'a- 
ria   sana. 

Simili  esperienze  vennero  fatte  dal  Ro- 
ster   all'isola    d'Elba. 

ARIA.  V.  Navigazione,  Ossigeno,  Azo- 
to, Acido  carbonico,  Acapnia,  Abbassa- 
mento    di    temperatura.     Ventilazione. 

ARIETE  IDRAULICO.  A  arecchio 
nel  quale  la  caduta 
di  una  certa  quan- 
tità di  acqua  da  una 
piccola  altezza  serve 
a  sollevarne  una  par- 
te ad  altezza  mag- 
giore. K  applicabile 
solamente  dove  si  di- 
spone di  sufficiente 
quantità  di  acqua  da  . 
poterne    fare    spreco. 

ARINGHE.    Le    a- - 
rlnghe   {Clnpea  aren- 
gus)      sono      notevoli 
per  la  grande  fecon- 
dità :  allorché  le  uo- 
va sono   mature   riempiono  quasi   la  cavi- 
tà del  corpo  e  se  ne  poterono  contare  si- 
no a  70000.    Similmente    la   fregola  è    ab- 
bondantissima.   I    buongustai    prcferisco- 


Ariete  idraulico. 


A  ringa. 

no    i    maschi,   pel   sapore   dell'apparecchio, 
glandulare  che  per  alcuni  è  indigeribile. 

l  maschi  si  riconoscono  facilmente,  per- 
chè hanno  l'addome  più  schiacciato  sui 
lati.  A  Germuth,  nell'Irlanda,  si  prepara 
una  qualità  di  aringhe  affumicate  gros- 
sissimc. 

{Cucina").  L'arii)ga  alla  maitre  d'hotel 
viene  nettata  e  lavata  con  cura  e  quindi 
bollita  con  olio  ed  aceto.  Divisa  in  due 
e  levato  lo  scheletro,  si  fa  cuocere  sulla 
graticola,  sinché  il  grasso  incominci  a 
separarsi  ed  a  cadere  in  gocciole,  e  si 
mette    in   tavola  con  una  salsa  verde. 

L'aringa  in  cassetta  si  prepara  con  del- 
le aringhe  dissalate  nell'acqua  per  405 
ore.  Fatta  una  cassettina  di  carta,  come 
quelle  che  si  adoperano  per  le  frutta,  la 
si  spalma  d'olio  o  di  burro.  Si  dispon- 
gono con  cura  le  mezze  aringhe  a  strati 
con  burro,  aglio  e  prezzemolo  e  si  pone 
la  scatola  di  carta  sopra  di  un  fuoco 
dolce,  preferibilmente  sopra  una  grati- 
cola  e   si    servono  con    sugo   di    limone. 

Le  aringhe  alla  graticola  riescono  me- 
glio se  sono  state  dissalate  tenendole  4 
ore  nel   latte. 

{Emigrazioni').    Oggi   quasi    tutti   gli    it- 
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ticlogi  si  accordano  nel  l'ammettere  che 
questi  pesci  non  emigrino  da  mare  a  ma- 
re ma  che  invece  protondino  nell'oceano 
per  risalire  al  tempo  della  fecondazione. 

Così  si  spiega  il  loro  comparire  su  e- 
stesissimi  tratti  di  spiaggia,  giacché  le 
aringhe  hanno  una  diffusione  enorme  dai 
mari  del  Nord  sino  alle  foci  della  Loi- 
ra.  Ogni  anno  si  vedono  comparire  in  e- 
serciti  compatti  nella  parte  settentriona- 
le dell'Atlantico;  quindi  vengono  —  co- 
me se  realmente  progredissero  in  vere  e- 
migrazioni  —  sulle  spiaggie  d'Europa, 
entrando  in  tutti  i  seni,  sino  al  golfo  di 
Botnia.  Un  altro  esercito  segue  la  spiag- 
gia americana  sinché  incontra  acque 
troppo   calde. 

(Pesca).  Senza  la  pesca  delle  aringhe, 
l'Olanda  non  avrebbe  potuto  toccare  quel 
grado  di  prosperità  di  cui  gode.  E  noto 
il  proverbio  che  Amsterdam  venne  fon- 
data sopra  gli  avanzi  delle  aringhe.  Un 
semplice  pescatore,  Guglielmo  Buckels, 
trovò  verso  la  fine  del  secolo  XV  il  se- 
greto della  conservazione  delle  aringhe 
ed  il  modo  di  imballarle  nei  barili,  e  la 
sua  memoria  è  ancora  oggi  onorevolmen- 
te ricordata  in  Olanda,  poiché  si  tratta 
di  celebrarne  il  centenario.  Carlo  V  vi- 
sitò la  sua  tomba  a  Bierwitch,  e  gli  fece 
fare  un  monumento. 

La  pesca  si  fa  con  reti  lunghe  200  me- 
tri, sospese  a  dei  galleggianti,  e  le  ma- 
glie di  queste  reti  hanno  dim.ensioni  ta- 
li che  il  pesce,  volendo  attraversarle,  ri- 
mane   preso    per   gli    opercoli. 

(P r e  1)ar azione).  Generalmente  le  arin- 
ghe vengono  salate;  alcune  invece  sono 
anche  affumicate,  e  pigliano  un  bel  co- 
lore dorato  {saures).  Per  quest'operazio- 
ne si  scelgono  le  aringhe  di  prima  quali- 
tà. Le  aringhe  dorate  del  commercio  ven- 
nero dapprima  leggermente  salate,  e  quin- 
di infilzate  entro  bacchettine  ed  appese 
entro  granai,  in  cui  si  brucia  del  legno  di 
betulla  o  sotto  la  cappa  del  fornello.  Si 
ricercano  queste  aringhe  speciali  affumi- 
cate al  fornello.  Da  una  trentina  di  anni 
si_  preparano  delle  aringhe  a  metà  affu- 
micate. Le  carni  hanno  una  tinta  giallo- 
giiola,  ed  essendo  state  meno  modificate 
dal  fumo,  sono  più  gustose  e  più  tenere, 
quindi  più  facilmente  digeribili;  ma  si 
dovrà  badare  al  loro  stato  di  conserva- 
zione, giacché  la  loro  carne  molle  é  più 
facilmente  soggetta  ad  alterarsi. 

{Prezzo).  W  prezzo  delle  aringhe  comu- 
ni, salate  è  di  10  centesimi  l'una;  quelle 
affumicate  si  vendono  a  20  e  25  centesimi. 
Sulla  barca  i  pescatori  le  vendono  fre- 
sche a  50  centesimi  il  centinaio,  cioè  a 
due  per  un  centesimo. 

{Valore  alirttcìitarr).  Sono  l'alimento 
che  contiene  maggior  quantità  di  albu- 
minoidi;  ma  come  in  tutti  gli  alimenti 
Ila  grande  influenza  1'  appetenza.  Per 
molte   persone   questo   cibo   è    appetitoso; 
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per  altri,  pel  grasso  che  contengono  e 
per  l'odore  di  olio  di  fegato  di  merluz- 
zo, che  ricorda  le  torture  di  certe  cure 
ricostituenti,  è  nauseabondo.  Per  tutti 
poi    la    digestione    ne   è    un    poco   difiicile. 

{Zoologia).  Il  cosidetto  latte  è  la  ghian- 
dola maschile.  Quella  pellicola  argenti- 
na affusolata  che  si  trova  nell'interno  è 
la  vescica  natatoria  compressa,  la  quale 
comunica   con    l'esofago. 

ARISTA  ALLA  TOSCANA.  È  un  ar- 
rosto di  maiale  ottenuto  economicamen- 
te, senza  addizione  di  burro,  alle  spese 
del  grasso  naturale  accumulato  nel  cor- 
po   del    pachiderma. 

ARISTOLOCHIE.  Fiori  bizzarri,  che 
possono  venir  imitati  nel  disegno  e  nel 
ricamo. 

ARMADI  DA  DILETTANTI.  I  fer- 
ri   del    dilettantismo,    martelli,    tenaglie. 


Armadio  da  dilettante. 


ecc.,    vengono    bene   conservati    in    pii 
armadi   dove  è  facile  il   trovarli. 
ARMADI    PER  ABITI.   V.   Abiti. 


Armadio   a   vetri   ed  a   s  pece  ìli. 

ARMADIETTI  PER  SALA.  Sono  di 
gran  moda  gli  eleganti  armadi  a  \eLri 
ed   ora   si    preferiscono   quelli   a   cristalli 


ARMATURE  -  ARNICA 

tagliati  a  sghembo  ed  in  piccoli  pezz 
riuniti  da  asticciuole  di  bronzo  o  d'ut 
tene 


re  dei  disegni  per  delle  armature  e  del 
le  else.  Serafino  da  Brescia  venne  fatto 
cavaliere  da  Francesco  I  per  uno  stoc- 
co che   gli   aveva   regalato. 


Armadio   -per  la 
stanza   dei   forestieri. 


iP recauzioni).  Abbiasi  cura  di  solfora- 
re gli  armadi.  L'acido  solforoso  è  il 
maggior  nemico  delle  tarme  che  sciupa- 
no i  panni  e  le  pelliccie.  Un  altro  gran- 
de  nemico    loro   è    la  ventilazione. 

Quelle  larve  rifuggono  dall'aria  agita- 
ta,"^  ed  i  negozianti  di  lanerie  potrebbe- 
ro assicurarsi  dai  danni,  che  loro  procu- 
rano regolarmente  le  tarme,  disponendo 
le  loro  m.irci  in  modo  che  l'aria  possa 
circolare  loro  attorno  ed  installando  nei 
magazzini  un  attivo  sistema  di  ventila- 
zione. 

Nelle  famiglie  quest'espediente  è  im- 
possibile; perciò,  dopo  di  aver  solforato 
bene  gli  armadi,  non  si  dimentichi  ogni 
mese  di  esporre  all'aria  gli  oggetti  di 
lana  e  le  pelliccie  battendoli  energica- 
mente.   V.    Abiti. 

ARMATURE  ANTICHE.  Le  belle  ar- 
mature antiche  sono  troppo  ricercate  dai 
musei  e  dai  milionari,  per  poterne  ador- 
nare la  casa  borghese.  E  gala  se  si  può 
trovare  ancora  qualche  vecchia  lama  di 
Toledo  o  qualche  spada  da  etichetta. 
Perciò  oggi  che  la  moda  è  per  i  trofei 
d'armi,  si  raccolgono  perfino  le  daghe 
della  Guardia  Nazionale  e  quelle  delle 
guardie  campestri,  per  disporle  in  trofei 
sui  muri.  Morioni,  celate,  elmi,  cuffie, 
maglie,  corazze  e  spade  antiche  sono  imi- 
tate con  rara  abilità;  vi  sono  dei  fab- 
bricanti di  picche  e  di  alabarde  medie- 
vali. 

Quest'industria  è  fa^fa  specialmente  in 
Italia,  e  Venezia  è  forse  il  luogo  dove 
fiorisce  meglio.  Trovate  delle  armature 
complete,  delle  faiioflie  imitate  sui  più 
graziosi    gioielli    del    secolo    XV. 

Dagli  armaiuoli  di  lusso  si  espongono 
delle  imitazioni  perfette  dell'armatura 
classica  di  Enrico  II,  che  si  trova  al 
Louvre   e   del   morione    di   Carlo    IX. 

Ricordiamo  che  don  Filippo  d'Austria 
trattava  il  suo  armaiuolo  come  Tiziano, 
e  che  Tiziano,  Polidoro,  Donatello,  Leo- 
nardo da  Vinci  non  disdegnarono  di  da- 


iProtector).  £ 


un 


Protector. 


ARMI   DI   DIFESA. 

revolver  senza  calcio 
che  può  essere  tenuto 
nel  pugno.  £.  quindi 
ben  difficile  che  nella 
colluttazione  v  e  n  g  a 
strappato  di  mano.  La 
canna  passa  fra  il  me- 
dio e  i'anulare.  V.  Pistola,  Revolver, 
Canna  Matraque. 

ARMONIUM.  Nel- 
l'armonium l'aria  è 
compressa  da  un 
mantice  a  pedali  ed 
i  suoni  sono  prodotti 
da  anele  simili  a 
quelle  della  fisarmo- 
nica. Si  usa  nelle 
piccole  chiese  inve- 
ce dell'organo  ed  ha 
anche  i  suoi  dilet- 
tanti. 

ARNICA.  £  detta  pure  betonica  di 
montagna,  tabacco  dei  Vosgi,  china  dei 
f averi.  Questo  nome  è  troppo  prometten- 
te per  i  poveri,  come  è  inopportuno  quel- 
l'altro di  tabacco  dei  Vosgi  o  dei  Sa- 
voiardi. 

Si  adoperano  le  radici  ed  i  fiori  in  in- 
fusione di  una  diecina  di  grammi  in  200 
grammi  d'acqua;  ma  si  adopera  poco  in- 
ternamente. 

Si    preparano  : 
I    La  tintura  di  sugo  d'arnica,  di  cui 
si   ungono  le  parti   esterne  oppure  che   si 
applica    allungata    nell'acqua    al     10    per 
100; 

2.  La  tintura  di  radice 
d'arnica  che  si  prepara  la- 
sciando per  otto  giorni  :  Ra- 
dice d'arnica  pestata,  parti 
5;  Alcool,  p.   24; 

3.  La  tintura  di  fiori 
d'arnica,  che  ha  molto  mi- 
nore efficacia  ed  è  fatta  con  : 
Fiori  d'arnica,  parti  i  ;  Al- 
cool, p.  8. 

Questa  pianta  contiene  u- 
na  resina  speciale  irritante. 
La  polvere  dei  fiori  secchi 
produce  lo  sternuto.  £  pe- 
ricolosa e  si  ebbero  dei  ca^i 
di  avvelenamento  accidenta- 
le per  aver  bevuto  30  gr.  di 
tintura.  Si  usa  poco  internamente  :  ester- 
namente è  applicata  con  più  o  meno  di 
opportunità  e  di  utilità  in  tutti  i  trau- 
mi. La  tintura  d'arnica,  il  taffetà  ed  il 
cerotto  di  questo  nome  si  trovano  in 
quasi  tutte  le  famiglie,  specialmente  nel- 
le campagne,  come  una  buona  prccau 
zione. 

Dovremo    noi    disconsigliarla?    No   cer- 
tamente,  poiché   dopo  tutto   ha  un'azione 
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Arpa. 


in  certi  casi,  e  nei  casi  in  cui  è  inattiva, 
è  troppo  grande  l'influenza  suggestiva 
contro  il  dolore  per  cercare  di  togliere 
la   fede. 

L'azione  dell'arnica  sulla  pelle  è  ecci- 
tante: perciò  gioverà  solamente  in  quei 
easi  in  cui  può  essere  utile  di  attirare  il 
sangue  alla  pelle. 

{Antidoti).  Vomito,  eccitanti,  caffè  ca- 
rico. 

AROMATINA.  Novità  di  cattivo  gene- 
re, poiché  questa  polvere  di 
cui  si  decantarono  le  buone 
qualità  come  digestiva,  venne 
riconosciuta  dallo  Schweissin- 
ger  per  della  polvere  di  gen- 
ziana. 

Si  disse  troppo  spesso  vul- 
gus  vult  decipi.  Che  il  pub- 
blico sia  stato  spesso  ingan- 
nato, sta;  ma  che  voglia  es- 
serlo,   no. 

ARRICCIATORE   DI   CAPELLI.   Pic- 
colo apparecchio  a   fiamma   d'alcool,   uti- 
lissimo  per  le   signore.   V.    Ricciolina. 
ARPA.  {Conchiglie).  Bei- 
la    conchiglia     monovaJve 
che  si  trova  in  vendita  fra 
i    gingilli     destinati    alie 
sale. 

{Strumento    musicale).  V. 
Strumenti  a  cofde. 

ARROSTO.  £  la  cottu- 
ra prodotta  dal  calore  ra- 
diante nella  carne.  L'azione  del  calore 
è  maggiore  all'esterno,  mentre  nell'inter- 
no la  cottura  è  quasi  sempre  imperfetta. 
L'acqua  si  evapora,  il  grasso  fonde  e  ca- 
de in  goccioline.  Queste,  se  cadono  sul 
fuoco,  sviluppano  dei  prodetti  empireu- 
matici    disgustosi. 

Setto  l'azione  delle  radiazioni  calori- 
fiche i  prodotti  di  decomposizione  danno 
la  fragranza  speciale  delia  carne  arrosti- 
ta e  si  forma  all'esterno  una  crosta  gial- 
Icgnola.  Nei  grossi  pezzi  il  calore  non 
penetra  tanto  da  decomporre  la  materia 
colorante  del  sangue  perciò  il  centro  con- 
serva il   colore  rosso. 

La  temperatura  necessaria  per  l'arrosti- 
tura è  di  60°,  ma  spesso  all'interno  non 
arriva  a  50". 

La  carne  destinata  ad  essere  arrostita 
deve  essere  conservata  per  qualche  tem- 
po all'aria  fresca  della  dispensa,  altri- 
menti quel  poco  di  rigidità  cadaverica 
che  rimane  nella  carne  si  oppone  alla 
cottura  perfetta  e  l'arrosto  rimane  trop- 
po coriaceo. 

^  Per  la  carne  degli  animali  giovani 
l'arrostitura  impedisce  la  dispersione  di 
materiali  nutritivi  ,  specialmente  del 
grasso,   e   la   rende   meglio   digeribile. 

{Igiene).  Tutti  si  accordano  nell'attri- 
buirgli  grande  valore  alimentare.  Di- 
sgraziatamente la  cottura  imperfetta  non 
assicura    dalla    possibilità    di    contrarre 


delle  malattie  parassitarie,  e  special- 
mente la  tenia.  Perciò  non  sarà  mai  ab- 
bastanza raccomandata  la  cottura  com- 
pleta delle  carni  e  che  si  abbandoni 
il  gusto  del  cosidetto  saignant,  cioè  della 
carne  semicruda,  a  cui  molti  si  sono  abi 
tuati,  anche  un  po'  per  esagerazione  de 
medici  di  alcuni  anni  fa  nel  raccomanda- 
re la  carne  cruda  o  semicruda  come  ri- 
costituente. 

Allorché  l'arrosto  viene  fatto  sulla  gra- 
ticola è  necessario  di  rivoltare  la  carne, 
affinchè  la  cottura  si  faccia  dalle  due 
partì. 

{Piatti  -per  servirlo).  L'arrosto  viene 
servito  di  preferenza  in  piatti  di  metal- 
lo bianco  con  coperchio,  uso  che  dipende 
dal  bisogno  di  portarlo  in  tavola  ben 
caldo.  V.  Spiedo,  Girarrosto,  Rosticcicra. 
ARROTATRICE  DOMESTICA.  Mac- 
chinetta fatta  di  due  ruote  di  acciaio 
durissimo  unita  ad  un  manico.  Si  passa 
il  filo  della  lama  nell'angolo  formato 
dalle  due  circonferenze.  Esistono  anche 
delle  macchine  a  rotazione  per  arrotare 
i  coltelli  che  mettono  in  movimento  una 
ruota  di  una  composizione  di  lacca  sme- 
riglio. 

ARROTATURA  A  SECCO.  {Industria). 
Nella  grande  industria  della  coltelleria, 
delle  spille,  degli  aghi  e  degli  stessi 
pennini  si  usa  l'arrotatura  a  secco,  dan- 
nosissima alla  salute  degli  operai  per  le 
particelle  di  ferro  che  vengono  assorbite 
coU'aria  e  penetrano  negli  alveoli  pol- 
monari. 

Oggi  poi  nelle  fabbriche  si  adoperano 
di  preferenza  le  ruote  di  smeriglio,  le 
quali  sono  dimostrate  dannosissime  dal- 
l'esperienza, sviluppando  una  maggior 
quantità  di  polvere  metallica.  V.  Smeri, 
glia.  Durezza,   Polmoni. 

ARROTATURA  CON  LA  PIETRA 
ALL'OLIO.  Si  adopera  specialmente  per 
i  rasoi.  Anticamente  le  pietre  da  rasoio 
arrivavano  da  Smirne,  onde  il  nome  di 
pietre  di  Levante.  Oggi  se  ne  ricava  una 
grande  quantità  dal  Belgio  e  dall'Olan- 
da, ed  in  Italia  dalla  Lombardia  e  dai 
dintorni   della  Spezia. 

La  pietra  da  rasoio  della  Spezia  è  ec- 
cellente; prima  che  fosse  conosciuta  da 
tutti,  i  marinai  ne  portavano  nei  loro 
viaggi  una  certa  quantità  per  rivenderle 
poi  come  pietre  di  Levante.  Le  più  pic- 
cole  si    vendono    a   50   centesi.mi. 

È  uno  schisto  siliceo,  generalmente  di 
colore  giallognolo,  che  assorbe  l'olio  e 
diventa  quasi  trasparente.  Queste  pietre 
si  adattano  sopra  un  sostegno  di  legno 
con  manico.  £  indispensabile  accarezza- 
re solamente  la  pietra  con  la  lama  e 
tenere  la  medesima  inclinazione  dalle 
due  parti. 

ARROTATURA  CON  LA  RUOTA  DI 
PIETRA.   Quest'operazione  si   fonda  sul- 
la   durezza    maggiore    della    pietra,    che, 
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oll'aiuto  del  movimento  e  della  pres- 
sione, esporta  particelle  di  acciaio  della 
lama  assottigliandone  il  taglio.  Riscal- 
dato dalla  confricazione  il  metallo  si  ac- 
cende in  scintille.   V.   Acciarino. 

Le  ruote  degli  arrotini  sono  fatte  di  un 
grès  speciale.  £  assolutamente  necessario 
che  queste  pietre  lavorate  a  mole  siano 
esenti  da  spaccature,  perchè  la  forza  cen- 
trifuga che  si  sviluppa  in  ogni  movi- 
mento ni  rotazione  può  farne  distaccare 
un  pezzo  e  lanciarlo  con  velocità  grande 
contro  l'operaio  o  sui  vicini.  Si  conosco- 
no parecchi  casi  di  morti  e  di  gravi  fe- 
dite prodotte  dalle  ruote  di   pietra. 

Interessanti  sono  le  deformazioni  che 
subisce  col  tempo  la  mola,  dipendenti 
dall'attitudine  dell'operaio,  per  cui  que- 
ste perdono   la  forma  circolare. 

Di  regola,  allorché  incominciano  que- 
ste deformazioni,  la  moia  deve  essere  da- 
ta a  riparare,  cosicché  sia  rifatta  di  fi- 
gura circolare. 

{.Regole).  Per  gli  strumenti  grossolani 
si  adopera  una  ruota  a  manovella  e  si 
muove  adagio  premendo  forte  la  lama 
dello  strumento.  Per  gli  strumenti  da 
falegname  si  fa  a  meno  della  ruota,  ri- 
passandoli di  tanto  in  tanto  a  piano  so- 
pra di  un  pezzo  di   vecchia  mola.   Cosi  si 
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conserva  a  lungo  il  filo.  È  necessario  in 
questa  operazione  di  tenere  con  grande 
cura  sempre  la  medesima  inclinazione 
delio   strumento   sulla   pietra. 

Le  forbici,  i  coltelli,  i  temperini  devo- 
no a\ere  un  iìlo  non  troppo  delicato. 
L'abilità  sta  nell'arruotare  senza  consu- 
mare  troppo    metallo. 

ARROTATURA  CON  LE  PIETRE 
COTI.  Le  pietre  coti  si  scavano  special- 
mente nei  dintorni  di  Bergamo,  dove 
vengono  estratte  con  dei  processi  primi- 
tivi ;  tuttavia  se  ne  esporta  una  certa 
quantità. 

Il  prezzo  delle  pietre  tagliate  in  basto- 
ni lunghi  2035  centimetri  varia  da  20  a 
50  centesimi. 

Si  passano  sulle  lame,  dalle  due  parti, 
«^servono  specialmente  per  gli  strumenti 
d  agricoltura. 


•  ARSENICOFAGI 

ARROTINO.  {Terra).  La  terra  di  ar- 
rotino, che  viene  sprizzata  in  pillacchere 
dalle  ruote,  è  fatta  di  particelle  della 
pietra  e  di  particelle  di  ferro  ossidato. 
II  popolo  dà  in  qualche  paese  valore  me- 
dicinale a  questa  polvere.  Contiene  del 
ferro;  ma  vi  sono  altri  modi  più  logici 
ed  altrettanto  economici  di  introdurre 
ferro  nell'organismo  quando  ce  n'è  biso- 
gno.  V.   Ferro,   Ricostituenti. 

ARSENICALI  {Colori).  I  colori  arse- 
nicali insolubili  possono  esser  dannosis- 
simi e  produrre  l'arsenicismo  domesti- 
co per  opera  di  certe  muffe,  le  quali  de- 
compongono questi  composti  (Gosio)  e 
sviluppano  dei  gas  arsenicali.  V.  Verdi 
velenosi. 

ARSENICO.  L'arsenico  puro  è  grigio 
o  bruno  con  aspetto  quasi  metallico  sul- 
la superficie  di  rottura.  Messo  sul  carbo- 
ne acceso  emana  abbondanti  vapori  bian- 
chi che  hanno  un  odore  caratteristico,  fa- 
cilmente riconoscibile,  simile  a  quello 
dell'aglio. 

Si  trova  in  natura  allo  stato  di  purez- 
za, oppure  combinato  sia  coll'ossigeno 
(anidride  arseniosa)  sia  col  solfo  (orpi- 
mento   e    realgar). 

{Avvelenamenti).  L'arsenico  puro  non 
è  velenoso  per  sé;  ma  in  contatto  del- 
l'acqua e  dell'aria  si  ossida  e  produce 
un  poco  di  acido  arsenioso  velenosissi- 
mo, Perciò,  per  avvelenare  le  mosche  si 
usava    con    l'acqua. 

{Controveleni).  Solfato  di  zinco,  i.  p.  ; 
acqua,  100  p.  ;  solfuro  di  ferroidrato,  ac- 
qua di  calce. 

{Cosmetici).  Si  riconoscono  i  cosmetici 
contenenti  dell'  arsenico  allo  stato  di 
combinazione,  mettendone  un  poco  sopra 
al  carbone  acceso.  Generalmente  i  cosme- 
tici dannosi  contengono  dell'acido  arse- 
nioso, che  é  una  combinazione  coll'ossi- 
geno. 

Il  carbone  caldo  deossida  l'anidride  e 
si  produce  così  dell'arsenico,  col  suo  o- 
dore  speciale. 

ARSENICO  DEL  COMMERCIO, 
L'arsenico  puro  si  trova  dai  droghieri  e 
dai  farmacisti  e  viene  troppo  facilmen- 
te venduto.  Lo  dicono  cobalto,  o  cobalto 
arsenicale,  e  lo  spacciano  per  fare  mo- 
rire le  mosche,  in  polvere,  che  ha  una 
certa  somiglianza  colla  grafite  ,  e  fu 
causa  di  molti  avvelenamenti  essendo 
stata  scambiata  con  polvere  di  caffè  di 
cicoria.  La  vendita  dell'arsenico  sareb- 
be  proibita. 

ARSENICOFAGI  {Curiosità).  Nella 
Stiria  vi  sono  persone  che  mangiano  abi- 
tualmente un  po'  d'arsenico  :  hanno  pro- 
vato, si  trovarono  bene,  e  a  poco  a  poco 
ci  hanno  fatta  l'abitudine.  Ne  consumano 
talora  delle  quantità  incredibili  :  qual- 
che \olta  tuttavia  ci  rimettono  le  cuoia, 
il  che  non  impedisce  che  la  consuetudine 
continui  fra  quei  montanari.  Lo  Tschudi 
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li  scoprì  nel  1S51  e  li  chiamò  arsenicofa- 
gi ;  sono  una  specie  di  setta  che  ha  queste/ 
vincolo,  veduti  poco  bene  dagli  altri  che 
mangiano  il  loro  arsenico  alla  chetichel- 
la; molti  sono  robustissimi,  snelli,  han- 
no il  corpo  muscoloso  e  lo  stomaco  po- 
tente in  barba  del  veleno.  Dopo  lo  Tschu- 
di  molti  altri  studiarono  questa  forma 
tra  le  infinite  aberrazioni  dell'uomo,  ed 
ji  fatto  è  indubitabile  D'altronde  tutta 
l'acqua  che  si  beve  a  Whitbeck  contiene 
dell'arsenico,  eppure  quello  non  è  un 
paese    dei    morti. 

ARSENICO  NEGLI  ALIMENTI.  Re- 
centi ricerche  dimostrarono  che  l'arseni- 
co si  trova  in  minime  quantità  in  quasi 
"tutti  gli  alimenti.  Spesso  esiste  nel  glu- 
cosio artificiale.   V.    Glucosio,  Acetc. 

ARTEMISIA.  {Liquore).  Il  nome  di 
artemisia  indica  l'assenzio;  tuttavia  con- 
viene riconoscere  che  il  liquore  così  deno- 
minato contiene  ben  poco  della  pianta 
convulsivante:  Essenza  di  cannella,  di 
limone,  di  coriandoli,  di  anice,  goccie  2; 
essenza  di  anice  stellato,  di  buccia  d'a- 
ranci d'assenzio,  goccie  5;  essenza  di  co- 
gnac, goccie  6;  alcool  ed  acqua  litri  2,35; 
zucchero,    gr.    420. 

ARTICOLAZIONI.  Dolorose  spesso 
per  cause  antiche  o  recenti 
delle  ossa  od  artico- 
lazioni sono  general- 
mente subordinate  al 
movimento.  Sono  dei 
meravigliosi  conge- 
gni meccanici,  in  cui 
si  evita  l'attrito,  si 
ottiene  la  massima 
resistenza  col  mini- 
mo peso,  e  l'equili- 
brio è  mantenuto  con 
minimi   sforzi. 

Dapprima  è  notevole 
traddizionc,  per  cui  mentre  l'equilibrio 
dello  scheletro  umano,  con  un  complesso 
di  198  ossa,  sarebbe  relativamente  diffi- 
cile da  mantenere,  e  necessita  continui 
movimenti  dei  muscoli,  le  superficie  di 
riunione   di    queste   ossa   sono    curve. 

La  contraddizione  è  illuforia;  poiché 
questa  disposizione  permette  con  mini- 
mi sforzi,  di  rimettere  a  posto  il  centro 
di  gravità.  La  meccanica  moderna  ap- 
plicò questo  principio  delle  rotelle.  Con 
questo  espediente  i  movimenti  in  una  di- 
rezione sono  compensati  facilmente  da 
altri  in  direzione  contraria  ed  il  siste- 
ma  rimane    meglio   stabile. 

Le  articolazioni  sono  fatte  di  due  su- 
perficie ossee  rivestite  di  cartilagine;  di 
legamenti  ;  di  borse  sinoviali  e  di  mu- 
scoli e  tendini  che  rinforzano  l'artico- 
lazione.   V.    Attaccafanni. 

{Cariilagitii).  La  cartilagine  colla  sua 
superficie  levigata  rende  facili  i  movi- 
menti. Questo  tessuto  di  cartilagine  vive 
^a  parassita   sopra    il    tessuto   osseo,    non 
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ha  cioè  dei  vasi  che  conducano  il  sangue 
nel  suo  spessore;  vasi  che  sarebbero  com- 
pressi dal  peso  che  sopportano  le  arti- 
roiazioni.  La  cartilagine  vive  alle  spese 
dei  succhi  nutritivi  trasudati  dal  tessu- 
to sottostante  ed  alla  periferia  si  conti 
nua  col    tessuto  del    periostio. 

Il  tessuto  cartilaginoso,  mercè  la  sua 
elasticità,   giova   ad   ammorzare   gli   urti. 

{Legame?tti  e  borse  sinoviali).  I  lega 
menti  servono  a  riunire  fra  di  loro  le 
ossa.  Sono  dei  fasci  più  o  meno  ben  di 
stinti,  che  si  attaccano  alle  due  ossa  in 
modo  da  permetterne  i  movimenti,  oppu 
re  sono  delle  vere  capsule,  come  si  di 
cono,  cioè  delle  specie  di  manicotti  che 
collegano  la  periferia  delle  due  estremi- 
tà articolari.  Questi  legamenti  e  la  for- 
ma delle  estremità  delle  ossa  sono  le 
cause  che  limitano  i  movimenti  dell'ar- 
ticolazione; ma  sappiamo  come  per  mez- 
zo dell'esercizio  si  possano  estendere 
questi  movimenti  ed  i  saltimbanchi  ne 
sono  delle  dolorose  prove,  che  ci  fanno 
pensare  alle  torture  a  cui  devono  essere 
state  sottoposte  da  bambini  quelle  po- 
vere tenere  articolazioni.  I  legamenti 
hanno  una  considerevole  tenacità.  Il  co- 
sidetto  nervo  di  iue,  di  cui  si  fanno 
delle  canne  flessibili  e  delle  corde  per  la 
marina,  non  è  altro  che  il  legamento  ver- 
tebrale giallo  cervicale  che  collega  le  a- 
pofisi    spinose   delle   vertebre   del   collo. 

I  legamenti  gialli  od  elastici  si  trova- 
no nell'uomo  tra  le  lamine  vertebrali. 
Sono  fatti  di  fibre  elastiche  e  la  loro 
funzione  dipende  dall'elasticità  loro.  Le 
cosidette  borse  sinoviali,  o  per  meglio  di- 
re le  membrane  sinoviali,  trasudano  un 
liquido  speciale  detto  sinovia,  che  ha  per 
effetto  di  diminuire  l'attrito  delle  stiper- 
fici  articolari.  V.  Distorsioni ,  Lussazioni. 

ARTICOLO  DI  PARIGI.  {Industria). 
Il  cosidetto  articolo  di  Parigi  compren- 
de i  prodotti  speciali  dell'industria  pa- 
rigina, cioè:  i.°  la  profumeria;  2.°  i  fiori 
artificiali  ;  3.°  le  cosidette  tabletterie, 
cioè  i  lavori  di  avorio,  di  madreperla  e 
di  tartaruga;  4.°  gli  articoli  da  viaggio 
{mcgisserie);    5.°    le    industrie    artistiche. 

Oggi  però  si  riserva  specialmente  il  no- 
me agli  oggettini  d'arte  industriale. 
Queste  industrie  sono  fiorenti  in  Pari- 
gi da  quelle  di  lusso,  che  lavorano  prin- 
cipalmente in  fusioni  di  bronzo,  a  quelle 
di  second'ordine,  che  fanno  le  imita- 
zioni più  o  meno  fortunate:  i  bronzi  fusi 
imitati  collo  zinco  opportunamente  inver- 
niciato e  decorato,  le  coppe  alla  Benve- 
nuto di  latta  battuta,  i  lampadari,  le 
giardiniere  per  fiori,  ecc.  Quest'arte  è  di 
origine  italiana;  i  modelli  che  si  imi- 
tano a  perpetuità  sono  quelli  del  nostre 
rinascimento. 

ARUM.   L.'arum  più  comune  è   il  .cosi- 
detto  gigaro  od   Aruni  maculatjtm.   ì  fio- 
ri  di   questa  pianta  si   sviluppano  sopra 
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di    un    asse  •  comune    avvolto    entro    una 
brattea  accartocciata    Avviene  che  i  bam- 
bini   ne    mangino   le   bacche    rosse   e   dol- 
cigne. 
È,  pianta  velenosa.   Si  dice  che  gli  ara- 


l ufiorcscciiza   di    Arum. 


bi  di  Médéale  facciano  del  pane  col  ri- 
zoma dell'arnm  dopo  di  averlo  pestato  ed 
accuratamente  lavato;  la  lavatura  e  la 
cottura  distruggerebbero  il  principio  no- 
civo. 

Questo  rizoma  fa  parte,  non  si  sa  per- 
chè,   delle    ricette    di    alcuni    liquori. 

Si  deve  diffondere  la  nozione  della  ve- 
lenosità di  questa  pianta,  perchè  è  co- 
nosciuta   da    pochi. 

Nel  Brasile  e  nella  Polinesia  si  fa  una 
farina  speciale,  detta  Taro,  colla  radice 
à.t.\\'Arnrn  esculentitm.  Cruda,  questa  fa- 
rina  è    velenosa 

{^Antidoto).    Emetici,    eccitanti. 

ARZARKI.   V.    Acquaznte. 

ASBESTO.  V.  Amianto. 

ASCARIUE  LOMBRICOIDE.  {Paras- 
siti). È  il  comune  venne  o  baco  dei  bam- 
bini. I  bambini  infatti  sono  specialmente 
affetti  da  questo  parassitismo,  e  se  ne 
può  trovare  un  ceito  numero  nella  stes- 
sa persona.  La  femmina  produce  perfino 
60  milioni  di  uova  all'anno,  che  vengono 
eliminate  colle  feci.  Il  maschio  è  meno 
lungo.  Le  uova  hanno  un  guscio  liscio 
che  può  rigonfiarsi  nell'acqua  assumen- 
do  dei   contorni   frastagliati. 

La  enorme  fecondità,  che  è  propria  di 
tutti  gli  nnimali  parassiti,  ci  spiega  co- 
me possa  conservarsi  la  specie.  L'ascari- 
de lombricoide  venne  nel  passato  confu- 
so con  altri  animali.  Sta  di  preferenza 
nell'intestino  tenue;  ma  si  può  trovare 
in  altre  parti  del  canale  digerente  ed  in 
altri  organi. 

Fortunatamente  non  produce  gravi  di- 
sturbi;   talora    tuttavia    si    verificarono 


brutti    episodi,   per   l'agglomeraz'one   nel- 
l'intestino  di    molti    vermi. 

L'eliminazione  e  facilmente  ottenuta 
coi  comuni  antelmintici  ,  specialmente 
con    la    santonina. 

Secondo  le  esperienze  del  Grassi  è  ac- 
certato che  le  uova  si  sviluppano  imme- 
diatamente nell'uomo,  senza  passare  per 
altri  ospiti,   siccome  prima  si   supponeva. 

La  più  comune  maniera  di  introdurre 
queste  uova  sta  nel  bere  l'acque  corren- 
ti; ma  devono  pure  avere  una  grande 
influenza  le  mosche,  che  le  depongono 
sulle  labbra  dei  bambini  dopo  di  averle 
raccolte    sugli    escrementi. 

La  malattia,  se  si  può  così  chiamare,  è 
più  frequente  nelle  campagne,  il  che  si 
spiega  facilmente  coll'abbondanza  delle 
mosche,  con  le  acque  meno  pure  che  vi  si 
bevono  e  con  gli  alimenti  vegetali,  es- 
sendo spesso  gli  orti  concimati  con  con- 
cime  umano. 

Nelle  città  invece,  dove  le  acque  sono 
quasi  sempre  filtrate,  la  malattia  è  mol- 
to più    rara. 

{Pregiudizi).  I  pregiudizi  popolari  che 
riguardano  i  vermi  o  bachi  dei  bambini 
sono  parecchi.  Il  popolo,  per  esempio, 
crede  ancora  che  siano  vermi  di  terra 
che  si  introdussero  nel  bambino;  quan- 
do non  vuole  che  siansi  formati  spon- 
taneamente. È  superfluo  ricordare  che 
sono  invece  dei  paras'ùti  cosidetti  neces- 
sari non  perchè  siano  necessari  al  be- 
nessere umano,  ma  perchè  non  esistono 
attualmente  che  nello  stato  di  parassiti. 
Quanto  alla  loro  generazione  spontanea, 
vige  ancora  questa  credenza  nella  gen- 
te volgare.  Le  donne  del  popolo  hanno 
una  tendenza  ad  attribuire  ai  vermi  tut- 
ti i  disturbi  del  bambino  e  ad  usare  ed 
abusare  delia  santonina,  sostanza  real- 
mente pericolosa,  per  guarirli.  Quanto 
alla  credenza  che  i  confetti  possano  pro- 
durre i  vermi,  le  fu  forse  occasione  il 
fatto  che  i  confetti  di  certe  botteghe  non 
difettano  di  escrementi  di  mosche  che 
possono  contenere  uova  di  ascaride  non 
digerite  nonché  l'effetto  che  produce  lo 
zucchero  in  abbondanza  sui  vermi,  irri- 
tandoli e  riuscendo  talvolta  a  farli  e- 
spellere. 

ASCENSORI.  Dai  grandi  negozi  e  da- 
gli alberghi  passarono  alle  case  di  abi- 
tazione. Ve  ne  sono  a  pressione  idrauli- 
ca e  ad  elettricità.  Gli  ascensori  ad  ac- 
qua presentano  una  maggior  sicurezza, 
poiché  in  caso  di  rottura  la  discesa  è 
lenta.  Agli  ascensori  è  sempre  unito  un 
congegno  che  funziona  come  paracadute. 
Gli  ascensori  a  contrappeso  sono  oggidì 
abbandonati. 

ASCENSORI  PER  L'INDUSTRIA, 
Sono  generalmente  disposti  a  piano  in- 
clinato. 

ASCESSO.  È  una  raccolta  di  pus  in  u- 
na   cavità    per   questo    formatasi  ;    invece 
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i  versamenti  di  pus  sono  le  raccolte  nel- 
le cavità  naturali.  Si  distinguono  gli 
ascessi  caldi  ed  i  freddi.  I 
primi  si  sviluppano  rapida- 
mente in  seguito  ad  una  in- 
fiammazione; invece  gli  a- 
scessi  freddi  si  sviluppano 
lentamente.  Dicevansi  poi 
ascessi  -per  congestione  quel- 
li che  derivano  da  malattia 
delle  ossa  nei  quali  il  pus 
è  prodotto  dal  tessuto  osseo. 
La  loro  cavità  si  estende  a 
poco  a  poco  sino  a  venire 
ad  aprirsi  all'esterno:  per- 
ciò  il  nome  che  venne  anche 
dato  loro  di  ossi/hienti.  V. 
Pus. 

ASCIUGAMANI.  Il  nome  di  macremé 
non  indica  un  asciugamani 
con  frangie.  Tanto  il  nome 
francese  come  quello  tedesco 
significano  l'opera  speciale 
del  tessuto,  che  in  Italia  si 
direbbe  spigata.  Offrendo  una 
maggiore  superficie  si  presta 
ad  un  più  rapido  assorbimen- 
to dell'acqua,  e  questi  asciu- 
gamani sono  molto  migliori 
degli  altri.  Oggi  si  adopera- 
no pure  estesamente  gli  asciu- 
gamani a  spugna,  tessuto  a- 
datto  ad  un  pronto  asciuga- 
mento, eccellente  per  frizio- 
ni    quasi     come     la     spugna. 

{Apparecchi  domestici).  Molte  piccole 
invenzioni  esistono  di  apparecchi  per  at- 
taccare gli  asciugamani  al  muro,  come 
quello  della  figura,  nel  quale  l'asciuga- 
mano è  trattenuto  a  pressione  entro  un 
anello. 

ASCIUGATOI.    V.    Evaporazione. 

ASCIUGATRICE  PERRET.  V.  Eva- 
porazione. 

ASEPSI.  Disinfezione  completa,  cioè 
esclusione   di    tutti    i    microbi. 

ASFALTO.  I  pavimenti  di  asfalto  so- 
no adoperati  nelle  pubbliche  vie  a  scopo 
di  diminuire  lo  strepito  delle  vetture  e 
di  avere  meno  polvere.  Hanno  l'inconve- 
niente di  non  essere  applicabili  in  tutti 
i  climi,  giacché  nelle  caldissime  giorna- 
te  di   estate    l'asfalto    si    rammollisce. 

In  quanto  ai  luoghi  coperti,  l'asfalto 
è  adoperato  per  pavimenti,  specialmente 
nelle  fabbriche,  negli  ammazzatoi,  nelle 
tintorie,  ecc.  Recentemente  si  verifica- 
rono da  alcuni  igienisti  dei  disturbi  ne- 
gli operai  che  lavorano  nelle  fabbriche 
provviste  di  simili  pavimenti,  per  la  so- 
verchia umidità.  L'asfalto  infatti  è  pun- 
to assorbente,  e  per  quanto  si  lasci  una 
grande  inclinazione  a  questi  pavimenti, 
la  superficie  rugosa  dell'asfalto  trattie- 
II'  sempre  dell'acqua  clic  vi  si  evapora 
K  iitamente. 

L'asfalto  naturale  è  una   specie   di   re- 
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Sina  nera  prodotta  dall'ossidazione  del 
petrolio  (almeno  secondo  alcuni),  che  si 
trova  in  grande  quantità  all'isola  di  Tri- 
nità, sulla  spiaggia  dell'America  Meri- 
dionale, all'imboccatura  dell'Orenoco,  in 
Francia,  nella  Svizzera  (vedi  anche  Bi- 
tume di  Giudea).  Vi  sono  dei  calcari  che 
contengono  sino  al   i8   per   loo  di   asfalto. 

In  Italia  trovasi  dell'asfalto  nei  se- 
guenti comuni  :  Alatri,  Atimis,  Banco, 
Calaselo,  Caltanisetta,  Cammarata,  Cam- 
pagna, Caramanico,  Castel  del  Monte, 
Castoro  de'  Volsci,  Castrogiovanni,  Cese- 
na, Chiusano  San  Domenico,  Civitanova 
Marche,  Collepardo,  Colle  San  Magno, 
Fara  S.  Martino,  Giffoni,  Guardiagrele, 
Lama  dei  Peligni,  Leonforte,  Lettoma- 
noppello,  Manoppello,  Marradi,  Nicosia, 
Roccamorice,  Tocco  da  Casauria,  Urbi- 
no,  ecc. 

L'asfalto  comune  è  un  cemento  di  a- 
sfalto,    mescolato  con   sabbia   e   calce. 

Oggi  si  adopera  molto  l'asfalto  artifi- 
ciale ottenuto  come  cascame  dalla  fab- 
bricazione del  gas.  V.  FotoiJicisione,  Fo- 
tozincografia. 

{Vernice).  La  vernice  all'asfalto  è  una 
delle  più  lucenti  ed  il  dilettante  potrà 
usarla  per  imitare  le  lacche,  per  inver- 
niciare le  biciclette,  i   letti  di  ferro,  ecc. 

ASFISSIA.  Mancanza  di  ossigeno  nei 
tessuti  che  termina  con  la  morte.  Nel- 
l'asfissia possono  riuscir  utili  le  inspi- 
razioni di  ossigeno  puro.  La  morte  per 
asfissia  è  preceduta  da  riflessi  muscola- 
ri  convulsivi. 

{Eccitazione  del  cuore).  Batta  pochis- 
simo, è  pur  sempre  necessario,  affinchè 
le  pratiche  della  respirazione  artificia- 
le riescano,  che  il  cuore  non  abbia  com- 
pletamente cessato  le  sue  pulsazioni.  Il 
cuore  di  un  annegato  ha  il  ventricolo  si- 
nistro vuoto  ed  il  ventricolo  destro  di- 
latato. La  distensione  del  cuore  è  un 
grave  ostacolo  al  restaurarsi  della  cir- 
colazione. 

Per  eccitare  il  cuore,  si  propose  l'uso 
dell'elettricità  che  non  si  può  mai  ado- 
perare in  questi  casi  d'urgenza,  e  per- 
fino la  puntura  del  cuore  con  un  ago, 
che  non  è  certamente  mortale  ma  molto 
pericolosa.  Meglio  adunque  è  fare  un'e- 
nergica pressione  sul  cuore,  premendo  la 
parete  dell'addome  alla  forcella  dello 
stomaco.  Bisogna  pesare  di  basso  in  al- 
to, così  da  sollevare  il  diaframma,  e  ri- 
petere parecchie  volte. 

{Fine).  È  un  vero  ritornare  alla  vita; 
ma  spesso  bisogna  continuare  a  lungo 
la  respirazione  artificiale  —  talora  si 
dovette  lavorare  due  ore  e  mezza.  È 
necessario  sorvegliare  i  movimenti  della 
pupilla,  che  si  contrae  appena  l'ossigeno 
viene  a  migliorare  la  condizione  del  san- 
gue. 

Si  verifichi  pure  se  sospendendo  la  re- 
spirazione  artificifile    si    fa   qualche    pie- 
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cola  inspirazione  spontanea,  prova  che  il 
sistema  nervoso  ricomincia  a  vivere.  Per 
fare  questa  prova  non  si  adoperi  mai 
una   fiamma. 

Non  descriveremo  la  successione  dei 
fenomeni.  Dapprima  il  cuore  ricomincia 
a  battere,  poi  man  mano  ripigliano  atti- 
vità  le  altre  funzioni.  V.   Ammoniaca. 

{Metodo  di  Marshall  Hall  e  di  Syl- 
vestcr).  Il  Marshall  mette  anche  a  pro- 
fitto il  peso  dell'ammalato.  Il  paziente 
viene  posto  prono,  colla  testa  appoggiata 
sul  braccio;  quindi  si  ripiega  sopra  un 
fianco.  Il  peso  del  corpo  fa  così  una  forte 
compressione  sul  torace,  pressione  che 
viene  aiutata  ponendo  il  braccio  sotto  il 
ventre  nella  posizione  supina.  Quando  si 
rivolta  l'ammalato  la  pressione  cessa  e 
si    fa    cjuindi    un'aspirazione. 

Inconveniente  di  questo  metodo  è  che 
abbisogna   di   almeno  due   operatori. 

Il  metodo  di  Sylvester  è  fondato  sul- 
l'anatomia dei  muscoli  delle  spalle.  Le 
fibre  più  basse  dei  muscoli  gran  petto- 
rale e  gran  dorsale,  che  si  attaccano  al- 
l'osso del  braccio,  giovano  regolarmente 
alla  respirazione  sollevando  le  costole  a 
cui  sono  riuniti.  L'espressione  volgare  di 
tirar  l'aria  colle  spalle  corrisponde  ad 
un  fatto  fisiologico,  e  nelle  potenti  in- 
spirazioni questa  cooperazione  dei  mu- 
scoli   delle   spalle   è    visibilissima. 

Se  si  innalzano  le  braccia  si  sollevano 
le  costole  e  si  dilata  il  torace.  Perciò  il 
Sylvester  pone  l'asfissiato  supino  ed  una 
persona  muove  le  braccia  portandole  al- 
ternativamente lateralmente  alla  testa 
e  poscia  sul  torace,  mentre  un'altra  per- 
sona comprime  il  torace  e  lo  lascia  di- 
latare. 

Il    processo   deve   essere   così    condotto: 


fe-r 


i'  Fase:  Braccia  parallele  al  capo  (i 
operatore);  Dilatazione  spontanea  dt 
torace   (2°   operatore). 


2*  Fase  :  Braccia  sul  torace  (i*  opera- 
tore) ;  Compressione  del  torace  (2"  ope- 
ratore). 

É  necessario  di  adoperare  a  questo  mo- 
do altrimenti  la  dilatazione  prodotta  da 
un  operatore  è  controbilanciata  dalla 
compressione  defFaltro.  V.  Respirazione 
artificiale  {Metodo   Laborde). 

ASINA  {Latte).  Per  l'allattamento  sa- 
rebbe specialmente  adatto  il  latte  d'asi- 
na, e  quello  di  cavalla;   generalmente  si 


può   adop 

erare   sol 

amente    il 

latte   di    ca- 

pra 

Latte 

di  donna 

di  asina 

di  capra 

Estratto 

12,98 

10,36 

12,67 

Caseina 

2,36 

2,32 

3,52 

Burro 

3,94 

1,64 

3,94 

Zucchero 

6,23 

5,99 

4,39 

Ceneri 

0,45 

0,51 

0,82 

Il  latte  d'asina  è  leggermente  purgan- 
te: ma  perde  questo  inconveniente  ag- 
giungendovi V4  di  acqua  di  calce.  Venni 
adoperato  con  buoni  risultati  per  i  bam- 
bini sifilitici  negli  ospizi  di  trovatelli 
•l'allattamento  diretto  alle  mammelle  del- 
le asine. 

ASINO.  Si  credette  l'asino  domestico 
discendente  degli  onagri  che  vivono  nu- 
n.erosi  nell'Asia  fra  l'Aitai  e  le  regioni 
meridionali.  Il  Milne  Edwards  invece 
dimostrò  pel  primo  che  è  africano.'  Gli 
asini  dell'India  ci  arrivarono  già  allo 
stato    di     domesticità. 

I  viaggiatori  ci  narrano  spesso  di  aver 
incontrato  nell'A- 
sia degli  strupi  di 
asini  selvatici  ;  ma 
non  mancano  in  A- 
sia  gli  animali  si- 
mili ,  il  gotir  ,  il 
gor-kiix,  il  kiant^. 
y Olii f pò.  Questi  a- 
nimali  hanno  un 
vestito  che  si  asso- 
miglia a  quello 
dell'asino,  nò  man- 
cano del  classico 
lusso  delle  orec- 
chie; ma  apparten- 
gono a.ì\'Equus  Jte- 
inionus  dei  natura- 
ralisti  e  non  air£.  asinns.  Come  anima- 
le africano,  l'asino  si  mantiene  più  bel- 
lo nei  paesi  caldi.  Nei  climi  freddi  di- 
venta lento  e  debole;  mentre  sarebbe  pur 
atto  a  lunghe  trottate  ed  al  galoppo, 
come  si  verifica,  per  esempio,  negli  asi- 
ni  egiziani. 

È  noto  che  non  abbandona  facilmente 
le  vittime   sue   quando  ha  morsicato. 

ASMA.  S  essenzialmente  una  malattia 
nervosa,  una  difficoltà  del  respiro  pro- 
detta dalla  convulsione  dei  muscoli  che 
compiono  l'inspirazione  e  dai  muscoli  li- 
sci   dei   bronchi. 

L'asma  è  una  delle  poche  malattie  a 
cui  non  corrisponde  necessariamente  una 
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alterazione  anatomica.  Si  verificano  in- 
vece delle  alterazioni  che  sono  conse- 
guenze della  malattia,  come  l'enfisema 
polmonare,  il  catarro  bronchiale,  le  bron- 
chiectasie,  le  alterazioni  del  cuore  e  del- 
l'arteria aorta. 

ASPARAGI.  I  meglio  precoci  comin- 
ciano a  comparire  in  maggio.  Quelli  che 
r.eirinverno  si  trovano  in  vendita  dai 
pizzicagnoli  di   lusso,   fra  le  ghiottonerie, 


Polloni   di   asparagi   e   loro    rizomi. 

sono  ottenuti  con  la  coltivazione  forzata, 
sotto  vetro,  in  un  terreno  ben  riscaldato 
da  uno  strato  di  concime. 

Quegli  asparagi  aristocratici  hanno  po- 
co   profumo. 

Dalle  prime  piante  d'asparagi,  arri- 
vate dall'Asia,  gli  orticoltori  hanno  ot- 
tenuto molte  varietà,  grosse  come  un 
braccio  o  piccole  come  un  fuscello,  bian- 
che o  colorite,  precoci  o  tardive.  Le  mi- 
gliori di  sapore  sono:  l'asparago  bian- 
co d'Olanda,  il  violaceo  d'Ulnia,  il  ver- 
de di  Parigi.  Ottimo  fra  tutti  è  l'aspa- 
rago comune.  Arriva  più  tardi,  ma  nel 
mondo  delle  piante  come  negli  altri  la 
precocità  non  si  ottiene  senza  inconve- 
nienti. Il  veramente  buono  arriva  nella 
sua   stagione. 

Non  costituiscono  un  gran  nutrimento, 
ma  un  sapore  eccellente,  e  come  tale  li 
adoperavano  i  Romani,  con  le  mani,  per- 
chè non  si  trovarono  ancora  a  Pompei  le 
pinzette  da  asparagi  inventate  dai  mo- 
derni. Anche  i  piatti  per  gli  asparagi, 
con  lina  vaschetta  per  la  salsa,  sono  una 
raffinatezza   moderna  assai   utile. 

La  materia  degli  asparagi  passa  senza 
fermarsi  molto  nel  nostro  corpo.  Cibo 
da  convalescenti,  sono  utili  per  chi  sof- 
fre di  eccitabilità  nervosa  del  cuore,  di- 
sturbo  oggidì    molto   frequente. 

{Azione  diuretica).  Quelli  selvatici  so- 
no sotto  questo  riguardo  molto  più  at- 
tivi di  quelli  coltivati.  L'azione  non  è  do- 
vuta aU'asparagifta,  ne  è  probabile  che 
si  debba  attribuire  a  questa  sostanza  l'o- 
dore  fetido   delle  urine. 

Il  siroppo  di  asparagi  si  ottiene  fa- 
cendo bollire  con  dello  zucchero  il  sugo 
spremuto    col    torchio. 

{Botanica).  La  pianta  ha  un  fusto  sot- 
terraneo o   rizoma  persistente   nell'invcr- 


Piatio  e  pinzette 
fcr  asparagi. 


no;  la  pianta  è  assai  elegante,  tutta  fi- 
luzzi  verdi,  che  non  sono  foglie  ma  dei 
rami   i  quali   ne   fanno   l'uffizio. 

{Conservazione).  Si  tagli  via  la  parte 
dura  in  modo  che  le  punte  abbiano  tutte 
la  medesima  lunghezza.  Si  fanno  cuoce- 
re un  istante  in  acqua  bollente  con  sale 
e  subito  dopo  saranno  messi  nell'acqua 
fredda  lasciandoveli  un  quarto  d'ora. 
Dopo  si,  mettono  in  recipienti  pieni  di 
aceto  allungato  con  acqua  (la  miglior 
regola  e  acqua  ed  aceto  in  parti  uguali) 
a  cui  si  aggiunge  del  sale,  del  garo- 
fano e  qualche  pezzetto  di  buccia  di  li- 
mone. 

Si  versa  sopra  uno  strato  di  olio  o  di 
burro  fuso,  per  ripararli  dalla  evapo- 
razione del  liquido  e  dai  microbi  del- 
l'aria. 

{Co7iservazione  col  metodo  Pleifer).  Fa- 
re un  taglio  ben  netto  alla  base  degli  a- 
sparagi  ed  appli- 
care questa  super- 
ficie contro  di  un 
ferro  rovente.  Do- 
po si  avviluppa  o- 
gni  asparago  in  un 
foglietto  di  carta 
velina,  e  si  dispon- 
gono questi  aspara- 
gi in  una  cassetta  piena  di  polvere  di  car- 
bone. Si  chiudono  le  fessure  delia  cas- 
setta con  delle  liste  di  carta.  Il  Pleifer 
assicura  di  avere  con  questo  metodo  con- 
servato gli  asparagi  per  un  anno.  Egli 
lo  assicura  ;  ma  sarà  bene  non  aspettare 
tanto  ad  aprire   la  cassetta. 

{Odore).  L'asparagina  non  si  trova  so- 
lamente negli  asparagi;  i  chimici  ne  tro- 
varono anche  nella  radice  dell'altea  e 
della  liquirizia,  nel  luppolo  e  nei  germo- 
gli delle  patate,  piante  che  non  danno 
odore  caratteristico  alla  secrezione  re- 
nale. 

Esiste  anche  dell'asparagina  nella 
consolida  maggiore,  pianta  che  fa  parte 
di  parecchie  ricette  di  vermouth;  nella 
belladonna,  che  viene  adoperata  in  medi- 
cina :  nelle  radici  tuberose  della  dalia, 
e  nella  ginestra.  L'asparagina  è  adunque 
innocente  e  l'odore  proviene  da  un'altra 
sostanza. 

ASPERELLA.  L'erba  asperella,  ruvi- 
da per  i  cristalloidi  di  silice  che  contie- 
ne, è  rappresentante  degli  equiseti,  che 
ebbero  grande  sviluppo  alla  superficie 
terrestre  nei  tempi  della  grande  forma- 
zione carbonifera.  Si  usava  per  strofina- 
re gli  oggetti  di  metallo  e  specialmente 
i  piatti  di  stagno.  V.  Equiseti,  Carbone 
fossile. 

ASPERULA.  Erba  appartenente  alle 
rubiacee  che  da  secca  esala  il  grato  odo- 
re  di    fieno.    V.    Cumarina. 

ASPIDISTRE.  Piante  comunemente 
tenute  in  vasi,  di  origine  giapponese.  Il 
suo  fusto  è  tutto  sotterraneo  (rizoma)  e 
solamente   le  foglie  coriacee  e  talora  al- 
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bine  ne  sporgono.  Quanto  ai  fiori,  sono 
sessili  e  poco  visibili  pel  colore  e  per- 
chè nascosti  fra  il  fogliame.  Per  queste 
cause  il  volgo  crede  sia  una  pianta  sen- 
za   fiori. 

ASPIRATORI  DELLA 
POLVERE.  Importantissi- 
ma invenzione  moderna  che 
abolisce  le  scope  ed  i  pen- 
nacchi per  ispolverare.  La 
polvere,  con  i  suoi  microbi 
infettivi,  viene  raccolta  in 
appositi  filtri  e  può  essere 
sterilizzata.  V.  Polvere,  Mi- 
crobi. 

La    vignetta      rappresenta 
un   modello   di   aspiratore   a 
mano  ed  uno  a  rotazione,   munito  di  vo- 
lante. 


Asiiidistra. 


Aspiratori  fer  la  folvere. 

ASPIRINA..  È  l'etere  acetico  dell'aci- 
do salicilico.  Si  preferisce  ai  salicilati 
nel    reumatismo. 

ASSAFETIDA  od  ASAFETIDA.  {Me- 
dicina  domestica').  Il  nome  di  stcrcus  Dia. 
buli   dato  a  questa   fetente  gommo-resina 


Pianta 
dell'Assafetida. 


Assenzio. 


ottenuta  dalle  radici  dello  Scorodosma 
foetidum  e  della  A'artex  asafcetida,  en- 
trambe appartenenti  alla  famiglia  delle 
ombrellifere,   esprime  abbastanza   il   nau- 


seabondo odore  che  ne  emana.  Si  narra 
che  anticamente  venisse  trasportata  nel 
le  navi  attaccata  sulla  cima  degli  alberi. 
I  romani  antichi  avevano  altri  gusti,  poi- 
ché amavano  dei  gelati  preparati  con 
questo    froftuno. 

Il  suo  odore  è  di  aglio  putrefatto;  il 
sapore  ne  è  acre  e  ributtante.  Si  adope- 
ra specialmente  in  pillole  come  antispa- 
smodico, e  certo  equivale  a  molti  altri 
rimedii    nella   cura   del    mal    nervoso. 

Proviene    dal    mercato    di    Bombay. 

ASSENZIO.  Gli  assenzi  sono  varie  spe- 
:;ie  di  Artemisia,  piante  delle  famiglio 
delle  composite,  dalle  foglie  amare  ed 
odorose,    inferiormente    bianchiccie. 

{Liquore,  composizione').  Foglie  e  fiori 
di  grande  assenzio,  gr.  600;  foglie  di 
fiori  di  piccolo  assenzio,  125;  melissa, 
200;  Sommità  fiorite  di  issopo,  235;  radi- 
ci d'angelica,  225;  anici  verdi,  1000;  ba- 
diana,  225;  finocchio,  830;  coriandri,  25; 
alcool   a  85°,    litri    16;   acqua,   gr.   4. 

Si  lasciano  le  droghe  in  macerazione 
nel  liquido  per  i^  ore  e  quindi  si  distilla, 
cosicché   si    ottengono   20   litri   di    liquore. 

Secondo  il  metodo,  detto  tedesco,  si  a- 
doperano  i  seguenti  ingredienti  :  anice, 
gr.  750;  badiana,  300;  coriandri,  225;  ra- 
dice di  angelica,  150;  finocchio,  750;  fio- 
ri di  assenzio,  458;  alcool  a  60",  litri  20. 
V.   Absiuthe. 

ASSICURAZIONI.  Con  un  bene  stu- 
diato sistema  di  assicurazioni  si  è  trovato 
il  modo  di  attenuare  i  disastrosi  effetti 
di  un  incendio,  di  rendere  meno  sensi- 
bili i  danni  di  una  grandinata,  di  ripa- 
rare ai  danni  materiali  causati  dal  nau- 
fragio di  un  vapore  o  di  un  veliero  ed  ai 
rischi  cui  merci  e  valori  sono  esposti 
nei  viaggi  sulle  ferrovie  e  nei  comuni 
modi  di  trasporto;  di  rendere  meno  sen 
tite  alle  famiglie  dei  superstiti  le  dolo 
rose  conseguenze  della  morte  del  loro 
capo,  ed  infine  di  risarcire  ad  ogni  assi- 
curato il  danno  determinato  in  una  con- 
grua indennità  causato  da  un  infortunio 
qualsiasi,  in  modo  da  produrre  sia  l'i- 
nabilità temporaria  al  lavoro,  sia  l'in- 
validità  permanente    od    anche   la   morte. 

Sotto  queste  forme  appunto  si  esplica 
la  previdenza  la  quale  a  seconda  di  esse 
prende  il  nome  di  assicttrazione  contro  i 
danni  dell'incendio  —  contro  i  danni  del- 
la grandine  —  snllc  merci  viaggianti  — 
stilla  vita  dell'uomo  —  e  contro  le  di- 
sgrazie accidentali. 

Assicurazioni  dagli  incendi  {.Piccoli  si- 
nistri'). È  un  fatto  che  di  quanti  si  pre- 
sentano come  danneggiati  gli  otto  decimi 
almeno  ne  fanno  una  vera  speculazione. 
Questa  abitudine  del  rimborso  dei  piccoli 
sinistri  è  talmente  penetrata  nel  concet- 
to degli  assicurati  che  una  gran  parte 
non  trova  difficoltà  di  denunciare  anche 
due  o  tre  piccoli  sinistri  nel  corso  di 
una    annata,    e    così    sono    sempre    dieci, 
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venti,  trenta  o  cinquanta  lire  che  ser- 
vono a  colmare  il  pagamento  del  premio 
di  qualche  anno  od  a  rendere  meno  sen- 
sibile questa  spesa. 

Assicurazioni  di  merci  o  valori  nei  tra- 
sporti terrestri.  Introdotte,  non  fanno  an- 
cora cinque  lustri,  a  malapena  si  reggono 
benché  servite  a  premi  minimi,  per  la 
concorrenza  incontrata  dalle  Amministra- 
zioni   postale   e   ferroviaria. 

Assicurazioni  sulla  vita.  La  legge  delle 
mortalità  venne  determinata  da  una  co- 
stante osservazione  del  suo  modo  di  a- 
gire  sopra  un  certo  numero  di  persone. 
Illustri  statisti  (Kalln-Simpson,  Smart, 
Kerseboom  ed  altri)  dopo  un  lungo,  pa- 
ziente e  scrupoloso  studio,  hanno  così 
determinato  la  media  della  durata  delia 
vita  a  seconda  delle  varie  età,  ond'è  che 
dal  complesso  di  questi  studi  si  può  ri- 
tenere come  di  centomila  persone  un 
quarto  muore  prima  d'aver  raggiunto  il 
quinto  anno,  e  metà  prima  dei  quiiidici 
anni;  rnilleceftto,  giungono  sino  ai  710- 
vant'anni,  e  due  soli  sui  centomila  arri- 
vano alla  rispettabile  età  di  centocin- 
que.  I  centenari  in  generale  furono  am- 
mogliati. V.  Yoghurt. 

Con  le  tavole  statistiche  una  persona  di 
buon  senso  può  fare  i  suoi  calcoli  per 
l'avvenire. 

Se  pigliò  una  buona  strada  potrà  giudi- 
carne a  misura  di  approssimazione,  sin 
dove  potrà  arrivare;  se  sbagliò  strada 
vedrà  se  è  ancora  a  tempo  di  tornare  in- 
dietro. 

Ma  la  statistica  non  dà  delle  regole 
assolute  e  la  vita  non  è  una  cambiale  a 
scadenza  fissa. 

Se  la  morte  del  capo  è  la  catastrofe 
della  famiglia,,  e  deve  essere  ben  triste 
per  chi  vede  per  l'ukima  volta  la  fami- 
glia sua  daniiata  alle  privazioni  ed  a 
tutti  i  mali  confratelli  della  povertà,  la 
malattia  è  un  triste  episodio  che  scon- 
volge i  piccoli  bilanci.  Le  medicine  non 
sono  più  la  rovina,  ma  la  medicina  mo- 
derna, benefica  e  ragionevole  più  di  quel- 
la antica,  si  fida  oggidì  delle  cure  rico- 
stituenti, di  un  regime  nutrichevole  e 
costoso  senza  di  cui  non  v'ha  guarigione 
perfetta. 

Si  cerclii  la  Società  più  sicura  nei  pa- 
gamenti, meno  esigente  nel  premio  che 
riscuote,  meno  avara  nelle  condizioni, 
che  vi  dia  una  polizza  sicura,  non  conte- 
stabile dopo  la  vostra  morte  coi  mille 
cavilli  che  certe  Società  fanno  subodo- 
rare nel  contratto.  Alcune  pongono  delle 
condizioni  che,  se  venissero  rigorosamen- 
te applicate,  non  le  costringerebbero  mai 
a  nessun  pagamento  lasciando  aperta  la 
via  a  cento  contestazioni.  L'assicurazione 
è  un  atto  di  amore,  ed  anche  di  amore 
verso  di  noi  stessi,  perchè  la  nostra  fa- 
miglia  è    la   nostra    vita. 

Provvediamo    a    chi    dopo    di    noi    rì- 
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marra,    vivo    e    pieno    di    bisogni,    senza 
considerare  la  morte,  col   Leopardi  : 
«    ...  dolce  a  veder,  non  quale 
La  si  dipinge  la  codarda  petite.  » 

ASSOCIAZIONI  DI  PIANTE.  V. 
Simbiosi. 

ASSORBIMENTO  DEL  CALORE.  V. 
Abiti. 

ASTACICOLTURA.  V.    Gambero. 

ASTER  Grosse  margherite  da  giardi- 
no   importate    dalla   China. 

ASTR.A.KAN.  Questa  pelliccia  di  a- 
gnello  e  di  montone,  quando  è  autentica, 
viene  dalla  Persia  e  non  dalla  Russia, 
come  generalmente  si  dice.  Si  tentò  di 
allevare  nella  Crimea  una  razza  speciale 
di  montoni  che  danno  una  simile  pellic- 
cia. 

Gli  armenti  di  astrakan  apparten.gono 
quasi  tutti  all'emirato  di  Bokaria  ed  han- 
no  un  pelo  nero  marrone. 

Queste  pelli  vengono  portate  alla  fiera 
di  Nijni-Nowgorod  e  la  loro  lustratura 
si  fa  specialmente  nella  città  di  Mosca, 
celebre  emporio  di  pelliccie,  che  provve- 
de l'Asia  e  l'Europa.  Ogni  pelle  si  ven- 
de da  8  a  40  lire.  Per  le  donne  si  adopera 
l'animale  nato  morto  (Treitehwauz)  che 
ha  la  pelliccia  marezzata.  Ognuna  di  que- 
ste piccole  pelli  si  paga  da  8  a  50  lire; 
perciò  una  discreta  jaqnette  non  potrà 
costare  meno  di  mille  o  milleduecento 
lire. 

Simile  all'astrakan  è  il  caracul,  agnel- 
lo  speciale    del    Bokaria. 

{Imitazioni').  Si  imita  con  tutte  le  pel- 
liccie, perfino  col  vitello.  Ricordiamo  che 
le  pelliccie  tinte  sono  colorite  anche  nel- 
la pelle.  N .'  Pelliccie. 


Astrofilo. 

ASTROFITI.  Piante  grosse  dai  fiori 
eleganti    e   dal    fusto   foggiato   a   spìcchi. 

ASTROFOBIA.  V.  Fobie. 

ASTUCCI  PER  SIGARETTE.  I  mo- 
delli sono  infiniti.  Eccellenti  quelli  nei 
quali  per  offrire  una  sigaretta  non  è  ne- 
cessario di  toccarla. 
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ATANASIA.     £    il     comune    tanaceto, 
pianta  con  infiorescenze  a  capolino  di  sa- 
pore  amaro   poco   piacevole. 
Si   usa  in  certi   liquori. 

ATROFIE.  Un  organo 
può  essere  atrofico  od  atro- 
fi'^zaio.  Nel  primo  caso  ab- 
biamo un  vero  arresto  di 
sviluppo  di  un  organo,  ch« 
rimane  allo  stato  di  parte 
incompleta  :  nel  secondo 
vi  è  una  regressione,  e  l'or- 
gano che  aveva  raggiunto 
la  sua  completa  evoluziona 
perde  a  poco  a  po&o  le 
sue  dimensioni,  la  sua  struttura,  e  quin- 
di le  sue  funzioni. 

ATROPINA.  Alcaloide  velenoso  della 
belladonna. 

ATTACCAPANNI.  Si  staccano  dal 
muro  perchè  i  fabbricanti  non  applica- 
no i  principi  della  meccanica...  ed  in 
casa  si  caricano  senza  misericordia.  L'at- 
taccapanni è  una  vera  leva  di  primo  gc- 


Diversi  modelli  di  attaccapanni. 

nere,  una  leva  angolare  per  cui  spesso  il 
braccio  della  -potenza  (peso  dei  panni)  è 
maggiore  .di  quello  della  resistenza.  Men- 
tre  l'attacco  dovrebbe  essere  molto   snpe- 


Attaccapanni  con   tenda. 

riore,  spesso  l'attaccapanni  è  un  gingil- 
lo elegante,  buono  per  sostenere  un  cap- 
pello od  un  fichu. 

In    quanto    al    metodo    dei    due    chiodi, 
uno   sopra   e   l'altro   sotto  per   fissare   gli 


attaccapanni  è  il  più  infelice.  I  sistemi 
rigidi  non  reggono  alle  scosse.  V.  Artico- 
lazioni. 

L'attaccapanni  troppo  fisso  leva  pian 
piano  i  suoi  chiodi  fuori  del  buco,  ogni 
volta   che   vi    appendete   il    soprabito. 

Questo  inconveniente  non  esiste  negli 
attaccapanni    doppi.    (V.    Equilibrio). 

Attaccapanni  con  tenda.  Non  sono  di 
moda  per  le  anticamere,  benché  utilis- 
simi, giovando  a  proteggere  gli  abiti  con- 
tro la  polvere.  In  qualche  parte  della 
Germania    sono    invece   di    uso    comune. 

ATTERI.  Insetti  sprovvisti  di  ali,  con 
rudimenti  di  zampe  anche  all'addome. 
(V.   Lepismà). 

ATTINIE.  Animali  celenterati  di  co- 
lori bellissimi  detti  anche  atiemoni  o 
fiori  di  mare.  La  loro  bocca  è  circondata 


Attinie. 


da  tentacoli  retrattili  sparsi  di  corpu- 
scoli orticanti.  Si  usò,  nel  secolo  XVIII, 
di  tenerne  delle  vive  in  piccoli  acquari 
nelle  sale  aristocratiche. 

AUGURIO.  {.Lettere).  Le  lettere  d'au- 
gurio formano  un  genere  epistolare  ab- 
bastanza difficile,  poiché  le  solite  formo- 
le  sono  oggi  ridicole  e  non  tutti  sanno 
trovare  del  nuovo.  La  difficoltà  sarà  mi- 
nore se,  omettendo  quelle  convenzionali, 
si  lascerà  parlare  il  cuore,  senza  sdolci- 
nature sentimentali  o  leccature  letterarie. 
La  lettera  d'augurio  deve  essere  breve 
e  misurata  al  grado  d'intimità  che  si  ha 
colla   persona   a   cui    si    scrive. 

Star  in  guardia  dal  solito  modo:  «Non 
avendo  persona  di  cui  sia  debitore  di...  », 
formola  comunissima,  o  da  quell'altro: 
«  Nell'occasione  del  Capo  d'anno...  »,  ar- 
tifizio comunemente  usato,  che  dimostra- 
no la  mancanza  di  veri  pensieri  di  af- 
fetto. 

Oggi  sono  quasi  aboliti  i  biglietti  di 
augurio  coloriti,  dorati,  col  paesaggio  o 
colla  figura  simbolica  che  ebbero  tanta 
voga  alcuni  anni  fa.  Inviarli  è  ridi- 
colo, a  meno  che  non  siano  diretti  ai 
ragazzi...  a  cui  si  potranno  inviare  piut- 
tosto dei  libri  o  dei  confetti,  secondo 
l'età.  Si  sostituirono  le  cartoline  illu- 
strate. 

{Visite).  Le  visite  d'augurio  sono  di  con- 
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venienza  o  dì  affezione.  Le  prime  devono 
essere  brevissime,  sottintendendosi  clie  si 
vuole  disturbare  il  meno  possibile.  In 
tutte  le  visite  si  dovrà  aver  cura  della 
persona:  si  deve  far  le  visite  in  tenuta 
corretta.  La  negligenza  di  questo  precet- 
to vi  farebbe  giudicare  male.  Così  sono 
gli  usi  sociali:  il  negligé  non  è  mai  un 
distintivo  dfgli  uomini  di  ingegno,  come 
sì  vorrebbe  far  credere  da  alcuni.  Si  può 
essere  uomini  d'ingegno  senza  possedere 
ii  tatto  e  le  finezze  del  vivere  della  buo- 
na società;  ma  nella  vita  la  negligenza 
della  persona  è  interpretata  come  man- 
canza dì  rispetto  o  pretesa  superiorità. 
Questo  modo  di  giudicare  può  non  essere 
giusto;  ma  così  la  pensa  il  mondo,  ed  al 
modo  di  vedere  degli  altri  bisogna  sa- 
persi  adattare. 

AUNEA.  V.   Emula. 

AUTOGRAFL  I  collezionisti  di  auto- 
grafi appartengono  spesso  al  mondo  dei 
ridicoli  e  non  di  rado  anche  a  quello  dei 
!-eccatorì.  Passò,  per  fortuna,  la  moda 
degli   autografi   sui   ventagli. 

AUT0CtR.\FL4.  L'autografia  è  un  pro- 
cesso tecnico  che  permette  di  trasportare 
una  scrittura  od  un  disegno  dalla  carta 
sopra  la  pietra  litografica.  Vi  è  così  il 
vantaggio  di  non  dovere  sci i vere  o  dise- 
gnare al  rovescio  come  si  deve  adoperare 
la\orando  co!  lapis  o  colla  penna  sopra 
la  pietra.  Per  l'autografia  usasi  una  spe- 
ciale  carta    preparata,    lucida    ed    opaca. 

Si  tentò  la  pubblicazione  di  giornali 
a'tografsfi;  ma  non  fecero  buona  prova 
n';  in  Italia,  né  all'estero.  Dapprima  la 
lentezza,  poiché  è  necessario  che  tutto  il 
giornale  sia  scritto  colla  medesima  cal- 
ligrafia; poi  per  le  facili  sbavature  dopo 
un  certo  numero  di  tirature;  finalmen- 
te per  l'abitudine  dei  lettori,  che  incon- 
trano un  poco  di  difficoltà  a  leggere  un 
giornale  scritto.  Scrivendo  sulla  carta 
autografata  bisogna  sopratutto  badare 
che  né  !e  dita,  ne  la  mano  tocchino  la 
carta;  poiché  le  secrezioni  grasse  della 
pelle  producono  delle  macchie  nella 
stampa.  Bisogna  pure  scrivere  a  tratti 
molto  sottili,  senza  mancanze  e  possibil- 
mente senza  filetti,  poiché  questi  difficil- 
mente riescono  sulla  pietra.  L'ideale  sa- 
reblie  di  scrivere  con  tratti  sempre  u- 
guali,  o,  come  si  dice,  con  calligrafia  da 
maestro    di    musica. 

AUTOMI.  I  vecchi  libri  parlano  con 
meraviglia  della  testa  parlante  di  Al- 
berto Magno.  Lo  stesso  Bacone  avrebbe 
jfosseduto  una  testa  meccanica,  un  auto- 
ma che  parlava  ed  anche  ragionava,  il 
■  ''  ■  pare  meno  facile  per  una  testa  di 
:io.  Anche  nel  Don  Chisciotte  si  ac- 
iia  ad  una  simile  meraviglia. 

Oucgi  invece,  col  telefono  e  col  fono- 
:;rafo,  le  teste  parlanti  si  trovano  nelle 
intime   baracche   delle   sagre. 

.\nchc    gli     automi    appartennero    alla 
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magia  bianca!  I  loro  costruttori  non  li 
presentavano  come  segreti  superiori,  ma 
semplicemente  come  curiosità,  sia  che 
suonassero  il  flauto,  come  gli  andrai  ti  del 
Vaucasson  o  che  scrivessero  sotto  detta- 
tura come  lo  scrivano  di  Knauss.  Napo- 
leone I  giuoco  qualche  partita  a  scacchi 
con  uno  di  questi  automi  ;  ma  giocando, 
fece  perdere  la  pazienza  anche  all'uomo 
meccanico  che  mandò  al  diavolo  scacchi 
e  scacchiera.  Leggendo  questo  racconto 
che  non  é  medioevale,  non  si  può  a  me- 
no dì  pensare  all'operetta:  La  poupée. 
Nell'operetta  uno  non  ci  vede  e  gli  altri 
sono  ubbriachi  :  erano  ubbriachi  o  cie- 
chi quelli  che  scrivevano  queste  cose  di 
Napoleone    I  ? 

Oggi  degli  automi  non  rimangono  che 
le -bambole  che  parlano  e  le  macchine  cai- 
colatrici  che  fanno  le  operazioni  aritme- 
tiche. Il  grande  Leibnitz  aveva  speso  più 
di  100  eoo  lire  senza  riuscire  a  fare  una 
sua  macchina  che  doveva  eseguire  le  quat- 
tro operazioni. 

Il  cervello  umano  le  fa  per  meno! 

AUTOMOBILE  {Automobili  a  benzi- 
na). Gli  automobili  sono  di  tre  modelli  : 
a  petrolio,  a  vapore  ed  elettrici  :  gli  au- 
tomobili a  vero  petrolio  sono  rarissimi. 
Oltre  agli  altri  difetti,  che  fecero  prefe- 
rire quelli  ad  essenza  di  petrolio,  hanno 
per  il  pubblico  l'inconveniente  dell'odo- 
re infame  che  lasciano  indietro  nei  buf- 
fi del  loro  stantuffo,  da  ricordarci  l'e- 
sempio che  si  legge  w&W'Orlajtdo  inna- 
morato di   Berni : 

E  sospirava  un  vento  profumato 

Che  il  diavol  non  l'avrebbe  sopportato. 

Invece  del  petrolio  si  adopera  adunque 
la  sua  essenza,  comunemente  detta  ga- 
solina o  benzina,  .ino  dei  primi  prodotti 
della  distillazione  del  petrolio.  Ma  la 
benzina  ha  anche  i  suoi  difetti.  Dap- 
prima cc.'ta  un  po'  troppo  per  gli  aspi- 
ranti automobilisti  che  sono  tanti,  cioè 
tutta  la  gente  che  ama  i  suoi  comedi  e 
non  si  diletta  di  menar  calci  al  vento 
con  la  bicicletta.  Dopo  il  pericolo  dì 
trasportare  un  liquido  infiammabile  e 
detonatile,   che   bolle   a  90°. 

L'attitudine  a  detonare  è  appunto  la 
chiave  del  suo  uso  nell'automobilismo. 
Le  macchine  a  petrolio  lavorano  perché 
hanno  un  cilindro  simile  a  quello  delle 
locomotive,  con  uno  stantuffo  mosso  da 
una  detonazione  interna.  Nelle  locomotive 
il  vapore  spinge  lo  stantuffo;  nelle  mac- 
chine a  petrolio  lo  muove  lo  scoppio  di 
un  miscuglio  dì  vapori  dì  essenza  di  pe- 
trolio e  d'aria. 

Questo  miscuglio  viene  preparato  nelle 
proporzioni  meglio  acconcie  a  produrre 
un  forte  effetto.  Il  petrolio  sviluppa  ab- 
bruciando molto  più  calore  del  carbone 
e  del  gas. 

Perché  avvenga  la  detonazione  è  neces- 
sario che    i    vapori   combustibili    siano   0- 
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mogen  .amente  mescolati  con  l'aria,  con 
il  comburente,  cioè  con  l'ossigeno.  Se  il 
miscuglio  è  perfetto,  all'accensione  la 
combustione  è  quasi  istantanea,  avviene 
in  tutto  il  volume  del  miscuglio,  e  quin- 
di si  produce  istantaneamente  il  calore  e 
la  dilatazione  dei  gas  che  sono  dalla  com- 
bustione prodotti.  Lo  stesso  petrolio,  ab- 
bruciato in  una  lampada,  avrebbe  pro- 
dotto la  stessa  quantità  di  calore,  ma  a 
poco  a  poco. 

Nelle  macchine  a  scoppio  si  fa  gorgo- 
gliare l'aria  attraverso  alla  gasolina. 
L'apparecchio  in  cui  si  compie  questo 
lavoro  dicesi  carburatore.  Si  ottiene  cosi 
un  gas  ricco,  che  contiene  circa  un  otta- 
vo o  un  decimo  di  vapore  combustibile 
ed  abbrucerebbe  come  il  gas  comune  da 
illuminazione.  Perchè  possa  detonare  è 
i:ecessario  allungarlo  in  nove  o  dieci  vol- 
te tanto  di  aria,  ciò  che  è  ottenuto  con 
speciali    congegni    negli    automobili. 

.Abbiamo  detto  che  il  vento  che  lascia 
diftro  il  petrolio  è  fetcntissimo.  La  ga- 
solina ha  anche  il  vantaggio  di  dare  un 
miscuglio  detonante  più  sicuro  nella  sua 
accensione.  La  detonazione  non  avviene 
nelle  macchine  che  ogni  quattro  escur 
sioni  dello  stantuffo,  che  si  possono  così 
spiegare  : 

i.°  andata  dello  stantuffo:  il  miscu- 
glio   è    introdotto    nel    cilindro; 

2.°  ritorno  dello  stantuffo;  il  miscu- 
glio viene  compresso  dallo  stantuffo  ed 
acceso;    allora... 

3°.  andata  dello  stantuffo  per  la  forza 
dell'esplosione  ; 

4.°  ritorno  dello  stantuffo  per  la  pres- 
sione   atmosferica. 

Perchè  si  compia  il  quarto  movimento 
(ritorno  dello  stantuffo)  è  necessario  raf- 
freddare  rapidamente    il   cilindro. 

Per  questo  si  adopera  una  camicia  di 
acqua,  oppure  si  fanno  dei  cilindri  mu- 
niti di  ali  metalliche  il  cui  raffredda- 
mento per  la  maggior  superficie  avviene 
più   presto. 

Questi  automobili  a  petrolio  non  sono 
cavalli  docili  al  morso.  Vanno  un  po' 
a  sbalzi  e  non  possono  dare  quel  colpo  dt 
collare...  che  rovinava  i  cavalli  dei 
trams  e  degli   omnibus. 

Insomma    è    difficile    regolarli. 

{Automobili  a  vapore).  Occorrono  delle 
macchine  che  non  producano  fumo,  che 
non  abbisognino  di  molta  sorveglianza, 
che  siano  sicure.  Perciò  si  adoperano 
delle  caldaje  inesplosibili  (Bollée),  a  ser- 
pentino (Ravel),  oppure  si  abolisce  la 
caldaia,  come  si  fa  coi  nuovi  generatori 
Serpollet,  in  cui  il  vapore  si  produce 
cptro  di  un  tubo  schiacciato  ed  arroven- 
tito. 

Invece  del  carbone  si  incomincia  ad 
adoperare  come  combustibile  il  petrolio 
comune  da  lampada,  che  ^  parità  di  pe- 
so  produce   il    doppio    di    calore. 


I  migliori  risultati  vennero  ottenuti 
coi  motori  a  doppia  espansio:ie.  L'ideale 
a  cui  aspirano  i  costruttori  sarebbe  una 
macchina  rotativa  in  cui  il  vapore  venis- 
se ad  agire  direttamente  sull'asse  delle 
ruote. 

In  questo  sta  l'avvenire  degli  automobi- 
li   a   vapore. 

Contro  il  vapore  si  notano  gli  inconve- 
nienti del  peso  di  acqua  e  di  carbone, 
della    polvere,    del    fumo,    delle   scintille. 

Certo  è  che  gli  automobili  a  vapore 
non  sono  probabilmente  predestinati  a 
correre  per  le  città.  Il  loro  campo  saran- 
no   le    strade    di    campagna. 

Serviranno  per  i  trasporti  e  per  i  viag- 
gi- .       . 

Si  ritornerà  così  alla  vecchia  poesia 
dei  viaggi  in  diligenza.  Potremo  fer- 
marci dove  meglio  ci  aggraderà  per 
contemplare    il    paesaggio. 

Ci  fermeremo,  come  i  nostri  nonni,  al- 
l'albergo della  Campana  o  del  Cavallo 
grigio,  e  l'oste  ripiglierà  il  vecchio  uso 
di  venire  ad  accogliere  i  viaggiatori  col 
berretto  in  mano.  Sarà  la  fine  dei  bufjets 
delle   stazioni. 

L:;  ferrovie  attuali  sono  il  panorama: 
ritornerà  il  quadretto,  passando  per  le 
strade  dei  villaggi,  dove  le  testoline  cu- 
riose sporgeranno  dai  daNar.7a!i  adorni 
di   garofani  e  di  gerani. 

TI    prezzo? 

L'acquisto  di  un  automobile  non  è  si- 
nora un  lusso  permesso  a  noi;  ma  il 
consumo  è  mediocre.  L'Iiospitalier  cal- 
cola... 44  diecimillesimi  di  lira  per  chi- 
lometro, pagando  il  carbone  coke  25  lire 
la    tonnellata. 

{Antoni  obi  li  elettrici).  Un  automobile  e- 
Icttrico  deve  portare  con  sé  la  sua  prov- 
vista    di    elettricità. 

Saranno  pile  primarie  od  accumulato- 
ri?   Le    pile    i^rimarie   pesano   troppo. 

Gli    accumulatori,    fatti    di    lamine    di 


Cassetta  per  automobili 
con  bottiglia  Thermos. 

piombo,  non  sono  leggieri,  ma  gli  inven- 
tori si  ingegneranno  di  alleggerirli  sino 
ali  ultimo   limite  del   possibile. 

Si  fecero  anche  dei  recipienti  di   tela! 

L'elettricità,  come  il  vapore,  lavora 
docile,   senza   sussulti    uè   resistenze. 


Il 


AVANNOTTI  -  AZIMO 


La  forza  motrice  viene  direttamente 
applicata  all'asse  delle  ruote,  senza  per- 
dite   in    attriti. 

(^Cose  secondarie^.  I  viaggi  in  automo- 
bile hanno  dato  occasione  ad  una  indu- 
stria speciale  di  valigeria. 

{Provvigioni).  Le  provvigioni  vengono 
portate  in  speciali  eleganti  cassette,  con 
tutto  l'occorrente  per  uno  spuntino,  non 
esclusa   la   bottiglia   Thermos. 

AVANNOTTL  Pesciolini  appena  nati 
dall'uovo.  Non  hanno  ancora  la  forma 
definitiva  della  loro  specie  e  portano  in 
basso   la   vescichetta   ombelicale. 

AVELLANA.    V.   Nocciole. 

AVENA.  La  farina  d'avena  venne  pro- 
posta per  l'alimentazione  dei  bambini  ; 
ma   fu   presto  abbandonata   dalle   madri. 

AVENIXA.  Sostanza  alburainoide  che 
si  trova  nell'avena  e  che  ha  composi- 
zione analqga  a  quella  della  caseina. 
Non  è  precipitabile  dall'acido  acetico 
che    dopo    qualche   tempo. 

AVORI  CIXESL  I  Cinesi,  dice  il 
Paleologo,  sono  sempre  stati  troppo  am- 
miratori dei  differenti  aspetti  della  ma- 
teria, indipendentemente  dal  lavoro  d'ar- 
te; ebbero  a  questo  riguardo  un  senti- 
mento troppo  squisito  per  non  aver  in 
tutti  i  tempi  apprezzato  l'avorio:  «  cette 
substance  séduisante  tantòt  ferme  et  so- 
lide, tantót  tendre  et  d'un  chaude  pà- 
Icur,  au.x  transparences  laitcuscs  ou  dou- 
cements  jaunàtres,  aux  reflets  chatoyants 
et  ambrés.  »  Non  è  questo  uno  scrivere  da 
poeta   dell'articolo   chincse? 

Veramente  gli  avori  cinesi  meritano 
qiicst'elogio,  giacché  gli  artisti  che  scol- 
piscono l'avorio  nella  Cina,  hanno  un 
vere  segreto  per  mettere  a  profitto  la 
pellucidità  e  la   vena  di  questa  sostanza. 

I  migliori  avori  europei  del  secolo 
XV  e  del  s-cguentq,  e  quelli  del  secolo 
XVIII  del  Giappone,  riescono  appena 
ad  avvicinarsi  a  questi  lavori  artistici. 
Calcolo   che   promette    troppo! 

Non  meritano  di  esser  ricordate  quelle 
figurine  fatte  in  fretta,  che  sono  impor- 
tate da  Canton  e  si  trovano  in  vendita 
in  tutti  i  negozi  di  quest'articolo  ;  nep- 
pure si  andrà  in  visibilio  innanzi  a  quel- 
le palle  di  avorio  lavorate  al  tornio,  in 
cui  si  trovano  7  od  S  sfere  concentriche, 
lavorate  a  disegni  differenti  e  finissimi, 
lavori  indubbiamente  di  grande  pazienza 
UKi  anche  di  grande  stupidità. 

Gli    avori    cinesi    non    portano    mai    la 

firma    dell'artista.    Nefla    Cina    si    fanno 

di   avorio  armature  di  ventagli  ed  astuc- 

<i    per    i    ])ennelli,    di    cui    si    servono   per 

rivere    gli    abitanti    del    Celc-te    Ini- 

'\ORIO.  Si  ottiene  dai  denti  incisivi 
dLll'eUfanto,  i  ciuali  mancano  dello 
smalto.  Si  consuma  pure  in  grande  quan- 
tità l'avorio  detto  inopportunamente  /os- 
sile che    si    scava   nella    Siberia,    l'icccli 


oggetti  possono  esser  lavorati  coi  denti 
degli  ippopotami  e  dei  trichechi.  L'avo- 
rio serve  a  fare  palle  da  bigliardo,  ven- 
tagli, scatole  per  la  teletta  e  viene  imi- 
tato  con   il    celluloide. 

AVORIO  {Inibiaìichiìnento).  Per  rin- 
novellare  il  candore  dell'avorio  giovano 
le  fumigazioni  di  solfo  abbruciato,  i  ba- 
gni dell'acqua  ossigenata  e  la  semplice 
esposizione  prolungata  al  sole  ed  all'a- 
ria. 

{Struttina).  L'avorio  è,  come  quello  dei 
denti  umani,  formato  da  sottilissimi  ca- 
naletti circondati  da  materia  prevalente- 
mente   minerale. 

AVORIO  FOSSILE.  Proviene  dai  den- 
ti di  proboscidati  quaternari  incompleta- 
tamente    fossilizzati.     V.     Fossilizzazione. 

AVORIO  IMITATO.  Calce  viva  puris- 
sima 100  p.  ;  acqua,  300.  IMentre  la  calce 
assorbe  l'acqua  si  aggiungono  a  poco  a 
poco,  rimescolando  :  acido  fosforico  a 
0,05,  parti  75  ;  carbonato  di  calcio,  io; 
magnesia,  i;  albumina,  5;  gelatina,  15. 
Si  lascia  asciugare  entro  tela  sotto  pres- 
sione. 

{Metodo  Schoenfeld).  Latte  scremato  io 
litri  scaldati  a  60°;  soluzione  satura  di 
borace,  20  gr.  Si  riscalda  a  90"  aggiun- 
gendo 120  gr.  di 
cloruro  di  bario.  Si 
raccoglie  ciò  che 
galleggia  e  si  im- 
pasta con  bianco  di 
zinco;  si  lascia  sec- 
care e  si  riduce  in 
polvere  che  servirà 
per  lavori  di  mo- 
dello aggiungendo- 
vi 7  gr.  d'acido- 
acetico  e  IO  gr.  di 
calce   spenta. 


AVORZIA.  Pian- 
\     grassa     elcgan- 


.Avorzia. 


Dosi 


Vissima     dalle      fo- 
glie sparse  di   tubercoli  bianchi,  sir 
perline  {Havortia   subiilaia). 

AVVELENAMENTO.   V.    Veleni, 
dei   rimedi,    ecc. 

AVVENTURINA.  L'avventurina  natu- 
rale è  rarissima.  A  Venezia,  dopo  che  se 
ne  era  perduto  il  segreto,  si  fabbrica 
di  nuovo  in  grandi  quantità  l'avventu- 
rina artificiale,  pasta  di  smalto  vetroso 
in  cui  si  trovano  dei  cristallini  di  rame. 
E  un  prodotto  che  incontra  favore  spe- 
cialmente all'estero.  Si  fanno  a  Venezia, 
e  specialmente  a  Murano,  dei  bellissimi 
oggetti  in  questa  pasta  di  avventurina 
artificiale. 

A  VVENTURIN  AMENTO.  Proprietà 
di  certi  minerali  di  contenere,  visibili 
por  trasparenza,  dei  cristallini  lucenti 
ài  vario  colore. 

AYAPANA.    V.    .Acqua  Ayapan-j. 

.-XZIMO.  Pane  fatto  di  pasta  non  fer- 
mentato. 


AZOTATI -AZZURRO 


AZOTATI.  (.Nitrati).  Sali  ottenuti  dal- 
l'acido nitrico  od  azotic».  Moltissimi  mi- 
crobi producono  degli  azotati  alle  spese 
degli  albuminoidi  che  si  decompongono. 
Gii  azotati  sono  corpi  ricchi  di  ossigeno 
e  lo  mettono  facilmente  in  libertà.  Ser- 
vono all'alimentazione  delle  piante.  V. 
Salnitro. 

AZOTO.  L'azoto  forma  circa  i  tre  quar- 
ti dell'aria.  È  un  gas  inerte  in  sommo 
grado.  Appena  sotto  l'induenza  delle  for- 
ti scariche  elettriche,  dell'elettricità  in 
tensione,  qiiesto  gas  si  combina  coll'ossi- 
geno  e  coll'acqua,  formando  dell'acido 
nitrico  od  azotico.  Cosi  le  gocciole  dei 
temporali  dopo  i  colpi  di  fulmine  con- 
tengono   dell'acido    nitrico. 

È  poi  importantissima  la  scoperta  fat- 
ta da  poco  di  speciali  microrganismi  che 
avrebbero  la  proprietà  di  assorbire  di- 
rettamente l'azoto  dell'aria.  V.  Alimenta- 
zione delle   -hiantr. 

AZZURRÀTURA  DELLA  BL^NCIIE- 
RIA.  Il  turchinetto  non  è  solubile  e 
questa  proprietà  negativa  deve  essere 
presa  in  considerazione  nel  miscuglio 
coH'amido,  giacché  generalmente  pel  pe- 
so specifico  maggiore,  l'azzurro  si  depc- 
ne  sul  fondo  prima  dell'amido.  Ne  av- 
viene che  gli  ultimi  pannilini  sono  spes- 
so più  azzurrati  dei  primi,  se  non  si  ebbe 
la  precauzione  di  agitare  continuamente 
il  liquido.  Le  acque  calcaree  giovano  per 
l'azzurratura  meglio  delle  migliori  ac- 
que  potabili. 

Oggi  si  vende  comunemente  l'amido 
già  azzurrato;  ma  spesso  la  proporzione 
del    turchinetto  è  troppo  piccola. 

Migliore  è  la  pratica  di  azzurrare  la 
biancheria  prima  di  dare  l'amido  e  que- 
sta operazione  dovrebbe  essere  fatta  dal- 
le  lavandaie. 

Volendosi  praticare  1'  azzurratura  a 
questo  modo,  bisogna  legare  l'azzurro  en- 
tro un  pezzo  di  flanella  e  quindi  si  fa  di- 
sciogliere nell'acqua,  rimescolandola  con- 
tinuamente poiché,  come  si  disse,  l'azzur- 
ro non  si  scioglie,  ma  rimane  solamente 
sospeso  nell'acqua,  in  virtù  della  esigui- 
tà  delle   particelle  da  cui   è   fatto. 

Fatta  la  soluzione,  si   immergono  i   pan- 


ni uno  per  uno.  Bisogna  aver  cura  di 
aggiungere  un  poco  di  tinta  all'acqua, 
perchè  i  panni  assorbano  ugualmente  la 
sostanza  colorante.  £  pur  necessario  di 
stendere  subito  i  panni,  affinchè  non  si 
facciano  delle  troscie  di  azzurro  carico, 
predotte  dallo  stillicidio  del  liquido  che 
trascina  le  particelle  colorite.  Sarebbe 
bene,  quando  è  possibile,  di  stendere  i 
panni  orizzontalmente;  e  così  operano 
per  gii  oggetti  molto  larghi  le  massaie, 
perchè  in  questo  caso  inevitabilmente  le 
parti  più  basse  piglierebbero  una  tinta 
più   carica. 

Si  proposero  altri  metodi  adoperando 
l'azzurro  di  Prussia;  ma  questa  tinta  e 
molto  inferiore  nell'effetto  di  contrasto 
dei  colori,  di  cui  abbiamo  parlato.  Al- 
cuni industriali  tentarono  di  fabbricare 
delle  tele  già  azzurrate,  ma  l'innovazione 
non    incontrò    il    favore    che    si    meritava. 

AZZURRATURA  DELLE  FARINE. 
V.    Farina. 

AZZURRATURA  DELLO  ZUCCHE- 
RO.   V.    Zucchero. 

AZZURRITE.  Bellissimo  minerale  az- 
zurro. £  un  carbonato  di  rame;  sì  trova 
si.ecialmente  nella  Cornovaglia  ed  a 
Chessy,  presso  Lione.  Se  ne  fanno  collane 
e  manici   di  ombrelli   e  di   mazze. 

AZZURRO  PER  LA  BIANCHERIA. 
L  azzurro  che  si  dà  alla  biancheria  é  un 
miscuglio  di  silicato  di  potassa  e  di  si- 
licato doppio  di  potassa  e  di  cobalto. 
Gli  anticiii  pittori  macinavano  invece  il 
lapislazzuli  per  ottenere  questa  bellissi- 
ma   tinta. 

L.a  biancheria  azzurrata  ci  appare  più 
bianca  per  effetto  del  contrasto  dei  co- 
lori. Nella  percezione  dei  colori  l'occhio 
è  influenzato  dai  colori  degli  oggetti  vi- 
cini, e  la  colorazione  della  pelle  é  tale 
che  il  bianco  candido  non  apparirebbe 
completamente  bianco.  L'azzurro  ha  anco- 
ra il  vantaggio  di  conservare  più  a  lun- 

"  AZZURRO  PER  LIQUORI.  Indaco, 
gr.  i;  acido  solforico  a  66",  gr.  loo.  Dopo 
un  certo  tempo  si  aggiunge  altrettanto  di 
acqua  e  della  polvere  di  marmo  finche 
non  si  nroducano  più  bolle.  Dopo  si  filtra. 


^  b2  — 


B 


BABÀ,  t:  un  dolce  che  si  consuma  ba- 
gnato con  l'alkermcs  od  il  curaqao.  Spes- 
so i  confettieri  si  limitano  ad  imbibirlo 
di   siroppo. 

{Preparazione).  Si  fa  una  pasta  di 
uova,  n.  12;  burro  fuso,  gr.  250;  farina 
cucchiai  12;  panna,  cuce.  6;  sale,  un  pò 
co.  Si  rimescola  e  si  aggiungono  altr 
cuce.  6  di  farina  e  lievito  di  birra,  cuc 
chiai  3.  Si  aggiungono  ancora  sei  cuc 
chiai  di  farina  ed  un  poco  d'uva  secca. 
Se  ne  riempie  a  metà  una  forma  cospar 
sa  di  mandorle  amare  tritate  e  quando 
la  pasta,  levandosi,  riempie  la  forma  si 
mette    nel    forno. 

BACCA.  V.  Frui^z  polposi. 

BACCALÀ.  Pesce  dalla  carne  più  du- 
ra del  merluzzo  comune,  che  si  consuma 
salato  in  encrmi  quantità  dalla  popola- 
zione povera,  e  prima  di  metterlo  a 
macerare  nell'acqua  si  batte  a  lungo  con 
martelli  di  legno.  Sulle  rive  di  Vene- 
zia si  vede  spesso  a  battere  così  il  bac- 
calà, di  cui  quella  popolazione  fa  molto 
uso.   V.   Merluzzo. 

BACCARAT  (Cristallo).  Le  fabbriche 
di  Baccarat  hanno  ottenuto  fama  mon- 
diale pel  cristallo  di  lusso.  Là  si  pro- 
duce ogni  qualità  di  cristallame:  lam- 
padari, catini  e  perfino  delle  colonne 
e  dei  mobili  di  tale  fragile  materia; 
ma  l'articolo  speciale,  quello  che  in 
commercio  ha  il  nome  di  Baccarat, 
è  il  cristallo  lavorato  a  punta  di  dia- 
mante, cioè  a  piccole  piramidi,  complete 
o  troncate  all'apice;  bellissimo  prodotto, 
che  tuttavia  trattiene  troppo  facilmen- 
te la  polvere.  Si  fanno  di  questo  gene- 
re bicchieri  e  bicchierini,  ampolle,  vas- 
soi. Il  vecchio  Baccarat  era  lavorato  al- 
la pietra;  oggi  si  fabbrica  anche  colla 
modellazione  e  si  ottengono  così  degli 
oggetti   a  buon  mercato. 

(Ricoiioscitnento).  Il  vero  baccarat  ha 
sempre,  sotto  ogni  oggetto,  ingommata  u 


na  marca  circolare  di  carta,  col  nome 
della   fabbrica. 

BACINI  D'ACQUA  NEI  GIARDINI. 
Sono  un  adornamento  grazioso,  ma  hanno 
l'inconveniente  di  favorire  lo  sviluppo 
delle  zanzare.  Se  il  bacino  e  piccolo,  e 
non  abitato  dai  soliti  pesci  rossi,  si  evi- 
terò, questo  inconveniente  spargendo  di 
tanto  in  tanto  un  poco  di  petrolio  sopra 
l'acqua.  Si  fanno  generalmente  di  ce- 
mento. Nell'inverno  è  prudente  vuotarli, 
affinchè  la  dilatazione  del  ghiaccio  non  li 
sfasci. 

BACINO  {Anatomia).  È  la  cavità  for- 
mata dalle  ossa  delle  pelvi  e  dall'osso 
sacro  ed  ebbe  questo  nome  dal  Vesalio 
per  una  molto  lontana  analogia  di  for- 
ma col  bacino  dei  barbieri.  La  perfetta 
conformazione  del  bacino  è  della  massi- 
ma importanza  per  la   donna. 

Si  divide  in  due  distretti  :  il  superio- 
re e  l'inferiore.  Quest'ultimo  contiene  la 
vescica  urinaria  e,   nella   donna,    l'utero. 

BACIO.  Sotto  il  riguardo  dell'igiene 
dovrebbe  essere  riservato  solamente  ai 
pochi  casi  in  cui  è  santo,  bello,  oppor- 
tuno. Certe  persone  hanno  al  bacio  una 
tendenza  morbosa  che  li  rende  ridi- 
coli. 

Dovrebbero  abolire  il  bacio  i  tuberco- 
lotici che  possono  facilmente  comunicare 
la  loro  malattia.  Quanto  ai  baci  ai  bam- 
bini degli  altri  è  eccellente  regola  il 
non   farne. 

BACIO  DI  PRIMAVERA  {Profzimo). 
Estratto  di  acacia,  5  p.  ;  di  ambra,  i  ; 
di    rose,  30;    di    violetta,   30. 

BACO  DA  SETA.  Lo  conosciamo  so 
lamente  allo  stato  di  domesticità;  ma  il 
David  afferma  che  questo  insetto  {Bom- 
bix  o  Sericaria  mori)  vive  tuttora  libero 
sulle  foglie  del  gelso  bianco  nella  China. 

L'apparecchio  della  seta  o  seritterio  è 
formato  da  due  ghiandole  a  gomitolo  che 
mettono  capo  ad  un  serbatoio  e  quindi  a 
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due    piccoli    tubi    o   jiliere   che    si    aprono 
ne!    labbro    sviperiore. 

Dalle  uova  nascono  delle  piccole  larve 
nerastre  lunghe  due  millimetri  che  subi- 
scono quattro  mute  della  pelle.  Lo  svi- 
luppo totale,  alla  temperatura  di  19°,  du- 
ra   trentadue    giorni. 


Baco  :    larva.  Le   4   età 

maschio  e  fcinniina.   dei-    bacc    e    bozzolo. 

Ogni  muta  dura  un  giorno,  ed.  in  que- 
sto periodo  l'insetto  non  mangia  nò  si 
muove;  ma  prima  della  muta  è  affama- 
tissimo.  La  massima  voracità  è  al  setti- 
mo giorno  del  quarto  periodo  quando  si 
forma  la  seta.  La  costruzione  del  boz- 
zolo  dura  tre   o  quattro  giorni. 

Lo  stato  di  crisalide  dura  da  quindici 
a  venti  giorni.  Dopo,  l'animale,  col  mez- 
zo di  una  secrezione  particolare,  ram- 
mollisce la  seta,  ne  allontana  i  filamenti 
ed    esce   farfalla. 

{Malattie  del  baco  da  seta).  Que-t'in- 
setto  va  soggetto  a  non  poche  malattie 
infettive,  le  quali  tuttavia  si  possono  e- 
vitare  applicando  le  buone  regole  della 
disinfezione.  È  necessario  solforare  tut- 
to il  materiale  che  servì  all'allevamento 
nonché  tutta  la  bacheria. 

Il  Cornai ia  di  Milano  e  Pasteur  sco- 
prirono la  causa  di  una  malattia  che 
distrusse  per  alcune  annate  ogni  pro- 
dotto :  la  malattia  dei  corpuscoli,  che 
sono  dei   protozoi   parassiti. 

{Seme  selezionato).  Si  esamina  al  mi- 
croscopio il  corpo  dei  due  procreatori  e 
nel  caso  che  vi  si  scoprano  i  corpuscoli 
S.Ì  distrugge  il  seme  prodotto  dalla  fem- 
mina. 

{Seme  giaffonese).  Prima  dell'appli- 
cazione della  selezione,  l'industria  seri- 
cola si  procurò  il  seme  del  Giappone, 
che  era  immune  dalla  malattia.  Questa 
non  fu  l'ultima  causa  delle  relazioni  del 
Giappone  con    l'Europa. 

{Seritterio).  Apparato  di  due  ghiando- 
le a  tubo  (C)  con  un  serbatoio  cilindrico 
{B)  ed  un  canale  escretore  {A)  che  pro- 
duce la  seta. 

{Altre  specie).  Sono  poche  le  specie  di 
farfalle  oltre  il  baco  che  producano  seta 
lavorabile. 


La  saturnia   della  quercia  del   Giappo- 
ne {Saturnia  Yama-nicti)  può  essete  alle- 
vata  sopra   gli    al- 
beri, come  si  riuscì 
di    ottenere    in    pa- 
recchi   casi. 

La  saturnia  del- 
la quercia  della 
Cina  {Saturnia 
P  e  r  n  y  i)  produce 
due  generazioni  o- 
gni  anno,  epperciò 
è  difficile  da  alle- 
varsi nei  nostri 
climi,  dove  facil- 
mente è  uccisa  dai 
primi  freddi  au- 
tunnali. 

La    saturnia   del- 
la quercia   dell'In- 
dia {Saturnia  Mylitta)  non  regge   al    no- 
stro  clima. 

La  saturnia  dell'ailanto  {Saturnia 
Cyntia)  della  Cina  dà  una   seta  discreta. 

La  saturnia  del  ricino  {Saturnia  Ar- 
rindia)  dell'Indostan  più  d'una  volta 
venne  coltivata  con  successo  in  Europa. 
V.   Seta. 

BADESSA  {Liquore).  £  un  rosolio  ot- 
tenuto con  scorze  di  arancio  e  di  limo- 
ne, finocchio,  anice,  menta,  cannella  e 
salvia. 

Le  dosi,  da  un'antica  ricetta,  sono  : 
alcool,  I  litro;  una  scorza  di  limone  ed 
una  di  arancia;  delle  altre  droghe  gr.  6. 
Si  lascia  in  infusione  per  u  giorni,  do- 
po si  filtra  e  si  aggiunge  i  litro  di  si- 
roppo   ed    i    litro   di    acqua. 

BADI.\NA.   È  l'anice  stellato. 

{Essenza).  £  più  gradevole  di  quella 
d'anici. 

BAFFI.  V.  Brillantila,  Fissatina, 
Bandolina,  Pojuata   Jiiighercse. 

BAGIGGI.    V.    Arachide. 

BAGNAROLE.  Quelle  di  zinco  o  di 
latta  hanno  l'inconveniente  di  raffred 
darsi  presto.  Anche  quelle  di  ghisa  smal- 
tata perdono  presto  il  calore.  Migliori 
sono  quelle  di  cemento  retinato  e  quelle 
di    maiolica. 

BAGNAROLE  DI  GHISA  SMALTA- 
TA.  {Incrostazioni).   V.   Acido  muriatico. 

BAGNI  {Apparecchi  domestici).  Si 
trovano  oggidì  apparecchi  eleganti  od 
a  buon  mercato  per  le  applicazioni  igie- 
niche e  terapeutiche  dei  bagni,  con  di- 
versi sistemi  di  riscaldamento.  Il  ri- 
scaldamento dell'acqua  è  generalmente 
ottenuto  facendo  passare  l'acqua  in  un 
serpentino  di  rame  riscaldato  dal  gas  o 
dal  carbone. 

Nella  figura  annessa  sono  disegnati  in 
allo  un  apparecchio  per  bagni  di  vapore, 
poscia  due  apparecchi  per  doccia  a  co- 
lonna ed  in  basso  il  bagno  a  dondolo  sia 
adoperato  come  bagnarola  sia  come  se- 
micupio. 


SI  — 
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stagione   dei   bagni    si    lamentano   disgra- 
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zie  per  la  temerità  degli  inesperti  del 
nuoto.  Questa  considerazione  dovrebbe 
indurre  chi  non  sa  nuotare  a  non  ba- 
gnarsi mai  all'aperto,  ma  solamente  ne- 
gli stabilimenti  speciali,  si  trovino  alla 
riva,  o  siano  galleggianti  con  un  pavi- 
mento sospeso.  Non  si  comprende  come 
non  siano  più  estesamente  adoperate  le 
cosidette  cinture  di  salvataggio,  appa- 
recchi che  sono  oggi  fatti  per  un  prezzo 
molto  basso  dall'industria  della  gomma 
elastica  e  che,  bene  applicati,  danno 
una   sicurezza   assoluta. 

Il  bagno  nei  fiumi  è  il  vero  bagno  vi- 
rile. I  medici  romani  consigliavano  alle 
persone  di  poco  appetito  di  attraversare 
il  Tevere  a  nuoto  un  paio  di  volte  prima 
di  sedere  a  cena.  Oggi  quanti  sarebbero 
capaci  di  attraversare  a  nuoto  un  fiume? 

BAGNI  DI  MARE  AI  BAMBINI. 
Giammai  prima  dei  due  anni  ;  non  si 
portino  al  mare,  i  bambini  reumatici,  i 
nervosi,  gli  affetti  da  malattie  dei  reni, 
del   cuore,    dei    bronchi    e    dei    polmoni. 

{Regole).  Bagni  di  fochi  ininuti  in 
principio,  ed  un  giorno  sì  e  l'altro  no, 
finché  il  bambino  siasi  avvezzato;  dopo 
mai  più  di  una  mezz'ora;  se  vi  è  inson- 
nia o  mutamento  di  carattere  si   smetta. 


Si    riducono    al 

Il  semicupio  è  un  bagno  limitato  alla  P^ 
regione  del  bacino  ed  alla  radice  delle 
coscie.  La  vasca  adoperata  per  i  semi- 
cupi ha  generalmente  la  forma  di  un 
seggiolone.  Si  adopera  pure  con  vantag- 
gio una  vasca  speciale,  detta  vasca  in- 
glese  che   è   comodissima. 

Il  semicupo  è  consigliato  specialmente 
nelle   malattie  dei   visceri. 

Il  pediluvio  caldo  è  un  ottimo  espe- 
diente contro  le  congestioni  al  capo,  e 
giova  localmente  a  prevenire  ed  a  cu- 
rare i   calli. 

BAGNI  {Prescrizioni  generali),  i.'  Non 
entrare  nell'acqua  prima  che  siano  pas- 
sate almeno  due  ore  dopo  il  pasto; 

2.°  Evitare  di  fare  il  bagno  in  istato 
di  stanchezza  e  quando  vi  sentite  de- 
boli; 

3.°  Uscire  dal  bagno  al   primo  brivido; 

4."  Il  corpo  non  sia  madido  di  sudore 
all'entrata    nel    bagno. 

5.°  Solamente  le  persone  robuste  pos- 
sono fare  il  bagno  a  digiuno. 

6.°  I  deboli  ed  i  fanciulli  possono  so- 
lamente immergersi  tre  ore  dopo  il  pa- 
sto. 

BAGNO  CALDISSIMO.  Produce  gli 
stessi  effetti  del  bagno  caldo,  ma  in  gra- 
do assai  più  elevato.  Tutti  i  fenomeni 
accennati  per  il  bagno  caldo  sono  per 
esso  maggiormente  accentuati.  Fortissi- 
mo e  frequentissimo  il  polso;  celere  e 
oppresso  il  respiro;  gonfio  e  rosso  il  vol- 
to; gli  occhi  iniettati  e  lagrimosi  ;  vio- 
lento il  battito  di  tutte  le  arterie;  pe- 
santezza del  capo,  vertigini,  ottusità  del- 
la mente;  profusissimo  sudore;  spossa- 
mento estremo  e  addolenzimento  di  tut- 
te le  membra.  Affinchè  questo  bagno  rie- 
sca un'eflicace  rivulsivo,  essendo  di  una 
azione  così  intensa,  bisogna  moderarne 
l'intensità  col  diminuirne  la  durata.  An- 
che questo  bagno  rende  utili  servigi  alla 
medicina.    V.   Bagno   caldo. 

BAGNO  CALDO.  Produce  immediata- 
mente quella  rivulsione  alla  pelle,  che 
il  bagno  freddo  produce  direttamente. 
Si  prova  una  sensazione  di  intenso  calo- 
re; i  vasi  sanguigni,  specialmente  le  ve- 
ne cutanee,  si  rigonfiano  e  si  iniettano  i 
vasi  capillari  ;  la  pelle  si  fa  rosea,  e 
quindi  d'un  rossore  sempre  più  pronun- 
ziato :  abbondante  sudore  :  le  inspirazio- 
ni crescono  di  numero;  il  cuore  batte  più 
in  fretta  e  più  forte  :  quindi  violente 
pulsazioni  delle  arterie  temporali,  rumo- 
ri nelle  orecchie,  stordimento  ed  ango- 
scia, sudori  profusi  e  sete  viva.  Il  bagno 
caldo  deve  durare  poco  ed  è  pericoloso 
per  le  persone  affette  da  malattie  del  si- 
stema   circolatorio. 

BAGNO  DI    MARE.   Dicono  che  è  una 
moda  ed   un   bisogno  artificiale;   ma  non 
fu   mai    moda    tanto   approvata   dall'igie- 
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ne,  ne  vi  fu  bisogno  artificiale  più  giu- 
stificabile. Sono  innegabili  i  vantaggi 
dei  bagni  di  mare  nella  cura  degli  scro- 
folosi, onde  oggi  la  carità  pubblica  ha 
aperto  numerosi  ospedali  marini  dove  i 
fanciulli  del  povero  trovano,  col  bagno 
e  l'aria  del  mare,  un  vitto  opportuno  e 
cure  amorevoli  che  ne  migliorano  la  sorte. 

Il  bagno  di  mare  è  la  sintesi  dell'in- 
fluenza dell'aria  pura  di  microbi  e  sa- 
tura di  particelle  saline,  della  lunga  a- 
zione  delle  radiazioni  solari,  dell'eser- 
cizio del   nuoto,  dello  svago  della  mente. 

Ovunque  vi  è  una  spiaggia  coperta  di 
fine  sabbia,  senza  gli  scogli  taglienti 
come  lame,  senza  abbondanza  di  crosta- 
cei che  appinzino  i  piedi,  o  di  meduse 
dal  tocco  urticante  e  quasi  scottante  ; 
dovunque  la  spiaggia  discende  dolce- 
mente e  non  si  vide  mai  sormontare  la 
pinna  dorsale  (la  cosidetta  vela)  del  pe- 
scecane; dove  si  è  lontani  dalla  foce  di 
un  fiume  che  raffreddi  l'acqua  e  ne  di- 
minuisca la  salsedine,  si  possono  fare  1 
bagni   di  mare. 

Certe  località  sono  meglio  favorite, 
specialmente  per  il  clima  costante,  per 
la  scarsità  delle  giornate  brutte  nella 
stagione  balneare  e  diventarono  presto 
le    stazioni     marittime     più     frequentate. 

È  da  preferire  il  bagno  al  mattino, 
fra  le  nove  ore  ed  il  mezzogiorno;  chi 
vuole  due  bagni  al  giorno  faccia  il  se- 
condo   dalle   tre    alle   cinque    ore. 

{Piccoli  ine  oiiv  etti  e  liti).  Le  cosidette 
pulci  di  mare,  che  producono  rossore 
della  pelle  con  una  sensazione  di  scot- 
tatura sono  realmente  delle  piccole  me- 
duse dal  corpo  trasparente  sparso  di  cor- 
pi urticanti,  organi  microscopici  che  scop- 
piano al  contatto  del  corpo  ed  inoculano 
con  esilissimi  filamenti  un  liquido  cau- 
stico. 

{Precauzioni).  Si  aspettino  per  farlo 
due  ore  dopo  lo  spuntino  e  quattro  dopo 
il  pranzo.  Alcune  persone  tuttavia  non 
tollerano  il  bagno  se  non  a  digiuno.  Pri- 
ma di  prendere  il  bagno  si  fa  un  po'  di 
movimento  per  ottenere  un'azione  più  e- 
nergica.  Come  nei  bagni  in  acqua  di  fiu- 
me, è  necessario  di  immergere  contem- 
poraneamente tutto  il  corpo,  affinchè  non 
si  facciano  delle  congestioni  essendo  il 
sangue  in  ]>arte  respinto  dall'azione  del 
freddo  sulla  pelle.  Gettarsi  d'un  tuffo 
solo  nel  salso  elemento.  Chi  sa  nuotare 
potrà  andar  solo;  le  persone  inesperte 
dovranno  servirsi  del  niarinaio,  che  versa 
loro  dell'acqua  sul  capo  appena  si  tro- 
vano nell'acqua  a  mezza  gamba. 

Si  raccomanda  di  non  rimanere  colla 
metà  del  corpo  fuori  dell'acqua.  Il  con- 
tatto dell'acqua  col  petto  è  spesso  peno- 
so e  produce  un  poco  di  affanno;  ma  è 
cosa  che  presto  passa,  e  l'uso  di  star  nel- 
l'acqua sino  alla  cintola  procura  dei 
raffreddori   e  delle   nevralgie. 


Fate  del  m.ovimento;  agitatevi,  diguaz- 
zate, saltate,  se  non  avete  imparato  l'ar- 
te del  nuoto  :  un'arte  che  dovrebbe  esse- 
re conosciuta  da  tutti,  poiché  tutti  pos- 
siamo averne  bisogno  per  noi  o  per  gli 
altri. 

M  primo  brivido  uscite  fuori  dell'ac- 
qua. 

j.' mito  il  bagno,  ed  asciugato  ii  corpo, 
non  si  rimane  nella  cabina;  si  esce,  av- 
volti entro  un  accappatoio  di  flanella  o 
di  tessuto  spugna,  a  goder  l'aria  del  ma- 
re. 

BAGNO  DI  MARE  IN  CASA.  Sai 
comune,  76  p.  ;  cloruro  di  magnesio,  9  p.  ; 
cloruro  di  potassio,  4  p.  ;  bromuro  di 
sodio,  I  p.  ;  solfato  di  calcio,  4  u.  ;  sol- 
fato di   magnesio,  5  p. 

Se  ne  mettono  35  gr.  per  litro  e  qtiindi 
per  un  bagno  di  60  litri,  due  chili  ab- 
bondanti. 

BAGNO  DI  VAPORE.  La  temperatura 
di  questi  bagni  varia  da  35  a  40  gradi,  e 
non  devono  essere  praticati  senza  il  con- 
siglio e  la  direzione  del  medico.  All'uo- 
po si  applicheranno  delle  compresse  fred- 
de sul  capo.  Negli  stabilimenti  comuni 
di  bagni  si  trovano  degli  apparecchi  a 
cassa,  in  cui  viene  condotto  il  vapore; 
la  testa  del  paziente  sta  fuori  della  cas- 
sa, ed  all'uopo  può  ricevere  una  vena  di 
acqua   fredda. 

BAGNO  EMPIRICO.  Si  ricordane, 
solamente  per  disconsigliarli,  questi  ba- 
gni strani  che  vennero  praticati  e  tut- 
t'ora  lo  sono  in  alcuni  casi.  Lo  strano 
sta  meno  nella  fede  dei  malati  che  nella 
prescrizione  medica.  Vogliamo  parlare 
qui  del  bagno  di  sterco  di  cavallo,  detto 
pomposamente  dagli  antichi  balneiiin 
ventris  equini,  dei  bagno  di  trippa,  per 
i  quali  vi  è  in  certi  ammazzatoi  un 
locale  speciale,  del  bagno  negli  avanzi 
del  vino  e  nelle  vinaccie,  dei  bagni  di 
sangue,    ecc. 

BAGNO  FREDDO.  {Azione).  Il  bagno 
freddo  per  la  sua  azione  tonica  ed  anti- 
termica è  oggi  estesamente  adoperato 
rclla  cura  delle  malattie  ed  è  special- 
mente utile  contro  il  vainolo  e  la  scar- 
lattina. Contro  il  vainolo  oggi  si  prefe- 
risce il  bagno  tiepido,  per  combattere  la 
setticoemia  e  l'odore  che  esalano  i  ma- 
iati  nel  periodo  suppurativo.  Nella  scar- 
lattina si  ricorre  a  questo  modo  di  cura 
nei  casi  di  eccessive  temperature  febbri- 
li. Si  adopera  pure  contro  il  reumatismo 
cerebrale  e  la  polmonite,  contro  la  feb- 
bre gialla,  la  peste,  il  colera,  la  febbre 
tifoide,    ecc. 

Vi  è  una  depressione  nella  temperatu- 
ra, piccola  depressione  che  può  raggiun- 
gere Vi„  di  grado;  ma  questo  abbassa- 
mento di  temperatura  continua  poi  nel 
periodo  della  reazione  anche  se  il  mala- 
to   fa    del    movimento. 

Sul  sistema  nervoso  il   freddo  funziona 
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in  modi  differenti  :  talora  agisce  come 
«ccitante,  talora  come  deprimente.  È  u- 
na  vera  arma  a  doppio  taglio  :  espressio- 
ne di  cui  abusano  tutti  gli  scrittori  di 
idroterapia. 

Modificando  il  sistema  nervoso,  l'ac- 
qua fredda  agisce  sulla  nutrizione  gene- 
rale dei  tessuti,  la  quale  noi  sappiamo 
essere  sotto  la  sua   dipendenza. 

BAGNO  IN  CASA.  Il  bagno  in  casa 
potrà  solamente  essere  bagno  di  nettez- 
za. Perciò  sarà  tiepido  e  la  temperatura 
varierà  fra  30°  e  35°.  Questo  bagno  non 
è  né  tonico  né  debilitante;  ma  è  nettez- 
za, e  la  nettezza  è  salute.  Favorisce  le 
funzioni  della  pelle,  e  così  impedisce 
molti  danni  che  possono  avvenire  nei  vi- 
sceri. È  il  bagno  delle  donne,  dei  fan- 
ciulli, dei  vecchi.  Vi  si  rimarrà  sinché 
la  temperatura  non  si  è  troppo  abbassa- 
ta da  procurare  una  sensazione  di  fred- 
do. 

Seguendo  le  indicazioni  del  Fleury,  il 
vero  bagno  igienico  è  quello  che  egli 
disse  bagno  neutro,  in  cui  l'acqua  ha 
una  temperatura  variabile,  secondo  i  gu- 
sti, da  25°  a  30°.  Si  potrà  all'uopo  anche 
arrivare  ai  33"  per  le  persone  molto  fred- 
dolose. 

L'ora  propizia  è  al  mattino  ed  alla 
sera,  giacché  un  po'  di  letto  giova  dopo 
i!  bagno  a  prolungare  i  benefizi  del  ri- 
poso e  dell'azione  calmante,  sedativa  di 
questo  bagno,  che  é  ad  un  tempo  una  pra- 
tica di  nettezza  ed  una  cura  della  sa- 
lute. 

La  durata  varierà  fra  il  miuintum  di 
mezz'ora  ed   il   massimo   di   un'ora. 

Si  badi  di  agitare  bene  l'acqua  prima 
di  entrare  nella  bagnarola  e  di  fare  un 
po'  di  moto  quando  ci  si  trova,  così  da 
avere  una  temperatura  uguale  in  tutte 
le    parti. 

{Tcmperaticre).  Il  Fleury,  autorità 
che  fa  testo,  classifica  i  bagni  nel  modo 
seguente  ; 

Bagno  freddo  da  o"  a  25°;  indifferen- 
te o  neutro  da  25°  a  30°;  caldo  da  30" 
a    40°. 

Più  comunemente  si  segue  la  seguente 
nomenclatura  : 

Bagno  freddo  sotto  ai  19°;  fresco  da 
20"  a  25°;  tiepido  da  25°  a  30";  caldo 
da   30°   a  35";   caldissimo   sopra   a  37°. 

BAGNOMARIA.     Il    bagnomaria    con- 
siste   nel     riscaldare    un    recipiente    col 
'  mezzo   dell'acqua  calda.   Nelle  cucine  si- 
gnorili  vi   sono  degli  arnesi  speciali   per 
'^'!::nomaria  ;    altrimenti     ci     si     ingegna 
mezzo  di   recipienti   grandi    in   cui    si 
iicrgono  quelli    destinati   alla  cottura, 
un    modo    di    cuocere    lento,    eguale, 
a   pericolo   che   alcuna   parte   sia    ab- 
i(  iuta. 
{Temperatura).    L'acqua   al    livello   del 
mare,    non    può    essere    riscaldata    oltre 
ai   100"  in  un  recipiente  aperto.   A   questo 


punto  si  inizia  l'ebollizione,  e  dall'i- 
stante in  cui  principia,  la  temperatura 
non    aumenta    più    e    tutto    il    calore    va 
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consumato  nel  lavoro  della  vaporizzazio- 
ne. Non  si  potrà  adunque  superare  mas 
coll'acqua  bollente  la  temperatura  di 
100  gradi  che  è  a  mala  pena  sufficiente 
alla    cottura   dell'amido. 

Si  otterrebbe  una  cottura  più  perfetta 
ed  il  bagnomaria  potrebbe  essere  ap- 
plicato ad  altri  usi  se  si  pensasse  di  in- 
nalzare di  qualche  grado  il  punto  di  e- 
bollizione  dell'acqua,  aggiungendo  al- 
l'acqua un  poco  di  sale,  o,  meglio  anco- 
ra, di  cloruro  di  calcio  o  di  acetato  di 
sodio.    V.   Acqua. 

BAGNO  TIEPIDO.  Il  bagno  tiepido, 
colla  temperatura  di  30°  e  35°,  è  il  vero 
bagno  igienico,  che  non  influisce  né  in 
freddo,  né  in  caldo.  Il  Rostan  scrive: 
«  Questo  bagno  non  è  né  tonico  né  ri- 
lassante; si  limita  all'azione  dell'acqua 
sulla  pelle,  azione  del  tutto  indipenden- 
te da  quella  del  calore.  »  Il  tessuto 
epidermico  s'imbibisce  di  acqua,  e  le 
scagliette  esterne,  cellule  morte,  si  di- 
staccano facilmente.  È  il  bagno  delle 
donne,  dei  fanciulli  e  dei  vecchi.  Il  ba- 
gno dei  bambini  sarà  molto  breve,  onde 
conservare  l'impressionabilità  della  pel- 
le a  questo  metodo  di  cura  che  può  es- 
sere  una   vera  salvezza. 

BAGNO  TURCO.  Bagno  riparatore 
che  consiste  in  una  stufa  secca  e  quindi 
in    pratiche    di    massaggio    prolungato. 

La  letteratura  francese  non  negò  il 
patrocinio  a  questi  bagni,  descrivendo 
con  entusiasmo  i  benefizi  che  se  neotten- 
gono,  e  perfino  i  troppo  realisti  cou- 
pcaux  liumains  ottenuti  dalla  mano  del 
masseur. 

I!  bagno  turco,  in  ddinltiva,  è  l'anti- 
co  bagno  romano. 

BALBUZIE.  Questo  difetto  di  pro- 
nunzia spesso  si  corregge  con  la  can- 
tilena. 

B.ALCONI.  Non  si  comprende  perché 
le   costruzioni    moderne,    dove   pure    si    è 
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applicata  l'igiene  con  maggior  cura,  sia- 
no così  povere  di  balconi,  che  permet- 
tono all'inquilino  di  respirare  l'aria  a- 
perta  e  sono  un  modo  di  liberarsi  dalla 
pohere. 

Un  balcone  è  equivalente  ad  una  ca- 
mera di  più:  con  un  po' di  verde  diven- 
terà un  piccolo  giardino.  Ma  si  badi  di 
non  sovraccaricare  i  balconi  di  grossi  va- 
si che  potrebbero  danneggiare  i  muri  col 
soverchio  peso.  I  vasi  devono  essere  trat- 
tenuti col  mezzo  di  ripari  solidamente 
infissi  nel  marmo  del  parapetto.  Le  pian- 
te più  alte  dovrebbero  essere  legate  con 
un  nodo  speciale>- giacché  il  vento,  che 
agisce  sulle  fronzure  come  sopra  una 
lunga    leva,    può    rovesciarle. 

Occasione  frequente  di  seccature,  per 
Li  mancanza  di  riguardo  di  chi  sta  so- 
pra e  lascia  cadere  sul  vostro  balcone 
i  rifiuti  di  casa,  converrà  che  nel  ripulir- 
li si  abbia  pensiero  degli  inquilini  più 
bassi    ed    anche   di    chi    passa. 

BALDACCHINI.  L'igiene  non  appro- 
va   i   baldacchini    attorno   ai    letti. 

BALENA.  La  balera  è  un  mammifero 
cetaceo,  sprovveduto  di  denti.  Ha  appe- 
na un  rudimento  di  denti  nella  vita  em- 
brionale,   ma    s.comiiare    ed     il    palato    si 


Cranio  di  balena  coi  fanoni  al  posto. 

copre  di  lunghe  appendici  cornee,  dette 
fanoni,  che  hanno  la  forma  triangolare 
e  sono  molto  fitti,  sfilacciati,  così  da  da- 
re ai  due  lati  del  palato  la  superficie 
come  di  spazzola,  che  serve  per  tratte- 
nere gli  animaletti  minuti  di  cui  il 
cetaceo   si    nutre. 

Le  figure  di  tutti  i  libri  rappresen- 
tano la  balena  con  uno  zampillo  d'acqua 
lanciato    fuori    dalle    narici  :     in    realtà 


Balrìia  fianca. 

questo  non  esiste  ed  i  naturalisti  venne- 
ro indotti  in  errore  dai  pescatori,  essen- 
do   stato   preso,    in    lontananza,    per    uno 


zam.pillo  l'espirazione  di  vapori  che  si 
condensano  in  forma  visibile.  La  bale- 
na franca  è  lunga  da  19  a  20  metri.  Per- 
seguitata dall'uomo,  si  è  ritirata  nei 
mari  nordici,  dove  ora  gli  si  dà  la  cac- 
cia con  speciali  bastimenti  e  con  un 
moderno  complesso  di  apparecchi.  Si  per. 
seguitano  naturalmente  di  preferenza  le 
balene  che  dopo  morte  risalgono  a  galla, 
e  si  usano  molto  estesamente  le  palle 
avvelenate.  Oggidì  delle  società  hanno 
organizzata  speciali  flotte  per  la.  cac- 
cia di  questo  colosso  dei  mari,  predesti- 
r.ato    a    scomparire    fra   breve. 

(Osso  o  fanone).  Il  nome  di  osso  di  ba- 
lena è  affatto  pregiudicato;  ma  è  pre- 
giudizio che  non  rimase  solamente  nel 
popolo. 

{Usi).  1  fanoni  delle  balene,  di  sostan- 
za cornea  a  struttura  fibrosa  sono  spesso 
lunghi  più  di  un  metro.  Vengono  ram- 
molliti coii'acqua  calda,  e  quindi  taglia- 
ti, secondo  l'uso  a  cui  sono  destinati,  in 
bacchette   od    in   lamine. 

Oggi  sono  quasi  esclusivamente  adope- 
rati per  i  busti  delle  si.gnore,  ed  in  que- 
ste uso  non  hanno  ancora  trovato  sostan- 
za che  possa  loro  essere  sostituita.  Se 
assumono  delle  curvature  incomode  è  fa- 
cile ridonare  la  forma  primitiva  a  que- 
sti oggetti  con  una  semplice  immersione 
nell'acqua  calda.  L'osso  di  balena,  che 
si  vende  dai  chincaglieri,  venne  general- 
mente lucidato  coU'olio.  Era  adoperato 
in  grande  quantità  per  le  bacchette  de- 
gli ombrelli;  ma  oggi  gli  ombrelli  colle 
bacchette  di  balena  sono  una  rarità. 
Dapprima  si  sostituirono  le  bacchette  di 
canna  d'  India  tinta  ed  era  comoda  imi- 
tazione poiché  la  canna  d'India  è  fatta 
di  filamenti  vuoti,  attraverso  a  cui  è  fa- 
cilissimo   di    far    penetrare    la    tintura. 

BALLERINA  (Molacilla  alba).  Lom- 
bardo :  Boarina,  Cuatremola,  Fratino. 
Napoletano:  Batticoda.  Siciliano:  Pi- 
spisa  janca.  Sardo:  Coelta  bianca,  Culi- 
scida   bianca. 

Passa  l'inverno  nell'Europa  meridio- 
nal^;   e    nell'Africa.    Arriva    specialmente 


Ballerina. 

in  ottobre   e   segue    con   insistenza    il    sol- 
co fatto  dall'aratro. 

BALLI  DI  BAMBINI.  Graziosissime 
festicciuole  per  i  bambini,  e  per  i  geni- 
tori. Nulla  di  meglio  che  cominciare  ad 
avvezzare  i  bambini   alje  convenienze  del 
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vivere  sociale,  con  le  opportune  ri- 
duzioni e  con  una  grande  tolleranza  per 
le  infrazioni  delle  regole  dell'etichetta, 
che    renderebbero    queste    feste    ridicole. 

Spesso  questi  balli  si  fanno  in  costu- 
me, e  per  le  mamme  è  una  faccenda  se- 
ria il  combinare  il  travestimento.  Mr- 
glio  è  che  i  balli  per  i  bambini  siano  di 
giorno  ed  all'aperto.  Alla  sala  da  ballo 
sia  annesso  un  giardino  cogli  apparecchi 
gii:nastici.  Verso  sera  si  accenderanno 
dei  fuochi  artificiali  e  dei  palloncini. 
R  indispensabile  che  i  piccoli  invitati 
piglino  posto  a  tavola  e  saranno  serviti 
dai  parenti.  Una  commediola  per  bu- 
rattini   non    guasterà    la    festa. 

Il  dottor  Guaita  di  Milano,  i  cui  libri 
dovrebbero  trovarsi  nella  biblioteca  di 
tutte  le  madri  di  famiglia,  non  dimen- 
ticò i  danni  dei  balli  di  bambini  in 
locali  chiusi. 

BALLI  DI  BENEFICENZA.  Non  si 
può  rifiutare  un  biglietto  offerto  da  una 
patronessa  :  viceversa  queste  signore  do- 
vrebbero essere  un  po'  discrete.  Avviene 
spesso  che  una  stessa  persona  riceva  una 
diecina  di  biglietti  a  pagamento,  ed 
allora  i  balli  di  beneficenza  diventano  u- 
na  calamità,  tanto  più  che-il  prezzo  va- 
ria   dalle    cinque    alle    venti    lire. 

Raccomandasi  adunque  la  massima 
prudenza  alle  signore  patronesse,  spe- 
cialmente in  provincia,  dove  spesso  vi 
è  la  signora  che  distribuisce  i  biglietti 
a  tutte  le  conoscenze,  spacciandone  un 
mondo  e  non  lasciando  più  posto  per  le 
compagne  :  vera  prepotenza  praticata  sot- 
to l'egida  della  pietà.  La  beneficenza  può 
far  tollerare  tante  cose;  ma  nessuno  deve 
in  suo  nome  pigliare  ostentatamente  la 
prevalenza. 

BALLI  IN  COSTUME.  Nell'invito  si 
designa  generalmente  la  stoffa  dei  co- 
stumi per  evitare  le  soverchie  spese  e 
mettere  tutti  allo  stesso  livello.  Con  la 
cretonne  e  coi  fercalli  si  possono  fare 
degli  splendidi  costumi.  La  superiori- 
tà sarà  tutta  nel  buon  .gusto,  superiorità 
che   non    potrà    mai    essere   cancellata. 

BALLI  IN  MASCHERA.  V.  Balli  (/- 
gin  ne"). 

BALLI.  {Ricevimento).  La  signora  ri- 
ceverà gli  invitati  in  una  sala  calda, 
e  dovrà  trovarsi  già  abbigliata  per  ac- 
cogliere anche  quelli  che  arrivano  un 
po'   prima   dell'ora. 

Al  padrone  di  casa  ed  ai  suoi  parenti 
spetta  l'incarico  di  accompagnare  le  si- 
gnore. Nel  caso  di  un  gran  ballo  si 
passa  subito  nella  sala  da  ballo. 

{Servizi).  Dopo  il  primo  ballo  si  of- 
frono ai  convitati  dei  siroppi  e  dei  fc- 
tits-fours  :  più  tardi  dei  gelati,  poscia 
delle  bibite  calde,  punch,  cioccolato, 
thè. 

^ Oggi  sono  molto  frequenti  le  cene. 
Dell'abitudine    di    maneiare    nella    notte 


certi  igienisti  hanno  detto  molto  male  e 
molto  a  torto,  perchè  ci  siamo  abitu.-\t 
a  questi  pasti  straordinari  che  cascare 
bene  contro  la  fatica  del  ballo.  Moli' 
non  reggerebbero  per  una  notte  intiera 
di  ballo,  senza  il  rinforzo  di  un  pasto 
succulento. 

Vi  sarà  almeno  un  hujfet  od  una  tavo- 
la sui  cui  si  troveranno  delle  confetture, 
del  vino  e  qualche  cosa  di  più  sostan- 
zioso. 

Verso  la  fine  del  ballo  si  offrono  in  gi- 
ro delle   tazze   di   brodo. 

Lasciamo  la  parola  ad  una  signora  che 
ne  dice  delle  crude,   ma  vere: 

«  Oserò  io  invitare  i  signori  uomini  a 
permettere  che  i  vassoi  dei  rinfresclii  ar- 
rivino sino  alle  signore  senza  essere  com- 
pletamente saccheggiati? 

«Chi  lo  crederebbe?  nei  paesi  della 
cortesia  gli  uomini  si  gettano  talora  con 
voracità  sopra  i  vassoi,  sopra  le  tavole 
apparecchiate  come  un'orda  di  affama- 
ti ». 

Queste  scene  succedono  in  certi  balli 
ai  quali  vi  prendono  parte  delle  persone 
titolate,  serie  e  très  decorées.  Sono  casi 
in  cui  i  valletti  devono  sentire  una  cer- 
ta   superiorità    sopra    gli    invitati. 

{Usanze).  Tutti  dovrebbero  saper  bal- 
lare, almeno  discretamente.  Le  fanciul- 
le imparano  come  per  istinto,  ma  è  sem- 
pre buona  qualche  lezione;  in  quanto  ai 
giovani  il  non  saper  ballare  li  ren- 
de ridicoli.  Sarà  ingiusto;  ma  il  mon- 
do non  ragiona  sempre  secondo  le 
buone  regole  della  logica.  Chi  non  sa 
ballar  bene  non  accetti  nessun  invito. 
Spesso  infatti  i  giovani  sono  invitati  so- 
lamente... per  farli  ballare.  Alcuni  gio- 
vani, scrive  una  signora,  dopo  i  venti- 
cinque anni  cominciano  a  posare  da  uo- 
mini seri,  ed  appena  si  decidono  di  fare 
uno  o  due  giri  di  valtzer  con  qualche 
stella.  È  una  cosa  ridicola,  disgustosa, 
spiacevole. 

{Visite  di  convenienza).  Dopo  di  essere 
intervenuti  ad  un  ballo,  è  buona  regola 
quella  di  rendere  visita  alla  signora 
non  più  tardi  degli  otto  giorni  dopo  il 
ballo.  Si  usa  questa  cortesia  anche  se 
non  avete  potuto  aderire  all'invito.  Al- 
cuni se  ne  sbrigano  con  un  biglietto  di 
visita;   ma  non  è  usanza  accettabile. 

BALLO.  {Ballerini).  Un  giovane  edu- 
cato non  deve  dimenticare  nessuna  delle 
signore  e  delle  signorine.  Il  ballo  mo- 
derno non  ha  più  le  difiicoltà  plastiche 
del  minuetto  antico,  che  si  vorrebbe  di 
nuovo  rimettere  di  moda,  ma  abbisogna 
ancora  di  qualche  studio  e  di  qualche  at- 
titudine. 

L'uso  moderno  proibisce  di  saltare  bal- 
lando. Una  coppia  che  balli  bene  il  valt- 
zer gira  senza  sollevarsi  da  terra.  Anche 
nella  polka  si  è  abolito  il   salto. 

(.Contegno).   Non  si  farà  invito  ad  una 
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signora  prima  di  esserle  presentato,  e 
la  presentazione  è  fatta  dal  padrone  o 
dalla  padrona  In  poche  parole.  Spesio  si 
pronunzia  solamente  il  nome  :  pratica 
per    tutti    i    riguardi    eccellente. 

Le  signorine  non  possono  con  nessun 
sotterfugio  rifiutare  un  invito  da  una 
persona  presentata.  Fosse  brutto,  ridico- 
lo, ballerino  inesperto,  il  riftuto  larvato 
è  una  grande  mortificazione  per  chi  lo 
riceve,  ed  un  atto  scortese  per  chi  lo  fa. 
Alle  signorine  si  raccomanda  di  non 
fare  dei  conciliaboli,  delle  chiesuole,  di 
non  fare  dello  spirito  soverchio  alle 
spalle  del  prossimo,  perchè...  vioqiierie 
est  l'esprit  de  ceux  qui  Ti'otii  fas  d'es- 
■prit.  È  regola  di  buona  società  di  non 
parlare  né  troppo  forte  né  troppo  basso, 
poiché  nel  primo  caso  si  disturbano  i 
vicini,  nel  secondo  si  lascia  facilmente 
supporre  che  si  parli  male.  Del  resto  il 
parlare  alto,  sopratutto  il  ridere,  non 
è  indizio  di  spirito.  Facendo  supporre 
che  si  senta  una  grande  superiorità  so- 
pra l'adunanza,  è  una  vera  impertinenza 
verso   tutti. 

Le  signorine  saranno  ricondotte  alla 
persona  che  ne  ha  cura,  al  cosidctto  c/ia- 
feron,  e  da  questa  non  dovranno  allon- 
tanarsi neppure  per  discorrere  con  le  a- 
miche. 

{Igiene).  Rousseau  desiderava  che  il 
suo  Emilio  diventasse  piuttosto  un  ca- 
pretto che  un  ballerino  di  teatro,  poiché 
nulla  vi  è  di  più  ripugnante  di  vedere 
un  uomo  ballare  sul  palco,  ed  è  proba- 
bile che  col  tempo  questa  professione 
scomparirà;  ma  il  ballo  é  pure  un  eser- 
cizio salutare,  armonico,  di  tutti  i  mu- 
scoli. Il  Cahuzac  disse  che  il  ballo  è  na- 
turale per  l'uomo,  come  la  parola  e  la 
mimica.  Praticato  con  moderazione  e 
con   prudenza,   il   ballo  é   igienico. 

Disgraziatamente  abbiamo  abolito  i 
balli  all'aria  libera;  si  danza  sopratutto 
a  carnevale,  nella  stagione  in  cui  seno 
facili  le  malattie;  nelle  notti  rigidissi- 
me d'inverno,  dove,  all'uscita  del  ballo, 
si  passa  col  corpo  sudato  ad  ura  tempe- 
ratura talora  inferiore   allo  zero. 

Il  maggior  pericolo  dei  balli  è  all'u- 
scita. Le  signore  hanno  delle  sorties  ele- 
gantissime, ma  generalmente  troppo  leg- 
giere, e  non  escono  senza  un  brivido  al 
contatto  dell'aria  fredda.  Dopo  il  ballo 
e  buona  la  vettura;  chi  non  l'ha  corra 
difilato  a  casa  Arrivati,  6Ì  trovi  il  letto 
caldo  e  si  beva  un  bicchiere  di  una  bibi- 
ta aromatica  calda  prima  di  mettersi  a 
dormire. 

Vediamo  invece  spesso  i  giovani  giron- 
zolare, chiacchierando,  ed  anche  far  le 
ore   bianche. 

I  balli  in  maschera  nei  teatri  sono  i 
peggiori  per  l'igiene,  con  quella  polvere 
abbondante,  con  le  cene  in  camere  fred- 
de di   TBstaurants  e...    peggio. 


Si  balla  troppo  d'inverno  e  troppo  po- 
co d'estate.  Per  certe  signorine  il  car- 
nevale é  una  vera  fatica;  per  le  giovi- 
nette è  un  pericolo.  Non  é  sano  per  le 
giovinette  l'ambiente  dei  balli,  con  le  sue 
febbri  per  la  preparazione  di  una  telet- 
ta nuova,  coll'aria  viziata  dalle  persone 
e  dalle  candele,  e  con  la  stanchezza. 
Non  è  sano  che  le  giovanette  facciano 
della  notte  giorno  due  o  tre  volte  alla 
settimana.  Le  buone  madri  sanno  tenere 
le  loro  figliuole  lontane  dai  balli  di  so- 
cietà, almeno  sino  al  tempo  in  cui  sa- 
ranno abbastanza  robuste  per  sentirne 
meno   le   conseguenze. 

Che  diremo  poi  dei  balli  che  si  danno 
nelle  villeggiature,  quando  gli  invitati 
devono  percorrere  dei  chilometri  in  vet- 
tura  scoperta? 

Il  ballo  ha  fatto  troppe  vittime  per- 
chè non  si  debba  insistere  sopra  i  suoi 
danni. 

Ai  giovanetti  i  balli  in  famiglia  cha 
non  si  prolunghino  troppo  oltre  nella 
notte;  possibilmente  i  balli  di  giorno, 
sotto  la  luce  del  sole,  nell'aria  pura  dei 
campi. 

{Inviti).    «  Monsieur   et    Madame    X   se- 
ront    chez    eux    le... 
On   dansera  ». 

Non  si  potrebbe  essere  più  laconici 
ne  meno  cortesi:  ma  gli  usi  francesi 
fanno  legge  anche  in  Italia,  ed  anche 
da  noi  si  comincia  ad  inviare  degli  in- 
viti al  ballo  in  questo  stile  telegrafico. 
Questi  biglietti  dovrebbero  essere  spe- 
diti quindici  giorni  prima,  da  dar  tem- 
po alle  signore  di  preparare  l'abbi- 
gliamento, che  é  sempre  una  scelta  di 
qualche  importanza.  Mandare  troppo 
iardi    l'invito   è   volere   un    rifiuto. 

Non  intendendo  d'intervenire  al  ballo 
a  cui  si  è  invitati,  si  deve  avvertirne  la 
famiglia  che  dà  il  ballo?  Obbligo  non 
c'è,  secondo  il  parere  di  molti,  ma  è 
bene  il  farlo,  scusandosi  con  un  bigliet- 
tino  cortese,  in  cui  si  ringrazia  il  padro- 
ne di  casa  e  si  esprime  il  prof)rio  dispia- 
cere  di    essere    impedito. 

Un  ballo  infatti  esige  sempre  delle 
spese  nei  rinfreschi  e  nel  servizio  di 
buffet;  il  padrone  di  casa  deve  sapere, 
dal  più  al  meno,  il  numero  degli  invita- 
ti  che   interverranno. 

BALL-TRAP  {Sport).  Apparecchio  che 
proietta  dei  piccioni  di  terra  cotta  per 
esercitarsi    al    tiro    ai    piccioni. 

BALSAMI.  Il  nome  sarebbe  riservato 
alle  resine  liquide,  fatte  dalla  soluzione 
di  una  resina  in  un'essenza.  Nella  pra- 
tica però,  viene  dato  a  parecchie  sostan- 
ze di  natura  e  sopratutto  di  effetto  dif- 
ferenti. La  farmacia  adoperò  il  nome 
di  balsamo  per  sostanze  diverse,  sia  che 
fossero  profumate,  sia  che  si  adoperas- 
sero per  uso  esterno.  Non  v'ha  piccola 
lesione   o    dolore    che    nei    tempi    passati 


90 


BALSAMO -BAxMBO 


non  avesse  il  suo  balsamo  speciale.  I 
balsami  notevoli  degli  antichi  erano  il 
benzoino,    lo    storace    ed    il    liquidambar. 

BALSAMO  DI  GERUSALEMME.  Si 
può  preparare  un  discreto  balsamo  di 
Gerusalemme  mettendo  a  macerare  in 
un  litro  di  alcool  le  seguenti  sostanze  : 
alcool,  I  litro;  storace,  2  grammi;  aloe, 
2;  mirra,  2;  zeodaria,  2;  agarico  bianco, 
2;  benzoino,  2;  corteccia  di  china,  6; 
rabarbaro,  6;  zafferano,  0,80  centigr.  ; 
incenso,  0,50  centigr.  Dopo  dieci  giorni, 
si  filtra  e  si  aggiungono  al  liquido  un  li- 
tro d'acqua  ed  un  chilogrammo  e  mezzo 
di  zucchero.  Si  filtra  di  nuovo  e  si  chiu- 
de  in  bottiglie. 

BALSAMO  DI  TOLO.  È  una  vera  re- 
sina, che  contiene  dell'acido  cinnamo- 
ttiico-  Ha  un  odore  gradito  di  vaniglia, 
epperciò  si  adopera  come  profumo  per 
unguenti  e  cosmetici.  La  stessa  confet- 
teria adopera  una  soluzione  di  balsamo 
tolutano  nell'alcool  per  inverniciare  al- 
cuni dei  suoi  prodotti.  Questa  vernice, 
mentre  rende  più  brillanti  le  torte, 
giova  pure  ad  impedirne  l'essiccazione 
e  l'irrancidimento  del  burro  in  contat- 
to  dell'aria. 

BALSAMO  OPODELDOC.  Continua 
ad  avere  un  certo  credito  in  qualche  par- 
te d'Italia.  Si  adopera  in  frizioni  in 
tutti  i  casi  in  cui  le  fregagioni  sono 
o  si*  credono  utili.  Siccome  le  fregagioni 
sono  realmente  eccellenti  in  molte  malat- 
tie, e  la  moda  del  massaggio  si  fonda 
ti;tta  su  questa  osservazione,  il  valore  del 
balsamo  è  molto  probabilmente  subordi- 
nato all'effetto  meccanico  delle  frega- 
gioni. Il  balsamo  è  fatto  di  tre  parti  di 
sapone  bianco,  una  parte  di  canfora  e  se- 
dici parti  di  spirito  di  rosmarino.  Vi  si 
aggiunge  dell'essenza  di  lavanda  e  di 
timo  e   dell'ammoniaca. 

{Azione).  L'efficacia  di  questo  rimedio 
è  in  parte  suggestiva  ed  in  parte  dipen- 
de dagli  effetti  delle  fregagioni.  V. 
Massaggio. 

BAMBINO  {Cadute).  Non  parliamo  di 
quelle  cadute  inevitabili  e  senza  conse- 
guenze che  provengono  da  un  equilibrio 
meno  stabile  e  delle  prepotenze  del  cen- 
tro di  gravità  che  si  trova  in  basso.  Vo- 
gliamo dire  delle  cadute  importanti  — 
avoidables,  come  dicono  gli  Inglesi  — 
che  sono  tristissimi  episodi  per  le  ma- 
dri. 

Le  nostre  nonne  avevano  inventato  per 
i  nostri  padri  il  farabotte.  Non  diremo 
che  fosse  grazioso,  quel  cuscinetto  pre- 
cauzionale attorno  alla  fronte:  ma  era 
utile,  difendendo  la  parte  piìi  delicata 
del  corpo  dai  colpi,  dalle  contusioni,  dai 
traumi,    come    favellano    i    medici. 

Nel  caso  di  caduta  si  sorveglierà  il 
bambino  per  un  paio  di  giorni  ed  al 
minimo  segno  di  disturbi  si  chiamerà  il 
medico. 


{Calzature  invernali).  Il  freddo  ai  pie- 
di è  il  maggior  tormento  dei  bambini 
che  frequentano  le  scuole.  Il  sangue  ac- 
corre al  cervello  per  superare  le  enormi 
difficoltà  di  quella  birberia,  come  dice- 
va Renzo,  che  è  l'imparare  a  leggere  e 
scrivere  :  la  posizione  seduta,  sotto  la  di- 
sciplina scolastica,  che  oggidì,  grazie  a 
Dio,  non  è  più  ferrea,  ma  non  permette 
ai  signorini  di  scalpitare,  non  è  la  più 
favorevole  alla  circolazione  del  sangue; 
per  istrada  è  facile  che  mettano  i  piedi 
appunto  là  dove  c'è  una  pozza  od  un  pan- 
tano. Raccomandabile  è  adunque,  che  per 
la  scuola,  invece  di  zoccoletti,  consiglia- 
ti da  qualche  vecchio  medico,  si  faccia- 
no fare  delle  scarpettine  con  uno  strato 
di  sughero  per  sottopiedi.  Costeranno  50 
centesimi  di  più  e  risparmieranno  molti 
raffreddori. 

{Carrozzelle).  Le  carrozzelle  per  i  bam- 
bini sono  una  comodità  elegante  per  le 
bambinaie,  ma  gli  igienisti  non  sono  mol- 
to propensi  ad  approvarle,  specialmente 
quando  si  tratta  di  bambini  in  età  molto 
tenera,  i  quali  si  raffreddano  più  facil- 
mente. Nella  carrozzella  il  bambino  si 
trova  in  istato  d'inerzia  muscolare:  sta 
troppo  comodo,  e  la  comodità  esagerata 
non   è   mai   un  bene. 

In  braccio  il 
bambino  sta  drit- 
to sulla  vita, 
nella  migliore 
posizione  per  re- 
spirar molto;  fa 
della  buona  gin- 
nastica muscola- 
re e  non  riceve 
nel  petto  le  cor- 
renti  d'aria. 

BAMBINO.  V. 
Abbattimento,  A- 
bluzioni,  Accre- 
scimento, Acer- 
bo, Albinismo, 
Aliati  amento. 
Ambi  d  e  s  t  r  i  a. 
Balbuzie,  Banco, 
Biberon,  Bilan- 
cia, Convulsioni, 
Diarrea,  Delirio, 
Denti,     Dentizione^ 

Eczema,  Incubazione,  Isolamento,  Ittit 
si.  Latte,  Peso,  Po-ppate,  Madrina,  Pa- 
drino, Nanismo,  Crosta  lattea.  Orecchio- 
ni, Orecchini,  Orecchio,  Orticaria,  Mio- 
pia, Quaderni,  Rachitismo,  Età,  Scarlat- 
tina, Morbillo,  Scrittura,  Sonito,  Siiti, 
chezza,  ecc. 

BAMBÙ.  Molti  anni  fa  il^  barone  Clou- 
quet,  reduce  da  un  viaggio  nell'India, 
scriveva:  «Col  tempo  la  pianta  del  bam- 
bù sarà  utile  alle  industrie  europee  come 
la  patata  fu  benefica  per  l'alimentazio- 
ne ».  Questa  predizione,  accolta  con  un 
sorriso  in  quei  tempi   in  cui  sì  facevano 
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Piante  di   bambù. 
Fobie,    Ferruginosi, 
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deT  legno  di   noce  massiccio   quei   mobili 
che   oggidì    di    noce   hanno  solamente   un 


Mobili  di  bambù. 

rivestimento,  una  pellicola  sottile  e  si 
volevano  solidi,  pesanti  come  monumenti, 
sta  forse   per  avverarsi. 

Il  Giappone  e  la  China,  do- 
po di  aver  inondato  l'Europa 
dei  loro  mobilucci,  delle  loro 
porcellane,  delle  lacche  e  dei 
bronzi,  ci  diedero  anche  la 
pianta  del  bambiì.  Coltivata 
dapprima  nei  giardini,  come 
una  rarità,  questa  pianta  at- 
tecchì meravigliosamente  e 
si    riprodusse  a  mo'    della  gramigna. 

{Fioritura).  I  bambù  fioriscono  molto 
di  rado.  Vuoisi  che  alcune  specie  pro- 
ducano  fiori   una  sol    volta    in   un  secolo. 

{Industria).  Si  fanno,  in  Italia,  spe- 
cialmente   a    Pordenone,     degli    eleganti 


Banana. 

mobili   di  bambù   unito  alla  canna   d'In- 
dia. 
BANANA.  V.   IMusacee.   Esistono  anche 


Baino    )  azionai  e 


BANCHI    DI     SCUOLA.   I  banchi  de- 
vono   essere    adatti    alla    statura    e    fatti 


Banco    razioìtale. 

in  modo  che  costringano  lo  scoi 
manere  eretto  sulla  vita  tanto 
gere  che   nello   scrivere. 


aro  a  ri- 
nel    leg- 


Banco  scrittoio. 

BANCO.  {Lavori  da  dilettante).   Il   di- 
lettante   di    lavoro    manuale    troverà    in 


Banco    da   dilettant 


deMe    varietà   di    banane   senza   profumo,         vendita   dagli    specialisti,   come    il    Tic^ 
le   quali   si   usano   come   il    pane.  sot,   dei   banchi   da   falegname   e  da  fah 
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bro,  ed  anche  dei  banchi  omnibus,  che 
sono  affatto  necessari  per  ottenere  lavori 
presentabili. 

BANDA.  {Sapone).  £  un  sapone  che  era 
adoperato  molto  nella  teletta  delle  no- 
stre nonne,  ottenuto  dalla  saponifica- 
zione del  grasso  o  del  burro  di  noce  mo- 
scata, di  cui  conservava  l'odore  caratte- 
ristico. 

BANDOLINA.  Preparato  per  fissare 
\  capelli,  fatto  di:  acqua,  gr.  200;  gom- 
ma adragante,  gr.  5;  alcool,  gr.  8;  ac- 
qua di   rose,  gr.   8. 

Si    applica   con   una   spugnetta 

{Altra).  Semi  di  pera  codogna,  50  gr.  ; 
acqua,  i  litro.  Si  fa  bollire;  si  filtra  su 
mussolina  e  si  aggiunge  :  alcool,  40  gr.  ; 
essenza  di   bergamotto,  8  gr. 

BARBA.  {Igiene).  La  nettezza  della 
barba,  col  pettine  e  colla  spazzola,  gio- 
va non  solamente  per  allontanare  i  ger- 
mi dei  microbi  ma  probabilmente  ancora 
per    un'azione    riflessa. 

L'eccitazione  prodotta  nei  nervi  cuta- 
nei attiverebbe  la  vita  delle  papille  ge- 
neratrici delle  frodnzioni  cornee,  come 
è    la   barba. 

Il  taglio  serve  ad  impedire  la  biforca- 
zione dei  peli,  che  è  assai  frequente. 
Si  adoperino  dei  pettini  dai  denti  molto 
radi  e  di  perfetta  conservazione,  giacche 
questa  biforcazione  è  spesso  prodotta  dal- 
le schcggie  dei  pettini.  Nessuna  pomata 
più  o  meno  tricofila.  La  lucentezza  e  la 
morbidità  saranno  ottenute  facilmente 
con  fregagioni   di  glicerina  profumata. 

La  barba  non  deve  essere  rasa  durante 
le  malattie  gravi.  Si  raccomanda  alle  per- 
sone che  vogliono  disfarsi  dell'onor  del 
mento  di  farla  accorciare  a  poco  a  poco, 
in  modo  che  la  pelle,  abituata  alla  prote- 
zione dal  freddo  non  ne  soffra.  È  una 
legge  biologica  che  gli  organi  protetti  di- 
ventino più  deboli.  Si  narra  che  quando 
dopo  il  primo  impero,  venne  ordinato  il 
sacrifizio  delle  barbe  nell'esercito  fran- 
cese, molti  soldati  ed  ufficiali  furono 
sovraccolti  da  oftalmia,  perdita  d'odo- 
rato, nevralgi.i  dentaria,  cefalalgia,  ecc. 
Il  IJebay  parla  di  due  cappuccini,  di 
cui  uno  diventò  cieco  e  l'altro  sordo  do- 
po il  taglio  delia  barba.  Se  è  vero,  non 
vi  sarà  qui  un  caso  di  fast  hoc,  ergo 
■propter    ìiocì    Intanto    i    cappuccini    por- 

■  tano   regolarmente  la  barba  lunga. 

Per  la  lavatura  della  barba  non  man- 
cano   le    specialità;     di    tanto    in    tanto 

■  gioverà  una  bviona  insaponatura  con  sa- 
pone antisettico. 

L'uso  della  barba  lunga  è  vietato  an- 
cora in  qualche  paese  ai  magistrati;  do- 
\ rcbbero  vietarsi  questa  specie  di  lusso 
i  medici,  che  possono  facilmente  diven- 
•M'-  veicoli  dei  germi  delle  malattie. 
le  professioni  la  barba  lunga  è  un 
-  inconveniente,  ed  in  certe  fabbriche 
■_   i-ioibita. 


Non  tutti  possono  portare  la  barba  del 
cavaliere  Thalberg  o  di  Ali  Tébélen,  pa-  jp^ 
scià    di    Janina,    che    l'aveva    lunga    tre  frj 
piedi   e   larga  uno. 

{Necessario  da  viaggio).  Nei  viaggi 
dobbiamo  portare  con  noi  il  necessario 
per    questo   bisogno    igienico   ed    estetico. 


Necessario  da  barba  per  viaggio  :  i,  a. 
stuccio;  2,  piccolo  rasoio  a  manico  ri- 
curvo; 3,  sapone  in  pasta;  4,  pennello; 
5,  scatola  di  polvere;  6,  piattello  di 
gomma    elastico;    7,   cuoio. 


Impariamo  dagli  inglesi  la  cui  prima  oc- 
cupazione al  mattino  è  quella  di  radersi 
la    barba. 

Esistono  dei  piccoli  necessaires  che  oc- 
cupano uno  spazio  minimo  nella  valigia. 

{Faste).  Le  paste  per  togliere  la  barba 
senza  rasoio,  di  tanto  in  tanto  proposte 
dalla  reclame,  o  hanno  la  composizione 
dei  depilatori  o  contengono  del  cloruro 
di  calce.  Non  sono  consigliabili  per  pa- 
recchie  ragioni. 

{Pregiudizi).  Uno  vuole  che  una  forte 
barba  corrisponda  a  forza  muscolare.  £ 
la  vecchia  storia  di  Sansone.  I  peli  ab- 
bondanti alla  faccia  sarebbero  nella  don- 
na un  carattere  di  temperamento  appas- 
sionato! Ecco  una  serie  di  pregiudizi 
esposti  come  verità  scientifiche  dal  De- 
bay  : 

Le  barbe  di  un  bel  nero  azzurro  indi- 
cano una  costituzione  robusta,  una  sani- 
tà invidiabile  e  l'amore  del  piacere.  La 
barba  nera  ed  ispida  fa  dubitare  di  un 
carattere  fiero,  inflessibile,  con  tendenze 
alla  misantropia.  Le  barbe  piatte  e  ge- 
neralmente disordinate  indicano  una 
grande  dissipazione  di  idee  ed  un  poco 
di  disordine.  Le  barbe  rade,  nere  o  bru- 
ne, si  trovano  negli  individui  che  facil- 
mente eccedono  nell'amore  come  nell'o- 
dio, buoni  e  cattivi,  umili  ed  orgoglio- 
si... (un  tcmperamentaccio,  aggiungiamo 
noi,  di  quelli  che  sono  la  tribolazione 
propria  e,  pur  troppo,  anche  quella  degli 
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altri).  La  barba  bionda  indica  più  spes- 
so un  temperamento  tranquillo,  animo 
giocondo.  Le  barbe  rosse  e  dure  sono  di 
cattivo   augurio. 

Il  proverbio  brutale  conserva  infatti 
questo  pregiudizio  :  «  Pelo  rosso  cattiva 
bestia.  » 

Ma  il   peggiore  dei  casi   sarebbe  quello 
di  una  barba  rossa  coi   capelli   neri. 
De    barbe   roiisse   et   iioir   cheveux 
Garde-t'en  bien,  si  tu  le  feiix. 

Vedendo  la  diffusione  di  questo  pre- 
giudizio sulla  barba  rossa,  chi  ha  impa- 
rato a  dare  qualche  valore  ai  pregiudizi 
molto  estesi,  avendovi  notato  in  essi  un 
fondo  di  verità,  desidererebbe  una  veri- 
fica. 

Secondo  il  Topinard  gli  uomini  dal 
pelo  rosso  sarebbero  gli  ultimi  di  una 
stirpe  predestinata  a  scomparire  che  si 
sarebbe  spinta  sino  nell'Inghilterra  e 
nelle  valle  del  Reno.  Altri,  fra  cui  il 
Beddoe,  credono  che  il  colore  rosso  sia 
un   fatto    accidentale. 

(Rasoi  automatici).  Il  rasoio  automa- 
tico fu  un'invenzione  veramente  umani- 
taria. Il  primo  modello  dello  Star,  venne 
modificato  e  ridotto  al  prezzo  di  un  ra- 
soio comune  :    in   pari   tempo  si   perfezio- 


di  propagarsi  a  tutta  la  lunghezza  del 
pelo.  È  un  poco  il  caso  delle  foglie  e  dei 
rami  che  possono  essere  tagliati  da  una 
bacchettina  con  un  colpo  rapido:  il  ca- 
so di  fisica  applicata  alla  politica  illu- 
strato   da    Tarquinio    Prisco. 

Passando  alla  fisiologia  notiamo  dap- 
prima come  facilmente  la  sensazione  di 
fregamento  passi  a  quella  di  calore.  £ 
una  vera  illusione  del  senso  del  tatto 
che  si  verihca  specialmente  al  labbro  su- 
periore. I  barbieri  la  dicono  fuoco  del 
rasoio  e  bisogna  distinguerla  dalla  sen- 
sazione di  scottore  che  è  prodotta  dai 
saponi  troppo  alcalini,  che  agiscono  sul- 
la pelle  da  veri  caustici.  Parecchi  sof- 
frono una  vera  tortura  al  taglio  della 
barba  sotto  al  mento.  Il  Brown-Sequard 
studiò  la  speciale  sensibilità  della  pelle 
di  questa  parte  e  verificò  che  si  poteva 
ottenere  la  morte  per  inibizione  per  il 
semplice  eccitamento.  Così  egli  spiega 
certi  casi  di  morte  che  si  verificarono 
nell'appiccamento,  specialmente  nel  sui- 
cidio, sebbene  l'asfissia  non  avesse  potuto 
prodursi. 

Intanto,  sotto  l'eccitazione  del  rasoio, 
molti   soffrono  di   una  specie  di  deliquio. 

Utilissimi  sono  i  saponi  in  pasta  per 
chi  si  fa  la  barba  colle  proprie  mani.  La 
insaponatura  qualche  tempo  prima  del 
taglio  rende  l'operazione  più  facile;  ma 
il  raffreddamento  che  si  produce  neces- 
sariamente per  l'evaporazione  può  pro- 
durre  disturbi. 

BARBABIETOLA.  (Alimentaziouc). 
Talora  si  mangiano  le  foglie,  ma  più 
spesso  servono  pel  bestiame  e  si  consuma- 
no solamente  le  radici.  In  Italia  si  man- 
giano   quasi    esclusivamente    in    insalala. 


Rasoio    meccanico. 

nava  lo  strumento  ed  oggi  trionfano  i 
rasoi  meccanici  a  due  tagli,  che  con- 
servano un  prezzo  di  altezza  inesplica- 
bile. 

{Taglio).  L'insaponatura  prima  del  ta- 
glio ha  due  effetti  : 

i.°  Il  sapone  rammollisce  il  pelo, 
sciogliendo  specialmente  la  materia  in- 
tercellulare che  collega  fra  di  loro  le 
cellule  che  lo  compongono.  Giovano  i 
saponi   molli,   a  base  di    potassa. 

2."  La  spuma  che  rimane  fra  i  peli 
fa  una  resistenza  alle  loro  estremità  e 
rende  quindi  più  facile  il  taglio  alla  ra- 
dice. 

Il    taglio    deve    essere    a    colpi    rapidi, 
cosicché    il    movimento   noa    abbia   tempo 
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Vane  specie  di  barbabietole. 

tagliate  a  fettine  od  in  cubi,  dopo  di 
averle  cotte  nell'acqua  od  al  forno.  La 
barbabietola  fa  parte  delle  così  dette  in- 
salate omnibus,  che  i  cuochi  degli  al- 
berghi chiamano  delle  cento  città  d'Ita- 
lia; saporito  miscuglio  policromo  di  o- 
gni  genere  di  verdure  cotte,  con  uova  so- 
de, tonno,  acciughe  e  tartufi...  se  le  fi- 
nanze  li   permettono. 


BARBA  DI   BOSCO -BAROMETRI 


Ramo  fiorito 
di  barbabietola. 


Gli    inglesi    mangiano    le    barbabietole 
semplicemente      lessate,      aggiungendovi 
del   burro,  come  usano   di    consumare  al- 
tri   generi    di    verdure. 
V     Zucchero. 

BARBA  DI  BOSCO. 
V.  Licheni. 

BARBA  DI  CA- 
PUCCINO.  Insalata 
di  cicoria  coltivata  al- 
l'oscuro. E  un'insala- 
ta   d'inverno. 

BARBARESCO.  V. 
Nebbiolo. 

BARBAROSSA.  U- 
va  da  tavola  dell'Alta 
Italia.  Il  nome  pro- 
viene dal  colore  che 
presentano  gli  acini 
nella  parte  esposta  al 
sole.  Si  conserva  ab 
bastanza  bene. 

BARBASTELLO. 
V.    Volitanti. 

BARBERA.    Coltiva- 
ta specialmente  nei  cir- 
condari   di    Asti    e    di 
Casale,    l'uva    di    bar- 
bera   matura    in    ritar- 
do   ed    è    assai    minacciata    dalla    pero- 
nospora.     Il    vino    di     barbera    ha    fama 
mondiale    tanto   come    vino    da    pasto  co- 
me   da  arrosto. 

BARBIERE.  {Igiene).  Non  sono  molti 
anni  che  sarebbe  stato  considerata  esa- 
gerazione il  parlare  di  una  possibile  tra- 
smissione di  malattie  della  pelle  per 
mezzo  del  rasoio  e  degli  altri  arnesi  del 
barbiere.  Un'epidemia  di  mentagra  verifi- 
catasi alcuni  anni  or  sono  a  Praga,  e  dei 
casi  consimili  che  avvennero  in  altre  cit- 
tà, attirarono  l'attenzione  degli  igieni- 
sti sopra  di  questo  argomento,  ed  una 
commissione  scientifica  fece  un'inchiesta 
in  Francia,  concludendo  con  proposte  u- 
tili  che  di  raro  sono  applicate.  Si  con- 
sigliadi  praticare  la  cìisinfezione  dei 
pettini  e  dei  rasoi  col  sublimato  corro- 
sivo, mettendo  cosi  fra  le  mani  dei  bar- 
bieri un  prodotto   assai   pericoloso. 

B.ARBIO.  Il  barbio  comune  o  Barbus 
fluviatili s  dà  una  carne  poco  saporita  e 
poco  nutrichevole.  Le  sue  uova  sono  ve- 
lenose. A  questo  riguardo  non  v'ha  dub- 
bio, e  le  esperienze  del  Vogt  hanno  spie- 
gato le  osservazioni  pratiche.  L'avvele- 
namento si  limita  ai  sintomi  dell'indi- 
gestione, alla  nausea,  al  vomito.  Spesso 
nella  pratica  di  questi  sintomi  non  si  in- 
dovina   la   causa. 

(^Antidoti).  Procurare  il  vomito:  ammi- 
nistrare un  purgante. 

BARIO.  Metallo  fusibile  al  calore 
bianco.  In  presenza  dell'acqua  la  de 
compone  cambiandosi  in  idrato  di  bario. 
In  contatto  dell'aria  si  appanna  rapi- 
damente.  Il  suo  nome,  significa  -pesante. 
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(Usi).  Il  bario  era  un  metallo  inutile 
per  l'industria.  Appena  i  suoi  sali  solu-  f^ 
bili  erano  usati  nella  chimica  per  rive-  l"5 
lare  i  solfati.  Per  esempio  un  vino  ges- 
sato dà  un  deposito  versandovi  qualche 
goccia  di  una  soluzione  di  nitrato  o  di 
cloruro   di   bario. 

Ora  il  bario  serve  all'industria  per  ri- 
cuperare lo  zucchero  non  cristallizzato 
che  rimane  nella  melassa;  si  usa  nella 
conceria,  nella  tintoria,  nella  purifica- 
zione delle  acque.  Vi  è  anche  un'indu- 
stria elettrica  del   bario. 

Si  riscalda  nel  forno  elettrico  un  mi- 
scuglio di  solfato  e  di  solfuro  di  bario, 
lo  zolfo  viene  eliminato  e  si  ottiene  del- 
l'ossido di   bario. 

Una  fabbrica  americana  ne  produce  ses- 
santa tonnellate  al   giorno. 

L'idrato  di  bario  ebbe  una  nuova  ap- 
plicazione anche  per  assorbire  e  conser- 
vare il  calore  allo  stato  di  soluzione  sa- 
tura. 

BARITINA.  È  solfato  di  bario,  detto 
anche  spato  -pesante.  £  un  minerale  bian- 
co, spesso  polveroso,  in  una  polvere  tc- 
nuissima,  che  ha  importanza  nell'arte 
malsana  delle  falsificazioni.  Si  mescola 
infatti  largamente  a  molti  prodotti  in- 
dustriali, alla  pasta  della  carta,  al  sa 
pone,  alla  farina,  al  cioccolatto,  al.  for- 
maggio, ecc.  La  piiì  frequente  falsifica- 
zione fatta  colla  baritina  è  quella  della 
biacca.  Giova  infatti  in  questo  caso  il 
peso  specifico  considerevole  di  questa  so- 
stanza. Si  adopera  nell'industria  per  da- 
re il  bianco  liscio  o  di  avorio  al  carton- 
cino dei  biglietti  di  visita  e  per  fare  la 
vernice  di  certe  stoviglie.  In  qualche  fab. 
brica  serve  com.e  fondente  per  la  metal- 
lurgia  del    rame. 

EARMENITE.  Miscuglio  di  sai  comu- 
ne e  di  acido  borico  usato  per  conservare 
le  carni,  la  cacciagione,   il    pesce. 

BAROLO.  Vino  di  nebbiolo  che  abbi- 
sogna di  tre  anni  almeno  di  conservazio- 
ne. Contiene  dal  ii  al  13  per  100  di  al- 
cool e  dal  20  al  28  di  estratto  secco.  Ap- 
partiene ai  vini  più  ttobili  dell'Italia. 

BAROMETRI  METALLICI.  Oggi  si 
ff.nno  degli  eccellenti  barometri  metal- 
lici. Sono  strumenti  comodi,  non  fragili, 
con  un  indice  ed  un  quadrante  su  cui  so- 
no segnate  le  altezze  della  colonna  di 
mercurio  di  un  barometro  comune. 

In  questi  barometri  vi  è  una  cassetta 
metallica  od  un  tubo  avvolto  a  spirale  in 
cui  si  fece  il  vuoto.  Se  la  pressione  e- 
sterna  cresce  la  parete  elastica  della  cas- 
setta si  abbassa  ed  il  tubo  si  ravvolge;  se 
diminuisce...  viceversa.  Questi  movimen- 
ti   si    trasmettono   all'indice. 

Uno  scrittore  popolare  paragonava 
questi  barometri  alle  scatole  di  sardelle 
all'olio.  Anche  in  queste  scatole  si  è  ot- 
tenuto  un   vuoto   relativo   e   la   pressione 
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dell'aria  comprìme  la  latta  e  la  rende 
concava.  Se  la  pressione  diminuisce  l'e- 
lasticità della  lastra  la  fa  sollevare  un 
poco.  Non  si  potrebbe  essere  piìi  semplici 
ael    popolarizzare   la  scienza  ! 

Oggi  si  fanno  dei  buoni  barometri  me- 
tallici, della  forma  di  una  sveglia.  Se 
ne  fanno  però  anche  del  mediocri  e  dei 
pessimi. 

BAROMETRO.  Chi  bada,  nelle  vecchie 
famiglie  in  cui  si  conserva  il  barometro 
a  sifone  appeso  al  muro,  ai  cambiamenti 
di  altezza  della  colonna  di  mercurio? 
Per  i  bambini  questo  strumento  è  un  mi- 
stero; beati  se  si  rompe  possono  trastul- 
larsi con  l'argento  vivo;  per  i  grandi  è 
una  memoria;  per  tutti  è  inutile. 

I  nostri  vecchi,  più  quieti  e  fidenti, 
credevano  alle  fri'visioni  del  tempo  se- 
gnate sul  barometro,  a  benefizio  dei  lo- 
ro reumi  ed  artritismi. 

«  A'o/,  -poveri  barometri  ambulanti,  » 
per  dirla  col  Giusti,  abbiamo  abbando- 
nato il  barometro  che  prevede  poco,  ed 
oggi  compera  un  barometro  solamente  chi 
ne  ha  bisogno.  Per  i  bisogni  pratici  è 
necessario  uno  strumento  preciso  e  non 
servono  le  carabattole. 

II  barometro  deve  essere  una  bilancia 
perfetta  del  peso  dell'aria  che  ci  sta  so- 
pra le  spalle.  Un  litro  d'aria  pesa  all'al- 
tezza dei  mari  gr.  1,235.  Il  peso  è  picco- 
lo; ma  l'atmosfera  è  alta,  ed  un  centi- 
metro quadrato  della  superficie  di  un 
corpo  subisce  la  pressione  di  i  chilogram- 
ma  e  3.7  milligrammi  all'altezza  media 
dei   continenti. 

Così  portiamo  tutt'attorno  la  pressione 
di  circa  16  tonnellate.  Perchè  non  ne  sia- 
mo schiacciati,  come  una  spugna  com- 
pressa? La  pressione  esterna  si  comuni- 
ca all'interno  del  corpo,  in  tutti  i  nostri 
tessuti,  in  tutti  i  visceri,  e  così  si  cam- 
pa, per  virtù  della  legge  d'equilibrio  di 
due    forze    ecuali    e   cuntrarie. 


sono  allargate  quando  il  tempo  e  ben  3- 
sciutto;  alla  più  piccola  umidità  si  rac- 
colgono. 


Carlina   {tempo  umido). 

BAROMETRO     A     MERCURIO.     Nel 

tubo,  sopra  il  mercurio,  vi  è  il  vuoto.  Se 
l'aria  preme  di  più  sulla  superficie  in- 
feriore il  mercurio  salirà;  se  la  pressio- 
ne diminuisce  si  abbassa   il   mercurio. 

La  forza  che  sostiene  il  mercurio  è  in- 
fatti il  peso  dell'aria  e  questo  peso  al  li- 
vello del  mare  equivale  a  76  centimetri 
di    mercurio. 

BAROMETRO  REGISTRATORE.  K 
un  barometro  aneroide  comodissimo,  che 
si  trova  già  in  vendita  a  buon  mercato; 
la  rcatola  metallica  a  fondo  flessibile  fa 
muovere  una  lunga  leva,  la  quale   indica 


._,f^-% 


Carlina    {tempo    asciutto). 


BAROMETRO  ALPINO.  {Giuoco).  £ 
il  residuo  secreto  dell'infiorescenza  del- 
le Carline,  specie  di  cardo  selvatico.  Le 
brattee    di    questa    specie    di    margherita 
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Barometro    registratore. 

la  pressione,  scrivendola  sopra  di  un  fo- 
glio di  carta  avvolto  sopra  un  cilindro. 
Un  apparecchio  d'orologeria  fa  girare 
questo  cilindro  sotto  di  una  punta  di  la- 
pis unita  all'estremità  della  leva  onde 
ogni  giorno  si  può  riconoscere  le  varia- 
zioni di   pressione  nelle  varie  ore. 

BAROMETRO.  {Usi).  Il  peso  dell'aria 
varia;  perciò  la  colonna  si  innalza  e  si 
abbassa  nei  barometri  di  mercurio  e  l'in- 
dice oscilla  in  quelli  metallici.  Nella 
giornata  di  24  ore  le  altezze  massime  si 
verificano  verso  le  9  ant.  ed  al  tramon- 
to; le  minime  all'aurora  e  circa  le  4  po- 
meridiane. 

Le  medie  altezze  del  barometro  sareb- 
bero a  Roma  758  mm.  ;  a  Milano  749,7;  a 
Torino  736,99;  a   Napoli   748,52. 


BAROMETRO 


Le  previsioni  del  barometro,  se  le  os- 
servazioni non  sono  confrontate  con  quel- 
le degli   osservatorii,   hanno   poco   valore. 

Allorché  il  barometro  innalza  la  sua  co- 
lonna a  770  o  780  millimetri,  cioè  quando 
il  peso  dell'aria  aumenta  oltre  misura, 
è  più  che  probabile  che  siamo  compresi 
in    un    anticiclone. 

L'anticiclone  è  una  caduta  dagli  alti 
strati  dell'atmosfera  di  aria  secca  e  pe- 
sante. 

Questi  anticicloni  sono  rari  nell'estate 
sui  continenti  ed  annunziano  calori  soffo- 
canti. L'aria  secca  lascia  infatti  passare 
i  raggi  cocenti  del  sole  :  è  trasparente 
pel  calore  saettato  dall'astro.  I  fisici  di- 
cono diatermanità  questa  trasparenza 
speciale. 

Nell'inverno  gli  anticicloni  apportano 
freddo.  Le  netti  Sono  lunghe,  e  nella  not- 
te si  irradia  più  facilmente  quel  poco  di 
calore  che  la  terra  aveva  ricevuto  dalle 
brevi    insolazioni    della   giornata. 

Se  il  tempo  è  umido  queste  cascate  di 
aria  fredda  e  secca  possono  anche  gene- 
rare il  nebbione,  che  distrugge  le  gemme 
tenere  delle  viti  e  degli  amandorli  :  il 
nebbione   che   è    rovina   dei    raccolti. 

I  vecchi  libri  di  fisica  insegnavano: 
«  se  d'inverno  il  barometro  si  innalza  è 
segno  di  gelo;  se  sale  molto  può  annun- 
ziare  una  nevicata  ». 

Le  profezie  segnate  sui  vecchi  barome- 
tri del  commercio  hanno  poco  valore.  In 
generale    troviamo  : 

-8,5  mm.  Tempo  secco 
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La  verità  più  sicura  è  che  gli  abbassa- 
menti considerevoli  de!  barometro  cor- 
rispondono a  probabili  cambiamenti  di 
tempo. 

Meritano  un  breve  accenno  le  depres- 
sioni del  barometro,  corrispondenti  ai 
cicloni,  quando  la  pressione  diminuisce 
per  un  certo  tratto  della  superficie  della 
terra. 

La  depressione  barometrica  ha  un  cen- 
tro, dove  minore  è  l'altezza  del  barome- 
tro. Tutto  intorno  la  pressione  viene  cre- 
scendo. 

In  una  depressione  barometrica  vi  sono 
venti  diretti  da  ogni  parte  verso  il  cen- 
tro. 

I  centri  di  depressione  si  muovono  e 
secondo  il  luogo  in  cui  si  trova  il  centro 
varierà  il  tempo  intorno,  perchè  i  venti 
apportano  quello  che  hanno  trovato  per 
istrada:   freddo  o  caldo. 

I  venti  che  soffiano  al  centro  della  de- 
pressione barometrica  hanno  una  dire- 
•zione  attorta,  a  mo'  di  turbine.  Nel  nostro 


emisfero  la  rotazione  di  questi  turbini  è 
contraria,  sulla  carta  geografica,  a  quel- 
la degli  indici  degli  orologi.  Imaginatc 
che  vi  passi  sopra  un  centro  di  depressio- 
ne che  si  muova  dall'ovest  all'est.  Prima 
avrete  un  vento  dell'ovest;  poi,  subito  do- 
po, un  vento  in  direzione  contraria. 

Inutile  indicare  il  modo  di  fare  una  os- 
servazione esatta  al  barometro.  I  barome- 
tri che  si  trovano  nelle  case  non  permet- 
terebbero di  fare  le  quattro  correzioni 
classiche  dei  trattati.  Il  barometro  serve 
anche  per  misurare  la  differenza  di  al- 
tezza di  due  punti;  ma  volendo  delle  mi- 
sure esatte  bisognerà  adoperare  delle  fo'. 


mole  algebriche  e  logaritmiche;  ed  è  lo- 
gico ritenere  che  i  logaritmi  non  devano 
entrare  nella  vita  pratica.  Noi  diremo  a- 
dunque  :  più  si  sale  e  meno  aria  sta  so- 
pra. Il  mercurio  del  barometro  pesa  13,6 
volte  più  dell'acqua  e  l'acqua  pésa  773 
volte  l'aria.  Chi  si  diletta  di  moltiplica- 
zioni troverà  che  il  mercurio  pesa  10512,8 
volte  l'aria. 

Il  barometro,  come  abbiamo  notato,  è 
una  vera  bilancia;  perciò  ad  ogni  mil- 
limetro di  altezza  di  mercurio  corrispon- 
deranno, all'ingrosso,  dieci  metri  di  al- 
tezza di   aria. 
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Anfosso.   Diz.   Vita  pratica. 
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Così,  portando  il  barometro  nelle  e- 
scursioni  in  montagna  si  può  grossola- 
r.anrntc  calcolare  le  differenze  di  altez- 
ze. Metro  più,  metro  meno  :  la  precisione 
non  è  mai  assoluta  e  ci  dobbiamo  accon- 
tentare di  una  precisione  relativa  ai  no- 
stri bisogni. 

Nella    pratica   basta    l'approssimazione. 

Abbiamo  affermato  in  principio  che  il 
barometro    serve    poco    in    famiglia... 

Uno  scrittore  spagnuolo  Castro. y  Ser 
rano,  osserva  argutamente  :  «  Si  raras  ve 
rc%  fiuta,  abfliidauza,  es  coìi  frcquencia 
sigilo  de  teiì! pestades  y  tcrrcmoios  dome 
sticos-i^.  Curioso  quel  barometro  domesti 
co    spagnuolo! 

Auguriamo  clie  tale  barometro  segn 
accalmìa  e  pace.  Uulgure  et  tempestate 
libera  nos  Domine,  in  famiglia  e  fuori 
ma    sopratutto    in    famigliai 


72".  Vi  si  praticano  cure  di  fanghi,  di 
bagni,  doccie,  inalazioni,  cure  elettri- 
che.  Vi   e  una  stufa.   V.   Bagni  a   vapore. 


Barraldeia. 

BARRALDEIA.  Si  propone  questo  fio- 
re alle  ricamatrici  ed  a  chi  cerca  mo- 
livi  decorativi. 


Barrette. 

BARRETTES  PER  CAPELLI.  Servo- 
no a  fissare  le  treccie. 

EARSAC.  Vini  rossi  e  bianchi  simili 
a!  Sauterìte.  Il  pili  ricercato  è  il  Clia- 
ieou-Nayrac,   rosso. 

BARSOZ.  Bevanda  fermentata  della 
Lituania,  ottenuta  dai  semi  àaW Hercu- 
leurn. 

BASTONCINI   VISIVI.   V.   Occliio. 

BASTONI  ERA.  Questo  nome,  che  man- 
ca nel  Dizionario  degli  accademici  della 
Crusca,  è  conservato  dall'uso.  Le  basto- 
niere,  con  o  senza  specchio,  trovano  loro 
posto   nelle   anticamere. 

Destinate  ad  accogliere  anche  gli  om- 
brelli dei  visitatori,  devono  avere  una 
vasca  di  zinco  o  di  ferro  smaltato  con 
una    chiavetta    per    vuotarla. 

BATTAGLIA.  Le  terme  di  Battaglia, 
sulla  linea  Venezia-Bologna,  sono  ric- 
chissime di  acque  e  di  fango.  Le  acque 
di    Eattaglia    hmno    la    temperatura    di 
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Bastoiiiere  moderne. 

B.VTTESIMO.  {.Igiene).  Si  scrisse  del 
possibile  avvelenamento  del  bambino,  per 
quel  po'  di  sale  simbolico  che  rappresen- 
ta un'ideina  dell'immenso  sale  delia  vi- 
ta. Non  si  pesca  tuttavia  il  sale  dal  fon- 
do, dove  il  sale  deliquescente  è  in  con- 
tatto del  bronzo  e  potrebbe  produrre  dei 
sali  di  rame.  Potrebbe  forse  alla  lunga 
prodursi  l'avvelenamento  cronico...  ;  ma 
il  battesimo,  per  quanto  ci  consta,  si  am- 
ministra   una    volta   sola. 

Più  importante  è  la  questione  dell'ac- 
qua. Nella  stagione  fredda  quella  spe- 
cie di  doccia  può  essere  causa  di  gravi 
conseguenze,  e,  sia  calda  o  fredda,  si 
racco.nianda  alla  mammana,  al  padre... 
al  padrino  che  la  testa  sia"  accuratamente 
asciugata,  affinchè  l'evaporazione  dell'ac- 
qua non  produca  un  soverchio  raffredda- 
mento. Sarà  forse  la  più  importante  fun- 
zione del  padrino,  poiché  può  salvare  la 
vita.  Bisogna  pensare  che  il  semplice  raf- 
freddore, insignificante  episodio  per  noi, 
è  pel  bambino  un  fatto  grave,  che  gli 
impedisce  di  poppare  e  può  produrre  la 
morte   per   inanizione. 

Vi  è  poi  l'inconveniente  che  i  battiste- 
ri si  trovano  spesso  nelle  chiese  di  pro- 
vincia a  due  passi  dalla  porta  d'ingres- 
so, dove,  ad  ogni  entrare  di  devoto  o  di 
curioso,  soffia  una  raffica  d'aria  gelata. 
Parecchie  volte  fu  discussa  la  proposta 
che  il  battesimo  e  la  dichiarazione  di  na- 
scita venissero  fatti  a  domicilio.  Infatti 
il  neonato  è  sopratutto  sensibile  alle  bas- 
se temperature.  Avvezzo  a  una  tempera- 
tura di  38'  gradi  nel  corpo  materno,  è 
già  per  lui  un  pericolo  grave  la  nascita. 
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BAUXITE  -  BELLADONNA 


Talora  per  portarlo  alla  chiesa,  quando 
specialmente  non  si  può  adoperare  la 
vettura,  lo  si  espone  a  temperature  in- 
feriori a  o°.  e  le  statistiche  chiaramente 
dimostrano  che  la  mortalità  dei  bam- 
bini è  maggiore  nelle  regioni  fredde.  In- 
tanto le  persone  di  buon  senso,  e,  dicia- 
mo pure,  di  buon  cuore,  ritardano  ra- 
gionevolmente i}  giorno  del  batterUm", 
finché  il  bambino  siasi  abituato  alquan- 
to alle  variazioni  atmosferiche.  V.  Pa- 
driìio.    Madrina. 

BAUXITE.  Minerale  dal  quale  si  ri- 
cava l'alluminio.  £  un  ossido  idrato  di 
questo   metallo. 

BAV.ARESE.  Latte  caldo  inzucchera- 
to, con  acqua  di  fiori  d'arancio.  La  vec- 
chia bavarese  era  fatta  di  latte  e  sirop- 
po    di    capil'aria. 

BDELLIO.  Gomma-resina  dell'India 
che  brucia  con  fumo  profumato,  di  odo- 
re   meno    gradito    di    quello    della    mirra. 

BECCACCLA.  Uccello  trampoliere  di 
passaggio.  Può  pesare  da  450  a  500  gram- 
mi. Si  usa  di  cuocerla  quando  sospenden- 


dola per  una  penna  della  coda  si  stacca 
e  cade  per  il  suo  peso.  Si  caccia  da  set- 
tembre al  marzo.  È  lo  Scolopax  riisticola 
dei   naturalisti. 

Arrivano  le  prime  verso  la  fine  di  set- 
tembre. Si  fermano  al  monte  ed  alle  pri- 
me nevi  discendono  al  piano.  "Vengono 
dal  fiorito,  rapido  estate  di  Groenlandia 
e  delle  terre  che  son  «  laggiù  vicino  al 
polo  »,    dove    fecero    nido. 

Partirono  alla  spicciolata,  alla  ricerca 
del    calore. 

Attraversano  l'P^uropa  settentrionale; 
discendono    nell'Italia. 

Questo  passaggio  delle  beccaccie  talora 
.  dura  pochi  giorni  :  talora  si  prolunga 
-  per  settimane. 

Alla  beccaccia  si  attribuì  una  stupidità 
clic  non  ha  e  non  ebbe. 

La  beccaccia  inesperta,  che  arriva  dal- 
le vaste  solitudini  delle  fredde  terre  do. 
ve  viveva  tranquilla,  senza  paure,  cade 
facilmente;  ma  l'esperienza  è  madre  di 
scienza  anche  per  le  beccaccie  che  presto 
-imparano  l'arte  di  alzarsi  prima  che  il 
cane  siasi  messo  in_  ferma  e  quella  del 
volo  contorto   e   del    nascondersi. 

Il   ritorno  avviene   in   primavera. 

•egiudizi).   Notasi  quello  che  vorreb- 
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be  che   la   beccaccia  non   voli   nella   dire- 
zione  del    sole. 


B 


Bcccaccina  minore. 


BECCACCINA.  La 
Scolopax  è  anche  più 
della   beccaccia. 

BECCACCINO  DI 
MARE.  Pesce  di 
mare  dalla  bocca  si- 
mile ad  un  becco  e 
dalla  carne  sapori- 
ta. £  la  Belone  dei 
naturalisti. 

BECCA  FI  CHI. 
Parecchie  specie  di 
Silvie  diconsi  becca- 
fichi.  La  più  apprez- 
zata è  la  Bìgia,  det- 
ta anche   Bigione. 

BEGONIE.  Piante 
americane  dal  fo- 
gliame elegante,  ta- 
lora con  macchie  lu- 
centi. Si  possono 
moltiplicare  anche 
con  una  foglia  di 
cui  si  interra  il  pic- 
ciuolo. 

B  E  I  G  N  ETS.     I 
beignets   sono  fatti   di 


carne    dì    alcuni 
stimata  di  quella 


Beccafico 
di   -palude. 

egetali  o  di  car- 


avvolti  in  una  pasta  da  friggere. 


Begonia. 

BEIGNETS  SOUFFLES.  Sono  le  frit 
telle,  fatte  di  una  pasta  di  farina,  zuc- 
chero,   fiori    d'arancio,    uova. 

BELIER.    V.     Coniglio    {Razze). 

BELLA  DI  GIORNO.  Pianta  dai  bei 
fiori  campanulati  di  origine  esotica.  È  il 
Convolvulus   tricolor    dei    botanici. 

BELLA  DI  NOTTE.  E  la  Mirabilis 
jalopa,    munita    di    radice   tuberosa. 

BELLADONNA.  Solanacea  dai  frutti 
rossi    velenosi.    Se    ne    ricava    l'atropina. 


BENDAGGI -BETEL 


B 


{Afiiidoii).  Emetici;  respirazione  arti- 
ficiale. 

BENDAGGI.  I  bendaggi  per  la  con- 
tenzione delle  fratture  e  delle  lussazioni 
sono  fatti  oggi  con  bende  gessate,  che  ra- 
pidamente induriscono.  V.  Gesso.  Il  ma- 
lato deve  pazientemente  subire  la  cura 
dell'immobilità,  afnnchè  l'osso  abbia  tem- 
po di   formare  il  suo  callo  vero. 

BENDE.    V.    Medicazione. 


Belladonna. 


Bengalino. 


BENEDETTINO  {Liquore),  Radice  di 
angelica,  gr.  io;  buccia  di  aranci,  gr. 
25;  cannella,  gr.  7;  garofani,  gr.  6;  al- 
cool, litri  2;  siroppo,  60  centilitri;  ac- 
qua, 60  centilitri;  cognac,  un  quinto  di 
litro. 

Dopo  15  giorni  si  filtra  e  si  colorisce 
con    zafferano    o    curcuma. 

BENGALINI.  Uccelletti  della  zona 
torrida  graziosissimi  per  i  colori  delle 
penne  e  pel  canto,  detti  dai  naturalisti 
Estrelde.  Si  riproducono  abbastanza  be- 
ne in  gabbia  se  si  ha  cura  di  tenerli  in 
un  ambiente  di  20°  o  25°.  V.  Padda. 

BENZINA.  Prodotto  dalla  distillazio- 
ne del  catrame.  La  comune  benzina  è 
invece  essenza  di  -petrolio,  ricavata  dalla 
distillazione  del  petrolio  grezzo,  quale  si 
ottiene  dai  suoi  pozzi  ed  è  detta  anche 
essenza   di    petrolio. 

{Lampade).  Spesso  conten- 
gono una  spugna  od  un  tessu- 
to d'amianto  che  s'imbibisce 
del  combustibile.  V.  Petrolio, 
Lampade. 

{Usi).     Nell'economia    dome- 
stica giova  per   le  macchie   di 
grasso.    Devesi   curare  di   ado-    Lampade 
perarla     lontano     dalla     fiam-  a  benzina. 
ma,  poiché  produce  con  l'aria 
dei    miscugli    detonanti. 

BENZOINO.  Scola  da  ferite  pratica- 
te alla  Styrax  benzoica.  Brucia  con  odo- 
re  vanigliato. 

BFJRANGER  {Liquore).  Al  poeta  fran- 
cese della  canzone  un  ^o'  grivoise,  ma 
sempre  spiritosa,  venne  consacrato,  non 
si  saprebbe  spiegare  perchè,  un  liquore 
speciale,  il  Souvenir  de  Béranger,  facile 
a  prepararsi  in  famiglia.  Si  mettono  in 
7S9  grammi  di  alcool  :  mandorle  amare, 
gr.    20;    mandorle    dolci,    gr.    40;    sassa- 


fras,  gr.  4;  ambretta,  gr.  5.  Queste  so- 
stanze devono  essere  ben  triturate.  Do- 
po si  aggiungono  8  ettogrammi  di  zuc- 
chero  e  mezzo   litro  di   acqua. 

BERGAMOTTO.  £  il  Citrus  berga- 
tnia.    Si   confetta   nel   siroppo. 

BERILLO.  V.    Gemtne. 

BERLINITE.  Polvere  per  conservare 
la  carne,  fatta  di  sale,  nitrato  di  potas- 
sio  ed    acido   borico. 

BERNOCCOLI  DEL  CRANIO.  V.  Lo- 
calizzazioni   cerebrali. 

BETEL  ED  AREK.  Il  bete]  unito  al- 
l'arek  con  un  pizzico  di  calce  viva  per 
rialzarne  il  sapore,  è  l'eccitante  amico 
delle  popolazioni  del  lontano  Oriente. 
Alla  lunga  i  denti  ne  sono  sciupati  ;  ma 
quella  gente  non  rinunzia  per  questo  mi- 


nuscolo inconveniente  a  masticare  il  suo 
vecchio  eccitante  prediletto.  Si  crede  lag- 
giù che  questa  cicca  sia  un  preventivo 
contro  le   febbri. 

Appena  durante  il  lutto  si  smette  per- 
chè la  saliva  e  la  bocca  ne  sono  tinte  di 
rosso,  il  colore  dell'allegrezza.  Il  con- 
dannato a  morte  ha  diritto  in  tutta  l'In- 
do-Cina  ad  una  porzione  di  questo  ec- 
citante prima  della  trista  operazione. 
E  vengono  masticando  come  ruminanti  il 
loro  boccone  ricchi  e  poveri.  «  Bocca  di 
montone  »  è  il  vezzeggiativo  degli  abi- 
tanti di  Kouangtong  dove  l'uso  del  be- 
tel  è  maggiore. 

Il  betel  è  una  pianta  rampicante  {Pi- 
per  beile)  di  cui  si  adoperano  le  foglie: 
l'arek  è  il  frutto  dell' Areca  catechu. 
L'uso  tinge  i  denti  di  rosso,  il  che  non 
è  belio  per  la  nostra  estetica.  Quei  be- 
telofagi  si  consolano  dicendo  che  noi  ab- 
biamo i  denti  di  cane. 

Un  poeta  di  cui  il  Martin  non  dimen- 
tica di  ricordare  il  nome  agli  Europei, 
il  vate  Son-tong,  cantò  le  virtù  infinite 
dell'àrek  e  fra  le  altre  nota  quella  di 
dissipare  gli  effetti  del  vino.  C'è  da  du- 
bitarne, veduto  che  da  solo  produce  una 
specie  di  ubbriachezza.  La  salivazione 
abbondante  gioverebbe  contro  gli  effetti 
dell'alcool?  Potrebbe  darsi,  benché  non 
sembri    verosimile. 
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BEVANDE  -  BIANCHERIA 


Al  frKtto  dell'arek  si  attribuiscono, 
anche  nei  libri  europei,  due  propietà  af- 
fatto contradditorie:  quella  di  calmare 
la  fame  e  quest'altra  di  eccitare  l'appe- 
tito. Coll'aiuto  della  suggestioiie,  può 
anche  verificarsi  questo  miracolo,  simile 
a  quello  della  classica  lancia  di  Achille 
che  serviva  a  due  scopi  affatto  contrari. 
BEVANDE.  Il  corpo  umano  è  costitui- 
ta per  due  terzi  del  suo  peso  di  acqua. 
Nelle  24  ore  perde  dai  due  litri  e  mezzo 
a  tre  litri.  Devesi  quindi  introdurre  u- 
na   quantità  quasi   uguale  di  bevanda. 

BEVANDE  FREDDE.  Un  bicchiere  di 
acqua  appena  svegliati,  per  levar  via  la 
mucosità  e  preparare  il  ventricolo  alla 
colazione,  è  una  pratica  tanto  utile  quan- 
to economica.  Per  l'estate  sono  indicate 
le  bibite  amarognole,  toniche,  eccitanti, 
che  non  contengano  dell'aloe,  bibite  che 
giovano  ad  impedire  lo  snervamento  ge- 
nerale e  che  influiscono  eccitando  il  ven- 
tricolo, organo  che  sente  tanto  l'influen- 
za dei  forti  calori.  Si  esagerò  nella  proi- 
bizione delle  bevande  fredde;  astenerse- 
ne allorché  si  è  sudati  sarà  prudenza, 
ma  non  si  debbono  far  soffrir  di  sete  i 
fanciulli  nelle  passeggiate:  ogni  regola 
deve   avere   i   suoi   temperamenti. 

Il  troppo  bere  conduce  all'obeiità. 
Anche  la  pura  acqua  produce  questa  con- 
seguenza. 

BEVANDE  SPUMANTI.  Ottime  le  ac- 
que minerali  spumanti;  ma  costano  trop- 
po pel  grande  pubblico,  che  potrà  ricor- 
rere alle  acque  spumanti  artificiali,  fat- 
te in  casa.  Il  vantag'gio  sarà  quasi  ugua- 
le, specialmente  se  si  fa  il  paragone  con 
qualche  acqua  gassosa  naturale,  lodata 
da  parecchi  commendatori,  professori  ed 
igienisti,  in  cui  l'acido  carbonico  vien 
regolarmente  introdotto  con  la  macchina 
Hermann-Lachapelle. 

Le  bevande  spumanti  hanno  il  benefi- 
zio di  dissetare  più  efficacemente;  l'aci- 
do carbonico,  le  rende  utili  nelle  dige- 
stioni meno  facili,  nei  dolori  di  ventri- 
colo,   nelle    malattie    nervose. 

BEURRtlS.   Varietà   di   pere   dalla  pa- 
sta   molto   morbida   e    ricca    di    zucchero. 
BI.'\CCA.    Sostanza  velenosa  adoperata 
per    colori    e    vernici.     E    carbonato    di 
piombo. 

BIACCA  ALL'ACQUA.  Con  questo  no- 
me si  vende  in  ampollini  della  biacca 
accuratamente  macinata,  che  si  adopera 
specialmente  per  scrivere  in  bianco  sulla 
carta  turchina,  nella  pittura  all'acqua- 
rello e  per  disegnare  sul  velluto  e  sulla 
stoffa,   prima   di    ricamarli. 

(,Usì  cosmetici').  Ila  sulla  pelle  le  pili 
funeste  influenze  ,  determinando  facil- 
mente le  rughe  e  avviando  le  persone  che 
se  ne  servono  all'avvelenamento  saturni- 
no. Aggiungasi  poi  l'inconveniente  del 
facile  annerirsi  per  effetto  dell'acido  sol- 
fidrico, che  si  può  trovare  per  fughe  di 
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gas    anche    nelle   sale   più    aristocratiche, 
e   si    riconoscerà   che   debbono    le   signore   p^ 
rifuggire    da    polveri    e    belletti    che    ne    [J 
contengono. 

Si  verificherà  la  presenza  della  biacca 
al  peso;  ma  volendo  assicurarsene,  si  pon- 
ga un  poco  della  polvere  o  del  prepa- 
rato sospetto  sopra  un  pezzo  di  carbone 
acceso  e  si  vedranno  formarsi  delle  mac- 
chie giallognole  dovute  alla  produzione 
di  ossido  di  piombo.  Devesi  però  notare 
che  anche  il  bismuto,  tanto  spesso  ado- 
perato nella  composizione  dei  belletti, 
produce  sul  carbone  delle  macchie  gial- 
le, ma  la  tinta  gialla  è  alquanto  diffe- 
rente. 
BIACCO.  V.  Serpenti. 
BIANCHERIA.  Mutano  le  idee  coi 
tempi,  ed  oggi  la  più  prudente  delle 
massaie  non  ha  più  l'ambizione  delle 
nostre  nonne,  che  accumulavano  nell'alvo 
capace  dei  cassoni  e  negli  armadi  mo- 
num.entali  tutto  un  fondo  di  negozio  di 
biancheria,  da  provvederne  anche  i  tar- 
di nepoti.  Di  biancheria  vi  sia  in  casa 
quanto  è  necessario,  e  magari  anche  un 
poco  di  più  del  bisognevole;  ma  quel- 
l'ammucchiare  della  biancheria  è  un  ca- 
pitale che  non  solo  rimane  inattivo,  ma 
che  viene  .ancora  perdendo  col  tempo,  pel 
cambiare  della  moda  e  per  gli  inevitabili 
guasti. 

Quel  capitale  per  i  -figli,  messo  aHa 
cassa  di  risparmio  produrrebbe  di  che 
ccmperare  quattro  volte  tanto  di  bian- 
cheria, quando  ce  ne  sarà  di  bisogno. 
Istituiscano  pure  le  prudenti  massaie  il 
fondo  biaJicìwria;  ma,  secondo  le  mo- 
derne idee  economiche,  lo  mettano  all'in- 
teresse. 

In  generale,  come  durata,  la  tela  ca- 
salinga è  superiore;  ma  non  lo  può  es- 
sere nella  finezza  e  nel  prezzo.  Certi  og- 
getti poi,  come  le  comodissime  lenzuola 
di  un  solo  telo,  si  potranno  solamente 
aver  dalle  grandi  fabbriche,  che  dispon- 
gono di  telai  suffi:ientemente  larghi. 
Del  resto,  contro  le  tele  di  fabbrica,  va 
scomparendo  il  vecchio  pregiudizio  che 
non  era  ingiuste},  poiché  si  fabbricavano 
e  si  fabbricano  tuttora  delle  tele  di  filati 
di  qualità  scadente  e  con  misture  più 
o  meno  abbondanti  in  cotone.  Invece  da 
poco  la  tessitura  in  grande  si  è  fatto  un 
puntiglio  di  fare  delle  tele  veramente 
solide,  provate  al  dinamometro  prima 
di  metterle  in  commercio  :  ha  cercato  di 
seguire  tutti  i  raf&namenti  della  moda, 
di  sopperire  a  tutti  i  bisogni,  di  produr- 
re bene  ed  a  buon  mercato  degli  oggetti 
finiti,  di  una  solidità  uguale  a  quelli 
fatti  in  casa.  In  questi  tempi  in  cui  la 
donna  aspira  con  ragione  ad  orizzonti 
più  alti  dell'eterno  lavoro  d'ago,  dove- 
va l'industria  adattarsi  cosi  a  provvede- 
re   la   famiglia    del    fa-bisogno. 


BIANCHETTA  -  BIANCO 
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{^Asciugamento').  V.   Eva-por  azione. 

{Macchie).  Vino  :  sì  levano  facilmente 
con  acqua  ossigenata,  allungata  con  ac- 
qua comune  o  con  soluz.  di  anidride  solf. 
—  Caffè  :  si  bagnino  con  glicerina  e  do- 
po una  giornata  si  lavino  con  acqua.  — 
Colori  :  soluzione  d'iraldite  acidulata 
con  acido  acetico.  —  Ruggine  :  soluzione 
di  protocloruro  di  stagno.  —  Frutt.\  :  a- 
nidride  solforosa.  —  Tintura  per  capel- 
li: soluzione  di  cia)iuro  di  potassio.  — 
Colori  d'anilina:  idrosolfiti  sciolti,  aci- 
do muriatico  allungato,  alcool.  —  Oli 
LUBRIFICANTI  :  tetracloruro  di  carbonio.  — 
Iodio  :  ammoniaca  od  iposolfito  di  sodio. 
• —  Crisarobina  :  benzina,  cloroformio,  al- 
cool. —  Acido  picrico  :  i"  metodo,  bicar- 
bonato di  litina;  2°  metodo:  solfito  di 
sodio  e  quindi  insaponatura;  3°  metodo: 
acqua  e  carbonato  di  magnesio  in  pasta. 
--  Resorcina  :  acido  citrico.  —  Pikogal- 
LOLO  (acido  pirogallico)  prima  una  so- 
luzione di  vetriolo  verde  e  poi  una  so- 
luzione di  biossalato  di  potassio.  — •  Ni- 
trato d;  argento  :  ioduro  di  potassio  o 
cianuro  di  potassio  sciolti  nell'acqua; 
un  altro  metodo  sta  nel  servirsi  della 
seguente  soluzione  :  bicloruro  di  mercu- 
rio, IO  pa,rti  ;  cloruro  d'ammonio,  io; 
acqua  distillata,  80. 

{Macchie  nere  frodotlc  dall' timidità). 
V.  Solfo.  Queste  punteggiature  od  occhi 
cVic  sono  una  vera  rovina  per  la  bianche- 
ria sono  cancellate  mediante  l'applica- 
zione di  sapone  grattato  e  mci-rolato  con 
un  poco  di  i)Otassa.  Si  lasciano  cc-ì  per 
qualche  ora  e  quindi  si  lavano.  Quegli 
ocelli   sono   prodotti    da    microrganismi. 

{Mangani).  La  manganatura  è  il  pas- 
saggio  della   biancheria    in    mezzo    a   due 


Mangano   per   la    biancheria, 

cilindri  di  legno,  perfettamente  lisci  e 
fortemente  compressi  l'uno  contro  l'altro, 
a  cui  si  imprime  un  movimento  di  rota- 
zione in  direzione  contraria-  I  mangani 
sono  insomma  dei  veri  laminatoi  per  la 
biancheria,  che  ne  esce  lucidata  e  sti- 
rata. Se  il  movimento  dei  due  cilindri 
è  perfettamente  uguale  si  comprende  che 
l'operazione   della  manganatura   non  può 
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produrre  alterazioni  nella  struttura  del 
tessuto,  essendo  una  semplice  compres- 
sione che  ha  per  effetto  di  ugual izzare  il 
tessuto,  mettendone  i  fili  tutti  nel  mede- 
simo piano.  La  compressione  può  essere 
ottenuta  col  mezzo  di  una  molla  o  di  un 
volante.  Una  vite  mette  in  azione  la 
molla,  passando  in  una  madrevite  unita 
all'armatura  superiore.  ITn  tavolo  serve 
da  una  parte  per  distendere  la  bianche- 
ria, dall'altra  per  riceverla  a  misura  che 
è  cilindrata.  La  pressione  dei  cilindri 
può  pure  essere  ottenuta  col  mezzo  di  pe- 
si. Vi  sono  anche  mangani  ad  un  solo  ci- 
lindro   destinati    alle    famiglie. 

{Marcatura).  Il  hlo  rosso  che  si  ado- 
pera per  marcare  la  lingeria  deve  cssers 
tinto    con    colori    resistenti    al    bucato. 

Si  adopera  generalmente  il  rosso  di  A- 
drianopoli.  Difficilmente  gli  altri  colori 
reggono  a  lungo.  I  ricami  di  filo  bian- 
co, se  sono  eleganti,  hanno,  l'inconve- 
niente di  costare  troppo.  Eccellente  è  il 
sistema  di  far  inserire  il  monogramma, 
le  iniziali,  lo  stemma  nel  tessuto  stesso, 
contro  i  frequenti  furti  che  decimano  la 
guardaroba  delle  famiglie.  V.  Inchio- 
stro. 

{Sacchetti  profumati).  Si  usano  i  fiori 
di  acacia,  seccati  insieme  alla  polvere 
d'iride.  I  sacchetti  all'eliotropio  si  pre- 
parano dai  profumieri  nel  modo  seguen- 
te :  iride  in  polvere,  gr.  100;  rose,  50; 
fava  tonca,  25;  vaniglia,  12;  muschio, 
io;  essenza  di  mandorle  amare,  5  goc- 
ciole. Un  altro  profumo  discreto  si  ot- 
tiene con  sacchi  pieni  di  :  radice  d'iri- 
de, gr.  300;  fiori  di  cassia,  200;  buccia 
di  bergamotti,  35;  seme  d'ambretta,  5; 
chiodi  di  garofano,  5.  V.  Profu>ni. 

BIANCHERIA  AMERICANA.  V.  Cd- 
Inloid'e. 

BIANCHETTA.  Uva  da  tavola  del 
Genovesato.  V.   Traubenkur. 

BIANCO.  Il  bianco  non  esiste  pel  fi- 
sico; è  una  semplice  sensazione  che  si 
produce  quando  si  riceve  contemporanea- 
mente l'eccitazione  di  tutti  i  colori.  Così 
la  luce  bianca  del  sole  si  decompone  ne- 
gli^ infiniti  colori  da  cui  è  formata  allor- 
ché passa  attraverso  ad  un  prisma  ;  e 
senza  bisogno  del  prisma,  adoperato  nel- 
le scuole  di  fisica,  basta  osservare  un 
corpo  bianco  o  la  luce  del  sole  attraver- 
so ad  un  bicchiere,  o  ad  una  bottiglia  di 
vetro  o  di  cristallo  sfaccettati;  perchè  i 
corpi  bianchi  appariscano  circondati  da 
un'iride    di  colorì. 

{Carnagione).  Si  ricordi  che  le  persone 
pallide  trovano  vantaggio  estetico  nei 
vestiti  verdi,  per  effetto  di  contrasto  dei 
due    colori. 

BIANCO   DI    BISMUTO.   V.   Bismuto. 

BL^NCO  DI  MEUDON.  È  carbonate 
di  calcio,  formato  da  gusci  fossili  di 
protozoi.  Nella  mineralogia  si  dice  cre- 
ta.   Serve  per  lavare  il  vetro,  e  per  fare 
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•  dei  mantici.  Esaminati  nel  microscopio 
se   ne    trovano   dei    bellissimi. 

BIANCO  DI  PERLA.  È  il  nome  poe- 
tico con  cui  si  designano  i  belletti  ;  si 
trovano  parecchie  qualità  di  questi  bian- 
clii,  gli  uni  nocevolissimi,  come  quelli  a 
base  di  biacca,  altri  meno  dannosi.  Il  più 
comune  bianco  di  perla  è  fatto  di  bian- 
co di  bismuto  misto  ad  acqua  profuma- 
ta. Si  accu=ù  il  bismuto  di  affrettare  le 
ruglif. 

BIANCO  DI  SP.\GNA.  £  carbonato  di 
c^lee  in  polvere  finissima  che  viene  im- 
pastato, e  dopo  l'essiccazione  si  taglia 
in  cubi.  .Si  adopera  nella  pittura  ed  in 
mille  usi  per  fare  dei  ina-tici,  per  pulire 
i    metalli,    ecc. 

BIANCO  DI  ZINCO.  Ossido  di  zinco 
in  una  polvere  tenuissima.  Si  adopera  in- 
vece della  biacca  avendo  il  vantaggio  di 
non  essere  dannosa  ;  ma  le  vernici  pre- 
parate al  bianco  di  zinco  sono  molto  me- 
no durevoli. 

Il  bianco  di  zinco  fa  parte  della  cele- 
bre  Crema  Simoii  alla   glicerina. 

{Chimica).  I  belletti  contenenti  bianco 
di  zinco  posti  sul  carbone  arroventato 
fanno  una  macchia  gialla  che  si  imbian- 
chisce col    raffreddamento. 

BIANCO  L.\TTEO.  Il  bianco  semi- 
opaco, latteo,  è  sempre  prodotto  da  picco- 
lissimi corpiccioli  trasparenti.  Pel  latte 
noi  troviamo  i  globuli  di  grasso;  il  gi- 
glio è  fatto  di  piccolissime  cellule  giu- 
staposte;  la  neve  è  formata  di  cristalli- 
ni di  ghiaccio;  il  cotone  da  filamenti 
microscoiiici  ;  il  colore  bianco  della  cal- 
ce da  cristallini  di  carbonato  di  calcio. 
Così  si  potrebbe  seguitare  per  tutti  i 
bianchi. 

BI ANCONA  DI  VERONA.  Pesca  du- 
racina a  polpa  bianca  ed  epicarpo  pe- 
lo.-o. 

BIANCOSPINO.  I  fiori  primaverili, 
stalline  d'argento  dei  cespugli,  esalano 
un  gradito  odore,  imitato  nella  profu- 
meria con  l'aldeide  anisica  :  dei  frutti 
si    possoiio   far    confetture. 

BIBERON.  I  poppatoi  o  biberons  si 
trovano  in  commercio  a  tutti  i  prezzi  e 
di   tutte   le   forme: 

Ebbero  un  certo  successo,  non  merita- 
to, i  biberons  a  capezzoli  d'avorio  ram- 
mollito. 

Si  preferiscono  oggidì  i  capezzoli  di 
gomma  elastica,  che  si  adattano  ad  una 
ampolla    qualunque. 

Qualunf|ue  ne  sia  la  forma,  se  l'allat- 
tameuto  artificiale  è  così  fatale,  la  cau- 
sa sta  meno  nel  latte  che  nella  mancan- 
za di  esattezza  e  di  nettezza.  Nelle  fa- 
niigiie,  quando  l'affetto  guida  la  madre, 
la  mortalità  è  molto  inferiore  che  nei 
brefotrofi.  Per  questi  istituti,  converrà 
anche  tener  calcolo  della  salute  sca- 
dente dei  bambini  che  vi  vengono  portati. 

,in   onantp    alla    nettezza   è    cosa   cssen- 
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ziale.   Sappiasi   quanto  facilmente  il   lat- 
te  accolga   dei    microbi    di    tutte    le   spe     p^ 
eie.  V.    Microbi.  f^ 

BIBLIOTECHE  CIRCOLANTI.  Del  ^ 
ie  ricv-^rchc  recenti  dimostrerebbero  che 
difficilmente  i  libri  delle  biblioteche  cir- 
colanti possono  essere  mezze  di  diffusione 
delle  malattie  contagiose.  Tuttavia  non 
si  deve  accettare  troppo  fiduciosamente 
questa  affermazione,  essendo  sempre  pos- 
sibile che  i  libri  mettano  in  circolazio- 
ne anche  i  microbi  infettivi.  V.  Librerie, 
Libri . 

BICARBONATO  DI  SODA.  Rimedio 
popolare,  veramente  prezioso  nei  casi  di 
catarro  gastrico,  nella  dispepsia,  nello 
spasmo  del  ventricolo.  Il  metodo  miglio- 
re sta  nel  bere  un  mezzo  bicchiere  di 
acqua  di  soda  (soda-water),  ottenuta  scio- 
gliendo del  bicarbonato  nell'acqua  co 
munc  alla  dose  di  5  parti  per  100  d'ac 
qua. 

Giunto  nel  ventricolo  si  converte  in 
parte  in  cloruro  ed  in  parte  in  lattato 
di  sodio.  Giova  contro  la  gotta  ed  il  reu- 
matismo, ed  in  questi,  casi  si  prende  a 
digiuno.  Il  bicarbonato  di  sodio  è  l'ele- 
mento quasi  essenziale  delle  pastiglie  di 
Vichy,  a  cui  una  grande  reclame  ha  fat- 
to una  fortuna  superiore  al  merito  ed 
al  prezzo.  Contiene  una  maggiore  quan- 
tità di  acido  carbonico  del  carbonato 
semplice.  Nel  ventricolo  incontra  l'aci- 
do lattico  e  l'acido  cloridrico,  ed  allora 
l'acido  carbonico  è  in  parte  rimesso  in 
libertà  al  suo  stato  naturale  di  corpo 
gassoso. 

(JJsi  igienici).  Una  soluzione  di  "questo 
sale  giova  per  lavare  la  bócca  ed  il  mea- 
to uditivo. 

{JJsi  7iella  casa).  Serve  ottimamente, 
in  soluzione,  per  nettare  l'argenteria. 

(JJsi  nella  cucina).  Serve  il  bicarbona- 
to per  la  cottura  dei  legumi,  specialmen- 
te  dei   ceci,   giovando   a    rammollirli. 

BICCHIERI.  {Igiene).  Si  sacrifichino 
i  bicchieri  intaccati  nell'orlo,  i  quali 
possono    inoculare    malattie    gravi. 

{Odore).  L'odore  che  talora  hanno  i 
bicchieri  è  prodotto  da  uno  speciale  fer- 
mento acqueo. 

BICCHIERI  AD  ANELLI.  Sono  bic- 
chieri tascabili,  latti  di  anelli  di  me- 
tallo, che  entrano  l'uno  nell'altro,  come 
i  pezzi  del  tubo  di  un  cannocchiale.  Si 
guastano   facilmente. 

BICCHIERI  DA  VIAGGIO.  Sono  bic- 
chieri di  vetro  forte  e  di  forma  appiat- 
tita, che  possono  essere  chiusi   in  astucci. 

V.    Vetro    temprato. 

BICCHIERI  DI  CARTA.  Utili  nelle 
escursioni,  se  si  abbia  cura  di  gettarli  via 
dopo   di    essersene   serviti. 

BICCHIERI  DI  CORNO  DI  RINO- 
CERONTE.  {Pregiudizi).  Curiosità  da 
collezione.  In  Oriente  si  crede  tuttora 
che    il   corno    di    rinoceronte   sia   un    neu 


IO.'J 


BiCCHIÉRI- BILANCIA 


B 


tralizzante  di  tutti  i  veleni;  perciò  prti- 
dentemente  i  sovrani  e  le  persone  alto-lo- 
:ate    si    servono   di    questi    bicchieri. 

BICCHIERI  DI  CUOIO.  Sono  sempre 
i  migliori  per  i  viaggiatori  e  pei  cac- 
ciatori. 

BICCHIERI  DI  GOMMA  ELASTI- 
CA. Hanno  solamente  l'inconveniente  di 
comunicare  alle  bevande  il  lezzo  della 
gomma. 

BICCHIERI  DI  LEGNO  QUASSIO. 
{Rimedi).  Si  trovano  ancora  in  qualche 
negozio.  Sono  curiosità,  e  per  un  tempo 
assai  lungo  giovano  ad  amarificare  il 
vino    che    vi    si    lascia    soggiornare. 

BICICLETTA.    V.    V elocipedismo. 

BICROMATO  DI  POTASSIO.  Sale  di 
colore  arancione,  velenoso.  Rende  la  ge- 
latina sensibile  alla  luce,  facendola  re- 
sistente all'acqua.  Si  usa  per  fare  certi 
inchiostri  e  in  certe  pile  elettriche.  V. 
Fotografia. 

BIDET.  Mobile  necessario  per  'a  net- 
tezza igienica,  deve 
essere  tenuto  sempre^ 
bene  asciutto  e  di 
sinfettato.  Si  prefe- 
riscano i  bidet  di 
ferro  smaltato,  più 
sicuri  specialmente 
per   le   persone  gras- 

BIFTECK  DI  FE- 
GATO   DI    VITEL- 
LO.   Si   taglia   il   fe- 
gato  a   fettine  che   si    fanno  cuocere   ra- 
pidamente nel  burro  per  un  quarto  d'ora 
e  poscia  si  finiscono  di  cuocere  sopra  la 
graticola. 

Si  serve  con  burro  e  specialmente  con 
burro  preparato  alle  acciughe. 

BIFTECK  DI  PATATE.  Questa  vi- 
vanda inglese,  nutritiva  in  sommo  gra- 
do, si  fa  con  dell'ottima  carne  di  filetto 
che  si  batte  a  lungo,  si  fa  marinare  con 
olio,  sale,  pepe  e  limone,  e  quindi  si 
cuoce  sopra  la  graticola,  aggiungendovi 
un  contorno  di  patate  in  salsa.  V.  Salse. 

BIGLIETTI  DI  VISITA.  Fiori,  pae- 
saggi, disegni,  carte  colorite,  filigranate, 
madreperlacee    sono    cose    contadinesche. 

Di  queste  carte  così  lavorate  c'è  uno 
stock  enorme,  da  una  diecina  di  anni,  e 
si  cerca  di  vendere  questa  roba  brutta  e 
ridicola  in  provincia.  Ma  neppure  in 
provincia  possono  andare  questi  biglietti 
che  appartengono  al  cattivo  gusto  insie- 
me ai  ritratti  in  fotografia  con  la  corni- 
ce ed  alla  carta  da  lettere  col  pizzo. 

Il  biglietto  di  visita  di  moda  è  di 
carta    biafica,   spessa   e   non    levigata. 

Così  vengono  passando  all'archeologia 
le  carte  da  lettere  con  fiori,  simboli  e 
motti.  Il  biglietto  di  visita  stampato  è 
solamente   ammesso   per  gli    uomini. 

Le  signore  —  che  di  questi  biglietti  de- 
vono   fare    risparmio  —   scelgano    il    bi- 
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glietto  di  visita  inciso  su  pietra,  seVeto 
ed   elegante. 

BILANCIA.  In  tutte  le  famiglie  sa- 
rebbe più  utile  di  tante  masseriziuole  e- 
leganti,  di  tanti  nonnulla  che  costano 
molto  e  non  servono  a  rriente.  Sarà  da 
preferire  una  bilancia  all'antico  peso  a 
stadera  che  è  un  vero  ingombrò  ed  è  dif- 
ficile ad  adoperarsi.  Oggidì  sì  trovano 
fortunatamente  dai  nostri  fabbricanti 
delle  discrete  bilancie  della  portata  di 
dieci  chilogrammi,  sostenute  col  sistema 
a   bascule,  che   costano  poco. 

(Acquisto).  Nell'acquisto  di  una  bilan- 
cia non  basta  osservare  che  vi  sia  l'equi- 
librio perfetto  quando  i  piattelli  sono 
vuoti,  giacché  l'equilibrio  vi  può  essere 
anche  se  le  due  braccia  non  hanno  per- 
fettamente la  stessa  lunghezza.  In  que- 
sto caso  avviene  che  nelle  pesate,  aven- 
dosi l'eguaglianza  apparente  di  peso,  pel 
principio  della  leva,  il  piattello  che  ha 
una  lunghezza  minore  deve  essere  sovra- 
caricato   di   un   peso  maggiore. 

Il  principio  della  leva  ci  insegna  che 
il  suo  effetto  è  uguale  alla  forza  molti- 
plicata per  la  lunghezza  del  braccio  di 
leva   di    cui    dispone. 

Se  il  braccio  di  leva  è  minore,  la  forza 
dovrà    essere    maggiore. 

(Bilancia  a  fiatti  superiori).  Sono  as- 
sai comode;   ma  affinchè  diano  pesate  si- 


Bilancia  a  fiatti  superiori 


cure  occorre  che  il  corpo  sia  messo  nel 
centro  del  piattello.  Si  dicono  anche  di 
Rcbertvall. 

(Esattezza).  Per  assicurarci  della  esat- 
tezza della  bilancia,  si  dovranno  cari- 
care i  due  piatti  cosi  da  avere  l'equili- 
brio :  poscia  si  cambiano  di  piatto  i  due 
pesi,  e  s.e  l'equilibrio  continua  la  bilan- 
cia è   buona. 

Ma  vi  è  un  modo  di  ottenere  delle  pe- 
sate sicure  anche  con  una  bilancia  ine- 
satta. Per  questo  si  colloca  il  corpo  da 
pesare  sopra  di  un  piattello  e  si  fa  l'e- 
quilibrio caricando  l'altro  piatto  di  sab- 
bia o  di  altro.  Fatto  l'equilibrio,  si  leva 
il  corpo  e  si  mettono  al  suo  posto  i  soliti 
pesi  o  campioni,  così  da  riavere  l'equili- 
brio. Il  peso  del  corpo  sarà  allora  pre- 
cisamente misurato  da  questi  pesi  che 
producono  un  effetto  meccanico  uguale. 
Questo  metodo,  detto  da  alcuni  delle 
doppie  pesate,  è  molto  spesso  adoperato 
anche  nei   laboratorio 

(Modelli  per  le  famiglie).  Abbondano 
i   modelli   di   bilancie,   destinate  alle  cu- 
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cine.  L'antica  stadera  venne  oggi  abban- 
donata, perchè  incapace  di  dare  delle 
pesate  di  una  certa 
precisione.  Erano  in- 
fatti sensibili  appena 
al  mezzo  ettogramma, 
mentre  nelle  cucine 
ben  fatte  si  richiedono 
spesso  delle  pesate  di 
pochi    grammi. 

Queste  bilancie  si 
fondano  sopra  diversi 
principii.  O  sono  la 
comune  bilancia  a  piat- 
ti superiori,  oppure  il 
peso  è  misurato  dalla 
tensione  di  una  molla, 
oppure  l'apparecchio  è 
costituito  da  una  leva 
angolare  la  quale  so- 
stiene un  peso  che  as- 
sume la  posizione  necessaria  per  fare  l'e- 
quilibrio. 

{Pesate  del  bambino).  La  bilancia  della 
figura  seguente  si  compone  di  un  piat- 
tello di  tela,  di  un  regolo  graduato  e  di 
un  peso  che  funziona  come  il  peso  scor- 
revole della  stadera.  La  figura  indica 
abbastanza  chiaramente  il  modo  di  ser- 
virsene. 


Bilancia 
fer  -pesare  i   bambini. 


(Usi).  Dapprima  la  bilancia  sarà  utile 
come  controllo;  unico  mezzo  per  ottenere 
i  pesi  esatti  dove  per  tradizione  il  ne- 
goziante   vi     ruba    coscienziosamente    ad 


Bilancie. 

pesata  ima  frazione  di  quello  che  vi 
-  L    ijagare. 

il  macellaio  che  ogni  giorno  vi  sottrae 
furfantescamente  un  ettogrammo  sul  vo- 
stro chilo,   a   fin   d'anno  vi   ha  condanna- 


to a  36  giorni  di  regime  vegetale  corri- 
spondenti ai  36  chilogrammi  di  carne  che  ^^ 
si  è  trattenuti.  In  certe  città  si  unisco-  f^ 
no  in  questo  lavoro  di  sottrazione  tutti  i 
fornitori,  per  cui  una  statistica  indivi- 
duale ci  dimostrava  che  un  quindicesi- 
mo della  spesa  annuale  era  sottratta,  ru- 
bala, a  strappi   di   formica. 

Le  bilancie  saranno  utili  nella  spedi- 
zione dei  pacchi  postali,  affinchè  l'im- 
piegato in  un  istante  di  umore  peggiore, 
che  dobbiamo  perdonare  a  tutti,  ma  spe- 
cialrrcnte  a  chi  fa  questo  lavoro  tanto 
utile  quanto  poco  dilettevole,  non  rifiuti 
il  pacco  per  una  eccedenza  di  qualche 
gramma  ai  tre  od  ai  cinque  chilogrammi 
regolamentari. 

La  bilancia  assicura  i  nostri  corrispon- 
denti dall'ingrata  sorpresa  di  dover  pa- 
gare una  sovratassa  per  colpa  vostra,  op- 
pure dal  duro  passo  di  dover  rifiutare 
una  lettera  senza  conoscerne  il  contenu- 
to... atto  di  coraggio  di  cui  pochi  sono 
capaci. 

Ma  vi  sono  altri  usi  della  bilancia, 
speciali  al   servizio   della  cucina. 

La  cucina  è  ancora  troppo  empirica. 
Si  va  a  misura  di  carbone  coi  condimen- 
ti :  si  aggiungono  ad  occhio  e  croce  gli 
ingredienti  :  un  giorno  la  pietanza  è  in- 
sipida, al  domani  è  una  salamoia;  il 
piatto  dolce  ora  è  nauseante  come  miele, 
ora  troppo  avaramente  inzuccherato.  La 
bilancia  permette  di  far  della  cucina  ti- 
pica, come  insegnano  i  libri  speciali,  e 
come    adoperano    i    cuochi. 

Ogni  ingrediente  sia  nelle  dovute  pro- 
porzioni :  p.  e.  :  30  grammi  di  colla  di 
pesce  per  mezzo  litro  di  liquido  per  una 
gelatina  dolce;  25  per  altrettanto  liqui- 
do per  una  gelatina  al  brodo;  10  sola- 
mente se  siansi  cotti  dei  legamenti  e  dei 
tendini  insieme  alla  carne. 

Un  siroppo  si  preparerà  di  regola  con 
un  peso  di  zucchero  doppio  del  peso  del 
liquido,  sugo  di  frutti  od  altro  di  cui 
si    fa    il    siroppo. 

I  liquori  si  fanno  con  un  miscuglio  di 
alcool  del  commercio  a  33°  Cartier  a 
parti  eguali  con  dell'acqua,  oppure  col 
doppio  di  acqua,  secondo  la  forza  del  li- 
quore a  cui  si  aggiunge  dal  12  al  38  per 
cento  di  zuccaro. 

Si  aggiunge  il  profumo  e  la  sostanza 
colorante  e  si    filtra. 

Certi  liquidi  hanno  un  peso  specifico 
che  può  servire  per  riconoscerne  il  va- 
lore. L'alcool  pesa  meno  dell'acqua  :  per- 
ciò un  litro  di  spirito  peserà  tanto  piij 
quanto  più  contiene  di  acqua  di  mistura. 
Un  litro  di  spirito  da  ardere  peserà  da 
957  a  969  grammi  :  l'alcool  per  i  liquori 
peserà    851    grammi    per    litro. 

L'alcool  non  si  trova  puro  nel  commer- 
cio :  quando  è  puro  è  un  veleno  potentis- 
simo ed   il  suo  peso  è  molto  minore. 

Un  buon  petrolio  nop  deve  pesare  me- 


lUu  — 


BILE- 

710    di    800    grammi  :     la    benzina    peserà 

B845  grammi  al   litro. 
Una  bilancia  adunque    in   ogni    cucina, 
e  venga  spesso   adoperata. 

BILE.  È  fatta  di  sali  di  sodio  e  di 
potassio  ottenuti  dagli  acidi  glicolico  e 
taurocolico,  da  un  corpo  grasso,  detto 
colesterina,   e   da  sostanze   coloranti. 

La  bile  viene  raccolta  nella  vescichet- 
ta biliare,  da  cui  si  versa  nell'intestino. 
In  contatto  delle  materie  alimentari  si 
forma  un  deposito  prodotto  dalla  decom- 
posizione della  stessa  bile  per  effetto  dei 
sugo  gastrico  e  della  precipitazione  de- 
gli albuminoidi.  Serve  alla  disinfezione 
degli   alimenti.    V.    Fegato. 

(JJsi  familiari).  Per  l'azione  emulsio- 
nante ed  alcalina  che  ha,  la  bile  viene 
adoperata  per  levare  le  macchie  di  gras- 
so. La  tenue  reazione  alcalina  assicura 
contro  le  alterazioni  di  colore  della  stof- 
fa. 

BILIARI  (.Calcoli).  Provengono  dalla 
precipitazione  di  sostanze  che  si  trova- 
no regolarmente  allo  stato  di  dissoluzio- 
ne nella  bile.  Questi  calcoli  o  pietre  dif- 
ficilmente si  formano  nel  fegato:  la  loro 
sede  più  frequente  è  la  vescichetta  del 
fiele.  Producono  i  dolori  atroci  della 
colica  epatica,  dolori  prodotti  dal  loro 
arresto  nel  canale  che  versa  fuori  la  bi- 
le, detto  condotto  coledoco.  Può  avvenire 
che  il  calcolo  non  possa  passare  in  nes- 
sun modo  ;  ma  s'pesso  fortunatamente  si 
fa  strada,  ed  appena  il  calcolo  è  passato 
nell'intestino  cessano  i  dolori,  che  pro- 
du.ccno  talvolta  delle  convulsioni  simili 
a  quelle  dell'epilessia.   V.   Colica. 

BINOCCOLO.  L'uso  dei  cannocchiali 
binoculari   offre   due   vantaggi  : 

i."  Raccogliendo  una  maggior  quanti- 
tà di  luce  danno  delle  imagini  piiì  net- 
te. 

■2."  Si  ottiene  meglio  l'impressione  di 
rilievo   dei   corpi   che  si   osservano. 


Binoccolo  a  prismi. 

Per  molti  poi  vi  è  ancora  il  vantaggio 
tutto  fisiologico  di  eliminare  la  piccola 
diificoltà  di    tenere  un  occhip  chiuso. 


BIRRA 

(Xettezza).  Non  si  usi  lo  spirito  di  vi- 
no per  nettare  le  lenti  potendosi  scio- 
gliere il  balsamo  di  Canada  che  sì  usa 
per  tornire  le  lenti  acromatiche.  Servirsi 
di  un  panno  fino,  vecchio,  come  quello 
delle    vecchie  camicie. 

(Macchie  delle  lenti).  Non  esiste  mez- 
zo di  levare  riuelle  macchie  colorite 
che  si  formano  talora  per  effetto  di  al- 
terazione   del    vetro. 

BINOCCOLO  A  PRISMI.  Il  binocco- 
lo a  prismi  ha  i  vantaggi  di  un  campo 
ottico  maggiore  e  di  un  ingrandimento 
superiore.  (V.  Cannocchiale  a  prismi); 
ma  purtroppo  ha  un  valore  superiore  al- 
la   potenzialità    di    molte   borse. 

BINOCCOLO  A  SPECCHI.  Si  fanno 
anche     dei     cannocchiali     a    specchi,     nei 


CAMPAGNA.     V. 
TE.MRO.     Ha    il 


Binoccolo   da   teatro. 

quali  quattro  specchietti  fanno  l'uffizio 
dei  due  cateti  del  prisma,  ma  con  per- 
dita  maggiore   di   luce, 

BINOCCOLO 
Long  ne   vue. 

BINOCCOLO 
vantaggio  d  i 
costar  poco  e  di 
dare  immagini 
chiare,  doven- 
dosi usare  len- 
ti oculari  gros- 
se per  avere  un 
campo      a  b  b  a- 

stanza  largo.  La  sua  lunghezza 
è  uguale  alla  differenza  della 
distanza   focale   delle  due   lenti. 

Ha  l'iaconveniente  di  presen- 
tare sempre  un  campo  ristretto 
e  di  ingrandire  poco.  La  moda 
è  oggi  favorevole,  per  le  signo- 
re, ai  binoccoli  muniti  di  lun- 
go  manico. 

BIONDO.  V.  Imbiondimento, 
Acqua    ossigenata,    ecc. 

BIOREAZIONI.  Colorazioni 
prodotte  da  certe  sostanze  con 
la  cooperazione  dei  microbi, 
scoperte  dal  Gosio.  I  seleniati, 
per  esempio,  coloriscono  i  li- 
quidi che  contengono  dei  mi- 
crorganismi. Binucco- 

BIRRA.  Se  per  fare  del  buon    lodatea- 
vino  ci    vuole   della  buona   uva,     irò  con 
per    fare    della    buona   birra   ci     manico. 
vuole    della    buona    acqua.     Pa- 
steur,   che    prima    delle    sue    grandi  sco- 


BIRRA 


perte  mediche  si  occupò  lungamente  deila 
fabbricazione  della  birra,  e  diede  il  se- 
greto della  riuscita,  no  dimostrò  la  ra- 
gione. 

1  rcparasi  la  birra  nel  modo  seguente. 
L'orzo  viene  inumidito  e  lo  si  lascia  ger- 
mogliare o  tallire.  Così  si  forma  nel  se- 
me dell'orzo  una  certa  quantità  di  glu- 
cosio. Allorché  si  è  ottenuta  questa  con- 
versione dell'amido  in  zucchero,  si  fa 
seccare  il  seme,  si  distaccano  i  germogli, 
si  mescola  coU'acqua  alla  temperatura 
di  40°-5o°  e  si  fa  cuocere  il  mosto  e  si 
aggiunge   circa    i  %    di    luppolo. 

Si  lascia  quindi  fermentare,  e  la  fer- 
mentazione decompone  lo  zucchero  in  al- 
cool ed  in  acido  carbonico  :  nel  gas  gor- 
gogliante elle  fa  spumeggiare  la  birra 
e    le    dà   il    sapore   pizzicante. 

Queste  sono  le  operazioni  fondamentali 
della  fabbricazione;  ma  sono  necessarii 
dettagli  minutissimi,  un'abilità  tecnica 
speciale,  apparecchi,  spazio  e  tante  cose 
per  cui  è  impossibile  fare  in  casa  una 
buona  birra  per  le   famiglie. 

BIRRA  AD  ALTA  FERMENTAZIO- 
NE.   V.   Fermoitcìzioìic  alta. 

BIRRA.  {Bevitori).  Se  i  grandi  bevitori 
di  birra  vanno  immuni  dal  delirium  tre- 
meiis,  hanno  però  le  loro  malattie.  Dap- 
prima un  aumento  d'adipe  può  dar  l'ap- 
parenza d'una  salute  rigogliosa;  piìi  tar- 
di insorgono  il  vomito  e  l'inappetenza, 
quindi    la   magrezza. 

La  birra  aumenta  la  secrezione  dell'u- 
rina. 

{Diverse  qualità).  Vi  sono  delle  birre 
di  diverse  composizioni.  Le  birre  inglesi, 
dette  Porter  ed  .'Me,  sono  ricche  di  tutti 
i  principii  attivi  ;  ricche  principalmente 
di  alcool  sono  le  birre  di  Chiavenna  e 
di  Vienna  (forte).  In  Italia  si  fanno  spe- 
cialmente delle  birre  povere  di  alcool  e 
di    acido   carbonico. 

Nelle  città  di  provincia  si  fabbricano 
birre  orribili,  con  fermentazioni  anoma- 
le,  dopo   breve   tempo    imbevibili. 

BIRRA  DI  ZENZERO.  Preparata  con 
acqua  buona  e  con  le  cure  necessarie  , 
può  riuscire  eccellente.  Chi  visse  qualche 
tempo  in  Inghilterra  avrà  apprezzato 
questa  bevanda.  Si  ottiene  nel  modo  se- 
guente questo  gingcr-beer  tanto  apprez- 
zato. V.   Ginger-beer. 

Si  fanno  bollire  800  grammi  di  zenzero 
in  \i  litri  d'acqua  per  mezz'ora,  e  quindi 
si   aggiunge  : 

Zucchero  kg.  8,500 

ÌVIiele  »     0,500 

Sugo  di   limone        »     0,850 

Si  allunga  con  dell'acqua  sino  ad  ot- 
tenere il  sapore  che  si  desidera;  si  ag- 
Kiunge  dell'albume  di  uovo  e  un  poco 
di  essenza  di  limone;  quindi  si  mette  in 
bottiglia. 

BIRRA  {Effetti^  Se,  invece  dell'abuso, 
noi  parliamo   dell'uso   ragionevole  che  o- 


gni  mortale  deve  fare  di  quel  po'  di  buo- 
no che  si  trova  nella  vita,  la  birra  è  be- 
vanda eminentemente  igienica.  L'alcool 
che  contiene  dà  alla  birra  le  proprietà 
de!  vino;  il  principio  amaro  giova  ad 
eccitare  l'appetito  ed  a  favorire  la  dige- 
stione; le  sostanze  estrattive  che  si  tro- 
vano nella  proporzione  del  4  %,  ne  ranno 
oltre  che  una  bevanda  un  vero  nutrì» 
mento. 

l'crciò  se  è  vero  che  Osiride,  re  dell'E- 
gitto, l'abbia  inventata  quattromila  an- 
ni fa,  dobbiamo  dire  che  questo  fortu- 
nato sposo  della  dea  Iside  abbia  fatto 
una  buona  scoperta  benché  sembri  che 
nell'antica  birra  egiziana  il  sapore  ama- 
ro fosse  ottenuto  coi  lupini  e  non  coi  fio- 
ri   di    luppolo. 

I  lupini  non  potevano  dare  un  buon 
profumo  :  ad  ogni  moao  sarebbero  aa 
preferire  a  certe  invenzioni  disoneste  di 
alcuni  fabbricanti  di  birra  che,  trovando 
troppo  alto  il  prezzo  del  legittimo  lup- 
polo di  Germania,  hanno  cercato  dei  suc- 
cedanei economici  nelle  sostanze  più  a- 
mare,  e,  non  contenti  della  genziana,  del 
legno  quassio,  della  coloquintide  e  del- 
l'agarico bianco,  si  rivolsero  all'acido  pi- 
crico   ed    alla    stricnina. 

I  Germani  bevvero  la  cervogia  dai  piìi 
antichi  tempi,  come  c'insegna  il  vecchio 
re  Gambrino  nelle  brutte  oleografie  chs 
trovansi  in  tutte  le  birrerie  dell'orbe:  e 
la  bevono  tutt'ora,  sebbene,  dopo  che 
Probo  imperatore  portò  loro  la  vite,  ab- 
biano imparato  ad  apprezzare  il  vino  ed 
a  farlo  ottimo.  I^'introduzione  del  luppo- 
lo fu  un'ottima  idea  tedesca  che  risale 
solamente  al  secolo  XI.  Oggi  insieme  al- 
la Germania  consumano  maggior  quan- 
tità di  birra  l'Inghilterra,  il  Belgio  e 
l'Olanda. 

{Igioie).  Venne  consigliata  nelle  affe- 
zioni bronchiali,  ma  fu  accusata  di  fa- 
vorire la  gotta  ed  i  calcoli  vescicaii... 
specialmente  per  la  spuma;  sebbene  non 
sia  responsabile  di  cosi  gravi  danni. 
Molti  affermano  che  la  birra  possa  con- 
durre  al    diabete. 

In  quanto  all'aggettivo  di  stupida,  che 
il    poeta    affibbia    alla    birra,    è    una    vera 


B 


Servizio  per  birra. 

ingiustizia.   Fanno  delle  sciocchezze  i  be- 
vitori   di    birra,    ma   ne  commettono   pure 
i   bevitori  di  vino  e  gli  astemii. 
{Servizi).    I    servizi    di    birra    si    fanno 


ÉÌRRETTA  -  BISTECCA 


generalmente  dì  vetro  o  di  cristallo  mol. 
to  spesso.  Sono  oggidì  di  moda  i  servizi 
di  semplice  cristallo  tagliato,  sostenuti 
da   un    sopporto   metallico. 

BIRRETTA.  Nella  Meurthe-et-Mosel- 
le  si  usa  di  fare  una  birra  di  famiglia, 
che  costa  poco  e  non  è  tanto  cattiva,  da 
non  poterla  bere. 

Un  giornale  di  Nancy,  il  Bélier  ne 
pubblicava  il  segreto  nel  1891.  Per  228  li- 
tri si  adopera:  1  litro  di  acquavite;  5  li- 
tri d'aceto;  7  chilogrammi  di  zucchero; 
mezzo  chilogramma  di  caramello;  125 
grammi  di  fiorì  di  luppolo;  60  grammi  di 
coriandri  ;  30  grammi  di  fiori  di  sambu- 
co Si  mette  il  tutto  in  un  barile  chiuso 
dopo  aver  estratto  le  sostanze  utili  dal- 
le erbe  versandovi  sopra  dell'acqua  calda. 

Questa  birra  si  può  mettere  in  bottiglia 
dopo  tre  settimane. 

Guadagna  colla  conservazione  e  costa 
dieci  lire  l'ettolitro,  cioè  dieci  centesimi 
il    litro.    V.    Gramigna. 

BISCOTTI  DA  MARINAI.  Anche  i 
signori  dovrebbero  talvolta  far  uso  del 
biscotto  de'  marinai,  che  è  un  eccellente 
pane,  un  po'  difficile  da  masticare  se  vo- 
lete, ma  di  facile  digestione.  La  masti- 
cazione produce  un'abbondante  secrezione 
di  saliva  e  giova  a  conservare  i  denti  II 
biscotto  non  riceve  che  Vi»  di  acqua,  per- 
chè fermenti  meno,  e  poco  sale,  accioc- 
ché non  assorba  l'umidità.  I  buchi  pra- 
ticati nelle  gallette  servono  a  lasciar 
sfuggire  i  gas.  I  cosidetti  cantucci  di 
Prato  appartengono  a  questa  qualità  di 
pane.  Si  usa  nella  cura  àeWobesità  det- 
ta  di    Banting, 

BISCOTTI  DA  THE.  Farina  bellissi- 
ma di  semola,  kg.  io;  latte  non  iscrema- 
to,  litri  5;  zuccnero  in  polvere,  kg.  2; 
fermento   di   birra,   gr.    120. 

Il  fermento  viene  diluito  in  4  litri  di 
latte  e  si  aggiunge  un  poco  di  farina, 
così  da  farne  una  pasta  molle  che  sì  la- 
scia fermentare  sinché  abbia  acquistato 
un  volume  doppio.  Allora  si  stempera 
nel  latte  rimanente  in  cui  venne  disciol- 
to lo  zucchero  e  si   impasta  a   lungo. 

Sì  lasci  rinvenire  alquanto  la  pasta, 
poscia  la  si  assottigli  in  fcglio  e  sì  ta- 
gli con  un  coltello,  oppure  con  apposite 
forme. 

I  biscotti  cosi  ottenuti  sì  lasciano  le- 
vare ancora  un  poco,  poscia  vengono  cotti 
in    un   forno  molto  caldo. 

BISCOTTO  INGLESE.  Detto  anche 
biscotto  da  tè,  venne  fatto  conoscere  dal- 
la casa  inglese  Huntley  e  Palmers;  ma 
oggi  sì  fabbrica  estesamente  in  Italia, 
dove  è  diventato  un  genere  di  grande 
consumazione.  I  Romani  già  consumava- 
no dei  biscotti  ;  le  loro  crustule  non  e- 
rano  probabilmente  altro.  Gli  inglesi 
fanno  dei  biscotti  al  coriandro  {corion- 
der  bi<!cuit),  ed  allo  zenzero  (genger- 
cases). 


Vennero  anche  adoperati  come  un  mez- 
zo per  far  imparare  a  leggere,  ridotti  a 
lettere  dell'alfabeto  e  per  l'istruzione 
zoologica,  dando  loro  le  forme  di  ani- 
mali ! 

BISCOTTO  VERMIFUGO.  Gli  ingle- 
si usano  come  vermifughi  gli  Siorey's 
worm  cakes  co"htenenti  calomelano,  gia- 
lappa  e  zenzero,  spesso  coloriti  con  un 
poco  dì  cinabro  !  V.  Vertni  farassiti,  Os- 
si uro,   Ascaride 

BISCOTTO.  {.Servizio).  Si  servono  i  bi- 
scotti entro  eleganti  secchielli  di  cristal- 
lo muniti  di  cercine  e  di  coperchio  me- 
tallico.  V.   The. 

BISMONE.  È  un  ossido  di  bismuto 
preparato   con    la    dialisi. 

BISMUTO.  Metallo  relativamente  ra- 
ro, che  fonde  a  circa  250  gradi.  Si  ricava 
dalla  Sassonia,  dall'Australia  e  dal  Pe- 
rii. Si  adopera  principalmente  nella  com- 
posizione di  leghe.  Notiamo  la  lega  di 
Newton  composta  di  : 

Bismuto  parti  8 

Stagno  »         3 

Piombo  »        5 

Questa  lega  fonde  sotto  la  temperatu- 
ra dell'acqua  bollente,  cioè  a  poco  piìi 
di  94°.  V.  Bianco  di  bismuto,  Magistero 
di   bismuto. 

BISMUTO  {Magistero  di).  È  il  sotto 
nitrato,  usato  molto  in  medicina  contro 
le   diarree. 

{Colorazione  delle  feci).  Le  madri  non 
si  spaventino  se  dopo  l'uso  del  bismuto 
gli  escrementi  sono  neri  per  qualche  gior- 
no. Ciò  dipende  dalla  formazione  del  sol- 
furo di  bismuto,  sostanza  del  tutto  in- 
nocua. 

{Teletta).  Il  bianco  di  bismuto  ha  l'in- 
conveniente di  guastare  la  pelle  e  di  an- 
nerire  alle   esalazioni    sulfuree. 


Bistecchiere   da   grande   cucina. 

BISTECCA.  Il  modo  piii  primitivo  di 
arrostire  la  carne.  Sì  affetta  la  carne; 
battuta,    inoliata    e    salata,    viene    cotta 
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sulla    graticola,    rivoltandola    appena    e- 
mctte    del    sugo. 

BISTECCHIERA.  La  bistecchiera  de- 
ve trovar  posto  nelle  cucine  dei  restau- 
rants  e  degli  alberghi.  La  figura  rappre- 
senta una  bistecchiera  unita  ad  una  cu- 
gina per  caffè,  che  si  costruisce  di  tutte 
le    dimensioni. 

BITTER.  Col  nome  di  bitter  che  si- 
gnifica amaro  si  spacciano  oggi  degli  a- 
mari  di  tutti  i  colori. e  di  tutti  i  sapori. 
Certe  marche  che  abbiamo  esaminato  so- 
no una  semplice  infusione  di  buccia  di 
limone.  Non  sono  nocive,  ma  il  sapore! 
Altre  marche  hanno  sapore  eccellente, 
ma  contengono  l'essenza  di  Gatiltheria 
frocumhens,  che  e  un  eccellente  epiletto- 
geno,  un  convulsivante  sublime,  amico 
del  delirium  tremens.  In  quale  si  trova 
la  Bitterìa  aiiielminticaì  II  bitter  ame- 
ricano è  fatto  colla  corteccia  di  ciliegio 
della  Virginia,  colla  china,  col  carda- 
momo e  colla  radice  di  serpentaria  ;  quel- 
lo di  Olanda  contiene  una  buona  dose  di 
aloe,  purgante  eccellente  per  chi  ne  ha  bi- 
sogno. Il  classico  Bitter  svizzero  d'Inter- 
laken  è  preparato  colle  erbe  amare  ed  a- 
romatiche  delle  Alpi,  con  un  profumo 
speciale  di   vaniglia. 

Come  si  vede  vi  sono  i  bitters  pericolosi 
a  cui  casca  male  ii  nome  di  bittermann... 
o   elixir   di    lunga   vita. 

{Preparazione).  Si  lasciano  in  infusio- 
ne durante  24  ore  in  un  miscuglio  di  36 
a  4G  %  di  alcool  nell'acqua  le  seguenti 
droghe,   in  quantità  variabile: 

Anici,  scorza  d'arancio,  calamo  aroma- 
tico, bacche  di  ginepro,  salvia,  grande 
assenzio,  angelica,  menta  piperita,  fio- 
ri di  lavanda,  garofani.  Si  aggiunge  si- 
roppo  e  si  filtra. 

BITTER  COMPOSTO  INGLESE. 
Cumino,  calamo  aromatico,  finocchio  ed 
anice,  6  gr.  ;  zenzero  e  cannella,  5  ;  ma- 
cis,  2;  garofani,  4;  14  gr.  di  scorza  di 
limone,  galanga,  zedoaria,  cubebe,  pepe 
comune,  sassafras,  2  gr.  ;  petali  di  rosa, 
fiori  di  lavanda,  i  gr.  ;  ireos,  6  gr.  ;  al- 
cool e  acqua,  i  litro.  Dopo  io  giorni  si 
filtra,  e  si  aggiungono  un  pizzico  di  sa- 
le,  zucchero  25   gr. 

BITUME  DI  GIUDEA.  È  asfalto  pro- 
veniente dal  bacino  del  Mar  morto.  Si 
trova  in  commercio  solido  e  liquido  e  se 
ne  fa  una  vernice  nera.  Esposto  alla  lu- 
ce la  sua  parte  superficiale  diventa  in- 
solubile nella  benzina  e  per  questa  pro- 
prietà si  usa  nella  fotozincografia  e  nel- 
la fotoincisione. 

{Macchie).  Si  levano  con  l'etere  sol- 
forico. 

BLANC-MANGER.  Gelatina  dolce  o- 
paca.  La  colla  di  pesce  od  ittiocolla  .ne 
è  il  fondamento,  e  se  questo  dolce  è 
quasi  posto  in  dimenticanza,  non  si  può 
dire  che  si  meritasse  di  più.  Il  suo  pre- 
gio   sta    specialmente    nell'apparenza. 


parec- 


Si  prepari  una  pasta  di  amandorle  dol- 
ci ed  amare  e  si  aggiunga  del  latte:  si 
filtri  entro  di  una  tovaglia  e  si  aggiun- 
ga la  gelatina  o  colla  di  pesce  sciolta 
nell'acqua. 
Le  proporzioni  n.igliori  sono: 
Amandorle    dolci  parti     4 

Amandorle   amare  »         1 

Latte   con   crema  »       io 

Zucchero  »        6 

Colla    di     pesce    disciolta  »         i 

Il  bianco-mangiare  è  un  piatto  anti- 
chissimo e  già  si  trova  nei  ricettari  di 
cucina    del    tempo    di    Dante. 

BLATTE  {Orìgine  e  costumi).  La  blat^ 
ta,  insetto  notturno,  è  la  pernizie  dcll^ 
cucine,  dei  forni  e  delie  navi.  L'odore 
nauseabondo  che  esalano  questi  insetti 
aumenta  la  loro  schifosità, 
e  moltissimi  ne  hanno  una 
repugnanza  invincibile.  Le 
blatte  dei  nostri  paesi  ar- 
rivarono dall'Oriente  {Peri- 
flaneta  orientalis)  ;  invece 
la  blatta  del  centro  d'Euro- 
pa {Blatta  germanica)  sareb- 
be indigena.  In  molte  case 
vecchie,  nelle  grandi  città, 
le  blatte  sono  quasi  impossi- 
bili da  snidare.  Si  riesce 
a  moderare  la  moltiplicazione 
chi    modi. 

{Difesa).  Notiamo  dapprima  la  nettez- 
za della  casa.  Se  si  faranno  chiudere 
tutti  i  buchi  dei  muri;  se  si  chiuderanno 
alla  sera  i  tubi  del  cesso  e  dell'acquaio; 
se  si  avrà  cura  di  non  lasciare  la  più 
piccola  particella  alimentare  nella  cuci- 
na, le  blatte  scompariranno.  Vivono  in- 
fatti degli  avanzi  di  tutti  gli  alimenti, 
e  sono  attirate  dall'odore.  Non  si  lasci- 
no in  casa  le  scopature;  ogni  sera  si 
faccia  una  nettezza  meticolosa  ,  e  ,  di- 
strutte quelle  che  ci  stavano,  non  ver- 
ranno probabilmente  in  immigrazioni 
quelle  dei  vicini.  Raccomandansi  di  ac- 
cendere di  tanto  in  tanto  dello  zolfo  nel- 
le camere  cieche,  nei  camerini  che  servo- 
no di  dispensa;  di  dare  una  mano  di  lat- 
te di  calce  al  recipiente  delle  immon- 
dezze, e  di  dare  lo  stesso  latte  con  un 
pennello  ai  ripostigli  che  sempre  si  tro- 
vano nelle  cucine,  sotto  l'acquaio,  dove 
facilmente  si  sviluppano  delle  muffe. 

Dove  brulicano,  si  possono  decimare 
col  mezzo  di  trappole  dalla  parete  levi- 
gata: vasi  di  maiolica  o  di  vetro,  da  cui 
le  blatte  cadute  non  possono  più  uscire. 

Per  attirarle  basta  spargere  un  poco 
di  vino;  ma  sono  specialmente  allettate 
dalla  birra.  Questo  fatto  proviene  dal- 
l'odore speciale  della  fermentazione  di 
pasta  che  ha  la  birra.  Si  ricordi  infatti 
che  il  luogo  di  predilezione  di  questi  in- 
setti sono  i  laboratori  dei  panettieri, 
ed  è  veramente  vergognosa  la  tolleran- 
za che  questi  ne  hanno,  lasciando  che  il 
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locale  della  pasta  formicoli  di  questi  in- 
setti che  possono  loro  facilmente  far 
l^erdere    la   clientela. 

Anche  nelle  aranciere  le  blatte  sono 
nna  rovina.  Si  attaccano  specialmente  al- 
le orchidee,  piante  che  spesso  hanno  un 
grande  valore. 

{Polvere).  Per  ucciderle  si  usa  special- 
mente l'emetico.  È  bene  impastarlo  con 
del  fermento  di  birra  o  del  lievito  di  pa- 
sta. 

Non  si  adoperi   il  veleno  in  polvere. 

Si  vende  una  polvere  speciale  compo- 
sta   di  : 


Trappola   per   blatte. 

{Trappole).  Sono  generalmente  dei  vasi 
di  metallo  lucido  o  di  porcellana;  nel 
mezzo  vi  è  una  cavità  per   Vesca  odorosa. 

{Zoologia).  Le  blatte  appartengono  agli 
ortotteri;  le  femmine  sono  prive  di  ali; 
i  maschi  talora  ne  hanno  un  rudimento. 
Dispongono  le  uova  in  due  serie  entro  a- 
stucci  oblunghi. 

BLEFARITE.  Infiammazione  del  mar- 
gine delle  palpebre. 

BLENDA.  K  un  solfuro  di  zinco  che 
contiene  circa  il  67  %  di  metallo  e  spes- 
so anche  del  jodio.  Vi  sono  in  Italia 
molti  giacimenti  di  blenda,  ed  a  Rio  nel- 
l'Elba ed  a  Stazzena  si  trova  della  Blen- 
da che  contiene  del  cadmio.  V.  Cipria 
ft:agica. 

BLEU  D'ANILINA.  Dicesi  comune- 
mente bleu  di  Parigi  o  di  Lione.  £  un 
colore   del    catrame.   V.    Anilina. 

■  BLEU  DI  BERLINO.  È  il  ferro-cia- 
nuro potassico,  detto  anche  bleu  di  Er- 
langen,  bleu  d'Amburgo. 

■  BLEU  DI  COBALTO.  latto  dall'al- 
lumina in  combinazione  con  protossido 
di  cobalto.  Si  precipita  con  del  carbona- 
to di  sodio  una  soluzione  di  allume  e  di 
un  sale  di  protossido  di  cobalto,  e  que- 
sto precipitato  viene  sottoposto  a  lungo 
alla   temperatura   del    calore   rosso. 

BLEU  DI  MONTE.  Il  vero  bleu  di 
monte  era  ottenuto  nel  Tirolo  colla  ma- 
cinazione dell'azzurrite  o  carbonato  di 
rame  azzurro.  Oggi  si  fabbrica  artifi- 
cialmente   in    parecchi    modi. 

BLEU    LUCE.    Varietà    di    bleu    d'ani- 
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lina  che  non  cambia  di  colore  alla  luce 
diretta   come   alla   luce   diffusa. 

BLOCH.  {Spegnitura  delle  lampade). 
■*•'.    l.ampudc  a   petrolio. 

BLOCK-SISTEMA.  {Sicnrezza  sni  tre- 
ni). Consiste  nell'impedire  che  un  altro 
treno  si  trovi  sulla  medesima  linea  per 
due  tratti  bloccati,  prima  e  dopo  di  un 
convoglio. 

BLUSA.  Era  il  costume  nazionale  dei 
(.àalii,  detto  sayon.  Oggi  venne  messa  in 
dimenticanza  senza  nessun  motivo,  an- 
che per  l'abbigliamento  dei  giovani.  Era 
comoda  ed   igienica. 

BOA.  La  moda  del  boa,  risuscitata  do- 
po molti  anni  d'abbandono,  come  rina- 
scono e  trovano  favore  molte  altre  cose 
vecchie,  buone  o  cattive,  è  eccellente  per 
procurare  alle  signore  delle  nevralgie 
dentarie  e  facciali,  delle  angine  e  delle 
laringiti.  Contro  il  cache-nez  gl'igienisti 
hanno  vinto  la  loro  crociata,  ed  oggi  que- 
sto disgraziato  cravattone  è  appena  por- 
tato dai  vecchi  predicatori  e  da  qualche 
avvocato  celebre.  Invece  tutti  tacciono  in 
favore   del   boa. 

Poiché  il  tacere  è  nocivo,  ricordiamo 
alle  lettrici  di  non  dimenticare,  allor- 
ché depongono  il  boa,  di  avvolgere  il 
collo  per  qualche  tempo  con  un  piccolo 
foulard,  cosicché  il  passaggio  dal  cal- 
do al  freddo,  per  l'evaporazione  del  su- 
dore del  collo,  non  sia  troppo  rapido. 

Sarà  un  buon  temperamento,  poiché 
difiicilmente  abbandoneranno  il  boa,  che 
incornicia  elegantemente  una  testina  ca- 
pricciosa. 

BOA    D'ITALIA.    V.    Serpenti. 

BOBAC.  {Marmotta,  Pelliccie).  £  una 
specie  di    marmotta   della   Polonia  e   del- 


Bobac. 

la  Russia.  Se  ne  mangia  la  carne;  la  pel- 
liccia   è    abbastanza    morbida. 

BOCCA.  {Alito  cattivo).  Eccellente  con- 
tro il  cattivo  odore  che  ie  fermentazioni 
della  notte  sviluppano  spesso  anche  nel- 
le bocche  sane  e  del  colore  del  corallo  è 
il  seguente  liquido:  timol,  gr.  0,30;  al- 
coolato  di  melissa,  60;  tintura  di  rata- 
nia,  5;  essenza  di  menta,  0,50;  essenza 
di    garofani,    i. 

Si  versano  alcune  gocciole  di  quest'ac- 
qua  in   mezzo   bicchiere    d'acqua    comune. 

Un'altra  ricetta  buona  è  :  alcool,  mez- 
zo litro;  timolo,  3  grammi;  mentolo,  3; 
saccarina,    i;   garofani,   io;   cannella,   io. 
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Uopo  IO  giorni  si  filtra  e  si  colorisce  con 
un  poco  di   fucsina. 

{Fetidiià).  Novanta  volte  su  cento  pro- 
viene da  mancanza  di  nettezza  del'a  boc- 
ca, da  denti  cariati  che  non  vengono  cu- 
rati. 

Il  rimanente  dei  cento  casi  spetta  un 
po'  alle  malattie  del  naso  ed  una  mini- 
ma  parte   ad   altre. 

La  disinfczione  della  bocca  deve  es- 
sere fatta  religiosamente  quattro  o  cin- 
que volte  al  giorno.  Per  i  denti  si  ado- 
peri il  sapone  antisettico  senza  economia. 
La  vitalità  dei  microbi  del  fetore  è  enor- 
me. Resistono  ad  una  corrente  d'acqua 
continua;  resistono  per  un  certo  tempo 
all'acido  fenico.  Nel  caso  di  vecchi  feto- 
ri, tenaci,  si  potrà  perfin  ricorrere  alla 
lavatura  della  bocca  con  una  soluzione 
debolissima  di  permanganato  di  potassio, 
nella  proporzione  di  mezzo  gramma  per 
200    grammi    d'acqua. 

Questa   soluzione  è    un   vero   fuoco    vel- 

Vacqiia,   che  abbrucia    le  sostanze   oi^ani- 

clie  ed  uccide  i  microbi,  verificando  qua- 

i   il   paradosso  di    Petrarca:   E  spcftto  il 

fuoco   ov'agghiacciaitdo   io  arsi. 

Come  disinfettante  meno  eroico  per  la 
bocca  si  adoperi  una  soluzione  di  acido 
borico  o  di  saccarina,  che  è  dimostrata 
eccellente. 

Vengono  dopo  il  mentolo,  il  timolo, 
l'essenza  di  eucalipto,  lo  spirito  canfo- 
rato. 

Né  deve  essere  dimenticato  il  vecchio 
mastice. 

Ll'n  pezzetto  di  mastice,  tenuto  in  bocca, 
sarà  ancora  oggi  un  eccellente  aiuto 
per    la    disinfezione    della    bocca. 

Impariamo  qualche  cosa  anche  dalle 
odalische...  quando  quello  che  ci  insegna- 
no è  utile. 

{Microbi^.  Se  la  bocca  non  è  pulita 
si  moltiplicano  e  determinano  una  vera 
putrefazione  con  produzione  di  odori  in- 
sopportabili. Se  poi  lo  sìnalto  che  ricopre 
i  denti  a  mo'  di  vernice  protettrice  ha 
qualche  fessura,  allora  questi  ospiti  si 
insinuano  nell'apertura,  intaccano  l'avo- 
rio dei  denti...  e  presto  incomincia  la 
triste  storia  della  carie  dentale  che  ha 
sua  fine  dolorosa  nel  gabinetto  del  den- 
tista. 

I!  microbo,  da  ospite,  diventa  paras- 
sita. 

Aggiungeremo  che,  secondo  recenti  stu- 

.  certe  persone  hanno  il  triste  privile- 
1    di    portare    in    bocca,  uno    di    questi 

^robi,  il  Bacillus  sputigenits  septicus. 
-graziatamente  non  basta  conoscerlo 
nome   per   poterlo  sfuggire,   ed   al   mi- 

;:io    raffreddamento    questo    ospite    del 

al  augurio  procura,  secondo   il   Frankel,  ■ 
i:ia  pneumonite. 

{Sapori  in  bocca).  11  sapore  baiato  di- 
iunde    da    affezioni    bronchiali;    l'amaro 

illa    bile    nel    sangue;    il    dolcigno    da 


glicosuria,  da  tisi,  da  saturnismo;  il  fe- 
tido dai  denti  cariati;  l'acido  da  dispep 
sia. 

BOCCA.  V.  Acqua  balsamica  di  Jack- 
son, Disinfettanti,  Botot,  Mastice,  Ma- 
sticatorii,    Odol,   ecc. 

BOCCA  DI  DAMA.  Mandorle  dolci, 
330  gr.,  mondate,  si  pestano  con  chiaro 
d'uovo.  Quindi  si  prendono  :  rossi  d'uo- 
vo, n.  18;  zucchero,  330  gr.  ;  uova,  n.  S. 
Si  sbatte  il  bianco  e  quindi  si  uniscono 
i  tuorli,  le  mandorle  ed  un  po' di  scorza 
di  limone  grattata.  Si  agita  ancora  un 
poco,  ma  non  troppo,  e  si  cuoce  in  una 
casseruola  unta   di   burro. 

BOCCA  DI  LEONE.  È  V Anttrrìiinwn 
inajns   che   cresce   sui    vecchi    muri. 

I  giardinieri  ne  ottennero  un  grande 
numero  di  varietà.  Il  piccolo  antirrino  di 
colore  roseo,  che  è  tanto  freqiiente  sui 
muri  e  lungo  le  siepi,  è  VA.  Orontiuin. 
-Appartiene  alle  scrofulariacee.  Per  i 
giardini  si  preferisce  la  varietà  nana, 
detta  Tom-Pouce. 

BOLDO.   V.    ipnotici. 

BOLI    DI    GOMMA.    V.    Giuggiole. 


Bollitore    a    vaf.'ore    Baumann. 


BOLLITORE   A   VAPORE.    Nel   fondo 
cuoce    la    minestra;    il    vapore,    passando 


Bombar. 

per    diaframmi    bucherellati   può   cuocere 
la  carne  e  le  verdure. 
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BOMBAX.  Fiore  molto  semplice,  che 
può  esser  imitato  facilmente  nel   ricamo. 

BONARDA.  Uva  da  tavola  di  colore 
nero-azzurro,  con  pellicola  sottile.  La 
migliore  proviene  dalla  provincia  di    A- 


lessandria. 

BONCIARELLE  DI  FIRENZE.  V. 
Necci. 

BOOMERANG.   V.   Cacaioa. 

BORALE.  Disinfettante  dolcigno  per 
la  bocca.   È  borotartrato  d'alluminio. 

BORBORIGMI.  Rumori  intestinali 
prodotti  da  passaggio  di  gaz,  che  sono 
un  incomodo,  un  imbarazzo  pili  che  una 
malattia.  Si  distinguono  dalle  cosidette 
l'OCT  ventrali,  sentite  per  allucinazione 
in  certe  aitezioni  nervose.  I  borborigmi 
sono  specialmente  frequenti  nelle  perso- 
ne nervose,  negli  isterici  e  negli  ipocon- 
driaci, che  danno  a  questo  sintomo  un 
valore  molto  superiore  a  quello  che  ha. 

BORDATO.  Tessuto  semplice  per  don- 
na, fabbricato  con  cotoni  ordinari  e  di 
basso  prezzo.  Si  può  acquistare  dai  ri- 
venditori a  30  o  35  centesimi  al  metro 
dell'altezza   di   58-60  centimetri. 

Se  ne  consumavano  grandissime  quan- 
tità nelle  campagne,  essendo  allora  que- 
sta pressoché  l'unica  stoffa  di  cui  le  don- 
ne si  vestissero;  ora,  col  perfezionarsi 
dell'industria  cotoniera,  si  hanno  a  tenue 
prezzo  stoffe  più  pregevoli  per  novità  di 
disegno  e  per  tessuto  migliore,  per  cui 
il  bordato  andò  in  disuso  e  non  si  pro- 
duce più  che   in   limitate  proporzioni. 

BORDEAUX.  Si 
dà  questo  nome  ai 
vini  di  otto  o  dieci 
dipartimenti  della 
Francia.  Notiamo  i 
criis  del  Medoc,  i 
graves  blancs,  i  sau- 
ternes,  i  saint-Emi- 
lionaìs.  Hanno  azio. 
ne    tonica. 

BORRACCIE  DI 
ALLUMINIO.  Or- 
mai l'alluminio  è  in- 
dispensabile per  le 
borraccie  dei  viag- 
giatori in  grazia  del- 
la sua  leggerezza  e 
del  suo  resistere  al- 
l'azione dei  liquidi. 
V.   Alluminio.  '         Borraccie. 

BORRACCIE      DI 
LEGNO.    Sono   disapprovate    dall'igiene. 
V.  Bottiglia  Thermos  e  Frigor. 

BORRACCIE  DI  VETRO  TEMPE- 
RATO. Presentano  l'inconveniente  delle 
rotture   spontanee. 

BORRANA  {Borrago  officinalis).  Si  u- 
sano  le  foglie  per  farne  frittate  e  si  me- 
scolano anche  alle  insalate  avendo  uno 
spiccato  profumo  di  cetriuoli. 

BORSE  DA  TELETTA.  Articolo  indi- 
spensabile specialmente  per  ì   viaggiato- 
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ri.  Gli  inglesi  hanno  il  vanto  di 
diffuso  queste  co- 
mode borse,  com- 
prendenti il  neces- 
sario per  la  net- 
tezza. 

BORSE  SINO- 
VIALI.  V.  Artico, 
lazioni. 

BOSSES.  V.  Lo- 
calizzazioni cere- 
brali. 

BOSTON.    Giuo- 
co che  sarebbe  sta- 
to inventato  all'as-  Borrana. 
sedie      di      Boston, 

detto   anche   miseria,    nome  che   dovrebbe 
esser   esteso   a   tutti    i    giuochi    d'azzardo 


Borsa   da   teletta. 

che  sono  miseria  e  sopratutto  miseria 
intellettuale. 

BOTOT.  {Acqua  fer  la  bocca).  Anici 
verdi,  gr.  30;  camomilla  di  China,  io; 
garofani,  io;  essenza  di  menta,  3;  cocci- 
niglia, 3;  cremortartaro,  3;  allume,  0,50; 
alcool,   un    litro. 

Si  lasciano  macerare  le  droghe  nell'al- 
cool per  dieci  giorni  e  quindi  si  filtra  do- 
po di  aver  aggiunto  l'allume  disciolto  in 
un    poco    d'acqua. 

BOTRIOCEFALO.  Verme  piatto,  ana- 
logo alla  tenia,  da  cui  differisce  sola- 
mente  per   alcuni  caratteri   secondari. 

Come  la  tenia,  o  verme  solitario,  è 
una  catena  di  tanti  animali,  una  colonia 
lineare  di  individui  prodotti  dal  primo 
della  serie  che  piglia  il  nome  di  testa  del 
verme.   Ouesta  colonia   a  uastro  gcueral- 
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mente  è  lunga  da  2  a  7  metri,  ma  si  tro- 
varono dei  botriocefali  lunghi  20  metri 
e  larghi  27  millime- 
tri. £  di  colore  gri- 
giastro, colla  testa 
allungata,  senza  un- 
cini d'attacco,  con 
due  specie  di  fessu- 
re laterali  che  fan- 
no da  ventose.  Tut- 
ta questa  striscia  è 
divisa  in  anelli,  che 
non  sono  visibili  al 
principio,  ma  poi  so- 
no ben  distinti  e 
molto    larghi. 

Giova  contro  que- 
sto verme  il  tenifu- 
go speciale  del  Vio- 
lani   di    Milano. 

{Introduzione).  Il 
botriocefalo  penetra 
nel  corpo  umano  con 
il  pesce  d'acqua  dol- 
ce male  cotto.  V.  Te- 
nia. 

BOTTARIGA.  E 
fatta  dalle  ovaie  di 
alcuni  pesci,  conser- 
vate con    la   salagio- 


BOTTARIGA  -  BOTTIGLIA 

La  capienza   della  botte  è   adunque   di 
260   litri.  ^^ 

Altra   regola.   (V.    figura).    Si    misurano  [J 
tre  diametri  :  quello  del  cocchiume,  quel- 
lo   del    fondo   ed    uno   a    mezza    distanza. 
Si    fanno   i    quadrati    di   questi   diametri 


Botriocefalo   largo 

a)  testa 

bj  foro  genitale 

maschile 
e)  foro  genitale 

femminile 
dj  uovo    di  botrio' 

cefalo. 


BOTTI  {Capaci, 
io).  Si  tratta  di  tro- 
vare il  volume  di 
un  cilindro  equiva- 
lente al  barile,  e  della  medesima  lun- 
ghezza. La  maggior  esattezza  si  ottiene 
considerando  le  curve  delle  doghe  come 
archi  di  parabola.  Si  misura  il  diame- 
tro in  mezzo,  che  chiameremo  D,  il  dia- 
metro del  fondo  o  piccolo  diametro  d 
e  la  lunghezza  del  barile  L.  Tutte  que- 
ste misure  sono  prese  escludendo  lo  spes- 
sore del  legno.  La  capacità  sarà  data 
dalla  seguente  formola:  0,05236  x  L  X 
{8xD.2   +   4XDxd   +   3X    d.2). 

Questa  formola  è  esatta;  ma  è  troppo 
lunga. 

Nella  pratica  basta  la  formola: 

0,087266  X  L  X  {2  X  D  +  d   X  d). 

Questa  formola  dà  delle  capacità  un 
poco  superiori  al  vero. 

In  un  altro  metodo  si  misura  al  netto 
il  diametro  della  testa  e  del  cocchiume 
e  si  fa  la  media  delie  due  cifre.  Si  mol- 
tiplica la  media  per  sé  stessa  ed  il  pro- 
dotto si  moltiplica  per  la  lunghezza  del 
vaso  (sempre  al  netto),  e  finalmente  que- 
sto prodotto  si  moltiplica  pel  numero 
8025.  Esempio  : 

Testa  cm.     55 

Cocchiume  »      C5 

Media  »      60 

Lunghezza  »      90 

Avremo  : 

6   X   6    X    9    X    8025    =    260,0100. 


e  si  sommano  il  maggiore,  il  minore  e 
quattro  volte  il  medio.  Il  totale  si  mol- 
tiplica per  la  lunghezza  della  botte  e 
per  0,1309. 

Nel  caso  della  figura  si  avrà  1,2-  -f  0,9^ 
-f  4  X  1,08  =  691,50.  Moltiplicando  per  i 
due  fattori  si  otterrà  691,56  X  1,5  X  0,1309 
=  ij57,9.  La  botte  conterrà  litri  1357,9 
eira. 

{l'Orma).  La  forma  di  due  coni  op- 
posti per  le  loro  basi,  se  dà  qualche 
inconveniente  nella  stabilità,  giova  in 
vari  modi.  Dapprima  è  molto  più  facile 
di  fare  rotolare  le  botti  vuote:  poi  la 
materia  di  posatura  si  raccoglie  in  una 
parte  più  ristretta,  e  quindi  la  lavatura 
è  più  facile;  finalmente  anche  la  super- 
ficie  di   contatto  coll'acqua    è   minore. 

{Lavatura).  Quando  una  botte  ha  odore 
di  muffa  si  dovrà  lavarla  prima  con  un 
poco  di  acido  solforico  del  commercio, 
poscia   con   acqua    in   abbondanza. 

{Nettezza).  La  nettezza  delle  botti  an- 
ello all'esterno  dovrebbe  essere  fatta  con 
gran  cura.  Si  sviluppano  infatti  facil- 
mente delle  muffe  che  col  loro  micelio  al- 
terano profondamente  la  struttura  del 
legno. 

{Solforazione).  L'anidride  solforosa  che 
si  forma  nella  com.bustione  dello  zolfo  è 
un  potentissimo  disinfettante.  Giova  in 
modo  speciale  contro  il  fermento  dell'a- 
cidificazione che  uccide  rapidissimamen- 
te. 

BOTTIGLIA    DI    LEIDA.    £   un    con- 


Bottiglia    di    Leida. 

densatore      dell'elettricità     statica,      del 
quale  si    ottengono   forti    scintille 


m- 


BOTTIGLIA  -  BOTTIGLIE 
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BOTTIGLIA    t'RIGOR.    V.    Frigor. 

BOTTIGLIA  THERMOS.  Coraodiss 
ir.a  in\e:izione  che  permette  di 
conservare  le  bevande  calde  o 
fredde  per  lungo  tempo.  Si 
fonda  sul  principio  della  cele- 
bre bottiglia  di  Dewar,  nella 
quale  si  conserva  l'aria  liqui- 
da :  è  cioè  a  doppia  parete, 
con  le  due  superficie  interne 
argentate.  Nell'intercapedine  si 
è  fatto  il  vuoto.  Il  calore  non 
può  quindi  diffonderbi  attra- 
verso ai  fianchi  della  bottiglia: 
non  per  condutti\  ita,  essendovi 
il  vuoto,  e  non  per  irradiazione, 
per  effetto  delle  due  faccie  li- 
scie  e    riflettenti. 

BOTTIGLIE   A   SI  FOX i:.   Le 
bottiglie  a  sifone  per  l'ai  (ina  d 
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Bottiglie    a    sifoni 
u    si/oidc. 


bavarcLC  lece  nel 
i8j7  questa  imenzio- 
ne,  che  se  non  fu 
grande,  fu  utilissi- 
ma, si  veril"ica!'(.':i-, 
parecchie  di -grazi  e 
che      avevano      messo 

nel    pubblico   una  certa    diffidenza  contro 
queste    bottiglie. 

BOTTIGLIE.  (Ca/<aciià  e  peso  medio). 
Sebbene  non  sia  ammessa  nel  sistema  me- 
trico, la  bottiglia  è  un'unità  accettata 
nella  pratica.  La  sua  capacità  dovrebbe 
essere  di  0,75  di  litro;  ma  i  fabbricanti 
fanno,  a  benefizio  dei  rivenditori,  delle 
bottiglie  dal  fondo  sollevato  che  capisco- 
no appendi  sei  decilitri,  cosicché  ogni  die- 
ci bottiglie  es^i  guadagnano  un  litro.  In 
cjuanto  alle  eosldette  bottiglie  da  litro, 
si  ha  il  diritto  di  esigere  che  abbiano  il 
bollo  del  \erificatore  ed  il  segno  inciso 
che  segna  il  livello  di  un  litro  di 
vino. 

Il  peso  medio  delle  bottiglie  comuni 
è  di  76  o  77  grammi  ;  ma  spesso,  sempre 
a  benefizio  degli  osti,  questo  peso  \iene 
;uimentato. 

{Ce/ci).  Colofonia,  io  p.  ;  (era  v<  igi- 
ne,   .1  ;   sego,  2. 

{,Cera  a  freddo').  Il  metodo  comunemen- 
te  adoperato   per   applicare   la   cera   alle 


bottiglie     offre     qualche      incidente     ben 
noto   agli    industriali    come    ai    dilcUanti 
enologi    ed   enotecnici. 
Eccone  degli  esempi. 

a)  Alla  temperatura  di  fusione  della 
cera  —  quando  non  è  quella  di  ebollizio- 
ne  —    il    collo   della   bottiglia   si    spacca. 

La  colpa  sarà  del  vetrp  mal  ricotto; 
se  non  si  perde  il  vino,  la  bottiglia  è  sa- 
crificata. 

b)  Se  il  tappo  non  chiude  ermetica- 
mente nel  rovesciare  la  bottiglia  passa 
un  hJo,  una  vena  di  liquido  e  rimane 
un'apertura   nella  cera. 

e)  Se  il  tappo  è  umido  si  hanno  i 
fenomeni  di  calefazione  del  Boutigny  e 
la    cera    fusa    non    tocca    il    tappo. 

Per  evitare  questi  episodi  si  può  ap- 
plicare a  freddo,  con   la  cera: 

Gomma    lacca  parti     7 

Colofonia  »       6 

Terebentina  »       7 

nell'alcool    di    buona   qualità. 

Si    aggiunge    il    colore    che    ^.i    desidera. 

Nessun  pericolo  di  scottature  alla  ma- 
no,  di   accensione   del    miscuglio,   ecc.   ecc. 

{Fon/ia).  L'antica  forma,  con  un  fondo 
introile^^o,  Jia  l'inconveniente  di  non  po- 
tersi lavare  completamente.  Sono  da  prt- 
ferire  le  bottiglie  dal  fondo  piatto,  qua 
li    cominciano    ora    ad    essere    fabbricate. 

{Lax'atiira).  L'uso  del  piombo  da  caccia 
è  stato  dimostrato  nocivo,  perchè  un  po- 
co di  piombo  si  discioglie  e  può  pro- 
durre alla  lunga  delle  coliche  saturnine. 


Jiiiictla    per   tarare   le    bottiglie. 


Nelle  grandi  fabbriche  dello  Champa- 
gne si  pratica  la  lavatura  per  mezzo  di 
pallottole   '.li    vetro   e  di   pezzetti   di   ferro. 

Ottimo  modo  è  quello  di  uno  zampillo 
di  acqua,  ottenuto  con  una  tromba  pre- 
mente, che  si  lancia  nell'interno.  Quando 
le  bottiglie  sono  incrostate  internamentt 
dal  deposito  del  vino,  si  dovranno  hi 
vare  con  un  poco  di  acido  cloridrico, 
non  dimenticando  poi  di  risciacquarle 
iibboiiduìitemcnte. 

Xeile  fami.glit:  ^i  achjperano  comiine- 
ineiite  per  la  lavatine  (hi!'  ìjutliglie  del- 
le catenelle  di   f( ni.  a  ùiu-  u   tre    cajn. 

\'i  è  un  altro  iìigi  gni  )-o  ;ii)i)arccchii>  in 
cui  tirando  una  cordicella  si  ottiene  di 
tendere  due  molle,  a  cui  sono  attaccate 
le  due  spazzole  laterali,  cosicché  vengono 


r^OTTlGLIE- BRACE 


a  sposare  la  curva  interna  della  bottiglia 
e  della  caraffa. 

{Macelli netta  fer  lavarle).  È  costituita 
da  una  spazzola  elastica  che  si  fa  girare 
nell'interno    delle   bottiglie   con    una    ma- 


Per   evitare    la   ca- 
vino   sulle    tovaglie 


ParaniaccJnc 
■per  bottiglie. 


di    acido    cloridr: 


{Macchie  di  vino). 
duta  di  gocciole  di 
si  usano  speciali 
tappi  perforati  mu- 
niti di  beccuccio. 
Alcuni  sono  muni- 
ti   di    ciiiavetta. 

BOTTIGLfE  DA 
ACQUA.  Quando 
in  queste  bottiglie 
si  forma  un'incro- 
stazione, come  av- 
viene spesso  dove 
si  levono  delle  ac- 
que calcari,  si  la- 
vino con  dell'acqua 
contenente  un  poco 
co.  Si  adoperino  sempre  delle  botti- 
glie di  vetro  bianco  o  di  cristallo,  giac- 
ché il  vetro  colorito  non  può  servire  ad 
altro  che  a  nascondere  agii  occhi  le  im- 
purità dell'acqua.  Bellissime  sono  le  ca- 
raffe alla  Medici,  dal  manico  elegante- 
mente curvato,  l.e  quali  sono  fabbricate 
a  prezzi   molto   tenui. 

BOTTIGLIE  PER  BIBITE  CALDE. 
L'estendersi  del  torismo  fu  occasione  a 
parecchie  invenzioni  di  bottiglie  atte  a 
conservare  calde  le  bibite.  Alcuni  mo- 
delli sono  a  doppia  parete  e  contengono 
nell'intercapedine  una  soluzione  di  ace- 
tato di  sodio.  Si  inventarono  anche  delle 
bottiglie  a  doppia  parete,  contenenti  del- 
la calce  caustica,  che  si  riscalda  col 
versarvi    dell'acqua. 

BOTTIGLIERIA.    V.    Cantina. 

BOTTONI  DI  FRUTTO.  Sono  l'albu- 
me del  seme  di  un  albero  americano  cu- 
rioso, di  una  specie  di  palma.  Questo 
seme  è  fatto  di  un  tessuto  durissimo  che 
ha  aspetto  dell'avorio  e  venne  subito  ac- 
colto con  grande  favore,  ma  che  non  può 
essere  confuso  coll'avorio  animale.  Ser- 
ve specialmente  per  la  fabbricazione  del 
bottoni. 

Gli  avanzi  vennero  usati  per  fiorir  e  il 
pane.    V.    Avorio   vegetale. 

BOULLl>.  I  cataloghi  dei  negozi  pari- 
gini dicono  Botile  e  non  correttamente 
Bollile  ogni  lavoro  di  tarsia  con  tarta- 
ruga e  metalli.  Il  vero  Boulle,  risale  al 
tempo  di  Luigi  XIV,  quando  Carlo  An- 
drea Boulle  creava  il  suo  genere  di  arte 
industriale  ed  adornava  gli  appartamen- 
ti del  Delfino  nel  palazzo  di  Versailles. 
''■  %\\,  oltre  alla  tarsia,  adornava  i  suoi 
bili  di  fregi  di  bronzo  dorato  e  nei 
i  lavori,  che  ha.Tno  una  lontana  idea 
uichitettonica,  si  strviva  delle  fusioni 
in  bronzo  di  artisti  insigni  come  il  Bcr- 
din   ed    il   Cucci. 


Lraitamente  pagato  alla  Corte,  dove  a- 

va   domicilio  e   laboratorio,  trovò  modo    PJ 


Cassctlone  di  Luigi  XIV  di  Boulle. 

di  andare  in  rovina  per  la  mania  che  a- 
\Tva  delle  collezioni  di  stampe.  Oggi  il 
vero    antico    Boulle    si    trova    solamente 


Mobili  di   Boiilli 


nelle  collezioni  principesche:  le  imita 
zioni  industriali,  che  se  ne  fanno  in 
grande,  di  raro  hanno  un  valore  arti- 
sticc. 


Bozvlcsia. 

BOWLESIA.  Graziosissimo  è  il  frutto 
a    raggiera   di    questa   pianta. 

BRACE  CHIMICA.  Polvere  di  carbone 
compressa  in  formelle  che  si  conservano 
accese  con  grande  facilità,  ebbe  favore 
nelle  grandi  città,  specialmente  nel  ceto 
operaio.    Fatta   coi    vesidui    dei    depositi 
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di  questo  combustibile,  la  brace  chimica 
costa  poco  e  s'accende  presto.  Disgra- 
ziatamente invece  del  nitrato  di  potas- 
sio o  di  sodio  si  unisce  spesso  del  nitrato 
di  piombo,  e  già  si  ebbero  a  verificare 
alcuni  casi  di  avvelenamento  cronico.  V. 
Piotnbo,    Saturnismo. 

BRACHETTO.  Vino  assai  profumato 
che  si  confonde  spesso  col  moscato  nero, 
ottenuto  specialmente  nei  circondari  di 
Acqui  e  di  Asti. 

BRACIERI.  Oggi  fortunatamente  l'u- 
so del  braciere  è  quasi  scomparso,  e  non 
dovremo  dilungarci  nel  dimostrarne  i 
danni.  Alcuni  anni  fa  il  Mousseron  fece 
uu  grande  lavoro  di  reclame  per  un  suo 
braserò  che  egli  diceva  igienico.  Ma  non 
vi  ha  apparecchio  di  riscaldamento  igie- 
nico se  i  prodotti  della  combustione  non 
sono  condotti  via  per  mezzo  di  un  tubo. 
V.    Carbonella,    Ossido   di   carbonio. 

BRANCHIE.  Organi  di  respirazione 
acquatica,  che  assorbono  i  gas  disciolti 
nell'acqua.  Possono  aver  forma  di  fran- 
gia (pesci),  di  lamine  (ostrica),  di  ciuf- 
fi (cavalluccio  marino),  di  pettini  (cefa- 
lopodi, crostacei). 

BRATTEA.  Questo  nome,  che  si  trova 
in  molte  voci  del   Dizionario,  indica  del- 


Brattee. 


le  foglie  non  sviluppate  od  in  vari  mo- 
di trasformate,  che  si  conservano  quasi 
sejnpre  verdi. 

ERECCIATO.  V.  Marmo. 

BRETELLE.  Per  quanto  siano  state 
poste  in  ridicolo  dalla  letteratura  face- 
ta, le  bretelle  sono  consigliate  a  tutti 
daU'igiene,  invece  delle  cinghie,  delle 
sciarpe   e   delle    cinture    elastiche. 

La  radice  greca  vorrebbe  che  il  nome 
venisse  da  caricare;  ma  il  carico  dei 
pantaloni  è  un  piccolo  peso,  checché  ne 
dicano  coloro  che  sostengono  le  bretelle 
essere  nocive  perchè  inceppano  il  movi- 
mento di  sollevamento  delle  spalle  che 
si    verifica    sempre    nell'ispirazione. 

Oggi  le  bretelle  hanno  di  nuovo  acqui- 
stato un  po'  di  voga,  e  ne  troviamo  in- 
fatti di  differenti  modelli,  più  o  meno 
comodi    e  brevettati. 


Certo  è  che  con  le  bretelle  si  lascia  in 
libertà  la  visceratura  e  non  s'inceppa  la 
circolazione   cutanea. 

BRILLANTI.  {Prezzo').  Varia,  come 
ogni  merce,  secondo  la  ricerca  che  se  ne 
fa.  Possiamo  adunque  solamente  ripro- 
durre la  seguente  tavola  avuta  dal  Van- 
der  Aheym.  Il  prezzo  è  per  un  faio  di 
pietre   da  solitaires. 
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4 

960 

1120 

1440 

I  950 

4V, 

1080 

1305 

1642 

=  350 

5., 

1250 

1500 

1900 

2759 

sV, 

1430 

1705 

•2117 

3250 

6 

1620 

1920 

2340 

3700 

6V. 

1820 

2112 

2567 

4  250 

7 

I9<;C 

2310 

2765 

5  ODO 

7'/, 

2175 

2550 

3000 

5  800 

8 

2360 

2800 

3240 

6  700 

8V. 

2550 

3060 

3485 

7  600 

9 

2700 

3330 

3735 

8  500 

9V, 

2S07 

3562 

3990 

9400 

IO 

3050 

3800 

4-^50 

IO  300 

loV, 

3255 

4042 

4515 

II  400 

V.  Diamante, 

Gemme 

BRILLANTI  DI  FAHLUM.  Brillanti 
da  coriste  e  da  -figuranti,  di  cui  i  sarti 
teatrali  facevano  grande  lusso  prima 
che  si  scoprisse  il  cristallo  borico  rifran- 
gente dello  Strass,  erano  fusi  in  una  lega 
speciale  splendente,  da  imitare  la  rifles- 
sione totale  che  avviene  nel  brillante  ve- 
ro. Oggi  si  adopera  ancora  questa  lega  in 
quegli  oggettini  lavorati  a  punta  di  dia- 
mante, spilloni  e  braccialetti,  che  si  ven- 
dono nei  bazar.  La  composizione  esatta 
di    questa    lega   è  : 

Stagno    purissimo        parti     20 
Piombo  »       19 

In  questo  metallo  argentino  si  possono 
fondere  facilmente  oggettini  artistici, 
specchi,  riflettori  per  apparecchi  ottici 
da  dilettanti. 

Per  fare  i  diamanti  di  Fahlum  si  ver- 
sava la  lega  fusa  in  forme  di  vetro,  cu- 
rando che  fosse  vicina  a  solidificarsi 
affinchè  l'oggetto  si  distaccasse  dalla  for- 
ma. 

Il  riflesso  di  questa  lega  è  veramente 
eccezionale.  Se  ne  potrebbero  fare  delle 
belle  medaglie,  riflettori  e  specchi  de- 
formanti. 

BRILLANTI.  {Montatura  ed  effetti  di 
contrasto).  La  montatura  in  argento  è  a- 
bolita;  solamente  in  alcuni  casi  si  usa 
Voro  bianco  ed  il  platino.  Nella  monta- 
tura detta  all'inglese  la  pietra  è  tratte- 
nuta tutt'intorno  da'un  castone,  mentre 
nella  comune  montatura  vi  sono  degli 
uncini  che  si   fissano  agli   spigoli.  Osser- 
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vare  frequentemente  con  una  lente  lo 
stato    di   conservazione    della    montatura. 

Come  effetto  di  contrasto  i  brillanti 
riescono  bene  con  l'opale,  le  turchesi  e  lo 
smeraldo. 

BRILLANTINA.  Liquido  per  dare  il 
lucido  alla  barba  ed  ai  capelli,  compo- 
sto di  olio  di  ricino  e  glicerina  a  parti 
eguali. 

BRILLOLE'.  V.  Diamante. 

BRINA.  V.  Abbassamento  di  temf era- 
tura. 

BRIOCHES.  Farina,  400  gr.  ;  burro, 
260  gr.  ;  uova  6;  latte  2  cucch.  ;  sale  6 
gr.  ;  zucchero  io  gr.  ;  lievito  di  birra  in 
polvere  25  gr.  Quando  la  pasta  è  levata 
si  mette  nei  piccoli  stampi,  si  indorano 
con  uovo  sbattuto  e  si  cuociono  al  forno. 

BRIONIA.  Piccola  curcubitacea  ram- 
picante  che   produce   delle  bacche. 


•^y 


La  sua   radice  è  purgante  e  vomitiva 
È   anche   velenosa. 

BRISE-BISE. 
Breve  cortinetta 
scorrevole  che  si 
apre  alla  parte 
inferiore  dei  ve- 
tri delle  fine- 
stre. Vendonsi 
speciali  asticel- 
le che  si  posso- 
no allungare  co- 
sì da  adattarsi 
a  tutte  le  misu- 
re  di    finestre. 

È     ciò     che     si 
vede  dal    di   fuori  :    deve  essere   elegante 
ed  a   grande   disegno. 

BRIVIDO.    Sarebbe   una   difesa  contro 


Brise-bise. 


il  freddo,  poiché  le  (contrazioni  muscolari 
sviluppano  del  calore. 

BROCCATELLO.    V.    riarmo. 

BROCCHE  ARTISTICHE  PER  VI- 
NO.   Si    usano   nei    buffcts   dei   balli. 

BROCCHE  DA  TELETTA.  Si  lavino 
e  si  asciughino  tutti  i  giorni,  perchè  sul 
fondo  si   depone  la  polvere  e  sì  sviluppa 


Brocche   per   teletta. 

presto  una  popolazione  di  alghe  micro- 
scopiche e  di  microbi,  non  escluso  il  co- 
sidetto  fermento  acqueo,  dall'odore  spe- 
ciale. 

BROCCIO.  Formaggio  speciale  della 
Corsica. 

BROCCOLI.  Varietà  di  cavoli  fiori 
assai  nutritivi.  Sono  pregiati  quelH  di 
Roma,  superiori  realmente  ai  cavoli  fio- 
ri. 

BRODO.  11  brodo  contiene  poco  ali- 
mento. Chevreul,  il  grande  chimico  mor- 
to più  che  centenario,  trovò  che  un  litro 
del  miglior  cotisonimé  contiene  appena 
16  gr.   di   materia  nutrichevole. 

Non  sarà  dunque  un   grande  alimento. 

Ma  le  esperienze  dello  Schiff,  sulla 
digestione,  confermate  dall'Herzen,  di- 
mostrano che  il  brodo  è  un  eccellente 
peptogeno,  che  cioè  determina  una  mag 
giore  produzione  di  sughi  digerenti  gì 
albuminoidi.  Di  questi  abbondano  la  car 
ne,  il  formaggio,  i  legumi,  il  pane, 
L'Herzen  potè  fare  delle  esperienze  de 
cisive  sul  potere  digestivo  del  brodo  so 
pra  un  disgraziato  a  cui  era  rimasta  a 
perta  una  ferita  comunicante  col  ven 
tricolo.  Quel  poveretto  aveva  come  un  fi 
nestrino  per  cogliere  sul  fatto  i  fenomen; 
della   digestione. 

Trovò  che  dopo  un'ora  erano  digeriti 
senza  brodo  il  2,33  e  con  brodo  il  12  pe 
cento  d'albumina  —  dopo  due  ore  n'era 
no  digeriti  senza  brodo  23,60;  con  brodo 
45  per  cento  d'albumina  —  dopo  tre  ore 
erano  digeriti  senza  brodo  51,00;  con  bro- 
do 76  per  cento  d'albumina.  Col  brodo 
dunque  la  digestione  è  più  celere,  e  sì 
può  quasi  dar  ragione  alla  prosa  di  Gri- 
mod de  la  Reynière,  prosa  di  cattivo  gu- 
sto, benché  parli  d'una  cosa  eccellente: 
«  La  minestra  umida  sta  al  pranzo  come 
il  peristilio  sta  ad  un  edifizio,  e  deve  es- 
sere combinata  in  maniera  da  dare  una 
idea  esatta  del  pranzo,  quasi  come  l'in 
117- 


B 


BRODO -BRONCHITE 


B 


troduzione  di  un'opera  deve  annunziare 
il    soggette.  » 

Ma  anche  la  drst>i/ia  è  una  sostanza 
jicptogena,  e  siccome  la  destrina  si  tro- 
va nel  pane,  una  zuppetta  sarà  sempre 
un  buon  digestivo. 

BRODO  LIJOBIG.  Carne  trita,  250  gr,  ; 
acqua  560;  acido  cloridrico,  gocciole  4; 
sale,  3  grammi.  Dopo  un'ora  si  passa  al- 
la stamigna.  E  un  rimedio  che  non  rie- 
sce  gradevole. 

BRODO  M.AGRO.  Si  friggono  cipolle 
n.  5  ;  carote  n.  4  ;  patate  n.  12  ;  sedano  n. 
i;  foglie  di  cavolo  alquanto  con  burro, 
,^00  gr.  ;  una  foglia  di  lauro  e  tre  chiovi 
di  garofani.  Si  aggiunge  i  chilo  di  pe- 
sce di  ottima  qtialità,  3  litri  di  acqua  e 
sale.    V.   Rane. 

BROMO.  Corpo  semplice,  così  detto 
dal  fetore  che  esala.  £  un  liquido  di  un 
colore  rosso  bruno  e  velenoso,  che  tinge 
in  giallo  l'amido  e  decolora  le  tinte  ve- 
getali. 

Il  bromo  ha  una  cfiicace  azione  disin- 
fettante. Lo  si  adoperò  per  la  disinfe- 
zione   dei    pozzi    e    delle    cloache. 

(^Avvelenamento),  Magnesia  calcinata; 
farina  con  acqua;  albumina;  acqua  al- 
buminosa. 

BROMURO  DI  AMMONIO.  Venne  a- 
doperato  specialmente  nella  epilessia  e 
nella  tosse  convulsiva. 

BROMURO  DI  CALCIO.  Venne  con- 
sigliato invece  del  bromuro  di  potassio 
nella  cura  dell'epilessia,  per  gli  anemi- 
ci e  gli  scrofolosi.  Bisognerà  però  nota- 
re che  il  bromuro  di  calcio  si  decompone 
nei  ventricolo,  dove  il  calcio  deve  in- 
contrare una  sufficiente  quantità  di  acidi 
per  convertirsi    in  sale. 

BROMURO  DI  POTASSIO.  Questo  ri- 
medio tanto  frequentemente  usato  come 
calmante  del  sistema  nervoso,  che  è  come 
la  moneta  spicciola  nella  cura  delle  ma- 
lattie nervose,  si  dà  a  dosi  che  da  un  gr. 
al  giorno,  crescendo  di  mezzo  gramma  o- 
gni  cinque  giorni,  arrivano  a  quattro,  a 
cinque,  e  persino  a  sei  grammi.  Alcuni 
medici  spinsero  le  dosi  sino  a  dieci  ed 
a  dodici  grammi.  Sarebbe  troppo  lunga 
la  lista  delle  malattie  in  cui  si  adopera 
c|uesto  rimedio,  dall'epilessia  alla  scro- 
fola. Spesso  questo  rimedio  produce  delle 
sensazioni  di  ebbrezza.  Vi  è  della  gente 
che  fa  oggi  un'enorme  consumazione  di 
bromuro  di  potassio  senza  ordinazione  di 
nessun  medico,  comperandolo  ad  etto- 
grammi dai  negozianti  di  prodotti  chi- 
mici quando  non  può  ottenerlo  dalla  col- 
pevole compiacenza  del   farmacista. 

Non  vogliamo  esagerare  ricordando  il 
caso  notato  dal  Marcq,  in  cui  un  grammo 
di  bromuro  produsse  fenomeni  di  avve- 
lenamento in  otto  giorni.  Le  esagerazio- 
ni servono  meno  che  meno;  noteremo  so- 
lamente che  l'ahiiso  del  bromuro  di  po- 
tassio produce  la  ebbrezza  bromica,  nien- 


te pili  lodevole  di  quella  prodotta  dal- 
l'acquavite quando  l'uomo  se  la  procura 
per  abitudine.  Si  perde  ia  memoria  e  la 
Nolontà;  diminuisce  l'attività  dei  sensi, 
si  producono  delle  pustole  sulla  pelle 
(ac//e  bromica)  e  si  perdono  altre  fun- 
zioni parecchie,  che  qui  non  si  potrebbe- 
ro  enumerare   tutte. 

Ottimo  il  bromuro,  quando  ce  n'è  bi- 
sogno; m.a  il  bisogno  fittizio  può  così 
condurre  a  danni  e  seccature,  delle  qua- 
li ne  abbiamo  già  abbastanza  di  non  vo- 
lute   per    precurarcene    un'aggiunta. 

BRONCHI.  Ramificazioni  afferenti  l'a- 


D/raninzioni  dei  bronchi  nei  polnioni. 

ria  nell'interno  dei  polmoni  sino  agli 
alveoli  polmonari.  I  bronchi  maggiori 
sono  tappezzati  da  epitelio  vibratile  che 
produce  una  corrente  ascendente  nel  mu- 
co. Così  la  polvere  dell'aria  viene  sol- 
levata  alla   gola. 

Gli  ultimi  bronchi  sono  piccolissimi  e 
mettono  agli  alveoli  polmonari  aventi  il 
diametro   di   V,   di    millimetro. 

I  bronchi  sono  tappezzati  da  epitelio 
vibratile  le  cui  ciglia  sollevano  alla  go- 
la   la    polvere    dell'aria. 

BRONCHIECTASIA.  Dilatazione-  dei 
bronchi,  talora  con  sputì  sanguigni  che 
rendono   difficile   la  cura. 

BRONCHITE.  La  bronchite  semplice 
è  la  semplice  infiammazione  della  mu- 
cosa che  riveste  i  grossi  bronchi  :  ha 
poca  gravità  appetto  della  bronchite  ca- 
pillare, che  è  la  infiammazione  delle  ul- 
time terminazioni  bronchiali,  che  metto- 
no agli  alveoli  polmonari.  Vi  è  la  bron- 
chite primitiva,  prodotta  il  pili  spesso 
dai  raffreddamenti  della  pelle;  la  bron- 
chite secondaria  proviene  da  malattie 
della  laringe  o  dei  polmoni,  od  è  una 
complicazione  del  morbillo,  della  scar- 
lattina, del  tifo,  ecc.  La  bronchite  sem- 
plice incomincia  spesso  con  brividi.  Si 
produce  quindi  un  senso  speciale  di  bru- 
ciore al  petto,  senza  che  vi  abbia  grande 
difficoltà  di  respiro.  Dura  otto  giorni,  o 
due  settimane,  e  può  passare  allo  stato 
cronico.  La  tosse  produce  facilmente  dei 
dolori  al  torace  ed  il  vomito.  È  tosse 
secca  per  tre  0  cinque  giorni;   poi    inco- 
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nnnciano  gli  espettorati.  Al  principio  di 
questo  periodo  di  espettorazione  vi  ha 
un  abbassamento  nella  febbre  ed  in  tutti 
i   sintomi. 

{Convalescenza).  La  convalescenza  della 
bronchite  è   un  periodo  pericoloso  per   le 
malattie    che     si     possono    contrarre     da 
i     bronchi   aventi    la  mucosa   indebolita. 
S         BRONZATURA  CELERE.    Il   galvani- 
'      smo    permette    oggi    a    dilettanti    ed    in- 
dustriali   di   abbronzare   il   rame    in  un    i- 
stante;    ma    non     si     ottengono     le    mille 
varietà   del    bronzo    antico. 

Il  Mandin  insegna  un  metodo  sempli- 
ce che  permette  di  ottenere  tutte  le  va- 
rietà, comm.erciali  ed  archeologiche,  dei 
bronzi   artistici. 

Essenzialmente  il  processo  si  fonda  sul- 
l'azione dell'olio  di  ricino,  che  col  rame 
produce  dei  saponi  di  rame,  dal  colore 
verde.  L'olio  di  ricino  si  ossida  rapida- 
mente e  produce  una  vera  vernice. 

Gli  oggetti  saranno  per  un  giorno  im- 
mersi   in    un   liquido   fatto   di 

Olio   di    ricino  parti  2 

Sapone  »       4 

Acqua  »       4 

Spirito    di    vino  »       8 

Poscia  si  passano  questi  oggetti  al  ba- 
gno galvanico  per  la  bronzatura,  e  secon- 
do la  durata  di  questo  bagno  si  otter- 
ranno variazioni    di  colore. 

Basterà  osservare  i  progressi  del  lavo- 
ro chimico  dell'elettricità  e  fermarsi  ap- 
pena si  è  ottenuto  il  risultato  desiderate. 
BRONZATURA  DEL  FERRO.  Si 
scalda  e  si  soffrega  con  burro  d'antimo- 
nio ed  olio  d'oliva.  Altrimenti  si  può 
applicare  il  seguente  miscuglio  :  acido 
nitrico,  parti  5  in  peso;  etere  nitrico, 
5;  alcool,  io;  tintura  di  cloruro  di  fer- 
ro, io;  solfato  di  rame,  20;  acqua,  300. 
BRONZATURA  DELLE  STATUINE 
DI  GESSO.  Si  applica  la  mistio7ie  dei 
doratori,  e  quindi  si  soffrega  l'oggetto 
con  polvere  di  bronzo  mediante  un  pez- 
zo    di     velluto. 

BRONZATURA   DEL   R:  ME.    Si   fan- 
no bollire   gli   oggetti   di    rame   in   acqua, 
grammi;  verderame,  500;   sale   ammo- 
u_o,    47:;;    aceto,    160. 

ì:RONZATURA   DEL  ZINCO.   Si   gal- 
^  anizza    dapprima    il    zinco    col    rame    e 
quindi    si    applica    del    solfuro    d'ammo- 
nio. 
BRONZI  CINESI.  Circa  2700  anni  pri- 
^     ma   della   nascita    di   Cristo,   i    Cinesi    sa- 
''     pevano    fondere    e    cesellare    il    bronzo, 
^    con   un    lavoro   abbastanza    perfetto,    poi- 
ché   allora    l'imperatore   Yu    fece    rappre- 
sentare  sopra   dei    vasi    di    bronzo    la    de- 
^     scrizione    di   9    Provincie.    Le    prime    ispi- 
razioni vennero  raccolte  dal   mondo  degli 
•  i mali,    riprodotti    come   sono    o   convcr- 
in   mostri, 
l'iedoniinano    i    dragoni,    i    liocorni,    le 
l'Ilici  e  le  tartarughe.  Ognuno  di  questi 


animali    av(\a    i    suoi    simboli.    Il    drago- 
ne   rendeva    iiivi-ibile...    argomento    poto    ^^ 
p?aiico   per   continuare.  rj 

In  sul  finire  del  primo  secolo  nostro, 
il  buddismo  modificò  l'arte  dei  bronzi. 
Dopo  pochi  secoli  vi  saranno  nella  Ci- 
na due  milioni  di  preti  e  trentamila  tem- 
pli. Col  buddismo  i  bronzi  cinesi  co- 
n  inciano  a  rappresentare  le  nuove  divi- 
nità e  si  fanno  i  bruciaprofumi,  i  vasi 
sparsi  di  simboli  buddistici.  Allora  in- 
cominciavano le  riproduzioni  della  figu- 
ra dell'uomo  e  le  curiosissime  macchine 
per  pregare...  specie  di  macinini  dell'o- 
razione. 

BRONZINE.  Polveri  di  bronzo  finissi- 
me, che  si  applicano  con  la  vernice  tra- 
sparente per  indorare.  Sugli  oggetti  di 
metallo  giova  servirsi  di  una  vernice  al- 
la gomma  elastica  od  all'ambra. 

BRONZO. -Dopo  le  ricerche  di  Berthe- 
lot  è  indubitabile  che  il  nome  del  bronzo 
proviene  da  Brindisi  {Brundusiuni).  l'i 
una  lega  di  rame  e  di  stagno  in  varie 
proporzioni,  secondo  la  qualità  del  bron- 
zo che  si  vuole  ottenere.  Sarebbe  super- 
fluo discorrere  della  scoperta  del  bronzo 
che  fu  la  orima  nella  storia  dei  metalli 
e  contraddistingue  un'epoca  primitiva 
dell'umanità.  Nell'Asia  e  nell'Europa  il 
bronzo    venne     esclusivamente    adoperato  » 

prima  del  rame  e  del  ferro;  nell'Ameri- 
ca all'epoca  del  bronzo  corrispose  l'e- 
poca   del    rame. 

Si  trovano  spesso  commiste  nella  lega 
del  bronzo  delle  quantità  variabili  di 
zinco,    di    piom.bo,    di    manganese. 

{Composizione).  Quello  delle  statue  è 
fatto   di  : 

Rame  parti  91,40 

Stagno  »         1,70 

Zinco  »         5,53 

Piombo  »         1,37 

Il  bronzo  delle  camp,ane  è  composto  di  : 
Rame  parti  78 

Stagno  »       22 

Questa  lega  sonorissima  si  fonde  molto 
facilmente.  Non  parliamo  della  creden- 
za volgare  che  reputa  che  in  questa  lega 
siasi  introdotto  dell'argento;  pregiudizio 
che  troppi  avevano  interesse  dì  mante- 
nere. 

La  lega  per  le  medaglie  è  fatta  di  : 
Rame  parti  92 

Stagno  »        S 

Volendo  che  assuma  il  classico  colore 
di  bronzo  si  aggiunga  circa  il  3  %  di 
zinco. 

{Riconoscimento).  Per  risolvere  il  dub- 
bio se  un  oggetto  sia  di  bronzo  o  di  ot- 
tone si  lima  nella  sua  parte  inferiore, 
l'ottone  produce  uu  odore  caratteristi- 
co. 

BRONZO  D'ALLUMINIO.  Il  bronzo 
di  alluminio  è  fatto  di  90  parti  di  ram^ 
unite   a    IO    i)arti    di    alluminio. 
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Questo  metallo  può  essere  battuto  {re- 
poHssé),  coniato,    lavorato  al   rnartello. 

Se  ne  fanno  degli  oggettini  d'ornamen- 
to che  imitano  l'oro,  degli  strumenti  di 
ottica,  delle  bardature...  e  dei  pezzi  d'ar- 
tiglieria: 

Venne  specialmente  adoperato  per  le 
casse  degli  orologi  a  buon  mercato  prima 
che  l'America  ci  invadesse  co'  suoi  oro- 
logi di  nichel  coi  quali  è  impossibile 
fare  concorrenza. 

{Coloritura).    V.    Ottone, 

{Fusioni).  Per  la  fusione  di  oggetti  de- 
stinati ad  essere  dorati  si  adopera  ge- 
neralmente un  bronzo  della  seguente  com- 
posizione : 

Rame  parti  82 

Zinco  »       iS 

Stagno  »         3 

Piombo  »         1,5 

BRONZO.  V.    Verde  antico. 

BRONZO  DORATO  {Nettatura).  Ac- 
qua, 250  p.  ;  acido  nitrico,  64;  solfato  di 
alluminio,  8.  Si  adopera  con  un  batuffo- 
lo di  cotone  e  si  lava  dopo  con  ammo- 
niaca. 

BRUCINA  {Avvelenamento).  Si  usi  il 
tannino,    il    cloroformio,    il    cloralio. 

BRUSSONETIA.  V.  Carla  seta  e  Lac- 
ca  scolpita. 

BUCANAGGTO.    V.    Afflimi gnzione. 

BUCATO.  La  pratica  del  bucato  è  u- 
n'operazione  chimica  che  abbisogna  di 
un  locale  speciale  e  di  un  posto  per  a- 
sciugare  i  panni.  Pur  troppo  in  quakhe 
città  questa  pratica  è  impossibile,  ed  è 
mestieri  passare  sotto  le  pretese  delle 
lavandaie  ed  i  loro  maltrattamenti  ai 
panni  che  non  sono  di  loro  prc  prietà. 
Vorrei  che  dappertutto,  come  si  usa  a 
Roma,  a  Firenze  ed  a  Venezia,  vi  fosse 
nelle  case  un  locale  speciale,  un  avato- 
io  comune  al  cui  uso  ogni  inquilino  a- 
vesse  diritto  in  certe  ore  della  settima- 
na. 

Le  nuove  invenzioni  di  lessivc,  bandi- 
te dalla  reclame  ed  accettate  subito  nelle 
lavanderie,  sono  delle  vere  rov'ne  dei 
tessuti  per  gli  ipocloriti  che  conti  agono. 
Il  cloro  è  certamente  un  eccellente  deco- 
lorante; ma  ha  il  difetto  di  irtac  are  i 
tessuti,  di  corrodere  le  hbre,  di  consu- 
marle rapidamente. 

I!  miglior  liscivio  è  tuttora  quello  del- 
le nostre  nonne,  ottenuto  dalla  cenere, 
ricco  di  carbonato  di  potassio.  Questa 
sostanza  in  contatto  colle  materie  grasse 
che  imbrattano  i  panni,  si  combina  con 
queste  materie  e  forma  del  sapone  the  è 
solubile  nell'acqua.  Cosi  tiìperazione  del- 
la lisciviazione  ha  per  eftctto  di  conver- 
tire le  sostanze  grasse  in  sapone  solubile 
e  di  esportare  questi  grassi  col  continuo 
movimento  dell'acqua.  V.  Grassi,  Saponi. 

Nei  collegi,  nelle  famiglie  numerose, 
negli  alberghi  si  può  adoperare  utilmen- 
te la  piccola  essoreuse  a  mano  del    Piet 


di  Parigi.  Questi  estrattori  destinati  a 
far  sprizzare  l'acqua  fuori  dei  tessuti, 
sono    fondate    sulla    forza    centrifuga. 

I  pannolini  vengono  introdotti  in  un 
recipiente  traforato  a  cui  si  può  impri- 
mere un  rapidissimo  movimento  di  rota- 
zione col  mezzo  di  una  manovella  munita 
di   ingranaggio  e  di  una  ruota  dentata. 

Per  effetto  del  rapido  movimento  la 
forza  centrifuga  comprime  i  panni  con- 
tro la  parete  dei  recipiente  e  ne  fa 
sprizzare  fuori  dei  buchi  l'acqua.  Così  si 
ottiene  rapidamente  una  parziale  essic- 
cazione, e  nelle  grandi  lavanderie  e  nel- 
le tintorie  si  adoperano  molti  simili  ap- 
parecchi di  dimensioni  maggiori,  mossi 
da   una   macchina  a  vapore  ed   a  gas. 

L'acqua  viene  raccolta  in  un  secondo 
recipiente  fisso  entro  di  cu,i  gira  il  pri- 
me che  contiene  i  panni  immollati.  V. 
flessiva.  Lavandaie,  Biancheria,  Forza 
e  zntrifuga. 

{Lessiva  di  cenere).  La  cenere  comune 
contiene  circa  12,5  %  di  potassa  e  si  am- 
mette che  abbisognino  kg.  2,500  per  100 
chilogrammi.  Occorreranno  adunque  20 
chilogrammi  di  cenere  per  ogni  100  di 
pannolini. 

{Lessiva  alla  potassa).  Si  sciolgono  chi- 
logrammi 2,500  di  potassa  del  commercio 
in  60  chilogrammi  d'acqua  se  la  bianche- 
ria è  bagnata,  ed   in  go  se  è  asciutta. 

{Lessiva  alla  soda).  Si  sciolgono  6  o 
8  chilogrammi  di  soda  del  commercio  in 
60-90  chilogrammi  d'acqua  per  100  di 
biancheria. 

{Macchie  del  tino).  Sono  prodotte  dalle 
sostanze  coloranti  del  legno,  e  talora  da 
sostanze  resinose.  Non  vi  ha  altro  rime- 
dio che  ripetere  l'operazione,  giacché  la 
resina    si    discioglie    in    sapone   cogli    al 


{Macchie    di   ferro).    V.    Biancheria. 

{Modo  di  disporre  la  biancheria  nei 
tini).  Si  dispone  sul  fondo  la  più  sporca 
e  grossolana,  poi  quella  di  media  qualità 
e  sopra  la  grossa  biancheria,  le  lenzuola, 
ecc.  Si  ricopre  il  tutto  di  un  panno,  det- 
to ceneracciolo,  destinato  a  trattenere  la 
cenere. 

BUDELLA.  {Divisioni).  Gl'intestini  si 
dividono  in  duodeno,  intestino  tenue,  in- 
testino crasso,  S  iliaca  ed  intestino  ret- 
to, che  finisce  con  l'ano.  V.  Canale  di- 
gerente,   Trippe. 

{Alimentazione).  Le  budella  dei  galli- 
nacei   vengono    lavate   e    fritte. 

{Industria).  Con  il  tessuto  connettivo 
delle  budella  conciate  e  torte  si  fanno  le 
corde    armoniche. 

BUE.  Fu  addomesticato  all'epoca  del- 
la pietra  liscia,  e  forse  prima  per  le 
razze  dell'Asia.  Tutti  i  monumenti  ar- 
cheologici ci  dimostrano  che  il  bue  ven- 
ne addomesticato  nell'Oriente,  e  le  pit- 
ture funerarie  dell'antico  Egitto  ci  fan 
no  vedere  dei  buoi  aggiogati  e  delle  vao 
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che  senza  corna  con  le  gambe  legate  per 
poterle  mungere.  Le  razze  occidentali 
vennero  probabilmente  soggiogate  dopo 
le  immigrazioni  dall'Oriente.  Il  toro  è 
sviluppato  all'età  di  un  anno;  la  vacca 
è  più  precoce.  La  gestazione  dura  280 
giorni.  Allorché  nascono  due  gemelli  di 
sesso  differente,  la  femmina  è  quasi  sem- 
pre sterile,    e   piglia    il    nome    di    magna. 

Il  divezzamento  si  fa  dopo  la  comparsa 
del  primo  dente  molare  permanente,  che 
è  il  quarto  per  ordine  e  spunta  fra  il 
quinto  e  l'ottavo  mese.  I  vitelli  vivono 
da  quindici  a  diciotto  anni,  si  sacrifi- 
cano sempre  prima  dell'eruzione  del 
quarto   molare. 

Conserve  di  carne  bovina.  Possono  ve- 
rificarsi disturbi  dell'organismo  in  se- 
guito alla  ingestione  di  conserve  di  car- 
ne bovine  e  questi  accidenti  sono  impu- 
tabili o  alla  introduzione  nel  tubo  dige- 
stivo di  veleni  già  formati  nella  mate- 
ria ingerita,  oppure  ad  un  processo  di 
infezione  microbica  il  di  cui  agente  è 
introdotto  vivente  nello  stomaco  colla 
conserva   stessa. 

Dalle  ricerche  di  una  Commissione 
francese  è  risultato  che  il  70  per  cento 
delle  conserve  contengono  dei  germi  mi- 
crobici viventi  o  vivificabili  colle  colture  ; 
per  certi  prodotti  la  media  si  può  elevare 
perfino  all'So  per  cento.  Fra  questi  ger- 
mi moltissimi  sono  distrutti  da  una  tem- 
peratura inferiore  ai  100  gradi.  Il  che 
prova  con  quali  ingenui  sistemi  si  pro- 
ceda alla  sterilizzazione  delle  conserve 
nell'industria. 

In  generale  la  maggior  parte  dei  pro- 
dotti esaminati  conteneva  dei  germi  ae- 
robi viventi  che  fanno  diventare  il  con- 
tenuto delle  scatole  nocivo  per  una  fer- 
mentazione  putrida. 

£.  necessario  perciò  che,  come  in  Fran- 
cia, le.  autorità  sanitarie  pongano  tutta 
la  loro  attenzione  e  la  loro  vigilanza  a 
questo  ramo  dell'industria  gastronomica 
per    evitarne    le    dannose   conseguenze. 

BUFALO.  Il  bufalo  è  difficile  da  do- 
mare, onde  usasi  trafiggergli  il  setto  del 


Bufalo  della  campagna  romana. 

naso  con  un  anello  di  ferro;  è  pauroso 
ed  irritabile  ed  ama  diguazzare  nel  fan- 
go dei  pantani;  ma  è  dotato  di  una  for- 


za doppia  di  quella  del  T)Ue.  Le  femmine 
danno  un  latte  ottimo,  di  cui  si  fanno 
i  caci  rinomati,  detti  ova  di  bufala,  e 
nelle  Provincie  napoletane,  -provole  o 
muzzelle.  La  carne  è  più  difficile  ad  es- 
sere  digerita   che   quella   di   bue. 

BUFFET.  Ai  buffets  intagliati  si  pre- 
feriscono oggi  quelli  di  stile  -nuovo,  più 
comodi  e  meno  soggetti  ai  guasti  inevi- 
tabili   nei    mobili    scolpiti. 

La  moda  è  per  i  mobili  a  superficie  li- 
scia, nei  quali  hanno  speciale  impor- 
tanza  gli   ornamenti   di   metallo. 


Buffet  moderno. 


BUGLOSSA.  La  scuola  di  Salerno  at- 
tribuiva a  questa  pianta,  Buglossa  affi- 
cinalis,  la  preziosa  virtù  di  restituire  la 
memoria;  le  scuole  moderne  gli  attri- 
buiscono la  qualità  negativa  di  essere 
buona  a  nulla. 

BULBI.  I  veri  bulbi  delle  piante  sono 
costituiti  da  un  brevissimo  fusto,  co- 
perto da  strati  di  tonache  o  di  brattee  e 
contenente  una  gemma,  come  nella  ci- 
polla e  nella  pianta  del  giglio,  il  tu- 
lipano, ecc.  Certe  piante  bulbose  si  col- 
tivano in  caraffe  piene  d'acqua  e  svilup- 
pano le  foglie  ed  i  fiori  mercè  la  mate- 
ria alimentare  di  riserva  che  si  trova 
nelle  brattee. 

BULBO  RACHIDICO  (.Anatomia).  Il 
bulbo  l'achidico  è  il  midollo  allungato 
che  collega  il  cervello  col  midollo  spi- 
nale. Si  trova  nella  parte  inferiore  del- 
la cavità  del  cranio  e  continua  col  mi- 
dollo senza  limite  netto,  in  modo  che  al- 
cuni   ne   fanno   una   parte   del    midollo. 

{.Funzioni).    Le    sensazioni    passano   per 
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i  fìlamenti  ed  i  nevroni  del  bulbo  diret- 
tamente dalla  stessa  parte  del  cervello; 
invece  gli  ordini  di  movimento  venuti 
dai  cervello  passano  ai  muscoli  dell'altro 
lato. 

Come  centro  nervoso  il  bulbo  regola  gli 
organi  di  nutrizione,  ed  i  movimenti 
involontari     della    respirazione. 

{Piacere  e  dolore').  Deve  ricordarsi  la 
teoria  del  Sergi,  secondo  la  quale  la  se- 
de delle  emozioni  sta  nel  bulbo,  essendo 
rjuesta  il  centro  delle  funzioni  vitali, 
quello  che  regola  i  movimenti  del  cuore 
e  le  funzioni  delle  ghiandole.  Secondo  il 
Sergi  i  fenomeni  che  si  verificano  nel- 
l'organismo in  seguito  alle  emozioni  non 
sono    fenomeni    secondari. 

L'essenza  delle  emozioni  sta  nei  feno- 
meni dei  visceri.  La  sensibilità  e  non 
l'intelligenza  sarebbe  la  base  dell'este- 
tica. 

BULBOSf'  {Radici).  Sono  radici  tume- 
fatte contenenti  alimento  per  l'anno  se- 
guente.   l\s.  :    orchidee,   dalia. 

BULIMLA.  È  la  fame  cavallina,  no-n 
solo  nel  significato,  ma  anche  nell'etimo- 
logia della  parola...  sebbene  i'etimolo- 
giii  accenni    ad   una   fame   da  bue. 

E  insomma  l'esagerazione  nell'alimen- 
tazione quanto  a  quantità,  sènza  che  il 
paziente  badi  sempre  alla  qualità  del 
cibo. 

La  bulimia,  oltre  ad  un  certo  grado,  è 
sempre  sintomo  di  malattie,  e  la  storia 
parla   di    grandi    mangiatori. 

BULLY.  V.  Acelo. 

BUONCRI STIANO.  Pera  a  polpa  so- 
da e  zuccherata,  utile  specialmente  per 
conserva.  San  Francesco  da  Paola  l'a- 
vrebbe portata  dalla  Calabria  sotto  Lui- 
gi XL 

BURNOUS.  Mantello  con  cappuccio  di 
origine  orientale.  I  Romani  di  una  volta 
adoperavano  un  simile  mantello  (borho- 
cuciillus),  come  i  beduini  dei  nostri  tem- 
pi. Furono  a  volta  di  moda  i  comodissi- 
mi  burnous    per   le  signore. 

BURRO.  La  panna  o  crema  è  formata 
dei  coiidetti  globuli,  cioè  da  goccioline 
di    grasso. 

L'operazione  della  sbattitura  ha  per 
ufficio  di  far  aderire  questi  globuli,  di 
riunirli,  vincendo  la  resistenza  del  li- 
quido  interposto. 

Dapprima    si     raccoglie    la    panna. 

Vi  sono  due  metodi.  L'uno,  molto  lento, 
consiste  nel  lasciare  il  latte  in  riposo, 
cosicché  i  globuli,  pel  loro  peso  specifico 
minore  si  possano  raccogliere  in  panna  0 
crema  alla  superficie;  il  secondo  è  fon- 
dato sulla  forza  centrifuga  e  si  .vale  di 
scrematrici  a  rotazione,  animate  da  un 
celerissimo  movimento.  Si  sa  che  la  for- 
za centrifuga  agisce  in  ragione  della 
densità  dei  corpi  :  perciò  l'acqua,  che  è 
più  densa  del  grasso,  si  raccoglie  alla 
circonferenza    della    scrematrice,    mentre 


la  crema  si  aduna  verso  il  centro.  Cosi 
rapidamente  si  ottiene  la  separazione,  e 
le  macchine  scrematrici  sono  oggi  uni- 
versalmente  adoperate   nelle   fabbriche. 


Zangola 
do?ncstica. 


Vi  sono  oggi  nel  commercio  parecchi 
modelli  di  zangole  per  fare  il  burro  in 
famiglia. 

{Coltelli).  Si  usano  pel  burro  sulle 
ricche  tavole  coltelli  speciali  tutti  di 
argento  o   di    metallo   bianco. 


Burro  iìi  ghiaccio.       Coltello  fer  burro. 

{Conservazione).  Occorre  un'aria  fresca 
che  si  ottiene  facilmente  mettendo  il  re- 
cipiente del  burro  in  largo  piatto  che 
contenga  un  poco  di  acqua  e  coprendoh.^ 
con  un  vaso  di  terra  cotta  da  fiori  e  non 
inverniciato  di  cui  si  sarà  chiuso  il  buco. 

Si  ottiene  cosi  una  campana  porosa  che 
trattiene  i  germi  dei  microbi  quasi  come 
il  filtro  Chamberland.  L'acqua  si  innal- 
za per  capillarità  nelle  pareti  del  vaso, 
svapora  e  produce  un  raffreddamento 
considerevole. 

£  un  alcarazas  arrovesciato  in  cui  l'e- 
vaporazione  produce   del    freddo. 

{Falsificazioni).  Grasso,  sugna,  olio  di 
cotone,  di  sesamo,  di  arachide,  farina, 
fecola,  allume,  talco,  barite,  gesso,  cre- 
ta... è  una  lunga  litania  quella  delle  so- 
stanze che  vennero  commiste  al  burro. 
Non   parliamo   poi   della  margarina! 

Per  aumentarne  il  peso  si  usa  di  ag- 
giungervi del  sale  sino  alla  proporzione 
del  3  %.  Quest'aggiunta  si  riconosce  fa- 
cilmente facendo  fondere  con  dell'acqua 
il  burro,  ed  evaporando  poscia  l'acqua 
che   deposita   il    sale.    In   pratica   si    rico- 
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no^ce  pure  al  taglio,  giacché  si  formano 
facilmente  dei  piccoli  solchi  sopra  la  su- 
perficie   del    taglio. 

Si  parlò  molto  della  colorazione  artifi- 
ciale in  giallo  col  cromato  di  piombo 
velenoso;  ma  è  probabile  che  questa  fal- 
sificazione non  si  pratichi  più  da  nessu- 
no, abbondando  le  sostanze  coloranti  in- 
nocue e  migliori   per   i    loro  effetti. 

Il  colore  del  latte  dipende,  come  si  sa, 
dalla  bontà  delle  erbe.  V.  Latte,  Marga- 
rina. 

{Fermentazioìie  butirrica).  È  l'altera- 
zione prodotta  da  un  bacillo  speciale 
che  esiste  pure  sui  tessuti  vegetali  in 
decomposizione  e  sviluppa  dell'acido  bu- 
tirrico. Si  preserva  il  burro  col  fonder- 
lo, col  conservarlo  sotto  acqua  con  un 
poco  di   salicilato  di  sodio. 

{Prof unto).  Si  è  ottenuto  di  coltivare 
nel  burro  certi  microbi  che  sviluppano  il 
miglior  profumo. 

{Zangole).  Le  zangole  preferite  dall'in- 
dustria sono  iiuelle  a  rotazione.  Esistono 
piccole  zangole  per  preparare  il  burro  in 
casa;  ma  ormai  l'industria  prepara  del- 
le   eccellenti    qualità    di    burro. 

BURRO  DI  MARGARINA.  L' eleo- 
margarina  non  è  nociva  ed  è  anche  per- 
fettamente digerita.  Il  burro  di  marga- 
rina fondendo  diventa  bianchiccio  men- 
tre il  burro  naturale  si  fa  trasparente. 
Nell'ebollizione  il  burro  di  margarina 
annerisce  qua  e   là  e  bolle   a   sussulti. 

{Reattivo  di  Cotton).  Acqua  distillata, 
95  p.  ;  soda  caustica,  60;  sale  di  Seignet- 
te,  4;  sottonitrato  di  bismuto,  8;  glice- 
rina, 20.  Si  mescola  al  burro  e  si  ri- 
scalda al  bagno  maria;  se  non  muta  co- 
lore è  burro  naturale;  diventando  gial- 
lo  è   di    margarina. 

{Reattivo  Piallat).  L'idrato  tupro  am- 
moniacale, liquido  che  si  ottiene  tenen- 
do a  lungo  del  rame  nell'ammoniaca  dei 
commercio,  colorisce  in  verde  il  burro 
di  margarina  ed  in  turchino  il  burro 
puro. 

BURRO  IN  GHIACCIO.  {Servizio).  Si 
fanno  dei  vasi  metallici  a  refrigerante, 
circondati    da   pezzetti    di    ghiaccio. 

BURRO  SALATO.   Il  burro  viene  fuso 

e  schiumato  con  cura.    Dopo  si  aggiunge 

i!    sale  e   si   versa   in   recipienti   di    terra, 

si  chiudono  e  si  conservano   in   luogo 

-  co. 

:  burro  salato  è  consumato  come  anti- 
pasto in  qualche  paese. 
.  BURRO  VEGETALE.  Si  dà  questo  no- 
me ad  alcuni  grassi  vegetali  che  hanno 
una  certa  analogia  col  burro.  Notiamo  i 
seguenti  : 

i.°   Burro  di   noce  moscata  dalia   My- 
ris/ica   sebi  fera; 

■2."  Burro  di   Galaam,  o  di   Eambarra, 
dulia  Bassia  Varkii; 

3.°    Burro   di    palma   à-ó.\\'Elais   Biity- 
racca ; 


BURRO -BUSSOLA 

Burro  di   Mango  dall 


4."  curro  ai  xuango  aaiia  MaJigifera 
indica. 

Questi  burri  sono  generalmente  adope- 
rati sul  luogo  di  produzione,  ed  appena 
una  parte  è  portata  in  Europa  per  la 
fabbricazione    del    sapone. 

Il  burro  di  palma  depurato  è  abba- 
stanza in  uso,  con  vari  nomi,  in  Europa 
V.    Palme. 

{Specialità).  Senza  farne  il  nome,  mol- 
te  cosidette  specialità  di  burri  vegetali 
altro  non  sono  che  olio  di  palma  deodo- 
rato, imbianchito  e  misto  ad  olio  di 
arachide   o   di   cotone. 

BURRONA.  Pesca  spiccagnola  a  polpa 
bianca  ed  epicarpo  peloso. 

BUSSOLA.  A  che  può  giovare,  per 
l'uomo  che  non  va  ramingando  pel  deser- 
to, xmo  strumento  che  serve  all'orienta- 
mento? 

Gioverà,  la-buss.ola,  al  navigante,  all'a- 
grimensore, al  geologo,  all'alpinista.  Po- 
trà all'uopo  anche  servire  per  indovi- 
nare dei  depositi  di  minerali  ferrugino- 
si :  ma  nella  pratica  della  vita  comune, 
la  bussola  può  essere  utile  solamente  in 
qualche    raro   caso. 

Chi  cerca  alleggio  può  valersene  nelle 
giornate  senza  sole,  ricordando  che  le 
stanze  non  esposte  al  sole  sono  dei  covi 
di   malattie. 

Si  ricordi  che  l'ago  non  si  rivolge 
precisamente  al  nord,  secondo  la  direzio- 
ne del  meridiano,  ma  forma  un  angolo 
detto  di  declinazione.  Nell'Italia  il  polo 
Nord  della  calamita  declina  verso  l'o- 
vest. A  Roma,  nel  iSSt,  questa  declina- 
zione corrispondeva  ad  un  angolo  di  un- 
dici  gradi. 

Ottima  fu  la  pensata  di  un  editore  di 
una  pianta  di  Parigi,  al  tempo  dell'ul- 
tima Esposizione,  che  ad  ogni  sua  carta 
aveva  unito  up.a  piccola  bussola.  Parigi  è 
per  gli  stranieri  un  dedalo  e  bene  ve- 
niva questo  filo  d'.Arianna  nel  labirinto 
immenso  in  cui  è  tanto  facile  al  provin- 
ciale   di    perdersi. 

Le  bussole  che  si  trovano  incastonate 
nei  ciondoli  delle  catene  degli  orologi 
iioii    possono    servir   ad   altro. 

Appena  potranno  essere  utili  in  qual- 
che caso  per  verificare  se  in  un  filo  me- 
tallico passi  una  corrente  elettrica...  se 
sia,  come  si  dice,  un  -filo  morto  od  un  filo 
vivo. 

Le  correnti  eletti icfie  influiscono  sulla 
calamita  facendone  deviare  l'ago,  come 
è  risaputo  dopo  le  esperienze  di  Ampère. 

Oggi  che  l'elettricità  è  diffusa  dapper- 
tutto, può  essere  utile  di  ricordare  que- 
sta legge  della  fisica  prima  di  toccare  un 
coiiduttore  elettrico...  sebbene  sia  mi- 
gliore   prudenza    il    non    toccarli    mai. 

Così  la  bussola,  che  si  perde  tanto 
spesso  nell'esistenza,  come  dice  un  pro- 
verbio di  tutti  i  popoli,  è,  nella  vita, 
utile  a  poco  per  non  dire  a  niente. 
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BUSTE  {Ostie).  La  fabbricazione  delle 
ostie  per  i  suggelli  e  per  le  lettere  non 
ha  grande  importanza.  Appena  in  alcu- 
ne istituzioni,  tenere  delle  tradizioni,  si 
usano  ancora  i  suggelli  ottenuti  con  una 
grande  ostia  bagnata  ed  appiccicata  sul- 
la carta,  a  cui  si  sovrappone,  ^rima  di 
applicare  il  suggello,  un  foglicttino  di 
carta  sottile,  ottenendo  così  l'impronta 
in   rilievo. 

L'uso  delle  buste  ingommate  è  oggidì 
generale,  e  quest'industria  delle  ostie  si 
mantiene  appena  in  qualche  fabbrica,  che 
provvede    largamente   ai    bisogni. 

{Igiene).  Quanto  alle  ostie  comuni  per 
suggellare,  spesso  gli  igienisti  dovettero 
richiamare  l'attenzione  delle  autorità  so- 
pra l'abuso  di  colorirle  con  sostanze  ve- 
lenose. Si  verificarono,  e  sono  notati  ne- 
gli annali  della  scienza,  parecchi  casi  di 
avvelenamento  lento  per  arsenico  e  per 
piombOj  di  idrargirismo  e  di  saturnismo 
in  persone  che  attendevano  a  chiudere  le 
lettere  con  queste  ostie  nelle  grandi  am- 
ministrazioni.   V.    Lettere. 

BUSTO  RAZIONALE.  Si  dovrà  sem- 
pre preferire  un  busto  ragionevole.  Così 
pensa  e  così  consiglia  di  fare  il  dottore 
Costanzo  Einardi,  in  un  libro  eccellente 
per  le  lettrici...  se  troveranno  una  bu- 
staia intelligente  e  di  buona  volontà  che 
sappia    rinunziare    all'arte    ortopedica. 

Seguendo  le  idee  del  professore  Riva- 
Rocci  di  Pavia,  egli  dà  la  sagoma  di  un 
busto  igienico,  che  sarebbe  utile  co:ae  so- 
stegno e  non  un  compressore  a  forza  ela- 
stica, che  si  stringe  con  l'aiuto  di  due 
braccia  forti  e...  non  amiche,  come  de- 
scrive il  poeta  romanesco  Trilussa: 
lei  ce  fa  la  ginnastica  :  s'inchina^ 
se  spreme  ne  li  -fianchi,  s'intorcina,  [io. 
manna  la  fama  in  drento,  insacca  er  fet- 

II  corset  igienico  deve  lasciar  libero  il 
seno  :  appoggiarsi  sul  bacino  e  discende- 
re   molto   basso,    sin    dove   è   possibile. 

Insomma  un  vero  busto  addominale, 
salva   la  discordanza   delle   due  parole. 

Per  il  petto  occorrerà  una  fascetta  a 
parte  allacciata   al   dorso   ed  alle  spalle. 

Il  busto  non  deve  innalzarsi  che  ad  una 
linea  intermedia  fra  l'ombellico  e  la  for- 
cella dello  stomaco  ed  alla  prima  verte- 
bra lombare. 

L'autore  non  parla  delle  bambine,  per- 
chè   non    ne   abbisognano... 

E  bene  fece  il  ministero  a  proibire  re- 
centemente il  busto  alle  fanciulle  che  fre- 
quentano   le   scuole...    in    Ungheria. 


Senza  il  busto  le  signore  si  deformano 
ad  un  certo  punto,  che  varia  secondo  le 
persone,    ma   avviene   fatalmente. 

La  donna  del  resto  respira  specialmen- 
te con  la  parte  superiore  del  tora.ce,  che  è 
fuori  del  busto.  Senza  busto  le  ragazze 
assumono  facilmente  quegli  atteggiamen- 
ti e  quel  modo  di  camminare  sgarbato 
che  è   proprio   dei   maschietti  ;   il   busto  è 


Deformazione   prodotta   dal   busto. 

un  antagonista  degli  atteggiamenti  vi-. 
ziosi  che  si  piglierebbero  talora  per  for- 
za con  certi  banchi  di  scuole  normali 
femminili.  La  donna  non  aspiri  ad  ave- 
re la  vita  di  formica,  di  vespa,  di  bersa- 
gliere... dei  tempi  del  La-Marmora.  E- 
sistono  molti  modelli  di  busti  elastici, 
igienici,  normali,  che  compiono  bene  il 
loro  ufficio,-  non  di  prigione  né  di  tortu- 
ra,  ma   di   «  correzione   e  di   sostegno  ». 

Esclusivamente  questi  busti  dovranno 
essere  adopera- 
ti, specialmente 
per  le  ragazze, 
da  una  madre  di 
buon    senso. 

{Deviazioni  vi- 
scerali).  I  busti 
troppo  stretti 
non  solo  defor- 
mano lo  schele- 
tro del  torace, 
m  a  producono 
spostamenti  e 

compressioni  nei 
visceri,  siccome 
dimostrano   le   due   figure  unite. 

BUVARD.  Cartelle  contenenti  della 
carta  asciugante,  comodissime  sugli  scrit- 
toi. Non  approviamo  ugualmente  i  bn- 
vards  rivelatori  che  riproducono  le  scrit- 
ture. 


Buvardi. 
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CABINA.  {Viaggi  di  mare).  Le  miglio- 
ri cabine  sono  quelle  corrispondenti  al 
mezzo  della  nave.  I  bauli  dovranno  es- 
ser bassi  e  larghi  da  potersi  introdurre 
sotto    il    lettuccio. 

CABINET.  {Mobili).  È  una  specie  di 
buffet  a  molti  cassetti,  per  contenere  og- 
getti   piccoli,    carte,    ecc. 

CABOCHON.  {Pietre  preziose).  L'eti- 
mologia deriva  da  caboche  o  testa;  e  si- 
gnifica il  modo  di  levigare  certe  pietre 
facendole  arrotondite  in  emisferi  od  in 
forme  ovali,  liscie.  Il  lavoro  a  cabochon 
è  riservato  alle  ofali,  a.\  ,rubi?to,  agli 
occhi  di  gatto,  alle  turchesi,  alla  mala- 
chite  ed   al    lapislazzuli. 

CACAO.   Semi   della  Theobroma  cacao, 
albero    dell'America   centrale   e   meridio- 
nale.  Si   trovano   in  commercio   col   nome 
di   cacao  al  sole,  cioè  di  cacao  semplice- 
mente    disseccato,     e 
di    cacao    fermentato 
che    subì    un    princi- 
pio    di     fermentazio- 
ne  entro    delle    gros- 
se     botti      seppellite 
per   alcuni    giorni. 

{Composizione).  La 
composizione  chimi- 
ca del  cacao  spiega 
il  suo  potere  ali- 
mentare. Questi  se- 
mi contengono  una 
sostanza  amara,  del- 
la  teobromina   simile 

alla  caffeina,  ed  un  grasso  detto  burro 
di  cacao  (45  %),  albumina  e  legumina 
(16,70  %),  amido  (10,91  %),  zucchero,  gom- 
ma, pigmento,  cellulosa,  acido  tannino. 
•  Nella  torrefazione  che  si  fa  subire 
a  questi  semi,  una  parte  dei  grassi  degli 
albuminoidi  e  dell'amido  è  distrutta  con- 
vertendosi   in   prodotti    volatili. 

{Frutto).  Il  frutto  del  cacao  è  giallo 
od  aranciato,  pieno  di  grossi  semi. 

{Igiene).    Se  ne  devono  astenere  le  per- 


Frutto    di    cacao. 


sone  soggette  a  calcoli,  essendo  molto  ric- 
co di  acido  ossalico.  Non  deve  essere  un 
alimento   quotidiano   per   i   bambini. 

{Varietà).  Le  principali  varietà  di  se- 
mi   di    cacao   sono  : 

1%   il   Caracas,  con  semi   grossi  e  con 
ottimo  profumo; 

2",    Soconiizo    del    Messico,    con    semi 
piuttosto  piccoli  ; 

3°,  V Esmeralda,   del   Messico; 

4°,  il   Guatemala,  con  semi  grossi,  ro- 
tondeggianti  o  poligonali; 

5°,   il    Guayaquil,  proveniente  dall'E- 
quatore,   riconosciuto    come    eccellente; 

6°,  quello  della   Guiana  spesso  in  se- 
mi  minori    imbrattato   di   argilla   rossic- 

CACAO  IN  POLVERE.  Ne  venne 
estratta  la  materia  grassa  sia  con  la 
pressione  sia  con  gli  alcali.  Si  mescola 
con  lo  zucchero  in  polvere  e  quindi  vi 
si    versa    il    liquido    bollente,    agitando. 

CACATOÀ.  Pappa- 
galli della  Nuova  O 
landa,  della  Nuova 
Guinea,  delle  Mo- 
lucche  e  delle  Filip- 
pine, muniti  di  un 
pennacchio  di  penne 
erigibili  sul  capo  e 
con  la  coda  breve. 
Sono  bianchi,  rosei  o 
di  colore  oscuro.  Il 
più  comune  dai  nego- 
zianti di  uccelli  è  il 
cacatoà  dal  ciuffo 
giallo.  Gli  australesi 
li  uccidono  col  boo- 
merang, arma  fatta 
di  un  pezzo  di  legno 
di   ferro  incurvato. 

CACCIA.    V.    Fuci. 
le.    Polvere,    Polveri 
bianche,    Cartuccie,    Cane, 
ciagione. 

CACCIAGIONE.    {Alimentazione).    La 
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Cacatoà. 


Piombo,    Cac- 


CACCIAVITE  -  CADMIO 


cacciagione  è  un  cibo  abbondante  di  al- 
buminoidi.  Viene  accusata  di  essere  cau- 
sa d;  malattie  del  ricambio  organico  e 
specialmente    dell'uricemia. 

{SerTÌzi).  I  servizi  specialmente  desti- 
nati alla  cacciagione  sono  di  porcellana 
con    figure    di    selvaggina. 

CACCIAVITE.  Nell'uso  del  cacciavi- 
te va  ricordato  il  principio  fisico  dell'i- 
nerzia;  si  deve  cioè  agire  adagio  affin- 
chè il  moto  si  possa  comunicare  alla  vi- 
te, altrimenti  si  guasta  il  taglio  od  in- 
taccatura. 

{Dìf ficoltà).  Se  le  viti  resistono  al  cac- 
ciavite se  ne  riscaldi  la  testa  toccandole 
con  un  carbone  od  ui;  ferro  rovente.  (V. 
Dilatazione,    Calore). 

CACIIEMIR.  Vi  è  il  tessuto  speciale 
che  serve  per  farne  delle  vesti;  ma  que- 
sto nome  è  pure  dato  agli  scialli  india- 
ni, fatti  quasi  sempre  di  differenti  pezzi 
uniti  insieme.  Gli  scialli  autentici  india- 
ni, che  potevano  valere  anche  4000  lire, 
sono  quasi  sempre  già  stati  usati  in  O- 
ricnte,  e  vengono  rimessi  a  nuovo  in  Eu- 
ropa ;  ma  oggi  sono  del  tutto  abbandonati 
dalla  moda.  Spesso  la  sola  trama  è  di  la- 
na del  Cachemir,  lanuggine  ohe  ha  una 
grande   finezza. 

Il  Cachemir  europeo  è  stoffa  morbida, 
per  lo  più  di  lana,  e  ha  moltissima  ras- 
somiglianza col  cosidetto  Merinos  o  Thi- 
bet,  da  cui  solamente  differisce  per  es- 
ser crociato  da  un  lato  solo  avendo  il  ro- 
vescio a  tessuto  semplice,  vale  a  dire  Ì7t 
tela.  È  tinto  a  colori  uniti  per  vesti  da 
donna,  e  serve  anche,  principalmente  se 
stampato,  per  scialli  e  scialletti,  dei  qua- 
l'i  se  ne  fabbricano  di  lana,  con  mistu- 
ra   di   cotone  o   di    seta. 

(^Lavatura).  Si  lavi  con  acqua  ammo- 
niacale :  ammoniaca  del  commercio,  mez- 
zo   litro;    acqua   comune,   5    litri. 

CACHESSIE.    V.   Diatesi. 

CACHOU  {Tintura).  Alcool,  litri  '/,  ; 
cachou,  gr.  50.  Dopo  15  giorni  si  filtra. 
Usasi  specialmente  nella  preparazione  di 
vini    fini    artificiali. 

CACHU.  Detto  anche  terra  del  Giap- 
pone, è  una  sostanza  astringente  che  si 
ricava   ò.3i\\' Acacia  catecìiu. 

Le  pastiglie  di  cachu,  foggiate  a  ta- 
volette o  pillole,  sono  un  miscuglio  di 
questa  sostanza  con  estratto  di  liquiri- 
zia, gomma,  mastice,  polvere  di  mam- 
mole e  cascarilla,  profumato  con  menta, 
muschio  ed  ambra.  Anche  le  cosidette 
■pastiglie  fer  i  fumatori  sono  fatte  di  u- 
na  consimile  preparazio.ie. 

CACIUCCO.  Non  è  un  cibo  di  selvag- 
gio, come  parrebbe  dal  nome,  benché  sia 
un   alimento   incendiario. 

Le  graziose  bagnanti  di  Viareggio  se 
lo  fanno  talora  preparare  dal  marinaio 
e  lo  mangiano  allegramente,  sulla  spiag- 
gia incantevole,  sotto  le  ampie  tende  o 
nelle  misteriose  capanne,  dove  vivono  un 


po'  di  vita  africana.  È  un  cibo  volgare, 
che  ammorba  il  fiato  degli  olezzi  dell'a- 
glio; ma  un  po'  di  prosa  non  dispiace  e 
l'aglio   ha   un   sapore   eccellente. 

Si  fa  provvista  di  ogni  qualità  di  pe- 
sce e  si  fa  cuocere  in  una  salsa  di  olio, 
sale,  aglio  senza  risparmio  e  zenzero  (pe- 
perone di  Spagna),  sin  dove  può  andare 
la  tolleranza  del  palato  pel   fuoco. 

Quando  comincia  a  colorirsi  si  aggiun- 
ge mezzo  bicchiere  di  vino  e  mezzo  bic- 
chiere   d'acqua. 

Dopo  si  versa  il  tutto  sopra  delle  fette 
di   pane  e  si  mangia  pane  e  pesce. 

CACODILATO  DI  SODIO.  £  un  ri- 
medio essenzialmente  arsenicale.  Non  è 
velenoso  come  l'arsenico,  per  cui  può  es- 
sere introdotto  a  dosi  più  alte.  I  fanati- 
ci, che  non  mancano  mai  per  i  rimedi 
nuovi,  ne  presero  fino  ad  80  centigr. -al 
giorno  per  settimane  e  mesi  senza  soffrir- 
ne danno.  Ma  i  fanatici  sono  per  natu- 
ra imprudenti,  e  la  buona  prudenza  con- 
siglia a  tutti  di  non  prendere  mai  un  ri- 
medio arsenicale  senza  che  il  medico 
abbia  dichiarato  che  l'arsenico  può  es- 
ser utile.. 

Questo  sale  avrebbe  un'azione  speciale 
eccitante  sui  globuli  rossi  e  bianchi  del 
sangue.  Ora  chi  non  sa  che  i  globuli 
bianchi,  specialmente  i  polinucleati  di- 
fendono dalle  infezioni?  V.   Fagocitismo. 

CACOpiLE.    Arscniuro    di    metile. 

CACTEE.  Piante  grasse  della  famiglia 
del    fico   d'India.    Mancano    di    foglie    ed 
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Cactus    inamillaria. 

hanno  il  fusto  polposo.  Devono  esser  col- 
tivate  al    secco.    V.    Piante  grasse. 

CACTUS  GRANDIFLORUS.  L'estrat- 
to si  usa  come  stimolante  del  cuore  e  nel- 
l'abuso del  tabacco.  Da  5  a  20  gcccic, 
tre   volte  al    giorno. 

CADE.  K  l'ossiccdro,  cioè  una  specie 
di    ginepro. 

(Olio).  L'sato  un  tempo  per  disinfetta- 
re i  denti  cariati,  oggi  è  quasi  abbanùo. 
nato. 

CADMIO.  Si  usa  i!  :;Ifuro  di  cadmio 
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carne  colore  giallo  molto  resistente  al- 
l'aria. In  fotografia  il  bromuro  di  que- 
sto metallo  è  un  ritardatore  e  l'ioduro 
si  usa  per  sensibilizzare  il  collodio.  Il 
solfato  di  cadmio  è  usato  in  soluzione 
nelle   congiuntiviti. 

CADUTE.    V.    Bambino. 

CAFFÈ.  Già  in  un  lavoro  stampato 
circa  una  quarantina  d'anni  fa  il  Le- 
grand  de  Sanile  si  scagliava  contro  la  be- 
vanda araba,  ed  aveva  perfino  trovato  u- 
na  nuova  malattia  che  battezzò  col  nome 
di  malaria  dei  caffè,  nome  che  sarebbe 
stato  inopportuno  anche  se  la  malattia 
fosse  esistita.  Che  l'aria  di  certe  came- 
rucce  dei  caffè,  greve  di  fumo  e  satura 
di  esalazioni  umane  sia  buona  e  spirabile 
non   l'affermiamo;   ma   la  bruna  bevanda 


pianta  e  frutti  del  caffè. 

non  ne  ha  davvero  nessuna  responsa- 
bilità. 

L'igiene  ebbe  il  torto  di  fare  una  guer- 
ra troppo  esagerata  al  caftè,  addebitan- 
dogli mille  danni  che  non  può  causare; 
ma  la  nera  bevanda  che  eccita  il  cer- 
vello incontrò  favore  sempre  più  grande. 
Parini  diceva  poco  amabilmente  la  bot- 
tega  di    caffè 

«  Là  dove  nei  irivii 

«  Si  ministran  bevande,  ozio,  novelle  » 
ma  nella  storia  il  caffè  fa  abbandonare 
l'osteria  a  molti;  accoglie  la  libertà  del- 
la discussione;  prepara  la  rivoluzione 
col  caffè  vulcanico  dell'isola  di  Borbo- 
ne; diventa  l'elegante  ritrovo  del  s^ecolo 
passato  come  eran  le  terme  ai  tempi  an- 
tichi. 

{.Aroma).  £  necessario  che  l'aroma  si 
produca,  ma  è  logico  che  non  si  disper- 
da sotto  l'influenza  del  calore.  Appena 
il  caffè  comincia  a  scoppiettare  lo  si  la- 
sci raffreddare  un  poco;  quindi  si  ri- 
ponga al  fuoco,  ed  appena  ricrmincia  lo 
scoppiettio  si  levi  senza  attendere  la  pro- 
duzione A^W'olto  a  cui  tanto  badavano 
le  antiche  donne  di  casa. 

{Apparato  Le  Tonre).  Un'ingegnosa  in. 
venzione  di  Le  Toure  di  Rosier  dà  il  ri- 


sparmio del  12  per  cento  nella  torrefazio- 
ne del  caffè.  Si  sa  che  una  parte  della 
caffeina  si  perde  nella  torrefazione:  l'ap- 
parecchio  Le  Toure  ricupera  questa  par- 
te. I  vapori  che  si  spandono  dal  caffè 
vengono  condotti  in  un  serpentino;  se  ne 
separano  le  sostanze  nocive  e  la  parte 
buona  è  versata  sopra  al  caflc  torrefatto. 

{Caffeina  del  caffè).  Si  incolpò  la  caf- 
feina, perchè  è  un  alcaloide  e  perchè  gli 
alcaloidi  sono  velenosi.  Certamente  una 
tazza  di  caffè  molto  carico  può  contenere 
una  dose  di  caffeina  uguale  a  quella  che 
prescrivono  i  medici  in  certe  malattie; 
intanto  non  ne  proviamo  gii  effetti  come 
allorché  introduciamo  una  dose  eguale  di 
caffeina  pura.  L'or- 
ganismo ha  di  que- 
ste stranezze.  Il  clo- 
ruro di  potassio  a- 
gisce  come  veleno 
sul  cane  :  ma  lo  stes- 
so cloruro  di  potas- 
sio si  trova  nel  bro- 
do, e  non  si  riesci- 
rà  mai  ad  avvelena- 
re un  cane  col  bro- 
do. Datecene  tanto 
che  l'animale  intro- 
duca nel  suo  corpo  Maccìiina  da  caffè 
una  dose  velenosa  di  a  getto  di  vapore. 
cloruro  :     il    cane    lo 

digerirà  pacatamente  e  ne  aspetterà  Ae\- 
l'altro.  Ciò  in  generale  si -verifica,  p^r 
gli  eccitanti,  che  sono  tanto  meno  ucci 
vi,    quanto    più    sono   diluiti. 

Il  caffè  è  velenoso  per  molti  uccelli  . 
il  passero  invece  non  ne  soffre  alcun 
danno.  Nel  lavoro  del  Pfluger  sulla  lon- 
gevità, dedotto  da  statistiche,  il  caffi 
non  è  notato  fra  i  tanti  fattori  che  in- 
sidiosamente   abbreviano    la    vita    media. 

Il  Bikfalvi  in  certi  suoi  esperimenti 
sui  cani,  trovava  che  il  caffè  ed  il  vino 
rallentano  il  lavoro  chimico  della  dige- 
stione; ma,  dopo  tutto,  questi  esperimen- 
ti dimostrano  solamente  che  il  caffè  ed  il 
vino  non  sono  fatti  per  i  cani. 

{Composizione).  La  chimica  ci  rivela 
nel  calte  parecchie  sostanze  :  amido,  aci- 
do tannico,  albuminoidi,  grassi,  ecc.  Il 
caftc  verde  contiene  più  del  4  per  cento 
di  azoto,  cioè  della  materia  fondamen- 
tale del  nostro  sangue  e  delle  nostre  pol- 
pe; ma  con  la  cottura  una  buona  metà 
di    questo   azoto   se   ne   va   in   vapori. 

Noi  dobbiamo  dunque  ricercare  nel  caf- 
fè una  grande  importanza  alimentare. 
Vi  ha  tutta  una  popolazione  di  ■  povere 
donne  che  cena,  finita  la  giornata  di  la- 
voro nella  filanda,  con  una  scodella  di 
caffè  col  latte;  ma  che  valore  alimentare 
possono   dare    due   decigramma   di    azoto? 

Il  pregio  del  caffè  sta  nel  suo  profumo 
e  nella  sua  influenza  sul  sistema  nervo- 
so. Il  caffè  attiva  la  circolazione  del 
sangue,   è   un   eccitatore   del    cuore   e   del 
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cervello.  11  caffè  è  la  bevanda  intellet- 
tuale che  fa  scaturire  più  facili  le  idee 
e  le  fantasie:  è  un  alimento  nervoso, 
come  disse  genialmente  il  Mantegazza  : 
un  eccitante  che  per  noi  è  diventato  un 
bisogno. 

{Controindicazioni).  Il  caffè  nuoce  alle 
persone  affette  da  malattie  di  cuore,  ai 
nervosi,    agli    arteriosclerotici. 

CAFFÈ  BORBONE.  Simile  al  moka, 
ma  più   grosso;   è  ricercatissimo. 

CAFFÈ  DI  GIAVA.  Ha  i  semi  molto 
più  grossi  delle  altre  qualità.  Proviene 
dalla  Coffea  Uh  erica  della  Guinea  ed  è 
coltivata  nelle  Indie  ed  a  Giava. 

CAFFÈ  DI  MOKA.  Varietà  i  cui  frut- 
ti contengono  un  solo  seme  arrotondito. 
Grigio   giallastro,    ha   odore   di    tè. 

CAFFÈ.  {Falsificazioni').  L'argomento 
sarebbe  di  ima  lunghezza  da  far  onore  al- 
l'abilità di  certi  chimici  che  si  danno 
alla  specialità  di  truccare  le  cose  cattive, 
di  correggere  i  prodotti  avariati,  ma  non 
alla    loro  onestà. 

Le  falsificazioni,  le  misture  si  fanno 
naturalmente  di  preferenza  nel  caffè 
che  si  vende  in  polvere  e  serve  quasi 
esclusivamente  alla  povera  gente  che  pa- 
ga di  pili  e  per  regola  riceve  meno  e 
qualità   peggiori. 

La  più  frequente  —  quasi  si  direbbe 
innocente  —  delle  falsificazioni,  sta  nella 
mistura  di  polvere  di  cicoria.  Altri  vi 
aggiungono  delia  polvere  di  semi  torre- 
fatti di  Cassia  occidentalis,  che  hanno 
veramente  un  poco  del  profumo  del  caf- 
fè. 

Poi  si  aggiunse  ogni  genere  di  polveri 
da  quella  di  noccioli  d'olive  alle  scopa- 
ture di  magazzino;  dai  lupini  alla  sega- 
tura. In  generale  si  conosceranno  queste 
adulterazioni  lasciando  cadere  un  pizzi- 
co di  caffè  in  un  bicchiere  d'acqua.  Il 
caffè  schietto  ed  onesto  sornuota  a  lungo; 
la  cicoria  ed  il  resto  assorbono  l'acqua  e 
cadono  sul   fondo. 


Caffettiera.  Macchina  Macchina 

a  riguri^ito  di    per  espresso. 
acqua  bollente. 

In  quanto  al  caffè  crudo  l'abilità  sta 
specialmente  nel  tingerlo  e  nel  farne  cre- 
scere il  peso;  sebbene  si  venda  pure  del 
caffè  crudo,  modellato  in  chicchi,  fatto 
di  una  pasta  di  nocciuoli  d'olivo  e  di 
peggio.  Questo  caffè  passa,  mescolato  con 
del  caffè  aùlentico. 


Il  caffè  tinto  sì   scolorisce  nell'acqua 
nell'alcool. 

{Estratto).  Caffè  torrefatto,  600  gr.  ;  al- 
cool a  90°,  129  centim.  cubi  ;  acqua,  3C0 
ccntim.  cubi. 

{Macchine).  Si  dà  impropriamente  il 
nome  di  macelline  agli  infiniti  apparec- 
chi inventati  per  prepararlo.  In  alcune 
l'acqua  bollente  viene  da  sé  a  versarsi 
sulla  polvere. 

Esistono  anche  piccole  macchine  per  il 
cosidetto  espresso,  c'.oè  per  farne  una 
sola    tazza. 

{Martinica).  Questo  caffè  deve  esser 
conservato  :  fresco  non  è  profumato. 
Grani    con   pellicola   argentina. 

{Menado).  Varietà  di  caffè  dell'isola 
Celebes  con  chicchi  giallognoli  o  rossa- 
stri. 

{Mogdad).  Succedaneo  del  caffè  prepa- 
rato in  Germania  coi  semi  della  Cassia 
occidentalis. 

{Peso  specif-co  del  caffè).  Secco  pesa 
500  gr.  per  ogni  litro  se  è  giallo;  quello 
verde  680  o  700  gr. 

{Porto  Rico).  Caffè  verde  che  deve  es- 
ser conservato  all'asciutto.  Grajii  gene- 
ralmente ricurvi.  Si  altera  facilmente, 
diventando   screziato   o   bianco. 

{Preparazione  e  conservazione).  Il  caffè 
preparato  coll'acqua  di  pioggia  o  coU'ac- 
qua  ottenuta   dalla   fusione    della   neve   è 
molto    migliore.     Dapprima     la     sostanza 
organica  dell'acqua  comune  sviluppa  col- 
la  cottura   dei   prodotti    poco   profumati  ;    j 
poi    nell'acqua  distillata  meglio   si   stem-  1 
perano    i    principi   tonici,   astringenti    del 
caffè  che   ne   fanno,   per  molti    ventricoli,  '\ 
un    aiuto    necessario    alla    digestione.    Si    ; 
consiglia    di    tenere    il    caffè    lontano    da 
tutto   ciò   che   esala   un    lezzo    od    un   prc-   \ 
fumo.    Esso  ha    infatti    un   grande   potere   \ 
assorbente,  da  incorporare  tutte  le  esala-  \ 
zioni   odorose.    È  questa   una  conseguenza  j 
del    suo    stato    di    mezza    carbonizzazicne,   | 
che    lo   rende  porosissimo.  .' 

{^a7t  DomÌ7igo).  Contiene  spesso  fran- 
tumi,   polvere  e    pietruzze. 

{Succedanei).    I    succedanei   non  conten- 
gono   caffeina;    non   possono    adunque  es- 
sere   confrontati    col    caffè.    Ne    hanno    il   ! 
colore  qualche  volta,  e  danno  una  bevan- 
da calda  che  può  soddisfare  gli   iniziati,  ' 
ma  non  gli  adepti.   CoH'aiuto  della  fan-  ; 
tasia,  con  un  po'  di  buona  fede  e  di  sug- 
gestione  si   trovano   buone  tante  cose  ! 

È  certo  che  tutti  questi  succedanei 
non  contengono  sostanze  nocive.  Quanto 
alle  sostanze  utili  se  posseggono  qualche  - 
gramma  per  litro  di  materia  nutritiva, 
non  potranno  a  faccia  fresca  venir  ban- 
diti come  alimenti.  Nell'alimentazione, 
cosa  prosaica,  tutto  il  valore  spetta  alla 
bilancia. 

Il  café  à  la  pay saune  è  fatto  di  segale 
e   mandorle    dolci;    il    café   de   sante    di 
riso,  orzo,   mandorle  e  zucchero;   il  capè 
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des  dames  di  castagne;  il  caffè  di  man- 
dorlo coi  tubercoli  del  Cyfems  csculen- 
tus,  pianta  comune  ;  il  caffè  inalto  con 
l'orzo   tallito. 

Chi  non  vuole  gli  eccitanti  può  benissi- 
mo far  a  meno  di  queste  bibite  carbono- 
se  consigliate  come  consolazione  ad  un 
vecchio   vizio. 

Si  beva  del  latte  caldo.  £  bianco,  ma 
almeno  è   nutriente. 

{Torrefazione).  Nella  torrefazione  del 
caffè  una  parte  della  caffeina  si  volatiz- 
za,  una  parte  rimane,  ed 
una  terza  parte  si  conver- 
te in  un  principio  aroma- 
tico ed  amaro,  detto  caf- 
feone  dai  chimici  :  si  svi- 
luppano in  pari  tempo  al- 
tri prodetti  di  distillazio. 
ne  che  costituiscono  la 
perdita   di   peso   del   caffè. 

Per  attenuare  questa 
perdita,  molti  droghieri 
usano  oggidì  di  tostare  il 
caffè  con  un  po'  di  zucche- 
ro o  di  glucosio.  Si  ottie- 
ne così  un  peso  maggiore, 
sottile  che  lascia  lo  zucchero  annerito  so- 
pra di  ogìii  chicco  serve  anche  per  ven- 
dere per  ottime   delle   qualità  scadenti. 

Lo  Stutzer  si  occupò  di  questa  falsifi- 
cazione e  del  modo  di  determinarla  con 
precisione.  La  precisione  per  noi  non  è 
necessaria  ;  basta  la  semplice  verifica  del- 
la sofisticazione  per  cambiare  il  droghie- 
re. Metteremo  il  caffè  tostato  in  chicchi 
in  un  bicchiere  d'acqua:  se  vi  si  aggiun- 
se dello  zucchero  l'acqua  si  colorisce  in 
bruno. 

I  migliori  apparecchi  per  la  torrefa- 
zione   sono    quelli    a    rotazione. 

{VerJticiatiira).  Si  usa  Volio  di  vaselina 
per  rendere  brillante  il  caffè  tostato  e 
simulare  l'olio  naturale.  Altri  si  servono 
della  glicerina. 

CAFFEINA  {Alcaloide).  Una  tazza  di 
caffè  contiene  spesso  un  decimo  di  gram- 
ma  di  caffeina,  e  questo  alcaloide,  ado- 
perato dai  medici  come  un  modificatore 
della  circolazione  e  come  un  diuretico 
ed  un  agente  efficace  sul  sistema  nervoso, 
comincia  ad  essere  attivo  alla  dose  di  un 
quinto  di  gramma.  La  caffeina  eccita  in 
modo  speciale  il  cuore  :  si  usa  anche  in 
iniezioni   ipodermiche 

CAFFÈ  PRIVO  DI  CAFFEINA.  Basta 
conservare  il  caffè  crudo  in  un  vaso  con- 
tenente molto  etere  e  quindi  farlo  asciu- 
gare al  sole.  Questo  caffè  non  è  più  peri- 
coloso per  certi   malati. 

CAIMANO.    K    l'alligatore. 

CAJIiPUT.  Essenza  estratta  da  certe 
mirtacee. 

CAJU.  Legni  esotici.  Il  Caja-bessi  è 
il    legno   di   ferro. 

CALABAR  {Fava).  Seme  velenoso  del 
iisostigma. 


CALAMAI 

CALADIUM.  Pianta  aràcea  dalle  fo- 
glie elegantemente  chiazzate  di  macchie 
bianche  o  colorite. 

CALAMAI.    Le    invenzioni    di    calamai 
non   si   contano.   Ve   ne   sono 
degli    inversabili,    degli    at- 
m.os ferie i,    ecc.    ecc. 


Calamaio  JMathieu.     Calamaio  scientifico. 


È  indispensabile  che  il  calamaio  sia 
coperto,  per  inrpedire  la  polvere  e  l'eva- 
porazione del  liquido,  specialmente  du- 
rante l'estate.  Per  questa  evaporazione 
la  materia  disciolta  si  deposita  sopra  la 
superficie  interna  in  uno  strato  di  estrat- 
to solidissimo  e  poco  solubile.  In  quanto 
alla  muffa  che  sempre  .si  sviluppa  nei 
calamai,  quando  non  vennero  adoperati 
per  qualche  tempo,  proviene  da  germi  che 
si  trovano  sospesi  nell'aria  e  che  cadendo 
nell'inchiostro  vi  trovano  il  nutrimento 
necessario  al  loro  sviluppo. 

CALAMAI  PERPETUI.  Alcuni  anni 
fa  ebbero  un  po'  di  voga  i  cosidetti 
calamai  perfettii  importati  in  enorme 
quantità  dall'  Inghilterra.  Erano  cala- 
mai di  zinco,  che  contenevano  una  certa 
quantità  di  violetto  di  anilina  e  che 
producevano  perciò  dell'inchiostro  violet- 
to vergandovi  dentro  dell'acqua.  Come 
comodità    non    c'era    nulla    da   osservare; 


Calamaio. 


ma  la  soluzione  passava  presto  dal  grado 
che  è  opportuno  per  iscrivere  allo  stato 
di    saturazione    con    incomodo    perchè    la 
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SÀrittura   fatta  con   itn 
denso  si  attacca  alle  m 


inchiostro  troppo 
ani  ed  alla  carta. 


CALAMARI    {Zoologia).   Cefalopodi   a- 

venti    il    corpo   allungato,   con   una   pinna 

terminale.    Sono    preferiti    per    la   cucina 

*   agli,  altri    ccfalopodi.     (V.     Cefalopodi). 

(^Valore  alimentare).  Sono  ricchi  di  fo- 
sforo e  pili  facilmente  digeribili  delle 
seppie  e  degli  altri  cefalopodi.  Hanno 
un'azione  ricostituente. 

CALA  MIN  A.    V.   Stagno. 

CALAMITA.  È  un  corpo  percorso  da 
correnti  elettriche  spirali,  che  manifesta 
attrazione  per  i  corpi  magnetici  come  il 
ferro. 

CALAMITA  ARTIFI- 
CIALE. £  un'asta  d'ac- 
ciaio calamitato.  Spesso 
le  si  dà  la  forma  di  fer- 
ro   di    cavallo. 

{Usi).  Può  servire  per 
estrarre  dalla  congiunti- 
va dell'occhio  delle  par- 
ticelle   di    ferro. 

CALAMO.  Canna  d'In- 
dia. 

CALAMO  AROMATI- 
CO. È  la  radice  della 
pianta  acquatica  Acorus  calcmus,  rac- 
comandata come  rimedio  stomachico  per 
le  sue  proprietà 
molto  stimolanti.  In 
commercio  si  vende 
talvolta  la  radice 
\  dell'acoro  falso  in- 
vece .del  vero  cala- 
mo aromatico;  ma 
chi  ha  qualche  pra- 
tica di  droghe,  sco- 
pre subito  la  frode. 
La  radice  del  cala- 
mo aromatico  è  tor- 
tuosa, articolata,  fi- 
brosa, spongiosa,  di 
sapore  piccante  e  a- 
marognolo  ,  e  pos- 
siede un  odore  ag- 
gradevole. 

CALAxNDRA.  Me- 
lanocorypJia  calan- 
dra, che  in  Lombar- 
dia dicesi  Re  delle 
Sarlodre,  è  una  spe- 
cie   di    allodola,    un 

po'  più  grossa,  colorata  di  grigio  sfuma- 
to e  col  ventre  bianco  con  macchiette  ne- 
re. Questo  bell'uccello  abbonda  in  Cala- 
bria, nell'Agro  romano  ed  anche  in  To- 
scana, nonché  nelle  isole  del  Mediterra- 
neo; è  un  abile  cantatore,  che  impara  fa- 
cilmente ad  imitare  il  canto  degli  altri 
uccelli.  Posto  in  gabbia  ed  ammaestrato 
coU'organetto,  ne  impara  le  arie  con  una 
facilità  meravigliosa.  Annida  nei  campi 
•^  nei  prati,  fra  zolle  e  sotto  i  ciuffi  d'er- 


CALANDRA  DF-L  GRANO.  Coleotttf- 
ro  dannoso  ai  granai.  V.  Chaulage. 

Si  combatte  col  riscaldamtnto  del  gra- 
no nei    forni. 


Calandro. 


Calandra. 

CALANDRO.  {AgTodoma  Camf estris). 
Lombardo:  Piossa  ;  Piemontese:  Ludrin; 
Curentin  ;  Genove- 
se: Ciarla;  Tosca- 
no :  Ciurletto,  A- 
V  i  a  ;  Siciliano  : 
Currintuni  ;  Sar- 
do :     Fanfaronni. 

Passeraceo  non 
molto  abbondante 
in  Italia.  Arriva 
in  agosto  e  parte  .^^^-_-^ 
nell'ottobre.  Fa  il 
nido    a    terra. 

CALCE.     {Acqua 
di).      L' acqua      di 

calce    si    ottiene    filtrando    dell'acqua    in 
cui    siasi    messo    un    pezzo    di    calce    viva. 

Deve  essere  conservata  al  riparo  dal- 
l'aria. 

{Agricoltura).  Fra  i  concimi  minerali 
impiegati  in  agricoltura,  cioè  le  ceneri, 
la  fuliggine,  i  fosfati  fossili,  i  nitrati, 
i  solfati,  i  cloruri,  i  sali  ammoniacali 
ed  i  calcinacci,  il  più  importante  e  più 
estesamente  usato  è  la  calce  caustica  o 
viva.  Essa  opera  direttamente  come  a- 
gente  chimico  fornendo  alimento  alle 
piante,  e  indirettamente  scomponendo  le 
sostanze  vegetali  ed  animali,  assorbendo 
l'acido  carbonico  dell'atmosfera  e  de! 
suolo,  mettendo  in  libertà  i  sali  di  am- 
moniaca formati  dal  concime  al  tem- 
po della  sua  conservazione,  saturando  gli 
acidi  del  terreno,  combinandosi  coll'aci- 
do  nitrico  dell^  sostanze  organiche  e  co- 
stituendo dei  nitrati,  distruggendo  colla 
sua  causticità  le  spore,  i  gcrfni  e  le  uo- 
va di  molti  parassiti.  Giova  a  correggere 
la  troppa  leggerezza  o  l'estrema  tenacità 
dei  terreni  agrari,  assorbendo  e  ritenen- 
do  l'acqua. 

{Cascato).  Combinazione  della  calce 
con   la  cascina.    Serve   come   mastice. 

{Clorurò).  Il  cloruro  di  calce  od  ipo- 
clorito di  calcio. non  è  da  confondersi 
col    cloruro   di   calcio. 

{Composizione).   V.   Calce  viva. 

{Fabbricazione).  Si  ricava  col  calore 
dalla  pietra  da  calce,  che  è  del  carbonato 
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di  calcio.  Si  può  ottenere  da  tutti  i  car- 
bonati di  calcio,  come  il  marmo  e  le  stes- 
sf  conchiglie. 

{Forno  continuo).  Nei  forni  continui  i 
prodotti  della  fiamma  vengono  ad  agire 
ad  una  certa  altezza.  La  calce  viva  si 
raccoglie  dal  basso  mentre  continuamen- 
te si  vien  versando  della  pietra  da  calce 
dalla  bocca  superiore. 

{Fosfato).  Si  trova  nelle  ossa  e  nelle 
ceneri  delle  piante  le  quali  lo  assorbono 
allo  stato   di    iperfosfato. 

{Idrato).  £  la  calce  spenta  con   l'acqua. 

{Indnrirnento  della  calce).  La  calce  si 
indurisce  col  tempo  perchè  l'acido  car- 
bonico dell'aria  si  combina  con  essa,  for- 
mando del  carbonato  di  calcio. 

Perciò  si  raccomanda  nelle  case  di  re- 
cente costrutte,  di  accendere  dei  bracieri 
nelle  camere.  Questi  gioveranno,  oltre  al- 
l'azione del  calore,  che  fa  evaporare  l'ac- 
qua, per  l'acido  carbonico  che  esalano 
in   grande   quantità. 

Anche  la  silice  della  sabbia  coopera  al- 
l'indurimento formandosi  del  silicato  di 
calcio. 

{Latte  di  calce).  Il  latte  di  calce  è  un 
ottimo  disinfettante  per  i  muri.  Si  pre- 
para con  acqua  e  calce  viva  (i  parte  in  4 
^^•olumi   d'acqua). 

{Pietra  da  calce).  È  il  carbonato  di 
calcio. 

{Saccarato).  V.  Zucchero  di  barbabie- 
tola. 

CALCEDONIO.  Varietà  di  agata  di 
color  latteo,  strisciata  talvolta  d'azzurro, 
di  giallo  pallido,  di  color  rosa,  di  grigio 
o  anche  di  nero,  di  una  trasparenza  ne- 
bulosa, il  cui  nome  fu  tratto  da  Calce- 
donia,  città  dell'Asia  minore.  I  gioiellie- 
ri fanno  anche  di  questo  minerale  ogget- 
ti d'ornamento.  I  più  stimati  calcedoni 
sono  quelli  detti  orientali  e  provenienti 
dalle  Indie.  Ve  n'ha  pure  dei  pregiati 
in-  Siberia,  nell'Oberstein,  in  Irlanda, 
nelle   isole   l'eroe. 

CALCE  GRASSA.  Contiene  dell'argil- 
la in  piccola  quantità. 

CALCE  IDRAULICA.  £  più  ricca  di 
argilla  delle  altre  qualità  e  serve  per  le 
costruzioni   subacquee. 

CALCE  MAGRA.  Non  contiene  argilla 
e  serve  specialmente  per  la  pittura  dei 
muri. 

CALCE  SPENTA.  £  della  calce  viva 
che  venne  messa  a  contatto  dell'acqua, 
nella  quantità  necessaria  per  cambiare 
l'ossido    di    calcio   in    idrato. 

CALCE  VIVA.  Ottenuta  dall'azione 
del  calore  sopra  la  pietra  da  calce,  è 
ossido  del  metallo  calcio.  Avidissima  di 
acqua,  si  combina  con  questa  con  svilup- 
po di  calore.  £  prudenza  di  stare  lon- 
tani allorché  si  bagna  la  calce,  perchè 
si  producono  degli  spruzzi  d'acqua  cal- 
dissima. 

{Ssaldafiedi).     Esistono     degli    scalda- 
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piedi  riscaldati  dall'idratazione  della 
calce. 

CALCEOLARIA.    V.    Scrofulariacee. 

CALCIO.  Benché  sia  un  metallo  leg 
gero,  che  non  pesa  due  volte  l'acqua,  ed 
argentino  come  l'alluminio,  non  ha  un 
avvenire  come  metallo  usuale.  All'aria 
umida  si  altera  infatti  rapidissimamen- 
te, si  irrugginisce  e  diventa  calce  spen- 
ta. Ciò  sarebbe  un  inconveniente  per  una 
chiave  o  per  una  catena  di  pozzo.  Non  se 
ne  faranno  mai  navi  corazzate!  Costava 
SCO  lire  al   chilo. 

CALDAIE  A  VAPORE.  {Incrostazio- 
ni). I  sali  contenuti  nell'acqua  finiscono 
per  incrostare  la  caldaia  e  questi  depo- 
siti   possono    essere    causa    di    scoppio. 
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Caldaia   orizzontale    a   bollitcnt. 


{Prevenzione).  Ispezioni  regolari  ;  val- 
vole di   sicurezza;   indicatori   del   livello. 

{Scoppi).  Fra  le  cause  di  scoppio  va 
notato  il  soprariscaldamento  dell'acqua. 
Queste  disgrazie  si  verificano  al  matti- 
no, allorché  il  fuochista  riscalda  la  cal- 
daia senza  avere  introdotto  della  nuova 
acqua  fredda.  L'acqua  residuale  della  se- 
ra, rimasta  priva  d'aria,  può  sovrariscal- 
darsi  ed  allora  basta  una  piccola  scossa 
per  farla  passare  istantaneamente  in  va- 
pore. 

Oltre  agli  effetti  meccanici  è  causa  di 
disgrazi*  la  dispersione  di  enormi  masse 
di    vapore  caldissimo. 

{Varietà).  La  forma  più  antica  è  quel- 
la con  due  tubi  inferiori  o  bollitori  ;  og- 
gi si  preferiscono  in  molti  casi  le  cal- 
daie tubolari,   formate  da    un  serpentino. 

CALDI  ERO.  Ameno  villaggio  tra  Ve- 
nezia e  Verona,  a  12  km.  di  ferrovia  da 
questa  città.  Possiede  terme;  quella  det- 
ta la  Brentella  ed  un'altra,  detta  Bagno 
delle  cavalle,  che  ha  la  forma  'di  un  la- 
ghetto. 

CALICANTO.  {Floricoltura).  Indigeno 
della  Carolina,  é  un  arboscello  alto  un 
metro  o  poco  più,  con  foglie  ovali  bislun- 
ghe e  con  fiori  porporini  scuri,  esalanti 
un  odore  particolare,  un  po'  simile  a 
quello  dell'ananassa.  L'infusione  del  le- 
gno comparisce  gialla  quando  si  guarda 
per  trasparenza,  ed  azzurra  per  riflessio 
ne.    Sottoponendo    alla    distillazione   del- 
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l'alcool  in  cui  sia  stato  posto  in  infusio- 
ne  questo  legno,  e  aggiungendovi  alquan- 
to zucchero,  si  ottiene  un  liquore  di  soa- 
vissimo gusto.  Il  calicanto  nano  non 
giunge  a  mezzo  metro  d'altezza,  è  indi- 
geno della  Virginia,  e  si  propaga  per 
barbatelle. 

Il  calicanto  -priniaticcio,  originario  del 
Giappone  e  della  Cina,  si  è  acclimato 
anche  nelle  nostre  contrade.  Fiorisce 
d'inverno. 

{Esiratio).  Si  prepara  alla  Certosa  di 
Pavia.  È  un  profumo  gradito  per  fazzo- 
letto, contraddistinto  dalla  marca  GRA, 
CAR. 

CALICOT.   V.    Stoffe  di  coione. 

CALIFORNIA  {Piatto  di  carne).  Ta- 
gliata a  pezzi  la  carne  si  infarina  e  si 
fa  cuocere  con  una  cipolla,  un  po'  di  bur- 
ro rivoltandola.  Quando  è  rosolata  si  ag- 
giunge pepe,  sale  e  mezzo  bicchiere  d'a- 
ceto. Dieci  minuti  prima  di  servire  in 
tavola  si  aggiunge  mezzo  bicchiere  di 
crema. 

CALLA.  {Floricoltura).  Pianta  comu- 
nissima  nei  giardini,  della  famiglia  del- 
le aroidee,  originaria  dell'Etiopia  e  del 
Capo   di   Buona  Speranza;   si    innalza  da 


Calla. 


Sezione    di   un    callo 
sopra  l'articolazione. 


60  a  90  centimetri,  ha  foglie  saettiformi, 
grandi  e  di  un  bel  verde  sostenute  da 
lunghi  picciuoli  scanalati.  La  spata  che 
avvolge  lo  sf adice,  foggiata  ad  imbuto 
tronco  obliquamente,  è  di  un  bellissi- 
mo color  bianco,  ed  esala  un  soave  pro- 
fumo. Si  coltiva  nei  vasi  in  terra  leg- 
gera, e  richiede  di  essere  mantenuta  co- 
stantemente umida  ed  esposta  a  mezzo- 
giorno. Si  ottiene  un  gran  numero  di  fio- 
ri tenendo  il  vaso  immerso  nell'acqua.  — 
Le  radici  di  questa  pianta,  grosse  e  car- 
nose, si  possono  tritare,  essiccare,  maci- 
nare, spogliarle  dei  principii  acri  colla 
ebollizione,  ricavandone  una  fecola,  che 
mescolata  colla  farina  di  fruménto,  può 
servire  a  fare   il   pane. 

CALLI.  luspessimenti  dello  strato  cor- 
neo della  pelle,  formati  da  cellule  ri- 
dotte   a   scagliette   e    fortemente    riunite 
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da   sostanze    intercellulose.   Le   scarpe   di- 
fettose  ne  sono  la  causa   principale. 

{Borse  sinoviali).  Spesso  sotto  i  calli 
si  formano  delle  borse  sinoviali  dolo- 
rose. 

{Distruzioìie  chimica)  Si  circonda  il 
callo  con  cera  vergine  e  si  applica  sopra 
della  potassa  caustica,  appena  si  sente 
dolore   si    lava  con    acqua   abbondante. 

{Dolore).  Il  dolore  dei  calli  nei  cam- 
biamenti del  tempo  è  probabilmente  do- 
vuto all'igroscopicità  del  tessuto  corneo 
di  cui  sono  fatti,  per  la  quale  offendono 
i  corpuscoli  tattili  e  le  reti  nervose  del- 
l'epitelio   sotto    epidermico. 

{Lime).  Le  lime  per  i  calli  sono  delle 
lamine  di  legno  bagnate  nella  gomma- 
lacca fusa  sulla  quale  si  sparge  polvere 
di    vetro   o   di    smeriglio. 

{Precauzioni).  I  pediluvi  con  sapone 
abbondante  sono  una  vera  profilassi, 
sciogliendo   la   materia    intercellulosa. 

Anche  per  i  calli  è  utile  la  disinfe- 
zione  frequente   dei   piedi. 

{Taglio).  Le  feri- 
te fatte  tagliando 
i  calli  qualche  vol- 
ta produssero  il 
tetano,  fatto  spie- 
gato oggi  che  si 
conosce  come 
microbo  tetanico  si 
trovi  nel  terreno. 
Si  vendono  dei  ta-  Tagliacalli  a  pialla. 
gliacalli  a  pialla 
coi    quali    è    impossibile    ferirsi. 

CALLIFUGI.  Molti  contengono  acido 
salicilico:  uno  è  fatto  di  collodio  con 
della   cocaina   ed    acido   ortobenzolico. 

CALLO  DELLE  OSSA,  Tessuto  di  ci- 
catrice che   riunisce    le  ossa  fratturate. 

CALOMELANO.  Protocloruro  di  mer- 
curio. Si  usa  contro  i  vermi,  come  pur- 
gante   e    disinfettante    intestinale. 

CALORE.  {Conservazione).  Si  usa  in 
molti  casi  una  soluzione  satura  di  ace- 
tato di  sodio  che  impiega  nove  ore  per 
raffreddarsi  da  80°  a  40°.  Nella  prima 
ora  la  temperatura  cade  a  59°.  Lemaitre 
consiglia,  invece  dell'acetato  di  sodio  la 
barite  idrata,  che  è  preferibile.  Una  so- 
luzione di  barite  idrata  impiega  quindi- 
ci ore  per  raffreddarsi  da  80°  a  40°.  Vi 
è  adunque  il  vantaggio  di  sei  ore  di  ca- 
lore. Inoltre  la  temperatura  dopo  12  ore 
sarebbe  ancora  a  60°.  Finalmente  la  ba- 
rite idrata  non  ha  l'inconveniente  della 
ipersoluzione,  per  cui  talora  a  59°  la  so- 
luzione di  acetato  non  precipita  più  del 
sale  solido  e  quindi  non  restituisce  più 
i!    calore  che   aveva   assorbito. 

È  da  provarsi  questa  nuova  soluzione 
in  quei  casi  in  cui  si  vuole  accumulare 
il  calore,  dalle  locomotive  a  soda  agli, 
scaldapiedi    ad    acqua   calda. 

{Effetti).  Il  calore  ha  per  effetti  la  di- 
latazione  dei    corpi,    la   fusione   e   la   li- 


quefazione.    Il   raffreddamento   ha   effetti 
contrari.    V.    Temperatura    critica. 

CALORE  ANIMALE.  V.  Termogenesi. 

CALORE  RADIANTE.  Dicesi  irradia- 
zione la  propagazione  del  calore  attra- 
verso all'etere.  L'irradiazione  si  compie 
perciò  attraverso  ai  corpi  cattivi  condut- 
tori, ai  corpi  in  movimento  ed  anche  at- 
traverso al  vuoto.  Il  calore  solare  che  ci 
arriva  dallo  spazio  cosmico  è  calore  che 
radia  da  quel  grande  focolare  che  è  cen- 
tro del   nostro  sistema. 

L'etere  infatti  riempie  tutto  l'universo. 

Se  noi  collochiamo  una  potente  sor- 
gente di  calore  vicino  ad  un  termometro, 
da  cui  sia  separato  da  una  falda  d'ac- 
qua cadente,  il  termometro  dà  segno  di 
un  aumento  della  temperatura  senza  aver 
potuto  riscaldare  l'acqua.  I  corpi  si  raf- 
freddano specialmente  per  irradiazione. 
Il  calore  radiante  si  propaga  secondo  le 
leggi  del  movimento  propagato;  la  sua 
intensità  è  in  ragione  inversa  del  qua- 
drato delle  distanze;  si  riflette  e  rin- 
frange  come  il  suono  e  come  la  luce.  Lo 
studio  del  calore  radiante  si  può  quindi 
comprendere  in  quello  della  luce.  Si  con- 
sideri una  certa  quantità  di  calore  che 
arrivi  sopra  un  corpo;  questa  si  dividerà 
nelle  seguenti    frazioni  : 

1°,  una  parte  verrà  riflessa  e  misurerà 
il   potere  riflettente   della  sostanza. 

2°,  una  parte  verrà  egualmente  disper- 
sa in  tutte  le  direzioni  —  potere  diffusi- 
vo. 

3°,  una  parte  sarà  assorbita  dal  cor- 
pc  —  potere  assorbeiitc. 

4°,  una  parte  attraverserà  la  sostan- 
za, se  è  trasparente  pel  calore  —  potere 
diatermico. 

Il  potere  emissivo  non  dipende  dalla 
sostanza  di  un  corpo,  ma  dalla  sua  super- 
ficie. La  diminuzione  della  densità  del- 
lo strato  pili  superficiale  del  corpo  au- 
menta il  potere  emissivo,  e  questo  è  pure 
modificato  dalla  temperatura  a  cui  si 
trova  il  corpo.  Finalmente,  ///  getter  ale, 
il  potere  emissivo  è  maggiore  per  le  tin- 
te  oscure. 

CALORIE.  Il  calore  si  misura  dai  suoi 
effetti  e  l'unità  di  misura  adottata,  il 
metro  del  calore,  è  la  caloria,  che  è  quan- 
to di  calore  è  necessario  per  riscaldare 
di  un  grado  un  chilogrammo  d'acqua.  I 
fisici  dimostrarono  quante  calorie  svi- 
luppa un  chilogramma  di  ciascuno  dei 
piiV  comuni  combustibili. 

La  legna  ben  secca  ne  dà  4000;  ma  quel- 
la che  si  vende  contiene  sempre  per  lo 
meno  il  30  per  cento  di  acqua,  e  la  mi- 
gliore  non  ne  produce   più   di  3000. 

Il  carbone  di  coke  invece  ne  sviluppa 
8000,  e,  se  è  comprato  dai  gazogeni,  è 
generalmente  asciutto  e  produce  onesta- 
mente questa  quantità   di    calore. 

Nel  riscaldamento  una  buona  parte  del- 
le calorie  vanno  perdute  per  il  camino. 
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CALORIFERI  AD  ACQUA  O  TER- 
MOSIFONI.  Sono  senza  dubbio  i  pili 
economici.  Il  calore  riscalda  l'acqua  di 
una  caldaia  posta  nelle  cantine;  questa 
si  innalza  per  la  sua  dilatazione,  eli 
la  rende  più  leggera,  entro  dei  tubi  i 
quali  la  portano  entro  dei  radiatori  me- 
tallici posti  negli  ambienti  che  si  de- 
vono   riscaldare. 

CALORIFERI  AD  ARIA.  L'aria  aspi- 
rata circonda  una  camera  di  combustione 
in  cui  si  abbrucia  del  coke  o  del  carbon 
fossile.  Per  ottenere  un  effetto  maggio- 
re, i  prodotti  della  combustione  serpeg- 
giano in  tubi  spesso  muniti  di  sporgen- 
ze o  coste.  Per  tal  modo  è  maggiore  la 
superficie  di  contatto  dell'aria  aspirata 
dall'esterno    nella    parete    riscaldata. 

La  camera  di  combustione  si  fa  gene- 
ralmente in  ghisa;  in  certi  modelli  per- 
fezionati di  caloriferi  vi  e  un  rivesti- 
mento interno  di  terra  cotta,  per  evitare 
il  passaggio  dei  gas  attraverso  il  metal 
lo.  Esistono  anche  caloriferi  tutti  fatti 
di   terra   cotta. 

L'aria  riscaldata  viene  condotta,  op- 
portunamente provveduta  di  vaiiore  da 
un  saturatore,  per  mezzo  di  canali  che  si 
trovano  negli  stessi  muri,  nei  locali  in 
cui  penetra  per  mezzo  delle  cosidette 
bocche  di  calore.  L'aria  calda,  più  leg- 
giera, si  innalza  ed  esce  per  altre  aper- 
ture  che    si    trovano    vicine    al    soffitto. 

Occorre  che  il  calorifero  sia  munito  del 
saturatore,  cioè  di  un  recipiente  conte- 
nente dell'acqua,  per  procurare  all'aria 
calda   l'umidità  opportuna. 

Il  riscaldamento  col  calorifero  ad  aria 
è  perfettamente  igienico.  Solamente  nel 
caso  che  vi  sieno  dei  guasti  nell'apparec- 
chio del  riscaldamento,  cioè  nella  ca- 
mera di  combustione  o  nei  tubi,  può  ve- 
nire dell'ossido  di  carbonio  nei  locali  ri- 
scaldati   con   questo  metodo. 

Nuove  forme  di  caloriferi,  assai  in  uso,, 
sono  quelli  a  giunti  ermetici  del  Porta. 
Nel  tipo  orizzontale  i  prodotti  della  com- 
bustione passano  in  due  tubi  ad  U  oriz- 
zontale. Il  tubo  superiore  è  in  comunica- 
zione col  camino;  l'inferiore  mette  al 
tubo  del  fumo.  I  due  pezzi  sono  riuniti 
ermeticamente  con  uno  strato  di  amianto. 
Il  tubo  superiore,  che  si  riscalderebbe  di 
più,  è  armato  di  nervature  con  cui  s?"ot- 
tiene  che  si  dilati  ugualmente  all'infe- 
riore e  non  produca  delle  fughe  nelle 
giunture. 

CALORIFERI  AD  ARIA  RISCAL- 
DATA DALL'ACQU.'K.  Ottima  invenzio- 
ne del  Porta,  di  Torino,  nei  quali  l'ac- 
qua calda  viene  condotta  in  un  serpen- 
tino  che   riscalda   la  camera   d'aria. 

CALORIFERI  A  VAPORE.  Il  vapore 
prodotto  da  una  caldaia  ascende  a  dei 
radiatori  e  condensandosi  in  liquido  ri- 
discende alla  caldaia  dopo  aver  abban- 
donato il  calore  di  ebollizione.  Vi  sono 
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speciali  valvole  per  l'entrata  dell'aria 
quando   il    calorifero    si    raffredda. 

CALORIFERI  ELETTRICI.  V.  Elet- 
tricità. 

CALOSOMA  {Zoologia).  È  uno  dei  più 
belli  insetti  coleotteri.  Si  trova  spesso 
lungo  le  strade  di  campagna. 


Calosoma  sicophanta 
(larva  e  insetto). 

CALUSO.  Vino  preparato  coH'uva  cr- 
baluce.  Contiene  talora  15  %  di  alcool. 
V.   Erbaluce. 

CALVIZIE.   V.  Alopecia,  Camelli. 

CALZATURE.  Gli  igienisti  predica- 
no da  molto  tempo  contro  gli  stivalini 
e  le  scarpette  dal  tacco  alto,  a  benefizio 
della  salute  e  dell'equilibrio:  predicano 
contro  i  piedi  imprigionati  nella  terri- 
bile- prigione  di  san  Crispino,  che  è  una 
vera  tortura  a  cui  si  assoggettano  volen- 
tieri le  signore.  Il  tacco  alto,  se  ha  il 
vantaggio  di  aumentare  di  qualche  centi- 
metro la  statura  apparente,  ha  l'inconve- 
niente gravissimo  di  alterare  tutto  il 
meccanismo  dell'articolazione  della  gam- 
ba col  piede.  Il  pe- 
so del  còrpo  non 
cade  più  diretta- 
mente s  o  p  1*  a  di 
questa  articolazio- 
ne, ma  tende  un 
pòco  all'  innanzi, 
onde  un  cammina- 
re meno  grazioso. 
Inoltre  il  piede, 
posto  sopra  di  un 
piano  inclinato, 
scorre  necessaria- 
m  e  n- 1  e  verso  la 
punta  della  <::alza- 
tufa,  per  cui  si 
formano  facilmen-- 
te  delle  deviazioni 
delle  unghie  e  delle  dita.  Il  vero  tacco 
igienico  è  quello  detto  inglese;  un  tac- 
co basso  e  larghissimo,  da  dare  una  mag- 
giore stabilità  di  equilibrio; 
preferire  in  ogni  caso  i  tacchi 
e  quelli  di  gomma  elastica  a 
legno. 


Drformazioìic  dei 
piedi  per  le  cattive 

calzature. 
I.  Piede  normale. 
2.  Piede  deformato. 


Sono  da 
di  cuoio 
quelli    di 


Ai  tacchi  troppo  alti  e  piccoli  si  rim- 
proverano molti  casi  di  lussazione  del 
piede  e  di  fratture  del  perone.  In  quanto 
agli  stivalini  stretti,  essi  sono  causa  di 
deformazioni,  di  calli  che  rendono  il 
piede  orribile  e  formano  una  tribola- 
zione. 

{.Deformazioni  dei  -piedi).  Le  figure  u- 
nite  indicano  eloquentemente  la  più  co- 
mune deformazione  iirodntta  dalle  cal- 
zature a  punta. 

{Morbidità).  Tutti  i  grassi,  a  lungo  an-, 
dare,  si  ossidano  a  contatto  dell'aria,  si 
induriscono,  .anticamente  si  adoperava 
l'olio  di  pesce:   ma  non  era  profumato. 

Si  potrebbe  facilmente  rendere  inodoro 
il  cosidetto  olio  di  pesce,  che  è  grasso 
di  balena  e  di  foca:  ma  è  meglio  sosti- 
tuire a  questa  sostanza  la  vaselina  che  si 
altera  pure  in  contatto  dell'aria,  ma  im- 
piega degli  anni.  Contro  le  muffe,  si  po- 
trebbe aggiungere  alla  vaselina  un  poco 
d'  sublimato  corrosivo  o  di  acido  ben- 
zoico. 

Per  le  calzature  finissime  da  signora 
giova    la    lanolina. 

La  conciatura  al  cromo  avrebbe  il  van- 
taggio di  conservare  più  a  lungo  la  mor- 
bidità. 

{Preparati).  Notiamo  il  mastice  russo 
dei  fratelli  Gaillard  a  Lons-le-Saunier 
(Giura),  il  Coriofilo  di  Lesqualieu-Piot 
ed  un  cemento  speciale  Bouchon  di  Agen 
(Lot  et  Garonne),  per  ricoprire  le  cucitu- 
re ed  applicare  dei  tacconi  di  cuoio  sen- 
za cuciture. 

{Scricchiolio).  Lo  scricchiolio  antipati- 
co delle  suole  delle  scarpe,  delle  scarpe 
armoniche,  come  le  chiamano,  si  leva  u- 
mettando  la  suola  con  petrolio,  vaselina 
o  con  valvolina.  Naturalmente,  se  sono 
scarpe  di  cuoio  naturale  o  di  marocchino, 
bisognerà  badare  a  che  il  petrolio  non 
bagni  la  tomaia,  che  il  colore  ne  sa- 
rebbe   alterato. 


JT^^^QO 
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Spazzola    da    scarpe. 

{Spazzole).  Le  spazzole  per  le  calzature 
devono    essere    di    crine.    È   bene    lavarle 
di    tanto    in    tanto 
col   sapone. 

(7"  e  il  d  i  p  anno). 
Per  le  calzature  di 
cuoio  verniciato  si 
vendono  degli  ap 
parecchi  tendipan- 
no,  con  manico  si- 
mile a  quello  d'u- 
na   spazzola. 

CALZE.    Le    cal- 
ze     devono      essere 
chiare:    mai    cuci- 
te; di  esatta  misura. 
U  — 


Si   verificarono  dì- 
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sturbi  per  l'uso  di  calze  rosse  tinte  con 
colorì  velenosi.  La  moda  delle  calze  cor- 
te e  delle  gambe  scoperte  per  i  bambini 
non  è  approvata  dall'igiene  per  molti 
motivi.  Le  calze  di  lana  sono  indispen- 
sabili nell'inverno  per  i  bambini  che 
vanno  a  scuola. 

(^Polvere).  Polvere  di  li- 
copodio ed  allume  in  pol- 
vere a  parti  uguali.  Se  ne 
versa  un  poco  nel  fiede  del- 
la calza  contro  il  sudore  ec- 
cessivo.   V.    Giarrettiera. 

{Tendicalze).     Apparecchio 
comodissimo   con    due    pinze 
che     attacca     le     calze    alle     Tendicalze. 
mutande. 

CAMALEONTE.  {Curiosità).  Specie  di 
lucertola  dalla  lingua  protrattile,  note- 
vole  per    la   forma   strana   delle   palpebre 


Cainalcciitc. 

e  la  coda  prensile.  Può  mutare  alquanto 
di  colore.  Vi  fu  in  America  la  moda  di 
portare,  trattenuti  sul  petto  da  catenelle 
d'oro,  dei  camaleonti  vivi. 

CAMALEONTE  IGROSCOPICO 
{Giuoco).  Si  disegna  un  camaleonte  a 
contorni    con    l'inchiostro    di    China    e    lo 


sua  freschezza,  ■  la  sua  morbidezza  ci 
suoi  colori.  Da  qualche  anno  a  questa 
parte  è  un  poco  in  disuso  e  ciò  per  la 
sua  molta  rassomiglianza  con  articoli 
consimili,  ma  di  molto  minore  dura 
e  di   prezzo  più  basso. 

CAMELIA.  {Floricoltura).  Il  bellissi- 
mo fiore  di  questa  pianta  è  ricercato  con 
ragione  da  ogni  gentil  signora,  la  quale 
va  lieta  di  appuntarselo  nel  crine  al- 
lorché ha  da  comparire  in  una  qualche 
festosa  adunanza.  La  rosa  pompeggia  nel- 
la bella  stagione,   la  camelia  allieta  nel- 


c 


.  .    .fiorisce   con  una  soluzione  di  cloruro 
4i  cobalto.  V.  Igroscopicità. 

CAMBRONNE.  Stoffa  signorile  legge- 
ra per  vestiti  da  uomo;  essa  è  tessuto  di 
lana  e  di  filo,  è  unita  od  a  piccoli  dise- 
gni, e  sua  specialità  è  quella  di  potersi 
lavare  senza  che  menomamente  perda   la 
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Camelia. 

l'inverno;  quella  va  segnalata  per  la  fra- 
granza, questa  per  la  vaghezza  e  vivacità 
di  colori;  una  rosa  in  boccio  è  soavissi- 
ma, ma  presto  illanguidisce  e  perde  il 
suo  pregio,  la  camelia  si  mantiene  fresca 
e   brillante    per    molti    giorni. 

Queste  piante  della  famiglia  delle  tea 
cee,  ci  provengono  dall'Asia  orientale 
e  furono  importate  nell'anno  1739  da  Ka 
me,    da  cui    trassero   il    nome. 

Il  calice  del  fiore  ha  da  cinque  a  nove 
sepali  disposti  su  due  ordini,  gl'interni 
più  grandi  degli  esterni;  la  corolla  ha 
da  cinque  a  sette  petali  saldati  alla  ba- 
se; .gli  stami  sono  in  numero  indetermi- 
nato, riuniti  pei  loro  filamenti  in  più 
f ascetti  ;  gli  stili  in  numero  di  tre  a  cin- 
que sono  saldati  oltre  alla  metà  della  lo- 
ro   lunghezza. 

{Coltivazione).  Le  camelie  si  colti van(y' 
in  vasi  pieni  di  terra  d'erica  pura.  L'am- 
biente della  serra,  in  cui  devonsi  riti-j 
rare  d'inverno,  debb'essere  mediocreixie'n- ' 
te  asciutto,  e  la  temperattua  sempre  u-' 
guai  e,  da  sei  a  sette  grad;-  centigr^3k 
affinchè  la  vegetazione  non  si.  sospenda 
mai  intieramente,  anzi  di  giorno  si' poy,. 
tra  aumentare  il  calore.  —  Si  propagane/ 
per  semi,  per  margotte  e  per  barbktfeUeV 
ma  il  mezzo  più  sicuro  e  più  conveniente 


CAMELLI -CAMERA 


è  l'innesto  per  approssimazione.  —  Le 
camelie,  come  si  sa,  fioriscono  ordinaria- 
mente dal   novembre  all'aprile. 

{Varietà).  Tra  le  priiicipali  varietà  di 
camelie  coltivate  nei  giardini  vanno  ci- 
tate le  camelie  del  Giappone,  le  camelie 
dalle  foglie  strette,  le  camelie  da  olio 
e    le    camelie   kissi. 

Le  prime  crescono  naturalmente  nei  bo- 
schi del  Qiappone;  hanno  rami  eretti, 
foglie  ovaH;  elittiche  o  bislunghe,  ap- 
puntate, glabre  e  lucenti  ;  fiori  con  cor- 
to peduncolo  di  color  rosso  vivo.  Nell'I- 
talia meridionale  ed  anche  in  Toscana 
vivono  in  piena  terra  a  cielo  scoperto; 
nei  paesi  più  freddi  conviene,  d'inverno, 
ritirarle  nelle  serre.  Il  numero  delle  va- 
rietà di  questa  specie  prodotte  dalla  col- 
tura è  grandissimo;  evvi  infatti  la  ca- 
melia di  fior  bianca  doppio,  la  camelia 
variegata,  -^a*  camelia  frangiala,  la  ca- 
fuelia  di  color  rosso  cremisino,  la  came- 
lia incarnata,  la  camelia  a  fiori  d'anemo- 
lo,  la  camelia  dai  grossi  nervi,  la  came- 
lia a  iiori  di  mirto,  la  camelia  accartoc- 
ciata, la  camelia  dai  fiori  a  pennacchi, 
la  camelia  embricata,   ecc. 

CAMELLI.  Sin  dai  tempi  di  Aristote- 
le si  conobbero  due  specie  di  questi  ani- 
mali   ruminanti     senza    corna,    l'una    con 


nella  veglia,  facendosene,  per  cosi  dire, 
provvigione,  si  raccomanda  di  ridurre  il 
mobilio    al    puro    necessario    nelle    stanze 


Camera  da  letto  comune. 

in  cui  si  dorme.  I  mobili  infatti  riduco- 
no la  cubatura  d'aria,  di  cui  il  minimo 
è  di  13  metri'cubi  per  ogni  persona.  V. 
Cortinaggi,  Alcove,  Cubatura  d'aria. 
Sonno. 


due  gobbe,  che  è  il  camello  propriamente 
detto,  e  l'altro  con  una  gobba  sola,  che 
è    il    dromedario. 

Il  camello  ha  la  prerogativa  di  soppor- 
tar la  sete  per  otto  e  più  giorni  e  si  con- 
tenta di  scarsissimo  cibo;  perciò  riesce 
utilissimo  nei  viaggi  del  deserto.  —  La 
facoltà  di  sopportare  così  a  lungo  la  se- 
te dipende  dal  suo  stomaco  multiplo,  a- 
vendo  una  cavità  destinata  a  serbatoio 
d'acqua,  suddivisa  in  quattordici  came- 
rette trasversali,  entro  cui  trasuda  e 
mantiensi    il    liquido  acquoso. 

Il  camello  di  una  sola  gobba  è  ritenu- 
to dai  popoli  che  lo  posseggono  come  un 
beneficio  dì  Dio,  e  lo  è  realmente;  che  il 
cavallo  «d  il  bue  non  potrebbero  certo 
far  le  sue  veci  ÌKquei  paesi.  I  Turchi 
hanno  anzi  per  esso  una  specie  dì  vene- 
razione. 

{Prodotti).  Lana  fortissima,  usata  an- 
che per  cinghie  ed  un  buon  cuoio. 

CAMERA  DA  LETTO  {Igiene).  Dac- 
ché la  fisiologia  dimostra  che  durante  il 
5?nno    si   abbisogna    di    ossigeno   più    che 
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Camera  da  Ietto  inglese. 

Non  si  dovranno  tenere  nella  camera 
le  calzature  e  gli  indumenti.  Trovansi 
spesso  nei  gior.iali  di  mode  dei  disegni 
di  sacchetti  ricamati  per  gli  stivalini 
da   signora    da    appendere    ai    piedi    dei 


Camera  da  Ietto  siile  Luigi  XF. 


u 


CAMERA  - CAMPANE 


ietto.  È  pratica  da  detestare  giacché  la 
più  graziosa  scarpina  è  un  fomite  di  esa- 
lazioni pestifere  di  cuoio  e  di  materie 
decomposte  che  ammorbano  l'aria. 

In  quanto  ai  fiori  nelle  camere,  sebbene 
siasi  molto  esagerato,  non  si  consiglia  di 
tenerne  durante  la  nette.  Per  la  vita  in- 
fatti l'aria  pura  è  il  migliore  fattore  di 
salute. 

La  camera  per  dormire  non  deve  es- 
sere riscaldata.  I  polmoni  non  abbiso- 
gnano di  aria  calda. 

Sia  lontana  dalla  cucina,  da  cui  ema 
nano  sempre  delle  esalazioni. 


Camera  da  letto  stile  Luigi  XVI. 


In  conclusione,  lo  notino  specialmente 
le  madri  di  famiglia,  non  si  sacrifichi 
mai  la  camera  per  dormire  alla  sala. 
È  buona  regola  dormire  nei  piani  supe- 
riori Un  proverbio  francese  dice  : 
«  Manga  si  bas  que  tu  voudras 

Mais  coucJie  si  Ji.atit  qtie  tu  poiirras.  » 


Calila  a  da  pianzo. 

CAMERA  DA  PRANZO.  Lo  stile  mo- 
derno è  stato  accettato  dapprima  per  le 


camere  da  pranzo  :  mobili  leggeri,  dalle 
curve  nuove,  hanno  ormai  sostituito  i  mo- 
bili   scolpiti. 

CAMOMILLA.  È  migliore  quella  di 
montagna.  I  fiori  centrali,  gialli  (il  co 
sidetto  bottone),  vengono  distillati  o  se 
ne  fa  un'infusione  che  agisce  sul  ventri- 
colo favorendo  la  digestione,  oppure 
provocando    il    vomito.    V.    Composite. 

CAMOMILLA  DEI  CAMPI.  La  camo- 
milla dei  campi  ha  della  proprietà  ana- 
loga a  quella  della  camomilla  vera,  ma 
il  profumo  ne  è  molto  scadente.  £  L,'An- 
tìiemis  arvensis.  Nei  luoghi  umidi  si  tro- 
va pur  frequentemente  V Anthemis  cotu- 
la,    o   camomilla    fetida.    La    polvere    di 


Camomilla   dei    campi. 

questi  fiori  è  discretamente  efficace  con- 
tro   le   cimici. 

Una  specie  simile  {A.  tinctoria)  dà  una 
tinta   gialla. 

CAMOMILLA  DI  DALMAZIA.  £  il 
piretro    che   serve   come    insetticida. 

CAMPANA  DEL  PALOMBARO.  V. 
Pìieumatica. 

CAMPANELLA  DEI  GIARDINI.  £ 
una   pianta   esotica,   un'Ipomea. 

CAMPANELLI  AD  ARIA  COMPRES- 
SA.  V.    Pneumatica. 

CAMPANELLI  ELETTRICI.  V.  E- 
lettricità. 

CAMPANE  TUBOLARI  (^Acustica). 
Sarà  difficile  che  i  tubi  sonori  piglino  il 
posto  delle  grosse  campane  delle  chie- 
se: ma  già  in  parecchi  luoghi  si  adope- 
rano invece  delle  campane  minori.  Il  ca- 
rillon tubulare  ebbe  egualmente  un  otti- 
mo successo  nei  teatri  e  si  adoperano  dei 
tubi  sonori  nelle  fabbriche  per  la  chia- 
mata degli  operai. 

I  tubi  sonori  si  possono  con  somma  a- 
gevolezza  accordare,  e  l'accordo  è  inve- 
ce   la   grande   difficoltà   delle  campane. 

Per  accordarli  basta  ridurne  la  lun- 
ghezza, col  calcolo  o  meglio  colla  prati- 
ca, sicché  si  ottenga  la  nota  precisa  che 
si    desidera. 

Nei    negozi  si  usano  anche  dell?  l?Attc- 
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rie  di  piccole  campane  tubulari  che  ven- 
gono- urtate    quando   si    apre    la    porta. 
,    CAMPANULATE.    V.   Fiore   {Corolla). 

'CAMPEGGIO  {Legno).  Contiene  acido 
tannico  ed  una  sostanza  rossa.  V.  /«- 
chiostro. 

CAMPIGLIONE.  Vino  da  pasto  di  u- 
\e  nebbiolo  prodotto  nei  dintorni  di  Pi- 
nerolo.  È  eccellente  e  compete  col  Chian- 
ti  come  vino  da  pasto. 

CAMPIONI.  V.  .Stoffe. 

{Uso).  I  tappeti  fatti  di  campioni  cu- 
citi appartengono  alla  fisiologia  del  cat- 
tivo gusto. 

Questi  tappeti  si  fanno  cucendo  i  pezzi 
dij  stoffa  a  mosaico,- come- il  vestito  di 
Arlecchino. 

CANALE  DIGE- 

RENTE. {Anatomia). 
V.  Stomaco,  Intesti- 
no, Pancreas,  Fegato, 
ecc. 

Il  canale  digerente 
è  l'apparato  della  di- 
gestione e  dell'assor- 
bimento. Si  compone 
dell'esofago,  dello  sto- 
maco, del  duodeno, 
dell'intestino  tenue, 
del  cieco  con  la  sua 
appendice,  dell'inte- 
stino crasso  o  colon, 
ascendente,  traversa- 
le e  discendente,  del 
S  iliaco  e  dell'intesti- 
no retto.  L'S  iliaco, 
dove  rimangono  gli  e- ^^'"'^^  digerente. 
scrementi,  si  trova  a 
sinistra,  e  ciò  deve  essere  ricordato  nel- 
l'applicazione di  clisteri.  La  figura  unita 
è  un  semplice  schema  del  canale  dige- 
rente. 

{Fisiologia).  *V.  Digestione,  Alimenti, 
ecc. 

{Infezioni).   V.    Microbi,   Latte,    ecc. 

CANALI  SEMICIRCOLARI.  V.  Orec- 
chio  interno. 

CANAPA.  Originaria  dell'Asia,  è  una 
specie  che  ha  parecchie  varietà;  fra  cui 
quella  di   Piemonte  e  la  canape  indiana. 

I  tubetti  della  corteccia  costituiscono 
Je  fibre  tessili. 


Idea  del 


Fibra   di  canapa  ingrandita  300  volte. 


{Emanazioni).  Son  dovute  all'olio  vola- 
tile o  cannabeno.  Sotto  i  raggi  del  sole 
i/ca-mpi  di  Caii'apa  esalano  dei  vapori  di 
questa    sostanza,    che    irritano    la   gola   e 


gli    occhi    e   possono   produrre    il    mal    di 
capo. 

{Fibre).  Botanica.  Sono  i  vasi  del  libro 
secondario  della  pianta,  cioè  dallo  stra- 
to più  interno  della  corteccia.  La  canapa 


Pianta  femmina  di  canapa. 

è  una  pianta  dioica;  presenta  cioè  sola 
mente  piante  con  fiori  maschi  e  piante 
con  fiori  femminei. 

{Prodotti).  Il  seme  è  usato  per  gli  uc- 
celli; lo  stelo  seccato  e  scorticato  è  un 
eccellente  combustibile. 


Foglie  di  canapa. 

{Macerazione).  £  l'effetto  di  un  bacillo, 
il  Bacillus  amylobacter. 

CANAPA  INDIANA.  Ci  arriva  tol 
nome  di  gauia  e  di  bang;  specialmente 
con  questo  nome,  con  cui  si  intendono 
le  foglie  disseccate.   V.   Haschic. 

CAN.^PÈ.  Si  possono  dividere,  secon- 
do i!  loro  uso,  in  mobili  da  .sala  e  da 
riposo.  Il  canapè  da  sala,  di  qualsiasi 
stile,  può  essere  più  o  meno  comodo;  in- 
vece, giustamente,  la  comodità  è  l'essen- 
ziale'nel  canapè  da  riposo.  Nelle  case 
borghesi  è  sempre  bene  che  il  canapè 
possa  anche  servire  per  allungarsi  ed  al- 
l'uopo da  lètto  di  occasione.  Perciò  il 
sedile  deve  essere  soffice,  i  cuscini  siano 
di  buona  lana  e  non  di  crine  vegetale  q 
di   altro   riempitivo   poco  elastico, 


-^  Vó>i  ■ 
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CANAPIGLIA  (A7ias  streperà).  Lom- 
bardo: Albera.  Veneto:  Pignól.  Toscano: 
Moriggiano,  Cicalone.  Romano  :  Anatra 
terragnola.  Napoletano:  Franceschina. 
Siciliano:     Grava'.ora,    Riddeni.    Sardo: 


Canafiè. 

Trigali.  È  un'anitra  selvatica  che  ar- 
riva nell'autunno,  ma  sempre  in  piccolo 
numero  d'individui. 

CANARINI  {Caratteri  per  riconoscer- 
li). Gli  individui  con  macchie  verdi  sono 
più  robusti,  ma  cantano  troppo  forte  : 
quelli  di  colore  giallo  oscuro  sono  più  fe- 
condi e  deboli.  I  canarini  variopinti 
non  producono  sempre  dei  figli  collo  stes- 
so disegno.  Non  si  comperino  canarini 
cogli  occhi  rossi  perchè  sono  debolissi- 
mi. Nelle  varietà  col  ciuffo  si  escludano 
i  cìiercuti.  Le  nudità  sono  sempre  un  cat- 
tivo indizio,  specialmcjite  alla  parte  po- 
steriore del   cranio. 

{Cova).  Nati  i  piccoli  bisogna  subito 
preparare  un  altro  nido,  e  disporre  del 
materiale  affinchè  i  canarini  lo  guerni- 
scano. 

Si  prepari  loro  una  pasta  di  biscot- 
tino e  tuorlo  d'uovo  sodo  e  non  si  lasci 
mai  mancare  la  verdura,  necessaria  af- 
finchè  le   covate   riescano   bene. 

{Razze).  Si  trova  selvatico  a  Madera. 
Il  canarino  domestico  proviene  da  quel- 
lo delle  Canarie,  probabilmente  median- 
te incroci,  da  circa  quattro  secoli.  Ve  ne 
ha  una  cinquantina  di  varietà.  Fra  i 
canarini  col  ciuffo  il  più  originale  è  il 
Coffy,  inglese,  di  dimensioni  superiori 
a  tutti  gli  altri.  In  Germania  i  più  bel- 
li esemplari,  eccellenti  nel  canto,  si  ven- 
dono a  una  s.ettantina  di  lire.  Le  razze 
.  più  belle  sono  le  tedesche  e  le  inglesi. 
Le  varietà  bianche,  giunchiglia,  agata 
hanno  occhi  rossi,  ci  vedono  poco  e  non 
covano.  Bisogna  quindi  far  covare  le  loro 
uova  da  canarine   di   razza  grigia. 

{Regole).  La  migliore  alimentazione  per 
i  canarini  sta  nel  seme  di  colzn,  misto 
ad  un  poco  di  pane  ba-r.r.to.  Sono  avi- 
dissimi dei  frutti,  specialmente  dei  fi- 
chi maturi  ;  ma  volendosi  avvezzare  un 
buon  cantatore,  è  bene  non  dar  loro  di 
questi  frutti  che  li  fanno  ingrassare  e 
diventare  fannulloni.  Così  è  delle  verdu- 
su  cui  si  gettano  avidamente.  In  quan- 
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to  al  canto  anche  per  i  canarini  sta  la 
regola  che  un  buon  maestro  fa  buoni  sco- 
lari. L'educazione  è  di  due.  anni,  t  si  può 
anche  ottenere  di  fare  loro  apprendere 
qualche  arietta;  ma  sta  pure  il  fatto  che  ^^ 
dimenticano  presto  quello  che  hanno  im-  ^^ 
parato,  e  che  messi  con  dei  cattivi  can- 
tori, invece  di  insegnare  a  questi,  cessa- 
no di  cantar  bene. 

Le  femmine  devono  essere  tenute  iso- 
late. Sono  una  divagazione  ed  insegnano 
ai  piccoli  maschi  dei  canti  disaggradb- 
voli.  ,    ...       ■ 

Per  la  cova  si  possono,  adoperare  i  co- 
muni nidi  di  vimini  o  quelli  di  bambù 
del  Giappone.  Neil'Escinia,  dove  l'alle- 
vamento dei  canarini  è  diventato  un'in- 
dustria, si  usano  delle  cassettine  rettan- 
golari sul  cui  fondo  si  mette  prima  uno 
strato  di  cenere,  poi  uno  di  sabbia  e  fi- 
nalmente del  musco  secco.  Queste  scatole 
hanno  il  coperchio  a  tetto,  si  somministra 
poi  loro  delle  filacele  affinchè  possano 
completare    il    loro    nido. 

Le  diverse  femmine  devono  essere  se- 
parate,  ed   un   maschio   basta  per   tre. 

L'incubazione  dura  da  13  a  15  giorni. 
I  piccoli  cominciano  a  volare  dopo  21 
giorni,  e  dopo  25  o  30  giorni  comincia- 
no  a    mangiare    da   soli. 

Le  femmine  di  un  anno  fanno  da  due  a 
tre  covate;  le  più  vecchie  ne  fanno. an- 
che quattro  e  per  ogni  covata  depongono 
da  3   a  7   uova. 

Un  vero  pregiudizio  fa  considera:re  co- 
me stupidi  questi  uccelletti.  Si  ricordino 
i  mille  esercizi  a  cui  sono  condannati 
dai    giocolieri. 

{Sessi).  Distinguere  i  maschi  dalle^  fem- 
mine nel  mondo  grazioso  dei  canarini 
prima  che  cantino,  poiché  in  quel  mon- 
do la  loquacità  è  propria  dei  maschi,  è 
difficiluccio.  Il  maschio  ha  una  macchia 
più  gialla  sotto  il  becco,  che  di-sccnde  più 
basso  che  nella  femmina,  ed  Ila  le  tem- 
pie   molto    più    intensamente    colorite. 

Inoltre  ha  la  testa  più  grossa  della 
femmina  e  generalmente  le  gainbe  più 
alte. 

Appena  è  capace  di  mangiare  da  solo, 
comincia  già  a  far  sentire  qualche  gor- 
gheggio come  preludio  della  musica  che 
canterà  per  tutta  la  sua  vita,  dopo  la 
prima  muta  delle  penne. 

CANDELE.  La  materia  delle  buone 
candele  è  l'acido  stearico  ottenuto  dalla 
decomposizione  dei  grassi.  Un  prodotto 
secondario  delle  fabbriche  è  la  glicerina. 
I  sevi  vengono  decomposti  al  calore  con 
l'acido   solforico. 

CANDELE  DI  PARAFFINA.  Vi  è 
della  paraffina  che  fonde  a  38  gradi,  e 
questa  non  è  adatta  per  farne  candele, 
che  fonderebbero  in  mano.  Fondono  già 
abbastanza  le  migliori  candele  di  paraffi- 
na ottenuta  dal  petrolio  di  Raiigoun,  il 
cui  punto  di  fusione  è  a  61  gradi. 
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fondono  e  macchiano  ;  se  v'ha  un  soffio 
d'aria  sono  una  rovina  per  i  candelieri 
ed    i    tappeti. 

Vi  è  una  qualità  di  paraffina  estratta 
dalla  cera  minerale  (ozokerite)  che  fonde 
solamente  a  82  gradi  e  venne  qualche 
volta  unita  alla  cera  a  dispetto  dei  sa- 
cri   canoni. 

CANDELE  {Fusibilità).  Vi  sono  dei 
bourgeoirs  col  vetro;  ma  per  regola  il 
vetro  e  breve,  mentre  le  candele  sono 
lunghe. 

Un  giornale  svizzero  indicava  il  se- 
gueiite  metodo,  che  si  dà  con  preghiera 
di    accettazione    riservata. 

Le    candele    fondenti    —    che    talora    si 
piegano   come   giunchi    —   dovrebbero   ve- 
nire   intonacate   col    seguente    miscuglio  : 
Destrina  gr.       5 

Solfato    di     magnesio        »     15 
Acqua  »   100 

CANDELE  LUMINOSE.  V.  Fuochi 
artificiali   da   sala. 

CANDELE  VELENOSE.  V.  Topi. 

CANDELIERI  DI  OTTONE  (.Macchie 
di  stearina).  Le  gocciole  di  stearina  che 
cadono  sui  candelieri  diventano  verdi 
perchè  l'ottone  contiene  del  rame.  Ora 
il  rame  si  combina  con  acido  stearica,  e 
forma  così  un  sale,  un  s;ipone  di  rame 
o  stearato  di  rame,  che  è  verde.  Basta 
una  piccolissima  quantità  di  rame  per 
produrre  questa  colorazione,  the  è  ado- 
perata   nell'analisi    chimica    qualitativa. 

Per  levare  queste  macchie  giova  l'im- 
mersione del  candeliere  nell'acqua  mol- 
to fredda.  Si  la  così  un  raffreddamento, 
ed  il  metallo  che  diminuisce  di  volume, 
si    distacca   dalle   macchie. 

(^Nettezza).  Per  i  candelieri  di  ottone 
si  adoperi  del  cremore  di  tartaro;  per 
quelli  d'argento  l'iposolfito  di  sodio;  per 
quelli   di    rame   l'acido  ossalico. 

CANDITI.  Si  ottiene  la  canditura  dei 
frutti,  e  dei  vegetali  in  generale,  con  la 
permanenza  nel  siroppo,  crescendone  pro- 
gressivamente la  densità.  La  pratica  se- 
guita è  quella  di  lasciare  per  un  certo 
tempo  i  frutti  nel  siroppo;  quindi  di 
porli  a  sgocciolare  sopra  di  una  grati- 
cola mentre  si  aumenta  la  densità  del  si- 
roppo coH'ebollizionè.  Avviene  così  una 
specie  di  fossilizzazione  del  frutto.  Il  pa- 
ragone, esagerato  quanto  al  tempo,  ca- 
sca  bene   per   l'analogia    del    processo. 

CANE.  {Igiene).  Se  il  cane  è  buona  be- 
stia, abbisogna  di  cure  speciali,  di  un 
po'  d'igiene  canina.  Quando  si  parla  di 
povera  gente  che  vive  in  certi  tugurii 
malsani,  in  certe  stamberghe  nauseabon- 
de, piuttosto  che  di  luoghi  da  cani,  si 
dovrebbe  parlare  di  luoghi  indegni  an- 
che dei   cani. 

.\nche  per  i  cani  ci  vuole  aria  buona, 
cibo  regolato,  misto  di  carne  e  di  vege- 
tali, ed  esercizio  affinchè  non  ingrassino 
troppo. 


Vi  sono  poi  delle  buone  ragioni  igie- 
niche per  non  vivere  con  essi  in  sover- 
chia dimestichezza. 

È  passato  il  tempo  in  cui  i  medici 
consigliavano  seriamente  a  qualche  am- 
malato di  dormire  con  un  cane!  In  quel 
tempo,  di  più,  gli  stessi  medici  pre- 
scrivevano ai  tisici  Valbum  gracunt...  un 
rimedio  molto  economico  per  i  farmaci- 
sti d'allora,  perchè  era  sterco  di  cane 
incinerito  ridotto  in  polvere;  fosfato  di 
calce  che  aveva  già  servito  alla   vita. 

Non  soverchia  promiscuità  coi  cani, 
non  per  paura  della  rabbia,  che  la  paura 
è  buona  solamente  quando  è  giusta,  e 
spesso  per  questa  paura  si  condannano 
alla  morte  dei  cani  ammalati  di  malattie 
sanabili  e  punto  pericolose. 

I  cani  hanno  una  specie  di  verme  soli- 
tario le  cui  uova  microscopiche,  elimina- 
te per  le  vie  naturali,  se  avviene  che  si 
introducano  nell'uomo,  si  sviluppano,  e 
gli  animaletti  nati  vanno  a  scegliere  lo- 
ro domicilio  nei  tessuti  ed  anche  nel 
cervello  Là  a  poco  a  poco  si  convertono 
in  vescichette  che  si  vengono  ingranden- 
do, ed  aumentando  comprimono  i  tes 
suti   e   formano   tumori. 

{Origine).  Proviene  dalla  trasforma- 
zione di  diverse  specie  di  lupi  e  scia- 
calli. 

{Parassiti  cutanei).  Le  zecche  o  ricini 
sono  degli  aracnidi  di  cui  le  femmine  si 
attaccano  alla  pelle  con  un  apparato 
succhiante  mentre  le  zampe  diventano 
rudimentali. 

CANESTRI  DI  LUSSO.  Fatti  con  ve- 
ro intendimento  artistico,  costituiscono 
l'industria  della  vannerie,  industria  che 
oggi  è  praticata  con  grande  successo  a 
Pordenone    ed    in    Lombardia. 

Si  fanno  que- 
sti canestri  di 
vimini  scelti, 

spesso  tinti  e  ta- 
lora indorati.  Se 
ne  fanno  Cane- 
strini per  lavoro, 
per  confetti,  per 
fiori  veri  e  finti, 
e  canestri  per  le 
provvigioni. 

CANESTRI  DI  METALLO  BIANCO. 
Si  usano  specialmente  per  il  pane  e  so- 
no da  preferire  a  quelli  di  vimini  per- 
chè non  ospitano  acari,  insetti  e  pol- 
vere. 

C.'\NFOR.\.  Si  trova  in  tutta  la  pian- 
ta del  Lauro  canfora,  e  si  ricava  dal 
legname  di  questa  pianta  che  vegeta  nel 
Giappone,  nella  Cina  e  nell'isole  della 
Sonda. 

{Safone).  Sapone  bianco,  100  gr.  ;  can- 
fora in  polvere  4  gr.  ;  essenza  di  rosma- 
rino,  6    gocciole. 

{Spirito).  Lo  spirito  canforato,  solu- 
zione  di  canfora   nell'alcool,   si   adopera 


Canestre  di  metal 
per  pane. 
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la  frizioni  cóntro  le  nevralgie  ed  il   reu- 
matismo. 

(Usi).  Nella  medicina  la  canfora  per 
uso  interno  è  oggigiorno  poco  in  voga; 
le    speranze    di    un    ilhi-f  e   clinico    suìla 


Caniora. 

sua  efficacia  contro  l'influenza  non  si  rea- 
lizzarono. Nei  tempi  passati  il  Raspail 
consigliava  invece  la  canfora  per  qua;! 
tutte  le  malattie  ed  ancora  si  trova  dai 
liquorihti  il  liquore  di  Raspail.  Si  usa 
oggigiorno  nell'industria  (V.  Cellulòi- 
de) e  per  preservarne  le  lane  e  le  pel- 
liccie*  dalle    tarme. 

CANFORA  DI  BORNEO.  Si  ricava 
dal  Drybalanops  aromatica.  Anche  l'es- 
senza di  valeriana  conterrebbe  un  peso 
di    questa   canfora. 

CANFORA    DI    MENTA.    V.    Mentolo. 

CANFORA   DI   TIJVIO.  Timolo. 

CANFORA  EUROPEA.  È  una  pianta 
{Camphorosma  Monspelliaca)  che  cresce 
nei  luoghi  caldi  d'Europa  e  che  ha  un  o- 
dore  molto  simile  a  quello  della  canfora. 

CANFORE  ARTIFICIALI.  Prodotte 
dall'azione  dell'acido  cloridrico  sull'es- 
senza   di    terebentina. 

La  canfora  artificiale  non  è  quindi  ar 
tificiale  che  per   metà. 

Costa  ad  un  dipresso  come  quella  che 
-i   distilla  dal    legno. 

La  canfora  artificiale  è  in  definitiva 
della  terebentina  ossidata.  Oggi  la  me- 
dicina non  se  ne  serve  quasi  più,  ma 
l'industria  ne  fa  consumazione  special- 
mente per  preparare  il  celluloide  in  tut. 
te   le   sue   applicazioni. 

Esistono  altri  metodi  di  fabbricazione. 

Si  fa  prima  agire  sulla  terebentina  l'a- 
cido ossalico  entro  recipienti  scaldati  a 
vapore.  Si  ottiene  così  formiate  ed  ossa- 
lato  di  pinile,  che  con  la  potassa  si  tra- 
sformano in  canfora  profumata  ed  in  al- 
tri prodotti  di  secondaria  importanza, 
per  ora  inutili  ma  che  si  prevede  potran- 
no  anch'essi    servire   a   qualche   uso. 


La  canfora  artificiale  si  trova  venduta 
come  prodotto  naturale. 

La  sostituzione  è  perfettamente  inno- 
cente, avendo  precisamente  le  stesse  qua- 
lità di  quell'altra  che  viene  da  tanto 
lontano. 

CANI  DA  CACCIA.  Il  cane  da  ferma 
è  il  risultato  del  lavoro  dell'uomo,  che 
mettendo  a  profitto  l'istinto  naturale  del- 
l'animale, la  sua  rara  perfezione  nella 
vista,  invidiabile  per  l'uomo,  e  nel  fiuto; 
scegliendo  opportunamente  i  procreatori, 
riuscì  ad  ottenere  questa  perfezione  di 
organismo,  di  bontà,  d'intelligenza.  Sì, 
lasciateci  dire  bontà  ed  int^elligenza, 
se  non  sapete  trovare  altro  nome.  Sarà 
ottimismo  esagerato,  ma  ricordiamo  che 
Bj'ron  fece  scrivere  sulla  tomba  del  suo 
cane'  «Qui  sotto  riposa  un  amico;  ne 
ebbi    uno   solo  ». 

Solamente  è  meglio  utile  il  cane  da 
guardia...  per  non  parlare  di  quei  disu- 
tilacci  che  sono  i  cani  di  lusso,  col  col- 
lare nichelato  e  la  gualdrappina  rica- 
mata, che  fecero  trovare  ad  Auguste  de 
Chàtillon  questi  gustosissimi  versi  in  pu- 
ro parigino    moderno  : 

«  Y  a-t-il  ricìi  qui  z'ciis  agace 
Qn'tme  levrette   en  fai' tati  t 

La  ferma  o  puntata  è  un  fenomeno  psi- 
cologico di  tutti  i  cani  :  è  un  tempo  d'ar- 
resto, una  fase  di  raccoglimento,  una 
specie  di  accumulazione  à' energia,  in  cui 
l'animale  sta  fermo  e  pronto  allo  slancio. 
Si  direbbe  che  l'animale  si  mette  in  guar- 
dia; osserva  per  aggredire'  bene  e  per 
difendersi  meglio.  Ma  quanto  lavoro  fu 
necessario  per  ottenere  dapprima  il  cane 
da  uccelli,  adoperato  nel!  antica  falco- 
neria, e  poi  dopo  la  scoperta  delle  armi 
da  fuoco,  il  bracco,  l'eccellente  cane  da 
caccia,  di  cui  lo  Scandianese,  nella  sua 
Caccia,    tesseva   già    l'elrgio   nel    1556! 

Il  bracco  e  lo  spinone  devono  essere 
cani  di  origine  italiana  ;.da4  bracco  deri- 
vano poi  le  rinomatissime  razze  estere. 
V.   Formichella. 

(Vizi).  La  pedagogia  dei  cani  non  ha 
fatto  grandi  progressi  :  e  ancora  la  vec- 
chia pedagogia  oggidì  fortunatamente 
messa  in  disparte  nelle  scuole:  quella 
del  bastone  e  dell'appetito. 

Gli  allevatori  di  cani  hanno  anche  dei 
metodi    pili   convincenti,    piii   efficaci. 

Talora  lardellano  di  aghi  yn  uccello, 
ed  il  cane,  che  ha  il  vizio  inveterato  di 
mangiare  la  selvaggina,  impara  che  quel- 
lo è  un  cattivo  boccone;  talora  iniettano 
nell'uccello  della  tintura  di  aloe,  da  di- 
sgustarne   il    cane   pel    cattivo   sapore. 

Ma  il  cane  è  troppo  intelligente,  e  non 
sempre  questi   metodi   riescono. 

Un  bracconiere  risponderà  :  se  il  cane 
non  perde  il  vizio  mandategli  una  buona 
palla    in   corpo. 

Ul  — 
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Danese  Arlecchino. 


Buldog  inglese,         Loulou  di  Ponifìauia. 


> 


spaniel  di  Pekino. 


Toyterrier. 


Jorkshire. 


Terrier  scozzese. 


Blenheini  bianco  e  arancio. 
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Grifone  brussellese. 
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CANI  DI  LUSSO.  Si  dividono  in  ca- 
ni da  guardia  per  palazzine,  come  il 
grosso  danese  ed  il  Buldog  inglese;  in 
cani  da  salotto,  come  il  loulou  di  Pome- 
lania,  il  Toy-ierrier,  il  grifone  di  Brus- 
sellcs,  il  Jorkshire,  il  Blenheim.  Le  raz- 
ze più  piccole  diconsi  da  manicotto,  e 
notevoli  sono  il  terrier  scozzese  e  lo  Sfa- 
niel  della  Cina. 

CANILE.  Il  canile  deve  essere  sano: 
si  preferisce  di  circondarlo  da  apposito 
recinto,  invece  di  tenere  l'animale  le- 
gato. 


Mobili 
in  canna  d'India. 


=~;:3 — -rri 
Ca7iile. 

CANNABINA.    V.    Saccarina. 

CANNA  D'IN- 
DIA. £  il  calanius, 
pianta  rampicante 
asiatica  che  si  e- 
stende  sugli  alberi 
di  quelle  foreste 
talvolta  per  loo  m. 
Se  ne  fanno  mobi- 
li leggerissimi,  bat- 
tipanni, ecc  Con 
la  corteccia  si  fab- 
bricano anche  tes- 
suti per  le  sedie 
dette    di    Vienna. 

CANNA  MATRAQUE.  {Difesa).  Ha 
unito  al  manico  un  cilindro  di  gomma 
elastica. 

CANNELLA  COMUNE.  La  cannella 
comune  è  detta  in  commercio  Cannella  di 
Cina,  ed  è  ottenuta  dalla  corteccia  del 
CiJinamoìntini  Cassia.  Questa  cannella  3 
formata  da  corteccie  pili  spesse,  in  tubi 
isolati,  di  odore  e  di  sapore  forti,  ma 
meno  aggradevoli  di  quelli  della  cannel- 
la di  Ceylan.  La  decozione  di  questa  can- 
nella   diventa    azzurra. 

CANNELLA  FORTE.  È  la  corteccia 
■  interna  dei  giovani  rami  del  Cinnamo- 
mum  ceylanicum,  della  famiglia  delle 
Laurinee.  Staccata  la  corteccia  dell'al- 
berello col  mezzo  di  tagli  paralleli  al- 
l'asse del  fusto,  si  leva  l'epidermide  e- 
sterna  e  lo  strato  più  interno,  ed  i  fo- 
glietti così  ottenuti  sono  avvolti  a  mo' 
di  cartoccio  e  lasciati  seccare.  Contiene 
l'olio  etereo  cinnamomico  od  olio  di  can- 


nella, poco  solubile  nell'acqua,  dell'aci- 
do tannico  in  piccola  quantità,  sostan- 
za colorante,   resine,  mucilagginc,  amido, 


Cannella  di  Ceylan^ 


ecc.  Viene  detta  in  commercio  canuti  la 
di  Ceyk-M. 

CANNOCCHIALE  A  PRISMI.  Vi  so- 
no due  prismi  che  funzionano  per  ri- 
flessione totale  come  quattro  specchi  ed 
i  quali  raddrizzano  l'imagine  senza  bi- 
sogno delle  due  lenti  intermedie  del  can- 
nocchiale terrestre.  I  raggi  percorrono 
tre  volte  la  lunghezza  del  cannocchiale 
e  si  ottengono  così  tutti  i  vantaggi  del 
cannocchiale  terrestre  con  uno  strumento 
pf)co  lungo.  Si  può  paragonare  alle  trom- 
be, nelle  quali  il  tubo  è  più  volte  ripie- 
gato. 

Maggiori  ingrandimenti  ;  un  campo 
più  ampio,  imagini  più  nitide:  ecco  i 
pregi  del  cannocchiale  a  prismi,  inven- 
tato dall'italiano  Porro  del  quale  si  di- 
menticano i  fabbricanti  esteri  che  ne 
sfruttano  le  idee.  V.   Binoccolo  a  prismi. 

CANNOCCHIALE  A  SPECCHI.  In- 
vece di  prismi,  che  danno  la  ri  flessione 
totale  della  luce,  si  fanno  anche  cannoc- 
chiali con  quattro  specchietti,  di  prezzo 
molto    più    basso. 

CANNOCCHIALE  DA  TEATRp.  Det- 
to anche  binoccolo,  è  il  cannocchiale  di 
Galileo,  formato  di  due  lenti,  una  con- 
vessa, grande,  rivolta  all'oggetto,  l'al- 
tra biconcava,  che  modifica  i  raggi  lu- 
minosi rendendoli  divergenti,  cosicché 
l'oggetto    appare    più    vicino. 

Oggi  si  trovano  dei  cannocchiali  da 
teatro  di  tutti  i  prezzi.  E  necessario  di 
badare,  prima  .di  acquistarli,  a  farne  la 
prova,  osservando  sopratutto  che  non  dia- 
no delle  imagini  coi  margini  coloriti 
anche  guardando  oggetti  bianchi  illumi- 
nati   dal    sole. 
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CANNOCCHIALE  CELESTE.  È  for- 
mato di  due  sole  lenti  convesse  e  dà  im- 
magini   arrovesciate. 

CANNOCCHIALE  TERRESTRE.  Se 
il  cannocchiale  celeste  fa  vedere  gli  og- 
getti   arrovesciati,   per 


no   il  cui   sangue  contiene   la  velenosis- 
fare    vesci- 


comuni  cannoc- 
chiali era  indispensabile  di  adoperare  in 
modo  che  il  paesaggio  si  vedesse  dritto. 
Perciò  alla  lente  oculare  ed  obbiettiva 
sono  interposte  due  lenti  di  aggiunta  che 
lianno  per  effetto  di  raddrizzare  l'imma- 
gine. 

CANNOCCHIALI  {Norme  generali). 
I  cannocchiali  con  lenti  grandi  danno 
delle  immagini  più  chiare,  ricevendo  una 
maggiore  quantità  di  luce.  Per  i  can- 
nocchiali terrestri  {loiigues-vues)  si  de- 
ve esigere,  oltre  all'astuccio,  un  apparec- 
chio speciale  di  chiusura  per  impedire 
l'accesso  alla  polvere.  Diflicilmente  si  po- 
tranno adoperare  questi  cannocchiali,  che 
sono  di  una  discreta  lunghezza,  senza  un 
supporto  speciale,  giacché  l'equilibrio 
della  persona  è  troppo  difficile  nell'os- 
servazione, e  si  producono  necessariamen- 
te delle  piccole  oscillazioni,  che  vengo- 
no moltiplicate  dall'ingrandimento  ot- 
tico, o  per   meglio   dire,    dalla   distanza. 

L,'acroma(is>no  è  argomento  che  merita 
una  speciale  attenzione,  specialmente  per 
i  cannocchiali  di  campagna.  Si  verifichi 
adunque  se  le  immagini  hanno  i  contor- 
ni bene  precisi,  senza  iridescenze,  senza 
quei  margini  colorati  che  guastano  l'ef- 
fetto del  cannocchiale  ed  affaticano  l'oc- 
chio. 

Se  v'ha  cosa  che  debba  essere  scrupo- 
losamente tenuta  nel  suo  astuccio,  è  il 
cannocchiale.  La  polvere  che  si  deposita 
sulle  lenti  riga  infatti  facilissimamente 
il  cristallo,  allorché  lo  si  ripulisce,  e 
tutto  l'effetto  ottico  dipende  dalla  per- 
fezione della  superficie  delle  lenti  Per 
nettare  le  lenti  servirsi  di  tessuto  di  co- 
tone imbibito  di  alcool  o  di  etere.  Così 
il  liquido  trascina  seco  la  polvere,  sen- 
za bisogno  di  una  grande  pressione,  men- 
tre di&cioglie  grassi  aderenti  al  cristal- 
lo. Nel  caso  di  lenti  acromatiche,  che 
sono  riunite  con  balsamo  di  Canada  so- 
lubile nell'alcool  e  nell'etere,  converrà 
guardarci    dall'usare   questi    liquidi. 

Allorché  la  polvere  è  penetrata  nel 
cannocchiale,  il  che  avviene  non  ostante 
la  chiusura  più  perfetta  col  mezzo  di  pas- 
so di  vite,  si  abbia  cura,  appena  levata  u- 
na  lente  per  nettarla,  di  porre  il  can- 
nocchiale sopra  di  una  tavola  pulita, 
colla  parte  aperta  in  basso,  così  da  evi- 
tare la  caduta  della  polvere  nell'inter- 
no del  tubo.  Con  quest'avvertenza  si  net- 
teranno successivamente  tutte  le  lenti 
nella  parte  interna. 

CANNUCCIA.   V.    Tenda. 

CANTALUPI.  Meloni  a  spicchi  con 
ypcssa  buccia. 

CANTARIDE.   Insetto  coleottero  bron- 


Cantaride. 


cantaridina.  Serve 
canti  e  fa  parte  anche 
di  preparati  contro  la 
calvizie. 

{Antidoti).  Acqua  al- 
buminosa; emetici;  bro- 
muro  di   potassio. 

{Curiosità).  La  canta- 
ride quando  viene  pre- 
sa si  contrae  in  modo 
da  strapparsi  le  artico- 
lazioni lasciando  uscire 
gocciole  del  suo  sangue 
velenoso. 

CANTINA.  Alla  cantina,  non  poca  at- 
tenzione, se  vogliamo  conservare  bene 
gli  olii,  i  legumi,  le  frutta,  e  sopratutto 
i  vini,  che  in  quella  slam  usi  di  alloga- 
re. —  La  cantina  è  quella  che  fa  il  vi- 
no,  dice   un   giusto   proverbio. 

Per  essere  ottima  dovrebb'essere  espo- 
sta a  tramontana;  aver  pochi  spiragli, 
cioè  non  aver  soverchie  comunicazioni 
coll'aria  esterna,  benché  a  togliere  l'u- 
midità sia  necessario  stabilirvi  una  cor- 
rente d'aria  per  mezzo  di  spiragli  oppo- 
sti; la  vòlta  non  dovrebbe  avere  dal  suo- 
lo un'altezza  maggiore  di  tre  metri,  e 
dovrebbe  essere  scavata  almeno  a  quattro 
metri  di  profondita,  perchè  la  tempera- 
tura si  mantenga  costante  in  tutte  le  sta- 
gioni, cioè  da  13°  a  14°  centigradi  ;  in- 
fine va  tenuta  con  molta   nettezza. 

Il  credere  che  le  cantine  siano  fresche 
d'estate  e  calde  nell'inverno  è  un  pregiu- 
dizio. £  evidente  che  da  una  temperatu- 
ra da  25'  o  30",  com'è  l'atmosfera  da  e- 
state,  passando  a  quella  di  15°.  della  can- 
tina, si  prova  una  sensazione  di  fre- 
schezza, mentre  che  d'inverno  provasi  u- 
n'impressione  di  calore,  conservandosi 
costante  la  temperatura  della  cantina 
ed  essendo  talvolta  sotto  lo  zero  quella 
dell'aria  esterna.  Poiché  gli  scoli  tendono 
naturalmente  al  basso  e  le  esalazioni  fe- 
tide possono  guastare  il  vino,  importa 
che  la  cantina  sia  lontana  dalle  fosse  e 
dalle  latrine,  come  pure  dalle  vie  troppo 
battute  dai  carri,  perchè  anche  le  con- 
tinue scosse  e  trepidazioni  sono  contra- 
rie alla  conservazione  del  vino.  Perchè 
il  vino  si  conservi  nelle  botti  e  migliori 
invecchiando,  com'è  desiderio,  è  necessa- 
rio che  la  cantina  sia  sana.  Anche  il  vi- 
no ha  la  sua  igiene,  perchè  vive  (dicono 
molti...  con  un'imagine  retorica)  nelle 
botti  e  non  solamente  nelle  poesie  diti- 
rambiche. 

A  questo  consiglio  generalmente  non  si 
bada,  e  le  cantine  come  sono  fatte,  sen- 
z'aria e  nell'umidità,  sono  il  danno  del 
locatario   e    del    proprietario. 

Ricordisi  che  quelle  pareti  nere,  grom- 
mose,  su   cui   trova  suo  pasto   il    lumaco- 
ne, sono  delle  vere  praterie  di  muffe  che 
abbandonano  all'aria  la  loro  semente  pol- 
1.1.1  — 
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verosa  (spore).  Queste  muffe  vivcno  d'u- 
midità e  di  materie  decomposte,  si  svi- 
luppano sui  vasi  da  vino  e  danno  il  fe- 
tente odore  di  cantina. 

Lo  Schroeter,  che  analizzò  l'aria  delle 
sconfinate  cantine  di  Breslavia,  la  trovò 
piena  di  spore  di  un  fungo  speciale  del- 
le cantine  Leucocistis  cellaria. 

L'ingegnere  Nusbann  propose  anzi  che 
le  cantine  sotterranee  fossero  abolite,  o 
che  almeno  fossero  permesse  solamente 
quelle    munite    di    doppia   parete. 

{Disinfezione).  Si  avrà  cura  di  colorir- 
la di  frequente  col  latte  di  calce  e  di 
disinfettarla  coi  vapori  di  zolfo  abbru- 
ciato. Questi  saranno  ottimi  per  distrug- 
gere i  germi  della  fermentazione"  acida, 
i  più  terribili  nemici  microscopici  del 
vino,  che  si  trovano  ognora  nell'aria  del- 
le cantine,  dove  si  spande  o  trapela  sem- 
pre un  po'  di  vino.  Per  quanta  cura  si 
abbia,  non  c'è  modo  di  evitare  queste 
perdite;  il  vino  così  conservato  si  aci- 
difica rapidamente  e  può  far  inacidire 
il    vino    nelle   botti 

Ricordisi  che  il  fermento  dell'aceto  è 
un  vegetale  che  si  moltiplica  portentosa- 
mente. Pasteur  un  dì  mise  pegno  di  rive- 
stire di  questo  fermento  una  superficie 
uguale  al  pavimento  delle  sale  dell'Ac- 
cademia di    Parigi    in   24   ore. 

{Travasamento).  Per  trava  =  nre  il  vino 
non  sono  da  adoperarsi  gli  imbuti  ed  i 
recipienti   di   ferro. 

Il  vino  infatti  contiene  dell'acido  tan- 
nico che  si  combina  col  ferro  in  un  tan- 
nato incoloro  che  presto  a  sua  volta  si 
cambia  in  tannato  nero,  che  non  è  altro 
che  l'antico  inchiostro.  Neppure  si  do- 
vrà adoperare   il    ferro  zincato. 

Il  chimico  Carles  dimostrò  come  si  for- 
mino dei  sali  di  zinco  che  si  disciolgono 
nel    vino. 

Veramente  i  sali  di  zinco  non  sono  un 
veleno  terribile  :  ma  poiché  ne  alterano 
un  pochino  il  sapore,  accettiamo  il  buon 
consiglio  del  Carles. 


Sostegno   per   bottiglie. 

{Ventilazione').   L'aria   deve   essere   rin- 
ata nelle  cantine,  ed  è  necessario  che 
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sia  rinnovata  di  notte,  quando  l'aria  e 
più  fredda,  epperciò  discende  più  facil- 
mente pel  suo  peso  specifico  maggiore. 
{Vini  in  bottiglie).  Sì  conservano  le 
bottiglie  orizzontali  disponendole  su  ap  | 
positi  sostegni  di  ferro. 
CANTO.  V.  Voce. 

CAOLINO.  È  un'argilla  speciale  che 
varia  di  composizione  secondo  le  cave  da 
cui  si  estrae,  e  si  adopera  per  la  fabbri- 
cazione della  forcellana,  con  cui  si  fan- 
no stoviglie  di  molto  pregio. 

Il  caolino  è  bianco  friabile,  di  _  diffi- 
cile impasto,  e  trattato  cogli  acidi  non 
dà   effervescenza. 

CAPELLI.  I  capelli  sono  necessari,  co- 
me la  barba  è  utile.  Corpo  cattivo  con- 
duttore del  calore,  specialmente  per  l'a- 
ria che  trattiene,  il  pelo  ripara  dal  cal- 
do come  dal  freddo,  protegge  dalla  pol- 
vere, che  è  grande  nemica  della  pelle, 
come  degli  occhi  e  dei  polmoni,  impedi- 
sce la  troppo  rapida  evaporazione  del 
sudore. 

Pei  capelli,  come  per  la  barba,  giova 
il  taglio  moderato,  ad  eccitare  il  loro  ac- 
crescimento. Questo  accrescimento  è  mag- 
giore nell'estate  che  nell'inverno  e  varia 
secondo  le  persone.  Venne  calcolato  che 
in  media  la  barba  cresce  dì  un  decime- 
tro per  ogni  anno;  per  cui  la  barba  po- 
trebbe crescere  alla  lunghezza  di  parec- 
chi metri.  Ma  se  una  bella  barba  lunga 
può  essere  cosa  da  andarne  lieti,  special- 
mente per  una  bella  faccia  di  vecchio  pu- 
lito, le  barbe  lunghissime  hanno  i  loro 
inconvenienti. 

{Accrescimento).  Il  Dietrich  propone: 
cloridrato  di  chinina,  4  gr.  ;  tannino,  io; 
alcool  a  68°,  880;  tintura  di  cantaridi,  io; 
acqua  di  Colonia,  40;  vanillina,  0,1;  le- 
gno sandalo  in  polvere,  5.  Dopo  24  ore 
si  filtra. 

{Colore).  Dipende  da  granellini  di  i>ig- 
nentc. 

{Imbianchimento).  Il  Metcnichoff  di- 
mostra che  l'imbianchimento  dei  capelli 
è  prodotto  da  certi  corpuscoli  bianchi 
detti  viacrofagi,  analoghi  a  quelli  del 
sangue,  i  quali  penetrano  nelle  cellule  e 
ne   distru.ggono    il   pigmento. 

{Struttura).  I  capelli,  come  i  peli,  so- 
no dilatati  in  fondo  in  un  bulbo  nel 
quale  penetra  una  papilla  di  tessuto 
connettivo,  con  vasi  sanguigni.  La  radi- 
ce dei  capelli  è  circondata  da  ghiandole 
sebaciche,  le  quali  producono  sostanze 
grasse.  I  capelli  non  sono  vuoti  interna- 
mente, ma  costituiti  da  cellule  cornee 
che  formano  un  midollo  interno,  uno 
strato  intermedio  ed  una  epidermide  e- 
sterna. 

L'accrescimento  avviene  nel  fondo,  in 
corrispondenza  della  papilla. 

CAPELLI  BIFORCATI.  Un  prover- 
bio vuole  che  siano  un  effetto  delle  cat- 
tive qualità   delle   fanciulle,   ma    la  cau- 
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sa  è  generalmente  un  pettine  cattivo,  eh? 
si    spacca  all'apice  dei    denti. 

In  rari  casi  il  capello  diviso  è  prodot- 
to dall'elaborazione  di  due  bulbi  troppo 
vicini,  i  cui  prodotti,  riuniti  al  princi- 
pio,   si    separano   ad    una   certa    distanza. 

In  ogni  caso  si  badi  sempre  allo  sta- 
to di  conservazione  dei  denti  del  pettine, 
e  trovata  una  piccola  scaglia,  una  intac- 
catura, si  adoperi  della  carta  smeriglia- 
ta  e   si    tolga   via   quest'irregolarità. 

{Caduta).  Il  bulbo  del  capello  vive  nel 
follicolo,  in  una  dilatazione  detta  bul- 
bo, .  che  circonda  la  papilla  del  pelo. 
Questa  papilla  è  il  vero  laboratorio  che 
forma  la  sostanza  cornea.  Alla  papilla 
arriva  il  sangue  che  si  converte  nella 
materia    delle   cellule    epiteliari. 

La  caduta  dei  capelli  può  provenire: 
1°,  da  un'affezione  parassitaria  della 
pelle,  ed  allora  agiscono  utiimcnte  gli 
antisettici,  che  uccidono  i  funghi  micro- 
scopici che  vegetano  alla  radice  del  pelo 
ed  i  microbi  che  si  riproducono  nei  fol- 
licoli. 

2°,  da  atrofia  della  papilla,  per  cui 
questa  si  raggrinza  e  non  riceve  più  san- 
gue. In  questo  caso  giovano  gli  eccitanti 
che  ridonano  attività  alla  circolazione 
nella  papilla  e  col  sangue  richiamano  la 
vita.  Tali  sono  l'alcool,  la  tintura  di  chi- 
na, qualche  gocciola  di  tintura  di  canta- 
ride nell'olio,  l'elettricità,  ecc. 
3",    da   speciali    microrganismi. 

Ma  in  tutti  i  casi  converrà  che  le  per- 
sone, che  s'accorgono  dell'iniziarsi  del 
male,  facciano  una  buona  cura  ricopiti - 
tuente  coll'alimentazione  razionale,  col 
ferro,    col    manganese,    coi    fosfati,    ecc. 

Bene  spesso  la  caduta  dei  capelli  va 
unita  a  disturbi  nervosi;  specialmente 
ai  dolori  del  capo,  ed  allora  è  bene  con- 
sultare   il    vostro    medico. 

Un  nuovo  rimedio  venne  proposto  re- 
centemente dal  dott.  Mayerhausen  di 
Breslavia  per  quei  casi  in  cui  le  pomate 
meglio  vantate  sono  inefficaci. 

Consiste  nell'applicazione  dell'elettri- 
cità, della  cosidetta  doccia  frankUnia/ia, 
due  a  tre  volte  la  settimana  per  quattro 
o   sei   settimane. 

Conviene  naturalmente  ricorrere  ad 
uno  specialista  medico  che.  possegga  la 
macchina  di    Glàser  od    altra   simile. 

Se  questo  metodo  riesce,  come  assicura 
il  dottore  di  Breslavia,  gli  specialisti 
in.  elettroterapia  faranno  una  fortunata 
concorrenza  ai   profumieri. 

CAPELLI.  \.  Acqua  di  Alche,  Acqua 
di    Cìiina,    Alopecia. 

CAPELLI  DL  DONNA  {Pregiudizi).  I 
capelli  di  donna  strappati  e  messi  sotto 
T'acqua  corrente  si  trasformerebbero  in 
\ermi  ! 

Se  i  pregiudizi  sono  tutti  falsi,  non  so- 
no spesso  strani  e  sciocchi  come  questo. 
In  generale  nei   pregiudizi   del  popolo  vi 


è  un  fondo  di  verità  male  intesa,  cne  fu 
come  l'occasione  a  sbagliare  per  il  ra- 
ziocin-io. 

ÌVIa  queste  è  pregiudizio  scientifico,  che 
si  trova  spesso  nei  Tliesaurus  secretoruui 
e  la  scienza  antica  sbagliava  per  una  ve- 
ra pazzia  dello  strano,  per  una  frenesia 
di  considerare  le  cose  simili  come  uguali. 

Vi  è  nelle  acque  un  verme  sottile  e 
lungo,  spesso  raccolto  in  gomitoletti  come 
i  capelli  che  rimangono  fra  i  denti  del 
pettine.   È   il  gordio. 

Come  l'erba  capillaria  era  buona  per  i 
capelli  ed  il  capelvenere  le  competeva  il 
\anto,  i  naturalisti  di  quel  tempo  con- 
sideravano il  verme  come  la  metamorfosi 
dei  capelli  delle  signore...  perchè  sono 
lunghi. 

Ciò  parrà  impossibile;  ma  anche  molto 
più   tardi    il    poeta   Prati   cantava  : 

«  Guai  se  nei  capei  di  bruna  treccia 

Scorre  col  s.ingne  il  tosco  ». 


Barretta  pei  cappelli. 

{Barretta).  Ornamento  di  metallo  per 
trattenere    le    treccie. 

CAPEI-LI  EINTI.  Oggi  è  impossibile 
che  i  capelli  finti  possano  procurare  del- 
le malattie  contagiose,  perchè  nella  loro 
Ijreparazione  si  adoperano  dei  buoni  di- 
sinfettanti. 

Un  tempo  —  quando  erano  di  moda  i 
cliignous  ed  i  caiogans  che  ritorneranno 
domani  —  si  facevano  vedere  colle  proie- 
zioni gli  infusori  che  si  trovano  nei  ca- 
pelli finti.  C'erano  infatti  gli  infusori 
e  c'erano  anche  i  capelli  ;  ma  erano  stati 
riuniti   per   la  circostanza. 

Già  Lucilio  Varreo  faceva  dello  spi- 
rito sui  capelli  posticci,  come  nell'epi- 
gramma   seguente  :  \vero 

«  Clic   Cloe   si   tinga   il   crin,   no,    non   e 

lo  la  l'idi  coìnprarlo  ed   era  fiero  ». 
nella    traduzione    di    Roncale;    ma    se    la 
povera  Cloe  non  aveva  più  capelli,  era  da 
preferire   una   testa  calva? 

{Pomata  Monin).  Vaselina,  40  gr.  ;  olio 
di  ricino,  20  gr.  ;  acido  gallico,  3  gr.  ; 
essenza  di  lauro  15  gocciole.  É  consi- 
gliata  per   rinforzare   i   capelli. 

{Rimedi  contro  la  caduta  dei  capelli). 
Sono  numerosi  e  provveduti  di  nomi  sva- 
riatissimi.  In  generale  sono  fatti  delle 
seguenti   materie  : 

1°  sostanze  irritanti,  onde  produrre 
una  iperemia  nella  pelle  del  capo  e  quin- 
di nella  papilla  produttrice  del  pelo, 
nella   gianduia    piligena. 

Esempio:  la  cantaridina,  la  tintura  di 
iodio,   il   pepe. 

2°   Sostanze  antisettiche,   contro   i   pa. 
141)  — 
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rassiti    microscopici,    come    l'acido    sali- 
cilico  e  certe   essenze. 

S''    Sostanze  che   prevengono    la   fago- 
citosi  come  la  chinina  (V.    Macrofagi). 
4°    Sostanze   balsamiche. 
5"  Profumi  che  non  sono  necessari,  ma 
che  non  guastano,  giacché  piace  come  di- 
ce l'Ariosto  : 

L'odor  ch'è  sparso  in  ben  nutrita  e  bella 
O    chioma,    o    barba,    o   delicata    vesta 
Di  giovane  leggiadro  e  di  donzella.  ■ 

{Taglio).  Quanti  pregiudizi  riguardo 
al  taglio  dei  capelli!  I  pregiudizi  sono 
come  certe  erbacce  cattive  che  tanto  m-c- 
no  facilmente  si  estirpano  quanto  più 
sono  dannose.  I  due  terzi  dell'umanità 
civile  crede  ancora  alla  influenza  della 
luna,  ed  i  parrucchieri  sanno  di  dover 
lavorare  poco  di  forbici  allorché  la  luna 
decresce. 

Il  vero  e  lo  strano  è  poi  che  molti, 
mentre  sacrificano  a  questo  pregiudizio 
per  cui  la  luna  oltre  airinfluire  sulle 
maree  del  mare,  sollevando  un  po'  di  ac- 
qua sopra  al  normale  livello,  nonché 
sulla  crosta  terrestre,  com'è  stato  recen- 
temente veriftcato,  producendo  in  essa 
due  oscillazioni  al  giorno  con  40  centi- 
metri di  disHvello,  attirerebbe  i  capelli 
fuori  della  pelle  del  capo,  ne  sentono 
tutto  il  ridicolo  e  ne  sorridono  per  i 
primi. 

Il  soverchio  peso  dei  capelli  è  causa  di 
riscaldamento  al  capo,  né  i  capelli  lun- 
ghi sono  bellezza,  né  pulizia;  ma  ogni 
regola  nel  taglio  si  riassume  nel  tagliar- 
li, quando  sono  troppa  lunghi,  regolar- 
mente: spctrialmente  nella  primavera  e 
nell'estate. 

Il  capo  raso  non  va;  è  un'avviatura 
alle  infiammazioni  del  naso  e  della  gola 
ed    alle   malattie   degli   occhi. 

(.Tintura  al  para).  Così  denominata  per- 
chè ottenuta  con  la  parafeitildianina, 
sostanza  derivata  dal  catrame.  Si  appli- 
ca in  soluzione  allungata  e  quindi  si 
fa  una  lavatura  con  acqua  ossigenata. 
V.    Tintura. 

{Tosatrici).  Si  consigliano  per  i  fan- 
ciulli :  occorre  scegliere  quelle  che  han- 
no un  rialzo,  così  da  non  recidere  i  ca- 
pelli  troppo  bassi. 


Tosatrice. 

CAPILLARI.   V     Vasi  capillari. 

CAPILLARIA.  ISiroppo).  I  nostri  non- 
ni credevano  nella  capillaria  del  Cana- 
da; dopo  si  trovò  che  anche  la  capillaria 
dei  nostri  paesi  ha  la  stessa  efficacia;  fi- 
nalmente i  medici  moderni  credono  che 
né  questa  né  quella  siano  buone  per  nes- 
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sun    male.    I    caffettieri    da    moJto    tempo 
applicavano  quest'idea  dando  ai  loro  av- 
ventori, sotto   il    nome  di  bibita  capillai- 
re,    un   po' di    siroppo    vergine   profumato  - 
coll'acqua   di    fiori    d'arancio.  f 

CAPILLARITÀ.    Per   la   capillarità    si   ^ 
osservano    i    seguenti    fenomeni  : 

-7)    Introducendo   un   corpo   nell'acqua 
od    in   un   altro   liquido  che    lo   bagni,   si 


te 


Capillarità  ; 
menisco    concavo    e    memsco    convesso. 

osserva  un  sollevamento  di  livello  all'in- 
torno, del  corpo,  sollevamento  che  ha  se- 
zione concava. 

Questo  sollevamento  si  osserva  molto 
bene  in  un  bicchiere,  sulla  circonferenza 
del    livello    liquido. 

i) "Introducendo  invece  il  corpo  in 
un  liquido  che  non  lo  bagni,  si  osserva 
intorno  una  depressione  di  figura  con- 
vessa. Si  può  ottenere  questo  col  mercu- 
rio, che  bagna  pochissime  sostanze,  ovve- 
ro umettando  il  corpo  solido  d'olio  o  di 
altra   sostanza   grassa. 

La  capillarità  fa  salire  l'acqua  nei 
piccoli   tubi,   nei   corpi   porosi,  ecc. 

CAPINERA.  {Sylvia  oltricapilla). 
Lombardo:    Capnegher  ;    Piemontese:    Te- 


L a  pine 


staneira;  Toscano:  Bigiola;  Romano: 
Caponera  d'edera;  Napoletano:  Capofo- 
scola;  Sardo:  Moschita,  Conca  de  moru 
e  Filomela. 

Cova  due  volte  all'anno,  in  maggio  ed 
in  luglio.  Sono  molto  pregiati  dai  dilet- 
tanti gli  uccelli  che  sono  capaci  di  can- 
tare anche  al  lume  della  candela.  Alcuni 
cantano   tutto   l'anno. 

È  un  uccelletto  molto  gentile,  che  ral- 
legra in  primavera  col  suo  canto  armo- 
nioso, non  inferiore  a  quello  dell'usi- 
gnolo, le  campagne  ed  i  giardini  di  tutta 
Italia.  Giunge  nella  prima  metà  di  a- 
prile,  nidifica  nelle  siepi  e  sugli  arbusti 
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dei  boschetti,  facendo  per  ogni  covata  da 
quattro  a  cinque  uova  giallo-biancastre, 
variate  di  rossiccio,  e  riparte  nel  mese 
di  settembre. 

Posto  in  gabbia,  allieta  col  suo  can- 
to la  casa.  Anche  la  femmina  canta  ab- 
bastanza bene.  Essa  varia  dal  maschio  a- 
dulto  nel  pileo,  che  è  bruno,  mentre  che 
nel  maschio  è  d'un  nero  schietto;  nella 
gola  di  color  grigio  chiaro  e  un  po'  ros- 
siccio,   che    nel    maschio    è    cinericcia. 

Quest'uccello  si  nutre  puramente  d'in- 
setti, quindi  può  essere  utile  all'agri- 
coltura. 

CAPOLINO.   V.  Composite. 

CAPPELLACCIA.  {Galerfda  cristata). 
Piemontese  :  Capussina,  Lodra  capussi- 
na  ;  Genovese  :  Capelunna  ;  Veneto  :  Lo- 
dolon;    Siciliano:    Cuccuciuta. 

È  una  lodola  la  quale  porta  un  ciuffo 
sul  capo,  stazionaria  nell'Italia  centrale 
e    meridionale.     In    Sardegna    r.on    esiste. 

CAPPELLI.  Il  cappello  che  logoriamo 
coi  continui  saluti,  ed  alla  fabbricazio- 
ne del  quale  oltre  la  seta,  al  cotone, 
possono  concorrere  tanti  animali  coi  loro 
peli,  la  vigogna,  l'agnello,  la  capra,  il 
coniglio,  la  lepre,  il  castoro,  la  lontra, 
ecc.,    ha   un'origine   assai    remota. 

Presso  i  Greci  portavano  il  cappello  le 
persone  attempate,  e  quando  gli  Ateniesi 
ne  smisero  l'uso  in  città,  lo  adottarono 
i  Romani.  Le  romane  usavano  in  viaggio 
cappelli  alla  foggia  dei  Tessali. 

In  Europa  l'uso  dei  cappelli  diventò 
comune  ai  tempi  di  Luigi  XI,  re  di 
P'rancia. 

{Storia).  Il  primo  cappello  di  castoro 
sarebbe  stato  portato  da  Carlo  VII,  nel 
14.19,  quando  fece  il  suo  solenne  ingresso 
in  Roma.  I  primi  ad  adottare  la  moda 
del  cappello  furono  i  nobili,  mentre  che  i 
semplici  cittadini  conservavano  ancora  il 
cappuccio.  Vuoisi  che  in  Bretagna  l'uso 
di  portare  cappelli  esistesse  fra  gli  ec- 
clesiastici 200  anni  prima  che  da  noi. 
Nell'anno  1245  papa  Innocenzo  IV  nel 
concilio  di  Lione  prescrisse  ai  cardinali 
il  cappello  rosso,  e  d'allora  in  poi  quan- 
do il  papa  crea  un  cardinale,  si  dice  che 
gli  Ila  dato  il  cappello.  L'uso  dei  cappel- 
li verdi  adoperati  dagli  arcivescovi  e 
dai  vescovi  ha  la  sua  origine  nella  Spa- 
gna, dove  fu  adottato  fin  dal  1400,  e  di 
là  passò  in  Francia  per  opera  di  Trista- 
no di    Sarazar,  arcivescovo  di   Sens. 

CAPPELLI   DI   PAGLIA.   (.Nettatura). 

Si    prepari    una   soluzione    di  : 
Glicerina  parti      5 

Iposolfito  di  sodio  »         IO 

Alcool  »         IO 

Acqua  »         75 

Dopo  di  aver  lavato  con  acqua  e  sapo- 
ne il  cappello,  per  levare  il  grasso,  si 
applichi  questa  soluzione  con  una  spu- 
gna, e  quindi  si  lasci  per  24  ore  in  un 
luogo   umido,   stalla  o  cantina. 


Dopo  si   prepari   un'altra  soluzione: 

Acido  citrico  parti       2 

Alcool  »         IO 

Acqua  »        8S 

e    si    applichi,    con    un'altra    spugnctta, 

questo  preparato. 

Prima  che  la  paglia  sia  asciutta,  si  dia 
un  colpo  di  ferro   discretamente  caldo. 

{Sbiaiic  atura).  Si  usi  l'anidride  sol- 
forosa. Un  metodo  rapido  consiste  nel 
far  bollire  dell'acido  solforico  con  car- 
bone comune  in  una  piccola  cassula, 
esponendo  ai  fumi  che  se  ne  sviluppano 
il  cappello  previamente  inumidito.  Ba- 
sta  due-tre   minuti  ;   operare  all'aperto. 

CAPPERI.  I  capperi  migliori  sono 
fatti  dalle  gemme  fiorifere  o  boccioli 
del   fiore. 

Il  Capparis  satina  ha  una  predilezio- 
ne   per    i    vecchi    muri,    per    i    ruderi    dei 


Fiore  di   cappero. 

castelli  medioevali.  Il  frutto  ha  anche  il 
sapore  speciale;  ma  in  grado  minore.  I 
capperi    fioriscono    tardi    nell'estate. 

Il  seme  della  cappuccina  raccolto  ver- 
de, prima  che  s'indurisca,  e  conservato 
nell'aceto,  ha  il  sapore  del  cappero.  La 
pianta  produce  molti  semi,  e  così  la  let- 
trice potrà  procurarsi  facilmente  una 
eccellente  conserva,  utile  specialmente 
per  la  preparazione  della  rhostarda.  Vi 
ha  chi  vuole  che  i  semi  di  cappuccina  sia- 
no  molto   superiori    ai    capperi. 

{Conserva).  Si  raccolgono  le  gemme  o 
boccinoli,  prima  che  si  aprano  e  si  met- 
tono semplicemente  in  conserva  nell'ace- 
to. Questa  conserva,  indispensabile  a 
molte  preparazioni  culinarie,  ha  un  prez- 
zo  relativamente  elevato. 

I  capperi  migliori  provengono  dalla 
Sicilia. 

CAPPUCCINE.  Si  adoperano  i  suoi  se- 
mi, e  bisogna  staccarli  mentre  sono  an- 
cora verdi  e  teneri  e  metterli  nell'aceto. 
Otterrete  così  una  conserva  che  ha  tutto 
il  sapore  dei  capperi,  oggi  tanto  difficili 
da  ritrovare  sui  vecchi  muri  diroccati, 
pili  una  punta  di  forte  che  ricorda  il 
pimento. 

Questi    semi    così    preparati    si    adope- 
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Capra  domestica. 


l'ano  a  tutti  gli  usi  —  e  sono  parecchi  — 
per  cui  sono  buoni  i  capperi.  Se  ne  fa 
una  eccellente  mostarda,  pestandoli  in 
un  mortaio  con  aglio,  acciughe,  prezze- 
molo e  farina  di  senape  e  mescolando  il 
tutto   con    dell'aceto. 

{Fosforescetizà).  I  fiori  delle  cappucci- 
ne non  sono  fosforescenti:  possono  tut- 
tavia emettere  i  raggi  lamda,  i  quali  so- 
no  visibili   nella  penombra. 

CAPRA.  Ruminante  di  cui  si  contano 
molte  varietà  e  che  sembra  formare  l'a- 
nello intermedio  fra  le  antilopi  e  le  pe- 
core. Ha  corna  falciformi  curve  all'in- 
dietro,  pelo  lungo  che  ricopre  una  fina 
lanugine,  barba  al 
mento,  cechi  gran- 
di ,  vivaci  ,  irre- 
quieti, zampe  for- 
ti, corpo  magro, 
ma  robusto.  Il 
becco,  cioè  il  ma- 
schio, è  considera- 
to come  uno  degli 
animali  piii  fecon- 
di, e  basta  a  più 
di  cento  femmine. 
Però  invecchia  pre- 
sto. La  gestazione 
nella  femmina  du- 
ra dai  cinque  a 
sette  mesi  :  essa  partorisce  due  figli.  La 
capra  ama  i  luoghi  montuosi  e  scoscesi, 
appetisce  i  virgulti  e  gli  spineti,  ed  è 
molto   indocile. 

I  suoi  prodotti  sono  di  più  sorta.  Dà 
perfino  cinque  litri  di  latte  al  giorno, 
che  serve  di  bevanda  alimentare  o  si  con- 
verte in  caciuole,  poco  grasse,  ma  di  fa- 
cile conservazione.  Questo  latte  è  più 
caseoso  di  quello  della  vacca,  ma  meno 
consistente  e  meno  butirroso. 

Mangiasi  la  carne  dei  capretti  di  due 
o  tre  settimane  di  età,  e  questo  è  l'unico 
alimento   animale    di    certi    montanari. 

CAPRA  D'ANGORA.  Notevole  per  il 
lungo   pelo. 

CAPRA  DEL  CACHEMIRE.  Si  usa 
specialmente  per  pelliccie  da  bambini. 

CAPRA.  {Latte).  Le  capre,  fecudes 
barbigera,  come  le  chiamava  Lucrezio, 
danno  un  latte  meno  gustevole  di  quello 
delle  vacche;  ma  questo  latte  ha  il  gran- 
de privilegio  che  non  può  trasmettere  la 
tubercolosi,  vantaggio  che  merita  atten- 
zione, specialmente  per  l'alimentazione 
dei  bambini.  Recenti  ricerche,  dimostre- 
rebbero tuttavia  che  si  deve  dubitare  di 
questa  immunità. 

II  latte  di  capra  è  più  ricco  di  caseina 
di  quello  della  vacca,  ed  alquanto  più 
ricco  anche  di  burro. 

Una  buona  capra  può  provvedere  304 
litri    di    latte   al    giorno. 

CAPRETTO.  {Pelli).  Colla  pelle  con- 
ciata dei  capretti  si  fabbricano  i  guanti; 


Carabo  : 

Larva    ed    insetto 

adulto. 


con   quella    della   capra   adulta   si    fanno 
otri   per   l'olio,   scarpe,   ecc. 

{Lana).  Il  prodotto  più  importante  è  il 
pelo,  e   per    questo   sono   rinomate   le  ca-   ^^ 
-pre  d'Angora  dell'Asia  minore  e  le  capre  M^ 
del    Cachemire,    le   quali    hanno   un    pelo  V^ 
serico,  che  serve  a  fare   i  più   fini  e  pre- 
ziosi tessuti  di  lana. 

CAPRICCIO.  {Arredamento).  Si  dà 
questo  nome  alle  tappezzerie  che  si  met- 
tono sopra  le  finestre.  V.   Arazzi. 

CAPRICCIO  DELLA  MODA  {Profu- 
mo). Estratto  di  gelsomino,  di  acacia,  di 
fiori  di  arancio,  di  tuberosa,  un  quinto 
di  litro;  essenza  di  mirbana,  goccie  8. 

CAPSICINA.  Sostanza  attiva  dei  pe- 
peroni. 

CARABI.  Coleot- 
teri predatori  utili 
all'agricoltura. 

C  AR  ABURNA. 
Uva  secca  prove 
niente  dalla  Tur 
chia. 

CARACAS. 
Cacao. 

CARACUL. 
Astrakan. 

CARAFFE. 
caraffe      servono 
per    l'acque    e    per 
il    vino:    si    divido- 
no  in  caraffe  col    manico,   dette   alla   De 
Medici    e    senza    manico.    Si    usano    sulle 
tavole;    nei    servizi    invece    si    preferisco- 
no  oggidì    le   brocche   spesso   guernite    di 
argento   o    di    nichel. 

CARAMELLE.  Torino  fu  ed  è  rino- 
mata per  questo  prodotto,  che  una  volta 
si  otteneva  esclusivamente  versando  lo 
zucchero  fuso  a  stille  sul  marmo  ino- 
liato, dove  si  solidificano.  Oggidì  si 
fanno    modellate    col    mezzo    di    cilindri. 

C.\R.\MELLO.  Si  ottiene  scaldando  lo 
zucchero  da  190°  a  200°.  £  un  corpo  bru- 
no, di  sapore  amaro,  che  si  adopera  per 
tingere  vini  e  liquori.  Comunemente  si 
dice  zucchero  abbruciato. 

CARBOETILE.  {Combustibile).  Per 
produrre  il  carboetiìe  si  usa  una  specie 
di  pila  voltaica,  fatta  da  tanti  scompar- 
timenti   ripieni   di   carburo   di   calcio. 

L'acqua  può  entrare  in  questi  scompar- 
timenti. 

Immergendo  l'apparecchio  nell'acqua 
acidulata  con  i  per  cento  di  acido  clori- 
drico si  produce  una  corrente.  Vi  ha  dun- 
que decomposizione  dell'acqua  nei  suoi 
due  componenti,  l'ossigeno  e  l'idrogeno 
e  si  raccoglie  un  gas  formato  di  acetile- 
ne  misto   a   questi   due  corpi    semplici. 

Non  v'è  il  più  minuscolo  pericolo  di 
detonazioni. 

Si  ottiene  un  combustibile  di  grande 
rendita,  eccellente  quindi  per  le  cucine, 
quando    qualche     inventore    modifichi    e 

149  — 


CARBONADO  -  CARBORUNDO 


semplifichi  i  metodi  di  pr-eparazione,  il 
che  non  è  impossibile. 

Gli  inventori  ottennero  con  questo  gas 
di  fondere  il  platino  all'aria  aperta,  ed 
è  bene  ricordare  che  il  platino  fonde  so- 
lamente  a...    1775°. 

CARBONADO.  Diamante  opaco  e  nero 
del  Brasile.  Non  serve  che  come  corpo 
duro. 

CARBONATI.  Sali  risultanti  dall'a- 
cido carbonico.  Trattati  con  vui  acido 
forte  mettono  in  libertà  dell'acido  car- 
bonico. 

CARBONATO  D'AMMONIO.  È  ado- 
perato dai  pasticcieri  nella  preparazio- 
ne della  pasta  sfogliata,  perchè,  sotto 
l'azione  del  calore,  si  decompone  in  acido 
carbonico  ed  in  ammoniaca.  Sono  due 
gas  che  si  dilatano  sotto  l'azione  del  ca- 
lore e  giovano  quindi  a  far  sollevare  la 
pasta. 

K  vero  che  l'ammoniaca  ha  un  odore 
che  poco  si  confà  colle  pasticcerie;  ma 
col  calore  si  evapora  e  non  ne  rimane 
neppure  un'idea. 

CARBONATO  DI  CALCIO.  È  la  ma- 
teria della  pietra  da  calce,  del  marmo, 
del  guscio  delle  uova,  dello  spato  d'I- 
slanda. 

Con  l'acqua  contenente  acido  carboni- 
co si  cambia  lentamente  in  bicarbonato 
solubile. 

CARBONATO  DI  FERRO.  Dicesi  an- 
che  siderite.    Se   ne   ricava   dal    ferro. 

CARBONATO  DI  POTASSIO.  È  la 
potassa    del    commercio. 

CARBONATO  DI  RAME.  £  la  mala- 
cliite. 

CARBONATO  DI  SODIO.  In  commer- 
cio  dicesi   comunemente  soda. 

CARBONCHIO.  Malattia  delle  razze 
bovine  e,  talora,  dei  cavalli  e  dell'uomo. 
Si  trasmette  all'uomo  con  le  pelli  e  le 
punture  dei  ditteri,  producendo  Vatitra- 
ce.  La  carne  degli  animali  malati  è  no- 
civa. 

C.A.RBONE.  Il  carbone  di  legna  pro- 
duce 7000  calorie;  ma  i  carbonai,  molto 
tempo  prima  che  il  Figuier  scoprisse  il 
potere  assorbente  del  carbone,  avevano 
imparato  colla  pratica  che  il  carbone 
condensa  una  rispettabile  quantità  d'ac- 
qua ne'  suoi   pori. 

CARBONE  ARTIFICIALE.  I  carboni 
detti  artificiali  sono  ottenuti  da  polvere 
di  carbone  cementata.  Alcune  qualità 
contengono  del  salnitro;  altre  —  e  que- 
ste sono  proscritte  dall'igiene  —  del  ni- 
trato di  piombo,  per  renderne  più  attiva 
la  combustione. 

CARBONE  DI  BELLOC.  È  carbone  di 
legno  di  piòppo,  accuratamente  lavato  e 
calcinato,  che  ebbe  una  gran  voga  in  un 
tempo  per  le  proprietà  assorbenti  del  car- 
bone, quando  si  confondeva  facilmente 
la  putrefazione  colla  produzione  di  gas 
fetidi,   cioè    la   causa    coll'effetto.    Se    ne 


fanno  anche  delle  pastiglie,  e  si  com- 
prende che  non  siano  molte  leggiere  allo 
stomaco. 

CARBONE  FOSSILE.  È  prodotto  d.-i 
avanzi  vegetali  previamente  disfatti  dal- 
le influenze  meteoriche  e  ridotti  in  una 
specie  di  farina.  Travolti  dalle  acque 
di  pioggia  questi  avanzi  si  deposero  nel 
fondo  di  antiche  lagime  dove  venivano 
trasportati  dalle  acque.  Ricoperti  da 
strati  di  altre  roccie,  vennero  carboniz 
zandosi  e  furono  forse  compenetrati  da 
emanazioni    di    carbtiri    d'idrogeno. 

{Cenere).  La  cenere  dei  carboni  fossili 
abbonda  di  argilla  e  non  contiene  soda 
né  potassa.  Contiene  invece  molto  ossi- 
do  di    ferro. 

(^Macchie  nietallicìic).  Le  macchie  gial- 
le metalliche  che  spesso  si  trovano  sui 
pezzi  di  carbon  fossile  sono  di  f trite 
o  solfuro  di  ferro  o  di  calco-pirite,  che  è 
un    solfuro    di    ferro. 

{Piante  che  lo  produssero).  La  vegeta- 
zione del  periodo  carbonifero  era  costi- 
tuita principalmente  da  felci,  delle  qua- 
li molte  specie  erano  colossali  e  per  i 
loro  caratteri  simili  all'odierna  aspe- 
rella. 

{Pregiudizi).  Essendo  dì  origine  vege- 
tale è  inopportiino  il  nome  di  carbone 
di  pietra.  È  falso  che  sia  stato  prodotto 
da  foreste  che  vennero  ricoperte  dalle 
acque,    come    generalmente    si    ritiene. 

{Tempo  impiegato  per  la  sua  forma- 
zione). Il  carbon  fossile  si  formò  in  un 
periodo  lunghissimo.  Si  pensi  infatti 
che  si  trova  in  stratificazioni  le  quali  ta- 
lora sono  spesse  mezzo  chilometro  Gli 
avanzi  dell'alterazione  dei  vegetali,  tra- 
scinati dalle  acque  entro  le  lagune  che 
formarono  i  bacini  carboniferi  dovettero 
impiegare  milioni  di  anni  nella  loro  de- 
pc:;izione. 

{Varietà).  V.  Litantrace,  Antracite,  Li- 
gnite,  Lais. 

CARBONE.  {Servizio).  Per  le  stufe  p 
colonna   si    usano   speciali    bidoni.    Vi    s> 


Bidone  e  cucchiaio  pei  carbone. 

no  anche  cucchiai  adatti  a  disporlo  nelle 
stufe. 

CARBONELLA.  È  pregiudizio  che  non 
produca  dell'ossido  di  carbonio;  sola- 
mente, per  la  maggior  superficie,  ne  pro- 
duce meno  del  carbone. 

CARBORUNDO.  Sostanza  durissima: 
ha  la  durezza  del  corindone.  Ma  il  co- 
rindone è   fatto  di   ossigeno  e  di  allumi- 
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nio,  mentre  il  carborundo  si  compone  di 
silicio  e  di   carbone. 

Non  essendo  più  duro  del  diamante,  il 
carborundo  non  può  essere  adoperato  per 
isfaccettare  questa  pietra  ;  si  può  tutta- 
via adoperarlo  nella  pulitura  delle  al- 
tre pietre  preziose.  I  dentisti  già  adope- 
rano delle  rotelle  di  carborundo  per  ar- 
rotare- lo  smalto  dei  denti,  quando  que- 
sta operazione  può  essere  opportuna,  ciò 
che    fortunataiaente    avviene    di    rado. 

Questa  sostanza  si  ottiene  con  un  mi- 
scuglio di  20  parti  di  polvere  di  coke, 
25    di    sabbia    vitrea   e   cinque    di    sale. 

CARBURATORE.   V.   Automobili. 

CARBURI  D'IDROGENO.  Composto 
di  carbonio  e  d'idrogeno.  Ve  ne  ha  dei 
solidi,  dei  liquidi  e  di  quelli  che  sono 
aeriformi  alla  temperatura  ordinaria. 
Il  petrolio  è  un  miscuglio  di  una  sessan- 
tina di   questi  carburi    di    idrogeno. 

Fra   i   carburi   va   ricordato   V acetilene. 

CARBURI  METALLICI.  Fra  i  pro- 
dotti del  forno  elettrico  vi  sono  molte 
cose  curiose  e  promettenti.  Vi  sono  an- 
che dei  veleni  ! 

La  chimica  ha  questo  inconveniente  di 
procurare  talora  delle  brutte  sorprese. 

Dal  forno  elettrico  si  sprigiona  per  e- 
sempio,  dell'ossido  di  carbonio,  che  è 
tossico   sottile. 

Ma  non  basta.  Si  forma  dell'acetilene 
e  questo,  con  l'azoto  dell'aria,  produce 
una  certa  quantità  di  acido  prussico,  cioè 
del  veleno  fulminante  che  vince  tutti  gli 
altri. 

È  vero  che  da  queste  sostanze  partono 
i  tentativi  di  fabbricazione  degli  albu- 
minoidi,  e  che  sarà  una  bella  cosa  l'avere 
le  albumine  dal  laboratorio  e  non  dalle 
uova,  dalla  carne,  dal  latte,  ecc.  ;  tutta- 
via la  base  di  questi  studi  è  un  po'  peri- 
colosa... 

Ad  elevata  temperatura  il  carbonio  si 
combina  coi  metalli.  Si  conoscevano  sola- 
mente i  carburi  di  ferro  (ghise  ed  ac- 
ciai) :  ora  ecco  già  in  uso  il  carburo  di 
calcio. 

Alcuni  carburi  non  reagiscono  con  l'ac- 
qua; altri  (per  esempio  quello  di  calcio) 
danno  dell'acetilene;  altri,  altri  carburi 
d'idrogeno. 

Quelli  di  uranio  e  di  cerio,  per  esem- 
pio, producono  carburi  solidi  e  liquidi 
e...  cioè  del   petrolio. 

Moissan  pensò  che  primitivamente  nel. 
la  terra  si  formassero  carburi  metallici. 
Quando  cominciò  a  penetrare  l'acqua  ne 
uscirono  —  ed  ancora  ne  esalano  —  dei 
'uri  d'idrogeno  clie  bruciando  pro- 
ero  l'acido  carbonico  dell'aria 

-Non  si  videro  d'altronde  alla  Martini- 
I  i  delle  altissime  .v-ampé?  non  si  ebbe 
lii.i  produzione  di  gas  asfissianti  che  non 
erano   certamente    di    zolfo    abbruciato? 

CARBURO  DI  CALCIO.  Composto  di 
parbouio  e  de!    metallo  calcio.   Con  l'ac- 


qua   sviluppa    acetilene    e    si    cambia    in 
calce   spenta  o   latte  di   calce. 

CARCIOFI.  Cru- 
di coli 'olio  abbiso-  w.Wf'-^l'^'V 
gnano  di  buoni  in- 
cisivi, per  tagliuz- 
zare il  tessuto  du- 
ro e  bianco  delle 
squamme  ,  e  sono 
un'ottima  occasio- 
ne per  introdurre 
nell'organismo  del- 
l' olio ,  alimento 
grasso  oggidì  un 
po'  dimenticato 

L'  olio,  emulsio: 
nato  nella  bocca 
stessa,    ridotto    cioè 

in  piccole  bollicine,   è  così   più   facilmen- 
te  digerito. 

Gli  antichi  medici  avevano  dato  ai  car- 
ciofi mille  buone  proprietà;  i  carciofi 
crudi  sono  possibili  alle  persone  che  han- 
no un  ventricolo  superiore  ad  ogni  pru- 
denza. 

Non  vogliamo  difenderli  col  Boucham 
e  coi  vecchi  medici  che  li  dicono  ottimi 
contro  il  mal  della  pietra!  Li  difendia- 
mo perchè  fritti  ed  in  umido,  sono  ec- 
cellenti, e  quel  principio  amarognolo  che 
contengono  giova  a  farli  digerire  me- 
glio. 

{Alla  casalinga).  Marinati  si  infarina- 
no e  si  bagnano  con  uovo  sbattuto,  quin- 
di si   friggono  in  padella. 

(.illa  gratella).  Si  marinano  con  olio, 
sale,  aceto,  prezzemolo,  cipolla  e  si  fan- 
no cuocere  sulla  graticola  in  una  cassetta 
di    carta  oliata. 

(Farciti  al.'a  férigueux).  Si  riempiono 
i  carciofi  previamente  vuotati  di  una  pa- 
sta fatta  di  tartufi  neri,  30  gr.  ;  lardo, 
60  gr.  ;  carne  o  fegato,  100  gr.  ;  rossi  di 
uovo,  i;  burro,  100  gr.  ;  aglio,  pepe, 
prezzemolo,  sale,  spezie  ed  un  poco  di 
rhum. 

CARDELLINO.    Il    Carduelis    clegans 


Cardellino. 

è  in  Italia  un  uccello  in  parte  staziona- 
rio. A  quelli  che  rimangono  si  aggiungo- 
no nell'autunno  quelli  che  arrivano  dai 
paesi  freddi. 

Il  suo  alimento  prediletto  è  il   seme  di 
cardi.  ... 
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Il  cardellino  americano  è  di  color 
giallo.  I  cardellini  si  accoppiano  coi  ca- 
narini. 

{Gabbia).  Fa  il  nido  tre  volte  all'anno. 
I  piccoli  si  nutrono  di  mandorle  pesta- 
te con  biscotto,  di  cui  si  forma  un  pa- 
stone. Quando  incominciano  a  beccare  si 
dia  della  canapuccia   pestata. 

CARDINI  DELLE  PORTE.  Il  cigo- 
lare delle  porte  sui  loro  cardini,  che  ir- 
rita i  nervi,  può  essere  corretto  mettendo 
fra  le  superficie  che  stridono  per  attrito 
un  poco  di  grafite.  Questa  sostanza  molle 
ed  untuosa  ha  il  vantaggio  di  essere  so- 
lida €  non  dà  le  immonde  trosce  un- 
tuose  dell'olio. 

CARDO.  {Alimentazione).  £  la  Cynara 
scolimus,  composita  di  cui  si  mangiano 
i  peduncoli  e  le  nervature  principali 
delle  foglie.  Si  trapianta  in  luogo  oscu- 
ro, affinchè  imbianchisca.  Cresce  spon- 
taneo a  Madera  e  sulle  rive  del  Mediter- 
ranco.    (V.    Composite). 

CARDO  ALLA  PIEMONTESE.  Sono 
preferiti  quelli  enormi,  teneri  e  candidi 
di  Chieri.  Si  tagliano  a  pezzi  i  pedun- 
coli e  si  lavano  accuratamente  Si  con- 
sumano con  salsa  calda  di  olio^  sale,  a- 
glio   in   abbondanza   e   tartufi   bianchi. 

CARDO   BENEDETTO.   £    la   Centau- 


Cardo  benedetto. 

rea  benedicta.  Contiene  un  principio  a- 
maro. 

CARDO  BENEDETTO  DEI  FRAN- 
CESI.   È    il    Cartliamtis   lanatus. 

CARDO  DA  PANNO.  Dipsacus  fidlo- 
7ium.  £  l'ultimo  espediente  a  cui  si  può 
ricorrere  per  tentare  di  levare  il  lucido 
a  certe  stoffe. 

CARDO  ROSSO.  (Botanica  dilettevo- 
le). Toccando  i  fiori  si  osserverà  un  mo- 
vimento negli  stami. 

CARFALEA.  {Disegno).  Fiore  abba- 
stanza curioso,  che  può  entrare  nell'arte 
decorativa.  V.  Fiori.  Disegni  per  ricami. 

CARIE  DEI  DENTI.  Prodotta  da  mi- 
crobi   che    intaccano    l'avorio. 

CARIE  DEI  MOBILI.  Prodotta  dalle 
larve  di  un  insettuccio  coleottero  {Ano- 
bium  -pcrtinax).  Si  inietta  nei  pori  del- 
l'aceto in  cui  si  posero  a  macerare  fiori 
di   piretro. 

CARIE  DELLE  OSSA-   Distruzione  di 


una  parte  dell'osso  per  effetto  di  malattia 
infettiva. 

CARILLONS.  {Campanili).  Batterie  di 
campane   atte   a    suonare   un'arietta. 

{Orologi).  Sono  così 
denominati  gli  orologi 
a  peso,  oggi  di  nuovo 
di  moda  entro  i  loro 
alti   cassoni. 

CARIOFILLEE.  V. 
Fiore    Ccorolla). 

CARIOSSIDE.  V. 
Frutto. 

CARMINATIVI.  Ri- 
medi contro  i  gas  in- 
testinali. 

CARNAGIONE.  V. 
Abbigliamento,    Colori. 

CARNE.  £  il  musco, 
lo  rosso  e,  come  tutti 
gli  alimenti,  compone- 
si  di  molte  sostanze  di- 
verse. 

Notiamo    dapprima  le 
materie    azotate.    Alcu- 
ne   di    queste    sostanze, 
comprese    col    nome    di 
miosina  ,      si       possono 
considerare     come     gli 
elementi   speciali   della 
carne:    altre    sono    so- 
stanze   gelatinose,    che 
nella   cottura   si    convertono    in    parte   in 
vera    gelatina.    Queste    abbondano    nella 
carne  degli  animali   giovani.  La  carne  di 
vitello  è  meno  nutritiva  di  quella  di  bue. 

Vengono  dopo  i  grassi,  che  nella  car- 
ne di  maiale  possono  formare  la  metà 
del  peso  della  carne  stessa.  Anche  tra 
muscolo  e  muscolo  si  trovano  degli  ac- 
cumulamenti  di  grasso. 

Trovasi  poi  nella  carne  una  materia 
azotata  speciale  detta  creatina.  Questa 
sostanza   si    decompone   facilmente   in   al- 


Fibre   muscolari  striate  del  cuore. 

tri  corpi  ed  in  urea.  Nel  brodo  si 
trova  sempre  un  altro  derivato  della 
creatina  :    la   creatinina.    Ricordiamo  jiii- 
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sostanza    che 


che    Vipoxantiiia,    perchè 
passa  per  le  urine. 

(^Anatomia).  Il  muscolo  è  fatto  da  fi- 
bre striate,  cioè  da  cellule  rigate  nel 
loro  interno  da  tratti  trasversali  e  lon- 
gitudinali. Sono  queste  fibre  delle  cel- 
lule lunghe  come  il  muscolo,  circondate 
da  tessuto  connettivo,  da  nervi  e  da  va- 
si.  V.   Muscoli. 

{Composizione).  La  carne  contiene  della 
inosita,  che  è  uno  zucchero  il  quale  non 
si  converte  in  alcool,  ma  in  acido  lattico; 
è  una  materia  giicogena  che,  anche  in 
contatto  dell'aria  nella  bottega  del  ma- 
cellaio si  cambia  in  zucchero  ed  in  acido 
lattico. 

Questi  prodotti  hanno  per  effetto  di 
rammollire   il   tessuto   della   carne. 

Nella  carne  abbonda  specialmente  il 
fosfato  di  potassio.  Ora,  i  sali  di  potas- 
sio sono  tanto  necessarii  che,  secondo  pa- 
recchi, la  loro  mancanza  conduce  presto 
alla  miseria  fisiologica  ed  allo  scorbuto. 
Così  vi  si  trova  del  cloruro  di  potassio, 
che  ha  un'azione  speciale   sul  cuore. 

{Estratto).  L'estratto  di  carne  è  un  eu- 
peptico.    V.    Estratto    di    carne. 

{Fosforescenza).  £  prodotta  da  specia- 
li   microbi    luminosi    innocui. 

{Macchine  tritacarne). 
Consigliate  dall'  igiene 
per  la  nettezza,  per  la 
maggior  perfezione  del 
lavoro  e  quindi  maggior 
digeribilità. 

{PoUieri).  Polvere  ci- 
nese per  conservare  le  // 
carni  :  sale,  25  ;  acido 
borico,  17,5;  solfato  di 
sodio,  38,8;  solfito  di  so- 
dio gr.  2.  V.  Berlinite, 
Barmenite. 

{Prezzo).   Spesso  si  pre- 
senta questo   problema  di 
economia    domestica  :  da- 
to il   prezzo    del  bestiame,  della  carne  vi- 
va o  cliair  sur  fied  quanto  si  dovrebbero 
pa.gare    i    quartieri    al    chilogramma? 

Quesito  assai  complicato,  pel  quale  non 
ài  possono  riassumere  che  i  dati  pili 
semplic'. 

In  media,  se  l'animale  è  molto  magro 
la  rendita  netta  in  carne  è  inferiore  al 
50  per  cen*').  Si  può  adunque  calcolare 
la  metà  de.   peso  dell'animale. 

Gli    animali   grassi    danno   una   rendita 
maggiore  di   carne.    Da   un   bue   del    peso 
di   580  chilogrammi   si   ricavarono  : 
Cuoio  Vg.       36 

Testa,   fegato  e  polmone        »       22 
Adipe    della    pancia  »      33 

Piedi  >         8 

Quartieri  »     340 

Grasso   di    rognone  »       20 

Si  aggiungano  121  chilogrammi  fra  san. 
gue  e  trippe. 

La    rendita    netta    fu    adunque    del    62 
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per  cento  in  carne.  Questo  da  un  lavorò 
dell'illustre   prof.    Edoardo   Perroncito. 

{Qualità).  La  carne  di  bue  magra  è  più 
ricca  di  albuminoidi.  Senza  fare  dell'a- 
natomia, che  è  fuori  di  posto  a  tavola,  le 
differenti  parti  del  bove  variano  di  com- 
posizione. La  carne  delle  parti  posteriori 
è  più  ricca  di  albuminoidi;  quella  di 
mezzo  contiene  più  grasso  e  meno  acqua. 

La  carne  di  castrato  ha  minore  consi- 
stenza ed  è  più  grassa.  Contiene  un  gli- 
ceride  stearico,  difficile  da  digerire  e  di 
un  sapore  di  candela  di  sevo.  Si  com- 
prende che  non  sia  digerita  bene  da  tut- 
ti... e  che  la  carne  di  bove  sia  la  mi- 
gliore. 

Vi  sono  poi  differenze  di  qualità  di- 
pendenti dall'alimentazione  e  sopratutto 
dalle  razze.  È  la  proporzione  del  tessuto 
connettivo,  quella  che  dà  alla  carne  la 
solidità,    la   tenacità. 

{l^ossine).  Le  carni  in  generale  conten- 
gono delle  tossine  che  vengono  eliminate 
per   i   reni. 

CARNE  DI  CONIGLIO.  La  carne  dei 
conigli  domestici  non  ha  il  sapore  dei 
conigli  selvatici,  dei  conigli  di  garenna, 
che  fortunatamente  sono  rarissimi  in  I- 
talia. 

Si  dice  fortunatamente,  perchè  sono  u- 
na  vera  rovina  dei   boschi. 

Si  può  rimediare  a  questo  difetto  fa- 
cendo loro  mangiare  quindici  giorni  pri- 
ma di  ucciderli  un  poco  di  erbe  aromati- 
che, come  la  salvia  e  la  menta  selvatica. 
Nell'inverno  si  daranno  loro  delle  bacche 
di    ginepro. 

Essendo  la  carne  dei  conigli  troppo 
bianca,  si  devono  uccidere  senza  dissan- 
guamento,  colla    lussazione   del    capo. 

Alcuni  cuochi  usano  di  fregare  le  car- 
ni e  di  riempire  la  cavità  del  corpo  con 
delle  polveri  di  rosmarino  e  di  salvia, 
ma  questa  è  una  raflinatezza  da  signori, 
affatto   superflua. 

CARNE  DI  VITELLO.  £  più  povera 
di  fibrina  e  più  ricca  di  albumina,  di  ge- 
latina e  di   acqua. 

La  carne  di  vitello  contien  13,40  di  so- 
stanze albuminoidi;  quella  di  bue  12,97. 
Per  gli  altri  principi  si  consulti  la  se- 
guente  tavola   del   Simmler  : 


vitello 


bue 


Grassi  13,97  25,02 

Sostanze  minerali       0,80  0,66 

Acqua  71,83  61,85 

La  carne  dei  vitelli  troppo  giovani  puc 

produrre    dei    disturbi    nella    digestione. 

In  certi   paesi  si  proibisce  di   abbattere  i 

vitelli  prima  di  3,  4  o  6  settimane. 

Se  il  vitello  venne  nutrito  per  tre  o 
quattro  settimane  di  latte,  dà  una  carne 
molto  delicata,  bianca,  che  si  taglia  net- 
ta col  coltello...  come  si  desidera  dai 
consumatori  nell'eterno  arrosto  di  vitcl 
lo  delle  trattorie. 

I    vitelli    divezzati    troppo   presto   daa- 


CARNE  -  CARÒTE 


jiO  lina  carne  troppo  rossa,  che  si  ricono- 
sce  ad    occhio. 

La  carne  di  vitello  troppo  giovane  è 
causa  di  diarrea  nei  bambini  e  può  ri- 
tardare  la   guarigione    nei   convalescenti. 

CARNE    GELATA.     V.    Frigorifici. 

CARNE  GUASTA  (^Aìitidoti).  Emeti- 
ci; purganti;  etere  a  goccie;  laudano. 
Si  consiglia  pure  il  seguente  liquido,  da 
propinarsi  a  cucchiai  : 

Acqua    di    cloro    30    parti 
Acqua    comune        70    parti 

(^Carili  sospette').  Devono  essere  distrut- 
te inesorabilmente?  Non  si  possono  uti- 
lizzare   per    l'alimentazione? 

Per  quanto  il  ventricolo  umano  sia  re- 
sistente a  parecchie  specie  di  microbi,  è 
necessario  che  le  carni  sospette  siano  ste- 
rilizzate con  la  cottura  a  più  di  100°,  in 
appositi  apparecchi.  Quando  sono  così 
trattate  non  saranno  carni  eccellenti  :  ma 
sono   manducabili    e    sane. 

Perciò  in  qualche  città  del  Belgio  ven- 
gono vendute  a  60  centesimi  il  chilo  e 
rientrano    così    in   circolazione. 

Quanto  alle  carni  infette  dalle  vesci- 
chette delle  tenie,  sono  anni  parecchi  che 
Pprroncito  dimostrò  che  bastano  50°  di 
temperatura  per  uccidere  questi  vermi 
parassiti  ed  impedire  che  si  allunghino 
nel  nostro  intestino  nella  strobila  o  na- 
stro  dal   verme   solitario. 

CARNI  DI  ANIiMALI  MALATI  {Car. 
bonchio).  Sono  pericolose  tanto  per-  i 
venditori  che  per  i  consumatori.  Vi  so- 
no due  specie  di  carbonchio  :  quello  da 
batteri,  con  carne  pallida  ed  il  sintoma- 
tico, nel  quale  la  carne  esala  odore  di 
burro  irrancidito  e  presenta  macchie  ne- 
re e  bolle   d'aria. 

(_Attinotnicosi).  Tumori  al  mascellare 
inferiore  ed  alia  lingua. 

(Bro7ichite  verminosa).  Polmoni  coi 
bronchi    pieni    di    vermetti    parassiti. 

{Carcinosi  e  melanosi).  Presenta  dei 
tumori.  Nelle  melanose  i  tumori  sono  ne- 
rastri. 

{Carni  febbrili).  Carne  pallida;  gras- 
so opaco;  membrane  sierose  violacee.  Ta- 
gliata ne   scola   un   liquido  vischioso. 

{Echinococchi).  Sono  vescichette  che 
contengono  un  vero  parassita  che  si  co- 
munica all'uomo.  Il  liquido  è  anche  ve- 
lenoso contenendo   tossine. 

{Febbre  aftosa).  Malattia  contagiosa 
del  bestiame. 

{Parto  laborioso).  Macchie  nere  inter- 
ne al  bacino. 

{Piemia).  Ascessi  purulenti  special- 
mente  nel    fegato. 

{Setticemia).  Grasso  molle,  brutto  a- 
spetto,  sangue  che  non  si  coagula,  nera- 
stro. 

CARNI  IN  CONSERVA  NOCIVE. 
{Cause).   Difetto  di  chiusura  delle  scato- 


le, le  quali  contengono  il  vibrione  set- 
tico,  il  bacillo  sottile,  ecc. 

{Effetti).  Mal  di  capo,  dolori  alla  spi- 
na dorsale,  nausee,  vomiti,  diarrea,  do- 
lor di  ventre,  prostrazione,  crampi.  La 
morte  può  avvenire  dopo  8  o  io  giorni. 
V.    Carni   guaste. 

{Modo  di  riconoscerle).  Il  fondo  delle 
scatole  è  coiivesso  per  lo  sviluppo  di  gas 
ed  agitandole  si  sentono  ballonzolare. 
Il  liquido  è  vischioso  e  biancastro,  con 
odore  cattivo. 

CARNI  MAGRE.  Possono  essere  af- 
fette  da   tubercolosi. 

CAROLINA  o  COTONADE.  Tessuti 
in  cotone  per  donna,  di  consumo  grandis- 
simo, specialmente  in  Italia,  ed  in  cui 
la  produzione  nazionale  si  è  quasi  com- 
pletamente sostituita  alla  concorrenza 
francese  e  svizzera.  Si  fabbrica  in  infi- 
nite gradazioni  di  qualità  ed  altezze,  da 
.60  centimetri  a  140.  Assume  svariate  de- 
nominazioni a  seconda  del  genere  e  del- 
la fantasia  del  fabbricante,  e  segue,  in 
quanto  ai  disegni,  il  gusto  dell'articolo 
di    lana. 

CAROTA.  È  il  Dauctis  carota,  ombrel- 
lifera.   Contiene  dell'S-io   %    di   zucchero. 


Carota. 


CAROTE  ALLA  BORGHESE.  Un  chi- 
lo di  carote  tagliate  a  fette;  burro,  200 
gr.,  un  pizzico  di  zucchero;  sale  e  pepe. 
Appena  cotte  si  aggiunge  sugo  di  limo- 
ne. 

{Alla  tedesca).  Si  tagliano  a  pezzi  le 
carote  e  si  riducono  in  listerelle.  Bollite 
e  sgocciolate  si  cuociono  con  100  gr.  di 
burro,  prezzemolo  trito,  fior  di  latte,  fa- 
rina da  salse,  sale,  pep'^,  un  pizzico  di 
zucchero. 


— 154 


i 


CAROTE -CARTA 


CAROTE  DI  VITERBO.  Conserva  di 
piccole  carote   nel    siroppo   di    mosto. 

CAROTE  INVERNICIATE.  Si  fanno 
30  piccole  pere  di  carote.  Bollite  si  fan- 
no rosolare  con  100  gr.  di  burro  ed  un  po' 
di   zucchero,    bagnandole   con  brodo. 

CARPA.  U'esce).  È  il  Ciprino  carpa, 
detto   anche  Regina  o   Bulbero.    Si   vuole 


che  questo  pesce  sia  originario  della  Ci- 
na. Non  è  abbondante  in  tutte  le  regio- 
ni   dell'Italia. 

CARROZZELLE.    V.    Bambino. 
CARTA    ARMENIACA.    Questa    carta 
non    è    un    disinfettante    come    molti    cre- 
dono. 

Benché  abbiano  scritto  che  le  fumiga- 
zioni sono  delle  vere  disinfézioni,  per  l'o- 
zono che  sviluppano,  è  prudente  per  ora 
di  attendere  delle  esperienze  che  dimo- 
strino sino  a  che  punto  dobbiamo  crede- 
re nell'efficacia  dei  profumi  come  disin- 
fettanti. 

La  carta  d'Armenia  —  papier  d'Armé- 
nir   —   si    prepara    nel    modo   seguente  : 

Scelta  della  carta  di  qualunque  quali- 
tà, purché  non  abbia  colla  —  si  comin- 
cia dall'immergerla  in  una  soluzione  di 
salnitro.  La  soluzione  deve  essere  satura, 
cioè  contenere  tutto"  quello  che  può  di- 
sciogliere del  sale.  Si  fa  asciugare  al 
scie  la  carta  e  quindi  si  bagna  col  liqui- 
de seguente  : 

Benzoino,  8  (parti  in  peso);  Storace,  2; 
Mirra,  i;  Incenso,  i;  Balsamo  di  Tolu, 
2;  Cascarilla,  2;  Alcool,  100. 

CARTACCIE.  Per 
le  cartaccie  si  usano 
dei  canestri  adorni  r 
di    nastri.  ^J 

CARTA  COPIATI- 
VA. Si  spennella  del- 
la carta  pergamena 
con  la  composizione 
del    policopigrafo. 

CARTA  DI  SETA. 
Non   é   fatta   di   seta, 
anzi    di    seta    non    ce 
ne    entra    spesso   nep- 
pure un  filuzzo.   Que- 
sta  carta    chiricse,    detta    chi    (pronuncia 
francese)   è   ottenuta   dalla  corteccia   del 
gelso,   del  cotone,   di   parecchi   altri   albe- 
ri;  dalla  paglia  di   riso,  dal  bambù. 


Canestro 
per    cartaccia. 


In  alcuni  casi  si  adopera  la  pellicola 
che   si   trova   nell'interno   dei    bozzoli. 

Sì    prepara    la   pasta   e   vi   si    aggiunge 
una   gomma   speciale   ottenuta  per    mezzo    ^^ 
della  macerazione  da  una  pianta  sarmen     ^^ 
tosa   (hotong).  V^ 

Questa  pasta  viene  applicata  sopra 
dei  muri  rivestiti  dj  un  mastice  liscio 
con  una  specie  di  scopa  che  lascia  le  ri- 
ghe caratteristiche  sul  rovescio.  Non  a- 
vendo  corpo,  viene  incollata  sopra  della 
carta  velina. 

CARTA  ESCA.  Si  usa  della  carta  sen- 
za colla  che  viene  immersa  in  uno  dei 
seguenti  liquidi  :  Per  un  litro  d'acqua, 
(I)  Nitrato  di  piombo,  400  gr.  ;  salnitro 
50  gr.  ;  (II).  Nitrato  di  piombo  40  gr.  ; 
Clorato  di  potassio  50  gr.  ;  Clorato  di 
stronzio,  259  gr.  ;  (III).  Nitrato  di  piom- 
bo 200  gr.  ;  Clorato  di  potassio  250  gr.  ; 
Salnitro    100   gr. 

CARTA  FOTOGRAFICA  TURCHI- 
N.^.  Si  fa  una  soluzione  di  27  parti  di 
citrato  di  ferro  ammoniacale  in  100  par- 
ti d'acqua,  ed  un'altra  soluzione  di  20 
parti  di  prussiato  rosso  in  100  d'acqua. 

Questi  due  liquidi  vengono  mescolati 
insieme  all'oscuro,  e  col  loro  miscuglio 
si  spalmano  dei  fogli  di  carta  bene  in- 
collata che  vengono  pure  asciugati  all'o- 
scuro. 

Esponendo  al  sole  questa  carta  sotto 
un  disegno  esso  si  riproduce,  e  perchè 
l'imagine  ottenuta  sia  stabile,  basta  im- 
mergere  il    foglio    nell'acquia. 

Vedasi  alla  voce  Cianofcr  le  possibili 
trasformazioni  di  queste  fotografie  tur- 
chine. 

CARTA    IGIENICA.    V.    Cessi. 

CARTA  MAGICA.  Esistono  in  com- 
mercio una  carta  ed  una  tela  detti  ma- 
gici perchè  servirebbero  a  levare  le  mac- 
chie d'inchiostro  sulla  carta.  Ognuno  può 
fabbricarsi  di  questa  roba,  straccio  o 
carta,  coll'imbibire  della  carta  asciu- 
gante oppure  uno  straccio  di  fine  tessu- 
to in  una  soluzione  carica  d'acido  ossali- 
co o  d'ossalato  di  potassa.  Per  levare  le 
macchie  d'inchiostro  si  inumidisce  la 
carta  o  straccio,  e  quindi  si  strofina  la 
macchia.  Quelle  di  vecchio  inchiostro  se 
ne  vanno  :  rimangono  inesorabilmente 
quelle    dell'inchiostro    d'anilina. 

CARTA  MOSCHICIDA.  È  carta  im- 
bevuta di  decotto  di  legno  quassio  dol- 
cificato con  un  poco  di  zucchero.  Si  fan- 
no anche  carte  moschicide  con  dell'ani- 
dride arseniùsa  o  della  noce  vomica,  che 
possono  essere  causa  di  facili  avvelena- 
menti   accidentali.    V^.    Arsenico. 

CARTA  PER  DECALCARE.  Si  mesco- 
li intimamente  del  sapone  molle  (quello 
che  in  commercio  si  dice  sapone  verde) 
con  della  polvere  di  oltremare.  Si  ottie- 
ne cosi  una  specie  di  pasta  che  sarà  ap- 
plicata con  una  spazzola  sopra  dei  fogli 
di  forte  carta. 
165  — 


CARTA  -  CARTILAGINE 


Questa  carta  è  di  una  graade  sensibili- 
tà e  permette  di  ottenere  una  copia  di 
quello  che  si  scrive  sopra  un  altro  foglio 
di  carta,  posto  'sotto,  in  modo  che  tocchi 
la  superficie  spalmata. 

Aggiungiamo,  per  la  tutela  del  segre- 
to epistolare,  che  in  questo  caso  è  neces- 
sario scrivere  sopra  carta  sottile  e  pre- 
mere  forte   scrivendo. 

Questa  carta  è  utilissima  per  decalcare 
disegni  e  modelli  dai  giornali  di  mode. 

CARTA  PERGAMENA.  Si  ottiene  im- 
mergendo la  carta  senza  colla  nell'acido 
solforico  inglese  con  acqua  a  parti  egua- 
li,  od   in   un   liquido   fatto  di  : 


Acido    diluito 
Acqua 


parti 


CARTA  PER  PROFUMARE  LE  CA- 
MERE. Prima  =i  immerge  la'carta  in  u- 
na  soluzione  di  salnitro  e  si  lascia  asciu- 
gare; quindi  si  passa  in  un  liquido  pre- 
parato con:  alcool,  gr.  300;  benzoino  30; 
balsamo  Tolu  20;  storace  20;  sandalo 
20;  mirra  io;  cascarilla  20;  muschio  1; 
Il  muschio  può  essere  escluso  perchè  ca- 
rissimo. 

CARTA  PESTA.  V.  Modellatura. 
(Pasta  per  imitare  le   scolture  in  legno). 

CARTA  TRASPARENTE.  Col  seguen- 
te metodo  si  otterrà  di  dare  alla  carta 
una  grande  trasparenza,  da  potersene 
servire  in  alcuni  casi  come  di  vetro. 
Dapprima  la  carta  viene  imbibita  di  ver- 
nice copale.  Quando  è  asciutta  si  sof- 
frega  dalle  due  parti  con  della  polvere 
di  pietra  pomice;  poscia  si  applica  sulle 
due  faccie  del  foglio  di  carta  uno  strato 
di  vetro  solubile  (silicato  di  potassa)  e 
finalmente  si  dà  un'ultima  pulitura  fre- 
gando la  carta  così  preparata  con  del 
sale. 

{Aliro  metodo).  Si  applica  prima  del- 
l'olio di  ricino,  e  dopo  l'asciugamento 
si    adopera    la    vernice   copale. 

{Altro  metodo).  Benzina,  32;  Gomma 
dammar,  ój.    —   Benzina,   2;   Gomma,    i. 

Si  preparano  queste  due  soluzioni,  si 
mescolano  e  si    filtra. 

La  carta  vi  viene  immersa  e  quando  è 
perfettamente  asciutta  si  passa  in  un  al- 
tro bagno  fatto  di:  Gelatina,  2; 'Acqua, 
40. 

La  carta  cosi  acquista  un  grado  con- 
siderevole di  trasparenza  :  non  la  tra- 
sparenza del  vetro,  che  si  può  avere  sola- 
mente col   celluloide   e  colla   mica. 

Aggiungendo  alla  gelatina  un  poco  di 
bicromato  di  potassa  la  carta  rimane 
perfettamente   sicura   contro    l'umidità. 

CARTE  GEOGRAFICHE.  Per  proteg- 
gere le  carte  geografiche,  i  disegni,  ecc., 
dalla  polvere,  si  adoperano  delle  verni- 
ci speciali,  che  sono  vendute  a  prezzi 
piuttosto  elevati  dai  negozianti  di  colori. 
Talora  si  usa  la  comune  vernice  copale; 
ma  questa  si  essica  troppo  lentamente,  in 


uno  strato  troppo  spesso  e  non  di  rado 
si    distacca    spontaneamente    dalla   carta. 

£  necessario  che  queste  vernici  si  pos- 
sano lavare  leggermente  con  una  spugna, 
sia  coll'acqua  che  colla  soluzione  di  sa- 
pone, così  da  poterle  liberare  dai  punti- 
cini  neri,  lavoro  delle  mosche. 

Ecco  il  procedimento  a  cui  si  ricorre 
in  molti  istituti  francesi,  per  la  conser- 
vazione  di   queste  carte. 

Il  disegno  viene  dapprima  attaccato 
sopra  una  stoffa  di  cotone  sottile  e  bagna- 
ta, col  mezzo  di  buona  colla  di  pasta. 
Quando  è  bene  asciutta,  vi  si  versa  sopra 
e  si  fa  scorrere  rapidamente  del  collodio 
comune  in  cui  si  introduce  il  2  per  cento 
di  stearina  o  di  paraffina. 

Si  ottiene  così  una  vernice  sottilissima 
ed    aderente 

CARTE  IGROSCOPICHE.  V.  Igro- 
scopicità. 

CARTE  LUMINOSE.  V.  Fuochi  arti- 
ficiali da  sa' a. 


Cartilagine  ialina  veduta  al  microscopio. 

CARTILAGINE.  Tessuto  di  cellule  o- 
vali,  circondate   da  un  astuccio  e   sparse 


Cartilagine  -fibrosa  veduta  al  microscopio. 


in  ima  sostanza  intercellulare.  Ve  ne  so- 
no di  tre  specie.  La  cartilagine  ialina  ha 
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la  materia  intercellulare  omogenea  e  tra- 
sparente, senza  vasi  sanguigni.  Tali  so- 
no le  cartilagini  che  rivestono  le  artico- 
lazioni, le  quali  si  nutrono  del  poco  pla- 
sma del  sangue  che  trasuda  dal  tessuto 
osseo  sottostante.  La  cartilagine  -fibrosa 
ha  la  sostanza  intercellulare  a  fibre  pa- 
rallele; quella  -fibro-reticolata  l'ha  inve- 
ce disposta   a    maglie. 


Cartilagine    fiOrureticolata 
(al  microscopio). 

(Chimica).  La  cartilagine  con  la  cot- 
tura produce  della  gelatina,  come  tutti 
i   tessuti   connettivi. 

(Funzioni).  Le  cartilagini  hanno  la 
proprietà    dell'elasticità. 

(Scheletro).  La  maggior  parte  delle 
ossa  sono  prima  formate  di  cartilagine  e 
l'ossificazione  completa  si  verifica  soia- 
mente   a    25    anni. 

Una  malattia  speciale,  Vacondr aplasia, 
colpisce  talora  le  cartilagini  e  quindi  le 
ossa  che  ne  provengono  sono  deformi. 
(V.    Nani:). 

CARTOLINE  SEGRETE.  Si  scrive  su 
un  foglietto  di  carta  delle  dimensioni 
della  cartolina  con  inchiostro  d'anilina 
molto  denso,  come  quello  che  si  adopera 
pel  policopigrafo  o  con  un  lapis  copia- 
tivo. 

Poscia  si  trasporta  la  scrittura  sulla 
cartolina  inumidita.  Così  lo  scritto  sarà 
arrove<iciato  ed  il  portinaio  curioso  non 
sarà  facilmente  tanto  paziente  da  riusci- 
re a  leggerla,  non  sapendo  che...  questa 
scrittura  si  legge  di  corsa  con  uno  spec- 
chietto. 

Esistono  parecchi  inchiostri  segreti  per 
cartoline.    V.    Crittolink. 

CARTOLINE  STEGANOGRAFICHE. 
V.    Segreto   postale. 

CARTOMANZIA.  V.   Prestidigitazione. 

CARTONE    DI    MONTE.    V.    Amianto. 

CARTONE  PER  COPERTURE.  Mol- 
te pianticelle  da  giardino  resistono  bene 
all'inverno  pur  di  ripararle  dalla  irra- 
diazione  di    calore   che   i   corpi    terrestri 


mandano  nello  spazio  durante  la  notte, 
con  una  copertura.  Queste  coperture  po- 
sticcie, addossate  ad  un  muro,  potranno 
essere  fatte  economicamente  con  del  car- 
tone reso  impermeabile  con  un  miscuglio 
caldissimo  di  5  parti  di  resina  e  i  di 
sevo. 

CARTUCCIE.  Si  preferiscono  le  car- 
tuccie  a  percussione  centrale,  le  quali 
danno   un  effetto  balistico   migliore. 

Le  cartuccie  da  caccia  sono  o  di  metallo 
o  di  carta.  Vi  si  introduce  prima  il  peso 
necessario  di  polvere;  quindi  un  disco 
di  feltro;  poscia  il  piombo  e  finalmente 
una    rotella  di  cartone. 


^ 


m 


Cartuccie. 

CARVI.  (Carum  carvi).  Detto  anche 
cumino  è  il  seme  di  una  ombrellifera 
che  ha  un  profum.o  speciale,  non  gradito 
a   tutti. 

È  base  del  Kummel,  liquore  che  appun- 
to per  questo  suo  profumo  non  incontra  il 
favore   universale. 

CASCARA  SAGRADA.  Il  nome  spa- 
gnuolo   significa  corteccia  sacra. 

In  realtà  è  una  corteccia  purgante,  ot- 
tenuta da  una  ramnacea  dell'America 
del   sud. 

Se  è  immatura  produce,  insieme  al  be- 
nciizio,  dei  dolori  di  ventre  di  una  certa 
gravità  :  secca  non  ha  questo  inconve- 
niente. 

Agisce  stimolando  la  parete  del  tubo 
intestinale,  e  qualche  medico  ne  assimila 
l'utilità  a  quella  della  noce  vomica.  In 
pari  tempo  aumenta  la  produzione  della 
bile  nel   fegato. 

Influisce  insomma  la  cascara  sul  sistr 
ma  nervoso  e  ghiandolare  dell'intestino 
promuovendone   le   funzioni. 

Dobbiamo  notare  però  che  molti  ta 
bloidi  di  cascara  sagrada  contengono  an- 
che dell'evonimina,  dell'estratto  di  no- 
ce vomica  e  dell'estratto  di  giusquia- 
mo. 

CASCO.  Bellissima  con- 
chiglia di  un  genere  di  c- 
gasteropodi.  I  grossi  ca- 
schi provengono  dal  Ma- 
dagascar. Essendo  varia- 
mente coloriti  nel  loro 
spessore  servono  a  fare 
dei  carnei   detti   di  conchiglia. 


Casco. 
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CASEINA.    Albuminoide    del    latte. 

{Digestione).  £  specialmente  digerita 
dal    sugo    pancreatico. 

{Uni).  Si  usa  nella  fotografia  perchè 
più  facile  a  filtrare  dell'albumina.  V. 
Calce,   Cascato. 

CASEINA  VEGETALE.  Esiste  spe- 
cialmente nei  legumi.  Non  ci  meravi- 
glieremo  adunque  se  i  chinesi  fanno  dei 
formaggini  coi   fagiuoli. 

CASSE.    V.    Zucchero. 

CASSETTONI.  Sono  in  favore  quelli 
di   modello   inglese  con  ampi   e  profondi 


Cassettoni. 


cassetti  ben  scorrevoli  e  separati  da 
frammezzi  orizzontali  per  sicurezza  con- 
tro  le    indiscrezioni   ed   il    furto. 

CASSIA  DI  LEVANTE.  V.   Acacia. 

CASSIA  FISTU- 
LA.  Pianta  dell'E- 
gitto e  dell'India 
coltivata  special- 
mente alle  Antillc. 
La  sua  polpa  è  un 
blando  purgante  a 
dosi  .variabili  da 
15   a  40  grammi. 

CASSI  TERI  TE. 
V.    Stagno. 

CASSULE.  {Bo- 
tanica).  Frutti  sec- 
chi che  alla  loro 
maturazione  com- 
pleta ,  per  effetto 
di  igroscopicità,  si 
aprono  ed  abban- 
donano i  semi.  Il 
loro  modo  di  aprir- 
si varia.  Talvolta 
sono  degli  sportel- 
lini che  si  solleva- 
no (Papavero)  ;  tal- 
volta si  spaccano 
in  più  valve;  tal- 
volta  se    ne    distac- 


Cassfa. 


ca   come    un    coper- 
chio.   V.    Frutti    sccclii. 

CASSULE  SOPRARENALI.  Molti 
non  conoscono  neppure  l'esistenza  di 
quest'organi  a  funzione  non  ben  conosciu- 


ta, a  cui  vennero  ipoteticamente  affibbia- 
ti tanti  uffizi.  Ci  sono  ;  dunque  devono 
servire  a  qualche  cosa.  D'Abelous,  aspor- 
tate queste  capsule  a  molte  rane  verificò 
che  morivano  con  sintomi  d'avvelenamen- 
to, simili  ai  sintomi  di  avvelenamento 
.pei   la  fatica. 

La  fatica  è  infatti  velenosa:  il  lavoro 
dei  muscoli  produce  delle  sostanze  tos- 
siche che  devono  essere  eliminate  od  ab- 
bruciate  nel   nostro  corpo. 

Le  cas^ule  soprarenali  avrebbero  adun- 
que per  ufficio  la  soppressione  dei  veleni 
prodotti    dal    lavoro   muscolare. 

Le  rane  acassulate  vivono  più  a  lungo 
se  si  inietta  loro  nei  tessuti  del  sugo  di 
cassule  soprarenali. 

In  conclusione  la  soppressione  delle 
cassule  produce  avvelenamento,  ed  è  be- 
ne che  si  diffonda  questa  nuova  idea 
scientifica  per  cui  tutti  gli  animali,  e 
non  solamente  la  vipera  e  lo  scorpione, 
possono  produrre  delJe  sostanze  velenose 
e  dei  contravveleni. 

CASTAGNA  D'INDIA.  È  velenosa  e 
contiene  una  sostanza  simile  alla  sapo- 
iiina.  Se  ne  fanno  delle  farine  per  la- 
varsi le  mani.  V.  Farina,  di  castagno 
d'India,   Ippocastano. 

CASTAGNE.  Sono  veri  frutti  poiché 
il  mallo  risulta  dalla  riunione  di  brattee 
che  circondano  il  fiore.  I  semi  contengo- 
no il  66  %  del  loro  peso  di  amido,  14  par. 


Ramo    con    castagne. 

ti  di  zucchero,  ed  appena  0,50  %  di  azoto, 
di  quell'azoto  che  è  tanto  abbondevole 
nei  cibi  animali.  Ora,  se  l'amido  è  un 
nutrimento  necessario,  altrettanto  neces- 
sario è  l'azoto.  Sotto  questo  riguardo 
sono  necessari  due  chilogrammi  e  mezzo 
di  castagne  per  avere  l'equivalente  di  un 
chilogrammo    di    pane. 

Perciò  le  popolazioni  casianeofaghe  so- 
no costrette  di  mangiar  spesso  e  molto; 
né  sono  robuste  ed  alte  come  quelle  che 
mangiano  pane.  -    - 
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Insomma,  mangiando  le  castagne  si 
mangia  specialmente  dell'amido  inzuc- 
cherato. 

CASTAGNE  ALLO  ZUCCHERO.  Il 
vero  marrone  candito  non  è  semplicemen- 
te una  castagna  cotta  nel  siroppo  :  è  ne- 
cessario che  lo  zucchero  sia  compenetrato 
a  poco  a  poco  nel  frutto  (ci  perdonino  i 
botanici,  che  sappiamo  anche  noi  che  è 
un  seme)  e  vi  abbia  cristallizzato  nell'in- 
terno  delle   sue  cellule. 

Il  sapore  speciale  è  una  sensazione  di 
tatto  della  lingua  piiì  che  di  gusto,  pro- 
veniente appunto  dalla  pasta  della  casta- 
gna  cosi    modificata. 

{Marrons  glacés).  Si  fanno  cuocere  al- 
quanto delle  belle  castagne  e  quindi  si 
pelano.  Intanto  si  sarà  fatto  bollire  un 
siroppo  ottenuto  con  un  peso  di  zucchero 
ed  un  peso  di  acqua  eguali  al  peso  delle 
castagne,  ed  il  siroppo  sarà  versato  sopra 
le  castagne. 

Il  giorno  dopo  si  levano  le  castagne 
dal  siroppo,  che  vien  fatto  ribollire,  e 
quindi  vi   sono  rimesse. 

Il  terzo  giorno  si  ripete  l'operazione, 
e  così   di   seguito  per  506  giorni. 

L'ultimo  giorno  sarà  bene  di  far  cuo- 
cere le  castagne  per  un  quarto  d'ora  nel 
siroppo   bollente. 

CASTAGNE  BISCOTTE.  Mondovì  e 
La  Chiusa,  in  provincia  di  Cuneo,  sono 
celebri  per  queste  castagne  infornate  e 
quindi  rapidamente  immerse  nell'acqua 
o  nel   vino. 

CASTAGNE  D'ACQUA.  Sono  la  Tra- 
■pa  natans.  In  Italia 
questa  pianta  galleg- 
giante è  rara.  Si  trova 
in  alcuni  dei  nostri  la- 
ghi. Nel  Giappone  e- 
siste  una  varietà  dal 
frutto  bicornuto,  del 
quale  si  fanno  rosari  castagna  d'ai  qua. 
ed   ornamenti. 

CASTAGNE  SECCHE  {Cottura).  Si 
cuociono  lentamente  con  poca  acqua  :  è 
necessario  che  a  fine  di  cottura  tutta  l'ac- 
qua sia  evaporata,  rimanendo  appena  u- 
midiccie  e  siropposc.  Sono  allora  eccel- 
lenti, calde  o  fredde,  pure  o  nel  latte 
freddo. 

CASTOREO.  Dioscoride,  Galeno,  Cel- 
so ed  Areteo  lo  adoperavano  qualche  st - 
cólo  fa  contro  i  piccoli  disturbi  nervosi 
di  quel  tempo  in  cui  si  viveva  più  tran- 
quilli. 

Il  castoreo  è  un  aroma  animale  pro- 
dotto da  una  ghiandola  dell?  femmina 
del  castoro.  Non  è  un  vero  profumo,  ma 
si  riesce  a  nascondere  il  suo  odore  con 
altre  essenze.  Si  ottengono  facilmente 
per  gli  odori  delle  sintesi  fisiologiche, 
e  ben  lo  sanno  i   profumieri. 

Vantato  contro  l'isterismo  è  il  castoreo 
da  Etmùller  e  da  Thiclemann  :  contro 
le    uevraigie    lo    adoperò    il    Trousseau  : 


Frutto   di 


contro  l'insonnia  ebbe  ad  avvocato  il  Po- 
sner. 

In  medicina  si  deve  adoperare  il  casto, 
reo  di  Siberia.  Quello  del  Canada  ha 
azione  meno  sicura  (Cantani).  Costa  mol 
to  meno,  epperciò  facilmente  i  negozian- 
ti lo  fanno  adoperare  invece  di  quello 
buono  che  è  assai   raro. 

CASTORINA.  Stoffa  di  lana  a  cui  si 
aggiungevano    i    peli    lanosi    del    castoro. 

CASTORO.  Rosicante  quasi  scomparso 
dall'Europa,   dove   i   pochi    individui   eh' 
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e  ìsto'o 

ancora  esistono  hanno  perduto  l'istinto  d 
fare  le  celebri  loro  costruzioni  idrauii 
che   e   scavano   delle    tane 

(Cappelli).  I  cappelli  detti  di  castoro 
sono   fatti,  con  peli    di   coniglio. 

{Pellicceria).  La  pelliccia  del  castoro 
è    delle    più    ricercate. - 

CATALESSI.   V;    Ipnotismo. 

CATAPLASMA.   V.   Lino. 

CATARATTA  Opacaraento  della  len- 
te   o    cristallino    dell'occhio. 

CATARRO.  Abbondanza  .anomala  di 
produzione   di    muco. 

Spesso  si  confonde  il  sintomo  con  la 
malattia  che  lo  produce,  la  quale  in  de- 
finitiva   è    sempre     un'infiammazione. 

CATENA  DI   SICUREZZA.  Utile  per 


■    Catene 
di   sicurezza. 


Catene   per   le   chiavi 
con    targhetta. 


poter  aprire  le  porte  in  breve  fessura 
senza   pericolo  che   persona  si   introduca. 

CATENE  PER  CHIAVI.  Si  preferi 
scono  quelle  con  una  targa  per  iscrivervi 
i!  nome  e  l'indirizzo  del  proprietario,  ne 
cessarlo   in  caso   di    smarrimento. 

CATRAME.     Prodotto    della    distilla 
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iiotie  dei  legno  è  del  carbone  fossile,  è 
un  miscuglio   di  numerose  sostanze. 

{Macchie).  Si  levano  con  etere  di  pe- 
trolio. 

{Macchie  sitile  mani).  Prima  olio  da 
macchina  e  poi  si  asciugano;  dopo  olio 
d'oliva,  e  di  nuovo  si  asciugano;  final- 
mente   sapone    ed    acqua. 

CATRAME  DI  FAGGIO.  Ha  la  virtù 
di  essere  un  buon  disinfettante,  tanto  per 
la  pelle  che  per  l'interno,  ed  oggi  i  me- 
dici lo  amministrano  in  dosi  che  una  vol- 
ta avrebbero  fatto  spaventare  i  pratici 
e  gli   ammalati. 

Presenta  il  vantaggio  non  insignifi- 
cante di  non  avere  quella  orribile,  in- 
fernale pU/za  del  catrame,  che  un  uomo 
di  spirito  definiva  «  una  peste  contro  la 
peste  ». 

Si  capisce  che  per  la  teletta  disinfet- 
tante è  da  preferire  questo  a  tutti  gli  al- 
tri catrami  della  farmacia,  che  sono  pa- 
recchi. 

CATTERINONE.    V.    Amandorle. 

CATTO  {Profumo).  Per  la  bocca,  in 
pillole  o  pastiglie  fatto  con  estratto  di 
liquirizia,  cachou  in  polvere,  gomma  a- 
rablca,  mastice,  cascarilla,  iride  fioren- 
tina e  tintura  di  muschio. 

CAUSCIU.  Latticelo  condensato  di  pa- 
recchi  alberi  esotici.   V.   Gomma  elastica. 

CAUSEUSE.  Piccolo  canapè  ptr  due 
persone. 

CAVALLETTE.  La  cavalletta  algerina 


Cavalletta. 

è  1»  Stauroiiotus  maroccanus;  quella  che 
di  tanto  in  tanto  in  Italia  viene  ad  ag- 
giungersi allegante  miserie  è  il  Galop- 
tenus  italicus  o  roseus.  Sono  affini  alla 
comune  cavalletta 
vittima  dei  nostri 
giuochi  infantili  ; 
insetti  masticatori 
muniti  di  quattro 
ali,  di  cui  le  an- 
teriori sono  più  ri- 
gide. 

CAVALLE  T  T  I 
P  I  E  GH  EVOLI. 
Invenzione  che  evi- 
ta l'ingombro,  uti- 
lissimo per  la  sopressatura,  la  nettatura 
degli    abiti,  ecc. 

CAVALLO.   {Game).  L'ippofagia  viene 
acquistando   ogni   anno   dei    nuovi    fedeli 


a  dispetto   delle  predicbe  dei   vegetaristi 
di  tutti   i  paesi  della  terra. 

La  carne   dei   cavalli    sani   è   sana. 

Un  rapporto  del  Villain,  ispettore  de- 
gli ammazzatoi  di  Parigi,  ci  insegna  che 
i  poveri  non  comprano  questa  carne  e  non 
si  servono  n^^ppure  dei  buoni  che  si  di- 
stribuisconc  gratuitamente.  La  clientela 
dei  maceMi  di  carne  equina  è  composta 
dei  cosidetti  foveri  vergognosi,  impiega- 
ti, professionisti  di  pochi  clienti,  com- 
messi di  negozio  che  hanno  famiglia. 
Vengono  dopo  i  ristoranti,  gli  stabilimen- 
ti e  le  «  ménaglres  économisant  sur  les 
repas  à  l'insu  de  leurs  tnaris  »  notizia 
che  fa  torto  tanto  alle  mogli  che  ai  ma- 
riti, benché  a  Parigi  il  filetto  di  cavallo 
si  venda  non  meno  di  due  lire  il  chilo- 
gramma. 

Occorre  un'attenta  sorveglianza,  affin- 
chè non  si  vendano  carni  ammalate.  Ot- 
tenuto questo  risultato,  tutti  debbono  lo- 
dare i  progressi  dell'ippof agia,  compresi 
i   proprietari  e  gli    stessi  cavalli. 

I  proprietari  potranno  coù  sbarazzarsi 
dei  puledri  che  nulla  promettono  di  buo- 
no. Per  i  cavalli,  meglio  morire  nell'am- 
mazzatoio che  nella  sardigr.a. 

{Co/ne  si  riconosce).  li  Zundel  consi- 
glia di  mettere  in  un  tubetto  un  poco 
della  carne  in  suspicione,  e  quindi  ver- 
sarvi sopra  dell'acido  solforico  concen- 
trato e  di  agitare  con  una  bacchetta  di 
vetro.  La  carne  di  cavallo  esalerebbe  l'o- 
dore caratteristico,  diremmo  specifico. 
Più  semplicemente,  si  faccia  un  brodo 
della  carne  sospetta  in  un  tubetto,  si  di- 
grassi e  si  versi  sopra  della  tintura  di 
iodio.  Si  formerà,  per  effetto  del  glico 
,geno  uno  strato  rossiccio  fra  i  due  li- 
quidi. 

{Inconvenienti).    Pfluger    di    Brcslavia, 
dove    la  carne  equina  è  abbastanza  in  u- 
so,   nelle   trattorie    di    terz'ordine   e   nelle 
famiglie  povere,  verificò  che,  alla  lunga, 
l'alimentazione  esclusiva  produce   distur-  ' 
bi    della   digestione  con    diarrea.    Ma   ciò  \ 
succede    solamente    se    si     mangia    carne; 
arrostita   o    cotta   in   umido:    il    lesso   di, 
cavallo  è   sano  come  quello   di   manzo.        j 

I  proprietari  di  serragli  avevano  già' 
verificato  simili  disturbi  nei  loro  inqui-| 
lini,  che  in  generale  non  hanno  lo  sioin 
co    debole. 

La  carne  di  cavallo  contiene  dunque 
sostanze  dannose  solubili  nell'acqua  che 
passano  nel  brodo.  La  composizione  chi- 
Hiica  ne  è  oggetto  attuale  di  studi  del 
Pfluger. 

Aggiungasi  che  nella  carne  equina  è 
deficiente  il  grasso.  Ma  è  ancora  poco 
spiegabile  l'affermazione  del  Pfluger 
che  basti  aggiungere  il  25  per  mille  di 
grasso  di  rognone  di  montone  o  di  bue 
per   renderla    perfettamente    sana. 

{Gorse).  Lo  scopo  delle  corse  dovrebbej 
esser  di   distinguere,  per  mezzo  dell 
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locità  di  cui  sono  capaci,  i  giovani  ca- 
valli più  adatti  al  miglioramento  delle 
razze. 


Cavallo  da   corsa. 

Le  corse  sono  diventate  una  moda  ed 
una  speculazione.  Si  tratta  ormai  sola- 
mente di  guadagnare  il  premio  e  gli 
allevatori  si  adoperano  esclusivamente 
a  ciò  senza  badare  ai  <aratteri  neces- 
sari per  avere  dèi  buoni  stalloni.  Omet- 
tendo di  notare  che  le  corse  non  fan- 
no sempre  conoscere  i  migliori  corrido- 
ri, e  che  spesso  dei  cavalli  pieni  di  ener- 
gia e  di  fondo  sono  vinti  da  cavalli  me- 
diocri, ma  bene  preparati,  ecco  che  cosa 
scrive  il  Gayot  :  «  È  certamente  un  vero 
miracolo  una  razza  che  sia  capace  di  cor- 
rere così  veloce,  ma  in  che  cosa  consiste 
l'utilità  di  questo  sviluppo  d'agilità?» 
La  razza  inglese  venne  alterata,  specia- 
lizzandola per  favorire  la  passione  del 
giuoco. 

Intanto  i  produttori  seri,  che  si  occu 
pano  di  cavalli  utili,  hanno  ormai  im- 
parato che  poco  vantaggio  si  poteva  ri- 
cavare dai  riproduttori  celebri  delle  cor- 
se, da  cui  si  ottenne  un  animale  con  gam- 
be sottili,  predisposto  ad  una  vecchiezza 
precoce,  col  petto  stretto,  con  le  articola- 
zioni   troppo    piccole. 

Similmente  vi  è  poco  da  sperare  per  i 
cavalli  destinati  alla  cavalleria;  il  ca- 
vallo militare,  come  il  cavallo  agricolo, 
saranno  sempre  i  cavalli  veramente  utili 
ed  importanti.  Il  cavallo  militare  deve 
essere  possibilmente  di  un  tipo  costante  : 
sobrio,  atto  a  lunghe  fatiche,  agile,  e  so- 
pratutto calmo  di  carattere,  per  non  fare 
Scipio  di  forza  allorché  non  ce  n'è  bi- 
sogno. 

Pel  perfezionamento  del  cavallo  biso- 
gna adunque  rivolgersi  ad  altri-mezzi  piiì 
efficaci  che  non  siano  queste  corse,  atte 
a  far  trionfare  un  cavallo  coU'aiuto  di 
mille  preparazioni  (V.  Arseniato),  del 
fantino  e  qualche  volta  di  altri  mezzi 
meno    leciti. 

C'AVALLO  VAPORE.  Non  misura  la 
forza  media  di  un  cavallo  di  carne  e 
d'ossa,  perchè  il  cavallo  vivo  può  solleva- 
re in  media  36  chilogrammi  all'altezza  di 
un  metro  in  un  minuto  secondo,  mentre 
il  cavallo   vapore  è   la   forza   che  solleva 


un  peso  di  75  chilogrammi  ad  un  metro 
nel  medesimo  tempo,  oppure,  se  volete, 
un  chilogramma  a  75   metri  di   altezza. 

Si  tratta  adunque  di  un  nome  spostato, 
introdotto    da   Watt. 

Una  delle  prime  macchine  a  vapore 
fatte  dal  Watt  doveva  servire  per  la 
birreria  di  Wibread  invece  dei  cavalli 
per  mettere  in  movimento  una  tromba. 
Il  proprietario  che  voleva  stabilire  il  la- 
voro che  doveva  fare  la  macchina  fece 
lavorare  il  migliore  dei  suoi  cavalli  fé? 
otto  ore  di  seguito  sotto  lo  staffile  ado- 
perato ora  pel  manico  ed  ora  per  la 
punta. 

Il  lavoro  ottenuto  fu  enorme.  La  pom- 
pa succhiò  due  milioni  di  litri  d'acqua. 

Il  calcolo  dava  per  quoziente  75  chilo- 
grammi per  minuto  secondo,  cioè  75  chi- 
logrammetri. 

Watt  scelse  per  unità  di  misura  que- 
sto   massimo. 

CAVALLUCCIO  MARINO.  V.  Lofo- 
branchi. 

CAVE   A  LIQUEURS.   V.  Liquori. 

CAVIALE.  Uova  di  storione  salate  e 
conservate  sott'olio. 

CAVOLA.  Uva  nera  da  tavola,  ad  aci- 
ni   grossi,   propria   dell'astigiano. 

CAVOLO.    £    la    specie    Brassica    Ole- 


Cavolo. 


vacca,  a  cui  appartengono  il  cappuccio 
il    cavolfiore    ed    il    cavolo    rapa. 

{Alimentazione).  È  un  alimento  abbon- 
dante di  materie  azotate  od  albuminoidi. 
Cuocendo  sviluppa  un  fetore  caratteri- 
stico,  quasi   urinoso.   V.    Crauti. 

{Pregiudizi).  Il  popolo  crede  che  sia 
causa  di  malinconia:  che  faccia  pian- 
gere. 

{Varietà).  Il  tavolo  di  Bruxelles  for- 
ma delle  piccole  gemme  di  colore  rossic- 
cio all'ascella  delle  foglie,  che  si  ven- 
dono col  nome  di  cavolini  di  Bruxelles 
e  de^'ono  essere  accuratamente  lavati  (V. 
Verdure);  il  cavolo  broccolo  è  special- 
mente coltivato  nell'agro  romano;  il  ca- 
volo cinese  rassomiglia  ad  una  lattuga; 
IGl  — 
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CAVOLFIORE  -  CÉFALOPODI 


11  cavolo  arricciato  è  anche  detto  scozze- 
se. Nel  cavolo  fiore  si  mangiano  le  gem- 
me dell'infiorescenza;  nel  cavolo  rapa 
il    fusto    ingrossato. 

CAVOLOFIORE  {Alla  milajiese).  Si  fa 
cuocere  in  poca  acqua  con   sale;   si   lava, 


Cedrato. 


buco, 


ne  per  otto  giorni;  quindi  si  fanno  a- 
sciugare. 

CEDRO  CONFETTATO.  Le  buccie  di 
cedro  e  di  limone  vengono  poste  per  una 
settimana  nell'acqua  fredda  e  dopo  si 
fanno   cuocere    nel    mosto. 

CEFALO.  Pesce  di  mare  lungo  talora 
70  cm.  con  narici  distanti,  capo  largo, 
occhi  coperti  da  una  piega  della  pelle.  È 
il  Mugli  Ce-phalus  dei  naturalisti.  Ven- 
ne anche  pescato  in  qualche   fiume. 


Cavolfiore. 

si  taglia,  si  infarina  e  si  fa  cuocere  spar- 
so di  parmigiano  con  100  gr.  di  burro, 
pepe   e  sale,    finché  apparisca   dorato. 

(/«  salsa  bianca).  Cotto  nell'acqua,  si 
taglia  e  si  fa  friggere  con  :  burro,  30  gr.  ; 
farina,  12;  fior  di  latte,  30;  sugo  di  li- 
mone  quanto    si    desidera. 

CECL  Cuociono  difficilmente  nelle  ac- 
que dure  :  occorre  aggiungere  un  po'  di 
bicarbonato. 

{Igiene).  Sono  piuttosto  difficili  a  di- 
gerirsi. 

{Economia  domestica).  L'argenteria  si 
annerisce  se  viene  lasciata  in  contatto  di 
questi    legumi.    (V.    Legumi). 

CEDRATO  {Frutticoltura).  Il  frutto 
del  Citrus  medica  è  il  maggiore  degli  a- 
grumi,  poco  abbon- 
dante di  polpa,  ma 
ricco  della  così  detta 
scorza,  fatta  dall'e- 
picarpo  e  dal  meso- 
carpo.  Spesso  è  ir- 
regolare, contorto  sul 
buo  asse.  Serve  prin- 
cipalmente alla  con- 
fetteria, dopo  di  es- 
sere stato  candito. 
V.  Frutto,  Acido  ci- 
trico.  Esperidio. 

CEDRO  CANDI- 
TO. Si  lessano  i  frutti  e,  per  1 
praticato  dal  lato  del  peduncolo,  si  vuo- 
tano. Quindi  si  mettono  nello  zucchero 
tiepido,  cotto  alla  gran  perla  (V.).  Ogni 
giorno  si  levano  dal  siroppo,  che  vien 
ridotto  al  medesimo  grado  di  cottura,  e 
vi  si   rimettono.   Si   ripete  quest'operazio- 
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Conchiglia    di    Nautilo. 

CÉFALOPODI.  Molluschi  muniti  di 
otte  o  dieci  tentacoli,  con  grandi  occhi 
ed   una   tasca.    V.    Calamari,  Seppia.    Al- 


Conchiglia  di  Nautilo  sezionata. 

cuni  hanno  conchiglie  esterne,  come  l'Ai', 
gonauta  ed   il  Nautilo. 


CELESTINA -CENERI 


I:  Nautilo  ha  una  bella  conchiglia,  in- 
ternamente   madreperlacea. 

Questa  conchiglia  è  divisa  in  tante  ca- 
mere comunicanti  e  l'animale  abita  la 
prima  (V.  Ammoniti).  A  differenza  degli 
altri  cefalopodi  ha  numerosi  tentacoli, 
sprovvisti   di  bottoni  adesivi  o  ventose. 

CELESTINA.  È  un  minerale  latteo, 
spesso  in  bei  cristalli  ed  unito  allo  zol- 
fo, fatto  di  solfato  di  stronzio.  V.  Stron- 
zio 

CELLULA.  Gli  animali  e  le  piante 
risultano  dalla  riunione  di  cellule  mi- 
croscopiche, di  varia  forma,  formate  da 
una  membrana  e  da  un  contenuto.  Nel 
contenuto  si  distingue  un  nucleo,  il  -pro- 
toplasma, e  delle  materie  annesse  al  pro- 
toplasma. Tutti  gii  animali  e  le  piante 
derivano  dalla  moltiplicazione  di  una 
cellula  primitiva,  cioè   di    un  uovo. 

CELLULOIDE.  Venne  scoperto  in  A- 
merica  dai  fratelli  Hyatt  nel  1869;  ma 
solamente  in  questi  ultimi  anni  comin- 
ciò ad  essere  conosciuto.  Attualmente  e- 
sjstono  grandi  fabbriche  di  celluloide. 

Questa  itiatcria  prima  è  ottenuta  dal 
cotone  fulminante  e  forse  è  la  più  utile 
applicazione  di  questa  sostanza.  V.  Avo- 
rio, Teletta,  Cotone  fulminante.  Polvere 
senza  fumo. 

(^Preparazione).  Si  prepara  dapprima 
un  collodio  molto  denso  fatto  di  can- 
fora, nitrocellulosa  ed  alcool.  Col  ri- 
M:aldamento  si  evapora  l'alcool  e  gli  al- 
tri liquidi  volatili;  si  forma  una  spe- 
cie di  combinazione  della  canfora  colla 
pirossilina  o  nitrocellulosa  (cotone  ful- 
minante) e  si  ottiene  una  sostanza  dal- 
1  aspetto   corneo,    trasparente. 

La  nitrocellulosa  è  ricavata  dal  cotone, 
dalla  carta  o  dai  trucioli.  Queste  so- 
stanze vengono  trattate  con  un  miscuglio 
di  due  parti  di  acido  solforico  e  di  una 
parte  di  acido  nitrico  alla  temperatura 
di  lì  gradi.  Secondo  la  materia  adope- 
rata il  tempo  necessario  varia  da  3  a  20 
minuti. 

Un  altro  metodo  consiste  nel  riscalda- 
re a  circa  80"  in  una  cassula  11  grammi 
di  acido  nitrico  alla  densità  di  1,84  e  93 
grammi  di  acido  azotico  alla  densità  dì 
1,40. 

iUsi).  I  giornali  di  tanto  in  tanto  pub- 
blicano la  storiella  delle  palle  da  bi- 
giiardo  che  si  accesero  per  una  scintilla 
staccatasi  dal  sigaro  di  un  giuocatore  ;  il 
celluloide  infatti  brucia  con  una  lunga 
fiamma  fumosa.  Si  discioglie  nell'acido 
acetico  e  nell'acetone. 

Gli  o.ggetti  più  comuni  di  celluloide 
sono  manici  di  ombrelli,  pettini,  manici 
di  coltelli. 

11  celluloide  incoloro  viene  adoperato 
per  imitare  l'avorio;  aggiungendovi  del- 
le sostanze  colorite  si  imita  il  corno,  la 
tartaruga,   ilt  corallo,  ecc. 

La  cosi  detta  biancheria  americana  è  ot- 


tenuta coll'applicazione  di  uno  strato  di 
celluloide  sopra  della  tela  o  della  carta. 
Si  fanno  oggi  di  celluloide  righe,  squa- 
dre e  mille  oggettini.  V.  Corallo,  Am- 
bra. 

CELLULOSA.  Materia  che  separa  le 
cellule  vegetali  e  forma  il  legno,  la  car- 
ta,   le   libre  vegetali. 

{Igiene).  Tutti  gli  alimenti  vegetali 
contengono  un  po'  di  cellulosa  che  non  è 
digerita  a  meno  che  si  trovi  in  tessuti 
giovani. 

{Proprietà).  La  cellulosa  si  scioglie 
nella  soluzione  di  ossido  di  rame  ammo- 
niacale.   V.    Pane. 

CELLULOSA  NITRATA.  Cotone  fui- 
minante. 

CELLULOSA  TESSILE.  Modificazio- 
ne chimica  della   celluiosa  nitrata. 

CEMENTAZIONE.  V.  Acciàio. 

CEMENTO.  Il  cemento  è  ottenuto  dal- 
la cottura  delle  marne  calcaree.  Si  rica- 
va cosi  una  specie  di  calce  viva,  che  vie- 
ne pas;ìata  a  finissimi  buratti.  Coll'ac- 
qua  indurisce  per  la  formazione  di  sili- 
cati, prodotti  della  silice  che  contiene. 
Oggi  si  usa  molto  il  cemento  armato, 
contenente   un'armatura  di    ferro. 

CEMENTO  METALLICO  {Brune).  Si 
compone  di  una  polvere  fatta  di  :  ossido 
di  zinco,  2  parti;  calcare  duro,  2;  grès, 
I  ;   sostanza  colorante  quanto  occorre. 

Si  impasta  questa  polvere  con  una  so- 
luzione satura  di  zinco  nell'acido  muria- 
tico a  cui  si  aggiunge  un  sesto  del  peso 
di  cloruro  d'ammonio  allungato  con  due 
terzi  del  suo  volume  d'acqua. 

Questo  preparato 
che  servì  a  riparare 
i  guasti  della  can- 
cellata del  Louvre  a 
Parigi,  indurisce 

presto  e  dopo  quat- 
tro mesi  ha  la  resi- 
stenza di  48  chilogr. 
per  centimetro  alla 
trazione  e  sostiene 
280    chilogrammi. 

CENERI  {Chimi- 
ca). I  metalli  tro- 
vansi  nelle  piante  al- 
lo stato  di  sali  or- 
ganici. Con  la  com- 
bustione producono 
dei  carbonati  ed  i 
carbonati  alcalini 
sono  i  veri  agenti 
della  lisciviazione  : 
reagisco'uo     sopra      i  Centaurea. 

corpi  grassi  cambian- 
doli  in   saponi   solubili.   Non   ne  coritiene 
invece    la    cenere    del    carbon     minerale, 
ricca  di   argilla,   e  di   sabbia   e   di   ferro, 
che    imbratta    i    panni. 

Queste  osservazioni  non  sono  certamen- 
te favorevoli  alla  vecchia  spiegazione  che 
considerava  il  carbon  fossile  come  il  resi- 


Smelatore   a  forza 
centrifuga. 


CENTAUREA 

duo     di     alberi     seppelliti.     Vi     si     trova 
precisamente  quello  che  manca  nel  legno. 

Danno  maggior  quantità  di  ceneri  le 
parti  giovani  delle  piante  e  le  corteccic. 
V.   Carbone  fossile,  Formelle. 

CENTAUREA.  Radice  amariisima  del 
VErytrcea  centauriion.  Vi  è  pure  una 
ccntaurea    del    Chili,    più   amara   ancora. 

CENTIMETRO  CUBO.  Se  è  d'acqua 
pesa  all'incirca  i  gr.  Si  rappresenta  spes- 
so col    simbolo  cw.' 

CENTRIFU- 
GAZIONE. Fa- 
cendo girare  ra- 
p  i  dissimamente 
un  miscuglio,  i 
corpi  pili  pesan- 
ti vanno  alla  pe- 
riferia del  vaso 
per  effetto  della 
forza  centrifuga. 
Serve  per  estrar- 
re il  miele  dai 
favi.  Con  questo 
metodo  si  sepa- 
rano anche  i  li- 
quidi di  diverse 
densità,  come  p. 
cs.  la  panna  dal  siero  del  latte.  V.  For- 
za centrifuga,  Essorctise,  Apictcltiira, 
Latte,    Lievito   del   vino. 

CENTRO  DI  GRAVITA.  L'equilibrio 
si  mantiene  in  o- 
gni  corpo...  .vivo 
o  morto,  solamen- 
te a  patto  che  il 
centro  di  gravità 
sia   sostenuto. 

{Modo  di  tro- 
varlo) Appende- 
re successivamen- 
te per  due  punti, 
le  due  verticali 
si  incontrano  ne- 
cessariamente nel 
centro  di  gravi- 
tà. 

CENTRO  DI 
GRAVITA  DEL 
CORPO.  Si  trova 
nell'osso  sacro; 
nei  ragazzi  è  un 
pochino'  più  al- 
to. 

CERA.  A  se- 
conda della  pro- 
venienza, la  ce- 
ra delle  api  si  presenta  con  caratteri 
diversi,  come  la  struttura  compatta  o 
leggermente  granulare;  l'odore  partico- 
lare, molte  volte  gradevole;  il  sapore 
dokigno  o  più  o  meno  acre,  che  perde 
coll'imbianchimcnto;  il  peso  specifico  che 
oscilla  fra  0,98  e  0,97.  La  cera  è  inso- 
lubile nell'acqua,  poco  solubile  nell'al- 
cool, più  nell'etere,  negli  olii  essenziali, 


Giuoco    d'equilibrio. 


CERALACCA 

e  nei  grassi  fusi  :  fonde  a  62°  o  63°.  Con 
la  potassa  si  saponifica;  con  la  distilla- 
zione si  scinde  in  diversi  prodotti,  fia 
cui  principalmente  acqua,  acidi  acetico, 
propionico  e  carbonico,  ceroteno  o  paraf- 
fina della  cera. 

Non  è  ben  nota  la  composizione  di  que- 
sta sostanza;  sembra  però  risultare  dalla 
mescolanza  dì  cerina,  miricina,  acido  ce- 
rotico  e  cerolina. 

{Falsificazioni).  La  più  frequente  è  la 
più   semplice. 

Si  aggiunge  della  stearina...  o  per  par- 
lare   esatto    dell'acido    stearico. 

Il  modo  di  scoprire  questa  falsificazio- 
ne è  però  abbastanza  semplice. 

Si  fa  sciogliere  io  grammi  di  cera  in 
100  centilitri  di  alcool  a  80  gradi,  riscal- 
dando un  poco.  Quando  tutto  è  disciolto 
si  lascia  raffreddare  e  si  filtra.  Dopo 
si  aggiunge  dell'acqua  e  si  agita  forte- 
mente. 

Se  la  cera  è  commista  alla  stearina  si 
formano  delle  pagliuzze  bianche  che  ven- 
gono  alla   superficie   del    liquido. 

Si  aggiunge  anche  della  paraffina  o 
della   cera   minerale. 

CERA  A  FREDDO.  Si  fa  con  colofo- 
nia, gomma  copale,  polvere  colorita,  tal- 
co in  polvere  ed  alcool  e  si  applica  con 
un  pennello. 

CERA  ENCAUSTICA.  Per  pavimenti, 
muri,  soffitti.  Si  riscaldano:  acqua,  par- 
ti 5;  sapone,  125;  cera  in  fette  sottili, 
50;  potassa  del  commercio,  60.  Si  agiti 
il   miscuglio. 

CERALACCA.  La  migliore  è  quella  a- 
desiva,  che  abbrucia  senza  lasciar  cenere 
o  carbone  e  senza  abbandonare  le  goc- 
ciole di  liquido  infiammato.  Una  ceralac- 
ca che  abbia  queste  qualità,  è  fatta  qua- 
si esclusivamente  di  gomma  lacca.  Que- 
sta resina  costa  cara,  ma  ogni  riduzione 
di  prezzo  corrisponde  ad  una  sostituzio- 
ne di  colofonia,  di  resina  e  di  polveri 
minerali. 

In  commercio  se  ne  trova  di  tutte  le 
qualità  e  per  tutti  i  prezzi.  Una  cera- 
lacca ottima  si  otterrà  fondendo  in  re- 
cipiente di  ferro  500  grammi  di  gom- 
ma lacca  e  40  grammi  di  colofonia.  Si 
aggiungeranno  4  grammi  di  polvere  di 
cinabro  per  colorire  il  miscuglio  e  25 
grammi  di  benzoino  per  profumarlo.  La 
pasta  fusa  sarà  versata  sopra  una  ta- 
vola di  marmo  ben  pulita  e  quindi  ta- 
gliata in  strisele  o  bastoni  appena  avrà 
acquistato  la  consistenza  opportuna. 

CERALACCA  COMMERCIALE.  Si 
facciano  fondere  lentamente:  gomma  lac- ■ 
ca,  parti  35;  trementina,  io;  balsamo  pe- 
ruviano, 0,2.  Dopo  si  aggiunga:  cina- 
bro, parti   16. 

CERALACCA  GIALLA.  Lacca  in  la- 
mina, 60  parti;  trementina,  12;  cromato 
di  piombo,  24;  cinabro,  i.      "% 

CERALACCA    NERA,    Gomma    lacca, 
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10  parti;  colofonia,  i6;  trementina,  5; 
nero   animale   finissimo,   24. 

CERALACCA  TURCHINA.  Mastice, 
4  parti;  trementina,  i;  bleu  di  cobaltc, 
3  e  mezzo. 

CERALACCA  VERDE.  Gomma  lacca, 
2c  parti;  mastice,  io;  giallo  di  Casse!, 
io;  bleu   di    monte,   5;   trementina,   5. 

CERAMICA.  Le  terre  cotte  servono  og- 
gi in  formelle  per  la  decorazione  dei  mo- 
bili  moderni.   V.    'Maiolica,   Porcellana. 

CERA  MINERALE  O  FOSSILE.  Ben 
pochi  conoscono  l'esistenza  dell'ozoche- 
rite,  che  si  scava  specialmente  nella  Gal- 
lizia.  £  una  materia  bruna,  da  cui  si  ot- 
tiene mediante  l'azione  dell'acido  solfo- 
roso e  del  nero  animale,  la  ceresina,  so- 
stanza dotata  di  proprietà  quasi  simili 
a  quelle  della  cera.  All'esposizione  di 
Parigi  la  cera  fossile  fu  per  molti  una 
sorpresa  e  fu  occasione  per  un  bello  spi- 
rito alla  scoperta  della  celebre  fiamma 
fossile. 

{Lapis).  Si  fanno  lapis  a  traccia  in- 
cancellabile con  la  cera  minerale  colo- 
lita. 

CERA  PEL  CUOIO.  Si  fa  cuocere: 
cera  vergine,  parti  15;  olio  di  succino, 
2C  sino  all'ebollizione,  e  quindi  si  ag- 
giunge :  olio  di  terebentina  a  30°,  parti 
30;  nero  di  vite,  2,50. 

CERA  PER  BOTTIGLIE.  Si  fanno 
fondere  100  grammi  di  colofonia  o  pece 
greca  con  30  grammi  di  sego.   Se  si   desi- 


Cereo  serpente . 

dera  che  sia  più  fragile  si  aumenterà  la 
proporzione  della  colofonia.  Si  usino  dei 
cclori  non  velenosi,  cioè  del  bleu  di 
Prussia,  oppure   delle  terre  colorite. 

Questa  precauzione  specialmente  per  le 
bottiglie  di  liquore:  perchè  lo  spirito 
scioglie  gli  avanzi  della  cera  e  cogli  a- 
vanzi    trascina   la    sostanza    velenosa. 

CERA  PER  MODELLARE.  Cera  bian- 
ca, 4,  terebentina  di  Venezia,  1;  si  colo- 
risce con  ocra  rosa. 


CERA  PER  MODELLARE  FIORI  E 
FRUTTI.  Cera  bianca,  300  gr.  ;  tremen- 
tina, 15;  spermaceti,  8.  I  modelli  di  gesso 
devono  essere  bagnati  di  acqua  saponosa. 

CERA  VEGETALE.  Alcuni  vegetali 
somministrano  delle  sostanze  grasse  che 
hanno  la  più  grande  analogia  colla  cera 
animale,  e  perciò  si  adattano  ai  medesi- 
mi usi.  Esse  però  sono  tutte  esotiche. 
e  la  maggior  parte  viene  consumata  nei 
singoli  paesi  di  produzione.  È  pure  di 
materia  cerosa  la  pruina  di  certi  frutti', 
per  esempio  delle  prugne. 

CEREI.  Piante  grasse  dal  fusto  spes- 
so unico,  delle  quali  alcune  possono  col- 
tivarsi negli  appartamenti,  come  il  ce- 
reo serpente,  che  riesce  bene  in  sospen- 
sioni. 


Cereo  idria. 

Alcune  specie  danno  bellissimi  fiori, 
come   il    cereus   grandiflorus. 

Fra  le  sabbie  messicane,  nella  Bassa 
California  abbondano  i  cerei  colossali. 

CERESINA.  V.   Cera  tniìierale. 

CERFOGLIO.  È  lo  Scandix  cerfolium, 
usato   nelle   insalate.    V.   Cicuta. 

CERIO.  L'ossido  del  metallo  cerio  ser- 
ve   nell'illuminazione    ad    incandescenza. 

Una  sua  lega  col  ferro  dà  numerose 
scintille  alla  percussione.  V.  Accendilu- 
me. 

CERUME.  V.  Orecchio. 

CERVELLETTO.  Le  osservazioni  fat- 
te sopra  malati  affetti  da  lesioni  del  cer- 
velletto, concordano  con  le  idee  di  Flou- 
rens,  per  cui  il  cervello  è  un  apparecchio 
di  coordinazione  dei  movimenti,  senza 
the  la  sua  ablazione  produca  una  dimi- 
nuzione di  energia.  I  malati  a  letto  han- 
no completa  la  loro  forza  muscolare;  ma 
fuori  del  letto  camminano  come  ubriachi. 
Importa  notare  come  l'ipotesi  di  Gali, 
che    ancora    ha    qualche    credente    nella 
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massa  dei  cosidetti  uomini  di  mondo, 
non  abbia  alcun  valore.  Secondo  il  Gali 
il  cervelletto  era  l'organo  àtW emotivi- 
tà. Perciò  il  cervelletto  non  avrebbe  do- 


CerveUetto   veduto  al   microscopio. 

vuto  svilupparsi  che  all'epoc^  della  pu- 
bertà, mentre  invece  raggiunge  il  massi- 
mo del   *uo  sviluppo  verso   i  5  anni. 

Gli  studi  del  Luciani  dimostrano  che 
il  cervelletto  non  serve  alla  sensibilità 
ma  al  movimento.  Senza  il  cervelletto  un 
animale  fa.  dei  movimenti  incoordinati, 
come  da  ubbriaco.  Devono  quindi  dai 
nevroni  del  cervelletto  partire  delle  ec- 
citazioni che  si  compongono  con  quelle 
del  cervello'  e  rendono  i  movimenti  ar- 
monici. 

La  figura  rappresenta  l'anatomia  mi 
croscopica  del  cervelletto.  Le  cellule  sono 
rappresentate  in  nero. 

Si  noteranno  le  enormi  cellule  ramifi- 
cate,  del   Purkinje. 

CERVELLO.  Oggi  e  ammesso  il  prin- 
cipio della  localizzazione  delle  funzioni 
del  cervello.  Ogni  parte  avrebbe  la  sua 
funzione. 

Queste  si  divi- 
dono in  superio- 
ri ed  inferiori. 
Nella  sostanza 
grigia  che  si  tro- 
va alla  superfi- 
cie del  cervello 
sarebbero  localiz- 
zate le  funzioni 
superiori. 

Il  cervello  è 
fatto  di  due  qua- 
lità di  sostanza  :' 
la  grigia  o  cor- 
ticale, e  la  bian- 
ca, che  si    trova  nelle  parti    interne. 

Si  ammette  che  il  cervello  sia  indispen- 
sabile agli  atti  dell'intelligenza,  della 
volontà,  dell'istinto,  della  sensibilità  co- 
sciente, della  memoria.  Le  parti  centrali 
sono    essenzialmente    conduttrici,    servo- 
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Cervello. 


no  cioè  alla  diffusione  delle  eccitazio- 
ni, mentre  la  corteccia  cerebrale  è  fatta 
di  centri  di  coordinazione  motrice  e  sen- 
sitiva o  sensitivo-motrice.  Può  darsi  che 
esista  una  certa  coscienza  anche  nelle 
parti  inferiori,  ma  le  facoltà  intellettua- 
li più  alte  hanno  loro  sede,  secondo  i  mo- 
derni fisiologi,  negli  emisferi  cerebrali 
e  specialmente  nella  sostanza  corticale. 
Scrive  a  questo  proposito  il  Varigny  : 
«  Questa  questione  è  una  delle  piii  com- 
plesse :  i  risultati  delle  esperienze  varia- 
no nei  differenti  animali,  e  non  è  facile 
assicurarsi  dello  stato  psicologico  di  un 
animale  e  dell'uomo,  quando  si  trova  al- 
terato ».  Quindi  vi  è  una  grande  difficoltà 
di  ottenere  delle  conclusioni  precise.  Un 
uccello  resiste  all'ablazione  dei  due  e- 
misferi  e  non  differisce  molto  dal  suo 
stato  normale,  mentre  uè  la  scimmia  né 
l'uomo  reggono  a  quest'ablazione  e  già 
per  esportazioni  molto  limitate  offrono 
dei  disordini  gravi,  parziali  e  generali. 
Inoltre  occorre  notare  che  nel  cane,  a- 
sportato  un  emisfero  cerebrale,  dopo  i 
primi  effetti  si  osserva  il  ritorno  allo 
stato  quasi  normale.  Questo  ci  insegna 
che  un  solo  emisfero  può  bastare  alla 
funzione  che  compiono  in  due:  mentre 
nell'uomo  la  lesione  della  terza  circon- 
voluzione destra  frontale  è  accompagna- 
ta sempre  da  disturbi  nella  parola  ».  V. 
Localizzazioni   cerebrali. 

(^Anatomia).  I  due  emisferi  cerebrali 
sono  riuniti  dal  corpo  calloso  e  presen- 
tano esternamente  delle  sporgenze  dette 
circonvoluzioni.  Come  le  altre  parti  del- 
l'encefalo, il  cervello  è  rivestito  da  trf 
membrane  dura  madre,  fia  madre  ed 
aracnoide. 

{Fenomevi).  Quest'organo  consuma  spe- 
cialmente albuminoidi  contenenti  fosfo- 
ro. Il  lavoro  intellettuale  e  in  generale 
quello  nervoso  hanno  per  conseguenza  l'e- 
liminazione maggiore  di  tossine,  di  urea 
e  di  fosfati;  contemporaneamente  la  tem- 
peratura del  cervello  cresce  di  un  ven- 
tesimo di  grado.  In  generale  lo  sviluppo 
del  cervello  corrisponde  a  maggiori  atti- 
tudini di   cerebrazione. 

Il  cervello  è  centro  della  sensibilità 
e  della  volontà.  La  sensibilità  è  la  base 
de!  lavoro  mentale,  dei  fenomeni  del 
pensiero.  Vuoisi  tuttavia  che  alcune  idee 
astratte  si  possatio  formare  spontanea- 
mente nelle  cellule  nervose  del  cervello 
senza   bisogno    di    sensazioni    esterne. 

Certe  cellule  del  cervello  possono  anche 
conservare  le  modificazioni  in  esse  pro- 
dotte dalle  sensazioni  e  riprodurle  dopo 
un  certo  tempo  :  conservano  insomma  gli 
effetti  delle  impressioni  ricevute,  cioè 
hanno   la  memoria. 

È  probabile  the  le  cellule  piramidali 
piii  piccole  che  sono  più  esterne  nella 
sostanza  grigia  servano  alla  sensibilità; 
le  altre  al   movimento. 
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Gli  emisferi  cerebrali  sono  specialmen. 
te  in  relazione  con  la  parte  opposta  dei 
corpo  (azione  incrociata).  Se  in  un  ma- 
lato è  compresso  od  alterato  l'emisfero 
destro  si  ha  paralisi  della  parte  sini- 
stra del  corpo:  se  sopravvive  alla  le- 
sione, dopo  un  certo  tempo  Verni  1)1  e  già 
0  paralisi  limitata  ad  un  lato  cessa  pri^ 
ma   alle   braccia    poi    alle   gambe. 

Esportando  ad  un  animale  un  emisfe- 
ro si  ottiene  la  paralisi  dell'altra  parte 
del  corpo. 

Se  si  tolgono  due  emisferi  ad  un  ani- 
male la  vita  può  per  un  certo  tempo  con- 
tinuare, ma  è  del  tutto  abolita  la  sensi- 
bilità. 

L'osservazione  medica  controllata  dal- 
la necroscopia  conferma  che  oltre  alla 
sensibilità,  il  cervello  è  sede  della  me- 
moria e  del  p-ensiero,  del  quale  tuttavia 
non   si  conosce  affatto  la  causa  materiale. 

Le  circonvoluzioni  cerebrali  contengo- 
no almeno  un  miliardo  di  nevroni  col- 
legati dai  loro  prolungamenti.  Alla  na- 
scita ne  sono  privi  ed  appariscono  come 
cellule    rudimentali. 

(^Sesso^.  Il  peso  del  cervello  è  minore 
nella  donna,  meno  ampio,  più  simmetri- 
co  e   meno   ricco  di   solcature. 

{^Struttura  microsco-pica).  Nella  sostan- 
za grigia  della  circonvoluzione  si  trova- 


CESALPiNA- CETONIA 

ferro,    del   latte  di   calce,   del   solfato  di 
calce. 

Adoperasi  pure  la  seguente  composizio- 
ne di  polvere:  solfato  di  ferro,  2000  par- 


Pm,  cellule  firamidali_  grandi;  Pp, 
cellule  ■piramidali  -piccole;  G,  Poi,  altri 
nevroni. 


no  cellule  piramidali.  Le-'esterne,  più 
piccole,  servono  alla  sensibilità,  le  in- 
terne al  movimento.  V.  Localizzazioni, 
Parola,  Memoria. 

CESALPINA.  Fiore  di  aspetto  artisti- 
co,   facile  ad    imitarsi. 

CESSL  {Carta  igienica).  Si  trova  in 
vendita  in  rotoli  ed  in  pacchi  e  venne 
disinfettata   al    calore. 

{Disinfezione).  La  disinfezione  dei  ces- 
si   si    ottiene    versandovi    del    solfato    di 


Cesetlpina. 

ti;  solfato  di  zinco,  io;  gessoj  265;  car- 
bone   in   polvere,    io. 

Alcuni  consigliano  di  versare  nel  cesso 
del  catrame  liquido.  Si  trova  in  commer- 
cio una  polvere  alla  crcolina  che  si  ado- 
pera per  lo  stesso  uso  Trattandosi  del 
cesso  della  villa  si  adoperi  di  preferen- 
za il  gesso  che  ha  il  vantaggio  di  produr- 
re   un    eccellente  concime    per    le    viti. 

CESSI  AD  ACQUA.  La  lavatura  e 
tanto  più  efficace  quanto  più  alto  è  il 
serbatoio. 


Cesso  ad  acqua. 


Cesso  a  torba. 


CESSI  A  POLVERE  DI  TORBA.  Do- 
po l'usoKade  nella  fossa  una  certa  quan- 
tità  di   torba.   V.    Torba. 

CETONIA  {Floricoltura).  È  l'insetto 
dorato  tanto  frequente  nelle  rose  e  nei 
lillà.  Allo  stati  di  larva,  caso  singolare, 
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fiuest'animale    cammina 
dorso. 


Lriovesciato  sul 


Cetonia. 

CETRIUOLI.  I  cetriuoli  sono  l'ali- 
mento pili  abbondante  di  acqua,  conte- 
nendone più  del  qG  per  loo,  ma  l'acqua 
non  è  indigesta,  mentre  i  cetriuoli  non 
sono  digeriti  senza  proteste  del  ventri- 
colo e  si  sono  fatta  —  a  torto  —  una 
buona  riputazione  di  alimenti  colerici, 
benché  non  abbiano  mai  contenuto  il  mi- 
crobio del  colera. 

Vi  è  in  questi  frutti  un'essenza  spe- 
ciale che  li  rende  appetitosi  e  che  quin- 
di dovrebbe  cooperare  alia  digestione, 
sapendosi  che  si  digerisce  meglio  ciò  che 
più  piace. 

Bisogna  cercarne  la  causa  non  col  reat- 
ti"o  chimico,   ma  col   microscopio. 


Cetriuoli. 

Quel  poco  legno  che  si  trova  in  questi 
frutti  è  fatto  di  cellule  dalla  parete  mol- 
to spessa,  solidamente  riunite  fra  di  lo- 
ro. I  sughi  digestivi  non  riescono  che  al- 
la lunga  a  macerare  questo  cibo,  come 
avviene   dei    ravanelli. 

I  ventricoli  deboli  dovrebbero  farne  a 
meno. 

(^Conserve').  Si  conservano  nell'aceto  e 
riescono  ottimi  tanto  i  piccoli,  detti  cor- 
nichons,  che  i  grossi.  I  piccoli  sono  diffi- 
cili da  trovare  sul  mercato,  e  gli  orti- 
coltori troverebbero  vantaggio  a  coltiva- 
re queste  varietà  dei  frutti  minuscoli 
tanto  ricercati.  I  frutti  vengono  punzec- 
chiati con  una  spilla  e  messi  nel  sale  per 


24  ore.  Il  sale  avidissimo  d'acqiià,  im- 
poverisce d'acqua  la  polpa.  Quindi  si 
levino  dal  sale,  vi  si  versi  sopra  dell'a- 
ceto bollente  e  vi  si  lascino  una  giornata 
in    infusione.    Quest'operazione   viene    ri- 


Cetrioliui  da  conserva. 


petuta  parecchie  volte,  collo  stesso  aceto, 
Anche  i  cetriuoli  siano  ben  acidi,  e  final- 
mente vengono  introdotti  in  aceto  freddo 
eccellente,  in  cui  si  conservano  indefini- 
tamente. 

Per  i  grossi  frutti  si  può  adoperare  me- 
no scrupolosamente.  Basta  una  cottura 
nell'aceto  e  si  conservano  entro  delle  bi- 
goncine. 

{Sapore).  Le  foglie  di  borrana  miste 
all'insalata  le  danno  il  profumo  dei  ce- 
triuoli. Anche  la  destrina  ha  il  sapore 
di    questi    frutti. 

CHABLIS.  V.    Vini  irance&i. 

CHAGRIN.    V.    Zigrino. 

CHALETS.    V.    Palazzifte. 

CHAMPAGNE.  Con  questo  nome  or- 
mai si  designano  tutti  i  vini  bianchi  spu- 
manti. Il  vero  champagne  è  fatto  con  u- 
va  nera  :  si  impedisce  che  la  materia  co- 
lorante si  disciolga  nel  vino,  facendo  fer- 
mentare il  solo  m.osto,  dopo  di  aver  le- 
vato la  buccia  ed  i  graspi.  Si  ottiene 
il  vino  spumante,  quale  si  trova  in  com- 
mercio, col  mezzo  della  colatura,  dell'ag- 
giunta di  alcool,  di  zucchero  e  di  tanni- 
no. Inv-ece  di  lanciare  che  il  fermento  la- 
vori sino  alla  completa  trasformazione 
dello  zucchero,  e  quindi  separare  il  fer- 
mento, come  si  adopera  pel  vino  comune, 
si  chiude  il  mosto  ed  il  fermento  entro 
dei  barili  espo-^ti  al  freddo,  quindi  alla 
primavera  si  ridesta  una  nuova  fermen- 
tazione coll'aggiunta  di  zuccheio,  così  da 
trattenere  la  maggior  quantità  possibile 
di  acido  car'uonico.  La  messa  in  bottiglie 
si  fa  nel  mese  di  aprile,  dopo  di  aver 
aggiunto  il  3  %  di  zucchero  candito.  Que- 
sto zucchero  fermenta  ancora  nella  botti- 
glia stessa.  È  perciò  necessario  di  levare 
la  posatura  che  necessariamente  si  for- 
ma, e  questo  si  ottiene  con  un'operazione 
piuttosto  difficile,  detta  dégorgement  o 
spurgo.  L'operaio,  dopo  sei  mesi,  agita 
la  bottiglia  per  distaccarne  tutto  il  de- 
posito, e  la  rovescia  affinchè  si  posi  sul 
turacciolo,   quindi    stura   rapidamente  1% 
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bottiglia   in   modo  da   lasciare  uscire   so- 
lamente   la    parte    torbida. 

CHAMPAGNE.  {Servi- 
zio). Si  serve  generalmen- 
te frappé,  cioè  conservato 
in  secchielli  speciali  in 
mezzo  al  ghiaccio. 

Oggidì  si  preferiscono 
le  coppe  ai  bicchieri  alti 
e  conici  per  mescere  lo 
champagne.  - 

CHANGEANT.  V.  Aci- 
do floridrico,  Penne,  Ma- 
dreperla. 

CHARCOAL.      Carbone 
in    pagliuzze    ottenuto    dai 
residui     dei     tornitori      È    Secchio    per 
un    idrofugo  ed    un  ca^\oiì  raffreddare  lo 
fugo.  Champagne. 

CHARLOTTE.       Piatto 
dolce    ripieno    di    frutta    o    di   crema.    lì 
rivestimento  è   fatto  di  biscottini   riuniti 
con    marmellata   o  di    pasta   frolla 

CHARLOTTE  BORGHESE.  Ricotta, 
600  gr.  ;  zucchero,  200;  panna,  mezzo  bic- 
chiere si  divide  in  due  parti;  all'una  si 
unisce  cioccolato  in  polvere,  gr.  40  ed 
all'altra   la   scorza   tritata   di    un    limone. 

CHARTREUSE.  Imitato  da  tutti  i  più 
minuscoli    liquoristi,    l'autentico    liquore 


Albuminoide     proprio 


Veduta    della    Grande    Charireuze. 


della  Grande  Chartreuse,  preparato  nel- 
la celebre  abbazia,  vicino  a  Grenoble, 
continua,  un  po'  per  tradizione  ed  un  po' 
pel  suo  pregio  reale,  dipendente  da  una 
scrupolosa  esattezza  nella  confezione  e 
dal  lungo  tempo  che  passa  fra  la  prepa- 
zione  e  ia  messa  in  vendita,  ad  esser  sin- 
golarmente apprezzato. 

l,P  re  par  azione').  Per  ia  preparazione  ce- 
lere della  Chartreuse  colle  essenze  si  a- 
dd|»e«ano  le  seguenti  sostanze:  essenza  di 
melissa,  4  decrgr.  ;  essenza  d'issopo,  4; 
essenza  d'angelica,  2;  essenza  di  menta, 
4;  essenza  di  cannella,  4;  essenza  di  noce 
moscata,  4;  essenza  di  garofani,  4;  al- 
cool a  85»,  7  litri;  zucchero,  11  chilogr.  ; 
acqua.   5   litri. 

CHAUL.AGE.  Immersione  dei  cereali 
in   liquidi   preservativi   dagli    insetti. 

CHELENE.   V.   Cloreiilc. 

CHEPPIA.  £  l'alosa  od  agone,  pesce 
4i   mare  e  di   acqua  dolce. 


CHERATINA, 
del   tessuto  corneo. 

CHIANTI.   V.    Vini  toscani. 

CHIARIFICAZIONE  DELL'ACETO. 
Il  vero  aceto  di  vino  è  spesso  troppo 
carico  di  materia  colorante,  di  enccia- 
nina  e  di  prodotti  solidi,  dalla  decompo- 
sizione del  microbo  acidificante.  V.  A- 
ceto.  Si  otterrà  di  rendere  più  limpido 
questo  aceto,  che,  per  essere  genuino,  fa 
meno  bella  figura  rispetto  alle  ccse  imi- 
tate,  col  carboneT 

Basterà  aggiungere  ad  ogfci  ettolitro  di 
aceto  troppo  carico  di  colore  un  mezzo 
chilogramma  di  carbonella  di  forno  ri- 
dotta  in   polvere. 

Si  agita,  si  lascia  posare  e  poi  si  agi- 
ta di  nuovo,  e  per  parecchi  giorni.  Fi- 
nalmente si  fa  una  collatura  con  bianco 
d'uovo  o  colla   di   pesce. 

CHIARIFICAZIONE  DEL  VINO.  Si 
usa  chiara  d'uovo  o  colla  di  pesce,  so- 
stanze che  si  coagulano  e  trattengono  le 
impurità. 

CHIAVENASCA.  Nebbiolo  speciale 
della   Valtellina. 

CHIFONNIÈRE.  Mobile  a  cassetti  del- 
l'altezza  della  persona. 

CHIGNONS.   V.   Capelli  finti. 

CHILO.  Il  chilo  è 
una  parte  della  mate- 
ria digerita  nell'inte- 
stino la  quale,  fatta 
principalmente  da  u- 
n'emulsione  di  grassi, 
passa  in  vasi  speciali, 
detti    chiliferi. 

Il  chilo  si  raccoglie 
nel  condotto  toracico  e 
va  a  versarsi  nella  ve- 
na sottcclavia  sini- 
stra. 

{Pregiudizi).  Si  dà 
spesso  il  nome  di  chi- 
lo al  contenuto  inte- 
stinale dopo  la  dige- 
stione; mentre  esso  è 
gi.à  un  prodotto  di  as- 
sorbimento. 

CHIMICA  DOME- 
STICA. In  una  casa 
diretta  da  una  perso- 
na colta  è  necessario  Condotto  toracico. 
non  di  rado  di  fare 
qualche  operazione  di  natura  chimica, 
sia  per  il  rico^nosci mento  delle  derrate, 
sia  per  levare''una  macchia,  sia  per  ve- 
rificare una  talsificazione.  Oltre  ad  un 
piccolo  reageiitario  (V.  Reagentario  do- 
mestico) si  dovrà  possedere  una  lampa- 
dina ad  alcool,  una  coppella  di  porcel- 
lana resistente  al  fuoco,  aicuni  tubetti 
di  saggio,  ed  una  provetta  od  un  bic- 
chierino graduato  in  centimetri  cubici. 

CHIMICA.  V.  Argentatura,  Bucato, 
Lessivc,  Saponi,  Calce,  Carburi,  Carta 
pergamena.   Ce  ione.  Seta,   Fermenti,   pQ- 
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tografia.  Gessatura,  Ruggine,  Scolorirle, 
Màcchie,  Inchiostri  simpatici.  Candele, 
Acidi,   Sali,   ecc. 

CHINA.  {Elixir).  China  calisaia,  120 
gr.  ;  cannella,  15;  coriandri,  15;  garofa- 
ni, i;  noci  moscate,  15;  vaniglia,  5;  una 
buccia  di  arancio  amaro;  zucchero  file, 
1500  gr.  ;  acqua,  1500;  alcool  a  36°,  1500 
gr.  Si  conservi  per  dieci  giorni  in  un  va- 
so chiuso,  agitando  spesso,  e  dopò  si  fil- 
tri.   Questo    liquore    riesce   eccellente. 


China. 


{Ferro-china).  Un  giornale  tedesco  di 
chimica  «  Chem.  Zeit.,  1890»  insegna  il 
seguente  metodo:  Facciansi  macerale  per 
due  giorni  50  grammi 
di  corteccia  di  china  in 
So  grammi  d'alcool  e  450 
grammi  d'acqua,  si  fac- 
cia evaporare  sul  fuoco, 
raccogliendo  la  posatu- 
ra allorché  ha  la  consi- 
stenza di  un  estratto. 
Questa  si  scioglie  in  50 
grammi  di  glicerina  pu- 
rissima e  150  di  siroppo, 
poscia  si  aggiunga  i 
grammo  d'acido  citrico, 
40  grammi  di  cognac  e 
760  grammi  di  vino  di 
Marsala.  Dopo  14  giorni  si  filtri,  si  ag- 
giungano il  IO  %  di  citrato  di  ferro  am- 
moniacale ed  V.  %   di  acido  citrico. 

{Vino  di).  È  un  ottimo  digestivo,  se 
non  contenga  dell'assenzio,  dell'aloe  od 
altri  amari,  a  cui  non  c'è  necessità  di 
abituarsi.  Si  prendono  50  grammi  della 
migliore  corteccia  di  china  e  si  lasci- 
no ventiquattro  ore  in  macerazione  en- 
tro 100  grammi  del  migliore  alcool  eti- 
lico a  60".  Quando  l'alcool  avrà  assorbi- 
to gli  amari  della  corteccia  per  cui  dob- 
biamo un  po'  di  riconoscenza  ai  gesuiti 
che  ce  l'hanno  fatta  conoscere,  si  verserà 
in   un    litro   di    vino  e   dopo  di   aver   fil- 


trato su  carta,  ecco  il  migliore  dei  vini 
digestivi,  tonici  ed  aperitivi,  come  di- 
cono i  frosfectus.  Aperitivo,  perchè  apre, 
con  un'efficace  digestione,  la  via  alla 
sanguinificazione,  che  è  la  vita  dei  tes- 
suti. 

{Varietà).  Originarie  dell'Equatore, 
della  Colombia,  della  Bolivia,  le  piante 
della  China  o  cincone  si  coltivano  a  Cla- 
va, a  Ceylan.  Vi  è  la  china  pallida  e  la 
china   gialla   o    calisaia. 

CHINA-GRASS.  V.  Ortica  della 
China. 

CHINCHILLA  COMUNE  O  LANO- 
SO.   {Pelliccie).    È    una    specie    di     lepre 


Chincìiilla    comune. 


nell'Ai 


dal    pelame   grigio.    Si    e; 
rica. 

CHININA.  £  il  principio  alcaloide 
della  corteccia  di  china. 

CHININA  {Acqua  di).  Il  Julien,  far- 
macista di  Parigi,  dà  la  seguente  ricetta 
per  la  composizione  dell'acqua  di  china. 
Solfato  di  chinina  2  grammi;  acqua  di 
Rabel  quanto  è  necessaria  per  discioglier- 
lo. Si  mescola  in  un  mortaio  con  10  gram- 
mi di  opoponax  e  si  aggiungono  i  pro- 
fumi che  si  preferiscono  (circa  12  goccie 
di  essenza  di  pacciouli  o  d'altro). 

finalmente  si  allunga  questo  mi.scu- 
glio  in  6  litri  d'alcool  e  si  filtra  dopo 
otto  o  dieci  giorni. 

{Acqua  per  i  capelli  di  Erasmo  Nullo). 
Questa  preparazione  equivale  a  tutte  le 
migliori  acque  di  chinina:  glicerina,  30 
cm.  cubici;  alcool,  75  id.;  tintura  di  to- 
\vL,  30  id.;  solfato  di  chinina  20  centi- 
grammi;  essenza  di  neroli,  8  gocciole; 
essenza  di  lavanda,  2  gocciole;  tintura  di 
benzoino,  10  cm.  cubici;  acido  salicilico, 
I    gramma.    Si    filtri. 

CHIOCCIOLA.  V.  Orecchio  interno. 

CHIOCCIOLE.  {Alimentazione).  Il  Pa- 
yen  trovò  che  contengono  una  maggiore 
proporzione  di  sostanze  azotate  che  l'o- 
strica; ma  le  analisi  sono  buone  pel  chi- 
mico ed  i  ventricoli  non  ragionano  per- 
fettamente coi  criteri  della  bilancia  di 
precisione.  Per  una  buona  metà  dell'uma- 
nità le  chiocciole  sono  indigeste,  da  far- 
ci domandare  che  gusto  vi  trovassero  i 
romani  ricchissimi,  che  ne  andavano  pazzi 
e  le  tenevano  in  appositi  vivai,  facendole 
alimentare  di   erbe  profumate. 

Le    dissero    le    ostriche    del    povero. 
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Per  chi  le  digerisce,  le  chiocciole  so- 
no buon  alimento;  in  quanto  al  povero, 
se  vive  in  riva  al  mare,  trova  mille  mol- 
luschi migliori,  e  se  è  dentro  terra,  si 
consolerà  facilmente  di  non  mangiare 
delle    ostriche,    bestie    che    non    conosce. 

(Precauzio)iì).  Le  chiocciole  mangiano 
impunemente  delle  erbe  velenose;  per- 
ciò, siccome  mangiando  chiocciole  po- 
tremmo introdurre  il  veleno,  sarà  sem- 
pre prudente  aspettare  che  queste  bestie 
abbiano  digerito  la  loro  pastura  prima 
di   farle  cuocere.    V.    Lumache. 

CHIPOLIN.  Mobili  verniciati  inbian 
co. 

CIIIRANTODENDRO.  L'arte  della  ri. 
camatrice  cerca  nuove  suggestioni  che 
^|UÒ    trovar    nella    natura.     Il     fiore    del 


Chiraiitodendro. 

Chirautodendro  appartiene,  al  nostro  ve- 
dere,   ai    dimcjtticati    da    quest'arte. 

CHIROTTERI.    V.    Volitanti. 

CMOUCROUTi;.    V.    Crauti. 

{Cfioucroute  alla  borghese^.  Si  levano 
tutte  le  grosse  nervature  ad  un  cavolo, 
si  tagliuzzano  in  strisele  le  foglie  e  si 
mettono  nell'acqua  bollente.  Si  prepara 
un  soffritto  con  uno  spicchio  d'aglio,  un 
po'  di  burro,  un  cucchiaio  d'olio  e  vi  si 
mette  il  cavolo  bene  scolato,  facendo  cuo- 
cere adagio.  Quando  è  cotto  si  aggiunge 
mezzo  bicchiere  d'aceto  di  vino,  pepe  e 
sale. 

{Choucroute  alla  fiemofitese).  Foglie 
bianche  di  due  cavoli,  levate  le  coste;  o- 
lio,  30  gr.  ;  aceto,  mezzo  bicchiere;  burro, 
loo  gr.  ;  una  cipolla;  garofani,  sale  e 
spezie.  Si  frigge  alquanto,  poi  si  aggiun- 
ge mezzo  bicchiere  d'aceto  e  si  fa  bolli- 
re a   lungo. 

CIALDONL  {Pasta).  Farina,  300  gr.  ; 
zucchero,    100;    un   uovo;   burro,    loo  gr.  ; 


un  poco  di  cannella.  Si  sbatte  a  lungo  in 
una  terrina. 

CIANAMIDE.  Ingrasso  chimico  azo- 
tato ottenuto  dalla  fissazione  dell 'azoto 
puro    sul    carburo    di    calcio. 

CI.AXOFER.  {Conservaziovc  dei  contor- 
ni).  L'arte  ha  poca  simpatia  pel  decalco, 
che  è  una  specie  di  copiatura  artistica: 
ma  nel  caso  presente  è  certo  che  non  ne 
è  esclusa.  Occorre  infatti  un  certo  senti- 
mento artistico  per  scegliere  i  contorni 
che  si  vogliono  conservare  in  una  prova 
fotografica  azzurra  al  Cianofer.  Si  se- 
guono i  contorni  più  importanti  coll'in- 
chiostro  di  china  o  col  lapis  e  dopo  si  fa 
scomparire  tutto    l'azzurro. 

A  questo  fine  si  prepara  una  soluzione 
satura  di  ossalato  neutro  di  potassio  e 
si    introduce   la   prova   in   questo   liquido. 

V.    Carta   fotografica. 

CIANURO  DI  POTASSIO.  Composte 
velenosissimo.  Come  controveleno  si  usa 
il    solfato    ferroso. 

CICALA.  Le  cicale  sono  dei  rincoti  lo 
dati  per  il  loro  canto  dai  greci.  I  moder- 
ni hanno  mutato  di  gusto  musicale  e   lo- 


Cicala. 

dano  solamente  in  una  specie  di  cicala  la 
tuona  qualità  di  esser  causa  del  trasu^ 
uare  della  manjia  dalla  corteccia  dei 
tiassini. 

CICATRICE.    V.    Ferite. 

CICINDELA.  Grazioso  coleottero  ben 
noto  ai  fanciullctti.  Ha  elitre  verdi, 
punteggiate. 


Cicindela. 


Ciclantera. 


CICLANTERA.  Fiore  grazioso  con  o-. 
vario  infero,  che  si  propone  ai  disegna 
tori. 

CICLONI.    V.    Barometro. 

CICLOSTILO.  (.Carta).  Basta  immer- 
gere la  carta  in  una  soluzione  dì  paraf- 
fina   nella   benzina. 
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CICORIA.  E.  una  composita  dalla  radi 
ce  lunga,  carnosa,  amara  per  il   lattìccio 
che    contiene. 

Anche  le  foglie  sono  amare,  e  si  u- 
sano  cotte  e  crude,  specialmente  in  insa- 
lata. La  cicoria  tagliuzzata  e  fritta  è 
eccellente  Fui  pane  indorato  col  burro. 
Il  decotto  è  usato  nella  medicina  popo- 
lare. 


Cicuta. 


CICUTA.    Le    cicute    in    generale    non 
sono     pericolose    essendo    impossibile    il 
co  n  f  o  n  d  erle    col 
prezzemolo. 

Sono  piante  om- 
brellifere. 

CICUTA  AC- 
QUATICA. È  assai 
velenosa.  Si  ricono- 
sce al  sugo  giallo 
che  ne  esce  schiac- 
ciandola (.Cicuta  vi- 
rosa). 

CICUTA  AGLI- 
NA. Si  può  più  fa- 
cilmente confonde- 
re col  prezzemolo  o 
col  cerfoglio.  Ha 
fiori  bianchi,  men- 
tre il  prezzemolo  li 
Cynafium). 

CICUTA  MAGGIORE  {Coniunt  macu- 
latiitn).  Ha  odore  spiacevole  ed  ombrelle 
con  molte  brattee  o  filamenti. 

CICÙTINA.  {Antidoti).  Emetici;  cli- 
steri   d'acqua  con    aceto. 

CIGNALE.  II  cignale  esiste  nell'Ita- 
lia media  e  nella  meridionale.  Quello  di 
Sardegna    è   più    piccolo. 

CILIEGIE.  (Alimentazioìie).  Quelle 
precoci  sono  un  alimento  buono  fer  gli 
occhi,  siccome  dice  il  proverbio.  I  nostri 
bambini,  che  vogliono  queste  tisiche  ci- 
liegie senza  sapore  e  povere  di  polpa, 
non  sono   poi   tanto  da  condannare  dagli 


Frutto  di  Cicuta 
ingrandito. 

ha    gialli.    (Aetitsa 


nzi    ufficiali 
ioni   artisti- 
che in  cui   fu  celebre  il   Bernard  :   le  sta- 


adulti    che    vogliono    nei    pr 
/■   piatti  montati,   le   compoi' 


Cignale. 

tue  di  burro  sopra  piedes'.alli  di  jam- 
bonneaux  e  di  code  di  gamberi  di  mare 
ed  i  lavori  di  mosaico  di  pasta  di  fega- 
to e  di  legumi  nella  trasparenza  ambra- 
cea  della   gelatina. 

Le     ciliege      mature 
sono  poco  nutritive  ri- 
guardo   all'a-oto;     ma 
sono     poi      abbastanza . 
ricche    di    zucchero. 

Il  Fresenius  scrive- 
va che  un  uovo  di  gal- 
lina equivaleva  a  mez 
zo  chilo  di  ciliegie; 
ma  la  nutrizione  del- 
l'uomo e  dei  bambini 
non  è  solamente  fatta 
di  albuminoidi,  e  la 
gente  che  esclude  qua- 
si del  tutto  le  frutta, 
come  avviene  special- 
mente alle  piccole 
borse  che  pranzano  e 
cenano  dal  trattore,  fi- 
nisce  per   soffrirne. 

(Lev  ano  e  ci  oli).  Ingegnoso  apparecchio 
che  evita  l'inconveniente  di  sputare  I 
noccioli    sul    piatto 


Ciliegie. 


Levanoccioli. 

CILIEGIE  ALLO  SPIRITO.  Sono  pre- 
feriti generalmente  i  rosei  e  tumidi  graf- 
fioni.  Si  tagli  il  peduncolo  alla  distan- 
za di  mezzo  centimetro  e  si  escludano  i 
frutti  ammaccati.  Molti  liquoristi  tengo- 
no segreto  il  metodo  di  imbianchire  le 
ciliegie:  vero  segreto  di  Pulcinella.  Un 
po'  di  zolfo  abbruciato  sotto  a  questi 
frutti  in  un  recipiente  chiuso,  sviluppa 
dell'acido  solforoso  che   immediatamente 
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(a.  scomparire  il  colore  rosso  del  graf- 
fto"ne,  colore  che  nello  spirito  si  cambie- 
rebbe  in  un  bruno  poco  bello  da  vedere. 
Si  scelga  lo  spirito  di  migliore  quali- 
tà :  si  aggiunga,  fra  gli  strati  di  cilie- 
ge, dei  ciiiovi  di  garofano,  della  cannel- 
la, un  pezzetto  di  frutto  di  vaniglia  op- 
pure una  fetta  di  arancio,  secondo  i  gu- 
sti. 

Il  sapore  dell'arancio  si  unisce  ottima- 
mente a  quello  della  ciliegia  in  guazzo. 
CILIEGIE  ALLO  ZUCCHERO.  È  un 
metodo  che  di  rado  riesce  bene.  Messe  le 
ciliegie  nelle  bottiglie,  si  aggiunge  200 
giammi  di  zucchero  per  ogni  bottiglia  e 
quindi  si  turano  e  si  fanno  bollire  per 
IO  minuti    in  una  caldaia. 

CILIEGIE  IN  BOTTIGLIA.  Si  scel- 
gono le  più  belle  ciliegie,  si  taglia  il 
peduncolo  in  modo  che  ne  rimanga  un 
centimetro,  e  si  mettono  in  bottiglie  dal 
lungo  collo.  Si  versa  dopo  del  siroppo, 
quindi  si  chiudono  le  bottiglie  e  si  met- 
tono  in  una  caldaia  piena  di  acqua  che 
viene  a  poco  a  poco  portata  all'ebolli- 
zione. 

CILIEGIE  IN  COMPOSTA.  Si  ricava 
il  sugo  delle  ciliegie  colla  pressione,  do- 
po di  avere  levato  i  noccioli,  e  si  fa  cuo- 
cere q^lesto  sugo  con  un  peso  uguale  di 
zucchero.  Dopo  20  minuti  circa  di  ebol- 
lizione si  lascia  raffreddare  e  si  cola  in 
recipienti   di  vetro. 

È  bene  aggiungere  un  poco  di  ribes  o 
di  glucosio  per  impedire  che  lo  zucchero 
cristallizzi.   V.   Cotnfosie. 

CILIEGIE.  {Ratafià).  Si  prepara  un 
discreto  ratafià  di  ciliegie,  simile  se  non 
uguale,  a  quello  che  è  l'antico  vanto  di 
Andorno  nel  Biellesc,  nel  modo  seguente: 
Si  spreme  il  sugo  delle  ciliegie  selva- 
tiche col  mezzo  di  uno  di  quegli  apparec- 
chi spremitoi  che  oggidì  sono  comunissi- 
mi. Si  mescola  un  litro  di  buon  spirito 
di  vino  per  ogni  litro  di  sugo,  aggiun- 
gendovi un  gramma  di  macis,  uno  di 
chiovi  di  garofani,  uno  di  semi  di  anici 
e  tre  grammi  di  mandorle  amare  per  o- 
gni   litro. 

Si  lascia  il  tutto  in  riposo  per  otto  o 
dieci  giorni  in  un  luogo  fresco:  poscia 
si  aggiungono  750  grammi  di  zucchero  per 
ogni    litro   di    liquore. 

Dopo  si  filtra  e  si  chiude  in  bottiglie 
per  centellinarlo  a  fin  di  tavola,  nell'in- 
verno, quando  le  ciliegie  saranno  un  lon- 
tano  ricordo. 

Si  può  pure  preparare  allo  stesso  mo- 
do un  discreto  ratafià  colle  ciliegie  nere 
comuni  ;  ma  in  questo  caso  si  aggiunge- 
ranno sei  grammi  di  mandorle  amare 
per  ogni   litro. 

Non    si    adoperi     mai     dall'acqua    coo- 
bata  di  lauro  ceraso  per  profumarlo,  per- 
chè   quest'acqua   contiene   acido    prussico. 
Il    Gallo   dà   la   seguente    formola  :    ci- 
liegie nere,   gr.   2000;   garofani,   15;   can- 
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nella  di  Ceylan,  20;  zenzero,  20;  foglie 
di  lauro  ceraso,  20;  alcool  a  24°,  litri  8. 

Si  ammaccano  le  ciliegie,  si  contundono 
le  altre  sostanze,  e  si  fa  macerare  ogni 
cosa  per  una  settimana  nell'alcool  :  quin 
di   si  cola  e  si   dolcifica  collo  zucchero. 

CIMBOPETALON.  Fiore  strano,  faci 
le  ad   imitarsi   col    ricamo. 


Cimbopetalon. 

CIMICI.  I  naturalisti  dicono  che  vi 
sono  parecchie  specie  del  genere  di  in- 
setti, che  hanno  nominato  Cimex,  latino 
che  sarà  inteso  da  tutti  ;  ma  il  Cimex 
rotondatus  vive  nell'isola  della  Riunio- 
ne, quello  ciliatus  infesta  le  capanne 
di  Kazan  e  le  altre  specie  stanno  tutte 
assai    lontane. 

Il  Cimex  lectularitii  del  vecchio  Lin- 
neo è  il  solo  cimice  che  stia  di  casa  in 
casa  nostra,  sia  che  noi  l'abbiamo  tro- 
vato come  un  regalo  degli  inquilini  che 
ci  hanno  preceduto  o  che  questo  regalo  ci 
provenga  dal  negoziante  di  mobili.  Sap- 
piamo che  questo  insetto  piatto  non  vive 
sopra  a  iloo  metri  sul  livello  del  mare, 
ma  siccome  pochi  si  decideranno  a  sce- 
gliere un'abitazione  alpina  per  sfuggir- 
lo, non  sarà  male  di  conoscerne  i  costu- 
mi ed  i  modi  opportuni  per  distruggerlo. 
I:i  marzo  cominciane  le  femmine  a  depor- 
re  le  uova;  poi  ripetono  in  maggio,  in  lu- 
glio ed  in  settembre.  Le  depongono  sotto 
le  tappezzerie  dei  muri  o  nelle  fessure 
dei  mobili,  e  lo  sviluppo  completo  del- 
l'insetto corrisponde  ad  11  mesi,  in  cui 
fanno  quattro  mute  della  pel- 
le... come  i  bachi.  Anche  le 
librerie  sono  un'  opportuna 
culla  per  questi  insetti  che 
possono  camparla  a  lungo  sen- 
za mangiare,  tra  i  fogli  d'un 
vecchio  libro,  sinché  non  sia- 
no attirati  dall'odore  dell'uo- 
mo, che,  a  quanto  pare,  sen- 
tono meglio  di  un  cane  da  negri,  cani 
che    erano    addestrati    alla    caccia    degli 


Cimice. 
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schiavi  fuggitivi.  Certe  persone  ne  so- 
no in  modo  particolare  predilette;  ma 
non  ne  vanno  immuni  né  le  rondini,  né 
i    pipistrelli,   né   le  galline. 

Il  metodo  di  Gassend  contro  quegli 
schifosissimi  puzzolenti  insetti,  che  si  an- 
nidauo  nel  legname  delle  case  più  pulite 
e  reggono  talora  alle  spennellature  di  ac- 
qua ragia  e  di  sublimato  corrosivo  di- 
sciolto al  5  per  cento,  è  un  metodo  che  si 
può  dire  eroico  poiché  uccide  tutti  que- 
sti  insetti. 

Al  mattino  si  chiudano  le  finestre,  si 
versi  in  un  catino,  sotto  il  letto,  un  litro 
di  solfuro  di  carbonio,  e  si  vada  a  pran- 
zare   fuori    di    casa. 

È  da  raccomandare,  per  l'economia,  di 
scegliere  un  giorno  in  cui  siate  invitati 
a  pranzo...  All'imbrunire  si  ritorna,  ed  a 
passi  di  lupo  si  aprono  le  finestre  e  si 
rinnova  l'aria,  senza  accendere  un  fiam- 
mifero, perché  il  vapore  di  solfuro  di 
carbonio  è  detonante.  Dopo  che  l'aria  sa- 
rà rinnovata  si  potrà  ritornare  in  casa  a 
doimire,  perché  il  solfuro  di  carbonio  sa- 
rà tutto  eliminato  da  non  lasciar  odore, 
e  le  cimici   saranno   tutte   morte. 

Venne  consigliato  da  altri  di  adoperare 
un  ramo  di  J^efidium  ruderale  che  atti- 
ra questi  insetti  ;  alcuni  praticano  1^ 
pennellature  di  pomata  mercuriale  sciol- 
ta nell'olio,  che  imbratta  i  mobili;  altri 
adoperano  il  petrolio  che  puzza  maledet- 
tamente. Il  miglior  rimedio  saranno  le 
pennellature  con  una  soluzione  di  subli- 
mato corrosivo.  Basteranno  due  grammi 
per  un  litro  d'acqua.  Questa  soluzione  di- 
strugge le  uova  e  gli   insetti   vivi. 

Giovano  anche  le  spennellature  con  una 
macerazione  di  fiori  di  piretro  nell'aceto. 

CINABRO.   V.   Mercurio. 

{Usi).  Serve  per  colorire  la  ceralacca 
e  nella  pittura   ad   olio. 

CINCIALLEGRA.  {Farus  maior). 
Lombardo:  Speranzina,  Paresceula,  Pa- 
russola;  Piemontese:  Cibibì,  Parussina, 
Liari  ;  Genovese:  Parisinna;  Venero: 
Ziffola;  Romano:  Cincia;  Napoletano: 
Parrella;  Siciliano:  Vincinzeddu,  Carab- 
beddu,    Fusuddiu;    Sardo:    Accuzzaferra. 

La  cinciallegra  é  comune  in  Italia  e 
grande  divoratrice  di  insetti,  non  rispar- 
miando neppure  le  api.  Uccello  staziona- 
rio, vive  in  piccoli  branchi.  Si  pretende 
che  uccida  gli  uccelletti  minori  per  nu- 
trirsi  del    loro  cervello. 

CINEMATOGRAFO.  V.  Yista.  (Dura- 
ta  della  sensazione). 

CINTURE.  {Igiene).  Troppo  strette  al- 
terano i  visceri  e  specialmente  il  fegato 
ed   ostacolano    la   respirazione.    V.    Busto. 

CINTURE  DI  SALVATAGGIO.  V. 
Bagni   di   fiume. 

CIOCCOLATO.  Schietto  e  puro,  è  fatto 
di  cacao  torrefatto  e  di  zucchero  insieme 
macinati  con  grande  cura,  a  cui  si  ag- 
giungono degli  aromi.  La  vaniglia  é  quel- 


lo che  meglio  sposa  il  sapore  della  cioc- 
colata. Questi  aromi  sono  necessari  per 
rendere  pili  facile  la  digestione  del  gras- 
so. 

Ma  per  quanto  la  sua  composizione  sia 
??mplice    e    sia    facile    procurarsi    ad    un 


Macina  fcr  fare  il  cioccolato. 

prezzo  discreto  il  cacao  torrefatto,  il  cioc- 
colato non  é  sostanza  che  possa  prepa- 
rarsi   in   casa. 

{Fabbricazione).  L'importante  sta  nella 
macinazione,  che  deve  essere  perfettissi- 
ma, senza  che  la  pasta  si  riscaldi.  La 
pasta  viene  fatta  essiccare  in  modelli 
sopra  delle  tavole  oscillanti,  affinchè  pe- 
netri   in    tutti    gli    incavi. 

{Falsificazioni).  Costretti  di  comperar- 
lo sulla  fede  del  fabbricante,  converrà 
esser  persuasi  che  il  cioccolato  di  furo 
cacao  non  può  essere  spacciato  a  certi 
prezzi.  Le  aggiunte  di  fecole  di  differen- 
ti piante,  specialmente  delle  patate  e 
delle  castagne,  permettono  di  mettere  in 
vendita  un  cioccolato  conv'enzionale,  che 
non  è  cattivo  e  che  spesso  non  é  nocivo, 
ma  che  non  cessa  di  essere  uno  pseudo- 
cioccolato. 

Non  parliamo  dell'addizione  di  polve- 
rine minerali  e  sopratutto  della  polvere 
di   talco,   falsificazione  assai  rara. 

{Uso).   V.   Cacao. 

CIOCCOLATO  BIANCO.  Zucchero,  300 
parti  ;  farina  di  riso,  85  ;  fecola,  25  ;  tin- 
tura di  vaniglia,  1,5;  burro  di  cacao,  25; 
gomma  arabica,  12. 

CIOCCOLATO  DI  CASTAGNE.  Un 
vecchio  cucco  c'insegna  come  si  preparas- 
se questo  cioccolato.  Si  faceva  squaglia- 
re del  buono  cioccolato  nell'acqua  e  si 
aggiungeva  un  peso  eguale  di  farina  di 
castagne. 

La  fecola  delle  castagne  ha  veramente 
una  certa  affinità  con  quella  del  cacao; 
ed  oggidì  molti  fabbricanti  preparano 
del  discreto  cioccolato  a  prezzi  invendi- 
bili   con   questa    mistura. 

CIOCCOLATO  FONDANT.  Spesso  si 
aggiunge  alla   pasta   della  glicerina. 
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CIOCCOLATO  -  CIVILTÀ 

CIOCCOLATO  SANTE.  Cioccolato 
senza  profumi  accuratamente  privato  dal 
grasso. 


CIPOLLA.  £  un 
bulbo  le  cui  tuni- 
che formate  dai 
peduncoli  delle  fo- 
g'iie  costituiscono 
un  parenchima  ric- 
co  di   essenza. 

CIPOLLINE  AL- 
L'ACETO. Sono  ri- 
cercate le  cipolli- 
ne d'Ivrea  e  quel- 
le di  Costigliole 
di    Saluzzo.    Netta- 


Ci-polla. 


sciano  pochi  minu- 
ti nell'acqua  bollente  e  quindi  si  metto- 
no nell'aceto  forte  con  pepe,  cannella, 
noce    moscata  e   garofani. 

CIPREA.   {Concili  gli  e).  È  la  più  comu- 
ne delle  conchiglie  usate  per  ornamento. 


Ciprea  con  l'animale. 


Se  ne  facevano  anche  scatole  e  tabacchie- 
re.   Si    diceva  anticamente   porcellana. 

CIPRIA.  È  polvere  d'amido,  perfetta- 
mente   innocua.    V.    Riso   {polvere   di). 

CIPRIA  MAGICA.  È  un  preparato  ri- 
servato ad  alcuni  specialisti  che  la  dico- 
no anche  crema  di  porcellana.  Il  viso  di 
una  signora  così  decorato  manda  radia- 
zioni    speciali     alla    luce    ed    all'ombra. 

Contiene  oltre  alla  polvere  d'amido  un 
poco  di  sostanza  fosforescente,  del  sol- 
furo di  zinco,  che  dà  irradiazioni  un  po- 
co simili  a  quelle  delle  lampade  ad  in- 
candescenza  Auer. 

Così  una  vera  luce,  senza  calore,  si  dif- 
fonde dal  viso  con  effetti  estetici  che 
possono  piacere  alla  gente  dai  gusti  filo- 
neici. 

Anche  il  solfuro  di  zinco  naturale  det- 
to Blenda  è  fosforescente  :  ma  in  quello 
artificiale  il  fenomeno  dura    più  a  lungo. 

CIPRIPEDI.  Piante  dai  bellissimi  fio- 
ri, con  un  tepalo  foggiato  a  tasca,  ab- 
bondantemente coltivate  in  aranciere.  Al- 
cuni cipripedi  possono  essere  coltivati  in 
vasi  negli  appartamenti  e  sono  apprez- 
zati anche  per  la  lunga  durata  dei  loro 
fiori. 

Il  Cypripedium  kirsutissimum  ed  il 
Faireanutn  sono  ricerc-atissimi  per  mazzi 
di  fiori  di  lusso;  il  C.  caudatum  è  gra- 
ziosissimo  per  i  due  lunghi  prolungamen- 
ti   ricadenti. 

CIPRO.  {Vino  imitato').  Vino  vecchio 
portato  a  i8  gradi  di  alcool,  litri  5;  si- 
foppo   di   zucchero   a  36°,   0,25;    infuso   di 


iride  centilitri  5;  infuso  di  mallo  di  no- 
ce, cent.  5  ;  infuso  di  gusci  d'amandojle 
torrefatte   cent.    150. 

{Metodo  antico).  Si  imitava  questo  vi- 
no aggiungendo  a  del  buon  vino  comune 
un  ottavo  del  volume  di  sugo  di  bacche 
di  sambuco  e  profumandolo  con  un  po- 
co di  zenzero  e  di  garofani. 

CIRCONVOLUZIONI.   V.   Cervello. 

CISTI.  Tumore  contenente  del  siero  o 
del    sego.    Queste   diconsi   cisti   sebacee.  ■' 

CISTICERCHI.     Forma  _ 

di   vescichetta   delle  tenie. 
V.  Tenia.  ' 

CITEREA  {Conchiglie). 
Le  citeree  son  conchiglie 
comuni,  liscie,  bivalvi. 
L'animale  viene  consuma- 
to cotto. 

CITRATO  DI  MAGNESIO.  £  diventa- 
ta una  bibita  di  moda  e  non  ne  diremo 
male,  quando  si  usi  dell'autentico  citra- 
to, cioè  un  miscuglio  granellare  di  acido 
citrico  e  di  carbonato  di  magnesia  e  non 
un  misto  di  bicarbonato  di  soda,  solfato 
di  soda  e  acido  tartarico.  Il  citrato  di 
magnesia,  clìe  si  forma  quando  vi  si  versa 
sopra  dell'acqua,  è  un  purgante  leggiero 
senza   accompagnamento    di    dolori. 

CIUFFOLOTTO.  {Pyrrola  vulgaris). 
Lombardo:  Ziffolot,  Sibion;  Piemontese: 
Cifolot,    Piovana:    Veneto:    Zinzolo;    Ro- 


Citerea. 


Ciuffolotto. 

mano:    Fringuello    marino;    Napoletano: 
Monachino;    Sardo:    Passaru   americanu. 

Passeraceo  dal  becco  breve,  che  si  trova 
sui  monti,  discendendo  al  piano  duran- 
te l'inverno.   Emigra  anche   in  Africa. 

CIVILTÀ.  È  cosa  la  quale  non  s'  in- 
segna che  in  famiglia  :  nella  vita  oggidì 
la  si  perde,  un  po'  per  inglesismo  ed  un 
po'  per  noncuranza. 

Mai  parola  viene  scelta  più  male  di 
questo  inglesismo,  poiché  gli  inglesi  so- 
no i  meglio  educati,  nella  loro  fredda 
apparenza  che  di  primo  acchito  scon- 
certa gli  entusiasmi  troppo  facili  e  non 
sinceri. 

Al  caffè,  come  in  tram  i  piedi  hanno 
il  loro  posto  a  terra,  né  vi  sono  denari  o 
posizione  sociale  —  l'educazione  non  ci 
entra  —  che  possano  permettere  ad  uno 
stupido  di  mettervi  in  vista  una  cosa 
che  realmente  ed  idealmciitc  puzza. 
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Oggi,  pur  troppo,  vi  è  una  falsa  edu- 
cazione. In  tram  od  in  omnibus  è  più 
facile  che  lasci  il  posto  ad  una  signora 
u:i  contadino  od  un  operaio  che  un  gio- 
vane elegante.  Nelle  scuole  il  galateo 
è  dimenticato:  nella  vita  ne  hanno  fatto 
una  specialità  riservata...  Scrive  la  Ray- 
mond :  «  La  politesse  est  un  produit  de 
la  civilisation,  destine  à  prouver  la  bon- 
té,  quand  elle  existe,  à  la  remplacer 
quand   elle   n'existe  pas  ». 

E   quanto   spesso   non   esiste! 

CLAIM.   V.   Diamante. 

CLAIR   DE  LUNE.   V.   Iridescenza. 

CLASSI.  V.  Divisioni  del  regno  ani- 
male   e    vegetale. 

CLERODENDRO. 
Pianta  dai  fiori  ar- 
tistici,    da    imitarsi. 

CLINTON.  Varie- 
tà di  vite  americana 
resistente  alla  fil- 
lossera epperò  da 
coltivarsi  per  pre- 
cauzione. 

CLISTERI  {Emol. 
lienti).  L'amido  via- 
ne  stemperato  nel- 
l'acqua fredda 
quantità  da  forma-' 
le  come  un  latte. 
Dopo  si  aggiunge 
dell'acqua    calda. 

i^Antisfastnodici). 
Asafetida,  2  o  4  gr- 
sbattuti  con  un  tuo-r.  Clerodendro. 

10  d'uovo. 

(^Astringenti').  Si  può  usare  da  i  a  4  gr. 
di  tannino,  o  5  ad  8  gr.  di  estratto  di 
ratania. 

{.Purganti).   Aloe,  5  gr.  ;  acqua,  300  gr. 

{Purganti  alla  sena).  Sena,  gr.  15  ;  sol- 
fato di  soda,  gr.  15;  acqua,  gr.  800.  Si 
lascia   in    infusione  per   un   quarto  d'ora. 

{Vermifughi).  Ruta  ed  assenzio,  gram- 
mi io;  acqua,  gr.  500;  olio  di  ricino, 
20  gr. 

CLORALIO.    V.    ipnotici. 

CLORATO  DI  POTASSIO.  Misto  a 
polveri  combustibili  conflagra  e  detona. 
Se  ne  ottengono  bombe  a  scoppio.  Si  usa 
in  soluzione  per  gargarismi.  Fa  parte  di 
certi   fiammiferi  e   dei   detonatori. 

CLORETILE.  Anestetico  usato  spesso 
dai    dentisti, 

CLORO.     {Fumigazioni    disinfettatiti). 

11  cloro  è  un  eccellente  disinfettante. 
Ila  però  parecchi  inconvenienti  :  quello 
di  essere  irritante  e  velenoso,  di  alterare 
gli  oggetti  metallici  e  di  sciupare  il  co- 
lore delle  stoffe. 

La  celebre  fumigazione  di  Guyton  si 
ottiene   con  : 

Sai  comune,  gr.  250;  biossido  di  man- 
ganese, 100;  acqua,  200;  acido  solforico, 
200 

L'acido  soiforicp  5i  versa  a  poco  a  po- 


co. Si  forma  così  del  solfato  di  mangane- 
se, del  solfato  di  sodio,  del  cloro  e  del- 
l'acqua. 

Questa  dose  basta  per  disinfettare  un 
ambiente  di   ni  m.  e. 

{Arttidoti).  Respirazione  di  vapori  am- 
moniacali o  solfidrici;  solfito  di  sodio 
nell'acqua;  albume  d'uovo;  inalazioni  di 
vapore. 

{Proprietà).  È  un  gas  verde,  solubile 
nell'acqua  e  decolorante.  "L'acqua  di  clo- 
ro è  una  semplice  soluzione  di  questo 
gas. 

CLORURO  DI  CALCE.  A  contatto  del- 
l'acido carbonico  dell'aria  sviluppa  del 
cloro.  Si  usa  abusivamente  dalle  lavan- 
daie.   Nei   cessi   è    inutile. 

CLORURO  DI  CALCIO.  Da  non  con- 
fondersi col  cloruro  di  calce,  è  un  corpo 
molto    igroscopico. 

CLORURO  DI  MAGNESIO.  Si  trova 
nell'acqua  di  mare  e  nel  sale  comune  al 
quale  specialmente  comunica  la  proprie- 
tà delia  deliquescenza.  V.  I gtoscopicitù, 
Deliquescenza. 

)!    METILE.    V.    Ipnotici. 
DI    SODIO.    £    il    sai    co- 


catrame   del   carbone 


CLORURO 
CLORURO 
mune. 
COALTAR. 

fossile. 

COBALTO.    V.    Arsenico. 

{Metallo).  £  un  metallo  dall'aspetto 
dell'argento.  Venne  proposto  per  le  bici- 
clette   invece    del    nichel. 

{Ossido).  Si  usa  per  colorire  in  turchi- 
no  il  vetro. 

{Prodotti).  Del  cobalto  si  ottiene  Vaz- 
zurro,  che  è  un  silicato  di  cobalto  e  di 
potassio  ed  il  blcu  di  Thenard. 

COCA.  Si  usano  le  fo- 
glie di  questa  pianta  bo- 
liviana  masticandole  e  se 
ne  prepara  un  elixir. 
Mantegazza  decantò  le 
virtù    della    coca. 

COCAINA.  È  un  ane- 
stetico locale  eccellente, 
quasi  meraviglioso.  Il 
Roller  dimostrò  come  ren, 
desse  l'occhio  insensibile 
per   alcuni    minuti 

Le     iniezioni     sottocuta- 
nee di  cloridrato  di  cocai- 
na   vennero    subito    intro- 
dotte   nella    medicina.    V.         Coca. 
A  nestesia   cocainica. 

Oggi  purtroppo  vi  sono  anche  cocaina 
inani  che  seguono  la  brutta  carriera  dei 
morfinomani.  Queste  iniezioni  segrete  di 
ipnotici  sono  una  macchia  del  secolo.  Ec- 
co due  righe  del  Méndes  nel  suo  roman- 
zo Mcpliistophéla,  quando  descrive  :  In 
place  accoutumée,  un  calus  gris  et  noir, 
rond,  large  comme  un  sons,  qui  se  liaus- 
se,  à  peu  près  semblable  anx  arétes  é- 
cailleuses   d'un  cheval. 

{Antidoti),     Inalazioni     4i     nitrito     di 
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amile  o  d'ammoniaca;  cloralio;  caffè; 
alcool. 

COCAINIZZAZIONE  SPINALE.  V. 
A  nestesia    cocaiìiica. 

COCCIGE.  Parte  che  si  trova  a  termi- 
nare in  basso  la  colonna  vertebrale  e  che 
rappresenta  la  coda.  Non  è  visibile  che 
negli  scheletri,  sotto  l'osso  sacro.  Tutti 
i  mammiferi  presentano  una  fase  del  lo- 
ro sviluppo  embrionale  nel  quale  hanno 
un  eguale  sviluppo  dì  coda.  F.  Ent- 
briotie. 

COCCINELLE.  Coleotteri  notissimi, 
dftU    anche   gallinelle;    utili    per    la    di- 


struzione che  fanno  di  altri  insetti  dan- 
nosi. In  qualche  paese  si  usano  contro 
li    male  dei   denti. 

COCCO.  Palma  che  produce  frutti  mol- 
to grossi,  con  nocciolo  sferico.  Il  seme  è 
internamente  vuoto  e  formato  quasi  com- 
pletamente   dall'albume. 


Noci   di   cocco. 

{Latte).  La  bibita  detta  latte  di  cocco, 
spesso  è  fatta  da  un'emulsione  molto  leg- 
gera di  mandorle  e  da  tintura  di  ben- 
zoino che  rende  l'acqua  lattiginosa  e 
profumata. 

{Fibre).  Con  le  fibre  che  circondano  il 
nocciolo   si   fanno  tappeti  per   le  porte. 

COCKT.^IL.  Bibita  dannosa  america- 
na fatta  di  assenzio,  bitter,  wisky,  sirop- 
po,  buccia  d'arancio  e  ghiaccio  soppesto. 

CODALUNGA.  Pesce  sclace  commesti- 
bile   ma    poco    saporito. 

CODEINA.  V.   Oppio. 

CODIROSSONE.  {Tiirdus  saxatilis). 
Lombardo  :  Carossol  ;  Piemontese  :  Cua- 
ross  boè  ;  Genovese:  Cuarosson,  Merlo 
ciapon;  Veneto:  Squarossolon  de  monta- 
gna; Tqsc?iuq  ;   Merlo  marino;  N^ipoleta- 


Codirossone. 


no:  Fugarola  verace;  Siciliano:  Sulita- 
riu  di  rocca,  Morru  di  passu  ;  Sardo: 
Solitaria  cua  ar- 
rubia. 

Arriva  in  Ita- 
lia in  primavera 
e  .  parte  nel  set- 
tembre. Ha  can- 
to  piacevole. 

CO  DO  GN  E 
Pere  della  Cydo- 
nia  vulgaris,  for- 
temente profu- 
mate ed  imman- 
giabili. Il  profu- 
mo ricorda  quel- 
lo del  cognac. 

{Marmellata  molle).  £  molle  e  deve  es- 
sere conserv.  in  vaso  di  vetro  ben  chiuso. 

Si  ottiene  facendo  cuocere  un  chilo- 
gramma  di  queste  durissime  pere  finché 
sì  possano  spappolare;  si  passerà  la 
■puree  alla  stamigna,  quindi  si  aggiun- 
gerà un  chilogramma  di  zucchero  e  si 
farà  cuocere  sinché  abbia  la  consisten- 
za desiderata.  Quindi  si  aggiunge  una 
goccia  di  essenza  artificiale  di  ananas 
e  si   ripone  nel   recipiente. 

{Semi).  Contengono  una  sostanza  muci- 
lagginosa  e  se  ne  faceva  la  bandolina 
per   i   capelli. 

COFANO.  Fu  il  primo  mobile  dei  bar- 
bari... e  continua  ad  essere  quello  di 
maggior  importanza  nelle  case  rustiche, 
dove,  come  al  tempo  antico,  serve  per  la 
biancheria  e  le  vestimenta,  nonché  da 
cassaforte.  I  cofani  scolpiti  medioevali, 
sono  ricercati  dai  dilettanti  di  antichità 
e  sono  di  ottimo  effetto.  Non  diremo  al- 
trettanto dei  cofani  messi  in  mostra  in 
alcune  case  per  il  solo  merito  di  essere 
antichi. 

COGNAC.  Molte  marche  che  arrivano 
dalle  terre  della  Charente,  con  lo  stem- 
ma della  città  di  Cognac  (Francesco  1 
a  cavallo  sotto  «  i  gigli  d'oro  in  campo 
azzurro»)  sono  misca.gli  alcoolici  profu- 
mati  e   tinti   artificialmente. 

Il  vero  cognac  si  otteneva,  prima  della 
fillossera,  dalla  distillazione  del  vino 
deboluccio  della  Charente.  Gli  stessi  pro- 
prietari attendevano  a  questa  distilla- 
zione   con    lambicchi    primitivi. 

Da  questi  boni  Ile  urs  de  erte  il  cognRv". 
veniva  venduto  ai  commercianti,  che  fa- 
cevano le  misture  ed  ottenevan?  'a  ma- 
turazione in  robuste  botti  dì  quercia  di 
Angoulème. 

Il  tempo  migliora  il  cognac,  lo  affina, 
lo  rende  vellutato;  certi  industria!i  di 
Cognac  vendono  ancora  oggi  all'ingrosso 
il   loro   liquore  a  15  lire   il    litro. 

Il  vero  cognac  ha  la  proprietà  spe- 
ciale di  sviluppare  il  suo  profumo  col- 
l'acqua  calda,  nei  grogs:  proprietà  inva- 
no cercata  in  molte  qualità  che  og^i  sj 
trovano  in  commcrciq. 
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{Composizione).  Le  migliori  marche 
contengono   un  poco   di   fuselol. 

Il  cognac  comune  francese  contiene  il 
45  %  di  alcool,  cioè  segna  45°  all'alcoo- 
metro  :  il  cognac  detto  doppio  ne  con- 
tiene il  52  %.  11  vero  cognac  della  Cha- 
rente  è  diventato  una  rarità  da  milio- 
nario. Il  Dujardin-Beautmez,  professore 
di  Chimica  a  Parigi,  assicura  che  non  si 
può  averlo  in  Francia  neppure  pagando- 
lo   20   lire    il    litro.    V.    Fuselol. 

{Imitazione').  Zucchero,  200  gr.  ;  quando 
è  diventato  giallognolo  sul  fuoco  si  ag- 
giungono mandorle  amare  peste,  4  gr.  ; 
tè  verde,  2;  acqua,  due  quinti  di  litro. 
Dopo  il  raffreddamento  si  mescola  mez- 
zo  litro  di  alcool   a  36°. 

COGNAC  DI  GRASPI.  Occorre  lavare ^ 
i    graspi   e   distillare   l'acqua. 

COHERER.    V.    Telegrafo   senza   filo. 

C  O  I  F  F  E  U  S  E. 
Piccolo  tavolo  da  te- 
letta. 

COLD-CREAM.  O- 
lio  di  amandorle  5L0 
parti  ;  Acqua  di  ro- 
se 500;  Cera  bianca 
28;  Spermaceti  28; 
Essenza  di  rose  0,28. 
Si  cucce  a  bagno- 
maria   rimescolando. 

COLCOTAR.  Pol- 
vere durissima  di 
ossido  di  ferro  Sei 
ne  fanno  pomate  per 
pulire  i  metalli  e 
paste  per  i  rasoi. 

COLEOTTERI.  Insetti  con  il  primo 
paio  di  ali  coriacee  ed  inette  al  volo. 
Sono  coleotteri  la  cetonia,  la  coccinella, 
il    cervo    volante,    il    maggiolino. 

COLERA  DELLE  GALLINE.  V.  Pol- 
licoltura. 

COLICA.  Secondo  l'etimologia,  questa 
parola  dovrebbe  significare  un'affezione 
del  colon;  ma  indica  invece  semplice- 
mente un  dolore  intestinale  oppure  ad- 
dominale. La  colica  epatica  è  il  com- 
plesso dei  fenomeni  clinici  indicanti  il 
passaggio  di  un  corpo  estraneo,  general- 
mente di  un  calcolo,  nelle  vie  biliari. 
La  colica  nefritica  dipende  da  un  simile 
passaggio  nell'uretere.  La  colica  satur- 
nina e  la  manifestazione  acuta  di  intos- 
sicazione da  piombo  cronica,  caratteriz- 
zata da  dolori  addominali,  costipazione, 
vomiti.  La  colica  secca  dei  paesi  caldi, 
una  volta  considerata  come  malattia  spe- 
ciale, è  dovuta  a  una  intossicazione  tut- 
tora sconosciuta. 

{Cura).  Qualche  gocciola  di  laudano 
nell'acqua;  cataplasmi  caldi  sul  ventre; 
massaggio    dell'addome. 

COLLA.  Si  ottiene  dalle  ossa  e  dai 
tessuti  connettivi  mediante  l'ebollizione. 
Non  è  solubile  ma  diffusibile  nell'acqua. 

Per    incollare   occorre   aggiungervi    po- 
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chissima  acqua  e  ricordare  che  se  ns 
deve  usare  il  meno  che  si  può,  onde  fun- 
zioni   l'adesione. 

COLLA  DI  DESTRINA.  La  colla  di 
destrina  si  ottiene  con:  Destrina,  gr.  100; 
Acqua  bollente,  40. 

Si  avrà  così  una  salda  molto  adesiva 
che  può  sostituire  in  molte  occorrenze  la 
gomma  arabica  e  la  colla  liquida. 

COLLA  DI   PESCE.  V.  Ittiocolla. 

COLLA  LIQUIDA.  Soluzione  di  colla 
comune  a  cui  si  aggiunge  acido  nitrico 
o  idrato  di  cloralio  oppure  cloruro  di 
calcio   (8   per   cento). 

(Altro  modo):  In  un  litro  di  acqua  si 
fa  sciogliere  un  chilogramma  di  colla 
forte  al  calore  e  quindi  si  aggiungono 
200  grammi  di  acido  pirolignico,  sempre 
lasciando  il  liquido  al  fuoco  e  rimesco- 
lando   sinché    abbia    perduto    l'odore. 

Si  raccoglie  la  parte  superiore  del  li- 
quido e  si  conserva  in  boccettine  ben 
chiuse. 

Nel  metodo  francese  si  fanno  discio- 
gliere da  24  a  32  grammi  di  borace  in  un 
mezzo  litro  d'acqua  e  quindi  si  aggiun- 
geranno 64  grammi  di  gomma  lacca  e  si 
farà  bollire  in  un  vaso  coperto  finché  la 
gomma   lacca   sia   disciolta. 

COLLA  LIQUIDA  KAYSER.  Zucche- 
ro candito  parti  30;  vetro  solubile,  100. 
Si    aggiunge  un  po'  di   acido  salicilico. 

COLLA  RESISTENTE  ALL'ACQUA. 
Questa  colla  si  otterrà  sciogliendo  6  par- 
ti di  sandracca  ed  altrettante  di  essenza 
di  terebentina  in  100  parti  di  spirito.  Si 
farà  quindi  sciogliere  nell'acqua  calda 
100  parti  di  gomma  di  ciliegio  ed  al- 
trettante di  colla  comune,  si  mescole- 
ranno le  due  misture  ed  il  tutto  sarà 
fatto  passare  attraverso  ad  un  panno- 
lino. 

COLLA  RESISTENTE  ALL'UMIDI- 
TA. La  colla  forte,  se  è  di  buona  qualità 
e  viene  adoperata  nella  giusta  misura, 
cioè  mettendone  appena  quanto  è  neces- 
sario, è  tenacissima,  ma  ha  l'inconvenien- 
te di  subire  in  modo  esiziale  gli  effetti 
della   umidità. 

Negli  alloggi  umidi,  nei  lunghi  viaggi 
a  piccola  velocità,  a  cui  il  governo  con- 
danna i  poveri  mobili  degli  impiegati,  e 
negli  stessi  magazzini,  le  parti  si  scol- 
lano, le  tarsie  perdono  i  loro  pezzi,  le 
impiallacciature  vanno  in  rovina,  solle- 
vandosi quel  sottile  foglietto  di  vera  no- 
ce che  nei  mobili  da  dozzina  riveste  l'a- 
bete   od    il    pioppo    non    stagionati. 

La  colla  migliore  si  prepara  nel  mo- 
do seguente  : 

Si  lascia  della  colla  nell'acqua  sinché 
sia  rammollita  conservando  ancora  la  sua 
forma;  quindi  si  mette  questa  colla  nel- 
l'olio di  lino  e  si  riscalda  lentamente,  a- 
gitando  ilTiquifìo  finché  se  ne  ottenga 
una    specie    di    gelatina. 

Questa   gelatina   ha    Ipi    tenacità    0    pey 
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treglio    dire,    l'aderenza    della    colla    co- 
mune,   ed   è    impermeabile   all'acqua. 

COLLODIO.  Soluzione  di  cotone  ful- 
minante  nell'etere. 

COLLODIO  CONTRO  I  GELONI.  Si 
scioglie  I  gramma  di  tintura  di  iodio  in 
40  grammi  di  collodio,  e  questo  viene  ap- 
plicato sulla  parte  che  accenna  alla  for- 
mazione di  un  gelone,  con  una  penna  od 
un  pennello.  Si  lascia  asciugare  la  pel- 
licola di  collodio  che  forma  vernice  so- 
pra la  parte.  Pellicola  sottilissima,  che 
è   una    specie    di   corazza   contro    il    male. 

COLLODIO  PER  I  DENTI  DOLENTI 
E  CARIATI.  Si  disciolgano  in  4  gram- 
mi di  collodio  :  5  centigrammi  di  acetato 
di  morfina,  4  gocciole  d'essenza  di  men- 
ta, 20  gocciole  d'acido  fenico.  Si  adope- 
ra applicandolo  al   dente  con  del   cotone. 

COLLUTORIO.  Liquido  disinfettante 
per   la  bocca. 

(Collutorio  di  Erasmo  Nullo).  È  latto 
di  :  alcool,  90  centimetri  cubi  ;  tintura 
di  benzoino,  5  id.;  tintura  di  mastice, 
3  id.;  glicerina.  3  id.;  timolo,  3  gr.  ;  es- 
senza d'eucalipto,  8  gocciole;  essenza 
gaulteria,  4  gccciole;  essenza  di  cannel- 
la, 7  goccio-le;  essenza  di  garofani,  7 
gocciole;  neroli,  4  gocciole;  essenza  di 
menta,    io    gocciole. 

COLOFONIA.  Sostanza  resinosa  ciie  è 
ottenuta  nella  distillazione  della  terc 
bcntina. 

Per  la  sua  facile  fusibilità,  per  la  du- 
rezza e  per  la  impermeabilità,  si  adope- 
ra per  la  preparazione  della  cera  da  bot- 
tiglie; si  adopera  pure  negli  istrumenti 
ad  arco,   per  la  sua  adesiane.   V.   Resine. 

COLOMBI.  (Igiene).  È  accertato  che  i 
piccioncini  imbeccati  tenendo  i  semi  fra 
le  labbra  possono  trasmettere  una  malat- 
tia moito  grave,  analoga  alla  tubercolosi. 

(Razze  e  specie).  Il  piccione  comune  è 
la  coltcmba  livia,  con  due  righe  nere  alle 
penne  delle  ali,  che  rifugge  dal  nidifi- 
care sugli  alberi;  il  colombaccio  e  la  co- 
Itimba  torqnata.  Notevole,  è  l'attitudine 
di  questi  uccelli  a  ritornare  alla  colom- 
baia onde  servì  e  serve  ancora  per  tra- 
sporto di  corrispondenze.  P'ra  le  razze  no- 
tiamo i  piccioni  viaggiatori,  quelli  colla 
cravatta,  dalla  coda  di  pavone,  dalla  co- 
da di  rondine,  i  culbutaiiis,  i  trembleurs. 

(Zoologia  applicata).  I  piccoli  vengono 
nutriti  con  un  prodotto  caseoso  della  go- 
la; sono  molto  prolifici.  Per  l'agricoltu- 
ra riescono  dannosissimi.  Le  penne  ven- 
gono tinte  in  vario  modo. 

COLOMBINA.  (Concimi).  Il  concime 
prodotto  dai  piccioni,  detto  colombina, 
è  un  ottimo  ricostituente  del  te  reno. 
Questa  colombina  contiene  infatti  in  ab- 
bondanza due  sostanze  utilissime  per  le 
piante  :  l'azoto  e  l'acido  fosforico.  Il 
Girardin  assicura  che  100  piccioni  pos- 
sono produrre  ogni  anno  da  810  a  970 
chilogrammi     di     questa    colombina. 
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Il  Boussingault  verificò  che  la  colom- 
bina contiene  34  parti  per  mille  di  azoto 
e   22   per   mille    d'acido   fosforico. 

COLOMBO.  Radice  di  una  pianta  afri- 
cana   di    sapore    amaro  astringente. 

COLON.  V.  Intestino  crasso. 

COLONNE  PER  VASI.  Si  fanno  di 
legno  od  in  ceramica.  11  centro  di  gra- 
vità deve  essere  molto  basso  mediante  una 
massa  di  piombo  per  evitare  le  catastrofi. 


Coloqtnniide. 

COLOQUINTIDE.  £  una  specie  di  cu 
curbitacea,  Cucumis  colocynthis,  che  ar 
riva  dall'Oriente.  La  polpa  di  questo 
frutto  è  un  purgante  veramente  poten- 
tissimo, che  non  è  prudente  di  adoperare 
in  dosi  ma.g.giori  di  15  centigrammi. 


Coloquintidi    ornamentali. 

COLOQUINTIDI.  Esistono  delle  colo- 
quintidi dai  frutti  ornamentali,  rigati, 
ovali,   piriformi,   ecc. 

COLORAZIONE     DELLE     FIAMME. 
I   composti    di  alcuni    metalli  coloriscono 
la   fiamma  col    metodo   seguente  ; 
Stronzio  .  .  Rosso  carmino 
Potassio  .  .  Violetto  pallido 
Rame  ....  Verde   smeraldo 
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Piombo  .  .  .    Azzurro 

Sodio  .  .  .  .  Gìailo 

Bario  ....   Verde   giallastro 

Calcio    .  .  .  Aranciato 

Ammonio  .  .    Vioietto  turchino 

COLORI.  La  fisica  riconosce  solamente 
i  colori  semplici,  cioè  quelli  dell'iride 
o    meglio    dello   spettro    solare. 

COLORI  COMPLEMENTARI.  Sono 
quei  colori  che  riuniti  insieme  danno 
nell'rcchio  la  sensazione  di-1  bianco.  Ve- 
di  Effetti  di  colore. 

COLORI  PIROTECi\ICI.  5z««co: 
salnitro,  57  parti  ;  solfo,  25  p.  ;  polvere 
d'antimonio,  14  p.  ;  minio,  5  p.  ;  —  Rosso  : 
clorato  di  potassio,  65  p.  ;  colofonia, 
15  p.  ;  carbonato  di  stronzio,  20  p.  — 
Giallo  :  clorato  di  potassio,  60  p.  ;  car- 
bonato di  stronzio,  io  p.  ;  solfato  di 
stronzio,  9  p.  ;  bicarbonato  di  sodio,  7  p.  ; 
colofonia,  io  p.  ;  solfo,  4  p.  —  Verde  : 
clorato  di  potassio,  33  p.  ;  zolfo,  i  p.  ; 
nitrato  di  bario,  54  p.  ;  colofonia,  12  p.  ; 
—  Azzurro  :  clorato  di  potassio,  55  p.  ; 
solfo,  3  p.  ;  ossicloruro  di  rame,  30  p.  ; 
cloruro  di  piombo,  2  p.  ;  nitrato  di 
piombo,  2  p.  ;  colofcnia,  8  p.  —  Violetto  : 
calomelano,  3  p.  ;  nitrato  di  stronzio, 
iS  p.  ;  ossicloruro  di  rame,  4  p.  ;  sclfo, 
:S  p.  ;  clorato  di  potassio,  42  p. 

COLORI  VELENOSI.  Molti  colori  so- 
no velenosi;  specialmente  i  verdi  ed  i 
e:ialli. 

COLTELLI.  I  coltelli  da  tavola  si  con- 
servano   in    apposita   cassetta. 

Vi  sono  coltelli  comuni,  da  frutta, 
trincianti,  da  formaggio.  Quelli  per  il 
pesce   hanno   la    lama    argentata. 


Macchina   per    nettare    i    coltelli. 

COLZA.  I  semi  della  colza  o  raviz- 
zone sono  eccellente  cibo  per  i  canarini. 
Trovasi  in  commercio  della  colza  che 
proviene  dall'Oriente  da  cui   si  éstrae  o- 


COMMENSALI  ANIMALI.  V.  Gabbie. 

COMODINI.  Devono  essere  disinfet- 
tati di  tanto  in  tanto  tenendoli  aperti 
al   sole.   V.   Tavolino  da   notte. 

COMPOSITE.  Famiglia  di  piante  alla 
quale  appartengono  le  margherite,  le  da- 
lie, il  girasole.  Hanno  dei  fiori  piccoli 
e  raccolti  in  un'infiorescenza  che  erro- 
neamente si  dice  un  fiore  essendo  inve- 
ce un  mazzo  di  fiori.  Attorno  si  trova  u- 
no  o  più  giri  di  fiori  con  una  linguetta, 
detti    ligiilati. 

Compongono  un  decimo  delle  fanero- 
game conosciute. 

COMPOSTARA.  Olivo  "del  lago  'di 
Garda. 

COMPOSTE  {Di  aranci).  Si  tagliano 
a  fette  sottili  ó  aranci  e  si  dispongono 
in  una  compostiera  con  2  ettogr.  di  zuc- 
chero e  6  cucchiai   di   rum. 

{.Di  castagne).  Pelate,  nella  quantità  di 
I  chilo,  si  fanno  cuocere  con  finocchio  e 
sale,  si  leva  la  buccia  e  si  fanno  bollire 
con  200  gr.  di  zucchero,  mezzo  bicchiere 
d'acqua    e    scorza    di    limone. 

{D'i  ciliegie).  Ciliegie,  700  gr.  ;  acqua, 
un  quinto  di  litro;  zucchero,  200  gr.  Si 
può  aggiungere  cannella. 

{Di  fragole).  Zucchero,  200  gr.  ;  acqua, 
un  quinto  di  litro;  fragole,  un  chilogr. 
Si   lascia  bollire  dieci  minuti. 

{Di  lamponi  e  di  more).  Si  adopera  co- 
me per  le  fragole. 

{Di  meloni).  Fette  di  melone,  500  gr.  ; 
cotte,  si  aggiungono  300  gr.  di  zucchero, 
mezzo  bicchiere  d'acqua  e  mezzo  bicchiere 
d'aceto  e  si  seguita  a  far  bollire  fino  ad 
ottenere    un    siroppo. 

{Di  prugne  secche).  Prugne  mezzo  chi- 
lo; vino,  un  bicchiere;  acqua,  mezzo  li- 
tro; zucchero,  200  gr.  Si  fa  cuccere  come 
per  i  meloni. 
_  {Di  pesche).  Si  mettono  le  pesche  nel- 
l'acqua bollente,  si  pelano,  si  leva  il  noc- 
ciolo e  si  fanno  cuocere  nella  propor 
zione  di  un  chilo  di  pesche  e  tre  etti  di 
zucchero. 

COMPOSTIERE.  Piatti  usati  per  ser- 
vire le  composte, 
le  marmellate  ed 
anche  le  frutta. 
Oggidì  si  usano 
piatti  con  lavori 
in    rilievo 

CONCIATURA. 
È  una  vera,  reazio- 
ne chimica  quella 
che  trasforma  il 
tessuto      connettivo 

delle  pelli  nella  nuova  sostanza  del  cuo- 
io, sostanza  non  più  soggetta  alla  putre- 
fazione. Ciò  avviene  per  effetto  delle  so. 
stanze  tanniche  le  quali  si  combinano 
con  gli  albuminoidi.  V.  Pelliccie,  Allu- 
me,  Cromo,   Imbalsamazione. 

CONCIATURA  AL  CROMO.  V.  Cal- 
zature {Morbidità),   Cromo. 


Com-bostiera. 
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CONCIATURA  IN  FAMIGLIA.  Il 
Menzini  insegna  il  metodo  seguente  per 
le   pelli    di    coniglio: 

i."  Si  lascia  la  pelle  per  24  ore  in  un 
catino  pieno  d'acqua,  e  quindi  la  si  ra- 
schia con  un  coltello  sopra  un  pezzo  di 
legno    curvo; 

2.°  Si  fa  sciogliere  a  caldo  mezzo  chi- 
logramma  di  allume  in  quattro  litri  di 
acqua:  quando  è  alla  temperatura  cui 
può  appena  resistere  la  mano,  si  immerge 
la  pelle  e  si  lascia  nel  bagno  per  24  ore. 
Dopo  si  leva  la  pelle,  si  riscalda  di  nuo- 
vo il  bagno  e  si  fa  una  seconda  immer- 
sione per  24  ore; 

3.°  La  pelle  viene  tesa  sopra  dei  pez- 
zetti di  -  legno  €  "fatta  asciugare  all'om- 
bra. Si  abbia  cura  di  stirarla  due  volte 
al  giorno  mentre  si  asciuga; 

4.°  Si  stende  la  pelle  asciutta  sopra 
una  tavola  e  la  si  copre  di  uno  strato  di 
cenere  alto  due  centimetri;  dopo  24  ore 
si   batte  e  si   pettina   il    pelo. 

L'allume  è  il  materiale  conciante;  la 
cenere  serve  a  levare  il  grasso.  Non  si 
otterranno  delle  pelliccie  morbidissime, 
come  quelle  conciate  all'olio;  ma  si  con- 
servano   discretamente. 

CONCHIGLIA.  È  propria  dei  mollu- 
f-chi  e  non  è  la  casa,  ns.  una  secrezione 
ghiandolare  della  pelle  alla  quale  è  at- 
taccata formata  principalmente  di  ma- 
teria calcarea.  V.  Carbonaio  di  calcio. 
È  un  mezzo  di  difesa,  talora  di  uno 
spessore    relativamente   enorme. 

CONCHIGLIE.  {Mormorio).  Quale  è  la 
causa  del  mormorio  sottile  che  danno  le 
conchiglie  se  le  accosti  alle  orecchie,  co- 
me fosse  un'eco  lontana  della  canzone 
eterna  dell'onda  che  si  sparpaglia  alla 
riva? 

Dans    le    calice    ouvcrt    de    la    coqiiille 

[creuse 

On  eatcìid,  cliose  étrange,  un  bruii  vague 

[et  lointain, 

Semblable  à   la   riimcur   d'une  onde   lan- 

[goureuse 

Qui  s'ccoulc,  eii  chanlani,  sur  un  rythnie 

[iìicertain. 

Dice    il    De    Montferrier    ad   una   bella 
balneante;  ma  finisce  peggio: 
Et  cornine  la  coquille  au  fianc  sonore  et 

[viole 

On  petit  briser  ton  coeur  —  on  n'y  trouve- 

\ra  rienl 

È  certamente  uno  strano  fenomeno  acu- 
stico questo  bisbiglio. 

£  un  fatto  fisico  di  risonanza  del- 
l'aria accolta  nella  cavità  del  nicchio, 
entro  pareti  elastiche,  per  cui  si  rinfor- 
zano i  mille  rumori  clie  aleggiano  sem- 
pre per   l'aria. 

Già  ai  tempi  di  Eratostene,  cioè  la 
bellezza  di  duemilacento  e  quaranta  anni 
fa,  i  ftloiofi  discutevano  delle  cause  del 
mormorio  delle  conchiglie,  e  ne  propo- 
nevano delle  spiegazioni.  In  generale  pre- 
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valeva  l'idea  che  fosse  prodotto  da  uno 
spirito  che  usciva  fuori  dalle  orecchie! 
V.    Risuonanza. 

{Ornamenti).  L'Italia,  ricca  di  fiori  e  ^_ 
di  profumi,  non  ha  nei  suoi  mari  d  |^ 
molto  belle  conchiglie.  La  più  graziosa  \^ 
è  la  scalarla;  una  vera  scaletta  a  chioc- 
ciola, con  gradini  sporgenti  regolarmen- 
te lungo  la  perfettissima  e  lunga  spira. 
Né  vi  ha  grande  ricchezza  di  colori. 
La  conchiglia  più  brillante  di  colori  è 
forse  la  superficie  interna  della  patel- 
la, azzeccata  alle  roccia.  Staccate  questa 
conchiglietta  che  ha  la  forma  cii  un 
cono  depresso  col  mezzo  di  un  tn  -^lln 
che  insinuate  fra  il  suo  margine  e  la  su- 
perficie della  pietra;  la  parte  intcriore 
è  elegantemente  screziata  di  t:ute  vivis- 
sime, benché  non  abbiano  mai  veduto  il 
sole. 

Nei  mari  caldi  si  trovano  invece  vere 
bellezze;  di  là  ci  arrivano  le  grosse  con- 
chiglie che   trovano  posto   nelle  sale. 

La  monodonta  egiziana  invece  è  degna 
di  figurare  come  uno  spillone,  incasto- 
nata nell'oro.  È  una  conchiglia  del  colo- 
re del  corallo  tutta  cesellata  di  lavori 
elegantissimi. 

Dei  bellissimi  orecchini,  dei  graziosi 
bottoncini  si  possono  fare  con  quelle  gra- 
ziosissime  conchigliettc  che  sono  le  ro 
talie    del    Mare    indiano. 

Le  conchiglie  ebbero  una*grande  impor- 
tanza nella  preistoria.  Trovansi  infatti 
spesso  delle  conchigliette  bucate  già  nel- 
le caverne  che  furono  la  prima  dimora 
dell'uomo,  quando  non  esisteva  ancora 
quell'essere  brutale  che  è  il  padrone  di 
casa. 

Prima  del  vestimento  vi  fu  l'ornamen- 
to !  Ancora  oggidì  sanno  fare  a  meno  di 
ogni  impaccio  di  busti  e  di  vestiti  gli 
Australesi,  i  Negritos,  i  Papua,  i  Boschi- 
mani  ;  altri  portano  qualche  cosa,  come 
per  esempio  i  Bouka...  che  si  coprono  con 
una  corda  avvolta  alla  vita. 

Esiste  a  Venezia  una  industria  delle 
conchiglie.  Le  conchigliette  delle  gibbu- 
te, dei  caragoli  che  abbondano  a  miria- 
di nel  fondo  di  quelle  lagune,  s"r.o  raccol- 
te  e  liberate  dal  periostraco  rugoso  con 
una  cottura  nell'acido  muriatico,  cosic- 
ché venga  allo  scoperto  lo  straterello 
madreperlaceo.  In  qualche  calle  lonta- 
na, nei  sottoportici  pittoreschi,  vedete 
delle  fanciulle  che  lavorano  a  bucare 
queste  conchigliette  e  che  guadagnano  co- 
sì quasi  un  soldo  all'ora. 

{Usi).  Le  conchiglie  sono  dei  fcttini  di 
moda  sulla  tavola  per  il  ragti.  Nelle  cit 
tà  di  mare  si  potrà  facilmente  comprare 
per  dieci  centesimi  l'una  le  grosse  con- 
chiglie da  pellegrini  che  i  naturalisti  in 
omaggio  alla  memoria  di  San  Giacomo 
dicono  ancora  Pecten  Jacobceus.  Si  libe- 
rano dell'ospite,  che  del  resto  è  eccel- 
lente,  sebbene   un   po'  indigesto,   ed   ecco 
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a  buon  mercato  un  acquisto  di  vasellame 
per   la   tavola. 

Dove  vi  è  abbondanza  di  conchiglie  si 
raccolgono  per  farne  della  calce.  Così  si 
adopera  nella  Cina  sin  dai  tempi  anti- 
chi; cosi  all'Aia,  in  mezzo  alle  dune, 
Edmondo  De  Amicis  vide  dei  poveri  pe- 
scatori a  raccogliere  conchiglie,  che  ser- 
vono là  per  fare  un  particolare  cemento. 

In  qualche  paese  ancora  le  conchigliet- 
te  tengono  il  posto  di  moneta  spicciola: 
ce  ne  vuole  talora  io  odo  per  fare  una 
lira     V.    Arpa,    Cuore,   Strcmbo,    ecc. 

CONCHIGLIE  PROFUMATE.  Servo- 
no per  profiìmare  i  cassetti  e  gli  armadi. 
Si  versa  nella  conchiglia  spirale  qualche 
gocciola  di  essenza  od  anche  di  una  solu- 
zione di  cumorina  nell'alcool. 

CONCIMt  CHIMICI.  V.  Calce,  Fosfa- 
ti,   Niirati,   Nutrizioìie   delle   fiaritr. 

CONCORD.  Vite  americana  resistente 
alla  filloss'efa.  Serve  quindi  per  innestar- 
vi  le  viti   europee. 

CONDOTTO  TORACICO.  V.  Chilo  e 
Linfa. 

CONDRINA.  Albuminoide  delle  carti- 
lagini. 

CONDUTTIVITÀ.  {Porta 
Piatti  Mathieu).  E  un  como- 
do congegno  (vedi  figura)  per 
trasportare  i  piatti  caldi  me- 
diante   un    manico. 

CONFETTI.  {.Fabbricazio- 
ne^. I  confetti  o  bomboììs  si 
fanno  lasciando  sgocciolare  il 
sjroppo   entro   dei    vasi   di    rame   rotanti. 


Caldaia  rotante  per  confetti. 


{Igiene).  I  confetti  possono  essere  no- 
civi per  i  colori  abusivamente  adoperati. 
11  loro  danno  ai  denti   non  è  dimostrato. 

CONIGLICOLTURA.  Una  coniglia 
depone  da  quattro  ad  otto  piccoli  per 
volta  e  con  una  diligente  assistenza  se 
ne  possono  ottenere  otto  nidiate  all'anno. 
Pigliando  per  media  cinque,  saranno 
sempre  una-  trentina   di   conigli   all'anno. 

Ora  una  pelle  di  coniglio  argentato  si 
vende  facilmente  al  prezzo  di  una  lira 
e  la  carne  non  è  da  disprezzare;  qualche 
coppia  di  questi  conigli  può  dare  un  red- 
dito   non    disprezzabile.    Questo    sta    per 


le  razze  superiori  di  conigli,  ma  anche 
la  pelle  del  volgare  coniglio  si  può  ven- 
dere a  20  centesimi,  e  se  ne  hanno  buone 
carni.  Ciò  vale  finche  la  produzione  è  li- 
mitata,  ma   non   si   facciano  delle   molti- 


Coni^liera. 


plicazioni  favolose;  non  si  pensi  all'al- 
levamento di  migliaia  di  conigli  perchè 
appunto  quando  dal  piccolo  si  vuole  a- 
spirare  alla  speculazione  in  vasta  scala, 
allora  si  trovano  le  più  grandi  delusioni. 

{Alimentazione).  Ogni  giorno  il  coni- 
glio mangia  circa  un  terzo  del  suo  peso. 
Sarebbero  circa  loo  chilogrammi  di  er- 
baggi corrispondenti  a  80  chilogrammi  di 
fieno,  consumati  in  sette  mesi  ed  un  co- 
niglio di  sette  mesi  si  vende  facilmente 
a   tre  lire   sul    mercato. 

Ma  pel  coniglio  bastano  gli  avanzi  del- 
l'orto. Vegetali  di  prezzo  infimo  sono  co- 
sì convertiti    ih  carne. 

Non  si  consiglia  di  dar  loro  esclusiva- 
mente del  fieno,  nel  qual  caso  potreb- 
bero ancora  rendere  più   del   50  %. 

Non  parliamo  del  personale.  Questo  può 
avere  il  suo  valore  per  certe  società;  nel- 
la piccola  industria  di  cui  parliamo  si 
vuole  occupare  le  ore  perdute. 

{Carne).  L'industria  dell'allevamento 
del  coniglio  potrebbe  provvedere  della 
carne  a  buon  mercato,  e  cosa  importante 
in  un  tempo  in  cui  in  certe  città  la  carne 
ha  un  prezzo  inesplicabile.  Sinora  in  I- 
talia  la  carne  di  coniglio  non  fu  in  fa- 
vore :  ma  passerà  questo  pregiudizio,  poi- 
ché in  argomento  di  alimentazione  a 
buon  mercato  il  buon  senso  facilmente  si 
fa  strada.  Senza  fare  della  coniglicoltu- 
ra scientifica,  se  in  ogni  aia  vivesse  una 
proporzionata  famiglia  di  conigli-  delle 
razze  più  resistenti,  si  avrebbero  subito 
due  grandi  guadagni  :  un  po'  di  carne 
sulla  tavola  del  contadino,  nei  paesi  do- 
ve regna  la  pellagra,  ed  una  diecina  di 
milioni  di  più,  che  partono  ogni  annc 
per  altri  paesi,  per  l'acquisto  del  pelo  di 
coniglio  per  la  fabbricazione  dei  cappelli. 
Qui  il  ragionamento  corre  spedito  ed  i- 
nesorabile:  ogni  italiano  porta  nel  cap- 
pello per  una  lira  di  questa  materia  pri- 
ma...,   ed    un    cappello    qualsiasi,    nuovo 
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di    fabbrica   o    lucente    eli    untume,    tutti 
ce  l'hanno. 

{Malattie).  Si  lamenta  che  appena  il 
numero  degli  animali  è  un  po' grande, 
le  malattie  decimano  i  prodotti.  Una 
buona  igiene  potrebbe  far  scemare  que- 
sti danni  ;  ma  ci  occupiamo  sinora  tanto 
poco  dell'igiene  dell'uomo,  che  non  è 
lecito  pretendere  strg.prdinari  progressi 
in   quella    del    coniglio. 

L'allevamento  del  coniglio  richiede  u- 
n'attenta  sorveglianza:  è  necessario  se- 
parare i  maschi  dalle  femmine  gestanti, 
dare  loro  un'adatta  alimentazione;  pra- 
ticare la  castrazione  dei  conigli  desti- 
nati all'ingrassamento.  Conviene  badare 
che  le  femmine  abbiano  sempre  acqua, 
onde  la  gran  sete  che  le  travaglia  non 
le  induca  a  divorare  i  loro  nati  ;  è  neces- 
sario spazio  sufficiente,  un  certo  nume- 
ro di  gabbie  per  le  femmine,  una 
scrupolosa  cura  della  nettezza. 

Con  queste  attenzioni  la  conigliera  pro- 
spererà, e  si  avrà  compenso  alle  fatiche. 
{Pelle).  Le  pelli  dei  conigli,  tinte  e 
lustrate  sapientemente,  si  prestano  ad 
un'imitazione  quasi  perfetta  di  molte  pel- 
Uccie  preziose.  L'industria  della  pellic- 
ceria a  buon  mercato  è  riuscita  a  risul- 
tati sorprendenti.  Esiste  una  varietà  dal 
pelame  rossiccio  che  si  presta  sovratutto 
alla  tintura  e  che  è  ricercata  in  modo 
speciale    da    alcuni    stabilimenti. 

Inoltre  i  peli  del  coniglio  servono  og- 
gidì quasi  esclusivamente  alla  fabbrica- 
zione dei  cappelli.  Jijiormi  quantità  di 
pelli  arrivano  dall'Asia  e  dall'Austra- 
lia: macchine  speciali  radono  il  pelo  e 
lo  raccolgono  in  mazzi  e  la  pelle,  tagliuz- 
zata in  listerelle,  viene  adoperata  come 
eccellente  concime  per  gli  uliveti  e  per 
k  asparagiaie.  Non  si  potrà  tuttavia  per 
ora  fare  concorrenza  all'Australia  che  è 
infestata  dai  conigli,  così  da  proporre 
un  premio  di  mezzo  milione  a  chi  inse- 
gnerà il   modo  di   distruggerli. 

Il  coniglio  dà  la  pelliccia  corrente,  il 
manicotto  da  bazar,  il  petit-gris  da  doz- 
zina. 

{Razze).  Il  coniglio  di  Normandia  sa- 
rebbe assai  proficuo.  Questo  coniglio  può 
essere  mangiato  dopo  sei  soli  mesi  di  vi- 
ta ed  in  questo  tempo  raggiunge  facil- 
mente il  peso  di  sei  chilogrammi.  Ha  le 
orecchie  dritte  ed  è  veramente  una  bella 
varietà    degna   di    essere   allevata. 

Bellissima  ed  utilissima  è  la  razza  dei 
conigli  ariete  o  Bélier.  Questi  enormi 
conigli,  che  con  la  castrazione  raggiun- 
gono spesso  il  peso  di  7  od  8  chilogram- 
mi, hanno  le  orecchie  ricadenti  ed  un 
firofilo  di  mu':o  che  dalla  lontana  ricor- 
da  il    montone. 

Il  coniglio  argentato  ed  il  petit-gris 
sono  specialmente  allevati  per  la  pellic- 
cia, che  Ila  un  certo  valore,  senza  biso- 
gno della   tintura.    Il   coniglio   argentato 


ha  una  pelliccia  elegante  con  up  riflesso 
speciale  :  oggidì  si  è  acclimatato  abba- 
stanza bene  nei    nostri    paesi 


Coniglio   comune. 

Finalmente  va  notato  il  curioso  coni- 
glio di  Angora,  che  ha  un  vello  lungo, 
ricadente,   simile  a  lana.   15  un  pelo  la- 


Coniglio   ariete. 

noso,  morbidissimo,  setaceo,  acconcio  alla 
filatura,  superiore  a  quella  dei  merinos 
e  della  capra  del  Tibet,  che  viene  ven- 
duto al  prezzo  di  iS  lire  il  chilogramma 
a  Parigi  dove  è  conosciuto  col  nome  di 
seta  di  coniglio.  Se  ne  fanno  dei  guanti 
e  dei  tessuti  per  vesti  da  signora.  Lo  sta- 
bilimento Lard  paga  questo  prodotto  ses- 
santa  centesimi    per    ogni    oncia. 

La  sua  pelliccia  venne  recentemente 
adoperata  dai  pellicciai,  poiché  riceve 
bene   la  tintura. 

Più  spesso  si  raccoglie  il  pelo  del- 
l'addome sul  coniglio  vivo  col  .mezzo  di 
un  pettine,  operazione  che  si  fa  quattrc 
volte  all'anno.  Impoveriti  della  loro  na- 
turale protezione  è  necessario  che  questi 
conigli    abbiano    un    ricovero    caido. 

CONIGLIERE.  Si  fanno  a  scompar- 
timenti, specialmente  per  separare  le 
femmine  durante  la  gestazione. 

CONIGLIO  ALLA  POULETTE.  Si  le- 
vano le  interiora;  si  riempie  la  cavità 
di  carta;  si  conserva  per  4  giorni.  Quin- 
di si  taglia  a  pezzi  e  si  fa  marinare  per 
12  ore  con  olio,  aceto,  sale  e  pepe.  Dopo 
si  fa  friggere  con  3  cipolle,  2  etti  di 
burro,  prezzemolo,  un  po'  di  farina.  Quan. 
do  è  di  color  biondo  si  aggiungono  -2 
bicchieri  di  vino  bianco,  sale,  pepe  e 
due    rossi    d'uovo   sbattu^Q. 
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CONI  VISIVI.  Servono  a  dare  le  sen 
sa/.ioni    di    colore.    V.    Occhio    {Reiitia). 

COxMNETTlVO  {A7iatomta).  I  tessut 
connettivi    formano    la    parte    più    abbon 


Cvìtiu-nivo. 

dante  del  corpo,   insinuandosi  o  sostenen- 
do tutti  gli  altri  tessuti. 

La  figura  unita  rappresenta  il  tessuto 
connettivo  piii  semplice  veduto  al  micro- 
scopio. Le  cellule  connettive  sono  rap- 
presentate in  nero  e  la  sostanza  inter- 
cellulare è  filamentosa,  reticolata,  con  fi- 
bre elastiche  serpiginose.  Questo  tessu- 
to è  percorso  dai  corpuscoli  emigranti, 
rappresentati    in    nero    e    punteggiati. 

CONO   {Botanica).    V.    Infiorescenza. 

{Conchiglia  d'ornamento).  Gasteropcde 
dalia  conchiglia  conica  con  l'apertura  sul 
lato.  Non  sono  molti  anni  che  le  specie 
gloria  del  mare  ed  ammiraglia  si  paga- 
vano 200  lire. 

CONOCCHIA.  Crostaceo  alimentare 
marino  nel  quale  le  branchie  sono  unite 
alle  zampe  addominali.  Cinque  paia  di 
zampe  anteriori  servono  alla  prensione 
del   cibo. 

CONSl-RVE  {Strumenti 
per  aprire  le  scatole).  Sono 
da  preferire  quelli  a  rota- 
zione, con  una  punta  che 
penetra  nel  centro  della 
scatola. 


Strtimento 
per  aprire  le  scatole. 


{Forchetta  Mathien).  Ingegnoso  appa 
rocchio  per  prendere  le  verdure  in  con- 
serva dai  vasi  e  deporle  sul  piatto. 

{Metodo  Appert).  Consiste  questo  me 
todo  nello  sterilizzare,  col  mezzo  dells 
temperatura    dell'acqua  bollente,    le   con 


serve,  dopo  che  vennero  chiuse  nel  reci- 
piente. Si  può  anche  aspettare,  a  chiu- 
dere i  recipienti,  dopo  l'azione  del  calo- 
re, ma  subito  dopo,  prima  che  l'aria  e- 
sterna  abbia  potuto  penetrare,  pel  raf- 
freddamento,   nell'interno. 

Diremo  solamente  del  metodo  che  si 
può  più  comunemente  seguire  nelle  fa- 
miglie. In  questo  caso  i  soli  recipienti  e- 
conomici  sono  le  buone  bottiglie  di  vetro 
da  vino  o  le  bottiglie  di  terra  {cruches) 
per  la  birra,  oggi  abbastanza  rare.  È 
questo  un  inconveniente,  perchè  quelle 
bottiglie  di  grès'  avevano  il  vantaggio  di 
non  rompersi  pel  rapido  riscaldamento 
e  raffreddamento,  inconveniente  che  è 
proprio  del  vetro. 

Disposta  la  conserva  nelle  bottiglie,  si 
preparano  i  tappi  per  chiuderle.  Si  scel- 
gano dei  tappi  di  forma  conica,  che  è  la 
migliore  per  quest'uso,  e  si  facciano  bol- 
lire un'ora  in  acqua  con  sale  o  con  aci- 
do borico.  Dopo  si  inoliano  bene  sulla 
superficie   laterale. 

Poscia  le  bottiglie  saranno  poste  entro 
una  caldaia,  l'una  accanto  all'altra,  con 
un  po' di  paglia  in  mezzo,  così  che  non 
si  tocchino.  Si  riempie  d'acqua  la  cal- 
daia e  si  riscalda  lentamente  sino  all'e- 
bollizione. £  necessario  che  l'acqua  arri- 
vi sino  quasi  all'apertura  delle  bottiglie. 
Dopo  un  po'  di  tempo,  essendosi  comuni- 
cata la  temperatura  di  ebollizione  nel- 
l'interno, si  vedrà  uscirne  del  vapore. 
Allora  si  è  sicuri  che  la  temperatura  ele- 
vata avrà  distrutto,  se  non  tutti,  una 
gran  parte  dei  germi  che  si  trovano  nella 
conserva,  germi  che  sono  la  causa  unica 
della  sua  alterazione.  Si  leva  rapida- 
mente la  caldaia  dal  fuoco,  e  si  met- 
te uji  tappo  adatto  ad  ogni  bottiglia,  la- 
sciando che  l'acqua  si  raffreddi  lenta- 
mente, e  non  si  levano  le  bottiglie  fuori 
se  non  dopo  il  completo  raffreddamento. 
I  vapori  che  si  trovavano  nell'interno  si 
condensano  col  raffreddamento  e  si  for- 
ma cosi  una  rarefazione.  Per  conseguen- 
za il  tappo  conico,  premuto  dalla  pres- 
sione atmosferica,  penetra  meglio  nel- 
l'interno e  si  forma  una  chiusura  erme- 
tica. Levate  le  i)ottig!ie,  si  potranno  le- 
gar^ i  tappi  con  spago,  e  quindi  si  appli- 
ca della  cera  abbondante,  come  si  usa 
con   le  bottiglie  da  vino. 

Generalmente  si  usa  di  chiudere  !e 
bottiglie  col  tappo  e  di  legarle  con  spa- 
go prima  di  metterle  nella  caldaia,  ed 
in  questo  caso  i  gas,  prodotti  dalla  con- 
serva, trovano  modo  di  uscire  per  la  for- 
te pressione  che  acquistano  nell'interno; 
ma  è  più  logico  di  operare  come  abbiamo 
indicato. 

Scoppiano  poi  sempre  alcune  di  queste 
bottiglie;   ma  sono   quelle   in  cui   si   sono 
sviluppate    delle    fermentazioni    per    im- 
perfezioni  inevitabili. 
{Pinzette  Mathieu).  La  figura,   la  qua- 
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le  dimostra  la  comodità  di  questo  picco- 
lo  arnese,   non   abbisogna   di   spiegazioni. 

iC.oìiservalori).  GU  antisettici  che  so- 
no spesso  aggiunti  nelle  fabbriche  sono 
l'acido    borico    e    l'acido    salicilico. 

CONSERVE  VEGETALI. 
[^Economia  domestica).  Si 
vuole  conservare  un  po'  di 
verde  per  la  stagione  in  cui 
gli  orti  saranno  coperti  di 
neve:  un  po' d'esta:e  per  l'in- 
verno. Spesso  il  sapore  pri- 
mitivo delle  verdure  se  ne  va 
ed  in  parte  si  perdono  anche 
gli  elementi  nutritivi.  Rima- 
ne la  forma:  ma  se  la  so- 
stanza è  migliore  della  for- 
ma, l'uomo  ha  pure  biso- 
gno di  un  po'  di  forma,  di 
parvenza,  d'illusione.  Piace 
veder  ricomparire  un'idea  di  verde  sulla 
tavola,  negli  antipasti,  fra  le  sardelle 
dalle  squame  argentine,  e  la  mortadella 
brecciata   come   un    marmo    da   caminetto. 

Per  le  conserve  in  salamoia  gioveranno 
dei  recipienti  di  legno,  dei  truogoletti 
muniti  di  un  diaframma  o  frammezzo  di 
legno  perforato  che  si  possa  fissare  ad 
una  certa  profondità,  così  da  tenere  i  ve- 
getali sott'acqua,  e  di  un  coperchi»  atto 
a  trattenere  la  polvere. 

CONSERVE  VELENOSE.  Da  esperi- 
menti di  Poincaré  risulta  che  gli  anima- 
li hanno  resistenza  all'azione  delle  con- 
serve aperte  da  sci  mesi  :  soffrono  tut- 
t'al  più  disturbi  gastro-enterici,  che  non 
determinano    mai    la   morte. 

Nell'uomo  invece  il  ventricolo  non  le 
tollera    dopo    breve    tempo    dall'apertura. 

Quando  invece  le  conserve  in  putrefa- 
zione sono  introdotte  sotto  la  pelle,  si 
manifesta  anche  negli  animali  la  loro 
azione  tossica. 

Per  le  conserve  animali  la  virulenza  fu 
sempre  verificata  al  principio  e  quindi 
venne  scemando:  quelle  vegetali  invece 
offrono  risultati  contrari,  acquistando 
maggior  potere   tossico  col    tempo. 

La  sola  conserva  di  carne  d'oca  fu  ve- 
lenosa fin  da  principio.  V.  Carne  gi:a- 
sia. 

{Cause).  Talvolta  la  conserva  non  fu 
bene  riscaldata  e  nel  centro  non  rag- 
giunse la  temperatura  necessaria  alla 
sterilizzazione;  talvolta  anche  vennero 
messe  in  conserva  delle  carni  avariate. 
L'abbondanza  di  piombo  nelle  saldature 
può  anche  esser  causa  di  danni  per  i  con- 
sumatori :  finalmente  il  più  piccolo  pas- 
saggio lasciato  all'aria  nelle  saldature 
stesse  dà  occasione  a  delle  fermentazioni. 

{Norme).  Le  scatole  devono  avere  i  due 
fondi  incavati  :  la  saldatura  si  deve  ap- 
pena vedere;  nessun  odore  cattivo;  nes- 
suna fuga  di  gas  quando  si  aprono  le 
scatole;  nessuna  bolla  nel  liquido. 

CONSONANTL     Sono    principalmente 


dei  rumori  prodotti  dagli  ostacoli  che 
incontra  l'aria.  I  sordomuti  vengono  ap- 
punto educati  a  parlare  per  effetti  di 
risuonanza  della  bocca  e  della  laringe. 
Con  l'esercizio  finiscono  per  mettersi  a  r^ 
vibrare  anche   le  corde   vocali.  V^ 

CONSULTI  MEDICI.  La  proposta  di 
un  consulto  deve  venir  fatta  al  medico 
curante  con  tutti  i  riguardi,  senza  le 
consuete  frasi  dei  «  quattro  occhi  che 
vedono  meglio  dei  due  soli»;  solamente 
nel  caso  che  la  proposta  lasci  intravve- 
dere  della  diffidenza  il  medico  se  ne  po- 
trà   risentire. 

CONTABILITA  DOMESTICA.  Per 
ben  regolare  l'andamento  dell'azienda  do- 
mestica è  indispensabile  al  principio  di 
ogni  anno  di  esercizio  la  compilazione 
del  bilancio  o  conio  preventivo  delle  en- 
trate e  delle  spese,  e  di  quello  consuntivo 
alla  fine  d'ogni  esercizio.  Il  conto  pre- 
ventivo di  una  famiglia  è  un  prospetto 
in  cui  sono  descritte  partitamente  le  en- 
trate preventivate  e  le  spese  che  si  do- 
vranno sostenere  nel  corso  dell'anno  o  di 
un  semestre. 

Così  le  une  come  le  altre  sono  ordina- 
rie e  straordinarie.  Le  entrate  ordinarie 
sono  quelle  che  presentano  un  carattere 
di  stabilità,  come  gli  onorari,  gli  sti- 
pendi, i  salari,  le  pensioni,  le  rendite  vi- 
talizie, ecc.  Le  straordinarie  sono  quelle 
eventuali,  dipendenti  da  lavori  straordi- 
nari, da  aumenti  di  stipendio  o  da  ri- 
scossioni  di  crediti. 

Le  spese  ordinarie  sono  quelle  del  vit- 
to, alloggio,  combustibile,  delle  tasse, 
dell'educazione   dei    figli,  ecc. 

Le  spese  straordinarie  sono  quelle  c!is 
non  si  verificano  ogni  anno,  come  quel'o 
per  malattie,  rinnovazioni  di  arredi,  pa^ 
gamento  di    debiti,   ecc. 

Il  prospetto  del  conto  preventivo  va 
dunque  diviso  in  due  parti  :  a  sinistra  si 
noteranno  prima  le  entrate  ordinarie, 
poi  le  straordinarie  in  due  distinte  cate- 
gorie; a  destra  si  registreranno  le  spese 
ordinarie  e  straordinarie  distinguendole 
pure  in  due  categorie. 

Nella  formazione  di  questo  bilancio 
preventivo  conviene  determinare  con  at- 
tenzione i  proventi  realmente  disponibili 
e  ripartirli  quindi  nel  modo  più  conve- 
niente fra  le  diverse  specie  di  spese  ne- 
cessarie alla  famiglia,  riserbando  un 
fondo  per  le  impreviste  ed  imprevedibili. 

Per  non  correre  il  pericolo  d'uno  sbi- 
lancio, gioverà  calcolare  le  entrate  nel 
loro  limite  minimo  e  le  uscite  col  loro 
massimo. 

CONTAFIIJ.  V.  Lenti  a  buon  mer- 
caio. 

CONTAGIRI.  Utilissimi  nell'indu- 
stria. Si  compongono  essenzialmente  di 
una  vite  che  s'ingrana  con  una  ruota  den- 
tata. 

CONTAGOCCIE.    Vi    sono  oggi    molti 


185- 


CONTAPASSI 

modelli  fondati  sull'adesione  fra  solidi  e 
liquidi.   Infatti   la  gocciola  si   distacca  e 


Contagiri. 

cade  appena  il  suo  peso  comincia  ad  es- 
sere superiore  alla  forza  di  adesione  che 
tiene  la  gocciola  attaccata  all'estremità 
affilata  del  contagoccie.  Si  fanno  dei  con- 
tagoccie  ad  ampollino,  a  semplice  tubo, 
oppure  muniti  di  un  apparecchio  per 
spingere  il  liquido,  come  una  piccola 
fera  di  gomma  elastica  od  una  mezza 
bolla  di  vetro,  munita  di  una  Hminetta 
di  gomma  elastica.   V.   Gocciole   {Peso). 


V   _ 

Contagoccie      Contapassi.        Coìitrappcsi 
Litnousi/i.  -per  lampade. 

CONTAPASSI.  Hanno  la  forma  di  un 
orologio  e  contengono  una  piccola  massa 
la  quale  ad  ogni  passo,  mediante  uno 
scappamento,  lascia  passare  uh  dente  di 
ruota. 

CONTRALTO.   V.    Voce. 

CONTRAPPESI.  I  contrappesi  servo- 
no specialmente  per  le  lampade,  giovan- 
do   a    trattenerle    all'altezza   voluta. 

CONVULSIOx\E.  Contrazione  brusca 
e  involontaria  dei  muscoli.  Le  convulsio- 
ni sono  dette  toniche,  quando  la  contra- 
zione è  duratura  e  produce  una  rigidità 
quasi  permanente  ed  invece  cloniche 
quando  le  contrazioni  si  succedono  rapi- 
damente e  danno  origine  a  una  serie  di 
movimenti    a  scosse. 

CONVULSIONI        DEI        BAMBINI. 

{.issistenza).  La  testa  sia  tenuta  bassa  : 
si    ottenga    abbondante    ventilazione. 

(Cause).  Indigestione,  dispepsia,  stiti- 
chezza, gastro-enterite,  vermi  intestinali. 
Insorgono  talvolta  convulsioni  nella  tos- 
se ferina,  al  principio  di  malattie  gravi. 

Possono  esser  causate  da  paura,  da  ri- 
brezzo, da  troppa  luce,  dal  cullare  a 
lungo  il  bambino  e  dal  grattargli  la 
testa    per    addormentarlo. 

{Divisioni).    SI   dividono  le  <ionvulsioni 
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in  idiopatiche,  cioè  prodotte  da  altera- 
zioni del  cervello  o  del  cranio,  da  colpi 
ricevuti,  da  insolazione,  da  strapazzo, 
ed   in   sintofnatiche. 

{Eredità).  Vi  sono  pure  delle  convul- 
sioni ereditarie  da  alcoolismo,  da  gra- 
vidanze misere,  da  nevrosismo  dei  ge- 
nitori. 

{Mortalità).  Nei  primi  anni  si  giudica 
che    corrispondano    al    73  %    delle    morti. 

COPIALETTERE.  Si  usano  inchiostri 
a  lento   asciugamento.   V.    I nchiostri. 

COPPE  ARTISTICHE.  Le  coppe  alla 
Benvenuto  dell'articolo  di  Parigi  sono 
delle  imitazioni   in  metallo  battuto  delle 


mirabili   coppe  cesellate  del  Rinascimen- 
to   italiano. 

Vi  è  al  museo  del  Louvre 
una  raccolta  di  queste  cop- 
pe, ed  una,  attribuita  a 
Benvenuto  Cellini,  vuoisi 
che    sia    di    artista    tedesco. 

La  Francia  imita  da  mol- 
to tempo  nel  suo  article  de 
Paris  questi  modelli  gra- 
ziosissimi,  e  li  imita  con 
variazioni  fortunate,  dif- 
fondendo a  buon  mercato 
degli    oggetti    veramente    belli 

E  vero  che  il  Benuìi  di  Firenze  ha  fuso 
nello  zinco  delle  cose  molto  piìi  belle; 
ma  noi,  italiani,  abbiamo  il  vecchio  pre- 
giudizio di  cercare  le  cose  belle  fuori  di 
casa,  da  chi  ha  imparato  da  noi. 


Coppa    artistica. 

Generalmente  le  coppe  alla  Benvenuto 
sono  di  zinco  battuto  ed  inverniciato.  La 
forma  è  quella  classica  delle  patere  del- 
l'Egitto e  della  Fenicia  che  si  trovano 
pure    nell'isola    di    Cipro   e    nell'Etruria. 

COPRILUME.  V.  Abat  jour. 

CORALLINA.  Alga  incrostata  di  car- 
bonato di  calcio  che  ha  un'azione  contro 
i   vermi   parassiti. 

CORALLO  {Antichità).  Per  molto  tem- 
po il  corallo  venne  considerato  come  una 
pianta;  la  disposizione  a  cespugli  ra- 
mificati si  prestava  a  siffatta  interpre- 
tazione. Era  una  curiosità  della  natura; 
una  pianta  molle  nell'acqua  del  mare, 
che  impietriva  quando  la  toccava   l'aria. 
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Questa  è  la  storia  naturale  del  corallo, 
secondo  Ovidio  Nasone  poeta,  ed  il  tra- 
cio Orfeo. 

Il  nome  non  deriva  dal  rosso  di  musco- 
lo del  cuore.  È  voge  antica;  i  sapienti 
della  linguistica  affermano  che  significa 
onore   dtìL   mare. 

Piace  più  quella  volgare  interpietazio- 
ne,  quell'istinto  arcaico  che  fa  adorare 
alla  povera  donna  meridionale  il  rosso 
mistico  della  collana  di  coralli,  dono  nu- 
ziale: ma  occorre  inchinarsi  ai  responsi 
della    scienza. 

Nell'antichità  venne  considerato  come 
una  curiosità  e  se  ne  facevano  degli  orna- 
'tienti  per  le  sale.  Cespiti  di  corallo  ve- 
nivano attaccati  a  sostegni  d'argento.  Nel 
medio  evo  si  cominciò  a  farne  delle  co- 
r me   da    rosario. 


Ramo  di  corallo. 


{Pesca  ed  usi).  La  pesca  del  corallo  si 
fa  con  reti  attaccate  ad  una  specie  di 
croce  di  legno,  con  la  quale  si  sollevano 
non  di  rado  anche  dei  massi  di  pietra 
pesantissimi.  La  scoperta  dei  banchi  di 
Sciacca  fece  sì  che  'questa  produzione  è 
ormai   tutta   italiana. 

Si  possono  scolpire  delle  bellezze  nel 
corallo,  come  in  ogni  materia;  ma  che 
l'avvenire  conservi  al  corallo  un  grande 
valore,  non   si  può  affermarlo. 

Il  forestiere  che  fa  il  giro  d'Italia 
comprerà  ancora  qualche  oggetto  di  co- 
rallo, come  ricordo  di  viaggio;  ma  l'in- 
dustria dei  cornetti  di  corallo  contro  la 
jettatura  non  può  avere  un  successo,  poi- 
ché è  sperabile  che  almeno  i  figli  dei  no- 
stri figli,  nella  evoluzione  del  buon  sen- 
so, rideranno  dei  padri  e  —  pur  troppo 
—  anche   piii   degli   avi. 

(Zoologia).  È  il  sostegno  di  colonie  di 
animaletti  che  hanno  apparenza  di  fiorel- 
lini e  vivono  in  società,  uniti  da  un  tes- 
suto comune,  da  un  tappeto  di  materia 
viva  che   li   riunisce  e   li    genera. 

Sono  animali  celenterati,  cioè  muniti 
di  una  sola  apertura  nell'apparato  dige- 
rente. Nei  celenterati  la  cavità  digeren- 
te è  davvero  un  sacco.  Una  sola  aper- 
tura serve  per  l'entrata  e   per   l'uscita. 

Ciò  non  toglie  che  i  celenterati  non 
possano  essere  belli.  Nel  secolo  passato 
era  di  moda  di  tenere  delle  attinie  vi- 
venti nelle  sale  in  piccoli  acquari  di  ac- 


qua salata.  Fiori  di  mare  sono  dette  le 
attinie  per  la  bellezza  dei   loro  colori. 

L'animale  del  corallo  è  piccolo  e  bian- 
co; ma  ha  tutta  la  bellezza  di  forme  di 
certi   fiori. 

Animali  strani,  muniti  di  organi  urti- 
canti,  si  possono  vedere  ad  occhio  nudo, 
essendo  alti    circa    due    millimetri. 

Imaginate  adunque  una  colonia  di  ani- 
maletti che  vivano  attaccati  ad  una  pel- 
le comune,  sopra  cespugli  pietrosi,  alti 
talora  20  o  30  centimetri. 

Sono  tutti  uguali,  nella  più  scientifica 
realizzazione  del  socialismo.  Non  vi  so- 
no concorrenze,  superiorità,  lotta  di  clas- 
se. Certi  canaletti  che  si  trovano  nel 
mantello  mettono  in  comunicazione  i  di- 
versi viventi  —  gli  individui  —  le  unità 
della  colonia. 

Quello  che  uno  mangia,  digerisce;  ma 
il  sugo  digerito  di  diffonde  per  tutta 
la  colonia  e  va  a  nutrire  gli  affamati  più 
vicini. 

Nella  colonia  del  corallo  chi  mangia 
giova  a  tutti  :  la  magna  civitas  di  San- 
t'Agostino è  superata. 

'L'individuo  è  di  una  struttura  sempli- 
cissima. È  una  tasca  mangiarle  :  un  ven- 
tricolo vivente. 

Sentiamo  il   Canestrini  : 

«  Abbiamo  detto  che  il  sacchetto  o  sto- 
maco ha  una  seconda  apertura  diame- 
tralmente opposta  all'orifizio  orale;  que- 
sta seconda  apertura  ha  uno  sfintere  mu- 
scolare che  l'animale  può  a  sua  volontà 
tenere  chiuso,  di  guisa  che  la  cavità  su- 
periore possa  restare  separata  dall'infe- 
riore; oppure  può  mettere  in  comunica- 
zione diretta  le  due  cavità,  affinchè  il 
contenuto  della  superiore  possa  vuotarsi 
nella  sottostante.  Questa  seconda  cavità 
può  versare  il  suo  contenuto  nelle  loggie 
periesofagee  e  nei  tentacoli,  oppure  in 
particolari  canali  che  la  mettono  in  rela- 
zione con  quello  degli  altri  individui  del- 
la colonia.  In  tale  maniera  il  prodotto 
della  digestione  torna  utile  a  tutti  ». 

CORALLO  FALSO.  Si  imita  il  corallo 
con  lo  smalto  cuprifero,  col  celluloide 
colorito  con  cinabro.  Il  vero  corallo  im- 
bianchisce sul  fuoco;  ma  questa  prova  è 
impossibile  per  gli  oggetti  artistici.  Si 
imita  pure  il  corallo  roseo  con  un  vetro 
speciale  contenente  del  solfato  di  calce 
che  viene  leggermente, colorito. 

CORDE  ARMONICHE.  Sono  fatte  del 
connettivo  delle  budella  conciato. 

CORDE   D'ACCIAIO.   V.   Acciaio. 

CORDE   VOCALI.   V.   Laringe. 

CORDONE-ESCA.  V.  Acciarino  a  ro- 
t  azione. 

CORIANDRO.  I  frutti  di  coriandro 
sono  degli  acheni  ricchi  d'olio  essenziale 
e  si  usano  nella  confetteria,  nella  li- 
quoreria  e   nella  cucina. 

CORIMBO.    V.    Infiorescenze. 

CORISTA.     Strumento    di     acciaio     i.' 
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quale  percosso  dà  ima  nota  invariabile. 
Serve  nella  musica  per  accordare  gli 
strumenti. 


Frutto    di    coriandro  Corista, 

iftgrandito. 

CORNETTI  DI  CORALLO.  V.  Co- 
rallo. 

CORNETTO  ACUSTICO.  V.   Orecchio 

esterno. 

CORNICI  DORATE.  ^Nettatura).  Se 
sono  di  vero  oro  come  generalmente  quel- 
le dei  quadri  antichi,  si  usa  :  chiara  di 
uovo,  parti  3;  acido  nitrico  allungato,  1. 
Si  applica  il  preparato  con  un  forte  pen- 
nello. 

CORNO.  Gli  oggetti  di  corno,  oggi 
spesso  imitati  con  composizioni  a  base 
di  celluloide,  si  ottengono  dalle  corna 
di  quasi  tutti  i  ruminanti.  11  corno  ha 
per  privilegio  l'elasticità,  per  cui  si 
rompe  diffìcilmente,  a  meno  che  non  sia 
stato  alterato  troppo  dal  calore.  Si  ri- 
conosce il  vero  corno  dalla  sua  proprie- 
tà di  annerire  coi  sali  di  piombo  e  dal- 
la   sua    semitrasparenza. 

Per  la  sua  mollezza  il  corno  facilmente 
si  riga  e  perde  la  sua  .lucentezza  ;  ma  è 
facile  ridargliela  fregandolo  con  cura  con 
semplice  olio  di  aniandorle  dolci.  Il  cor- 
no ha,  come  la  tartaruga,  la  proprietà  di 
poter  essere  modellato,  quando  venne  e- 
sposto  ad  un'elevata  temperatura.  Basta 
la  temperatura  dell'acqua  bollente,  cioè 
a  circa  100  gradi,  perchè  diventi  plastico 
da  poter  essere  facilmente  ripiegato  col- 
le mani,  e  conserva  poi  la  forma  che  ha 
ricevuto. 

A  questa  temperatura  il  corno  si  può 
anche    saldare. 

,  Succede  spesso  che  i  pettini  di  corno 
perdano  col  tempo  la  loro  forma.  Que- 
sto avviene  un  poco  per  effetto  dell'uso 
ed  un  poco  anche  per  effetto  del  calore 
che  dilata  inegualmente  le  diverse  parti 
del  pettine.  Si  forma  così  un  nuovo  sta- 
to molecolare. 

Si  riescirà  a  raddrizzare  questi  pettini 
ponendoli  sotto  di  un  ferro  caldo  da 
soppressare. 

Si  preferisce  generalmente  il  corno  di 
Ipufalo. 

— 1> 


CORNO  DI  CERVO.  Non  è  corno  ma 
vero  osso,  denudato  del  sottile  rivesti- 
mento corneo  che  è  proprio  di  queste  cor- 
na quando   sono  giovani. 

COROIDE.  Membrana  di  colore  nero 
che  tappezza  il  fondo  dell'occhio,  dietro 
la  retina.  Es'sendo  questa  trasparente 
l'interno  dell'occhio  apparisce  nero  do- 
vunque vi  è  la  coroide,  la  quale  manca 
solamente  nel  punto  cieco.  V.  Pigmeìito, 
Occhio. 

CORONE.  Poiché  la  poetessa  Safto 
cantava  che  gli  Dei  voltavano  le  spalle 
a  chi  loro  si  presentava  senza  una  coro- 
na, e  le  corone  funebri  sono  oggi  una 
vera  moda...  dei  vivi,  ecco  in  qual  modo 
si  potranno  ottenere  le  iscrizioni  sui  na- 
stri. 

Si  fanno  le  scritture  o  la  stampa  sui 
nastri  con  sostanze  adesive.  Si  proposero 
la  caseina,  il  glutine,  la  proteina.  La 
caseina  deve  es.sere  sciolta  in  acqua  am- 
moniacale. 

Altri  adoperano  la  pece  sciolta  nell'o- 
lio di  lino,  oppure  la  sandracca  od  il 
mastice  disciolti  nell'acido  acetico  o  la 
gomma  copale  rammollita  coll'acetone  e 
disciolta    nell'essenza    di    lavanda. 

Tutte  queste  sostanze  plastiche  giova- 
no per  trattenere  le  polveri  metalliche, 
l'argentina  che  è  polvere  di  stagno,  l'o- 
ro musivo  che  è  solfuro  di  stagno  e  le 
bronzine  di  tutte  le  qualità  che  si  trova- 
no in  commercio  e  servono  per  metalliz- 
zare. 

{Fiori").  I  fiori  gialli  dei  quali  si  fan- 
no le  corone  mortuarie  provengono  dalla 
Elicriso. 

(.Usanze).  L'invio  di  corone  funebri, 
nei  casi  nei  quali  si  accettano,  deve  es- 
sere corrisposto  da  lettera  di  ringrazia- 
mento  dalla   famiglia   del    defunto. 

CORPI    STRIATI.   V.   Encefalo. 

CORPO   CALLOSO.  V.   Cervello. 

CORPO  TIROIDE.  Si  trova  nella  par- 
te anteriore  del  collo  e  la  sua  funzione 
è  di  produrre  delle  antitossine.  Gli  ani- 
mali ai  quali  fu  estirpato  il  tiroide 
muoiono  di  avvelenamento  cronico. 

La  sua  tumefazione  dà  origine  al  gozzo. 

CORPUSCOLI  BIANCHI.  V.  Leuco- 
citi,   Pus. 

CORPUSCOLI  EMIGRANTI.  V.  Leu- 
cociti,   Fagocitismo. 

CORPUSCOLI  ROSSI  DEL  SAN- 
GUE.   V    Emazie. 

CORPUSCOLI  TATTILI.  Sono  i  veri 
organi  del  tatto.  Quelli  del  Meissner  si 
trovano  nella  mano  e  sono  larghi  circa 
un  decimo  di  millimetro;  quelli  del 
Krause  (0,03  di  millimetro)  si  trovano 
specialmente  nella  lingua. 

CORTESE.  Uva  da  tavola,  bianca,  di 
aspetto  ambraceo. 

CORROSIVI  PER  METALLI.  Invece 
degli  acidi  pericolosi,  si  può  usare  una 
soluzione  a  mezza  concentrazione  di  per- 
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cloruro  di  ferro.  Per  il  rame  e  lo  stagno 
si  aggiunge  acido  muriatico;  per  l'ar- 
gento del  cloruro  d'ammonio;  pel  piom- 
bo dell'acetato  di  sodio;  per  il  zinco  bi- 
solfito  di  sodio  e  clorato  di  potassio; 
per  l'acciaio  si  mescola  a  questi  sali 
un    po'  di    sale    ammoniaco.    V.    lìicisione. 

CORTINE  MODERNE.  Si  usano  di 
nuovo  le  cortine  brevi.  Quanto  alle  cor- 
tine grandi,  l'igiene  consiglia  quelle  a- 
scetMenii  del  Trélat;  ma  il  buon  gusto 
non  le  accettò  ancora. 

CORVO  {Piume  e  fenne).  Essendo  mol- 
to difficile  ad  uccidersi  col  fucile,  si  ri- 
;orre  all'astuzia  per  impadronirsene.  Si 
espongono  dei  cartocci  contenenti  della 
carne  con  un  rivestimento  intorno  di  vi- 
schio.   L'uccello  rimane  così    incappuccia- 


Corvo. 

to,  si  contorce  e  spesso  si  innalza  verti- 
calmente in  aria  per  lasciarsi  poi  cadere 
a  terra  come  se  fosse  stato  colpito  da 
una  palla. 

Le  penne  del  corvo  sono  di  un  nero  lu- 
cente bellissimo. 

COSMETICI  QUASI  MIRACOLOSI. 
Si  tratta  di  un  cold  crcam  che  viene  ap- 
plicato bianco  sulla  faccia,  e  quindi, 
come  per  incanto,  nell'animazione  del 
ballo,  a  poco  a  poco,  quasi  obbedisce  ai 
nervi   vasomotori,    diventa   rosso. 

Prima  colorisce  gli  zigomi,  e  poi  si 
diffonde  per  la  faccia  tutta,  questo- rosso 
quasi  fisiologica. 

La  pelle  produce  dell'ammoniaca,  in 
virtù  di  reazioni  chimiche  che  nulla  im- 
portano, e  questa  produzione  varia  ap- 
punto e  certe  sostanze  reagiscono  coll'am- 
moniaca. 

Tu'allosafio  diventa  rosso  producendo 
della  muresside. 

Questi  cosmetici  contengono  dal  3  al  4 
per  cento  di  allosano.  Ballando  si  tra- 
spira e  la  traspirazione  colorisce  a  poco 
a  poco   il   viso. 

Ma  vi  è  un  limite,  oltre  di  cui  la  pelle 
diventerebbe  troppo  rossa  V.  Cipria  ma- 
gica. 

COSMETICO  BIANCO.  Midollo  d'os- 
sa, parti  500;  vaselina,  50;  cera  bianca, 
50.  Questo  si  rende  di  colore  castagno, 
con  IO  parti  di  acido  pirogallico  e  nero 
con  30  parti   di   nero  fumo. 

Si  profumano  con  :  essenza  di  berga- 
motto, parti   30;  di  acacia,   i;  di  timo,   i. 

COSTIPANTI.  Sostanze  che  rendono 
più    rare   le  escrezioni. 

COSTOLE  ALLA   i  lAMMINGA.  Due 


chilogrammi  di  costato  di  bue;  §i  schiafi. 
ciano  le  ossa  e  si  dà  forma  legandole; 
si  fa  cuocere  con  grasso  e  sale  versando 
acqua  tanto  da  coprirle.  A  mezza  cottu- 
ra si  aggiungono  12  pezzetti  di  carote, 
12  di  rape,  12  cipolline  ed  una  testa  di 
cavolo. 

COSTOLETTE  ALLA  MILANESE. 
La  carne  di  vitello,  ben  monda  da  apo- 
neurosi, viene  ridotta  in  fette,  battute, 
intrise  nell'uovo  sbattuto  con  sale  e  im. 
panate  e  cotte  con  buon  burro.  £  cotti 
quando  la  crosta  ha  aspetto  dorato. 

(Costoletta  di  bue  alla  maitre  d'hotel). 
Si  marinano  per  due  ore  con  olio,  stig'j 
di  limone,  pepe,  sale  e  prezzemol'j  e 
quindi    si    cuociono   alla   graticola. 


COTILEDONI.   V. 
COTI  L  I  OL  A. 

Ombrellifera  asia- 
tica, se  ne  usano  i 
frutti  per  condi- 
mento €  per   liquo- 

COTONE.  Ileo- 
tone  è  fatto  dai 
peli  che  circonda- 
no i  semi  nel  frut- 
to del  Gossypium, 
piante  malvacee. 
V.  Farina  di  semi 
di  cotone,  Olio  di 
cotone. 

COTONE  DA 
MEDICAZIONE.   V. 


Seme. 


Cotyliola  asiatica; 
Seme  ingrandito. 

Medicazione. 


COTONE  FULMINANTE.  Si  usa  l'a- 
cido  nitrico  in  soluzione  con  acido  solfo- 
rico. Si  introduce  in  questo  miscuglio  del 
cotone,  quanto  ne  può  stare,  e  dopo  cin- 
que minuti    si   lava  a  grande  acqua. 

Ottenuta  così  la  pirossilina,  la  si  la- 
scia per  24  ore  in  contatto  con  dell'alcool 
a  90°,   nella  proporzione  del    13   al  35    %. 

COTONE  MERCERINATO.  Un  nuovo 
cotone  lucente,  un  po' simile  alla  seta, 
comincia  a  trovarsi  in  vendita.  Dapprima 
veniva  adoperato  dai  fabbricanti  misto 
alla  seta  :  ora  si  incomincia  a  venderlo 
anche  per  quello  che  è. 

Un  chimico  illustre,  il  Mercier,  scopri- 
va che  i  filamenti  di  cotone  acquistavano 
un  bel  lustro  dopo  di  esser  stati  in  un 
bagno  acido  od  alcalino.  Si  adoperano 
delle  soluzioni  assai  cariche  di  soda  o  di 
potassa  e  l'operazione  si  fa  a  tempera- 
ture molto  fredde,  affinchè  il  lustro  si 
manifesti.  Si  adoperano  oggi  le  macchine 
refrigeranti,  simili  a  quelle  che  servono 
per  fabbricare   il   ghiaccio. 

Delle  macchine  speciali  tendono  il  filo 
di  cotone  perchè  non  si  arricci  sotto  l'a- 
zione del  reattivo  chimico;  quindi  si 
strofinano   a  lungo   le  fibre. 

ICcco  come  si  fa  questo  cotone-seta  che 
nel  mondo  tecnico  si   dice  mercerinato. 

Abbruciandolo  dà  l'odore  del  comune 
cotone. 
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COTONE  (Jrasformaziojii).  La  fibra 
del  cotone  venne  modificata  in  mille  ma- 
niere dalla  chimica.  Dopo  il  cotone  ful- 
minante ed  il  collodio,  che  è  una  solu- 
zione di  cotone  fulminante  nell'etere, 
vennero  il  celluloide  e  la  seta  artificiale. 
Gli  acidi  e  gli  alcali  servirono  in  parec- 
chi modi  per  trasformare  quei  filamenti 
sottili.  Il  cotone  acquistò  l'apparenza 
della  lana  e  servi  alla  fabbricazione  di 
flanelle,  che  prima  si  dissero  di  lana  e 
p'ù     tardi     riconobbero     la     loro    orÌ! 


S-'S^ 


Cotone. 
I.  Bottone  noti  ancora  sboccialo  - 
aperto  - 
maturo. 


.  Fiore 
Frutto   g-iovane  -  4.   Frutto 


vegetale,  per  riescire  al  moderno  drap- 
filou:  un  tessuto  calduccio  che  ha  sola- 
mente   il    piccolo    difetto    di    accendersi 


Fibre  del  cotone. 
Vedute   al   microscopio. 

com'esca  abbrucia.  La  fibra  del  cotone 
venne    vulcanizzata,     ossidata,     lisciata... 

{Saggio).  Si  riconosce  che  venne  mi- 
sto alla  lana  tenendo  per  qualche  tempo 
un  pezzo  di  stoffa  nel  liquore  cupro-am- 
moniacale.  Il  cotone  si  scioglie  in  questo 
liquido.   V.   Stoffa. 

COTTURE  DELLO  ZUCCHERO.  V. 
Zuccliero. 

COUTIL.  Nome  generico  sotto  il  quale 
si  comprendono  articoli  diversi  per  qua- 
lità e  per  uso.  Tale  denominazione  ci 
viene  dalla  Francia,  e  indica  pili  spe- 
cialmente tutte  le  varietà  delle  cosidette 

•  ^  tao 


tele  russe  gregge  ed  a  piccoli  disegni 
per  vestiti  da  uomo  per  la  calda  stagio 
ne.  Ora  il  consumo  ne  è  più  limitato 
in  causa  anche  del  basso  prezzo  a  cu 
sono  discese  le  stoffe  di  lana,  oramai  al 
la  portata  di  tutte  le  borse.  Per  con 
til  s'intende  anche  la  cosidetta  fluma 
tessuto  di  cotone  o  di  filo  che  serve  per 
fare  i  materassi  e  le  tende. 

COW-POX.    V.    Vaccinazione. 

CR.\MPI.  Doloroso  fenomeno  nervoso 
prodotto  dalla  compressione  di  un  nervo. 
E  conseguenza  di  una  legge  fisiologica 
per  cui,  eccitando  un  nervo  nel  suo  per- 
corso, si  sente  l'effetto  alla  sua  estre- 
mità. 

CRAUTI.  Coste  di  cavolo  salate  e  con- 
servate sotto  aceto.  Sono  di  difficile  di- 
gestione. Per  prepararli  si  fa  subire  lo- 
ro un   principio   di    fermentazione. 

Si  preparano  in  altro  modo  nelle  fa- 
miglie.   V.    Choucroute. 

CRAVATTE  SBIADITE.  I  colori  de- 
licati si  rinnovellano  meravigliosamente 
con    le    soff regazioni    di    cloroformio. 

CREAM-SOAP.    V.    Faccia. 

CREDENZA.  Vi  sono  credenze  da  cu- 
cina e  credenze  per  sale  da  pranzo.  I>o 
stile  nuovo  introdusse  le  credenze  a  ve- 
tri   sagomati. 

CREMA.  {Regole).  Si  fa  in  differenti 
modi,  e  la  migliore  non  contiene  farina 
Sei  tuorli  d'uovo  -+-  un  quinto  di  litro  di 
latte  +  zucchero  quanto  si  crede  -}-  zuc 
chero  di  vaniglia,  caffè,  cioccolato,  1' 
mone,  nocciole  toste...  secondo  i  gust 
che  sono  parecchi.  «Aggira  e  mena  a  sul 
fuoco,  ed  appena  incominciano  i  vapori 
a   fumare  si    leva   dal   fuoco. 

CREMA  ALL'ANANAS.  Essenza  arti- 
ficiale di  ananas,  mezzo  gramma;  al- 
cool, I  litro;  zucchero,  kg.  1,100;  acqua, 
un  litro.   Dopo  io  giorni   si   filtra. 

CREMA  AL  CAFFÈ.  Caffè  moka  tor- 
refatto, kg.  i;  amandorle  amare,  gr.  200; 
alcool  a  85°,  litri  S;  zucchero  raffinato, 
kg.    II  ;  acqua,   litri  5. 

Prima  si  distilla  il  caffè  coll'alcool, 
quindi    si    aggiunge    il    resto. 

CREMA  ALLA  CANNELLA.  Essenza 
di  cannella,  gr.  12;  alcool  a  90°,  litri  8; 
zucchero,  kg.  9;   acqua  per  avere  20  litri. 

CREMA  ALLA  CANNELLA  AM- 
PliOUX.  Cannella  di  Ceylan,  gr.  1000; 
acquavite,  litri  io.  Dopo  otto  giorni  d'in- 
fusione si  distilli  al  bagno  maria  e  si 
aggiunga  :   siroppo,   litri   io. 

CREMA  CHANTILLY.  Non  sarebbe 
altro  che  panna  montata  ben  profumata; 
secondo  altri  questo  nome  va  riservato 
ad  un  miscuglio  a  parti  uguali  di  zaba- 
glione e  di  panna  montata  profumata  al- 
la vaniglia. 

CREMA  D'ANICI.  Anici,  gr.  400;  ca 
scarilla,  gr  150;  alcool  a  85°,  litri  8; 
zucchero,   kg.    u;  acqua,   litri  5. 


Il 
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CREMA  D'ARANCI,  MANDARINI 
ecc. 

rquAMTÀ     DEL    LIQUORE 
ardili,  lucd.  sitf. 
I'2s5cnza    del    frutto  gr.     3        S         14 

Alcool    a  85"  litri     5        6,5        7,5 

Zucchero  kg.     2,50    8        11 

Acqua  litri   13         9  5 

CREMA  DI  CACAO  IN  FAMIGLIA. 
Cacao  torrefatto,  gr.  230;  alcool  a  85°, 
litri  4;  zucchero,  kg.  5;  acqua,  litri  2,5. 
Dopo    IO  giorni    si    filtra. 

CREMA  DI  MENI  A.  Questo  liquore, 
elle  da  tempo  antichissimo  era  fabbrica- 
to a  Fenestrelle,  insieme  a  parecchi  altri 
eccellenti  liquori  fatti  coi  fiori  delle 
Alpi,  incontrò  grande  favore  ed  è  diven- 
tato una  vera  bibita  popolare.  L'essenza 
di  menta  è  un  buon  disinfettante  per  la 
bocca,  un  eccellente  tonico  pei  ventri- 
colo e  non  ha  le  proprietà  convulsivanti 
di  molle  sue  consorelle  che  fanno  parte 
di   altri   liquori. 

Si  dice  menta  verde,  perchè  si  usa  di 
aggiungervi  questo  colore.  Diremo  subi- 
to che  noi  preferiamo  la  menta  poco  co- 
lorita, ottenuta  col  colore  innocuo  del- 
l'ortica o  degli  spinaci.  Dei  colori  verdi 
del  commercio  diffidiamo...  forse  a  torto, 
se   l'eccessiva    prudenza  è  un    difetto. 

Ecco  ora  una  buona  composizione  :  Es- 
senza di  menta,  gr.  7,500;  siroppo,  kg.  8; 
spirito,   2;   acqua,    1,900. 

L'essenza  viene  mescolata  in  un  morta- 
io con  un  po' di  bicarbonato  di  sodio; 
quindi  si  versa  nell'alcool  e  dopo  si  ag- 
giunge   il    resto. 

Si    filtra. 

ì",  ottimo  consiglio  quello  di  mettere 
in  ogni  bottiglia,  prima  di  versarvi  il 
liquore,    una    gocciolina    di    etere. 

Naturalmente  si  adoperino  le  migliori 
qualità    di    essenza. 

.Altra  ricetta:  Spirito  di  menta,  litri 
6;  essenza  di  menta,  gr.  3;  alcool  a  85°, 
litri  1,20;  zucchero,  kg.  11;  acqua,  litri  4. 

CREMA  DISTILLATA  AL  CACAO. 
U'iguore).  Cacao,  kg.  3;  cannella,  gr.  24; 
alcool  a  60°,  litri  12;  tintura  di  vani- 
glia, gr.  16;  (o  vanillina,  gr.  0,5);  acqiia 
distillata,    litri    5;    zucchero,'    kg     5. 

Distillate  il  cacao  e  la  cannella  col- 
l'alcool  a  bagno-maria,  quindi  aggiunge- 
te  il    rimanente   e    filtrate. 

CREMA  FRITTA  {all'inglese).  Uova, 
6;  zucchero,  200  gr.  ;  fecola,  io  gr.  ;  latte 
e  crema,  mezzo  litro;  sale  e  scorza  di 
limone.  Si  sbatte,  si  fa  cuocere  al  ba- 
gno maria.  Quando  è  freddo  si  taglia 
a  losanghe  le  quali  vengono  fritte  con 
burro  ed  uova  ed  inzuccherate  prima  di 
servirle. 

CREMA    QUAGLIATA.    Si    fa   bollire 

■  l^*^.^  *^°"  panna  e  si  aggiunge  un 
po' di  limone  ed  un  sesto  di  ettogramma 
di    zucchero   per   ogni    tazza. 

Si    aggiunge    un    po'  di    presame    e    si 


versa   nelle   tazze  aspettando   che  sì   coà- 
guli. 

CREME  ITALIANE.  Vanno  stimate 
all'estero  la  crema  di  cioccolato  Gian- 
duia  e  quelle   del    Ptzziol    di    Padova. 

CRÈME  SIMON  PER  LA  PELLE 
{SuccedaJieo).  Amido  bianco  di  zinco  e 
glicerina. 

Infatti  l'autentica  crema  Simon  ha  la 
reazione   del   bianco   di   zinco. 

CREMIERA.  I  vasi  per  la 
crema  si  fanno  d'argento  o 
di  terra  cotta.  Evitare  le  le- 
ghe bianche  contenenti  del 
rame. 

CREN.   Detto  anche  rafano,    Cremjera. 
è     la     radice     deWArmoracio 
rusticana  la  quale,  grattugia- 
ta   o   tagliuzzata   sviluppa   un    olio   essen- 
ziale   fortissimo.    Si    usa    per   salse. 

CREOCHITON.     {Disegno    e    ricamo). 
Si      può      imitare     il 
fiore      nell'atto       del 
suo    sbocciare. 

CREOLINA.  La 
crcolina  è  un  resi- 
duo della  distilla- 
zione del  petrolio  a 
cui  non  mancò  la  re- 
clame. Per  b:cca 
jcrve  a  nulla;  per 
uso  esterno  serve  a 
poco.  I  distillatori 
del  petrolio,  non  sa- 
pendo che  cosa  fare 
dei  residui  inutili, 
dei  cascami  delle  lo- 
ro industrie,  cercano 
in  tutti  i  medi  di 
farne  delle  speciali- 
tà farmaceutiche  e  di  gabellarli  per  pro- 
dotti utili  ad  ogni  costo  Così  questa 
crcolina  venne  bandita  ai  quattro  venti 
come  il  nec  plus  ultra  degli  antisettici, 
come  l'ideale  delle  pomate  e  degli  un- 
guenti. 

Non  si  può  negare  che  non  sia  un  disin- 
fettante ;  ma  il  suo  prezzo  è  veramente 
troppo    alto. 

CREOSOTO.  Prodotto  della  distilla- 
zione del  legno.  Produce  sudori  abbon- 
danti, abbassamento  di  temperatura  e 
sintomi  simili  a  quelli  della  mejiingite. 
Le  urine,  sotto  la  sua  influenza,  diven- 
tano nere. 

{Avvelenamento).  I  sintomi  sono  simili 
a  quelli   della  meningite.  V.   Meningi. 

{Controveleni).  Solfato  di  sodio  p  di 
potassio,  25  p.  in  acqua  100  parti  ;  eme- 
tici. 

CRESCIONE  {Igiene).  Il  crescione  è 
oggidì  molto  usato..  Avendo  anche  la 
cucina  la  sua  moda,  un  pesce  non  può 
decentemente  essere  portato  in  tavola  se 
non  è  sopra  un  morbido  e  verde  letto 
della  pianta  acquatica  acre  ed  aromati- 
ca che  cresce  attorno  alle  sorgenti. 
191  — 


Creochiton. 


CRESPiNO  -  CRISTALLO 


Una  volta  si  insegnava  che  il  crescio- 
ne era  un  indizio  della  perfetta  potabi- 
lità delle  sorgenti  e  simile  insegnamento 
SI    legge   ancora   nel   trattato   del    Troost. 

Appunto  per  la  grande 
richiesta  non  bastava  il 
crescione  selvatico  e  si 
pensò  di  coltivarlo  e  di 
concimarlo. 

Col  concime  vennero  i 
microbi  e  le  febbri  tifoi- 
dee. 

Essendo  impossibile  di 
farlo  cuocere,  il  Crouzel 
raccomanda  di  lavarlo  con 
acqua  salata  e  di  lasciar- 
velo  immerso  per  un'ora. 
Il  colore  è  un  po'  modifi- 
cato, ma  prima  la  salute 
e   poi    l'estetica. 

Aggiungeremo  un  altro 
pericolo. 

Francesco  Redi  non 
scrisse  solamente  Bacco  in  Toscana;  fu 
un  medico  e  un  naturalista  innovatore 
della  scuola  di  Galileo.  Egli  scoprì  cer- 
te forme  curiose  (Redie)  del  distoma  del 
fegato.  Questo  verme  parassita  emigra 
dagli  escrementi  dei  ruminanti  al  corpo 
di  un  mollusco  acquatico;  dopo  si  fissa 
sulle  erbe  acquatiche.  Ne  avviene  che  se 
il  crescione  non  è  accuratamente  lavato 
ci  può  anche  precurare  il  distema  del 
fegato. 

CRESPINO.  L'estirpazione  di  questa 
pianta  sarebbe  da  consigliarsi  dopo  che 
si  conosce  che  è  necessario  allo  sviluppo 
del  parassita  del  frumento  detto  ruggine. 

{Curi osi ià).  Se  si  toccano  i  filamenti 
degli  stami  del  fiorellino  essi  si  muovo- 
no, come  a  scatto,  e  vengono  a  toccare 
lo  stimma. 

CRETONNE.  La  nomenclatura  com- 
merciale è  piena  di  sinonimie.  Non  ci  si 
raccapezza,  nella  confusione  babelica  dei 
nomi. 

Ogni  fabbricante  dà  un  nome  nuovo  ad 
ogni    suo    prodotto. 

Col  nome  di  cretonne  si  dovrebbe  inten- 
dere un  percallo  forte  e  pesante,  bianco 
o   stampato. 

Generalmente  questo  nome  è  dato  ai 
percalli  stampati. 

Mulhouse  e  Manchester  furono  sinora 
le  città  produttrici  di  questo  articolo, 
ed  ottennero  abilmente  questo  primato 
pagando    carissimo    i    disegni    nuovi. 

Ogni  anno,  infatti,  si  vogliono  dei  di- 
segni   nuovissimi. 

Dai  vecchi  disegni  a  fiori  e  ad  uccelli, 
dalle  imitazioni  chinesi  di  gusto  discu- 
tibile, si  passò  alle  imitazioni  degli  a- 
razzi,  ed  oggi  si  fanno  delle  crétonnes 
veramente  artistiche   per   tappezzerie. 

CRIOLITE.   V.  Alluminio. 

CRIOSCOPIA.  Determinazione  del 
punto   di  congelamento  delle  soluzioni  e 


dei    miscugli.     Serve    nella    pratica    pet 
scoprire   alcune    falsificazioni. 

CRISANTEMI.  I  crisantemi  doppi  e- 
normi  vennero  ottenuti  dai  giappones' 
con  la  soppressione  metodica  di  un  cer- 
to   numero    di    foglie. 

CRISOLITO.  {Ge/mne).  Silicato  di  ma- 
gnesio e  di  ferro,  di  colore  giallo  ve 
troso. 

CRISTALLI.  Un  cristallo,  grosso  o 
piccolo,  trasparente  od  opaco,  è  un  mine- 
rale che  ha  forma  geometrica  di  polie- 
dri ed  una  struttura  simmetrica  attorno 
a  certe  linee  che  si   dicono  assi. 

Per  spiegarci,  i  cristalli  hanno  una  a- 
natomia  interna  che  non  si  può  dimo- 
strare colle  forbici  e  col  bisturi.  Si  di- 
mostra Invece  col  martello,  poiché  per- 
cotendo  sopra  un  cristallo  con  discrezio- 
ne, se  ne  distaccano  degli  strati  simme- 
trici. 

I  cristalli  che  hanno  forma  allungata 
—  il  cristallo  di  rocca  ha  la  forma  di  un 
prisma  esagonale  terminato  da  due  pira- 
midi —  hanno  la  doppia  rifrazione  per 
la  luce.  Inoltre  la  conducibilità  pel  ca- 
lore ed  altre  proprietà  variano  secondo 
la  direzione.  Vi  è  adunque,  come  si  di- 
ceva, una  struttura  interna...  mentre  il 
cristallo  nell'industria  è  uno  dei  pochi 
corpi  che  non  sono  fatti  di  tanti  cristal- 
lini   attaccati    fra    di    loro. 

CRISTALLO.  È  un  silicato  di  piom- 
bo e  di  potassio.  Ha  per  proprietà  la  so- 
norità e  grande  trasparenza  :  ma  è  meno 
duro    del    vetro. 

CRISTALLO  DI  BOEMIA.  È  un  ve- 
tro di  calcio  e  di  potassio,  assai  sonoro 
e  simile  al  vero  cristallo.  Ha  l'inconve- 
niente  di    colorirsi   col    tempo. 

(Lavatura).  Per  lavare  il  cristallo  si 
adoperi  semplicemente  una  soluzione  di 
sapone  ed  un  pennello.  Per  l'interno  del- 
la bottiglia  si  usi  della  segatura  di  le- 
gno, della  crusca  o  dei  pezzetti  di  carta. 
Collo  stesso  metodo  si  lavano  i  prismi 
ed  i  pendagli  di  cristallo  che  si  aggiun- 
gono come  ornamenti  ai  candelabri  ed 
ai  lampadari  sui  quali  si  deposita,  col 
tempo,  insieme  alle  brutture  delle  mo- 
sche, uno  strato  che  produce  delle  iri- 
descenze   di    pessimo   effetto. 

Questi  corpi  sfaccettati  sono  adoperati 
per  mettere  a  profitto,  a  scopo  di  bellez- 
za, la  decomposizione  della  luce  che  si 
fa  sempre  allorché  questa  passa  attra- 
verso a  corpi  trasparenti  delimitati  da 
faccie    non    parallele. 

CRISTALLO  DI  ROCCA.  È  silice  cri- 
stallizzata, cioè  la  combinazione  del  me- 
tallo silicio  coll'ossigeno.  Il  nome  di  cri- 
stallo di  rocca  è  riservato  ai  cristalli  per- 
fettamente trasparenti,  che  avevano  fat- 
to credere  agli  antichi  scrittori  che  fos- 
sero acqua  pietrificata.  Ma  che  cosa  non 
credevano  facilmenjie  gli  antichi?  Si  cre- 
de ancora  tanto  facilmente  oggi!  La  for- 
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ma  di  questi  cristalli  è  il  prisma  a  sei 
faccie  terminato  da  due  piramidi  pure 
di    sei    faccie. 

Il  cristallo  di  rocca  si  distingue  per 
la  sua  durezza,  essendo  quasi  uguale,  a 
questo  riguardo,  alle  pietre  dure.  I  bei 
cristalli  si  trovano  talvolta  nelle  case 
come  curiosità. 

Era  molto  lavorato  nei  tempi  passati  : 
i.e  ne  facevano  ornamenti  per  lampadari 
5  diamanti  falci.  Similmente  se  ne  face- 
vano coppe  ed  oggetti  pel  culto.  Oggi 
potendosi  ottenere  simili  cggetti  col 
cristallo  artificiale,  che  si  può  fondere 
e  lavorare  molto  più  facilmente  alla 
ruota,  è  quasi  abbandonato. 
(Lenii).  V.  Lenti  di  pietra. 
CRISTALLO  (.Nettezza).  Superiore  ad 
ogni  altro  preparato  è  l'acido  metastan- 
nico    in  polvere. 

CRITTOLINK.  Inchiostro  simpatico 
speciale  per  cartoline  p.reparato  dal  dot- 
tor   (Garzino   di    Saluzzo. 

CROCCANTI  DI  RISO.  Riso,  200  gr.  ; 
zucchero,  200  gr.  ;  latte,  800  gr.  ;  sale,  4 
IT.  Cotto  tenero  si  aggiunga:  burro,  100 
gr.  ;  uva  secca,  100  gr.  ;  uova  2.  Si  taglia 
a  piccoli  pezxi  che  si  friggono. 
CROCIATE.  V.  Fiore  {Corolla). 
CROMO.  {Conciatura).  Non  è  una  no- 
vità, poiché  la  scoperta  data  dal  1877;  ma 
;ggi  il  vecchio  metodo  di  Hinyerling  ven- 
ie perfezionato  dai  sig.  Schultz  e  Tahn 
;d  è  molto  adoperato.  Le  pelli  vengono 
nesse  in  una  soluzione  di  bicromato  di 
jotassa  acidulata  con  acido  cloridrico 
jer  mettere  in  libertà  l'acido  cromico. 
Le  pelli    diventano   gialle. 

Poicia  si  passano  in  un  bagno  di  ipo- 
solfito di  soda  acidificato  con  acido  clo- 
l-idrico.  L'acido  solforoso  od  iposolfo- 
oso  che  si  sviluppa  produce  coll'acido 
;rom'ico  un  composto  verde  che  rimane 
lel  cuoio. 

Le  pelli  preparate  col  cromo  sono  im- 
)ermeabili  e  meno  facilmente  sono  in- 
ase   dalie   muffe. 

{Usi).     Appena     da     ottant'anni     si     sa 
.doperarlo,    allo    stato    di    bicromato    di 
)Ota5sio,    nella    tintura.     Allora    bastava 
luel  poco  di  cromo  che  si  era  scoperto  nei 
lonti  Urali  combinato  coll'ossido  di  fer- 
o   e   con    l'ossigeno.    Oggi    invece    si    usa 
n  parecchi  modi  ed  i   minerali   di  cromo 
anno  acquistato  una  vera  importanza. 
Col     cromo   "si     fanno    infatti     i    colori 
i   cromo,    che   sono    dei   cromati    di    una 
ellissima    tinta    gialla,    verde    od    aran- 
iata.  Il  bicromato  di  potassio  e  di  sodio 
:rve  come  eccitatore  nelle   pile   Grénet  ; 
usa   in   un   nuovo  sistema   di   conciatu- 
a;    unito    alla    gelatina    la    rende    resi- 
ente   all'acqua,   quando  è   stata  esposta 
Ila    luce   e   su    questa   preziosa   proprie- 
a  si  fondano  le  scoperte  nuove  della  fo- 
olitografia,   della   foto-incisione,   ecc. 
Ma   il   cromo  ha   anche   delle  proprietà 


metallurgiche.  Unito  all'acciaio  lo  rendè 
durissimo  e  resistente.  Con  l'acciaio  al 
cromo  si  fanno  scalpelli  che  tagliano  il 
ferro  come  la  nota  spada  di  Baiazettc, 
eccellenti  per  corazze  di  navi  e  per  casse  ^^ 
forti  infrangibili.  È  poi  singolare  la  re-  ^^ 
sistenza  al  calore  di  questo  acciaio,  veri. 
materiale  da  forni. 

Ora  si  trovò  anche  che,  combinato  con 
l'alluminio,  gli  procura  una  resistenza 
maggiore  senza  grande  aumento  di  peso. 
V.  Acido  cromico. 

CRONOMETRO.  Orologio  di  precisio- 
ne con  bilanciere  a  comfeiisazione,  vale 
a  dire  che  non  subisce  gli  effetti  di  di- 
latazione del  calore. 

CROSTA  DEL  PANE.  Contiene  me 
no  acqua  e  più  di  glucosio  e  di  destrina 
della   midolla.    V.    Destrina,   Eupeftici. 

CROSTA  LATTEA.  È  certo  che  a  que- 
sto perscimm  del  dialetto  milanese,  a 
questa  rufa  dei  piemontesi,  sono  predi- 
sposti i  bambini  nati  infelici,  figli  di  ge- 
nitori deboli  o  malati  ;  ma  spesso  senza 
che  vi  sia  la  più  piccola  macchia  eredi- 
taria, il  bambino  si  copre  di  queste  or- 
rende e  puzzolenti  croste  per  mancanza 
di   cure   igieniche. 

Il  medico  solo  potrà  decidere  sulla 
causa   della    malattia. 

Qualunque  ne  sia  la  causa,  il  medico 
certamente  combatterà  i  antico  pregiu- 
dizio che  vorrebbe  che  queste  croste  non 
fossero  toccate.  Bisogna  lavarle  con  pa- 
zienza e  con  delicatezza  dopo  di  averle 
rammollite  con  dei  bagnuoli  caldi,  e  me- 
dicare la  superficie  così  posta  a  nudo  con 
pomate  antisettiche. 

Spesso,  se  al  principio  si  lavassero  le 
croste  lattee  con  una  soluzione  d'acido 
borico,   si   arresterebbe  la  malattia. 

Causa  prima  ne  sono  i  disturbi  della 
nutrizione,  la  mancanza  di  nettezza,  la 
deficienza  di  luce,  la  permanenza  nelle 
stalle  umide  ed  infette...  vere  stalle  di 
Augia  in  cui  dalle  nutrici  vengono  tenuti 
i   b.ambini. 

Vi  sono  poi  le  predisposizioni  eredita- 
rie, che  non  si  dovranno  mai  imputare  a 
carico   delle   balie. 

Si  applichino  dei  cataplasmi  sopra  que- 
ste croste,  le  quali  devono  cedere  ad  ogni 
costo,  e  quindi  si  mantenga  pulita  la 
parte  ammalata  con  una  pomata  di  vase- 
lina all'acido  borico  e  frequenti  lava- 
ture. Se  persistono  le  croste,  se  la  pelle 
nuova  e  sana  non  si  forma,  venga  il  me- 
dico. 

CROSTATA  DA  RIEMPIRE.  {Cuci- 
na). Farina,  600  gr.  ;  tuorli,  3;  burro,  loo 
gr.  ;  acqua  un  bicchiere.  Si  fa  una  pasta 
che  vien  ridotta  4»  foglio  e  le  si  dà  la 
forma  facendola  cuocere  riempita  di  gra- 
ni, dijnais,  i  quali  dopo  la  cottura  si  le- 
vano ì)er  esser  sostituiti  da  un  intingolo. 

CUBATURA  D'ARJA.  Intendesi  il  vo- 
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lume  d'aria  che  tocca  ad  ognuno  in  un 
luogo  chiuso. 

Naturalmente  il  valore  di  questa  mi- 
sura diminuisce  col  crescere  della  venti- 
lazione. In  carrozza  ci  si  'vive  con  un 
metro  cubo  d'aria. 

I  palombari  hanno  quasi  zero  di  cuba- 
tura, ma  l'aria  che  arriva  loro  per  il  tu- 
bo rappresenta  una  ventilazione  sufficien- 
te. 

Si  calcola  che  nelle  case  l'aria  si  rin- 
novelli  tutta  tre  volte  per  ogni  ora.  Que- 
st'aria passa  per  i  muri,  che  sono  per- 
meabili, ma  sopratutto  per  le  porte  e  per 
le  l'inestre. 

Gli  adulti  abbisognano  di  40  metri  cu- 
bi d'aria  all'ora  e  se  questa  si  rinnova 
tre  volte  per  ora,  basterà  una  cubatura 
di  40    :  3   =    13,3  metri  cubi. 

Ma  se  questa  basta,  a  rigore  di  fisiolo- 
gia, l'igiène  ci  insegna  che  in  queste  co- 
se è  meglio  abbondare.  I  costruttori  mo- 
derni ci  preparano  già  delle  camere  ab- 
bastanza   piccole...    V.    Ventilazione, 


Si  diceva  che  il  cuculo  cosi  opera  per- 
chè i  piccoli  sono  troppo  voraci  ed  era 
quindi  difiìcile  nutrirne  una  famiglia... 
ma  vi   sono  pulcini   assai   più   voraci   che 


Cìtcirra  economica. 


Mobili  di  cucina  tnaderna. 

CUCINA.  {Mobili).  La  cucina  diventa 
un  laboratorio  scientifico:  la  nettezza  ne 
è  il  più  bel  pregio.  I  mobili  per  cucina 
devono  essere  comodi  e  di  facile  disinfe- 
zione. 

CUCINA.  V.  Affumicamento,  Arrosto, 
Bagnomaria,  Bistecchiera,  Acqua  calda 
nelle  cucitie  economiche.  Cucina  econo- 
mica, Diavolo,  Forni  domestici.  Pane, 
Pasta,  Pasticci,  Petrolio,  Alcool,  Porta- 
vi'vande. 

CUCINE  ECONOMICHE.  L'economia 
sta  nell'usare  la  maggior  parte  del  calore 
del  combustibile.  Perciò  i  prodotti  della 
combustione  serpeggiano  sotto  i  reci- 
pienti, attorno  al  forno,  allo  scaldavi- 
vande ed  al  recipiente  per  l'acqua  cal- 
da. Nei  modelli  perfetti  vi  è  anche  un 
bagnomaria.    V.    Acqua   calda. 

CUCULO.  È  noto  lo  strano  istinto  di 
quest'uccello  il  quale  evita  le  noie  della 
maternità. 


vengono  alimentati  dai  parenti.  Poi  si  in- 
ventò la  brutalità  del  padre  cuculo,  che 
mangerebbe  le  uova,  calunniando  così  un 
uccello  non  più  colpevole  dei  canarini 
che  talora  hanno  lo  stesso  difetto.  Final- 
mente si  disse  che  il  cuculo  femmina  ta- 
ceva le  uova  a  lunghi  intervalli  da  non 
poterli    covare. 

La  stessa  abitudine  ha  il  Molothnis 
fecoris,  uccello  americano  che  segue  le 
bande  di  mammiferi,  nutrendosidegli  in- 
setti che   vivono  sulla   loro  pelle. 

La  vita  nomade  non  permetteva  al  mo» 
lotro  di  fare  un  nido  e  l'uccello  si  servì 
del  nido  di  altra  specie. 


Cuculo. 


Ora  la  conformazione  del  piede  e  de 
becco  fanno  supporre  che  anticamente  i 
cuculo   vivesse   al    modo   stesso. 

CUOIO.    È    ottenuto    dallo    strato   con 
nettivO   della  pelle.   V.   Connettivo. 
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{^Conciatura).  "La.  conciatura  comune  è 
ottenuta  con  le  sostanze  tanniche,  che 
cambiano  la  sostanza  gelatinosa  in  una 
nuova  materia  imputrescibile.  Vi  è  poi 
la  conciatura  bianca  con  l'allume  {allu- 
da), usata  per  le  pelli  da  guanto  e  la 
conciatura  con  i  grassi,  che  si  adopera 
per  le  pelliccie  e  le  pelli  scamosciate.  V. 
Cromo. 

{Mastice  pel  cuoio).  Solfuro  di  carbo- 
nio, 20  p.  ;  asfalto,  i  p.  ;  resina,  i  p.  ; 
guttaperca,  4  p. 

{Saggio).  Cotto  a  lungo  nell'aceto  il 
buon  cuoio  non  deve  diventare  gelatino- 
so. 

CUOIO  IN  RILIEVO.  Cordova  fu  ce- 
lebre  per   ì   cuoi    lavorati    in    rilievo  che 
servivano    per    tappezzerie.    Dopo    l'espul- 
sione   dei     saraceni,    quest'industria     dei 
guadameciles    di    Cordova    emigrò    nelle 
Fiandre. 
I       Venezia    intanto     aveva    imitato    anche 
IJ  quest'arte,    coll'abilità    artistica    di    quel 
I   popolo,  ed  adoperò  i  marocchini  per  far- 
ne  tappezzerie    e    mobili.    Oggi    ancora    a 
i   Venezia  si   fanno  di  questi    lavori. 
li   .    Per  dorare,  argentare  e  far  risplendere 
'1  dei  mille  colori  metallici  delle  porporÌ7ie 
moderne    il    cuoio    si    adoperi    il    causciù 
sciolto  nel    solfuro  di  carbonio.   Con   que- 
sto liquido  si   spennellano  le  parti  che  si 
vogliono  dorare  od  argentare,  e  prima  che 
sia    asciutto    si    sparge    sopra    la    polvere 
metallica. 

CUORE.  È  il  motore  principale  della 
■circolazione  del  sangue.  All'energia  che 
sviluppa,  funzionando  come  una  tromba 
che  aspira  il  sangue  dalle  vene  e  lo  i- 
uietta  nelle  arterie,  si  uniscono  infatti 
la  contrazione  delle  arterie  {polso)  e  la 
compressione  fatta  sulle  vene  dai  mu- 
scoli   in   movimento. 

{Anatomia).  Il  cuore  è  diviso  in  due 
orecchiette  od  atri,  cavità  superiori,  ed 
in   due  ventricoli,  cavità   inferiori. 

Alle  orecchiette  mettono  le  vene;  dai 
ventricoli    le   arterie. 

Le  cavità  sono  vestite  da  una  membra- 
na detta  endocardio  :  il  cuore  è  poi  av- 
volto da  un  altra  membrana  chiamata 
pericardio. 

{Atrofia).  Diminuzione  di  volume  con- 
secutiva   a    malattie    gravi. 

{Battito).  Si  sente  applicando  la  ma- 
no nello  spazio  compreso  fra  la  5»  e  la 
6'  costola  e  dipende  da  una  maggiore  a- 
desione   con    la  parete   del    torace. 

{Degenerazione).  Invasione  di  grasso 
che  si  verifica  negli  alcoolici  ed  in  se- 
guito a  malattie  infettive. 

{Diastole),  f-  la  dilatazione  delle  ca- 
vità  del   cuore. 

{Dilatazione).  Prodotta  da  malattie  de. 
gli  organi  respiratori,  del  fegato,  di- 
spepsie. 

{Endocardite).     Infiammazione    della 


,este    internamente 


membrana    che 
cuore. 

{Energia  sviluppata).  Il  lavoro  del 
cuore  umano  nelle  24  ore  è  uguale  a  quel- 
lo necessario  per  sollevare  86970  chilo- 
grammi all'altezza  di  un  metro  od  i  chi- 
lo all'altezza  di  86  chilometri  e  970  me- 
tri. 

{Innervazione^.  Il  cuore  ha  dei  centri 
nervosi,  suoi  propri,  nel  suo  stesso  tessu- 
to e  riceve  nervi  dai  centri  nervosi  prin- 
cipali. 

{Insufficienze  valvolari).  L'insufficien- 
ZI  della  valvola  aortica  presenta  polso 
forte  con  tendenza  all'anemia  cerebrale 
ed  alla  sincope.  L'  insufficienza  mitrale 
produce  palpitazione,  difficoltà  di  respi- 
ro. L'insufficienza  della  tricuspidale  è 
propria  dell'anemia.  Si  vedono  battere 
le  vene  del  collo. 

{Mediastino).  £  lo  spazio  frg.  i  due  pol- 
moni occupato  dal  cuore. 

{Numero  dei  battiti).  Nell'adulto  sano 
sono  72  per  minuto.  Nei  due  primi  mesi 
invece  sono  140  e  120  al  12°  mese.  Nei 
vecchi  le  pulsazioni  ascendono  ad  80  per 
minuto. 

{Posizione).  Il  cuore  si  trova  nel  mezzo 
del  petto,  fra  i  due  polmoni,  con  la  pun- 
ta  rivolta   a   sinistra. 

{Rumori).  Dei  due  rumori  o  suoni  del 
cuore  quello  che  è  più  sordo  o  basso  è 
dato  dalle  sistole  dei  ventricoli,  per 
l'urto  del  sangue  contro  le  valvole  auri- 
colo-ventricolari  ;  il  secondo,  più  chiaro 
ma  più  breve,  è  prodotto  dalle  valvole 
arteriose. 

{Sistole).  Contrazione  delle  cavità  del 
cuore. 

{Soffi).  I  soffi  del  cuore  sono  prodotti 
da  insufficienza  di  funzione  delle  valvole 
auricolo-ventricolari,  per  la  quale,  nella 
sistole  una  parte  dei  sangue  può  dai  ven- 
tricoli risalire  nelle  orecchiette.  Anche 
le  valvole  arteriose  possono  produrre 
questo   sintomo. 

{Valvole).  Tutte  le  aperture  del  cuore 
hanno  delle  valvole.  Quella  per  l'orec- 
chietta ed  il  ventricolo  destri  dicesi  tri- 
cuspidale; quella  corrispondente  di  si- 
nistra mitrale. 

CUORI.  {Conchiglie). 

Hanno  una  lontana  appa- 
renza dì  cuore  con  solcatu- 
ra longitudinale.  Si  usano 
spesso  per  farne  cornici  e 
cuscinetti  per  aghi.  Sono 
conchiglie     bivalvi     striate. 

CURA(;A0.  Alcool  a  36, 
mezzo  litro;  cannella,  macis  e  garofani, 
3  gr.  ;  essenza  di  arancio,  i  gr.  ;  dopo  die- 
ci giorni  si  aggiungono  Soo  gr.  di  zuc- 
chero e  tanto  di  acqua  da  raggiungere 
il  grado  desiderato  di  forte:  finalmente 
si   colorisce  con   caramello. 

CURACAO   semplice.   Le  buccie  di 
arancio  devono  essere  rammollite  coU'ac 
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qua  calda  e  si  meitono  per  una  settimana 
nello  spirito  di  vino  a  95°.  Mezzo  chilo 
di  buccia  per  un  litro  di  spirito.  Si 
filtra  questo  spirito  e  si  adopera  nel 
nriodo  seguente:  Spirito  preparato,  i  li- 
tro; Alcool  a  90°,  litri  1,5;  Zucchero, 
kg.  1,25;  Glucosio,  kg.  1,25;  Acqua,  li- 
tri 5,60.  Si  colorisce  con  zucchero  bru- 
ciato e  si   filtra. 

CURE  PRIMAVERILI.  Non  si  può  af- 
fermare che  le  idee  degli  antichi  medici 
meritassero  tutto  il  ridicolo  di  cui  le 
vollero  coprire   i   moderni. 

Questi  hanno  riso  molto  delle  teorie 
depurative  del  sangue;  ma  intanto  si 
venne  scoprendo  che  la  vita  produce  dei 
veleni  non  solo  nelle  ghiandole  della  vi- 
pera e  nei  tessuti  della  cicuta,  e  questi 
veleni,  prodotti  nei  nostri  tessuti,  devono 
essere  eliminati. 

Multa  renascentuT,  e  non  è  del  tutto 
stupida  l'idea  di  promuovere,  all'inizio 
della   primavera,    una   eliminazione   ma.?- 


giore  del  cafut  moriuum  dell'esistenza, 
mettendo  anche  a  profitto  una  legge  bio- 
logica che  insegna  che  i  piccoli  cambia- 
menti   sono  proficui. 

Ora,  il  cambiamento  dall'inverno  alla 
primavera  è,  sotto  tutti  i  riguardi,  un 
cambiamento  nel  meglio,  e  cercare  di 
approfittarne   è    da   saggio. 

CURRI.  Ecco  la  composizione  di  que- 
sta folvere  di  froiczione  che  converte  il 
risotto  in  un  carbone  acceso  :  Curcuma, 
gr.  25;  pepe  nero,  15;  cumino,  12;  pepe- 
rone di  Spagna,  8;  cardamomo,  3;  pepe 
di    Caienna,   3;   zenzero,  3;   coriandri,   25. 

Mescolare  le  polveri  e  spargerne  par- 
camente il  risotto  che  cuoce,  .non  dimen- 
ticando fegatini  di  pollo,  midollo  spi- 
nale di  bue,  pezzetti  di  milza  e  tutta 
quella  visceratura  che  si  comprende  col 
nome    di   rigaglie. 

CUTALE.  Preparato  contro  le  mac- 
chie della  pelle.  È  borotannato  di  allu- 
minio. 
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DACO  {Insetti).  £  un  dittero  le  cui 
larve  fanno  delle  gallerie  nelle  olive, 
lasciando  a  difesa  gli  escrementi  al- 
l'entrata. È  nocevolissimo  per  l'olivicol- 
tura, e  l'olio  delle  olive  danneggiate  è 
molto   scadente.   V.    Olive  bacate. 

DAGUERROTIPO.  Esistono  ancora 
dei  vecchi  ritratti  ottenuti  con  questo  si- 
stema agli  inizi  della  fotografia.  Una  la- 
stra di  rame  veniva  esposta  ai  vapori  di 
iodio.  Si  formava  così  uno  strato  di  io- 
duro d'argento.  Posta  nella  camera  oscu- 
ra, dopo  una  posa  piuttosto  lunga,  si  e- 
sponeva  la  lastra  stessa  ai  vapori  di  mer- 
curio che   facevano  comparire   l'imagine. 

DALIA.  Pian- 
ta originaria  del 
Messico.  Con  la 
coltivazióne  tutti 
i  suoi  fiori,  com- 
ponenti l'infiore. 
scenza,  comune- 
mente presa  per 
un  fiore,  diventa- 
no muniti  di  Un. 
guette  accartoc- 
ciate. La  dalia 
variabile  è  quel- 
la più  frequente- 
mente coltivata: 
l'arborea  fiorisce 
neir  inverno  con 
fiori  di  colore 
rosso  cupo.  Vuoi- 
si che  le  dalie 
siano  state  introdotte  dal  poeta  Camoens. 
V.    Composite. 

(.Botanica).  Le  radici  della  dalia  sì  in- 
grossano in  tuberi  (radici  tuberose)  che 
servono   per   la   moltiplicazione. 

{Coltivazione).  Le  dalie  non  si  semi- 
nano, si  moltiplicano  con  le  radici  tu- 
berose, alle  quali  si  lascia  un  pezzetto 
del  fusto  della  pianta,  dove  nasceranno 
le  gemme. 

-197 


Dalia. 


DALTONISMO.  Difetto  della  visione 
per  il  quale  non  si  distinguono  alcuni  co- 
lori, confondendo,  per  esempio,  la  sensa- 
zione del  rosso  con  quella  del  verde.  V. 
Effetti  di  colore. 

DAMASCATURA.  Incrostazione  di  oro 
o  di  argento  sul  ferro,  il  rame,  l'acciaio. 
Si  ottiene  facendo  dei  piccoli  solchi  nel 
metallo  e  disponendovi  un  filo  di  oro  o 
di  argento  che  si  batte  col  martello  fin- 
ché  aderisca. 

{Acciaio  damascato).  Effetto  di  un  aci- 
do  sulla   superficie   dell'acciaio. 

DAMASCO.  Tessuto  a  fondo  di  raso 
sul  quale  risaltono  dei  disegni  in  un  ra- 
so   simile    ma   a    fondo   di    trama. 

DAMASSE.  Tessuto  della  biancheria 
da  tavola  con  disegni  simili  a  quelli  del 
damasco.  I  prodotti  migliori  provengo- 
no dalla  Fiandra. 

Sì  fanno  anche  stoffe  damassées  per 
signora. 

DAMMAR.   V.   Dammara. 

DAMMARA.  Resina  di  una  conifera 
indiana.  £  chiara,  fragile,  trasparente: 
si   usa  per  fare  vernici. 

La  vernice  alla  gomma  dammar  è  ec- 
cellente per  mobìli  bianchi.  V.  Chifolin. 

DARCET  {Lega).  V.  Saldatura,  Le. 
glie   fusibili. 

DATTERL  Adoperati  dai  vecchi  me- 
dici  con  convinzione  siccome  frutti  pet- 
torali, se  invece  non  sono  un  gran  ri- 
medio,  sono   un  ottimo  cibo. 

Chi  ha  un  principio  di  bronchite,  ri- 
cerchi il  medico  suo;  chi  ha  ventricolo 
buono  può  usarne  come  d'un  eccellente 
frutto  zuccherino,  di  un  vero  confetto,  di 
cui  ha  i  pregi  ed  i  difetti 

Lo  zucchero  è  infatti  la  parte  essen- 
ziale del  dattero;  vi  si  trova  pure  in  pìc- 
cola quantità  materia  azotata.  Gli  arabi 
non  mangiano  altro  nelle  loro  escursioni; 
noi  potremo  consumarne  in  fin  di  tavola 
come  frutta  secca  meno  indigesta. 
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(^Alterazioni).  Nella  stagione  calda  di- 
ventano spesso  sede  di  fermentazioni  no- 
cive al  ventricolo.  Vi  si  sviluppa  anche 
un    acaro   speciale. 

DATTERI  pi  MARE.  Sono  due  le 
specie  di  animali  così  detti  :  la  Folade 
ed  il  Lithodomus  litJwfagus.  Di  questo 
parliamo  solamente.  La  sua  conchiglia 
bivalve  è  doppia,  f.ssata  alla  roccia  col 
mezzo  di  filamenti  di  bisso,  poi  l'ani- 
male fa  nelle  roccie  calcaree  delle  gal- 
lerie da  cui  non  esce  più.  È  un  mollu- 
sco  molto   comune    e   molto    ricercato. 

£  notevole  il  sapore  leggermente  pepato 
delle  sue  polpe,  le  quali  sono  tuttavia 
alquanto    difficili    da    digerire. 

D.^TURA.  Molte  specie  di  dature  o 
stramoni  sono  oggi  coltivate  nei  giardini 
per  la  bellezza  dei  fogliami  e  dei  fiori. 
Lo  stramonio  comune.  Datura  stramonio, 
è  quello  che  più  ci  interessa.  Di  questa 
pianta  dalle  acri  esalazioni,  si  potrebbe 
scrivere  il  romanzo.  Fu  il  tossico  popo- 
lare, in  un  tempo  in  cui  i  veleni  erano 
meno  diffusi  :  come  rimedio  gli  zingar 
ne  fecero  uso,  e  vuoisi  anzi  che  la  diffu 
sione  di  questa  pianta,  in  Europa,  sii 
avvenuta  per  mezzo  delle  emigrazioni  de 
gli  zingari.  La  datura  fu  Verba  dei  ne 
gf ornanti,  come  quella   dei    ladri. 

Vuoisi  che  abolisca  la  memoria  dei 
fatti  recenti  epperciò  sia  stata  adope 
rata   iti    passato,  dai    bricconi. 

DATU'RINA  {Antidoti).  Emetici;  o 
Ho    di    ricino;    oppio. 

D.\VIER.  Pinze  usate  dai  dentisti  pe 
l'estrarione  dei  denti. 

DECALCO  DELLE  VIGNETTE.  S 
bagna  il  disegno  con  tetracloruro  di  car 
bonio,  quindi  si  applica  una  carta  spai 
mata  di  paraffina  e  si  preme  fortemente 
con    un   piegacarte. 

DECALCO  DI  INCISIONI  SUL  LE- 
GNO, SUL  VETRO  E  SUI  METALLI. 
Si  applica  sul  legno  una  mano  di  buona 
colla  trasparente  e  quindi  si  liscia:  si 
applica  poscia  una  mano  di  vernice  bian- 
ca all'alcool  con  :  alcool,  367  gr.  ;  san- 
dracca fine,  61;  terebentina  fine,  15;  olio 
di   terebentina  fine,   15;  canfora,  3. 

Si  avrà  cura  di  passare  il  pennello 
sempre  nella  stessa  direzione,  senza  in- 
crociare i  colpi.  Si  applicano  così  fino 
a  sei  strati  di  vernice,  lasciandola  sec- 
care  ad    ogni    mano. 

Si  tagliano  quindi-  i  margini  dell'in- 
cisione e  la  si  arrovescia  sopra  l'ultimo 
strato  di  vernice  mentre  è  ancora  umida. 
Si  lascia  asciugare  ;  dopo  con  acqua  calda 
si  bagna  la  carta  e  la  si  assottiglia  pas- 
sandovi sopra  la  pietra  pomice  in  pol- 
vere finché  apparisce  il  disegno.  Quan- 
do è  perfettamente  asciugata  si  appli- 
cano  due   o  tre   strati   di   vernice. 

DECALCOMANIA.  La  decalcomania 
•onsiste    nell'applicazione    di    uno    strato 


solubile  nell'acqua,  che  permette  il  tra- 
sporto di  un  disegno,  di  una  cromolito- 
grafia. È  un  trastullo  da  bambini;  ma 
può  essere  adoperato  anche  per  traspor- 
tare sul  legno  delle  cornici  e  sui  vasi 
(ceramiche  imitate)  degli  ornati,  che  poi 
si  ritoccano  col  pennello,  così  da  rico- 
prire   la    cromolitografia. 

{Modo  di  applicarla).  Si  bagna  la  de- 
calcomania con  acqua  tiepida,  si  appli- 
ca sulla  superficie  da  decorare  e  si  pre- 
me a  lungo  strofinando  con  un  piega- 
carte: quindi  si  distacca  lentamente -la 
carta. 

{Modo  di  farla).  Si  applica  sulla  carta 
una  mano  di  soluzione  di  allume  e  quin- 
di una  di  gelatina  liquida.  Dopo  si  di- 
segna con  i  colori  comuni.  La  gelatina 
dalla  parte  che  è  in  contatto  dell'allume 
diventa  insolubile,  mentre  dall'altra  par- 
te si  rammollisce  e  aderisce  ai  corpi  sui 
quali   viene   applicata. 

DECANT.^ZIONE.  Il  versar  adagio 
un  liquido  iii  un  altro  recipiente  in  mo- 
do da  non  muoverne  il   fondo  o  posatura. 

DECAPAGE.  Questa  parola  francese 
non  ha  corrispondente  precisa  nell'ita- 
liana. Consiste  nell'operazione  per  cui  si 
mette  a  nudo  una  superficie  metallica, 
per  la  saldatura,  la  galvano-plastica,  ecc. 

Si  ottiene  questo  colla  lavatura,  colla 
stroftnatura  e  sopratutto  coi  reagenti  chi- 
mici. Per  la  stagnatura  si  fa  col  sale  am- 
moniaco in  polvere  umida.  Si  forma  co- 
sì un  cloruro  doppio  di  rame  e  di  am- 
moniaca che  volatizza. 

Per  la  doratura  e  l'argentatura  galva- 
nica gli  oggetti  di  ferro  sono  ripuliti 
con  una  spazzola  bagnata  di  una  soluzio- 
ne  di   acido  tartarico. 

Le  leghe  di  rame  vengono  dapprima 
ossidate  sopra  dei  carboni  e  quindi  im- 
merse in  un  bagno  di  un  quinto  o  di  un 
decimo  d'acido  solforico  nelTacqua, 
quindi  per  qualche  minuto  nell'acido  ni- 
trico. 

DECOLORANTI.  Per  la  decolorazione 
dei  liquidi  si  usa  il  nero  di  avorio,  che 
ha  la  proprietà  di  assorbire  e  trattene- 
re molte  sostanze  coloranti.  Talora  si 
ricorre  a  dei  composti  metallici,  come 
l'idrato- ed  i  sali  di  piombo  e  di  stagno. 

Si  adopera  pure  per  la  decolorazione  il 
cloro,  l'anidride  solforosa,  gli  ipoclori- 
ti, l'acqua  ossigenata.  La  scelta  del  de- 
colorante dipende  dalla  natura  della  so- 
stanza  che    si    vuole    decolorare 

DECORAZIONE  DEGLI  APPARTA- 
MENTI. V.  Verniciature,  Indorature, 
Tappezzerie  di  carta.  Pittura  a  guazzo, 
ecc. 

Il  dilettante  difficilmente  si  dà  a  questi 
lavori.  La  pittura  dei  soffitti  esige  infat- 
ti dei  ponti,  oppure  il  lavoro  sopra  le 
scale:  lavoro  che  stanca  ed  è  diflicilissi- 
mo  per  chi  non  è  del  mestiere. 
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Quest'arte  si.  compone  del  riquadro  e 
della  decorazione  propriamente  detta. 

Il  disegno  riquadro  si  fa  con  dello  spa- 
go di  nero  fumo.  Teso  lo  spago,  basta 
farlo  scattare  per  lasciare  una  linea,  che 
poi  scompare  facilmente  col  passarvi  so- 
pra la  mano. 

I  disegni  vengono  trasportati  con  della 
carta  perforata,  e  si  battono  i  punti  tra- 
forati con  un  sacchetto  pieno  di  nero  fu- 
mo. 

Si  adoperano  spesso  i  modelli  frasta- 
gliati, fatti  con  carta  che  venne  consoli- 
data con  della  cera  vergine  fusa.  In 
questo  caso  si  scelgano  dei  pennelli  coi 
peli   corti    ed   un  colore   molto   denso. 

DECOTTI.    V.    Decozione 

DECOTTO  D'AMIDO.  Amido,  parti 
4;  acqua,  100.  Dopo  che  l'amido  si  è  ri- 
gonfiato si  fa  bollire  per  mezz'ora.  Serve 
per  clisteri   contro   la   diarrea. 

DECOZIONE  O  DECOTTO.  È  l'ope- 
razione per  cui  si  cerca  di  estrarre  le 
sostanze  solubili  a  caldo  da  un  rimedio. 
Certe  sostanze  solubili  a  freddo  si  di- 
sciolgono più  rapidamente  nell'acqua  al- 
la temperatura  di  100",  mantenuta  a  que- 
sta temperatura  a  lungo.  Quando  non  è 
necessaria  la  persistenza  della  tempera- 
tura di  100°  si  ricorre  invece  alla  sempli- 
ce infusione.  In  generale  le  sostanze  che 
devono  servire  per  la  preparazione  di  un 
decotto  devono  essere  divise,  colluse,  co- 
me si  dice  nel  gergo  farmaceutico.  Ta- 
lora si  prepara  la  soluzione  lasciando 
macerare  prima  queste  sostanze  nell'ac- 
qua fredda.  In  pochi  casi  si  abbisogna 
d;  una  temperatura  superiore  a  100".  In 
generale  in  tutti  i  casi  in  cui  è  possi- 
bile, si  preferiranno  alle  decozioni  le  in- 
fusioni. 

DECUBITO  DEGLI  AMMALATI.  La 
lunga  permanenza  nella  posizione  supi- 
na nei  vecchi  e  negli  ammalati  produce 
delle  stasi  sanguigne  alla  parte  posterio- 
re dei  polmoni.  Nei  giovani  e  nelle  per- 
sone robuste,  costretti  talora  a  letto,  in- 
chiodati in  una  posizione  per  dei  mesi 
non  si  verihcano  punto  questi  disturbi 
della  circolazione,  queste  iperemie  delle 
parti    inferiori. 

Nei  malati  deboli,  dopo  una  lunga  per- 
manenza nella  posizione  orizzontale,  si 
desta  dapprima  un'irritazione  della  pel- 
le, che  poi  passa  allo  stato  di  mortifica- 
zione, per  la  pressione  del  corpo,  special- 
mente nei  luoghi  dove  più  energica  è 
questa  pressione,  dove  le  ossa  sono...  sot- 
to la  felle. 

Questo  episodio  può  finire  colla  gan- 
grena. 

DECUBITO  {Posizione  nel  letto).  Qua- 
le sia  la  migliore  posizione  pel  riposo  non 
è  d'uopo  discutere...  rome  discutevasi  u- 
na  volta.  Mentre  il  Wuttge  raccomanda 
che  le  gambe  siano  retratte,  per  non  af- 
faticare J  muscoli  adduttori,  ed  altri  in- 


segnano   la    posizione    scolastica?  che:  si 
dovrebbe    assumere    per    dojmire,    Id  dc- 
zione  migliore  la  possiamo  prendere  dal- 
l'organismo   stesso    che    cerca    sua    bene 
quando   è    stanco.    La   posizione    supina   è 
la  migliore  pel  riposo  dei  muscoli,  soste- 
nendo il  corpo  in  quasi  tutta  la  sua  mas     —^ 
sa,    senza    bisogno    di    lavorò    muscolare.   ,|j 
Tuttavia    di    tanto   in   tanto    il    dormiente   "^ 
farà  dei  movimenti...  forse  perchè  un' po' 
di    lavoro   è   necessario    ftnche    di'musjcoli 
del    dormiente.  | 

Poche  persone  dormono  di  Banco,  1  sul 
lato  sinistro.  I  fisiologi  hanno  dimostra- 
to che  il  cuore  non  può  essere  compresso, 
e  forse  in  questo  può  avere  una  laxga 
abitudine  l'atavismo  dei-  pregiudizi  e 
l'educazione...  pregiudicata  ••  anch'ejssa. 
Ma  è  necessaria  una  reale  compressipiie 
per  evitare  che  il  cuore  ne.  risenta?  Non 
vi  sono  i  fenomeni  riflessi  che  possono 
tradurre  sopra  di  un  organo"  gli  effetti 
delle  impressioni  lontane  da  quest'or- 
gano? 

La  posizione  bocconi  è  contraria  al  li- 
bero funzionare  del  torace  nella  respi- 
razione. 

DELEININA.  Antinevralgico.  Da  uno 
a  4  milligrammi    al   giorno. 

DELFINIO.  {Botanica).  È  lo  sperone 
di  cavaliere,  dal  fiore  con  calice  colori- 
to ed  un  sepalo  prolungato  in  sperone. 
{.Deìphinium   Aiacis). 

DELIQUESCENZA.  Proprietà  di  as- 
sorbire il  vapore  dell'aria  liquefandolo. 
I  corpi  deliquescenti  diventano  umidi  e 
quindi  si  sciolgono.  Il  sale  è  delique- 
scente perchè  Contiene  del  cloruro  di 
magnesio  e  diventa  umido  quando  vi  è 
molto    vapore   nell'atmosfera. 

DELIRIO.  Nel  delirio  per,,  stimolazio- 
ne delle  funzioni  intellettive  si  osserva 
dapprima  una  grande  rapidità  nelle. i- 
dee.  Si  verifica  spesso  l'insonnia:  Il  de- 
lirio può  essere  predotto  da  differenti 
cause,  fisiche  e  raora.i.  La  congestione 
e  l'anemia,  ,  l'infiammazione  e  la  dege- 
nerazione, il  calore  ed  il  .  freddo  posso- 
no produrre  il  delirio.  Vi  sono  dei  de- 
liri per  coiì  dire  reflessi,  dovuti  ad 
impres.sioni  dolorose;  quelli  prodotti  da 
disturbi  nella  circolazione  del  cervello, 
dagli   anestetici   e  dagli  stimolanti. 

DELIRIO  ALCOOLICO.  Il  delirio  al- 
coolico  cede  generalmente  all'ammonia- 
ca; ma  il  miglior  metodo  sta  nell'aspet- 
tare    che    si    risolva. 

DELIRIO  FEBBRILE.  Si  verifica  nei 
casi  di  gravi  febbri  infettive,  che  pro- 
ducono, per  effetto  dei  microbi,  delle  so- 
stanze velenose  (Leucomaine).  Si  adope- 
ra la  digitale  e  l'aconito.  Vi  è  una  feb- 
bre perniciosa  delirante,  in  cui  questi 
stessi  rimedi  possono  essere  utili,  dopo 
di  aver  amministrato  il  solfato  di  chi- 
nina. •  '  '••-'• 


DELIRIO 
Delirio  nervoso,  e  ìi  delirio  dei 

feriti,   dei    convalescenti,    degli    affamati 
e   dell'indigestione. 

DEMODICE.    (V.    Acne).    È    uno    schi- 


Demodici   e   loro    uova   {al    microscopio'). 


foso  acaro  dall'addome  allungato  che 
può  trovarsi  nelle  ghiandole  sebaciche 
della   pelle. 

DENGA.  V.  Influenza. 

DENTI,    Il   dente  è   fatto   di   avorio  e 


■  DÈNT 

strumento  veramente  pericoloso.  In  fon- 
do alla  radice  ha  un  buco  che  mette  in 
una  cavità  contenente  la  polpa  dentaria. 
Vi  passa  una  piccola  arteria  insieme  a 
delle  vene  ed  un  filamento  nervoso  stac- 
cato  dal    nervo   dentario. 


Denti    incisivi,    canini,    -premolari 
e  molari. 

coperto  nella  sua  corona  dallo  smalto 
durissimo.  Attorno  la  mucosa  delle  gen- 
give gli  forma  un  collaretto  che  deve 
essere     rispettato     dallo     stuzzicadenti  : 
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Sezione  d'nn  dente,  con  la  radice  cir- 
condata dal  cemento.  Dal  basso  pas- 
sano un'arteria,  una  vena  ed  un  ner- 
vetto. 

Tra  l'alveolo,  o  cavità  dell'osso  che 
contiene  la  radice  e  la  radice  stessa  vi 
è    un    tessuto    intermedio,    detto  cemento. 

DENTI  ANx\ERITI.  {Pasta).  Fiori  di 
zolfo,  gr.  50;  magnesia,  40;  mentolo,  2; 
glicerina  quel  tanto  che  è  necessario  per 
farne    una    pasta. 

{Polveri).  Fiori  di  zolfo,  gr.  100;  es- 
senza di  menta,  io.  In  qualche  caso  si 
può  usare    l'acqua  ossigenata. 

DENTI  BUCATI.  {Mastice).  Sandrac- 
ca, parti  io;  mastice,  6;  ambra,  i;  ete- 
re, 9;  amido  quanto  è  necessario  per  ot- 
tenere una  pasta. 

DENTI  CARIATI.  {Cementi).  L'ossi- 
do di  zinco,  unito  al  cloruro  dello  stesso 
metallo,  produce  dell'ossicloruro  che  è 
durissimo  e  questa  reazione  è  la  base  dei 
pili  noti  cementi  per  i  denti.  Si  aggiunge 
all'ossido  di  zinco  ed  al  cloruro  della 
polvere  finissima  di  vetro  oppure  della 
polvere   di   silice. 

Il  cemento  del  Reene  è  fatto  di  :  Os- 
sido di  zinco,  8;  ossido  di  cadmio,  i; 
silice  in  polvere,  i;  acido  cloridrico 
quanto  è  necessario  per  formarne  una 
pasta.  Il  cemento  di  Rostaing  è  fatto 
mescolando  dell'ossido  di  zinco  e  dell'os- 
sido di  cromo  calcinati  e  misti  all'acido 
nitrico. 

Altri  cementi  sono  fatti  di  silicato  di 
potassa  impastato  con  della  calce  -o  con 
del  gesso,  oppure  di  un  miscuglio  di: 
acido  pirofosforico;  cloruro  di  zinco; 
ossido   di  zinco. 

Un  altro  cemento  per  ì  denti  è  fatto 
di  calce  viva  (7  gr.)  e  di  acido  fosforico 
glaciale    (16    gr.). 

{Cor otta).  La  corona  è  la  parte  libera, 
visibile    del    dente    ed    è    coperta    dallo 


smalto,    il    quale,    più   spesso   nella   parte 
centrale    della    corona,    si    viene    assotti- 
gliando  all'intorno.    Con   tutta    la   buona 
volontà,  con  cui  signori  e  signore  lavora- 
no   a   sciupare   la   loro   salute,    1d   smalto 
legge   abbastanza  bene   nelle   persone   sa- 
ne. Le  cure  delle  signore  che  devono  de- 
siderare   di    conservare     quella 
splendida    ricchezza    di     denti 
che  la  natura  ha  loro  regalato 
per  farli   risplendere  nelle  più 
liete  risate  sieno  rivolte  a  non 
intaccare,  guastare  questo  smal- 
to che  protegge  l'avorio  o  den- 
tina,   così    facilmente    intacca- 
ca.    dagli    acidi    che   si    trovano 
nei    cibi    e    che    si    sviluppano 
nelle   fermentazioni. 

DENTI     DEL     GIUDIZIO. 
{Ritardi).   Il   ritardo   di  questo 
dente    che    viene    a   completare 
l'evoluzione    umana    con     delle 
complicazioni  inopportune,  da  necessitar- 
ne   talora     l'estrazione    o     l'enucleazione 
prima  che   sia   fuori,    non   è   episodio    da 
addolorarsene.     Quasi     c'è    da    augurarsi 
che  non  spunti,  fatto  che  non  è  raro  nel- 
le razze  bianche,  mentre  nelle  razze  infe- 
riori   il    dente    del    giudizio    è    la    regola. 

L'umanità  si  perfeziona  con  un  dente 
di  meno:  migliora  per  sottrazione  di 
una  parte. 

Il  Broca  ed  il  Mantcgazza  considerano 
ormai  il  dente  del  giudizio  come  un  or- 
gano in  decadenza,  fine  di  secolo,  desti- 
nato a  perderai  dall'unità  umana,  come 
già  si  perdette  quella  costola  addizionale 
dell'ultima  vertebra  del  collo,  che  non  fu 
la  costola  di   Adamo. 

C'è  chi  osserva  che  quando  non  si  svi- 
luppa il  dente  del  giudizio,  rimane 
sempre  il  suo  germe  nascosto  nell'osso; 
ina  quest'osservazione  ha  davvero  un  pe- 
■•b?  Non  sappiamo  che  natura  non  jacit 
%altus  ? 

DENTI  DOLENTI.  (Arsertico).  Un 
medico  militare  francese,  il  Gills  di 
Brian(;;on,  fu  recentemente  il  profeta  del- 
l'arsenico contro  il  dolore  dei  denti  e  ne 
scriveva  come  di   una  scoperta. 

Certamente  l'arsenico  è  antisettico,  mi- 
crcbicida  con  qualche  eccezione  e  la  ca- 
rie dei  denti  ha  la  sua  causa  nei  micro- 
ganismi  delia  Jiocca  che,  a  parere  nostro, 
sbpo  anche  gli  operai  fabbricatori  del 
tartaro. 

Il  Gills  ai  soldati  del  suo  reggimento 
che  penano  per  dolori  di  denti  fa  lavare 
là  bocca  col   liquido  fatto  da: 

Liquore  di  Van  Swieten,  parti  i  ;  ac- 
qua bollita  calda,  parti  4;  acqua  di  Bo- 
tot  alquanto.  £  un  peccato  che  il  mercu- 
rio annerisca  i  denti.  Il  naftol  canforato 
è  forse  il  miglior  rimedio  in  questi  casi. 

DENTI  {Elixir  dentifricio).  Acido  sa- 
licilico, i;  cloroformio,  io;  tintura  di 
benzoino,    io;    tintura     di    cannella,     io; 
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alcool,    130.    Dose   per   lavarsi    la   bocca: 
due  cucchiai   in  un  bicchiere  d'acqua. 

{Eruzione).   (V.   tabella  a   pag.   205). 

{Estrazione).  Che  offerta  farebbe  oggi 
al  tempio  di  Apollo  quel  tale  che  aveva 
appeso  al  tempio  di  Delfo  la  tenaglia, 
il    davier  che   lo  aveva   guarito!!  1 

Era   uno   strumento  di    piombo  che   pò-   | 
teva    servire    solamente    per    l'estrazione 
dei    denti    vacillanti,   quando   si    possono 
anche   adoperare   le   dita  od   un  pezzo   di 
spago. 

Nei  gabinetti  dei  dentisti  moderni,  fra 
un  lusso  di  pezzi  anatomici,  di  tavole 
colorite,  di  quadri,  non  troverete  certa- 
mente la  tavola  del  Magitot  dove  sono 
classificate  ventisei  possibili  complica- 
zioni di  questa  piccola  operazione.  Con 
ragione  :  perchè  oggi  queste  complica- 
zioni sono  quasi  impossibili.  _I  dentisti 
hanno  seguito  onorevolmente  i  progressi 
della   scienza. 

Né  si  nota  in  quella  tavola  l'episodio 
che  pure  si  è  verificato  dell'estrazione 
di  un  dente  saito  invece  d«l  guasto.  La 
colpa  fu  del  dentista  :  la  penitenza  sarà 
del  paziente.  Questo  si  verificò  con  quei 
dentisti  delle  fiere  e  dei  mercati  che  an- 
cora pochi  anni  fa  operavano  con  ac- 
compagnamento di  musica  e  strappavano 
i  denti  senza  diagnosi...  coll'apparecchio 
elettrico  Trouvé  che  illumina  il  dente 
per  trasparenza,  cosi  da  farne  vedere  il 
guasto. 

Oggi,  quest'operazione  è  fatta  con  tut- 
te le  precauzioni  e  tutte  le  disinfezioni 
necessarie. 

I  denti  caduchi  malati  devono  venire 
estratti  quando  è  prossima  la  loro  cadu- 
ta. I  primi  denti  molari,  quelli  del 
quinto  anno  di  età,  sono  talora  guasti 
già  agli  otto  anni.  Si  estraggano,  poiché 
non  c'è  speranza  di  conservarli,  ed  il 
vuoto  sarà  in  parte  riempito  dai  denti 
vicini. 

DENTI  FINTI.  Solamente  un  pregiu- 
dizio può  distogliere  una  persona  dal  ri- 
correre ai  denti  artificiali  quando  abbia 
perduto  uno  o  più  d'uno  di  quelli  che 
ci  sono  regalati  dalla  natura,  un  pregiu- 
dizio dei  più  sciocchi,  che  va  a  disca- 
pito dell'estetica  e  dell'igiene.  Le  ra- 
gioni di  questo  pregiudizio  sono  parec- 
chie, e  noi  mettiamo  dapprima  una 
sciocca  antipatia  di  tutti  i  mezzi  atti 
ad  abbellire  la  persona,  come  se  la  brut- 
tezza non  fosse,  oltre  ad  una  pena  pro- 
pria, anche  un  disgusto  che  si  infligge 
agli    altri. 

Un  dente  finto  che  non  serve  alla  ma- 
sticazione è  sempre  un  dente  male  appli- 
cato. 

{Applicazioni).  Il  metodo  più  frequen- 
temente adoperato  è  quello  cosidetto  a 
pressione  atmosferica,  in  cui  la  monta- 
tura è  così  peifettamente  modellata  sopra 
la  gengiva  ed   una  parte  del  palato  che 
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■ORDINE   DI   SUCCESSIONE 

EPOCA 
dell'  eruzione 

EPOCA 

della  caduta 

DIVISIONE 

in 
cinq  uè  periodi 

fAj.  —   Prima  dentizione. 

incisivi  centrali  inferiori 

»  »         superiori 

..     »       laterali  inferiori 

»  »         superiori 

Premolari  inferiori     .     . 

» .         superiori    .     . 
Molari  inferiori      .     .     . 

»      superiori    .     •     . 
Canini  inferiori      .     .     . 

»     superiori    .     .     . 


'dal  30.0  al  35."  mese 


e  V2 


fBJ. 

Primi  molari  inferiori     .     . 

»  »       superiori    .     . 

Incisivi  centrali  inferiori    . 

»  »         superiori  . 

»        laterali  inferiori  .     . 

»  »      superiori 

Primi  premolari  inferiori    . 

»  »         superiori  . 

Secondi  premolari  inferiori 

»  »  superior 

Canini  inferiori      .     .     .     . 

»       •  superiori     .     .     .     . 
Secondi  molari  inferiori 

»  »       superiori    . 

Terzi  molari  inferiori     .     . 

»  »       superiori   .     . 


Seconda  d  e  n  r  i  z  1  o  n  e 


da  5  a  6  anni 


7  anni 


anni  e  ^\., 


Ida  9  a  12  anni 
III  anni       .     . 

( 
\ 

jda  12  a  13  anni 
'da  13  a  25  anni 


da  II 


I.»  periodo 
20  denli 


I)eriodo 


3.^  periodo 
jo  dcnli 


4.»  periodo 
4  denti 

5."  periodo 
4  drilli 


viiaderisce,  un  poco  per  adesione  ed  un 
poco  per  effetto  della  pressione  atmosfe- 
rica 

Per -la  montatura  si  adoperano  ancora 
le  leghe  d'oro  ;  ma  più  frequentemente 
si  usa  il  celluloide  e  sopratutto  il  cau- 
sciù  vulcanizzato.  Il  dentista  toglie 
colla  cera  molle  un'impronta  delle  due 
arcate  dentarie:  poi  getta  in  gesso  que- 
ste arcate,  e  sovra  di  questo  modello  ap- 
plica i  denti  finti,  tenuti  con  della 
gomma  elastica  colorita  che  poscia  viene 
vulcanizzata.  (V.  Gomma  elastica).  La 
compo5ÌZ!one,  detta  vulcanite  dentaria 
(nome  un  po' troppo  magniloquente)  è 
fatta  di  una  parte  di  zolfo  per  dieci  par- 
ti di  causciù.  Si  aggiunge  del  cinabro 
per  ottenere    la   colorazione    rossa. 

{,Be7iefizÌ).  Non  si  ritardi  a  questa  sosti- 
tuzione, giacché  un  dente  bene  applicato 
sostiene  i  due  confratelli  e  si  evitano  gli 
spostamenti    e    la    «  fatai    rovina  ». 

Altro  vantaggio:  caduto  un  dente,  si 
comincia  a  masticare  dall'altro  lato,  ed 
i  denti  che  non  lavorano  più  s'incrostano 
di  tartaro.  Anche,  la  bocca,  ccl  teinpo,  si 


torce  per  quest'uso  di  una  sola  parte  del 
la   nostra  formala   dentaria.  *. 

{Com-posizione  dei  denti  antificiali). 
Oggi  non  si  adoperano  più  i  denti  tinti 
di  avorio,  si  è  superato  la  natura  tro- 
vando lina  composizione  più  dura.  Si 
sappia  che  la  materia  dei  denti  imitati 
è  fatta  di:  feldspato,  parti  300;  quarzo, 
60;  caolino,  27;  titanio,  i. 

È  una  specie  di  porcellana  che  viene 
smaltata  e  tinta  di  una  serie  di  colora- 
zioni, dalla  perla  dei  poeti,  dall'opale 
di  latte  e  di  zaffiro  al  giallognolo  del 
vicux    ivoire. 

{Montatura).  L'applicazione  viene  fat- 
ta in  differenti  modi.  Talora,  se  la  ra- 
dice del  dente  è  sanissima,  si  impianta 
la  corona  in  questa  radice  con  un  perno 
{pivot)  :  altre  volte  i  denti  finti  sono  uni- 
ti ai  denti  vicini  co)  mezzo  di  placche  e 
d'uncini. 

A  -che  prò  adoperare  delle  montature 
d'oro,  come  gli  antichi  egiziani,  se 
tanto  bene  riescono  il  celluloide  e  la  gom- 
ma   elastica? 

{Pregiudizi).   Forse  perchè  i  denti   finti 
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sono  una  niodar)iità,  si  considerano  dal- 
la carità  pubblica  come  pleonasmi,  cose 
di  lusso.  La  carità  arriva  a  strappare  i 
denti  daienti,  generalmente  per  mano  di 
qualche  frate  dentista,  ma  non  dà  a  nes- 
suno dei  denti  finti,  ed  il  povero  diavo- 
lo deve  ingegnarsi  a  vivere  da  animale 
sdentato,  a  masticare  colle  mucose  incal- 
lite come  la  gengiva  superiore  del  bove. 
Va  notato  tuttavia,  di  passata,  che 
anche  i  mammiferi  detti  dai  naturalisti 
sdentati  presentano  specie  provviste  di 
denti    numerosissimi. 

Oggi  che  molti  dentisti  hanno  abbas- 
sato quelle  favolose  tariffe  americane  e 
vi  rimettono  i  denti  a  cinque  lire  l'uno, 
sarebbe  una  vera  sciocchezza  il  non  pro- 
fittarne. Vi  è  ancora  in  molta  brava 
gente,  un  pregiudizio  che  va  a  scapito 
della  salute  e  dell'estetica.  È  una  stra- 
na antipatia  per  ciò  che  abbellisce,  un 
fatalismo  con  cui  si  accettano  i  guasti 
del  tempo  e  del  male  direi  per  rassegna- 
zione cristiana,  e  certe  donne  mature 
mostrano  delle  dentature  che  sono  ru- 
deri  di  città  e  castella. 

Viene  dopo  una  lontana  paura  che  i 
denti  finti  siano  denti  umani,  provenien- 
ti dall'anfiteatro  anatomico  o  dall'ossa- 
rio. \  i  è  poi  la  paura  dell'estrazione  di 
qualche  deate  e  della  difiicoltà  di  masti- 
care  e    di    parlare 

Riguardo  alla  difficoltà  di  parlare  è 
questa  una  occasione  di  aggiungere  una 
nota  al  vecchio  elogio  della  lingua  u- 
mana,  meravigliosa  nell'adattarsi  alle 
circostanze.  Non  è  vero  che  la  lingua 
batta  dove  il  dente  duole,  come  vorrebbe 
il  proverbio.  In  due  ore  si  adatta  ai 
nuovi  denti  e  parla  come  prima,  se  non 
meglio.  Vi  è  della  gente  che  porta  da 
anni  ed  anni  delle  dentiere  rotte  in  due 
o   tre    pezzi. 

{Innesto).  Venne  davvero  e  viene  pra- 
ticato, e  non  è  gran  tempo  che  un  denti- 
sta americano  proponeva  di  innestare 
dei  denti  sani  non  più  negli  alveoli  na- 
turali, ma  in  nuovi  buchi  trapanati  nel- 
l'osso. 

Il  metodo  non  è  nuovo  essendo  stato 
inventato  da  Abulcasis,  dentista  arabo 
professore   del   secolo  XI. 

Il  Dumas  parla  di  questa  operazione 
nel  suo  curioso  romanzo  «  Storia  di  quat- 
tro donne  e  di  un  pappagallo  ».  Ma  è 
una  sostituzione  che  può  essere  praticata 
di  rado.  È  difficile  trovare  una  persona 
filantropica  che  si  lasci  levare  un  dente 
sano:  poi  il  dente  innestato  è  un  impre- 
stito, e  gli  imprestiti  si  tengono  general- 
nif.-nte   segreti. 

Sta  a  vedere  se  vi  sia  poi  un  benefizio 
straordinario  sui  denti  finti,  che  oggi 
vi  sono  messi  con  tanto  garbo  e  della  tin- 
ta adatta  perchè  non  risaltino  in  contra- 
sto di  colori  sui  denti  veri. 
I  denti  innestati  insomma  attecchiscono 


qualche  volta...  ma  nOn  sempre-,  da  poter 
far  passare  lo  stesso  dente  in  cento  boc- 
che, come  Paolo  Bert  voleva  perpetuare 
per  innesti  successivi  la  coda  di  un  topo. 

DENTI  OTTURATI.  Talora  il  dente 
bonificato  ritorna  alle  antiche  storie.  Se 
si  adoperò  l'amalgama  d'oro,  per  esem- 
pio, non  può  reggere  al  caldo  od  al  fred- 
do. Talora  si  infiamma  la  polpa  delden- 
te  {pulpiie)  ed  i  dolori  sono  insopporta- 
bili da  dovere  estrarre  la  sostanza  ottu- 
ratrice  e  cauterizzare  la  polpa- 
Altre  volte  si  produce  la  periostite, 
dell'alveolo  che  è  la  più  seccante  delie 
complicazioni.  Questo  avviene  special- 
mente se  la  carie  si  sviluppò  fra  due 
denti. 

Ma  queste  complicazioni,  frequenti  an- 
cora qualche  anno  fa,  diventano  rarissi- 
me oggi  che  i  dentisti  curano  la  disinfe- 
zione con  uno  scrupoli^stiguale  a  quello 
dei  grandi  chirurgi,  e. -iton  otturano  un 
dente  senza  avere  la  matematica  certezza 
di  non  aver  lasciato  le  louf  dans  la  ber- 
gerie.  Il  lupo,  in  questo  caso,  è  l'eterno 
microrganismo,     il     microbo     infettivo. 

Un  piccolo   lupo,  se  volete,   ma  terribi-, 
le,   da  meritare    i   versi   del    Petrarca  : 
«  Non    credo   che   fascesse   mai   fer    selva 

Sì  aspra  fera,  o  di  giorno  o  di  notte  ». 

{Polvere  dentifricia).  Magnesia,  gr.  15; 
creta,  gr.  15;  clorato  di  potassa,  gr.  5; 
Essenza    d'anici    stellate    5    gocciole. 

{Saponi).  Sono  saponi  in  polvere  che  si 
preparano  nelle  seguenti  misure:  sa- 
pone di  magnesia  gr.  io;  essenza  di  la- 
vanda i;  carbonato  di  calcio  9;  carmino 
0,10;  essenza  di  rose  dieci  gocciole;  es- 
senza di   menta,   idem. 

Un'altra  forinola  raccomandata  dice: 
sapone  di  magnesia  gr.  10;  carbonato  di 
calcio  8;  sapone  medicinale  in  polvere, 
i;  essenza  di  lavanda,  i;  carmino,  0,10; 
essenza  di  rose,  gocciole  io;  essenza  di 
menta    idem. 

Un  sapone  molle  eccellente  si  prepara 
con:  burro  di  cacao,  gr.  12;  carbonato 
di  calcio,  20;  carbonato  di  magnesio,  25; 
sapone  di  potassa,  20;  essenza  qualunque, 
0,75 

{Spazzolini).  Quelli  fatti  di  gomma  e- 
lastica  sono  una  rovina.  Nulla  esiste  in 
questo  mondo  che  riesca  me- 
glio a  distaccare  il  collaretto 
delle  gengive  mettendo  allo 
scoperto  l'avorio  della  radice 
del  dente. 

Cosi  si  apre  una  porta  al 
tartaro  ed  alla  carie  Sareb- 
bero da  preferirsi  le  spugnette 
morbide,  con  manico  d'osso, 
che  abbiamo  veduto  all'espo- 
sizione internazionale  di  Pa- 
rigi, presentate  da  una  socie- 
tà, fra  le  tante  che  esistono, 
di  exploitation  dei  prodotti 
marini. 
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Poiché  è  inutile  consigliare  quel  che 
non  si  trova,  ricorderemo  che  le  comuni 
spazzoline  da  denti  spesso  hanno  i  fila- 
menti attaccati  solamente  con  la  gomma. 
Queste  setole  facilmente  si  distaccano  e 
rimangono  fra  i  denti  o  s'introducono 
nell'apertura  delle  glandole  salivari  sot- 
.olinguali,   cagionando   seccature. 

Recentemente  si  ebbe  un  caso  di  tiflite 
mortale,  narrato  da  un  giornale  medico... 
americano. 

All'autopsia  si  rinvenne  nell'appendice 
vermiforme  dell'intestino  cieco  la  causa 
della  morte. 

Era  appunto  una  setola  di  una  spazzola 
da  denti  che  aveva  prodotto  l'infiamma- 
zione fatale. 

{Tartaro).  È  un  deposito  calcare  prò 
dotto  da  speciali  microbi  i  quali  decom- 
pongono la  saliva.  Se  il  collaretto  del 
dente  non  è  perfettamente  aderente,  può 
anche  formarsi  attorno  alla  radice  ed  in 
tal  caso  finisce  per  staccare  il  dente  dal 
suo  alveolo.  Il  tartaro  esterno  si  di- 
strugge   con    l'acido    tricloracetico. 

L'applicazione  di  questo  rimedio  deve 
essere  fatta  con  prudenza,  mediante  un 
pennellino. 

DENTICE.  Pesce  di  mare  pregiatis- 
simo, che  può  raggiungere  un  metro. 
Turchiniccio  sul  dorso;  giallo,  con  stri- 
sele o  macchiette  sui   fianchi. 

DENTIERE  ARTIFICIALI.  V.  Gom- 
ma adragante. 

DENTIFRICI.  {Acqua  balsamica  di 
Jackson).  Quest'acqua  che  si  può  adope- 
rare come  dentifricio  e  come  acqua  per 
la  toeletta  è  composta  di  molte  droghe, 
fra  cui  notiamo  la  corteccia  d'arancio, 
il  benzoino,  il  balsamo  tolutano,  la  radice 
d'angelica,  il  guaiaco,  il  piretro,  la  can- 
nella   ed    il    mastice.    Ecco   una    formula: 

Buccia  d'arancio  e  di  cedro,  radice  di 
angelica,  balsamo  tolutano,  benzoino,  di 
ciascuno  gr.  60.  Guaiaco  e  piretro,  di 
ciascuno  gr.  180.  Mirra  e  mastice,  di  cia- 
scuno  gr.    15.    Alcool    7in   litro. 

Si  filtri  o  meglio  si  distilli  e  si  colori- 
sca  coH'orcanetta. 

DENTIFRICI  ALLA  STRONZIANA. 
I  sali  di  stronzio  o  di  stronziana,  dopo 
di  essere  stati  adoperati  nella  pirotecni- 
ca per  irradiare  i  bagliori  sanguigni 
della  luce  di  Bengala  e  dopo  di  essere 
stati  proposti,  con  magra  fortuna,  con- 
tro i  vini  gessati,  dovrebbero  essere  utili 
come  dentifrici.  Il  professore  della 
scuola  dentaria  di  Ginevra  li  pres.enta  e 
li  commenda  per  le  seguenti  buone  qua- 
lità: 

I.  reazione  alcalina;  2.  valore  antiset- 
tico; 3.  morbidità  dei  prodotti  che  non 
intaccano   lo   smalto. 

Ecco   le  formole  che  egli  consiglia: 

Pasta:  Carbonato  di  stronzio,  gr.  6; 
fiori  di  zolfo,  3;  sapone  medicinale,  13; 
essenza  di  rose,  6  gocciole. 


Polvere:  Carbonato  di  stronfio,  gr.  15; 
fiori  di  zolfo,  15;  essenza  di  rose,  6 
gocciole. 

DENTIFRICI  DISINFETTANTI.  La 
disinfezione  non  è  tanto  facile.  I  micro- 
bi hanno  una  resistenza  vitale  straordina- 
ria, per  cui  è  inutile  illudersi.  Nessun 
disinfettante  è  un  toccasana.  Non  si  at- 
tenda mai,  specialmente  per  la  bocca,  u- 
na  disinfezione  immediata.  Si  riuscirà 
colla  pazienza,  colle  disinfezioni  incom- 
plete e  successive,  applicando  le  prati- 
che  del   Tyndall. 

Ma  si  raccomanda  che  sempre,  prima 
di  adoperare  i  disinfettanti  si  puliscano 
i  denti  collo  stuzzicadenti,  se  vi  sono  del- 
le caverne  den.tarie,  collo  spazzolirto  e 
con  un  panno.  Questo  è  indispensabile 
perchè  il  dentifricio  possa  venire  in  con- 
tatto —  in  battaglia  —  col  microbo  ne- 
mico. E  non  basta  far  la  nettezza  della 
bocca  ogni  mattina...  £  necessario  di  ado- 
perare i  buoni  dentifrici  dopo  ogni  pa- 
sto ed  alla  sera,  prima  di  andare  a  dor- 
mire, poiché  durante  il  sonno  i  micror- 
ganismi trovano  le  migliori  condizioni 
per  riprodursi. 

Abbondanza  di  alimento  e  nessuna  o- 
stilità!  Queste  sono  le  condizioni  biolo- 
giche più  favorevoli  alla  fecondità  che  si 
vuole  combattere. 

DENTIFRICI  ECONOMICI.  Sapone, 
gr.  20;  glicerina,  60;  alcool,  80;  acqua 
distillata,  340;  acido  fenico,  5  gocciole; 
garofani,  25  gr.  ;  cannella,  30;  mirra, 
grammi    5. 

Si  aggiunge  un  poco  di  acqua  odorosa 
e  del  carmino  per  colorirla  e  quindi  si 
filtra. 

Un'acqua  di  Botot  —  una  cosa  simile 
—  a  buon  mercato  si  prepara  con  anice 
stellato,  gr.  5;  garofani,  5;  cannella,  i; 
cremor  tartaro,  3;  menta  (essenza),  i; 
alcool  mezzo  litro. 

Dopo  una  settimana  si  aggiunge  un  po- 
co di  cocciniglia  e  quindi   si   filtra. 

DENTIFRICI  MILLER.  L'uno  é  fat- 
to di:  acido  timico,  gr.  0,25;  acido  ben- 
zoico, 3;  tintura  d'eucalipto,  15;  alcool, 
100;  essenza  di  menta,  0,75; 

Si  può,  a  parer  nostro,  escludere  Ve-u- 
califto  che  dispiace  al  99  %  dell'umani- 
tà,  senza    nessun    danno. 

Il  secondo,  perfezionato,  é  fatto  di  : 
acido  timico,  gr.  15;  acido  benzoico, 
3;  tintura  d'eucalipto,  15;  sublimato, 
0,80;  alcool,   100;   essenza   di  menta,  0,75. 

Come  si  scorge  tutto  il  perfezionamen- 
to consiste  nell'aggiunta  del  sublimato 
corrosivo. 

In  Italia  si  fanno  almeno  cento  denti- 
trifici    migliori. 

DENTIFRICI.  V.  Acqua  saponosa; 
Collodio,  Grès  canforico,  Botot,  Polvere 
dentifricia  Mere,   Olio  di   Cade. 

DENTIFRICIO  AMERICANO.  Alcool 
gr.  250;  sapone,  20;  essenza  di  limone, 
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12;  dì  menta,  12;  di  anici,  16;  di  limone, 
8;  di  garofani,  8;  di  gaulteria,  20;  ac- 
qua Jockey-club,  20;  acqua  distillata, 
250;    Soluzione   di    carmino,   3. 

(Elixir).  Acido  calicilico,  gr.  1;  clo- 
roformio, io;  tintura  di  benzoino,  io; 
tintura  di  cannella,  io;  alcool,  130.  Due 
cucchiai    in   un   bicchier   d'acqua. 

DENTIFRICIO  MONIN.  Ogni  sera 
ed  ogni  mattina  si  versa  in  un  mezzo 
bicchiere  di  acqua  un  cucchiaio  di  que- 
sto dentifricio  preservatore,  che  profu- 
ma   discretamente    la    bocca  : 

Tintura  di  rosmarino,  gr.  30;  tintura 
di  vaniglia,  30;  tintura  d'eucalipto,  30; 
essenza  di  garofani,  4;  tintura  di  timo, 
20;  acido  borico,  io;  cocciniglia,  4; 
acido  muriatico,  gocciole  2. 

DENTIFRICIO  SCHLENKER.  È  com- 
posto di:  timclo  gr.  0,30;  siroppo  di  co- 
clearia, 30;  alcoolato  di  melissa,  30; 
tintura  di  ratania,  io;  essenza  di  men- 
ta, 050;  essenza  di  garofani,  i. 

Si  adopera  versandone  alcune  gocciole 
nell'acqua. 

DENTIZIONE.  £  la  più  importante 
perturbazione  nella  vita  del  bambino.  I 
sintomi,  che  diremo  lo- 
cali o  vicini,  sono  la 
salivazione,-  l'infiam- 
mazione delle  gengive 
e  della  bocca,  i  dolori  ; 
ma  spesso  si  aggiungo- 
no dei  fenomeni  lon- 
tani, come  la  diarrea, 
il  vomito  e  talora  il 
catarro  bronchiale.  Si 
verificano  persino  dei 
casi  di  meningite  ce- 
rebrale. 

{fi  primo  dente).  Il  Magitot  cercava 
in  cinquecento  osservazioni  l'ordine  del- 
l'apparire dei  denti.  Fra  i  500  ce  ne  fu 
uno  di  precocità  che  diremmo  spaventosa 
di  un  bambino  nato  col  primo  dente.  Ecco 
Ja  tavola   raccolta   dal    Magitot: 
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DEPILATORI  (Igiene).  I  cinesi  otten- 
gono di  rendere  lucente  e  nitescente  come 
una  palla  d'avorio  la  pelle  del  cranio 
mediante  le  applicazioni  di  rusma,  cioè 
di  solfuro  di  arsenico.  In  Europa  si  ven- 
dono   parecchi    preparati    meno    velenosi 


contro    di    quella    miseria    descritta    dal 
Lippi. 

«  Pelosa  inforno  ha  quella  sua  bocchina 
Che  -prof  rio  al  barbio  l'assomiglieresti  ». 
Uno  è  composto  di  :  collodio,  100  gr.  ; 
spirito  di  vino,  48;  tintura  di  iodio,  3; 
essenza  di  terebentina,  6;  olio  di  ricino, 
8.  Si  applica  con  un  pennello,  si  lascia 
asciugare  e  quindi  si  stacca  la  pellicola. 

I  peli  rimangono  presi  nella  pellicola 
stessa. 

Non  è  un  metodo  perfettamente  gradi- 
to, ma  la  sapienza  di  tutti  i  popoli  inse- 
gna col  proverbio  che  «  se  beila  vuoi  di- 
venire,  occorre    di    soffrire  ». 

II  Depilatorio  di  Boettger  è  prepara- 
to con  80  grammi  di  calce  spenta  in  20 
grammi  d'acqua.  Si  fa  gorgogliare  attra- 
verso a  questa  pasta  dell'acido  solfidri- 
co. Si  ottiene  cosi  una  manteca  che  si 
applica  in  uno  strato  di  due  millimetri 
sulla  parte.  Quindi  si  raschia  via  il  tutto 
con  un  piegacarte  e  si  lava.  La  pasta 
porta  via  il  pelo;  ma,  ben  inteso,  questo 
rinasce.  Deve  essere  preparata  di  fresco 
da!    farmacista. 

II  Depilatorio  in  pasta  di  Metlinger 
si  compone  di:  glicerina,  gr.  3,73;  su- 
gna, 7,46;  burro  di  cacao,  7,46;  olio  di 
ricino,  14,92;  lessiva  di  soda  a  25%, 
14,92;  amido,  0,94;  solfuro  di  sodio,  7,40; 
acqua,    16,74;  essenza  di   melissa,   0,94. 

Questa  pasta  non  contiene  nulla  di 
straordinario;  è  semplicemente  una  for- 
mola  nuova.  Il  solfuro  di  sodio  venne  già 
consigliato;  quanto  alla  lessiva,  che  è 
una  soluzione  di  carbonato  di  potassio, 
la  sua  azione  sul  tessuto  corneo  dei  peli 
è  nota  da  molto  tempo. 

Per  la  stessa  causa  la  lana  non  re- 
siste alla  comune  lessiva  di  cenere,  che 
contiene  del   carbonato   di   potassio. 

DEPILAZIONE  ELETTRICA.  Di- 
struzione con  un  piccolo  elettrocauterio 
della  papilla  del  pelo. 

DEPRESSIONI  BAROMETRICHE. 
V.  Barometro. 

DEPURATIVI.  Nome  che  ha  fatto  for- 
tuna  nel  tempo  in  cui  si  credeva  che  il 
sangue  e  gli  umori  potessero  contenere 
dei  principi  acri,  degli  umori  nocivi.  Og- 
gi veramente  questo  ccncetto  riacquista 
valore,  e  si  ammette  che  il  corpo  pro- 
duca delle  sostanze  nocive,  una  vera  ma- 
teria peccans,  che  deve  essere  abbrucia- 
ta nel  corpo  od  eliminata;  ma  la  medi- 
cina dei  depurativi  non  esiste  più  nella 
scienza.  Il  popolo  intanto  conserva  que- 
sto modo  di  vedere  ed  ha  una  fede  nella 
loro  azione  benefica.  Ancora  oggi  sulla 
quarta  pagina  dei  giornali  troviamo  an- 
nunziati dei  portentosi  depurativi,  e  mol- 
ti fanno  la  cura  del  siroppo  di  salsapa- 
riglia, del  siroppo  di  Portai,  dei  robi 
i    più    promettenti. 

I  depurativi,  se  hanno  un'azione  —  e 
l'hanno  di    rado  —  non  hanno  per  certo 
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Quella  di  depurare  il  sangue.  Sono  un 
modo  come  un  altro  di  sciupare  denaro 
ed  arricchire  la  coorte  dei  ciarlatani  e 
degli  speculatori  sulla  fiducia  del  pub- 
blico dotati  di  coraggio  per  spendere 
enormi   somme   nella  pubblicità. 

DERMANISSI.  Sono  piccoli  acari  che 
vivono  sopra  gli  uccelli  e  talora  fanno 
strage  nei  pollai.  Si  attaccano  anche  al- 
l'uomo: e  ben  lo  sa  chi  viaggia  in  uno 
scompartimento  di  terza  classe  od  in  un 
tram  a  vapore,  quando  vi  sono  dei  pol- 
laioli. 

Per  liberarne  i  pollai  si  applicano  di 
giorno    i    seguenti    metodi  : 

i.°  Imbiancamento  con  latte  di  calce. 
2."  Spennellatura    con    benzina. 
3."  Solforazione   del    pollaio. 

V.    Gabbie. 

DERMATOLO.  È  un  gallato  di  bismu- 
to.  Si  usa  come  disinfettante  della  pelle. 

DERMATOSI.  Nome  generico  di  tutte 
le   affezioni   cutanee. 

DESSUS  DE  TABLE.  Per  la  tavola 
da  pranzo  si  adoperano  oggi,  all'uso  te- 
desco,   le    strisele    ricamate. 

La  moda  è  per  le  fragole,  che  spiccano 
col  loro  rosso  di  fuoco  fra  le  verdi  fo- 
glie. 

Nei  ricami  che  si  fanno  a  queste  stri- 
sele predomina  il  rosso  pel  suo  bel  con- 
trasto   colle   tinte    incerte. 

Anche  il  violaceo  riesce  perfettamente, 
specialmente  coll'iliuminazione  elettrica, 
ed  abbiamo  veduto  un  graziosissimo  pen- 
siero artistico  iu  una  di  queste  strisele 
che    era    stata    copiata    dal    vero. 

Una  pioggia  di  viole  mammole  col 
gambo,  imitate  cosi  come  erano  cadute 
dalla  mano  spandifiori  che  le  aveva  se- 
minate. 

DESTRINA.  Si  ottiene  dall'amido  me- 
diante il  calore.  Si  prepara  abbrusto- 
lendo l'amido  entro  vasi  di  ferro,  oppu- 
re riscaldandolo  leggermente  dopo  di  a- 
verlo  inumidito  con  dell'acido  nitrico. 
È  una  sostanza  molto  simile  alla  gomma 
arabica,  ed  è  stata  adoperata  estesa- 
mente dopo  che  il  prezzo  della  gomma  a- 
rabica  è  rincarito.  Si  scioglie  in  un  li- 
quido vischioso.  Ha  un  sapore  speciale 
che  ricorda  l'anguria  0  cocomero.  Colla 
tintura  di  iodio  produce  una  colorazione 
rossa.  Se  si  aggiunge  alla  destrina  del- 
l'acido solforico  allungato,  questa  si 
converte    in   glucosio. 

(^Azione).  Si  trova  in  una  certa  propor- 
zione nella  crosta  del   pane. 

La  destrina  ha  un'influenza  speciale 
sul  ventricolo  :  promuove  la  digestione 
destando  una  maggiore  produzione  di 
sugo  gastrico.  Appartiene  al  gruppo  non 
molto  abbondante,  delle  sostanze  vera- 
mente eupeptiche 

DIABABUL.   V.    Acacia. 

DIABETE.    Il    sintomo    principale   è    il 


passaggio  del  glucosio  nell'urina.  V.  Fe- 
gato,  Glucosio,  Zucchero. 

La  quantità  di  glucosio  elirhinata  nel- 
le 24  ore  pilo  in  certi  casi  essere  enorme. 

{Cause).  L'eccesso  di  alimenti  è  una 
causa  frequente  di  questa  malattia.  Il 
fegato  ha,  naturalmente,  parte  impor- 
tante, come  il  bulbo  dell'encefalo,  dal 
quale  provengono  i  prolungamenti  ne- 
vronici  i  quali  ne  regolano  la  funzione. 
Anche  il  pancreas  potrebbe,  secondo  una 
teoria,  non  universalmente  ammessa,  es- 
serne   causa. 

{Cura).  Il  diabete  è  malattia  molto  se- 
ria; ma  non  refrattaria  alla  terapeutica. 
La  mortalità  è  di  una  metà  del  numero 
degli    ammalati. 

{Sintomi).  Abbondanza  di  urine,  sete  e- 
sr.gerata,  fame  insistente,  dimagrimento. 
Spesso  la  vista  ne  soffre  ed  insorgono  e- 
ruzioni  cutanee,  infiammazioni  delle  gen- 
give, albuminuria,  polmonite,  paralisi. 
Il  coma  o  sonno  diabetico  è  il  quadro 
finale.  Le  più  piccole  ferite  ritardano 
nei  diabetici  a  guarire  e  possono  diven- 
tare  gangrenose. 

DIABLOTTINI.  Si  preparano  versan- 
do la  pasta  di  cioccolata  ancora  umida 
sopra  una  lastra  di  marmo  o  di  latta  i- 
noliata.  Si  trovano  nelle  farmacie  dei 
diablottini  medicinali  contro  i  vermi  dei 
bambini.    V.    Santonina. 

DIACIIILON.  È  l'empiastro  semplice 
o  cerotto.  Si  prepara  con:  ossido  di  piom- 
bo,  parti   s;   olio  d'ulive,  9. 

Si  ottiene  così  un  cerotto  adesivo  che 
si  applica  sulla  tela  di  cotone  o  di  lino 
e  giova  come  contentivo,  per  medicazioni 
e  per   fasciature. 

DIAFORESI.  È  la  produzione  del  su- 
dore. Nella  tubercolosi,  nelle  malattie 
gravissime  ed  in  certe  febbri  intermit- 
tenti la  diaforesi  è  una  causa  debili- 
tante straordinaria.  Si  impedisce,  od  al- 
meno si  attenua  la  produzione  del  sudo- 
re, diminuendo  la  temperatura,  ridu- 
cendo la  razione  delle  bevande  ed  ammi- 
nistrandole fresche.  Si  consiglia  l'uso 
del  mazagram. 

DIAFRAMMA.  Muscolo  che  separa  il 
torace  dall'addome.  Ha  la  forma  con- 
vessa in  alto.  Abbassandosi  aumenta  la 
capacità    del    torace.  V.    Riso,    Vomito. 

{Funzioni).  La  piii  importante  funzione 
del  diaframma  è  correlativa  alla  respi- 
razione. Allorché  questo  muscolo  si  con- 
trae diminuisce  la  sua  convessità,  epper- 
ciò,  mentre  sono  compressi  i  visceri  del- 
l'addome, le  cui  pareti  si  sollevano,  au- 
menta la  capacità  del  torace.  Così  il  dia- 
framma collabora  colla  musculatura  del 
torace  per  ottenere  l'inspirazione.  I  vi- 
sceri compressi  dall'abbassamento  del 
diaframma  trasmettono  una  parte  della 
pressione  ai  visceri  contenuti  nell'addo- 
me, e  quindi  alle  pareti  addominali  che 
si   dilatano   per  queste  cause   ad  ogni   in- 
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spirazione.  Cessata  la  contrazione  del 
diaframma  questo  si  innalza,  ritornan- 
do alle  curve  primitive  per  la  elasticità 
muscolare  delle  pareti  dell'addome  e  per 
l'elasticità  del  tessuto  del  polmone.  11 
passaggio  dell'esofago  attraverso  al  dia- 
framma è  fatto  da  muscoli;  perciò  ad 
ogni  contrazione  del  diaframma  l'esofa- 
go è  compresso,  schiacciato,  così  da  im- 
pedire che  la  materia  contenuta  nello 
stomaco    risalga. 

Il  diaframma  ha  importanza  nel  ride- 
re, nel  singhiozzo,  nel  parto,  ecc.  Pare 
che  abbia  anche  una  influenza  sulla  vo- 
ce. È  vero  che  la  voce  è  essenzialmente 
prodotta  dall'espirazione,  fenomeno  cui 
il  diaframma  è  inattivo;  ma  le  espe- 
rienze fatte  sugli  animali  dimostrano  che 
questo  organo  ha  anche  una  qualche  a- 
zione.  Tagliato  il  nervo  frenico,  che  è 
quello  che  regola  il  diaframma,  la  voce 
è    molto    modificata. 

Nello  sforzo  il  diaframma  si  contrae. 
Nel  grido  e  nel  gemito,  il  diaframma  si 
abbassa  con  grande  rapidità  e  quindi 
avviene  una  forte  espirazione.  Lavora  il 
diaframma  nello  sternuto  e  nell'atto  di 
soffiarsi  il  naso.  Nel  ridere  e  nel  sin- 
ghiozzare vi  sono  delle  contrazioni  spas- 
modiche, involontarie  del  diaframma.  La 
differenza  di  questi  due  fenomeni  sta 
tutta  nell'espressione  mimica.  Il  dia- 
framma funziona  nell'atto  di  sorbire,  di 
aspirare,  nello  sbadiglio,   nel   ponzare. 

DIALISI.  Separazione  delle  sostanze 
che  cristallizzano  mediante  una  membra- 
na   semipermeabi'e. 


Diamanti  :  i.  Gran  Mogol;  2,  Saucy  ; 
Z,  Cohinoor  ;  4,  5,  Reggente  ;  6,  Stella 
-polare;  7,  8,  Stella  del  Sud  ;  9,  Orione. 


bf.\M.\NTIv  Probabilmente  è  ancor 
lontano  il  tempo  in  cui  si  otterranno-  ar- 
tificialmente  dei    grossi    diamanti. 

La  paura  maggiore  dei  proprietari  di 
brillanti  dovrebbe  essere  per  i  diamanti 
naturali    nel    caso   che    se    ne    scoprissero 


dei   nuovi   giacimenti   simili   a  quelli   del 
Capo    di    Buona.   Speranza. 

Sono  veri  pozzi  di  diamanti  che  nel 
1888  avevano  già  prodotto  8000  chilogram- 
mi di  diamanti  per  il  valore  di  un  mi- 
liardo e   400   milioni. 

Talora  si  ottennero  sei  carati  per  ogni 
metro  cubo   di    terra   scavata. 

Simili  terreni  avevano  un  valore  pro- 
porzionato. Alcuni  si  fecero  milionari 
possedendo  solamente  un  palmo  di  quella 
terra  ,  per  esempio  un  sedicesimo  di 
claim,  che  è  un  quadrato  di  nove  metri 
e   mezzo   di    lato. 

Ora  le  società  proprietarie  di  quelle 
terre  diamantifere  hanno  deliberato  di 
ridurre  l'escavazione  del  diamante  per 
non   metterne   troppo    in   commercio. 

Il  diamante  infatti  non  si  consuma  e 
difficilmente    si    perde. 

{Composizione).  Sarà  superfluo  il  dire 
che  il  diamante  è  fatto  da  carbonio  cri- 
stallizzato. 

DIAMANTE  ARTIFICIALE.  Questi 
diamanti  di  cui  una  signora  di  buon  sen- 
so non  farà  mai  acquisto,  lasciandoli  a 
quelle  che  desiderano  di  scintillare  ad 
ogni  costo,  anzi  al  minimo  costo,  sono  fat- 
ti di  Strass,  cioè  di  una  qualità  spe- 
ciale di  cristallo.  Una  persona  di  buon 
senso  non  si  coprirà  mai  di  questi  dia- 
manti spurii  perchè,  oltre  al  sentimento 
della  propria  dignità,  che  vale  qualche 
cosa  e  più  di  quanto  non  si  creda,  que- 
sti diamanti  si  conoscono  ad  occhio  e- 
croce.  La  proprietà  essenziale  del  dia- 
mante è  la  durezza  :  ma  le  paste  che 
sono  vendute  col  nome  di  diamanti  car- 
bonici —  precisamente  perchè  non  con- 
tengono un  atomo  di  carbone,  mentre  il 
diamante  è  carbonio  purissimo  —  sono 
sempre  molli,  e  se  dal  principio  possono 
dare  un'idea  dì  diamanti  veri  alle  per- 
sone dall'occhio  poco  pratico,  presto  si 
guastano  e  perdono  il  bel  riflesso  e  le 
rifrazioni  colorite.  D'altronde  il  ri/lesso 
speciale  del  diamante,  dipendente  dal- 
l'angolo limite,  manca  sempre  a  queste 
pietre...    artificiali. 

DIAMANTE.  (Carato).  Il  carato  varia 
di  peso  secondo   i   paesi. 

Francia,  Italia  e  Inghilterra,  grammi 
0,205500;  Germania,  0,205309;  Olanda, 
0,205750;    Brasile,    0,205393. 

Come  si  vede  le  variazioni  non  raggiun- 
gono mai  gli  8  decimillesimi  di  gramma 
ed  il  carato  è  circa  di  un  quinto  di 
gramma.  Si  cerca  di  stabilire  un  carato 
unico,     internazionale,     precisamente     di 

(Colore).  1  diamanti  perfettamente  in- 
colori sono  i  più  stimati  ;  ma  anche  quel- 
li coloriti  possono  avere  un  prezzo  di 
affezione,  specialmente  per  coloro  che  ne 
fanno  raccolta,  genere  di  dilettanti  piut- 
tosto raro.  I  diamanti  azzurri  sono  raris- 
simi :   quelli   rosei   hanno  pure  un  gran- 
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de  valore  perchè  molto  rari.  Abbondan- 
ti sono  i  diamanti  verdi.  Il  diamante 
giallo  spesso  perde  il  suo  colore  all'il- 
luminazione serale,  e  talora  questi  dia- 
manti guadagnano  molto  con  l'illumina- 
zione a  gas  o  con  quella  elettrica  ad  in- 
candescenza. 

In  generale  un  diamante  giallo  vale 
cinque   volte    meno    di    uno    bianco. 

{Conservazione).  Il  minerale  fiù  du- 
ro che  esista  nella  natura  non  abbiso- 
gna di  grandi  cure  nella  sua  conserva- 
zione. In  parecchi  casi  d'incendio  si  rin- 
vennero i  diamanti  fra  le  ceneri  senza 
che  avessero  subito  alterazione.  Vero  è 
che  se  il  diamante  abbrucia,  come  car- 
bone, sviluppando  dell'acido  carbonico,  a 
ciò  è  necessaria  un'elevatissima  tempe- 
ratura. Per  nettare  i  diamanti  si  ado- 
peri semplicemente  una  pelle  scamoscia- 
ta od  una  pelle  di  guanto.  Di  tanto  in 
tanto  si  insaponeranno  per  levare  lo 
strato  di  grasso.  Si  potrà  anche  adope- 
rare una  spazzolina  dal  pelo  morbido. 
Nelle  montature  a  jour  bisogna  levare  la 
polvere  che  si  deposita  sulle  faccie  po- 
steriori. 

{Lavorazione).  Il  diamante  non  può  es- 
sere intaccato  che  dalla  polvere  di  dia- 
mante. Questo  lavoro  si  fa  specialmente 
ad  Amsterdam.  Il  diamante  greggio  vie- 
ne dapprima  sfaldato,  cosi  da  ridurlo 
ad  una  forma  opportuna  nel  taglio;  quin- 
di si  applica  sopra  delle  ruote  orizzon- 
tali spalmate  di  grasso  e  sparse  di  pol- 
vere di  diamante,  che  girano  con  grande 
,  velocità.  A  poco  a  poco  il  diamante  vie- 
'  ne  consumato  e  si  formano  così  le  diffe- 
renti   faccie. 

Il  segreto  dell'arte  sta  nel  saper  con- 
sumare il  meno  che  si  può  di  una  mate- 
ria prima  che  vale  da  90  a  100  lire  il  ca- 
rato allo  stato  grezzo,  e  quest'abilità  tec- 
nica è  pagata  a  prezzi  altissimi.  Per  i 
diamanti  di  grandi  dimensioni  gli  operai 
lavorano   sempre  con  contratti   speciali. 

{Montatura).  Anticamente  venivano  so- 
lamente incastonati  nell'argento;  oggi 
questa  moda  è  passata  e  si  adopera  esclu- 
sivamente l'oro.  La'cosidetta  montatura 
all'inglese,  in  cui  il  brillante  è  tratte- 
nuto tutt'intorno  da  un  cercine  di  me- 
tallo sporgente,  invece  degli  uncini  o 
graffi  adoperati  generalmente,  è  special- 
mente utile  per  gli  anelli. 

{Origine).  Si  trovano  diamanti  al  Bra- 
sile, al  Capo  di  Buona  Speranza,  a  Bor- 
nco,   nella  Nuova   Galles    del    sud. 

{Pietre  simili).  Si  può  solamente  con- 
fondere col  topazio  bianco  del  Brasile, 
con   lo  zirconio   e   con   lo     zaffiro   bianco. 

{Polvere).  Con  questo  nome  si  vendono 
parecchie  composizioni  di  polveri  desti- 
nate per  i  capelli  specialmente  per  i  bal- 
li mascherati.  Più  spesso  questa  polvere 
è  fatta  di  ferro  oligisto  micaceo,  che  si 
risolve    in    pagliuzze    estremamente    bril- 


lanti. L'effetto  ne  è  grazioso  nelle  serate; 
ma  poi  si  ha  una  grande  difficoltà  di  le 
vare,   e    la  capigliatura  ci    rimette. 

{Prezzo).    Il    diamante    grezzo,    venduto 
in    partite    assortite    costa    generalmente    ', 
90  100  lire  al  carato.  Una  regola  che  non    ■; 
è  sempre  rigorosamente  seguita,  vuole  che  /. 
i  prezzi  dei  diamanti  siano  proporzionati    ■ 
al    quadrato   dei    pesi.    Così    un    diamante 
di    2    carati    vale   2    x    2    il    prezzo   di    un 
diamante  di  un  solo  carato;  uno  che  pe- 
si 3  volte  vale  9  volte  tanto,  uno  di  4  ca 
rati    16. 

Ma  nel  lavoro  si  calcola  che  si  perda  la 
metà  del  peso;  perciò  un  diamante  di  2 
carati  lavorato  si  calcola  come  di  4  e  va-  ■ 
le  perciò  4X4  volte  il  prezzo  del  caia-  , 
to.  Tuttavia  una  pietra  di  un  carato,  che  '{ 
abbia  un'acqua  bellissima  si  può  compc-  ' 
rare  per  600  lire.  J 

{Proprietà).  Le  proprietà  del  diamante  "i 
sono  la  durezza  e  Vindice  di  rifrazione  \ 
altissimo,  per  cui  rimanda  indietro  dalle  i 
sue  faccie  posteriori  per  riflessione  to-  •' 
tale  la  maggior  parte  della  Iure  che  lo 
ha  compenetrato. 

Anche  le  faccie  anteriori  del  cristallo 
riflettono  la  luce  e  producono  delle  mac- 
chiette bianche. 

I    raggi    luminosi    composti,    tanto   alla    ! 
entrata    che    all'uscita    danno   degli   spet-    \ 
tri,    cioè    degli    sprazzi    coloriti,    più    lar- 
ghi di   tutte  le  altre  sostanze  trasparenti. 
Le    faccie    anteriori    del    diamante   riflet- 
tono la   luce  come   l'argento. 

{Verificazione  della  simmetria).  Per  ve- 
rificare sino  a  qual  grado  siano  state  fa- 
gliate simmetriche  le  faccette  di  un  cri-  ' 
stallo,  si  adopera  il  metodo  seguente: 
si  fa  un  forellino  in  un  cartone,  e  si 
dispone  il  cartone  al  sole  in  modo  che  un 
piccolo  fascio  luminoso  vi  passi  e  cada 
sopra  il  diamante.  Per  effetto  della  rifra- 
zione e  della  riflessione  totale  si  vedran- 
no così  sopra  al  cartone  tanti  piccoli 
spettri  luminosi,  tante  strisele  colorite  ■ 
quante  sono  le  faccie.  Avvicinando  il  dia- 
mante le  strisele  si  accorciano  e  diven- 
tano quasi  bianche;  allontanandolo  si  al- 
lungano. £  necessario  che  il  cartone  sia 
tenuto  perpendicolare  ai  raggi  del  sole. 
Se  il  diamante  è  simmetricamente  taglia- 
to anche  tutti  questi  spettri  saranno 
simmetricamente  disposti  sul  cartone,  at- 
torno   al    forellino. 

DIAMANTE  BOORT.  Si  presenta  in 
corpi  rotondeggianti;  ridotto  in  polvere 
serve  per  lavorare  il  diamante  e  le  gem- 
me. 

DIAMANTE  COLORITO  {Modo  di  ri- 
conoscerlo). Si  riconosce  se  i  diamanti 
abbiano  qualche  raggio  colorito  nella  - 
luce  che  riflettono  alitandovi  sopra.  Si 
forma  così  una  rugiada  sulla  pietra  fred- 
da e  se  il  diamante  è  colorito  il  colore 
£i    rivela. 

Così   si   osservi   se   la  pasta   della   pie- 
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tra  è  omogenea,  se  l'acqua  non  dà  scin- 
tille nel  suo  interno.  Vi  sono  dei  diaman- 
ti che  hanno  di  queste  imperfezioni  di 
struttura  —  diremo  anatomica  —  nel 
loro  cristallo  ed  il  prezzo  è  molto  mi- 
nore, in  proporzione  della  deficiente  bel- 
lezza. 

Sono  cristalli  malati,  bacati,  predesti- 
nati  a  vita  più  breve. 

Nel    linguaggio  tecnico   si   dicono   bril- 

blAMANTE    DEI     VETRAI,     t,    una 

piccola  scheggia  a  spigolo  curvo,  stac- 
cata da  i  diamanti  notevoli  nella  loro 
sfaldatura,  che  produce  un  solco  rego- 
lare  nel    vetro. 

DIAMANTE  GIALLO  {Valore).  I  dia- 
manti gialli  valgono  molto  meno  dei  dia- 
manti bianchi;  ma  non  vi  è  una  regola 
che  stabilisca  questa  diminuzione  di  prez- 
zo, giacché  certi  diamanti  gialli  alla  lu- 
ce del  gas  e  delle  candele  brillano  come 
i    bianchi. 

In  quanto  alla  scoperta  di  decolorirli, 
è  una  scoperta  vecchia.  Consiste  nell'im- 
mergere  i  diamanti  gialli  in  una  soluzio- 
ne di  violetto  d'anilina,  lavandoli  po- 
scia abbondantemente.  Secondo  la  teoria 
dei  colori  complementari  i  diamanti  di- 
ventano così  bianchi  finché  conservano 
un    poco    di    violaceo. 

DIAMANTE  NERO.  Detto  anche  car- 
bofiado,  serve  nell'industria  come  corpo 
duro. 

DIAMANTI  BRILLOLÈS.  Sono  quel- 
li che  presentano  delle  inclusioni  inter- 
ne. 

DIAMANTI  FINTI  ARGENTATI. 
Spesso  si  inargentano  le  faccie  posterio- 
ri per  ottenere  una  riflessione  maggiore, 
simile  alla  riflessione  totale  del  diaman- 
te  vero. 

DIAMANTI  FINTI  {Strass).  La  mate- 
ria è  un  vetro  di  piombo  che  venne  sco- 
perte da  un  gioielliere  per  nome  Strass. 
Il  nome  dell'inventore  passò  al  prodotto. 

Si  adopera  talora  della  polvere  di  cri- 
stallo di  rocca  per  fare  questa  Strass,  ma 
il  Donault  trovò  che  quello  fatto  col- 
l'umile  sabbia  bianca  è  più  brillante. 

Si  mescolano:  sabbia  300,  biacca  5:4, 
potassa  pura  96,  borace  27  ed  acido  arse- 
nioso  I  e  colla  cottura  nel  crogiuolo  si 
produce  lo  Strass  bianco  per  la  soddisfa- 
zione delle  signore  e  signorine  leggi^ri- 
ne  e  per  i  bisogni  delle  regine  da  teatro. 

Le  pietre  imitate  colorite  sono  fatte 
collo  Strass  tinto.  Un  po'  di  ossido  di  co- 
balto produce  i  belli  zaffiri,  simili  a  quel- 
li che  oggi  sono  di  gran  moda  ed  alle 
acque  marine  del  Brasile  e  deKa  Sibe- 
ria. 

DIAMANTI  PIO  COMUNI.  Sono 
quelli  il  cui  peso  varia  da  i  a  3  carati. 
Quelli  da  6  carati  sono  già  delle  belle 
pietre  e  quelli  da  io  sono  delle  pietre 
rare, 


DIAVOLO 

DIAPASON.   V.   Corista. 

DIARREA.  {Regole).  i.°  Le  diarree 
leggiere  devono  essere  curate  più  col  re- 
gime che   non  con  gli   astringenti. 

2.°  Le  diarree  che  tirano  in  lungo  e 
che  ricompaiono  devono  essere  curate  e 
bene.  f.^ 

3.°   Anche   le   diarree   dei   bambini   re     11 
clamano    l'intervento    del    medico.  '^ 

4.°  In  certe  epidemie  ogni  diarrea  è 
un    cattivo   avviso. 

5.°  La  diarrea  è  un  sintomo  :  al  me- 
dico solo  il  cercarne  la  causa.  Gli  altri 
possono  forse  indovinarla;  ma  l'arte  del- 
la divinazione  non  gode  più  di  grande 
fiducia. 

DIASPIS  PENTAGONA.  Insetto  no- 
civo ai  gelsi.  Le  femmine  conficcano  il 
loro  rostro  nelle  corteccie  dei  rami  e 
sono  protette  da  una  specie  di  scudo, 
formato  dall'avanzo  della  muta  della 
pelle.  Si  combatte  con  polverizzazioni  di 
sugo  di   tabacco. 

DIASPRI.  Pietre  dure  formate  da  si- 
lice idrata  (V.  Opale)  mescolata  con  ar- 
gille ferruginose  che  danno  il  loro  co- 
lore, le  venature. 

La  pietra  di  paragone  usata  dagli  ore- 
fici è  un  diaspro  nero.   V.   Opale,  Agata. 

DIASTASI.  La  diastasi,  che  si  trova 
in  molti  nuovi  rimedi  e  preparati  igieni- 
ci è  un  fermento  che  si  sviluppa  special- 
mente nei  semi  al  tempo  del  germoglia- 
mento. 

È  un  fermento  solubile,  cioè  una  vera 
sostanza  chimica  e  non  un  essere  viven- 
te microscopico,  come  sarebbero  i  fermen- 
ti del  pane,  del  vino  e  dell'aceto. 

La  diastasi  cambia  l'amido  in  gluco- 
sio, come  fanno  la  saliva  e  parecchi  su- 
ghi delle  ghiandole  digerenti,  annesse  al- 
l'intestino.   V.    Birra,   Digestione. 

DIATESI.  Stati  cronici  generali  che 
producono  numerose  conseguenze,  diffuse 
in  tutto  l'organismo.  Talora  rimangono 
latenti,  per  rivelarsi  ad  un'occasione  lo- 
ro favorevole.  Spesso  sono  ereditarie,  e 
quando  producono  uno  stato  di  grandissi- 
ma   prostrazione    si    dicono   cachessie. 

DIATOMEE.  Alghe  microscopiche,  dal- 
l'Haeckel  classificate  nel  regno  dei  pro- 
tisti,  che  sta  prima  del  regno  vegetale  e 
de!  regno  animale.  Molte  sono  dotate  di 
movimento.  Hanno  un  guscio  fatto  di  due 
valve  di  silice.  V.  Dinamite,  Tripoli, 
Vetro   solubile. 

DIAVOLO.  {Fisica  domestica).  È  un 
semplice  tubo  di  ferro  munito  di  padi- 
glione, come  un  grosso  imbuto  che  si  met- 
te sopra  il  fornellctto  in  cui  si  accende 
il  carbone.  Il  ferro  presto  si  riscalda  ed 
in  proporzione  dell'  altezza  del  tubo  si 
stabilisce  subito  un'aspirazione  abbastan- 
za forte  che  risparmia  il  lavoro  della 
ventola. 

La  ventola  è  infatti  obbrobrio  dell'i- 
giene spandendo  per  l'aria  la  cenere  sot- 
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tilisbima,  candidissima  del  carbone  e 
mettendo  in  circolazione  l'ossido  di  car- 
bonio  e    l'acido  carbonico. 

Questo    buon  dia-  .. 

volo  invece  porta 
in  alto  i  prodotti 
della  combustione 
e  li  conduce  al  ca- 
mino. 

Quando  il  carbo- 
ne è  acceso  si  toglie 
il  diavolo  e  se  al- 
lora scotta,  non  è 
per    malignità   sua. 

DIAVOLONI.  E 
il  nome  accettato 
dal  popolo  per  le 
pastiglie  di  menta 
molto  forti,  impor- 
tate dapprima  dal- 
l'Inghilterra.  Il 
diavolo  c'entra  so- 
lamente per  la  sen- 
sazione eccezionale; 
che  producono  sul- 
la lingua  e  sul  Diavolo. 
naso. 

Nella  sensazione  delle  essenze  il  naso 
collabora  intatti  al  gusto  da  buon  fra- 
tello. Non  per  nulla  Dominedio  pose  il 
naso  sopra  la  bocca,  ed  in  comunicazione 
con   questa   anche  a   posteriori. 

Così  nei  diavoloni  il  gusto  non  dà  altro 
che  ìa  sensazione  di  gusto  dello  zucchero 
e  quell'altra  tattile  del  freddo  prodotto 
sulla  lingua  dall'evaporazione  dell'essen- 
za. Il  vero  profumo  di  menta  si  sente  col 
naso,  e  quando  si  è  raffreddati  i  dia- 
voloni   stessi    diventano    diavoletti. 

La  preparazione  dei  diavoloni  si  fa 
sciogliendo  14  parti  di  colla  di  pesce  in 
150  di  acqua.  Si  aggiungono  4  mila  parti 
di  zucchero,  300  parti  d'amido,  io  di  zen- 
zero in  polvere,  20  della  migliore  essen- 
za  di  .menta. 

Si  ottiene  così  una 
pasta  cjie  si  assottiglia, 
sopra  di  una  tavola  di 
marmo  e  si  taglia  in  ta- 
volette. Questa  pasta-  si 
indurisce  e  diventa  bian. 
ca    come    porcellana. 

In  modo  simile  si  pre- 
parano tutte  le  pasti- 
glie.   V.  Olfatto,    Gusto. 

D  I  C  EN  T  RE.  Fiori 
graziosi  e  quasi  eccezio- 
nali, troppo  .dimenticati 
dai  giardinieri  e  dai  di- 
segnatori- 

DIFESA.  V.  Protecior, 
Matraque  ,  Pistola  ,  .Re- 
volver. Diccntre. 

DIFESA  CONTRO  I 
LADRI     V.   Fosforescenza. 

DIFESE  INTERNE  DELL'ORGANI 
§MO.    V.    Emolisi,    Fagociti,    Secrezioni 


intertie.  Dolore,  Febbre,  Antitossine, 
Pus,  Fegato,  Polmoni,  Retti,  Corfo  ti- 
roide, Cassule  soprarenali,  Vomito,  Bri- 
vido,  Istinti,    ecc. 

DIFFUSIONE  DELLA  LUCE.  È  il 
rimandare  la  luce  in  tutte  le  direzioni  ; 
invece  nella  riflessione  la  luce  è  rin- 
viata in  una  direzione  sola.  Dicesi  an- 
che   dispersione. 

DIFTERITE  DEGLI  UCCELLI,  V.- 
Pollicultura,  Gabbie. 
DIFTERITE.  V.  Steri. 
DIGESSATURA  DEL  VINO.  Si  usa 
il  tartiato  di  stronziana,  sostanza  che  ri- 
produce il  tartrato  di  potassio  distrutto 
dal  gesso  e  dà  del  solfato  di  stronzio, 
perfettamente  insolubile.  Occorre  che  il 
tartrato  sia  esattissimamente  dosato,  se- 
condo il   grado  di  gessatura  del  vino. 

DIGESTIONE.  {Fermenti).  I  princi- 
pali fermenti   digestivi  sono: 

I.'  La  ftialina  della  saliva,  special- 
mente delle  ghiandole  salivari  microsco- 
piche sparse  per  la  bocca.  Cambia  l'ami- 
do cotto   in  glucosio. 

■z."  h'aynilasa  del  sugo  pancreatico, 
che  cambia  l'amido  in  glucosio  nell'inte- 
stino. 

3.°  h'znvertina  delle  ghiandole  inte- 
stinali che  converte  in  glucosio  lo  zucche- 
ro. 

4.°  Il  fermento  apolitico  tatto  dal 
pancreas,  che  emulsiona  e  saponifica  i 
corpi    grassi. 

5.°  La  tripsina,  che  si  produce  nella 
milza  e  passa  poi  nel  sugo  pancreatico 
cambiando  gli  albuminoidi  in  peptoni, 
quando  è  unito  al   fermento  che  segue. 

6.°  'L'euterochimosa,  prodotta  dalle 
ghiandole     dell'intestino. 

7.°  La  pepsina  fatta  dalle  ghiandole 
del  ventricolo  che  cambia  in  peptoni  una 
parte   degli    albuminoidi. 

{Influenza  della  fatica).  Il  lavoro  mo- 
derato aiuta  la  digestione  :  la  fatica 
condiva  il  reo  brodo  nero  degli  spartani 
come  si  comprende  facilmente  a  priori. 
Il  lavoro  consuma  i  tessuti,  come  la  lo- 
comotiva consuma  del  carbone  :  quindi 
ben  viene  l'alimento  a  riparare  alle  per- 
dite  fatte. 

Ma  il  lavoro  troppo  spinto,  sia  volonta- 
rio o  forzato,  avrà  la  stessa  benefica  in- 
fluenza? 

Il  Salvioli  fece  le  sue  esperienze  so- 
pra un  cane  munito  di  fistola  gastrica... 
cioè  di  un  fitiestrino  al  ventricolo,  di  una 
apertura  per  cui  si  può  sorvegliare  il  la- 
voro della  digestione.  Verificò  che  il  so- 
verchio lavoro  diminuisce  l'acido  clori- 
drico che  si  trova  nel  sugo  gastrico  e  la 
potenza    digestiva   di    questo    liquido. 

Il  ritardo  dura  circa  due  ore;  dopo  le 
funzioni  del  ventricolo  ritornano  allo  sta- 
to normale. 

I    cibi    passano  più   presto   dallo  stoma- 
co all'intestino;  ma  passano  incomplet.a- 
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mente  disinfettati  epperciò  riescono  inu- 
tili  in  parte. 

{Masticazione).  Alla  celerità  delle  rea- 
zioni chimiche  della  digestione  coopera 
naturalmente  una  buona  masticazione. 

(^Riassunto  della).  La  digestione  ha  per 
iscopo  di  rendere  assorbibili  ed  assimila- 
bili le  sostanze  alimentari.  ContcmiK>ra- 
neamente,  specialmente  per  opera  del  ven- 
tricolo e  del  fegato  gli  alimenti  sono  par- 
zialmente disinfettati.  Lo  zucchero  cri- 
stallizza'to  che  sarebbe  inutile  ai  tessuti, 
viene  cambiato  in  glucosio;  i  grassi  sono 
in  parte  emulsionati,  in  parte  decompo 
sti  e  saponificati  ;  l'amido  viene  cambia- 
to in  glucosio;  le  albumine  in  peptoni  ; 
la  cellulosa  non  è  digerita  se  non  ap- 
partiene ad  organi  vegetali  giovanissimi. 

DIGESTIONE  NELL'INTESTINO 
GRACILE.  La  bile  non  ha  alcuna  azio- 
ne digestiva;  arresta  anzi  la  digestio.ie 
stomacale  quando  si  mescola  col  sugo  ga- 
strico; essa  non  contiene  nessun  fer- 
mento atto  a  trasformare  gli  alimenti.  K 
vero  che  emulsiona  i  corpi  grassi,  ma  ab- 
bisogna di  molto  tempo.  Pare  che  la  bile 
sia  destinata  piuttosto  a  impedire  la 
putrefazione  degli  alimenti  e  ad  eccita- 
re i  movimenti  del  tubo  intestinale.  In- 
tanto gli  animali  a  cui  si  sottrae  la  bile 
muoiono  inevitabilmente  ed  in  tempo  re- 
lativamente breve.  Il  .sugo  pancreatico 
ha  le  proprietà  della  saliva.  Corvisart 
scoprì  l'azione  che  ha  anche  questo  sugo 
sugli  albuminoidi,  e  quello  di  emulsio- 
nare  e  anche   decomporre    i   corpi    grassi. 

DIGESTIONE  STOMACALE.  {Dura- 
ta). La  durata  degli  alimenti  nel  ven- 
tricolo è  in  media  di  quattro  ore,  ma 
la  digestione  stomaca- 
le è  sopratutto  attiva 
nel  principio.  Perciò  si 
consiglia  da  tutti  di 
non  prender  bagni  né 
subire  salassi  prima 
che  siano  trascorse  due 
ore.  Quanto  ai  salassi 
diremmo  che  se  ne  può 
fare  a  meno,  e  prima 
e    dopo. 

L'Ore  di  Bordcau.x 
riesci  a  salvare  giusta- 
mente da  una  condan- 
na un  accusato,  affer- 
mando che  il  delitto 
era  stato  commesso  al- 
meno cinque  ore  dopo 
il  pasto,  ora  in  cui 
l'accusato  poteva  lu- 
minosamente dimostra- 
re   l'alibi. 

DIGITALE.  Pianta 
cinale,  coltivata  nei  g 
lissime  varietà  di  fiori  raccolti  in  ele- 
ganti spighe.  Appartiene  alle  scrofula- 
riacee,  insieme  alla  bocca  di  leone,  alle 
calceolarie,   ecc. 


velenosa   e    medi- 
ardini    diede  bel- 
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DIGITALINA.  Veleno  della  digita- 
le,   usato   come    rimedio. 

{Antidoto).  Emetici;  tannino;  nitrogli. 
cerina,    morfina. 

DIGITALINA.  Tonico  del  cuore  usa- 
ta alla  dose  di  un  quarto  di  milligram- 
ma  tre  e   quattro   volte  al   giorno.  h^; 

DIGRASSAMENTO    DEI    CAPELLI.    [J 
Pericclosissinia    è    l'essenza    di    petrolio, 
che   da  qualche  tempo  si    vende   dai    dro- 
ghieri   per    digrassare    i   capelli    delle  si- 
gnore. 

Le  nostre  bisnonne  adoperavano  il  tuor- 
lo d'uovo.  Era  una  faccenda  lunga  per 
quelle  povere  vecchie...  specialmente 
quando  avevano  una  rigogliosa  capiglia- 
tura. 

Coll'essenza  di  petrolio  trionfa  il  me- 
todo estemporaneo,  accelerato.  Essa  scio- 
glie il  grasso  meglio  della  benzina;  sva- 
pora in  pochi  minuti  senza  lasciar  odo- 
re. Ma  questo  idrocarburo,  volatilissimo, 
dà  pure  coU'aria  un  miscuglio  al  sommo 
grado  infiammabile  e  detonante,  ed  ado- 
perandola di  sera,  vicino  al  lume,  è  fa- 
cile che  s'acceiida. 

Vennero  già  nei  giornali  medici  pa- 
recchi casi  di  disgrazie  per  l'uso  di  que- 
st'essenza di  malo  effetto;  ed  i  più  sem- 
plici narravano  della  combustione  com- 
pleta dei  capelli.  Nei  casi  più  gravi  si 
ebbero  degli  inoendì.  Perciò  le  signore 
che  vorranno  liberare  dagli  effluvi  grassi 
la  ricchezza  della  capigliatura  bionda 
l'adoperino  di  giorno,  e  lascino  che  l'on- 
da della  chioma  evapori  nell'aria,  fuori 
della  finestra,  i  residui  dell'essenza  fe- 
tente distillata  nei  segreti  della  terra, 
in  quel  miscuglio  di  carburi  di  idrogeno 
che    dai    naturalisti    dicesi    petrolio. 

Ma,  in  ogni  caso,  sarà  da  preferirsi  la 
tintura  di  quillaja  che,  ricca  com'è  di  sa- 
ponina,  scioglie  ed  emulsiona  i  grassi 
che  son  prodotti  dalla  capigliatura  di 
Eva  moderna,  senza  pericoli  d'incendi  o 
di    detonazioni. 

Questa  tintura  si  trova  in  vendita  dai 
grossisti  di  prodotti  chimici  e  per  le 
drogherie. 

Consigliamo  il  nostro  preparato  specia- 
le, il  melilotol,  che  svapora  come  l'essen- 
za di  petrolio  e  non  è  combustibile  uè 
dannoso. 

DIMENSIONI  DELLE  COSE.  Il  giu- 
dizio delle  dimensioni  di  un  oggetto  è 
dato  dai  due  occhi  ;  ma  in  questo  giudi- 
zio interviene  la  nozione  che  abbiamo 
delle  dimensioni   reali   delle  cose. 

L'occhio  non  disse  mai  all'uomo  le  di- 
mensioni delle  stelle,  né  quelle  del  sole. 
Ce  lo  fa  vedere  piccolo  ma  è  grosso 
1280000  volte  la  terra. 

Vediamo  la  luna  piccola  nel  cielo;  ma 
a  misura  che  si  avvicina  all'orizzonte, 
dove  l'occhio  fa  paragoni  con  gli  oggetti 
terrestri    ci  fare   più   grande. 

Troverete    delle    fotografie   stereoscopi- 
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che  della  luna  che  vi  fanno  vedere  i  ri- 
lievi delle  sue  montagne  e  dei  suoi  così 
detti  vulcani  :  ma  queste  fotografie  ven- 
nero tratte  da  modelli  in  rilievo.  V.  Oc- 
chi,  Vista. 

DINAMITE.  Permette  di  usare  la  ni- 
troglicerina, liquido  pericolosissimo,  che 
per  un  urto  od  una  piccola  detonazione 
abbrucia  rapidissimamente,  nella  sua 
massa,  e  non  a  poco  a  poco,  come  la  pol- 
vere granulata,  convertendosi  in  un  vo- 
lume di  gas  e  di  vapore  otto  volte  ugua- 
le al  suo  e  sviluppando  un'enorme  force 
brisante. 

Il  Nobel  impastò  dapprima  la  nitro- 
glicerina col  kieselguhr,  che  è  una  pol- 
vere silicea,  fatta  di  gusci  microscopici 
di  diatomee.  Il  liquido  viene  assorbito 
nelle  cavità  di  questi  gusci,  e  si  ottiene 
così  una  pasta  che  si  può  adoperare  sen- 
za grandi  pericoli  da  chi  ne  abbisogna 
ed  è  un  po'  pratico  dei  piccoli  riguardi 
che  sono  sempre  dovuti  alle  sostanze  e- 
splodenti. 

DIN.A.MO  {Macchine).  Cambiano  l'e- 
nergia meccanica   in   corrente  elettrica. 

Per  i  pericoli  delle  trasmissioni  elet- 
triche vedasi    Elettricità. 

DIONINA.  Cloruro  di  etilmorfina, 
dell'azione  della  codeina  e  della  mor- 
fina,  da  3  a  5  cgr.  al   giorno. 

DIRIGIBILI.  I  palloni  dirigibili 
hanno  raggiunto  grande  perfezione  per 
opera  di  Zeppelin  e  del  Forlanini.  Si 
fanno  di  forma  allungata,  appuntita  ^1- 
l'indietro,  con  motori  a  scoppio.  (V.  Gas^ 
Motori,  Automobili).  Il  Zeppelin  divise 
i  suoi  dirigibili  in  un  certo  numero  di 
camere,  tenute  da  un'armatura  di  allu- 
minio, contenenti  dei  palloni  comuni- 
canti. 

DISASSIMILAZIONE.  È  la  conver- 
sione in  sostanze  inutili  della  materia 
dei  tessuti  viventi  :  la  regressione  della 
molecola  vivente  a  molecole  organiche 
ed  inorganiche  da  eliminarsi.  I  grassi 
danno  anidride  carbonica  ed  acqua;  gli 
albuminoidi  ùrèa,  anidride  carbonica  ed 
acqua. 

DISCENSORI.  Crediamo  opportuno 
far  conoscere  questi  apparecchi,  tanto 
comuni  nell'America  del  Nord,  dove  o- 
gni  camera  d'albergo  ne  tiene  uno,  che 
potrebbero  procurare  una  tranquillità  re- 
lativa alle  persone  paurosissime,  fobiche 
degli  incendi  e  che  sono  indubbiamente 
utili. 

I  discensori  sono  dei  congegni  che 
rallentano  la  discesa  del  corpo  lungo 
una  corda.  In  caso  d'incendio  si  fissa  la 
corda  al  balcone  od  alla  finestra  e  si 
può  scampare  senza  fatica,  lasciando 
scorrere  la  corda  fra  le  palme.  È  una 
applicazione    utile    della    resistenza. 

DISEGNI  {Riproduziofii  in  nero).  Il 
disegno    deve   essere    fatto   su   carta  tra- 


sparente. Se  la  carta  è  opaca  sarà  pru- 
dente renderla  almeno  pellucida  con  del- 
l'essenza  di    petrolio. 

La  carta  sensibile  viene  preparata  al- 
l'oscuro   nel    modo    seguente. 

Si  sciolgono  in  400  centimetri  cubici  di 
acqua  distillata:  acido  tartarico,  gr.  io; 
solfato  di  zinco,  io;  cloruro  ferrico,  22; 
dopo  si  aggiunge:  colla  di  pesce,  gr.  io; 
e  si  spalma  la  carta  con  questo  preparato. 

Asciutta,  si  espone  la  carta  al  sole  sot- 
to il  disegno  che  si  vuole  riprodurre  e 
sotto  il  peso  di  una  lastra  di  vetro. 

Quando  la  carta  apparisce  bianca,  si 
leva  e  si  mette  in  bagno  rivelatore  fatto 
di:  acido  gallico,  gr.  2;  alcool,  7;  acqua 
distillata,   100. 

A  poco  a  poco  si  vedranno  apparire  in 
nero   tutti   i    dettagli    del    disegno. 

DISINFETTANTI  ECONOMICI  PER 
LA  BOCCA,  A)  Saccarina,  gr.  x  ;  bicar- 
bonato di  sodio,  i;  acido  salicilico,  3; 
alcool,   200. 

B)  Acido  salicilico,  gr.  x;  tintura  di 
benzoino,  io;  tintura  di  cannella,  io;  al- 
cool,   150.    V.   Microbi,   Dentifrici,   Detiti. 

DISJNFEZIONE.  È  la  distruzione  dei 
microbi    infettivi    e    dei    loro    germi. 

DISINFEZIONE  DEI  MOBILI.  La 
lessiva  bollente  è  un  mezzo  quasi  sicuro. 
Si    applica    con    un    pennello. 

DISINFEZIONE  DEI  MURI.  Vanno 
ricordate  le  esperienze  del  De-Giaxa 
sull'efficacia  delle  pitture  a  bianco  dei 
muri  col  latte  di  calce.  Questo  sarà  sem- 
pre il  migliore  metodo  di  disinfezione, 
quando  si  cambia  alloggio  e  debbesi  ve- 
rificare che  sia  fatto  a  tutta  la  superfi- 
cie interna,  senza  nessuna  misericordia 
per  i  dipinti  dei  soffitti.  Il  Lapasset  ve- 
rificò pure  l'opportunità  di  questo  pre- 
parato  così    semplice. 

Quanto  alle  tappezzerie  di  carta,  co- 
stano abbastanza  poco  per  non  cambiarle. 

Levate  le  tappezzerie  si  fa  dare  una 
mano  del  seguente  liquido:  acqua,  litri 
io;  calce  spenta,  chil.  4;  colla,  mezzo 
chilo. 

£  necessario  che  il  preparato  sia  fatto 
lì  per  lì,  e  la  calce  sia  stata  bagnata 
da  poco  giacché  l'azione  disinfettante 
chimica  e  meccanica,  sta  nell'idrato  di 
calcio. 

Se  si  ritarda  l'idrato  di  calcio  si  cam- 
bia in  carbonato,  forma  dei  cristallini, 
ed  allora  i  microbi  non  ne  possono  più 
essere    influenzati. 

Si  consiglia  di  adoperare  la  colla  con 
acqua   bollente. 

Quando  sarà  asciutta  la  tappezzeria 
di   carta   aderirà   bene. 

DISINFEZIONE  DEI  PIEDI.  (^Ba- 
gin).  Si  può  usare  la  soluzione  di  subli- 
mato all'i  per  1000;  il  lisoformio;  qual- 
che gocciola  di  potassa  caustica;  una  so. 
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luzione    di    permanganato    potassico    ap- 
pena  colorito. 

{Liquido  -per  la  disinfezione  fra  le 
dita).  Saccarina  gr.  2;  alcool  gr.  200; 
timolo  gr.   4. 

{Polvere).  Acido  borico  in  polvere,  gr. 
50;   amido   in  polvere  gr.   25. 

DISINFEZIONE  DELLA  BIANCHE- 
RIA. Gli  stabilimenti  di  _  disinfezione 
non  sono  sempre  accessibili  e  la  bian- 
cheria, lasciata  asciugare,  è  uno  dei  mez- 
zi di  disseminazione  dei  germi.  Bisogna 
quindi  subito  disinfettare  e  basta  (Dar- 
deau)  il  lasciarla  per  un'ora  nella  solu- 
zione di  carbonato  di  soda  e  di  sapone 
al   5  %    ed   alla    temperatura   di   50°. 

La  biancheria  dei  malati  può  essere 
tenuta  per  12  ore  nel  seguente  miscuglio 
a  60°:  cresilina,  gr.  200;  sapone  bruno, 
100;  cristalli  di  soda,  500;  acqua,  li- 
tri   IO. 

DISINFEZIONE  DELLA  BOCCA.  V. 
Bocca,    Collutori,    Gargarismi,   Acque. 

DISINFEZIONE  DEL  NASO.  V. 
"Naso. 

DISINFEZIONE  ESTERNA  DELLA 
PELLE.  {Polvere).  Iodoformio,  benzoi- 
no, china  china  e  carbonato  di  magne- 
sio, IO  gr.  di  ciascuna;  essenza  d'euca- 
lipto,  12  gr. 

DISINFEZIONE.  {La  luce).  L'azione 
disinfettante  della  luce  venne  dimostra- 
ta prima  da  Arloing  sul  bacillo  del  car- 
bonchio e  poi  da  tutti  gli  igienisti  bat- 
teriologi. 

Pare  che  agiscano  di  più  le  luci  che 
volgono  al  violetto,  cioè  le  onde  lumino- 
se   più    rifrangibili 

È  una  vera  azione  della  luce,  un'in- 
fluenza   chimica. 

Non  c'è  da 'meravigliarsene,  d'altron- 
de. La  luce  può  produrre  od  accelerare 
j  fenomeni  chimici.  Basti  ricordare  l'al- 
terazione dei  colori  esposti  alla  luce,  ve- 
ro  fenomeno  chimico. 

La  diastasi  perde  le  sue  proprietà  fer- 
mentative, che   cambiano   l'amido   in   ma- 
teria zuccherina  se  viene  esposto  al  sole. 
Un  altro  esempio  di  combustione  solare 
ci  è   dato  dall'acido  ossalico. 

Questa  sostanza,  esposta  al  sole,  bru- 
cia lentamente  con  produzione  di  acido 
carbonico. 

Il  burro  migliore  comincia  ad  inacidir- 
si dopo  l'esposizione  di  una  sola  ora  alla 
luce  del  sole  e  sviluppa  l'odore  caratte- 
ristico. 

DISINFEZIONE  SOTTO  LE  UN- 
GHIE. Prima  il  sapone  in  pasta  :  dopo 
qualsiasi  disinfettante.  Si  pratichi  ogni 
giorno. 

DISOPE.   V.    Volitanti. 
DISPEPSIA    {Stomaci).    Nella    dispep- 
sia astenica,  oggi  tanto  frequente,  si  può 
usare   lo   stomacico   del    Gingert. 
Tintura  di   colombo,  gr.   15;   di  badia- 
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15  ;  di  corteccia  d'a- 
noce   vomica,   3;    di 


na,  15  ;  di  simaruba, 
ranci  amari,  15;  di 
Baumé,  ,x. 

Se  ne  prende  un  cucchiaio  prima  di 
ogni  pasto.  V.  L.atte  {Digeribilità),  Sto- 
maco,   ecc. 

DISPEPTINA  HEPP.  È  il  sugo  ga- 
strico del  maiale,  raccolto  {^all'animale 
vivo  con  tutte  le  precauzioni  :  utile  nella 
malattia  dello  stomaco  e  dell'intestino 
e  nei   disturbi   della  nutrizione  generale. 

DISSENTERIA.  Malattia  infettiva 
con  febbre,  tenesmo,  infiammazione  ed  ul- 
cerazioni dell'intestino,  feci  mucose,  san- 
guigne e  purulente.  Dura  due  o  tre  set- 
timane. I  germi  si  trovano  negli  escre- 
menti. 

{Efidemie).  In  caso  d'epidemia  si 
speri  l'immunità  :  i",  vivendo  parchi  ;  2°, 
escludendo  ogni  cosa  indigesta;  3°,  te- 
nendo caldi  l'addome  e  i  piedi;  4°,  ri- 
correndo al  medico  al  primo  caso  sospet- 
to. 

DISTANZE  {Limite  della  visione  coi 
migliori  caiinocchiali).  £  questa  una  qui- 
siione  da  rotonda  di  stabilimento  di  ba- 
gno, dove  regolarmente  si  presenta  una 
raccolta  di  quistioni,  da  contrapporre  a 
quelle  convivali  del  vecchio  Plutarco. 

In  un  libro  molto  serio,  che  non  appar- 
tiene alla  biblioteca  dei  balneanti,  nel- 
VAnnuaire  Météorologiqne  de  Uelgique  si 
trova  la  risposta. 

Da  un  metro  di  altezza  si  dovrebbe  ve- 
dere sino  a  3570  metri.  Per  altre  altezze 
si  moltiplica  3570  per  la  radjce  quadra- 
ta  dell'altezza   da   cui    si   osserva. 

Ma  la  terra  ed  il  mare  non  sono  stati 
lavorati  al  tornio  come  le  palle  del  bi- 
gliardo  e  la  trasparenza  dell'aria  varia 
col  tempo.  Si  vede  quindi  ad  una  distan- 
za  minore. 

Da  un'altezza  di  un  chilometro  si  do^ 
vrebbe  vedere  a  circa  113  chilometri,  e 
come  la  luce  va  tanto  dal  basso  all'alto 
come  dall'alto  al  basso,  la  cima  di  una 
montagna  di  tre  chilometri  dovrebbe  es- 
ser vista  da  195  540  metri. 

DISTANZE  DELLE  COSE  {Giudizio). 

Apprezziamo  questa  distanza  dall'an- 
golo che  fanno  i  due  occhi. 

Gli  occhi  infatti  sono  mossi  da  muscoli 
che  si  attaccano  da  una  parte  nel  fondo 
dell'orbita  e  che  per  l'altra  estremità 
vengono  a  fare  presa  sul  globo  dell'oc- 
chio, e  lo  fanno  roteare,  fissandolo  nella 
direzione  opportuna.  Vi  sono  due  muscoli 
retti   interni   che   li   fanno  convergere. 

Ora  i  muscoli  che  si  contraggono  han- 
no una  sensazione  speciale  corrisponden- 
te   allo   sforzo   che   fanno. 

Noi  sentiamo  il  nostro  lavoro,  prima 
della  stanchezza.  Quanto  non  venne  scrit- 
to in  questi  ultimi  tempi  del  così  detto 
sesto  senso,  del  senso  muscolare l 

Questo  senso  muscolare  ci  dà  un  ap- 
prezzamento della  distanza  degli  oggetti. 
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Come  avviene  in  tutti  i  fenomeni  umani 
questa  sensibilità  è  differente  nei  diversi 
individui    e    si    perfeziona    coll'esercizio. 

Oggidì  che  l'apprezzamento  delle  di- 
stanze ha  un  grande  valore  nell'arte  del- 
la guerra,  si  fa  ai  soldati  la  scuola  delle 
distanze  :  una  scuola  che  farebbero  molto 
pili  volentieri  gli  allievi  delle  nostre 
scuole  elementari. 

Tutte  le  volte  che  riceviamo  dei  raggi 
visivi  con  un  angolo  maggiore  ci  sembra 
che    l'oggetto   sia   più    vicino. 

È  questa  un'altra  osservazione  per  cui 
giova  lo  stereoscopio.  Fate  attenzione,  e 
vedrete  che  gli  oggetti  nello  stereoscopio 
pare  che  si  avvicinino,  come  nel  cannoc- 
chiale. 

Tuttavia  anche  con  un  sol  occhio  si  può 
determinare  le  distanze;  ma  solamente 
sino  ad  un  certo  punto. 

DISTANZE  (Misura  delle  distanze). 
Ecco  i  risultati  adottati  in  Francia  per 
l'esercito  :  a  loo  metri  si  vede  la  linea 
degli  occhi;  a  150  metri  non  si  distin- 
guono i  lineamenti  del  viso;  a  200  metri 
si  vedono  ancora  le  mani,  il  naso,  la  boc- 
ca; a  300  metri  non  si  vedono  più  le  ma- 
ni ;  a  400  metri  la  faccia  è  come  un  punto 
bianco;  si  vedono  i  movimenti  delle  gam- 
be; a  500  metri  non  si  vede  più  la  testa; 
a  600  metri  si  distingue  ap- 
pena il  movimento  delle 
gambe;  a  800  metri  non  si 
vedono  più  questi  movi- 
menti ;  a  1000  metri  si  di- 
stingue un  uomo  a  cavallo 
da   un    pedone 

DISTILL.AZIONE.  Vedi 
Alambicco,  Essenze,  Alcool, 
ecc. 

DISTILLAZIONE  DEL 
LEGNO.    V.     Acido    acetico. 

DISTILLAZIONE  FRA- 
ZIONATA. V.  Alcool.  Nel- 
l'industria si  ottiene  la  di- 
stillazione frazionata  con 
grandi  apparecchi,  dei  qua- 
li il  lettore  potrà  formarsi 
un'idea  dal  piccolo  appara- 
to rappresentato.  Il  m.iscu- 
glio  degli  alcool  nell'acqua 
bolle  nella  caldaia;  nelle 
dilatazioni  sovrapposte  si 
liquefanro  in  basso  gli  a) -Distillazione 
cool  meno  volatili  e  più  no-  frazionata. 
civi  :  dall'alto  invece  usci- 
rà il  vapore  di  alcool  etilico.  V  Alcool 
etilico,   butilico,  antilieo,  ecc. 

DISTRIBUTORI  AUTOMATICI.  So- 
no l'ideale  psicologico  pel  libero  scam- 
bio. Infatti,  vi  diano  un  confetto  od  al- 
tro, non  sì"  prestano  alle  chiacchiere  ed 
alle  discussioni  e  rappresentano  il  vero 
■prezzo  fisso.  Anche  nel  caso  che  inghiot- 
tiscano la  mouf.ta  senza  dare  la  merce,  il 
compratore"  non  ha  diritto  di  piatire  e 
cerca  di  andarsene  incognito  per  non  far 
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ridere    il    pubblico.    Il    maggior    successo 
sarà  per  i   distributori   di   gas. 

A  Manchester  questi  apparecchi  sono 
in  uso  da  tutti  i  piccoli  consumatori  ed 
in  un  anno  si  raccolsero  circa  cinque  mi- 
lioni di  soldi,  tra  i  buoni  ed  i  falsi.  Nel- 
le grandi  città  vi  sono  già  distributori 
di  acqua  calda.  Quando  i  distributori  di 
minestra? 

DITTAMO.  È  una  pianta  rutacea  che 
esala    un'essenza    infiammabile. 

DITA.  I  muscoli  motori  delle  dita  si 
trovano  nell'avambraccio.  Ogni  dito  ha 
due   arterie   collaterali.    V.    Mano. 

{Malattie).  La  paralisi  delle  dita  è  sin- 
tomo da  non  trascurare.  Il  dito  iffocra- 
tico,  ingrossamento  dell'ultima  falange, 
indica  malattie  del  polmone,  del  fegato, 
del    cuore. 

DOGI  MASTE. 
Detto  anche  forta 
spada,  è  un  uccel- 
lo mosca.  verd-e 
bronzino,  dal  lun- 
ghissimo becco, 
prcprio  dell'Ame- 
rica  del    Sud. 

DITTERI.  In- 
setti muniti  di  un 
solo  paio  di  ali  al 
posto     del     secondo 

paio,    mancando,    hanno    due    appendici   o 
bilancini. 

DIURKTINA.  Salicilato  di  tcobromi- 
na   (V.   Cacao)  e   di   sodio. 

Si  usa  nelle  idropisie  e  nelle  nefriti  : 
I  gr.  al  giorno  in  frazioni. 

DIVEZZAMENTO.  Fra  i  medici  vi 
sono  grandi  discordanze.  Gli  uni,  inter- 
rogando la  sola  natura,  che  ci  dà  una 
dentiera  abbastanza  buona  a  masticare 
solamente  ai  due  anni,  ditono  alle  ma- 
dri :  aspettare  il  secondo  anno,  rimetten- 
doci magari  un  poco  della  vostra  salute. 

Altri,  badando  un  po' anche  alle  esi- 
genze della  vita,  consigliano  di  abituare 
a  poco  a  poco  il  bambino  ad  un  regime 
misto. 

Verso  il  sesto  mese  si  cominci  ad  abi- 
tuare il  bambino  a  far  a  meno  del  cibo 
durante  la  notte;  quindi  si  comincierà 
l'alimentazione  mista  con  del  buon  latte, 
con  del  latte  sicuro,  con  del  vero  latte 
e  con  qualche  cucchiaio  di  brodo.  Dopo 
l'ottavo  mese  si  potranno  introdurre  le 
pappine   ben    cotte. 

Così,  a  poco  a  poco,  scc:  ;...o  la  pro- 
duzione lattea  e  l'appetito  della  poppa; 
lo  slattamento  graduale  non  ha  inconve- 
nienti per  la  salute  della  madre  né  per 
quella   del   bambino. 

DIVISIONI  DEI  REGNI  ANIMALE 
E  VEGETALE.  Animali  e  piante  si  divi- 
dono in  Tipi,  i  tipi  in  Classi,  le  classi  in 
OrdzJti,  gli  ordini  in  Generi  ed  i  gene- 
ri   in   Specie. 

DOLCETTO.   Vino  classico  delle  Lan- 
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ghe,  che  ha  il  privilegio  di  maturare  pre- 
sto 

DOLOMITE.  Carbonato  di  calcio  e  di 
magnesia.  Le  roccie  dolomitiche  sono  più 
resistenti   al   tempo  delle  calcaree. 

DOLMAN.  Giacchetta  a  braudebourgs 
degli   usseri. 

DOLORE.  Ha  una  funzione  di  difesa, 
avvisandoci  di  ciò  che  non  funziona  be- 
ne. Il  tempo  che  impiega  il  dolore  a 
correre  lungo  i  nervi  speciali  è  maggiore 
di  quello  delle  comuni  sensazioni  tattili. 
Prima   si    sente   e   dopo   si   soffre. 

Occorrono  150  millesimi  di  un  minuto 
secondo  per  sentire  il  contatto  di  un  cor- 
po :  per  il  dolore  è  necessario  quasi  un 
secondo,  cioè  per  parlare  esattamente, 
nove  decimi  di  secondo. 

I  piccoli  fili  nervosi  compiono  questo 
ufficio  di  difesa...  giacché  il  dolore  è  per 
la  filosofia  scientifica  moderna  un  vero 
dono  degli  dei,  diretto  a  proteggerci  con- 
tro i  nemici  esterni  ed  interni,  avvisan- 
doci   della   loro   presenza. 

Pare  anche  che  vi  siano  dei  fili  spe- 
ciali per  i  diversi  modi  di  soffrire.  Così 
i  malati  di  siringomielia  non  provano 
sensazioni  di  scottature  anche  se  pongono 
un  piede  sui  carboni  accesi  e  conservano 
la  sensibilità   per  ogni   altro   dolore. 

Insomma  il  dolore  attuale  sarebbe  una 
specie  di  diagnosi  e  la  memoria  dei  do- 
lori  sofferti    una  -profilassi. 

Coi  progressi  della  medicina  il  dolore 
non  sarà  più  necessario.  Speriamo  che 
sia  soppresso. 

DONI  {Pregiudizi).  Certi  doni  sono 
considerati  di  cattivp  augurio  per  gli 
sposi  !  Si  evitino  solamente  quelli  di  cat- 
tivo gusto;  si  scelgano  doni  graziosi  e 
sopratutto  utili.  Una  collana  di  perle  o 
di  diamanti  saranno  cose  di  ottimo  au 
gurio.    V.   Negozianti. 

DONNA  {Eia).  Secondo  un  lavoro  dei 
dottore  Brandeth  Simonds  sulla  morta- 
lità comparata  dell'uomo  e  della  donna, 
la  donna  muore  più  tardi  dell'uomo,  e 
questo  favore  di  natura  incomincia  per 
la  fanciulla. 

A  12  anni  la  mortalità  della  donna  cor- 
risponde a  3,56  per  mille,  mentre  i  gio- 
vani della  medesima  età  muoiono  nella 
proporzione    del    4,;!8. 

Senza  fare  della  statistica  spesso  avre- 
te notato  che  vi  sono  più  vedove  che 
vedovi. 

Solamente  fra  i  56  ed  i  60  anni  vi  sa- 
rebbe per  la  donna  un'eia  critica  in  cui 
la  mortalità   dei   due   sessi   è   uguale. 

Terenzia,  moglie  di  Cicerone,   separata 
dal    marito,   morì   a    104   anni    e    Marziale 
se    l'epitaffio   di    una    dama    morta   a 
.ami. 

iithe  Ninon  de  l'Enclos,  anche  Ma- 
rion Delorme  vissero  il  loro  secolo  com- 
pleto. Per  la  donna  vi  sono  sempre  mag- 
•ri  riguardi. 
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Sin  dalla  pubertà,  età  critica  per  i  due 
sessi,  la  fanciulla  è  curata  come  una 
pianticella  di  fiori,  mentre  pel  ragazzo 
non  vi  sono  delicatezze,  nò  riguardi  ma 
sospetti   e  peggio. 

{Evoluzione).    L'evoluzione   dglla  donna 
è   più    precoce,    nel    .suo   complesso.    Nello   _^ 
sviluppo    fisico,    il    Pagliani    trovava   che    1  J 
fino   al   17°   anno    le    fanciulle   sono   supe-    "^ 
riori    ai    ragazzi. 

{Fisiologia  ed  anatomia).  La  suprema- 
zia della  donna,  secondo  le  indagini  bio- 
logiche, è  propria  delle  più  basse  socie- 
tà; nella  evoluzione  del  progresso  l'uo- 
mo prese  superiorità...  forse  dalla  pre- 
potenza. La  donna  ha  un  polmone  meno 
capace,  onde  respira  con  lena  più  af- 
fiettata  dell'uomo.  Dai  15  ai  50  anni  — 
nel  tempo  che  è  vera  donna  —  ha  per 
cigni  minuto  un'ispirazione  di  più.  Ha 
invece  una  temperatura  alquanto  più  bas- 
sa ed  elimina  minor  quantità  di  ùrèa  e 
di  anidride  carbonica.  Ha  anche  12  o  14 
pulsazioni  di  meno  per  ogni  ^minuto.  È 
inferiore  nell'olfatto;  superiore  nel  giu- 
dizio   dei    colori. 

Ha  scheletro  più  leggiero,  e  la  danza 
sarà  facile  per  la  donna  ai  50  anni,  età 
non  adatta  molto  al  ballo  per  i  maschi. 
Topinard  diceva  che  lo  scheletro  della 
donna  sta  fra  quello  del  fanciullo  e  quel- 
lo dell'uomo.  È  più  frequente  (Delaunay) 
nella  donna  la  miseria  del  piede  piatto. 
Il  bacino  è  più  largo;  i  femori  si  arti- 
colano quasi  ad  angolo  retto  gd  il  cam- 
mino è  quindi  dondolante,  o,  come  dicono 
i  francesi,  hanché.  Minore  è  lo  sviluppo 
dei  muscoli  ;  salvo  quelli  delle  estremità 
inferiori.  Gli  ipocondri  sono  più  rien- 
tranti, onde  il  buste  apparisce  più  lun- 
go. La  donna  respira  più  con  il  torace 
che  col  diaframma.  La  forza  muscolare, 
a  30  anni,   è   inferiore   di   un  terzo. 

Il  cranio  maschile  pesa  di  più  di  quel- 
lo della  donna  (Morselli  :  15  %  ;  Veiss- 
bach  :  13%).  Il  cervello  (Crichton  Brow- 
ne)  pesa  30  gr.  di  meno;  ma  non  esiste 
ancora  un  equivalente  per  il  peso  cere- 
brale, ed  un  cervello  piccolo  può  ragio- 
nare meglio  di  uno  molto  pesante.  In- 
tanto la  donna  è  più  morale,  e  la  fragi- 
lità del  sesso  è  una  bugia  vecchia  del  di. 
ritto   romano. 

{Ginnastica  ed  igiene).  L'inferiorità 
fisica  della  donna  non  dipende  in  gran 
parte  dalle  pessime  condizioni  igieniche 
in   cui    venne   tenuta? 

Non  abbiamo  anche  foggiato  un  tipo  ar- 
tificiale    di     bellezza     malaticcia? 

Gli  oppositori  della  ginnastica  delle 
fanciulle  non  dimenticarono  questo  ar- 
gomento. 

Vi  era  chi  osservava  che  il  braccio  eser 
citato  non  poteva  più  essere  ben  tornito 
per  ìa  consolazione  dei  poeti  arcadici  : 
che  il  lavoro  dèi  muscoli  avrebbe  procu- 
rato  dei    tipi    di    douna   troppo    forti    - 
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come  l'Eva  di   Michelangelo  nei  cui  fian- 
chi  sta   tutta   l'umanità. 

Ma  la  pratica  degli  esercizi  fisici  non 
ha  di  mira  la  bellezza  nervosa  od  iste- 
rica, cova.^  vollero  dirla  in  onta  alla  ve- 
rità;   sibbene   quella  della   salute. 

I  muscoli  acquistano  con  l'esercizio 
sino  all'epoca  della  completa  loro  evolu- 
zione. Più  tardi  rimaniamo  disadatti 
alla  fatica,  meno  per  la  potenzialità  dei 
muscoli  che  per  un  difetto  del  sistema 
nervoso  che  comanda  i  movimenti.  Si  po- 
trebbe dire  che  vi  è  difetto  di  buona  vo- 
lontà   dei    centri    nervosi. 

II  tempo  dell'accrescimento  è  adunque 
l'età  preziosa  per  gli  esercizi  fisici,  onde 
il  corpo  possa  ottenere  la  sua  completa 
formazione. 

L'inspirazione,  cioè  la  caduta  dell'aria 
nella  cavità  del  polmone,  è  ottenuta  spe- 
cialmente dai  movimenti  di  sollevamento 
del  costato. 

Sarà  adunque  ottimo  ogni  eserciz'o  il 
quale  tenda  ad  aumentare  la  potenzialità 
di  questi  movimenti,  e  tutti  sanno  quan- 
to giovino  alla  dilatazione  del  torace 
le  fibre  dei  muscoli  della  spalla  che  si 
attaccano  alle  costole  inferiori,  obliqua- 
mente dirette  dall'alto  al  basso  e  dall'e- 
sterno all'interno. 

Dopo  quanto  si  osservò  sulla  respirazio- 
ne della  donna  (V.  Fisiologia),  è  inutile 
insistere  sul  bisogno  di  curare  sopra- 
tutto la  ginnastica  respiratoria  con  tutti 
i  mezzi  di  cui  si  può  disporre  nella  scuo- 
la. Ne  è  da  temersi  che  i  ben  nutriti  mu- 
scoli del  collo  e  delle  spalle  facciano 
danno  alla   perfezione  estetica. 

Angelo  Mosso,   scriveva  : 

«  Gli  artisti  sono  d'accordo  nel  ricono- 
scere che  le  spalle  più  belle  le  abbiano 
le  donne  dei  monti  Albani.  In  tutto  il 
Rinascimento  vi  fu  in  Italia  uno  sfoggio 
tale  di  spalle  superbe  che  molti  inten- 
ditori dicono  abbia  l'arte  nostra  supe- 
rata la  stessa  plastica  dell'epoca  greca, 
dove  le  spalle  sono  meno  belle.  Basta 
rammentarci  la  donna  che  Raffaello  di- 
pinse nel  quadro  della  Trasfigurazione,  i 
disegni  che  egli  fece  per  la  volta  della 
Farnesina  ed  il  suo  affresco  della  Gala- 
tea.  Lo  sviluppo  delle  spalle  e  l'incesso 
maestoso  che  hanno  le  donne  dei  monti 
Albani  sono  ritenuti  insuperabili,  e  que- 
sto lo  si  deve  all'abitudine  che  hanno  le 
donne  del  popolo  di  portare  sulla  testa 
e  di  tenere  spesso  alzate  le  mani  sul  ca- 
po ». 

Quindi  l'illustre  fisiologo  consiglia  in- 
vece del  salto  con  la  cordicella,  giuoco 
tradizionale,  a  nostro  vedere  anche  un 
tantino  idiota,  consiglia  il  salto  tenen- 
dosi con  le  braccia  ad  una  corda,  ad  un 
contrappeso,  ad  un  corpo  fisso. 

La  muscolatura  delle  pareti  addomi- 
nali ha  una  speciale  importanza  per  la 
cooperazione   fille   fibre   liscie    dell'utero. 


La  ginnastica  svedese  ebbe  il  merito  di 
occuparsi  a  scofo  curativo  dei  visceri  e 
della  musculatura  addominale.  Quegli 
specialisti,  per  dirlo  di  passata,  erano 
generà'lmente    ex   ufficiali. 

Un  maggiore  svedese,  il  Thuse-Brandt 
si  fece  una  celebrità  nella  cura  delle 
malattie  delle  donne  con  la  ginnastica 
medica,    ed    il    massaggio. 

Dal  collegio  militare  all'istituto  gine- 
cologico ! 

Quanto  ai  modi  di  esercitare  la  bene- 
fica ginnastica  dei  muscoli  addominali 
lo  Schreber  consiglia  di  coricarsi  sopra 
un  tappeto,  di  stringer  le  braccia  dietro 
il  capo  e  con  questo  atteggiamento  di  , 
sollevarsi  a  sedere.  In  questo  esercizio 
lavorano  i  muscoli  dell'addome  e  special- 
mente i  due  muscoli  retti  che  come  corde  ^ 
stanno  tesi  fra  il  pube  e  la  forcella  del- 
lo   stomaco. 

Ed  il  Mosso  aggiunge:  Basta  sedersi 
sopra  di  uno  sgabello  e,  dopo  di  aver 
fissato  i  piedi  sotto  un  mobile,  rovesciarsi 
all'indietro  e  poi  tirarsi  su. 

£  ginnastica  dei  muscoli  addominali 
il    salire  correndo   ripidi   pendii. 

Le  lunghe  passeggiate  sono  ginnastica 
di  tutta  la  muscolatura.  Giovano  allo 
sviluppo  maggiore  del  bacino  che  è  la 
modificazione  anatomica  essenzialmente 
femminile. 

{Genialità).  Secondo  il  Sergi  nelle 
donne  mancano  l'originalità  e  l'inven- 
tività:  possono  essere  superiori,  ma  non 
sono  geniali.  Questo  nella  viedia,  natu- 
ralmente. 

Il  Lombroso  affermava  già  che  quando 
la  donna  è  geniale  assume  un  non  so  che 
dei   caratteri   maschili. 

Ma  può  la  donna  trasmettere  i  princi- 
pi! della  genialità  nei  figli  :  la  madre 
di  intelletto  superiore  dà  ai  figli  il  pre- 
zioso principio  che  si  svilupperà  nei  ge- 
nio. 

Donne  energiche,  dalla  volontà  forte, 
crearono  Alessandro,  Cesare,  ,  Napoleone, 
Bacone,   Buffon,   Watt,  Byron,  Goethe. 

La  madre  che  ereditò  questa  potenziali- 
tà che  rimane  sterile  in  essa,  la  trasmet- 
te ai  figli  maschi. 

Conviene  adunque  cambiare  di  criteri 
nella  educazione  della  donna,  affinchè 
anche  in  essa  possano  brillare  le  sublimi 
rivelazioni  del  genio,  od  almeno  trasmet- 
terne il  privilegio  ai  figli. 

DORATURA  A  FREDDO  DELLA 
MAIOLICA.  Si  disegna  con  vernice  di 
ambra,  si  applica  una  foglia  d'oro  e 
quindi   si   brunisce. 

DORATURA  A  FUOCO.  Si  applica 
sul  metallo  una  amalgama  d'oro  e  si  fa 
svaporare   il    mercurio    in  una  stufa. 

DORATURA  ALLA  FOGLIA  D'ORO. 
Si  applica  un  foglio  d'oro  con  del  mer. 
curio  e  si  fa  svaporare. 


Il 


DORATUR. 

ÌDORATURA  dei  tessuti.  I  tessu- 
ti argentati  (V.  Argentatura)  possono  ve- 
nir dorati  con  una  vernice  giaUa  tra- 
sparente. 

{Doratnra  galvanica').  Il  tessuto  è  im- 
merso in  una  soluzione  di  nitrato  di  ar- 
gento all'i  p.  cento;  dopo  si  torce  e  si 
bagna  in  una  soluzione  di  sale  di  Ra- 
schig  che  rende  le  fibre  buone  condut- 
trici;  finalm.   si   usa   il  bagno  galvanico. 

DORATURA  FALSA.  Se  si  tratta  di 
dorature  sul  legno,  spesso  ora  la  dora- 
tura falsa  consiste  nell'applicazione  di 
una  vernice  gialla,  trasparente  sopri. 
l'argentatura.  Così  l'argento  diventa  o- 
ro...,  e  gli  stessi  alchimisti  si  sarebbero 
accontentati  di  questo  risultato. 

Ma  è  facile  riconoscere  questo  trucco 
frequente.  Basta  grattare  un  poco  la  cor- 
nice, e  l'argento  apparisce  bianco  sotto 
la  vernice.  «Levate  la  vernice»  diceva 
Napoleone  I,  parlando  di  etnologia  a 
modo  suo. 

Invece  per  gli  oggetti  di  metallo  in- 
dorati sarà  necessario  di  ricorrere  alla 
pietra  di  -paragone.  ^ 

Questa  pietra  lidia  è  di  una  pasta 
molto  dura.  Fregando  l'oggetto  sospetto 
sopra  di  questa  pietra  nera  vi  rimane 
sopra  una  traccia  giallognola. 

Si  bagna  questa  macchia  con  dell'acido 
nitrico.  L'oro  vero  non  è  intaccato  dall'a- 
cido; invece  tutti  i  composti  .simili  al- 
l'oro sono  morsi  dall'acido,  e  perdono  il 
riflesso  metallico  cambiandosi  in  sali.  V. 
Diaspro. 

DORATURA  GALVANICA.  A  fred- 
do: soluzione  di  sesquicloruro  o  di  cia- 
nuro d'oro  con  una  soluzione  di  cianuro 
di  potassio.  A  caldo  :  soluzione  di  se- 
scuicloruro  d'oro  con  cloruro  potassico  e 
blsolfito    di    sodio. 

DORATURA  PER  IMMERSIONE.  Si 
immerge  l'oggetto  a  caldo,  in  una  solu- 
zione di  cloruro  d'oro,  di  pirofosfato  di 
sodio,  di  acido  prussico  e  di  sai  comune. 

DORATURA    SU    CARTA    {.allumina- 
ture). Il   miglior  sistema,   invece  di   ado- 
perare Varo  di  concliiglia,  sta  nell'appi i- 
care  un  foglio  d'oro  vero,  come  adopera- 
vano  gli    alluminatori    delle    pergamene. 
Si  usi   il  bianco  d'uovo,  e  se  ne  metta  il 
meno  che  si   può,   tanto  che  basti   a   pro- 
curare  l'adesione.    Quindi   si   applica  un 
ferro    caldo,    che    coagula    l'albumina    e 
trattiene   l'oro  dove   si   trovava  l'albume. 
In    pratica    è    meglio   applicare 
prima    sulle    parti    che    devono 
essere    dorate   una    mano    di   ci- 
nabro. 

DORIFORA.      Coleottero     a- 
mericano      che      danneggia      le 
piante    della    patata.    Ha    ài^iDorifora. 
righe  sulle  elitre. 

DORMIOLO.  E  un  ipnoti,co  da  amilen- 
cloraiio.    Da   mezzo  ad    i    gr. 

DOSI    MASSIME    DEI    RIMEDI. 
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\-DOSl 

Per 
una  dose 

Acido    arsenloso    ....  0,005 

Acido     fenico 0,10 

Aconitina    amorfa     .     .     .  0,003 

Aconitina    cristallizzata    .  0,0005 

Acqua   coob.    lauro    ceraso  2  — 

Acqua   mandorle   amare    .  3  — 

Ammoniaca         0,10 

Apomorfina    e    sali    .     .     .  o,oi 

Id.    dose   emetica 

Arsenico    joduro    ....  0,008 

Atropina         0,001 

Belladonna,    foglie    e    ra- 
dici    0,15 

Bromalio    idrato         ...  2  — 

Brucina 0,01 

Butilcloralio  ....  1,50 

Cactus    grandiflora    (estr. 

fluido)         1,20 

Caffeina    e    sali    ....  0,60 

Cantaridi        0,05 

Cicuta    (erba) 0,30 

Chinina  (arseniato)    .     .     .  0,008 

Cloralamide  ....  4  — 

Cloralio   idrato      ....  2  — 

Cocaina    e    sali    ....  0,20 

Codeina    e    sali      ....  0,05 

Colchicina  0,003 

Colocintina         0,01 

Coloquintide 0,30 

Coniina  0,001 

Convallamarina    ....  0,06 

Cotoina 0,50 

Curaro        0,005 

Curarina         o,ooi 

Digitale,    foglie    ....  0,20 

Elleborina 0,01 

Emetina  0,20 

Eserina    e    sali o,ooi 

Estratto    di    aconito    idro- 
alcool ico  0,03 

Estratto    di    belladonna    .  0,03 

Id.     canapa    indiana    .     .  0,10 

Id.  cicuta  0,05 

Id.  colchico         0,15 

Id.  coloquintide  .     .     .  0,05 

Id.   digitale     idroalcoolico  0,10 

Id.    giusquiamo   idroalcool.  0,20 

Id.    fave    calabar .     .     .     .  0,02 

Id.  ipecacuana     ....  0,10 

Id.  lattuga    virosa    .     .     .  0,50 

Id.  noce    vomica    acquoso  0,20 

Id.  noce    vomica    alcool.  0,05 

Id.  oppio        0,10 

Id.  segala    cornuta        .     .  i  — 

Id.  Scilla        0,20 

Id.  stramonio         ....  0,10 

Fava    calabar    (polvere)    .  0,10 

Fava    di    Sant'Ignazio      .  0,10 

Fosforo  0,001 

Giusquiamo    (foglie)      .    .  0,40 

Giusquiamina    (vera)    .     .  0,002 

Gomma    gutta 0,30 

Ipnale         i  — 

Ipnone        0,20 

Jodo .  0,03 


giorno 
0,015 
0,50 
0,02 
0,003 
5- 

0,20 
0,05 

0,015 
0,003 


0,40 

4  — 
0,05 

5  — 

4  — 
2  — ■ 
0,15 
2  — 
0,02 

8  — 

6  — 

1  — 
0,10 
o,ooc 
0,03 

0,003 
0,30 

0,01 
0,005 

0,03 

0,003 

0,12 
0,10 

0,20 
0,20 
0,30 
0,20 
0,30 
0,60 
0,06 

0,15 
1,50 
0,60 
0,20 
0.30 

5  — 

0,40 
0,30 
0,30 
0,003 
1,20 
0,003 
0,90 

2  — 
0,50 
o.ia 


Per 

DC 

al 

>si 

Per           al 

una  dose  giorno 

lina  do  e   giorno 

todoforinlo         <     #     • 

.     .    0,20 

1  — 
I  — 

Sabina        

Salolo         

I  —           3  — 

Jodolo        

.     .    0,20 

2—           8  — 

I^attvicario       .... 

0,30 

1,20 

5  — 

Scopolamina           .     . 
Segala  cornuta       .     . 

0,0005.       0,003 

Laudano    Sydeniiani 

.     .     1  — 

1  —           5  — 

Liquore    arsenic.     di 

Fo-    0,50 

1,50 

Sodio    santonato     .     . 

0,02           0,10 

vvler         

.     .     0,50 

1,50 
0,10 

Solanina         .... 
Sparteina    e    sali 

0,10           0,50 

Mercurio  (bijoduro) 

.     .     0,02 

0,03           0,10 

Id.  (ossido    giallo) 

.     .     0,03 

0,10 

Stramonio    (foglie) 

0,10          0,50 

Id.  (ossido    rosso) 

.     .     0,03 

0,10 

Stricnina    e    sali 

0,005        0,015 

Id:  (protojoduro) 

.     .     0,05 

0,20 

Strofantina          .     .     . 

.    0,0005       0,001 

Id.  (salicilato) 

.     .    0,025 

0,10 

Tallina    e    sali        .     . 

0,50          1,50 

Id.  (sublimato    corros 

)      .     0,02 

0,'0 

Tartaro    emetico 

0,20          0,50 

]\'I OT fltlS.    C    S3.ll 

0,02 

0,10 
6  — 
0,30 

Tintura    di    aconito 
Id.  di     belladonna 
Id.   colchico    .... 

0,50          1,50 

Naftalina        .... 

.     •    0,50 

I  —          3  — 

Narceina         .... 

.    .    0,05 

1-          3  — 

Narcotina           .     .     . 

,     .     0,20 

I  — 

0,003 

0,30 

Id.   coloquintide 

Id.   digitale         .     .     . 

I  —          3  — 

Nitroglicerina        .     . 
Noce  vomica  (polv.)  . 

.     .     0,001 
.     .     0,10 

1,50          5  — 
0,20          1  — 

Id.  jodio-alcoolica 

Olio    crotontiglio 
Oppio         

.     .     0,05 
.     .     0,10 

n    1  - 

Id.   lobelia          .     .     . 

2  —             6  — 

0,50 

xo,oo 

0,05 

Id.   noce    vomica 

I  —             3  — 

Paraldeide 

4  — 

Id.  oppio 
Id    pulsa 

I  —            5  — 

Pilocarpina    e    sali    . 

.     .     0,02 

tilla     "     .*     .* 

0,50            2  — 

Piombo    (acetato   cristall.)     0,05 

0,25 

Id.   stramonio     .     .     . 

i  —            3  — 

Id.  (joduro)         .     .     . 

Pnrinfi  !  1  im 

•     •     0,25 

Id.  strofanto       .     .     , 

I  —             3  — 

0,15 

2,40 

Trio  naie         .     .     .     . 

1  —             4  — 

Polvere     del     Dowcr 

.     .     0,80 

Veratrina        .... 

0,035           0,015 

Rame   (solfato)       .     . 

.     .     0,10 

0,40 

Zinco   (acetato)       .     . 

0,05             0,30 

Id.   (solfato  emetico  a  do- 

Id.   (solfato)       .     .     . 

0,05             0,30 

si     refr.) 

I  — 

0,40 

Id.  (id.     dose    emetica) 
Id.  (valerianato) 

1  —                -- 

Rame    (solfato    ammon.)    .     e, io 

0,05             0,30 

DOSI 

PER  I 

BAMBINI  ED  I  FANCIULLI. 

La  dose  massima 

Quella 

per  un  ba 

mbino  od  un  fanciullovsarà   per  l'età  di 

per 
un  adulto  essendo 

2 

4 

7 

IO 

13 

16 

di 

anni 

a  n  n  i 

a  TI  11  i 

anni            f 

inni 

anni 

'/■-'.. 

V.o 

'/ó 

'U 

v. 

3/4 

Grammi               0,01 

0,0004 

0,001 

0,002 

0,0025 

0,005 

0,0075 

»                    0.02 

0,0008 

0,002 

0,004    • 

0,0050 

0,010 

0,0150 

'»                    0,03 

0,0012 

0,003 

0,006 

0,0075 

0,015 

0,0225 

»                    0,04 

0,0016 

0,004 

0,008 

0,0100' 

0,020 

0,0300 

»                    0,05 

0,0020 

0,005 

0,010 

0,0125 

0,025 

0,0375 

»                    0,06 

0,0024 

0,006 

0,0I2 

0,0150 

0,030 

0,0450 

»                    0,07 

0,0028 

0,007 

0,014 

0,0175 

0,035 

0,0525 

»                    0,08 

0,0032 

o,ooS 

0,016 

0,0200 

0,040 

0,0600 

»                    0,09 

0,0036 

0,009 

0,018 

0,0225 

0,045 

0,0675 

»                   0,10 

0,0040 

0,010 

0,020 

0,0250 

0,050 

0,0750 

»                   0,20 

0,0080 

0,020 

0,040 

0,0500 

0,100 

0,1500 

»                   0,30 

0,0120 

0,030 

0,060 

0,0750 

0,150 

0,2250 

»                   0,40 

0,0160 

0,040 

0,080 

0,1000 

0,200 

0,3000 

»                   0,50 

0,0200 

0,050 

0,100 

0,1250 

0,250 

0,3750 

»                   0,60 

0,0240 

0,060 

0,120 

0,1500 

0,300 

0,4500 

»                   0,70 

0,0280 

0,070 

0,140 

0,1750 

0,350 

0,5250 

»                   0,80 

0,0320 

0,080 

0,160 

0,20013 

0,400 

o,6oco 

»                   0,90 

0,0360 

0,090 

0,180 

0,2250 

0,450 

0,6750 

»                    I, — 

0,0400 

0,100 

0,200 

0,2500 

0,500 

0,7500 

»                   2, — 

0,0800 

0,200 

0,400 

0,5000 

1,000 

1,5000 

»                    3, — 

0,1200 

0,300 

o,6óo 

0,7500 

1,500 

2,2500 

■     »                    4>— 

0,1600 

0,400 

0,800 

1,0000 

2,000 

3,0000 

»                    5>— 

0,2000 

0,500 

1,000 

1,2500 

2,500 

3,7500 

»                   6,— 

0,2400 

0,600 

1,200 

i,50co 

3,000 

4,5000 

»                   7.- 

0,2S00 

0,700 

1,400 

t,750o 

0,500 

5,2500 

•21S. 


DOSI  PER   INIEZIONI  IPODERMICHE 


Medicinale 

Solvente 
e   properzioui 

Dosatura 

ludicazioue  terapeutica 

Acido  fenico 

I  :  100  acqua 

0,01-0,04 

Uremia,  reuma  articolare,  risip. 

»        osmico       .... 

I  :  100  acqua 

0,005-0,01 

Nevralgie. 

f>       sclerotinico   .     .     . 

0,50  :  IO  acqua 

0,01-0,05 

Debolezza  ed  emorragia  puerp 

Aconitina 

0,10  :  IO  acqua 

0,002-0,004 

Nevralgie,  reuma. 

Antipirina 

IO  :  IO  acqua 

1,00-2,00 

»          antipiretico 

Apomorfina  idroclor.   .     . 

0,10  :  IO  acqua 

2   Goc.  acido 

idrocl. 

0,005-0,01 

Emetico 

Atropina  solfato  .... 

0,02  :  10  acqua 

0,0004-0,001 

Crampi,  nevrosi,  emorragie,  su- 
dore profuso. 

Caffeina  pura       .... 

0,20         acqua 

0,02-0,10 

Stimolante,  avvelenamento  con 

alcool  aa. 

morfina  0 cloralio  ;  emicrania. 

»        benzoato  e  soda 

2,50. 
4  :  IO  acqua 

0,15-0,30 

Stimolante  ;  malattie  cardiache. 

calda. 

»        salic.  e  soda 

4:10  acqua              » 
calda 

»                  »                » 

Canfora 

I  :  IO  olio  od    |o, 05-0, IO 

Eccitante. 

alcool 

Chinino  bicloruro    .     .     . 

3  :  IO  acqua 

0,15-0,30 

Antifebbrile;  antipiretico. 

Cocaina  idrocl 

0,50  :  8  acqua 
2  alcool 

0,05 

Anestetico  locale  ;  analgesico. 

Coniina 

0,01  :  8  acqua    :o,oooi-o,ooi 
2  alcool          j 

Asma. 

Curaro 

0,10  :  IO  acqua  |o, 002-0, 005 

Tetano;  epilessia. 

Emetina  pura       .... 

0,10  :  IO  acqua 

0,002 

Emetico. 

Ergotina  dializzata       .     . 

2,50  :  IO  acqua 

0,25-0,50 

Debolezza  ed  emorragia  puerp. 

Etere  acetico 

1-2  siringhe 
e  anche  piìi 

Eccitante  nel  collasso  grave. 

Etere  etilico  o  solfor.  .     . 

1-2  siringhe 
e  anche  più 

»            »          »               » 

Jodio 

0,10  :  IO  acqua 
jod.  potass. 
0,20. 

0,01-0,05 

Solvente  ;  antitubercolare. 

Joscina  joduro     .... 

0,02  :  IO  acqua 

0,0004-0,001 

Paralisi  agitante  ;  ipnotico  nei 
maniaci. 

Mercurio  bici.  (subì,  corr.) 

0,10  :  IO  acqua    0,005-0,01 

Sifilide. 

»         bijoduro    .     .     . 

0,10  :  IO  acqua 
c,2ojodur.  potas. 

»         » 

>* 

»         cianuro     .     .     . 

0,10  :  10  acqua 

»         » 

« 

»        protocl.  (calom.) 

I  :  acqua  glicer.  0,20 

» 

aa  2,5 

»        salicilato  .     .     . 

I  :  IO  olio  di 
vaselina 

0,10 

» 

»        sozojodolo     .     . 

0,10  :  IO  acqua 
0,50  jod.  po- 
tassio. 

0,01 

» 

»         succininiide  .     . 

0,20  :  IO  acqua 

0,02 

» 

Morfina  idroclorato     .     . 

0,10  :  IO  acqua 

0,005-0,01 

Narcotico  ;  avvelenamento  pet 
atropina. 

Pilocarpina  idrocl.  .     .     . 

0,20  :  10  acqua 

0,01-0,02 

Diaforetico. 

Potassio  joduro  .... 

3  :  IO  acqua      0,15-0,30 

Sifilide  second.  ;  periostite  sifil. 

Sodio  metilarsiiiato      .     . 

0,50  :  IO  acqua    0,05-0,10 

Ricostituente  gener. 

Stricnina  nitrato      .     .     . 

0,10  :  10  acqua    0,002-0,006 

Amaurosi  ;  paralisi. 

Veratri  na 

0,05  :  5  acqua     0,001-0,003 

Antipiretico  ;    nevrosi,    reuma, 

ed  alcool 

paralisi. 

Vohimbiua  idroclor.    .    . 

0,005  :  5  acqua 

0,005-0,01 

Afrodisiaco. 
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^  POSIÌVIETRIA.  La  dosimetria  è  una 
terapeutica  speciale,  di  spettanza  del  dot- 
tore Burgraeve,  che  non  ha  parentela  col- 
l'omiopatia.  Fatta  una  buona  lavatura 
del  canale  digerente,  adopera  gli  alcaloi- 
di, cioè  i  principi  efficaci  delle  erbe.  A- 
bolisce  i  decòtti,  le  infusioni,  gli  estratti, 
gli  alcoolaturi,  le  acque  distillate.  In 
questo,  bisogna  riconoscere  che  la  dosi- 
metria ha  vyj  merito  speciale. 

Adopera,  come  si  disse,  la  sostanza  ve- 
ramente efficace  dei  rimedi,  in  granuli 
matematicamente  dosati,  che  hanno  anche 
il  merito  di  costar  meno  dei  rimedi  con- 
sueti. 

Il  medico  dosimetrico  può  portare  nel- 
la tasca  della  sottoveste  una  piccola  far- 
macia, un  dispensario,  un  armadio  far- 
maceutico. Così  -presto  il  rimedio  sarà 
dato  all'amiTialato.  Non  siamo  entusiasti 
di  questa  medicina;  riconosciamo  tutta- 
via che  colla  dosimetria,  che  ha  molti  ca- 
ratteri della  medicina  veramente  scienti- 
fica, sono  aboliti  gli  errori  della  -poli- 
farmacia. 

La  dosimetria  è  essenzialmente  una  cu- 
ra sintomatica,  che  mira  ad  arrestare  la 
febbre  che  è  sintomo  di  moltissime  ma- 
lattie. Ha  i  difetti  di  tutte  le  scuole  nuo- 
ve, che  vogliono  riescire  in  tutti  i  casi, 
mentre  in  medicina  è  prudente  di  accon- 
tentarsi del  poco.  A  qualche  medico  dà 
ai  nervi  quella  eterna  jugulazione  delle 
malattie. 

Si  accusa  la  dosimetria  di  adoperare 
dei  veleni. 


D  ressa  ir. 

La  medicina  comune  non  ne  abusa?  E 
sopratutto  non  secca  i  malati  con  quelle 
sue    regole? 

Omni  hora  cochlearl 


DRAP-DOUVET.  Tessuto  di  lana  a 
cui  è  mista  peluria  di  ganinacei  e  di 
piccioni. 

DRAP-PILOU.  Tessuti  di  cotone  mo- 
dificato con  la  chimica,  facilmente  in- 
fiammabile. 

DRESSOIR.  Tavolino  per  collocarvi 
piatti,  bottiglie,  ecc.  nella  camera  da 
pranzo. 

DROGHE  (^Azione).  Le  droghe  servo- 
no ad  eccitare  la  secrezione  nervosa.  Il 
loro    abuso    influisce    sul    fegato. 

DROMI  A.   V.   Granchi. 

DROPS.  Confetti  di  zucchero  filato. 
V.    Acidule. 

DRUPA.   V.   Frutto. 

DUBOISINA.  Sedativo  ed  ipnotico; 
un   quinto   di    milligramma  al   giorno 

DULCAMARA.  I  frutti  della  dulca- 
mara, o  Solarium  dulcamara  sono  veleno- 


Dulcamara. 

si.  Il  fusticino  è  noto  pel  sapore  dolci- 
gno-amaro  che  lascia  in  bocca  mastican- 
dolo. 

DULCINA.  Sostanza  più  dolce  della 
saccarina.  Mezzo  granima  di  questa  fa- 
rafeneiolcarhamidc  basta  per  un  litro  di 
caffè. 

DUODENO.  Primo  tratto  dell'intesti- 
no, subito  dopo  il  piloro.  Riceve  il  con- 
tenuto dell'ampolla  di  Vater,  nella  quale 
le  si  versano  la  bile  ed  il  sugo  del  pan- 
creas,   mescolandovisi. 

DURA  M.ADRE.  V.  Cervello  e  Menili. 
gì- 

DUREZZA.  Un  corpo  è  più  duro  di  un 
altro  quando  riesce  a  rigarlo.  I  corpi  du- 
ri  possono  essere  fragili. 

DURHAM.  Eccellente  razza  inglese  di 
buoi   da   macello.   Ha  corna  brevi. 
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EAU  CHAMBRÉE.  V.  Abluzioni  del 
corpo 

EBANITE.    V.    Gomma   elastica. 

EBANO.  Il  vero  ebano,  nerissimo  e 
duro,  è  la  parte  interna  (bois  de  coeur) 
del  Dyospiros  ebantim.  La  parte  esterna, 
cioè  il  legno  più  giovane,  è  invece  ros- 
siccia. Dal  medesimo  genere  di  piante  si 
ottiene  il  frutto  del  Kaki,  il  quale  già 
si  trova  sui  mercati  d'Europa.  Dall'e- 
bano ebbe  nome  l'ebanisteria,  cioè  l'arte 
del  falegname  in  articoli  raffinati.  V. 
B  oidi  e.   Kaki. 

ihnitazioiu').  Noci  di  galla,  parti  2  in 
parti  15  di  vino  rosso.  Dopo  alcuni  gior- 
ni si  liltra  e  si  aggiunge  una  metà  di 
acqua.  Si  applica  sul  legno  e  quando  è 
perfettamente  asciutto  si  passa  una  so- 
luzione-carica   di    solfato    di    ferro. 

ECCITANTI.  Il  loro 
effetto  dipende  dalla  lo. 
lo  quantità,  col  crescere 
della  quale  diventano 
prima  dannosi  e  poi  ve- 
lenosi. 

ECHI  NO  CACTO. 
Pianta  grassa,  spesso 
coltivata  in  vaso,  della 
famiglia    delle   cactee. 

ECO  II  movimento  in 
cui  consiste  la  propaga- 
zione del  suono  si  ri- 
fletie,  cioè  ritorna  in- 
dietro in  parte,  quando 
incontra  una  superficie 
elastica.  L'eco  dipende 
-appunto  da  questa  ri- 
flessione del  suono,  dal- 
la sua  velocità  e  da 
Vin'illusioHe  fisiologica, 
per  cui,  quando  rice- 
viamo un'  impressione 
da  una  data  direzione,  giudichiamo  che 
la  causa  si  trovi  in  quella  direzione. 
Cosi,    innanzi    ad    uno   specchio,    riceven- 


do l'occhio  la  luce  come  se  venisse  da  og- 
getti che  si  trovino  dietro  a  quello,  ve- 
diamo un'imagine  nella  posizione  simme- 
trica, dall'altra  parte  della  superficie  ri- 
flettente. 

£  necessario  che  il  suono  rimandato  ar- 
rivi all'oreochio  quando  è  cessata  la  sen- 
sazione diretta.  Ora,  il  tempo  impiega- 
to nel  pronunziare  una  sillaba  è  di  Vi 
di  minuto  secondo;  occorre  quindi,  af- 
finchè si  produca  l'eco  di  una  sillaba, 
che  l'ostacolo  che  riflette  il  suono  si  tro- 
vi a  tal  distanza  che,  nell'andare  e  nel 
ritornare,  debba  impiegare  almeno  que- 
sto  tempo. 

La  velocità  del  suono  essendo  di  circa 
34C  metri  al  minuto  secondo,  si  vede  che  in 
un  Va  di  questo  tempo  il  suono  percorre 
circa  68  metri;  per  la  produzione  dell'e- 
co è  perciò  necessario  che  la  superficie 
che  riflette  il  suono  si  trovi  almeno  alla 
distanza   di   34   metri.    V.   Acustica. 

Pareti  più  vicine  -prolinigano  solamen- 
te, con  le  riflessioni  a  cui  danno  luogo, 
la    durata    del    suono. 

ECONOMIA.  Si  faccia  ogni  anno  il 
bilancio  preventivo  ed  arridano  le  previ- 
sioni nei  risultati  del  bilancio  consunti- 
vo di  fine  d'anno.  Il  bilancio  preventivo 
è  il  conto  delle  entrate  sicure  e  delle 
spese  probabili.  I  bilanci  preventivi  del- 
lo Stato  ed  anche  quelli  di  certe  ammi- 
nistrazioni hanno  invece  delle  elasticità 
ed  i  bilanci  consuntivi  serbano  delle  sor- 
prese, dei  colpi  di  scena,  dei   cataclismi. 

Si  prevedano  le  entrate  al  minimo;  si 
notino  le  uscite  al  massimo,  mettendo  in 
pratica  quel  precetto  buono  di  filosofia 
scettica  che  dice  «  pensa  male  :  che  indo- 
vinerai ».  E  a  rivederci  a  fin  d'anno,  alla 
chiusura  dei   conti. 

Non  si  esageri  coi  ragazzi  a  promettere 
loro  la  ricchezza  solamente  se  si  abitua- 
no a  risparmiare  i  soldi  che  spendereb- 
bero nei  cioccolatini  di  crema,  nel  casta- 
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gnaccio,  nei  francobolli  usati...  in  tutta 
quella  roba  commestibile  e  di  lusso  cne 
alimenta  il  commercio  speciale  che  li 
aspetta   all'uscita   di    scuola. 

Il  vecchio  salvadanaio  è  diventato  in 
America  un  congegno  meccanico  :  il  tire- 
lire  vi  mangia  il  soldo  e  vi  suona  un'a- 
rietta o  vi  fa  vedere  una  fotografia.  La 
cassa  postale  di  risparmio  procura  gratis 
ai  bambini  dei  foglietti  per  risparmiare 
i  soldi  ed  i  centesimi...  mentre  per  i  gran- 
di si  trovano  delle  cassette  automatiche 
in  cui  si  mettono  i  soldi  che  pesano  trop- 
po  nelle   tasche... 

In  qualche  libro  di  lettura  sta  scritto 
che  il  ragazzo  che  mette  oggi  alla  cassa 
di    risparmio   due   avrà   domani    tre] 

Si  insiste  nell'idea  dell'economia  e  del 
risparmio  come  sopra  uno  dei  più  im- 
portanti doveri.  Si  cita  all'uopo  la  sto- 
ria inverosimile  del  celebre  miliardario 
che  cominciò  la  sua  fortuna  con  qualche 
soldo  messo   in  serbo   in  lina  calza  usata. 

Questo  metodo  educativo  piace  ai  pa- 
dri arricchiti  nella  drogheria  e  nella 
pizzicheria. 

Non  si  predichi  troppo  l'economia; 
non  si  inculchi  ai  ragazzi  di  cercare  la 
ricchezza  come  supremo  bene.  Questi  in- 
segnamenti menano  facilmente  a  bassi 
ideali  ed  a  bassi  mezzi.  Vi  è  ancora  que- 
sta giustizia,  che  la  ricchezza  non  è  sem- 
pre felicità  di  corpo  sano  e  di  mente 
tranquilla. 

Anche  certi  libri  di  premio  fanno  l'a- 
poteosi   della    ricchezza. 

Per  questo  gretto  ideale  di  specula- 
zione, per  questa  eredità  di  idee,  vedia- 
mo che  in  certe  modeste  famiglie  si  le- 
sina sulla  colazione  e   sul    pranzo. 

Cosi  a  fin  d'anno  si  acquista  qualche 
cartella;  ma  la  famiglia  è  brutta  e  poco 
sana,  perchè  la  buona  nutrizione  è  il  se- 
greto della  salute.  Sbarcare  il  lunario  e 
potere  a  fin  d'anno  mettere  in  disparte 
qualche  cosa  per  i  giórni  della  sventura, 
che  non  mancano  mai,  è  certamente  co- 
sa non  biasimevole;  ma  nessun  sacrifi- 
zio di  Abramo,  cioè  il  sacrificio  dei  figli. 
Chi  ha  un  ideale  borghese,  atavico,  di 
benessere  e  non  può  nutrire  la  sua  pro- 
genie, rinunci  alla  famiglia.  Troppe  fa- 
miglie vi  sono,  ■  in  quel  medio  ceto  che 
tanto  bada  al  parere,  in  cui  per  mettere 
insieme  una  piccola  dote  alla  figliuola 
si  risparmia  sulla  carne  e  sul  pane  e  si 
fanno  delle  ragazze  anemiche  e  cloroane- 
miche. 

Ottime  sor.o  le  assicurazioni  nell'attua- 
le condizione  delle  cose;  ma  non  si  fac- 
ciano assicurazioni  al  di  là  del  possi- 
bile, cosicché  il  pensiero  del  premio  da 
pagare  alla  fine  del  trimestre  avveleni 
l'esistenza  come  un'ossessione.  Un  ritar- 
do nel  pagamento,  per  certe  società,  è  la 
"decadenza    da    ogni    diritto. 

Riguardo  alle  spese  imprevedute  delle 


malattie  vi  sono  anche  le  assicurazioni 
contro  i  danni  accidentali...  eccellenti  se 
quelle  polizze  non  contenessero  spesso 
tante  restrizioni  da  mettere  una  diffiden- 
za negli  animi  più  credenti.  So  bene  che 
questo  non  piacerà  a  molti  :  alcune  so- 
cietà non  lesinano  nel  pagare  questi  dan- 
ni, ma  parecchie,  invece  fanno  un  con- 
tratto con  tante  eccezioni  che  è  parago- 
nabile a  quei  vecchi  regolamenti  ferro- 
viari dove,  alla  fine,  il  torto  ed  il  danno 
erano    sempre    per    i    viaggiatori. 

Lo  studio  delle  malattie  infettive  di- 
mostra che  all'infezione  resistono  meglio 
i  bene  nutriti.  Il  poeta  può  cantare  che 
la  morte  fura  solamente  i  migliori  :  la 
statistica  dimostra  il  contrario,  special- 
mente per  le  malattie  prodotte  da  micro- 
bi. 

Le  epidemie  hanno  sempre  fatto  stra- 
ge di  poveri.  La  malattia  è  una  lotta  con- 
tro il  microrganismo:  la  cellula  forte 
di  protoplasma  bene  nutrito  può  regge- 
re ai   veleni  che   il   microbo  trasuda. 

Ecco  perchè  è  bene  nel  bilancio  preven- 
tivo non  si  faccia  economia  sul  capitolo 
«alimentazione    della    famiglia». 

Le  piccole  spese  sono  inutili,  quando  non 
sono  nocive.  Il  vermouth,  il  bitter  quoti- 
diano, quel  poco  di  veleno  di  assenzio  e 
di  tabacco,  rappresentano  a  fin  d'anno 
una  somma  rispettabile.  Su  queste  picco- 
le spese  l'igienista  vi  consiglia  di  rispar- 
miare. 

L'economia  savia  è  eminentemente  igie- 
nica. 

Ma  è  sana  quando  ognuno  ha  la  sua 
parte  di  diletto;  quando  non  vi  sono  e- 
sagerazioni  di  lavoro,  quando  insomma 
nella  famiglia  non  vi  è  quell'unico,  fisso 
ideale  del  denaro  e  del  patrimonio  dei 
figli. 

11  pensiero  dei  figli  non  è  solamente 
santo  nel  sentimento  :  è  un  pensiero  af- 
fatto logico  secondo  la  biologia  moderna. 
Per  i  figli  nostri  lavoriamo  in  una  reli- 
gione universale;  ma  anche  le  religioni 
hanno  le  loro  esagerazioni  e  le  loro  paz- 
zie da  cui  occorre  sapersi  preservare.  V. 
Contabilità. 

ECTIMA.  Pustola  cutanea,  arroton- 
dila che  poggia  sopra  di  una  base  in- 
fiammata, e  ricoperta  di  una  crosta  ne- 
rastra. Questa  lesione  è  inoculabile  e 
autoinoculabile. 

ECZEMI.  Gli  eczemi  costituiscono  un 
gruppo  di  malattie  della  pelle  non  omoge- 
neo comprendente  diverse  dermatosi  ca- 
ratterizzate da  una  prodjizione  di  vesci- 
cole, da  una  secrezione  sierosa,  da  una 
desquamazione    epidermica. 

ECZEMI  DELLA  FACCIA.  Special- 
mente noiosi  se  vengono  alle  labbra.  Si 
applichi  :  olio  di  mandorle  dolci,  15  gr.  ; 
zolfo  precipitato,  centigrammi  50;  stora- 
ce,   5    gr. 

EDELWEISS.  Non  è  un  fiore,  ma  una 
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rosetta  di  foglie  pelose,  fra  le  quali  si 
trovano  dei  ca-polini  di  fiori  piccolissimi. 
Sono,  insomma,  come  delle  piccole  mar- 
gherite riunite  circondate  da  giri  di  fo- 
glie.   V.    Eringio. 

EDERA.  Le  radici  avventizie  con  le 
quali  la  pianta  si  attacca  non  servono  al- 
l'alimentazione di  questa  pianta,  salvo 
il  caso  che  venga  recisa  presso  la  radi- 
ce. I  rami  che  portano  fiori  hanno  foglie 
differenti,   a    margine   continuo. 

{FrjitÉi).  Le  bacche,  raccolte  in  ele- 
ganti   ombrelle,    sono    velenose. 

{Osservazioni).  L'edera  cerca  un'illu- 
minazione moderata,  una  specie  di  pe- 
nombra, e  non  cresce  nella  direzione  det- 
ta   della    forte    luce. 


Ramo  sterile  d'edera. 

(Usi).  Coltivata  in  vasi  serve  per  la 
decorazione  di  anticamere  e. scale.  I  fu- 
sti contorti   giovano  per  mobili   rustici. 

{Varietà).  L'edera  a  foglie  romboidali 
è  originaria  del  Giappone.  La  varietà 
islandese    ha    foglie    molto    larghe. 

EDERA  TERRESTRE.  L'infusione  di 
quest'erba  {Glechoma  ìiederacena)  si  usa 
come  digestivo  'nella  medicina  fami- 
gliare. 

EDONAL.  ipnotico  che  non  procura 
brutti  sogni  e  non  lascia  Sonnolenza  al 
risveglio.  ''    '     ' 

EDREDON.  V.   Eider,^ 

EFELIDE  Gli  specialisti  hanno  pro- 
vato tutto  il  reagentario  chimico  per 
cancellare  le  lentiggini,  le  efelidi,  le 
macchie  di  pigmento,  da  non  confonder- 
si con  i  veri  nei,  che  sono  dei  tumoretti 
di    tessuto    vascolare    erettile. 

Gli  uni  consigliano  di  toccare  le,  mac- 
chie con  dell'acido  fenico;  ma  ij^iest^  è 
ur.a  piccola  opéi-azione  ,chirurgica,-^^j^« 
può  produrre  delle  vere  plaghe  se  non' &! 
asciuga  subito  la  parte  con   cartasuga. 

Altri  trovarono  vantaggio  dall'appli- 
cazione di  una  gocciola  di  acqua,  ossige- 
nata, che  ha  lina  virtù  decolorante  vera- 
mente miracolosa  sui    tessuti   vivi   che  ci 


vestono  come  su  quelli  morti  di  cui  ci  ve- 
stiamo. 

Si  ottennero  buoni  risultati  dall'elle- 
boro bianco.  V.  Mirtillo,  Elleboro  bianco. 

{Potnata  antief elica).  Vaselina,  gr.  30; 
saccarina,  gr.  i;  tannino,  gr.  0,25;  iposol- 
fito  di   soda,   gr     i. 

{Preparato    aìttiefelico    Giraud).    Latte 
verginale,   50  gr.  ;    glicerina,   30   gr.  ;    aci- 
do cloridrico    del  commercio,   gr.    5;   ciò-    PJjJ 
ruro  d'ammonio,  gr.  4.  Si  toccano  le  mac-    j^Ii 
chie  con  un  pennello  e  quindi  si  asciuga. 

EFFETTI  DI  COLORE.  {Abbiglia- 
mento).  Tutti  i  colori  riuniti  danno  la 
luce  bianca;  ma  il  bianco  ottiensi  anche 
come  risultante  di  due  soli,  come  per 
esempio  il  rosso  ed  il  verde.  V.  Colori 
complementari. 

Il  Chevreul  notava  che  «  il  nostro  oc- 
chio funziona  come  se  le  fibre  che  gli 
fanno  vedere  un  determinato  colore  non 
potessero  funzionare  per  un  certo  tempo 
senza  incominciare  a  perdere  una  parte 
della  loro  sensibilità  ed  a  far  agire  le 
altre  fibre  così  da  dare  una  impressione 
risultante  che  si  assomiglia  a  quella  che 
è  abituata  a  ricevere  dal  contatto  della 
luce   bianca.  » 

Si  potrebbe  dire  che  l'occhio,  il  cervel- 
lo, l'anima  hanno  un  bisognò  della  sen- 
sazione della  luce  bianca  del  sole,  un  i- 
stinto  per  le  radiazioni  complesse,  e  ten- 
dono a  fare  il  bianco.  Ma,  così  parlando, 
forse  si  peccherebbe  contro  la  verità  fi- 
siologica. 

Il  Béclard  osservò  che  l'impressione  di 
un  colore  sopra  di  un  occhio  desta  nel- 
l'altro occhio,  nel  punto  corrispondente, 
la  sensazione  del  colore  complementare. 
Fissate  a  lungo,  con  un  occhio  solo,  un'o- 
stia da-  lettere  di  colore  rosso  appicci- 
cata su  un  foglio  di  carta;  quindi  chiu- 
dete l'occhio  aperto  e  guardate  coll'altro 
occhio  un  foglio  di  carta  bianca.  Vedrete 
apparire   un   circolo   verde. 

Invece  il  circóletto  sarà  rosso  se  avete 
prima   fissata    un'ostia   verde. 

Per  le  ragioni  esposte  i  colori  vicini  si 
modificano   reciprocamente. 

Una  stoffa  colorita  di  violaceo  vicino 
ad  un  grigio  fatto  di  violetto  e  di  ver- 
de sviluppa  una  colorazione  verde  nel 
grigio;  se  il  .grigio  è  fatto  di  violetto 
e  di  giallo  diventa  giallastro.  Il  feno- 
meno si  manifesta  di  preferenza  vicino 
alla   linea   di   separazione. 

Due  colori  complementari  si  aiutano 
per-effetto  di  contrasto.  Chi  nonsente  la 
fortunata  associazione  del  gialìo  e  del- 
l'^izrurro?  L'effetto  è  rninore  q'uarido  1  co- 
lori, complementari  appartengono  ai  me- 
no luminosi,  come  per  esempio  il  verde 
azzurrognolo  ed  il  rosso,  il  .verde. giaHi- 
110  ed  il  violetto.  Si  cerchi-,  in  queste 
associazioni  di  colori  la  cooperaaione  del 
bianco;  si  scelgano  delle  tinte  assai  chia- 
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Il  rosso  e  l'azzurro,  che  non  sono  com- 
plementari, producono  effetti  di  colore 
poco  piacevoli;  ma  se  una  tinta  è  chiara 
il  contrasto  si  produce  in  altro  modo. 

Per  questo  motivo  si  verifica  che  il 
rosa  e  l'azzurro  si  sposano  meraviglio- 
samente. Il  valore  estetico  del  bigio  si 
spiega  facilmente.  Un  fondo  bigio  fa 
risaltare  gli  oggetti;  le  vesti  grigie  gio- 
vano a  tutte  le  fisionomie  ed  a  tutte  le 
carnagioni. 

11  grìgio  è  infatti  formato  da  un  mi- 
scuglio di  tutti  i  colori,  che  si  neutraliz- 
zano   reciprocamente. 

Quando  un  grigio  è  destinato  a  far  ri- 
saltare un  coiore,  a  servire  di  repoussoir, 
conviene  tingerlo  leggermente  del  colore 
complementare,  e  farlo  più  o  meno  cupo 
secondo  che  si  vuole  ammorbidire  o  rin- 
forzare questo  colore. 

Diconsi  colori  caldi  quelli  che  ricor- 
dano il  colore  del  fuoco  :  rosso,  arancia- 
to, giallo  e  verde;  freddi  sono  l'azzur- 
ro, l'indaco  ed  il  violaceo.  Si  riscalda 
un  colore  ponendolo  vicino  a  un  colore 
freddo.  Il  giallo,  il  rosso  ed  il  bruno 
sono  perciò  i  colori  predestinati  alle  si- 
gnore brune.  Un  viso  pallido  o  roseo 
viene  riscaldato   dai   colori   freddi. 

Avvicinando  dei  colori  non  complemen- 
tari si  producono  talvolta  delle  tinte  spe- 
ciali, false,  che  urtano  l'occhio  come  ur- 
tano l'orecchio  le  i.o'.e  false  del  a  musi- 
ca. Queste  associazioni  di  colori  sono 
la  sfortuna  delle  sarte  e  delle  modiste. 

Di  tanto  in  tanto  !a  moda  par  che  si 
compiaccia  di  favorire  a  questi  ibridi- 
smi  di   colori    impossibili. 

E  nelle  bacheche  delle  modiste? 

A  momenti  trovate  delle  associazioni  di 
colori  che  vi  ricordano  il  serpente  boa, 
il  bruco  policromo,  la  salamandra  pez- 
zata, la  sfinge  testa  di  morto  e  simili  bel- 
lezze   naturali. 

L'introduzione  del  bianco  in  un  colore 
ha  per  effetto  di  diminuirne  la  forza  od 
il  tono.  Se  il  colore  è  molto  luminoso, 
come  è  per  esempio  il  giallo,  il  bianco 
lo  fa  impallidire,  lo  impoverisce.  Ag- 
giungendo del  nero  ad  un  colore  si  rin- 
forza  la   tinta. 

Ma  potrà  così  combinare  i  colori  il 
pittore  sulla  sua  tavolozza:  nell'arte  del- 
le acconciature  bisogna  ricorrere  all'ef- 
fetto   di    contrasto. 

Il  grigio  classico,  fatto  di  bianco  e  di 
nero,   ci   darà  la  chiave   di   quest'arte. 

Si  pongano  vicini  due  fogli  di  carta 
grigia  :  l'uno  cupo  e  l'altro  chiaro.  Si 
osserverà  che  in  vicinanza  della  linea  di 
confine  il  grigio  cupo  diventa  più  chiaro 
e  più  oscuro  si   fa  il   grigio  chiaro. 

Si  può  adunque  ottenere  l'effetto  del- 
l'aggiunta del  bianco  o  del  nero  valendo- 
si del  contrasto  del   nero  e  del   bianco. 

Il  fondo  nero  soffre  della  vicinanza  di 


colori  aventi  dei  complementari  lumino- 
si  come   l'azzurro. 

Perciò  non  si  devono  adornare  vesti  e 
cappelli   neri  con  stoffe   o  fiori   gialli. 

Nella  pratica  queste  notizie  vengono 
applicate,  cóme  già  si  disse,  senza  cono- 
scere l'ottica  e  la  fisiologia  della  visione. 

Delle  giovani  di  modista,  dei  commes- 
si di  negozio  danj?o  dei  punti  all'Henry, 
al    Gillet   de   Grandmont  ed  al    Chcvreul. 

Si  cerca  l'effetto  di  contrasto,  senza 
nulla  sapere  di  colori  complementari  e 
dell'influenza  reciproca  della  vicinanza 
dei  colori. 

Venisse  di  nuovo  l'Algarotti,  che  scris- 
se per  le  signore  sei  dialoghi  sopra  la 
luce,   i  colori   e  l'attrazione! 

Ma  un  grande  ostacolo  all'arte  dei  co- 
lori è  quel  daltonismo,  più  comune  nel- 
l'uomo civile  che  nel  selvaggio,  per  cui 
rtlni':!  non  percepiscono  le  differenze  di 
certi   colori. 

lanate  delle  morbide  sfumature,  de- 
gli effetti  delicati  di  contrasto  a  chi  non 
distingue    il    rosso   dal    verde! 

K  quanti  casi  di  daltonismo  non  indo- 
vinate nelle  esposizioni  di  belle  arti,  do- 
ve vi  offendono  talora  dei  colori  da  far 
sussultare  le  05<;a  di  Bularco,  pittore  ce- 
lebre ai  tempi  di  Romolo,  per  non  par- 
lare di  Zeusi,  di  Parrasio  o  di  Proto- 
gene? 

EFFETTI  DI  COLORE  NELLA  RE 
CLAME.  Anche  gli  effetti  spiacevoli  di 
contrasto  di  colori  possono  servire  a  qual- 
che us<j  utile,  e  possono  giovare  all'arte 
della  reclame.  Che  cosa  desidera  di  ot- 
tenere l'arte  della  réclaitte'ì  Niente  altro 
che  richiamare  la  vostra  attenzione  con 
qualche  impressicne  nuova.  Sia  bella  o 
brutta,    l'effetto    è    ottenuto. 

Perchè  non  cercare  i  contrasti  più  stra- 
ni di  colori,  a  tui  l'occhio  non  è  assue- 
fatto, da  attirare  l'attenzione  del  pubbli- 
co come  il  color  rosso  attira  le  rane? 
Questi  anfibi  si  possono  pescare  con  un 
pezzo  di  panno  rosso  legato  ad  un  filo  — 
vero    simbolo    della    reclame. 

EFFIMERE.  Ditteri  dalle  ali  bianca- 
stre che  talvolta  si  sviluppano  in  quan- 
tità incredibile.  Nello  stato  di  larva  so- 
no acquatici.  Allo  stato  d'insetto  com- 
pleto   vivono    pochissimo. 

EIDER.  {Zoologia). 
Anche  le  groL,se  penne 
dei  comuni  volatili 
danno  un  piumino  ec- 
cellente per  copripie- 
di.; solamente  bisogna 
aver  la  pazienza  di  le- 
vare loro  le  barbe, 
staccandole  dal  cala- 
mo  con    le    forbici. 

Prima     di     chiudere 
queste     penne     in     un 
sacco   si    pratichi    una   buona   solforazio- 
ne che  le  disinfetta  ed  uccide  i  parassiti. 


Rider. 
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Si  prepara  cosi  una  specie  di  eider 
nazionale  economico,  ma  che  non  può 
competerla  col  piumino  morbido  prove- 
niente   dal    Nord. 

'L.'edredoiie  che  dà   il    miglior   piumino 
per    i    letti,    detto    appunto   eider,   è    una 
specie  di  anitra  marina  che  va  a  deporre 
le   uova   sugli    scogli    del    Mare   glaciale 
Il   nido  suo   lo  fa  colla   tenue  piuma  che 
le  madri  si  strappano  dalle  parti  inferio 
ri  del  corpo.  Gli  indigeni  vanno  a  depre 
dare  questi   nidi   delle  uova  e  della  più 
ma.    Il   mestiere  è  duro  e   pericoloso,   do 
vendo    arrampicarsi    su    roccie    altissime 
che  sovrastano  a  picco  al  mare;   ma  ogn 
otto  nidi  si  raccoglie  circa  un  chilogram 
ma  di  piume  che  vale  24  lire,  per  non  par 
lare  delle   uova. 

L'uccello  depredato  fa  un  secondo  nido 
che   spesso   viene   ancora   saccheggiato. 

ELASTICITÀ.  È  la  reazione  che  i  cor- 
pi sviluppano  sotto  l'azione  delle  cause 
che_  li  deformano,  reazione  per  la  quale 
riprendono  piii  o  meno  la  loro  forma  pri- 
ma. L'elasticità  ha  un  limite  oltre  il 
quale  non  riviene.  I  corpi  liquidi,  men- 
tre sono  pochissimo  compressibili  hanno 
un'elasticità  perfetta.  L'elasticità  viene 
messa  a  profitto  per  am.morzare  gli  urti 
e  le  troppo  rapide  comunicazioni  di  mo- 
vimento. 

ELASTINA.  Albuminoide  dei  tessuti 
elastici   anim.ali. 

ELDER  WINE.  t.  il  vino  di  bacche  di 
sambuco,  preparato  in  qualche  villaggio 
inglese.  Si  spremono  le  bacche  e  si  ag- 
giunge acqua,  zucchero  e  fermento  di 
birra. 

ELENINA.  Si  usa  come  espettorante 
ed  antisettico,  in  pillole  di  i  o  2  cgr. 
Cinque  o   dieci    pillole  al   giorno. 

ELETTRICITÀ.  Che  cosa  è  l'elettri- 
cità? La  domanda  sarebbe  terribile  an- 
che per  un  elettricista.  Lasciando  nel 
museo  delle  idee  fossili  il  fluido  elettri- 
co, si  combattono  tra  di  loro  diverse  i- 
potesi.  Una  è  la  teoria  elettronica. 

L'elettricità  avrebbe  natura  atomica,  e 
dipenderebbe  da  atomi  di  natura  specia- 
le, gli  elettroni,  che  possono  essere  col- 
legati agli  atomi  dei  corpi  od  esserne 
indipendenti. 

Sarebbe  una  nuova  qualità  di  materia, 
costituente    l'elettricità    detta    negativa. 

Già  il  Laplace  aveva,  in  una  specie  di 
visione  fisica,  paragonato  tutti  i  corpi 
all'universa  stellata,  in  cui  sono  miria- 
di di  astri  che  hanno  movimenti  proprii 
—  poiché  si  sa  ormai  che  le  stelle  dette 
flesse  si  muovono  —  e  che  tuttavia  non 
s'incontrano  mai. 

Attorno  agli  astri  gravitano  i  pianeti, 
attorno  ai  pianeti  i  satelliti;  ora  gli  e- 
lettroni  sarebbero  come  dei  satelliti  de- 
gli  atomi. 

Una  corrente  elettrica  è  un  flusso  di 
questi  elettroni   lungo  un  filo  conduttore. 
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Gli  elettroni  imprigionati  attorno  agli 
atomi  producono  le  onde  luminose,  cU' 
lorifiche,  attiniche  che  si  diffondono  Ht 
torno  nell'etere,  la  sostanza  che  serve  d. 
mezzo  alla  luce  e  che  è  diffusa  nei  corpi 
e  nello  spazio  dei  mondi. 

L'etere  può  comunicare  il  movimeiitc 
agli  elettroni,  ma  non  può  venir  agitato 
in  onde  che  da  essi.  I  corpi  comuni  non 
potrebbero  quindi,  senza  gli  elettroni, 
inviare    luce,   calore   ed   altre   radiazioni. 

Quanto  alle  dimensioni  degli  elettroni, 
i  vecchi  atomi  di  Mosco,  di  Empedocle  e 
di  Leucippo  gli  atomi  moderni  di  Dal- 
ton  sono  ormai   dei  colossi. 

Le  migliori  microbilancie  danno  il  pe- 
so di  0,000,000,1  di  gramma  e  la  molecola 
d'idrogeno  pesa  i  :  (444  X  io")  di  gram- 
ma. 

L'atomo    d'idrogeno    pesa    la   metà. 

Gli  elettroni  che  si  lanciano  dai  corpi 
in  certi  fenomeni  fisici  come  piccoli  pro- 
iettili di  un  bombardamento  pesano,  se- 
condo Lodge,  un  millesimo  dell'atomo  di 
idrogeno. 

Dice  il  Lodge  che  se  imaginiamo  un 
elettrone  grosso  come  un  punto  tipogra- 
fico la  molecola  d'idrogeno  sarebbe  rap- 
presentata da  un  edifizio  lungo  53  metri, 
largo  27  ed  alto  13. 

(^Accumulatori).  Servono  principalmen- 
te come  accumulatori  dell'e- 
nergia, invece  delle  pile  e 
delle  trasmissioni  e  si  fon- 
dano sul  principio  delle  pile 
secondarie  di  Piante  fatte  di 
due  lamine  di  piombo  avvol- 
te a  spira  e  separate  da 
frammezzi  di  causciù.  Si 
riempie  il  vaso  di  acqua  aci- 
dulata  con  acido  solforico  e 
si  carica  con  una  pila  o  con 
una   dinamo.  Pila 

L'acqua  viene  decomposta  :  secondaria 
la  lamina  positiva  si  co-  Piante. 
pre  di  biossido  di  piombo 
e  sulla  negativa  si  accumula  l'idrogeno. 
S.i  dopo  si  levano  le  comunicazioni  e  si 
riuniscono  le  due  lamine  con  un  filo 
conduttore  si  ha  una  corrente,  in  dire- 
zione contraria  a  quella  della  carica. 
Il  biossido  si  decompone  e  la  corrente, 
costante,   dura   finche    ne  esiste. 

{Accumulatori:  carica).  La  carica  h 
completa  quando  si  sviluppano  abbon- 
danti  bolle   di   gas. 

{Accumulatori  :  inconvenienti)  L'odo- 
re che  esalano  è  prodotto  da  idrogeno  ar- 
senicale, acido  solfidrico  e  da  tutte  le 
impurità  del  piombo.  Un  altro  inconve- 
niente è  il  peso,  non  potendosi  usare  al- 
tro metallo  che  il  piombo.  L'Edison  re- 
centemente inventò  un  accumulatore  al 
ferro  e  manganese  molto  più  leggero  di 
quelli  a  la-stre  di  piombo  e  che  non  dà 
esalazioni    fastidiose. 

{Accumulatori    industriali).    Quello    di 
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Paure-Sellon-Volckmar  è  formato  da  u- 
na  serie  di  lastre  di  piombo  rivestite 
da  una  pasta  di  ossido  di  piombo  con- 
tenuta in  alveoli  impressi  nel  piombo. 
Le  lastre  positive  contengono  del  minio; 
le    negative    del    litargirio. 

Negli  accumulatori  Valls  vi  sono  nel- 
le lastre  dei  fori  per  contenere  la 
pasta. 

{Ama!  gamazione  degli  zinchi  delle 
file).  Si  strofinano  gli  zinchi  delle  pile 
colla  seguente  pasta:  acqua,  gr.  loo;  a- 
cido  solforico,  15;  solfato  di  mercurio, 
85;    acido    ossalico,    30;    sale   ammoniaco, 

35- 

Ricordare  che  questo  preparato  è  vele- 
noso :  non  dimenticare  che  rovina  gli 
oggetti    d'oro. 

La  lastra  amalgamata  resiste  ai  reat- 
tivi   quando    la   pila    non    lavora. 

ELETTRICITÀ  ATMOSFERICA.  L'a- 
ria è  sempre  elettrizzata;  le  nubi  liar.rc 
talvolta  delle  cariche  elettriche  enormi. 
Questa  verità  fu  direttamente  dimostra- 
ta innalzando  sulla  cima  d'un  edifizio 
una  lunga  sbarra  conduttrice,  terminan- 
te inferiormente  con  un  apparecchio  e- 
lettroscopico.  Così  disposto  l'apparecchio, 
allorché  Una  nube  passava  sopra  la  pun- 
ta, si  vedevano  i  segni  di  una  o  dell'al- 
tra elettricità.  Celebre  è  l'esperienza  di 
Franklin  che,  nell'imminenza  di  un  tem- 
porale, sollevò  un  cervo  volante  munito 
di  una  punta  metallica  e  tenuto  per  un 
filo  metallico.  Siccome  il  filo  metallico 
non  era  abbastanza  lungo,  nel  tratto  in- 
feriore il  cervo  volante  era  solo  tenuto 
da  un  filo  di  canapa  che  è  corpo  cattivo 
conduttore;  quindi  non  si  aveva  infe- 
riormente indizio  di  elettricità.  Ma  pre- 
sto incominciò  a  piovere  e  dal  filo  inu- 
midito e  diventato  buon  conduttore,  si 
poterono  ottenere  scintille.  Fortuna  volle 
che  nell'esperimento  non  si  abbiano  avu- 
te scintille  potenti,  quali  quelle  che  ca- 
gionarono la  morte  del  Richman  il  qua- 
le volle  ripetere  in  altre  condizioni  l'e- 
sperimento  di    Franklrn. 


Bottoni  fer  frese  d'elettricità. 

ELETTRICITÀ.  {Bottoni).  I  bottoni 
di  presa  usati  per  la  luce  elettrica  sono 
di    vari   sistemi,   od   a   sfregamento  ed   a 


{Campanelli  elettrici).  Spesso  gli  inge- 
gneri trascurano  le  minuzie.  Fanno  delle 
camere,  dei  vani,  come  favella  il  gergo 
dei  contratti  stampati  per  le  locazioni, 
dimenticando  che  in  questi  vani  non 
sconfinati  dovranno  vivere  degli  uomini 
che  hanno  parecchi  bisogni  oltre  quello 
dell'aria  per  respirare  e  della  luce  per 
vedere.  Bisognerà  rompere  il  muro  per 
mettere  le  distribuzioni  di  gas  e  di  ac- 
qua :  per  collocare  una  stufa  od  un  ca- 
minetto e  cacciar  fuori  nei  cortili  quegli 
orribili  tubi  di  ferro  che  hanno  l'appa- 
renza di  apparati  ortopedici  dell'archi- 
tettura. 

Così  è  dei  campanelli.  Quando  un  ar- 
chitetto non  fabbrica  una  palazzina  ma  fa 
una  casa  d'affitto  per  la  media  degli 
uomini,  sarà  un  lusso  se  mette  un  cam- 
panello alle  porte  degli  alloggi,  lascian- 
do al  primo  inquilino,  che  verrà  ad  a- 
sciugare  i  muri,  la  briga  di  stabilire  la 
telegrafia   domestica. 

Si  dovrà  far  bucare  i  muri  dal  mura- 
tore e  fare  solidamente  impiantare  le 
leve  triangolari  per  i  fili  con  accompa- 
gnamento di  polvere  di  mattone,  di  mac- 
chie di  calce  sul  pavimento,  di  spruzzi 
di  gesso  sui  muri  e  di  strappi  alla  tap- 
pezzeria a  cui  non  si  può  sempre  ripa- 
rare, perchè  spesso  non  si  trova  della  car- 
ta del  medesimo  disegno.  Poi  se  vo.lete 
cambiare  di  abitazione  —  disgrazia  ine- 
vitabile per  mille  circostanze  —  tutto  il 
lavoro  fatto  e  pagato  da  voi  passa  al 
nuovo  inquilino  a  rigore  della  lettera  del 
Codice. 

Ecco  perchè  i  campanelli  elettrici  in- 
contrarono favore,  mentre  le  antiche  tra- 
smissioni col  mezzo  del  filo  di  metallo, 
se    non    più    comode,    erano    più    sicure. 

Il  filo  metallico  che  conduce  la  corren- 
te passa  facilmente  nell'intercapedine 
delle  porte.  Basterà  una  piccola  intacca- 
tura nel  legno  e  qualche  isolatore  per 
far  percorrere  all'elettricità  qualunque 
strada.  Per  mettere  in  funzione  tutto  un 
sistema  di  campanelli  non  è  neppure  ne- 
cessaria l'opera  di  un  elettricista. 

Potete,  colla  stessa  pila  e  collo  stesso 
campanello  moltiplicare  i  bottoni  di  ri- 
citiamo.  Basta  in  questo  caso  attaccare 
due  fili  snudati  della  gomma  elastica  e 
della  seta  ai  due  fili  principali  simil- 
mente denudati  della  veste  di  sostanze 
cattive    conduttrici    della    elettricità. 

In  tutte  le  case  si  potrà  avere  un  ri- 
chiamo elettrico  a  fera  sopra  la  tavola, 
invece  dell'antipatico  timbro  che  irrita  i 
nervi. 

Una  pila  ben  preparata  dura  assai  tem- 
po e  con  pochi  soldi  la  si  alimenta  di 
nuovo  per  un  lungo  periodo.  Finalmente^ 
cambiando  di  casa  portate  con  voi  il: 
campanello  e  tutta  la  rete  elettrica  per 
rimetterla  a  posto  secondo  le  nuove  di:: 
a        sposizioni    della   casa   nuova. 

Non  parliamo  dei  campanelli  con  qua*. 
—  22tì  — 


ELETTRICITÀ 


dri  indicatori  in  cui  ogni  bottone  di  ri- 
chiamo mentre  fa  suonare  il  campanello 
comune  solleva  una  targhetta  con  un  nu- 
mero corrispondente  alla  camera.  È  que- 
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Impianto   di  campanello  elettrico 
a  quadro. 

sto  un  perfezionamento  utile  per  gli  al- 
berghi, per  i  bagni,  per  gli  stabilimen- 
ti grandi. 

Tutto  un  sistema  di  campanelli  elettri- 
ci si  compone  di  una  pila,  di  una  suo- 
neria, del  doppio  filo  e  dei  bottoni...  co- 
me  !i    hanno   voluto   chiamare. 

La  disposizione  da  seguire  nell'im- 
pianto è  indicato  nel  seguente  schema: 


Impianto    di    campanello    elettrico. 

I.a  linea  punteggiata  e  quella  continua 
indicano  i  fili  di  due  colori.  Natural- 
mente questa  differenza  di  colore  serve 
solamente  come  comodità  per  distinguer- 
li, specialmente  quando  si  vogliono  met- 
tere dei  nuovi  bottoni. 

La  pila  deve  essere  chiusa  entro  un.T, 
cassetta  per  trattenere  la  polvere.  Si  po- 
ne in  un  luogo  appartato,  alto,  sopra  di 
una  mensola,  in  un  armadio.  Il  numero 
delle  pile  varia  secondo  l'estensione  dei 
fili  ed  il  numero  dei  bottoni.  Vengono 
disposte  come  si  dice  in  tensione,  cioè 
riunendo  il  carbone  dell'una  allo  zinco 
della  seguente.  I  due  fili  si  attaccheranno 
al  carbone  ed  allo  zinco  dei  due  estremi. 

Il  filo  deve  essere  di  rame  (diametro 
9/10  di  millimetro),  per  la  grande  con- 
.duttività  di  questo  metallo. 
' ^  I  bottoni  sono  oggi  di  tutte  le  forme  e 
"di  tutti  i  prezzi.  Premendo  sul  bottone 
si  stabilisce  una  comunicazione  fra  le  due 
estremità  dei  fili  che  vi  mettono  capo  e 
la  corrente  passa. 


E  passando  va  alla  suoneria,  dove  met- 
te in  azione  il  battocchio. 

Il  filo  in  cui  a  si  devolve  il  flusso  elet- 
trico »  per  parlare  all'uso  vecchio,  in  cui 
si  ricompongcnc  le  due  elettricità  svi- 
luppate dalla  pila,  si  avvolge  in  roc- 
chetto attorno  ad  un  pezzo  di  ferro  dol- 
ce. Questo  diventa  calamita  ed  attira 
a  sé  un  altro  pezzo  di  ferro  unito  al 
manico  elastico  del  battocchio  che  viene 
a  percotere  sulla  campaninri. 

Intanto  nel  movi- 
mento la  corrente 
viene  interrotta  ed 
il  martelletto  rito- 
na alla  posizione  di 
prima.  E,  come  pri- 
ma, ripassa  la  cor- 
rente, ed  il  campa- 
nello stride  finché 
dura  r  azione  del 
bottone. 

Vi  é  insomma  un 
meccanismo  di  trem- 
bleur  e  col  mezzo  di 
una  vite  si  può  re- 
golare l'ampiezza  delle  oscillazioni  del 
martelletto,  e  quindi   il   loro   numero. 

La  pila  lavora  e  consuma  finché  si  pre- 
me sul  bottone.  Si  prema  adunque  per 
poco,  appena  tanto  che  basti,  un  po'  per 
economia  ed  un  po'  per  compassione  de- 
gli altri,  giacché  quc:;to  campanello  mo- 
derno è  una  tortura  dell'orecchio  antico 
degli  uomini.  Sotto  le  tettoie  delle  fer- 
rovie gli  avvisatori  del  funzionare  giusto 
dei  dischi  sono  eloquenti  ma  seccantissi- 
mi. Del  resto  neppure  le  bestie  ci  si  di- 
vertono. 

Un  porcellino  d'India  a  cui  un  fisiologo 
tedesco  aveva  fatto  suonare  nella  sua 
gabbia  un  campanello  elettrico  per  due 
giorni  di  seguito,  sulle  prime  fu  spauri- 
to, poi  parve  abituarvisi...  ma  alla  fine 
ebbe  le  convulsioni  dell'epilessia.  Questa, 
fra  due  parentesi,  non  è  una  favola. 

{Campanelli  che  non  funzionano).  Un 
campanello  elettrico  può  essere  infedelo 
per   parecchie  cause  : 

i."  Per  un  guasto  del  bottone;  2.°  Pei 
deficienza  di  corrente  elettrica;  3.°  Per 
una  rottura  nel  filo  del  rocchetto;  4." 
Per    mancanza    di    contatti    metallici. 

Nel  primo  caso  si  esaminino  i  bottoni. 
Oggi  i  bottoni  costano  tanto  poco  che  il 
cambiarli   e  una  spesa  insignificante. 

Il  secondo  caso  esige  nuovi  preparati. 
La  pila  lavora,  e  lavorando  deve  man- 
giare. Esaurita  la  provvigione  la  pila 
tace. 

I  guasti  dell'apparecchio  si  diagnosti- 
cano collegando  la  suoneria  direttamente 
alla  pila.  Se  il  campanello  é  immobile 
andate  dal   medico,  cioè  dall'elettricista. 

I  contatti  metallici  si  ravvivano  con  «a 
colpo  di  lima. 

Non  si  può  per  ora  fare  a  meno  delia 
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pila;  ma  speriamo  che  presto  si  facciano 
delle  piccole  macchinette  magneto-ejet- 
triche  che  sopprimerebbero  questo  biso- 
gno   della   pila. 

{Coulomb).  Unità  pratica  di  niassa  e- 
lettrica  equivalente  a  3  X  109  unità  fon- 
damentali d'elettricità. 

{Corrente).  Tutti  conoscono  cosa  siano 
i  poli  di  una  pila.  Se  un  filo  di  rame  li 
riunisce,  esso  è  attraversato  da  una  cor- 
rente che  si  chiama  spesso  galvanica; 
non  perchè  l'abbia  prodotta  per  la  pri- 
ma volta  il  Galvani,  ma  perchè  la  sco- 
perta della  pila  fu  il  frutto  della  stori- 
ca controversia  fra  il  Volta  e  il  Galvani. 
Il  fil  di  rame  è  percorso  da  elettricità 
positiva  che  va  dal  polo  positivo  al  ne- 
gativo, e  da  elettricità  negativa  che  va  in 
senso  contrario;  come  un  pubblico  passeg- 
gio è  percorso  da  due  file  di  persone  in 
due  sensi  contrarli.  Se  la  quantità  di 
elettricità  che  ad  ogni  minuto  secondo 
attraversa  una  sezione  del  fil  di  rame  è 
sempre  la  stessa,  si  dice  che  la  corrente 
è  costatiie;  in  caso  contrario  la  si  chia- 
ma variabile.  Molto  spesso  la  corrente 
data  da  una  pila  è  sottoposta  a  indebolir- 
si ;  cioè  l'elettricità  si  muove  più  scarsa 
nel  filo  conduttore:  si  ripensi  all'esem- 
pio tratto  dal  pubblico  passeggio  e  si 
comprenderà  la  cosa  tanto  bene  come  un 
fisico    di   professione. 

{Cucina  elettrica).  Non  sarà  economica 
perchè  l'elettricità  costa  ancora  troppo 
per  adoperarla  al  modesto  uffizio  di  do- 
rare le  costolette  e  di  cuocere  il  lesso; 
ma  l'invenzione  promette  una  cucina  sen. 
za  fumo,  sempre  pronta,  per  l'avvenire, 
quando  l'elettricità  costerà  poco  o  nien- 
te. Convertire  l'elettricità  in  calore  è 
un  nulla.  Come  l'acqua  che  ha  soverchia 
pressione  fa  scoppiare  i  tubi  in  cui  pas- 
sa, l'elettricità  riscalda  ed  arroventa  i 
fili  che  offrono  una  certa  resistenza  al 
suo  passaggio.  Così,  coll'elettricità,  si  può 
arroventare  un  filo  di  platino;  ma  la  dif- 
ficoltà consisteva  nel  minuscolo  proble- 
ma di  adoperare  questo ^Jcalore  per  ri- 
scaldare  padelle  e  marmitte. 

Il  Downing  pensò  di  nascondere  il  filo 
di  platino  in  uno  strato  di  smalto  sotto 
al    recipiente  che  si   vuole   riscaldare. 

Cosi  il  riscaldamento  è  piià  diretto  ed 
il  filo  si  conserva  più  a  lungo,  come  nel 
vuoto  il  filamento  delle  lampade  elettri- 
che. 

{Effetti  delle  rapidissime  interrnzioni). 
Il  D'Arsonval  verificò  che  una  macchina 
che  a  60  alternazioni  al  minuto  uccide- 
un  uomo  diventa  innocua  se  ne  dà  da 
so  a  125  mila!  Queste  correnti  possono  at- 
traversare impunemente  il  corpo.  Due 
uomini  coraggiosi  tenendo  in  mano  una 
lampada  elettrica  si  adattarono  a  far 
da    conduttori  ;    la    lampada   si    accese. 

Appena  si  verifica  un'influenza  di  qut^ 


sta  elettricità  sui  nervi  vasomotori  ed 
un   aumento  di   combustione  interstiziale. 

Un  uomo  che  teneva  una  lampada  av- 
vicinò il  braccio,  a  distanza,  al  condut- 
tore della  corrente  e  la  lampada  si  ac- 
cese per  effetto  di  induzione.  Oggi  queste 
scoperte  sono  applicate  nella  terapeutica. 

{Farad).  È  la  capacità  di  un  condutto- 
re avente  !a  carica  di  un  coulomb  con 
un  potenziale  eguale  a  i. 

{Galvanismo).  Applicazione  delle  pro- 
prietà che  ha  la  corrente  elettrica  di  se- 
parare certi  elementi  o  ioni  dei  corpi 
composti  solubili  e  buoni  conduttori.  In 
una  soluzione  di  un  sale  il  metallo  si 
va  a  deporre  al  polo  negativo.  Se  il  po- 


Lampada    elettrica   ad   accumulatore. 

lo  positivo  è  fatto  dello  stesso  metallo, 
si  scioglie  ricostituendo  il  sale  e  poi  va 
al  polo  negativo.  Finché  adunque  vi  è 
del  metallo  al  polo  positivo,  passando 
allo   stato    di    sale,   va   a   ricoprire    l'og- 


Lamfade   artistiche. 

getto   buon   conduttore,    posto    nel    bagno 
in  comunicazione  col  polo  positivo. 

Se  per  esempio  si  vuol  deporre  del  ra- 
me,   la    disposizione    sarà    la    seguente; 
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polo  +  =  lastra  di  rame  =  soluzione  di 
solfato  di  rame  =  oggetto  buon  condut- 
tore   =    polo. 

I  modelH  da  riempire  col  galvanismo 
sono  metallizzati,  cioè  resi  buoni  con- 
duttori strofinandoli  con  polvere  di  gra/- 
fite. 

{Lamfadiiie  tascabili).  Sono  di  diversi 
modelli.  Comodissime  quelle  che  accen- 
dono   aprendosi. 

V.  Nichelatura, 
Doratura,  Argen- 
tatura, Metalìur- 
e  i  a  elettrica  , 
Raffinamento  dei 
metalli. 

{Lampade  ad 
a  e  e  um  ulatori). 
Sono  utili  in 
quei  casi  nei  qua- 
li non  vi  si  può  diret- 
tamente ricevere  una 
conduttura   elettrica. 

{Lampade  artisti- 
che). L'illuminazione 
elettrica  ha  mutato 
completamente  l'arte 
decorativa  delle  lam- 
pade nelle  quali  trion- 
fa il  tiuo  n  t  f-  sia- 
no esse  lampade  ùa 
tavolino  o  pendano 
dal  soffitto  in  graziose  imitazioni  di  fio- 
ri  e  di    frutti. 

{Lampada  Nernst).  È  una  lampada  e- 
lettrica  che  consuma  molto  men»  delle 
altre. 

L'economia  è  di  una  metà 
o  di  due  terzi,  il  che  non 
sarebbe   poco. 

Nelle  lampade  Nernst  in- 
vece del  filamento  di  car- 
bone si  arroventa  una  stri- 
scia composta  di  una  pasta 
speciale  di  ossidi  di  metal- 
li rari  e  preziosissimi;  non 
d'oro  o  di  platino  che  sono 
troppo  vili,  rispetto  al  to- 
rio,  al   cerio,    allo   zirconio. 

L'elettricità  rende  incandescente  que- 
sto filuzzo,  che,  non  essendo  combusti- 
bile, non  abbisogna  del  vuoto  barome- 
trico necessario  alle  lampade  a  filamen- 
to di  carbone. 

Inoltre  la  luce  è  molto  più  intensa, 
contrariamente  a  quanto  insegnavasi  nel- 
la vecchia  legge  del   Draper. 

Ma  vi  è  anche  il  rovescio  della  meda- 
glia. 

Dapprima  pare  che  sia  di  breve  du- 
rata; poi,  e  questo  è  il  peggio,  non  s'ac- 
cende  subito. 

Ecco  un  grave  inconveniente  per  le  per- 
sone impazienti,  che  vogliono  presto  la 
luce. 

Perchè  la  corrente  passi   nell'ansa   lu- 


postumo  con- 


minosa  occorre  che  questa  sia  riscaldata 
da  un  apparecchio  ausiliario.  Bisogna 
aspettare  alcuni  secon- 
di e  talora  anche  mez- 
zo minuto  per  aver  la 
luce...  come  coi  fiam- 
miferi di  legno  e  coi 
zolfanelli. 

{Occhio  di  gufo).  È 
una  piccola  lampada 
che  si  può  portare  ap- 
pesa   all'occhiello. 

{Pericoli).  A  Trieste 
veniva  fulminato  lo 
stesso  ingegnere  diret- 
tore dell'installazione 
elettrica,  a  cui  non  si 
poteva  rimproverare 
l'ignoranza  •  della  po- 
tenza della  elettricità 
e  la  temerarietà,  rim- 
proveri che  sono  spesso 
forto  alla  memoria.  D'Arsonval,  in  un 
lavoro  sperimentale  conclude  che  per  ora 
non  si  potrebbero  eliminare  affatto  que- 
sti pericoli  se  non  proibendo  l'uso  del- 
l'elettricità. Ora,  in  questi  tempi  di 
febbrone  elettrico  nessun  governo  vorreb- 
be porre  una  simile  proibizione. 

D'altronde  l'elettricità  è  una  scienza 
giovane,  che  sì  verrà  perfezionando,  ed 
anche  il  gas,  il  vapore  ed  il  petrolio 
ebbero  le  loro  vittime  e  ne  hanno  ancora  : 
solamente  a  queste  disgrazie  noi  siamo 
più  abituati. 

Ma  per  quali  cause 
stra  così   capricciosa? 

L'elettrofisiologia  ci  dimostra  che  gli 
effetti  prodotti  sull'organismo  dipendo- 
no meno  dalla  forza  della  corrente  che 
dal  numero  dei  passaggi  —  diciamo  scos- 
se solamente  per  intenderci  —  e  dalla  ra- 
pidità dell'abbassamento  del  cosidetto 
potenziale.  Sono  più  pericolose  le  va- 
riazioni. Le  disgrazie  si  verificarono  qua- 
si sempre  quando  si  toccarono  dei  con- 
duttori per  cui  passavano  delle  correnti 
elettriche  non  costanti  e  nell'istante  in 
cui  cominciava  o  cessava  il  passaggio  del- 
l'elettricità. 

Per  regola,  la  morte  per  l'eccitazione 
elettrica  avviene  essenzialmente  per  ini- 
bizione. Questa  inibizione  «studiata  nei 
viventi  dal  Brown-Séquard,  è  una  proi- 
bizione che  i  centri  nervosi  mandano  per 
mezzo  dei  nervi  agli  organi  :  un  veto 
istantaneo  posto  alle  funzioni  dai  cen- 
tri  nervosi  soverchiamente  eccitati. 

Gli  effetti  dell'elettricità  dipendono 
dunque  anche  un  poco  dalla  impressiona- 
bilità del  soggetto,  dal  funzionare  della 
inibizione.  Questa  funzione  cessa  dopo 
un  certo  tempo  e  allora,  se  vi  ha  ancora 
vitalità  sufficiente,  gli  organi  ripigliano 
quel  loro  armonico  lavoro,  quella  loro 
mirabile  cooperazione  che  forma  la  vita. 

Anche    un    animale    decapitato    rimane 


'elettricità  si  mo- 
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spesso  immobile  per  un  certo  tempo  — 
sinché  dura  l'inibizione;  —  poi  ripiglia 
qualche    movimento    nelle    sue-  estremità. 

Le  macchine  dinamo-elettriche  oggidì 
comunemente  adoperate  per  la  illumina- 
zione elettrica  e  per  trasportare  lonta- 
no la  forza  motrice  hanno  poi  ancora  un 
altro    inconveniente. 

In  queste  macchine  l'elettricità  è  pro- 
dotta entro  dei  hli  avvolti  in  enormi  roc- 
chetti, ed  in  queste  spirali  si  produce 
ì.'autcinduzione.  Un  filo  influisce  sopra 
i  suoi  vicini,  producendo  la  potentissima 
estracorrente  ad  ogni  cambiamento  che 
avvenga  nella  corrente  che  lo  percorre. 
Sappiamo  infatti  che  allorché  incomin- 
cia a  passare  una  corrente  in  un  filo, 
questa  desta  una  corrente  in  un  filo  vici- 
no, e  lo  stesso  fatto  si  verifica  allorché 
la   corrente  cessa. 

Due  macchine  elettriche  potranno  per- 
ciò produrre  effetti  differenti  secondo  la 
lunghezza  del  filo  avvolto  sui  rocchetti  e 
secondo   il   numero  dei   giri. 

Non  é  dunque  inutile  la  diffidenza  con 
cui  il  pubblico  guarda  il  diffondersi  del- 
le reti  elettriche  per  la  città  mentre  la 
polizia  sanitaria  è  costretta  di  rimane- 
re   impotente. 

È  necessario  che  sì  divulghi  nei  gran- 
di e  nei  piccoli  —  sopratutto  nei  piccoli 
—  questa  notizia  che  è  prudenza  star 
lontani  in  tutti  i  casi  dai  fili  conduttori 
dell'elettricità. 

La  semplice  imprudenza  potrebbe  esse- 
re punita  colla  morte;  pena  che  noi  in- 
vece vorremmo  abolita  in  tutti  i  codici, 
senza    abolire    l'elettricità. 

Le  distribuzioni  sotterranee  dell'elet- 
tricità   saranno    più    sicure? 

{.Pile  da  campanelli).  In  queste  pile, 
modificazioni  più  o  meno  fortunate,  si 
versa  una  soluzione  di  cloridrato  d'am- 
monio o  sale  ammoniaco. 

Spesso  il  carbone  è  attorniato  da  bios- 
sido di  maneanese.  La  reazione  chimi- 
ca che  si  compie  nella  pila  produce  del- 
l'acqua, del  sesquiossido  di  manganese, 
dell'ammoniaca,  che  poco  si  spande  nel- 
l'aria, rimanendo  sciolta  nell'acqua  della 
pila,  e  finalmente  un  sale,  il  cloruro  di 
zinco,   che   ha   pochi    usi   nell'industria. 

Questa  pila  é  abbastanza  costante  nel 
suo  lavoro  perchè  l'idrogeno  messo  in  li- 
bertà dal  cloridrato  di  ammoniaca  si 
converte  in  acqua  con  una  parte  dell'os- 
sigeno del  biossido  e  quindi  non  si  fo- 
larizza. 

{Raccordi).  V.  Elettricità,  Bottoni  di 
■presa. 

{Shunts).  Apparecchio  per  misurare  le 
correnti  molto  forti. 

Questo  in  linguaggio  corrente,  senza 
pretendere  a  nessuna  esattezza  scientifi- 
ca. 

Le  correnti  si  misurano  col  galvanome- 
tro  :  un  shunt  è  una  derivazione  che  per- 


mette di  far  passare  nel  galvanometro 
Zina   frazione   della   corrente. 

Se  questa  frazione  dipende  dalla  resi- 
stenza elettrica  del  circuito  derivato,  se 
la  resistenza  è  un  decimo  di  quella  del 
filo  del  galvanometro,  secondo  la  legge 
di  Kirchkoff,  l'intensità  nel  filo  stesso 
sarà  un   decimo. 

Si  uniscono  ai  galvanometri  misurato- 
ri della  corrente  elettrica  parecchi  shunts 
che  offrono  resistenze  di  i/g,  di  1/99  di 
quella   del    galvanometro. 

{Sicurezza).  Gli  apparecchi  di  sicurez- 
za fondati   sull'elettricità  stabiliscono  un 


Apparecchio   elettrico 
di  sicurezza  per  una  porta. 

contatto  quando  si  apre  una  porta  od 
una  finestra  e  la  corrente  mette  in  azione 
un  campanello  avvisatore. 

{Sostanze  isolanti).  I.  Paraffina  parti 
100;  Catrame  p.  io;  Gomma  elastica  p. 
20.  —  II.  Copale  kg.  50;  Zolfo  in  polvere 
kg.  7,5  a  15;  Petrolio  55  litri. 

{Telegrafo).  Il  telegrafo  si  fonda  sul- 
la proprietà  dell'elettrocalamita. 

{Telegrafo    Morse).    È    l'apparato    nel 


Telegrafo  Morse. 

quale  le   lettere  sono   indicale   da  combi- 
nazioni   di   punti   e   di   linee. 

{Telegrafo      scrivente).      È      invenzione 
dell'Hugues,    molto    in    uso    anche    sulle 
linee  italiane  più   importanti. 
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invece  di  un  alfabeto  di  segni  conven- 
zionali, con  questo  sistema  i  telegrammi 
vengono  stampati  dal  ricevitore  in  let- 
tere maiuscole  sopra  di  una  striscia  di 
carta. 

Il  telegramma  che  viene  consegnato 
al  destinatario  è  appunto  fatto  da  que- 
sta striscia  ingommata  sopra  gli  stampa- 
ti comuni    da   telegrammi. 

Con  questa  invenzione  non  è  necessario 
di  fare  diversi  segni  per  una  sola  let- 
tera. Basta  un  solo  movimento  del  ma- 
nipolatore. 

L'apparecchio  trasìiiciiltore  è  essen- 
zialmente fatto  da  un  disco  girante  o- 
rizzontale,  alla  cui  circonferenza,  divi- 
sa in  parti  uguali,  si  possono  stabilire 
dei  contatti  corrispondenti  ai  diversi 
segni  tipografici  :  l'apparecchio  ricevito- 
re è  una  ruota  verticale  .sulla  cui  circon- 
ferenza si  trovano  gli  stampi  in  rilievo 
delle  lettere  e  degli  altri  segni  tipogra- 
fici, umettati  d'inchiostro  da  stampa. 
Quando  arriva  la  corrente  elettrica,  la 
ruota  imprime  sul  nastro  scorrevole  di 
carta,    la   lettera   corrispondente. 

{Telegrafo  senza  fili.)  Il  telegrafo  sen- 
za filo  non  si  serve  della  corrente  elet- 
trica la  quale  si  diffonde  alla  su^<-- - 
iicie  di  un  conduttore  metallico  isolato 
cioè,  per  dire  la  stessa  cosa  in  modo  più 
intelligibile,  per  i  hli  telegrafici  soste- 
nuti  da  cuscinetti   di  porcellana. 

Questa  corrente  abbisogna  di  una  gui- 
da, di  una  strada  fissata.  La  paragona- 
rono molto  male  coll'acqua  che  percor- 
re un  tubo.  Questo  paragone  non  calza 
nella  scienza  famigliare;  perchè  l'acqua 
passa  dentro  ai  tubi,  mentre  invece  la 
corrente    elettrica    sta    al    di    ftiori. 

Altra  cosa  è  l'onda  herziana  che  può 
percorrere  i  fili  metallici,  ma  può  an- 
che volare   attraverso   allo   spazio. 

E  che  velocità!  Trecentomila  chilome- 
tri di  strada  per  ogni   minuto  secondo. 

Quest'onda  passa  attraverso  ai  muri 
come  il  suono,  ai  vetri  come  la  luce. 

Ma  chi  non  sa  che  anche  i  corpi  più 
trasparenti  diventano  opachi  dopo  un 
certo  spessore? 

L'onda  passa,  ma  ci  perde.  Se  poi  in- 
contra una  superficie  metallica,  la  è  fi- 
nita. 

Il  metallo  è  opaco  per  questo  movimen- 
to, fatto  da  una  successione  di  piccole 
azioni  elettriche  che  durano  molto  poco 
poiché  se  ne  compiono  parecchi  miliardi 
ogni    minuto    secondo. 

L'analogia  dell'onda  hertziana  con  la 
luce  è  grandissima.  Si  può  dire  che  la 
luce  è  fatta  da  raggi  di  forza  elettrica 
più  rapidi  nei  movimenti  dell'etere  che 
la   diffonde. 

Le  oscillazioni  della  luce  si  contano  a 
quattrilioni  :  il  pendolo,  la  particella 
dell'etere  cosmico,   si   muove  più   rapida- 


^«"te. 


L'onda  si  riflette  e  si  rifrange  come  la 
luce,  ed  il  telegrafo  senza  fili  è  ur\a- 
specie  di  telegrato  ottico  che  invia  i- 
suoi  segreti  attraverso  alle  nebbie.  Lu- 
ce muta  per  gii  occhi  nostri,  parla  ad 
un  ingegnoso  apparecchio,  il  radiocon- 
duitore    di    Eranly. 

Come  si    accende  quest'onda  hertziana? 

A  quali    leggi  obbedisce? 

Come   si    ricevono    i   telegrammi? 

L'apparecchio  adoperato  dal  MarcOTii  h 
l'oscillatore  del  Righi,  un  apparecchio 
abbastanza  semplice.  Sono  infatti  due 
palline  di  rame  poste  vicino  ed  immerse 
nella    vaselina    liquida. 

Si  fanno  scoccare  delle  scintille  elefe-- 
triche  fra.  questi  due  bottoni  col  mezzo 
di    un    rocchetto    d'induzione. 

Lo  scoccar  delle  scintille  desta  l'onda 
che  viene  coadotta  all'apparecchio  il 
quale    l'abbandona    allo    spazio. 

Un'asta  metallica  si  inalza  nell'aria. 
Dalla  punta  di  questa  specie  di  paraful- 
mine   l'onda   si    propaga   per    lo   spaziò. 

Il  piano  perpendicolare  all'asta  è  la 
direzione  in  cui  si  propaga  meglio,  co- 
me una  iraggiera. 

Per  ispiegarsi  meglio  il  Dastre  scrive: 

«La  strada  delle  onde  più  efficaci  può 
essere  concepita  come  un  lungo  braccio 
fissato  sull'asta  ad  angolo  retto  e  diretto 
verso  la  stazione  dove  si  riceve  il  tele- 
gramma. » 

Ma  la  diffusione  dell'onda  si  fa  tut- 
t'intorno  perpendicolarmente  all'asta,  co- 
me in  un  ombrello  giapponese. 

Per  evitare  che  l'onda  s'intoppi  in  osta- 
coli si  solleva  l'asta  così  che  la  sua  pun- 
ta raggiunga  l'altezza  dell'asta  della 
stazione    di    arrivo. 

L'onda  di  Hertz  concede  di  comunicare 
con  le  navi  al  largo.  Delle  esperienze  re- 
centi dimostrano  che  anche  una  lingua  di 
terra  larga  25  chilometri  come  il  pro- 
montorio Gris-Nez,  non  arresta  il  tele- 
gramma hertziano. 

L'onda  che  arriva  e  discende  per  il  pa- 
lo elettrico  è  attenuata  per  la  distanza, 
stanca  da  non  aver  forza  di  metter  in  à- 
zione  i   ricevitori  elettrici. 

Vi  è  perciò  uno  strumentino  che  è  sen- 
sibile  a    quest'onda   strana. 

Il  Lodge  lo  disse  coherer^  il  Branly  tu- 
bo  radio-conduttore. 

Si  fonda  sopra  un  fatto  scoperto  da  un 
italiano,    dall'Onesti. 

La  limatura  metallica  non  conduce  l'e- 
lettricità. Se  adunque  si  interpone  ad 
una  corrente  uno  strato  di  limatura  me- 
tallica la  corrente  è  tagliata.  Ma  se 
questa  polvere  viene  sotto  l'influenza  di 
una  scarica  elettrica  vicina  diventa  con- 
duttrice e   lo   rimane. 

Un  colpetto,  un  urto  alla  polvere  e  1( 
cose  ritornano  al    primo   stato. 

Si  abbia  adunque  un  tubetto  con  un  pò 
co  di    limatura  d'argento,  posto  paralle 
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lamente  alla  direzione  in  cui  scoccano  le 
scintille  alla  stazione  di  invio  del  tele- 
gramma; vi  sia  un  martelletto  che  ad  o- 
gni  cessare  dell'azione  batta  sul  tubetto. 
Avremo  i  tre  momenti  seguenti  ; 

1.  Mancanza  dell'onda  elettrica.  — 
La  polvere  metallica  non  conduce  l'elet- 
tricità di  una  corrente  locale,  prodotta 
da  una  pila  ed  unita  ad  uno  dei  comuni 
ricevitori    telegrafici. 

2.  Arrivo  dell'onda.  —  La  polvere  di- 
venta buona  conduttrice  e  la  corrente 
passa. 

3.  Colpo  di  martello  sul  tubo  per  ri- 
mettere la  limatura  nello  stato  di  pri- 
ma. 

Data  una  corrente,  anche  debolissima, 
sappiamo  come  si  possano  ottenerne  gli 
effetti  che  si  vogliono  con  i  relais.  Que- 
sti provvedono  correnti  di  rinforzo,  con 
le  quali  si  possono  far  agire  tutti  gli'ap- 
parecchi  elettrici  e,  se  volete,  anche  una 
gru  meccànica. 

Ed  ecco  come  avviene  la  trasmissione 
dei  telegrammi  senza  filo. 

L'impiegato  telegrafista  invia  le  inter- 
ruzioni telegrafiche  consuete  all'apparec- 
chio produttore  dell'onda:  l'onda  inter- 
rotta produce  le  stesse  interruzioni  in 
una  corrente  della  stazione  d'arrivo. 

La  corrente  incarica  l'onda  elettrica  di 
far  da   fattorino. 

(^Trastulli).  Si  ricorda  che  le 
pile  ad  acido  solforico  e  bi- 
cromato di  potassio  usate  per 
i  trastulli  elettrici  sono  peri- 
colose. 

^Uniià  di  massa).  Quantità 
di  elettricità  che  deve  avere  u- 
na  sferetta  affinchè  agendo  so- 
pra una  seconda  sfera  diventi 
una  carica  uguale,  e  posta  ad 
un  Centimetro  eserciti  su  di  es- 
sa le  forze  di  una^dina. 

ELETTROCALAMITA.  £ 
fatta  di  ferro  dolce,  il  quale 
diventa  calamitato  finché  passa 
attorno    ad    esso    una    corrente. 

ELETTRONL   V.   Elettricità. 

ELICTERE  {Disegno).  E  u- 
no  dei  più  curiosi  frutti  che 
possano  venir  introdotti  nella 
decorazione. 

ELIOTRICI.   Uccelli 
rie  a       tropicale, 
bianchi       sotto      il 
ventre;,    ricercatis- 
simi   per    cappelli. 
ELIOTROPIA. 
Pietra    silicea,    ap- 
partenènte   alle    a- 
gate,    cioè    alla    si- 
lice  non   cristalliz- 
zata,   a   cui    si    at- 
tribuivano   mille    virtù.    Lo    stesso    Boc- 
caccio ne  parla  in  una  novella.  È  di  co- 
lor  verde  con   punticini    rossi. 


Elidere. 
mosca  dell'Ame- 


Eliotrice. 


ELIOTROPIO.  E  la  comune  pianta 
della  vaniglia  di  giardino,  di  erigine 
peruviana.  I  botanici  l'ascrivono  allo 
scrofulariacee. 

Oggi  si  prepara  artificialmente  una  so- 
stanza dell'odore  graditissimo  dei  suoi 
fiori,  detta  eliotropiiia,  della  quale  la 
profumeria  fa  grande  uso. 

ELIOTROPIO  ARTIFICIALE.  È  la 
aldeide  fiferonica,  di  cui  la  profumeria 
fa  abbondante  uso. 

{.Imitazione).  Si  metta  in  macerazione 
in  mezzo  litro  d'alcool,  sei  grammi  di 
buona  vaniglia,  e  si  aggiungano  70  gr 
di  acqua  di  fiori  d'arancio  e  dopo  qual- 
che  giorno   si    filtri. 

ELISIR    DENTARI.    V.    Dentifrici. 

ELISIR  DI  CAFFÈ.  Caffè,  100  gr.  ; 
acqua  bollente,  mezzo  litro;  zucchero, 
Soo  gr.  ;   alcool   a  36°,  mezzo   litro. 

ELISIR    DI    CHINA.    V.    China. 

ELISIR  DI  COCA.  Foglie  di  coca, 
gr.  50;  alcool,  gr.  500.  Dopo  io  giorni  sì 
filtra  e  si  aggiungono  500  grammi  di  si- 
roppo. 

ELISIR  DI  GARUS.  Aloe  socotrino, 
gr.  5;  mirra,  2;  zafferano,  7;  cannella, 
20;  garofani,  5;  noce  moscata,  io;  vani- 
glia, 5;  acqua  di  fiori  d'aràncio,  300; 
alcool  a  80°  kg.  5.  Dopo  otto  giorni  si  fil- 
tra e  si   aggiungono  5  chili   di  siroppo. 

ELISIR  DIGESTIVO.  Alcool  a  36", 
mezzo  litro;  aloe  e  centaurea,  io  gr.  ;  mir- 
ra, rabarbaro,  noce  moscata,  cannella, 
garofani,  zafferano,  2  gr.  ;  acqua  di  fio- 
ri d'arancio,  gr.  30;  vino,  mezzo  litro. 
Dopo  6  giorni  si  aggiunge  mezzo  litro 
d'acqua    e    700    gr.    di    zucchero. 

ELISIR  DI  LUNGA  VITA.  Aloe  par- 
ti 15;  agarico  bianco  p.  4;  rabarbaro 
p.  4;  zedoaria,  p.  4;  genziana,  p.  4;  ga- 
langa,  p.  5;  mirra,  p.  4;  elettuario  di 
teriaca,  p.  3;  zafferano,  p.  3;  zucchero, 
p.   40;   alcool,   p.    1150;   acqua,   looo. 

{.\ltra  ricetta).  Spirito  a  36°,  mezzo  li- 
tro; aloe,  rabarbaro,  china,  scorza  di 
cedro,  teriaca,  cannella,  gr.  io;  garofa- 
ni, gr.  6.  Dopo  6  giorni  si  aggiungono 
mezzo  litro  di  acqua  e  800  grammi  di 
zucchero    e    si    filtra. 

ELLEBORO  BIANCO  è  il  veratro 
bianco.  Sentiamo  che  cosa  ne  scriveva  un 
clinico  non  sospetto  di  soverchia  fiducia 
nei    rimedi,   il   Cantani. 

Il  Cantani  che  dopo  di  aver  pubblicato 
un'opera  colossale  sui  rimedi  mandava  la 
prefazione  ai  suoi  abbonati,  in  cui  domi- 
nava lo  scetticismo,  colle  parole  seguen- 
ti : 

«  Che  fare  di  tanti  rimedi  quando  l'os- 
servazione imparziale  del  naturalista  in- 
segna che  le  malattie  acute  guariscono 
tutte  spontaneamente,  ecc.,  ecc.  »  Scriveva 
nello  stesso  trattato  di  Materia  medica, 
parlando  delle   lentiggini  : 

«  Posso    dire   in   proposito   che   le  pen- 
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nellazioni  di  tintura  di  elleboro  sono  co- 
ronate di  un  bellissimo  effetto.  Si  ripeto- 
no giornalmente  per  qualche  settimana.  » 
V.   Efelidi. 

ELMINTIASI.   V.    Vermi   far  assiti. 
ELMITOL.      Sedativo     ed     antisettico 
per    l'apparato    urinario. 
^  ELUTERIA.    Detta   anche  falsa   china, 
è  la  corteccia  di  Cascarilla.  Venne  unita 
al    tabacco   per   profumarlo. 

EMANAZIONI  DEI  CORPI  SOLIDI. 
Il  fisico  Blondot,  lo  scopritore  dei  raggi 
A',  dimostrò  che  molti  corpi  lasciano  ca- 
dere una  materia  sottilissima.  Come  u- 
scendo  dal  bagno  piove  dal  corpo  l'ac- 
qua, uno  scudo  abbandona  una  parte  di 
sé  stesse,  poco  tuttavia,  giacché  a  tener- 
le sospeso  per  secoli  non  diminuisce  di 
peso.  Il  fatto  è  curiosissimo  ed  il  Blon- 
dot lo  paragona  precisamente  all'acqua 
che  cade  da  un  inafiiatoio  o  da  una  doc- 
cia verticale. 

Per  verificarlo  basta  tenere  Io  scudo 
nell'oscurità  sopra  di  uno  strato  di  sol- 
furo  di   calcio,   che  è   fosforescente. 

La  fosforescenza  aumenta  sotto  lo  scu- 
do. Allontanandolo,  diminuisce  perchè 
nella  caduta  la  materia  è  dispersa, 
a  Come  le  foglie  che  molina  il  vento  ». 
Altre  sostanze,  e  le  piìi  disparate,  han- 
no la  stessa  proprietà.  Il  piombo,  il  ra- 
me, l'ossigeno,  il  cartone...  lascian  cade- 
re un  effluvio.  Ed  è  materia  vera  quella 
che  agisce  sul  sulfuro  di  calcio. 

Sono  veri  minuscolissimi  chicchi  di  una 
grandine    invisibile. 

Per  altre  emanazioni,  V.   Esalazioni. 
EMATOSI.    Procedimenti  chimici   e   fi- 
siologici che  si  compiono  nel   sangue. 

EMAZIE.  Sono  i  corpuscoli  rossi  del 
sangue,_  i  quali  assorbono  l'ossigeno  nei 
polmoni  e  lo  abbandonano  passando  nei 
vasi  capillari.  Jianno  forma  di  piccole 
lenti  biconcave,  larghe  sei  o  sette  mille- 
simi di  millimetro.  Se  ne  trovano  405 
milioni  per  ogni  millimetro  cubo  di  san- 
gue. Provengono  dall'invecchiamento  dei 
leucociti. 

A  parte  il  caso  che  alcune  si  mutino  in 
corpuscoli  bianchi  (Mosso),  le  emazie 
niuoiono  continuamente  essendo  di  con- 
tinuo sostituite.  La  milza  è  uno  degli  or- 
gani  nei  quali  vengono  distrutte. 

{.^unzioni).  I  globuH  rossi  assorbono 
l'ossigeno  nel  loro  passaggio  nei  pol- 
moni, mediante  una  sostanza  che  con- 
tengono  detta  emoglobina. 

(.yjnmero).  Il  numero  fisiologico  delle 
emazie  dipende  dall'altitudine.  L'uomo 
e  gli  animali  dei  luoghi  elevati  ne  hanno 
un  numero  maggiore,  onde  potere  assor- 
bire le  medesime  quantità  di  ossigeno 
da  un'aria  la  quale,  essendo  meno  densa, 
contiene  naturalmente  meno  di  ossigeno. 
{Pregiudizi).  Non  è  vero  che  l'anemia 
corrisponda  sempre  ad  una  diminuzione 
del  numero  delle  emazie. 


EMBOLIA.  Ostruzione  di  un  vaso  san- 
guigno o  linfatico  per  opera  di  un  corpo 
estraneo  nuotante  nel  sangue  o  nella  lin- 
fa. 

EMBRIONE  DEGLI  ANIMALI.  Nel- 
lo sviluppo  dell'embrione  si  succedono 
variazioni  anatomiche  sempre  più  com- 
plicate. Per  un  certo  tempo  l'embrione 
ha  gli  organi  fondamenta!  dei  due  ses- 
si; più  tardi  (terzo  mese  per  il  genere 
umano)  si  sviluppa  un  sesso  e  gli  orga 
ni   dell'altro   51    n*'-"fi77anc. 

{Pregiudizi).  Le  forme  ^egli  embrioni 
e  l'abbondanza  di  peli  dei  feti  imma- 
turi più  d'una  volta,  in  casi  di  aborto, 
furono  occasione  a  false  in4:erpretazioni 
popolari    e   ad    ingiuste   persecuzioni. 

EMBRIONE  VEGETALE.  È  la  parte 
essenziale  del  seme,  nel  quale  è  già  una 
pianticella  con  abbozzo  di  radice,  di  fu 
sto   e   di    una  o   due   foglie. 

EMBRIONI  DEI  CEREALI.  Conten- 
gono maggiori  proporzioni  di  oli  e  di  al- 
buminoidi   dell'albume  del  seme. 

EMETICI  {Vomitivi).  I  più  comuni 
sono  l'ipecacuana,  il  solfato  di  rame,  il 
cloridrato    d'apomorfina. 

EMETICO.  È  un  tartrato  di  potassio 
ed  antimonio  di  energica  azione  vomiti- 
va. 

Può  essere  usato  a  grandi  dosi  come 
veleno   contro    i    topi. 

EMETINA.  Sostanza  che  si  trova  nella 
radice    d'ipecacuana. 

EMIONE.   V.   Asino. 

EMIPLEGIA.  Abolizione  completa  o 
parziale  dei  movimenti  volontari  in  una 
metà   del   corpo. 

EMIPPO.  V.   Asino. 

EMOFILIA.  Stato  morbido  congenito 
caratterizzato  dalla  produzione,  alla  mi- 
nima causa  occasionale,  di  emorragia 
difficile    ad   arrestarsi. 

EMOGLOBINA.  Si  trova  nei  globuli 
rossi  del  sangue.  Con  l'ossigeno  si  tra- 
sforma in  una  nuova  sostanza,  Vossie- 
moglobitta;  ma  questo  corpo  si  dissocia 
facilmente  e  ritorna  emoglobina  abban- 
donando   l'ossigeno  assorbito. 

EMOLISI.  Azione  dissolvente  del  sie- 
ro del  sangue  di  un  animale  sui  globuli 
di   un   animale  di  specie   Riversa. 

Serve  nella  medicina   legale. 

EMORRAGIA.  Il  sangue  non  può  u- 
sci  re  dai  vasi  se  non  presentano  una  so- 
luzione di  continuità.  Nelle  condizioni 
normali  la  circolazione  è  continua,  dal 
cuore  alle  arterie,  ai  vasi  capillari  ed 
alle  vene. 

{Acqua  calda).  L'acqua  calda  è  un  e- 
mostatico;  invece  quella  tiepida  favori- 
sce la  uscita  del  sangue.  La  temperatura 
migliore  è  di  40  gradi.  L'acqua  calda  fa 
ristringere   i   vasi.    V.   Nervi  vaso-motori. 

{Antiemorragici).    V.   Emostatici. 

EMORRAGIA  ARTERIOSA.  Il  san- 
gue esce  con  impeto  ed  a  «balzi.  CoRvi^- 


^^m- 


EMORRAGIA  -  ENCOIGNURE 


ne  premere  1. arteria  recisa  verso   il   cuo- 

EMORRAGIA  CAPILLARE.  Il  san- 
gue geme  dai  tessuti  in  goccioline.  Si  ar- 
resta col  freddo,  coll'acqua  calda  e, 
quando  è  possibile,  mediante  la  sempli- 
ce compressione  o   lo  zaffatnento. 

{Fine).  La  fine  della  emorragia  è  do- 
vuta al  fibrinogeno  del  sangue  il  quale 
forma  come  dei  tappi  di  fibrina  che  chiu- 
dono le  aperture  dei  vasi.  Cooperano  le 
piastrine  del  sangue,  scoperte  dal  Biz- 
zozzero. 

{Ghiaccio).  Il  ghiaccio,  cioè  il  freddo, 
ha  un  effetto  emostatico  facendo  ristrin- 
gere   i    vasi    sanguigni. 

EMORRAGIA  DALLA  BOCCA.  V.  E- 
mottisi. 

EMORRAGIA  DAL  NASO.  V.  Epi- 
stassi. 

EMORRAGIE.  {Be?t- 
da  elastica).  Gli  isti- 
tuti dovrebbero  tenere 
per  ogni  caso  la  benda 
elastica  contro  le  e- 
morragie,  che  si  fissa 
mediante  un  uncino  e 
degli    anelli    metallici. 

EMORRAGIE  DA 
MENOPAUSA.  Non 
è  raro  che  avvicinan-  -  ,- 
dosi  l'età  critica  ~^KJm 
producano  delle  gran- 
di emorragie,  da  met- 
tere paura  di  gravi 
dissesti.  Fortunata- 
mente cessano  con  la 
menopausa. 

EMORRAGIE  DEL- 
LA FRONTE.  Preme- 
mere  sull'arterie  del- 
le tempie  un  po'  in- 
nanzi   all'orecchio. 

EMORRAGIE  DEL- 
L'AVAMBRACCIO E 
DELLA  MANO.  Si 
tenga  il  braccio  forte- 
mente piegato,  perchè 
in  tal  modo  si  compri- 
me  l'arteria  brachiale. 

EMORRAGIE    DEL    Benda  elastica. 
COLLO.     Comprimere 
l'arteria  carotide  contro   la  colonna  ver- 


Pressioiie 
sulla  carotide. 


Conipressio.ìC 

nell'emorragia 

dell'avambraccio. 


tebrale,    sulla    parte    laterale    della    la- 
ringe. 


EMORRAGIE  DELLE  BRACCIA. 
Premere  sull'arteria  omerale,  nella  par- 
te interna  del  braccio,  lungo  il  muscolo 
bicipite. 


Compressione 

nell'emorragia 

delle  gambe. 


Compressione 

nell'  emorragia 

delle  spalle. 


EMORRAGIE  DELLE  COSCIE.  Com-  : 
primere  la  piega  dell'inguine  (arteria  5 
femorale).  | 

EMORRAGIE     DELLE     SPALLE     E    \ 
DELL'ASCELL.'\.    Comprimere    l'arteria 
sottoclavia,  dietro  le  clavicole,  ed  in  pari 
tempo  tirare  il  braccio  in  basso  e  verso  iJ 
dorso. 

EMORRAGIE  VENOSE.  Il  sangue  è 
lanciato  a  piccola  distanza.  Si  premer.à 
la  parte  sopra  e  sotto  la  ferita,  cioè  ver- 
so  il    cuore  e  dalla  parte  opposta. 

EMOSTATICI.  Rimedi  che  possono  ar- 
restare l'emorragia  come  il  percloruro 
di  ferro,  l'ergotina,  l'ergotinina,  \'Hy- 
drastis,   ecc. 

EMOTTISI.  £  l'emorragia  delle  vie 
respiratorie,  detta  comunemente  sputo  di 
sangue.  Può  confondersi  con  l'emorra- 
gia del  naso,  della  laringe  e  della  fa- 
ringe. In  caso  di  sputo  sanguigno  occor- 
re   la  diagnosi   di   uno   specialista. 

EMOZIONI.    V.    Bulbo   rachidico. 

EMPIREUMATICHE.  {Sostanze).  V. 
Lampade   a   petrolio. 

EMULSINA.  Glucoside  delle  mandor- 
le amare.  Con  l'amydolina  produce  aci- 
do  prussico   e   glucosio. 

EMULSIONE.  È  lo  stato  di  un  corpo 
grasso  o  di  altro  liquido,  che  sia  insolu- 
bile nell'acqua,  quando  è  ridotto  in  goc- 
cioline microscopiche  sospese  nel  liqui- 
do. Le  emulsioni  sono  generalmente 
bianche.  Il  latte,  per  esempio,  è  un'e- 
mulsione. Sono  pure  emulsioni  i  lattac- 
ci    di   certe   piante   (es.    fico). 

Speciali  fermenti  possono  emulsionare 
i  corpi  grassi,  come  quello  che  si  trova 
nei  semi  e  quello  che  è  prodotto  dal  pan- 
creas. 

EN   CAS.    V.    Ombrellino. 

ENCEFALO.     Comprende    il    cervello, 
i    talami   et.     i,   i  corpi   striati,   il   ccrvel- 
;   -to  ed  il  bulbo  dell'encefalo  o  midollo   : 
allungato.    Comunemente    si    dice   il    cer- 
vello;  ma  è  errore.   V.   Cervello. 

ENCOIGNURE.  {Mobili).  £  una  sedia 
d'angolo,  bassa  e  con  due  spalliere. 
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ENCRINOFOBO.  Nuova  presentazio- 
ne commerciale  di  fatti  e  di  proprietà 
chimiche  da  gran  tempo  conosciute.  So- 
no due  ampollini,  accoppiati  in  tina  spe- 
cie di  oliera  chimica.  Con  l'applicazione 
successiva  dei  due  reattivi  le  macchie 
d'inchiostro  e  la  scrittura  devono  scom- 
parire... più  o  meno  presto.  Avviso  ai  con. 
tabili  di  buona  volontà!  Ed  infatti  scom- 
paiono quando  non  sia  inchiostro  al  nero 
d'anilina. 

Un  ampollino  contiene  una  soluzione 
di  permanganato  di  potassio,  assai  de- 
bole perchè  possa  ossidare  l'inchiostro 
senza    alterare    la   carta. 

Il  secondo  ampollino  contiene  una  so- 
luzione di  anidride  solforosa,  che  ha  l'in- 
conveniente di  perdere  la  sua  azione  col 
tempo. 

Si  applicano  i  due  liquidi  con  un  pen- 
nello. V.  Scolorine. 


appuntita  e  disinfettata.  Il  malato  de- 
ve essere  posto  di  fianco  e  la  cannula  o- 
liata    sia    introdotta   verso    la    sinistra. 

Si  preferiscano  le  cannul-e  saldate  alla 
chiavetta. 

(^Quantità).  Tre  quarti  di  litro  di  ac- 
qua tiepida  con  uno  o  due  cucchiai  di 
sale. 

ENTEROLO.  Antisettico  intestinale 
che  non  è  nocivo  se  si  amministra  in  do- 
si di  1-5  grammi  al  giorno  di  una  solu- 
zione  a  0,2  %. 

È   un   miscuglio   di   tre   cresoH. 

ENULA.  £  l'aunea,  VHelenium  dei  bo- 
tanici, con  grossi  fiori  gialli  simili  à 
margherite.  La  radice  serve  per  alcuni 
liquori. 

EPIGEA.  V.   Abete  rosso. 

EPIDERMIDE.  £  lo  strato  più  e- 
sterno  della  pelle,  formato  da  cellule 
cornee    appiattite    e    ridotte    a    scaglie. 


Eucoignure. 


Enterocli 


ENDODERMICO  {Metodo).  V.  Dosi 
pei    rimedi.    Iniezioni    ipodermiche. 

ENERGIA.  È  l'attitudine  a  fare  un 
lavoro  qualsiasi  e  non  esiste  da  sé,  ma  è 
sempre  rappresentata  da  un  corpo.  Se 
il  corpo  è  sollevato  e  può  fare  un  lavoro 
cadendo  si  dice  energia  di  posizione; 
se  è  posseduta  da  un  corpo  in  movimento 
dicesi  ejiergia  di  movimento.  L'energia 
non  si  distrugge  col  lavoro:  si  trasforma 
solamente.  Come  la  materia  non  si  può 
creare    né   distruggere. 

ENFISEMA.  Infiltrazione  di  gas  ia 
un  tessuto,  più  spesso  infiltrazione  del- 
l'aria nel  tessuto  connettivo.  L'enfise- 
ma polmonare  è  una  dilatazione  pato- 
logica degli  alveoli  polmonari  accompa- 
gnata per  lo  più  da  atrofia  delle  loro 
pareti   e    da   fusione   delle    loro   cavità. 

ENTEROCHIMA.  V.  Digestione  {Fer- 
menti). 

ENTEROCLISMA.  Nome  dato  dal 
Cantoni  ad  un  apparecchio  per  irrigazio- 
ni e  clisteri.  I  tubi  devono  essere  di  ec- 
cellente gomma  elastica  per  evitare  del- 
le spiacevoli  sorprese  durante  l'operazio- 
ne. 

Per  le  iniezioni  vaginali  sono  da  pre- 
ferirsi gli  enteroclismi  di  vetro  o  di 
ferro    smaltato. 

(Norme).   La  cannula    deve  essere  poco 


Epitelio  sotto  epidermico 

veduto  al  microscopio  con  le  connessioni 

delle    cellule    che    lo    coynpongono. 

{Fisiologia).  Le  cellula  dell'epidermi- 
de si  formano  in  basso^*.  si  staccano  di 
continuo  dall'esterno.  Sono  prodotti  e- 
pidermici    i    peli,    le   scaglie,    i   calli. 

{Botanica).  È  la  pellicola  che  riveste 
le  foglie  e  le  parti;  è  sparsa  di  boc- 
cuccie  dette  stomi,  che  permettono  il 
passaggio    degli    aeriformi. 

EPÌFISI.  E  un  organo  residuale  che 
si  trova  nel  cervello,  organo  senza  fun- 
zione conosciuta,  che  si  trova  nel  cervel- 
lo e  rappresenta  un  terzo  occhio  che  esi- 
ste atrofico  sotto  la  pelle  della  fronte 
dei    sauri. 

EPIFISI  DELLE  OSSA.  Sono  le  e- 
stremità    ingrossate   delle   ossa   lunge. 

EPIFORA.    V.   Tabacco  da  fiuto. 

EPIGLOTTIDE.   V.   Laringe. 

EPILESSIA.  Nevrosi  caratterizzata  da 
accidenti  variabili  nella  forma  e  nella 
intensità  che  vanno  da  una  semplice  ver- 
tigine a  un  attacco  convulsivo,  ma  note- 
voli   per   la   manifestazione    istantanea   e 
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la  conseguente  perdita  di  coscienza.  L'e- 
pilessia Jacksoniana  o  parziale  è  una 
crisi  che  differisce  dall'epilettica  per  l'u- 
nilateralità e  proviene  da  tumore.  L'epi- 
lessia spinale  detta  anche  trepidazione 
epilettoide  è  costituita  da  scosse  dei  mu- 
scoli della  gamba  provocate  da  un  movi- 
mento di   estensione  del   piede. 

EPIMACO.  {Piuma  e  felle).  L'epimaco 
superbo  è  uno  dei  più 
splendidi  uccelli  di 
paradiso  proveniente 
dall'interno  della 
Nuova  Guinea.  È 
lungo  più  di  un  me- 
tro, compresa  natural- 
mente la  coda,  la 
quale  ha  penne  di 
sessanta  centimetri. 
Porta  sul  capo  pic- 
cole piume  bronzine, 
con  riilessi  turchini  ; 
il  petto  ed  il  ventre 
sono  di  color  paonaz- 
zo Sui  fianchi  ha  un 
elegante  ornamento  di 
penne  iridescenti.  (V. 
Paradisee). 

EPISTASSI.  I  me. 
dici  vecchi  dicevano 
emofilia  la  predispo- 
sizione alle  emorragie 
del  naSo.  Trovato  un 
nome  nuovo,  derivato 
dal  greco,  ne  fecero 
una    malattia    a    par- 

te  Secondo  il  celebre  Uccello  di  paradiso 
Verneuil  il  sangue  P^r  cappelli. 
dal  naso  ha  un'impor- 
tanza speciale.  Essendo  frequente  nella 
gioventù,  il  Verneuil  distingue  l'epistas- 
si giovanile,  tanto  frequente  nelle  scuole. 
Questo  episodio  non  è  insignificante,  ed 
i  ragazzi  che  ne  sono  tribolati,  sono  ge- 
neralmente predisposti  alle  artriti  od 
hanno    delle   malattie    di    fegato. 

Vi   è  poi   una  epistassi  ereditaria. 

In  tutti  i  casi  di  frequenti  perdite  di 
sangue  dal  naso  si  dovrà  specialmente 
temere  dell'artritismo  e  delle  malattie  e- 
patiche. 

La  morale  sarebbe  che  i  genitori  che 
verificano  questo  frequente  disturbo  nei 
loro  figliuoli  non  dovrebbero  pigliare  al- 
la leggera  questo  sìntomo,  ma  interro- 
gare il  medico  di  casa. 

{Iniezioni  di  acqua  calda).  La  tempera- 
tura dell'acqua  dovrà  essere  di  40°,  ed  è 
bene  aggiungervi  un  poco  di  sale  oppu- 
re   del    bicarbonato   di    soda. 

Il  getto  liquido  deve  essere  diretto 
verso  il  basso.  Introdotta  la  cannuccia 
si  chiudono  le  narici,  cosicché  l'acqua  do. 
pò  aver  irrigato  le  cavità  nasali  passi 
nella   bocca. 

Occorre  non  spingere  con  soverchia  for- 
?a   perchè    l'acqua   calda   potrebbe   salire 


Epimaco. 


su  per  il  canale  «he  mette  in  comunica- 
zione il  retro  della  bocca  colla  cassa 
del  timpano,  cioè  per  la  tromba  detta  di 
Eustacchio.   V.  Naso,  Orecchio. 

EPITELI.  Tessuti  che  rivestono  le  ca- 
vità interne  del  corpo  a  guisa  di  tappez- 
zeria. Sono  privi  di  circolazione  e  vivo- 
no del  plasma  del  sangue  che  trapela 
dai    tessuti    sottostanti.    Sotto    lo    strato 


Epitelio  vibratile  dei  bronchi 
veduto  col  microscopio. 

corneo  della  pelle  abbiamo  uno  strato 
epiteliare. 

EPITELI  MUCOSI.  Tappezzano  la 
cavità  del  corpo  che  comunicano  con  l'e- 
sterno. Trasudano  e  producono  per  mez- 
zo   di    ghiandole    del    muco. 

EPITELI  SIEROSI.  Rivestono  le  ca- 
vità chiuse  del  corpo,  come  p.e.  quella 
dell'addome. 

EPITELI  VIBRATILI.  Sono  fatti  di 
cellule  con  appendici  filamentose  dello 
spessore  di  un  decimillesimo  di  milli- 
metro, animate  di  movimenti  di  oscilla- 
zione. I  bronchi  sono  tappezzati  da  un 
epitelio  vibratile  che  produce  una  cor- 
rente ascendente  nel  muco  e  trascina  in 
alto    la   polvere    inspirata. 

EPITELIOMA.  Tumore  maligno.  Se 
si  sviluppa  alle  labbra  o  nella  bocca  co- 
stituisce   il    cancro    dei    fumatori. 

EQUILIBRIO.  £  tanto  più  stabile 
nei  corpi  quanto  più  è  basso  il  loro  cen- 
tro  di   gravità. 

EQUILIBRIO  DEL  CORPO.  Si  man- 
tiene col  mezzo  di  continui  piccoli  mo- 
vimenti, affinchè  sia  sempre  sostenuto  il 
centro  di  gravità.  Un  uomo  caricato  vi 
si  pone  in  tal  posizione  che  il  centro  di 
gravità  di  lui  e  del  suo  carico  riman- 
ga sostenuto  dai   piedi. 

EQUILIBRIO  DELLO  SCHELETRO. 
V.  Articolazioni. 

EQUISETO.  V.   Asperella. 

EQUITAZIONE.  Viene  sconsigliato 
questo  esercizio   a  chi  tende  all'obesità; 
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agli  affetti  da  punta  d'ernia,  da  catarro 
della   vescica,   da  emorroidi. 

EREDITÀ  MORBOSE.  L'eredità  delle 
malattie  infettive  pare  che  per  regola 
non  esista;  non  si  nasce  tisico  ma  lo  si 
diventa    per    infezione. 

L'eredità,  in  questo  caso,  è  una  sem- 
plice debolezza  dell'organismo,  costi- 
tuente una  predisposizione  a  contrarre 
la  malattia  infettiva;  predisposizione 
che  viene  distrutta  da  una  buona  igie- 
ne. Non  si  ereditano  le  lesioni  organi- 
che, ma  solamente  le  alterazioni  funzio- 
nali, la  debolezza,  le  malattie  nervose, 
le  tendenze  impulsive,  gli  istinti.  Contro 
di  questa  influenza  giova  l'educazione  in 
un  ambiente  moralmente  e  psicologica- 
mente sano.   V    Famiglia,   Malattie. 

ERGOGRAFO.    V.    Lavoro. 

ERGOTINA.  Sostanza  che  si  trova  nel- 
la   segale    cornuta. 

(^Antidoti).  Emetici;  purganti;  nitrito 
d'amile;    cloralio    idrato. 

ERITEMA.  Rossore  della  pelle  pro- 
dotto dai  nervi  vaso-motori,  che,  nel- 
Vorticaria,  produce  un'infiltrazione  di 
siero.  I  geloni  nella  prima  fase  sono  de- 
gli   eritemi. 

ERINGIO.  (^Alpinismo).  Ormai  di  e- 
delweis  ne  hanno  abbastanza  e  troppo  le 
più  sentimentali  alpiniste.  Dapprima  nes- 
suno vorrà  sostenere  che  quell'infiore- 
scenza cotonosa  sia  bella.  È  strana,  nel- 
la sua  apparenza  freddolosa,  ma  non  è 
graziosa.  Con  ragione  il  Rambert  giudi- 
cava di  questo  fiore  stupido  nella  prefa- 
zione alle  poesie  di  Bussy.  Poi  oggi  si 
incomincia  a  coltivare  la  pianticella  nei 
vasi,  ed  allora  addio  reminiscenze  alpi- 
ne. Un  nuovo  graziosissimo  simbolo  si 
propone  oggi,  e  già  lo  vediamo  trionfan- 
te sul  cappello  dei  raduti  dalle  alte  e- 
scursioni. 

K  una  stella  di  brattee  elegantemente 
spruzzate  di  un  violaceo  iridescente:  si- 
mile è  il  colore  del  gambo  e  di  una  fo- 
glia palmata,  divisa  che  vi  è  attaccata, 
ma  sessile.  Si  volle  dirla  Alargherita  del- 
le Ai-pi. 

Ih  realtà  è  l'infiorescenza  dell'^r/'w- 
gium  alpinum.  Di  primo  aspetto  lo  di- 
reste un  fiore  di  composita:  invece  que- 
sta pianta  è    un'ombrellifera. 

Sotto  all'ombrella  dei  fiori  sta  que- 
sta stella  colorita  del  più  bel  colore  che 
brilli  sulle  ali  delle  farfalle  del  Giap- 
.3one. 

Si  presta  in  mo- 
do mirabile  a  com- 
posizioni o  quadri 
di   fiori   secchi. 

ERMELLINO. 
Piccolo  mammifero 
che  neir  inverno 
mette    un    mantello 

candidissimo.     Appartiene     ai     carnivori 
dal    corpo    allungato,    detti    vermiformi. 
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Ermellino. 


La  sua  pelliccia  fu  molto  apprezzata  :  og- 
gigiorno  si   usa  poco. 

ERNIE.  Le  ernie  sono  prodotte  dall'u- 
scita di  un'ansa  dell'intestino  fuori  del- 
la cavità  addominale.  Si  forma  un  tu- 
more doloroso,  contenente  dei  gas,  che 
scomparisce  facilmente  con  la  pressione. 
Nel  bambino  sono  abbastanza  frequenti 
le  ernie  ombelicali  :  negli  adulti  le 
ernie  si  producono  all'inguine  oppure  al-  JP* 
la  piega  della  coscia,  quest'ultima  detta  |J|U^ 
ernia  crurale  è  riservata  in  modo  specia- 
le  alla   donna. 

{Cititi).  I  cinti  male  applicati  possono 
esser  causa  di  strozzamento  dell'ernia; 
si  ricorra  quindi  sempre  alla  specialista. 
Nessuna  fede  nei  cinti  cosidetti  elettri- 
ci :  quest'apparecchio  è  essenzialmente 
meccanico,  e  se  è  ben  applicato  ed  adat- 
to concede  vita  sana  e  tranquilla  a  chi  lo 
porta. 

{Cura).  Si  pratica  la  cura  radicale  del- 
l'ernia mediante  un'operazione  di  riusci- 
ta quasi  sicura  (metodo  del  Bassini)  nel- 
la quale  si  ricostituiscono  le  condizioni 
anatomiche  dell'organismo   sano. 

{Precauzioni).  Non  si  devono  fare  sfor- 
zi né  salti.  Astenersi  dai  cibi  di  difii- 
cile  digestione  e  specialmente  da  quelli 
che    svihippano    dei    gas    nell'intestino. 

{Strozzamento).  È  quando  un'ernia  non 
può  essere  ridotta,  cioè  rientrare  nella 
cavità  del  peritoneo.  In  questo  caso  è  ne- 
cessaria   una    pronta    operazione. 

ERNIE   MUSCOLARI.  V.   Aponevrosi. 

ERODIO.  Coi  frutti  curiosamente  rav- 
volti   a    spira,    si    fanno    degli    igroscopi. 

EROINA.  Derivato  della  morfina.  Si 
usa  nelle  tossi  da  bronchite,  laringite, 
ecc. 

ERPETE  DELLE  LABBRA.  V.  Raf- 
freddore. 

ERUCA.    Senape  bianca. 

ESALAZIONI  ANIMALI.  Le  esala- 
zioni animali  sono  tutte  nocive,  conte- 
nendo   delle    tossine. 

{Pregiudizi).  Sono  quindi  pregiudizi  i 
supposti  benefizi  del  convivere  con  per- 
sone giovani  e  sane,  delle  esalazioni  del- 
le stalle,  del  dormire  con  un  cane... 
come  veniva  consigliato  dai  medici  an- 
tichi. 

ESALAZIONI  DELLE  PIANTE.  (/- 
giejte).  Il  Priestley  nel  1772  annunziava 
che  i  vegetali  potevano  trasformare  l'a- 
ria non  respirabile  in  aria  buona  per  i 
polm.oni.  Questo  scopriva  il  Priestley  in 
certe  esperienze  fatte  chiudendo  un  to- 
po in  un  boccale  con  una  pianta.  Sette 
anni  dopo  si  trovava  che  era  necessaria 
la  luce,  senza  di  cui  le  piante  non  lavo- 
rano a  purificare  l'aria.  Oggi  tutti  san- 
no, od  almeno  dovrebbero  sapere,  che  le 
parti  verdi  delle  piante,  le  foglie,  esala- 
no dell'ossigeno  dopo  di  aver  assorbito 
dell'acido   carbonico. 

Questa    reazione    chimica,    per    cui    le 
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piante  disfanno  l'acido  carbonico  che 
viene  esalato  dalla  respirazione  e  rimet- 
tono all'aria  dell'ossigeno  puro,  giova 
a  conservare  nell'aria  una  costante  quan- 
tità di  questo  ossigeno,  necessario  alla 
vita.  Le  piante,  sotto  il  raggio,  disfan- 
no quello  che  vien  fatto  dagli  animali,  e 
Boussinsault  dimostrò  che  il  volume  di 
ossigeno  esalato  dalle  piante  era  ugua- 
le a!  volume  d'acido  carbonico  assor- 
bito. 

Cosi  la  pianta  lavora  a  mantenere  le 
proporzioni  dell'ossigeno  nell'aria,  ed  in 
una  camera  assai  illuminata  le  piante 
fanno  quello  che  fanno  in  natura,  puri- 
ficano l'aria  del  soverchio  acido  carbo- 
nico. 

Questa  funzione  viene  fatta  dalla  clo- 
rofiilla,  dalla  sostanza  che  tinge  di  verde 
le  piante  nelle  mille  sfumature  di  tin- 
ta, dal  verde  brillante  dei  germogli  di 
primavera  al  verde  cupo  dei  mesti  ci- 
pressi, dal  verde  trionfante  dei  prati  al 
verde  glauco  degli  oliveti  e  delle  palme. 

Gli  igienisti  dalle  faciliVconclusioni 
non  tardarono  a  predicare  l'utilità  dei 
giardini  pubblici  nelle  città,  consideran- 
doli come  purificatori  dell'aria,  labora- 
tori che  fabbricano  l'ossigeno.  Dissero 
i  giardini  pubblici  i  ■poltnoni  delle  gran- 
di città.  Così  questi  igienisti  sosteneva- 
no una  causa  buona  con  cattivi  ragio- 
namenti... fatto  che  si  è  verificato  molte 
volte  e  che  è  da  preferire,  dopo  tutto, 
alle  cause  cattive  sostenute  con  ragiona- 
menti peggiori.  In  verità  i  giardini  sono 
utilissimi,  ma  per  la  ventilazione  e  non 
per  quel  poco  di  ossigeno  che  le  pian- 
ticelle grame,  polverose  e  le  ajuole  dal- 
l'erbetta rasa  dalle  tondenses  possono  e- 
salare  nell'aria. 

Ma  se  la  luce  diminuisce  cessa  que- 
sta funzione  e  rimane  solamente  la  fun- 
zione della  respirazione,  per  cui  le  pian- 
te esalano  nell'aria  dell'acido  carboni- 
co, come   gli    animali. 

Ma  neppure  questa  esalazione  di  acido 
carbonico    ci    deve    mettere   paura. 

Infatti  dapprima  l'acido  carbonico  non 
è  velenoso  :  in  secondo  luogo  le  quantità 
prodotte  dalle  piante  che  si  trovano  nelle 
camere  è  affatto  insignificante.  Anche  in 
questo  caso  non  si  affibbino  grandi  effet- 
ti a  minime  cause.  Il  maggior  danno  del- 
le piante  negli  appartamenti,  ove  si  ab- 
bondasse in  questo  adornamento,  sareb- 
be l'umidità  soverchia  dell'aria,  giacché 
le  foglie  esalano  dell'acqua,  traspirano 
del  vapore.  Conviene  tuttavia  aggiunge- 
re che  l'intensità  di  questo  fenomeno  di 
traspirazione  acquea  è  in  relazione  colla 
funzione  della  clorofilla,  di  cui  abbiamo 
parlato.  Le  foglie  verdi,  esposte  alla  lu- 
ce, possono  traspirare  cento  volte  più 
d'acqua  che  all'oscurità.  Una  pianta  d'a- 
vena —  nessuna  lettrice  coltiverà  questa 
pianta  nelle  camere  —  esala  in  90  giorni 


circa  2  chilogrammi  e  27S  grammi  d'ac- 
qua. Un  ettaro  di  terreno  coltivato  a  me- 
liga evapora  per  le  foglie  36300  chilo- 
grammi   d'acqua. 

ESALAZIONI  PALUSTRI.  La  scien- 
ha  distrutto  la  credenza  che  la  malaria 
fosse  un'emanazione  delle  acque  palustri. 

ESPERIDIO.  £  il  frutto  degli  agru 
mi.  La  polpa  risulta  da  peli  che  diven- 
tano turgidi  di  liquido  acido  e  dolcigno. 
V.    Acido   citrico. 

ESPLOSIVI  PERICOLOSI.  Oltre  al- 
le disgrazie  prodotte  dall'  imprudenza, 
dalla  noncuranza  e  dalla  temerità  —  che 
sono  tre  malattie  professionali  dei  mi- 
natori —  vi  sono  gli  episodi  inesplicabi- 
li, prodotti  dalle  detonazioni  che  si  di- 
cono spontanee.  Gli  esplosivi  fanno  tal- 
volta dei  brutti  scherzi.  Per  esempio, 
scoppiarono  in  una  fabbrica  di  Eaver- 
sham  kg.  295  di  nitroglicerina  per  una 
causa  incognita,  e  similmente  una  fab- 
brica di  nitroglicerina  saltava  in  aria 
nella  Cornovaglia  senza  che  si  sia  po- 
tuto indovinare  una  causa  probabile. 
La  polvere  comune  patisce  l'umidità,  ed 
allora  non  detona:  la  dinamite  soffre 
il  freddo.  L'ammonial,  invece,  secondo 
il  suo  inventore,  sarebbe  senza  pericoli... 
un  vero  esplosivo  per  i  fanciulli. 

E  un  miscuglio  di  polvere  di  alluminio 
e  di  nitrato  d'ammonio  e  l'esplosione 
non  avviene  se  non  è  provocata  da  spc 
ciali   detonatori. 

Come  si  sa,  l'alluminio  ossidandosi 
sviluppa  enormi  quantità  di  calore  :  più 
si  mette  alluminio  e  più  grande  sarà 
la  forza  che  si  sprigiona  dall'ammonial. 
I  prodotti  gassosi  non  sono  velenosi.  Ur- 
tato, o  compresso,  l'ammonial  non  si 
accende  e  conserva  inalterata  la  sua 
provvista  di  energia.  Ecco  una  nuova 
via  per  gli  inventori...,  forse  anche  per 
gli  automobili  a  detonazione.  Zola  non 
disse  che  l'avvenire  degli  esplodenti  do- 
veva   trovarsi    negli    automobili? 

ESSENCE  OF  ANCHOVIES.  V.  Ac- 
ciu  ?<z. 

ESSENZA  ARTIFICIALE  D'ACE- 
TO. Si  prepara  distillando  le  vinacce 
acidificate. 

ESSENZE  D'ACETO.  L'aceto  puro  di 
vino  non  ha  nessun  privilegio,  che  noi 
sappiamo,  sull'aceto  preparato  colle  es- 
senze, se  queste  sono  state  ottenute  scien- 
tificamente. 

Appena  con  la  cottura,  l'aceto  artifi- 
ciale perde  una  parte  maggiore  della 
sua  forza,  cioè  dell'acido  acetico  che 
contiene. 

Premesso  che  meglio  di  essenze  si  do- 
vrebbero dire  estratti,  queste  essenze  non 
sono  ottenute  dalla  distillazione  del  le- 
gno... né  dal  fumo,  che  contiene  pure  a- 
cido   acetico,    poco    amico   agli    occhi. 

Si  fa  fermentare  una  soluzione  zucche- 
rina :    si    ottiene    dell'alcool,    che    si    la 
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scia  al  lavoro  del  fermento  acetico.  Si 
distilla  così  dell'eccellente  acido»..ace- 
tico,  a  cui  si  aggiunge  della  essenza  ai- 
tificiale,  innocua,  che  ha  il  profumo  del 
miglior  aceto  di  vino,  ed  una  sostanza 
colorante. 

Così  si  ottiene  il  preparato  che  vi  per- 
mette di  far  estemporaneamente  dell'a- 
ceto, mettendone  dal  6  al  7  per  cento  nel- 
l'acqua. 

Puro  può  essere  velenoso,  epperciò  que- 
ste essenze  dovrebbero  avere  appiccicata 
sulle  bottiglie  quella  poco  promettente 
figura  del  teschio  coi  due  femori  incro- 
ciati, che  deve  insegnare  anche  a  chi 
non  sa  leggere. 

Per  una  credenza  non  è  la  figura  più 
allegra;  ma  la  prudenza  abbia  il  passo 
sull'estetica. 

ESSENZE  {Disinfezione  delle  mani). 
Le  mani,  secondo  il  Calvella,  vengono 
perfettamente  disinfettate  da  parecchie 
qualità  di  essenze  ed  un  sapone  forte- 
mente profumato  si  può  considerare  come 
un  prodotto  antisettico.  Si  sa  che  le  es- 
senze non  sono  solubili  nell'acqua,  in 
cui  si  emulsionano  solamente,  cioè  si  ri- 
ducono in  goccioline  microscopiche. 

Occorre  quindi  ricorrere  alle  emulsio- 
ni e  fra  tutte  le  essenze  primeggia  quel- 
la di  cannella  che  produce  una  steriliz- 
zazione assoluta  se  vien  befie  usata  nella 
proporzione  del  g  per  1000  ed  il  geranio 
al    18   per    1000. 

Eccoci  adunque  dei  disinfettanti  che 
non  sono  velenosi  come  l'eterno  sublima- 
to corrosivo,  di  cui  forse  si  fa  un  abuso. 

{Distillazione).  Le  essenze  dei  fiori  so- 
no fatte  da  alcool!  diversi,  da  carburi 
di  idrogeno  (terpeni),  da  eteri  derivanti 
da  acidi  grassi,  da  aldeidi  e  fenoli...  in- 
somma  da   tante  cose. 

Il  nome  di  essenze  è  riservato  nel  com- 
mercio a  quelle  ottenute  con  la  distilla- 
zione. Pochi  conoscono  in  qual  modo  si 
estraggono   i    profumi    dai   fiori. 

I  metodi  sono  due.  Il  primo  è  quello 
della  distillazione  dei  fiori  con  l'acqua. 
Alla  temperatura  di  100°  l'acqua  bolle 
ed  il  vapore  d'acqua  trascina  con  sé  il 
vapore  dell'essenza.  Il  verbo  trascinare 
casca  a  cappello.  L'essenza  dei  fiori  non 
bolle  a  100°,  ma  dà  dei  vapori  che  sono 
come  aspirati  dal  vapore  d'acqua  e  con- 
dotti nel  serpentino.  L'essenza  può  es- 
sere più  leggiera  dell'acqua,  come  quella 
di  lavanda,  ed  allora  galleggia,  oppure 
è  più  pesante  (garofano)  ed  in  questo 
caso  è   l'acqua  che  sta  sopra. 

Ma  il  calore  ha  qualche  influenza  no- 
civa. Resistono  meglio  alla  distillazione 
le  essenze...  volgari,  se  è  permesso  que- 
sto aggettivo  :  altre  perdono  non  poco  del 
loro  pregio.  Al  calore  gli  eteri  si  saponi- 
ficano e  mettono  in  libertà  gli  acidi. 

II  secondo  metodo  che  dà  prodotti  mi- 
gliori è  quello  delle  -pomate. 


(Estratto).  La  pomata  profumata  serve 
per  ricavare  Vestratto.  Si  adopera  per- 
ciò l'alcool.  Occorre  un  alcool  senza  l'o- 
dore speciale,  un  alcool  affatto  neutro, 
quale  si  estrae  dal   grano   fermentato. 

La  pomata  rimescolata  con  l'alcool  gli 
cede   l'essenza  che  aveva  tolta  ai    fiori. 

Ecco  il  vere  significato  del  nome  di 
estratto. 

Per  alcuni    fiori   non  si   adopera   il   ba     j^ 
eno   di    grasso.    Si    dispongono   invece   so-    J^ 
pra    delle   lastre   di   vetro   spalmate   della 
pomata.   Dopo  24  ore  si   rinnovano  i  fiori, 
e  così   di   seguito  finché  si  abbia  un  gras- 
so  sufficientemente   profumato. 

Giova  questo  metodo  per  quei  fiori  che 
perdono  il  loro  profumo  con  la  morte  : 
fiori  che  non  contengono  l'essenza,  ma  la 
producono  e  la  esalano. 

{Igiene).  Le  essenze  sono  più  o  meno 
disinfettanti  ;  la  loro  evaporazione  pro- 
duce dell'ozono;  introdotte  nel  corpo  so- 
no   eccitanti,    alcu.ie    velenose. 

{Metodo  delle  pomate^.  Se  nel  mondo 
poetico  Zeffiro  invola  il  profumo  ai  fiori, 
l'industria  lo  ruba  cori  un  volgare  miscu- 
glio di  strutto  di  viajale  e  di  grasso  d' 
bue.  È  questa  la  pomata,  come  la  chia 
mano  i  profumieri.  Il  grasso  assorbe  i 
profumi,  siano  dell'amorino  o  delle  ci- 
polle, ma  occorre  adoperare  questo  gras- 
sume ben  depurato  con  successive  fusio- 
ni e  lavature.  Fusa  la  pomata  a  60°  o  70°, 
vi  si  introducono  i  fiori  e  vi  si  lasciano 
per  qualche  ora:  quindi  si  separano  i 
poveri  petali  e  si  lascia  raffreddare,  per 
ripetere  l'operazione  con  lo  stesso  gras- 
so   e   con    altri    fiori. 

Così  si  finisce  per  avere  un  grasso  in- 
tensamente profumato,  di  cui  si  possono 
fare  delle  vere  pomate. 

{.Modi  nuovi  di  estrazione).  Il  Passy 
proponeva  un  nuovo  modo  di  raccogliere 
il  fiato  di  certi  fiori.  Mammole,  giun- 
chiglie, mughetti,  gelsomini  tenuti  sotto 
l'acqua  continuano  ad  esalare  l'essenza 
loro  che  passa  nell'acqua.  Si  ottiene  così 
un'acqua    profumata. 

Qualche  industriale  incomincia  a  ser- 
virsi dell'acqua,  che  non  uccide  i  fiori 
come  le  altre  sostanze  che  disciolgono  le 
essenze.  Si  adoperò  l'etere,  il  solfuro  di 
carbonio,  il  cloroformio,  il  cloruro  di 
metile,  l'essenza  di  petrolio:  ma  tutte 
queste  sostanze,  dal  più  al  meno,  alte- 
rano la   soavità   del   profumo. 

Sarà  prosaico;  ma  il  metodo  delle  po- 
mate è  tuttora  il  migliore.  Rimane  ta- 
lora negli  estratti  una  piccola  traccia 
dell'odore  di  untume;  ma  ci  si  passa  so- 
pra perchè  le  essenze  distillate  sono  sem- 
pre  inferiori. 

D'altronde  molti  sentono  un  odore  di 
grasso  anche  nel  profumo  di  certi  fiori, 
come   la  gardenia  e   la   rosa. 

ESSICCATIVI  PER  LE  VERNICI  A 
OLIO.  Gli  essiccativi  che  si  aggiungono  . 
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in  minime  proporzioni  alla  vernice  gras- 
sa hanno  per  effetto  di  fare  rapidamente 
indurire  la  vernice  esposta   all'aria. 

Le  sostanze  adoperate  per  questo  scopo 
sono  dei  sali  metallici,  che  reagiscom 
cogli  acidi  dell'olio  producendc  dei  sa- 
folli  che   rimangono   disciolti    nell'olio. 

Fra  gli  essiccativi  si  trovano  racco- 
mandati : 

L'ossido  di  piombo,  che  è  un  eccellente 
essiccativo,  ma  che  ha  l'inconveniente  di 
annerire  per  la  formazione  di  solfuro  di 
piombo,  sotto  l'influenza  dell'acido  solfi- 
drico dell'aria; 

L'acetato  di  piombo,  che  è  sotto  questa 
riguardo  peggiore; 

Il  perossido  di  manganese,  che  non  rie- 
sce   molto    effi<;:ace; 

Il  borato  di  manganese,  che  è  la  so- 
stanza  più   comunemente    adoperata. 

Il  migliore  di  tutti  è  l'ossalato  di  man- 
ganese, perchè  nella  formazione  del  sa- 
pone non  produce  altro  che  acqua  ed  aci- 
do   carbonico. 

Si  aggiunga  all'olio  nella  proporzio- 
ne del  4  per  cento  e  si  riscaldi  dolcemen- 
te e  quindi  si  faccia  bollire  per  qualche 
tempo. 

ESSONITE.  V.  Gemme. 

ESSOREUSE.  Macchina  per  spremere 
rapidamente  l'acqua  dai  panni  lavati 
formata  di  un  vaso  metallico  bucherel- 
lato   lateralmente   che    gira    rapidissima- 


Piccola    essoreuse    per    famiglia. 


mente  in  un  vaso  maggiore.  La  maggior 
parte  dell'acqua  che  imbibisce  i  tessuti 
viene  lanciata  fuori  per  i  buchi.  Si  fan- 
no delle  piccole  essoreuse  mosse  a  mano 
per  le  famiglie  e  gli  istituti.  V.  Forza 
centrifuga,   Lavanderia  a   vafore. 


ESTINTORI.  Gl'inventori  di  questi 
apparecchi  ebbero  il  torto  di  promette- 
re troppo.  Se  infatti  ci  vuole  tanto  di 
calore  per  far  passare  allo  stato  di  va- 
pore un  chilogramma  d'acqua,  non  si 
potrà  pretendere  che  un  chilogramma 
d'acqua   vinca    un    calore    superiore. 

Gli  estintori  sono  degli  apparecchi  in 
cui  si  trova  una  dissoluzione  di  bicar- 
bonato di  calce.  Nell'interno  del  reci- 
piente si  trova  un  ampollino  pieno  di 
acido,    generalmente    di    acido    solforico. 

Allorché  è  necessario  di  adoperare  l'ap- 
parecchio si  rompe,  con  un  congegno  spe- 
ciale, il  recipiente  di  vetro  che  contiene 
l'acido.  Nell'apparecchio  Rose,  che  è  uno 
dei  più  comuni,  un  martello  mosso  da 
una  maniglia  esterna  viene  a  percuotere 
contro  la  bottiglia  dell'acido  che  si  tro- 
va  nella   parte   superiore. 

L'acido  cadendo  nella  soluzione  di  bi- 
carbonato di  soda,  sviluppa  subito  una 
enorme  quantità  d'acido  carbonico  che 
comprime  il  liquido  e  lo  farà  zampilla- 
re per  un'apposita  lancia  appena  si  apri- 
rà   il    robi netto. 

L'acqua  acidulata  è  del  resto  più  effica- 
ce dell'acqua  pura,  giacché  continua  a 
sviluppare  dell'acido  carbonico  in  mezzo 
alle   fiamme. 

Questi  estintori  possono  essere  portati 
sulle    spalle  col    mezzo    di    due   cinghie. 

I  piccoli  inventori  non  mancarono  di 
fare  degli  estintori  minuscoli,  atti  a  lan- 
ciare qualche  litro  di  acqua,  cioè  per- 
fettamente inutili,  come  per  esempio  il 
The   gem   del    Sinclair. 

Ne  si  può  avere  una  straordinaria  fe- 
de nelle  bombe  contro  gl'incendi;  sebbe- 
ne nel  principio  d'un  incendio  possano 
essere  utili. 

Sono  delle  bottiglie  di  vetro  sottile  pie- 
ne di  una  soluzione  atta  a  sviluppare 
dell'acido  carbonico.  Alcune  contengono 
del  bicarbonato  di  soda;  altre  del  car- 
bonato  d'ammoniaca  e  del   borace. 

II  chimico  Gawallosk  ne  analizzò  alcu- 
no che  contenevano  semplicemente  183  gr. 
di  cloruro  di  calce  e  27  grammi  di  clo- 
ruro di    magnesio  per   ogni    litro. 

Si  vendono  generalmente  in  gruppi  di 
due  o  tre  bombe,  con  un  sostegno  di  filo 
di   ferro   per  appenderle   ad  un   chiodo. 

Si   sviluppa   un   incendio? 

Si  lanciano  queste  bombe  in  mezzo  alle 
fiamme. 

{.Azione  dei  liquidi).  Questi  liquidi 
funzionano  in   due  modi  : 

i.°  Sviluppando  dei  gas  che  arrestano 
la   combustione; 

2."  Ricoprendo  la  superficie  dei  corpi 
accesi  o  che  stanno  per  accendersi  di  una 
specie  di  vernice  resistente  al  fuoco  che 
impedisce  l'arrivo  dell'aria,  senza  di  cui 
non    v'ha    combustione. 

{.Liquido  Hunkel).  Il  liquido  Ilunkel 
non    è    semplice. 


ESTRAGONE  -  ETERE 


Si  preparano  separatamente  i  seguenti 
sei  liquidi  che  poi  vengono  insieme  me- 
scolati : 

Liquido  A.  —  Cloruro  d'amraoniO  gr. 
200.    sciolti    in   venti    litri    d'acqua. 

Liquido  B.  —  Allume  calcinato  350  gr. 
con  dieci  litri  d'acqua. 

Liquido  C.  —  Solfato  d'ammoniaca  3 
chilogrammi  sciolti  in  cinque  litri  d'ac- 
qua. 

Liquido  D.  —  Sciolgansi  2  chilogram- 
mi di  sale  comune  in  quaranta  litri  d'ac- 
qua. 

Liquido  E.  —  In  cinque  litri  d'acqua 
si  fanno  sdilinquire  350  grammi  di  car- 
bonato  sodico. 

ESTRAGONE.  (^Aceto).  L'astragalo  o 
estragone  deve  essere  adoperato  fresco  di 
preferenza  che  secco.  Le  proporzioni  so- 
no: erba  di  estragone  gr.  500;  aceto  li- 
tri 4- 

Dopo  otto  giorni  si  filtra,  e  si  ottiene 
un  aceto  profumato,  che  ha  però  l'incon- 
veniente di  aver  disciolto  anche  una  so- 
stanza  amara   speciale.    V.    Mostarde. 

ESTRATTI  DA  FAZZOLETTO.  V. 
Acque   -profumate. 

ESTRATTI  DI  CARNE.  Non  si  creda 
che  siano  un  alimento:  la  nutrizione  è  un 
problema  che  si   fonda  sulle  bilancie. 

Non  si  può  condensare  il  peso,  e  salvo 
il  lusso  alimentare  di  alcuni,  che  man- 
giano più  del  bisogno,  occorre  fatalmen- 
te che  si  introduca  e  si  digerisca  un 
peso  di  materia  uguale  a  quello  che  dì 
e   notte  si   elimina. 

Gli  estratti  di  carne  non  possono  quin- 
di  dare  più   di   quello  che  pesano. 

Quei  vasellini,  simili  ai  recipienti  del- 
le pomate,  non  possono  raf  presentare 
dei  chilogrammi  di  carne  di  manzo.  L'or- 
ganismo è  un  semplice  cambista.  Riceve 
alimento  e  dà  vita  a  tutte  le  parti  della 
macchina. 

Ma  vi  è  il  macchinista,  cioè  il  sistema 
nervoso,  che  tutto  regola,  e  gli  extracta 
carnis  giovano  solamente  ad  eccitarlo. 
Un  recente  studio  del  Romme  dimostra 
che  sono  dei  condimenti  atti  a  rialzare 
il  sapore  delle  carni  e  delle  minestre  e 
ad  aumentare  la  secrezione  dei  sughi  di- 
gestivi. V.  Eupeptici. 

{Pericoli).  In  eccessiva  quantità  es- 
sendo abbondanti  di  tossine,  possono 
riescire    dannosi. 

ESTRATTI  PROFUMATI.  V.  Essen- 
ze. 

ESTRATTO.  Dicesi  estratto  il  residuo 
iolido  che  si  ottiene  da  un  liquido  fa- 
cendolo evaporare.  Il  vino,  l'aceto,  ecc. 
danno  così  un  estratto.  Si  fanno  gli  e- 
'•tratti  in  due  modi  :  o  col  calore,  o  con 
l'aria   rarefatta. 

ESTRATTORE.  {Cottura).  L'estratto- 
re è  un  vaso  di  metallo  chiuso  ermeti- 
camente a  vite,  vi  s'introduce  la  carne 
tritata  con  pochissima  acqua  e  si  fa  cuo- 


cere a  bagnomaria  per  quattro  ore,  rica- 
vandone il  sugo  di  carne. 


Estrattore. 


E'strelda. 


ESTRELDA.  È  un  passeraceo,  il  più 
comune  dei  bengalini,  uccelli  graziosis- 
simi    dell'Africa. 

ESTREMADURA.  {Salametti).  Fatti 
di  carne,  lardo,  fegato,  pepe,  sale,  pepe- 
roni di  Spagna,  timo,  lauro,  salvia  e 
bacche  di  ginepro.  Vengono  affumicati 
con   legno  di  ginepro. 

ESTRI.  Gli  estri  sono  dei  ditteri  che 
depongono  le  loro  uova  sui  cavalli  e  sui 
1  uniinanti. 

ETÀ  FISIOLOGICHE.  {Prima  infan- 
zia). Sino  al  7°  mese,  cioè  allo  spunta- 
re dei  primi  denti.  Predominano  in  que- 
sta età  gli  organi  digerenti,  linfatici  ; 
la  sensibilità  si  sviluppa  a  poco  a  poco 
ed  i  fenomeni  sono  in  gran  parte  invo- 
lontari   {riflessi). 

{Adolescenza).  Dalla  pubertà  al  22"  an- 
no. 

{Età  adulta).  Dai  22  a  50  anni.  È  il 
vero    periodo    di    equilibrio. 

{Fase  degenerativa  0  vecchiezza),  che 
incomincia  a  diverse  età  nelle  diverse 
persone. 

{Seconda  infanzia). 
Dal  7°  mese  ai  7 
anni. 

ÉTAGÈRE.  Per  i 
servizi  di  dessert  si 
usano  anche  queste 
combinazioni  di  piat. 
ti  sorretti  da  elegan- 
ti  sostegni  di  nichel. 

ETERE.  L'  etere 
dei  chimici  e  del- 
l'industria è  l'etere 
solforico,  ottenuto 
dalla  distillazione 
dell'  alcool  con  1'  a- 
cido  solforico.  £  un 
liquido  volatile,  che 
respirato  a  lungo  ad- 
dormenta (anesteti- 
co) Si  usa  per  sciogliere  i  grassi,  per 
fare  il  collodio.  {V.  Celluloide).  1  suoi 
vapori  misti  con  l'aria   detonano. 

{Fisica).  Dall'etere  dei  poeti,  dall'aria, 
tolsero   il    nomo    i    fisici   pef   indicare    la 


Etagere 
per   tavola 


ETERI  -  EUTOSSERO 


sottilissima  materia  diffusa  per  l'univer- 
so e  corupenetrata  nei  corpi  la  quale  ser- 
ve alla  trasmissione  delle  radiazioni  lu- 
minose, caloriche,  ecc.  (V.  Radiazioni). 
Sostanza  di  densità  infinitamente  piccola 
e  di  elasticità  infinitamente  grande,  non 
5/  sente  né  si  pesa,  ma  esiste.  V.  Elettri- 
cità,  Telegrafo   sejtza   -filo. 

(Sua  esistenza).  Il  calore  e  la  luce  si 
propagano  anche  in  uno  spazio  vuoto. 
Ma  che  qualche  cosa  possa  propagarsi  do- 
ve non  c'è  assolutamente  nulla,  la  nostra 
mente  si  rifiuta  a  pensarlo.  Noi  siamo 
quindi  indotti  a  credere  che  anche  là  do- 
ve non  esiste  alcun  corpo,  dove  non  c'è, 
in  altre  parole,  materia  ordinaria  o  -pon- 
derabile, cioè  capace  di  rendersi  sensi- 
bile colla  bilancia,  vi  sia  pure  qualche 
cosa  di  diverso  dalla  materia  pondera- 
bile, che  è  capace  di  servire  alla  propa- 
gazione del  calore  raggiante  e  della  luce. 
A  tale  sostanza  sottilissima  ed  elastica 
si  dà  il  nome  di  etere  e  si  suppone  che 
tutto  l'universo  ne  sia  ripieno.  Anche  là 
dove  esiste  la  materia  ordinaria  può 
passare  il  calor  raggiante  o  la  luce;  per- 
ciò dobbiamo  supporre  che  l'etere  s'infil- 
tri pure  tra  molecola  e  molecola,  e  tra 
atomo  ed  atomo. 

ETERI.  (Chimica). 
Prodotti  dell'azione 
di  un  acido  sopra  un 
alcool.  Non  sono  tut- 
ti volatili.  I  grassi, 
per  esempio,  sono  e- 
teri  degli  a-cidi  gras. 
si  con  la  glicerina 
che   è    un   alcool . 

ETEROMORFA. 
Dà  dei  frutterelli 
secchi  e  disimmetrici 
graziosi.  Appartiene 
all'Africa  centrale. 
V.     Frutti     artistici. 

ETICHETTE.  (/- 
giene)  Non  si  inu- 
midiscano mai  con  la 
lingua. 

ETICHETTE  DI 
ZINCO       PER      LE 

PIANTE  (Inchiostri).  Potranno  anche 
servire  per  disegnare  su  lastre  di  zinco 
de^tiiiate  ad  adornare  mobili  da  terraz- 
zo e  da  giardino. 

I..  Solfato  di  rame,  parti  5;  sale  ammo- 
niaco, 5;  solfato  di  ferro,  5;  acido  ni- 
trico, io;  nero  fumo,  5;  gomma  arabica, 
5  ;  acqua,  50. 

Il  metallo  deve  prima  essere  bene  puli- 
to; dopo  si  applica  una  mano  di  verni- 
ce. 

2.  Si  può  adoperare  una  soluzione  sa- 
tura di  bicloruro   di   platino. 

3.  Si  può  adoperare  il  burro  d'antimo- 
nio. 

4.  Si  può  scrivere  con  un  inchiostro 
fatto  di;   verderame   in  polvere  parti  4; 


Eteromorfa. 


sale  ammoniaco,  4;  nero  fumo,  i;  acqua, 
40. 

5.  Solfato  di  rame,  parti  1;  cloruro  di 
calcio,  I  (in  volume);  acqua,  36.  Si  ado- 
peri una  penna  d'oca. 

ETICHETTE  PER  BOTTIGLIE.  Si 
fa  uso  della  comune  colla  di  pasta,  aven- 
do tuttavia  l'avvertenza  di  aggiungervi 
una  certa  quantità  di  sostanza  velenosi 
contro  il  danno  dei  sorci.  Molti  adope- 
rano il  sublimato  corrosivo  o  l'arsenico: 
alcuni  la  resina,  l'acido  fenico,  l'acido 
borico,  la  decozione  di  legno  quassio  o  di 
coloquintide. 

EUCAINA.  Sostanza  che  abolisce  )a 
sensibilità.  Venne  adoperata  in  iniezioni 
per  l'estrazione  dei  denti  senza  dolore. 
L'eucaina  (B)  secondo  Du'mont  e  Legrand 
è    molto   meno   velenosa   della  cocaina. 

EUCALIPTO.  L' esperienza  ha  dimo 
strato  l'inefficacia  degli  eucalipti  contro 
la  malaria  :  il  che  non  toglie  che  vi  sia- 
no dei  fedeli  alle  virtù  preservative  dei 
liquori  preparati  con  la  sua  essenza.  Gii 
eucalipti  rimangono  delle  piante  degne 
di  rimarco  per  il  loro  rapido  accresci- 
mento, per  le  foglie  pendenti  e  disposte 
in  modo  da  lasciar  passarci  raggi  del 
sole  e  per  i  frutti  curiosi  che  si  presta- 
no a  lavori  d'ornamento.  Sono  d'origine 
australese. 

EUCHININA.  Febbrifugo  privo  di  a- 
marezza,    utile    per    i    bambini. 

EUDERMOL.  Salicilato  di  nicotina. 
Si    usa   contro    la    rogna. 

EUFORBIACEE.  Piante  erbacee  o  le- 
gnose, ricche  di  latticelo,  con  frutto  che 
si  divide  in  tre  parti.  Il  latticelo  loro  è 
velenoso,  e  (luello  dell'Euforbia  virosa, 
africana  e  della  cotonifolia  brasilese 
servono  per  veleno  da  freccie.  Vi  appar- 
tengono il  ricino,  i  manihot,  dai  quali 
si  ricava  la  tapioca,  il  Manzanillo,  del 
quale  si  esagerò  l'influenza  non  essendo 
vero  che  esali  dei  veleni  aeriformi.  L'ac- 
quifoglio,  del  quale  si  ottiene  del  vischio, 
è  pure  un'euforbiacea. 

EUFORBIO.  È  il  latticelo  essiccato 
dell'euforbia  comune  e  di  altre  eufor- 
biacee. 

EUGENOLO.  Sostanza  che  si  trova  nel- 
l'essenza  di    garofano. 

EUPATORIA.  Quest'erbaccia  che  cre- 
sce sulle  rive  dei  fossi,  nei  luoghi  umidi 
e  paludosi,  e  che  è  rifiutata  da  tutto  il 
bestiame,  salvo  le  capre,  ebbe  fama  di 
pianta  tonica,  antifebbrifuga  e  antiscor- 
butica. Oggi  è  completamente  dimenti- 
cata. 

EUPEPTICI.  Sostanze  che  favoriscono 
la  secrezione  nervosa  dei  sughi  digerenti. 
Il  brodo,  la  destrina,  gli  estratti  di  cai 
ne,  la  gelatina  appartengono  agli  eupt  p 
tici. 

EUTOSSERO.     Uccello-mosca     le     cui 
pelli    ci    arrivano    specialmente    da    Bo- 
gota. 
'^12  — 


EVAPORAZIONE  ?  EVOLUZIONE 


EVAPORAZIONE.  ^Asciugatrice  Per- 
rei).  Grave  problema  dell'economia  do- 
mestica è  1  asL-iugamento  del- 
la biancheria.  Non  è  per- 
messo di  stenderla  sui  bal- 
coni ;  spesso  non  ci  sono  ter- 
razzi superiori  e  ciò  è  la  re. 
gola  nell'Italia  settentrio- 
nale. 

I   padroni   di  casa  vi   dan- 
no    generalmente    un     buca- 
tolo comune,   ma   in   nessuna 
casa    moderna,    credo    esista 
un    piccolo    asciugatolo    per 
i'     servizio    degli     inquilini. 
Intanto  si  è  costretti  di  sten- 
dere   la    biancheria    in    cuci-     EutosserO. 
na.    —  L'apparecchio    Pcrret 
riesce    utile    per    questo    minuscolo    biso- 
gno,   ed    ha    il    vantaggio    che    può    esser 
tatto  dal  primo  falegname. 


alto.  E  l'apparecchio  è  un  semplice  te- 
laio con  fili  di  ottone  che  si  solleva  o- 
rizzontalmente  sin  presso  il  solaio  con  un 
sistema  di  cinque  puleggie  fisse  e  di  una 
cordicella. 

{Asciugatoi  a  carbone).  Sarebbe  deside- 
rato   che    ogni    proprietario    provvedesse 


Apparecchio    Ferrei 
per  asciugare  la  biancheria  rièlle  cuci 


L'aria   si    riscalda   per   convezione; 
ivviene  che  l'aria  più  calda  si   trova 


Piccolo  asciugatoio  per  biancJieria. 

agli  inquilini  un  asciugatoio  per  la  bian- 
cheria. 

Questi  asciugatoi  sono  delle  camerelle 
chiuse,  nelle  quali  il  riscaldamento  è 
ottenuto  da  tubi  metallici  per'-cui  pas- 
sano i  prodotti  della  combustione.  L'a- 
ria penetra  fredda  dal  basso  ed  esce, 
carica  di  vapore,  dall'alto. 

{Fisica).  L'evaporazione  aumenta  con 
la  temperatura,  con  l'agitazione  dell'a- 
ria e  col  crescere  della  superficie  del  li- 
quido. È  accompagnata  da  assorbimento 
di    calore. 

EVOLUZIONE.  È  una  legge  di  pro- 
gresso per  la  quale  gli  esseri  viventi 
dalla  prima  forma  di  uovo  passano  per 
una  successione  di  forme  sempre  più 
complicate  e  paragonabili  a  quelle  degli 
animali  inferiori.  Per  dare  un  solo  esem- 
pio l'embrione  di  un  pulcino  ha  in  una 
data  epoca  somiglianza  con  l'organismo 
di    un   pesce.    V.    Embriojie,   Cz'ylo, 

L'  evoluzione  dell'  uomo  èv  completa 
quando  lo  scheletro  è  completamente  os- 
sificato ed  è  spuntato  il  dente  del  giu- 
dizio. Nell'uomo  ciò  avviene  general- 
mente verso  il   23"  o  25"  anno.  V.   Donna. 


!J3  — 


FACCIA.  «  È  lo  specchio  dell'anima» 
disse  Bcssuet  ed  il  popolo  esprime,  a 
modo  suo,  la  stessa  verità  generale,  senza 
un  pensiero  delle  eccezioni,  col  prover- 
bio: brutta  la  faccia,  cattivo  il  cuore. 
D'altronde  la  scuola  antropologica  rico- 
nosce la  faccia  del  delinquente  da  quel- 
la dell'uomo  giusto.  È  questa  l'unica  re- 
gione del  corpo  nella  quale  esistano  mu- 
scoli cutanei,  i  cosidetti  muscoli  mimici. 
Anatomicamente  la  fronte  spetta  al  cra- 
nio, ma  nel  parlare  comune  fa  parte  del- 
la faccia.  V.  Rughe,  Barba,  Acne,  Depi- 
latori,   Mtiscoli    cutanei,    Ventriloquio. 

Per  la  conservazione  della  pelle  della 
faccia  viene  da  parecchi  lodato  il  mir- 
tillo, del  quale  si  usa  l'estratto,  che  si 
applica  sulle  parti  da  rigovernare.  A- 
vrebbe  un'azione  eroica,  quasi  divina. 
Ciò  si  capisce...  poiché  ad  Autun  i  grani 
di  mirtillo  sono  venerati  come  i  grani 
del  rosario  che  il  santo  perdeva  sul  mon- 
te di   S.   Claudio. 

Si  loda  molto  il  massaggio  della  fac- 
cia cc;.tro  le  rughe.  I  saponi  non  perfet- 
tamer.tr  neutri  riescono  dannosi  alla  pel- 
le   de     ♦iso. 

{CoiiKc.'ici).  Per  la  conservazione  si  lo- 
da Ve^taermina:  Cera  bianca  fusa  e 
gomma  arabica,  15  gr.  rimescolate  in  un 
mortaio  caldo  aggiungendovi  15  gr.  di 
acqua  a  15  gr.  di  glicerina.  Si  applica 
sulla  faccia  alla  sera. 

Contro  la  soverchia  lucentezza  si  può 
usare  V acqua  di  bellezza  in  semplici  ap- 
plicazioni con  un  panno  :  lacca  in  gra- 
ni, p.  2;  allume,  p.  i;  acqua,  p.  :6.  Si 
fa  bollire  finché  il  liquido  sia  ridotto  a 
metà  e  quindi  si  aggiungono:  acqua  di 
salvia,  p.  4;  acqua  di  rose,  p.  4.  V.  Ec- 
zemi. 

{Cosmetici  fofolari).  Sono  fatti  di 
inollica  di  pane,  macerata  nell'aceto. 
L'aceto  ha  per  effetto  di  sciogliere  una 
parte  del  glutine,  mentre  l'amido  si    dif- 


fonde nel  liquido.  Il  glutine  serve  come 
riempitivo  ed  adesivo  per  le  particelle 
d'amido.  In  conclusione  sono  forse  i  mi- 
gliori cosmetici   per   la  faccia. 

i_Cream-soap).  Sapone  bianco  impasta- 
to con  olio   di   mandorle. 

FACIES.  Espressione  della  faccia  del 
malato.  Notiamo  la  faccia  adenoide,  con 
espressione  stupida;  l'aortica  molto  pal- 
lida; Valcoolica  col  naso  ingrossato  e 
numerose  vene;  la  mitrale,  con  labbia 
turchine    e    pelle    tumida. 

FAGIANO.  Gallinaceo  importato  dai 
greci  dalle  rive  del  Fasi.  Si  tiene  in 
parchi  chiusi, 

ma  resiste  pure 
in  Francia,  ri- 
tornato allo  sta- 
to libero.  Du- 
rante il  giorno 
sta  di  preferen- 
za a  terra. 


Si  alleva  in  speciali 
fagianerie,  lasciando 
sette  femmine  per  o- 
gni  maschio.  Le  fem- 
mine producono  da  do- 
dici a  ventiquattro 
uova. 

Nella  cucina  si  aspetta  che  il  fagiano 
sia  più  che  frollato:  si  vuole  insomma 
un  vero  principio  di  putrefazione,  indi- 
spensabile perchè  con  la  cottura  svilup- 
pi il  profumo  speciale,  il  fumet  dei  fran. 
cesi. 

Il  fagiano  e  la  selvaggina  in  generale 
giunti  a  questo  stato  diconsi  alla  fran- 
cese  faisandés. 


•245  — 


FAGIANO -FANELLO 


FAGIANO    ARGENTATO.    Porta    un 
ciuffo  nero.  La  parte  superiore  del  capo 


Fagiano  argentato. 

del    collo   sono   bianche    e 
anco    è    il    dorso,    segnato 
1      linee     nere     a     zig-zag. 
Sono  anche  bianclie    le   pen- 
ne   delle    ali    e    della    coda. 
la    lunghezza    totale    è 
centimetr' 

FAGIANO.  {Cucina).  Per  cuocerlo  al- 
lo spiedo  si  leva  la  testa  con  le  penne, 
che  si  usa  poi  di  rimettere  sul  collo 
con  uno  stecchino  dopo  la  cottura  e  quin- 
di  si   avvolge  il   corpo   in   carta  oliata. 

Il  fagiano  alla  Périgord  viene  riempi- 
to di  tartufi  neri  a  fette  (600  gr.),  di  lar- 
do a  dadi  (300  gr.)  cotti  e  condito  con 
prezzemolo,  aglio   e  cipolle. 

FAGIANO  DORATO.  Oltre  al  ciuf- 
fo giallo,  questo  magnifico  gallinaceo  ha 
un  collare  di  penne  aranciate  con  bordo 
nero.  Si  trova  nel  sud  della  Tauride, 
nella  Mongolia  orientale,  nel  centro  del- 
la China.  £  più  piccolo  degli  altri  fa- 
giani. 

FAGIANO.  (^Servizio).  Si  taglia  in  8 
pezzi  :  due  cosce,  4  del  petto  e  2  dei 
dorso. 

FAGIUOLI.  Sono  di  origine  america- 
na tanto  i  fagiuoli  comuni  che  i  fagio- 
lini dell'occhio.  Si  mangiano  verdi  co- 
me verdure,  nel  qual  caso  sono  assai  più 
digeribili  dei  semi.  Preparati  in  puree, 
dopo  di  averli  sbucciati,  riescono  più  fa- 
cili, ma  sono  sempre  causa  di  flatulenze, 
dovute  allo  zolfo  dagli  albuminoidi  in 
grande  abbondanza  contenuto.  V.  Legu- 
mi. 

{Cottura).  Fuori  d'Italia  si  usa  di  cuo- 
cerli nel  vapore  per  evitare  che  una  par- 
te  dell'amido   si    disperda    nel    liquido. 

FAGIOLINI  DALL'OCCHIO.  Semi  di 
Dolichos,    pianta    d'origine    americana. 

FAGOCITISMO.  I  corpuscoli  bianchi 
che  emigrano  anche  attraverso  ai  tessuti 
avvolgono  coi  loro  pseudopodi  i  microbi 
ed  ogni  còrpicciuolo  inutile  che  si  possa 
trovare  nel  corpo  e  li  digeriscono.  Ecco 
un  modo  di  difesa  interna,  e  la  salute, 
in  caso  d'infezione,  dipende  dalla  riu- 
scita del   fagocitismo. 

Appartengono  anche  ai  fagociti  dei 
corpuscoli   più   grossi   {macrofagi)  che  di- 


struggono  il   pigmento   dei   capelli   e  coo- 
perano agli  altri  fenomeni  della  senilità. 

FAISANDÉ.  Principio  di  putrefazione 
della  selvaggina  che  sviluppa  un  profu- 
mo  speciale  o  fiinict.   V.    Fagiaìio. 

FAIENCE.  Nome  francese  delle  ma- 
ioliche. Faenza  fu  celeberrima,  Gubbio 
fa  illustre  nelle  maioliche  artistiche  dal- 
le splendide  tinte  e  con  le  imitazioni  dti 
capolavori   di   Raffaello. 

Si  facevano  le  maioliche  di  terra  co 
lorita,  ricoprendole  di  una  vernice  opa- 
ca, a  base  di  stagno.  Poi  si  passò  alle 
maioliche  bianche  con  vernice  traspa- 
rente. 

In  Francia  le  faiences  sono  general- 
mente delle  imitazioni  del  genere  Pa- 
lissy.  Sono  maioliche  bianche  ricoperte 
di  vernice  opaca,  con  lavori  in  rilievo. 
In  Italia  oggi  si  fanno  a  buon  mercato 
tutte  le  imitazioni  dei  genere  antico 
con  una  fortuna  di  effetti,  che  difficil- 
mente le  fa  distinguere  dal  vecchio  pro- 
dotto, ambito  dai  collezionisti  miliona 
ri.  L'esposizione  di  Milano  fu  una  rive- 
lazione di  quest'arte,  ed  i  prodotti  arti- 
stici italiani  potrebbero  fare  concorren- 
za in  Francia  a  quelli  del  paese  se  gli 
industriali  curassero  un  po'  più  la  ven- 
dita all'estero,  invece  di  accontentarsi 
degli  acquisti  dèi  touristes.  Vi  sarebbe 
un  avvenire  per  questa,  e  per  altre  in- 
dustrie   artistiche    italiane.    V.    Maiolica. 

FAME.  V.  .Sensazioni  di  bisogno,  Ina- 
nizione. 

FAME  SPURIA.  V.   Amari. 

FAMIGLIA  {Animali  e  -piante).  Si  a- 
busa  di  questa  designazione,  valendosene 
a  sproposito  per  designare  qualsiasi 
gruppo  di  esseri  affini,  mentre  la  storia 
naturale  lo  applica  esclusivamente  al- 
l'insieme a  quei  generi  che  hanno  mag- 
giori   somiglianze. 

{Malattie  di  famiglia).  Sono  eredita- 
rie esclusivamente  le  deviazioni  funzio- 
nali, come  quelle  del  sistema  nervoso.  I 
morbi  infettivi  non  si  trasmettono  dai 
genitori,  ed  il  figlio  di  un  tisico  non  na- 
sce tisico,  ma  solamente  debole  e  predi- 
sposto a  contrarre  l'infezione.  L'igiene 
in  ogni  caso,  può  sicuramente  salvarci 
dalle   malattie   di    famiglia.    V.    Eredità. 

{Matrimoni).  Se  i  matrimoni  fra  con- 
sanguinei sono  causa  di  degenerazione 
nelle  famiglie,  ciò  dipende  dalle  ma- 
lattie gentilizie,  per  le  quali  spesso  i 
consanguinei  sono  predisposti  ,  quando 
non  ne  siano  già  colpiti.  Il  matrimonio 
fra  parenti  sani  perfettamente  (eugeni- 
ci) non  può  riuscire  dannoso,  secondo  Ic 
vedute  della  biologia. 
FANCIULLACCIA.    V.    Nigella. 

FANELLO.  {Cannabina  linota).  To- 
scano: Montanello,  Gricciolo.  Siciliano: 
Zuino.  Sardo  :  Passerieu.  Appartiene  ai 
passeracei,  ed  è  lungo  13  centimetri.  Ni- 
difica sui  monti.  £  piuttosto  raro  in  Ita- 
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lia,  emigrando   in  autunno   verso   le  par- 
ti   meridionali. 

{Gabbia).  Il  maschio  vive  da  4  a  6  an- 
ni. I  piccoli  si  nutrono  di  semi  di  rapa 
bagnati   nel    latte. 

I  maschi  possono  imparare  qualche  a- 
rietta;  si  riconoscono  da  alcune  penne 
bianche   delle    ali. 

F.\NGHI  ARTIFICIALI.  In  alcuni 
casi  sono  certamente  equivalenti  a  quel- 
li naturali  di  Acqui,  Abano,  Battaglia, 
Monte  Orione,  ecc.,  ecc.,  purché  abbiano 
la  medesima  temperatura,  che  varia  dai 
37°  ai  42°  ;  ma  non  crediamo  che  sia  pos- 
sibile di  praticare  in  casa  una  cura  re- 
golare di  fanghi  artificiali  quando  le 
applicazioni  non  siano  limitate  ad  una 
parte  del  corpo.  Negli  stabilimenti  le 
fangature  sono  praticate  regolarmente  e 
con  una  relativa  nettezza  :  in  casa  sono 
la  rovina  dei  mobili  e  dei  tappeti.  I 
fanghi  artificiali  si  preparano  con  pol- 
vere stradale  ed  acqua,  a  cui  si  ag- 
giunge un  po'  di  saTe  e  del  fegato  di 
zolfo.  Hanno  le  proprietà  fisiche  dei 
fanghi  naturali;  avranno  anche  le  pro- 
prietà chimiche  e  le  influenze  fisiologi- 
che misteriose  che  alcuni  credono  di  a- 
vervi   verificate? 

FANGHI  TERAPEUTICI.  Il  fango 
caldo  di  certe  sorgenti  termali  viene  ap- 
plicato sul  corpo  per  un  tempo  variabile 
da  venti  minut'  a  un'ora.  K  essenzial- 
mente una»cura  di  calore,  utile  nel  reu- 
matismo  cronico    e    nelle    nevralgie. 

FANGO.  {Macchie).  Il  fango  delle  cit- 
tà ha  genera  mente  reazione  alcalina:  si 
usi  dunque  dell'aceto  molto  allungato 
nell'acqua. 

FARCINO.  Morva  senza  i  sintomi  na- 
sali. 

FARFALLE.  Le  ali  delle  farfalle  so- 
no ricoperte  di  peli  piatti,  simili  a  sca- 
glie, le  quali  facilmente  si  staccano,  on- 
de si  usa  dire  che  hanno  le  ali  polverose. 
La  bocca  è  foggiata  a  tromba,  tenuta 
ra  volta    a    spira    in    riposo. 

J'WRFALLE.  {Specie  fiù  comuni).  La 
più  comune  farfalla  è  la  cavolaia  mag- 
gior; comunemente  detta  farfalla  bian- 
ca, /.ssai  belle  sono  le  vanesse  dalle  ali 
vellv.ate;  i  macaoìii  ha-nno  una  appen- 
dice all'ali  posteriori,  una  specie  di  spe- 
rone con  un  occhio  di  color  rosso  acceso 
circondato  di    turchino. 

Notevoli  sono  le  zerene  macchiettate, 
le  arginnidi  dalle  ali  madreperlacee,  le 
opaline  turchiniccie,  le  licene,  i  ptero- 
fori  con    le    ali   che    sembrano    pennute. 

La  macroglossa  detta  anche  uccellino 
portafortuna,  è  una  farfalla  crepuscola- 
re con  una  specie  di  coda  di  lunghe 
f.quame. 

FARFALLE  NOCIVE,  l^'aluciia  è  una 
farfallina  comparsa  in  Europa  nel  se- 
colo XVIll.  Depone  le  uova  sui  fiori  dei 
cercali    e   le   larve   penetrano   nel   seme  e 


lo  vuotano.  Frequente  nei  grani  ;  si  com- 
batte coi  vapori  di  solfuro  di  carbonio, 
con  l'asfissia  per  privazione  d'aria  e  col 
riscaldamento  del  grano  in  appositi  for- 
ni. La  firale  della  vite  depone  le  uova 
in  luglio  sulle  foglie:  le  larve  si  fanno 
un  bozzolo.  Nel  maggio  dell'anno  seguen- 
te brucano  le  gemme  ed  i  fiori.  Per  com- 
batterle si  spruzzano  le  viti  di  acqua 
bollente.  Le  farfalle  dei  frutti,  la  cui 
larva  è  tanto  frequente  nelle  mele  e  nel- 
le  pere,  è   la   Carpocapsa  pomoninm. 

Molte  larve  di  farfalle  e  bruchi  sono 
di  danno  agli  ortaggi. 

FARFALLE  ORNAMENTALI.  Si  tro- 
vano da  qualche  tempo  in  vendita  gra- 
ziose composizioni  di  quadretti  e  pre- 
micar'te  contenenti  bellissime  farfalle  e- 
sotiche. 

FARINA.  {Macinazione  progressiva). 
Si  fa  coi  molini  a  cilindri  di  ghisa,  con 
scanalature  ad  elica,  che  spaccano  il 
grano  e  non  lo  travagliano  con  il  forte 
attrito  dei  vecchi  molini  a  macina  di 
pietra,  rispettando  l'embrione  del  seme 
e   non   polverizzando  gli    involucri 

FARINA  AZZURRATA.  Si  aggiunge 
dell'azzurro  alle  farine  per  farle  ap- 
parire bianche.  Ciò  in  virtù  dei  colori 
complementari  per  cui  il  turchino  ed  il 
giallognolo  formano  il  bianco.  Si  rico- 
noscono spolverando  della  carta  da  fil- 
tro bianca  bagnata.  Appariranno  delle 
macchiette    turchine. 

FARINA  DI  CASTAGNE  D'INDIA. 
{Toletta).  Castagne  d'India  in  polvere, 
mezzo  chilo;  farina  di  amandorJe,  400 
gr.  ;  essenza  di  lavanda,  gr.  4.  V.  Casta- 
gne d'India,  Ippocastano.  Si  usa  per  la- 
varsi  le   mani. 

FARINA  DI  FRUMENTO.  La  maci- 
nazione moderna  ottiene  di  separare  dal- 
la farina  l'embrione  (V.  Grano).  Il  pro- 
dotto rimane  cosi  meno  ricco  di  grassi  e 
di  albuminoidi  e  quindi  meno  nutritivo. 
Intanto  la  farina  riesce  più  candida  ed 
il  pane  meglio  serbevole.  La  composizio- 
ne chimica  della  farina  comprende  a- 
rrido,  zucchero,  grassi,  piccola  quantità 
di  zuccheri,  dei  sali,  fra  cui  dei  fosfati, 
e  finalmente  dei  granelli  albuminoidi  di 
glntine. 

I  grani  duri  sono  più  ricchi  di  glu- 
tine.   V.   Paste. 

FARINA  DI  GRANTURCO.  Per  la 
grande  abbondanza  di  materie  grasse, 
che  facilmente  s'irrancidiscono,  deve  es- 
ser conservata  al  riparo  dell'aria,  in  vasi 
di  terra  smaltata  o  di  legno.  Per  la  po- 
lenta si   preferisce  quella  semolata. 

FARINA  DI  SEMI  DI  COTONE.  Al- 
cuni pasticcieri  se  ne  valgono  per  pro- 
curare alle  pasticcierie  il  sapore  di  lat- 
te. 

FARINA  DI  SEMI  DI  LINO.  {Cata- 
plasmi). Si  fa  s(.*d.idare  l'acqua  in  quan- 
tità adatta   sino   all'ebollizione:    si    lev? 
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dal  fuoco  e  vi  si  getta  a  cucchiài  la  fa- 
rina, maneggiandola  con  una  spatola, 
finché   si   abbia  la  consistenza  adatta. 

{Conservazione).  Deve  essere  conservata 
in    vasi    di    terra  cotta. 

{Qualità).  Si  vende  non  di  rado  della 
farina  ottenuta  dai  pannelli  di  torchia- 
tura, i  quali  sono  privi  di  olio.  La  buona 
farina  di  lino  è  untuosa  al  tatto,  esala 
l'odore  speciale  dell'olio  di  lino  ed  im- 
bratta   di    grasso    la    carta. 

FARINA  LATTEA.  Si  prepara  con 
farina  e  latte  alla  temperatura  di  75'. 
Se  ne  fanno  dei  grossi  pani  che  vengono 
poi    polverizzati. 

FARINA  PER  LE  MANI.  Farina  di 
mandorle,  1  chilo;  crusca,  mezzo  chilo; 
sapone  in  polvere,  50  gr,.  ;  essenza  di  la- 
vanda, 2  gr.  Altra  :  farina  d'àmandor- 
le,   I  chilo,   polvere  d'iride  gr.    100. 

FARINGE.  Parte  posteriore  della  boc- 
ca comunicante  in  alto  con  le  fosse  na- 
sali. 

FARMACIA  DOMESTICA.  La  picco- 
la farmacia  che  ogni  madre  di  famiglia 
prudente  tiene  per  certi  piccoli  inconve- 
nienti che  è  bene  di  prevedere  si  com- 
porrà di  poche  cose.  Laudano,  da  am- 
ministrare a  goccie  ben  misurate  nei  di- 
sturbi intestinali  —  giammai  ai  bambi- 
ni senza  consiglio  del  medico  —  Magne- 
sia —  Bicarbonato  di  soda  —  Solfato  di 
chinino  —  Ammoniaca,  buona  come  cau- 
stico nelle  trafitture  degli  animali  ve- 
lenosi —  Percloruro  di  ferro  per  frenare 
il  sangue  delle  ferite...  sebbene  l'uso  di 
questo  emostatico  non  sia  senza  inconve- 
nienti —  Acido  fenico...  buono  anche  per 
usi  non  medicinali  —  Acido  borico  per 
lavature  esterne  —  Cerotto  diachilon  che 
sia  veramente  adesivo  ed  un  pacco  di 
cotone  fenicato   Plaster. 

Si  aggiunga  una  buona  provvigione  di 
bende,  di  cui  una  sia  lunga  una  ventina 
di  metri  e  si  avrà  tutto  quello  che  la 
prudenza   può   consigliare. 

Ma  se  avere  una  provvigione  di  rimedi 
è  bene,  converrà  che  il  proprietario  si 
tenga  fuori  della  troppo  frequente  ma- 
nia di  voler  fare  il  medico  ad  ogni  co- 
sto, per  la  quale  molti  credendo  di  far 
del  bene  al  prossimo  talvolta  lo  dan- 
neggiano 

La  farmacia  domestica  è  fatta  per  a- 
spettare  il  medico,  non  per  farne  a  me- 
no. I  rimedi  sono  armi  a  doppio  taglio  : 
non  è  prudente  scherzare  con  essi  come 
non   Io  è   lo  scherzare  con   le  armi. 

Vi  sia  la  farmacia  :  ma  stia  chiusa  a 
chiave  e  se  vi  auguriamo  di  non  doverla 
aprire,  raccomandiamo  di  aprirla  sempre 
con  prudenza  e  carità  pel   prossimo. 

FARO.  Bevanda  fermentata  ottenuta 
dal    mais. 

FASCIATURE.  Si  praticano  per  ri- 
parare dalla  penetrazione  di  microbi  le 
ferite,  per  fissare  le  fratture  e  le  lus- 
sazioni. 
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La  lasciatura  immediata,  in  mancan- 
za di  bende,  potrà  essere  fatta  con  faz- 
zoletti. 

FASCIATURE  ANTISETTICHE.  I 
materiali  sono  il  cotone  sterilizzato,  le 
bende  pure  sterilizzate  e  la  pellicola  im- 
permeabile. Sono  fondate  sulle  scoperte 
di  Pasteur  che  i  germi  dei  microbi  sono 
arrestati  da  un  filtro  di  cotone  se  questo 
è   perfettamente   asciutto. 


Fasciatnrc. 


FASCIATURE.  {Regole).  Non  occorre 
stringere  troppo  le  fasciature  per  non 
ostacolare  la  circolazione  del  sangue  uè 
comprimere  troppo  i  nervi.  Lavarsi  pri- 
ma accuratamente  le  mani  con  sapone, 
con  speciale  riguardo  alle  unghie.  Le 
fascie  che  hanno  servito  devono  essere 
abbruciate. 

FATICA.  V.  Acido  lattico. 

FAVA  DI  CALABAR.  Seme  velenoso 
di    una    leguminosa    della    Guinea. 

FAVA  D'INDIA.  Ha  proprietà  simili 
a  quelle   della   noce   vomica. 

FAVA  DI  PICURIM.  Seme  di  pro- 
prietà simili  a  quelle  del  macis,  prodot- 
to  da   una   pianta   americana. 

FAVA  TONKA.  Seme  profumato  di 
cumarina  con  odore  di  fieno  fresco  di 
una  leguminosa  di  Caienna,  la  Couma- 
rona  odorata.  Si  usa  in  profumeria  e 
nei    liquori. 

FAVE.  {Alimentazione).  Mfingiate  cru- 
de, sono  indigeste  assai,  e  passafilo  solo 
in  parte  coH'aiuto  del  sale  abbondante. 
I  medici  antichi  dicevano  che  le  fave 
così  mangiate  producevano  dei  sonni  in- 
terrotti e  sogni  angustiosi.  Si  sa  :  non 
si  dorme  bene  con  un  cibo  indigesto  nel 
ventricolo.  Pitagora  le  proibiva;  ma  con 
dei  ragionamenti  che  non  sono  esatti  co 
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me  la  tavola  pitagorica  e  che  non  si  pos- 
sono ripetere  neppure  per  soddisfare  la 
curiosità.  Ma  se,  crude,  sono  difficili  pel 
ventricolo,  La  cottura  le  rende  digeribili 
quando  sono  fresche,  al  pari  dei  piselli, 
e  non  dobbiamo  far  nostra  la  regola  fra- 
tina degli  antichi  Flamini  :  a  fabis  ab- 
stine. 

Come  tutti  i  legumi  le  fave  abbondano 
di  sostanze  albuminoidi,  simili  a  quelle 
che  si  trovano  nei  cibi  animali.  L'amido 
delle  fave  è  fatto  di  granellini  molto 
grossi,  e  questo  tatto  venne  da  certi  i- 
gienisti  m.tato  come  un  argomento  con- 
tro di  esse.  Ma  l'amido  delle  patate  ha 
i  granellini  ancora  piti  grandi.  Il  gran- 
de in  questo  caso  è  relativo,  perchè  i 
granelli  d'amido  delle  fave  hanno  la  di- 
mensione  di    75   millesimi    di    millimetro. 

FAVE  PRECOCI.  {Igieric).  Arrivano 
dai  climi  più  miti  della  Liguria,  dall'E- 
stuario veneto  e  dell'Italia  meridionale, 
attendendo  quelle  che  fioriscono  al  set-' 
tentricne  con  graziose  corolle  bianche, 
macchiettate  di  nero  come  ali  di  farfal- 
le. Sono  legumi  ricchi  di  zucchero,  di  a- 
mido,  di  fosfato  di  calce  e  di  Icgumina, 
sostanza  molto  analoga  alla  caseina  del 
lattei  Tutte  queste  materie  sono  buoni 
nutrimenti,  ed  -iiiche  per  le  fave  sta  il 
detto  che  i  legu»ii  sono  la  carne  del  po- 
vero. Ma  se  il  povero  non  può  farne  uso, 
le  fave  fresche  potranno  essere,  per  chi 
può  farne  uso,  non  solo  un  alimento  ma 
anche  un  rimedio.  Sono  infatti  diureti- 
che, per  la  potassa  che  contengono  in 
grande  quantità.  Guy  de  Chaulide,  le 
consiglia  nelle  malattie  dei  reni  e  della 
vescica.  La  buccia  della  fava  è  astrin- 
gente, per  la  materia  tannica  che  contie- 
ne, da  consigliarla  alle  persone  dall'al- 
vo rilassato.  Le  consigliava  già  Dioscori- 
de...  che  fu  il  medico  di  Corte  della  bel- 
la regina  Cleopatra,  e  dedicò  i  suoi  li- 
bri a  quel  suo  idillio  con  Antonio,  che 
finì  cosi  male.  Medici  più  recenti  racco- 
mandano l'uso  delle  fave  fresche  sbuc- 
ciate, e  della  puree  di  farina  di  fave 
nelle  infiammazioni  croniche  del  canale 
digerente. 

FAVISMO.  Malattia  prodotta  da  un 
veleno  contenuto  nelle  fave,  forse  da  un 
parassita,  con  febbre,  faccia  giallognola, 
depressione   generale,    diarrea. 

FEBBRE.  La  temperatura  della  feb- 
bre è  conseguenza  di  una  più  intensa 
combustione  dei  tessuti.  La  febbre  mo- 
derata corrisponde  alla  temperatura  di 
39".5- 

Si  deve,  secondo  molti,  considerare  la 
febbre  fra  i  mezzi  di  difesa  contro  le 
infezioni,,  allo  scopo  di  distriiggere  le 
tossine    dai    microbi    prodotte. 

Accelerazione  della  respirazione  e  del 
polso,  sete,  urine  molto  dense  e  che  la- 
sciano un  deposito  sul  fondo  del  vaso, 
dolori   del   capo,   sonni   interrotti,   sono   i 


sintomi    di    uira   febbre  per  malattia   in- 
fettiva. 

Spesso  vi  è  anche  il  delirio,  ed  in  tal 
caso  è  superfluo  il  raccomandare  la  sor- 
veglianza. 

In  certe  malattie  infettive  la  febbre  ì; 
sempre  alta;  generalmente  diminuisce  al 
mattino  di  un  grado.  V.  Calore  animale. 
Termometro  clinico. 

{Teorie  sulla  febbre).  Nella  febbre  il 
fenomeno  più  importante  è  l'aumento 
della  temperatura.  Si  ritorna  alla  tem- 
peratura regolare  «j;f'^r  lisi  o  per  crisi, 
cioè  lentamente  o  di  un  salto.  Questo 
maggior  calore  secondo  gli  uni  deve  at- 
tribuirsi ad  un  aumento  di  ossidazione: 
secondo  altri  ad  una  minore  attività  di 
dispersione  del  calore  prodotto. 

I!  Traube,  per  esempio,  sostiene  che 
il  sistema  nervoso  febbricitante  fa  con- 
trarre le  arterie  per  cui  minor  sangue 
viene  a  raffreddarsi  nella  pelle  e  nei 
polmoni.  Il  Maragliauo  verificò  questa 
diminuzione  di  calibro  dei  vasi  al  prin- 
cipiar della  febbre.  Chi  ha  ragione? 
Probabilmente,  come  avviene  spesso  nei 
fatti  complessi,  possono  aver  ragione  i 
pareri  discordi,  agendo  ora  l'una  ora 
l'altra  causa. 

Il  Loewit  recentemente  attribuì  l'au- 
mento di  temperatura  del  corpo  all'in- 
fluenza del  sistema  nervoso  impressiona- 
to dalle  sostanze  pirogene.  I  microbi 
producono  delle  sostanze  che  fanno  au- 
mentare  la   temperatura. 

La  febbre  sarebbe  adunque  un  effetto 
di  avvelenamento  del  sistema  nervoso 
prodotto  dalle  tossine  dei  mierobi  infet- 
tivi. 

Ma  vi  sono  anche  delle  altre  iperter- 
mie od  aumenti  di  temperatura  del  cor- 
po, prodotte  da  sostanze  non  infettive, 
come  la  veratrina,  e  da  lesioni  sottocu- 
tanee, in  cui  non  possono  lavorare  i  mi- 
crobi, in  certi  casi  di  emorragie  cerebra- 
li, nell'anemia,  nell'isterismo,  nella 
neurastenia,  ecc. 

Il  sistema  nervoso  ha  un'influenza  evi- 
dente sulla  produzione  del  calore  e  sul- 
la sua  dispersione.  È  come  un  registro 
che  modera  la  combustione  di  una  stufa 
e  l'uscita  dei  prodotti  della  combu- 
stione. 

Nelle  macchine  a  vapore  non  si  è  an 
cora  ottenuto  di  applicare  un  simile  re- 
golatore, che  sarebbe  tanto  utile  spe- 
cialmente  per   i   piccoli   motori. 

FEBBRE  AFTOSA.  Malattia  infetti- 
va dei  bovini  detta  anche  afta,  che  vuoi- 
si  comunicabile  all'uomo. 

FEBBRE  CONTINUA.  La  temperatu- 
ra  si    mantiene   sempre   uguale. 

FEBBRE  DA  STRAPAZZO.  È  simile 
nei  suoi  sintomi  alla  febbre  purulenta. 

FEBBRE  ETICA.  Si  sviluppa  nel  cor- 
so   di    molte    malattie    gravi    e    presenta 
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oscillazioni  considerevoli  di  temperatura 
e   progressivo    deperimento. 

FEBBRE  GASTRICA.  Alimenti  non 
sani  ed  anche  troppo  abbondanti  appor- 
tano nel  ventricolo  germi  cui  non  riesce 
a  distruggere  il  sugo  gastrico.  Si  produ- 
co allora  un  catarro  febbrile  con  mal  di 
capo,  dolori  allo  stomaco,  nausee,  fiato 
fetido,   vomiti. 

FEBBRE   GIALLA.    V.   Zanzare. 

FEBBRE  INTERMITTENTE.  La 
temperatura  ritorna  talora  ad  intervalli 
dati  al  normale  oppure  si  abbassa  con- 
siderevolmente. 

FEBBRE  LATTEA.  Febbre  puerpera- 
le    non    gravi. 

FEBBRE    MALARICA.    V.    Za7izarc. 

FEBBRE  PUERPERALE.  È  una  feb- 
bre purulenta  sempre  evitabile  con  le 
precauzioni  igieniche.  È  una  batteriemia. 

FEBBRE  PURULENTA.  Prodotta  dai 
passaggio  dei  germi  infettivi  di  una  fe- 
rita   nella    linfa    e    nel    sangue. 

FEBBRE  RICORRENTE.  %  detta 
anche  tifo  ricorrente  ed  è  malattia  mol- 
to contagiosa.  Sono  accessi  violenti  che 
si   ripetono  ogni  cinque  o  sei  giorni. 

FEBBRE  TIFOIDEA.  {Cauie).  Il  mi- 
crobo produttore  di  questa  malattia  pe- 
netra generalmente  nel  corpo  con  l'ac- 
qua, con  gli  alimenti  e  talvolta  col  latte. 

{Cura).  Il  malato  spesso  ha  grande  fa- 
me nella  convalescenza.  Il  cedere  alle 
sue  insistenze  può  essere  causa  di  perfo- 
razioni   intestinali    e    di    morte. 

{Disinfczione).  I  germi  si  trovano  nel- 
le feci,  nelle  urin.e  e  negli  espettorati. 
È  quindi  necessario  disinfettare  gli  e- 
scrementi  prima  di  versarli,  i  panni,  i 
mobili,   i   muri  ed   i    pavimenti. 

{Lesioni).  La  lesione  più  importante 
sta  nelle  ulcerazioni  dell'intestino  gra- 
cile; vi  è  anche  tumefazione  della  milza. 

{.Sintomi).  Confusione  mentale,  catarro 
delle  mucose.  L'incubazione  della  malat- 
tia è  di  due  o  tre  settimane.  La  febbre 
è  molto  alta  alla  hne  della  prima  setti- 
mana, dura  per  due  settimane  e  quindi 
si  abbassa.  Dopo  quattro  settimane,  nei 
casi  fausti,  la  febbre  e  gli  altri  sintomi 
svaniscono. 

FEBBRI  ERUTTIVE.  Febbri  da  in- 
fezione con  manifestazioni  alla  pelle 
(morbillo,  vaiolo,  vaioloide,  scarlattina, 
tifo   esantematico). 

FECI  {Colore).  Il  colore  normale  per 
i  bambini  è  il  giallo  dorato;  per  gli 
adulti  il  verde  giallo.  L'inverdimento 
delle  feci  dei  bambini  esposte  all'aria 
proviene  dalla  formazione  di  acido  lat- 
tico, per  fermentazione;  acido  che  cam- 
bia il  colore  dei  pigmenti  o  sostanze  co- 
loranti  della  bile. 

Invece  lo  scolorirsi'  delle  feci  dei  bam- 
bini affetti  da  catarro  intestinale  dipen- 
de da  un  poco  delle  materie  alcaline 
della  lessiva  che  rimane  sui  panni. 


Il  bismuto  dà  escrementi  nen  ,  il  calo- 
melano verdi;  i  preparati  ferruginosi 
neri. 

FECOLA.  Amido  delle  patate.  Si  usa 
con  la  farina  comune  per  preparare  i 
panini  di  Vienna,  nelle  confetterie  e 
nella   preparazione   dei   piatti    dolci. 

Cotta,  sviluppa  un  odore  speciale.  V. 
Glucosio. 

FECONDAZIONE.  {Botanica).  L'atto 
essenziale  della  fecondazione  è  la  riu- 
nione di  due  mezzi  nuclei  cellulari,  ap- 
partenenti a  due  cellule  diverse,  la  ma- 
schile e  la  femminile,  onde  si  forma  un 
nucleo  di  natura  eterogenea. 

La  cellula  femminile,  contenuta  ncW'o- 
volo,  perde  mezzo  nucleo,  ma  vi  penetra 
mezzo  nucleo  maschile,  proveniente  dal 
polline.  I  botanici  dissero  oosjera  l'uo- 
vo vegetale  non  fecondato  :  l'uovo  esiste 
solamente  quando,  dopo  la  fecondazione, 
può    riprodurre   un   nuovo   essere. 

Formato  di  due  qualità  di  protopla- 
sma, il  nucleo  dell'uovo  avrà  le  pro- 
prietà dei  due  individui  dai  quali  deri- 
va. Spiegasi  così  la  cosidetta  legge  di  e- 
redità,  per  la  quale  si  trasmettono  nei 
discendenti    i   caratteri    degli   avi. 

{Zoologia).  Non  altrimenti  avviene  nel- 
la fecondazione  animale  nella  quale  il 
mezzo  nucleo  di  una  cellula  maschile  pe- 
netra nella  cellula  uovo,  e  si  unisce  a 
mezzo    nucleo    di    essa    cellula. 

FEGATO.  {AlirjieJttazione).  Per  l'ab- 
bondanza di  grasso,  il  fegato,  special- 
mente per  certe  persone,  è  difficile  a  di- 
gerirsi.   Occorre   osservare    che    non    pre- 


Glonternli   del   fegato. 
P   rami  della  vena  -porta. 

senti  delle  vescichette  bianche,  le  quali 
sono  prodotte  da  echinococchi,  vermi  pa- 
rassiti che  si  sviluppano  nell'  intestino 
quando  la  temperatura  di  cottura  non 
abbia  raggiunto  50°.  Similmente  si  veri- 
fichi che  il  fegato  non  abbia  alterazioni, 
come  per  esempio  dei  piccoli  ascessi  o 
raccolte  di   pus. 

I    distomi   del    fegato,   venni    piatti    in 
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forma  di  linguetta,  che  si  trovano  talo- 
ra nei  vasi  di  quest'organo,  pare  che  non 
siano  dannosi. 

{Circolazione).  Il  fegato  riceve  il  san- 
gue dalla  vena  -porta  e  dalla  piccola  ar- 
teria  e  fatica.  La  vena  porta  si  ramifica 
e  finisce  in  vasi  capillari  (5)  che  si  rac- 
colgono   nelle    vene    ?opraepatiche. 

{Funzioni).  Le  funzioni  del  fegato  so- 
no parecchie.  Oltre  quelle  che  indichia- 
mo in  varie  voci,  produce  dell'urea,  ha 
un'azione  di  difesa  contro  le  tossine  e 
ontro  i  microbi  ed  è  un  organo  pro- 
duttore   di    calore. 

{Funzioni  della  bile).  La  bile  ha  nella 
digestione  principalmente  l'ufficio  di  di- 
sinfettante deg'i  alimenti.  (V.  Stomaco). 
ma  coopera  pure,  col  sugo  pancreatico, 
alla   digestione. 

{Funzioni  di  accumulazione).  Il  gluco- 
sio che  viene  assorbito  dall'intestino  du- 
rante la  digestione  si  arresta  in  gran 
parte  nel  fegato  in  forma  di  glicogeno: 
poi,  nella  giornata,  viene  riconvertito  a 
poco  a  poco   in  glucosio. 

Inoltre  il  fegato  accumula  dei  grassi 
e   delle   sostanze   ferruginose. 

{Struttura).  È  formato  da  glomeruli 
di  cellule  fra  le  quali  si  aprono  i  con- 
dotti  destinati  a  raccogliere  la  bile. 

FEGATELLI  ALLA  TOSCANA.  Per 
un  piatto  per  sei  persone  si  compera  800 
gr.  di  fegato  di  maiale,  che  si  taglia  a 
dadi  grossi  come  una  noce  :  salati  ed  im- 
pepati senza  risparmio  si  avvolgono  in 
pezzi  di  rete  (V.  Omento)  rammollita 
nell'acqua  tiepida  e  si  infilzano  in  pic- 
cole cannuccie,  framettendo  due  foglie 
di  lauro.  Si  cuociono  a  fucco  lentissimo 
sulla  graticola. 

Alcuni  cuochi  infilzano  anche  delle 
fette  di  pane,  con  l'ordine  seguente:  fe- 
gatello,   pane,    lauro. 

FELCI.  {Botanica).  Le  felci  hanno  il 
fusto  sotterraneo  detto  rizoma  oppure 
aereo.  In  questo  caso  il  caule  sorregg» 
come  nelle  palme,  un  ciuffo  di  fronde. 
È  poi  notevole  la  forma  delle  gemme  del- 
le felci,  essendo  esse  foggiate  a  bastone 
pastorale. 

La  riproduzione  delle  felci  presenta  la 
curiosità  della  riproduzione  alternante, 
riassunta  nella  figura  seguente.  La  felce 
{F)  produce  sotto  certe  sue  fronde  dei 
sacchetti  {S)  pieni  di  una  polvere  quasi 
microscopica;  ogni  granellino  è  una  spo- 
ra. Il  sacchetto  detto  sporangio  si  apre 
per  l'igroscopicità  di  una  mezzaluna  la 
quale,  seccando,  ne  spacca  la  pellicola. 
Da  una  spora  non  si  sviluppa  subito  una 
felce;  poiché  si  forma  una  pianta  ri- 
dotta ad  una  laminetta  detta  protallo 
{P)  sulla  quale  si  formano  organi  ma- 
schili {A  n)  e  femminili  {A  r)  contenenti 
un  uovo  vegetale.  Quando  l'uovo  è  fe- 
condato questo  si  sviluppa  in  una  nuo- 
va  felce. 


FELCI.  {Moltiflicazione).  Per  molti- 
plicare le  felci  occorre  seminare  le  spo- 
re in  un  vaso  conservato  sempre  molto 
umido;  aspettare  che  dai  protalli  si  for- 
mino le  piccole  felci  e  quindi  trapian- 
tarla   in    vasi    separati^ 


Riproduzione  delle  felci. 

FELCI  COMUNI.  Le  felci  piii  comu- 
ni nelle  campagne  sono  la  felce  aquili- 
na, cosidetta  perchè  la  radice  tagliata 
obliquamente  ha  come  un  disegno  di  a- 
quila  bicipite,  il  polipodio  o  liquirizia 
di  montagna,  dal  rizoma  dolcigno,  la 
lingua  di  cervo,  delle  foglie  lunghe  ed  a 
margine    continuo,    il    licopodio. 

FELCI  DA  GIARDINO.  Fra  le  felci 
dei  giardini  si  ricordano  le  selaginelle, 
simili  a  muschi,  con  fronde  suddivise, 
striscianti,  elegantissime  ed  una  certa 
apparenza  di  muschio.  Sono  piante  dei 
paesi  tropicali  che  si  coltivano  in  vaso 
e  per  ornamento  attorno  alle  aiuole.  Il 
platicerio  è  una  felce  parassita  con  am- 
pie fronde  che  si  foggiano  in  eleganti 
mensole   di   stile  rococò. 

FELCI  ORNAMENTALI.  Le  felci  re- 
sistono abbastanza  negli  appartamenti  e 
riescono  di  splendido  effetto  decorativo. 
Il  primo  posto  spetta  ai  capelveneri  od 
adiajiti,  dei  quali  esistono  varie  specie, 
alcune  con  foglie  piccolissime  seminate 
da  filuzzi  bruni,  altre  con  foglie  a  ven- 
taglio giapponese.  {Ad.  microphylla.  Ad. 
pharelium,  ecc.).  Si  consigliano  le  Pteris 
tricolor,  dalla  fronda  segnata  da  stri- 
sele tricolóri  e  le  Pteris  eretica,  che  ha 
fòglie  con   macchie  gialle. 

{Riproduzione).  La  moltiplicazione  del- 
le felci  si  compie  per  mezzo  di  spore, 
cioè  di  una  fine  ed  abbondante  polvere 
la  quale  si  produce  sulla  superficie  infe- 
riore di  certe  fronde.  £  questo  anzi  un 
piccolo  inconveniente  per  le  felci  tenute 
ne'  e  case,  quella  pioggia  di  polvere 
imbrattando  tavoli    e   mobili. 

Ogni  granello  di  siffatta  polvere,  cioè 
ogni  spora,,  può  riprodurre  una  felce, 
ma  occorre  del  tempo  ed  umidità  pe- 
renne nel  terreno,  né  immediatamente  si 
innalza  la  felce,  formandosi  invece  pr" 
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ma  una  pianticella  in  forma  di  laminet- 
ta,  sulla  quale,  in  organi  speciali,  si 
compie  la  fecondazione.  Dopo  la  fecon- 
dazione sorge  la  felce. 

FELDSPATO.  Silicato  di  alluminio 
e  di  potassa.  Si  decompone  lentamente 
in  argilla  e  carbonato  di   potassio. 

FELSINA  {.Acqua  dì).  Si  può  ottenere 
un'imitazione  non  molto  prossima  con 
le    ricette   seguenti  : 

1.  Alcool  a  16°  litri  due;  benzoino  gr. 
100;  storace  in  lacrime  18;  cannello  Re- 
gina 4;  macis  i;  chiodi  di  garofano  2; 
noce  moscata  i.  Dopo  15  giorni  si  filtra 
e  si  aggiunge: 

Essenza  di  cedro,  gr.  30;  id.  bergamot- 
ta, 15;  id.  neroli,  i.  La  composizione 
esatta  dell'acqua  di  Felsina  è  un  segre- 
to,   proprietà   di    una    ditta   di    Bologna. 

2.  Essenza  di  cedro,  gr.  60;  id.  berga- 
motto, 6c  ;  id.  lavanda,  30;  id.  rosmarino, 
30;  id.  garofano,  8;  tintura  d'ambra  mu- 
schiata, 8;  tintura  di  benzoino,  60.  Al- 
cool a  85  gradi,  8  litri;  acqua  filtrata, 
2    litri. 

Fare  sciogliere  le  essenze  nell'alcooi 
agitando  di  quando  in  quando  —  aggiun- 
gere l'acqua  e  agitar  nuovamente  —  do- 
po 24  ore  di  riposo  si  filtra. 

Prodotto  IO  litri. 

{Imitazione  domestica).  Alcool  parti 
200;  benzoino  in  lacrime  io;  essenza  di 
bergamotto,  3;  essenza  di  garofani,  3; 
essenza  di  arancio,  i  ;  essenza  di  limo- 
ne, i;  essenza  di  lavanda,  metà;  tintu- 
ra di  muschio  V,.  Dopo  15  giorni  si  ag- 
giungono  100  parti    di   acqua  e  si   filtra. 

Per  la  qualità  bianca  si  ometta  il  ben- 
zoino. 

Si  ripete  che  questi  prodotti  possono 
solamente  ricordare  certe  acque  profu- 
mate che  si  spacciano  col  nome  di  Fel- 
sina. 

FENACETINA.  Polvere  bianca,  senza 
sapore,  insolubile.  Usata  contro  la  feb- 
bre, le  nevralgie  ed  il  reumatismo  alia 
dose  di  5  decigrammi.  Procura  color 
giallo    all'urina. 

FENACHITE.   V.   Gemme. 

FENILURETANO.   V.   Ipnotici. 

FENOLO.  V.  Acido  fenico. 

FERITE.  Ogni  soluzione  di  continui- 
tà dell'epidermide  può  dirsi  una  ferita. 
La  gravità  delle  ferite  dipende  dall'im- 
portanza degli  organi  che  sono  lesi  e 
della  possibile  penetrazione  di  germi  di 
microbi  infettivi.  V.  Emorragie,  Pus, 
Cicatrice,   Fasciature,    Febbre   -purulenta. 

FERITE.  {Bambini).  Non  c'è  bisogno 
di  succhiare  il  sangue:  basterà  lavare 
accuratamente  con  una  soluzione  di  aci- 
do borico  o  di  acido  fenico.  Poscia  si 
comprime  il  piccolo  taglio  con  una  pez- 
zuola bagnata  nello  stesso  disinfettante 
finché  sia  cessata  l'emorragia.  Ci  si  rie- 
sce con   un   po'  di   pazienza,   senza  spau- 


rire il  bambino  con   esclamazioni   di  spa- 
vento. 

Il  sangue  spaurisce  già  abbastanza  ì 
piccoli.  Quanti  di  noi  conservano  un  ri- 
cordo della  prima  ferita  e  non  possono 
vedere  un  taglio  ad  un  dito  mentre  pos- 
sono assistere  ad  una  grave  operazione! 
Questa  debolezza  si  trova  perfino  in  qual- 
che chirurgo.  £  un  fenomeno  umano!  So- 
lamente gli  scaldi  della  Norvegia  po- 
tevano cantare  le  rosee  ferite  nelle  epi- 
che saghe,  le  ferite  più  belle  delle  rose  ^^ 
e   delle   rosee  bocche.  [^ 

Noi,    appena    l'emorragia   cessa,    appli-     I 
cheremo  uno  strato  di  garza  fenicata  ed 
un  buon  cuscinetto  di  ovatta  sterilizzata. 

{Cicatrice).  La  cicatrizzazione  è  un  pro- 
cesso naturale  riparatore,  applicazione 
di  una  benefica  legge  di  conservazio- 
ne che  si  dimostra  con  ingiustizia  di 
misura.  La  chiocciola,  se  non  rinnovella 
la  testa,  si  rifa  una  buona  parte  dei  suoi 
tessuti  ;  le  lucertole  si  procurano  una 
nuova  coda  senza  chiederla  a  nessuno, 
pili   fortunate   della  botta   del   proverbio. 

Per  l'uomo  tutto  il  benefizio  sta  nel 
processo  di  cicatrizzazione,  e  spesso  le 
cicatrici  sono  brutte  e  dolenti  di  sensi- 
bilità meteorica,  veri  tessuti  igroscopici. 
Unico  modo  di  favorire  questo  processo 
riparatore  è  l'impedire  che  sulla  ferita 
si  sviluppino  microrganismi  :  perciò  si 
distruggono  coi  disinfettanti  quelli  che 
vi  erano  e  si  trattengono  col  cotone  ste- 
rilizzato quelli  che  potrebbero  venire. 
Speciale  riguardo  meritano  le  ferite  e  le 
graffiature  alla  faccia.  Sotto  la  pelle  del 
viso  stanno  numerosi  muscoli  che  facil- 
mente ritardano  il  lavoro  della  cicatrice 
e  lasciano  cicatrici  indelebili. 

Per  i  maschi  una  cicatrice  al  viso  può 
anche  essere  bella,  perchè  non  ci  siamo 
ancora  liberati  dall'eredità  delle  idee 
cavalleresche...,  ma  le  mamme  non  la  pen- 
sano cosi,  e  crediamo  neppure  i  padri 
di   buon  senso. 

FERMENTAZIONE  ALTA.  {Birra). 
Nella  fabbricazione  della  birra  la  cosi- 
detta  fermentazione  alta  è  ottenuta  a 
temperatura  di  2o°-2i°  invece  di  6°  o  7" 
che  voleva  la  vecchia  pratica.  In  pochi 
giorni  la  birra  è  fatta  e  vi  è  anche  il 
vantaggio  che  non  hanno  tempo  di  lotta- 
re col  buon  fermento  coltivato  i  fermen- 
ti selvatici  dell'aria.  Potremmo  dirli  an- 
che selvaggi,  questi  fermenti,  poiché  pro- 
curano alla  birra  qualità  cattive.  Di  tan- 
to in  tanto  si  insuffla  nei  tini  in  cui  si 
compie  la  fermentazione  dell'aria  steri- 
lizzata, che  non  trascina  germi  di  muffe 
o   di   microbi. 

A  fermentazione  compita  si  sottopone 
la  birra  all'acido  carbonico  sotto  gran- 
de pressione  che  vi   si  discioglie. 

Con  questo  metodo  in  8  o  io  giorni  si 
ottiene  della  birra  eccellente. 

FERMENTAZIONE      AMMONIACA- 
LE.   I    fermenti    ammoniacali,    che    prò. 
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ducono  carbonato  di  ammonio,  hanno  una 
vitalità  straordinaria.  £  nota  questa  fer- 
mentazione nell'urina  conservata,  onde 
l'urea,  perdendo  dell'acqua  della  sua  mo- 
lecola si  cambia  in  carbonato  d'ammo- 
nio. Ad  evitare  esalazioni  spiacevoli  i 
vasi   devono   essere   lavati  ed  asciugati. 

FERMENTAZIONE  NITRICA.  V. 
'Nitrati. 

FERMENTAZIONE  PUTRIDA.  V. 
Putrefazione. 

FERMENTAZIONE  SOLFIDRICA. 
£  caratteristica  delle  acque  di  cloaca. 

Nei-  suoi  prodotti  vi  è  l'idrogeno  sol- 
forato   od    acido   solfidrico. 

Alcuni  bacteri  possono  ossidare  l'idro- 
geno   solforato. 

FERMENTI.  Hanno  la  proprietà  di 
determinare  dei  cambiamenti  chimici 
nelle  sostanze  alle  quali  vengono  uniti. 
Si  distinguono  in  ferynenti  solubili,  che 
sono  delle  sostanze  speciali  ed  in  fer- 
menti organizzati,  i  quali  sono  dei  fun- 
ghi microscopici  formati  da  una  sola  cel- 
lula o  dei  batteri.  La  scoperta  dei  fer- 
menti organizzati  è  una  delle  glorie  di 
Pasteur.   V.   Lieviti. 

FERMENTO  APOLITICO.  V.  Dige. 
stione. 

FERNAMBUCO.  {Legno).  Sostanza  ros- 
sa  innocua.  Proviene  dal  Brasile. 

FERRO.  Il  ferro  si  ricava  dalla  ghi- 
sa sottraendole  quasi  tutto  il  carbonio, 
oppure,  come  a  Pittsburg,  lo  si  ottiene 
direttamente   dai   minerali. 

Il  ferro  dolce  è  assolutamente  privo  di 
carboni.   V.  Acciaio,  Ruggine 

FERRO^  BIANCO.  (^Cucina).  £  una 
qualità  d'acciaio  molto  dolce,  cioè  un 
composto  di  ferro  e  di  pochissimo  carbo- 
nio. Il  carbone  giova  a  dare  al  ferro 
una  malleabilità  che  in  certi  casi  non  è 
inferiore  a  quella  delle  migliori  qualità 
di  rame.  Non  consiglieremo  mai  di  la- 
sciar permanere  a  lungo  dei  cibi  acidi 
in  questi  recipienti,  ed  eccone  la  ragio- 
ne. L'acido  acetico  dell'aceto  si  combina 
col  ferro,,  formando  dell'acetato  di  fer- 
ro. Questo  composto  non  è  certamente  un 
veleno,  ma  è  un  astringente  e  di  astrin- 
gente ha  il  sapore  e  gli  effetti.  In  quan- 
to al  ritardo  che  si  verifica  nel  riscal- 
damento di  questi  recipienti  è  cosa  da 
attribuire  alla  minore  conducibilità  del 
ferro  rispetto  a  quella  del  rame. 
_  FERRO.  {Cloruro).  Usato  come  emosta- 
tico per  arrestare   le  perdite   di   sangue. 

{Antidoti).  Magnesia  calcinata;  carbo- 
nato di  soda;  acqua  albuminosa. 

FERRO  DELLE  PIANTE.  Un  poco  di 
ferro  si  trova  nella  composizione  delle 
piante  in  generale  :  le  fragole,  gli  spi- 
naci   passano   per   esserne    più    ricchi. 

FERRO   DI    CAVALLO.   V.    Volitatiti. 

FERRO.  {Nutrizione).  Il  peso  totale 
del  ferro  esistente  nel  corpo  è  di  gram- 


mi 3,05;  il  bisogno  quotidiano  sarebbe  di 
5   centigrammi    al    giorno. 

FERRO.    {Rimedi).    V.    Ferruginosi. 

FERRO  SMAL'TATO.  A  poco  a  poco 
il  ferro  smaltato  è  riuscito  a  pigliare  il 
posto  del  rame  e  del  ferro  stagnato  in 
molti  arnesi  di  cucina.  Questo  avvenne 
un  po'  pel  pregiudizio  che  faceva  consi- 
derare il  rame  come  velenosissimo  e  per- 
chè il  ferro  smaltato  è  realmente  molto 
pili  elegante  e  più  facile  da  conservare 
netto.  Il  solo  inconveniente  d'un  buon 
smalto  è  quello  di  essere  poco  conduttore 
del  calore,  per  cui  il  riscaldamento  si 
ottiene  con  un  piccolo  ritardo.  Ma  con- 
viene andar  cauti  nell'acquisto  di  tutta 
una  masserizia  di  cucina  in  ferro  smal- 
tato. Vi  sono  infatti  degli  smalti  troppo 
spessi  i  quali  scheggiano  sotto  l'azione 
del  calore,  epperciò  è  bene  acquistare 
prima  un  solo  oggetto  e  farne  la  prova. 
Più  d'una  volta  queste  scheggie  di  smal- 
to vennero  accusate  di  aver  causato  Vap- 
■pendicite. 

{Saggio).  Sia  bianco  o  grigio  marezza- 
to, lo  smalto  deve  contenere  poco  piom- 
bo. L'IIeberlin  ha  insegnato  il  modo  di 
saggiare  gli  smalti  a  benefizio  dell'igie- 
ne. Si  intacca  io  smalto  con  un  colpo  di 
lima;  si  versa  una  gocciola  di  acido  ni- 
trico e  quindi  una  soluzione  di  ioduro 
di  potassio.  Il  piombo  produce  una  co- 
lorazione   rossa. 

Ricordiamo  anche  ai  compratori  una 
particolarità  che  noa  si  trova  nei  trat- 
tati d'igiene.  Se  lo  smalto  si  è  rotto  per 
viaggio,  non  mancano  i  negozianti  che 
vi  rimediano  con  una  pennellata  di  biac- 
ca. Cosi  il  veleno  passa  alla  prima  cot- 
tura nelle  vivande.  L'industria  del  ferro 
smaltato  è  specialmente  praticata  lael- 
l'Austria  e   nella   Germania. 

{Scelta).  Si  preferiscono  gli  oggetti  che 
hanno  il  fondo  alquanto  sollevato  nel 
centro  perchè  molto  più  tardi  si  scheg- 
giano  per    l'azione    del    calore. 

{Vernice).  Il  Baumann  di  Amberg  in- 
ventò una  vernice  da  applicare  sul  fer- 
ro smaltato  {marca  Leeone)  che  è  priva 
del   tutto   di   piombo. 

FERRO.  {Vernice  a  caldo).  Si  mette 
in  un  vaso  un  chilo  di  bitume  di  Giu- 
dea ed  un  chilo  di  essenza  di  tereben- 
tina od  acqua  ragia;  aggiuntovi  un  poco 
di  terebentina  si  fa  cuocere  all'aperto, 
con  tutte  le  precauzioni  che  si  devono 
usare  ad  un  composto  che  si  avvicina  al 
fuoco  greco,  secondo  la  ricetta  che  ne  dà 
il    Tasso  : 

«  Mesce  il  mago  fellon  zolfo  e  bitume  ». 

Questa  vernice  viene  applicata  sul  fer- 
ro a  caldo,  cioè  alla  temperatura  di  cir- 
ca  80°. 

Il  ferro  deve  essere  preparato  dappri- 
ma  con  una  mano  di  rosso  inglese  con 
acqua  ragia  ed  un  poco  di  olio  di  lino 
cotto.  Si  dà  una  mano  di  questo  rosso; 
poi  si  fa  scaldare  un  poco  il  ferro,  e 
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quindi  si  applica  un'altra  mano  e  si  la- 
scia asciugare   all'aperto. 

Finalmente  si  applica  con  tutte  le  cure, 
leccando  col  pennello,  la  vernice  nera  e 
si  pone  l'oggetto  in  una  specie  di  for- 
no riscaldato  ad  80°. 

In  generale  bastano  4  ore  per  otteneri; 
una  bella  vernice. 

FERROVIE,  insicurezza).  Nelle  disgra- 
zie ferroviarie  le  Società  ci.  rimettevano 
solamente  i  danni  della  strada  e  del  ma- 
teriale mobile,  mentre  il  personale  ed  i 
viaggiatori  ci  stavano  per  la  vita,  ed, 
a  fin  d'anno,  pubblicavano  delle  stati- 
stiche interessate  in  cui  dimostravano 
che  quasi  sempre  la  causa  degli  acciden- 
ti era  la  temerarietà  dei  viaggiatori,  la 
ignoranza  di  quelli  della  terza  classe, 
l'impazienza  di  tutti  nello  scendere  fuori 
del  vagone,  mettendo  nel  numero  una  di- 
s'.orsjcne  del  piede  insieme  ai  morti  !  Da 
qualche  tempo  delle  buone  condanne  al 
pagamento  dei  danni,  delle  indennità 
imposte  alle  Società  ferroviarie  tutte  le 
volte  che  onestamente  si  poteva  attri- 
buirne loro  la  responsabilità,  le  hanno 
fatto  persuase  di  occuparsi  della  sicu- 
rezza con  maggiori  sacrifizi. 

Certamente  l'uomo  è  soggetto  a  mille 
imperfezioni  :  né  il  suo  progredire  nelle 
funzioni  va  di  pari  passo  coi  progressi 
della    meccanica. 

L'uomo,  viaggiatore  o  macchinista,  v£ 
soggetto  a  distrazioni,  debolezze,  malat- 
tie e  suggestioni  che  lo  fanno  errare, 
volente  od  incosciente,  e  gli  apparecchi 
automatici,  che  funzionano  sicuri,  sono 
da    preferire. 

La  sicurezza  della  strada  sarà  presto 
ottenuta  coi  binarli  doppii,  con  maggiori 
concessioni  di  spazio  alle  stazioni,  giac- 
ché le  disgrazie  della  via  succedono  di 
preferenza  nelle  stazioni,  come  i  nau- 
fragi vicino  alle  spiaggie.  I  freni  per- 
fezionati, le  comunicazioni  elettriche  fra 
i  treni  in  viaggio  e  le  stazioni,  gli  avvi- 
satori elettrici,  le  comunicazioni  fra  le 
stazioni  ed  i  cantonieri,  l'abolizione  dei 
passaggi  a  livello;  mille  altri  perfezio- 
namenti possibili  gioveranno  a  questo 
scopo...  mentre  è  pur  sperabile  che  an- 
che l'uomo  un  poco  si  venga  migliorando 
nelle  deficienze  del  suo  sistema  nervoso. 

Molti  accusano  le  società  ferroviarie 
di  una  soverchia  cura  delle  velocità: 
ma  l'accusa  fatela  all'uomo  viaggiatore, 
e  se  le  linee  del  nord  della  Francia  si 
studiano  di  competere  a  certe  linee  in- 
glesi la  velocità  di  60  miglia  all'ora, 
cioè  di  96  chilometri,  bisogna  pure  pen- 
sare che  i  freni  atmosferici  permettono 
di  arrestare  il  treno  in  un  tempo  brevis- 
simo. 

La  progressione  nella  velocità  è  un  bi- 
sogno   dell'ora    presente. 

{.Sicurezza  nei  vagoni).  In  uno  scom- 
partimento di  vagone  potete  trovarvi,  so- 


li, alle  prese  con  un  assassino  od  un 
pazzo  furioso,  senz'altro  aiuto  che  quel 
poco  di  forza  che  vi  ha  dato  natura, 
che  in  ciò  è  generalmente  avara  per  la 
gente  onesta  quanto  è  prodiga  per  i  bir- 
banti. 

A    questo    pericolo    pensate    facilmente 
se  avete  un   compagno   di    viaggio   dalla 
figura  poco  promettente  ed   il   portafogli 
un    poco   promettente,   cosa    in   ogni  caso, 
augurabile,   insieme  ad   una  buona  e   nu- 
merosa compagnia.    I    cambisti,    gli    esat      —^ 
tori,  tutti  coloro  che  devono  portare  del-     t« 
le   somme    rotondette,    scelgono    di    prefe-     ■ 
renza    la    terza    classe    ed    i    vagoni    più 
affollati,  senza  paura  del  lezzo  di  aglio  e 
del    fumo    di    pipa,    accettando    anche    in 
pace   santa  e  con   cristiana   rassegnazione 
le  gomitate  nel  costato,  tollerate  dal  ga- 
lateo   speciale    di    quella    classe. 

Rimase  celebre  l'assassino  Jud  che  uc- 
cise nel  1860  il  presidente  Poisot  in  uno 
scompartimento  di  prima  classe  delle 
tcrrovie  francesi,  dopo  aver  fatto  simile 
opera    su   altri    e   non   venne   preso. 

Si  applicarono  dei  campanelli  elettrici 
in  ogni  scompartimento,  protetti  da  un 
vetro.  In  caso  di  pericolo  si  rompeva  il 
vetro.  Su  molte  linee  il  viaggiatore  può 
arrestare  il  treno  facendo  agire  i  freni 
Westinghouse.  Sono  questi  dei  perfezio- 
namenti ingegnosi;  ma  il  malfattore  vi 
lascierà  chiamare  aiuto?  Si  propose  di 
chiudere  a  chiave  gli  sportelli;  ma  i  la- 
dri sono  buoni  ginnasti,  capaci  di  uscire 
pel  finestrino.  Nelle,  brevi  fermate  facil- 
mente potete  rimanere  chiuso  dove  dove- 
te discendere  :  inoltre  così  imprigionati  - 
come  in  una  stia  come  non  pensare  ad  un 
incendio    e    ad    altri    episodi!    non    belli? 

Finalmente,  dato  che  l'assassino  non 
possa  scappare,  la  sua  condanna  non  vi 
farà  rivivere. 

Lastre  di  vetro  fra  gli  scompartimenti? 
È  una  nuova  causa  di  ferite  al  più  pic- 
colo  incidente. 

Il  miglior  metodo  di  sicurezza  sarà  la 
introduzione  universale  dei  treni  a  cor- 
ridoio. Al  principio  delle  ferrovie  inve- 
ce si  misero  delle  diligenze  sulle  rotaie. 
Si  fecero  degli  scompartimenti  piccola 
per  permettere  ai  viaggiatori  il  lusso  di 
viaggiare  soli,  riservato  oggi  a  pochi  for. 
tunati. 

FERRUGINOSI.  {Rimedi).  Il  popolo 
si  servì  dell'acqua  stessa  usata  dai  fab- 
bri per  spegnere  il  ferro  arroventi to  ed 
ebbero  fama  di  rimedio  le  pietre  dell'a- 
quila, fatte  di  limonite.  In  ogni  tempo 
si  ebbe  fede  nel  ferro  come  ricostituen- 
te ed  i  rimedi  ferruginosi  sono  infiniti, 
daila  polvere  del  Polli  e  dalle  pillole 
del   Blaud  all'albuminato   di   ferro. 

{Nel  vino).  Ricchissimi  di  ferro  sono  i 
vini  italiani,  .per  cui  all'estero  vi  sono 
dei   medici,   che  pensando  che  il   ferro  è 
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utile  alla   macchina   umana   ordinano   ai 
loro  clienti   vino   italiano. 

E  vero  che  il  Charles  ha  pubblicato 
che  i  vini  nostri  perdono  il  pregiò  del 
ferro  dopo  tre  anni;  ma,  bevendoli  pri- 
ma, ci  pare  che  il  signor  Charles  non 
possa  più   trovare   appunti. 

Dopo  tre  anni  il  ferro  precipiterebbe; 
nelle  bottiglie,  a  far  parte  del 'a  cosi- 
detta   camicia    interna. 

Invece  i  vini  non  italiani  conservereb- 
bero, sempre  secondo  questo  chimico,  il 
ferro  che  contengono.  Lo  conserverebbero 
attraverso   lustri   e   decenni... 

{Vino  koOtquet).  Pirofosfato  di  ferro 
citro  ammoniacale  gr.  io;  estratto  di 
China  gr.  5;  vino  bianco  un  litro. 

FETTUCCIA  PROFUMATA.  Per  io 
metri  di  fettuccia  occorrono  2  grammi  di 
salnitro  sciolti  in  poca  acqua  calda;  si 
immerge  la  fettuccia  e  quindi  la  si  la- 
scia asciugare.  Quando  è  asciutta  si  im- 
merge nella  tintura  di  benzoino  e  si  la- 
scia  che   svapori. 

Questa  fettuccia  abbrucia  spandendo 
odore   vanigliato. 

FIAMMA.  La  fiamma  ha  tre  strati  : 
uno  esterno  caldo,  uno  intermedio  lumi- 
noso  ed    uno<'.4centrale   oscuro. 

La  luminosità  delle  fiamme  comuni  è 
prodotta  da  sottilissime  particelle  di  car- 
bone   arroventite. 

FIAMMA  OSCURA.  È  ottenuta  dal 
gas  mescolandolo  con  un'adatta  propor- 
zione di  aria  prima  che  venga  ad  abbru- 
ciare. Dicesi  anche  fiamma  calda,  perchè 
rende  in  calore  la  parte  di  energia  die 
nelle   fiamme  comuni  si   disperde  in  luce. 

£  quella  che  si  usa  nelle  cucine  a  gps 
ed  ha  anche  il  pregio  di  non  produrre 
nerofumo. 

FIAMMIFERI  IGIENICI.  Ne  esi- 
stono parecchie  marche  fra  le  quali  una 
a  vero  fosforo  rosso  che  si  accende  sola- 
mente mediante  una  forte  strofinazione 
anzi  quasi  una  percussione.  I  fiammifer 
svedesi  invece  non  contengono  fosforo 
questo  si  trova  allo  stato  di  fosforo  ros 
so  nella  composizione  aderente  alla  sca 
toletta  sulla  quale  devono  essere  strofi 
nati. 

FIASCHETTI  DA  TAVOLA.  Si  usa- 
no  oggigiorno  dei  fiaschetti  di  cristallo, 
adorni  spesso  di  guerniture  di  metallo 
dall'altissimo  collo,  eleganti  ma  che  la- 
sciano    a    desiderare    nella    stabilità. 

FIASCHI.  La  forma  del  fiasco  non  è 
comoda  né  raccomandabile  per  la  sicu- 
rezza :  il  rivestimento  non  può  esser  ap- 
provato dagli  igienisti.  Ad  ogni  modo 
si  preferiscono  i  fiaschi  detti  doppi,  che 
si  possono  chiudere  a  macchina  con  un 
tappo   di   sughero. 

{Norme).  I  fiaschi  non  devono  essere 
maneggiati  per  il  collo,  affinchè  non  si 
rompano  per  la  pressione  del  liauido  sul 
fondo  sottile. 


FETTUCCIA -Fico 

FIBBIE.  Le  fibbie,  ornamento  antichi» 
sono  generalmente    di 


Simo, 

metallo  smaltato.  Nella  for- 
ma classica  non  si  usano  piti 
che  per  le  cinture  da  si- 
gnora. 

FIBRINA.  {Albuminoide) 
La  fibrina  non  esiste  nel 
sangue  ma  si  produce  allor- 
ché questo  è  uscito  dai  suoi 
vasi    formando  il  coagulo. 

FIBRINOGENO.     Sostan- 
za liquida  esistente  nel  pla- 
sma ael  sangue  la  quale  dà  origine  alla 
fibrina. 

FIBROMA.   Tumore  benigno   di   tessu- 


Fibhia. 


FiascJietto    da   tavola. 


Reggi-fiaschi. 


to  connettivo.  Non  è  raro  che  i  fibroni 
dell'utero   scompariscano. 

FICHI  SECCHI.  La  polvere  bianca 
che  li  copre  è  formata  di  glucosio  e  di 
zucchero.  Nella  stagione  calda  si  copro- 
no   di    acari    speciali.    V.    Acari. 

Oggidì  si  fanno  anche  seccare  dei  fi- 
chi   privi   della  buccia. 

FICO.  Il  cosidetto  frutto  del  fico  è 
un  ramo  della  pianta  che  si  è  modificato 
per  contenere  i  fiori  e  quindi  i  frutti. 
Nel  fico  domestico  tutti  i  fiori  racchiusi 
nel  futuro  frutto  sono  femminei  :  i  fiori 
maschili  esistono  solamente  nel  fico  sel- 
vatico. La  fecondazione  dei  fichi  dome- 
stici si  compie  per  opera  degli  insetti 
che  sono  penetrati  prima  nei  fichi  selva- 
tici e  ne  portano  il  polline.  Ogni  fiore 
dà  un  frutto,  ed  i  veri  frutti  sono  i  gra- 
nellini  del  fico,  volgarmente  detti  semi, 
mentre  i  filamenti  interni,  da  cui  sono 
avvolti    sono    i    fiori    trasformati. 

Ricchissimi  di  materia  zuccherina  e  di 
amido,  riescono  un  buon  alimento  per  la 
produzione  di  energia  meccanica.  La  buc- 
cia contiene  un  principio  acre,  proprio 
del  latticelo,  che  ne  facilita  la  dige- 
stione. 

FICO   DELLA   GOMMA   ELASTICA. 
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Fico -FILTRI 


Il  suo  latticcio  dà  Una,  qualità  di  gom- 
ma elastica.  È  una  bella  pianta  dalle 
foglie  lucenti,  ovali  che  si  può  coltivare 
in    vaso    negli    appartamenti. 

FICO  D'INDIA.  Contiene  dell'albu- 
mina, dello  zucchero  ed  una  mucilla- 
gine. 

FIELE.  {Economia  domestica).  Per  la 
sua  azione  digestiva,  cioè  solvente  dei 
grassi,  la  bile  serve  per  lavare  i  tessuti 
delicati.  Vi  sono  anche  dei  saponi  detti 
al  fiele,  i  quali  generalmente  ne  sono 
privi. 

FIENO.  {,Asmà).  È  prodotto  dal  pol- 
line di  certe  graminacee,  il  quale  è  no- 
civo per  le  persone  che  vi  sono  predispo- 
ste. 

FIENO  DI    MARE.  V.  Zostera. 

FIENO  FRESCO.  {Incendi).  Speciali 
microbi  possono  produrre  il  riscaldamen- 
to  a  70°   o  90°. 

Aggiungendo  l'essiccazione  si  possono 
produrre  incendi  spontanei  nei  fienili. 
V.    Microbi   termogeni^    Ince^ìdi. 

(Prof limo).  Estratto  di  fiori  d'arancio, 
di  gelsomino,  di  geranio,  di  rose,  di  ro- 
sa tripla,  4  parti  di  ciascuno;  estratto 
di    fava    Tonka    14    parti. 

Il  vero  profumo  del  fieno  fresco  è  da- 
to specialmente  à.2L\\' Antoxantum  odora- 
tum. 

Molte  altre  piante  ne  sono  profumate, 
contenendo  una  sostanza  detta  cumarina. 
Notiamo   il    fieno  greco   ed    il    meliloto. 

FIENO  GRECO.  {Prof ioni).  Erba  che 
esala    odore    di    cumarina. 

FIFA.  {Vanellus  crisi attis).  Lombardo: 
Civiga,  Vanetta, 
Vaniell.  PieI^onte- 
se  :  Paonassa,  Pi- 
viei  domenican. 
Toscano:  Pavon- 
cella. Genovese  : 
Marzeu.  Siciliano  : 
Nivalora. 

È  un  grazioso 
trampoliere  di  pas- 
saggio invernale. 
In  Germania  sono 
ricercate  le  sue 
uova. 

FILARIA   DEL   SANGUE.    V.   Zanza- 


FILLODE.  V.  Acacia. 

FILLOSSERA.  È  un  rincote  amei-icano 
parassito  della  vite.  In  Europa  si  limi- 
ta alle   radici. 

{Precauzioni).  Non  si  devono  acquista 
re  pali  o  barbatelle  nelle  località  infette. 

{Riconoscimento).  Se  una  vite  è  so- 
spetta si  scavi  fino  a  trovare  le  radici 
e  si  osservi  se  abbiano  delle  tumefazioni 
ricurve.  Le  fillossere  stanno  nelle  conca- 
vità della  curva,  sono  giallognole  e  vi- 
sibili  con   una   lente. 


Radici  di  viti  fillosserate. 

FILOCOMA.     {Pomata^,.      Cera     bianca 
285   parti;   òlio   di   mandorle  50.    Olio   di 

acacia,  di  gelsomino  250;   di   iiori  d  aran- 
cio e  di  tuberose  500. 

FILTRI.  I  filtri  sono  un'applicazione 
della  permeabilità  dei  corpi  porosi.  La 
filtratura  ha  importanza  nell'igiene  del- 
le acque,  nella  cucina,  nell'industria 
delle  bevande,  nella  vinificazione,  nell'o- 
leificio. La  carta  da  filtro  è  buona  carta 
di  stracci  prepara- 
ta senza  colla.  Certi 
liquidi  filtrano  più 
rapidamente  a  cal- 
do come  per  esempio 
avviene  della  gela- 
tina. Si  usano  per 
ciò  degli  imbuti  a 
doppia  parete  fra  cui 
si  conserva  dell'ac- 
qua calda.  V.  Gela- 
tina. 


FILIGRANE  D'ARGENTO.  {Conser- 
vazione). L'argento  si  annerisce  in  con- 
tatto dell'aria  e  ciò  si  verifica  rapida- 
mente nelle  filigrane,  per  il  loro  largo 
contatto  con    l'atmosfera. 

Per  conservare  gli  oggetti  di  argento 
è  bene  di  avvolgerli  entro  una  carta  spe- 
ciale preparata  apposta,  imbibendo  della 
carta  senza  colla  con  una  soluzione  cari- 
ca  di   acetato   di    piombo. 

Consigliamo  poi  di  tenere  questi  og- 
getti in  scatole  di  zinco.  Lo  zinco  ha  u- 
na  grande  affinità  pel  zolfo  del  solfuro 
d'idrogeno  dell'aria.  V.   Argento. 
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Filtro 
fer  gelatina. 


Filtro  a  candide 
di  porcellana. 
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FlNLb TRE  -  FINOCCHIO 


Nell'industria  sì  usano  filtri  di  tela, 
di  feltro  di  lana,  di  sabbia,  di  carbone, 
di    spugna  compressa,  di   pasta   di  carta. 

{Filtri  di  carbone).    Sono   fatti   di   car- 


acqua 


Filtro   Warral-Brisse. 

bone  coke  poroso  e  non  servono  che 
trattenere  le  uova  dei  vermi  e  degli  i 
setti.    I    microbi    li    attraversano. 


Filtro  di  carbone 
ad   asfirazione. 


Se  ne  fanno  dei   modelli  con   tubo  per 
aspirare   l'acqua   con    la  bocca. 


di  porcellana  non  inverniciata  e 
vi    filtra    dall'esterno    all'interno. 

Sono  i  soli  filtri  sicuri  contro  i  mi- 
crobi. 

{Filtri  di  spugna  compressa').  Meritano 
poca    fiducia. 

{Filtro  ad  aspirazione).  È  una  batteria 
di  filtri  a  candele,  l'acqua  è  aspirata  da 
una  piccola  tromba  in  una  caraffa. 

{Filtro  Chantbertand). 
Fu  il  primo  filtro  a 
candela  di  porcellana. 
.Abbisogna  di  una  certa 
pressione  perchè  l'acqua 
attraversi    la   porcellana. 

{Filtro  Ginori).  L'ac- 
qua attraversa  lenta- 
mente un  vaso  interno 
di  porcellana  e  si  rac- 
coglie in  un  vaso  cilin- 
drico   esterno. 

{Filtro  Warral-Bris- 
se).  Invece  di  una  can- 
dela vi  è  un  disco  di 
porcellana  per  trattene- 
re le  impurità  microsco- 
piche. 

{Preparazione  della 
carta  da  filtro).  Si  ta- 
glia la  carta  in  forma 
di  circolo,  e  quindi  la 
si  ripiega  nella  direzio- 
ne dei  raggi,  così  che  si 
adatti     all'imbuto. 

FINESTRE.  Le  finestre  devono  essere 
ampie  e  sono  preferite  dall'igiene  le  co- 
sidette  finestre  a  balcone,  le  quali,  man- 
cando di  parapetto  di  muro,  concedono 
una  più  attiva  ventilazione.  Le  chiusure 
vennero  modificate,  in  modo  che  siano 
pili  comode.  Quanto  alle  persiane  sono 
ancora  sotto  giudizio  i  nuovi  tipi,  spe- 
cialmente  quelle  a   scorrimento  sopra    ro- 


Filtro 
Chamberland. 


Filtro  ad  aspirazione. 

{Filtri  di  porcellana).    Hanno  general- 
mente   la    forma    di    cilindri    o    candele 
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Apparecchio 
per    tener    le    finestre    semiaperte. 

ielle.  Si  immaginarono  dei  comodi  cou-- 
gegni  per  mantenere  semiaperte  le  fine- 
stre nelle    notti   estive. 

V.  Zanzare,  Abbassamento  di  tempera- 
tura.   Ghiaccio,    Specchi,    Arazzi,    ecc. 

FINOCCHIO.  Ombrellifera  coltivata 
in  Germania,  in  Italia  e  nella  Provenza. 
I  semi  del  finocchio  sono  realmente  dei 
frutti    (acheni).    Una    varietà    detta    fio 


FIORE -FIORI 


rentina    è    coltivata    nella    Linguadoca: 
ha   i    semi   più   grossi. 

FIORE.  Mentre  le  parti  essenziali  di 
un  fiore,  quelle  che  servono  al  fenomeno 
della  fecondazione  sono  le  piii  interne, 
cioè  gli  stami  produttori  del  polline  ed 
t  pistilli,  contenenti  gli  ovoli  i  quali  a 
loro  volta  racchiudono  il  vero  uovo  ve- 
getale che,  fecondato,  darà  l'embrione 
del  seme,  la  parte  più  visibile  è  la  co- 
rolla, quasi  sempre  bianca  o  color-ita, 
formata  di  petali  liberi  o  saldati  fra  di 
loro    ai    margini. 

{Calice).  È  la  parte  più  esterna  gene- 
ralmente verde,  formata  da  sepali.  V. 
Perigoni. 

{Coltivazione,  concimazione),  i.  Acqua, 
un  litro;  cloruro  d'ammonio,  i  gr.  ;  fo- 
sfato acido  di  calcio,  i  gr. 
.  2.  Perfosfato  di  calcio,  loo  gr.  ;  salni- 
tro, 200  gr.  Se  ne  spande  un  pizzico  sulla 
terra   di   ogni   vaso. 

3.  Concime  completo  :  Nitrato  di  sodio, 
fosfato  d'ammonio,  solfato  di  ferro  e  clo- 
ruro di  potassio,  1  parte  ;  perfosfato  di 
calcio,   8   p.  ;   gesso   in   polvere,   4   p. 

{Corolla).  È  il  secondo  involucro,  spes- 
so profumato,  destinato  al  richiamo  de- 
gli   insetti. 

Certi  fiori  hanno  le  corolle  con  un  e- 
spansione    molto    lunga,     detta    ligtilaia. 

{Pistilli).  Un  fiore  può  contenere  uno 
o  più,  secondo  la  specie  delle  piante.  Il 
pistillo  è  formato  di  tre  parti  :  Vovaria, 
inferiore,  contenente  uno  o  più  ovoli, 
lo  stilo  filamentoso  e  lo  stimma  che  si 
trova   alla   sua   estremità. 

{Stami).  Sono  destinati  a  produrre  il 
polline  entro  due  sacchetti  formanti  l'an- 
tera. 

FIORE  DI   GESSO.  V.   Gesso. 

FIORETTO.    V.    Vino    (Muffa). 

FIORI  BAROMETRICI.  V.  Igroscopi- 
cita. 

FIORI.  {Di  se  giti  -per  ricami).  I  fiori 
rimarranno  il  motivo  fondamentale  del 
disegno  per  i  ricami.  Si  potrà  attingere 
ispirazioni  alla  verità  naturale  per  cam- 
biare •  finalmente  quest'arte  decorativa, 
abbandonando  le  eterne  margherite  e 
gii  eterni  gigli.  Nel  mondo  di  Flora  si 
trovano  dei  fiori  veramente  curiosi,  da 
ricordare  il  nuovo  stile.  Diamo  alcuni  e- 
icmpi,  di  facile  esecuzione,  estratti  da 
ina  mia  abbondante  collezione  di  boz- 
zetti. V.  Barraldeia,  Bombax,  Antoloma, 
Cimbopetalo,  Chirantodendro,  Aristolo- 
~hie,  Dicentre,  Cesalpinia,  Kaltnia,  Car- 
^alea,  Clerodendro,  Ciclantera. 

FIORI  DOPPI.  Procurando  alle  pian- 
•-e  abbondanza  d'alimento  e  sacrificando 
an  certo  numero  di  fiori  si  ottengono  i 
fiori  doppi  con  un  numero  maggiore  di 
letali.  In  questor  caso  gli  stami,  tutti  o 
n  parte,  si  sono  cambiati  in  petali.  Nei 
dori  stradoppi  tutte  le  parti  interne  si 
sono  trasformate  in  petali. 


{Floricoltura).  I  fiori  doppi  sono  vere 
mostruosità,  fiori  anomali,  che  hanno  per. 
duto  in  tutto  od  in  parte  la  maschilità. 
Appartengono  adunque  alla  patologia  ve- 
getale, al  pari  di  quelle  piante  nane, 
minuscoli  alberi  che  formano  la  delizia 
dei  giapponesi.  Non  è  il  solo  caso  che 
l'uomo    si   compiaccia    della    patologia. 

Ma   quale   è   la   vera   causa   della   pro- 
duzione dei  fiori  doppi?  Trovato  il  segre- 
to, potrebbero  i  giardinieri  ottenere  que- 
sti   fiori    a    loro    piacere.    Il    Molliard    a      _^, 
vrebbe    scoperto    che    i    fiori     diventano     1^ 
doppi    per    effetto    di    speciali    parassiti.     I 
Come  talora  i  parassiti  distruggono  com- 
pletamente gli  stami  di  certi  fiori  produ- 
cendo così   dei   fiori    femminili,  altri    de- 
terminerebbero  la  trasformazione,   la  de- 
generazione dei   medesimi   stami   in  peta- 
li. Basta  quindi  favorire  questi  parassiti. 

FIORI  E  PIANTE  NELLE  STANZE. 
{Igiene).  Oggi  è  gran  moda  di  piante  e 
di  fiori  negli  appartamenti.  Le  orchidee 
che  lasciano  ricadere  una  chioma  argen- 
tea, pensigliante  di  radici  aeree  —  il 
verde  perenne  delle  felci  dalle  fronzure 
frastagliate,  siano  il  volgare  scolopen- 
drio  dei  boschi  od  il  prezioso  cibozio.  il 
comune  capelvenere  dei  pozzi  e  dei  rude- 
ri o  l'adianto  macrofillo,  dalle  ampie  fo- 
glie tremolanti  ad  un  soffio,  simili  a  ven- 
tagli giapponesi  agitati  da  una  fata  in- 
visibile, la  felce  femmina  delle  siepi  e 
gli  pteris  esotici,  tinti  di  roseo  o  di 
giallo  —  i  calladi  e  le  begonie  dalle  fo- 
glie spruzzate  di  tinte  vivissime  e  di 
chiazze  di  madreperla  —  le  selaginelle 
(V.  Felci)  ricadenti  e  i  coleus,  dalle  fo- 
glie bizzarre,  che  hanno  sempre  nuovi  ca- 
pricci effimeri  di  colori,  sono  ornamenti 
più  graziosi  assai  dei  nonnulla  ò.ft\\'arti- 
colo    giapponese    e    di    quelle    di    Parigi. 

Non  esistono  piante  brutte.  Non  ci  rie- 
scono brutte  neppure  le  escrescenze  gras- 
se, spinose  delle  cattoidee,  colle  masse 
strane  degli  echinocacti  e  dei  melocacti 
e  colle  forme  serpentine  dei  cerei.  Vi 
sono  dei  dilettanti  appassionati  di  que- 
ste piante  grasse,  come  vi  sono  dilettanti 
per  tutte  le  cose  di  questo  mondo.  Ci 
piacciono  le  aloe  e  le  agavi  e  le  boria- 
partee,    irte  di   punte  e   di   spade. 

Un  eccesso  di  profumi  può  essere  dan- 
noso al  sistema  nervoso  quando  sia  de- 
bole o  malaticcio.  Il  Chevallier  narrava 
la  storia  di  alcuni  casi  di  una  specie 
d'avvelenamenti  cagionati  dai  gelsomi- 
ni e  da  altri  fiori.  Il  fatto  non  deve  es- 
sere frequente...   ma  può  essere  vero. 

La  letteratura  medica  non  è  ricca  di 
questi  fatti  di  avvelenamento  prodotti 
dai  profumi,  ed  appena  ricordansi  i  di- 
sturbi nervosi  che  vennero  recentemente 
studiati  negli  operai  che  attendono  alla 
Pveparazione  della  vanillina  ed  in  quelli 
di  Grasse  che  vivono  fra  !e  emanazioni 
potentissime  del  fiore  di  arancio. 
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FIORI    {Disegni  per  ricami). 


Polypretnum. 


HapoUona, 


Penoca, 


Russea. 


Hura, 


Pterandra 


oxylon. 


FIORI   {Disegni  per  ricami)» 


Carpii  alea. 


Moldenh  anera. 


Vouapa  {chiusa'). 


Vouapa  {aperta^ 
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Lombré'tar.ea. 


FIORI  -  FISTOLA 


La  letteratura  realista  invece  ha  rac- 
colto come  prezioso  questo  veleno  dei  fio- 
ri ;  e  dopo  il  Freiligrath  e  l'Aleardi,  che 
descrivono  da  poeti  la  vendetta  dei  fiori 
.".salanti  veleni  di  serpente,  anche  lo  Zo- 
la, il  romanziere  naturalista,  narra  il 
fiorito  suicidio  fra  un  trionfo  di  fiori 
olezzanti.  Le  esalazioni  dei  fiori  diven- 
tano così,  fuori  della  storia  naturale  e 
della  fisiologia,   un   veleno   sottile. 

La  verità  è  che  i  fiori  possono  produr- 
re un  po'  di  mal  di  capo  e  dei  sogni  an- 
gosciosi se  si  trovano  in  troppa  quantità 
nella  camera  in  cui  si  dorme.  Questo  av- 
viene un  po'  pel  profumo  ed  un  po'  forse 
per  la  diminiizione  dell'ossigeno.  La  ve- 
rità sarebbe  ancora  che  dormendo  si  ab- 
bisogna di  aria  pura,  più  ancora  che 
di  giorno. 

FIORI  FRESCHI.  {Coloritura).  La  co- 
loritura dei  fiori  freschi  si  ottiene  in 
due  modi.  Il  primo,  che  è  assai  grosso- 
lano, consiste  nel  tingere  addirittura  i 
petali  immergendoli  in  una  soluzione  co- 
lorita. C'è  però  un  guaio  :  i  petali  per 
la  natura  della  loro  superficie,  per  la 
materia  cerosa  che  li  riveste,  per  i  peli 
di  cui  sono  coperti,  rifiutano  l'acqua.  La 
perla  di  rugiada  che  si  trova  al  matti- 
no sulle  corolle  dimostra  questa  pro- 
prietà di  cafillarità.  Perciò  per  tingere 
così  i  fiori  le  fioraie  adoperano  delle  so- 
luzioni   di   sostanze   coloranti    nell'alcool. 

Ma  il  metodo  più  frequente  consiste 
nell'immergere  il  gambo  in  una  solu- 
zione colorita.  Il  colore  ascende  coll'ac- 
qua  su  per  lo  stelo  e  va  a  tingere  i  tes- 
suti dell'interno  cojne  la  bile  tinge  la 
pelle  nell'itterizia.  La  sostanza  ascende 
per  capillarità,  come  ascendono  i  sughi 
che  nutrono  il  fiore  sulla  pianta  viva, 
come  il  petrolio  nel  lucignolo.  Non  a- 
scendono  però  tutti  con  eguale  facilità; 
ma  coU'esperienza  si  è  riuscito  a  tro- 
vare i  più  rapidi  ed  i  migliori  coloran- 
ti,   i   colori   basici. 

Si  fa  naturalmente  un  uso  abbondante 
dei  colori  derivati  dal  catrame  :  dei  co- 
sidetti  colori  di  anilina.  Il  picrato  di  so- 
da è  frequentemente  adoperato  per  tin- 
gere i^  fiori  in  un  bel  giallo.  Allorché  il 
fiore  è  ben  tinto  nel  suo  tessuto  si  leva 
il  gambo  dalla  soluzione  e  si  taglia  la 
parte  ch'era  immersa.  Si  ebbe  paura  che 
i  fiori  così  coloriti  fossero  velenosi  :  ma 
come    possono   avvelenare? 

Si  sa  il  destino  dei  fiori!  Finiscono 
nell'immondezzaio  insieme  ad  altre  cose 
che  pure  furono  belle  e  profumate.  Ta- 
lora possono  esser  presi  fra  i  denti  ;  ma 
il  galateo  non  lo  permette  che  alla  Car- 
men. In  quanto  al  mangiarli  —  come 
una  leggenda  vecchia  vuole  di  una  certa 
popolazione  leggendaria  —  noi,  gente  po- 
co poetica,  mangiamo  solamente  i  fiori  di 
zucca,  bene  infarciti  di  prosciutto,  e 
quelli    del    carciofo. 


Certamente  alcuni  colori  adoperati  dai 
fiorai  sono  velenosi  ;  ma  quel  poco  che 
sale  su  pel  peduncolo  del  fiore  si  può 
pesare  solamente  a  decimi  di  milligram- 
ma,  ed  in  questa  dose  omeopatica  non 
esistono   più   veleni. 

{Conservazione).  L'acqua  in  cui  si  con- 
servano i  fiori  recisi  deve  essere  mutata 
ogni  giorno,  ravvivando  il  taglio,  affin- 
chè non  si  sviluppino  dei  microbi  e  spe- 
cialmente un  bacillo  {amilobatterio),  che 
disfà  la  materia  legnosa.  Invece  dell'ac- 
qua pura  si  potrà  usare  una  soluzione 
allungatissima  di  sali  adatti,  come  il 
fosfato  d'ammonio  ed  il  nitrato  di  so- 
dio. V.  Nutrizione  delle  f tante.  In  que- 
sto caso  si  mette  nel  vaso  un  pezzetto 
di  carbone.  Pochissimo  giova  il  toccare 
col  collodio  gli  stimmi  per  impedire  la  fe- 
condazione. V.  Membrane    semi-permeabili. 

{Imbalsamazione).  Si  trovano  in  com- 
mercio dei  fiori  detti  imbalsamati  che 
vennero     semplicemente     collodionati. 

Una  vera  imbalsamazione,  con  la  con- 
servazione perfetta  dei  colori,  delle  mor- 
bidità,  dei  riflessi,  dell'atteggiamento 
delle  foglie  e  dei  fiori  è  ot- 
tenuta con  ispeciali  procedi- 
menti chimici  del  professor 
Gregori    di    Roma. 

FIORI  PROFUMATI  AR- 
TIFICIALMENTE. Vengo- 
no immersi  nell'acqua  bro- 
mica,  la  quale  toglie  loro  il 
profumo  naturale  e  poscia 
sono  spruzzati  di  altre  essen- 
ze. 

FIORI  SECCHI.  V.  Pian- 
te secche. 

FIORI.  {Vasellinì).  Secondo 
la    moda    inglese    si    costuma 
sulle   tavole   dì   lusso  di   porre 
un    vasellino    artistico    con    qualche    fiore 
accanto  ad  ogni   pósto  di   signora. 

FISICA.  V.  Acustica,  Areometro,  A- 
sciugatoi,  Assorbimento  del  calore,  Ba 
rometro.  Binocolo.  Abbassamento  di  tem- 
■peratura.  Caloriferi,  Conduttività,  Di- 
spersione della  luce,  Effetti  di  colore. 
Elettricità,  Forza  centrifuga,  Centrifu- 
gazio7ie,  Fosforescenza,  Fotografia,  Fri- 
gorifici.  Fulmine,  Lenti,  Cannocchiali, 
Radiatori,  Radio,  Raggi  catodici.  Ioni, 
R^Sgi  Hertziani,  Raggi  X,  Raggi  Be- 
querel.  Riscaldamento ,  Ghiaccio,  Risuo- 
nanza.  Stufe,  I  groscopicità,  Termome- 
tro,  Temperatura,  Suono,  Laringe,  Voce, 
Occhio,    ecc. 

FISIOLOGIA.  È  la  scienza  delle  fun- 
zioni delle  singole  parti  del  corpo,  cioè 
del    lavoro  dei    vari   organi. 

FISSATINA.   V.   Bandolina. 

FISTOLA.  Canale  ulceroso  spesso  tor- 
tuoso che  si  produce  per  varie  cause  mor- 
bose. La  più  frequente  è  la  fistola  anale, 
la  quale  facilmente  guarisce  con  un'ope- 
razione  di    piccola   difficoltà 
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FISTOLA  GASTRICA.  V    Digestione. 

FITOLACCA.  È  una  pianta  america- 
na dalle  bacche  nere,  contenenti  un  suc- 
co molto  colorante,  onde  il  popolo  la  di- 
ce pianta  dcirinchiostro.  Proviene  dal- 
l'America, ma  si  difiuse  assai   in  Europa. 

Le  bacche  vennero  usate  per  colorire 
artificialmente   il    vino. 

FI  VE   O   CLOCK.    V.    Te. 

FL.^NELLA.    V.    Indumenti   intimi. 

FLANELLE  CHIMICHE.  Sono  fatte 
di  cotone   trattato  con   gli    acidi. 

FLANELLE  SPECIALI.  Cen  l'agget- 
tivo di  igieniche  ebbero  fortuna  immeri- 
tata delie  flanelle  tinte  e  vendute  come 
di  pino  e  di  torba,  nelle  quali  non  si  tro- 
vava col  microscopio  né  le  fibre  del  le- 
gno  di    pino    né    i    filamenti    della    torba. 

FLEISCH-PULVER.  Soddisfa  ad  un 
bisogno  alimentare,  che  realmente  esiste 
nelle  popolazioni  :  il  bisogno  d'azoto. 
Contiene  per  %:  albumina  secca,  73; 
materie  estrattive  e  sali,  7;  acqua,  io; 
cloruro    di    scdio,    io. 

ELICTENE.  Sollevamento  della  pelle 
contenenti    del    siero.    V.    Geloni. 

FLORICOLTURA.  La  coltivazione  dei 
fiori  cerca  di  arricchire  il  terreno  di  mi- 
nerali alimentari:  rende  facile  l'espan- 
sione delle  radici,  tiene  lontane  le  pian- 
te l'una  dall'altra,  ed  ottiene  così  di  ren- 
dere più  facile  l'esistenza  dei  vegetali 
preferiti. 

Che  ne  avviene?  La  ricchezza  è  amica 
dell'obesità.  Le  piante  protette,  che  non 
devono  più  lottare  per  avere  un  po'  di 
sole  ed  un  po'  di  terra,  perdono  le  loro 
difese. 

Dapprima  la  pianta  si  sfoga  in  rami 
più  lunghi,  in  fronzure  più  abbondanti; 
le  foglie  crescono  anche  di  dimensioni. 

I  fiori  diventano  più  grossi  e  più  nu- 
merosi e  dai  fiori  più  grossi  si  ottengono 
semi  che  contengono  una  più  abbondante 
provvista  di  alimento  per  l'embrione,  in 
quel  tempo  che  la  pianticella  vive  del 
nutrimento  dei  cotiledoni...  del  latte  co- 
tiledonare, come  inopportunamente  si  e- 
sprime  uno  scrittore  di   scienza  popolare. 

Tuttavia  di  rado  i  semi  riproducono  i 
fiori  modificati  dalla  coltivazione.  Que- 
sto  fa    la    fortuna    dei    giardinieri. 

Comperate  un  vaso  di  fiori  splendidi  : 
i  semi  di  questi  fiori  danno  fiori  più  mo- 
desti. A  poco  a  poco  l'atavismo  prevale 
sull'eredità:  a  poco  a  poco,  nelle  gene- 
razioni successive,  la  pianta  perde  l'orgo- 
glio dei  fiori  mostruosi,  la  nobiltà  ma- 
turata nella  facile  esistenza  ritorna 
allo  stato  di  natura,  cioè  ripiglia  i  ca- 
ratteri della  sua  specie. 

II  figlio  rinnega  il  padre  e  rinnovella 
la  vita   degli   avi. 

Perciò  il  giardiniere  ed  il  frutticoito- 
re devono  fare  della  chirurgia  sulle 
piante:  ricorrere  agli  innesti  ed  ai  mar- 
gotti ottenendo  una  riproduzione  contro 
natura. 


La  uatura  vuole  delle  piante  torti; 
l'uomo  vuole  dei  fiori  belli  e  dei  frutti 
buoni. 

Dalla  miserabile  viola  del  pensiero  dei 
campi  si  ottenne  così  tutta  la  serie  delle 
bellissime  viole  coltivate,  che  sono  l'or 
gogLo  della  primavera. 

"M Ji,  anche  per  le  viole,  dopo  il  primo 
vigjre  primaverile,  ritorna  la  fatalità 
de  l'atavismo.  I  fiori  diventano  minori^ 
pe  dono  il  velluto  dei  petali,  la  ricchez- 
za dei  colori,  lo  splendore  delle  loro  for- 
m'j  ipertrofiche.  mm 

diminuendo     il     numero    dei     fiori,     le     wm 
piante    soggette    alla    sopralimentazione     * 
daranno   dei    fiori    doppi,   con  un   numero 
maggiore  di  petali,  come  avviene  nei  ga- 
rofani. 

Altre  volte  tutte  le  parti  del  fiore  si 
sviluppano  in  petali. 

Il  rigoglio  della  nutrizione  torna  così 
a   danno   della   riproduzione. 

Fiori  d'apparenza,  non  producono  se- 
me. 

Per  mantenere  questa  mostruosità  è 
necessario  abbondare  negli  alimenti  e 
nella  protezione  e  moderare  il  numero 
dei    fiori   e   dei    rami.  i 

Con  quest'abbondanza  si  verificheran- 
no anche  le  mostruosità  dei  fiori  proli- 
geni,  in  cui  dal  centro  del  fiore  sorge 
un  peduncolo  che  sostiene  un  altro  bot- 
tone   di    rosa. 

V.  Ibridismo,  Fiori,  Piante,  Nutrizio- 
ne delle  piante. 

FLUOROGRAFIA  SUL  VETRO.  Si 
applica  sulla  lastra  una  litogiafia  fre- 
sca tirata  con  l'inchiostro  segu  nte  :  gli- 
cerina, parti  400;  acqua,  200;  s^jatofluore 
in  polvere,  100;  sego,  100;  sai-one,  100; 
borace,  50;  nero  fumo,  50.  Dopo  si  versa 
acido  solforico  e  si  aspetta  una  ventina 
di  minuti. 

FLUORURO  D'AMMONIO.  Si  usa 
per    decorare    il    vetro. 

FLUORURO  DI  SODIO.  Proposto  per 
la  conservazione  del  pesce  in  soluzione 
al   5  %,  non  è  innocuo  alla  salute. 

FOBIE.  Le  fobìe  sono  pau.j  inoppor- 
tune, incoordinate  :  esagerazioni  morbose 
del  timore.  Dalla  paura  all'odio,  alla 
persecuzione  non  vi   è  che  un  passo. 

Così  avviene  che  la  vittima  soggettiva 
di  una  fobìa  diventa  talora  un  Nerone 
od  un  Caligola,  per  non  ricordare  il  buon 
Vespasiano,  persecutore  solamente  delle 
mosche. 

Le  fobìe  contro  gli  animali  ne  sono 
appunto  una  prova.  Gli  animali  ingiu- 
stamente perseguitati  sono  vittime  di  fo- 
bìe tradizionali.  Eva  non  la  perdona  al 
serpente. 

Queste  fobie  umane  hanno  sempre  un 
fondamento,  come  lo  hanno  in  generale 
i  pregiudizi.  Non  è  vero  che  la  paura 
sia  fatta  di  niente;  è  invece  un  ragiona- 
mento induttivo,  una  prudenza  imparata 
dall'esperienza    nostra    e    da    quella    dei 
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hóstrì  antecessori.  I  duri  cimenti,  le  do- 
lorose esperienze  degli  avi  spiegano  certe 
paure  istintive,  ereditarie.  Aver  paura 
del  male  è  cosa  ragionevole,  aver  paura 
del  nulla  è  illogico,  ma  purtroppo  è  u 
nano. 

La  neofobia,  per  esempio,  è  una  fobìa 
prossima   alla   saviezza. 

La  neofobia  è  la  paura  delle  novità,  dei 
cambiamenti  che  continuamente  avvengo- 
no in  questo  mondo  mutevole.  Questa 
neofobia  ci  fa  ritornare  con  dolci  pen- 
sieri al  passato,  ci  fa  sorridere  alle  vi- 
sioni  dell'infanzia. 

Per  la  neofobia,  pel  misoneismo  uma- 
no, le  più  utili  invenzioni  trovarono  ne- 
mici   sistematici,    ostilità    sorde. 

Rossini,  che  odiava  le  ferrovie,  era 
un  neofobo;  quel  greco  che  votava  a  Te- 
mistocle  l'ostracismo  era  un  filoneico. 

Si  imparò  a  poco  a  poco  a  temere  an- 
che dei  cambiamenti  in  bene  :  si  diffidò 
della  fortuna.  Timeo  Daiiaos  et  dona  fe- 
rentes. 

Il  Metastasio  compendiava  la  neofobia 
pel   bene   in   questi    versi   pessimisti  : 
Entra   l'uomo,    allor   cìie   nasce. 

In  un  mar  di  tante  -pene 

Che  s'avvezza  dalle  fasce 

Ogni   affanno    a    sostener. 

Ma  fer  lui  sì  raro  è  il  bene. 

Ma  la  gioja  è  così   rara 

Che  a  soffrir  mai  non  int-para 

Le   sor-prese   del    piacer. 

Zoofobi    sono    i    nemici    degli    animali. 

Carlo  X,  il  regio  persecutore  dei  gatti, 
ne    fu    esempio    insigne. 

Queste  paure  hanno  il  loro  motivo.  Sa- 
lomone ci  insegnava  a  temere  il  cane  ed 
in  generale  la  zoofobia  è  rivolta  ad  ani- 
mali che  possono  essere  nocivi  o  sono  si- 
mili a  quelli  nocivi.  Uno  sbaglio  della 
paura!  Al  serpe  tocca  la  peggio  per  la 
sua  somiglianza  colla  vipera:  la  fobìa 
per  i  cavalli  proviene  spesso  da  qualche 
episodio    infantile. 

Yj'agorafobia  è  la  paura  di  attraversare 
soli  uno  spazio  aperto.  Non  ne  fu  immu- 
ne Alessandro   Manzoni. 

Una  piazza  diventa  un  oceano  di  pe- 
ricoli. 

Così  l'agorafobo  trova  mille  espedien- 
ti, mille  amabilità  per  farsi  accompagna- 
re  a  casa. 

Altri  non  tollerano  la  solitudine.  La 
solitudine  li   inebetisce. 

Venga  dopo  la  fobìa  della  folla.  Non 
è  prudenza  la  paura  della  calca,  del 
parapiglia,  dei  serra-serra?  Dalla  pru- 
denza si  passa  alla  fobìa.  Il  provinciale 
venuto  di  fresco  in  città,  il  contadino 
che  si  inurba,  per  dirla  con  Dante,  non 
hanno  di  queste  paure.  Bisogna  averla 
provata  una  volta  la  bestiale  risultante 
della  folla,  la  bète  humaine  che  accu- 
mula le  sue  spinte  e  vi  fa  schiacciare 
una  donna,  calpestare   un   fanciullo,   per 
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imparare  una  prudente  repulsione  contro 
gii  affollamenti. 

Curiosi  i  gimnofobi.  Hanno  paura  del- 
la donna!  Passiamo  pietosamente  sopra 
questa  rara  fobìa,  senza  ricercarne  le  o- 
rigini. 

La  paura  del  fracasso  —  fonofobia  — 
è  spesso  conseguenza  di  malattie  degli  o- 
recchì.  I  bambini  che  hanno  sofferto  di 
otiti  rinunciano  al  teatro  se  li  avete  por- 
tati a  qualche  commedia  dello  stile  or- 
mai vecchio,  coll'inevitabile  colpo  di  pi- 
stola. 

È  la  paura  delle  armi!  Quella  paura 
che  fa  tremare  molti  al  vedere  un  revol- 
ver scarico,  una  doppietta  irrugginita, 
un    tro/ìibone   da   briganti. 

Altri  rabbrividisce  allo  scatto  di  un 
coltello  a  serramanico,  a  vedere  affilare 
un  coltello  da  tavola.  Vi  è  chi  porta  la 
barba  lunga  per  la  paura  del  rasoio. 

L'oscurità  è  il  nulla.  Vi  ha  chi  non  dor- 
me se  non  vede  un  po'  di  luce,  per  la  fine- 
stra. Senza  luce  gli  parrà  di  essere  sep 
pellito,  in  una  bara,  in  un  sarcofago, 
in  una  necropoli  di  t:gitto.  Altri  in 
vece  odia  il  lume  di  notte,  che  gli  ricor- 
da il  funesto  licmicino  dei  malati  e  dei 
cadaveri.  Quest'ultima  fobìa  è  pili  fre- 
quente nelle  campagne,  dove  si  va  a  dor- 
mire al   lume  della   luna. 

La  paura  dei  telegrammi  è  molto  dif- 
fusa. In  generale  i  telegrammi  non  so- 
no simpatici   se  non  sono  aspettati. 

Le  cattive  notizie  vengono  per  telegra- 
fo,   le    buone   per    lettera. 

Altri    teme   di    viaggiare    nei    tunnels... 

Dissero  astrofobia  la  paura  del  ful- 
mine, che  impressiona  anche  cervelli  so- 
lidi e  ben   confezionati. 

La  vaccinofobia  dei  genitori  fu  causa 
di  sventura  per  i  figli;  per  la  fobìa  del 
mercurio  molti  morirono  consumati  dal 
morbo  celtico. 

Fobìe  affatto  moderne  sono  la  paura 
dei  microbi,  delle  falsificazioni,  delle 
leucomaine,  dei  sieri  curativi,  della  sug- 
gestione e  dell'ipnotismo. 

Stanno  nascoste;  ma  ho  il  coraggio  di 
affermare,  povero  medico  osservatore  e 
non  più  esercente,   che  sono  frequenti. 

La  misofobia  è  la  migliore  delle  so- 
relle di  questa  famiglia.  È  una  pazzia 
di  nettezza.  I  misofobi  consumano  a  chi- 
logrammi tutte  le  marche  di  sapone; 
domani  adopereranno  il  sapone-vetro,  la 
carta  smerigliata,  l'acqua  ossigenata,  il 
permanganato   di    potassa. 

Vengono  per  ultimo  le  fobìe  contro  cer- 
te professioni. 

Sono  spesso  oggetto  di  fobìe  i  preti,  i 
becchini,    i    medici,    gli    avvocati. 

Per  le  signore  —  inutile  dirlo  —  vi  è 
la  servofobiaì 

FOCA.  La  foca  è  un  mammifero  pin- 
nipede,  che  malamente  si  trascina  sulla 
terra   e   si    differenzia    dalle   otarie    per 
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che    non   ha  un   padiglione  alle  orecchie, 
mentre  queste  ne  hanno  un   rudimento. 

La  sua  pelle  viene  conciata,  special- 
mente per  farne  valigie,  borse  e  porta- 
fogli. Una  specie  dà  una  pelliccia  abba- 
stanza bella  di  colore  grigio  macchiato 
di  marrone. 


Foca    di    Groenlandia. 

FOCACCIE  TORINESI.  Si  stempe- 
rano 30  grammi  di  fermento  di  birra  in 
due  decilitri  di  vino  bianco,  dopo  si  ri- 
mescolano 250  grammi  di  ottima  farina 
e  si  lascia  fermentare  questa  pasta  mol- 
le sinché  sia  triplicata  di  volume.  Si  ag- 
giungono 100  grammi  di  farina  di  se- 
mola e  si  attende  che  abbia  triplicato  di 
volume,  ed  allora  il  lievito  così  ottenuto 
viene  diluito  in  2  altri  decilitri  di  vino 
bianco. 

Si  aggiunge  un  poco  di  sale  e  si  fa  la 
pasta  con  650  grammi  di  farina  e  5  etto- 
grammi   di    burro. 

Se  ne  formano  delle  stiacciate  e  si 
mettono  le  due  classiche  fave  crude,  la 
bianca  e  la  nera.  Per  la  salute  dei  den- 
ti  si   può  anche   farne  a  meno. 

FOGLIE  (^Funzioni).  Le  foglie  sono 
veri  organi  di  nutrizione  delle  piante. 
Decompongono  l'acido  carbonico  dell'a- 
ria all'azione  della  luce  e  fanno  del  glu- 
cosio: inoltre  formano  gli  albuminoidi 
coi    nitrati   assorbiti    dalle    radici. 

Contemporaneamente  esalano  vapore  di 
acqua   ed   ossigeno. 

FOLADE.  V.  Dattero  di  mare. 

FOLAGA  {Fulica  atra).  Piemontese: 
Fola,    Poula   ciapina. 

Uccello  trampoliere  con  le  dita  munite 
di_  lobi  laterali.  Da  noi  è  abbondante 
nei  luoghi  paludosi.  Anticamente  veni- 
va permesso  come  cibo   magro. 

FOLLIA.  Alienazione  mentale  con  per- 
dita completa  o  parziale,  generalmente 
incosciente,  delle  facoltà  psichiche.  Spes- 
so è  ereditaria;  non  di  rado  causa  di  de- 
litti. 

FOLLICOLI  DI  GRAAF.  V.  Ovula- 
zione. 

FOLLICOLO.  V.   Frutti  secchi. 

FOMENTAZIONE.  Applicazione  di 
un  liquido  caldo  mediante  un  panno,  un 
pezzo  d'ovatta  od  una  spugna. 

FONDUTA.  Piatto  di  cucina  piemon- 
tese ottenuto  dalla  fusione  della  fontina 
nel  latte.  Si  condisce  con  abbondanti  tai- 
tufi    bianchi. 

FONOFOBIA.   V.   Foòìe. 

FONOGRAFO.  In  questo  congegno  si 
parla  ad  una  lamina  elastica  munita  di 


una  punta  che  imprime  dei  solchi  in  un 
cilindro  di  materia  plastica  che  vi  gira 
sotto   con    movimento    uniforme    di    vite. 

Se  un  suono  risulta  da  1000  oscillazio- 
ni per  minuto  secondo,  la  lamina  farà 
segnare  1000  impronte  nella  materia  del 
cilindro.  Se  quindi  si  farà  girare  il  ci- 
lindro nel  medesimo  senso  e  con  la  stes- 
sa velocità  sotto  la  punta,  la  lamina  fa- 
rà di  nuovo  1000  oscillazioni  per  minuto 
secondo  e  ripeterà  il   suono.   V.  Acustica. 

FONTANE  {Gas  dell'acqua).  L'acqua 
di  pioggia  è  acqua  distillata;  ma  pas-  f^ 
sando  attraverso  alla  terra  si  carica  di  |^ 
materie  solubili.  L'acqua  pura,  il  pro- 
tossido d'idrogejio,  appartiene  alla  chi- 
mica :  le  acque  potabili  sono  grevi  di  so. 
stanze  pietrose  disciolte  e  di  materia  or- 
ganica. L'acqua  della  chimica  non  sa- 
rebbe igienica,  non  piacerebbe...  e  coste- 
rebbe   troppo.    V.    Acqua   distillata. 

Calda  d'inverno,  fredda  d'estate  per 
quel  termometro  di  confronto  che  è  la 
sensibilità,  l'acqua  di  fonte  è  la  miglio- 
re, e  supera  quella  dei  ghiacciai. 

L'acqua  di  fonte  contiene  dapprima 
dell'aria.  Un  metro  cubo  d'acqua  deve 
contenere  da  18  a  25  litri  d'aria.  L'aria 
dà  all'acqua  un  po' del  suo  sapore.  Vi 
sono  degli  autori  che  attribuiscono  al- 
l'ossigeno disciolto  nell'acqua  un'influen- 
za speciale  sulla  digestione.  Il  Boussin- 
gault  verificò  che  certe  acque  malsane 
delle  Cordigliere  non  contenevano  ossi- 
geno; potrebbe  tuttavia  avvenire  che  la 
mancanza  di  ossigeno  dipendesse  da  un 
soverchio  di  materia  organica,  che  con- 
suma l'ossigeno  e  produce  così  l'acido 
carbonico. 

L'acido  carbonico  abbonda  nel  terreno 
vegetale.  Le  radici  lo  esalano,  i  micror- 
ganismi lo  producono,  la  terra  stessa  ne 
sprigiona  dalla  sua  massa.  Perciò  vi  è 
sempre  più  acido  carbonico  nell'acqua 
che    nell'aria. 

{Origine  e  temperatura  dell'  acqua). 
Cantano  i  poeti  le  fresche  linfe  delle 
fontane,  ma  il  termometro  ci  dimostra 
che  queste  acque  sono  calde  e  non  ce  ne 
meraviglieremo  pensando  che  più  si  di- 
scende, maggiore  è  il  calore.  Un  grado 
ogni  30  metri,  la  temperatura  cresce,  al- 
meno sin  dove  si  è  potuto  discendere. 

L'acqua  sotterranea  sarà  adunque  cal- 
da. L'Arici  scrisse  qualche  migliaio  di 
versi  per  spiegare  VOrigine  delle  fonti, 
in  un  poemetto  didascalico  che  pochi  les- 
sero sino  ala  fine;  noi  ce  né  leviamo  fuo- 
ri con  poche  righe  di  prosa,  lasciando 
in  pace  le  pudibonde  ninfe  perseguitate 
dai  satiri  lascivi.  L'acqua  infiltrata  si 
arresta  sugli  strati  impermeabili  ed  e- 
sce  dove  trova  un  passaggio,  per  ritor- 
nare al  mare.  Le  fontane  sono  «  les  teti- 
nes  »   del   mare...   aveva  detto   il    Palissy. 

{Materia  organica).  Il  maggior  merito 
dell'acqua    di    fontana,    sta    nella    mini- 
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ma  quantità  di  materia  organica.  Notisi 
che  qui  si  parla  di  acqua  presa  diretta- 
mente alla  vena  liquida  e  non  di  quella 
raccolta  nei  bacini  rivestiti  di  muschi, 
di  epatiche,  di  veronicHe  e  di  nasturzi. 
Appena  l'acqua  si  spande  al  contatto  del- 
la luce  e  dell'aria  la  vita  se  ne  impadro- 
nisce, e  se  il  Proust  giudica  come  puris- 
sime le  acque  in  cui  vivono  certi  mollu- 
schi, come  la  Physa  fontinalis,  ci  è  per- 
messo di  pensare  che  dove  vivono  i  mol- 
luschi,   vi    trovano    da    mangiare. 

E  pur  vero  che  l'Emmerich,  in  uno  stu- 
dio sulle  acque  di  Monaco,  dichiara  che 
sono  innocue  le  acque  che  contengono 
solamente  i  :  20000  di  urine  e  di  materie 
fecali;  ma  le  acque  prese  alla  sorgente, 
con  un  opportuno  sistema  di  ca-ptage  so- 
no monde  di  queste  misture  per  lo  meno 
poco  pulite. 

Prendendo  le  acque  correnti  di  un  fiu- 
me avremo  sempre  delle  acque  di  lava- 
tura, che  raccolsero  i  prodotti  della  pu- 
trefazione. 

E  certo  che  la  statistica  riconosce  buo- 
ne certe  acque  che  non  otterrebbero  l'ap- 
provazione del  chimico:  tuttavia  il  li- 
mite di  tolleranza  è  sempre  molto  basso. 
Questa  materia  organica  è  invisibile  al- 
l'occhio:  passa  attraverso   ai    filtri. 

D'altronde  anche  fra  i  microrganismi 
viventi  nelle  acque,  molti  sono  perfetta- 
mente trasparenti,  invisibili  al  microsco- 
pio, e  si  dimostrano  solamente  coloran- 
doli   coi    reattivi    chimici. 

{Microrganismi).  Le  acque  delle  fonti 
contengono  pochi  microrganismi  viventi. 
Sappiamo  che  non  tutti  i  microbi  sono 
dannosi  ;  forse  alcuni  sono'  utili.  Non  è 
gran  tempo  che  il  Mitscherlich  scriveva 
che  «  la  vita  è  una  putrefazione.  »  Intan- 
to, poiché  questi  esseri  microscopici  non 
portano  la  loro  fedina  penale,  meglio 
stare  alla  lontana  da  tutti.  Preferiremo 
l'acqua  che  filtrò  attraverso  agli  strati 
del  terreno  in  cui  l'azoto  organico  si  è 
combinato  negli  innocui  nitrati.  Questa 
è  l'ultima  trasformazione  dell'azoto  che 
visse.  Dei  fermenti  speciali  consumano 
la  materia  organica  e  producono  il  sal- 
nitro, che  ritornerà  alle  piante,  alla  cir- 
colazione   vitale. 

{Materie  -pietrose).  Le  migliori  acque 
lasciano  un  deposito  coli'  ebollizione  : 
l'acqua  di  fonte  ne  contiene  da  2  a  3 
decigrammi  per  litro.  Mettiamo  dappri- 
ma il  sale  comune,  che  si  trova  nei  ter- 
reni in  quantità  tenui,  ma  sufficienti  per 
i  bisogni  delle  piante  e  degli  animali  sel- 
vatici. Più  abbondante  sarà  il  bicarbotra- 
to  di  calcio.  Certe  sorgenti  ne  contengo- 
no una  quantità  enorme,  da  incrostare 
di  marmo  i  tubi  in  cui  l'acqua  scorre. 
L'acqua  ricca  di  acido  carbonico  scio 
glie  il  carbonato  di  calcio  convertendolo 
in  bicarbonato  :  quindi,  in  contatto  del- 
l'aria, il  bicarbonato  si  decompone  in  a 


cido  carbonico  e  carbonato  solido.  Così 
particella  per  particella,  si  depone  il 
marmo;  così  si  formano  le  stalattiti  e 
le    incrostazioni    nelle    caverne. 

È  noto  a  tutti  che  le  acque  che  conten- 
gono molto  di  sali  calcarei  dette  dure, 
non  disciolgono  il  sapone  e  non  servono 
per  cuocere   i    legumi. 

Il  sapone  in  queste  acque  si  cambia  in 
sapone  di  calce,  che  è  insolubile  e  nuota 
nell'acqua  in  pagliuzze  bianchiccie.  Dap- 
prima il  sapone  combinasi  così  con  tutto 
il  calcio  che  si  trova  nelle  acque,  e  dopo 
solamente  potrà  disciogliersi  nell'acqua 
e   formare   la   spuma. 

Il  gesso  che  rende  le  acque  nocevoli, 
difficilmente  si  trova  nelle  acque  di  fon- 
tana. Pessime  sono  queste  acque  gessate 
che  esalano  nel  ventricolo  il  fetido  ga; 
solfidrico,   che   puzza   di    uova   putrefatte 

Altri  minerali  disciolti  nelle  acque  so 
no  la  silice,  cioè  il  cristallo  di  rocca  che 
trovasi  regolarmente  nei  capelli,  i  sai: 
di  magnesia,  il  ferro,  i  fosfati,  i  nitrati 
lo   spato    fluore.    V.    Solfati,    Gesso. 

{Pregiudizi).  Non  è  del  tutto  scompar 
so  il  pregiudizio  della  bacchetta  divina 
toria  per  scoprire  le  acque  sotterranee 
Questa  rabdomanzia  ebbe  in  passato  nu 
merosi  credenti.  Sono  poi  frequenti  i  pre 
giudizi  sulle  virtù  medicinali  di  certe 
acque  ix;rfettamente  inerti.  È  pure  pre- 
giudizio che  le  cheque  dure  favoriscano 
la    produzione    dei    calcoli    della    vescica. 

FONTINA.  Formaggio  grasso,  cotto 
in  caldaia,  morbido  e  poco  salato.  È  pre- 
ferito   quella    di    Valle    d'Aosta. 

Dissalata  e  cotta  si  riduce  in  pasta, 
formando  la  classica  fonduta  piemonte- 
se, piatto  che  non  ha  la  fortuna  di  pia- 
cere   a    tutte    le    persone. 

FORCHETTA.  Introdotta  relativamen- 
te da  poco  è  stata  modificata  e  perfezio- 
nata, ed  oltre  alle 
forchette  comuni,  a 
quella  per  le  frutta  e 
pel  formaggio,  si  u- 
sano  oggi  speciali  mo- 
delli per  le  ostriche, 
per  le  conserve,  per 
le  uova.  ecc. 


Forchetta    Mathieu    -per    le    conserve, 
che  abbandona  l'oggetto  sul  piatto. 
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FORFICULA 

L'igiene  raccomanda  la  scrupolosissi- 
roa  nettezza  degli  intervalli  fra  i  denti 
delle  forchette,  nettezza  che  spesso  la- 
scia molto  a  desiderare  negli  esercizi 
pubblici  anche  eleganti. 

FORFICULA.  £  un  pregiudizio  che 
questo  ortottero  dalle  bre- 
vi ali  e  dall'addome  termi- 
nante in  una  pinzetta  si  in- 
troduca nelle  orecchie  dei 
bambini.  Si  introduce  in- 
vece spesso  nelle  pesche 
spaccare!  le. 

FORMAGGI    GRASSI. 
Sono  o  dovrebbero  esser  fat- 
ti   con    latte    non    scremato. 
Il      loro      rammollimento      o 
maturazione     è     effetto     dei 
microrganismi     digerenti,    produttori     di 
peptocaseoni.    Per   questi    microbi   alcune 
qualità  si   riducono  col  tempo  allo   stato 
quasi    di   liquido. 

FORMAGGIO.  Nella  caseificazione  si 
ottiene  dapprima  la  coagulazione  della 
caseina  del  latte,  mediante  il  presame. 
Con  quest'operazione  si  elimina  lo  zuc- 
chero di  latte  o  galattosio,  il  quale  ri- 
mane nel  siero.  Si  procede  quindi  alla 
salatura,  la  quale  si  fa  dall'esterno,  ed 
ha  anche  per  effetto  di  sottrarre  acqua 
alla  massa.  Finalmente  si  sviluppano  nel 
cacio  numerosi  microbi,  i  quali  in  parte 
digeriscono  la  caseina,  producendo  nume- 
rose sostanze  che  danno  l'odore  ed  il  sa- 
pore  caratteristici. 

(^Acari).  Gii  acari  del  formaggio  sono 
degli  aracnidi  quasi  microscopici  che  si 
trovano  pure  sul  corpo  delle  mosche:  e 
sono  appunto  le  mosche  quelle  che  li  dif- 
fondono da  formag.gio  a  formaggio.  Non 
sono  velenosi;  ma  alterano  presto  il  cacio. 

{Bachi).  I  cosi  detti  vermi  del  formag- 
gio sono  le  larve  di  varie  specie  di  mo- 
sche, e  specialmente  della  fio-fila,  le  cui 
madri  vi  depongono  le  uova.  Appena  le 
persone  ignorantissime  nell'ora  presente 
credono  ancora  che  si  formino  diretta- 
mente, per  generazione  spontanea  del  for- 
maggio e  che  lo  migliorino. 

{Campane).  La 
conservazione  sot- 
to campane  serve 
a  proteggere  il  for- 
maggio dalla  pol- 
vere e  dalle  mo- 
sche e  l'olfatto  dei 
convitati  dalle  e- 
salazioni     putride. 

{Coltelli),  I  ser- 
vizi per  formaggio 
portano  spesso  an- 
nessi i  coltelli,  u- 
no  per  ogni  quali-r 
tà,    per    servirlo. 

{Composizione).  La  caseina  ed  il  gras- 
so del  latte  erano  la  materia  prima  :  ma 
si    sviluppano    nel     formaggio    numerosi 


Coltelli 
da   formaggio. 


FORMELLE 

fermenti  batterici,  onde  ben  può  dirsi  un 
alimento  in  principio  di  putrefazione.  Si 
formano  sostanze  odorose,  quelle  della 
celebre  sinfonia  dei  formaggi  del  Veti 
tre  de  Paris  di  Zola  :  odori  che  non  sonc 
certamente  profumi,  ma  che  non  dispiac- 
ciono a  fin  di  tavola  ed  anche  a  stomaco 
Mioto.  Notiamo  l'acido  butirrico,  il  va- 
lerianico,  il  caproico,  il  caprilico,  la 
leucina,  la  tirosina,  l'ammoniaca,  ecc. 
I  microbi  numerosissimi  del  formaggio 
ne  sono  i  veri  fabbricanti.  V.  Formaggi 
grassi.  y^ 

{Consistenza).  I  formaggi   fatti  con  lat      1 
te  crudo  sono  molli,  come  lo  stracchino, 
il    Brie,    il    Camambert,    i    robiolini,    le 
provature. 

I  formaggi  cotti,  di  consistenza  mag- 
giore sono  il  grana,  la  fontina  di  Valle 
d'Aosta,  l'Emmental  (cotti  in  caldaia), 
il  cacio-cavallo  e  l'olandese  (cotti  fuori 
caldaia). 

{Igiene).  Il  formaggio  non  è  concesse 
ai  gottosi,  agli  uricemici,  alle  persone 
dallo    stomaco    malaticcio. 

FORMAGGIO  GRATTUGIATO.  Si 
deve  conservare  in  vasi  chiusi,  sia  pei 
evitare  l'ossidazione  dei  grassi,  sia  pei 
impedire  che  vi  cada  la  polvere  dell'a- 
ria. 

FORMAGGIO  VPJGETALE.  In  Sas 
Sonia  si  fanno  dei  formaggi  con  5  chili 
di  pasta  di  patate  cotte  ed  i  litro  di  latte 
acido.  Dopo  5  giorni  si  impastano  e  si 
lasciano  per  15  giorni  a  fermentare,  I 
giapponesi  preparano  un  formaggio  ve- 
getale,   detto   natto,   coi    semi    della    soia. 

FORMAGGIO  VERDE.  La  colorazio- 
ne verde  dipende  quasi  sempre  della  for- 
mazione di  sapone  di  rame  entro  i  baci- 
ni  nei    quali   si   tenne  il    latte. 

FORMALDEIDE.  Aldeide  che  si  rica- 
va dall'alcool  metilico.  Le  lampade  e 
gli  apparecchi  disinfettanti  e  fumivori, 
specialmente  usati  contro  il  fumo  del 
tabacco  producono  della  formaldeide  me- 
diante questo  alcool,  il  cui  vapore  viene 
in   contatto    con    una    spirale    di    platino 

FORMALINA.  Soluzione  al  40  %  di 
formaldeide  che  è  un  buon  disinfettante 
e  deodorante.  Fa  parte  principale  di  al- 
cuni disinfettanti  molto  in  uso  e  l'in- 
dustria se  ne  vale  per  indurire  gli  og- 
getti modellati  in  colla  forte,  come  sca- 
tole, bottoni  e  perfino  una  qualità  di 
seta    artificiale. 

Giova  anche  in  soluzione  allungata,  co- 
me liquido  conservatore  per  le  collezioni 
di    storia   naturale. 

FORMELLE  {Combustibile).  Il  valo- 
re delle  forme  le  di  corteccia  di  quercia 
macinata  sta  nella  loro  porosità,  per  la 
quale  la  combustione  si  fa  nella  massa, 
senza  produzione  di  ossido  di  carbonio 
né  di  molto  fumo.  Il  fumo  si  sviluppa 
solamente  al  principio,  esportando  l'ac- 
qua e  qualche  prodotto  di   distillazione; 
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poi  la  formella  si  converte  in  carbone 
poroso,  che  abbrucia  lentamente,  sotto  la 
cenere. 

Quando  il  fuoco  è  bene  avviato  si  pro- 
duce blamente  dell'acido  carbonico,  ed 
è  vap  aggio  speciale  di  questo  combusti- 
bile la  lenta,  continua,  spontanea  com- 
bust  one,    senza    sviluppo    di    fiamma. 

Giova  per  serbare  il  fuoco  meglio  di 
tante  formelle  di  carbone  a  cui  talora 
si  aggiunse  del  nitrato  di  piombo.  Cer- 
tamente come  rendita  in  calore  le  for- 
melle sono  inferiori  ad  altri  combusti- 
bili, giacché  il  calore  è  prodotto  dal  feso 
de»  carbone  e  dell'idrogeno  che  abbru- 
ciano; ma  nell'economia  domestica  si  ab- 
bisogna spesso  di  mantenere  un  poco  di 
fuoco    nel    fornello. 

FORMICHE  {Distruzione).  Per  arre- 
stare le  invasioni  delle  formiche  si  ado- 
pera il  solfo  in  polvere,  che  loro  dispia- 
ce forse  per  l'odore  di  acido  solfìdrico; 
si  consigliò  la  polvere  di  carbone,  per 
la  quale  hanno  una  repugnanza  che  dif- 
ticilmente  si  spiega  in  animali  che  non 
devono  temere  di  annerirsi. 

Un  cordone  imbibito  di  olio,  annodato 
attorno  alle  piante  vieta  loro  il  passag- 
gio; ma  dopo  un  po' di  tempo  le  for- 
miche vive  passeranno  sui  cadaveri  del- 
le sorelle.  Le  allontanano  la  naftalina, 
l'acido  fenico,  l'olio  di  cajeput.  Si  dice 
che  fuggano  il  limone  muffito  e  che  ab- 
biano  in   orrore    il    brodo    di    gamberi. 

Ma  il  miglior  metodo  di  impedir  l'ar- 
rivo  ai  vasi  di  fiori  a  queste  inique  for- 
miche che  uccidono  le  radici  sarà  sempre 
un  piattello  d'acqua  sotto  il  vaso,  che 
vale  anche  per  conservare  la  terra  umi- 
da. 

È  vero  che  il  Lubbock  verificò  che  le 
formiche  sanno  fare  dei  ponti;  ma  non 
riesciranno  presto  a  fare  dei  ponti  sul 
Tamigi. 

Per  distruggerle  si  possono  usare:  sol- 
furo di  carbonio,  solfuro  di  potassio,  ac- 
qua bollente,  acqua  di  catrame,  crcoli- 
na. 

{Zoologia).  Non  mancarono  gli  elogi 
a  questi  insetti,  elogi  meritati  in  parte; 
ma  non  vengano  più  a  proporceli  come 
esemplari    di    previdenza. 

Salomone  già  consigliava  al  pigro  di 
andare  ad  imparare  dalla  formioa.  Il 
pigro  può  infatti  imparare  qualche  co- 
sa di  buono  anche  dalla  formica,  se  vuo- 
le metterne  a  profitto  gli  esempì;  ma 
convenite  che  Victor  Hugo  esagerava 
quando  diceva  che  gli  uomini  confron- 
tati   colle    formiche    riescono    meschini. 

Omero    dicevale  : 

le  sdegnose 
Che  nei  -piccoli  -petti  han  grande  il  cuore 
e  Milton  proponeva  agli  uomini  la  vi- 
sione di  un  avvenire  di  bene  quando  a- 
vessero    imitato    le   formiche. 

Il  Lubbock   in  un  suo   libro  sulle   for- 


miche   afferma    che    esce    vengono    quasi 
subito   dopo   le  scimmie,   presso   all'uomo. 

Questo  diritto  di  stare  vicino  all'uo- 
mo, le  formiche  sanno  riserbarselo  a  co- 
sto anche  di  salire  ai  sottotetti  delle  ca- 
se di  quindici  piani,  che  oggi  si  edifi- 
cano in  America. 

Vi  sono  le  formiche  che  vivono  so- 
litarie, come  quei  miseri  uomini  primi- 
tivi di  cui  abbiamo  ancora  qualche  rap- 
presentante in  Australia.  Vivono  dì  cac- 
cia e  di  preda  queste  formiche  della  spe- 
cie   Formica   fusca. 

Vi  sono  delle  formiche  pastori,  che  ad- 
domesticano gli  afidi  o  pidocchi  delle 
piante  che  dir  li  vogliate.  I  gorgoglioni, 
quegli  insetti  che  brulicano  sui  ramo- 
scelli delle  rose,  sono  per  queste  formi- 
che, specialmente  per  il  Lasius  flavus, 
delle  vere  vacche  grasse.  Questi  inset- 
tucci trasudano  per  due  appendici  po- 
steriori o  podici  un  umore  dolce  dì  cui 
le  formiche  sono  avidissime.  E  le  formi- 
che vanno  a  rubare  i  gorgoglioni,  li  por- 
tano nella  formicaja,  li  nutrono  e  talora 
ne  proteggono  perfino  le  uova.  Certe  spe- 
cie di  formiche  sono  arrivate  allo  stato 
di  agricoltori  e  strappano  intorno  alla 
loro  formicaja  tutte  le  piante  che  non 
danno    semi    a    loro   utili. 

Le  formiche  amazzoni  sì  lasciano  morir 
di  fame  se  non  hanno  una  schiava  che 
dia  loro  da  mangiare  —  come  quelle  si- 
gnorine che  vivono  di  pane  e  prosciutto 
procurandosi  delle  gastriti,  pur  di  non 
andare    in   cucina. 

Il  Lubbock  opina  che  le  formiche  che 
si  adattano  alla  schiavitù  devano  più 
tardi  scomparire.  Intanto  ci  sono  delle 
formiche  che  accettano  tutti  i  benefìzi 
della  schiavitù,  e  ricorderemo  il  buon  ca- 
rattere della  .Stefiamna  Westwodii  che 
si  trova  solamente  nel  nido  di  altre  for- 
miche. Si  può  paragonare  ad  un  cagno- 
lino, questa  formica  pacifica  ed  allegra, 
che  corre  fra  le  padrone  e  le  segue  quan- 
do   escono. 

FORMICHELLA.  Frequente  nei  cani 
dalle  orecchie  lunghe,  erroneamente  e 
creduta  inguarìbile.  Sono  ulcerazioni  che 
si  sviluppano  nelle  orecchie  e  non  gua- 
riscono semplicemente  perchè  l'animale 
le  tiene  aperte  grattandole  colle  zampe. 
Invece  dì  condannare  a  morte  il  povero 
animale  affetto  dalla  formìcbella  gli  si 
metta  una  cuffia  dì  tela,  con  i  fori  ne- 
cessari per  gli  occhi  e  pel  muso,  cosicché 
l'animale  non  possa  più  grattare  il  suo 
7nale.  Ogni  giorno  si  leverà  la  cufiia,  e 
le  ulcerazioni  saranno  abbondantemente 
lavate  con  una  soluzione  di  acido  fe- 
nico al  5  %  d'acqua  e  quindi  si  sparge 
sopra    dell'iodoformio    in    polvere. 

FORMINA.   V.    oppio. 

FORMIO.    Pianta    coltivata    nei    giar- 
dini dalle   foglie  lunghe  e  molto  tenaci. 
V.  Liliacee, 
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FORMOI-O.   V.   Formalina. 

FORNELLETTI  A  COKE.  Il  coke 
sviluppa  molto  calore  radiante,  ma  è 
impossibile  mantenerlo  acceso  nei  comuni 
fornelli. 


FORNELLETTO.  £  il  modo  di  riscal- 
damento meno  economico  poiché  non  dà 
all'ambiente  che   il    calore   raggiante. 

FORNI  DOMESTICI.  Per  la  cottura 
al    forno,   sia   carne   o   pasticcio,   pane   o 


Apparecchio    Salatnandra 
{di    -prosfetto). 

{Salamafidrà).  L'apparecchio  Salaman- 
dra, per  abbruciare  il  coke  si  adatta  ai 
comuni  caminetti.  È  una  specie  di  stufa, 
largamente  provvista  di   lamine  di   mica, 


AfpareccJiio    Salamandra 
{di  fianco). 

per  lasciar  vedere  il  fuoco.  Col  mezzo 
di  rotelle  si  può  traslocarla  da  un  ca- 
minetto all'altro. 


Forno    domestico 

crostate,    basta    la    temperatura     di     120 
gradi. 
Niente   adunque   è   più    facile   che   fan 


Forno    domestico    rotondo, 

un    piccolo    forno    da    applicare    al    buco 
della  ciicina  economica. 

Sarebbe    desiderabile    che    questi    forai 


Forno    doìncstico     Daihis. 

fossero  di  rame,  internamente  lucido, 
così  da  ottenere  un'abbondante  radiazio- 
ne di  calore  all'interno.  Nella  cottura  al 
forno    infatti    si    adopera    il    calore    ra- 
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diante  dalla  superfìcie  interna.  Questo 
calore  si  riflette,  come  la  luce  sugli  spec- 
chi, ed  adoperando  una  superhcie  lucen- 
te si  ottiene  un  più  rapido  riscaldamen- 
to. 

Facciasi  adunque  un  piccolo  forno  di 
rame,  col  fondo  piatto  e  con  un  coper- 
chio concavo,  a  modo  di  cappello  chine- 
se.  La  vivanda  da  cuocersi  sarà  posta  sul 
fondo  del  recipiente,  in  un  piatto  col- 
l'orlo    molto   basso. 

La  forma  migliore  e  più  comoda  è 
quella  rotonda. 

Il   manico  del   coperchio  sarà  di   legno. 

Per  economia  si  potrà  sostituire  al  ra- 
me la  lamina  di  ferro;  ma  il  riscal- 
damento sarà  più  tardivo,  e  la  durata 
dell'apparecchio   minore. 

Esiste  un  forno  domestico  più  perfet- 
to del  Dathis,  a  cupola  riflettrice  del 
calore,  nel  quale  si  può  anche  cuocere 
il    pane. 

FORNO  ELETTRICO.  £  un'applica- 
zione del  calore  sviluppato  dall'arco  e- 
lettrico,  fra  due  o  più  carboni.  Serve  già 
alla  preparazione  di  molte  sostanze.  \. 
Alluminio,  Carborundo,  Carburo  di  cal- 
cio.   Grafite  artificiale. 

FORZA  CENTRIFUGA.  £  la  reazio- 
ne che  si  sviluppa  quando  un  corpo  si 
muove  circolarmente  od  in  altre  linee 
curve;  è  la  forza  che  lancia  la  pietra 
dalla     fronda. 

Crescendo  la  forza  centrifuga  colla 
massa,  i  corpi  più  pesanti,  a  pari  velo- 
cità, vogliono  allontanarsi  con  maggior 
forza  dal  centro. 

Cosi  la  forza  centrifuga  venne  adope- 
rata per  separare  i  corpi  pesanti  o  leg- 
geri sospesi  nei  liquidi;  così  può  sepa- 
rare i  germi  dei  microrganismi,  nel  mo- 
sto del  vino  e  della  birra;  così  può  ste- 
rilizzare un  liquido;  così  può  separare 
i  globuli  di  grasso,  che  sono  più  leggie- 
ri, dal  siero  del  latte. 

Le  scrematrici  a  forza  centrifuga  so- 
no oggi  molto  adoperate.  Il  latte  viene 
portato  in  un  recipiente  che  rapidissima- 
mente gira.  I  globuli,  più  leggieri  (poi- 
ché sono  gocciole  di  grasso),  si  raccol- 
gono al  centro  e  Vacqua  del  latte,  greve 
di  materie  disciolte,  viene  lanciata  al- 
la periferia. 

Nell'industria  della  tintura,  nelle  la- 
vanderie a  vapore,  per  asciugare  rapi- 
damente i  filati  ed  i  panni  si  adoperano 
le  essoreuses.  Questi  apparecchi  sono  fat- 
ti di  un  recipiente  di  metallo  tutto  bu- 
cherellato in  cui  si  mettono  i  tessuti  da 
asciugare.  Una  macchina  mette  in  rapi- 
dissima rotazione  il  recipiente  e  l'acqua 
sprizza   attorno    in   goccioline. 

Con  le  smelatrici  a  forza  centrifuga 
l'apicoltore  moderno  ottiene  di  far  usci- 
re il   miele  dalle  cellette  dei   favi. 

FORUNCOLI.  Sono  prodotti  da  spe- 
ciali   microbi   che   penetrano   dall'esterno 


(generalmente  uno  staiilococco)  passan- 
do per  l'apertura  delle  ghiandole  seba- 
ciche  della   pelle.    V.    Lievito   di   bir)a. 

FOSFATI.  Il  fosfato  di  calcio,  che  si 
trova  in  grandi  proporzioni  nel  tessuto 
osseo  esiste  in  natura  col  nome  di  afa- 
tite.  A  contatto  dell'aria  si  cambia  in 
fosfato  acido  od  iperfosfato,  che  è  so- 
lubile e  fa  parte  dell'alimentazione  del- 
le  piante.    V.    'Nutrizione   delle   -piante. 

FOSFENI.  Sono  quelle  impressioni  di 
luminosità  che  si  formano  nell'occhio 
quando  le  palpebre  sono  chiuse  e  si  e- 
sercita  una  pressione  esterna.  Basta  una 
leggiera  pressione  con  un  lapis  per  ve- 
dere una  fiamma  a  mezzaluna.  Con  pres 
sioni  maggiori  si  vedono  tutte  le  stel- 
le, come  si  sa  da  chi  abbia  ricevuto  una 
volta  un  colpo  in  un  occhio.  La  retina 
non  può  mandare  al  cervello  che  impres- 
sioni di  luce;  se  riceve  altre  eccitazioni, 
come  la  compressione,  le  converte  tutte 
in  sensazioni  visive.  Questi  fosfeni  ven- 
nero applicati  nell'oculistica  per  deter- 
minare il  grado  della  sensibilità  della 
retina. 

Le  contrazioni  involontarie  spasmodi- 
che dei  muscoli  dell'occhio  possono  pu- 
re produrre  pressioni  e  quindi  dare  del- 
le  illusioni    di    luce.    V.   Fuochi  fatui. 

FOSFORESCENZA.  Sta  nella  pro- 
prietà di  alcune  poche  sostanze  di  rima- 
nere luminose  nella  oscurità  per  un  certo 
tempo  dopo  di  essere  state  illuminate. 
£  una  luce  fioca,  tranquilla,  muta  di  , 
calore.  Si  può  appena  paragonare  al  fuo- 
co, che  è  luce  e  calore,  come  si  può  para- 
gonare al  suono  di  una  corda  di  chitarra, 
che  è  molto  visibile  agli  occhi  ed  im- 
pressiona le  orecchie,  quell'ultimo  mo- 
vimento di  oscillazione  della  corda, 
quando  non  rende  più  suono,  ma  ancora 
vibra. 

Il  diamante  è  fosforescente:  ma  real- 
mente la  sua  fosforescenza  è  assai  tenue, 
da  abbisognare  di  strumenti  speciali  per 
verificarla  e  questa  piccola  notizia  ras- 
sicuri chi  porta  dei  diamanti  imitati.  La 
fosforescenza  non  lo  tradirà  sicuramen- 
te. 

{Af-plicazioni).  Il  cosidetto  fosforo  di 
Canton  è  del  solfuro  di  calcio,  che  si 
può  preparare  facilmente  dai  dilettanti, 
arroventando  in  un  crogiuolo  chiuso  del 
zolfo  insieme  alla  polvere  che  si  ottiene 
dalla  calcinazione  della  conchiglia  delle 
ostriche.  La  proporzione  meglio  conve- 
niente è  fatta  di  tre  parti  in  peso  di  pol- 
vere di  conchiglia  e  di  una  parte  di 
zolfo.  Questo  preparato  spande  una  luce 
giallognola:  preparandolo  in  altri  mo- 
di   si    ottiene   una    luce   violacea. 

Il  solfuro  di  stronzio  invece  esala  delle 
fosforescenze  verdognole  od  azzurre;  il 
solfuro   di   bario  le   dà   rossigne. 

I  quadranti  degli  orologi  ed  i  porta- 
fiammiferi   fosforescenti    furono    le    pri- 
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me  applicazioni  di  questa  strana  pro- 
prietà di  molti  solfuri  :  ma  già  si  pensa 
ad   altri   più  seri  vantaggi. 

Dapprima  dovrebbero  essere  di  materia 
fosforescente  i  numeri  delle  porte  delle 
case.  I  numeri  neri,  sopra  un  fondo  fo- 
sforescente, si  potrebbero  leggere  anche 
di   notte. 

I  muri  stessi  delle  case  dovrebbero  es- 
sere dipinti  col  mezzo  di  sostanze  fosfo- 
rescenti. 

L'ombra  è  l'amica  dei  ladri.  Quante 
ombre  si  trovano  ai  canti  delle  vie,  ne- 
gli angoli  rientranti  delle  case,  nei  vi- 
coli e  negli  anditi,  allorché  i  fanali  sono 
spenti  nella  proporzione  di  due  per  uno 
e  dal  gasogeno  si  diminuisce  la  pressio- 
ne! Il  malfattore  che  aspetta  voi  od  un 
altro,  poiché  la  cronaca  ci  dimostra 
quanto  facili  siano  gli  sbagli  anche  nel- 
la vendetta,  apparirebbe  facilmente  sul 
fondo    fosforescente    dei    muri. 

Nel  triste  episodio  degli  incendi  dei 
teatri,  allorché  il  gas  detona  e  si  spen- 
gon  tutti  i  lumi,  molti  trovano  la  morte 
per  causa  della  grande  oscurità.  Non  ci 
si  raccapezza  in  quel  buio,  per  l'azione 
paralizzante   della   paura. 

Rivestansi  adunque  di  sostanze  fosfo- 
rescenti i  corridoi  dei  teatri  ;  che  se  il 
disastro  avviene,  dopo  la  detonazione  ri- 
marrà sui  muri  un  po'  di  luce,  così  da 
trovare  la  via  della  salvezza  e  da  infi- 
lare una  porta  che  si  può  trovare  a  due 
passi. 

Così  si  dovrebbero,  per  le  stesse  ragio- 
ni, rivestire  di  sostanze  fosforescenti  le 
pareti  delle  miniere,  dove  le  detonazioni 
avvengono  pur  troppo,  malgrado  il  gran- 
de perfezionamento  introdotto  nell'eser- 
cizio. 

Un  industriale  francese,  il  Balmain, 
vende  per  poco  prezzo  una  vernice  fosfo- 
rescente  che   fu   esperimentata   a    Parigi. 

In  America  si  fanno  delle  nuove  appli- 
cazioni. Là  si  introducono  delle  sostanze 
fosforescenti  nelle  vernici  dei  vagoni, 
ed  allorché  il  treno  entra  in  una  galle- 
ria, non  é  necessirio  accendere  i  lumi. 
Le  pareti  dei  vagoni  irradiano  la  pallida 
luce  della  fosforescenza  nel  viaggio  sot- 
terraneo. Non  v'ha  luce  sufficiente  per 
leggere  il  giornale,  ma  ci  si  vede  un  po'; 
e  le  ombre  dei  vostri  compagni  di  viag- 
gio risaltano  sopra  un  fondo  luminoso. 

{Cause).  I  fanciulli  sapevano,  prima 
dei  fisici,  che  due  selci  insieme  confrica- 
te producono  luce,  ed  è  probabile  che 
l'abbiano  saputo  già  gli  uomini  primiti- 
vi, per  cui  la  selce  era  la  materia  prima 
di  tutti  i  loro  strumenti.  Rompete  all'o- 
scuro una  palla  di  zucchero  ed  otterrete 
un  po' di  luce;  lo  stesso  otterrete  stac- 
cando rapidamente  i  due  fogli  di  carta 
di  cui   sono   fatte  le  carte  da  giuoco. 

Anche  il  calore  e  l'elettricità  possono 
suscitare    la  fosforescenza   in   alcuni   cor- 
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pi  ;  ma  questi  modi  di  produrre  una  lu- 
ce appena  visibile  non  servono  a  nulla, 
almeno   per  ora. 

La  fosforescenza  per  Ì7isolazione,  la 
conservazione  della  luce,  venne  scoperta 
in  sul   principio   del    seicento. 

Lo  scopritore  fu  un  ciabattino,  un  tal 
Vincenzo  Cascariolo,  che  teneva  bottega 
nella    dotta    Bologna. 

Per  farla  breve,  quel  ciabattino  trovò 
un  dì  sul  monte  Paterno  una  pietra  che 
gli  parve  nuova.  La  portò  a  casa,  l'ab- 
brustolì, vi  cercò  l'oro  filosofico  inutil- 
mente. Ma  l'esperienza  é  una  vera  mi- 
niera: dagli  esperimenti  più  sconclusio- 
nati si  ricavano  delle  scoperte  inaspet- 
tate, e  la  polvere  che  egli  ottenne  rilu-- 
ceva  nella  notte,  come  se  fosse  stata  u- 
n'avviatura  all'oro,  che  risplende  di  gior- 
no. 

Vennero  subito  gli  scienziati  a  battez- 
zare la  scoperta,  e  quella  pietra  venne 
detta  pietra  solare  o  fosforo  di  Bologna. 

In  realtà  era  della  baritina  o  solfuro 
di  bario,  cioè  un  minerale  composto  di 
zolfo  combinato  col  bario,  pietra  che  con- 
tinua a  risplendere  di  bella  luce  fosfo- 
rescente. 

FOSFORESCENZA  ANIMALE.  Ser- 
ve agli  animali  delle  grandi  profondità 
per  vedere  nell'acqua  buia:  negli  animali 
aerei  è  un  mezzo  di  richiamo.  £  sotto 
il    governo    del    sistema    nervoso 

FOSFORESCENZA  DELLA  CARNE 
E  DEI  PESCI  MORTI.  V.  Microbi  lu- 
minosi. 

FOSFORESCENZA  DEL  MARE.  È 
prodotta  da  speciali  protozoi,  detti  not- 
tiluche, i  quali  certe  sere  abbondano  nel- 
le acque  superficiali. 

Vuoisi  che  anche  l'ozono,  che  dopo  i 
temporali  è  più  abbondante  nell'aria, 
possa  produrre  una  leggera  fosforescen- 
za. 

FOSFORESCENZA  ELETTRICA.  V. 
llluviitiaziotif  {Perdite   in  calore). 

FOSFORESCENZA  VEGETALE.  E- 
siste  solamente  in  alcuni  microbi.  Pare 
che    non    vi    siano    fiori    fosforescenti. 

FOSFORESCENZA  {Vernici  lumino- 
se). Colore  aranciato:  vernice,  parti  46; 
solfato  di  bario,  17,5;  giallo  indiano,  i; 
lacca  di   garance,    1,5;   solfuro  di   calcio, 

Colore  giallo:  vernice,  parti  48;  sol- 
fato di  bario,  10,2;  oltremare,  2,8;  az- 
zurro di  cobalto,  5,4;  solfuro  di  calcio, 
46. 

Colore  bruno  giallo:  vernice,  parti  48; 
solfato  di  bario,  io;  oro  musivo,  8;  sol- 
furo di   calcio,  34. 

Colore  giallo:  vernice,  parti  48;  sol- 
fato di  bario,  io;  carbonato  di  bario,  8; 
solfuro   di   calcio,   34. 

Colore  verde:  vernice,  parti  48;  solfato 
di  bario,  io;  ossido  verde  di  cromo,  8; 
solfuro  di   calcio,   34. 
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Colore  verde  ;  vernice,  parti  45  ;  sol- 
fato di  bario,  6;  carbonato  di  calce,  9; 
oltremare,    0,5  ;    solfuro    di    zinco,    6,5. 

Colore  violaceo  :  vernice,  parti  42  ;  sol- 
fato di  bario,  10,2;  oltremare  violetto, 
2,8;  arseniato  di  cobalto,  g,o;  solfuro  di 
calcio,    36,0. 

Si  può  adoperare  l'olio  di  papaveri  in- 
diani   o    l'olio    di    lino    preparato. 

FOSFORESCENTI.    V.    Luminescenza. 

FOSFORO.  Se  ne  trova  nella  compo- 
sizione degli  albuminoidi,  dei  grassi  fo- 
sforati, abbondanti  nel  tessuto  nervoso, 
nei  fosfati  specialmente  abbondanti  nelle 
ossa.  Si  accende  a  60°.  Nei  fiammiferi  or- 
dinari si  trova  nella  composizione  delle 
capocchie.  Fa  parte  di  molti  preparati 
contro   i    topi. 

(^Azione).  Veleno  terribile  se  viene  in- 
trodotto in  certa  quantità,  non  è  inno- 
cuo quando  viene  assorbito  giorno  per 
giorno  in  pesi  quasi  infinitesimali.  Si 
sviluppa  in  questo  caso  il  fosforismo  cro- 
nico con  tumefazione  alla  faringe,  in- 
fiammazione delle  gengive,  salivazione 
continua,  catarro  dei  bronchi,  carie  dei 
denti,   carie   e  periostite   della   mascella. 

Il  fosforo  è  anche  causa  di  ingrassa- 
mento   patologico. 

{Controveleno).  Essenza  di  terebentina. 
Evitare    i  grassi   e  gli  olii. 

{Pregiudizi).  È  pregiudizio  che  il  fo- 
sforo sia  l'elemento  essenziale  per  il 
pensiero,   la   fantasia,  ecc. 

FOSFORO  DI  CANTON.  V.  Fosfore- 
ìce7iza. 

FOSFORO.  {Luce).  La  fosforescenza 
i.ei  fiammiferi  nell'aria  umida  è  prodot- 
:a  da  lenta  ossidazione.  I  vapori  di  es- 
senza  di   trementina  la  arrestano. 

FOSFORO  ROSSO.  È  una  qualità  di 
fosforo  che  si  accende  a  260°  e  che  non  è 
velenosa. 

FOSFORO.  {Scottature).  Si  applichi  so- 
pra  della  magnesia. 

FOSSILI.  Dicesi  fossile  qualsiasi  trac- 
cia, impronta  od  avanzo  che  attesti  l'e- 
sistenza di  esseri  viventi  od  anche  di 
fenomeni    fisici    antichissimi 

FOSSILI  PIÙ  NOTEVOLI.  Si  conser- 
vano  spesso  come  curiosità  le  ammoniti, 
fossili  per  modello  di  antichi  cefalopo- 
di muniti  di  conchiglia  a  concamera- 
zjoni  simili  a  quelli  degli  odierni  nau- 
tili  (V.  Cefalopodi);  i  denti  triangolari 
di  antichi  pescicani,  interpretati  dal  po- 
polo come  lingue  -pietrificate.  Bellissime 
sono  le  conchiglie  fossili  di  pirite  di 
ferro,    che    presentano   i    riflessi    dell'oro. 

FOSSILIZZAZIONE.  I  modi  di  fossi- 
lizzazione sono  diversi.  Talora  gli  ani- 
mali vennero  conservati  nel  ghiaccio,  co- 
me si  verificò  per  certi  proboscidati  delle 
regioni  circumpolari;  degli  insetti  furo- 
no invischiati  e  si  conservarono  perfet- 
tamente nell'ambra.  Altre  volte  gli  ani- 
mali  lasciarono   impronte   dei   loro  movi- 


menti, oppure  il  modello  del  loro  corpo, 
rimasto  nel  fango,  fu  riempito  di  mate- 
ria minerale  che  si  solidificò  nel  vuoto 
da  essi  lasciato.  Il  modo  più  frequente  è 
la  pietrificazione,  cioè  la  deposizione  di 
materia  minerale  sciolta  nell'acqua  che 
si  solidificò  entro  gli  avanzi  animali  o 
vegetali.  Un  altro  modo  di  fossilizzazio- 
ne è  la  carbonizzazione.  V.  Carbone  fos- 
sile. 

FOTOFOBIA.  Insofferenza  per  la  luce. 

FOTOGRAFIA  {Acceleratore  Excel- 
szor).  Si  prepara  un  liquido  (I)  con  :  ac- 
qi'.a  distillata,  500  centim.  cubici;  lima- 
tura di  zinco,  100  grammi;  acido  solfo- 
rico, 50  gocciole.  Dopo  alcuni  giorni  si 
aggiunge    solfito    di    sodio,    250    grammi. 

Si  prepara  un'altra  soluzione  (II)  con 
acqua  distillata,  500  centim.  cubici  e  sol- 
fito   d'ammonio,    250   grammi. 

Si  filtrano  i  due  liquidi  e  quindi  si 
mescolano  a  farti  uguali  in  volume. 

Volendo  adoperare  questo  acceleratore 
coll'acido  pirogallico  si  aggiunge  i 
gramma  di  solfo- 
cianuro  d' ammo- 
nio ogni  50  centi- 
metri cubi,  e  del 
"iquido  ottenutosi 
adopera  2,5  %  di 
rivelatore. 


Appareccìii  fotografici. 

Invece  pel  bagno  all'ossalato  ogni  50 
centimetri  cubici  di  liquido  si  aggiungo- 
no 4  grammi  di  citrato  di  ferro  ammo- 
niacale e  si  adopera  nella  proporzione 
del  5  %  che  non  dovrà  poi  essere  supe- 
rata. 

{Cantere  oscure  od  apparecchi).  Le  ca- 
mere oscure  per  i  dilettanti  fotografi,  ta- 
scabili, portative,  con  o  senza  treppiede, 
dissimulabili,  grandi,  mediane  e  mini- 
me, da  poter  stare  nel  manico  di  una 
mazza,  sono  oggi  di  tanto  numerose  da 
non  poterne  fare  la  descrizione  in  un  vo- 
cabolario limitato  come  è  questo.  I  prez- 
zi variano  da  poche  lire  alle  migliaia. 

{Capelli  rossi).  Le  signore  dai  capelli 
rossi  non  possono  essere  contente  del  lo- 
ro fotografo  se  questi  fa  \'arte  per  l'ar- 
te. Il  rosso  infatti  riesce  male  sulla  la- 
stra. 


Il 
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In  questo  caso  gioverà  un  po'  di  polve- 
re  di   Cipro  sui   capelli. 

II  fotografo  deve  essere  un  artista,  un 
chimico  ed  un  fisico.  Egli  deve  sapere 
adoperare  le  polveri  colorite  ed  il  pen- 
nello per  evitare  gli  scherzi  di  cattivo 
genere  della  cliimica  della  luce.  Non  si 
tratta  di  correggere  la  natura;  ma  una 
faccia  corta  può  essere  allungata  nella 
fotografia  innalzando  la  camera  oscura; 
come  abbassandola  si  otterrà  la  conditio 
optima  per  le  faccie  lunghe.  Meno  luce 
nella  sala  e  pose  più  lunghe,  giovano  per 
questi   ritratti. 

{Cartoline).  Si  applica  con  pennello 
5U  qualunque  carta  la  soluzione  di  :  sai 
di  cucina,  mezzo  gr.  ;  fosfato  di  sodio, 
mezzo  gr.    in  50  gr.   d'acqua. 

Poscia  si  spennella  con  una  soluzione 
di  nitrato  d'argento  al  io  %  nell'acqua 
distillata.  Tutte  le  carte  rimangono  così 
sensibilizzate. 

{Dia franimi).  Il  diaframma  serve  ad 
evitare  l'aberrazione  di  sfericità.  Si  u- 
ìano   gli    ingegnosi    diaframmi    ad    iride. 

{Fotografia  al  carbone).  V.  Fotoinci- 
siotie. 

FOTOGRAFIA  CON  I  PIGMENTI. 
Si  spalma  la  carta  di  gelatina  cromata 
mista  a  sostanza  colorante,  e,  dopo  l'espo. 
sizione  alla  luce,  si  lava  la  gelatina  non 
modificata  dalla  luce.  V.  Gelatina  ero. 
mata. 

FOTOGRAFIA  DI  QUADRI.  Riesce 
spesso  poco  bene.  Non  parliamo  dei  pae- 
saggi :  i  diversi  toni  del  verde  danno 
sulla  lastra  sensibile  degli  effetti  atti- 
aici    deplorevoli. 

Per  i  ritratti  si  adoperino  delle  lastre 
ortocromatiche  che  abbiano  uno  spesso 
strato  di   gelatina. 

Per  aumentare  la  sensibilità  di  queste 
lastre  si  immergano  per  un  minuto  in  un 
bagno  di:  acqua,  400  grammi;  ammonia- 
ca,  3. 

Dopo  queste  lastre  subiranno  un  secon- 
do bagno  di  uno  o  due  minuti,  fatto  di 
tintura  di    stramonio,   3   grammi;    acqua. 

Si  lascia  seccare  la  lastra  così  prepa- 
rata, che  ha  acquistato  una  speciale  sen- 
sibilità per  tutti    i   colori   della  carne. 

La  posa  sarà  dieci  a  venti  volte  più 
lunga;  ma  i  risultati  riescono  eccellenti, 
specialmente  se  si  illumina  il  quadro 
con  luce  giallognola,  ottenuta  da  un 
diaframma    colorito. 

Il  rivelatore  migliore,  per  queste  lastre 
e  per  questo  metodo  è  fatto  di  :  a)  solfa- 
to di  soda,  gr.  -80;  carbonato  di  soda, 
140;  acqua,  1640;  b)  acido  pirogallico,  gr. 
28;  solfito  di  soda,  4;  acqua,  180;  acido 
solforico,    15    gocciole. 

Si  mescolano  otto  parti  della  soluzione 
a  ?:on  una  parte  di  ^  e  si  aggiungono  32 
parti    di    acqua    distillata. 

FOTOGRAFIA.  {Lastre  smerigliate).  I 


fotografi  possono  ottenere  una  lastra  sme- 
rigliata eccellente  dalle  lastre  sensibi- 
lizzate. Si  introducono  in  una  soluzione 
di  iposolfito  di  soda  e  si  lasciano  sinché 
la  gelatina  diventi  trasparente  :  quindi 
si  immergono  in  una  soluzione  di  clorurc 
di  bario  e  poscia  in  una  soluzione  di  a 
cido  solforico  al  io  per  cento.  Cosi  si 
forma  un  deposito  solido  finissimo  di 
solfato  di  bario.  Senza  adoperare  le  la- 
stre fotografiche  si  può  gelatinizzare  una 
lastra  qualunque  e  quindi  trattarla  coi  ^^ 
cloruro  di  bario  ed  acido  solforico.  L^ 

{Rivelatori).  Al  guaiacolo  :  acqua,  1000;     I 
carbonato   di    sodio,   600;   guaiacolo,    io. 

Alla  firocatechina:  acqua,  1000;  sol- 
fito di  sodio,  28;  pirocatechina,  11;  car- 
bonato di   sodio,   56. 

All' idra  chino  ne  ed  icona  gcno  :  acqua, 
1000;  idrochinone,  15;  iconogeno,  5;  sol- 
fito di  sodio,  100;  carbonato  di  potassio, 
50- 

All'idrochinone  ed  alla  resorcina:  ac- 
qua, 1000;  carbonato  di  sodio,  20;  solfito 
di  sodio,  30;  idrochinone,  7,5;  resorci- 
na,   0,4.    V.    Gelatina    bromurata. 

FOTOGRAFIA  SU  CARTA  PORCEL- 
LANA. Queste  fotografie  superano  nella 
finitezza  ogni  lavoro  consimile,  avendo 
tutto  l'aspetto  di  lavori  fatti  sull'avorio. 

Si  prenda  della  carta  preparata  colla 
barite  e  la  si  introduca  in  un  bagno  fat- 
to di  :    sale  ammoniaco,   i   p.  ;   acqua,    150. 

Quindi  si  sensibilizza  nel  modo  consue- 
to e  si  espone  per  alcuni  minuti  in  un'at- 
mosfera ricca  di  ammoniaca.  Le  foto- 
grafie ottenute  con  questo  processo  sa- 
ranno prima  lavate  con  acqua  salata. 

FOTOGRAFIA  SUGLI  SPECCHI.  La 
fotografia  viene  ottenuta  sulla  lastra  di 
stagno  prima  di  farla  aderire  al  cristal- 
lo col  mercurio. 

Si  applica  all'oscuro  sullo  stagno  una 
soluzione  di  :  acqua,  100  parti  ;  gelatina. 
40;  bicromato  d'ammonio,  20;  colore  che 
si  desidera,  io. 

Asciutta,  si  espone  la  lastra  sotto  una 
negativa  fotografica  '  per  io  minuti  al 
sole  o  per  20  o  30  minuti  alla  luce  dif- 
fusa. 

Si  lava,  si  asciuga  e  finalmente  si  ap 
plica  una  soluzione  di  cianuro  di  mer 
curio. 

FOTOGRAFIA  SUL  FERRO.  Si  usa- 
no delle  lastre  di  ferro  inverniciate  in 
nero  che  si  ricoprono  di  collodio  sensi- 
bile e  vengono  esposte  nella  camera  o- 
scura  e  quindi  fissata.  Il  collodio  rima- 
nendo trasparente  nelle  parti  oscure,  si 
vede  per  trasparenza  il   nero  del   ferro. 

FOTOGRAFIA  SULLA  SETA.  Bagno 
di  preparazione:  alcool,  parti  1000;  ben- 
zoino, 8;  mastice  in  lacrime,  5;  cloruro 
di  cadmio,  30.  Si  fa  asciugare,  si  sensi- 
bilizza con  nitrato  d'argento  al  25  %  e 
si    soppressa   con    ferro   caldo. 

FOTOGRAFIA   SULLA   STOFFA.   Se 
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la  tintura  non  è  pratica  da  consigliarsi 
lile  signore,  ai  dilettanti,  può  riuscire 
utile  il  nuovo  metodo  Breen  di  slampa 
fotografica    sui    tessuti. 

I  tessuti  su  cui  si  vogliono  ottenere  dei 
disegni  vengono  immersi  successivamen- 
te in  due  bagni;  l'uno  di  primulina  con 
sale  ed  il  secondo  di  nitrito  di  sodio  al 
0,25  per  cento.  Il  panno  deve  asciugarsi 
all'oscuro  e  poscia  si  espone  al  sole  sotto 
lastre  che  hanno  il  disegno  che  si  vuole 
ottenere  sulla  stoffa.  Come  sviluppatori 
si  adoperano  :  il  iiaftol-beta  per  ottenere 
il  rosso,  il  fenolo  alcalinizzato  pel  gial- 
lo, la  fenildiamina  pel  bruno,  l'acido  be- 
ta-sulfonato   pel    castagno. 

II  colore  si  sviluppa  nella  parte  che 
non  venne  sopposta  all'azione  chimica 
delle    radiazioni    solari. 

Ecco  una  via  nuova,  aperta  a  chi  ha 
del  tempo,  della  pazienza,  dèi  danaro  e 
della  buona  volontà:  quattro  cose  che 
formano  una  fortuna  e  che  serviranno  a 
mille  applicazioni,  di  cui  ultima  è  que- 
sta   tintura    fotografica. 

FOTOGRAFIE  A  SEPPIA.  Queste 
platinotipie  sono  ottenute  con  una  carta 
preparata  al  sublimato.  Si  può  aggiun- 
gere al  comune  rivelatore  all'ossalato  di 
potassa  una  soluzione:  acqua,  14  parti; 
sublimato   corrosivo,    i. 

FOTOGRAFIE  GIALLE.  Quella  spe- 
cie di  itterizia  di  cui  si  lagnano  i  di- 
lettanti, vittime  di  tante  ma  attie  foto- 
grafiche, si  produce  nel  bagno  fissatore, 
ed  ha  per  causa  l'acidità  delle  fotogra- 
fie. 

Basta  infatti  una  tenuissima  quantità 
di  acido  per  decomporre  l'iposolfito  di 
sodio  che  è  adoperato  per  fissare  l'ima- 
gine  fotografica,  sciogliendo  tutto  il  clo- 
ruro di  argento  che  non  è  stato  annerito 
dall'azione  della  luce  e  che  quindi  si 
annerirebbe  appena  le  fotografie  sono  e- 
sposte  alla  luce.  Si  mette  in  libertà  del 
zolfo,  che  si  combina  coll'argento  della 
carta  fotografica  e  produce  del  solfuro 
d'argento. 

Contro  di  questa  malattia  vale  il  se- 
guente rimedio.  Le  fotografie  dopo  il 
bagno  fissatore  vengono  poste  in  un  ba- 
gno fatto  di  :  acqua,  looo  grammi  ;  clo- 
ruro di  sodio,  60;  ammoniaca,  alcune  goc- 
ciole. 

{Fissatura  prima  dello  sviluppo).  Per- 
mette di  lavorare  all'aperto.  Si  intro- 
duce la  lastra  nel  bagno  d'iposolfito  e 
si  fa  asciugare.  Il  bagno  di  sviluppo  sa- 
rà: acqua  distillata,  100  gr.  ;  nitrato  di 
argento  4  gr.  ;  solfccianuro  d'ammonio, 
24  gr.  ;  solfito  di  soda  anidro,  5  gr.  ;  so- 
luzione di  bromuro  di  potassio  al  io  % 
sei  goccie.  Dopo  si  prepara  un  bagno  al 
metolo  di  :  acqua  dist.,  120  gr.  ;  metolo, 
2  gr.  ;  solfito  di  soda,  io  gr.  Il  bagno  de- 
finitivo si  ottiene  con  120  parti  in  volu- 
me di  bagao  e  $  parti  del  primo 
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FOTOGRAFIE.  {.Incollatura  sul  zetro). 
Dai  coloristi  si  vende  una  vernice  specia- 
le per  questo  uso;  ma  si  potrà  adope- 
rare semplicemente  una  gocciola  di  ver- 
nice   copale    o    meglio    di    collodio. 

Si  versa  una  gocciola  di  collodio  so- 
pra il  vetro  ben  terso;  quindi  vi  si  ap- 
plica la  fotografia  che  si  preme  in  tutte 
le  direzioni,  con  un  piegacarte,  così  da 
ottenere  una  perfetta  adesione.  È  indi- 
spensabile che  non  rimanga  la  più  pic- 
cola bolla  d'aria  fra  il  vetro  e  la  carta; 
poiché  il  calore,  dilatando  enormemente 
l'aria,     produrrebbe     presto     il     distacco. 

Ove  si  voglia  applicare  la  fotografia 
ad  un  vetro  della  finestra  o  di  un  para- 
lume, così  da  ottenere  un  trasparente 
sarà  necessario  di  assottigliare  la  carta 
dal  di  dietro.  Perciò  la  carta  sarà  ba- 
gnata con  acqua  fredda  e  quindi  fregata 
con  delicatezza  con  un  panno  bagnato 
asperso  di  polvere  finissima  di  pietra 
pomice. 

Allorché  la  trasparenza  è  sufficiente  si 
lascierà  asciugare  e  si  applicherà  poste- 
riormente  uno    strato    di    vernice   copale. 

FOTOGRAFIE  IN  RILIEVO.  L'Hus- 
nik,  di  Praga,  inventò  un  metodo  che  può 
essere    provato    dai    dilettanti. 

Si  prepara  la  gelatina  facendo  ram 
mollire  un  ettogramma  di  colla  di  pe- 
sce in  sei  decilitri  d'acqua  a  cui  si  ag- 
giungono due  centimetri  cubi  e  mezzo 
di  glicerina.  Si  versa  questo  miscuglio 
sopra  dei  fogli  di  carta  coi  margini  sol- 
levati, così  da  ottenere  uno  spessore  di 
quasi  un  millimetro  e  si  lascia  essiccare 
in    lamine. 

Quando  si  vogliono  adoperare  si  im 
mergono  per  dieci  minuti,  all'oscuro,  in 
una  soluzione  di  :  acqua,  25  parti  ;  bicro- 
mato di   potassa,  1  ;  ammoniaca,  un  pocv. 

Queste  lastre  vengono  poscia  esposte 
alla  luce  sotto  la  negativa,  disponendola 
sopra  di  una  lastra  di  vetro  coperta  di 
cera.  Dopo  mezz'ora  le  figure  apparisco- 
no  bruniccie. 

Allora  si  trattano  queste  lastre  con  u- 
na  soluzione  concentrata  di  bicromato  di 
soda  e  si  soffrega  la  lastra  lon  una  spaz- 
zola morbida,  che  esporta  la  gelatina 
non  modificata  dalla  luce.  Il  disegno  ap- 
pare in  rilievo. 

FOTOGRAFIE  MAGICHE.  Appari- 
scono come  per  incanto  quando  vengono 
immerse  nell'acqua.  Sono  delle  comuni 
fotografie  ottenute  colla  carta  preparata 
al  cloruro  di  argento.  L'immagine  si 
fissa  con  una  soluzione  di  iposolfito  di 
soda  al   io  per  cento  e  si   lava  con  cura. 

Dopo  si  immerge  la  carta  in  un  bagno 
fatto  di  :  bicloruro  di  mercurio,  5  gram- 
mi ;   acqua,   100. 

Dopo  una  breve  immersione  la  fotogra- 
fia diventa  perfettamente  bianca. 

Il  segreto  della  ricomparsa  sta  nell'u- 
so dell'iposolfito  p  del  solfito  di  spda 


FOTOGRAFIE  -  FOTOTIPIA 


Si  ingomma  dietro  a  queste  fotografie 
un  pezzo  di  carta  senza  gomma  che  ven- 
ne imbibito  di  questi  sali.  Messa  nell'ac- 
qua il  sale  si  discioglie  e  l'imagine  fo- 
tografica ricompare,  perchè  il  solfito  di 
soda  annerisce  il  cloruro  di  mercurio  o 
calomelano  che  si  era  formato  sulla  foto- 
grafia. 

{Ricuperazione  delle  lastre).  Spesso  si 
adoperano  diverse  lastre  per  prudenza. 
Se  una  lastra  non  riesce  bene,  si  troverà 
la  buona  nel  numero;  ma  trovata  una 
prova  soddisfacente  si  vorrebbe  rispar- 
miare le  altre  e  servirsene  per  una  nuo- 
va  applicazione. 

Perciò   si    lascino   queste   lastre   per   tre 
minuti  in  un  bagno  di:   bicromato  di  po- 
tassa, gr.  2  ;  acqua,  gr.   loo. 
Dopo  si  lavino  bene. 

Lo  stesso  bagno  può  far  ritornare  sen- 
sibili delle  lastre  che  non  siano  state  il- 
luminate. In  questo  caso  la  durata  del 
bagno  sarà  di  due  o  tre  minuti,  e  poscia 
si  faranno  asciugare  ponendole  dritte  so- 
pra della  carta  asciugante   o  da  filtro. 

FOTOGRAFIE.  {SviLuf-po  al  diamido 
fenolo).  Acqua,  gr.  loo;  solfito  di  sodio 
in  cristalli,  i  gr.  ;  Acido  borico  in  pol- 
vere,  5   gr.  ;    Diamido  fenolo,   0,5    gr. 

FOTOGRAFIE  VECCHIE.  Il  lento 
svanire,  quella  specie  di  decomposizione 
cadaverica  dei  vecchi  ritratti  viene  ar- 
restata lavando  prima  la  fotografia  con 
sapone  e  poscia  applicandovi  sopra  un 
pezzo  di  carta  asciugante  bagnato  in  una 
soluzione  di  sublimato. 

FOTOGRAFIE  {Vertiice).  Per  giacer 
le  fotografie  che  non  si  vogliono  applica- 
re sul  cartoncino  si  propone  la  seguente 
composizione:  Cera,  parti  13;  resina,  135; 
essenza  di  terebentina,  650.  Questa  viene 
preparata  al  caldo  ed  applicata  con  del- 
l'ovatta sopra  una  lastra  di  vetro  su 
cui    si    applicano    le   fotografie. 

FOTOINCISIONE  E  FOTOZINCO- 
GRAFIA.  Si  fondano  sulla  proprietà 
che  ha  il  bitume  di  Giudea  di  diventare 
insolubile  nella  benzina,  dove  venne  e- 
sposto   alla   luce. 

Una  lastra  di  metallo  spalmata  all'o- 
scuro, di  questo  bitume,  ed  esposta  alla 
luce  sotto  una  negativa  od  una  positiva 
ottenuta  sul  vetro,  viene  modificata  nei 
punti  trasparenti.  Se  quindi  questa  la- 
stra viene  posta  nella  benzina,  il  bitu- 
me si  scioglierà  e  lascierà  il  metallo  al- 
lo scoperto  nei  punti  della  lastra  che  e- 
rano    opachi. 

Basterà  far  agire  sulla  superficie  del- 
la lastra,  un  acido  che  consumi  il  me- 
tallo per  ottenere  un'incisione  in  rilie- 
vo od  in  incavo,  secondo  che  si  adoperò 
una   negativa  od   una   positiva. 

Con    questi    processi    si    ottengono    oggi 
le  incisioni  che  adornano  libri  e  giornali. 
FOTOMINIATURA.     In    questo    pro- 
cesso   da    dilettante   si    comincia   dal    di- 


staccare la  fotografia  dal  cartoncino;  po- 
scia si  applica  dietro  di  un  vetro  con 
una  sostanza  che  rende  la  fotografia 
trasparente.  Per  questo  vi  è  una  composi- 
zione speciale;  ma  si  può  pure  adopera- 
re del  balsamo  del  Canada  discioito  nel- 
l'etere. Dietro  si  appiccica  una  lastra  di 
vetro,  dello  spessore  di  un  millimetro  e 
dietro  questo  secondo  vetro  si  disegna- 
no sopra  di  una  carta,  per  trasparenza,  i 
grandi  contorni  del  ritratto  e  le  linee  più 
importanti. 

Allora  si  colorisce,  a  tinte  unite,  il  vi- 
so, i  capelli,  l'abito  e  si  dà  un  po'  di 
rosso  carmino  alle  gote  ed  alle  labbra. 
È  un  genere  di  pittura  di  cui  tutti  sono 
capaci  e  non  rimane  che  applicare  que- 
sta mostruosità  dietro  il  secondo  vetro 
o  meglio  incollarla  sopra  di  un  terzo 
vetro  e  si  otterranno,  se  non  dei  capo- 
lavori, dei  ritratti  presentabili.  Così  la 
fotominiatura  è  formata  di  tre  vetri; 
fra  il  primo  ed  il  secondo  sta  la  foto- 
grafia trasparente;  fra  il  secondo  ed  il 
terzo  una  carta  grossolanamente  colo- 
rita. 

FOTOTIPIA.  Si  ottiene  da  una  ne- 
gativa fotografica  uno  stampo  (cliché)  at- 
to a  riprodurre  l'imagine  con  le  mac- 
chine  da   stampa. 

La  gelatina  o  colla  di  pesce,  prepara- 
ta all'oscuro  con  l'aggiunta  di  una  cer- 
ta proporzione  di  bicromato  di  potassio, 
diventa  più  o  meno  impermeabile  all'ac- 
qua, secondo  la  durata  dell'esposizione 
e    l'intensità   della   luce. 

Perciò  la  làmina  di  gelatina  che  venga 
esposta  alla  luce  sotto  di  una  negativa, 
se  dopo  viene  immersa  nell'acqua,  non  si 
discioglie  nelle  parti  dove  la  negativa  e- 
ra  trasparente  e  si  discioglie  nelle  parti 
non  illuminate.  Si  forma  così  una  imagi- 
ne   in    rilievo. 

Se  invece  di  una  negativa  si  adopera 
una  fotografia  -positiva  {diapositiva)  al 
le  parti  chiare  corrisponderanno  dei  sol. 
levamenti    della    gelatina. 

Si  possono  ottenere  direttamente  delle 
riproduzioni  da  queste  lastre  di  gelati- 
na. Basta  versarvi  sopra  dell'inchiostrc 
da  stampa  e  comprimervi  fortemente  so- 
pra una  carta.  Così  si  ebbero  le  pri- 
me fotografie  ad  inchiostro  da  stampa 
che  si  dissero  al  carbone,  perchè  questo 
inchiostro  è  fatto  di  nero  fumo,  che  dà 
delle   imagini    inalterabili. 

Per  ricavare  degli  stampi  tipografici 
(fototipia)  si  comprime  lon  un  torchio  i- 
draulico  una  lastra  di  lega  da  caratteri 
contro  la  làmina  di  gelatina.  Si  forma- 
no così  degli  incavi  corrispondenti  ai 
sollevamenti,  e  si  ha  una  lastra  che  al 
comune  torchio  da  stampa  riproduce  la 
fotografia. 

In  essa  infatti   il  nero  corrisponde  alh 
sporgenze  che  vengono  spalmate  d'inchio- 
stro dai  rulli  tipografici,  ed  il  bianco  ad 
incavi   del  cliché. 
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FRAGOLE.  Il  grande  botanico  Linneo, 
ch'era  travagliato  dalla  gotta,  trovava 
sollievo  alle  fitte  ed  al  tormento  del  male 
facendo  uso  delle  fragole.  In  verità  le 
fragole  sono  ricche  di  carbonati  alcalini, 
cfjperciò  agiscono  come  diuretici;  ma 
non  potremmo  consigliare  a  tutti  i  got- 
tosi questa  cura.  Questo  per  la  semplice 
ragione  che  molti  gottosi  hanno  delle  dif- 
ficoltà di  digestione  per'  cui  le  fragole 
sarebbero  una  vera  catastrofe. 

Che  dire  dell'asserzione  di  Van-Swie- 
ten,  che  ci  assicura  di  aver  guarito  dei 
maniaci  coH'uso  esclusivo  delle  fragole, 
e  di  quella  di  Geoffroy,  che  assicura  di 
aver  con  questo  profumato  rimedio  rido- 
nato alla  salute  dei   tisici  consumati? 

Diremo  solamente  che  spesso  anche  gli 
uomini  d'ingegno  s'ingannano,  confon- 
dendo il  dopo  coW'effetcO,  secondo  il  so- 
fisma che  i  dialettici  antichi  dicevano  del 
posi   hoc,   ergo  propier   hoc. 

La  tubercolosi  pur  troppo  non  guarisce 
colle  fragole  e  per  i  maniaci  altra  cura 
non  si  riconosce  proficua  che  quella  poca 
che  si    può   praticare   nei   manicomi. 

Le  fragole  contengono  una  discreta 
quantità  di  ferro;  perciò  possono  essere 
utili  in  quei  casi  in  cui  l'organismo  ab- 
bisogna   di    questo    metallo. 

Per  molte  persone  le  fragole  sono  un 
alimento  indigesto,  e  ad  alcune  procu- 
rano perfino  l'orticaria. 
Chi  spiegherà  questa  stralna  influenza? 
{Botanica).  Per  i  botanici  le  fragole 
non  sono  un  vero  ed  autentico  frutto. 
Quei  graneUini  che  si  trovano  alla  su- 
perficie delle  fragole  sarebbero  i  frutti; 
la  parte  che  si  mangia,  e  che  è  dolce  e 
profumata,  è  il  sostegno  di  questi  frutti, 
il  ricettacolo  che,  colla  maturanza,  si  fa 
molle  e  polposo. 

Così  la  fragola  è,  come  l'ananas  e  il 
lampone,    un    frutto    composto. 

Il  Mero  frutto  delle  fragole  se  ne  va 
nel  sugo  di  limone  o  nel  vino  con  cui  è 
condito. 

{Cosmetici).  Nulla  diremo  del  valore 
delle    fragole   come   cosmetico. 

La  storia  ci  racconta  —  di  queste  scioc- 
chezze talora  si  occupa  la  storia  leg- 
gierina  di  certi  scrittori  da  salon  — 
che  la  splendida  signora  Tailien  faceva 
il  suo  bagno,  nella  primavera,  nel  sugo 
di  fragole,  e  così  ottenne  di  conservare 
oltre  il  limite  imposto  dalla  fisiologia 
le    sue    carni    scultorie    e    senza    rughe. 

In  verità  i  bagni  sono  il  segreto  della 
conservazione  della  bellezza;  ma  le  fra- 
gole non  hanno  alcuna  influenza  e  tutte 
le  a  acque  alle  fragole»  spacciate  come 
eccellenti  cosmetici  sono  delle  mistifica- 
zioni. 

{Profumo).  L'essenza  dii  fragole  del 
commercio  è  un  prodotto  artificiale  (V. 
Essenze).  I  semi  secchi  della  fanciullac- 
cia {Nigella  damasccend)  hanno  lo  stes- 
so profumo  e  possono  essere  usati  per  ge- 


lati.  L'essenza  artificiale  è  fatta  special, 
mente  da  butirrato  di  etere. 

{Servizio).   Sulle  tavole  di   lusso  le  fra- 
gole  si    presentano    in    speciali    piattelli. 
FRANCOBOLLI.    V.    Lettere. 
{Collezioni).    Si    disinfetti    il    verso  cor 
una    spennellata    di    formalina.    (V.    Let 
tere). 

FRANCOBOLLI  NELLE  LETTERE. 
Qualunque  persona  onesta  ricevendo  una 
lettera  con  un  francobollo  per  la  rispo 
sta  risponderà,  anche  se  dovrà  sciupare 
un  po'  del  suo  tempo.  Si  narra  che  Ales- 
sandro Manzoni  dovesse  così  rispondert 
ad  un  signore  che  gli  domandava  con 
un  francobollo  il  prezzo  della  legna  e 
del   carbone   a   Milano. 

Non  ricevendo  risposta  è  logico  pen- 
sare che  la  vostra  lettera  sia  andata  per- 
duta, sebbene  questo  episodio  delle  lette- 
re smarrite  avvenga  più  spesso  sul  tavo- 
lino e  nel  cestino  che  nelle  mani  degli 
impiegati   postali. 

Finalmente,  i  francobolli  non  devono 
mai  essere  appiccicati  entro  la  lettera; 
ma  devono  essere  trattenuti  con  un  pun- 
to di  filo  o  con  due  strisce  di  carta. 
Non  è  permesso  dare  al  prossimo  la  sec- 
catura di  distaccare  questi  francobolli 
coll'acqua    e    di     ingommarli. 

FRANCOLINO   DI    MONTE   {Bonasia 
silvestris).    Piemontese  :    Fasanott. 
Trovasi   sull'Alpi   e   nidifica   sul    suolo. 
FRASSINO.   V.   Obno. 
FRATTURE.    Le    fratture    delle    ossa 
sono      semplici      se 
non      v'  ha      ferita 
delia    pelle,    e    nel 
caso   che   questa   e- 
sista    diconsi    com- 
plicate salvo  il  ca- 
so    della     frattura 
semplice    del    pero- 
ne, in  caso  di  frat- 
tura   il    membro    è 
reso      impotente. 
Spesso    i    due   capi   Modo  di  fissare  nn-.t 
si    spostano    e    prò-    frattura  dell'omero. 
ducono    un    accon- 
ciamento con  tumefazione. 

Imprimendo  dei  movimenti  all'osso 
rotto,  si  sente  uno  scroscio  speciale,  ma 
questo  sintomo   deve  essere  solamente   ri- 


Metodo  per  la  frattura  dell'avambraccio 
e  della  gamba. 
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cercato  dal  chirurgo.  Nell'attesa  occorre 
fissare  con  delle  aste  di  legno,  e  nel  caso 
con  un  semplice  basitone  od  un  ombrello 
l'osso    fratturato. 

Per   sollevare   il    ferito  occorre    l'opera 
di  parecchie  persone  delle  quali  una  de- 


#^ja 


1  ras-porto   del  ferito. 


Trasfcrto   del  ferito, 

ve  occuparsi  della  parte  lesa,  tenendola 
tesa.  Ogni  movimento  delle  due  estre- 
mità  dell'osso   è   dolorosissimo. 

FREDDO.  Il  freddo  non  è  che  dimi- 
nuzione di  calore.  Quando  un  corpo  si 
raffredda,  ciò  si  deve  al  fatto  che  esso 
perde  del  suo  calore  Ordinariamente 
un  corpo,  raff reddandv^si,  perde  il  suo 
calore  in  uno  dei  due  modi  seguenti  :  o 
lo  cede  per  conduzione  ad  altri  corpi  che 
siano  a  contatto  con  esso;  oppure  lo  ir- 
radia  all'interno. 

In  questo  secondo  modo  si  raffredda 
2a  terra  alla  notte,  irradiando  il  calore 
ricevuto  dal  sole  di  giorno.  Se  la  notte 
è  nuvolosa,  una  parte  del  calore  le  vie- 
ne rimandato  dalle  nubi,  onde  il  raffred- 
damento è  minore. 

L'emissione  del  calore  non  dipende  dal- 
la natura  del  corpo,  ma  dallo  stato  della 
superficie  del  corpo  stesso.  Quanto  que- 
sta superficie  è  meno  compatta,  tanto 
meglio  diffonde  il  calore.  I  colori  bruni 
giovano  pure  alia  diffusione  del  calore 
più    dei    bianchi. 

ininfluenze).  V.  Abbassamenti  di  tetn- 
foratura,  Geloni.  Il  freddo  intenso  pro- 
duce una  sensazione  di  stanchezza  ed  un 


Fresa  circolare. 


forte  bisogno  di  dormire.  Aumenta  la 
produzione  di  anidride  carbonica;  a 
freddi  intensissimi,  invece,  diminuisce 
e  si  ha  glicosuria.  La  morte  per  freddo 
è  causata  dall'arrestarsi  del  cuore,  ep- 
perciò  nei  casi  di  assiderazione  si  do- 
vrà praticare  le  respirazione  artificiale. 
Il  freddo  può  far  sviluppare  degli  ac- 
cessi   di   gotta. 

(.Terapeutica).  Il  Pictet  ha  dimostrato 
che  si  può  resistere  a  — loo"  se  si  tiene 
la  testa  riparata.  L'appetito  aumenta  e 
guariscono    le    dispepsie. 

Il  corpo  umano  diventa  insensibile  al- 
le   bassissime    temperature. 

FRENULO  DELLA  LINGUA.  (V.  Gu- 
sto). 

FRESA.  L'uva  fresa,  per  cui  è  celebre 
specialmente  Chieri,  è  ora  molto  colti- 
vata in  Piemonte  per  la  sua  resistenza 
alle   crittogame    parassite. 

FRESA.  (Meccanica).  È  una  specie  di 
lima  circolare  o 
conica  messa  in 
movimento  di  ro- 
tazione attorno  al 
suo  asse.  Permet- 
te di  fare  ogni  ge- 
nere di  lavori  ; 
perfino  della  scol- 
tura in  legno  ed 
in    marmo. 

FRIGOR.     Nome 
di     una    bottiglia    refrigerante     rivestita 
di    un   tessuto    d'amianto;    minuscola    in- 
venzione   per    raffreddare    i    liquidi    con 
l'evaporazione.    V.    Alcarazas. 

FRIGORIFICI.  Gli  apparecchi  fri- 
gorifici,  oltre  alla  produzione  del  ghiac- 
cio (V.  Ghiaccio  artificiale)  hanno  ab- 
bondanti applicazioni  nella  conservazio- 
ne delle  carni  negli  ammazzatoi  e  sulle 
navi. 

(Temperatura).  La  carne  viene  talvolta 
gelata  a  — io°   o    — 12°. 

(Carni  gelate).  I  vasi  sanguigni  sono 
meno  visibili  e  sempre  vuoti;  i  globuli 
del  sangue  sono  scoloriti  e  si  colorisce 
il  siero  del  sangue;  il  sugo  dei  muscoli 
spremuto  è  più  rosso  e  lavando  la  carne 
l'acqua  si  colorisce  di  più. 

FRINGUELLO  (Gabbia).  Il  suo  canto 
non  è  molto  soave;  va  soggetto  a  diven- 
tar cieco.  Si  usa  di  mettere  nella  gab- 
bia un  rametto  di  fico  vuoisi  perchè  se 
ne   serva    soff regandovisi   gli    occhi. 

FRIZIONI.  Si  fanno  con  le  palme  del- 
le mani,  conservando  sempre  la  medesi- 
ma pressione.  I  movimenti  devono  essere 
circolari.  V.  Massaggio,  Spugna  vege- 
tale. 

FROLLATURA  DELLE  CARNI.  È  il 
principio  della  putrefazione,  prodotto  da 
microbi  speciali.  Per  la  selvaggina  si  a- 
ma  la  frollatura  alquanto  avanzata.  V. 
Faisandé. 

FROMAGE     D'ITALIE.     Con     questo 
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nome  si  designa  in  Francia  un  piatto 
che  non  crediamo  che  si  consumi  in  Ita- 
lia, fatto  di  un  tritume  di  fegato  di  ma- 
iale e  di   lardo  misto  a  panna. 

Le  proporzioni  sono:  Fegato  di  porco, 
parti  2  e  mezzo  ;  lardo,  2  ;  panna,  un 
quarto. 

Si  aggiunge  del  pepe,  del  sale,  del  ti- 
mo e  delle...  echallottes,  che  sarebbero 
una  specie  di  cipolle  che  in  certi  libri 
si  dicono  scalogne...  cioè  VAllium  asca- 
lonicum  dei  botanici. 

Di  cette  farse  si  fanno  degli  strati  al- 
terni a  strati  di  lardo,  e  si  cuoce  al  for- 
no. 

FROMAGES.  {Gelateria).  Con  questo 
nome  si  designano  specialmente  dei  ge- 
lati  alla   panna.   V.    Gelati. 

FRONTI GNAN.  V.   Vini  francesi. 

FRONTIGNAN  ARTIFICIALE.  Vino 
bianco,  litri  4;  siroppo,  mezzo  litro;  al- 
cool, mezzo  litro;  fiori  di  sambuco,  gram- 
mi  13.   Dopo  15  giorni    si  filtra. 

FROSONE.  Uccelletto  cantatore  che 
arriva  nell'autunno.  Il  suo  becco  diven- 
ta color  grigio  di  piombo  in  primavera. 
Si  compiace  nei  boschi  di  alti  alberi  {Coc- 
cotìiranstes  vUlgaris). 

FRUTTA  {Alimentazione).  Coi  frutti 
si  introducono  nell'organismo  della  cal- 
ce e  della  potassa,  due  nutrimenti  indi- 
spensabili. 

Adunque  non  vengano  a  proibire  ai 
fanciulli  le  frutta,  col  pretesto  che  man- 
giandone in  soverchia  quantità  diventa- 
no dei  buoni  purganti. 

{Conservazione).  Non  tutte  le  frutta  si 
prestano  alla  conservazione;  ma  per  mol- 
ti può  riescire  utile  l'uso,  della  polvere 
di  torba,  che  è  antisettica  ed  assorbente 
l'umidità. 

Si  può  aggiungervi  il  3  per  cento  di 
acido   borico   in   polvere. 

I  frutti  vengono  completamente  cir- 
condati da  questo  miscuglio,  disponen- 
doli entro  cassette  di  legno,  dopo  averli 
lavati    con    una   soluzione    d'acido   borico. 

{Macchie).    V.     Biancheria. 

FRUTTI  ALL  ACETO.  L'uso  dei 
frutti  sotto  aceto  è  la  più  sfortunata  in- 
venzione fatta  dalla  più  isterica  delle 
voglie    di    acido. 

Parliamo,  s'intende,  delle  frutta  dolci, 
delle  ciliegie  e  delle  piccole  pere.  Stan- 
no bene  sotto  aceto  i  peperoni  ed  i  ce- 
trioli,  le  cipolline   e   le   rape. 

In  quanto  alle  piccole  pannocchie  im- 
mature di  meliga,  sono  una  invenzione 
inglese  :    un    nevrosismo    indigesto. 

FRUTTI  ALLO  SPIRITO.  V.  Ciliege. 

FRUTTI  AL  SIROPPO.  V.  Ciliegie, 
Pere,    ecc. 

FRUTTI  ARTISTICI.  Da  un  nostro 
libro  di  Botanica  Artistica  in  prepara- 
zione, raccogliamo  alcuni  fra  le  miglia- 
ia di  bozzetti  di  frutti  curiosi,  facili  ad 


imitarsi  V.  anche  Solanacee,  Zucche, 
Kola,  Bowlesia,   Elic^tere. 

Il  frutto  del  tecocarpo  non  è  esotico; 
ma  è  troppo  piccolo  per  essere  osserva- 
to. Vi  sono  in  l-^uropa  15  specie  di  Thr- 
cocarfus  il  cui  frutto,  esaminato  al  mi- 
croscopio,   è   un    vero    ghiribizzo. 

Graziosi  sono  i  frutti  dei  inanotes  ap- 
partenenti   alla    flora   africana. 

Forme  eteroclite,  uso  arte  nuova,  han- 
no i  frutti  delle  pterandre  del  Brasile; 
dei  crinunt.  amarillidee  dell'America 
tropicale;  à&W'Hiftage,  liana  dell'Asia 
centrale. 

'L'esocorda  (Spirea),  esaminato  con  una 
lente   è   una   vera   mazza    d'armi    medioe 

FRUTTI  ASSOCIATI.  Sono  quelli 
formati  da  parecchi  frutti  inseriti  sul- 
l'articolo peduncolo  del  fiore.  Tali  sono 
le  fragole,  i  lamponi,  le  more  e  gli  stes- 
si   frutti    delle    ro5,e. 

FRUTTI  COMPOSTI.  Formati  dalla 
riunione  di  più  frutti,  ciascuno  prove- 
niente da  un  fiore  distinto.  Esempi  i 
frutti  delle  conifere  (coni),  il  fico,  l'a- 
nanassa.  le  bacche  del   ginepro. 

FRUTTI  FALSIFICATI.  Si  falsifica- 
no —  per  così  dire  —  i  lamponi  e  le  fra- 
gole aspergendole  delle  essenze  artificia- 
li del  medesimo  profumo.  Una  simile  es- 
senza viene  iniettata  con  la  siringa  di 
Pravaz  nei   meloni. 

FRUTTI  {Macchine  fer  felare).  Il  ge- 
nio, per  così  dirlo,  degli  inventori  non 
dimenticò  la  difficoltà  di  pelare  i  frutti 
ed  esistono  macchine  speciali  sia  per  l'e- 
conomia domestica  che  per  l'industria 
delle  conserve. 


Macclìiiu'tta  per  pelare  le  mele, 

FRUTTI  POLPOSI.  I  botanici  di- 
stinguono la  bacca  (uva,  pomodoro);  la 
fe-ponide  (zucca,  cetriolo);  V esperidio 
(agrumi);  contenente  peli  tumefatti  for- 
manti un'apparenza  di  polpa;  la  melo- 
nide  (mela,  pera)  nella  quale  anche  il 
calice  del  fiore  viene  a  far  parte  del 
frutto;  la  drupa  (pesca)  munita  di  noc- 
ciolo e  la  noce  con  la  parte  esterna  co- 
riacea. 

FRUTTI  SECCATI.  {Igiene).  Si  rac- 
comanda di  lavarli  a  lungo  perchè  sono 
infetti    dalle   mosche.    V.    Essiccatoi. 

FRUTTI    SECCHI.    Alcuni    non    si    a- 

prono    e    diconsi     indeiscenti.    Tali    sono 

gli   acheni,  con  un  frutto  solo  (castagna, 

ghianda);    le   samare   con    espansioni    od 

278  — 


FRUTTI    ARTISTICI. 


Thecocari>us. 


Manotes. 


Flerandta. 


Criuum. 


Hiptage, 


-av'tt-. 


"ixochorda. 


FRUTTIERE    FUCILE 


Fruttiera. 


ali  (acero,  olmo)  ;  la  cariosside  col  frut- 
to saldato  al   seme  (grano). 

Fra  i  frutti  che  si 
aprono  abbandonando 
i  semi  notiamo  le  cas- 
sule,  le  silique  della 
violaciocca,    i    legumi. 

FRUTTIERE.  Sono 
di  cristallo,  di  maio- 
lica, di  porcellana.  La 
moda  signorile  odier- 
na le  vuole  orlate  di 
un   giro  di   argento. 

FRUTTO.  Il  frutto  è  l'ovario  del  fio- 
re trasformato.  In  alcuni  frutti  matu- 
rano insieme  all'ovario  anche  altre  parti 
del  fiore.  Per  esempio  il  riccio  della  ca- 
stagna ed  il  mallo  della  noce  son  forma- 
ti da  brattee  che  circondavano  il  fiore  e 
che  si  sono  saldate.  Consimile  è  l'origi- 
ne  delle   scodelline   delle   ghiande. 

{Bottoni  delti  di  frutto).  Sono  fatti  del 
se?nb  durissimo  di  una  specie  di  palma 
originaria  dell'America. 

{Parti).  Nel  frutto  si  distinguono  tre 
parti:  Vesocarpo,  esterno;  il  mcsocarpo 
e  Vendocarpo,  interno.  Entro  l'endocarpo 
stanno    i    semi   od    il   seme. 

FTIRI.ASI.  Sarebbe  una  infezione  pi- 
docchiosia,  di  cui  narrano  che  siano  stati 
travagliati  Erode,  il  poeta  Alemano  mac- 
stro  di  Pitagora,  Ferecide,  Siila,  Filip- 
po II  di  Spagna.  I  medici  di  una  volta 
potevano  credere  che  il  corpo  dell'uomo 
producesse  in  certi  casi  dei  pidocchi  :  ma 
allora  si  credeva  facilmente  alla  produ- 
xione  spontanea  di  animali.  V.  Genera- 
ione    spontanea. 

Così,  credendo  ad  una  fabbricazione  a 
vapore  di  pidocchi,  si  lasciava  che  le 
immonde  bestie  prolificassero  colla  loro 
fecondità  straordinaria.  La  nettezza  del 
corpo  abolì  il  morbo  pedicolare,  che  esi- 
ste ancora  solamente  pel   bestiame. 

FUCILE.  Oggidì  i  fucili  a  bacchetta 
sono  diventati  un'anticaglia.  Sebbene 
nessun  buon  cacciatore  possa  dire  male 
del  fucile  a  bacchetta,  tutti  i  cacciatori 
preferiscono  ora  quelli  a  retrocarica. 
In  questa  predilezione  ha  una  gran  par- 
te la  comodità  e  la  celerità  della  carica, 
nonché  la  possibilità  di  avere  delle  ca- 
riche sempre  perfettamente  uguali,  ciò 
che  era  impossibile  coi  vecchi  fucili  a 
bacchetta. 

L'industria  delle  armi  da  caccia  ebbe 
suo  principio  solamente  nella  seconda 
metà  del  secolo  XVIII,  quando  si  imparò 
a  fare  le  canne  leggiere,  le  cosidette 
canne  di  Damasco,  col  mezzo  di  bacchet- 
te di  ferro  avvolte  e  saldate  insieme. 
Prima  le  canne  erano  foggiate  di  ferro: 
troppo  pesanti  per  l'esercizio  della  cac- 
cia in  cui  una  certa  leggerezza  dell'ar- 
ma è  veramente  una  condizione  della 
riuscita.  Verso  il  1820  si  introdussero  le 
batterie    a    cappellozzo  :    finalmente    una 


trentina  di  anni  fa  cominciarono  ad  es- 
sere conosciuti  i  fucili  Lefaucheux,  ì 
primi  a  retrocarica  veramente  pratici. 
Da  allora  in  poi  vi  fu  un  continuo  per- 
fezionamento delle  armi  a  retrocarica  in 
cui  gli  Inglesi  precorsero  tutte  le  altre 
nazioni.  Furono  modificazioni  minute, 
aventi  per  iscopo  la  sicurezza  e  la  preci- 
sione; la  meccanica  e  la  balistica  si  ac- 
cordarono per  riuscire  a  delle  vere  ar- 
mi di  precisione  che  costano  migliaia  di 
lire.  Talora  la  sola  batteria  vale  200 
lire! 

Questi  perfezionamenti  sono  difficil- 
mente apprezzati  da  chi  non  sia  provetto 
cacciatore.  Avviene  dei  fucili  come  dei 
microscopi.  Trovate  dei  microscopi  per  50 


Fucile  Lefaucheux. 


lire,  con  cui  a  rigore  non  è  impossibile 
di  fare  delle  grandi  scoperte;  ma  il  mi- 
crografo adopera  piuttosto  i  microscopi 
di  precisione,  che  danno  i  medesimi  in- 
grandimenti e  costano  due  o  tre  mila  lire, 
pure  essendo  fatti  dello  stesso  ottone  e 
con  lenti  del  medesimo  cristallo. 

E,  perfezionandosi,  uno  strumento  si 
semplifica.  Oggidì  non  si  fanno  più  le 
ageminature  e  le  intarsiature  delle  ar- 
mi artistiche  italiane  del  1600:  vennero 
abolite  le  scolture  del  calcio,  le  incisio- 
ni artistiche  dei  pezzi  metallici,  simili 
a  quelle  che  si  fano  sugli  orologi  da  ta- 
sca; oggidì  il  calcio  del  fucile  è  liscio, 
appena  zigrinato  all'impugnatura;  spes- 
so è  guernito  di  gomma  elastica,  per  di- 
minuire gli  effetti  del  rinculo  dell'ar- 
ma. 

Al  Lefaucheux  spetta  l'onore  di  avere 
inventato  una  cartuccia  che  evita  le  fu- 
ghe di  gas  dalla  parte  posteriore  delle 
canne;  ma  già  vediamo  universalmente 
sostituita  la  cartuccia  a  percussione  cen- 
trale. 

Le  batterie  rimbalzanti,  che  fanno  re- 
trocedere il  cane  dopo  il  colpo,  i  fucili 
che  si  montano  automaticamente,  a  mezza 
monta,  nell'atto  di  caricarli  sono  ad  un 
tempo  comodi  e  celeri  :  in  quanto  ai  fu- 
cili a  ripetizione  non  hanno  ancora  ot- 
tenuto una  grande  diffusione. 

Invece  incontrano  favore  i  nuovi  fucili 
a  batterie  nascoste,  in  cui  l'apparecchio 
che  determina  la  percussione  si  trova  na- 
scosto   nell'impugnatura   o    nel    massello. 

I  fucili  a  batterie  invisibili  hanno 
il    vantaggio  di   assicurarvi   dagli   scatti 
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accidentali  dei  cani  dell'arma:  episodio 
che  almeno  una  volta  nella  vita  accadde 
a  tutti  i  cacciatori,  e  certamente,  quan- 
do saranno  perfezionate,  queste  armi  pi- 
glieranno  il  posto  degli  attuali  fucili. 

iJZanne).  Il  più  grande  perfezionamento 
si  riferisce  alle  canne.  Un  cacciatore 
prudente  dovrà  sempre  esigere  la  marca 
della  prova.  Mell'Inghilterra  tutte  le 
canne  sono  soggette  a  due  prove,  in  due 
istituti  speciali,  l'uno  a  Londra,  l'altro 
a  Birmingham,  ed  alle  canne,  riconosciu- 
te sane  e  resistenti  si  applica  un  bollo 
speciale:  in  quanto  alle  canne  di  Liegi, 
comunissime  in  Italia,  debbono  aver  sa- 
puto resistere  a  tre  saggi,  e  ricevono  tre 
impronte,  che  sono  il  suggello  della  loro 
sicurezza. 

In  Italia  non  si  è  ancora  provveduto  a 
rendere  obbligatoria  la  prova  ed  il  primo 
armaiuolo  può  fare  e  vendere  un'arma 
micidiale.  Eppure  in  Italia  abbiamo  una 
discreta  industria  delle  armi  da  caccia 
ed  a  Brescia  si  fabbricano  ogni  anno 
circa  30000  fucili  di  tutti  i  sistemi,  dal 
fucile  a  bacchetta  a  canna  bianca,  che  si 
vende  per  una  miseria  ai  cacciatori  meno 
provveduti  di  borsa  che  di  buona  volontà, 
ai  fucili  a  retrocarica  moderni.  Poiché 
si  comincia  a  pensare,  anche  da  noi,  alla 
polizia  sanitaria;  non  si  proceda  a  passo 
di  lumaca,  e  quello  che  non  fanno  gli 
industriali   lo  imponga  il  governo. 

Venne  studiosamente  stabilita  la  mi- 
gliore lunghezza  della  canna,  che  deve 
variare  fra  72  e  76  centimetri  ;  una  mag- 
giore lunghezza  tende  a  far  pencolare 
l'arma    verso    terra. 

Finalmente  non  dovrassi  dimenticare 
l'invenzione  americana  delle  canne  cho- 
ke  bored.  Sono  delle  canne  che  presenta- 
no internamente  una  o  due  strozzatiire 
che  permettono  di  ottener  degli  splendi- 
di rosoni...  l'ideale  di  ogni  cacciatore 
che  sente  il  valore  di  una  buona  arma. 
Così  queste  canne  aumentano  la  forza  di 
penetrazione   dei    pallini. 

Certamente  non  si  potrà  tirare  a  palla 
con  un  fucile  choke  bored,  ma  anche  nel- 
le armi  venne  introdotta  la  divisione  del 
lavoro  ed  il  fucile  da  caccia  non  è  fatto 
pel  tiro  a  segno,  o  per  la  caccia  al  cervo. 

Queste  sono  le  innovazioni  più  recenti 
dell'arma:  e  se  l'arma  sarà  buona,  sarà 
difficile  che  il  cacciatore  fàccia  quello 
che  il  cacciatore  dice  una  fadella,  il 
cantante  una  stecca...  e  che  gli  uomini 
nel    linguaggio  comune   dicono   un   -fiasco. 

{.Rosa  dei  proiettili').  Dipende  dalla 
qualità  della  polvere  che  si  abbrucia  e 
dalla   forma   delia  canna. 

Una  rosa  troppo  piccola  lacera  la  vit- 
tima quando  la  colpisce;  una  rosa  trop- 
po  larga   non    la   colpisce. 

Nei  due  casi  il  cacciatore  farà  un  fa- 
detiene. 

In  generale  i  fucili  da  caccia  difettosi 
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debbono  la  loro  malattia  organica  ad  u- 
na  strozzatura  troppo  pronunciata  della 
canna. 

Per  questa  strozzatura  —  che  in  giusta 
misura  è  la  prima  qualità  di  una  buona 
canna  di  fucile  —  i  proiettili  talora  sono 
troppo  fitti,  talora  si  incrociano  fuori 
della   canna  e   si    sparpagliano   troppo. 

FUCILE  A  BACCHETTA  {Particola- 
rità). La  pressione  necessaria  allo  scatto 
nei  fucili  da  caccia  dovrebbe  esser  di 
chilogrammi     1,8-1,9. 

Nelle  armi  da  guerra,  la  pressione  su. 
grilletto  è   di    due  chilogrammi   e  mezzo. 

Si  fanno  dei  fucili  in  cui  la  forza  ne- 
cessaria allo  scatto  è  minima,  ma  sono 
pericolosi  ed  abbisognano  di  una  specia- 
le  abitudine. 

Ricordiamo  l'episodio  toccato  ad  Ales- 
sandro Dumas  nella  Svizzera.  Il  grande 
romanziere  era  anche  un  grande  tiratore. 
In  un  concorso  di  tiro  a  segno  fu  mera- 
vigliato di  aver  fallito  il  segno  di  qual- 
che metro.  L'insuccesso  proveniva  dallo 
scatto   troppo   morbido   dell'arma. 

Il  fucile  a  bacchetta  facilmente  tende 
al  basso,  per  effetto  del  peso  della  bac- 
chetta; invece  i  fucili  moderni,  bene  e- 
quilibrati,  danno  tiri  più  sicuri,  e  la  sel- 
vaggina «  si  trova  da  sé  sul  mirino  del- 
l'arma ». 

Insomma,  si  perde  meno  tempo  a  cer- 
care   la   mira. 

Le  guerniture  di  gomma  elastica  sonc 
eccellenti  per  diminuire  l'effetto  di  rin 
culo  dell'arma. 

Si  preferiscono  i  calci  di  legno  di  noce, 
duro,  omogeneo  a  quelli  di  radica,  in  cui 
le  nodosità  del  tessuto  riescono  belle  al- 
l'occhio, ma  producono  necessariamente 
delle  differenze  di  densità. 

FUCILE  AD  ARIA.  Sebbene  sia  ven- 
duto come  un  trastullo,  è  sempre  un'ar- 
ma, come  si  impara  nei  Rois  en  exile  di 
Daudet.  In  generale  si  carica  automati- 
camente, col  semplice  rimettere  a  posto 
proiettile  è  una  punta  guer- 


la  canna.   II 
nita  di   setole. 

FULMINANTI.  Sostanze  che  esplo- 
dono per  minimo  calore,  per  l'urto,  ecc. 
Il  picrato  di  potassio,  usato  specialmen- 
te per  fare  i  razzi  fischianti  ne  è  un 
esempio.  -  La  sostanza  fulminante  dei 
cappellozzi  per  le  armi  da  fuoco  è  il 
fulminato     di     mercurio. 

FULMINAZIONE.  Tanto  il  fulmine 
che  le  correnti  elettriche  a  forte  ten- 
sione hanno  per  effetto  di  produrre  l'i- 
nibizione dei  centri  lespiratori.  Si  d«- 
vrà  quindi  in  ogni  caso  praticare  la  re- 
spirazione artificiale  affinchè  l'asfissia 
non  uccida  la  vittima.  Invece  le  correnti 
fortissime  con  rapidissime  interruzioni 
sono  innocue.   V.  Elettricità. 

FULMINAZIONE  PER  CONTRAC- 
COLPO. Vi  può  essere  fulminazione  nel- 
l'uomo indipendentemente  dallo  scoccar 
della  scintilla  fra  lui  e  la  nube.  Cosi  si 


FULMINE- FUMO 


supponga  un  individuo  in  A  sotto  l'in- 
fluenza d'una  nube  B  C  elettrizzata  po- 
sitivamente. Le  sue  parti  superiori  sa- 
ranno elettrizzate  negativamente;  ora  se 

Xuhe 


D 


cessa  l'induzione,  per  la  scarica  avve- 
nuta in  -^^  altro  punto  D,  l'elettricità 
negativa  si  ricompone  colla  positiva  del- 
la terra,  e  questa  scarica  nell'interno 
del   corpo  può   produrre  la  morte. 

FULMINE.  Le  nubi  cariche  di  elettri- 
cità possono  scaricarsi,  ossia  combinare 
Ja  loro  elettricità  attraverso  l'aria,  con 
quella  contraria  sia  destata  per  indu- 
zione nella  terra  od  in  un'altra  nube,  sia 
già  in  parte  esistente.  Succede  allora  la 
scintilla,  conseguenza  del  lavoro  dell'e- 
lettricità nell'aprirsi  un  varco;  solo,  co- 
me la  quantità  di  elettricità  è  considera- 
bilissima, la  scintilla  è  poderosa  e  scoc- 
ca a  grandi  distanze,  producendo  una  lu- 
ce vivissima  e  destando  vibrazioni  so- 
nore nell'aria,  il  che  costituisce  il  tuono. 
La  scintilla  è  quasi  istantanea;  il  pro- 
lungarsi che  fa  il  rumore  deve  riferirsi 
alle  diverse  riflessioni  che  subiscono  le 
onde  sonore.  Tant'è  vero  che,  quanto  più 
siamo  vicini  al  punto  fulminato,  tanto 
più  breve  è  il  tuono.  Gli  alti  edilìzi,  ed 
in  generale  i  punti  più  alti,  ne  sono  più 
facilmente  percossi  perchè  su  essi  prima, 
essendo  minore  la  distanza,  si  fa  sentire 
l'influenza    elettrica. 

FULMINE  GLOBULARE.  È  un  feno- 
meno che  probabilmente  non  è  stato  ve- 
duto da  nessuno  dei  nostri  lettori;  tut- 
tavia è  un  fatto  vero,  tanto  che  la  fo- 
tografia, che  non  mentisce,  ottenne  di 
conservarne    la    figura. 

Apparisce  come  una  vera  palla  di  fuo- 
co che  si    muove   lenta. 

Il  professore  Hesechus  vuole  dimostra- 
re che  la  sua  causa  sta  nella  combustio- 
ne dell'azoto  per  l'influenza  di  scariche 
a  forti  oscillazioni  dell'elettricità  atmo- 
sferica. 

Egli  collega  uno  dei  poli  di  un  trasfor- 
matore a  correnti  alternate  di  looo  volts 
alla  superficie  di  un  recipiente  pieno  di 
acqua  e  l'altro  ad  una  lastra  di  rame 
posta  orizzontalmente  a  due  o  tre  centi- 
metri  dal    livello   del    liquido. 

Vedonsi  partire  da  difterenti  punti  del 
metallo  come  dei  raggi  che  presto  pren- 
dono la  forma  rotondeggiante  e  formano 
una  ridda,  talora  una  dividendosi  in  due 
o  più,  talora  due  riunendosi  in  una  sola. 

FULMINE.    {Precauziotii).    Secondo    il 
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Melsens,  il  celebre  inventore  dei  paraful- 
mini multipli,  il  miglior  metodo  sareb- 
be quello  di  vestirsi  di  un  tessuto  che 
tenesse  dei  filamenti  metallici  :  lo  Schu- 
ster  consiglia  un  metodo  più  economi- 
co: invece  di  aprire  l'ombrello,  lasciarci 
bagnare  dall'acquazzone:  lasciarci  im- 
mollare come  midolla  di  pane.  I  corpi 
bagnati    non    sono   colpiti    dal    fulmine. 

Già  il  Franklin  aveva  verificato  che  un 
topo  asciutto  veniva  ucciso  dalle  scari- 
che della  batteria  elettrica,  mentre  invece 
se  era  bagnato  le  subiva  senza  soffrirne 
incomodo. 

{Pregiudizi').  Si  dice  che  il  fulmine 
colpisce  un  corpo,  e  che  il  fulmine  cade. 
Ciò  è  inesatto,  poiché  il  fenomeno  si 
compie  tanto  di  alto  in  basso  che  di  basso 
in  alto.  Il  volgo,  oltre  all'apparenza  del 
fenomeno,  venne  indotto  a  credere  che  il 
fulmine  sia  un  corpo  che  precipita  anche 
dal  fatto  che  talora  incontrando  terre 
sabbiose,  le  fa  fondere  formando  dei 
corpi  cilindrici   internamente   vuoti. 

Ben  piccola  può  essere  l'influenza  del 
movimento  dell'aria  sulla  caduta  del  ful- 
mine. Se  quindi  è  pregiudizio  che  il 
suono  delle  campane  allontani  il  fulmine, 
lo  è  ugualmente  quello  per  cui  si  teme 
da  molti  che  lo  attiri.  La  fuliggine  es- 
sendo un  corpo  buon  conduttore  dell'e- 
lettricità, si  spiega  come  in  qualche  caso 
siano  state  colpite  persone  che  si  trova- 
vano  presso   il   camino. 

FUMATORI.    {Malattie).    V.    Tabacco. 

FUMATORI.  {Pastiglie).  V.   Cachou. 

FUMET.    V.    Fagiano. 

FUMIGAZIONI  DISINFETTANTI. 
Si  riscaldino  in  una  casseruola  405 
grammi  di  resorcina,  che  può  costare  tre 
soldi  l'etto...  a  prezzi  di  grossista,  che 
sviluppano  dei  vapori  acri,  ma  relati- 
vamente tollerabili.  V.  Cloro,  Anidride 
solforosa. 

FUMO.  {Abitazioni).  Il  problema  eco- 
nomico del  riscaldamento  si  riassume  tut- 
to nel  cercare  che  il  fumo  ceda  all'aria 
della  camera  la  maggior  parte  del  suo 
calore:  ma  il  problema  igienico  è  che  il 
fumo  ascenda  su  per  la  sua  strada  ed  i 
prodotti  della  combustione  non  si  span- 
dano nell'aria,  né  per  la  bocca  dell'ap- 
parecchio né  attraverso  alle  pareti  della 
stufa. 

La  noia  del  fumo  è  una  brutta  tribola- 
zione, poiché  Dante  ne  fece  una  delle 
pene  del  suo  Purgatorio,  condannandovi 
ad  affumicarsi  gli  iracondi  :  é  un  vero 
danno  della  casa,  e  noi  siamo  spesso 
molto  imprevidenti  andando  ad  abitare 
in  un  appartamento  senza  aver  verificato 
prima  se  i  camini  facciano  rigorosamen- 
te il   loro  dovere  di  aspirare  il  fumo. 

{Cause).  Dapprima  la  brevità  del  tubo. 
È  questo  un  benefizio  riservato  agli  ul- 
timi piani  delle  case,  insieme  agli  altri 
molti  che  vi  trovano  gli  inquilini  più 
lontani    dal    livello    del    mare.    Perciò    il 
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srimo  rimedio  dei  fumisti  —  medici  po- 
;o  fortunati  nelle  loro  cure  —  sta  nel- 
'allungare  il  camino  a  furia  di  tubi,  di 
erro  e  di  teiracotta,  tenuti  in  equilibrio 
contro  il  sofliar  dei  venti  col  mezzo  di 
iste  e  di   fili   di   ferro. 

Quanto  più  lungo  è  il  tubo,  tanto  mag- 
giore è  la  differenza  di  peso  della  co- 
onna  d'aria  calda  che  contiene  e  dell'a- 
ria esterna,  a  volumi  uguali.  Può  avve- 
lire  che  in  principio  il  fumo  stenti  a 
salire  :  in  questo  caso  aprendo  la  finestra 
ii  lascia  penetrare  l'aria  fredda  esterna 
:he  sospinge  il  fumo  per  la  sua  legit- 
:ima  via. 

Tutte  le  cause  che  rallentano  il  movi- 
nento  ascendente  nell'interno  del  cami- 
lo  sono  causa  di  fumo,  come  il  soverchio 
ii  fuliggine,  le  canne  inclinate,  e  peggio 
[uelle  che  formano  degli  angoli.  Dan- 
io fumo  facilmente  i  camini  che  si  trova- 
lo fuori  dei  muri,  nei  paesi  freddi,  in 
:ui  il  fumo  si  raffredda  nell'ascesa,  ed 
nvade  la  casa  all'impensata.  Altre  vol- 
e  il  fumo  uscito  da  un  camino  troppo 
'icino  al  vostro  discende  per  l'apertura 
uperiore  dopo  di  essersi  raffreddato  nel- 
'aria.  Spesso  l'aspirazione  più  potente 
li  un  camino  acceso  in  un'altra  camera 
Iella  stessa  casa  fa  uscire  il  fumo  del 
amino  dotato  di  minore  aspirazione.  Co- 
ì  è  necessario  che  la  camera  sia  suffi- 
ientemente  ventilata  e  dia  passaggio, 
ler  le  fessure,  esattamente  ad  una  quan- 
ita  d'aria  uguale  a  quella  che  se  ne  va 
u    per    il    camino. 

In  un  buon  camino  l'aspirazione  corri- 
ponde  ad  una  velocità  di  ascesa  di  2 
letri  per  minuto  secondo.  £  questo  anzi 
1  più  gran  difetto  dei  camini  e  delle 
tuf e  :  vi  danno  calore,  ma  in  pari  tem- 
lO  fanno  sì  che  l'aria  fredda  sibili  per 
utte    le   fessure. 

Contro  l'azione  del  vento  si  inventa- 
ono  i  tubi  piegati,  le  aperture  a  f ar- 
iana, i  coperchi  a  bilico;  insomma  tutto 
'arsenale  della  fumisteria  che  dà  l'a- 
petto  di  uno  strano  paesaggio  alla  ve- 
uta  dei  tetti,  con  la  foresta  di  rocche 
li  camino  alte  e  basse,  sottili  e  monu- 
ientali,_  artistiche    e    mostruose.    Spesso 

f-^mini  fumano  per  colpa  dei  camini 
icini. 

I  vecchi  costruttori  di  case  avevano  la 
essima  abitudine  di  fare  '  riunire  nel- 
a  medesima  canna  due  o  più  camini, 
inche  ai_  nostri  tempi  talora  un  inquii i- 
o  dei  piani  superiori  fa  immettere  alla 
hetichella   nella  canna   del   vostro  cami- 

0  il  tubo  di  una  stufa  mobile.  I  mura- 
ari  sanno  farvi  graziosamente  questo  re- 
aio  senza  mandar  giù  alcuna   particella 

1  calcestruzzo  od  il  più  piccolo  rottame: 
Dno  maestri  in  questa  operazione  chi- 
urgica  di  trapanazione.  Ne  avviene  che 
n  giorno  in  cui  avete  spento  il  carni- 
etto  o  la  stufa,  il  fumo  del  vicino  raf- 
reddandosi   aumenta  di  peso,  ed   invece 


di  salire  ai  tetti  discende  nella  vostra 
canna. 

{Comfosizioné).  È  un  miscuglio  molte- 
plice dei  prodotti  della  combustione.  Vi 
si  trovano  dell'acido  carbonico,  dell'os- 
sido di  carbonio,  del  vapore  di  acqua, 
dell'acido  pirolignico  od  acetico,  dell'a- 
cido fenico,  del  polviglio  di  carbone, 
dei    prodotti   ammoniacali,    ecc. 

All'acido  fenico  deve  il  fumo  la  sua 
proprietà  di  conservare  le  arringhe  e  le 
lingue  di   Strasburgo.    V.   Bucanaggio. 


Ma  oggidì  l'economia  ha  fatto  la  for- 
talliche  e 
il  combu- 


tuna  di  non  so  quante  stufe  metalliche  e     F" 


di   terra,   fisse  e  mobil 
stibile  è  il  coke. 

Or  bene,  in  queste  stufe,  se  il  tiraggio 
è  generalmente  ottenuto  sufficiente  col 
mezzo  dei  tubi  di  metallo  che  si  riscal- 
dano presto,  converrà  tuttavia  ricordare 
che  spesso  si  produce  dell'ossido  di  car- 
bonio. 

Il  tiraggio  è  adunque  in  questo  caso  u- 
na  vera  quistione  di    vita  o   di    morte. 

{Influenza  del  sole).  Talora  i  camini 
fumano  d'estate...   per  effetto  del   sole! 

Questo  avviene  perchè  il  sole,  dardeg- 
giando i  muri,  li  riscalda  talora  in  mo- 
do da  determinare  delle  potenti  correnti 
ascendenti. 

Allorché,  accendendo  il  fuoco,  la  fine- 
stra è  aperta,  e  questa  corrente  è  più  e- 
nergica  di  quella  del  camino,  il  fumo, 
tratto  dalla  forza  maggiore,  tende  ad 
uscir  per  la  finestra.  Tuttavia  presto  l'a- 
ria del  camino  si  riscalda  così  da  ripi- 
gliare il   movimento  di  ascesa. 

(Tiraggio).  Il  tiraggio,  cioè  l'aspira- 
zione del  fumo  pel  camino,  si  produce  per 
una  legge  di  fisica,  per  la  quale  l'aria 
calda  è  più  leggiera.  Il  riscaldamento 
dilata  più  o  meno  tutti  i  corpi,  ed  in 
sommo  grado  dilata  l'aria.  Questa,  fatta 
meno  densa,  s'innalza,  come  l'olio  nel- 
l'acqua.' 

Perciò,  quando  l'aria  contenuta  nella 
canna  del  camino  è  più  calda  dell'aria 
della  camera,  si  forma  una  corrente  dal 
basso  all'alto,  che  esporta  i  prodotti  della 
combustione.  Se  invece  il  camino  è  lar- 
go ed  è  spento,  allora  può  avvenire,  sic- 
come avveniva  cogli  enormi  camini  dei 
nostri  nonni,  che  l'aria  fredda  e  pesante 
si  insinui  per  la  rocca  e  discenda  nella 
camera. 

FUNGHI.  (Avvelenamento).  Il  veleno 
deve  venire  eliminato  cogli  emetici  e 
coi   purganti. 

Fra  i  purganti  si  preferiscano  quelli 
oleosi   che    riescono   meglio. 

Nell'avvelenamento  per  funghi  vi  è 
sempre  una  considerevole  perdita  di  ac- 
qua. Gli  occhi  si  fanno  profondi,  soffor- 
mati  ;   la  pelle  perde  la  sua  turgescenza. 

Perciò  si  amministrino  bibite  abbon- 
danti. Vi  è  abbassamento  di  temperatu- 
ra? si  riscaldi  il  corpo  delle  vittime;  vi 
è   prostrazione   grande?   si    adoperino   gli 
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eccitanti  :  rhum,  cognac,  vino,  etere,  caf- 
fè. È  anche  bene  applicare  del  ghiaccio 
sul   capo. 

Ma  sopratutto  si   mandi   pel   medico  al 
primo   dubbio,   alle  prime  paure. 

{Botanica).  La  pianta  del  fungo  detta 
micelio  forma  dei  filamenti  bianchi  che 
invadono,  alcuni  il  terreno  quando  ab- 
bonda di  materia  organica,  altri  i  cor- 
pi organici  in  decomposizione  e  talora 
anche  i  corpi  viventi.  Ciò  che  comune- 
mente si  dice  fungo  è  un  organo  desti- 
nato a  produrre  e  disseminare  le  spore 
od  organi  di  moltiplicazione  che  in  al- 
cuni funghi  si  generano  fra  laminette 
esistenti  sotto  la 
coppa,  in  altri  en- 
tro tubetti  aperti 
in  basso  i  quali  si 
trovano  nella  me- 
desima parte  del 
fungo.  Ciò  per  i 
funghi  pili  noti. 
Vi  sono  dei  fun- 
ghi parassiti  :  gli 
altri  vivono  di  ma- 
teria organica  in 
decomposizione  ed 
in  ciò,  insieme  ai 
microbi,  si  distin- 
guono dalle  altre 
piante. 

(Colt  ivazione). 
^\  coltivano  alcu- 
ie  specie,  come  il 
prataiolo  sopra 
strati  di  concime  ^^ 
cavallino  su  cui  ^^^P-  tn  basso  ti 
si    mette    il    bianco      ^ni celta  con  glt   or- 


gani  sporiferi 
differente  svilup- 
po. In  alto  dei 
funghi    sviluppati. 


te  ;    sale,    Vioo    di    parte  ;    burro,    Vj,    di 
parte. 

Questa  conserva  deve  essere  riposta  in 
vasi    di    terra   e   coperta  col   burro   fuso. 

(Polvere).  La  polvere  di  funghi  si  pre- 
para coi  funghi  secchi  s  a  pestandoli, 
sia  col  macinino  del  caffè.  Basta  un  piz- 
zico per  dare  il  profumo  di  fungo  alla 
carne. 

(Precauzioni),  Il  veleno  dei  funghi 
non  è  distrutto  dall'essiccazione,  né  dalla 
cottura;  invece  si  scioglie  nell'acqua  sa- 
lata e  nell'aceto  II  Gerard  cor.«=igl;a  di 
lasciare  per  due  ore  i  funghi  (500"  gr.) 
in  un  litro  d'acqua  con  due  cucchiai  di 
sale,  oppure  tre  cucchiai  di  aceto,  e 
quindi  di  farli  bollire  per  mezz'ora  nel- 
l'acqua   pura. 

(Pregiudizi).  Non  esistano  pietre  fun- 
gaie, che  facciano  i  funghi.  È  pregiu- 
dizio che  i  funghi  velenosi  siano  stati 
avvelenati  dal  morso  dei  rospi,  i  quali 
invece  sono  carnivori.  L'umidità  del 
terreno  non  è  la  causa,  ma  la  condizione 
necessaria  al  loro  sviluppo. 
(Fungiti  velenosi).  Non  esiste  regola  per 


di   fungo,   che   è    il 
micelio. 

(Conserva    nell'o- 
Ho).    Si    fanno  bol- 
lire in   aceto  e   do- 
po   si    mettono    sott'olio   con    condimento 
di    pepe    in    grano,    cannella,    garofani    e 
noce   moscata. 

(Conserve  per  la  cucina).  I  funghi  per 
la  cucina  possono  essere  conservati  nel 
sale  o  col  burro. 

Le  conserve  nel  sale,  eccellenti  per  i 
fritti  invernali  si  fanno  dopo  di  aver 
fatto  cuocere  i  funghi  in  una  salamoia 
speciale  :  funghi  freschi,  i  parte  in  pe- 
so ;  aceto,  V12  di  parte;  sale,  V;s  di  parte. 

Acqua  quanto  è  necessaria  per  coprire 
i   funghi. 

Così  cotti  i  funghi  vengono  disposti  a 
strati  alternati,  in  un  recipiente  di  le- 
gno, con  sale  in  grani. 

Prima  di  adoperarli  sarà  bene  levare 
il   soverchio  sale  con  un  bagno. 

Possono  anche  essere  conservati  nel 
burro. 

Basta  tagliarli  a  fettine  e  farli  cuo- 
cere nel  seguente  mezzo  conservatore  • 
funghi,  I  parte  in  peso;  aceto,  Vf  di  par- 
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Fungili  velenosi. 

riconoscere  se  un  dato  fungo  sia  o  no 
velenoso,  a  meno  di  conoscerne  i  carat- 
teri botanici.  Un  micologo  celebre,  il 
Mayer,   consiglia   di   eliminare: 

i."  quelli  che  mandano  cattivo  odore; 
2."  quelli  che  mutano  colore  dopo  ta 
gliati  ; 

3.»  quelli  che  hanno  tin  peduncolo 
molto  alto,  delle  laminette  bianche  sotto 
la  coppa  ed  una  specie  di  tasca  circo- 
lare alla  base,  oppure  dei  bitorzoli  bian- 
chi o  grigi  sulla  cappella;  aggiungansi 
quelli    che    danno    un    sugo    lattiginoso. 

Si  sacrificheranno  cosi  dei  funghi  inno- 
centi, ma  si  avrà  la  sicurezza  di  escludere 
i    dannosi. 

FUNGOSITÀ.  Produzione  patologiche 
delle   ferite   non   bene   disinfettate. 

FUNNY  (Sport).  Barca  ad  un  solo 
rematore,     simile    al     sandolino. 

FUOCHI  ARTIFICIALI.  La  pirotec- 
nica è  tutta  fondata  sulle  proprietà  che 
hanno  certi  metalli  di  colorare  le  fiam- 
me in  cui  si  trovano.  Questa  proprietà 
si  estende  ai  composti  che  li  contengono 


e  ne  basta  una  quantità  quasi   infinitesi- 
male  per   averne   l'effetto. 

La  luminosità  delle  fiamme  d  altronde 
dipende  dall'esistenza  nel  loro  seno  di 
particelle  minutissime,  solide  di  carbo- 
ne o   nero  di  fumo. 

Per  ottenere  luci  colorate  si  mescolano 
ad  una  polvere  economica  che  bruci  ada- 
gio, vari  composti  metallici.  Se  ne  for- 
ma un  miscuglio  che  viene  avvolto  en- 
tro dei  cartocci  di  carta  tenue,  meglio 
entro  dei  cilindri  avvolti  attorno  ad  un 
bastone. 

La  luce  bianca,  la  più  economica,  e  ot- 
tenuta con  un   miscuglio   di 
Salnitro  3°        L.  1,30  al  kg.. 

Solfo  12         »  0,30    »     » 

Regolo  d'antim.       io  »  2,20    »     » 

Nitrato  di  barite      2  93—    »» 

Il  bario  colora  la  fiamma  in  verde,  ed 
un'ottima  composizione  per  ottenere  luce 
verde   è    la    seguente: 
Clorato  di  pot.        80        L.  2,80  al  kg. 
Nitrato   di   bario   120  »   1,20    »     » 

Solfo  24  ,    _      »     , 

Nero   fumo  i  a    _      »     » 

Calomelano  1  »  9  —    *     ' 

La  splendida  luce  rossa  dei  fuochi  del 
Bengala,  più  bella  di  ogni  altra  luce  pi 
rotecnica,  che  ci  ricorda  il  quadro  fina 
le  del  ballo  spettacoloso  che  ci  teneva  de 
sti  da  fanciulli  al  ten.rino  delle  mario 
nette,  la  luce  al  cui  riflesso  diventano 
quasi  belle  anche  le  persone  orribili,  s 
prepara  con  :  clorato  di  potassa,  parti 
8;  nitrato  di  stronziana,  72;  fiori  di  70Ì 
fo,  24  ;  nerofumo,  2. 

Il  nitrato  di  stronzio,  che  è  la  so 
stanza  colorante  di  questa  strana  tavo 
lozza,  costa  L.    1,30  al   chilogramma. 

Il  colore  azzurro  è  ottenuto  col  più  he 
colore  di  zaffiro  con  questa  composizione 
clorato  di  potassio,  parti  36;  solfo,  14 
cenere  azzurra  inglese,  24;  calomelano,  i 
In  queste  domposizioni  il  salnitro  ed 
il  clorato  di  potassa  fanno  l'ufficio  d 
comburenti,  per  la  grande  quantità  d 
ossigeno  che  contengono  e  che  lasciano 
in  libertà  nella  combustione  degli  altr 
ingredienti. 

{Pericoli^.  L'accensione  spontanea  ne 
magazzini  dei  pirotecnici  ci  venne  spie 
gata  con  l'uso  di  zolfo  di  qualità  sca- 
dente, che  produce  delle  reazioni  con 
l'ossigeno  da  cui  si  sviluppa  dell'acido 
solforico  avidissimo  di  vapore,  che  s 
riscalda  ed  accende  la  polvere.  V.  De 
tonanti. 

{.Pioggia  di  fuoco),  i".  Polverino,  33 
parti;  salnitro,  i;  zolfo,  i.  Se  ne  fanno 
dei  cartocci  che  si  accendono  all'aperto, 
2°.  Polvere  di  carburo,  5  parti  ;  polvere 
di  carbon  fossile,  5;  salnitro,  io;  zolfo 
in  polvere,  8. 
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iVulcanetti)     Polverino,    4    Part 


sal- 


nitro, 16;  carbone  in  polvere,  4. 

FUOCHI  ARTIFICIALI  DA  SALA. 
{Candele  del  Bengala).  Collodio,  gr.  30; 
polvere  di  magnesio,  5;  ossalato  di 
stronzio,  in  polvere,  2.  Si  versa  il  mi- 
scuglio sopra  di  un  piatto  od  una  lastra 
di  vetro.  Poche  gocciole  bastano.  Si  la- 
scia svaporare  e  rimane  una  pellicola 
che  si  stacca  e  si  arrotola  in  una  can- 
deletta sottile.  Sono  fuochi  artificiali 
ridotti  ai  minimi  termini,  ma  spesso, 
più  che  da  sala  si  dovrebbero  dire  da  ^ 
terrazza,   poiché   spandono    fumo    e    lezzo.     | 

{Carte  lu?ninose).  Son  fatte  di  carta 
velina  o  da  sigarette  che  venne  cambiata 
in  Pirossilina  e  poscia  imbevuta  di  so- 
luzioni di  sali  metallici.  Riescono  me- 
glio le  carte  imbevute  di  nitrato  di 
stronzio   che   danno    la    luce    rossa. 

L'ioduro  di  potassio  dà  una  luce  vio- 
lacea; il  sai  comune  produce  un  bel  gial- 
lo. 

{Fiamme  colorite).  Fuoco  rosso  :  nitra- 
to di  stronziana,  parti  i  ;  Clorato  di  po- 
tassa, 1;  Colla  di  pesce  pestata,  i.  — 
Fuoco  verde:  Nitrato  di  bario,  parti  3; 
Clorato  di  potassa,  i;  Colla  di  pesce,  i. 
—  Fuoco  violetto  :  Carbonato  di  calcio, 
parti  2;  Malachite  in  polvere,  2;  Solfo, 
2;  Clorato  di  potassa,  6.  —  Fuoco  colore 
-porpora:  Nitrato  di  stronziana,  parti  14; 
Calomelano,  14;  Clorato  di  potassa,  15; 
Colla  di  pesce,  5;  Solfato  di  rame,  i. 
V.  Colori  pirotecnici  e  Colorazione  della 
fiamma,  Giappone,  Razzi,  Pirotecnica  da 
dilettante. 

FUOCHI  FATUI.  {Paure).  Molti  du- 
bitano dell'esistenza  dei  fuochi  fatui,  at- 
tribuendo la  loro  visione  ad  illusioni 
prodotte  da  contrazioni  spasmodiche  dei 
muscoli   dell'occhio.  V.  Fosfeni 

Anche  i  fuochi  di  S.  Elmo  e  la  fosfo- 
rescenza  fisiologica  di  certi  microbi  pos- 
sono aver  prodotto  l'illusione  del  fuoco 
fatuo. 

In  generale  si  pretende  che  siano  pro- 
dotti da  un  miscuglio  di  fosfuri  d'idro- 
geno che  si  accende  spontaneamente  nel- 
l'aria. 

FUOCO  DEL  RASOIO.  V.  Barba  {Ta- 
glio). 

FUOCO  DI  S.  ELMO.  Luminescenza 
prodotta  dall'elettricità  atmosferica  so- 
pra  gli    oggetti    alti    ed   acuminati. 

FUSELOL.  Sostanza  nociva  dei  liquo- 
ri: tuttavia  se  ne  trova  anche  nei  mi- 
gliori  cognac. 

FUSTI   DA  VINO.   V.   Botti.   Cantina. 

FUSTO  DELLE  PIANTE  {Botanica). 
Nelle  piante  superiori  o  dicotiledoni  si 
distinguono  due  parti:  la  superiore  o 
primaria,  la  quale  cresce  in  lunghezza 
ed  in  larghezza  e  l'inferiore  o  seconda- 
ria che  non  cresce  più  che  in   larghezza 
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GABBIE.  {Abbeveratoi).  11  zinco  non 
(dovrebbe  essere  adoperato  per  i  reci- 
pienti dell'acqua  perchè  la  saldatura 
contiene  sempre  del  piombo,  e  perchè 
l'acqua   vi    si    riscalda. 

Sia  quest'abbeveratoio  di  maiolica  o 
di  vetro,  e  sia  spesso  lavato,  poiché  vi 
si  sviluppa  presto  tutto  un  mondo  di 
alghe  e  di  protozoi,  interessanti  pel  na- 
turalista, ma  poco  profittevoli  alla  sa- 
lute. Di  zinco  invece  potrà  essere  la 
vaschetta  pel  bagno,  la  minuscola  bagna- 
rola di  cui  si  compiacciono  tanto  gli 
uccfelli   di   gabbia. 

GABBIE  CRUDELI.  Venne  abolito 
quell'uso  crudele  di  legare  i  canarini 
ed  i  cardellini  ad  una  catenella  con  un 
anello  fissato  alla  pelle  del  petto.  È  po- 
vera anche  la  vita  di  quei  canarini  che 
si  tengono  in  gabbiette  nascoste  nel  pie- 
de di  un  acquario  e  che  devono  saltel- 
lare sotto  una  cupola  di  vetro,  in  mezzo 
ai     pesci     rossi. 

Le  gabbie  devono  esser  grandi,  da  con- 
cedere  di    saltellare   ai    loro   abitatori. 

GABBIE.  iCure).  Non  si  dimentichi  il 
bisogno,  la  fame  di  carbonato  di  calcio 
che  hanno  le  femmine  quando  nel  loro 
ovario  si  preparano  i   tuorli. 

È  necessario  questo  sale  per  formarne 
il  guscio  dell'uovo;  gioveranno  dei  gu- 
sci d'uova  in  pezzettini  posti  nella  gab- 
bia. 

Abbiano  gli  uccelli  la  loro  bagnarola. 
Animali  puliti  per  istinto,  caldi  per 
ragione  fisiologica,  gli  uccelli  abbiso- 
gnano di   abluzioni. 

Per  riempire  e  vuotarle  si  potrà  ado- 
perare un  piccolo  sifone  di  gomma  ela- 
stica, evitando  così  di  spaurire  gli  uc- 
celli  con    la   mano. 

Spesso  si  dimentica  che  gli  animali 
hanno  i  loro  parassiti  :  che  il  loro  orga- 
nismo è  nel  fondo  delle  reazioni  vitali 
che    vi    si    compiono   uguale   al    nostro. 

L'acqua    degli    abbeveratoi    delle    gab- 


bie e  quasi   sempre  viscida,  con  una  pel- 
licola. 

Le  gabbie  non  siano  verniciate  con 
biacca.  Le  gocciole  che  si  solidificano  so- 
no una  grande  attrattiva  per  gli  uccel- 
li che  hanno  un  prurito  di  lavorare  di 
becco,  come  l'uccello  della  favola,  contro 
le  pareti  della  loro  prigione.  Si  adope- 
ri   sempre   il   bianco  di   zinco. 

(^Malattie).  Nel  libro  «Le  malattie  de- 
gli uccelli  »  della  signorina  Celina  Fleu- 
riot,  sono  dei  rimedi  troppo  empirici 
e  delle  malattie  troppo  indecise.  Vi  si 
parla  àe^Wasma,  della  gotta.  Perchè  non 
le  malattie  di  cuore  e  le  dispepsie?  Ed 
il    mal    di    denti? 

In  un  tempo  in  cui  la  difterite  degli 
uccelli  venne  affermata  contagiosa  al- 
l'uomo, in  cui  Pasteur  fece  le  sue  belle 
scoperte  sul  colèra  delle  galline  e  si 
incolparono  i  pappagalli  di  aver  porta- 
to in  Europa  delle  malattie  infettive,  si 
dovrebbe  conoscere   alcunché    di    più. 

Rimaniamo  adunque  nel  campo  igie- 
nico e  fisiologico.  Non  si  sa  bene  se  sia 
fisiologico  quell'istinto  di  certi  uccelli 
di  gabbia  di  mangiare  le  uova  e  di  di- 
vorare   i    pulcini. 

Sono  uccelli  matti  o  bricconi?  Alla 
nuova   scuola    psicologica    la    risposta. 

Intanto  riguardo  all'  igiene  ricorde- 
remo dapprima  che  il  caldo  è  nemico  di 
questi    nostri    ospiti    forzati. 

Gli  uccelli  non  hanno  ghiandole  sudo- 
rifere per  moderare  il  soverchio  riscal- 
damento del  corpo  e  la  stessa  loro  respi- 
razione è  limitata.  Perciò  in  liberta 
gli  uccelli  vanno  a  meriggiare  nelle  o- 
re  più  calde  nei  boschetti,  fra  le  fron- 
zure  dei  cespugli,  nella  penombra  degli 
alberi. 

Dimenticasi  talora  la  gabbia  sulle  fi- 
nestre e  sui  balconi  al  sole  cocente  di  a- 
gosto,  al  riverbero  torrido  dei  muri,  e 
si  condannano  i  vaghi  cantori  alle  tor- 
ture di  un  forno. 
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Oli  uccelli  hanno  una  masticazione  in- 
completa. Gli  odontOTìiiti  od  uccelli  dai 
denti  dell'antica  America,  sono  tutti 
morti,  tutti  pietrificati,  e  non  cantarono 
mai  in  gabbia.  Non  si  dimentichi  il  bi- 
sogno che  hanno  di  pietruzze  o  di  gra- 
nellini  di  sabbia.  Queste  pietruzze  servi- 
ranno nel  ventriglio  a  triturare  il  cibo. 
Il  ventriglio,  dalle  pareti  muscolari, 
compie  così   una  vera  ma  .ticazione. 

{Parassiti).  I  peggiori  nemici  degli  uc- 
celli sono  i  parassiti.  Alcuni  sono  in- 
setti ;  altri  sono  veri  aracnidi  con  quat- 
tro paja  di  zampe,  degli  acari  che  irri- 
tano, tormentano,  estenuano,  dissangua- 
no gli  uccelli.  Dalla  pelle  passano  nel 
tubo  delle  penne  :  talora  penetrano  in 
quelle  tasche  sottocutanee  respiratrici 
che  permettono  agli  uccelli  di  aumenta- 
re   il    volume    del    loro    corpo. 

Da  epifarassiti  diveìitano  così  endopa- 
rassiti. 

Contro  di  questo  danno  non  c'è  alt-'O 
rimedio  che  la  sterilizzazione  fraziona- 
ta. Si  abbiano  due  gabbie  e  si  facciano 
passare  gli  abitanti  da  una  all'altra, 
sterilizzando  la  gabbia  vuota  collo  zolf) 
abbruciato.  Molti  di  questi  parassiti  ab- 
bandonano l'ospite  loro,  il  loro  commeu 
sale,  come  dicono  i  biologi,  al  mattin  "> 
e  riparano  nelle  fessure.  Si  abbrucino  1-' 
asticelle   che    servono   da    posatojo. 

Vi  ha  chi  consiglia  di  mettere  delle  a- 
sticelle  bucherellate  e  di  abbruciarle  ogni 
giorno. 

Le  gabbie  metalliche,  che  non  offrono 
ricovero  a  questi  parass'ti,  sono  miglio 
ri  delle  vecchie  gabbie  di  Icgi  o  o  di  vi- 
mini. 

Adoperando  con  pazienza  si  riescirà  a 
liberare  gli  uccelli  da  questo  martirio 
dei    parassiti,    da    questa    vera    rogna. 

Saranno  sottrazioni  quotidiane:  ma  a'- 
!e  sottrazioni  regolari  tutto  finisce,  anche 
il    milione   e    la    miriade. 

{Uccelli  di  gabbia).  Il  proverbio  dice 
che  se  non  cantano  d'amore  cantan  di 
rabbia,  ma  questo  non  è  vero.  La  rabbia 
non  fa  cantare  nessuno,  salvo  i  poeti  nel- 
l'imprecazione e  le  serve  sgridate  dalle 
padrone.  Ci  si  abituano  alla  schiavitù 
della  gabbia,  che  è  un  poco  simile  alla 
nostra  libertà  morale.  Non  siamo  noi  li- 
beri a  questo  modo,  sotto  l'influenza  del- 
l'eredità   e     dell'ambiente? 

La  ragione  del  canto  è  certamente  l'a- 
more; ma  gli  uccelli  cantano  anche  fuori 
di  stagione,  senz'altro  scopo  che  quello 
d'ascoltarsi  e  di  mantenersi  in  esercizio. 
Vi  è  negli  animali  superiori  un  eccesso 
di  energia,  che  vuole  ad  ogni  costo  la- 
vorare, anche  senza  scopo.  Così  gli  uccel- 
li volano  a  gioco,  fendendo  l'aria  nelle 
loro  curve  graziose,  anche  quando  non 
cercano  insetti.  Si  trastullano  e  nell'elo- 
gio degli  uccelli  sta  scritto  che  sono  gli 
animali   più   pazzerelloni. 


Siano  adunque  le  gabbie  sempre  ab- 
bastanza ampie  da  permettere  un  po'  di 
ginnastica  a  quelle  bestioline  che  hanno 
bisogno    di    strepitare   e   di   saltare. 

Un  vero  bisogno  fisiologico,  come  quel- 
lo dei  ragazzi  che  si  mettono  nella  gab- 
bia delle  scuole  ad  o.rario  unico.  V.  Ca- 
narini.  Pappagalli,  Tortore,  Bengalini, 
Padda. 

GABBIE  PER  GIARDINO.  Le  gran- 
di gabbie  che  tanto  abbelliscono  i  giar- 
dini devono  essere  collocate  all'ombra 
ed  al  rezzo.  Siano  facilmente  traslocabi- 
li,  affinchè  in  caso  di  bufere  possano  ve- 
nir   ritirate. 

GABINETTI.   L'architettura  moderna. 


Gabinetto   mistico  moder?to. 

la  moda  delle  palazzine  e  dei  villini,  ha 
favorito  la  moltiplicazione  delle  stanzi- 
ne o  gabinetti.  Si  imaginarono  dei  gra- 
ziosi gabinetti  per  scrivere,  per  legge- 
re, per  fantasiare  e  persino  per  pensare 
e  pregare.  La  figura  unita  riproduce 
uno  di  quejti  luoghi  di  meditazione  che 
vuol  sostituire  le  cappelle  gotiche,  l'o- 
ratorio   medioevale   della  castellana. 

GACON  {Polvere  ded  viaggiatori).  Bi- 
carbonato di  sodio,  parti  4;  nitrato  di  po- 
tassio, i;  glicerizzato  d'ammoniaca,  0,03. 
Serve   per  bibite. 


GALANTIN 

GALANTINA  DI  TACCHINO.  Per 
preparare  quei  pomposi  tacchini  in  ga- 
lantina con  gli  ornamenti  di  gelatina 
che  'trionfano  nelle  bacheche  dei  pizzi- 
cagnoli, si  vuotano  avendo  ogni  cura  di 
non  ferire  la  pelle,  per  non  dovere  poi 
cucire  le  lacerazioni.  Si  levano  anche  i 
petticelli,  e  la  carne  viene  pestata  in  un 
mortaio  con  del  filetto  di  maiale,  della 
carne  di  vitello  e  del  lardo.  Le  propor- 
zioni devono  pesare  in  tutto  come  il 
corpo  del  tacchino.  Si  condisce  con  sale, 
spezie  ed  erbe  tagliuzzate.  Poi  si  allar- 
ga la  pelle  sopra  di  una  tavola  e  si 
mette  prima  uno  strato  di  pasta,  poi  uno 
di  pezzetti  di  filetto;  un  altro  strato  di 
pasta  e  quindi  pezzi  di  Hngua  di  porco, 
tartufi,  pistacchi,   ecc.  ecc. 

Si  avvolge,  si  cucisce  e  si  fa  cuocere  in 
una    tovaglia. 

Poi  vi  sono  due  scuole  artistiche  dif- 
ferenti. 

Il  D'Albert  pesta  anche  la  carcassa 
dello  scheletro,  la  fa  bollire  in  un  po' 
di  brodo  e  cavatone  il  sugo  ne  sparge  la 
galantina,  ni.''"t'-e  il  d'Archambault  pre- 
ferisce di  adornare  la  galantina  di  ge- 
latina, di  fiori  e  di  orpelli. 

GAL-'\NTINE.  Si  fanno  col  metodo  in- 
dicato per  quella  di   tacchino. 

GALATTOFUGI.  Rimedi  destinati  a 
sopprimere  la  secrezione  del  latte.  V. 
Acetato  di  sodio. 

GALENA.  V.  Piombo.  È  solfuro  di 
piombo,  minerale  grigio,  lucente  come 
acciaio  brunito,  spesso  in  belle  cristalliz- 
zazioni. 

GALIPOT.   V.    Resina. 


A -galline: 

Alcune   sono   anche   eleganti,    da   poter 
servire   per   lavorini    d'ornamento. 

GALLERIA.  {Caminetti).  È  un  cercine 
metallico  utile  a  trattenere  la  oenere. 

GALLINA  FARAONA.  Le  galline  fa- 
raone sono  monogame.  Comuni  presso  i 
Greci  ed  i  Romani,  vennero  per  lungo 
tempo  dimenticate 
in  Europa;  ora  sono 
di  nuovo  in  favore 
per  le  loro  carni  e 
sebbene  difficili  ad 
allevarsi  rendono 
abbastanza. 

La  gallina  farao- 
na in  salmi  compete 
nel  sapore  col  fa- 
giano. 

GALLI  xVA  FRA- 
TAIOLA {Otis  te- 
trax).  Lombardo: 
Gallina  salvadega; 
Piemontese:  Galli- 
na  servaja;    Siciliano 


Galle    artistiche. 

G-^LLE.  Le  galle  delle  piante  sono 
prodotte  dalle  punture  di  certi  insetti, 
i  quali  vi  depongono  le  uova.  V.  Aci- 
do    tannico.    Inchiostro. 


Gallina   faraona. 


Pitarra;    Sardo 


m 


Pitraxiu,    Pudda   campina. 

GALLINE  E  POLLAME.  {Malattie). 
Polli  e  tacchini  muoiono  in  gnn  nume- 
ro per  una  specie  di  dissenteria  epizoo- 
tica che  non'è  trasmissibile  ai  conigli 
per  mezzo  dell'inoculazione  e  che  gene- 
ralmente è  circoscritta  ad  un  solo  polla- 
io, senza  emigrare  ai   vicini. 

Il  male  sta  tutto  nel  canale  digerente, 
e  la  malattia  presceglie  i  pollai  poco  pv 
liti,    dall'aria    mefitica. 

Il  rimedio,  la  prevenzione  si  racchiu- 
de in  una  parola  che  ha  valore  per  It 
bestie  come  per  gli  uomini  :  nella  nettez- 
za che  gli  uomini  dimenticano  spesso  per 
loro  e   per   i    loro  servitori. 

Bisogna  evitare  che  i  polli  diventino 
carnivori  :  di  dar  loro  solamente  alimen- 
ti    vegetali. 

Gioverebbero  anche  le  vaccinazioni,  con 
sangue  di  animali  infetti  raccolto  ed  i- 
noculato  appena  dopo  morti,  ma  non  è 
probabile  che  si  vaccinino  le  galline  ed 
i  tacchini  in  quei  paesi  dove  delle  ma- 
dri dimenticano  di  far  vaccinare  i  bam- 
bini.   V.    Pollicoltura. 

{Polveri  segrete  per  far  atnneatare  le", 
uova).  Sono  tutte  inefficaci  ;  a  mala  pe- 
na si  riconosce  qualche  vantaggio  nei 
segreti  che  contengono  del  glutine  di 
granturco  ed  in  quelle  contenenti  fari- 
na di  pesce,  le  quali  tuttavia  procurano 
alle  uova  un  sapore  speciale.  Ecco  l'a- 
nalisi (Guillin)  di  alcune  polveri  del 
commercio  : 

Polvere  I  :  Fosfato  di  calcio,  carbona- 
to di  calcio  e  polvere  di  carbone. 

Polvere  II  :  Farina  25  p.  ;  polvere  di 
gusci   d'uovo,   75   p. 

Polvere  III  ;  .^vena  pestata,  con  ani- 
ce,  pepe,    fieno   greco. 

Polvere    IV:    Farina   di   civaie,    20   p.  ; 
farina   di    ri?o,   20;   crusca,   fio. 
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GALLINELLA  (liallus  acquaticus). 
Lombardo:  Grugnet,  Scorziana,  Fisa; 
Piemontese:  Galinetta  d'acqua;  Veneto: 
Girardelo;  Siciliano:  Percia  scivirì  ;  Sar- 
do :    Purra  d'aba. 

GALLONI  UAkGENTO.  Per  separa 
re  l'argento  dai  veccni  galloni  il  meto- 
do più  semplice  consiste  nel  lasciarli 
in  una  soluzione  di  potassa:  novanta 
parti  d'acqua  e  dieci  di  potassa  caustica. 

La  potassa  a  poco  a  poco  distrugge  la 
seta  e  rimane  l'argento  puro  e  brillante, 
il  che  non  si  ottiene  col  metodo  del  fuo- 
co. 

I  galloni  d'argento  si  possono  rimettere 
a  nuovo  con  una  soluzione  di  cianuro  di 
potassio.  Operare  con  prudenza,  perchè 
si    adopera   un    potente    veleno. 

GALLONI  DORATI.  ^Fabbricazione  e 
ricupero).  Si  fa  una  verga  del  peso  di  un 
chilogramma,  composta  di  500  grammi 
d'argento  e  di  500  grammi  di  metallo 
bianco.  Si  ricopre  di  uno  strato  di  oro 
del  peso  di  40  grammi  e  si  passa  alla 
filiera  e  quindi  al  laminatoio.  Di  questa 
lamina  si  avvolge  il  filo  di  seta  gialla, 
ed  ogni  chilogramma  contiene  da  685  a 
700  grammi  di  metallo  e  da  315  a  300 
grammi  di  seta.  Perciò  ogni  chilogram- 
ma contiene  circa  26  grammi  d'oro  puro. 

G.AMBE.    V.    Varici,    Granchio. 

GAMBE  SCOPERTE.  {Ragazzi).  Le 
gambe  nude,  rosse  dal  freddo  fanno  com- 
piangere quelle  vittime  di  una  moda  in- 
glese, o  per  meglio  dire  scozzese,  che  non 
è    né    bella    né    igienica. 

Non  vogliamo  rammollire  la  fibra  dei 
nostri  bambini,  e  sappiamo  che  un  po' 
del  sistema  educativo  del  Locke  può  far 
del  bene.  I  nostri  ragazzi  non  discendo- 
no direttamente  dagli  Sciti,  ed  hanno  e- 
reditato  una  sensibilità  maggiore  al  fred- 
do, per  cui  si  procurano  loro  così  dei 
reumatismi    e    delle    bronchiti. 

Peggio  poi  quando  si  mandano  a  pas- 
seggio i  bambini  nei  giorni  di  vacanza 
colle  gambe  nude,  mentre  gli  altri  gior- 
ni portano  le  calze  lunghe.  £  una  cosa 
illogica,  ma  così  adoperano  molte  madri 
che  si  offenderebbero  se  si  parlasse  loro 
del  buon   senso. 

GAMBERO.  {Alimentazione).  Non  man- 
cano le  persone  a  cui  i  gamberi,  le  ara- 
goste e  tutti  i  crostacei  delle  acque  dolci 
e  salate  sono  cibo  non  concesso  neppure 
il  venerdì,  per  la  penitenza  di  indige- 
stioni e  di  orticarie  che  traggono  seco.  I 
medici  antichi  ne  avevano  incolpato  il 
solito  sistema  nervoso,  il  che  finiva  per 
dire  che  la  colpa  era  delle  persone  che 
non  sapevano  evitarsi  quell'inconvenien- 
te. 

Il  Richet  trovò  la  causa  dell'orticaria. 
I  crostacei  contengono  realmente  un  ve- 
leno, una  talassotossifia. 

Se  é  nociva,  come  tutte  le  tossine,  cer- 
ca almeno  di  farsi  una  strada  fuori  dei... 
tessuti,  e  predilige  quella  della  pelle,  co- 
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me  fanno  d'altronde  altre  tossine  prodot- 
te nel  ventricolo  in  conseguenza  di  cat- 
tive digestioni;  ci  procura  quindi  delle 
pustole  alle  labbra  o  delle  croste  erpe- 
tiche  sul    petto  o  sul   ventre. 

Altre  volte  le  tossine  pigliano  la  via 
dei  reni...  lasciando  come  ricordo  delle 
nefriti. 

Per  fortuna  vi  sono  le  antitossine,  so- 
stanze strane  per  le  proprietà  chimiche 
or  ora  studiate  anche  dal  grande  Ar- 
ihenius. 

Infatti  le  antitossine  sono  più  efficaci 
iti   principio. 

Mentre  con  tanto  carbone  si  ha  sempre 
tanto  di  calore,  per  un'eccezione  (legge 
di  Ehrlich)  il  pfimo  milligramma  di  an- 
titossina introdotto  nel  corpo  é  più  effi- 
cace  del   decimo. 

GAMBERO.  {Astacicoltura).  Ogni  fem- 
mina produce  (Ninni)  una  sessantina  di 
uova.  Occorrono  appositi  bacini  :  ma  l'al- 
levamento dei  gamberi  potrebbe  essere 
molto    fruttifero. 

{Brodo).    V.    Formica. 

GAMBERO.  {Zoologia).  Le  femmine 
portano  le  uova  in  grappoli  appesi  al- 
l'addome; le  prime  tre  paia  di  zampe  fi- 
niscono in  pinze  e  quelle  del  primo  paio 
sono  molto  sviluppate.  Da  qualche  tem- 
po incomincia  a  scarseggiare  nelle  ac- 
que di  Europa  per  le  stesse  cause  che 
fanno  diminuire  il  numero  dei  pesci. 
V.    Piscicoltura. 

GAMBERO  DI  MARE.  A  differenza 
dell'aragosta,  porta  due  grosse  tenaglie 
all'estremità  delle  zampe  anteriori.  Rag- 
giunge   notevoli    dimensioni. 

{Co7iserve).  Quelle  code  di  aragosta 
che  si  vendono  in  conserva  non  sono  code 
né  aragoste  per  i  zoologi.  Non  code, 
perchè  sono  l'addome  del  crostaceo;  in 
quanto  a!  nome  del  proprietario  è  quello 
di  gambero  di  mare,  deU'Homarus  vulga- 
ris.  In  Francia  lo  dicono"  poco  genial- 
mente   cardinale   di   mare. 

Chi  va  soggetto  a  difficoltà  di  digestio- 
ne può  procurarsi  un'indigestione  con 
questa  vivanda,  specialmente  se  la  vuole 
condire  colla  salsa  mayonnaise,  dorata  e 
stuzzicante,  che  per  lo  stomaco  ha  il  pe- 
so   specifico    del    platino. 

GANGLI.  Piccoli  centri  nervosi  che 
si  trovano  lungo  il  percorso  di  certi  ner- 
vi, e  sono  specialmente  annessi  al  gran 
simpatico.  Il  sistema  nervoso  degli  ani- 
mali invertebrati  é  formato  di  tanti  gan- 
gli. 
GANGLI  LINFATICI.  V.  Linfa. 
GARDENIE.  Piante  del  genere  Gè- 
nipa.  La  più  comune,  dal  profumo  di 
gelsomino   é  originaria   delle   Indie. 

GARGARISMI.  Lavatura  del  fondo 
della  bocca.  Più  comunemente  si  fanno 
con  soluzioni  di  clorato  di  potassio  o  di 
allume. 

GAROFANI.  {Aromi).  Sono  le  gemma 
dei    fiori    di    un    alberello    delle    Indie 
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Si    coltiva    questa    pianta    nell'America 
meridionale    e   nel    Brasile. 

GAROFANO.  {Botanica).  Appartiene 
al  genere  Dianthus,  della  famiglia  delle 
:ariofillee. 

{Malattia).  È  prodotta  da  un  fungo  pa. 
rassita  e  guarisce  con  polverizzazioni  di 
20  gr.  di  verdera.ne  in  un  litro  di  acqua. 

GARZA.   V.   Medicazione. 

GARZE  ARTIFICIALI.  Non  solo  la 
seta  artificiale  si  prepara  dall'industria, 

la  già  si  trovano  delle  garze  di  seta 
artificiale  al  celluloide,  non  tessute,  ma 
semplicemente  ottenute  con  cilindri  ad 
mpronte  meravigliosamente  sottili.  V. 
Seta   artificiale.    Celluloide. 

GAS.  I  corpi  aeriformi,  i  quali  tutti 
si  possono  mutare  in  un  liquido  o  lique- 
farsi col  mezzo  d'una  pressione  ed  un 
raffreddamento   sufficienti. 

La  temperatura  sopra  della  quale  non 
si  può  con  qualsiasi  compressione  lique- 
fare un  dato  gas  dicesi  la  sua  tempera- 
tura critica. 

GAS  D'.^CQUA.  £  un  miscuglio  di  i- 
drogeno  e  di  ossido  di  carbonio.  Fatto  di 
due  gas  combustibili,  abbrucia  con  fiam- 
ma splendida  dando  origine  a  dell'ac- 
qua e  ad  ossido  di  carbonio.  Questo 
Watergaz  si  ottiene  dall'azione  del  car- 
bone sul  vapore  d'acqua  ad  una  tempe- 
ratura elevatissima.  La  reazione  si  fa 
in  una  camera  in  cui  il  carbone  piove 
in    una    polvere   sottilissima. 

È  difficile  porre  delle  profezie,  ma 
quando  la  teoria  promette  bene  bisogna 
ricordare  che  nella  chimica  non  vi  ha 
grande  differenza  fra  la  teoria  e  la  pra- 
tica ed  è  probabile  che  il  gaz  d'acqua 
sia   per  essere   molto  usato. 

GAS  LUCE.  {Comfosizioiie).  Va  ricor- 
dato che  il  gas  contiene  sempre  un  poco 
di  ossido   di   carbonio. 

{Detonazioni  e  pericoli).  Incomincia  il 
pericolo  quando  la  mescolanza  del  gas 
nell'aria  è  di  un  undicesimo  di  gas  per 
dieci  undicesimi  di  aria. 
;I  massimi  disastri  si  ottengono  quando 
il  gas  è  un  quarto  dell'aria. 

La  detonazione  avviene  perchè  il  gas, 
mescolato  all'aria,  si  accende  nella  sua 
massa.  Vi  è  sviluppo  di  calore;  quindi 
la  cosidetla  detonazione  attiva  prodotta 
della  dilatazione.  Dopo  segue  \xv\.'onda 
rare j atta  perchè  il  vapore  di  acqua,  pro- 
dotto dalla  combustione  dell'idrogeno,  si 
condensa. 

Nello  scoppio  della  polveriera  di  Ro- 
ma i  barometri  registratori  indicarono 
una  variazione   di    15   millimetri. 

Ma  giova  ricordare  che  le  fughe  di 
?as  illuminante  sono  pericolose  anche 
mando    non    danno    detonazioni. 

Come  si  disse,  il  gas  contiene  sempre 
an  poco  di  ossido  di  carbonio,  che  è  un 
veleno   terribile 

Il  Tourdes  nota  la  seguente  progres- 
sione   di    sintomi  : 


Invasione    insidiosa; 
Dolori   di  capo  e  vertigini; 
3."  Nausee,   urti    di    vomito   e   vomiti. 
4.°  Disordini    intellettuali; 
5.°  Indebolimento  generale  del  corpo. 

Questa  progressione  promette  molto. 

Lo  sanno  i  cani  accalappiati  nelle 
grandi  città  che  oggi  vengono  uccisi  — 
metà  asfissiati  e  metà  avvelenati  —  col 
gas  d'illuminazione. 

{Fabbricazione).  Dalla  distillazione  del 
carbon  fossile  si  ottengono  gas,  catra- 
me   e    prodotti    ammoniacali. 

{Igiene).  £  necessario  che  i  prodott 
delle  fiamme  vengano  condotti  via  dalli 
camere  e  si  deve  badare  ai  tubi  di^om 
ma  elastica,  i  quali  non  devono  av?re  la 
più  piccola  fessura,  affinchè  il  gas  non 
si  diffonda  nelle  camere  avvelenandone 
l'aria. 

Il  calore  sviluppato  dal  gas  è  certa- 
mente lo  stesso  calore  prodotto  dagli  al- 
tri combustibili  e  non  può  contenere  dei 
raggi  omicidi;  quanto  al  prezzo,  il  pro- 
blema  cambia   secondo    le   città. 

A  Londra  si  può  comperare  dalle  socie- 
tà che  producono  il  gas  per  dicci  cen- 
tesimi di  calore.  Vi  danno  una  stufetta 
a  gas  che  si  può  accendere  solamente  se, 
invece  di  combustibile,  mettete  una  pezza 
da    IO    centesimi. 

Quest'innovazione  ha  fatto  fortuna  nel 
tempo  del  trionfo  dei  distributori  mec- 
canici. 

GAS.  {Motori).  Nei  motori  a  gas  si 
ottiene    l'accensione    di    un    miscuglio   di 
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Motore  a  gas. 

gas  e  di  aria  entro  di  un  cilindro,  ge- 
neralmente mediante  un  cassetto  che  con- 
tiene  una  fiammella.  La  detonazione  av- 
viene ogni  quattro  colpi.  V.  Automobili. 
GAS  POVERO.  È  ottenuto  dalla  di- 
stillazione dei  residui  della  purifica- 
zione del  petrolio^  naturale. 
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GASTEROPODI.  Molluschi  con  con- 
chiglia fatta  di  un  solo  pezzo  ravvolto 
generalmente  a  spira  :  alcuni  tuttavia 
come  il  lumacone  e  le  L-osidette  lepri  di 
mare  od  af liste  sono  privi  di  conchiglia. 
Quelli  acquatici  respirano  per  branchie, 
salvo  alcuni  viventi  nelle  acque  stagnan- 
ti, che  vengono  a  prender  l'aria  a  galla. 

GASTRALGIA.  Dolori^  o  crampi  del- 
lo stomaco.  Non  sempre  è  indizio  di  ga- 
strite; anche  gli  atassici  subiscono  delle 
crisi    gastralgiclie. 

GASTRITE.  Infiammazione  della  mu- 
cosa del   ventricolo. 

GASTROENTERITE.  Infiammazione 
delia  mucosa  del  ventricolo  e  dell'inte- 
stino.^ 

GATEAU.  Si  sbattono  in  una  terrina 
IO  tuorli  con  165  grammi  di  zucchero, 
quindi  si  uniscono  9  bianchi  ben  levati 
e  165  grammi  di  faritìa.  Si  fa  cuocere 
nel  forno  od  anche  con  fuoco  sopra  e 
sotto,  sopra  un  fornellino  in  una  cas- 
seruola   unta    di    burro. 

GATEAU  ALLA  CORRADINA.  Fa- 
rina, 60  gr.  ;  fecola,  30;  cioccolata,  io; 
cannella,  3;  zucchero  vanigliato,  15; 
zucchero,  150;  gialli  battuti  d'uovo,  io 
in   numero. 

Si  mescolano  e  si  aggiungono  i  bian- 
chi di  10  uova  e  si  fa  cuocere  in  una 
casseruola  imburrata  e  rivestita  di  carta. 

GATEAU  SAVOIE.  Zucchero,  165  gr.  ; 
farina,  30;  giallo  d'uovo,  12  in  numero; 
arancio  candito  tritato,  un  poco;  can- 
nella in  polvere,  un  poco. 

Si  mescolano  e  quindi  si  aggiungono 
IO  chiare  d'uova  battute.  Si  fa  cuocere 
in   casseruola   unta    di    burro. 

GATTINARA.  Vino  di  Nebbiolo,  con- 
tenente lì  o  12  per  cento  di  spirito.  E 
più  aspro  e  meno  profumato  del  Baro- 
lo, al  quale  contende  il  primato  fra  i  vi- 
ni piemontesi.  Ritarda  a  maturare  pili 
del    Barolo. 

GATTO.  Il  gatto  vuoisi  derivato  spe- 
cialmente da.  varie  specie  dì  gatti  sel- 
vatici africani.  I  Greci  ed  i  Romani  co- 
nobbero questa  specie  nell'Egitto  e  la 
diffusero  verso  il  nord.  Tuttavia  nel  se- 
colo X  era  ancora  abbastanza  raro  in  In- 
ghilterra. Gli  Arabi  lo  sparsero  per  l'O- 
riente. 

La  vita  media  del  gatto  è  di  otto  o 
dieci  anni.  Come  tutti  i  felii/i  ha  le  un- 
ghie retrattili  e  le  pupille  che  diventano 
lineari    alla    luce    molto    intensa. 

La  sua  domesticità  non  è  completa  e 
vi  sono  nei  boschi  dei  gatti  rinselvati- 
chiti veramente  nocivi  per  la  strage  che 
fanno   di   selvaggina. 

{Igiene).  Il  gatto  domestico  più  di  u- 
na  volta  servi  come  veicolo  di  diffusione 
delle  malattie  infettive. 

{Razze).  Il  gatto  spagnuolo,  macchia- 
to di  bianco,  di   rosso  e  di   nero,  con  le 


labbra  e  la  pianta  del  piede  nere  è  il 
più  comune.  Il  soriano  è  grigio  tigrato. 
Più  rari  sono  i  gatti  di  Angora  dal  pe- 
lo lungo,  candido  e  setaceo;  quello  del' 


Gatto  d' Angora. 


China  che  ha  le  orecchie  pendenti  ed  il 
gatto  dell'isola  di  Man,  che  è  privo  di 
coda. 

Oggigiorno  è  molto  apprezzato  il  gat- 
to turchino   del    Siam. 

{Pelliccie).  La  pelliccia  del  gatto  do- 
mestico... del  chat  de  feii,  come  dicono 
i  francesi,  è  poco  adatta  a  fare  delle 
buone  pelliccie  e  non  ha  un'azione  sfe- 
cifìca  contro  i  raffreddori.  Bando  alle 
pettorine  di  pelle  di  gatto,  che  sono 
causa    di    stragi    invernali. 

Non  si  comprende 
perchè  non  si  allevi 
il  gatto  d'Angora, 
la  cui  bianca  pellic- 
cia è  bellissima  e 
può  imitare  la  volpe  4 
azzurra  delle  regio- Xii 
ni    polari.  (  r/i/^! 

Le    pelli    dei    gatti         ^       " 
selvatici    sono    spesso 
adoperate,     dopo     la         Gatti  di  Siam. 
tintura,     in     Turchia 

ed  in  Ungheria.  Possono  servire  abba- 
stanza  bene    per   soppannatura. 

GATTO  SELVATICO.  Non  esiste  più 
nell'Italia  Settentrionale.  È  grigio,  ti- 
grato con  coda  ed  anelli  non  affusolata. 

GATTUCCIO.  V.  Selaci. 

GAULTERIA.  Le  foglie  contengono 
del  salicilato  di  metile.  L'essenza  è  usa- 
ta in  profumeria  e  nella  composizione  di 
certi    amari. 

GEKO.   V.    Sauri. 

GELATI.  {Conservazione).  Si  conser- 
vano in  vasi  di  metallo,  circondati  dal 
ghiaccio. 

GELATI.  {Preparazione).  Il  sapere 
speciale  delle  diverse  qualità  di  gelati 
(granite,  mantecati,  pezzi  duri,  ecc.)  non 
è  propriamente  una  sensazione  di  gusto  ; 
sibbene  appartiene  al  tatto  speciale  del- 
le mucose   della  bocca. 
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La  baie  dei  gelati  si  prepara  facendo 
bollire  per  pochi  minuti  mezzo  chilo  di 
zucchero  in  mezzo  litro  di  acqua.  Si  ag- 
giungono quindi  600  grammi  dei  vari  su- 
ghi, secondo  il  sa- 
pore che  si  deside. 
ra.  Il  tutto  si  po- 
ne nella  sorbettie- 
ra,  circondando  il 
vaso  metallico  di 
un  miscuglio  fri- 
gorifero fatto  di  2 
parti  in  peso  dì 
ghiaccio  e  di  una 
di  sale.  Si  ricopre 
di,  ghiaccio  il  co- 
perchio della  sor- 
bettiera  stessa  e 
dopo  breve  tempo 
si  fa  girare  rapi- 
damente l'appa- 
recchio. Di  tanto 
in  tanto  si  solleva 
il  coperchio  e  si 
rimescola  il  conte- 
nuto con  una  spatola  staccando  la  parte 
rimasta   aderente   alla   parete. 


gelatiera. 


Recipiente 
per  la  conservazione  dei  gelati. 

Ouando  si  è  ottenuta  la  consistenza  de- 
siderata  si   serve. 

Per  fare  il  gelato  all'arancia  si  spre- 
me il  sugo  di  4  arancie  e  di  2  limoni, 
si  aggiunge  la  scorza  tritata  di  un'aran- 
cia e  vi  si  versa  sopra  mezzo  litro  d'ac- 
qua bollente.  Si  unisce  alla  base  con 
una   chiara    d'uovo    sbattuto. 

Per  il  gelato  di  fragole  si  aggiunge 
al  sugo  di  fragole  (600  grammi,  come  si 
disse)  quello  di  due  limoni.  Simile  ag- 
giunta del  limone  si  faccia  per  i  sughi 
di  lampone,  di  ribes,  di  ciliegie,  di  al- 
bicocche, di  pesche.  V.  Miscugli  refri- 
geranti. 

GELATI  AL  CAFFÉ.  Moka  in  pol- 
vere, 200  gr.  ;  acqua  bollita,  i  litro; 
zucchero,  50  gr.  Filtrato,  si  mette  nella 
sorbettiera. 

GELATI   ALLA   CREMA.    Tuorli,  nu- 


mero 6;  zucchero,  300  gr.  ;  buccia  di  li- 
mone; chiodi  di  garofano,  numero  4; 
cannella,  i  gr.  ;  latte,  mezzo  litro.  Si  ri- 
scalda senza  lasciare  che  bolla.  Per  il 
gelato  alla  cicccoldta  si  aggiungono  100 
grammi    di   cioccolata   e   100  gr.    d'acqua. 

GELATINA.  {.Cucina').  Il  sapore  spe- 
ciale di  questo  cibo  che  viene  dato  ai 
malati,  i  quali  avrebbero  bisogno  di  nu- 
trimento, mentre  di  nutrimento  tanto  po- 
co contiene,  non  è  una  vera  impressione 
di  gusto.  Come  il  gelato,  come  il  burro, 
la  gelatina  dà  una  speciale  sensazione 
di  tatto  alla  lingua,  una  impressione  d! 
scorrevolezza  che  piace,  mentre  altre  sen- 
sazioni   simili    sono    nauseabonde. 

Le  gelatine  alimentari  sono  miscugli 
di  sostanze  sapide  e  profumate  a  base  di 
gelatina,  sostanza  simile  alla  colla.  Que- 
sta è  infatti  della  gelatina  impura  sec- 
cata, mentre  la  gelatina  che  si  adopera 
nelle  cucine  è  la  colia  di  pesce  od  ittio- 
colla che  venne  estratta  dalla  vescica  na- 
tatoria degli  storioni.  Si  raccomanda  di 
lavare  le  laminette  di  colla  di  pesce, 
bianca  o  colorita,  prima  di  servirsene, 
e  di  adoperarne  il  meno  che  si  può,  giac- 
ché le  gelatine  troppo  dense  pigliano  un 
sapore    dispiacente    di    colla    da    bocca. 

Questa  colla  era  fatta  di  gelatina  con 
un  po'  di  zucchero  e  serviva,  dopo  averla 
bagnata  in  bocca,  per  attaccare  la  carta. 
Il  metodo  primitivo  era  poco  pulito  e 
meno  igienico,  ed  oggi  questa  colla  da 
bocca  dolcigna,  che  venne  qualche  volta 
mangiata  da  bambini  terribili,  non  si 
trova  quasi   più   nel   commercio. 

Nelle  cucine  si  preferisce  di  preparare 
direttamente  la  gelatina  al  brodo,  rica- 
vando la  materia  gelatinosa  dai  tendi- 
ni, dalle  cartilagini  e  dai  ligamenti  che 
si  trovano  nei  piedi  (iei  ruminanti  e 
del    maja,]c. 

È  probabile  che  questa  sostanza  non  si 
trovi  nei'  tessuti  ma  si  formi  sotto  l'a- 
zione della  cottura,  perchè  i  tendini  non 
si   rigonfiano  nell'acqua  come  fa  la  colla. 

Tutti  i  tessuti  connettivi,  da  quello 
della  pelle  alla  solida  struttura  delle 
ossa,  producono  della  gelatina  coll'aC' 
qua  bollente. 

{Igiene).  Gli  igienisti  ed  i  fisiologi 
non  sono  favorevoli  .alle  gelatine,  per- 
chè poco  o  punto  contengono  di  materia 
utile;  ma  nell'alimentazione  bisogna  pur 
dare  qualche  valore  all'appetenza  ed  al- 
l'estetica. 

Una  tavola  bene  apparecchiata  mette 
appetito  allegro,  ed  il  miglior  manica- 
retto perde  del  suo  sapore  se  lo  si  of- 
fre in  un  piatto  slabbrato.  E  la  gela- 
tina è  appunto  un  modo  di  abbellire  i 
piatti  montati  in  costruzioni  artistiche 
tremolanti.  Come  il  vetro,  può  pigliare 
tutte  le  forme  e  tutti  i  colori,  ed  ac- 
coglie nel  suo  seno  tordi  e  beccafichi,  co- 
me la  ghiaccia  dantesca  figge  le  anime 
dei  traditori  della  patria. 
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La  selvaggina  è  specialmente  cnrohée 
in   questa   sostanza  :    non   v'ha  cosa 

s  Degna  fiù  d'esser  fitta  in  gelatina  ». 
(Dante). 

Così  la  carne  si  conserva  a  lungo  al  si- 
curo da  ogni  alterazione  poiché  viene 
sottratta  ai  germi  dell'aria  come  nelle 
scatole  di  latta  saldate;  ma  non  si  di- 
mentichi che  all'esterno  della  gelatina 
si  forma  una  vegetazione  di  muffe  e  di 
microbi,  che  non  vengono  uccisi  dall'a- 
cetc. 

I  germi  dei  microrganismi  che  cadono 
sulle  gelatine  vi  trovano  le  migliori  con- 
dizioni per  svilupparsi.  La  batteriologia 
si  serve  appunto  di  gelatine  alimentari 
a',  brodo  per  coltivare  queste  interessan- 
ti pianticelle,  delie  quali  poche  sono  uti- 
li e  moltissime  nocive.  Così  a  poco  a  po- 

•  co  si  formano  sulla  gelatina  dei  punti- 
cini  che  ingrossano,  si  estendono  e  ta- 
lora la  disciolgono  in  un  liquido  filan- 
te, macchie  che  sono  colonie  di  microbi. 
{Valore  alimentare).  La  gelatina  si  ri- 
fiuta dL.\\'osmosi  :  non  passa  attraverso 
alle  membrane,  mentre  è  necessario  che 
le  sostanze  passino  dal  canale  digeren- 
te nel  sangue  perchè  entrino  nel  ciclo 
delle  reazioni  vitali.  Appena  diventa 
diffusibile  la  materia  dei  tendini  quan- 
do abbia  subito  l'azione  dell'acido  clo- 
ridrico allungato  a  38°  e  della  pepsina. 
Così  la  cottura  riescirebbe  piuttosto  noce- 
vole  ai  tessuti  connettivi,  ed  il  lesso  di 
testina  di  vitello  sarebbe  poco  alimenta- 
re. Si  credeva  che  la  gelatina  fosse  un 
prezioso  alimento...  ma  nelle  prigioni, 
negli  ospedali,  negli  istituti  in  cui  si 
volle  amministrare  il  irodo  di  ossa  ot- 
tenuto con  la  pentola  di  Papin,  tutti  co- 
minciavano a  trovarsene  male.  Il  sapore 
era  cattivo;  non  ristorava;  pro-curava 
delle  cattive  digestioni  e  la  diarrea  ne 
era  la  naturale  conseguenza.  Gli  stessi 
inconvenienti  si  verificarono  al  tempo 
dell'aiscdio    di    Parigi. 

II  Donne  fece  allora  delle  esperienze 
su  sé  stesso  e  sui  cani,  e  ne  risultò  che 
la   gelatina   non    nutriva. 

Dopo  breve  tempo  di  regime  a  base  di 
gelatina  il  Donne  aveva  perduto  due 
libbre  del  suo  peso,  "con  accompagnamen- 
to   di    debolezza    e    di    svenimenti. 

I  cani  per  un  poco  avevano  mangiata 
la  gelatina  :  poi  si  erano  lasciati  morire 
di  fame  accanto  alla  scodella  piena. 

Tottjours  ferdrixì  No  certamente,  per- 
chè i  cani  non  sono  schifiltosi  e  la  fa- 
me é  il  miglior  condimento  sino  dal  tem- 
po degli  spartani  classixi. 

In  altre  esperienze  fatte  dal  Cannai 
si  era  dato  ai  cani  della  buona  gelati- 
na, quale  si  trova  dai  salumai,  in  cui 
entra  anche  un  poco  di  brodo.  Nei  primi 
giorni  i  cani  se  ne  leccavano  le  labbra: 
dopo   venti   giorni   erano  morti    di    fame. 


{Preparazione).  La  gelatina  si  scioglie 
nell'acqua  calda:  nella  fredda  si  rigon- 
fia   solamente. 

Il  metodo  di  purificare  la  gelatina  col- 
l'uovo  si  fonda  sul  fenomeno  fisico  della 
coagulazione  dell'albumina.  Questa  si  as- 
soda al  calore  ed  imprigiona  le  particel- 
le che  si   trovano   sospese   nel    liquido. 

Quindi  si  filtra  per  tela...  operazione 
lunga,  per  cui  si  mette  a  profitto  una 
sedia  arrovesciata  s,ulla  tavola  di  cu- 
cina. Alle  quattro  gambe  si  legano  i 
quattro  capi  di  un  panno,  ed  il  liquido 
stilla    limpido. 

Si  potrebbe  filtrare  direttamente  la  ge- 
latina colla  carta.  Basta  far  fare  un 
imbuto  a  doppia  parete  che  si  possa  riem- 
pire di  acqua  nell'intercapedine  e  riscal- 
dare   con    una    lampada    a    spirito. 

Vedasi,  a  questo  riguardo,  la  figura 
unita  alla  voce  Filtri. 

Un  nostro  apparecchio,  che  può  essere 
fatto  dal  primo  lattaio,  permette  di  fil- 
trare  a  caldo  coi    mezzo   del   carbone. 

Così  la  gelatina  si  mantiene  liquida 
e  filtra  limpidissima  ,  rapprendendosi 
nella  forma  in  una  massa  della  piìi  bel- 
l'acqua del  topazio,  se  è  gelatina  di  car- 
ne. 

{Usi  pratici).   V.   Ittiocolla. 

GELATINA  BROMURATA.  {Folog>a- 
fia).  Premesso  che  si  incontreranno  dif- 
ficoltà sia  nel  preparare  questa  gelatina 
che  nel  distenderla  sulle  lastre,  ecco  un 
metodo  :  acqua  distillata,  300  cent,  cu- 
bici ;  bromuro  d'ammonio,  iS  gr.  ;  collo 
di   pesce,   12  gr. 

Si  lascia  in  un'ampolla  finché  la  ge- 
latina siasi  rigonfiata;  quindi  si  riscal- 
da a  40".  In  un'altra  ampolla  si  sciol- 
gono J7  grammi  di  nitrato  d'argento  in 
15  centimetri    cubici   d'acqua   distillata. 

Si  versa  questa  soluzione  a  poco  a  po- 
co nella  gelatina  agitandola  e  si  mette 
di  nuovo  in  un  bagnomaria  in  ebollizio- 
ne per  15  o  20  minuti,  dopo  di  che  si  la- 
scia raffreddare  a  35"  o  40»,  si  aggiun- 
gono 12  a  15  grammi  di  nuova  gelatina 
rigonfiata  nell'acqua  distillata  e  si  versa 
in  una  bacinella:  si  lascia  raffreddare, 
la  si  lava,  si  filtra,  si  raccoglie  in  una 
mussola  che  viene  per  20  minuti  lavata 
sottoun  filo  d'acqua.  Dopo  si  rimette  l'e- 
mulsione nell'ampolla  e  si  aggiungono 
da  12  a  15  .grammi   di   nuova  gelatina. 

Queste  operazioni  devono  essere  fatte 
alla  luce  rossa. 

GELATINA  CROMATA.  Bicromato 
potassico,  parti  2  su  100  di  gelatina.  Si 
usa  nella  fotografia.  V.  Fototipia,  Foto- 
grafia   coi    pigmenti. 

GELATINE  DOLCI.  Le  gelatine  dol- 
ci sono  fatte  generalmente  con  sei  parti 
di  colla  di  pesce,  40  di  zucchero  e  100 
di   acqua. 

GELONI.  Sono  l'effetto  del  freddo  sul- 
le parti   lontane   dal   cuore,   dove  la  cir- 
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colazione  è  meno  energica  e  dove,  per  la 
superficie  maggiore  e  per  l'abbondanza 
di  ossa,  la  cui  vita  lenta  non  sviluppa 
gran  calore,  piià  dannosi  riescono  gli  ef- 
fetti   dei    freddi    persistenti. 

La  vita  deìle  ossa  è  come  la  vegeta- 
zione,  che  abbandona  poco  calore;  per- 
ciò facilmente  si  raffreddano  i  piedi  e  le 
mani,  dove  l'osso  predomina  sulle  polpe. 

Per  i  piedi  poi  è  da  notare  che  il 
sangue   deve   risalire,   il   che   è   meno    fa- 

•  cile  dello  scendere;  che  la  posizione  se- 
duta non  è  favorevole  alla  circolazione 
nelle  gambe;  che  i  ragazzi  li  bagnano 
facilmente  nell'andare  alla  scuola  e  l'u- 
midità che  si  evapora  aggiunge  una  cau- 

.  sa  di  raffreddamento;  che  nelle  scuole  il 
sangue  accorre  al  cervello...  deva  esse 
lavorare  alle  enormi  difficoltà  di  un'ad- 
dizione o  ad  un  caso  di  calcolo  differen- 
ziale.  V.   Eritema. 

{Cura  ó  -preservativi).  I  preservativi 
farmaceutici  sono  parecchi  :  e  non  si  sa- 
prebbe dire  quale  sia  il  migliore.  I  me- 
dici prescrivono  gli  astringenti  o  gli  ir- 
ritanti della  pelle,  che  attirano  il  san- 
gue, e  col  sangue  la  vita. 

Classico  è  il  metodo  di  Besnier.  Ap- 
pena i  geloni  si  fanno  sentire  egli  con- 
siglia dei  bagni  nel  decotto  di  foglie  di 
noce,  quindi  delle  frizioni  con  dello  spi- 
rito di  vino  canforato  e  finalmente  delle 
polverizzazioni  con  salicilato  di  bismu- 
to. Sono  astringenti  e  disinfettanti  com- 
binati. 

Contro  il  prurito  troppo  cocente  con- 
siglia: glicerina  ed  acqua  di  rose  di 
ciascuna  50   parti  ;    tannino,   10  parti. 

Con  questo  liquido  si  spalma  la  re- 
gione  che   coce. 

Eccellenti  sono  le  pennellazioni,  nelle 
parti  che  pericolano  di  essere  invase  dai 
geloni,  con  del  collodio  iodato. 
;,  Il  Liebreich,  che  fu  un  celebre  medico 
j'  specialista  delle  miserie  della  pelle,  pre- 
I  conizzava  le  lavature,  con  :  allume,  5  par- 
X  ti;  borace,  5;  acqua  di  rose,  300. 
!        Inutile   dire   che   l'acqua   di    rose   è   un 

•  lusso. 

Il  Monin  consiglia:  vaselina  canfora- 
ta, 45  parti  ;  borato  di  soda,  5  ;  bicro- 
mato di  potassa,  i  ;  olio  di  betulla,  20 
goccie;  essenza  di  lavanda,  20  goccie;  si 
fanno  tre  unture  al  giorno  con  questa  po- 
mata, e  se  ne  trova  un  reale  giovamen- 
to. 

I  bagni  nell'acqua  calda  leggermente 
senapata  sono  eccellenti   al    principio. 

II  Brocq,  con  ragione,  mette  fra  i  pre- 
'  servativi  le  cure  ricostituenti.  Egli  ado- 
,  però  qualche  volta  con  vantaggio  delle 
;    pillole  contenenti   del  solfato  di  chinina, 

dell'ergotina,     della    digitale,    e    dell'e- 
'    stratto  di  belladonna. 

(.Periodi).  Il  primo  periodo  è  quello 
della  tumefazione,  del  rossore  violaceo. 
E    l'inizio    del    male,    accompagnato    dal 


prudore  insistente,  tormentoso,  da  di- 
struggere ogni  volontà  ed  attitudine  al 
lavoro. 

Il  secondo  periodo,  più  grave,  è  quello 
della  formazione  di  bolle,  di  flictene, 
che  contengono  talora  del  siero,  talora 
del   vero  sangue. 

Nel  terzo  periodo  la  parte  malata  si 
esulcera,  si  mortifica.  E  il  periodo  delle 
piaghe  che  rimangono  aperte  per  tutto 
l'inverno,  distruggono  una  parte  dei  tes- 
suti e  si  possono  complicare  sino  alla 
gangrena. 

{Pomata).  Ittiolo,  5  p.  ;  resorcina,  3 
parti;  lanolina,  55  p.  ;  olio,  io  p.  ;  ac- 
qua, 50  p. 

Si  applica  alla  sera  e  si  mettono  guan- 
ti di  pelle,  si  può  usare  anche  quando 
vi   sono   già  delle  piaghe.   V.   Collodio. 

{Predisposizioni  e  pregiudizi).  I  bam- 
bini gracili,  linfatici,  scrofolosi  hanno 
la  triste  prerogativa  dei  deboli  di  es- 
sere   predisposti    a    tutte    le    infezioni; 

Tuttavia,  riguardo  ai  geloni,  ci  sono 
delle  strane  eccezioni,  e  certe  persone 
robustissime,  senza  un'idea  di  degenera- 
zione, senza  un'ombra  di  infezione,  vanno 
fatalmente  colpiti  ad  ogni  inverno  da 
questo   episodio. 

In  mancanza  d'ogni  altra  spiegazione 
si  pensa  ad  una  eredità  speciale  anche 
per   questa   malattia. 

Inutile  parlare  del  pregiudizio  che  il 
riscaldarsi  le  mani  ed  i  piedi  sia  la  cau- 
sa dei  geloni.  Veramente  i  geloni  pru- 
dono al  caldo  :  ma  nel  primo  periodo, 
quando  già  sono  tumefatti.  Calze  di  la- 
na e  spesse  assai  ai  bambini  che  vanno 
a  scuola;  scarpe  buone,  dalla  suola  spes- 
sa, oppure  degli  zoccoletti,  ecco  ur.a  buo- 
na prevenzione.  Nelle  provinole,  gli  zoc- 
coletti   sono    assolutamente    necessari,    e 


Gelso    e    suo    frutto. 

non  si  comprende  l'ostracismo  che  certe 
maestrine  danno  agli  zoccoletti,  non  am- 
mettendo in  iscuola  i  bambini  che  li  por- 
tano.   V.    Collodio. 
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GELSO.  {Fibre  tessili).  Usasi  il  meto- 
do Kholns  che  consiste  nel  fare  macera- 
re la  corteccia  dei  piccoli  rami  per  una 
ventina  di  giorni  nell'acqua.  Poscia  si 
lascia  seccare  e  si  ripulisce.  Quindi  si 
lascia  per  un  giorno  in  un  bagno  conte- 
nente cinque  parti  in  peso  di  cloruro  di 
calcio  per   loo  parti   di   corteccia. 

Levata  la  corteccia  si  fa  bollire  per  5 
o  sei  ore  nell'acqua  pura;  si  lascia  an- 
cora per  un  giorno  nell'acqua  fredda  e 
finalmente   si    fa   scardassare   e   filare. 

Si  ottengono  cosi  delle  tele  casalinghe 
molto  tenacia  Questo  nuovo  prodotto,  di- 
cesi fibra  di  Hamidi.  Certi  giornali  la 
dicono,  con  un  troppo  rapido  volo  della 
fantasia,  seta  di  Hamidi. 

Questo  sarebbe  un  metodo  casalingo, 
che  potrà  essere  provato  in  piccolo  alla 
potatura  dei   gelsi. 

In  Italia  esiste  quest'industria  a  Vit- 
torio (Veneto)  per  opera  di  Giuseppe  Pa- 
squalis  e  si  producono  splendidi  tessuti 
per    le   tappezzerie. 

{Frutti).  Sono  composti  di  tanti  frutti 
piccolissimi  riuniti  da  una  polpa  dolce 
formata  dall'involucro  dei  singoli  fiorel- 
lini. Contengono  molto  glucosio  e  si  può 
farne  un  siroppo  condensandone  il  sugo 
al   calore. 

GELSOMINO.   V.   Oleacee. 

GEMME.  Il  valore  delle  pietre  prezio- 
se sta  specialmente  nella  durezza  che 
hanno,  cioè,  nella  proprietà  di  non  esse- 
re scalfite,  rigate,  appannate  dall'uso. 
Le  pietre  preziose  hanno  durezza  poco 
inferiore  a  quella  del  diamante.  Stanno 
a  pochi  gradini  sotto  il  principe  dei  mi- 
nerali nella  scala  della  durezza,  i  cui 
ultimi  gradini  sono  fatti  da  minerali  che 
imbrattano  le  dita...  non  acconci  per  i 
gradini   di   uno  scalone. 

Vi  è,  per  esempio,  una  pietra  che  vor- 
rebbe ingannare  con  lo  splendore  suo  i 
gioiellieri  ed  il  pubblico  facendosi  pas- 
sare per  diamante.  I  mineralogisti  la 
dissero  fenacliite,  perchè  fenax  in  greco 
significa  imbrogliare  o  qualche  cosa  di 
simile,  e  contiene  del  berillio  e  della  si- 
lice. 

La  sua  durezza  è  tuttavia  inferiore  al 
diamante.  L'inganno  è  facile  se  non  si 
può  scastonare  la  pietra  e  verificarne  le 
proprietà.  Senza  questa  prova  è  facile 
la  confusione  per  il  diamante  come  per 
le   altre   gemme. 

Vi  ha  chi  pretende  che  un  celebre  dia- 
mante della  Corona  di  Portogallo  —  il 
Braganza  —  che  pesa  1680  carati,  non  sia 
vero  diamante,  ma  un  topazio  bianco, 
dotato  della  doppia  rifrazione,  per  cui 
la  fiamma  di  una  candela  guardata  at- 
traverso alle  pietre  che  non  appartengo- 
no al  sistema  cubico  apparisce  sdoppia- 
ta. 

Lo  smeraldo  è  oggi  una  pietra  delle 
più  apprezzate.   Vi   è  una  bellissima  pie- 
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tra,  lo  s-podumeiio  verde  scoperto  hei 
1879  nella  Carolina  del  Sud,  che  può 
competere  in  bellezza  con  il  vero  smeral- 
de :  ma  già  lo  smeraldo  è  una  gemma 
poco  dura  che  occupa  un  poito  tra  il  set- 
timo e  l'ottavo  gradino  nella  scala  della 
durezza  e  questo  smeraldo  litico^  come 
lo  dissero,  si  trova  più  basso,  fra  i  nu 
meri  6  e  mezzo   e   7   di   questa  scala. 

Secondo  il  Kunz,  i  depositi  conosciuti 
di  smeraldo  litico  sarebbero  stati  esau 
riti. 

Una  stessa  pietra  può  avere  differenti 
colori,  come  avviene  dei  fiori,  e  queste 
variazioni  sono  causa  di  confusione  an- 
che  per   i    tecnici. 

Le  differenti  gemme  hanno  differente 
composizione  chimica;  ma  la  chimica 
non  serve  in  questo  caso,  trattandosi  di 
cose  che  non  si  possono  saggiare,  come  si 
fa   per    le   sostanze   volgari. 

Occorre  quindi  valersi  unicamente 
delle  proprietà  fisiche  e  specialmente 
del    peso    specifico    e    della    durezza. 

Il  nome  di  gemane,  secondo  un  criterio 
discutibile,  viene  riservato  alle  pietre 
che  non  possono  essere  intaccate  con  un 
temperino. 

La  più  pesante  delle  pietre  adoperate 
nella  gioielleria  è  appunto  quella  che 
meno  vale:  l'ematite.  È  un  volgare  os- 
sido di  ferro,  una  ruggine  che  con  la  pu- 
litura assume  lucentezza.  Montata  su! 
l'argento  ossidato  —  che  è  semplicemen- 
te dell'argento  solforato  —  con  una  guar- 
nizione di  zaffiri  dà  ottimi  effetti  d' 
contrasto.  Il  suo  valore?  Niente  o  qua- 
si. 

Nel  regno  delle  gemme  dopo  il  dia 
mante  viene  il  rubino.  Già  Benvenuto 
Cellini,  un  intenditore  riconosciuto,  van- 
tava l'onore  del  rubino  e  diceva  che  un 
bel  rubino  valeva  un  bel  diamante.  Og- 
gi un  bel  rubino  del  peso  di  un  carato 
costa  due  volte  di  più  di  un  diamante 
dello  stesso  peso,  ma  se  si  passa  ai  tre 
carati    il   valore  è   dieci   volte   superiore. 

Il  rubino  è  corindone  ossia  smeriglio 
nobile.  £  un  ossido  di  alluminio:  una 
ruggine  rossa,  trasparente  del  metallo 
oggi    tanto    comune. 

Vengono  i  bei  rubini  dal  Siam  e  dall'i- 
sola  di    Ceylan. 

Il  zaffiro  ha  la  stessa  composizione  del 
rubino:  ma  almeno  non  si  può  falsifica- 
re a  quel  modo  che  ottennero  certi  gioiel- 
lieri, birbanti  d'ingegno,  fondendo  in- 
sieme dei  rubini  piccoli  per  ottenerne 
dei  grossi. 

Il  zaffiro  non  è  sempre  del  colore  az- 
zurro cantato  dai  poeti.  Oltre  a  tutti  i 
toni  dell'azzurro,  vi  sono  dei  zaffiri  gri- 
gi,   lillà,    gialli,    verdi    e   bianchi. 

I  zaffiri  gialli  sono  detti  topazi  orien- 
tali, col  vantaggio  di  aumentare  la  con- 
fusione dei  nomi  che  è  la  piaga  dei  mer- 
cati di  tutte  le  cose.  Il  zaffiro  bianco  i- 
mita  talora  il  diamante  in  modo  da  in- 
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gannare   anche   i    negozianti   che   r.on   ab- 
biano famigliari   le   leggi   dell'ottica. 

I  più  belli  sono  e  saranno  quelli  az- 
zurri, con  un  velluto  di  penna  di  pavone 
o   di    ala   di    farfalla. 

Altri  zaffiri,  che  trovano  i  loro  ado- 
ratori, variano  di  colore  dal  rosso  al- 
l'azzurro. 

Una  qualità  rarissima  ha  la  figura  di 
una  stella  a  sei  raggi  quando  venne  ta- 
gliata perpendicolarmente  alla  lunghez- 
za dei  cristalli.  Viene  detta  fietra  stel- 
lare ed  è   assai   rara. 

I  più  preziosi  zaffiri  vengono  da  Cey- 
lan. 

.    Gli  antichi   scrissero  che  il   zaffiro  spe- 
gneva gli   incendi  ;   i   moderni   adoperano 
le   pompe   a    fuoco.    Per    gli    antichi    era  • 
una    pietra    amica    della    castità...    forse 
perchè  a  toccarla  riesce  molto  fredda. 

Dopo  daremo  un  posto,  nello  scrigno 
delle  gemme,  al  crisoberillo,  che  oltre 
all'ossido  di  alluminio  contiene  del  glu- 
cinio.  È  una  pietra  di  colore  verde  cal- 
do. Ebbe  un  grande  successo  e  fu  pagato 
più  del  diamante. 

Simile  è  il  celebre  occhio  di  gatto... 
che   non   si    descrive. 

Uu  buon  russo,  amante  del  patrio  re- 
gime, apprezza  ai  sommo  V Alessandrite. 
Perchè?  Le  ragioni  sono  due.  Dapprima 
questa  gemma  venne  scoperta  negli  Tira- 
li il  giorno  preciso  che  Alessandro  II 
passò  all'età  maggiore;  inoltre  è  verde 
di  giorno  e  rossa  di  sera...  i  due  colori 
dell'uniforme    russa. 

Un'altra  pietra  preziosa  è  lo  s-pinello 
che  contiene  70  per  cento  di  ossido  di 
alluminio    e    26    per    cento    di    magnesia. 

Anche  questa  gemma  può  avere  diver- 
si aspetti,  rimanendo  la  stessa  materia; 
talora  è  arrubinata,  talora  imita  il  zaf- 
firo più  bello...   bleii  faon. 

Discendendo  la  scala  della  durezza  tro- 
viamo l'infelice  topazio,  iTegletto  oggi 
per  un'ingiustizia  che  non  si  spiega,  co- 
me non  si  sanno  spiegare  i  capricci  del- 
la   meda. 

Il  topazio  contiene  della  fluorina.  Si 
elettrizza  facilmente  soff  rogandolo,  ed 
allora   attira    i   corpi    leggieri. 

L'acqua  marina  e  lo  smeraldo  sono  del 
berillo,  minerale  differente  del  crisobe- 
rillo, contenendo  appena  il  19  per  cento 
divallumina  ed   anche   della  silice. 

Oggigiorno  è  di  moda,  per  il  contrasto 
suo  con  le  perle,  lo  smeraldo  dalla  tinta 
verde  di  prato.  Ma  V Edinburgh  Review 
notava  che  «  diversi  smeraldi  enormi  che 
ebbero  una  certa  celebrità  vennero  rico- 
nosciuti fatti  di  vetro  ».  Tuttavia  sareb- 
be vero  uno  smeraldo  di  proprietà  del 
duca  di  Devonshìre,  del  peso  di  1350  ca- 
rati. 

Il  Bauer  pretende  che  se  ne  trovino  sep- 
pellite delle  grandi  quantità  in  fondo 
alle  acque  del   porto  di   Alessandria.   Sa- 
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rebbero  degli  smeraldi  già  lavorati,  get- 
tati in  mare,  che  aspettano  il  palomba^ 
ro   che   li    venga   a   raccogliere. 

Avevano  infatti  gli  smeraldi  le  prefe-. 
renze  delle  egiziane,  e  pare  che  prove- 
nissero dall'alto  Egitto  e  dalle  rive  del 
mar  Rosso.  Vi  sono  degli  smeraldi  falsi, 
fatti   di   olivina. 

Anche  di  giacinti  se  ne  scavano  di  pa- 
recchi colori,  incastonati  nella  ganga 
pietrosa.  Contengono  dello  zirconio,  e 
questo  corpo  non  si  trova  in  nessun'altra 
pietra. 

Provengono   da   Ceylan;   ma   se   ne   tro- 
vano  anche   altrove;    per    esempio   a   Ex-    ^^ 
pally,   nell'Alta  Loira,    nei   monti   Urali.   fj 
in    Norvegia,    nel    Canada.    Siamo    lonta-    ^^ 
ni    tuttavia   dalla   speranza   che   lo   zirco- 
nio  diventi    un    metallo   comune. 

I  granati    sono   silicati   d'alluminio. 
Una  varietà   di   granati   contiene   della 

calce  ed  imita  il  giacixito.  £  Vessonite 
dei   mineralogisti. 

Più  comunemente  il  granato  contiene 
ferro  e  manganese,  e  quando  è  di  un 
bel  rosso  dicesi  carbonchio.  Talora  pre- 
senta   all'interno   una  croce. 

II  granato  di  Boemia  è  il  piropo,  che 
contiene  della  magnesia.  Vi  è  finalmen- 
te il  granato  di  Bobrowka,  dei  monti  U- 
rali,   che   contiene   ferro   e   calcio. 

L'ametista,  la  pietra  triste,  è  silice  co- 
lorita ed  è  in  ribasso.  Ha  perduto  il  90 
per  cento  dell'antico  valore.  Anticamente 
si  credeva  che  giovasse  contro  l'ubria- 
chezza. Una  varietà  è  citrina  ed  imita 
il  topazio.  Proviene  dalle  parti  meridio- 
nali del  Brasile,  dall'Uruguay  e  da  Cey- 
lan. Anche  l'opale  è  una  pietra  silicea, 
ma  contiene  il  io  per  cento  di  acqua  ed 
offre  l'inconveniente  di  cambiare  di  co- 
lore. Il  più  bell'opale  viene  dall'Unghe- 
ria. Vien  dopo  l'opale  di- fuoco  del  Mes- 
sico  e   l'opale    del    Queensland. 

La  pietra  lunare  è  feldspato  ortosio, 
cioè  un  silicato  d'allumina  e  di  potassa 
detto  adularia,  notevole  per  la  struttu- 
ra setacea. 

Le  turchesi,  che  pure  mutano  di  colo- 
re, sono  del  fosfato  d'allumina  colorito 
dal    rame. 

Le   più   belle  provengono   dalla   Persia. 

Finalmente  la  -pietra  del  Vesuvio  è 
fatta  da  silicata  d'alluminio  e  silicato 
di  calcio. 

La  materia  delle  gemme  non  è  adun- 
que generalmente   molto   rara. 

Il  valore  proviene  dalle  combinazioni 
che  danno  loro  la  struttura  del  cristallo, 
la    durezza   ed    il    colore. 

{Riconoscimento).  Anche  i  pratici  pos- 
sono essere  ingannati  nel  riconoscimento 
di  certe  pietre  preziose;  certi  zaffiri  bian- 
chi imitano  a  perfezione  il-  diamante,  ed 
i  rubini  grossi  possono  esser  fatti  di 
rubini  piccoli  parzialmente  rammolliti  ad 
una   temperatura   adatta    ed   insieme   sai- 
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dati.  Per  riconoscerli  si  ricorre  a  parec- 
chi" metodi,  e  fra  gli  altri  a  quello  di 
collocarli  in  liquidi  di  densità  adatta 
in  cui  una  pietra  preziosa  deve  galleg- 
giare. Modernissimo  è  il  metodo  del 
Cos,  che  consiste  nell'esaminare  le  gem- 
me attraverso  ad  una  lastrina  di  vetro 
azzurro. 

Le  pietre  preziose  degne  di  questo  no- 
me   prendono   un   colore   speciale. 

Lo  smeraldo  vero  diventa  roseo-vio- 
letto,  mentre  quello  falso  conserva  il  suo 
verde;  lo  zaffiro  apparisce  in  azzurro  ca- 
rico ed  il  falso  diventa  rosso  per  la  ver- 
gogna di  essere  smascherato. 

GENEPI  DELLE  ALPL  Pianta  detta 
anche  assenzio  delle  Alpi  che  serve  per 
profumare    l'assenzio. 

{Liquore).  Genepi,  25  gr.  ;  calamo  aro- 
matico, mirto,  finocchio,  anice,  angeli- 
ca, IO  gr.  di  ciascuno;  menta,  30  gr.  ; 
ginepro  e  garofani,  5  gr.  ;  alcool  a  90°, 
litri  3.  Dopo  48  ore  si  filtra  e  si  aggiun-' 
gè:    acqua,    2    litri;    zucchero,    2    chili. 

GENERE.  Un  gruppo  di  specie  affini 
di  animali  o  di  piante.  Cosi  il  gatto,  la 
tigre,  il  leone  appartengono  al  medesi- 
mo   genere. 

GENIO.  La  genialità  consiste  nel  pre- 
correre alle  idee  del  tempo  nel  quale  si 
vive  e  spesso  è  accompagnata  —  se  non 
causata   —   da    fenomeni    patologici. 

GENZIANA.  Pianta  alpina  con  lunga 
radice  gialla.  Contiene  una  sostanza  a- 
mara  gradevole.  Sulle  Alpi  si  fanno  fer- 
mentare queste  radici  e  se  ne  distilla 
una  acquavita. 

GEODI.    V.   Agaia. 

GERANI.  I  gerani  dei  giardini  sono 
di  Pelargoni,  piante  originarie  del  Ca- 
po  di   Buona   Speranza. 

GERMANO  REALE  {Anas  boschas). 
Lombardo  :  Aneda  selvadega,  Nedrot, 
Collverd;  piemontese:  Canart,  Ania  sar- 
vaja;  veneto:  Anera  selvadega;  romano: 
Germano,  Paperone  ;  napoletano:  Maliar- 
do;   siciliano:    Anitra   codduvirdi. 

GESSATURA  DEL  VINO.  L'aggiun- 
ta del  gesso  ai  vini  ha  per  effetto  di  ren- 
derli più  belli,  cioè  più  limpidi  e  di  un 
rubino  più  splendido,  spogliandoli  del 
cremore  di  tartaro  e  di  farli  meglio  ser- 
bevoli.  La  pratica  della  gessatura  attec- 
chì appena  proposta;  ma  è  dimostrata  no- 
civa alla  salute.  Il  gesso  introdotto  nel 
vino  non  rimane  gesso,  ma  si  converte  in 
bisolfato  di  f  atassia,  sale  che  agisce  an- 
che come  corrosivo,  per  l'acido  solfori- 
co che  contiene  sempre  in  eccesso.  Hanno 
adunque  un  po'  di  ragione  a  dire  ve- 
triolo il  vino,  xi€\.Vargot  di  Parigi.  Si 
tratta  di  vini  infimi  che  ne  contengono 
di    molto. 

Inoltre  questo  sale  funziona  da  pur- 
gante e  da  vero  veleno,  perchè  tale  è  il 
solfato  di   soda. 


Dunque  i  vini  gessati  non  contengono 
del    gesso. 

Si  forma  invece  un  miscuglio  di  sol- 
fato acido  e  di  solfato  neutro.  V.  Di- 
gessatura. 

(^Rivelatori  e  tolleranza).  Si  rivela  fa- 
cilmente la  gessatura  col  mezzo  di  una 
soluzione  di  cloruro  di  bario  daWabbon- 
dante  deposito  che  si  forma  in  un  bic- 
chiere del  vino  sospettato  in  cui  si  versi 
qualche   gocciola   di    questa    soluzione. 

Il  governo  stabilì  una  tolleranza  di 
due  grammi  per  litro  di  gesso:  ma  ben  si 
sa  che  tutte  le  tolleranze  sono  cattive. 
Lo  dice  lo  stesso  nome.  Le  cose  buone 
non  si   tollerano,   ma   si   approvano. 

GESSO.  Il  gesso  naturale  è  solfato  di 
calcio  combinato  con  acqua.  Al  calore 
abbandona  l'acqua,  la  quale  se  ne  va 
allo  stato  di  vapore  e  si  cambia  in  gesso 
da  presa,  che  ne  è  avidissimo.  Il  gesso 
naturale  è  pellucido  e  tanto  molle  da 
potersi    scalfire   con    l'unghia. 

L'alabastro  di  Volterra  è  una  qualità 
di   gesso   compatto   e   non  cristallizzato. 

GESSO  COTTO.  Alla  temperatura  di 
ijo"  i  cristalli  di  gesso  perdono  l'acqua 
di  cristallizzazione  e  si  cambiano  in  una 
polvere  bianchissima  che  viene  separata 
in  diverse  qualità  col  mezzo  di  buratti 
di  tela  metallica.  La  più  fine,  detta  fio- 
re di  gesso  è  la  polvere  che  si  deposita 
dall'aria  delle  fabbriche. 

La  scaglinola  è  pure  gesso  fino  che  si 
usa    per    fare    statuinc. 

Scaldato  oltre  200"  il  gesso  perde  la 
proprietà  di   indurirsi. 

GESSO  {^Indurimento).  Si  può  aggiun- 
gere un  poco  di  solfato  di  zinco  rd  una 
mucillaggine  qualsiasi,  per  esempio  del 
decotto  di   malva. 

Le  statuine  {metodo  Schleisser)  posso- 
no essere  immerse  in  una  soluzione  sa- 
tura   di    triborato    d'am;nonio. 

{Proprietà).  È  un  poco  solubile  nell'ac- 
qua a  cui  comunica  un  sapore  dispiace- 
vole (V.  Acijue  -potabili,  Fontane)  ed  è 
anche  nocivo,  sviluppando  nel  ventri- 
cclo    del    solfuro    d'idrogeno. 

GESSO  {Modelli  e  riproduzioni).  Il 
gesso  aumenta  di  volume  nel  solidificarsi 
perchè  si  combina  molecolarmente  col- 
l'acqua  e  forma  dei  piccoli  cristallini  che 
si    orientano. 

L'acqua  si  solidifica  col  gesso  in  un 
nuovo  composto.  Non  è  acqua  che  bagni, 
se  ne  mettete  precisamente  la  quantità 
necessaria  alla  cristallizzazione,  come  non 
bagna  l'acqua  che  si  combina  cogli  os- 
sidi metallici  per  formare  degli  idrati 
asciutti,  come  la  limonite  che  è  un  idrato 
di  ferro  e  l'opale  che  è  un  idrato  di  si- 
licio. 

Tecnicamente  si  determina  la  quantità 
di  acqua  necessaria  mescolando  rapida- 
mente il  gesso  coH'acqua  col  mezzo  di  ur. 
cucchiaio,  sinché  faccia  la  coda,  cioè  ri- 
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cada  in  una  colonna  continua  dalla  pun- 
ta del  cucchiaio.  Allora  è  tempo  di  vei- 
Bare  il  gesso  così  fluido  nello  stampo, 
poiché  incomincia  il  lavorìo  di  orienta- 
zione dei  piccoli  cristalli  che  si  dispen- 
gono secondo  la  loro  polarità,  lasciando 
dei  vuoti  fra  di  loro,  che  spiegano  la  po- 
rosità  del    gesso   solidificato. 

Con  l'acqua  il  gesso  si  indurisce,  for- 
mando di  nuovo  dei  piccoli  cristalli.  Oc- 
corre aggiungere  un  quinto  di  acqua  e 
rimescolare  la  pasta  con  un  cucchiaio 
di  rame,  perchè  il  gesso  aderirebbe  ad 
un  cucchiaio  o  spatola  di  ferro.  Nel  suo 
indurirsi  il  gesso  si  riscalda  ed  aumen- 
ta un  poco  di  volume.  Il  gesso  serve  an- 
che per   fare   lo   stucco. 

Se  vi  è  troppa  acqua  i  cristalli  aderi- 
scono  meno  ed   il   gesso   rimarte   farinoso. 

Con  molta  acqua  e  coU'agitazione  si 
ottiene  il  così  detto  gesso  morto,  materia 
prima   di    molti    mastici. 

GESSO   MORTO.   V.    Gesso. 

GHI.  {Rimedio  e  alimento).  Grasso  spe- 
ciale estratto  dal  latte  nell'India  fa- 
cendolo coagulare  e  quindi  scaldando  si 
coaguli. 

GHIACCIAIE  DOMESTICHE.  Il 
ghiaccio  deve  trovarsi  in  alto,  perchè 
l'aria  raffreddata,  come  più  densa,  di- 
scende. 

La   figu-^a    seguente   indica  come   l'aria 


Il  lavoro  della  digestione  che  si  cortl^ 
pie  nel  ventricolo  non  è  impedito  da 
qualche    bicchiere    di    bibite    fresche 

Il  precetto  di  non  bere  acqua  fresca 
col  corpo  sudato  sta  specialmente  per 
l'uomo  stanco  e  debole:  vi  si  può  pas- 
sare sopra  quando  si  tratti  di  persone 
robuste. 

{Apparecchi  domestici  a  miscugli  te' 
frigeranti).  Si  introduce  in  un  recipien- 
te di  legno  del  diametro  di  40  centime- 
tri un  altro  recipiente  di  latta  del  dia 
metro   di   20  centimetri. 

In  questo  se- 
condo recipiente 
si  mette  l'acqua 
da  gelare  o  la 
composizione  pel 
sorbetto.  Attor- 
no si  riempie  a 
intervallo  di  un 
miscuglio  fatto 
di  parti  uguali 
di  cloruro  di  cal- 
cio e  di  nitrato 
d'  ammonio,  so- 
pra di  cui  si  verserà  una  parte  d'acqua 
eguale   al    peso   dei    sali. 

Questi,  disciogliendosi,  sottraggono  una 
grande  quantità  di  calore  alle  pareti  del 
recipiente  metallico  e  quindi  al  conte- 
nuto. 

I  sali  si  possono  ricuperare  esponendo 
la  soluzione  al  sole  sinché  l'acqua  sia 
tutta  evaporata  :  ma  è  operazione  molto 
lunga  se  non  si  hanno  dei  recipienti  lar- 
ghi, in  cui  l'evaporazione  si  faccia  ra- 
pidamente. 

II  prezzo  del  ghiaccio  così  ottenuto 
riesce  molto  elevato.  V.  Miscugli  fri 
gorifici. 


Vaso   per   servire 
il  ghiaccio. 


Come    il    ghiaccio    Taffradda    l'aria. 

raffreddata  dal  ghiaccio  cada,  mentre 
dell'aria  calda  viene^dall'alto  a  pigliar- 
ne il  posto. 

GHIACCIO.  {Alimentazione').  L'uso  del 
ghiaccio  è  relativamente  recente  :  ma 
non    si    può    dire   altrettanto    dei    gelati. 

Oggidì  invece  il  ghiaccio  è  diventato 
(in  vero  bisogno  :  un  buon  americano  ne 
consuma  delie  tonnellate  all'anno  e  noi 
vogliamo   il    bicchiere    rivestito  della   ru- 

i;ida  che  vi   depone  il   vapore   dell'aria, 
dispetto    dei    vecchi    igienisti,    i    quali 

nsideravano  inesorabilmente  come  no- 
ci va  l'acqua  raffreddata  sotto  i  5°.  È  un 
destino  che  le  affennazÌQni  troppo  asso- 
lute debbano  cedere,  ^ e  recenti  osserva- 
zioni dimostrano  come  e  quanto  fosse  in- 
giusta la  guerra  al  ghiaccio  ed  alle  bi- 
bite  fresche. 
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Ghiacciaia  domestica. 

{Apparecchi  ad  evaporazione).  Sinora 
non  esiste  un  metodo  veramente  pratico: 
un  apparecchio  domestico  fondato  sul 
metodo  dell'evaporazione  adoperato  nel- 
l'industria     frigorifera       L'apparecchio 


GHIACCIO 


Carré,  all'ammoniaca,  non  basta;  l'appa- 
recchio Giffard,  all'acido  solforico,  può 
solamente  servire  per  congelare  parzial- 
mente una  bottiglia  d'acqua. 

Per  fare  il  ghiaccio  a  buon  mercato  oc- 
corre una  forza  motrice  anche  a  buon 
mercato. 

Dove  vi  è  un  corso  d'acqua  si  potrà 
adunque  avere  del  ghiaccio  artificiale  a- 
doperando  i  piccoli  apparecchi  del  Fi- 
xary   o   del    Pictet. 

Ma  i  più  piccoli  producono  50  chilo- 
grammi   di    ghiaccio. 

Avendo  la  forza  motrice  le  spese  sono 
minime  :  olio  per  lubrificare  i  congegni 
ed   acqua   per    fare    il    ghiaccio. 

GHIACCIO  ARTIFICIALE.  Preferi- 
scasi il  ghiaccio  artificiale  fatto  con  ac- 
qua pura  e  sana.  Il  ghiaccio  naturale, 
raccolto  nelle  rigide  mattine  d'inverno 
nei  bacini  e  nelle  fatinoires,  è  più  fa- 
cilmente infetto.  Non  si  dovrebbe  mai 
lasciar  fondere  questo  ghiaccio  nel  bic- 
chiere. Il  ghiaccio  naturale  porta  con  sé, 
oltre  alle  festuche  dantesche,  le  infiltra- 
zioni   raccolte    dalle    acque  correnti 

Adoperatelo  per  raffreddare:  non  be- 
vete quell'acqua  di    rigagnolo. 

Si  credeva  che  il  gelo  purificasse!  Pu- 
rifica solamente  sino  ad  un  certo  grado, 
come  ricorderanilo  tutti  coloro  che  si 
procurarono  delle  coliche  per  aver  suc- 
chiato da  ragazzi  una  stalattite  di  ghiac- 
cio staccata  da  una  gronda. 

Invece  il  ghiaccio  artificiale  è  acqua 
buona,  potabile,  gelata  in  recipienti  pu- 
liti di   ferro  o  di   rame. 

È  adunque  ghiaccio  perfettamente  sa- 
no da  poterlo  mescolare  al  vino  senza 
pericolo,  anzi  con  vantaggio  qualche  vol- 
ta per  la  salute  e  sempre  per  l'economia. 

Chi  non  preferisce  questo  ghiaccio  lim- 
pido a  quello  naturale,  in  cui  apparisco- 
no schegge,  filuzzi,  semi,  avanzi  di  con- 
cime, cadaveri  d'insetti  e  tutto  quello 
che  l'acqua  trascina  dalle  terre? 

{Fabbricazione).  Si  licorre  al  freddo 
prodotto  dall'evaporazione  di  sostanzt- 
molto  volatili  come  l'ammoniaca,  l'acido 
carbonico  e  l'anidride  solforosa,  tutti 
allo  stato  liquido.  Una  di  queste  sostan- 
ze si  trova  entro  tubi  di  rame  che  cir- 
condano un  bacino  pieno  di  una  solu- 
zione di  cloruro  di  calcio,  e  la  sua  eva- 
porazione è  attivata  con  una  macchina 
pneumatica.  La  soluzione  di  cloruro  non 
si  congela  raffreddandosi  a  temperature 
molto  inferiori  a  0°.  In  quest'acqua  s 
dispongono  dei  vasi  parallelepipedi  pie 
ni  d'acqua  pura  che  non  tarda  a  con 
gelarsi. 

{Conservazione').  Conservare  il  ghiac 
ciò  si  potrà  solamente  coll'impedire  che 
il  calore  dell'aria  venga  a  fonderlo.  Ne 
serbatoi  di  ghiaccio  naturale  questo  s 
ottiene  ricoprendolo  con  paglia  o  sega 
tura  di   legno.    In  casa  noi  consiglierem 


mo  semplicemente  uh  recipiente  di  le- 
gno a  doppia  parete  in  cui  il  recipiente 
interno  disti  dall'esterno  di  cinque  o  sei 
centimetri.  Nel  recipiente  interno  si  po- 
ne il  ghiaccio  e  poi  si  copre  con  un  co- 
perchio, poscia  si  chiude  anche  il  reci- 
piente esterno.  Lo  strato  d'aria  che  ri- 
mane imprigionato  sofra,  sotto  ed  in- 
torno servirà'da  coibente,  cioè  impedirà 
al   calore   esterno   di   venire  a  fondere   il 


Conservazio.ie    del    s'iiaccio. 


ghiaccio  per  un  certo  tempo.  Si  abbia  cu- 
ra di  mettere  nel  serbatoio  dei  grossi 
pezzi  di  ghiaccio,  che  hanno  una  superfi- 
cie minore  relativamente  alla  massa.  La 
fusione  avviene  infatti  dall'esterno  al- 
l'interno, proporzionalmente  alla  super- 
ficie. 

L'acqua  di  fusione  deve  essere  condot- 
ta via  dal  recipiente  interno  con  un  tu- 
bettino  di  piombo  ripiegato  a  sifone  ar- 
7';vJsciato,  affinchè  rimanga  sempre  un 
po'  d'acqua  a  chiudere  l'entrata  all'aria 
esterna. 

Per  piccole  quantità  di  jrHiacrin  si 
possono   usare    due  campane    di    zinco  o 


Conservazione   del   ghiacciò. 
Apparecchio    domestico    A. 

meglio  di  legno,  che  pescano  in  un  piat- 
to contenente  acgua  ;  il  ghiaccio  dovrà 
essere  sollevato  sopra  l'acqua,  sostenuto 
da  un  diaframma  orizzontale  traforato. 
{Domande   piti    ovvie).    Il    ghiaccio    pe- 
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stato  si  consolida  di  nuovo  pel  fenomeno 
della  ricongelazione. 

Per  questo  fenomeno  due  pezzi  di  ghiac- 
cio, anche  se  li  tenete  nell'acqua  calda, 
si   attaccano   insieme. 

Tutti  noi,  da  fanciulli,  abbiamo  otte- 
nuto una  specie  di  palla  di  ghiaccio  com- 
primendo la  neve  fra  le  mani...  e  qual- 
che compagno  ne  provò  la  solidità  sul 
groppone. 

Per  la  stessa  ragione  i  montanari  sono 
cxnari  di  fare  dei  ponticelli  di  neve  so- 
pra i  burroni. 

Perchè  il  ghiaccio  fumai  Si  osserva 
che   il    ghiaccio   non    fuma   punto. 

La  produzione  di  una  specie  di  fumo 
sul  ghiaccio,  quando  si  trova  in  una  ca- 
mera calda  ed  umida,  dipende  dalla  con- 
densazione del  soverchio  vapore  che  si 
trova   nell'aria. 

L'aria  vicina  al  ghiaccio  si  raffredda, 
ed  una  parte  del  suo  vapore  si  converte 
in  goccioline  di  acqua. 

bi  lormano  cosi  delle  vere  ?tubi  in  mi- 
niatura, per  la  stessa  causa  per  cui  si 
formano  le  nubi  dell'atmosfera.  L'aria 
calda  ed  umida,  che  raccolse  il  vapore 
dai  mari  caldi  e  dalle  pianure  cocenti, 
abbandona  raffreddandosi   l'acqua. 

L'abbandona  in  nubi,  in  gocciole  di 
pioggia  ed  in  chicchi  di  grandine. 

{Ofacità).  Il  ghiaccio  opaco  contiene 
numerosissime  bollicine   d'aria. 

{Pinze).  Per  servire  il  ghiaccio  si  usa- 
no delle  pinze  di  argento  o  di  metallo 
bianco,    munite    di    punte. 

{Raffreddamento).  Ciò  che  si  fonde  as- 
sorbe calore.  Era  ghiaccio  a  o°  e  si  cam- 
bia in  acqua  alla  medesima  tetnferatiira 
di  0°;  ma  perchè  avvenga  questo  cambia- 
mento di  stato  occorrono  79  calorie  per 
ogni  chilogramma  di  ghiaccio. 

Questo  calore  lavora  a  fondere  il  ghiac- 
cio. 

Ecco  la  ragione  per  cui  il  ghiaccio  è 
un  potente  refrigerante. 

Mettete  un  chilogramma  di  ghiaccio  a 
o"  in  un  chilogramma  d'acqua  a  79"  e 
dopo  la  fusione  avrete  due  chilogrammi 
d'acqua  a  0°. 

Così  l'acqua  in  cui  si  pone  del  ghiaccio 
presto  si  abbassa  a  o"  e  rimane  a  que- 
sta bassa  temperatura  sinché  si  conser- 
va un  pezzettino  di  ghiaccio  nel  bic- 
chiere. 

Viceversa  nel  formarsi  del  ghiaccio  o- 
gni  chilogramma  d'acqua  mette  in  li- 
bertà 79  calorie,  da  poter  riscaldare  un 
chilogramma   d'acqua   a   79». 

GHLACCIO  {Fiori  di).  In  certe  circo- 
stanze, cioè  quando  d'inverno  la  tempe- 
ratura notturna  è  bassissima  e  l'atmo- 
sfera è  perfettamente  calma  dopo  una 
bella  giornata,  relativamente  calda,  la 
brina  forma  delle  elegantissime  rose  di 
ghiaccio  con  lunghi  petali  iridescenti. 
Nel  1880  si  verificò  per  molti  giorni  di 
seguito    questo    fenomeno    nell'oltre    Po. 


GHIACCIO.  {Pasticceria).  Zuccherc 
preparato  per  coprire  le  confetture.  Si 
sbattono  tre  chilogrammi  di  zucchero  con 
una  chiara  di  uova. 

{Per  decorazione  di  fasticci  e  confet- 
ti). Gomma  adragante,  30  gr.  ;  acqua 
fredda,  7  cucchiai  ;  zucchero,  400  gr. 

GHIACCIO  {Scarpe  da).  Per  non  sci- 
volare sul  ghiaccio  si  usano  chiodi  spe- 
ciali ai  piedi.  V.  Alpinismo.  Per  le  città 
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Preservatilo    dalle    cadute    stil    ghiaccio. 


si  può  usare  il  preservativo  dalle  cadute 
della  figura  fatto  di  tessuto  elastico 
con  piccole  punte  sotto  la  suola. 

GHIACCIO  SUI  VETRI.  Si  può  im- 
pedirne la  formazione  spalmandoli  con 
glicerina  o  con  una  soluzione  di  cloruro 
di  calcio. 

GHIACCIO.  {Vesciche  e  compresse).  Il 
ghiaccio  viene  rotto  a  colpi  di  martello 
entro  di  un  panno.  Si  mette  una  com- 
pressa fra  la  pelle  e  la  vescica  per  as- 
sorbire l'acqua  che  si  forma  sull'esterno 
della  vescica,  prodotto  dal  vapore  dell'a- 
ria. Le  compresse  gelate  si  fanno  con 
un   panno   più    volte   ripiegato. 

GHIANDA.  I  botanici  ascrivono  que- 
sto frutto  agli  acheni  (frutti  con  un  solo 
seme  aderente  all'interno).  La  cupoletta 
della  ghianda  è  formata  dalle  brattee 
che    circondavano    il    fiore    femmineo. 

{Caffè).  Il  caffè  di  ghiande  torrefatto 
è  un'infamia.  Meglio  il  caffè  sen^a  caf- 
feina. V.  Caffè. 

GHIANDAIA.  {Penne).  I  suoi  colori 
dominanti  sono  il  grigio  rossastro  oppure 
il  grigio  bruno.  Si  usano  le  penne  delle 
ali  per  i  bei  colori  che  presentano:  tur- 
chino, nero  e  bianco.  Quest'uccello  si  nu- 
tre di  faggine,  di  ghiande,  di  nocciole  e 
di  altri  semi. 

GHIANDOLE.  Organi  che  producono 
liquidi  speciali;  utili  all'organismo  op- 
pure   da    eliminarsi.    V.    Secrezione. 

GHIANDOLE  DEL  BRUNNER.  V. 
Intestijto  gracile. 

GHIANDOLE  DEL  LIEBERKUNN. 
V.   Intestino  gracile. 

GHIANDOLE  LINFATICHE.  V.  Un. 
fa. 

GHIOTTONE  {Gluton).  Carnivoro 
dalla  Delle  liscia  abbastanza  apprezzata. 
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GHISA.  Composto  di  ferro  e  di  carbo- 
nio. Secondo  le  proporzioni  varia  di  pro- 
prietà. La  ghisa  grigia  contiene  anche 
del  carbonio  allo  stato  di  grafite. 


Ghiotto7ie. 

GIACINTO.  V.  Gejnme. 

GIADFl  È  una  pietra  dura,  pellucida, 
vetrosa,  di  aspetto  untuoso.  È  un  silicato 
di  allumina  e  di  calce  che  ha  colori  dif- 
ferenti, secondo  la  quantità  di  ferro  che 
contiene.  La  sua  durezza  è  superiore  a 
quella  del  cristallo  di  rocca.  I  pezzi  più 
belli  si  trovano  specialmente  dal  «  Pae- 
se del  Giade  »  nel  Turkestan  cinese,  nei 
dintorni   di    Kotan   e  di    Yarkande. 

Il  lavoro  di  questa  materia  esige  un 
tempo  lunghissimo.  Un  operaio  deve  la- 
vorare due  anni  per  finire  un  oggetto,  e 
vi  riesce  abbozzandolo  dapprima  con  dei 
fori   come  si   fa  per   le  statue   di   marmo. 

GIALLI  VELENOSI.  Giallo  di  cromo 
e  di  Lipsia  (cromato  di  piombo);  giallo 
di  Verona  (ossicioruro  di  piombo);  gial- 
lo di  Napoli  (antimoniato  di  piombo); 
orpimento   (trisolfuro   di    arsenico). 

GIALLONA  DI  VERONA.  Pesca  co- 
togna a  polpa  gialla  ed  epicarpo  vellu- 
tato. 

GIAPPONE  {Albereta  in  vaso).  Questi 
alberetti  contraffatti,  che  ricordano  quel- 
li disegnati  sui  ventagli,  fecero  la  loro 
prima  comparsa  in  l'europa  all'Esposi- 
zione  di    Parigi    dell'Sg. 

Ecco  come  adoperano  in  Cina  e  nel 
Giappone  per  forzare  la  natura,  nell'ar- 
te di  fabbricare  dei  nani. 

Si  narra  la  storiella  dei  nani  cinesi 
ottenuti  facendo  crescere  un  bambino 
dentro  di  un  vaso  di  terra;  per  le  pian- 
te adoperano  un'arancia  vuotata  per  un 
piccolo  foro  e  quindi  riempita  di  libre 
di  cocco,  di  straccetti  di  lana  e  di  pol- 
vere di  carbone.  Il  seme  dell'albero  vie- 
ne messo  nel  mezzo.  Le  radici  presto  e- 
scono  fuori  della  buccia  dell'arancia, 
ma  vengono  tagliate  per  due  o  tre  anni 
di  seguito.  Si  ottiene  così  una  pianta  ra- 
chitica, che  ha  l'apparenza  di  un  piccolo 
albero  e  che  non  s'innalza  piii  aita  di 
qualche    diecina   di   centimetri 

Per  la  novità,  questi  vasi  sono  strani  ; 
per  bellezza,  non  sappiamo  dove  la  si 
trovi. 
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Piante  malate:  un  giardino  patologi- 
co  ! 

{Armature).    L'arte     giapponese    si    su- 
blimò   specialmente    nelle    armature    bel- 
lissime.    Nei     tempi    antichi     eran     fatte 
esclusivamente  di  ferro,  lavorato  con  una 
squisitezza  e   una  pazienza   di   lavoro  ap- 
pena immaginabili.  Le  armi  ebbero  gran- 
de  importanza    in    quel    popolo   bellicoso, 
che   considerò    il    ferro   come    un    metallo 
divino    ed    ha    per    la    spada    un    rispetto  - 
straordinario  e   quasi   una  religione.   Nel  - 
tempio    di    .Assouta    si  conserva   la   spada  ? 
che  la  dea  Sole  diede  al   suo  nipote  Ni-  J 
nighi. 

Gli  elmi  più  antichi,  fatti  di  lamina 
di  ferro  rivestita  di  lacca  sono  privi  di 
ornamenti,  e  la  loro  forma  fa  sospettare 
che  siano  un'imitazione  indo-europea.  Og- 
gi si  trovano  abbastanza  facilmente  degli 
elmi  giapponesi  di  recente  costruzione, 
rivestiti    da   spine   e   da   liste   metalliche.  ■ 

Le  armature  più  fine,  le  corazze  più  e-  ^ 
legantemente  damaschinate  appartengo-  ì 
no  al  tempo  di  Taiko-Sama.  '. 

La  forma  classica  dell'armatura  giap-  • 
pones'',  colia  corazza  in  ferro  battuto,  le 
spalliere  quadre,  i  gambali  ed  i  braccia- 
li esisteva  già  dal  secolo  XI;  ma  sola-  : 
mente  n»l  XVI  si  cominciarono  a  fare 
delle  armature  in  lamina  di  ferro  deco- 
rata colla  lacca.  Il  viso  era  difeso  da 
una    maschera    di    ferro. 

{Lame).  Le  lame  giapponesi  antiche 
sono  le  più  belle  e  le  migliori  che  siano 
mai  state  fatte:  sono  lame  terribili  che, 
devono  poter  tagliare  con  un  colpo  solo 
la  testa  del  nemico.  Il  prezzo  di  queste 
lame  è  incredibile  e  dipende  dal  lun- 
ghissimo tempo  che  è  necessario  per  mar-  . 
tei  lame  una  perfetta  e  dall'incertezza 
della  riuscita.  Una  buona  lama  può  va- 
lere  sette  od   otto   mila   lire. 

La  forma  antica  delle  sciabole  da  guer- 
ra era  dritta,  lanceolata,  ed  a  due  tagli; 
nelle  guerre  feudali  si  adoperavano  mol- 
to delle  spade  a  due  mani.  Le  spade  che 
generalmente  si  trovano  in  Europa  sono 
quasi  sempre  corte,  fra  la  lunghezza 
della  vera' spada  e  quella  del  pugnale, 
e  servivano  alla  cerimonia  dell'harakiri, 
cioè  al  suicidio  per  ragioni  di  onore, 
che  era  riservato  ai  i/obili,  come  una 
sanzione  penale  o  come  un  intimo  casti- 
go   alle    proprie    colpe. 

«  La  spada  ha  la  sua  etichetta  nel  Giap- 
pone. Non  si  deve  entrare  colla  spada 
nella  casa  degli  altri.  Chi  va  a  far  una 
visita  la  depone  nelle  mani  dei  servi  del- 
l'ospite suo,  che  gliela  porranno  accanto 
distesa  sopra  un  vassoio  al  suo  lato  de- 
stro. Non  si  tocca  una  spada  se  non  eoa 
un  pezzo  di  stoffa  di  seta.  Quasi  tutte 
le  lame  di  qualche  valore  portano  lo 
stampo.  Le  più  belle  hanno  delle  mera- 
vigliose incisioni,  delle  dorature,  che 
hanno  la  bellezza  dei  lavori  in  seta.  Sen- 
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tiarao  cfie  cosa  ne  dice  un  scrittore  arti- 
sta, il  Gonse  :  «  Sono  generalmente  di- 
segnati dei  dragoni  avvinti  fra  di  loro 
o  che  mordono  la  punta  di  una  lancia, 
degli  emblemi,  degli  scudi,  oppure  anche 
vi  sono  delle  semplici  scannellature:  ma 
io  ho  veduto  delle  figure  di  divinità, 
Fondo,  Kouanon  o  Dharma,  incise  con 
una  libertà  ed  un  vigore  straordinari, 
che  decoravano  principescamente  delle 
lume  di  spada.  Sopra  di  alcune  armi  di 
gran  lusso  i  soggetti  non  sono  solamente 
incisi,  ma  anche  damaschinati  d'oro  e 
di  argento. 

Oggi  nel  Giappone  è  proibito  di  por- 
tare delle  spade,  e  l'arte  dello  spadaio, 
che  era  una  vera  nobiltà  nel  passato,  è 
in -decadenza.  Sono  sempre  in  valore  le 
lame   di   Bizen  ». 

{Spade).  Le  spade  giapponesi  antichis- 
sime non  avevano  ornamenti  :  dopo  il  se- 
colo XV  la  scoperta  di  metodi  per  anne- 
rire e  colorire  i  metalli,  di  incrostarli 
e  di  verniciarli,  trovò  subito  un'appli- 
cazione nelle  spade.  Allora  a  tutte  Je 
vecchie  lame  vennero  cambiati  gli  acces- 
sori. 

La  spada  giapponese  si   compone  di  : 
1°  Un  pomo  di  metallo. 
2°  L'impugnatura   dritta. 
3°  Una    guardia    lavorata    spesso    in 
modo   meraviglioso. 

4°  Un  fodero,  che  spesso  è  di  legno 
coperto  di  lacca,  munito  alla  sua  estre- 
mità di   una  punta  di   metallo. 

Spesso  si  trovano  due  punte  di  ferro 
riunite  insieme  nel  fodero.  Queste  due 
specie  di  spille  sono  dette  kogai  e  nes- 
suno sa  spiegarne  il  vero  uso.  Si  adope- 
ravano per  trafiggere  il  corpo  di  un  ne- 
mico ucciso,  e  per  pigliare  così  possesso 
del  cadavere  come  in  qualche  circostan- 
za per  mangiare  il  riso. 

I  piccoli  coltelli  detti  kodzoukas,  si 
trovano  anche  spesso  nelle  guaine  delle 
spade.  Diconsi  menoukis  le  placche  cesel- 
late che  adornano  sia  l'impugnatura,  sia 
la  guaina. 

GIAPPONE.  {Profumo).  L'acqua  detta 
del  Giappone  si  imita  con:  essenza  di 
rose,  di  vetyver,  di  pacciuli,  di  legno  di 
sandalo  goccie  20,  e  di  verbena  goccie 
IO  in  200  gr.   d'alcool. 

GIAPPONERIE.  L'articolo  giappone- 
se, riservato  una  volta  alle  piti  ri^:;che 
sale,  cominciò  ad  essere  conosciuto  in 
Europa,  e  specialmente  in  Italia,  allor- 
ché, per  l'infierire  della  malattia  sulle 
razze  di  bachi  già  acclimate,  degli  abili 
speculatori  andarono  ad  acquistare  nel 
Giappone  del  seme  non  infetto.  Insie- 
me al  seme  dei  bachi  portarono  dei  saggi 
dell'industria  giapponese,  specialmente 
di  quei  nonnulla  talora  graziosi,  ma  più 
spesso  strani,  die  i  giapponesi  vendono 
a  basso  prezzo,  delle  porcellane  di  se- 
ccada  qualità,    delle   lacche   da   dozzina. 


Questi  oggettini  incontrarono  un  gran- 
de favore  in  Europa:  i  grandi  magazzi- 
ni di  Parigi  ne  ordinarono  delle  ingenti 
compre  e  l'articolo  giapponese  diventò 
di  moda,  prima  conservando  un  prezzo 
relativamente  elevato,  poi  rinvilendo 
sempre,  tantoché  oggi  trovate  delle  cera- 
miche giapponesi,  non  belle  ma  autenti- 
che, per  meno  di  una  lira. 

L'industria  giapponese  secondò  mira- 
bilmente la  corrente  favorevole:  si  mi- 
se a  produrne  in  grande  ed  a  buon  mer- 
cato. Anche  i  giapponesi  presero  il  mal- 
vezzo di  fabbricare  per  fabbricare,  cioè 
per  vendere,  senza  quella  finitura,  quella 
leccatura  al  lavoro,  quella  minutezza 
quasi  microscopica,  quella  pazienza  fa- 
volosa in  cui  stava  tutto  il  prestigio 
dell'arte  loro.  Senza  parlare  delle  orri- 
bili imitazioni  che  sono  fatte  oggi  a 
Vienna  ed  a  Parigi  ;  i  nuovi  prodotti, 
le  giafponerie  da  buon  mercato,  sono 
ceramiche  dalla  vernice  imperfetta. 

{Piccoli  razzi).  Salnitro,  54  p.  ;  zolfo 
in  polvere,  39  p.  ;  nerofumo,  54  p.  ;  pol- 
vere da  mina  in  polvere,  28  p.  ;  carbone 
in  polvere,  8  p.  Si  avvolge  un  pizzico  di 
questo  miscuglio  in  un  rotolelto  di  car- 
ta sottile,  che  si  accenderà  ad  una  estre- 
mità. 

GIARDINI  D'ACCLIMATAZIONE. 
V.   Acclimatazione. 

GIARDINIERE.  Mobilucci  nei  quali 
si  dispongono  i  vasi  di  piante  negli  ap- 
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Giardiniera. 

partamenti.  Devono  esser  internamente 
rivestiti  di  zinco,  con  un  tubo  e  chiavet- 
ta  inferiore 

GIARDINO  DI  KIEW.  {Profumo). 
Spirito  di  neroli,  litri  0,56;  di  acacia, 
0,28;  di  tuberosa,  0,28;  di  gelsomino,  0,28; 
di  geranio,  0,28;  di  muschio,  0,85;  di 
ambra  grigia,  0,85.  (Da  Antonielli  e  Se- 
reno). 

GIAVAZZO.  Detto  dai  francesi  jais. 
È  una  qualità  speciale  di  carbon  fossile, 
una  lignite,  come  la  chiamano  i  natu- 
ralisti, benché  non  abbia  conservato  nul- 
la della  struttura  del  legno,  ed  invece 
brilli  del  più  bel   riflesso  del  vetro  nero. 

Sul  vetro  nero  e  suUq  smalto^  di  cui  5'. 
10:5  — 
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fanno  le  conterìe,  ha  il  vantaggio  di   pe- 
sar meno  e  di  essere  meno  fragile. 

Il  giavazzo  non  si  rompe  così  facilmen- 
te, non  taglia  il  filo  che  lo  sostiene,  e 
perciò  se  non  costasse  caro  assai,  sareb- 
be sempre   da  preferire. 

Per  diminuire  il  peso  si  fanjio  delle 
perle  di  smalto  vuote  internam.ente,  ma 
queste  sono  fragilissime  e  non  senza  pic- 
coli pericoli. 

Si  riconoscerà  il  giavazzo  ai  seguenti 
caratteri  : 

Agitando  le  filze  di  perle,  questa  so- 
stanza dà  un  suono  di  perle;  un  suono 
pili  ligneo  che  vitreo,  piii  basso,  meno  ar- 
gentino  del   vetro. 

Si  può  accostare  alle  labbra  queste  per- 
le, come  fanno  i  gioiellieri  per  le  gem- 
me. Il  giavazzo  è  meno  freddo  del  ve- 
tro, perchè  è  meno  conduttore  del  ca- 
lore. 

Una  punta  d'acciaio  non  riga  il  vetro, 
"nvece  riga  il  jais.  Finalmente  il  vero 
'^ais  è  carbone;  perciò  avvicinandolo  ad 
una  fiamma  si  accende  e  spande  l'odore 
caratteristico    di   bitume. 

GIGARO.  £  l'Arum,  pianta  dai  semi 
velenosi.   V.   Aracee. 

GIMNOFOBIA.   V.   Fobie. 

GIMNOTO.   V.   Torpedine. 

GINECEO.  £  la  parte  femminile  del 
fiore,    formata    da    uno    o    più    pistilli. 

GINEPRO.  Conifera  i  cui  frutti  sono 
delle  false  bacche.  V.   Gin,  Acquavita. 

GINERIO.  Detto  anche  gramigna  del- 
la pampa,  è  una  delie  piii  alte  erbe  e 
produce  delle  eleganti  e  fitte  pannoc- 
chie, veri  pennacchi  vegetali  morbidi  e 
nnissimi  che  vengcio  tinti  ed  esposti 
per  ornamento  delle  sale.  V.  Piante  sec- 
che. 

GINGER-BEER  {Birra  di  zenzero). 
Zenzero  800  gr.  ;  acqua,  12  litri.  Si  fa 
bollire,  si  aggiungono  9  chili  di  zuc- 
chero, mezzo  chilo  di  miele  ed  850  gr. 
di  sugo  di  limone.  Si  chiarifica  con  al- 
bume d'uovo  e  dopo  cinque  giorni  si  im- 
bottiglia. 

GINNASTICA.  Tutti  gli  esercizi  mu- 
scolari accelerano  il  ritmo  del  cuore  e 
della  respirazione  ed  aumentano  la  tem- 
peratura del  corpo.  I  vasi  sanguigni  del- 
la periferia  del  corpo  si  dilatano;  quin- 
di vi  ha  una  maggior  perdita  di  calore  e 
così  la  temperatura  può  rimanere  co- 
stante. Aumenta  l'ampiezza  dei  movi- 
menti respiratori  mentre  si  accelerano; 
quindi  viene  assorbita  una  quantità  mag- 
giore di  ossigeno  e  si  esala  una  corri- 
spondente maggiore  quantità  d'acido  car- 
bonico; si  esala  più  di  acqua  e  si  raf- 
fredda   maggiormente    il    polmone. 

Similmente  viene  attivato  il  richiamo 
del  sangue  nelle  vene  polmonari  e  la  cir- 
colazione polmonare  è  più  energica. 

Aggiungasi  ancora  che  dalle  esperien- 
ze  di   Mijrcy  appare  che   Ip.  maggior  am- 


piezza delle  inspirazioni  non  dura  sola- 
mente per  qualche  tempo  dopo  che  si  ces- 
sarono gli  esercizi,  ma  rimane  in  una 
certa  misura. 

Ne  avviene  che  gli  esercizi  ginnastici, 
fatti  con  regola  e  con  misura,  danne  un 
vantaggio  permanente  nelle  funzioni  del- 
la respirazione. 

Ma  qui  si  parla  della  ginnastica  ben 
fatta,  della  vera  ginnastica  fisiologica  e 
non  di  quelle  sciocchezze  di  esercizi  che 
si  fanno  in  molte  scuole  —  inutili  e 
noiosi  —  col  nome  di  ginnastica  meto- 
dica. 

{Efficacia).  La  ginnastica  giova  a  rin- 
vigorire i  muscoli  nel  tempo  dell'evolu- 
zione; dopo  vale  solamente  a  conservarli 
atti    ad   obbedire  al    sistema    nervoso. 

GIOIELLI.  Si  conservano  in  scatole 
speciali  a  scompartimenti  :  si  vendono 
anche  sacchetti  speciali  utili  per  le  si- 
gnore che  viaggiano.  V.   Gemme. 

GIOVENTÙ.    V.    Antropometria. 

GIOVINEZZA.  {Igiene  del  sistema 
nervoso).  L'igiene  del  sistema  nervoso, 
oltre  ad  una  buona  alimentazione,  ci  rac- 
comanda di  non  stancare  troppo  il  cer- 
vello con  lavoro  intellettuale  sproporzio- 
nato e  di  non  fare  abuso  degli  eccitanti, 
che  tutti  influiscono  sui  centri  nervosi 
come  lenti  veleni.  Tali  sono  il  vino  e  tut- 
te le  bevande  alcooliche,  il  tabacco  e  il 
caffè.  L'epilessia,  la  demenza  sono  le 
conseguenze  dell'uso  continuo  del  vino 
e  dei  liquori. 

Appartengono  al  sistema  nervoso  tutte 
le  emozioni,  come  l'affetto,  la  collera,  le 
sensazioni  artistiche  della  vista,  quelle 
della  musica,  l'allegrezza  e  la  paura. 

La  paura  che  non  è  legittimata  da  un 
pericolo  reale,  è  essenzialmente  un  feno- 
meno di  debolezza,  come  la  soverchia  ti- 
midità. Chi  è  perfettamente  sano  del  si- 
stema nervoso,  chi  ha  la  coscienza  tran- 
quilla non  va  soggetto  a  queste  deficienze 
che  possono  esser  causa  di  non  lievi  dan- 
ni. 

Spesso  poi  la  timidità  va  unita  ad  un 
intimo  e  pessimo  sentimento  di  super- 
bia. 

Riguardo  alla  paura  delle  malattie,  è 
necessario  che  il  giovane  ricordi  che  l'i- 
giene oggi  ci  può  preservare  da  quasi 
tutte  le  malattie  e  da  tutte  le  predispo- 
sizioni alle  malattie  di  famiglia,  e  la 
prudenza  da  quasi  tutte  le  disgrazie  cor- 
porali. 

La  scienza  non  ammette  più  la  for- 
tuna e  se  alcune  poche  disgrazie  non  si 
possono  umanamente  prevenire  né  indo- 
vinare, è  inutile  il  pensarci  prima  ed 
addolorarci   inutilmente. 

La  stessa  morte  delle  persone  a  noi  ca- 
re è  un  destino  inevitabile  :  dobbiamo  ri- 
cordarle con  religioso  affettò,  raccoglier- 
ne gli  insegnamenti,  imitarne  gli  esera 
pi   di   bontà   e   di   giustizia. 


■  301 


GIRARROSTO  -  GIUGGIOLE 


La  scienza  medica  ha  dimostrato  che 
le  malattie  così  dette  di  famiglia  in  ori- 
gine non  si  manifestano  che  con  una 
semplice  predisposizione  a  contrarle.  Ciò 
significa  che  in  una  famiglia  in  cui  mol- 
ti dovettero  soccombere  ad  una  speciale 
malattia,  spesso  i  discendenti  possono 
contrarla,  ma  l'igiene  riesce  utile  anche 
contro  le  predisposizioni  ad  ammalare, 
e  come  la  medicina  moderna  trovò  dei 
rimedi  per  molte  malattie  ritenute  fa- 
tali ed  incurabili,  la  scienza  insegna  i 
modi  per  vincere  ogni  tendenza  ad  am- 
malare. 

È  pure  necessario  che  ognuno  si  con- 
vinca che  la  repugnanza  per  certe  mate- 
rie e  per  alcune  forme  di  lavoro,  come 
per  l'aritmetica  e  per  la  storia  da  al- 
cuni giovani  sentita,  non  dipende  da  in- 
capacità del  cervello,  ma  è  un  fatto  del 
sistema  nervoso  che  si  può  vincere  da 
tutti  con  il  metodo,  cioè  ricominciando 
dal  principio  con  la  pazienza  e  la  buona 
volontà,  che  è  una  forza  meravigliosa 
che  tutto  vince. 

Quanto  alle  paure,  e  specialmente  alle 
paure  notturne,  la  scienza  non  ammette 
che  vi  sia^io  spiriti  ed  esseri  sopranna- 
turali ì  quali  vengano  con  le  loro  appa- 
rizioni  a   turbarci   l'animo. 

Ci  dimostra  invece  la  scienza  che  noi 
andiamo  soggetti  a  mille  illusioni  della 
vista  e  dell'udito,  per  cui  non  di  rado 
si  vedono  cose  che  non  esistono  o  si  .giu- 
dica erroneamente  dei  fenomeni  più  co- 
muni. 

Basta  chiudere  gli  occhi  per  vedere 
alcune  volte  delle  chiazze  colorite,  dei 
disegni,  dei  rabeschi,  dei  punti  bril- 
lanti :  se  si  comprime  l'occhio  chiuso, 
specialmente  in  alto,  scorgonsi  vampe  di 
fuoco. 

Parecchie  cause  producono  quei  rumo- 
ri notturni  che  vengono  ingigantiti  dalla 
fantasia  del  pauroso.  Sono  cau:-a  di  ru- 
mori gli  insetti  dalla  vita  notturna,  i 
topi,  i  pipistrelli  che  talora  vengono  a 
cozzare  contro  i  vetri  :  altre  volte  sono 
prodotti  dalle  variazioni  di  temperatu- 
ra, dall'umidità  dell'aria  e  da  altre  pro- 
prietà   fisiche    e   chimiche    dei   corpi, 

£  buon  consiglio  per  tutti  quello  di 
non  darsi  alla  lettura  dei  racconti  fan- 
tastici, di  cronache  di  giornali  che  de- 
scrivono delitti,  di  rendiconti  di  dibat- 
timenti, di  libri  che  trattino  di  ipnoti- 
smo, di  magnetismo  e  delle  cosidette 
scienze  occulte,  veri  inganni  immaginati 
da  abili  impostori.  Queste  letture  sono 
per  i  giovani  un  vero  avvelenamento  del 
sistema   nervoso. 

Quanto  all'idea  di  persecuzione,  se  sa- 
rebbe falso  il  dire  che  tutti  gli  uomini 
^iano  buoni,  chi  ben  osserva  attorno  a 
se  vedrà  che  gli  iiomini  non  sono  tanto 
cattivi  come  si  pensa,  e  che  spesso  il 
malvolere  degli  altri  o  non  esiste,  od   è 


esagerato,  od  anche  un  poco  da  noi  stes- 
si  provocato. 

Il  giuoco  è  poi  veramente  pernicioso 
pel   retto  funzionare  del  sistema  nervoso. 

GIRARROSTO.  Il  girarrosto  è  uno 
strumento  quasi  indispensabile.  £  un  ve- 
ro apparecchio  di  orologeria,  che  si  ca- 
rica a  molla  e  che  suona  un  campanello 
allorché  ha   esaurito   la  sua  carica.    Nei 


tempi  passati,  nelle  cucine  degli  alber- 
ghi, si  adoperava  un  cane  addestrato  per 
far  girare  lo  spiedo.  Il  movimento  era 
ottenuto  col  mezzo  di  un  tamburo  ad 
asse  orizzontale. 

Si  usavano  anche  dei  girarrosto  mossi 
da  un  peso  o  dall'aspirazione  del  for- 
nello 

GIRASOLE.  I  semi  di  girasole  servono 
all'alimentazione  delle  galline.  £  VHe- 
liantus  giraiis  dei  botanici,  pianta  ame- 
ricana, spesso  coltivata  nei  giardinetti 
delle  stazioni  ferroviarie,  forse  per  il 
pregiudizio  che  risani   l'aria. 

GIRATORI.  Detti  anche  colom.bidi, 
hanno  il  becco  molle  alla  base  e  le  zam- 
pe alquanto  all'indietro  del  corpo,  il 
che  li  costringe  a  camminare  dondolan- 
do. Nutrono  i  loro  pulcini  con  una  se- 
crezione caseosa  del   fondo  della  bocca. 

Girino.  £  la  larva  delle  rane  e  de- 
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Dal  girino  alla  rana. 

gli  anfibi  in  generale.  Respira  per  bran- 
chie ed  ha  l'anatomia  di  un  pesce.  V. 
Branchie. 

GIUGGIOLE.  Le  giuggiole  sono  del- 
le drupe,  di  colore  fra  il  rosso  ed  il 
verde,  prodotte  da  un  albero  a  rami 
contorti  (,Zizyphus  sativa).  Esiste  ancora 
in  farmacia  la  fiasia  di  giussiole 
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Il  celebre  loto  à&W'Odissea  era  proba- 
bilmente una  specie  di  giuggiola. 

{Sinonimia).  Si  dicono  anche  giuggiole 
i  così  detti  boli  di  gomma,  estesamente 
fabbricati  per  un'ipotetica  influenza  con- 
tro la  tosse.  Spesso,  invece  di  gomma, 
sono  fatti  di  colla  di  pesce  od  ittiocolla 
e  basta  porne  un  pezzo  sul  fuoco  per  ot- 
tenere la  puzza  di  corno  bruciato  la  qua- 
le  ne    dimostra    l'origine   animale. 

GIUNCATA.  Si  fa  bollire  una  metà 
del  latte  con  una  foglia  di  lauro  e  do- 
po si  mescola.  Si  lascia  raffreddare  a 
30°  circa  e  si  aggiunge  un  cucchiaio  di 
caglio  per  io  litri  di  latte.  Si  forma 
in  due  o  tre  ore. 

Secondo  le  osservazioni  di  Metchni- 
koff  sarebbe  utile  contro  le  infezioni 
intestinali. 

GIUNTURE.    V.    Articolazioni. 

GIUOCO.  {Carie).  Il  Rappin  diede  un 
buon  consiglio  dalla  sua  Nantes  alla  gen- 
te pacifica  dei  giuocatori  di  tarocchi. 
Pacifica  sinché  dura  la  partita...  che  ad 
ogni  fin  di  partita  scoppiano  le  liti,  in- 
ferociscono gli  animi,  vibrano  parole  a- 
cerbe.  Dopo  tre  minuti  si  ricomincia,  col- 
la consueta  bontà  d'animo,  che  è  carat- 
teristica del  giuocatore  di  tarocchi.  Smct- 
tano  il  vecchio  vizio  di  inumidire  le  di- 
ta colla  saliva,  perchè  i  tarocchi,  passati 
per  mille  mani,  possono  avere  mille  in- 
fezioni. 

Basti  dire  che  in  un  centimetro  qua- 
drato, tagliato  da  una  carta  da  giuoco  e- 
gli    trovò    6160   microrganismi. 

Fra  questi  predominavano  gli  innocen- 
ti; ma  non  mancavano  neppure  quelli 
pericolosi. 

Per  l'amore  della  verità  storica  bisogna 
aggiungere  che  il  dottore  Rappin  ana- 
lizzò delle  carte  da  giuoco  che  avevano 
servito  per  parecchi  mesi  in  una  sala  di 
ospedale  riservata  ai  tubercolosi...  per 
far  passare  il  tempo  troppo  lungo  che 
hnisce  peggio. 

Attendiamo  adunque  le  carte  da  giuo- 
co di  alluminio,  proposte  da  un  illustre 
igienista. 

GIUOCO.  Dividonsi  i  giuochi  in  quel- 
li d'abilità  ed  in  quelli  d'azzardo.  L'a- 
bilità dell'uomo  di  retto  sentire  non  de- 
ve esercitarsi  nel  carpire  denaro  a  chi 
è  meno  forte  di  memoria,  meno  astuto 
nei  ripieghi,  meno  allenato  all'uso  della 
stecca  del  bigliardo.  Questi  giuochi  di 
abilità  sono  una  palestra  della  disone- 
stà, una  perdita  di  tempo  ed  un  consu- 
mo di  lavoro  intellettuale  che  ben  po- 
trebbe essere  rivolto  a  cose  utili  agli  al- 
tri ed  a  noi. 

Il  giuoco  d'azzardo  è  occasione  a  pre- 
giudizi che  pian  piano  s'impossessano  del 
giudizio  umano,  a  calcoli  i.ff atto  erro- 
nei  sulla   probabilità   del   guadagno. 

Tale  è,  per  esempio,  il  notissimo  pre- 
giudizio dei  giuocatori  al  lotto  che  fer- 
piamente  credono  di  vincer»  col  ripetere 


il  giuoco,  mentre  la  probabilità  di  vin- 
cere è  sempre  uguale  per  tutte  le  estra- 
zioni poiché  vengono  sempre  imbussolati 
gli   stessi   numeri. 

Il  giuocatore  é  fatalmente  condotto  a 
ragionar  male  e  ciò  costituisce  una  vera 
malattia   dell'anima. 

GLEUCOMETRO.*  Strumento  che  mi- 
sura lo  zucchero  contenuto  nel  mosto. 
V.    Areometro. 

GLICERINA,  Materia  liquida,  dolci- 
gna  che  si  produce  nella  saponificazione. 
La  fermentazione  alcoolica  sviluppa  sem- 
pre un  poco  di  glicerina.  Venne  introdot- 
ta nella  birra  e  nei  vini  artificiali,  ser- 
ve come  cosmetico. 

{Chimica).  La  glicerina  é  un  alcool. 
V.    Grassi,   Saponi,   Alcool. 

{Economia  domestica).  Serve  per  am- 
morbidire la  pelle  delle  mani.  La  usa- 
no talora  i  droghieri  per  rendere  bril- 
lante  il   caffè  tostato. 

{Macchie).  Giova  per  levare  le  mac- 
chie  di  caffè.    V.   Biancheria. 

{Pomata^.  Cera  bianca,  28;  spermaceti, 
28;  olio  di  mandorle  250;  glicerina,  56; 
essenza  di   rosa,  0,44. 

{Saponi).  I  saponi  detti  alla  glicerina, 
trasparenti,  spesso  contengono  una  gran- 
de quantità  di  acqua,  epperciò  non  sono 
da  prescegliersi. 
GLICEROSA.  Aldeide  glicerica. 
GLICINA.  Liana  della  Cina,  dai  bei 
fiori  azzurrognoli  a  grappoli.  Vuoisi  che 
siano  commestibili. 

GLICOFOSFINA.  Ricostituente  del 
Desanti  contenente  fosforo  organico  del- 
la lecitina  e  ferro  organico  del  sangue. 
GLICOGENO.  Specie  di  amido  che  si 
trova  specialmente  nel  fegato  e  nella 
carne   equina. 

GLICOSURIA.  Quando  le  urine  con- 
tengono del  glucosio.  Può  provenire  da 
un  eccesso  di 
zucchero  nell'ali- 
mentazione o  da 
disordini  nervo- 
si. Spesso  di- 
pende dal  fega- 
to. V.  Fegato. 
Urina. 

GLIE.  Altera- 
zioni visibili 
delle  acque  e 
dei  liquidi  tra- 
sparenti in  ge- 
nerale, prodotte 
da  microbi  o  da 
fermenti. 

GLOBI      {Geo- 
grafia).    I     globi 
terrestri    giovano 
nelle    case    a  dar 
l'idea    delle     po- 
sizioni  relative  delle   differenti   regioni  ; 
a    determinare    l'ora    di    un    dato    paese,, 
ecc.  ;  sono  fatti  di  carta  pesta,  con  rcla 
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tiva  precisione.  Si  ricordi  che  un  globo 
al  miiiovesivio  dovrebbe  avere  più  di  6 
metri    di    faggio. 

GLOBULI  DEL  LATTE.  Sono  sem- 
plicemente delle  goccioline  microscopi- 
clie    di    grasso. 

GLOBULI.  V.  Sangue.  I  globuli  rossi 
•sono  in  media  5600000  per  millimetro 
cubo. 

GLOBULINA.  Albuminoide  dei  glo- 
buli  del   san.2;ue. 

GLOTTIDE.    V.    Laringe. 

GLUCIN'IO.  Questo  metallo  venne  co- 
?ì  determinato  perchè  i  suoi  sali  solubili 
sono    dolci.gni. 

Si  trova  nello  smeraldo  ed  anche  in  al- 
tri minerali  meno  aristocratici,  come  la 
gadolinite,    ecc. 

£  innegabile  che  il  glucinio  è  più  leg- 
giero dell'alluminio,  pesando  solamen- 
te 1,64  di  suo  peso  specifico,  cioè  poco 
più  dell'acqua.  Avrebbe  adunque  delle 
applicazioni  a  bizzeffe  se  potesse  diven- 
tare un  metallo  popolare.  Il  Delahaye, 
nota  che  se  questo  metallo  leggierissimo 
costa  ancora  180  lire  al  chilogramma,  il 
prezzo  è  diminuito  dal    volume. 

A  pari  volume  costa  iS  volte  meno  del 
platino   e   s   volte   meno   dell'argento. 

Il  glucinio,  nella  sua  leggerezza,  supe- 
ra il  ferro  nella  resistenza  alla  tensione 
ed  è   più  malleabile   dell'argento. 

L'ossido  di  glucinio  venne  scoperto 
nel  1797  dal  Vauquelin  nello  smeraldo 
di  Limoges. 

Il  metallo  fu  ottenuto  trent'anni  dopo 
dal  chimico  Vòhler  che  lo  estrasse  dal 
cimofanc    (alluminato    di    glucinio). 

Si  -potrebbero  coprire  di  glucinio  le 
cupole  delle  chiese,  e  l'alluminio  sareb- 
be deprezzato  e  considerato  come  un  me- 
tallo   pesante. 

Per  la  sua  rarità  non  sarà  mal  un  me- 
*tallo  usuale. 

GLUCOSIO.  ÌÈ  lo  zucchero  dell'uva  e 
delle  frutta;  zucchero  che,  a  differenza 
di  quello  di  canna  e  di  barbabietola,  non 
cristallizza.  iÈ  una  delle  sostanze  alimen- 
tari assimilabili.  È  pastoso  e  filante.  Si 
trova   anche    nella   melassa   e   nel    miele. 

Lo  zucchero  comune,  che  non  sarebbe 
assimilabile,  viene  nell'intestino  cam- 
biato in  glucosio  da  uno  speciale  fer- 
mento. 

GLUCOSIO  ARTIFICIALE.  {Igiene). 
Il  glucosio  artificiale  è  usato  nei  sirop. 
pi,  nella  fabbricazione  della  birra,  del 
vino  e  dell'aceto  artiticiale,  nelle  con- 
fetterie. Si  ottiene  trattando  l'amido  con 
acido    solforico. 

È  nocivo  quando  nella  sua  fabbricazio- 
ne si  fece  uso  di  acido  solforico  conte- 
nente arsenico,  il  che  spesso  si  verifica 
per  l'acido  del  commercio.  Altrimenti 
l'uso  del   glucosio  è  una  semplice  frode. 

{Fabbricazione).  L'amido  si  cambia  in 
zucchero  per  l'azione  di  speciali   fermen- 


ti ed  anche  degli  acidi.  Il  glucosio  del 
commercio  è  generalmente  ottenuto  con 
l'acido  solforico,  il  quale  viene  poi  neu- 
tralizzato con  la  calce. 

GLUCOSIO.  {Digestione).  Tutto  l'u- 
mido viene  cambiato  in  glucosio,  un  po- 
co da  un  fermento  della  saliva  (ptia- 
lina)  il  quale  agisce  solamente  sull'a- 
mido cotto,  e  principalmente  dal  sugo 
del  pancreas,  mercè  il  fermento  detto 
amilasa.  Anche  lo  zucchero  viene  cam- 
biato in  glucosio.  V.  Zucchero,  Miele, 
Melassa. 

GNEISS.  ÌÈ  la  comune  pietra  da  ta- 
glio, della  natura  del  granito,  ma  a 
grani  più  piccoli  e  con  struttura  a  stra- 
ti, che  si  possono  facilmente  separare. 
Se  ne  fanno  lastroni  e  modanature  ar- 
chitettoniche. 

GOBBETTI  PORTA  FORTUNA.  Per- 
chè   i    gobbi    debbono   portar    la    fortuna? 

È  domanda  che  esce  dal  campo  della 
scienza  sperimentale.  I  gobbi  certamen- 
te sono  spesso  uomini  di  spirito.  Il  Le- 
joncourt,  nella  sua  Gale  ri  e  des  Cente- 
n'aires,  pubblicata  nel  1842,  raccolse  una 
lunghissima    lista  di   gobbi   d'ingegno. 

Intanto  questa  mania  invadente  di  a- 
muleti  moderni,  di  talismani  del  secolo 
XIX,  è  una  vera  onda  di  cretinismo.  In- 
sieme ai  gobbi  vi  sono  i  trifogli  dalle 
quattro  foglie,  le  monete  bucate,  i  cra- 
ni, le  lucertole  di  metallo,  i  ragni,  il  nu- 
mero   13.    V.   Nanismo. 

GOCCIOLE.  {Peso).  Il  peso  delle  goc- 
ciole che  stillano  dal  contagcccie  varia 
secondo  la  larghezza  del  tubo  e  la  r.a.ura 
del  liquido. 

Si  calcola  quindi  a  torto  che  una  goc- 
ciola  sia   di   5  centigramma. 

Lo  sarà  solamente  se  il  contagcccie  ha 
il_  diametro  esterno  di  tre  millimetri  e 
se  si  adopera  l'acqua  distillata.  Per  le 
tinture  fatte  coll'alcool  a  90°  vi  voglio- 
no invece  61  gocciole  per  fare  il  gram- 
ma. 

Oggi  che  si  adopera.ao  tanto  spesso  le 
tinture  alcool iche  a  gocciole  si  dovrà 
adunque   badare   a  questa  differenza. 

Il  laudano  abbisogna  di  33  o  35  goc- 
ciole  per   dare   il    peso    di    un    gramma. 

Le  tinture  che  sono  fatte  di  alcool  a 
60°    abbisognano    di   53   gocciole. 

GOLDWASSER.   V.   Acquavite. 

GOLF.  Giuoco  scozzese.  Serve  una  pic- 
cola palla  di  gomma  elastica  che  deve 
esser  messa  in  piccoli  fori  del  terreno 
mediante  una  specie  di  cucchiaio  ricurvo 
detto  club. 

GOMMA  ADRAGANTE.  Cola  dalla 
corteccia  di  certi  astragali,  piante  che 
vegetano  nella  Persia,  nella  Soria  ed  in 
Grecia.  Si  presenta  in  laminette  bianche 
o  giallognole  di  aspetto  corneo.  Posta 
nell'acqua  forma  una  mucillaggine. 
Serve  nella  stiratura,  per  assodare  i 
cappelli   di   paglia,  ecc.   Ridotta   in   pol- 
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vere   giova    per    far    aderire    le 
artiftciali   al   palato. 

GOMMA  AMMONIACA.  £  la  resina 
di  un'ombrellifera  della  Persia,  dell'a- 
zione   dell'assafetida. 

GOMMA  ARABICA.  La  vera  gomma 
arabica,  la  quale  in  realtà  geme  dalla 
corteccia  di  certe  acacie  dell'Egitto  e 
della  Nubia,  non  sente  l'umidità  e  fa- 
cilmente viene  polverizzata  nel  pestello. 
[  suoi  pezzi  si  staccano  age\  o  mente  in 
frammenti.  Arriva  pure  della  gromma  dal 
Senegal,    dal    Capo    di    Buona    Speranza. 

{Succedanei).  La  leiogoinma  si  ottie- 
ne riscaldando  la  fecola  a  210',  La  colla 
di  Schumann  è  della  destrina  assoluta- 
mente priva  di  glucosio  e  filtrata  sul 
nero    animale. 

GOMMA  DI  CILIEGIO.  £  una  ma- 
teria di  cui  non  si  tiene  conto,  mentre 
potrebbe  in  molti  casi  sostituire  la  gom- 
ma arabica.  Ha  il  difetto  di  essere  in- 
completamente solubile,  e  già  il  Fremy 
consigliava  di  aggiungervi  dei  carbona- 
ti di  potassa  o  di  soda.  È  certo  che-  con 
quest'aggiunta  la  gomma  di  ciliegio  si 
discioglie  tutta,  ma  in  pari  tempo  assu- 
me   una    brutta    colorazione. 

Il  miglior  metodo  consiste  nello  scio- 
gliere questa  gomma  nell'acqua  con  al- 
cune gocciole  d'acido  solforico  o  di  a- 
cido  muriatico,  mantenendo  per  qualche 
tempo  la  temperatura  a  4o"-4s". 

La  composizione  della  gomma  di  cilie- 
gio è  differente  da  quella  della  gomma 
arabica,   oggi   tanto  rara   e  tanto  cara. 

GOMMA  ELASTICA  {Cjiriosiià). 
L'Herrera,  nella  sua  storia  del  secondo 
viaggio  di  Cristoforo  Colombo,  fa  ia  pri- 
ma menzione  di  questa  sostanza  narrando 
che  gli  indigeni  di  Haiti  ne  facevano 
delle  palle  per  giuocare.  Aggiunge  an- 
che qualche  parola  da  far  dubitare  che 
giuocassero    per    quadriglie. 

Un  certo  Torquemada  parlava  della 
gomma  elastica  (1615)  in  modo  più  pre- 
ciso e  dice  che  gli  indios  ottenevano  que- 
sta sostanza  da  incisioni  della  corteccia 
di  certe  piante  e  se  ne  servivano  per  pa- 
recchi usi,  specialmente  per  farne  delle 
corazze    resistenti    alle    lancie   nemiche. 

Ma  il  caucciìi,  il  caotit-chou,  venne  me- 
glio descritto  più  tardi  in  una  memo- 
ria presentata  all'Accademia  delle  Scien- 
ze di   Parigi   dal  La  Condamine. 

L'albero  della  gomma  elastica  era  det- 
to  falò   de   xeringua. 

Ancora  oggi  si  dicono  seringarios  i 
raccoglitori    di    gomma    elastica. 

Il  La  Condamine  ci  spiega  questa  eti- 
mologia. 

Lo  scienziato  illustre  parla  di  certi 
schizzetti  fatti  a  mo'  di  pera,  confezio- 
nati da  quegli  eccellenti  Omaraguas,  che 
erano  passati  in  giro  agli  invitati  pri- 
ma che  sedessero  ad   un  banchetto. 


{Naturale  e  vulcanizzata).  Quella  natu- 
rale riscaldata  diventa  molle,  vischio- 
sa, filante  e  riesce  perciò  inutile;  raf- 
freddata si  indurisce  e  si  rompe  facil- 
mente. La  proprietà  essenziale  —  l'ela- 
sticità —  è  irremissibilmente  perduta  co- 
sì  pel  caldo  come  pel    freddo. 

Carlo  Goodyear  fu  l'inventore  della 
vulcanizzazione  della  gomma  elastica: 
scoperta  che  permette  oggi  di  ottenere 
migliaja  di  articoli.  La  gomma,  che  ci 
arriva  molle,  appiccaticela,  acquista  col- 
l'aggiunta  dello  zolfo  delle  nuove  pro- 
prietà. 

Senza  di  questa  scoperta,  la  gomma  e- 
lastica  avrebbe   servito   a  ben   pochi    usi. 

{Origine).  La  gomma  elastica  è  provve- 
duta da  parecchie  specie  di  piante  eso- 
tiche americane.  Anche  l'Africa  e  l'A- 
sia producono  questa  preziosa  sostanza 
che   l'industria  cercò    invano    di    imitare. 

Fra  di  esse  notiamo  la  bella  pianta 
del  Ficus  elastica,  dalle  foglie  splen- 
denti come  per  vernice,  che  regge  bene 
all'ambiente  degli  appartamenti;  ma  la 
maggior  quantità  della  gomma  elastica 
proviene  dalla  Hoevea,  albero  grande 
che  invade  di  foreste  sconfinate  le  regio- 
ni umide  della  grande  valle  delle  Amaz- 
zoni. 

{Raccolta).  Il  maggior  prodotto  in 
caucciù  si  ottiene  nelle  isolette  che  for- 
mano   il    delta   delle    Amazzoni. 

Alla  stagione  opportuna  arrivano  ai 
boschi  cupi  i  seringarios,  europei,  indi- 
geni, meticci,  gente  spostata  od  operai 
tenaci  ;  alcuni  soli,  coll'accetta  che  deve 
ferire  le  piante,  altri  colle  famiglie. 
Chi  si  fa  una  capanna,  chi  dorme  all'al- 
bergo economico  della  Bella  Diana  ap- 
pagandosi di  un'amaca  penzolante  da 
due  tronchi  d'albero.  Molti  lavorano  da 
barbari,    lacerando    le    piante. 

Fatto  il  taglio,  ne  scola  per  alcune  or? 
un  sugo  bianco,  che  si  coagula  come  san- 
gue. 1  seringarios  talora  lo  mescolano 
col  caffè;  ma  solamente  i  più  robusti 
ventricoli     reggono    a    questa    mistura. 

Di  questo  sugo  spalmano  una  forma  di 
legno,  facendo  essiccare  il  liquido  al 
fumo    di    un   fuoco    di    noci    di    palma. 

Così,  a  poco  a  poco,  lo  strato  si  fa  più 
spesso,  e  si  ottiene  la  gomma  naturale, 
che  si  scioglie  solamente  nella  benzina, 
nell'essenza  di  terebentina,  nell'etere, 
nel  solfuro  di  carbonio. 

{Timbri).  Si  prepara  una  matrice  di 
gesso  che  rappresenta  in  incavo  il  tim- 
bro, una  femelle,  come  si  dice  nel  lin- 
guaggio tecnico,  che  ha  talora  dei  nomi 
crudi    e    degli    aggettivi    inopportuni. 

Per  ottenere  questo  modello  basta  ba- 
gnare della  scagliola  di  prima  qualità, 
così  da  farne  una  pasta  consistente  che 
si  versa  in  una  scatoletta.  Prima  che 
s'indurisca,  si  introdurrà  in  questa  pa- 
sta la  comfosizione,  in  caratteri  comuni 
da  stampa,   del   timbro. 
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Sarà  bene  che  i  caratteri  siano  leg- 
germente unti  d'olio.  Il  gesso  indurisce 
presto  e  sollevando  con  riguardo  la  com- 
posizione si  avrà  facilmente  un  modello 
perfetto. 

Sopra  di  questo  modello  si  applica  una 
laminetta  di  gomma  ftaturale,  fissando- 
la forte  con  una  tavoletta  di  legno  che 
si   lega  con   ispago. 

Quindi   si  vulcanizza. 

La  gomma  che,  sotto  la  pressione,  pene- 
trò nelle  impronte  lasciate  dai  caratteri, 
rimane  così  solidificata  dalla  vulcaniz- 
zazione. 

Disgraziatamente  non  si  può  vulcaniz- 
zare la  gomma  all'aria  jibera,  in  una 
stufa.  In  questo  caso  la  gomma  addizio- 
nata di  solfo  fonde  come  ceralacca.  Oc- 
corre un  recipiente  chiuso  che  possa  reg- 
gere alla   pressione   del   vapore   a   130°. 

A  temperature  inferiori  si  ottengono 
magri    risultati. 

Vi  ha  chi  consiglia  di  fare  bollire  per 
tre  o  quattro  ore  gli  oggetti  di  gomma 
che  si  vogliono  vulcanizzare  in  una  solu- 
zione   di    fegato    di    solfo. 

Il  Gaultier  consiglia  un  metodo  più 
spiccio.  Ottenuta  l'impronta,  si  copre 
l'oggetto  di  un  miscuglio  di  fiori  di  sol- 
fo e  di  cloruro  di  calcio.  Si  forma  così, 
a  poco  a  poco,  del  cloruro  di  solfo  che 
cede  il  suo  solfo  alla  gomma  elastica  e 
la    viene    vulcanizzando. 

Questi  metodi  sono  imperfetti  nei  ri- 
sultati ed  i  veri  fabbricanti  di  timbri  di 
gomma  elastica  adoperano  in  piccola  sca- 
la i  metodi  industriali,  servendosi  di  un 
autoclave  e  facendo  agire  direttamente 
il    solfo    sulla    gomma. 

Questi  timbri  di  gomma  hanno  il  van- 
taggio di  non  abbisognare  di  forti  pres- 
sioni per  aderire  pertettamente  alla  car- 
ta. 

{Vulcanizzazione).  Il  solfo  si  combina 
colla  gomma  vulcanizzandola.  Se  il  ver- 
bo non  è  ben  trovato,  la  colpa  non  è 
nostra.  Il  linguaggio  industriale  non  am- 
mette correzioni  etimologiche,  e  se  l'ag- 
giunta di  solfo  ricordò  all'inventore  che 
il  solfo  è  anche  un  prodotto  vulcanico, 
date  un  poco  di  tolleranza  alla  fanta- 
sia degli  inventori  quando  trovano  delle 
buone  cose. 

Aggiungendo  il  dieci  per  cento  di  sol- 
fo, il  Goodyear  ottenne  di  dare  solidità 
e  resistenza  ai  cambiamenti  di  tempera- 
tura alla  gomma  elastica;  ma  non  tan- 
to  che   alla   lunga   non   s'indurisca. 

Più  si  aggiunge  del  solfo  alla  gomma, 
maggiore  è  la  solidità  del  prodotto.  Nel 
1851  il  Morey  ottenne  in  Francia  quella 
gomma  nera,  solida,  simile  al  corno,  che 
alcuni  in  Italia  continuano  a  dire  ebo- 
nite,  come  se  non  cadesse  proprio  oppor- 
tuno  il    nome  di   ebanite,   da  ebano. 

L'ebanite  serve  a  mille  usi  nella  fisica 
e    nella    chirurgia;    nella    pratica    se    ne 


fanno  dei  pettini  che  non  hanno  l'incon- 
veniente di  scheggiarsi  e  di  strappare  i 
capelli  come  i  pettini  del  troppo  vanta- 
to corno  di  bufalo  :  se  ne  fanno  ogget- 
tini,  ornamenti  da  lutto,  portapenne,  can- 
ne  e   tutto   un    mondo    di   oggetti. 

{Vulcanizza  zi  otte  a  freddo).  Il  metodo 
del  Parkes  sta  nell'uso  del  cloruro  di 
solfo   sciolto  nel    solfuro   di  carbonio. 

In  questa  soluzione  si  introducono  gli 
oggetti    che   si    vogliono    vulcanizzare. 

Basterà  lasciarli  un  paio  di  minuti  e 
quindi    saranno   messi    nell'acqua   fredda. 

Così    si   ottiene   di    prolungare   l'azione 
del    cloruro,    perchè   il    solfuro    di   carbo-    ^^ 
nio,   essendo    più    pesante    dell'acqua,    ri-   €  ■! 
mane     aderente     all'oggetto     di     gomma,   ^^ 
mentre  l'acqua  impedisce  che  si  evapori. 

Il  dott.  Anselmi  di  Viterbo  prepara 
un  liquido  prezioso  per  la  vulcanizza- 
zione a  freddo  delle  tnedicature  dei  co- 
pertoni delle  biciclette  ed  inventò  un 
apparecchio  comodissimo  per  la  vulca- 
nizzazione col   calore. 

GOMMA  LACCA.  La  buona  cera  lacca 
è  fatta  esclusivamente  di  questa  gomma, 
che  arriva  dall'India,  dalla  Persia,  dal 
Madagascar.  La  producono  diverse  spe- 
cie di  alberi,  come  il  fico  delle  pagode, 
il    croton,   alcune   acacie. 

Una  specie  di  cocciniglia,  un  insetto 
emittero,  il  Coccus  lacca  che  vive  sopra 
questi  alberi  determina  la  produzione 
di  questa  gomma.  Si  taglia  il  ramo  ed 
ecco  la  lacca  in  bastoni,  che  difficilmen- 
te  si   trova   in    Italia. 

Nel  commercio  si  trova  la  gomma  lac- 
ca  preparata   in    laminette    o   scaglie. 

Per  prepararla  si  fa  bollire  la  lacca, 
dopo  di  averla  lavata  con  cura,  in  una 
soluzione   alcalina. 

La  materia  colorante  lac-dye  rimane 
sul  fondo  del  recipiente  e  viene  adopera- 
ta per  tingere  il  marocchino  e  la  lana  di 
Cachemir.  La  gomma  lacca  viene  a  galla, 
si  filtra  e  si  fa  seccare  in  lamine  sopra 
dei  cilindri   di   rame. 

La  lacca  bianca  viene  decolorita  cogli 
ipocloriti     o     coll'acqua    ossigenata. 

GOMMA  PER  ATTACCARE.  Si  fa 
bollire  per  tre  o  quattro  ore:  semi  di 
lino,  I  parte;  acido  solforico,  8  parti; 
acqua,    io   parti. 

Quando  questo  miscuglio  si  è  raffred- 
dato si  aggiungano  4  parti  di  alcool.  Si 
depositerà  sul  fondo  del  recipiente  un 
precipitato  che  si  fa  seccare  e  si  adopera 
poi  come  la  vera  gomma  arabica. 

GOMMA  PER  ETICHETTE.  Destri- 
na, parti  2;  acido  acetico,  i;  alcool,  i; 
acqua,  5.  Si  scioglie  l'acido  nell'acqua, 
dopo  la  destrina  e  finalmente  si  aggiun- 
ge l'alcool.  £  la  gomma  dei  francobolli 
degli   Stati  Uniti. 

GOMMA  QUERIAUX.  £  sostanza  a- 
desiva   eccellente. 

Si  prepara  con  :  vera  gomma  arabica, 
grammi   40;   acqua,   150. 
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Dopo  si   diluisce  a  freddo:   amido,  gr 


90;    in  acqua,  150. 

Si  aggiunge:  zucchero,  gr.  20;  in  ac- 
qua,  25. 

Si  mescolano  i  due  liquidi  e  si  fanno 
cuocere.  Al  principio  dell'ebollizione  si 
aggiunge:  bicarbonato  di  sodio,  gr.'  20; 
in   acqua,    25. 

Si  fa  bollire  per  cinque  minuti,  si  le- 
va dal  fuoco  e  si  aggiungono  20  o  30  goc- 
ciole di  formolo. 

Si  ottiene  cosi  una  colla  di  una  per- 
fetta adesione,  eccellente  per  attaccare 
le  carte  sottili  e  sottilissime,  senza  la- 
sciare grumi,  sporgenze,   irregolarità. 

GOM MELINA.  È  una  sostanza  che  si 
trova  nel  commercio  in  sostituzione  del- 
la gomma  arabica  (gommato  di  calcio  e 
potassio). 

Si  prepara  riscaldando  al  forno  del- 
l'amido inumidito  con  una.  soluzione  al- 
lungatissima  di  acido  nitrico,  oppure 
scaldando  della  salda  d'amido  con  decot- 
to di  orzo  tallito  che  converte,  digerisce 
l'amido. 

GONOCOCCHI.  Microbi  che  sono  cau- 
sa  della  blenorrea. 

GOTTA.  L'azoto  viene  eliminato  spe- 
cialmente per  le  urine  in  sostanza  di  urea 
e  di  acido  urico.  L'urea  è  un  prodotto 
più  ossigenato,  meglio  abbruciato  del- 
l'acido  urico. 

Le  persone  che  si  nutrono  di  molto 
azoto  e  che  poco  si  muovono  e  quindi  po- 
co consumano,  meno  respirando,  produ- 
cono   di    preferenza    acido   urico. 

Come  i  serpenti...  la  cui  urina  è  aci- 
do   urico    puro    o    quasi    puro  ! 

Questo  soverchio  d'acido  urico  è  una 
delle  cause  per  cui  la  gotta  ha  fatto 
quel  certo  cambiamento  di  domicilio,  ed 
andò  ad  abitare    la  casa   del    ricco. 

Per  questa  causa  si  lamenta  la  dolo- 
rosa coorte  dei  gottosi,  di  cui  si  può  dire 
col    Dante  : 

«  La    grave    condizion   di    lor    ionnciito 

A    terra   li   rannicchia  ». 

V.    Polvere  di  Pcmgia. 

{dirà).  I  preparati  di  litina  e  le  ac- 
que minerali  litiche  hanno  fama  di  mez- 
zi  di  cura. 

{Regirne).  Si  escludono  il  più  che  si 
può  i  cibi  fortemente  azotati,  come  sel- 
vaggina,  formaggio,   ecc. 

GOUR.   V.   Asino. 

GOZO.    V.    Corpo   tiroide. 

GRADINI  DI  MARMO.  Per  nettarli 
si  usa  una  soluzione  allungatissima  di 
acido  cloridrico;  quindi  si  applica  del- 
la polvere   di   marmo   mista  all'acqua. 

GRAFFITI.  Questo  modo  di  decora- 
zione dei  muri,  per  cui  vanno  gloriosi  i 
palazzi  Guadagni  e  Corsi  di  Firenze  (per 
non  poterne  altri  ricordare)  è  oggidì 
più  spesso  imitato  che  veramente  fatto... 
graffiando    l'intonaco    bianco    del    muro 


per    mettere    allo    scoperto    lo    strato    0 
scuro    sottostante. 

Non  possiamo  confortare  il  dilettante 
ad  accingersi  a  questo  genere  di  lavori 
artistici,  difiicile,  lungo  ed  anche  poco 
igienico.  Lasci  la  gloria  dei  graffiti  ad 
Andrea    di    Cosimo    Feltrini. 

Inoltre  non  tutti  i  climi  sono  fatti  per 
quest'  arte.  I  gelidi  inverni  scrostano 
presto  i  lavori  a  sgraffio,  come  vuole  che 
si   dica  la  Crusca. 

Ad  ogni  modo  ecco  come  si  lavora.  Si 
applica  prima  sul  muro  un  intonaco  di 
calce  annerita  con  paglia  abbruciata,  e 
sopra  di  questo  si  dà  un  secondo  into- 
naco bianco.  Quindi  con  acuti  ferri  si 
esporta  lo  strato  bianco,  così  da  metter 
allo  scoperto  il  bruno.  È  un  lavoro  di 
tratti,  di  righe;  una  specie  di  incisione. 
Si  leva  il  bianco  dal  nero,  invece  di 
mettere  il  nero  sul  bianco.  Occorre  ma- 
no sicura   ed   un  gusto  artistico  speciale. 

GRAFITE.  Minerale,  di  carbonio,  di 
colore  grigio  plumbeo  e  probabilmente 
di  origine  organica,  cioè  prodotto  da  re- 
sidui di  esseri  microscopici  che  subiro- 
no elevatissima  temperatura.  La  grafite 
impastata  con  argilla  serve  per  fare  i 
lapis.  È  corpo  buon  conduttore  dell'elet- 
tricità epperciò  si  usa  nella  galvanopla- 
stica. 

Nell'economia  domestica  serve  per  In- 
cidare  le  stufe  di  ghisa  e  le  cucine  eco- 
nomiche e  per  i  cardini  delle  porte  quan- 
do   cigolano. 

GRAFITE  ARTIFICIALE.  Ottenuta 
dal  carbone  nel  forno  elettrico  dall'A- 
cheson.  Ha  tutte  le  proprietà  della  gra- 
fite   naturale. 

GRAFOFONO.  È  una  modificazione 
de!  fonografo  in  cui  la  punta  unita  al- 
la membrana  imprime  i  segni  corrispon- 
denti alle  sue  vibrazioni  sopra  di  un  ci- 
lindro di  cera  che  può  riprodurre  un 
certo   numero   di   volte  i   suoni. 

GRAMIGNA  {Birra).  Radici  di  gra- 
migna tagliuzzate,  chilogr.  4.  Si  bagna- 
no ogni  dì  con  un  poco  d'acqua  tiepida 
finché  abbiano  emesso  i  germogli  lunghi 
quattro  centimetri.  Allora  si  mettono  in 
un  barile  (meglio  è  di  pestarli  prima  in 
un  mortaio)  insieme  ad  un  chilogrammo 
di  bacche  di  ginepro  e  due  chilogrammi 
di  zucchero  grezzo.  Si  aggiungono  otto 
litri  d'acqua  tiepida  ed  un -paio  di  oncie 
(60   gr.)   di    fermento   di  birra. 

Il  giorno  dopo  si  aggiungono  altri  8 
litri    d'acqua   tiepida. 

Il  terzo  giorno  se  ne  aggiungono  altri 
9  litri.  Si  lascia  fermentare  per  cinque 
o  sei  giorni;  dopo  si  passa  la  bibita  so- 
pra di  un  panno,  si  mette  in  un  bari- 
letto  e   si   beve. 

Non  si  beve  una  cervogia  degna  di 
Gambrino;  ma  dopo  tutto  è  una  bibita 
sana   e    leggermente    alcoolica. 

Così  anche  un'erbaccia  prava  può  es- 
sere  adoperata   a   qualche   cosa   di   utile. 
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{^Decotto).  Medicalmente  si  può  affer- 
mare che   è    inutile. 

GRAMMOFONO.  Un  difetto  grave 
dei  grafofoni  derivava  dal  fatto  che  la 
punta  conica  d'incisione,  vibrando  per- 
pendicolarmente alla  superficie  dei  ci- 
lindri di  cera,  non  poteva  fare  degli  in- 
cavi di  profondità  esattamente  propor- 
zionale alia  forza  delle  vibrazioni,  per- 
chè per  incavare  di  più  trovava  resi- 
stenze  sempre    maggiori. 

Invece  per  fare  i  dischi  del  grammo- 
fono i  siioni  fanno  vibrare  in  senso  oriz- 
zontale una  punta  acuminata  che  si  ap- 
poggia sopra  un  disco  piatto  girante, 
spalmato  in  sottile  strato  di  una  ma- 
teria sensibilissima;  la  punta,  non  in- 
contrando perciò  resistenza,  segna  una 
linea  ondulata,  gli  archi  della  quale 
hanno  raggi  perfettamente  proporzionali 
all'ampiezza  delle  vibrazioni  dei  suoni. 
Poi,  con  speciali  processi  in  cui  ha  par- 
te la  galvanoplastica,  la  scrittura  eli- 
coidale fatta  dalla  punta  viene  trasfe- 
rita sopra  una  matrice  metallica  con  la 
quale,  sotto  torchi  potentissimi,  vengo- 
no  fatti   i    dischi   di    ebanite. 

Con  questo  sistema  si  è  ottenuto  che  le 
voci  ed  i  suoni  riprodotti  dal  grammo- 
fono si  possano  udire  distintamente  an- 
che all'aperto.  Di  più  si  potranno  conser- 
vare per  un  tempo  indefinito  i  dischi  con- 
tenenti le  voci  registrate,  le  quali  po- 
tranno quindi  essere  riprodotte  anche 
dalle  future  generazioni.  V.  Graf afono, 
Fonografo. 

GRANATINA.  Zucchero,  chil.  9;  ac- 
qua, litri  6;  cocciniglia,  gr.  40;  acido 
tartarico,  25;  acido  citrico,  20;  vani- 
glia un  poco.  Si  fa  prima  bollire  la  coc- 
ciniglia in  un  litro  d'acqua.  Si  cuoce 
fino  all'ebollizione. 

GRANATO.  È  silicato  d'alluminio  con 
vari  metalli.  Si  presenta  in  cristalli  di 
forma  dodecaedrica  romboidale.  £  duro 
come  il  cristallo  di  rocca.  I  granati 
d'un  bel  colore  rosso,  da  imitare  il  ru- 
bino,  sono   detti    carbonchi. 


GRANCHI.     Crostacei    con    l'addome 
piccolissimo    e    ripiegato    sotto    il    corpo. 


Hanno  cinque  paia  di  zampe.  Molti  so- 
no   commestibili. 

Vuoisi  che  la  droniia  sia  dannosa.  Que- 
sto granchio  ha  le  estremità  posteriori 
sollevate,  per  trattenere  sul  corpo  qual- 
che corpo  estraneo,  come  un  pezzo  di  le- 
gno o  di  spugna,  del  quale  si  serve  per 
nascondersi. 

GRANCHIO.  Il  granchio  di  chi  sta 
a  lungo  seduto  sopra  le  seggiole  ha  per 
causa  la  compressione  del  nervo  ischia- 
tico contro  l'orlo  della  seggiola,  sopra 
lo  spigolo   duro  del   legno. 

I  nervi,  come  si  sa,  sono  conduttori  di 
ur  movimento  speciale,  che  non  è  elettri- 
cismo, ma  che  possiamo,  sino  ad  un  certo 
punto,  paragonare  con  questo.  Vi  sono  i 
nervi  del  senso,  che  portano  la  notizia 
delle  impressioni  del  mondo  che  ci  cir- 
conda, che  ci  tocca,  che  in  noi  influisce 
in  bene,  in  male  ed  in  peggio,  e  vi  sono 
i  nervi  del  movimento  che  invece  por- 
tano ai   muscoli    l'ordine  di   contrarsi. 

Ora  i  nervi  sono  di  un  tessuto  sensi- 
bilissimo. Compressi,  elettrizzati  in  un 
punto  del  loro  percorso  producono  effetti 
di  senso  o  di  moto  alla  loro  estremità. 
Se  si  elettrizza  un  nervo  del  gusto  par- 
rà che  la  lingua  senta  un  sapore;  se  si 
comprime  il  nervo  della  vista  si  avran- 
no   delle   sensazioni    di    luce.    V.    Fosfeni. 

Di  questa  legge  fisiologica  abbiamo 
fatto  tutti  la  dolorosa  esperienza,  quan- 
do inavvedutamente  si  compresse  il  ner- 
vo cubitale  urtando  del  gomito  sopra  lo 
spigolo. 

Questo  nervo  è  ad  un  tempo  di  moto  e 
di  senso;  perciò  si  verifica  una  contra- 
zione muscolare  delle  dita  e  un  dolore 
fortissimo. 

Cosi  gli  stivalini  dagli  elastici  troppo^ 
stretti,  imprudentemente  adoperati  da 
qualche  signora  per  attenuare  il  sover- 
chio diametro  del  collo  del  piede,  non 
solo  inceppano  la  circolazione,  ma,  com- 
primendo i  nervi,  producono  dolore  alle 
dita. 

Si  comprende  che  la  compressione  del 
nervo  ischiatico  produca  la  ineffabile 
tortura  del  granchio  ai   piedi. 

I  nervi  danno  degli  effetti  che  sonc 
sentiti   all'estremità. 

Per  questo  dei  poveri  amputati  si  la- 
mentano talora  di  dolori  all'estremità 
che  venne  loro  stroncata  e  che  si  trova 
nel  cimitero  o  nel  museo  di  anatomia  pa- 
tologica! Sentono  quello  che  non  c'è  più 
per  un'eccitazione  alla  superficie  taglia- 
ta   del    nervo. 

Contro  al  granchio  si  badi  a  pigliare 
una  buona  posizione  e  di  tanto  in  tanto 
s:  faccia  un  poco  di  moto.  Nelle  lunghe 
sedute  degli  esami  scritti  il  granchio  è 
frequente  nei  candidati. 

Quando  il  granchio  è  indipendente  da 
ogni  compressione,  è  un  avvertimento  dj 
interrogare   il   medico, 
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In  quanto  al  grandi. o  degli  scrittori, 
chi  ne  prova  ì  primi  disturbi,  adoperi 
dei    grossi   portapenne. 

GRAND  CASSE.  V.  Cotture  dello  zuc- 
chero. 

GRAND'MERE.  {Mobili).  È  una  seg- 
giola  dal    sedile    molto   basso. 

GRANDINE.  {Assicurazioni).  Se  l'as- 
sicurazione contro  i  danni  degli  incen- 
di venne  ognora  acquistando  nella  po- 
polarità, non  si  può  dire  altrettanto  del- 
l'assicurazione contro  i  danni  della 
grandine. 

Per  questo  benefico  ramo  d'assicura- 
zione, cui  dovrebbero  ricorrere  tutti  gli 
agricoltori,  è  nato  in  questi  ultimi  anni 
un  vero  scoraggiamento;  ed  alle  esor- 
tazioni degli  assicuratori,  gli  agricolto- 
ri sfiduciati  oppongono  la  loro  triste 
condizione  finanziaria,  dovuta  a  quella 
crisi  agricola  da  cui  sono  angustiati  e 
che  loro  non  permette  di  vincolarsi  al 
pagamento  di  un  premio  d'assicurazio- 
ne quand'anche  in  un'annata  di  buon 
raccolto  venissero  risparmiati  da  quella 
meteora   devastatrice. 

Cosi  vedemmo  in  questi  ultimi  anni 
le  più  cospicue  Compagnie  d'Assicura- 
zione, dopo  d'aver  in  varie  guise  ten- 
tato degli  esperimenti,  sia  con  aumen- 
to di  premi,  sia  adottando  franchigie 
o  evitando  la  concorrenza  mediante  ac- 
cordi sulle  tariffe,  ecc.,  abbandonarne 
l'esercizio  in  vista  dei  risultati  niente 
rimuneratori. 

GRANDINE.  {Carinoni  gravàinijugi). 
L'idea  di  ricorrere  alle  detonazioni  era 
stata  indotta  dall'ipotesi  che  la  gran- 
dine si  formasse  da  goccioline  d'acqua 
allo  stato  di  sopraliquidità,  che  dove- 
vano ridursi  in  nevischio  per  effetto 
delle    scosse. 

{Causa).  Probabilmente  da  cirri  che  di- 
scendono, freddissimi,  in  strati  inferio- 
ri abbondanti  d'acqua.  I  cristallini  che 
formano  i  cirri  si  rivestono  così  di  stra- 
tificazioni di  ghiaccio.  Il  potenziale  elet- 
trico degli  alti  strati  positivi  trovando- 
si in  relazione  con  il  potenziale  pili  bas- 
so dei  cumuli  darebbe  la  spiegazione  dei 
fulmini.  Per  regola  le  grandinate  dura- 
no poco  e  si   verificano  di  giorno. 

{Temperatura).  I  chicchi  di  grandine 
sono  internamente  freddissimi,  talvolta 
a  io°  sotto  zero. 

GRANI  DA  ROSARIO.  Semi  lucenti, 
bianchi  o  bigi  di  una  graminacea  {Coix 
lacrynia). 

GRANI  DEL  PARADISO.  Hanno  sa- 
pore simile  a  quello  del   pepe. 

GRANITO.  È  fatto  di  cristalli  di  mi- 
ca,  quarzo   e   felspato. 

GRANO.  {Embrione).  L' embrione  del 
grano  è  piii  abbondante  di  grasso  e  di 
albuminoidi  del  rimanente  del  chicco, 
costituito  principalmente  dall'albume.  V. 
Qrano,  Cereali.   Il  grasso  irrancidendosi 


a  contatto  dell'aria  procura  al  pane  il 
sapore  di  stantio.  Gli  embrioni  nella 
maciaazione  moderna  a  cilindri  vengono 
separati  dalla  farina,  ma  non  vanno 
perdijti  :  se  re  estrae  il  grasso  col  sol- 
furo di  carbonio  e  se  ne  ricavano  anche 
alcuni  prodotti  azotati  e  fosforati  per 
la   medicina. 

{Cereali).  Il  chicco  del  grano,  come 
quello  del  riso,  del  mais,  ecc.,  non  è  un 
seme  ma  un  vero  frutto  aderente  al  se- 
me ed  intimamente  ad  esso  unito,  qualità 
di  frutti  che  sono  detti  cariossidi  dai 
botanici.  Il  seme  poi  è  monocotiledone, 
cioè  ha  una  sola  foglia  ravvolta  all'em- 
brione, a  differenza  dei  semi  dicotile- 
doni, come  i  fagiuoli,  le  fave,  ecc.  i  qua- 
li portano  due  foglie-magazzini  di  ali- 
menti o  cotiledoni.  Invece  il  grano  ha 
una  seconda  provvista  di  nutrimento, 
raccolta  per  le  pianticelle  che  si  svi- 
luppano nella  germinazione.  Questa  prov- 
vista, che  dà  la  massima  parte  della  fa- 
rina,   dicesi    albumj    del    seme. 

GRANO  SARACIONO.  iÈ  il  seme  di  un 
fagopiro.  Se  ne  macina  una  farina  al- 
quanto  bruna. 

GRAN  PIUMA.  V.  Cotture  dello  zuc- 
chero.  Zucchero. 

GRAN  PERLA.  V.  Cotture  dello  zuc- 
chero.  Zucchero. 

GRAN  SIMPATICO.  V.  Nervo  Gran 
simpatico. 

GRANTURCO.  Pianta  americana.  Il 
chicco  è  un  frutto,  come  quello  del  gra- 
no,   con    albume    di    due    qualità:    giallo 


Pannocchia  di  granturco. 

all'esterno  e  bianco  internamente.  Con- 
tiene maggior  quantità  di  grassi  del  fru- 
mento; perciò  la  farina  gialla  deve  es- 
sere conservata  al  riparo  dall'aria,  al- 
trimenti i  grassi  ne  irrancidiscono.  In- 
vece è  pili  povero  d'albuminoidi  del  gra- 
no. 

GRAPPA.   V.    Graspj,  Coguac. 
13- 


Grappolo.  V.  In-fioresceme. 
GRASPO.  La  distillazione  delle  vinac- 
cie  distrugge  in  generale  il  profumo  del 
vino,  ma  qualche  cosa  di  buono  passa 
dalle  vinaccie  del  malvasia  e  del  mo- 
scato. 

Si  può  ottenere  dell'alcool  anche  dalle 
vinaccie:  un  alcool  rettificato  sino  ad 
un  certo  punto,  non  consigliabile  per  be- 
vanda, ma  eccellente  per  l'industria  del- 
le vernici.  Si  può  anche  ottenere  un  mi- 
glior prodotto  lavando  le  vinaccie  e  fa- 
cendo fermentare  il  prodotto;  ma  in  pra- 
tica si  preferisce  l'acquavite  di  vinaccie 
perchè  si  \ende  più  facilmente,  essendo 
di  consumazione  popolare  e  non  abbiso- 
gnando di  venire  conserYàta  per  acqui- 
star   sapore. 

La  grappa  si  ottiene  a  circa  50°,  cioè 
metà  fatta  da  un  miscuglio  di  differen- 
ti alcoli,  aldeidi,  eteri  e  metà  di  acqua. 
Si  vuole  che  il  sapore  speciale  provenga 
dalla  materia  delle  buccie. 

E  per  ultimo  si  può  ammettere  che  la 
vinaccia  ben  conservata  contiane  la  me- 
tà dell'alcool  sciolto  nel  vino,  che  è  da 
otto  a  dieci  litri  per  ogni  quintale  per  i 
prodotti  dei  vigneti  dell'Alta  Italia,  da 
nove  a  undici,  per  l'Italia  media  e  talo- 
ra sino  a  quindici  per  i  forti  vini  di  Si- 
cilia. 

Ma  l'industria  della  distillazione  ri- 
chiede una  cura  speciale  per  la  conser- 
vazione delle  vinaccie.  L'aria  è  la  gran- 
de nemica  ed  è  necessario  che  le  vinac- 
cie siano  accuratamente  compresse  entro 
tini  o  barili  sfondati  chiusi.  Si  chiude 
bene  con  uno  strato  di  terra  da  mattoni, 
che  si  mantiene  umida  ed  in  questo  mo- 
do si  possono  aspettare  j  primi  freddi 
che  seioarano  la  parte  di  cremore  di  tar- 
taro che  diventa  insolubile.  Ottimo  con- 
siglio è  quello  di  conservare  le  vinaccie 
sotto  vino.  L'alcool  incomincia  a  distil- 
lare a  78,3  gradi  :  il  miscuglio  bolle  a 
temperatura    inferiore   a    100°. 

GRASSI.  (^Alimentazione).  Nella  sta- 
gione fredda  i  cibi  grassi  sono  meglio 
digeriti. 

£  la  voce  dei  tessuti,  i  quali  abbiso- 
gnano di  maggior  calore,  che  comanda 
all'apparato  digerente.  Così  nell'inverno 
il  corpo  elimina  una  maggior  quantità  di 
acido  carbonico,  cioè  del  prodotto  finale 
delle  ossidazioni  che  fanno  la  vita  ed 
il  lavoro  dei  tessuti.  Similmente  nel- 
l'inverno sono  meglio  digeriti  quei  cibi 
farinacei  che  abbondano  di  glutine  — un 
alburainoide  simile  alla  fibrina  della 
carne. 

I  grassi  in  generale  sono  restii  alla  di- 
gestione nella  stagione  Salda.  Gli  abi- 
tanti dei  paesi  caldi  vivono  di  poco  e  di 
niente:  i  grandi  mangiatori  li  trovate 
nei  paesi  nordici.  Erodoto,  che  venne  te- 
nuto per  molto  tempo  come  un  roman- 
ziere dello  stile  del  Verna,  sinché  si  ve- 
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aveva  scritto  il 
narrava  già  che  gli  abitanti  dei 
caldi   vivono  esclusivamente   di   ve- 


GRAPPOLO  -  GRASSO 

rificò,   a   tarda   ora,   che 

vero, 

paesi 

getali. 

Mosè  aveva  ragioni  fisiologiche  eccel- 
lenti per  proibire  la  carne  di  maiale, 
che  noi  mangiamo  con  sane  digestioni 
nell'inverno. 

GRASSI.  {Chim:ca).  Le  sostanze  gras- 
se sono  eteri  di  un  alcool  detto  glice- 
rina (V.  Glicerina)  e  di  speciali  acidi 
grassi    (stearico,    oleico,    palmitico). 

{Digestione).  Sono  digeriti  special- 
mente da  due  fermenti  contenuti  nel 
sugo     pancreatico. 

La  saponasa,  che  ne  saponifica  una 
parte  ed  il  fermento  emulsivo  che  ri- 
duce l'altra  allo  stato  di  emulsione.  V. 
Emulsioni. 

{Fisiologia).  I  grassi  del  corpo _  pro- 
vengono dalla  trasformazione  chimica 
dei  grassi  introdotti  con  gli  alimenti, 
dell'amido,  dello  zucchero:  gli  albu- 
minoidi  possono  anche  produrne. 

Gli  alimenti  grassi  servono  principal- 
mente a  sviluppare  calore. 

V.   Plum-pudding. 

GRASSO  DI  ROGNONE.  Circonda  i 
reni.  È  il  più  squisito,  essendo  formato 
principalmente  di  margarina.  Lo  strutto 
fuso  da  questo  grasso  ha  il  sapore  del 
burro  a  cui  viene  preferito  per  certe 
vivande  essendo  meno  fusibile.  Per  depu- 
rarlo si  consiglia  dapprima  di  lavarlo 
con  acqua  fredda,  dopo  di  averlo  tagliuz- 
zato,  per   asportare  ogni   avanzo   di   san- 


Tessuto    adiposo. 

gue.  Poscia  si  fa  fondere  lentamente;  si 
schiumano  le  impurità  galleggiatiti  e  si 
mette  un  grosso  pezzo  di  carbone  avvol- 
to nella  mussola  ed  ima  fetta  di  pane 
abbrustolito.  Il  pane  ed  il  carbone  assor- 
bono gli  ultimi  avanzi  del  lezzo  di  un- 
tume. Finalmente  si  filtra  il  grasso  fuso 
attraverso  ad  una  pezzuola  e  lo  si  con- 
serva sotto  uno  strato  di   acqua  salata. 

GRASSO.   {Macchie).    Si   levano   in   di- 
versi   modi  : 


GRASSO -GUANTI 


t.*  Coi   tuorlo  d'uóvó,  the  emulsiona 
i   grassi; 

a."  Col  fiele,  che  in  parte  li  emulsio- 
na ed  in  parte  li  saponifica  (V.  Saloni). 

3.»    Con    la   saponina   (V.    Saponaria, 
Legno   di  Panama). 

5.°   Con   la  benzina,   l'etere   di   petro- 
lio,  il   solfuro  di  carbonio. 
L'alcool  non  scioglie  i  grassi. 
GRASSO.  {Tesstito).  È  fatto  di  cellule 


Graticola    ad    asta    seni f lice. 


connettive     (V.      Connettivo)     contenenti 
delle    goccioline    di    grassi. 

GRATICOLA 
VOLTA.  Como- 
dissimo appa- 
recchio munito 
■di   coperchio. 

GRATICOLE 
•COMUNI.  A  quel- 
le ad  aste  semplici 
si  prefer  i  scano 
•quelle  ad  aste  in- 
cavate, con  una  coppella  per  raccogliere 
il  sugo. 

GREBE.  Uccello  palmipede  dei  climi 
temperali,  rarissimo  nelle  acque  correnti 
e  nelle  marine.  Il  loro  camminare  è  senza 
garbo  ;  ma  nuotano  e  si  tufifano  agilissima- 
mente. ,  Le  loro  dita  non  sonò  unite  da 
una  pellicola,  come  nelle  oche,  ma  presen- 
tano solamente  delle  espansioni  laterali. 
Si  fanno  manicotti  con  la  sua  pelle. 


Graticola    Volta. 


Graticola  ad  aste  incavate. 


GRÈS.  Argilla  contenente  piccola 
quantità  di   silice. 

GRES  CANfORICO.  {Polvere  denti- 
fricia). Polvere  di  creta  bianca,  200  gr.  ; 
id.  di  canfora,  50;  id.  di  iride,  100; 
id.    di   cannella,   20. 

GRÈS  FLESSIBILE.  È  una  curiosità 
minerale  di   Kabiab  nel    Punjab  (India). 

GRIGIO  {Colore),  ©eneralmente  si  cre- 
de che  i  colori  più  favorevoli  alla  vista 
siano  l'azzurro  ed  il  verde.  Azzurro  di 
cielo  e  verde   di   prato! 

Intanto  questi  due  colori  hanno  il  loro 
complementare.  Il  verde  dei  campi  pro- 
duce nell'occhio  del   rosso. 


Il  grigio  jhvece  non  ha  colori  comple- 
mentari ed  è  simpatico  all'occhio. 

I  colori  più  stan. 
canti  per  l'occhio 
sono  il  rosso,  il 
giallo  ed  il  bian- 
co. 

Nel  tinteggiare 
le  case  e  le  camere 
si  dovrebbe  adun- 
que preferire  il 
grigio;  la  carta 
dei  giornali...  di 
tutti  i  colori  do- 
vrebbe essere  gri- 
gia. Grigia,  cene- 
rognola la  carta 
dei  libri  di  testo, 
dei  quaderni  ;  gri- 
gie   le    tappezzerie. 

Per  le  vesti  del- 
le signore  si  sa  da 
molto  tempo  che  il 
grigio    abbellisce. 

GRILLO.  Il 
grillo  canterino 

produce      il      noto 
stridore    soffregan- 
'do   insieme    le    eli- 
tre sulla  porta  della  sua  buca  per  attira- 
re  le   femmine.    Il   grillo   domestico   vive 
nelle  case  e   nelle  fessure  dei   muri  bene 
esposti. 


Grehe. 


Grillo. 


Grillotalpa. 


GRILLOTALPA.  Insetto  dannosissi- 
mo alle  radici.  Si  combatte  col  solfuro 
di    carbonio   o   col    petrolio. 

GRIPP.  V.  Influenza. 

GROESS-DUUM.    V.    Thang-duum. 

GRONGO.  Specie  di  anguilla  marina 
voracissima.  Affine  al  grongo  è  la  mure- 
na la  quale  può  arrivare  alla  lunghezza 
di   un    metro,   ed   ha    il    capo   compresso. 

GUAIACOLO.  V.  Fotografia  {Rivela- 
tori). 

GUANO.  Avanzi  di  uccelli  marini  ric- 
chissimi   di    fosfati. 

GUANTI.  Sotto  il  riguardo  dell'igie- 
ne il  guanto  più  igienico  è  quello  di  pel- 
le, che  non  protegge  troppo  le  mani  con- 
tro il  freddo.  Sono  infatti  i  cambiamen- 
ti di  temperatura  la  causa  principale 
dell'ineffabile  martoro  dei  geloni,  ed  i 
guanti  caldi  sono  un  eccellente  modo  di 
procurarseli. 

Ma  vi  sono  delle  persone  per  cui  il 
freddo  alle  mani  è  un  martirio  maggiore 
di  quello  dei  geloni. 

Consigliamo  a  queste  persone  i  guanti 
di   pelle   imbottiti   di   lana.   La  foderatu- 
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ra  di  lana  trattiene  attorno  alle  mani 
uno  strato  d'aria,  e  l'aria  è  un  corpo 
che  lascia  difficilissimamente  disperdere 
il   calore. 

Si  fanno  a  Parigi  dei  guanti  tessuti 
colle  barbe  delle  penne,  col  biot,  cóme 
si  dice  in  linguaggio  tecnico  questa  ma- 
teria prima,  che  sono  caldi  come  il  piu- 
mino ò.z\\'edredo.'i.  V.  Coniglio  d'An- 
gora. 

(^Digrassa!  ori).  V.  Benzina,  Macchie 
di  grasso,    Grassi,    Melilotcl. 

{Scatole).  1  guanti  di  pelle  usati  si 
dovrebbero  tenere  nella  polvere  di  cao- 
lino  profumato. 

GUANTINA.  Preparato  per  lavare  i 
guanti:  sapone,  6;  acqua  di  pioggia,  2; 
lessiva,   4;    ammoniaca,    un    quarto. 

GUARANÀ.  Il  guaranà  è  una  pasta 
brasilese,  un  eccitante  scoperto  dagli  in- 
digeni e  approvato  dagli  europei.  Si 
ottiene  coi  semi  della  Paullinia  sorbilis 
che  vengono  torrefatti  come  il  cacao,  pol- 
verizzati   ed    impastati   con    acqua. 

Si  preparano  dei  iya^ti  di  guaranà,  che 
hanno  un  lontano  odore  di  cioccolato  ed 
un     sapore     amaro,    astringente. 

Gli  indiani  ne  fanno  una  bevanda,  e 
nel  bacino  delle  Amazzoni  il  poeta  can- 
ta la  felicità  dell'ohlin  che  il  guaranà 
procura. 

Per  i  clinici  questa  sostanza  può  esse- 
re utile,  perchè  contiene  del  tannato  di 
caffeina.  Quindi  vi  è  chi  lo  consiglia  al- 
le persone  deboli,  chi  a  certi  malati  di 
cuore,    chi    contro    la    diarrea. 

Anche  in  Europa  vi  sono  1  fanatici  di 
questo  eccitante...  come  vi  sono  i  fuma- 
tori  d'oppio  e  gli   adoratori   di  Budda. 

GUATEMALA.   V.   Cacao. 

GUAYAQUIVIL.    V.    Cacao. 

GUIANA.    V.    Cacao. 

GUSTO.  Risiede  sulla  lingua,  sui  pa- 
lato molle  e  sui  pilastri  del  velo  pen- 
dolo. La  sensazione  massima  è  percepita 
all'atto  dell'inghiottire.   I  veri  sapori  so- 


no il  dolce,  l'amaro  ed  il  salato.  Le  al- 
tre sono  sensazioni  del  tatto  della  bocca 
e   dell'olfatto. 

{Lingua).  La  lingua  è  formata  di  mu- 
scoli inseriti  al  mascellare  inferiore  ed 
all'osso  ioide,  che  sta  nascosto  nella  pie- 
ga del  collo  sopra  la  gola.  Inferiormen- 
te vi  è  una  piega  detta  frenulo  ai  cui 
lati  sboccano  i  condotti  delle  ghiandole 
salivati  sottolinguali  e  sottomascellari. 

Un  pregiudizio  volgarissimo  vorrebbe 
che  il  frenulo  ostacolasse  la  libertà 
della  parola,  onde  l'uso  di  tagliarlo  ai 
bambini  che  ritardano  a  parlare,  reci- 
dendo spesso  questi  canali  e  procurando 
anche   ai    bambini    piccoli    tumori. 

{Pa-pille).  Sulla  lingua  sporgono  ap- 
pendici dette  papille.  I  veri  organi  del 
gusto  sono  le  papille  caliciformi  0  cir- 
convallate e   le   fungiformi. 

Le  caliciformi  sono  visibili  ad  occhio 
e  sono  disposte  a  V,  con  l'apertura  del- 
l'angolo anteriore.  Sono  bottoncini  cir- 
condati da  una  depressione  circolare.  Nel 
fondo  di  questo  solco  si  trovano  i  cor- 
puscoli gustativi  fatti  da  cellule  ner- 
vose con  un  prolungamento.  Le  sostan- 
ze sapide  vengono  in  contatto  di  que- 
sti prolungamenti,  specialmente  se  la 
lingua  preme  contro  il  palato,  ai  corpu- 
scoli mettono  capo  nervi  gustativi.  Le 
papille  fungiformi  sporgono  dalla  lin- 
gua. Esistono  poi  delle  papille  filiformi, 
terminate  da  uno  o  più  filamenti,  le  qua- 
li servono  al  tatto,  senso  che  nella  lingua 
è    al    suo   massimo    di    sviluppo. 

Al  tatto  della  lingua  si  riferiscono  i 
cosidetti  sapori  :  forte,  astringente  o 
lazzo,  pizzicante,  caldo,  freddo,  pastoso, 
ecc.    V.    Lingua,    Sapori. 

GUTTAPERCA.  Analoga  alla  gomma 
elastica,  è  il  latticelo  AeW  I  sonaiidra 
Gutta  di  Sumatra,  Borneo,  Malacca  e 
Singapur.  £  solubile  nell'essenza  di  tre- 
mentina e  può  vulcanizzarsi.  V.  Gom- 
ma  elastica. 


H 


H 


11  AMIDI.    V.    Geho. 

HAY-ASHMA.   V.   Ostie  -profumate. 

HUNYADI  JANOS.  È  l'acqua  mine- 
rale più  diffusa  e  più  falsificata.  È  un 
purgante  eccellente  alla  dose  di  60  gr. 


Si  prepara  artificialmente  nel  modo 
seguente:  solfato  di  magnesio,  gr.  31,7; 
solfato  di  sodio,  31,7;  solfato  di  potassio, 
0,17;  cloruro  di  sodio,  2,50;  bicarbonato 
di   soda,   I  ;  acqua,  500. 
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IBRIDISMO.  {^Zootecnica).  Il  vero  i- 
bridismo  si  verifica  dalla  fecondazione 
fra  due  specie  diverse,  come  avviene  per 
il  mulo.  Gli  ibridi  in  generale  sono  ste- 
rili. 

{Floricoliura).  La  fecondazione  fra  due 
specie  differenti  di  piante  del  medesimo 
genere  è  uno  dei  mezzi  adoperati  dai 
giardinieri  onde  «  perfezionare  la  na- 
tura». Per  le  leggi  dell'eredità  i  semi 
acquistano  con  l'ibridismo  un  poco  delle 
qualità  delle  due  specie  che,  per  combi- 
nazione o  per  arte,  si  aiutarono  a  dar 
loro  origine.  Un  botanico  inglese,  il 
Leichtlin,  vorrebbe  dare  una  legislazione 
anche  a  queste  apparenti  irregolarità, 
e  poiché  vi  è  una  specie  padre  e  una 
specie   viadre,    dichiara   che  : 

i."  la  specie  madre  trasmette  la  for- 
ma   dei    fiori  ; 

2."  la  specie  padre  dà  loro  il  colore; 
3.°  in  generale  gli   ibridi   danno  fiori 
più  grossi  di  quelli  delle  due  specie  pro- 
creatrici ; 

4.°  l'incrociamentn  delle  specie  dà 
p'ante  deboli  e  sterili  se  vi  è  molta  dif- 
ferenza  fra   i   loro   fiori  ; 

5."  la  fecondazione  incrociata  è  più 
rara  se  le  due  specie  vivono  in  ambienti 
molto   differenti. 

Ecco  un  abbozzo  di  metodo  accelerato 
per  ottenere  nuove  varietà  di  piante  da 
fiori. 

{Pregiudizi).  Gli  ibridi  non  si  hanno 
che  da  specie  di  animali  o  di  piante 
molto  affini...  mentre  al  Baretti  sfuggiva 
che  il  gimerro  fosse  un  ibrido  dell'asino 
e  della  vacca  !  ! 

ICONOGENO.  V.  Fotografia  {Rivela- 
tori). 

IDIOSINCRASIA.  .E  come  la  persona- 
lità nei  suoi  riguardi  con  le  malattie; 
comprende  quindi  le  predisposizioni,  le 
debolezze;  insomma  il  modo  di  reagire 
contro  le  cause  morbose. 


IDRATI.  Composti  di  un  ossido  metal- 
lico con  l'acqua.  La  calce  viva,  per  e- 
sempio,  è  ossido  di  calce;  quella  spenta 
è  idrato  di  calcio. 

IDRATI  DI  CARBONIO.  Composti 
di  carbonio  e  dell'acqua,  vale  a  dire  so- 
stanze nelle  quali  l'idrogeno  e  l'ossigeno 
si  trovano  nelle  medesime  proporzioni 
che  compongono  l'acqua,  cioè  un  numero 
di  atomi  di  idrogeno  doppio  di  quello 
dell'ossigeno.  Sono  idrati  di  carbonio 
l'amido,  gli  zuccheri,  la  destrina,  la  cel- 
lulosa,  ecc. 

IDRATO    D'AMILENE.    V.    Ipnotici. 

IDROCERAMI.  Vasi  di  terra  cotta 
usati  per  raffreddare  l'acqua.  In  un  buon 
idroceramo  od  alcaraza  si  richiede  che 
trapeli  tanta  acqua,  quanta  ne  fa  eva- 
porare il  calore. 

Quest'  acqua,  evaporando  assorbe  del 
calore  al  vaso,  e  quindi  all'acqua  che  vi 
è  contenuta. 

Se  troppa  acqua  fil- 
tra fuori  del  vaso,  di- 
scende e  non  raf- 
fredda. 

Nei  paesi  caldi  uno 
schiavo  lavora  con  u- 
na  ventola  per  aumen- 
tare   la    evaporazione. 

In  Europa  difficil- 
mente si  potrà  appli- 
care questo  metodo  e 
con  due  soldi  di  ghiac- 
cio si  ottiene  lo  stesso 
risultato,  senza  biso- 
gno di  alcarazas...  tan- 
to più  che  spesso  questi  vasi  sono  stati 
fatti  di  argilla  impastata  con  sterco  di 
vacca. 

Inoltre  le  acque  presto  riempiono  i  po- 
ri della  terra  depositando  le  sostanze  sa- 
line che  contengono   disciolte. 

Allora  addio  porosità;  addio  raffred- 
damento !   V.    V rigor.  Evaporazione. 


Idroceramo. 
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IDROCHINONE 

IDROCHINONE.  V.  Fotografia  {.Ri- 
velatori). 
IDROFOBIA.  V.  Eabbia. 
IDROGENO.  Gas  che  abbrucia  piodu- 
cendo  elevata  temperatura  e  vapor  d'ac- 
qua. Se  ne  trova  sempre  una  piccola 
quantità  nell'aria  (io  milionesimi  in  vo- 
lume). Se  ne  produce  anche  nel  principio 
della   putrefazione. 

Si  usa  per  riempire  i  faUoncini-ré- 
dame   e   nella    luce   ossidrica. 

{Preparazione).  Si  ottiene  dall'azione 
dell'acido  solforico  sullo  zinco  e  può  con- 
tenere   composti    arsenicali. 

IDROGENO  CARBURATO.  V.  Carbu- 
ri d'idrogeno. 

IDROGENO  SOLFORATO.  V.  Solfu- 
ro d'idrogejio. 

IDROLATI.    V.    Acque  distillate. 
IDROLOGIA.    Parte    della    fisica   che 
studia  le  proprietà  dei  liquidi.  V.  Iper- 
fusione,  I  per  saturazione . 

IDROPATIA.  {Effetti  terapeutici).  Si 
parla  di  azione  e  di  reazione.  L'azione 
consiste  in  una  sensazione  speciale  di 
angoscia,  nello  impallidirsi  di  tutta  la 
pelle,  con  respirazione  oppressa  e  palpi- 
tazione. Nella  reazione  si  verificano  fe- 
nomeni perfettamente  contrari. 

L'  a  z  i  o  n  e  del 
freddo  sulla  circo-  ,;^ 
Iasione  periferica 
Ila  dapprima  per 
effetto  di  restrin- 
gere il  diametro 
dei  vasi  capillari  ; 
nella  reazione  a- 
giscono  invece  i 
nervi  dilatatori 

dei  vasi.  Le  espe- 
rienze fatte  sugli 
animali  h'anno  sem- 
pre dimosj^rato  ef- 
fetti   simili. 

Il  freddo,  appli- 
cato per  breve  tem- 
po, accelera  i  mo- 
vimenti del  cuore; 
a  lungo  li  rallen- 
ta. Intanto  sarà 
prima  e  buona  re- 
gola di  non  prati- 
care queste  cure 
sopra  soggetti  affetti 
cuore. 

Similmente  benefica  è  l'azione  dell'ac- 
qua fredda  sul  sangue  ;  si  aumentano 
infatti  i  globuli  in  numero  ed  aumenta 
r  attitudine  loro  all'  assorbimento  del- 
l'ossigeno. 

IDROTERAPIA.  Musa,  medico  di  Au- 
gusto, avrebbe  guarito  il  suo  cliente  im- 
periale coll'acqua  fredda.  Ma  la  cura 
dell'acqua  fredda  venne  dipoi  messa  in 
disparte  per  tempo  parecchio  finché  un 
empirico,  il  Priessnitz,  contadino  della 
Slesia  austriaca,    lo  rimetteva   in  valore 


Apparecchio 
idropatico 
domestico. 

da     malattie     di 


IGNISCOLTURA 

con  grande  fortuna  sua  e  degli  ammala- 
ti. -Fu  occasione  a  questo  nuovo  metodo 
l'ottimo  successo  con  cui  if  Priessnitz 
stesso  si  guariva  di  una  frattura  delle 
costole  colla  semplice  applicazione  di  un 
panno  bagnato  nell'acqua  fredda.  Dap- 
prima questo  metodo  ebbe  tutte  le  oppo- 
s.izioni  immaginabili  dai  medici  e  dalle 
autorità,  da  questi  istigate;  finalmente 
nel  1832  il  governo  austriaco,  per  consi- 
glio di  persona  altolocata,  nominava  una 
commissione  pei  verificare  quanto  vi  fos- 
se di  buono  e  di  utile  nella  pratica  em- 
pirica dell'acqua  fredda.  Dopo  il  voto 
favorevole  delia  commissione  l'idrotera- 
pia veniva  finalmente  autorizzata,  e  la 
casa  modesta,  dove  si  praticavano  alla 
chetichella  delle  cure  a  malapena  tol- 
lerate, divenne  uno  stabilimento  popo- 
lato, che  dopo  25  anni  aveva  ospitato 
45  000   ammalati. 

IDROTERAPIA.  {Lenzuolo  idroterapi- 
co). Deve  essere  stato  immerso  nell'ac- 
qua alla  temperatura  di  10  o  18  gradi. 
In  questo  lenzuolo  si  avviluppa  il  pa- 
ziente, indi  passandovi  la  mano  sopra  a 
più  riprese,  si  frega  in  modo  da  ottene- 
re un  certo  sviluppo  di  vapore  che  si  ri- 
leva nel  comparire  di  fumo.  La  sua  a- 
zione  è  ben  diversa  secondo  la  quantità 
d'acqua  che  contiene,  secondo  la  tempe- 
ratura di  essa  e  la  durata  dell'operazio- 
ne. Queste  frizioni  aumentano  la  sensi- 
bilità della  pelle,  le  pulsazioni  ed  il  rit- . 
mo  respiratorio. 

IETTATURA.   V.   A,    Gobbetti,  ecc. 

IGNISCOLTURA.  £  un'incisione  fat- 
ta col  fuoco,  che  in  parte  consuma  il  le- 
gno ed  in  parte  lo  carbonizza.  Allo  scal- 
pello dello  scultore  si  sostituisce  un  car- 
bone od  un  ferro  rovente,  seguendo  ì  con- 
torni di  un  disegno.  Ritornando  parec- 
chie volte  sullo  stesso  contorno  si  può 
profondare  nel  legno  sin  dove  si  desi- 
dera ed  il  disegno  rimane  impresso  in 
un  solco  nero,  indelebile.  Generalmente 
il  fondo  su  cui  deve  risaltare  il  disegno 
viene  lavorato  a  tratti  neri,  o,  molto  me- 
glio per  la  riuscita,  a  punteggiature  e- 
quidistanti   {pointillé). 

Prima  di  parlare  della  tecnica  di  que- 
sti lavori,  dobbiamo  avvertire  che  il  di- 
lettante dovrà  attendere  a  quest'igniscol- 
tura  vicino  ad   una   finestra  aperta. 

Sotto  il  contatto  del  ferro  rovente  la 
combustione  è  incompleta.  L'aria  non  può 
venire  in  contatto  del  legno  dove  il  fer- 
ro lo  tocca;  perciò  il  legno  si  decompo- 
ne, distilla  veramente;  ed  in  parte  met- 
te a  nudo  il  carbone  che  conteneva  in 
mille  combinazioni,  in  parte  si  risolve 
in  prodotti  vaporosi,  empireumatici,  co- 
me dicono  i  chimici.  Questi  prodotti  del- 
la distillazione  del  legno  hanno  un  odo- 
re nauseantissimo  e  sono  irritanti  per  i 
polmoni. 

È  questo  il  solo  inconveniente  dell'igni- 
scoltura. 
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L'abilità  pratica  sta  nel  lasciare  ap- 
punto il  giusto  tempo  il  ferro  in  contatto 
del  legno;  cioè  nel  lasciarlo  tanto  che 
il  legno  sia  solo  parzialmente  carboniz- 
zato e  conservi  sui  margini  del  solco,  che 
segna,  una  certa  resistenza;  se  l'azione 
del  calore  è  soverchia  si  fa  la  completa 
carbonizzazione  ed  ogni  effetto  artistico 
è  perduto  senza  riparo. 

Come  dice  il  proverbio  francese,  biso- 
gna glisser  sans  appuyer. 

Si  sceglieranno  di  preferenza  i  legna 
mi  teneri,  poco  pesanti  ;  non  si  adopere- 
ranno tavole  di  legno  resinoso,  perchè 
il  calore  farebbe  gemere  fuori  la  pece 
contenuta    tra    le    fibre    legnose. 

IGNISCOLTURA  A  FREDDO.  Come 
venne  notato  nella  voce  precedente  i  fu- 
mi che  esalano  dal  legno  che  si  carboniz- 
za sono  veramente  ingrati.  Vi  si  trovano 
degli  idrocarburi,  che  provocano  la  tos- 
se, dell'acido  fenico  e  dell'acido  pirole- 
gnoso, che  fa  male  agli  occhi.  Bisogna 
lavorare  all'aria  libera,  se  non  si  vuole 
appestare  l'aria  delle  camere  del  lezzo 
del  legno  abbruciato,  del  tizzo  verde 
descritto  da  Dante  che  arde  dall'un  dei 
capi  : 

«  E  cigola  per  vento  che  va  via  » 
vento   che   pute   di   mille   odori    sgraditi. 

Per  evitare  questo  inconveniente  biso- 
gnerà cercare  una  sostanza  che  consu- 
mi il   legno  e  lo  carbonizzi  a  freddo. 

Perciò  si  adoperi  un  miscuglio  fatto 
di  :  acido  solforico,  parti  4  (in  peso);  bi- 
cromato  di   sodio,    1  ;   acqua,   6. 

Si  applica  sul  legno  una  vernice  qua- 
lunque nelle  parti  che  non  devono  essere 
brucicchiate,  facendo  una  specie  di  ne- 
gativa del  disegno  che  si  vuole  ottenere 
e  quindi  si  applica  questo  miscuglio  con 
un  pennello  di  fili  di  vetro,  oggetto  che 
si  trova  dai  negozianti  di  apparecchi  per 
la    chimica. 

Questa  sostanza  morde  il  legno  e  lo 
carbonizza  a  poco  a  poco,  e  converrà  sor- 
vegliare il  lavoro  chimico.  Finito,  si  la- 
va con  acqua  contenente  dell'ammoniaca. 

Ricordarsi  che  il  miscuglio  è  velenosis- 
simo e  brucia  le  dita. 

IGNISCOLTURA.  {Imitazione).  Inve- 
ce del  preparato  precedente  si  può  usare 
una  soluzione  satura  di  permanganato  di 
potassa. 

{Lapis  combustibili).  Si  impastano  con 
acqua,  gomma  arabica,  30  gr.  ;  gomma 
adragante,  13  gr.  ;  nero  fumo,  80  gr.  ; 
salnitro,  2  gr.  Se  ne  formano  dei  ba- 
stoncini che  si  accendono  all'estremità 
sopra   di    una    fiamma. 

{Strumenti).  L'igniscoltura  può  essere 
fatta  col  mezzo  di  punte  di  ferro  munite 
di  un  manico  di  legno,  che  si  fanno  ar- 
roventire  sopra  un  fornelletto  a  carbone 
o  sopra  la  fiamma  di  una  grossa  lam- 
pada di  alcool.  Le  punte  avranno  diffe- 
renti dimensioni  secondò  la  qualità  dei 
tratti  che  si   vogliono  segnare   sul   legno. 


Questo  metodo  primitivo  ha  due  in- 
convenienti. Dapprima  per  la  grande 
conducibilità  del  ferro,  è  necessario  di 
adoperare  delle  punte  molto  lunghe  che 
impacciano  il  disegnatore,  inoltre  il  fer- 
ro si  raffredda  quasi  subito  ed  è  quindi 
necessario  di  procedere  a  poco  per  volta: 
di  ripigliare  i  tratti  incominciati  con 
facili    imperfezioni   ad   ogni    ritocco. 

Il  Petit  ideò  due  apparecchi  speciali 
per  quésto  lavoro. 

L'uno  è  fondato  sull'elettricità,  che 
conserva  incandescente  una  laminetta  di 
platino;  l'altro  è  una  applicazione  del 
ferro  a  gas  per  saldare  in  cui  il  gas 
brucia  nell'interno  del  ferro  stesso,  con- 
servandolo    incandescente. 

Ma  utile  riuscirà  specialmente  1'  ap- 
parecchio Paquelin,  che  è  adoperato  spes- 
so dai  chirurghi  per  cauterizzare  le  car- 
ni guaste,  ed  è  fondato  sopra  una  curió- 
sa  proprietà    del    platino. 

Se  una  lamina  di  questo  metallo  arro- 
ventita  viene  posta  in  contatto  di  un  mi- 
scuglio dei  vapori  di  un'essenza  e  di  a- 
ria   si   conserva   incandescente. 

IGROMETRO  A  CAPELLO!  Istru- 
mento  formato  da  un  capello  di  donna 
ben  digrassato  che  con  l'umidità  fa  muo- 
vere  un    indice. 

IGROSCOPI.  {Giuoco).  Di  queste  ca- 
rabattole c'è  una  rifioritura  nelle  bache- 
che, e,  per  giunta,  so- 
no orribili  statuette  di 
gesso,  che  arrivano  di 
fuori,  al  nostro  classi- 
co paese  dei  figurinai 
artisti. 


Igrometro  Igroscopio, 

a  capello. 

Il  segreto  del  movimento  è  il  solito  fi- 
lo igroscopico,  una  corda  di  minugia, 
che  si  avvolge  quando  il  tempo  è  umido", 
e  si  storce  auando  è  asciutto. 
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Pretendere  che  questi  burattini  siano 
profeti  sicuri  è  troppo...  anche  per  la 
spesa   fatta. 

Infatti,  non  sem- 
pre quando  l'aria 
è  umida  piove,  e 
talora  arriva  un 
temporale  in  una 
giornata  calda  e 
secca. 

Talvolta  il  can- 
tino  fa   uscire  fuo- 


Igrascopi. 

ri   Stenterello   dalla  gerla  di   Pulcinella 

Si  può  ottenere  semplicemente  un  igro- 
scopio attaccando  una  figurina  ritaglia- 
ta di  cartone  ad  un  cantino  verticale 
e  ben  teso.  I  cambiamenti  di  umidit.T. 
faranno  volgere  la  figurina  a  destra  ed 
a   sinistra 

IGROSCOPICITÀ.  Sono  con  questo 
nome  designati  gli  effetti  prodotti  dal- 
l'umidità  dell'aria. 

IGROSCOPICITÀ.  {Carie  igroscopi- 
che). Sono  foglietti  di  carta  bianca  che 
vernerò  imbevuti  di  una  soluzione  di  clo- 
ruro di  cobalto.  Secondo  l'umidità  del- 
l'aria variano  di  colore  dal  turchino 
(secco)  al  roseo  (umido).  V.  Umidità  del- 
le case. 

{Cambiamenii  di  volitine).  I  tessuti  a- 
nimali  e  vegetali  per  l'assorbimento  del- 
l'umidità dell'aria  aumentano  in  varia 
misura  di  volume.  Ciò  avviene  special- 
mente per  i  legni  non  bene  stagionati, 
che  si  incurvano  per  l'umidità  e  con  l'es- 
siccazione, spaccandosi  o  perdendo  le 
impiallacciature. 

Per  queste  proprietà  i  recipienti  di  le- 
gno lasciano  perdere  i  liquidi  se  non 
vennero  prima  tenuti  nell'umido.  L'igro- 
metro a  capello,  che  serve  a  misurare 
l'umidità  dell'aria  è  un  istrumento  fon- 


dato su  questa  proprietà.  Vi  è  un  lungo 
capello  che  avvolgendosi  sopra  di  una 
puleggia    fa    muovere   un    indice. 

Basta  alitare  sopra  di  un  foglio  di 
gelatina  per  vederlo  piegarsi  sollevando- 
si dalla  parte  inumidita  dal  fiato  cht, 
crescendo  subito  di  dimensioni,  produce 
questo  effetto.   V.    Umidità. 

{I groscopicità  del  sale).  Per  diminuirla 
si  aggiunga  al  sale  della  saliera  un  pocc 
di    amido   in   polvere. 

{Fisiologia).  L'igroscopicità  è  proprie- 
à  speciale  dei  tessuti  morti.  L'organi- 
smo animale  non  tollera  parti  morte;  ap- 
pena il  tessuto  corneo  che  riveste  la  pelle 
(i  forma  i  capelli,  le  unghie  ed  i  calli 
è  privo  di  vita.  Invece  nelle  piante  i 
tessuti  morti  per  la  loro  proprietà  igro- 
scopica producono  dei  movimenti,  come, 
per    esempio,    l'aprirsi    dei    frutti    secchi. 

{Deliquescenza  e  cambiamenti  di  calo- 
re). Certe  materie  si  sciolgono  nell'acqua 
condensata,  come  notoriamente  avviene 
per  il  sale.  Altre  sostanze  hanno  questa 
proprietà  a  più  alto  grado  e  quindi  si 
usano  nella  scienza  quando  occorre  un'a- 
ria perfettamente  asciutta.  Tali  sono  il 
cloruro   di    calcio    e    l'acido    solforico. 

Il  cloruro  ed  il  nitrato  di  cobalto  cam- 
biano dal   roseo  all'azzurro  passando  dal- 
ia  secca   all'umidità. 

{Trastulli).  Su  questa  proprietà  si  fon. 
dano  parecchi  trastulli  fisici,  come  i  co- 
iidetti  barometri  chimici,  gli  inchiostri 
simpatici  ed  i  copri-lume  magici  che 
mutano  di  colore  con  la  temperatura  a 
cui    vengono   esposti. 

ILANG-ILANG  {Profumo).  Cumarina, 
4  gr.  ;  muschio,  20  centigr.  ;  essenza  di 
arancio,  1,5  gr.  ;  neroli,  1  gr.  ;  alcool, 
I  litro. 

ILLUMINAZIONE.  {Fisica).  Tutte  le 
sorgenti  d'illuminazione  sono  costituite 
da  corpi  solidi,  resi  incandescenti  dal 
calore  e,  salvo  che  nella  luce  ad  incan- 
descenza ed  in  quella  ossidrica,  il  corpo 
luminoso  è  il  carbone.  Le  fiamme  sono 
rese  luminose  da  particelle  di  nero  fu- 
mo arroventito  (V.  Fiamina);  nell'illu- 
minazione elettrica  è  quasi  sempre  il  car- 
bone che  ci  illumina. 

A  500°  il  carbone  incomincia  ad  emet- 
tere luce  rossa;  quindi  cjinpariscono  suc- 
cessivamente gli  altri  colori  dello  spet- 
tro, ed  allora  il  carbone  diventa  bianco. 

ILLUMINAZIONE  AD  ALCOOL.  Le 
nuove  lampade  ad  alcool  non  potranno 
essere  pratiche  se  non  quando  l'alcool  si 
potrà  vendere  al  prezzo  di  40  centesimi 
al    litro. 

In  Germania  l'alcool  snaturato  si  ven- 
de già  a  37  centesimi  e  mezzo  e  quello 
destinato  alle  macchine  a  25  centesimi. 
E  adunque  questione  di  tempo;  l'alcool 
si  potrebbe  usare  ma  gli  uomini,  al  so- 
lito,  oppongono   resistenza  al   progresso. 

Le  lampade  ad  alcool  appartengono  al 
sistema    ad    incandescenza    e    sono    quasi 
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ì  tutte  a  vapore  d'alcool.  Perciò  non  si 
possono  accendere  istantaneamente,  se- 
condo il  detto  biblico:  Sta  fatta  la  luce. 
Prima  bisogna  attendere  che  sia  fatto 
il  vapore,  accendendo  una  piccola  fiam- 
ma   a    spirito. 

È  un  minuto  od  un  minuto  e  mezzo  di 
seccante  aspettazione  :  ma  chi  ci  assicu- 
ra che  non  si  possa  trovarvi  un  rimedio? 

Si  usa  l'alcool  puro  e  l'alcool  carbura- 
to, che   rende   di   più   in   luce. 

ILLUMINAZIONE  ALL'ACETILE- 
j  NE.  Recenti  studi  concludono  in  elogio 
di  questo  gas  df  cui  molti  hanno  ancora 
paura,  come  d'altronde  si  verificò  anche 
per  il  gas  e  per  il  petrolio  di  cui  non 
offre    maggiori    pericoli. 

Infatti  la  luce  acetilenica  si  avvicina 
di  più  all'arco  voltaico,  produce  meno 
di  anidride  carbonica  e  di  calore,  men- 
tre non  dà  ossido  di  carbonio,  composti 
di  cianogeno,  ammoniaca  e  simili  pro- 
dotti  velenosi. 

Inoltre  supera  il  gas  ed  il  petrolio 
nell'economia. 

Gli  apparecchi  e  le  lampade  non  abbi- 
sognano di  spese  di  manutenzione  e  si 
possono    applicare    in    qualsiasi    locale. 

{,P  re  cauzioni  -per  l'acetilene').  Dappri- 
ma negli  apparecchi  la  temperatura  pro- 
dotta dalla  reazione  dell'acqua  sul  car- 
buro di  calcio  non  deve  superare  130"  e  la 
rendita    deve    essere    del    90  %. 

Il  carburo  deve  essere  tutto  decompo- 
sto   nel    gassogeno. 

La  p/essione  interna  del  gas  che  si 
sviluppa  non  superi  mai  una  colonna 
d'acqua  di  500  millimetri  d'altezza:  la 
pressione  all'uscita  dai  becchi  deve  es- 
sere solamente  di  125  miliim.etri  d'acqua, 
cioè  atta  a  sostenere  una  colonna  di  ac- 
qua alta  125   m.illimetri. 

I  tubi  di  livello,  per  dimostrare  l'al- 
tezza interna  dell'acqua,  presentano  sem- 
pre un_  certo  pericolo  e  non  dovrebbero 
trovarsi  negli  apparecchi  poco  sorveglia- 
ti. Deve  essere  escluso  il  rame  che  con 
l'acetilene    produce    gas    pericolosissimo. 

ILLUMINAZIONE.  (JOosto).  Per  una 
luce  di  100  candele,  ecco  uno  degli  ultimi 
confronti  : 

Candele   (gr.   920  a   1,80   il  chilo)  L.  1,65 

Olio  di  colza  (gr^  420  a  1,20  il  kg.)  »  0,50 

Petrolio   (gr.    390   a  0,60    il    litro)     »  0,30 

Acetilene  (a  0,40  il  chilo  di  carb.)  »  0,12 

Alcool    ad    incandescenza    a   0,50      »  0,10 

Alcool   carburato                                     »  o,c6 
Gas 
Becco  Auer 


»    0,27 
»     0,44 

ILLUMINAZIONE  DEGLI  UFFIZI. 
Se  le  scuole  diurne  e  serali,  hanno  un 
orribile  sistema  d'illuminazione  da  sciu- 
pare la  vista  degli  scolari,  gli  uffici  pub- 
blici e  privati,  dove  l'umanità  lavora 
certamente  un  po'  di  testa  —  di  concetto, 
come  si  dice  in  istile  burocratico  —  ma 
molto  più  di  occhi,  sulle  minute  e  sulle 
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contabilità,  sono  quasi  sempre  disposti 
in  modo  da  provvedere  gli  impiegati  di 
una   luce   insufficiente   e   dannosa. 

Il  problema  dell'illuminazione  e  senza 
dubbio  un  po'  difficile  pel  piano  terreno 
e  per  i  mezzanini,  nelle  vie  ristrette  dei 
quartieri  commerciali;  ma  i  capi  uffizio 
dovrebbero  ricordare  che  la  vicinanza  di 
una  finestra  è  indispensabile  e  che  lo 
sforzo  che  fa  un  disgraziato,  obbligato 
di  lavorare  ad  una  luce  insufliciente,  è 
causa  di  astenopie  accomodative,  di  con- 
gestioni delle  membrane  interne  dell'oc- 
chio, di  miopia  progressiva;  talora  per- 
fino del  distacco  della  retina,  che  è  ap- 
punto la  membrana  sensibile  che  rive- 
ste l'occhio,  quella  che  veramente  vede 
gli  oggetti.  Il  Gaiezowski  scrive  di  al- 
cuni casi  di  cecità  negli  impiegati  pro- 
dotta   da    insufficiente    illuminazione. 

Spesso  sarà  necessario  assolutamente 
che  gli  uffizi  siano  illuminati  artificial- 
mente   anche    durante    il    giorno. 

La  qualità  della  illuminazione  non  ha 
una  grande  importanza;  ne  ha  invece  una 
grandissima  la  distribuzione  della  luce. 
Si  ricordi  che  la  divisione  della  luce 
è  indispensabile,  e  che  una  sola  sorgen- 
te d'illuminazione,  in  alto,  sarà  troppo 
per  i  vicini  e  troppo  poco  per  i  lontani, 
il  miglior  sistema,  secondo  gli  speciali- 
sti, è  quello  in  cui  ogni  lavoratore  ha  la 
sua  lampada,  all'altezza  di  40  o  50  cen- 
timetri, con  un  riflettore  che  impedisca 
l'azione  diretta  della  fiamma  sugli  occhi. 
I  becchi  a  gas  non  avranno  più  di  una 
ventina  di  buchi  —  parliamo  dei  beccuc- 
ci a  corona,  i  soli  che  siano  adoperati 
per  quest'uso  —  affinchè  non  si  produca 
soverchio  calore. 

Si  dirà  che  un'installazione  simile  co- 
sta molto  e  che  la  combustione  difficil- 
mente sarà  completa.  Noi  rispondiamo 
che  gli  apparecchi  ben  fatti  abbruciano 
tutto  il  gas,  e  se  costano  di  più,  bisogna 
che  si  ricordi  che  la  salute  vale  molto. 
Ne  ha  già  abbastanza,  delle  miserie, 
monssù  Travet. 

ILLUMINAZIONE.  {Fontana  a  gas 
Guye).  È  un  bidone  di  latta  con  due  tu- 
bi :  unosi  apre  in  alto  e  serve  come  pre- 
sa d'aria,  l'altro  finisce  con  un  becco 
Auer.  Si  riempie  il  bidone  di  trucioli  di 
legno  poroso  imbevuti  di  benzina  e  con 
sei  centesimi  all'ora  si  ha  luce  di  100 
candele. 

{Lampada   Sulke).    È    una    lampada    ad 
alcool  carburato,  a  fiamma  libera,  con  lu- 
cignolo  di   amianto.    Consuma  8  o    io  gr. 
all'ora  e  dà   la  luce  di  8-15  can&ele. 
{Legge  di  Draper).    V.  Osmio. 
{Perdite).   La   maggior   parte   dell'ener- 
gia,  e  quindi   anche  della   spesa,   va  per- 
duta,   in   calore   inutile.    Il    problema   eco- 
nomico   dell'illuminazione   sta    nel    trova- 
re un  sistema  che  abbia  minori  o  minime 
perdite    in   calore.    Si    ha   una  certa   spe- 
ranza  nella    fosforescenza    dei    gas    rare- 
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fatti,  sotto  l'influenza  di  forti  scariche 
elettriche,  che  è  luce  quasi  priva  di  ca- 
lore. 

L'Argstron  trovò  che  la  luce  emessa  in 
questo  modo  dall'azoto  rarefatto  rappre- 
senta il  90  %  dell'energia  impiegata.  Ma 
questi  raggi  sono  coloriti  e  l'estetica  at- 
tuale  vuole   la   luce   bianca. 

{Prodotti  delle  Fiamme).  V.  Ilhimina- 
zione   all'acetilene. 

ILLUMINAZIONE.  V.  Abat-jour,  Ac- 
cendilume,  Acetilene,  Candele,  Cajidelie- 
ri.  Carburi,  Contrappesi,  Elettricità, 
Incandescenza,   Lampade,   Petrolio. 

ILLUMINAZIONI.  {Bicchieri  colori- 
ti). Si  faccia  la  seguente  vernice  tra- 
sparente a  rapida  essiccazione  :  Mastice 
in  lacrime,  30  gr.  ;  sandracca,  30;  etere 
solforico  comune,  500. 
r  Con    questa    vernice    si    mescoleranno    i 

I  colori  che  si  vogliono  applicare  sul  ve- 
tro. L'operazione  deve  essere  fatta  in  fret- 
ta e  con  un  pennello  piatto,  giacché  la 
vernice  svapora  e  si  essicca  quasi  imme- 
diatamente sul   vetro_ 

Per  evitare  od  almeno  diminuire  l'e- 
vaporazione nel  recipiente  che,  dato  che 
si  adoperi  il  pennello  piatto,  deve  natu- 
ralmente essere  largo  ed  offrire  quii.di 
una  larga  superficie  di  evaporazione  al 
liquido,  lo  si  copre  con  una  lastra  di  ve- 
tro unta   di    sugna. 

Cosi  si  potranno  avere  bicchierini  di 
tutti  i  colori,  da  poter  imitare  nelle  il- 
luminazioni i  ricami  di  lana,  invece  dei 
soliti  bicchierini  di  vetro  colorito  in 
pasta,  in  cui  predominano  i  colori  azzur- 
ro di   cobalto  e  violaceo  di   manganese. 

Ricordare  che  la  colorazione  per  tra- 
sparenza vuole  tinte  molto  cariche  e  non 
fare  questo  lavoro  di  sera,  affinchè  i  va- 
pori non  procurino  delle  brutte  sorprese. 

ILLUMINAZIONI  A  TRASPAREN- 
TI. La  carta  sia  resa  incombustibile  (V. 
Incendi)  e  quindi  fatta  trasparente  con 
una  soluzione  di  gomma  dammar  nella 
benzina. 

Ma  la  vera  illuminazione  artistica  si 
avrà  solamente  coi  trasparenti  di  carta, 
resa  incombustibile  e  colorita  a  mosaico 
a  quadrettini,  imitando  i  disegni  dei 
ricami    in    lana. 

Colorita  la  carta  si  rende  opaco  il  fon- 
do con  una  mano  di  nero  d'avorio  alla 
colla. 

Gli  effetti  di  siffatti  trasparenti  a  fon- 
do opaco,  giammai  inìaginati  sinora,  rie- 
scono meravigliosi  se  i  colori  sono  bene 
trasparenti. 

È  un'illuminazione  che  costa  poco,  non 
puzza,   e   si    può   applicare    dovunque. 

ILLUMINAZIONI.  {Fiamme  colorite). 
Pei  la  fiamma  rossa  si  adoperano  tre 
parti  d'alcool  ed  una  parte  di  nitrato  di 
stronziana  ;  un  altro  rosso  si  produce  met- 
tendo nell'alcool  una  parte  di  cinabro 
invece  della  stronziana,  oppure  del  sol- 
fato di  soda. 


Il  verde  si  ottiene  con  del  nitrato  di 
rame;  un  altro  verde  si  avrà  con  del  clo- 
ruro  rame. 

In  quanto  alle  padelle  colorite  si  fan- 
no colorite  le  fiamme  fumose  che  diffon- 
dono aggiungendo  alla  pece  i  soliti  sali 
coloranti   adoperati    nella  pirotecnica. 

ILLUSIONI.  Sono  sbagli  di  apprez- 
zamento   dei    nostri    sensi  ;    molto    dipen- 
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denti  da  una  specie  di  cerebrazione  in- 
cosciente. Notevoli  specialmente  sono  le 
illusioni    della  vista. 

Nella  figura  qui  sopra,  per  esempio,  le 
linee  orizzontali  sono  parallele,  mentre 
per      effetto     dei 


tratti  obliqui  ap- 
pariscono incli- 
nate. 

Gli  oggetti,  vi- 
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sti  dal  basso  od 
bliquamente  ci 
danno  imagini 
differenti  dal 
vero  e  appari- 
scono più  basse. 
Se,  per  esempio, 
si  avvicina  l'oc- 
chio   al    libro    le 

lettere  della  seguente  frase  riusciranno 
basse  e  come  regolari.  V.  Irradiazione 
del  bianco.  Specchi,  Eco,  Incisioni. 

IMBALSAMAZIONE.  Si  usa  general- 
mente il  sapone  di  Becoeur  fatto  di  :  Ar- 
senico bianco,  37  parti;  canfora  in  pol- 
vere, 6  ;  sapone  bianco,  37  ;  carbonato  po- 
tassico,  15;   calce   in  polvere,  5. 

Si  conserva  in  vaso  chiuso  e  si  appli- 
ca con  un  pennello  misto  ad  un  poco  di 
acqua.  Si  usa  pure  l'argilla  arsenicale 
di  Martin,  ottenuta  con  argilla  intrisa 
in  una  soluzione  satura  di  arsenico  bian- 
co. 

{Polvere).  Si  può  adoperare  una  pol- 
vere fatta  di  :  allume  bruciato,  gr.  go; 
fiori  di  zolfo,  30;  pepe,  15;  tabacco,  15; 
sabina,    15;    canfora,    12. 

{Tecnica).  Si  leva  la  pelle  lasciando 
il  cranio  che  si  vuota  pei  foro  occipi- 
tale. A  misura  che  la  pelle  viene  distac- 
cata la  si  spolvera  con  polvere  di  marmo. 
Quindi  si  applica  il  preparato  conserva- 
tore e  si  introduce  la  carcassa  di  filo  di 
ferro. 

IMBALSAMAZIONE  DEI  FIORI.  (V. 

IMBIANCHIMENTO  DEI  TESSUTI 
DI  LANA.  Il  miglior  metodo,  quello  più 
sicuro,   se  non   più  comodo,  consiste  ncl- 
322  — 


IMBIANCHIMENTO  -  LMPERMEABILI 


'  l'uso  dello  zolfo  abbruciato,  cioè  dell'a- 
nidride solforosa;  ma  occorre  che  il  tes- 
suto sia  molto  umido  e  meglio  ancora  se 
è  bagnato,  perchè  l'anidride  si  scioglie 
nell'acqua  che  circonda  le  fibre  e  le  fa 
candide   come    di    bucato. 

Lo  zolfo  deve  esser  abbruciato  in  una 
tegghia,  sopra  un  fornelletto  mobile,  e 
la  lana  si  trovi  ad  una  piccola  altezza, 
tanto  da  essere  al  sicuro  della  fiamma. 

L'operazione  si   fa  in  uno  stanzino  pos- 
;   sibilmente    esterno. 

i  IMBIANCHIMENTO  DELLA  LANA. 
Certamente  la  lana  è  fatta  candidadal- 
l'acqua  ossigenata,  ma  in  pratica  si  in- 
contrano due  inconvenienti. 

Il  primo  è  che  l'acqua  ossigenata  con- 
suma la  lana  facendone  diminuire  il  pe- 
so; il  secondo  sta  nel  prezzo  dell'acqua 
ossigenata. 

Riesce  meglio  per  gli  oggetti  già  fatti, 
che    non    si    vendono    a    peso. 

Si  può  adoperare  l'acqua  ossigenata 
al  tre  per  cento,  e  sono  necessarie  due 
immersioni    in   questo  bagno. 

IMBIANCHIMENTO  DELL'AVO- 
RIO. Si  bagna  con  essenza  di  trementina 
e  lo  si  espone  al  sole  ed  all'aria  per  qual- 
che tempo.  Si  può  anche  tenerlo  nell'ac- 
qua   ossigenata. 

IMBIANCHIMENTO  DEL  LEGNO. 
Per  far  diventare  il  legno  bianco  come 
avorio  occorre  tempo  e  pazienza,  senza 
contare    i    reattivi    chimici. 

i.°    Si    im.merge    il    legno   per  qualche 
giorno   in  una  soluzione   di   soda.    Poi 

2.°  si  passa  ad  una  soluzione  a  5  per 
mille  di  cloruro  di  calce.  Finalmente 

3.°  si   immerge  in  una  soluzione  di  a- 
cido    cloridrico    al    io    per    100. 

Si  ripete  finche  si  abbia  il  candore  del- 
la cellulosa  pura,  il  bianco  dei  panni  di 
bucato,  che  sono  appunto  pura  cellulosa. 

{Aliro  metodo).  Bisolfito  al  5  %  per 
due  o  tre  ore  e  quindi  acqua  con  acido 
muriatico  al    io  %. 

IMBIANCHIMENTO.  {Reattivi).  Le 
sostanze  che  servono  all'imbianchimento 
sono  l'acqua  di  cloro,  l'acqua  ossigenata, 
l'anidride   solforosa. 

IMBIONDIMENTO  DEI  CAPELLI. 
Un  Vecellio,  fratello  di  Tiziano,  narra 
che  le  veneziane  del  secolo  XVI  rimane- 
vano per  lunghe  ore  al  sole  con  un  cap- 
pello di    paglia   senza  fondo. 

Metodo    pericoloso! 

Nel  libro  «  Dei  segreti  del  reverendo 
donno  Alessio  Piemontese  (1555)»  si  con- 
siglia un  miscuglio  di  solfuri  alcalini  e 
di  lessiva  che  ci  facciamo  un  dovere  di 
non  pubblicare,  perchè  facilmente  fareb- 
be cadere   i   capelli. 

Questo  è  anche  notato  dal  valoroso  al- 
chimista piemontese:  «Se  la  lessiva  è 
un  po' forte  potrà  mangiare  i  capelli...» 
e  in  questo  caso  diflicilmente  le  lettrici 
adopererebbero  l'olio  consigliato  da  don- 


no Alessio,  cioè  dei  vermi  di  terra  abbru. 
ciati,   misti   a   dell'olio. 

Altre  ricette  di  Alessio  sono  il  rabar- 
baro macerato  nel  vino  bianco  ed  il  zaf- 
ferano nell'olio.  Quest'ultima  tintura  è 
«eccellente  anche  per  una  regina;  giac- 
ché nulla  si  potrebbe  trovare  di  miglio- 
re ». 

Regine   che   si    contentavano   di   poco  ! 

I  preparati  moderni  sono  fatti  di  ac- 
qua  ossigenata. 

IMBOTTIGLIAMENTO  DEL  VINO. 
Per  regola  il  vino  deve  avere  tre  anni 
di  botte.  Non  potendo  sterilizzare  le  bot- 
tiglie, le  si  lavino  prima  con  acqua  e 
poscia  con  alcool.  Si  ricordi  che  l'aria 
è  piena  di  germi  di  microbi  i  quali  pos- 
sono essere  causa  di  alterazioni  :  si  usi- 
no tappi  lavati  e  nuovi,  mai  di  quelli 
già  usati  e  possibilmente  siano  immersi 
prima  nella  paraffina  fusa,  perchè  in  1 
questo  caso  non  si  dovranno  tenere  le  | 
bottiglie    coricate. 

Malgrado  queste  cure  la  conservazio- 
ne del  vino  non  può  essere  indefinita.  V. 
Invecchiamento  del  vino. 

IMENOTTERI.  Insetti  con  quattro  a- 
li  membranose.  Le  api  e  le  vespe  sono  e- 
sempi    di    imenotteri. 

IMMUNITÀ.  Resistenza  alle  cause  di 
infezione,  la  quale  può  essere  innata  o 
acquisita. 

IMPANNATE  DOPPIE.  Trattengono 
uno  strato  d'aria  che  è  cattivo  conduttore 
del  calore.  Inoltre  i  due  vetri  hanno  la 
loro  influenza,  essendo  questa  materia  a- 
diatermica  per  i  raggi  di  calore  oscuro 
che  sarebbero  durante  la  notte  saettati 
nello  spazio  dai  muri  e  dai  mobili  delle 
stanze. 

IMPERMEABILI.  {.Vestimenta).  Vi  so- 
no parecchie  qualità  di  abiti  impermea- 
bili. Notiamo  quelli  in  cui  la  stoffa  è  co- 
perta di  uno  strato  continuo  di  caucciù, 
nei  quali  anche  le  cuciture  sono  ricoper- 
te da  uno  strato  di  gomma  elastica  di- 
sciolta  nel  solfuro  di  carbonio;  quelli 
consimili,  in  cui  alla  gomma  si  è  fatto 
aderire  una  polvere  sottilissima  colori- 
ta, cosicché  pigliano  l'aspetto  del  vel- 
luto, e  finalmente  quelli  fatti  di  due 
stoffe  in  cui  la  gomma  venne  distesa  in 
mezzo  a  questi  due  strati,  a  cui  aderi- 
sce.   Sono   questi    abiti    migliori. 

Si  rimproverano  a  questi  soprabiti  due 
inconvenienti.  Dapprima  questi  indumen- 
ti impediscono  l'esalazione  del  sudore, 
fermando  uno  strato  d'aria  tutt'intorno 
al  corpo,  e,  per  quanto  siasi  studiato  di 
aggiungervi  dei  fori  ventilatori  non  si 
ottennero  buoni    risultati. 

Vi  è  poi  l'inconveniente  che  s'induri- 
scono col  tempo,  per  effetto  dei  cambia- 
menti di  temperatura,  inconveniente  che 
si  verifica  specialmente  nei  soprabiti  a 
buon  mercato,  oggi  sono  comunissimi  nei 
negozi.  Non  v'ha  rimedio  contro  di  que- 
sto danno.  Appena  si  può  ottenere  di  rr 
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tardarlo  tenendo  sempre  questi  abiti  ap- 
pesi in  un  luogo  caldo.  I  cocchieri  affer- 
mano che  si  conservano  più  a  lungo  se 
si   tengono  appesi   nelle  scuderie. 

IMPERMEABILITÀ.  Le  sostanze  che 
si  adoperano  per  rendere  impermeabili  i 
panni  sono  dei  safoni  insolubili,  ottenu- 
ti nel  tessuto  stesso,  che  dopo  di  essere 
stato  immerso  in  una  soluzione  di  un 
sale  di  ferro,  di  zinco  o  di  alluminio, 
viene  introdotto  e  lasciato  per  un  certo 
tempo   in   una   soluzione   di   sapone. 

Si  forma  così  un  sapone  insolubile  di 
ferro,  zinco  od  allumina,  ed  il  tessuto 
così  preparato,  rifiuta  l'acqua...  sinché 
non  è  lavato. 

Così  chi  se  ne  serve  è,  sino  ad  un  certo 
punto,  assicurato  dalle  malattie  da  raf- 
freddamento per  gli  acquazzoni  ;  ma  nul- 
la si  conosce  ancora  sull'influenza  che 
possono  avere  questi  tessuti  sulla  eva- 
porazione del  sudore. 

Questa  non  è  soppressa;  ma  è  certa- 
mente diminuita  dall'aggiunta  di  saponi 
alle    fibre    del    tessuto. 

{Carta  impermeabile).  Si  spalma  sulla 
carta  un  miscuglio  di:  colla,  parti  5; 
glicerina,    1;    acqua,    100. 

£  meglio  aggiungere  alla  gelatina  del 
bicromato  di  potassa  e  quindi  esporla  al 
sole,  giacché  il  bicromato  rende  la  gela- 
tina e  la  colla   resistenti   all'acqua. 

{Carta  impermeabile  al  cloruro  di  zin- 
co). Si  immerge  la  carta  in  una  soluzio- 
ne concentrata  e  neutra  di  cloruro  di  zin- 
co. Ricordisi  però  che  il  cloruro  di  zin- 
co   è    velenoso   e   caustico. 

{Caria  impermeabile  gelatinata).  Si 
sciolgono  un  chilo  di  gelatina  e  un  chilo 
di  glicerina  in  4  litri   d'acqua. 

La  carta  viene  spennellata  di  questa 
soluzione  e  quindi  immersa  nella  seguen- 
te soluzione  di  formolo  :  Formolo  del 
commercio  750  cm.   2,  acqua  5  litri. 

L'indurimento  della  gelatina  è  tale  da 
resistere    al    vapore. 

{Carta  impermeabile  Neuschamp).  Si 
prepara  il  seguente  liquido;  acqua,  par- 
ti, 1000;  allume,  250;  sapone,  125. 

Vi  si  immerge  la  carta,  e  poscia  si  pas- 
sa   sopra   un    ferro    caldo. 

{Copertoni  impermeabili).  Si  applica 
a  caldo  il  miscuglio  di  Huleaux  e  Drey- 
fuss,  fatto  di  :  cera  di  ultima  qualità, 
parti  1000;  pece  di  Borgogna,  60;  olio, 
80;   solfato   di    ferro,  50. 

IMPERMEABILITÀ  DEL  CUOIO.  Si 
scioglie  a  freddo  della  cera  nella  benzi- 
na fino  alla  saturazione  e  dopo  si  ag- 
giunge a  caldo  dello  spermaceti  (i  :  10 
della  cera).    Si   applica  a  caldo. 

IMPERMEABILITÀ  DELLE  STOF- 
FE. Una  soluzione  a  parti  uguali  di  al- 
lume   e    di    acetato    di   piombo.    • 

INCANDESCENZA  A  GAS.  Secondo 
una  legge  ammessa  come  universale,  la 
legge  di  Draper,  l'emissione  di  luce,- l'in- 
candescenza, si  verifica  per  tutti  i  corpi 


alla  medesima  temperatura;  invece  gli 
ossidi  di  torio  e  di  zirconio,  che  si  tro- 
vano nelle  reticelle  Auer  fanno  eccezione, 
ed  a  pari  temperatura  emettono  maggior 
ricchezza   di   luce. 

INCANDESCENZA  A  GAS.  {Nuove 
reticelle).  Sono  una  semplice  novità  eco- 
nomica, utile  ai  consumatori  perchè  ten- 
de a  prolungare  la  vita  luminosa  delle 
fragili  reticelle  incandescibili,  che  irra- 
diano luce  ad  una  temperatura  più  bas- 
sa del  carbonio.  Il  segreto  consisterebbe 
nello  aggiungervi  dell'acido  fluoridrico. 
Si  fa  sciogliere  dell'ossalato  di  cerio 
con  un  poco  di  pirocatechina  e  questa  so- 
luzione viene  mescolata  con  un'altra,  cal- 
da, di  un  sale  di  torio  con  un  poco  d'a- 
cido fluoridrico. 

Si  bagnano  due  volte  le  reticelle  prima 
di   abbruciarle. 

Proporzioni  :  torio,  60  grammi  ;  cerio, 
2,5;  pirocatechina,  3;  acido  fluoridrico, 
3  ;    acqua,    135. 

INCANDESCENZA.  {Fisica).  Quelle 
cuffiettine  luminose  di  garza  che  fanno 
concorrenza  alla  luce  elettrica  hanno  or- 
mai una  biblioteca  dedicata  ai  loro  fe- 
nomeni. 

Tre  fisici  ingle- 
si, Russel,  Traver 
e  Wite  verificaro- 
no che  la  tempera- 
tura delle  reticel- 
le varia  tra  1500 
e  1700  gradi  centi- 
gradi. £  tuttavia 
sempre  inferiore  a 
quella  della  fiam- 
ma. La  tempera- 
tura è  più  elevata 
se  la  stoffa  venne 
imbibita  di  salì  di 
torio. 

Perchè  la  tem- 
peratura è   più  bassa? 

Nella  calza  vi  è  continua  formazione 
e    decomposizione    di   ossidi. 

Ossidazioni  e  deossidazioni  si  succede- 
rebbero e  quindi  si  succederebbero  anche 
assorbimento   e    produzione    di    calore. 

Ciò  avverrebbe  molto  rapidamente.  Pa- 
recchi milioni  di  periodi  in  un  minuto 
secondo... 

Qgni  giorno  la  fisica  ci  presenta  fatti 
od  ipotesi  con  numeri  che  stordiscono  la 
nostra  grossolana  intelligenza. 

INCENDI.  {Acque  ignifughe).  Eccel- 
lenti preparazioni,'  se  non  rendono  in- 
combustibili i  tessuti  e  la  carta,  impedi- 
scono che  si  accendano  alla  fiamma.  L'u- 
so se  ne  diffonderà  senza  dubbio  col  tem- 
po; si  consiglia  di  adoperarle  special- 
mente per  i  cortinaggi  leggieri  dei  vetri 
e  delle  finestre  e  per  tutti  i  tessuti  facil- 
mente soggetti  a  pigliar  fuoco.  L'uso  di 
questi  ignifugi  ridurrebbe  considerevol- 
mente   il    numero   degli    incendi. 


Lampada   a  gas 
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Queste  acque  sona  delle  dissoluzioni  di 
sali   che   in  contatto  del   calore  sviluppa- 
no dell'ammoniaca  e  di  sostanze  che  sotto 
l'azione    del    calore    si 
fondono    e     ricoprono 
la  materia  combustibi- 
Je,    impedendo    il    con- 
tatto   dell'aria    che    è 
indispensabile       alla 
combustione. 

Già  il  Gay  Lussac 
nel  1S21  aveva  pubbli- 
cato su  quest'argo- 
mento un  lavoro  in 
cui  affermava  che  pra- 
ticamente «  si  ottiene 
di  rendere  incombu- 
stibile un  tessuto,  e  si 
riducono  gli  effetti 
del  calore  ad  una 
semn'-cp  calcinazione, 
riparando  la  sua  su- 
perficie dal  contatto 
dell'aria  e  mescolando 
gas  combustibili,  che  si  sprigionano  per 
effetto  del  calore,  altri  gas  non  combu- 
stibili, poiché  un  miscuglio  simile,  se  è 
nelle  proporzioni  opportune,  non  si  può 
accendere  ». 

II  Besnon  :onsiglia  la  soluzione  di 
fosfato  di  ajnmonio  che  sarebbe  molto 
economico  e  di  ottimo  successo.  Il  Schorn 
di  Vienna  adopera  un  liqu  do  al  fosfo- 
tungstato  di  ammonio;  altri  adoperano  i 
tungstati,  ma  questi  sali  costano  troppo 
per  la  pratica  corrente.  Specialmente  nel- 
le innovazioni  bisogna  tener  calcolo  del- 
l'economia. Il  Suillot  adopera  delle  com- 
binazioni di  glucosio  o  di  zucchero  coi 
fosfati,  borati  e  tungstati,  sostanze  igro- 
metriche, che  assorbono  l'umidità  dell'a- 
ria. 

{Acqua  ignifuga  Martin  -per  i  tessuti 
leggeri).  Si  adopera  con  ottimo  succes- 
so. È  fatta  di:  solfato  d'ammoniaca  (in 
peso),  parti  8;  carbonato  d'ammoniaca, 
2,5;  acido  borico,  3;  borace  puro,  2;  de- 
strina, 0,4  ;  acqua,   100 

Si  riscalda  questo  liquido  a  30°  e  vi  sì 
immergono    i    tessuti. 

{Acqua  ignifuga  fer  le  carte).  II  liqui- 
do seguente  è  utile  tanto  per  le  carte 
stampate,  che  per  i  docurnenti,  ecc.  Si 
applica  sulla  carta  sia  con  una  spugna, 
sia,  e  meglio,  con  una  rapida  immersio- 
ne: solfato  d'ammoniaca,  parti  8;  acido 
borico,   3;   borace,   2;   acqua,   100. 

{Acqua  ignifuga  fer  le  tele  grossola- 
ne, legno,  cordami).  Cloridrato  d'ammo- 
niaca (in  peso),  parti  15;  acido  borico, 
6;  borace,  3;   acqua,   100. 

Gli  oggetti  che  si  vogliono  rendere  re- 
sistenti al  fuoco  con  quest'acqua  saran- 
no lasciati  quindici  o  venti  minuti  in 
questo   liquido. 

{Bombe).  Le  note  bombe  dì  vetro  con- 
tengono liquidi  che  coll'azione  del  calo- 


re sviluppano  dei  gas  incombustibili,  atti 
a  spegnere  il  fuoco,  come  l'acido  carbo- 
nico e  l'ammoniaca.  Si  comprende  ciò  che 
dovrebbe  succedere,  si  getta  la  bottiglia 
di  vetro  sottile  nel  fuoco.  Il  liquido  as- 
sorbe un  certo  numero  di  calorie  passan- 
do in  vapore:  quindi  i  sali  si  decompon- 
gono. Ma  nell'incendio  del  Bazar  de  la 
Charité  vi  erano  delle  vere  batterie  di 
queste  bombe  e  si  vuole  che  non  abbiano 
servito  che  a  diffondere  dei  vapori  asfis- 
sianti. 

{Combustione  spontanea).  Negato  per 
lungo  tempo  da  molti  scienziati,  questo 
fenomeno  è  o.ggi   ammesso  da  tutti. 

Il  de  Grandsaignes  raccolse  in  una  me- 
moria  tutte    le    sostanze    che    possono    ac- 
cendersi    spontaneamente.     Vi     troviamo 
delle   materie   che  con    i   maggiori   sforzi 
non   riusciremmo   ad   abbruciare   sul   fuo-         - 
co,    le   quali    purtroppo    si    accendono   da        I 
sé  talora.   Esempi  :    il  concime,  il   guano,         I 
la   colombina,    le    foglie    secche    bagnate, 
il   nero   fumo,   le  patate,   i   fichi   d'India, 
l'uva   passa. 

Non  parliamo  del  fieno,  dell'olio,  de- 
gli stracci   unti,   delle  vernici. 

Un  lento  assorbimento  di  ossigeno  pro- 
duce una  tensione  considerevole  nei  cor- 
pi porosi  :  quindi  riscaldamento  progres- 
sivo ed  accensione  per  una  causa  simile 
a  quella  che  fa  bruciare  il  ferro  ridotto 
con  l'idrogeno  quando  viene  sparso  al- 
l'aria. 

In  molti  casi  cooperano  alla  produ- 
zione di  questo  fenomeno  i  microbi  ter- 
mogeni. V.  Microbi. 

{Liquidi  estintori).  Cloruro  d'  ammo- 
nio,  I  chilo;  bicarbonato  di  soda  grez- 
zo,  I  chilo;   acqua,   10  litri.   V.   Estintori. 

{Polveri).  Si  vendono  dei  tubi  di  pol- 
vere speciale  per  spegnere  il  fuoco 
{Stof-feu),ia.tte.  da  bicarbonati  e  salì  dì 
ammonio., 

INCENDI  SPONTANEI.  Fermenta- 
zioni speciali  sviluppano  del  calore,  co- 
me succède  nel  fieno;  si  aggiunge  una 
condensazione  di  aria.  Si  verificarono  dei 
casi  veramente  dimostrativi. 

Nei  libri  d'igiene  si  narra  il  caso  di 
un  pittore  che,  gettando  la  spugna  di 
cui  si  serviva  per  la  vernice,  la  vide  ac- 
cendersi   spontaneamente    per    aria. 

Si  accese  anche  spontaneamente  in  una 
fabbrica  una  spugna  che  serviva  ad  inu- 
midire le  ruote  di  smeriglio,  spugna 
tutta  piena  dì  minuscole  particelle  di 
ferro. 

Spesso  si  accendono  gli  stracci  che  sì 
adoperano  nelle  fabbriche  per  pulire  le 
lampade. 

In  quanto  all'accensione  spontanea  del 
carbon  fossile,  dipende  dalle  reazioni 
chimiche  che  avvengono  nella  pirite  per 
effetto  dell'umidità.  Spesso  quest'incen- 
di spontanei  si  verificano  sulle  navi  che 
trasportano  carbone.  V.  Accensione. 
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{Combustione  spontanea  del  corpo  urna- 
Ilo).   Non  è  più  il  caso   di  parlarne. 

I  vecchi  libri  di  medicina  legale  dedi- 
cavano un  capitolo  a  questa  favolosa 
mone,  che  sarebbe  stata  possibile  per  gli 
ubbriaconi;  ed  anche  un  romanziere  mo- 
derno ebbe  ricorso  a  questo  modo  di 
morte  per  liberarsi  di  un  personaggio 
che  doveva  finire  in  qualche  modo  ;  ma 
nessun  fatto  autentico  di  combust.one 
spontanea    dell'uomo    venne   accertato. 

INCHIOSTRI.  Ve  ne  ha  di  due  tipi: 
quelli  di  composizione  antica,  la  cui  so- 
stanza nera  è  il  tannato  di  ferro  e  i  mo- 
derni, formati  da  una  soluzione  di  ni- 
grosina.   V.    Galle,   Acido   tannico. 

INCHIOSTRI  PER  LA  BIANCHE- 
RIA. I  soliti  inchiostri  fatti  col  cloruro 
d'argento  perdono  a  poco  a  poco  il  loro 
colore   come    le    fotografie. 

IEcco  il  segreto  di  un'impressione  in 
rosso  che  dura  sino  alla  consumazione 
dei    panni. 

Si  prepara  un  liquido  fatto  di  :  carbo- 
nato di  soda,  12  grammi  ;  gomma  arabi- 
ca,   12;    acqua,   45. 

Si  lascia  seccare  e  quindi  si  scrive  o 
si  imprime  sulla  tela  con  un  inchiostro 
fatto  di  :  cloruro  d'oro,  4  grammi  ;  ac- 
qua  distillata,    64. 

Finalmente,  dopo  che  venne  asciugato, 
si  bagna  con  un  terzo  liquido:  protoclo- 
ruro  di  stagno,  4  grammi;  acqua  distil- 
lata,  64. 

INCHIOSTRI  PER  TIMBRI.  Bleu 
di  Prussia,  3  grammi;  glicerina,  io; 
gomma  arabica,   io;  acqua,  5. 

Se  si  vuOiC  inchiostro  rossa  si  metta 
3  grammi  di  cinabro  al  posto  dell'azzur- 
ro di  Prussia;  se  si  vuol  fiero  si  metta 
del  nero  di  avorio;  se  violetto,  4  gram- 
mi di  violetto  d'anilina.  In  quanto  al- 
l'inchiostro grasso,  che  in  certi  casi  è 
prescritto,  si  fa,  secoido  ^He^r3^  con: 
Olio  di  pesce,  15  grammi;  bleu  di  Ber- 
lino, 150;  essenza  di  lavanda,  15. 

INCHIOSTRI  SliMPATICI.  Poco  sim- 
patia meritano  quando  sono  diretti  a 
frodare  l'amministrazione  delle  poste... 
ed  anche  in  qualche  altro  caso.  Ne  note- 
remo tuttavia  alcuni.  Dapprima  quelli 
fatti  di  soluzioni  allungatissime  di  certi 
sali  che  si  spennellano  poi  con  un'altra 
soluzione  (rivelatore).  Eccone  alcuni  : 

1°.   Soluzione  di  solfato  di   ferro  o  di 
tartrato    di    ferro. 

Rivelatore  :  soluzione  di  cianuro  giallo 
o   di   acido   tannico   (nero). 

2".   Soluzione  di  sale  di  Saturno  (ace- 
tato di  piombo). 

Rivelatore:  soluzione  di  ioduro  di  po- 
tassio  (rosso   giallo). 

3°.  Soluzione  carica  di  sublimato  cor- 
rosivo. 

Rivelatore  :  soluzici:€  di  ioduro  di  po- 
tassio   (rosso). 

Altri    appariscono    al    calore: 

I'.  Sugo  di  limoue,  di  frutta,  di  zuc- 


chero.   La    scrittura   apparisce    perchè    si 
torma   del    caramello. 

2°.    Soluzione   di   cloruro  o   di   nitrato 
di  cobalto.  V.  Inchiosti o. 

INCHIOSTRO  BUONO.  Un  inchio- 
stro  realmente  buono  che  oggi  conquista 
il  mercato  inglese,  dove  si  agita  più  che 
mai  la  lotta  degli  iJicJiiostri,  è  il  seguen- 
te :  noci  di  galla  in  polvere,  500  grammi; 
gomma  arabica  in  polvere.  So;  allume 
in  polvere,  36;  solfato  di  ferro  in  pol- 
vere, 120;  legno  di  campeggio,  48;  ac- 
qua, 4000;   glicerina,   30. 

Si  fa  bollire  un'ora  e  si  filtra  il  li- 
quido. 

INCHIOSTRO    COPIATIVO.    Estrat- 
to   di    campeggio,    parti    28;    cristalli    di 
soda,  3  e  mezza;  cromato  neutro  di  piom- 
bo,  1;   gomma  arabica,  3  e  mezza;   glice-   . 
rina,    28;    acqua   distiflata,    230.    L'estrat-   \ 
to,   la  soda   ed   il   cromato  vengono  sciol-  \ 
ti   a  caldo.   La  glicerina  ne  ritarda  l'es-  ■■, 
siccazione.  '  \ 

INCHIOSTRO  COPIATIVO  ALLA  | 
NIGROSINA.  {Senza  torchio).  Nigrosi-  j 
na,  gr.  60;  glucosio,  80;  glicerina,  80;  ] 
acqua   distillata,    100.  1 

INCHIOSTRO  DEI  FALSARI.  Era] 
semplicemente  della  tintura  di  iodio,  ! 
che    scomparisce    dopo    breve   tempo. 

INCHIOSTRO    DEMITRY.    Si    riscal- ^ 
da    della   gelatina    insieme    a    del    bicro-  ; 
mato     di    potassa     entro     una     sufficiente 
quantità  d'acqua  e  quindi   si   espone  alla  . 
luce  in  un  recipiente  di  ',  etro  bianco. 

Dopo  si  aggiunge  del  nero  di  anilina, 
(quanto  basta)  e  qualche  gocciola  di 
creosoto  per  assicurare  la  conservazione 
dell'inchiostro. 

INCHIOSTRO  DI  CHINA.  Nero  fu- 
mo impastato  con  sostanze  gommose  e 
profumato  di  muschio.  Quello  che  si  ven- 
de sciolto  contiene  un  poco  di  acido  ni- 
trico. 

INCHIOSTRO  INDELEBILE  AL 
VANADIO.  Noce  di  galla,  parti  20;  gal- 
la d'Aleppo,  5;  inchiostro  di  China,  io; 
nero  fumo,  i;  vanadio,  i;  acido  ossali- 
co. 3;  nero  d'anilina,  i;  acqua  distillata, 
50.    Dopo    IO   giorni    si    filtra. 

INCHIOSTRO  KAUFFEISSEN.  Il 
Kauffeissen  di  Digione  (città  dove  da 
lungo  tempo  si  fabbricano  degli  eccellen- 
ti inchiostrT)  prepara  un  inchiostro  che 
■non  ingrassa  le  penne  colla  seguente  f or- 
mola  :  pasta  di  alizarina,  gr.  15;  carbo- 
nato di  sodio,  7,50;  estratto  di  legno 
campeggio,   25;    acqua,   un   litro. 

Si  cominclerà  dal  fare  disciogliere  il 
carbonato  nell'acqua;  dopo  si  aggiunge- 
ranno, gli  altri  ingredienti,  e  quindi  si 
filtra  il  liquido,  e  gli  si  aggiunge  della 
limatura  di  ferro,  che  dà  un  nero  più 
brillante. 

Si  aggiungano  finalmente  due  o  tre 
grammi  di  acido  fenico  o  di  essenza  di 
lavanda. 

Il    prezzo    di    questo    inchiostro    è,    per 
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chi  lo  prepara  all'ingrosso,  di  trenta 
centesimi  al   litro. 

INCHIOSTRO.  {Muffa).  Per  evitare  lo 
sviluppo  della  muffa  nei  calamai  si  può 
aggiungere  qualciie  goccia  di  nitroben- 
zina,  oppure  dell'acido  borico. 

INCHIOSTRO  NERO.  Legno  di  Fer- 
nambuco, mezzo  chilo  fatto  bollire  a  lun- 
go in  5  litri  d'acqua.  Si  decanta  e  quan- 
do è  freddo  si  aggiungono  gr.  50  di  cro- 
mato di  potassio.  Si  fa  un  secondo  liqui- 
do tenendo  per  due  giorni  150  grammi 
di  legno  campeggio  e  due  chilogrammi 
di  noce  di  galla  a  pezzetti  in  io  litri  di 
acqua.  Si  mescolano  i  due  liquidi,  si 
fanno  bollire  per  due  ore  e  poi  si  ag- 
giungono 5  litri  d'acqua,  i  chilo  di  ve- 
triolo verde  e  un  poco  di  gomma  arabica. 

INCHIOSTRO  PER  LA  BIANCHE- 
RIA DI  JOHANSON.  Carbonato  di  so- 
dio, 22  parti;  glicerina,  85;  gomma  ara- 
bica, 20.  Si  aggiunge  :  nitrato  di  argen- 
to, II  parti;  ammoniaca,  20.  Si  fa  bollire 
e  si  aggiungono  a  freddo  io  parti  di  te- 
rebentina. 

INCHIOSTRO  PER  LE  ETICHET- 
TE DI  ZINCO.  Acido  nitrico,  io;  rame, 
1  ;  acqua,  io.  Si  scrive  con  una  penna 
d'oca. 

INCHIOSTRO  PER  PENNE  STILO- 
GRAFICHE. A  qualunque  buon  inchio- 
stro aggiungere  il  4  per  cento  di  glice- 
rina  tridistillata. 

INCHIOSTRO  PER  TIMBRARE  LE 
STOFFE.  Serve  discretamente  il  se- 
guente :  nitrato  d'argento,  5  grammi  ; 
ammoniaca  liquida,  io;  gomma  arabica, 
s;   carbonato   di    sodio,   7;   acqua,    12. 

INCHIOSTRO  RESISTENTE  AL- 
L'ACQUA. Acqua,  35  gr.  ;  glicerina,  4; 
zucchero,  1;  albumina  in  polvere,  5; 
violetto  di  metile,  7.  Si  passa  sopra  un 
ferro  da  stirare  molto  caldo. 

INCHIOSTRO  ROSSO.  Si  fa  con  coc- 
ciniglia e  qualche  goccia  di  ammoniaca. 

INCHIOSTRO  SIMPATICO  ALLA 
AMMONIACA.  Basta  scrivere  con  del- 
l'ammoniaca comune:  la  scrittura  appa- 
risce coll'umido  per  scomparire  quando 
la  carta    si    ascinga. 

INCHIOSTRO  SIMPATICO  BÉ- 
RARD.  Si  scrive  con  una  soluzione  di 
cloruro  d'oro  e  si  bagna  Io  scritto  a- 
sciutto  con  una  soluzioie  di  cloruro  di 
zinco.  Al  calore  lo  scritto  apparisce  in 
rosso  essendo  ridotto  l'oro  dal  cloruro 
in  polvere  finissima  di  questo  colore. 

INCHIOSTRO  SIMPATICO  WIE- 
DEMANN.  Olio  di  lino,  i  parte;  ammo- 
niaca, 20;  acqua,  100.  Si  agita  così  da 
farne  un'emulsione  che  si  usa  come  in- 
chiostro. Immergendo  la  carta  nell'ac- 
qua la  scrittura   apparisce;  asciugandosi 

INCISIONE  ALL'ACQUA  FORTE. 
L'incisione  all'acqua  forte  incomincia  col 
Diirer  (colla  celebre  riproduzione  del 
San  Gerolamo).   I  capolavori  sono  le  ac- 


queforti  di  Rembrandt,  oggidì  raris- 
sime. Si  trovano  delle  incisioni  di  Van 
Dyck,  di  Guido  Reni,  del  Perugino; 
i  più  grandi  pittori  non  disdegnarono 
di  lavorar  in  quest'arte.  I  collezionisti 
danno  grande  valore  alle  incisioni  di 
Paul  Potter,  .A.  Cupy,  K.  Dujardin,  Ber- 
ghem,  Ostade,  Callot,  Tiepolo,  Canaletti, 
Piranese,  Goya,  Morin,  Wosterdaum, 
Pontires,    Andran,    Bosse,    Bolwer. 

L'acqua  forte  moderna  si  conserva  sem- 
pre   un'arte    aristocratica 

Il  rame  su  cui  si  incide  è  preparato  in 
lamine  perfettamente  levigate,  coi  mar- 
gini tagliati  a  sghembo,  affinchè  sotto 
l'azione  del  torchio  non  venga  tagliata 
la  carta.  L'impressione  infatti  si  ottiene 
sovrapponendo,  alla  lastra  preparata  col- 
l'inchiostro,  degli  strati  di  mollettone 
e  comprimendo.  In  tal  modo  la  carta 
umida  penetra  nei  .solchi  che  contengono 
l'inchiostro   grasso. 

Si  riconosceranno  adunque  dalle  loro 
imitazioni  per  il  solco  che  la  lastra  prò 
duce  coi  suoi  margini  nella  carta,  solco 
che  a  tal  fine  viene  accuratamente  con- 
servato. 

L'incisione  all'acquaforte,  scrive  il  Lo- 
stalot,  è  l'arte  di  fissare  un  disegno  sul 
rame  col  mordente  acido.  Quest'incisio- 
ne permette  al  pittore  di  moltiplicare 
all'infinito  le  copie  di  un  lavoro.  Come 
disse  felicemente  il  Lalanne,  essa  è  ad 
un    tempo    «il    traduttore    ed    il    poeta». 

In  quanto  all'artista  incisore,  che  si  li- 
mita a  ricopiare  le  opere  degli  altri  ed 
è  semplicemente  un  traduttore,  egli  può 
ottenere   delle   stampe   meravigliose. 

Il  rame  può  riprodurre  tutte  le  finez- 
ze del  disegno  più  delicato,  e  la  sua  ta- 
volozza ha  una  ricchezza  di  colore  illi- 
mitata. È  strano  che  alcuni  raffinati  ab- 
biano la  pretesa  di  sentenziare  che  que- 
sta incisione  non  può  riprodurre  le  ope- 
re di  stile.  Lo  stile  non  dipende  dai  me- 
todi :    è   creazione   dell'artista. 

(^Lavoro).  Adoperavasi  una  volta  un  mi- 
scuglio d'acquaforte  e  d'acido  cloridri- 
co; oggi  si  usa  generalmente  l'acido  ni- 
trico a  40°,  vale  a  dire  allungato  nell'ac- 
qua, nella  proporzione  di  3  -.5.  La  lastra 
viene  posta  sopra  dei  sostegni  in  una 
euvette  di  porcellana  o  di  ebanite  e  si 
sorveglia  attentamente  il  lavoro  dell'a- 
cido. 

Allorché  si  giudica  che  sia  sufficiente 
si  leva,  con  ditali  di  gomma  elastica,  la 
lastra  e  si  esamina. 

Può  darsi  che  l'azione  sia  stata  in- 
completa in  alcune  parti  ed  in  tal  caso 
si  asciuga  la  lastra  con  carta  asciu- 
gante, si  ricoprono  di  vernice  le  parti 
sufficientemente  corrose  e  quindi  si  ri- 
mette   nel    bagno. 

Questa   lastra  viene  poi   passata   al    ci- 
lindro d'inchiostro  e  quindi  asciugata  in 
modo  che  il  nero  rimanga  solamente  nei 
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vuoti  scavati  dall'acido;  quindi  si  stam- 
pa. 

In  questo  modo  di  stampa  la  carta 
compressa  va  ad  incontrare  l'inchiostro 
raccolto   nei    solchi   dell'incisione. 

INCISIONE  ALL'ACQUA  TINTA.  Si 
dicono  acque  tinte  le  incisioni  che  hanno 
un  fondo  granulato.  Vi  sono  parecchi 
modi  di  togliere  il  brillante  metallico  al 
rame  e  di  dargli  una  grana  di  finezza 
variabile  secondo  l'aspetto  ed  il  tono 
che   si    desidera    di   ottenere. 

Il  primo  consiste  nel  rivestire  la  lastra 
di  rame  di  una  vernice  essiccante,  ma  di 
un  grado  inferiore  alla  vernice  ordinaria 
(vernice  che  si  trova  preparata  in  modo 
incensurabile)  ed  a  mantenere  il  rame  ab- 
bastanza caldo  perchè  la  vernice  sia  li- 
quida. Si  sparge  sopra  della  polvere  di 
Isale  perfettamente  secca.  Si  ottiene  que- 
sta essiccazione  completa  conservando  il 
sale  in  un  vaso  di  terra  non  inverniciato 
sopra  della  cenere  calda.  Il  sale  preso 
dalla  vernice,  discende  sino  alla  lastra. 
Fatto  questo,  si  lascia  raffreddare,  poi 
si  immerge  la  lastra  nell'acqua  calda 
che  discioglie  il  sale,  e  questa  operazio- 
ne viene  ripetuta  parecchie  volte  finché 
tutto  il  sale  sia  scomparso.  Si  formano 
così  come  dei  canaletti  che  conducono  si- 
no al  metallo,  e  coll'acqua  forte  si  otter- 
ranno delle  granulazioni  più  o  meno  pro- 
fonde,  secondo    la   durata   del   bagno. 

La  copertura  parziale  delle  parti,  che 
devono  essere  preservate  dal  mordente, 
si  fa  con  vernice  di  Venezia.  Si  può  so- 
stituire al  sale  della  sabbia,  della  pol- 
vere d'ossa  abbruciate. 

Un  altro  modo  consiste  nell'uso  della 
polvere  di  resina,  che  viene  soffiata  sopra 
dalla  lastra  di  rame,  o,  per  meglio  dire, 
lasciata  deporre  sopra,  per  effetto  della 
gravità,  in  una  scatola  in  cui  si  polve- 
rizzò della  resina. 

Si  fa  fondere  parzialmente  questa  re- 
sina con  tutte  le  precauzioni  immagina- 
bili e  si  forma  così  una  specie  di  retico- 
lato con  le  maglie  piìi  o  meno  grosse  se- 
condo  la   misura   dei   granelli   di   resina. 

Lasciata  raffreddare  la  lastra  si  rico- 
prono con  vernice  le  parti  che  non  devono 
venire  in  contatto  dell'acido.  Ripetendo 
opportunamente  queste  operazioni,  si  ot- 
tengono   gli    effetti    che    si    desiderano. 

INCISIONE  A  PENNA  SUL  VETRO. 
Acqua,  30  gr.  ;  fluoruro  di  sodio,  4;  sol- 
fato di  potassio,  I.  In  altro  ampollino 
si  fa  un  secondo  liquido  composto  di  :  ac- 
qua, 50  gr.  ;  cloruro  di  zinco,  2;  acido 
muria:tico,  7. 

Si  prendono  con  un  contagoccie  due 
gocciole  dei  due  liquidi  e  si  mescolano 
in  lina  scodellina  di  cera  vergine.  V. 
Smerigliatura,   Acido   fluoridrico. 

INCISIONE  SUI  METALLI.  {Lavori 
.da  dilettante).  Si  prepari  una  specie  di 
vernice  fatta  di:   Asfalto,  parti  2;  cera 


gialla,    i;    Colofonia    e    trementina,    un 
poco. 

61  faccia  riscaldare  a  poco  a  poco 
questa  mistura  rimescolandola,  e  men- 
tre è  ancora  calda  si  aggiunga  dell'es- 
senza di  terebentina.  Trattandosi  di  so- 
stanze molto  infiammabili  si  raccomanda 
la   massima   prudenza. 

Si  applica  con  un  pennello  uno  strato 
di  questa  vernice  sopra  la  lastra  metal- 
lica che  si  vuole  incidere  :  quindi,  quan- 
do non  è  ancora  del  tutto  asciutta,  si 
disegna  con  uno  stecchino  di  legno  o 
con  una  penna  d'oca,  esportando  la  ver- 
nice dove  si  vuole  avere  l'incisione.  Si 
fanno  attorno,  con  della  cera  vergine 
calda,  delle  sponde  alte  un  centimetro  e  ' 
mezzo,  quindi  si  versa  sopra  uno  strato 
dello  spessore  di  un  centimetro  di  ?nor- 
dcnte,  che  si  prepara  con  una  parte  di 
acquaforte  od  acido  nitrico  allungata  in 
due   parti    di   acqua. 

Dopo  un  intervallo  di  tre  o  cinque  ore, 
secondo  la  profondità  che  si  desidera, 
si  lava  la  lastra  nell'acqua,  quindi  si  ri- 
scalda sopra  una  fiamma  ad  alcool  e  si 
leva  con  uno  straccio  la  vernice  fusa. 

£  necessario  che  il  disegno  si  veda  sot- 
to il  mordente,  rappresentato  da  tante 
bollicine  di  gas  idrogeno  che  indicano  il 
lavoro   del   mordente.   V.    Corrosivi. 

INCISIONE  SUL  LEGNO  CON  LI- 
QUIDO. 11  metodo  Delaurier  consiste 
nell'uso  di  un  liquido  che  intacca,  mor- 
de, distrugge  il  legno.  Questo  liquido  è 
fatto  di  acido  solforico  parti  4  ;  bicro- 
mato di  sodio  parti  1  ;  acqua  parti  6. 
Si  copre  il  legno  di  uno  strato  di  verni- 
ce che  viene  esportata  nei  luoghi  dove  il 
liquido   deve  agire. 

INCISIONE  SUL  MARMO.  Si  rico- 
pre il  marmo  di  cera  vergine  fusa;  si 
toglie  la  cera  nei  luoghi  che  devono  es- 
sere in  incavo  e  quindi  si  versa,  sopra 
dell'acido  cloridrico. 

INCISIONI.  {Curiosità  fisiologiche). 
Un  umorista  inglese,  Carlo  Lamb,  indi- 
cava un  metodo  giapponese  di  fare  un 
maialetto  arrosto,  consistente  nell'incen. 
diare  il  villaggio  od  almeno  la  stalla; 
il  Claparède  insegna  a  sua  volta  che  per 
vedere  bene  le  incisioni  basta  rinunciare 
ad  un  occhio.  Infatti  si  potrà  verificare 
che  chiudendo  un  occhio  le  incisioni  ap- 
pariscono in  rilievo.  Anche  le  fotografie 
presentano  questa  proprietà.  La  faccia 
di  un  ritratto  guardato  con  un  solo 
occhio  a  poco  a  poco  piglia  un'apparen- 
za  plastica,    si    solleva    dal   cartoncino. 

Con  un  po'  di  buona  volontà,  con  l'aiu- 
to dell'autosuggestione  parrà  che  viva. 

Ciò  mentre  lo  stereoscopio  ci  dimostra 
il  vantaggio  di  aver  due  occhi,  vantag- 
gio che  consiste,  oltre  al  darci  la  nozione 
della  distanza  delle  cose,  anche  nel  po- 
ter vedere  il  rilievo  dei  corpi,  le  diverse 
distanze  degli  oggetti.  Guardando  il  pae- 
saggio reale  con  un  occhio  solo  tutto  ci 
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parrà  fiatto,  proiettato  ad  una  distanza 
uguale  ! 

La  ragione  dell'apparente  contraddi- 
zione? 

Si  tratta  di  un'illusione  destata  dalla 
prospettiva,  di  uno  dei  frequenti  casi  di 
cerebrazione    incosciente. 

Con  due  occhi  avete  realmente  due  i- 
viagini  uguali  dell'incisione  o  della  fo- 
tografia e  ciò  appunto  vi  avverte  che  il 
disegno   è    piano. 

Non  siamo  precisamente  abituati  a 
giudicare  del  rilievo  dal  ricevere  due 
imagini  contemporanee  un  po' differenti  ? 

Inoltre  forse  influisce  l'angolo  di  con- 
vergenza dei  raggi  luminosi  che  è  ugua- 
le per  tutti  i  punti  che  si  esaminano  nel 
breve  spazio  dell'incisione.  V.  Cervello 
(^Fenomeni). 

{.Modo  di  metterle  in  cornice).  Si  tagli 
un  pezzo  di  cartone  spesso  e  resistente 
della  precisa   dimensione   del   vetro. 

Si  trovano  oggidì  dei  buoni  cartoni 
impermeabili  all'umidità:  si  potrà  sem- 
pre rendere  impermeabile  il  cartone  ap- 
plicandovi  dietro   uno   strato   di    vernice. 

L'incisione  verrà  quindi  inumidita  leg- 
germente sulla  sua  superficie  posteriore 
e  sarà  poi  applicata  sul  cartone  con 
qualche  pennellata  di  pasta  ai  quattro 
angoli  ed  ai  margini.  Così  la  carta,  che 
asciugandosi  si  accorcia,  si  tenderà  per- 
fettamente. Si  taglia  il  soverchio  della 
carta  della  stampa  e  quindi  si  applica 
tutt'intorno  una  listerella  abbastanza 
piccojr  anteriormente  perchè  non  esca 
fuori    dal   margine   interno  della  cornice. 

Questa  listerella  impedirà  il  passaggio 
della  polvere  e  del  fumo,  che  insieme  al- 
l'umidità sono  i  tre  grandi  nemici  delle 
antiche   preziose   incisioni. 

Ove  si  tratti  d'un'incisione  antica  ed 
un  po'  troppo  annerita  nei  margini,  que- 
sti si  potranno  ritagliare,  co.=;ì  da  con- 
servare solamente  il  nome  dell'incisore: 
Caìus-scul.,  e  si  applicherà  un  fondo  di 
colore,  scegliendo  di  preferenza  il  bigio, 
il   chamois  o   l'azzurro  pallido. 

{Collezioni).  L'acquatinta  e  l'incisione 
all'acqua  forte  rimangono,  come  dei  pro- 
cedimenti aristocratici,  che  danno  delle 
copie  perfette,  bellissime,  ma  di  gran- 
de valore,  e  non  si  possono  popolarizzare 

me  l'incisione  in  legno,   la  zincografia. 


trovano  ancora,  per  caso,  delle  inci- 
sioni antiche  di  valore  sui  banchi  dei  li- 
bricciattolai  ;  ma  il  prezzo  è  sempre  re- 
lativamente caro.  I  negozianti  sono  stati 
messi    sull'avviso    dai    dilettanti. 

Non  è  d'altronde  onesto  il  comprare  a 
vile  prezzo  una  cosa  di  valore  da  un  ne- 
goziante ignorante.  I  buoni  colfi  dei 
collettori  di  antichità  saranno  un  poco 
scusabili  per  la  vera  mania  dei  collezio- 
nisti, ma  non  sono  approvabili.  Un  og- 
getto comprato  a  questi  patti  è  come  ru- 
bato.   Si   paghino  gli   oggetti    preziosi    al 


loro  valore;  altrimenti  si  lascino  stare 
e  se  ne  avverta  il  proprietario,  perchè 
non   sia  gabbato   da  altri. 

INCUBATRICI.  V.  Galline,  Pollicol- 
tura. 

INCUBAZIONE.  {Bambini).  I  bambini 
nati  prima  del  tempo  vengono  tenuti  in 
apposite  incubatrici  alla  temperatura   di 

INCUBAZIONE.  {Malattie).  £  il  pe- 
riodo che  precede  la  manifestazione  ti- 
pica di  una  malattia  infettiva.  V.  Qua- 
rantena, Microbi,  ecc. 

{Temfo).  Blenorragia  3  a  5  giorni;  Ul- 
cere molle,  I  a  2  giorni  ;  Tosse  asinina, 
S  giorni;  Difterismo,  2  giorni;  Risipola, 
4  a  6  giorni;  Influenza  3  a  4  giorni;  O- 
recchioni,  15  giorni;  Morbillo,  8  a  12 
giorni;  Sifilide  20  a  30  giorni;  Tetano, 
2  a  3  giorni;  Tifo,  12  giorni;  Vaccina- 
zione, 3  giorni;  Vaiolo,  12  giorni;  Vaio-  I 
Ioide,    14   a   15   giorni.  I 

INDACO.  Sostanza  colorante  turchina 
la  quale  viene  estratta  da  una  pianta 
mediante    fermentazione. 

{Tintura  per  i  capelli).  I  persiani  u- 
sano  un  decotto  di  foglie  d'indaco;  ma 
devono  rimanere  per  406  ore  in  una 
stufa   umida. 

INDIA  RUBBER.  Nome  inglese  della 
gomma  elastica.  Si  trova  spesso  nelle  sta- 
tistiche. 

INDIGESTIONE.  £  effetto  di  abbon- 
danza di  cibo.  In  questo  caso  il  sugo  ga- 
strico non  riesce  a  disinfettare  sufficien- 
temente gli  alimenti  ed  allora  si  svilup- 
pano fermentazioni  e  putrefaziore  (V. 
Microbi)  con  sviluppo  di  gas  e  di  tos- 
sine. Queste  tossine  vengono  eliminate 
in  parte  per  la  pelle,  dove  producono 
pustole  ed  eczema. 

INDIR.IZZ1.  Coloro  che  appiccicano  il 
francobollo  dietro  la  lettera,  servendo- 
sene come  di  un  mezzo  di  sicurezza  per 
la  chiusura,  credono  di  fare  una  novità 
geniale.  Non  la  pensano  così  i  filatelici, 
né  gli  impiegati  postali  incaricati  di  an- 
nullare il  francobollo,  costretti  a  voltare 
la  lettera  ed  a  perdere  del  tempo  pei 
timbrare   il   francobollo. 

Il  servizio  postale  è  una  delle  poche 
cose  che  siano  fatte  bene,  da  non  pro- 
curargli  dei   nuovi   impicci. 

Si  perderà  un  minuto  secondo  per  0- 
gni  lettera...  ma  in  Inghilterra  si  spedi- 
sce ogni  anno  un  miliardo  e  mezzo  di  let- 
tere e  se  tutti  gli  inglesi  adoperassero  la 
nuova  moda  sarebbero  25  milioni  di  ore 
perdute  ogni  anno.  Non  basterebbero  i 
61  000  impiegati  postali  che  aveva  l'In- 
ghilterra   nel    1S90. 

Il  nome  della  città  dovrebbe  essere 
scritto  con  caratteri  gross'ssimi,  magari 
in  istampatello.  £  un  consiglio  utile  che 
ci  dà  un  impiegato  postale  in  questo 
tempo  in  cui  si  scrive  tanto  male. 

Quando  nelle  scuole  si  pretenderà  che 
i   giovani   scrivano  chiaro? 
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INDUMENTI  INTIMI.  William  Beck 
nella  'New  Review  scrive  che  gli  america- 
ni hanno  oggi  una  predilezione  speciale 
per  le  vestimenta  intime  di  pelle  di  ca- 
pretto. 

Sono  gusti  umani...  ed  americani.  Il 
guanto  di  pelle  non  rimane  e  rimarrà 
in  Europa?  Da  noi  non  si  pensa  ancora 
a  fare  di  pelle  le  camiciuole  e  le  mutan- 
de, ma  il  professore  Pettenkofer,  ponte- 
iice  massimo  di  ogni  igiene,  dava  il  suo 
admittaticr  ad  un  nuovo  modo  di  coprire 
il  corpo,  che  sarebbe  immensamente  as- 
sorbente. 

Converrebbe  mettere  prima  sul  corpo 
una  rete  a  larghe  maglie:  poi  indossare 
un'altra  a  maglie  assai  più  piccole.  Le 
reti  di  seta  e  di  lana  erano  già  in  uso 
da  una  ventina  di  anni,  ma  non  erano 
assorbenti    come    quelle    che    si    vantano 

Iora. 
In  questo  argomento  prosaico,  inutile 
cercare  degl'insegnamenti  dagli  antichi! 
La  classicità  non  si  occupa  di  cose  mi- 
nuscole e  la  buona  Penelope  non  tesseva 
la  sua  interminabile  tela  per  farne  delle 
camicie  al   marito. 

Pare  che  l'uso  di  tingere  collo  zaffe- 
rano la  biancheria  non  fosse  fatto  per  ri. 
conoscere  se  fosse  pulita!  Oggi  si  tingo- 
no ancora  nella  com.piacente  tinta  crème 
le  cortine  per  le  finestre.  Le  signore  ci 
si  ingegnano  collo  zafferano  e  colla  cur- 
cuma per  risparmiare  il  cinquanta  per 
cento  sulla  lavandaia.  Non  mancarono 
tuttavia  i  poeti  che  lodarono  questo  o- 
dofe  di  zafferano  :  chi  lo  disse  igienico 
e  chi  eccitante.  Eccitante  lo  è  davvero... 
nel   risotto. 

Lana,  lino  o  cotone? 

Oggi,  come  trent'anni  fa,  vi  sono  gli 
apostoli   di   queste  tre   materie  prime. 

Il  Kneipp,  vuole  della  tela  rude;  l'Jae- 
ger,  dottore  in  medicina  che  si  fa  foto- 
grafare in  un  vestimento  normale  da  al- 
pinista, decanta  la  lana;  un  altro  medi- 
co, il  Lahamann,  sostiene  che  l'unico  tes- 
suto possibile,  l'unico  amico  della  pelle 
umana,  sia  il  cotone  m.odificato,  la  Lana 
cotone. 

Dopo  vengono  gli  inventori  minori; 
quelli  che  bandiscono  la  lana  di  pino, 
in  cui  il  pino  non  ha  messo  nessuna  delle 
sue  fibre;  i  fautori  dei  tessuti  di  penne, 
che  non  hanno  mai  attecchito,  perchè 
perdono  il  piumino  per  istrada.  Il  Bou- 
chardat  sta  per  la  seta  e  consuma  qual- 
che riga  del  testo,  che  dovrebbe  essere  di 
pura  igiene  :  «  Fra  tutte  le  sostanze  ado- 
perate per  vestimento  la  seta  è  la  più 
raccomandabile.  E  la  sola  che  sia  data 
all'uomo  già  filata  e  con  una  finezza  che 
nessuna  macchina  può  ottenere.  Il  baco 
produce  un  filo  cosi  fino  cne,  in  certe 
razze,  sviluppato  in  lunghezza,  si  avreb- 
bero cinque  milioni  di  metri  in  lunghez- 
za per  un  chilogramma  di  seta». 


Sappiamo  che  i  filamenti  più  sottili  so- 
no più  caldi  ;  ma  l'autore  loda  anche  le 
fro'prietà  elettriche  della  seta. 

E  certo  che  la  seta,  per  la  finezza  dei 
suoi  filamenti  e  per  la  natura  stessa  del- 
la sostanza  di  cui  è  fatta  è  eccellente, 
per  mantenere  caldo  il  corpo  :  ma  le  ca- 
micie di  seta,  esposte  nei  negozi  di  lusso, 
sono  poco  popolari  e  meno  simpatiche. 
Alla  flanella  si  fece  una  guerra  atroce. 
Perfino  il  vocabolario  della  Crusca  vi 
rimanda  alla  voce  fretiella,  che  nessuno 
ha  mai  adoperato,  fuori  di  due  o  tre  au- 
tori, quando  questo  tessuto  si  adoperava 
meno. 

Si  accusò  la  lana  di  eccitare  la  pelle 
e  di  produrre  parecchi  pruriti  diretti  e 
riflessi.  Avviene  infatti  che  la  lana  pro- 
duca irritazione  alla  pelle  non  abituata 
a  questo  contatto  ;  ma  i  vecchi  romani 
non  adoperavano  la  lana  sul  còrpo?  Per 
i  bambini  vi  fu  una  vera  discussione, 
quando  si  incominciò  ad  adoperare  la 
flanella  per  vestirli.  Molti  igienisti  la 
dissero  dannosa,  non  tenendo  calcolo  dei 
bambini  che  erano  morti  prima  di  ma- 
lattie a   frigore. 

Quanto  a  quella  specie  di  prudenza 
che  sta  nel  lasciarla  in  certe  giornate  ed 
a  riprenderla  in  certe  altre,  è  pericolosa 
perchè  nulla  è  più  fallibile  della  previ- 
sione meteorologica  e  nulla  è  più  facile 
della  dimenticanza.  Così  uno  si  mette 
allegramente,  de  gaìté  de  coeur,  al  co- 
mando  dei    reumatismi. 

INERZIA.  Proprietà  della  materia 
per  la  quale  un  corpo  che  sia  in  moto 
tende  a  rimanervi  e,  se  in  quiete,  non  si 
muova   senza   di    una    forza. 

INFIAMMAZIONE.  £  la  reazione 
dell'organismo  nei  luoghi  dove  agisce 
una  causa  patogena.  Ha  per  segni  car- 
dinali, il  dolore,  l'aumento  di  tempera- 
tura,   il    rossore    e    la    tumefazione. 

INFIORESCENZE.  Disposizioni  dei 
fiori  e  quindi  dei  frutti  sul  comune  pe- 
duncolo. Per  i  botanici  la  s-piga  è  for- 
mata da  fiori  sessili  disposti  lungo  un 
asse;  il  grappolo  dai  fiori  quasi  equidi- 
stanti con  peduncolo  lungo  quasi  la  di- 
stanza che  li  separa;  il  corimbo  dai  fiori 
sostenuti  quasi  alla  medesima  altezza  da 
peduncoli  che  si  staccano  da  altezze  dif- 
ferenti, mentre  nell'ombrello  si  distac- 
cano alla  medesima  altezza.  Il  capolino 
(es.  margherite)  è  un  complesso  di  fiorel- 
lini inseriti  sopra  una  base  comune  che 
può  essere  piana  o  conica. 

INFLUENZA.  La  denga  è  una  malat- 
tia dei  climi  caldi  fatta,  oltre  alla  feb- 
bre, di  un'eruzione  alla  pelle  e  di  do- 
lori muscolari  ed  articolari  che  vi  fanno 
camminare  compassati, _  rigidi,  intontiti, 
con  delle  movenze  comiche,  ma  che  però 
presto   vi   mette   a   letto. 

Il  gripp  vi  assale  con  febbre  forte,  re- 
spiro angoscioso,  tosse  scellerata  ed  una 
grande  spossatezza  di   tutto   il   corpo.   La 
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tosse  predomina  nel  gripf,  i  dolori  pre- 
dominano  nella  denga. 

Il  grifi)  è  un'infezione  che  arriva  dai 
paesi  freddi,  la  denga  dai  paesi  caldi. 
Queste  due  malattie  pare  che  siansi  as- 
,  sodate  nella  influenza;  poiché  vi  sono 
i  sintomi  dell'una  e  dell'altra,  con  tutti 
ì  capricci  e  le  variazioni  che  pigliano 
oggidì   le   malattie. 

Né  il  grifp  né  la  denga  sono  malattie 
pericolose.  Se  talora  finiscono  peggio, 
questo  è  dovuto  ad  altre  malattie  che  ven- 
gono ad  attecchire  sopra  un  organismo 
spossato  ed  entro  dei  bronchi  malati.  Si 
tratta  di  nuove  infezioni,  portate  dai 
germi  sospesi  nell'aria  che  trovano  aper- 
ta la  via  nei  bronchi  per  penetrare  nel- 
l'organismo. 

Sono  malattie  largamente  epidemiche, 
ma  relativamente  innocue.  Il  maggior  pe- 
ricolo è  nella  convalescenza  in  cui  il  ri- 
medio si  riassume  nelle  parole  :  «  Pa- 
zienza  e   prudenza  ». 

INFLUSSO    NERVOSO.   V.    Nervi. 

INFUSIONE  DI  MALLO  DI  NOCE. 
Serve  per  fare  dei  liquori  fini  e  sopraf- 
fini  e  si   prepara  nel  modo  seguente  : 

Ammesso  che  sono  migliori  le  noci  va- 
iolate, che  hanno  dei  nei  e  delle  escre- 
scenze, si  pesta  il  mallo  in  un  mortaio 
e  quindi  si  lascia  per  ventiquattro  ore  il 
prodotto  ottenuto,  per  modo  che  l'ossige- 
no dell'aria  lo  abbia  bene  annerito.  Quin- 
di si  aggiunge  dell'alcool  a  Go  gradi,  e  si 
lascia  il  miscuglio  in  una  damigiana  fer 
tre  mesi. 

I  tre  mesi  di  maturazione  sono  neces- 
sari, perchè  questa  infusione,  come  pa- 
recchie altre  cose,  si  perfeziona  col  tem- 
po ed  acquista  squisita  di  profumo,  per- 
dendo  il    sapore  acre,   amaro. 

Mancando  le  noci  malaticcie  si  può 
adoperare  il  mallo  comune,  ed  in  man- 
canza di  quello  fresco  si  ottiene  ancora 
qualche    risultato    dal    mallo    conservato. 

INGRASSAMENTO.  V.  Acido  arse- 
itioso,  Glucosio,   Grassi,  Fosforo. 

INIBIZIONE.    £    la    proibizione    com- 
pleta   o    parziale   di    una    funzione    fatta 
dal    sistema    nervoso.    Lo    svenimento    ne 
è   \u\   esempio.    L'inibizione   dura  un   cer- 
to tempo  e  quindi  cessa,  a  meno  che  non 
siasi    fatta    l'asfissia.    V.    Barba,   Nervi. 
,      INIEZIONI      ENDOVENOSE.    Il    ri- 
-  medio    viene    iniettato   entro    di    una   ve- 
na,   in   una   soluzione   che    sia   uguale    il 
più  che  si  può  al  plasma  del  sangue. 
'     INIEZIONI      IPODERMICHE.      Per 
regola  devono  esser   fatte   da  un  medico. 
In  ogni  caso  si   ricordi  che  lo  schizzetto 
di    Pravaz   deve   sempre   essere   accurata- 
mente   disinfettato. 

II  rimedio  viene  iniettato  sotto  la  pel- 
:  le    (V.    Connettivo)    e    quindi    passa    pili 

rapidamente  nel  sangue  che  per  le  vie 
digerenti.  Dove  c'è  molto  adipe  l'assor- 
bimento è  più  lento.   Le  regioni   dove  il 


passaggio   è   più   rapido   sono   le   tempia, 
la    parte    anteriore    dell'addome    e    del 


Siringhe   di    Pravaz. 


petto  :    dopo    vengono    le    coscie   e    final- 


mente  la   pelle   del    dorso.    V.    Dosi.  | 


INNAFFIAMENTO  DEI  GIARDINI. 


Tubo    a    lancia. 

Si  usano  i  tubi  a  lancia,  oppure  dei  con. 
gegni   a   pioggia. 


Congegno   a   -pioggia. 

INSALATA.  L'insalata  non  può  essere 
molto  nutritiva:  giova  specialmente... 
per  la  parte  indigeribile,  legnosa  con- 
tenutavi, la  quale  provoca  ì  movimenti 
dell'intestino. ...  , 
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buona    vista,    vedete 
fare   capitomboli   l'anguillula 


Insalate.  {Aceto  salato).  Coll'uso 
dell'aceto  salato  il  sale  viene  diffuso  in 
modo  eguale  in  tutta  l'insalata,  senza 
bisogno  di  far  cadere  una  pioggia  di  sa- 
le e  di  rivoltar- 
la per  cinque  mi- 
nuti, come  fanno 
le  persone  flem- 
matiche. Quan- 
do c'è  bisogno 
di  aceto,  gene- 
ralmente occorre 
anche   il    sale. 

L'aggiunta  del 
sale  non  danneg- 
gia l'aceto,  anzi 
giova  a  conser- 
va r  1  o  meglio. 
Non  si  formano 
più  in  fondo  al- 
l'ampollino quei 
depositi  in  mez- 
zo a  cui,  con  una 
guizzare  < 
dtU 'aceto. 

La  saturazione  si  ottiene  mettendo  del 
sale   nell'aceto    finché   ne   può   sciogliere 

L'ampollino  dell'aceto  deve  sempre  es 
sere  ben  turato  anche  se  l'aceto  non  è  sa 
lato;  se  è  salato  vi  sarà  una  ragione  d 
jjiii.  La  saliera  passerà  in  seconda  linea 

INSETTL  Questo  nome  spetta  esclusi 
vamente  agli  animali  col  corpo  diviso  in 
tre  parti  :  corpo,  torace  ed  addome  e  tre 
paia  di  zampe.  Nascono  con  forma  piii  o 
meno  diversa  da  quella  degli  adulti; 
portano  sul  capo  due  aiiiemie  ed  occhi 
composti,  cioè  fatti  da  occhi  immobili. 
Quasi  tutti  sono  alati.  V.  Farfalle,  Co- 
leotteri, Le-pidotteri,  Ditteri,  Imenotte- 
ri, Rincoteotteri,  Ortotteri,  Pseudone- 
vrotteri. 

INSETTI  NOCIVI  ALL'AGRICOL- 
TURA. Per  combattere  un  nemico  biso- 
gna dapprima  conoscerlo  nei  suoi  costu- 
mi. Ora  gli  insetti  offrono  talvolta  dei 
mezzi   di    difesa   veramente    diabolici. 

Sul  giglio  vive  una  larva  che  sta  co- 
perta dal  suo  sterco.  Non  diremo  che  vi- 
va fra  i  profumi  !  Ciò  non  impedisce  che 
da  questa  larva  non  si  maturi  poi  un  e- 
legante  coleottero. 

E  chi  va  a  cogliere  le  larve  della  mo- 
sca olearia  in  quelle  gallerie  che  si  sca- 
vano nelle  verdi  olive?  Lasciano  anche 
dietro  di  sé  una  difesa,  una  chiusura, 
fatta    dagli    escrementi. 

La  Diasfis  fentagona,  che  è  la  rovina 
dei  gelsi,  ha  un'altra  difesa:  un  vero 
palladio. 

La  femmina  sta  sotto  delle  membrane 
che  sono  i  residui  della  pelle  che  mutò 
parecchie  volte,  riuniti  da  una  secrezio- 
ne speciale.  I  maschi  invece  sono  alati 
e  non  protetti. 

La  guerra  agli  insetti  dovrebbe  rivol- 
gersi  alle  uova;   ma  è   difficile  scovarle. 


Le  uova  degli  insetti  respirano.  Sono 
munite  generalmente  di  un  guscio;  ma 
nel  guscio  stesso  vi  sono  aperture  che 
danno  più  facile  adito  all'aria.  Occorre 
l'ossigeno  alla  vita  dell'embrione.  Quindi 
il  consiglio  di  aspergere  di  sostanze  oleo- 
se le  piante  invase  da  uova  di  insetti 
nocivi.  Giovano  le  emulsioni  polverizzate 
di  tutti  gli  oli  e  specialmente  degli  oli 
grassi  di  petrolio. 

Quanto  ai  veleni  capaci  di  uccidere  le 
uova  degli  insetti  sono  poco  efficaci  per- 
chè queste  hanno  una  resistenza  veramen- 
te straordiharia.  Risulta  da  esperienze 
del  Perroncito  che  le  uova  del  baco  da 
seta  resistono  : 

all'ammoniaca  sino   al   30   per   mille; 
nel  latte  di  calce  anche  per  venti  ore; 
nell'acqua    salatissima    (satura); 
nel  permanganato  potassico  all'i   per 
cento; 

nel   sublimato  corrosivo  al  2  per  mil- 
le; 

nel   timolo  e  nell'acido  fenico   in  so- 
luzioni sature; 

nella    benzina    pura    per    24-48    ore. 

Gli  insetti  nello  stato  di  larva  pos- 
sono essere  combattuti  con  i  veleni  e 
con  le  sostanze  asfissianti.  Gl'insetti  re- 
spirano per  mezzo  dei  fori  o  stigrne  che 
hanno  ai  lati  del  corpo.  Questi  fori  met- 
tono a  canaletti  {trachee)  che  portano 
l'aria   nei   tessuti. 

La  caccia  diretta,  quando  si  può  pra- 
ticare, é  un  mezzo  unico;  ma  non  vale 
che   per    certi    insetti    dannosi    alla   vite. 

Proteggi  il  nemico  del  tuo  nemico! 
Questa  non  è  una  massima  evangelica 
ma  un  dettato  della  biologia,  di  una 
morale  speciale,  utilitarista,  che  non  ha 
debolezze    sentimentali. 

«  Il  nemico  del  tuo  nemico  è  tuo  ami- 
co »,    diceva    il    Vogt. 

Anche  gl'insetti  nocivi  hanno  dei  ne- 
mici. Importante  è  il  conoscerli;  impor- 
tantissimo sarebbe  il  favorirne  lo  svi- 
luppo. 

Ma  già  nell'ordine  di  natura  si  veri- 
fica spesso  questo  calmiere  allo  sviluppo 
esagerato  di  una  data  specie  di  viventi. 
Quando  vi  è  una  soverchia  produzione 
arrivano  le  mortalità  ed  i  nemici  che 
rimettono  le  cose  a  poco  a  poco  nel  pri- 
sco  stato. 

Si  cercò  di  diffondere  i  germi  dei 
microbi  infettivi  per  certe  specie  no- 
cive. 

Per  gli  insetti  non  si  riuscì  —  e  poco 
si  ottenne  —  che  diffondendo  una  muffa, 
la  Botritis  tenella,  che  uccide  le  larve 
dei    maggiolini. 

Invano  si  sperò  sinora  nei  nemici  na- 
turali della  fillossera  e  del  baco  dell'o- 
livo. 

INSETTI  NOCIVI.  {Caccia  col  vi- 
schio). Si  prepara  un  vischio  speciale  di 
cui   si   spalmano  dei   fogli  di  carta  resi- 
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Ditisco. 


Scarabeo  rlnoc. 


Melolonta  fullo. 


Libellula. 


Aromia. 


Rosalia. 


Mantide. 


Punteruolo. 
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I»  Ricetta:  Olio  di  colza,  500  grammi; 
sugna,  500.  Si  fa  cuocere  fin  che  sia 
ridotto  alla  metà  C^oo  gr.)  e  poi  si  ag- 
giungono 500  grammi  di  colofonia  e  500 
di  terebentina  continuando  a  scaldare 
finché   la   massa»sia  tutta  fluida. 

2''  Ricetta  :  Catrame  di  legno,  700  gr.  ; 
colofonia,  500.  Quando  è  fuso  si  aggiun- 
ge olio  di  pesce  300  grammi,  sapone 
bruno   500. 

3"  Ricetta:  Colofonia,  500  granimi;  o- 
lio   di    lino,    500.    Si    rimescola   al^calore. 

INSETTI  NOTEVOLI.  {Acqi.atici). 
Fra  i  coleotteri  si  o-sserva.il  vorace  diti- 
sco, grosso  insetto  piatto  con  le  estre- 
mità posteriori  terminate  in  rami  pelo- 
si e  fra  i  rinnoti  le  cosidette  cimici  di 
acqua,  alcune  delle  quali  nuotano  arro- 
vesciate e  l'idrometra,  che  striscia  sul- 
l'acqua in  rapidi  guizzi,  insetto  da  tut- 
ti   osservato    e    difficile    a   cogliersi. 

(^Ai-pini).  Sulle  Alpi  trovasi  la  grazio- 
sa  Rosalia   alpina. 

I  coleotteri  esotici  sono  talvolta  bellis- 
simi   per    iridescenze   e   riflessi    metallici. 

INSETTI  PROFUMATI.  Il  più  noto 
è  ì'Aromia,  coleottero  dalle  lunghissime 
antenne,  che  veniva  messo  nelle  tabacchie- 
re; ma  esalano  anche  odore  gradito  il 
formicaleone  adulto,  cioè  quando  ha 
messo  le  ali  ed  uno  stafilino. 

INSETTI  VELENOSI. 
Oltre  alla  cantaride  deve 
esser  conosciuta  la  meloe, 
coleottero  dalle  elitre  in- 
complete che  contiene  can- 
taridina. 

INSETTICIDI.  V.  Inset- 
ti nocivi,  Polvere  insettici- 
da, Arsenico,  Piretro,  Sta- 
■fisagria. 

INSONNIA.  L'insonnia  s 
fatica.  Il  lavoro  produce  delle  sostan- 
ze addormentanti,  delle  sostanze  fono- 
genc,  come  le  disse  il  Semper,  migliori 
di  tutti  gii  alcaloidi  dell'oppio  e  di  tut- 
ti   gli    ipnotici    moderni. 

Uno  degli  ultimi  lavori  pubblicati  sul- 
l'insonnia è  quello  del  Barr.  Le  ricette 
escluse,  questo  scienziato  consiglia  un 
metodo  molto  semplice:  applicazione  di 
pezzuole  bagnate  nel  cloroformio  prima 
alla  fronte  poi   alla   nuca. 

II  metodo  è  semplice,  tanto  che  a. mol- 
ti parrà  puerile  :  ma  si  ricordi  che  il 
cloroformio  si  evapora  e  viene  introdot- 
to coll'aria  respirata;  si  ricordi  che  ad 
una  certa  dose  il  cloroformio  è  un  ve- 
leno. 

Dunque,  se  il  medico  non  lo  consiglia, 
niente  cloroformio  e  si  metta  in  prati- 
ca la  cura  della  fatica;  cura  molto  sem- 
plice e  poco  costosa,  che  produrrà  nei 
tessuti  delle  sostanze  addormentanti  e- 
quivalenti  a  quelle  della  chimica.  V. 
Ipnotici. 

INTERESSE    COMPOSTO.     Per    du- 


INTESTINO 

plicare  il  capitale  al  5  per  cento  occor- 
rono 15  anni.>Ecco  d'altronde  una  ta- 
vola che  copiata  e  appiccicata  in  qual- 
che registro  potrà  essere  utile  alla  gente 
che  non  la  pensa  al  modo  filosofico  di 
frate  Stoppa  dei  Bostichi,  dei  primi 
poeti   che   scrissero   in   italiano   . 

ts.  l'uomo    nasce    al    mondo    ignudo  i> 
dunque  è  d'avanzo  ciò  che  foi  acquista  ». 


mni 

3% 

A% 

5% 

I 

103 

1C4 

105 

2 

106,09 

108,16 

110,25 

3 

109,27 

112,49 

115,76 

4 

112,55 

116,98 

131,55 

5 

"5,93 

121,66 

127,63 

6 

119,41 

126,53 

134,01 

7 

122,99 

131,59 

140,71 

8 

126,68 

136,85 

147,74 

9 

130,48 

142,34 

155,13 

IO 

134,39 

148,03 

162,89 

I 

138,42 

153,96 

171,03 

12 

142,57 

160,11 

179,58 

'3 

146,85 

166,52 

188,51 

14 

151,26 

173,18 

197,90 

15 

155,80 

180,10 

207,89 

20 

180,61 

219,12 

269,32 

25 

209,33 

266,14 

238,63 

INTESTINO.  £  il  tratto  del  canale  di- 
gerente che  dal  ventricolo  va  fino  all'a- 
no. In  esso,  principalmente,  si  compie  la 
digestione.  £  formato  di  tre  strati  :  uno 
esterno,  del  peritoneo;  uno  intermedio, 
muscolare;    uno    interno,   mucoso. 

(^Appendicite).  È  un  pregiudizio  che 
sia  una  nuova  malattia  piovuta  sulla 
specie  umana.  Il  dottor  Lannelongue, 
in  una  memoria  di  storia  medica,  affer- 


Villo   intestitiale. 
L,  vaso  chilifero;  C,  cellula  caliciforme. 

ma  che  si  trovano  traccie  di  appendicite 
nelle  mummie  d'Egitto. 

Una  diagnosi  archeologica...  mentre 
sono  tanto  difficili   le  diagnosi  attuali  ! 

Quanto  agli  uomini  preistorici  si  com- 
prende che  sia   impossibile  affermare  al- 
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cunchè  non  avendoci  lasciato  altro  che 
i    loro   scheletri    grami   semifossilizzati. 

Se  in  passato  si  parlava  di  appendi- 
cite meno  di  ora,  è  perchè  non  si  sapeva 
farne  la  diagnosi,  e  parecchie  altre  ma- 
lattie   presentano    sintomi    simili. 

L'appendicite  non  è  adunque  un  ma- 
laugurato   ptivilegio    dell'ora    presente. 


lìitestino. 
Vi,    villo;    L,    ghiandole    del   Lie- 
berkùhn;   P,   placca   del   Peyer; 
VI,   vaso  chilifero. 

£d  è  pure  un  pregiudizio  che  sia  ri- 
servata alla  gente  che  mangia  bene  :  tutte 
le  professioni,  tutte  le  condizioni  sociali 
vanno  soggette  alVappendicite,  che  non 
ha  preferenze. 

Per  fortuna,  mentre  in  passato  si  mo- 
riva anche  senza  la  consolazione  discuti- 
bile di  una  diagnosi  scientifica,  oggi  se 
ne  guarisce  quasi  allegramente  mercè  la 
cura  chirurgica  che  sottrae  l'appendice 
vermiforme  del  cieco,  organo  inutile,  im- 
barazzante. 

E  dicevano  che  l'organismo  non  aveva 
dei  pleonasmi,  delle  parti  senza  ufficio 
necessario  ! 

L'appendice  dell'intestino  cieco  non 
serve  a  nulla  di  buono  e  può  prestarsi  a 
molto    di    male. 

INTESTINO  CIECO.  È  una  specie  di 
sacco,  munito  di  un  prolungamento  det- 
to appendice  vermiforme.  Appaftiene  a- 
gli  organi  inutili,  rappresentativi;  negli 
erbivori  invece  è  molto  sviluppato  e  ser- 
ve  alia   digestione. 

INTESTINO  CRASSO.  È  un  tratto 
d'intestino  che  parte  dal  cieco,  s'innal- 
za a  destra  (ascendente),  attraversa  l'ad- 
'lome  da  destra  a  sinistra  (trasverso)  e 
-^cende  a  sinistra  dove  mette  all'S  ilia- 
I,  piega  nella  quale  si  arrestano  gli 
<  grementi.  Dicesi  anche  colon.  Presenta 
lo  placche  del  Peyer,  le  quali  nella  feb- 
bre tifoidea  s'infiammano  e  diventano 
purulente.   V.   Ascesso,  Pus. 

INTESTINO.  {Gas).  L'acido  solfidrico 
non   .si    trova    nell'intestino    se    la    dige- 


stione è  perfetta.  11  lezzo  dei  prodotti 
intestinali  è  proprio  dello  scalalo  e  del- 
Vindolo. 

INTESTINO  GRACILE.  È  un  tubo 
lungo  da  8  a  IO  metri,  diviso  in  tre 
tratti  :  duodeno,  digiuno  ed  ileo.  La 
mucosa  che  lo  riveste  presenta  circa  die- 
ci milioni  di  sporgenze  filiformi  dette 
villi  intestinali  ed  una  cinquantina  di 
milioni  di  ghiandolctte  tubolari  dette  del 
Lieberkùhn.  Il  duodeno  invece  ha  delle 
piccole  ghiandole  a  grappolo  dette  del 
Brunner.  Presenta  inoltre  quasi  un  mi- 
gliaio di  pieghe  dette  valvole  conniventi. 
IODIO.  Corpo  semplice  di  aspetto  me- 
tallico, solubile  nell'alcool.  Il  corpo  ti- 
roide contiene  dell'iodio  e  dell'arsenico. 
Si  usano  in  medicina  l'iodio  ed  i  suoi 
composti,  gl'ioduri.  Esiste  anche  dell'io- 
dio  nel   sangue   delle   mestruazioni. 

IONI.  Risultato  della  decomposizione  E 
parziale  o  totale  delle  soluzioni  saline,  | 
buone   conduttrici    dell'elettricità. 

IPECACUANA.  È  un  arbusto  del  Bra- 
sile  di    cui   si    usa   la   radice. 

La  medicina  domestica  ha  oggigiorno 
abbandonato  le  vecchie  pastiglie  d'ipeca- 
cuana, tanto  in  voga  nel  passato.  V.  E- 
metici. 

IPERCLORIDRIA.  Produeione^  esa- 
gerata continua  o  parossistica  dell'acido 
cloridrico  secreto  dalia  mucosa  stoma- 
cale. 

IPERCRINIA.  Aumento  di  una  secre- 
zione senza  che  esista  alterazione  apprez- 
zabile. 

IPEREMIA.  Aumento  della  quantità 
di  sangue  contenuta  nei  vasi  di  un  orga- 
no o  di  un  tessuto. 

IPERESTESIA.  Aumento  della  sensi- 
bilità. 

IPERFUSIONE.  Stato  di  un  corpo  che 
si  conserva  tale  a  temperatura  inferiore 
al  suo  grado  di  solidificazione,  ma  si  so- 
lidifica alla  più  piccola  scossa.  V.  Gran- 
dine. 

IPERMETROPIA.  V.  Occhio. 
IPERSATURAZIONE.  Quando  un  li- 
quido contiene  sciolto  un  sale  in  quan- 
tità superiore  a  quella  che  lo  satura.  Le 
ipersaturazioni  producono  facilmente  del- 
le  cristallizzazioni    istantanee. 

IPNONE.  %  r  acetofenone,  sostanza 
cristallina  di  odore  gradevole  e  di  azione 
ipnotica.    È   poco    solubile. 

IPNOTICI.  Sostanze  che  conciliano  il 
sonno.  Se  ne  scoprono  sempre  delle  nuo- 
ve. Notiamo  da  prima  gli  eteri  della  se- 
rie grassa  come  il  cloruro  di  metile,  l'a- 
cetato di  aililc,  il  valerianato  d'amile, 
l'uretano.  Aggiungansi  gli  eteri  comples- 
si. Il  sulfonal  è  un  idrato  d'amilene;  il 
trional  e  il  tetronal  sono  efficaci  contro 
l'insonnia.  Poi  vengono  i  derivati  del- 
l'aldeide, come  il  cloralio,  la  -paraldei- 
de,  il  meiilalio,  Yipnale,  il  somnale,  ì'u- 
ralc ;  gli  aromatici  come  Vipnone  ed  il 
feniluretano.    Ipnotici    vegetali    sono,  il 
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baldo  e  la  -piscidia.  Finalmente  il  bro- 
muro   di    potassio. 

{Abuso).  Facilmente  i  nervosi,  quando 
hanno  ottenuto  benefici  di  calma  e  di 
sonno  da  un  ipnotico  ordinato  dal  me- 
dico, continuano  a  servirsene  senz'altro, 
aumentando  progressivamente  le  dosi. 
Tutti  gli  ipnotici  a  dosi  elevate  riesco- 
no  dannosi. 

IPNOTISMO  O  SONNO  PROVOCA- 
TO. Si  può  produrre  uno  stato  anomalo 
di  sonno  in  certe  persone  nervosamente 
predisposte.  A  ciò  può  bastare  che  guar- 
dino a  lungo  e  fissamente  un  punto  lu- 
minoso, un  oggetto  vicino,  l'occhio  di 
un'altra  persona  :  talvolta  è  suiiliciente  il 
contatto  della  testa  di  un'altra  persona 
che    dorma    regolarmente. 

In  questa  forma  di  sonno  è  abolita 
completamente    la   coscienza. 

Idi  ipnotizzati  si  svegliano  soffiando 
loro  sugli  otchi,  bagnando  la  fronte,  o 
dando    loro    l'ordine    di    svegliarsi. 

Vi  sono  diversi  gradi  di  sonno  ipnoti- 
co. Il  primo  è  la  catalessi,  con  l'occhio  a- 
perto  e  fisso,  senza  il  battere  delle  ci- 
glia :  se  si  chiudono  gli  occhi  al  sogget- 
to o  si  continua  l'azione  ipnotizzante 
questi  passa  allo  stato  di  letargo  in 
cui  i  nervi  sono  eccitabilissimi;  con  una 
pressione  sulla  testa  di  un  letargico  si 
ottiene  il  sonnambulismo  provocato,  si- 
mile a  quello  naturale  in  cui  gli  occhi 
sono  anche  chiusi  ma  con  fremiti  palpe- 
brali. 

Nell'ipnotisimo  si  ottiene  la  suggestio- 
ne col  mezzo  delle  idee  comunicate  ed 
in  tal  modo  si  possono  produrre  delle 
sensazioni  anormali,  illusioni  ed  allu- 
cinazioni. 

Sono  suggestionabili  specialmente  le 
persone  nervose  e  quelle  di  mente  tarda. 

La  suggestione  può  anche  obbligare  la 
persona  a  fare  certe  azioni  dopo  un  da- 
to  tempo   cessata   l'influenza   ipnotica. 

È  superfluo  far  notare  il  pericolo  del- 
la suggestione  quando  è  provocata  da 
persone  delinquenti. 

{Influenza  esterna  sulle  funzioni  cere- 
brali). Non  è  impossibile  che  speciali 
radiazioni  possano  agire  sul  cervello; 
ma  queste  influenze  sono  alla  fase  di 
studio  e  nulla  si  può  affermare,  almeno 
per    ora. 

IPOCONDRIA.  £  una  oppressione  di 
paura  per  la  propria  salute,  senza  che  e- 
iista  una  causa  adeguata.  L'ipocondriaco 
si  illude,  considerando  come  sintomi  di 
malattia,  tutte  le  sue  sensazioni.  L'i- 
pocondriaco è  il  vecchio  malade  imagi- 
naire  della  commedia  di  Molière. 

IPOFISI.  Organo  residuale  del  cer- 
vello, considerato  come  un  residuo  della 
parte  anteriore  del  canale  digerente  del- 
l'embrione. La  parte  superiore  di  que- 
st'organo ha  probabilmente  ufficio  di  di- 
fesa interna  perchè  la  sua  estirpazione 
negli  animali   è  causa  di    morte  lontana. 


IPNOTISMO  -  IRICROMATINA 

IPOTERMIA.       Abbassamento      della 
temperatura  organica  sotto  la  media  nor- 


male. 

IPPOCASTANO  {Frutti).  Le  castagne 
d'  India  contengono  della  sapoftina  e 
quindi  sono  velenose.  I  maiali  le  rifiuta- 
no; i  montoni  non  ne  possono  mangiare 
più  di  mezzo  chilo  senza  soffrirne.  Si 
vuqje  che  abbiano  un'azione  efficace  con- 
tro le  emorroidi.  La  sostanza  della  scor- 
za con  la  potassa  produce  fosforescenza. 

Si  scolpiscono  testine  di  frate  ed  og- 
gettini  artistici  nella  pasta  di  questi 
frutti. 

Se  ne  fa  anche  una  farina  per  le  mani. 
V.  Farina. 

IREOS.  La  coltivazione  di  questa  pian- 
ta nella  Toscana  non  può  aspirare  a 
grandi  incrementi  perchè  Vionone  o  pro- 
fumo artificiale  di  violetta  di  Parma  si 
ottiene  da  altre  materie  prime,  ben  dif- 
ferenti  dall'iride. 

La  parte  profumata  dell'ireos  è  il 
fusto...  un  fusto  sotterraneo  che  i  bota- 
nici dicono  rizoma  e  che  il  popolo  bat- 
tezza radice,  senza  che  per  questo  sba- 
glio provenivano  grandi  sciagure  pubbli- 
che. 

La  profumeria,  secondo  il  Bellet,  ac- 
quista ancora  ogni  anno  in  Toscana  cir- 
ca 1250  tonnellate  di  rizomi  di  Ireos; 
oltre  ai  profumi  se  ne  fanno  dei  den- 
tarci i. 

Non  parliamo  più  delle  pallottole  per 
i  cauteri,  oggidì  che  i  cauteri  sono  stati 
aboliti. 

{Igiene).  Il  rizoma  dell'ireos  contiene 
una  sostanza  nociva.  Non  si  usino  i  pez- 
zi di  ireos  per  facilitare  ai  bimbi  lo 
spuntare   dei    denti. 

{Polvere).  Si  raccolgono  i  rizomi  in 
autunno;  si  lasciano  seccare  e  si  passa- 
no ad  una  grattugia.  È  polvere  eccellen- 
te per  sacchetti  profumanti. 

{Tintura).  Ireos  in  pezzi  125  grammi; 
alcool   I   litro. 

IRICROMATINA.  Sostanza  resinosa 
disciolta  nelle  essenze  di  cui  l'Henry  si 
serve  per  colorire  la  carta  in  un  modo  af- 
fatto   nuovo. 

Non  è  novità  ottenere  i  colori  dalle 
sostanze    trasparenti? 

I  differenti  colori  dal  più  al  meno  ven- 
gono perdendo  il  loro  splendore  sotto  la 
lunga  influenza  della  luce.  I  colori  mo- 
derni sono  in  questo  inferiori  a  quelli 
dei   pittori   e  dei  tintori  antichi. 

Se  la  luce  scolorisce,  l'Henry  ottiene 
ora  che  venga  a  colorire  di  tinte  stabili 
gli   oggetti. 

Uno  straterello  sottilissimo  di  sostan- 
za trasparente  si  colorisce  di  tinte  diffe- 
renti secondo  il  suo  spessore.  Il  cambia- 
mento di  colore  dipende  da  differenze 
molto  piccole  di  spessore.  Lo  strato  deve 
variare  intorno  a  mezzo  millesimo  di  mil- 
limetro. Per  l'effetto  ottico  di  queste  dif- 
ferenze di   spessore  si  producono  i  colori 
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più  belli  della  natura.  Sono  effetti  di  la- 
mine e  d'interferenze  luminose  che  colo- 
riscono la  madreperla  e  l'opale,  le  piu- 
me dell'uccello  di  paradiso  e  le  bolle  di 
sapone,  le  ali  delle  farfalle  ed  i  minera- 
li policromi. 

IRIDE.  (^Arcobaleno).  Si  osserva  sóla- 
mente quando   il   sole  è   dietro   di    noi. 

{Occhio).  Funziona  da  diaframma  per 
l'apparecchio    rifrangente    dell'occhio. 

IRIDEE.  Vi  sono  circa  ice  specie  di 
Iris,  per  non  contare  le  varietà.  Presen- 
tano uno  stilo  diviso  in  tre  filamenti  ; 
vi  appartengono  i  gladioli  ed  il  zaffera- 
no.   Presentano   un   bulbo  od   un    rizoma. 

Abbondano  al  Messico  ed  al  Capo  di 
Buona   Speranza. 

IRIDESCENZA.  £  il  variar  di  colo- 
re di  un  corpo  secando  la  direzione  dalla 
quale  arriva  la  luce  e  dipende  da  sotti- 
lissime laminette  che  formano  i  corpi  i- 
ridescenti,  come  la  madreperla  e  l'opale. 

IRIDESCENZA  DEL  VETRO.  L'iri- 
descenza del  vetro  fu  una  delle  novità 
dell'Esposizione  di  Vienna  del  1873.  Il 
lettore  che  desidera  di  ottenerla  potrà 
provare  con  delle  applicazioni  di  fluo- 
ruro d'ammonio,  giacche  i  metodi  indu- 
striali non  sono  effettuabili  da  un  dilet- 
tante. 

Si  può  infatti  ottenere  quest'iridescen- 
za coll'acido  cloridrico;  ma  occorrono  de- 
gli apparecchi  in  cui  quest'acido  possa 
agire  alla  temperatura  di  i2o°-i5o°  ed 
alla  pressione  di   4  o  5  atmosfere. 

Si  può  pure  ottenerla  con  la  volatiliz- 
zazione di  ossidi  metallici,  ma  è  necessa- 
rio che  questa  sia  praticata  nella  ricot- 
tura del  vetro.  Si  adopera  il  cloruro  di 
stagno,  il  nitrato  di  bario  e  quello  di 
stronzio,  che  si  spandono  in  polvere  sul 
pavimento    dei    forni    di    ricottura. 

L'iridescenza  dipende  dallo  stato  spe- 
ciale della  superficie  del  vetro,  e  se  ne 
va  coll'uso.  È  un  fenomeno  elegantissi- 
mo nel  vetro,  a  cui  dà  la  leggerezza  ap- 
parente delle  bolle   di   sapone. 

Ma  è  cosa  che  passa  e  non  dura,  come 
non  durano  le  iridescenze  del  clair  de 
lune,  ottenute  in  modo  simile  nelle  con- 
terie. 


Ir  radi  mio  11  e  od   bianco. 

IRRADIAZIONE  DEL  BIANCO.  V. 
Abiti  {.Abbigliamento).  Una  superficie 
bianca  su  fondo  nero  dà  un  imagine  al- 
quanto   più    grande    del    vero;    viceversa 


un  corpo  nero   apparisce   più   piccolo   sO' 
pra   un   fondo  bianco. 

Così,  ad  apertura  di  libro,  il  circolo 
bianco  della  figura  ricscirà  più  grande 
del   nero,   mentre   sono   uguali. 

ISABELLA.  Uva  americana  denomi- 
nata dalla  signora  Isabella  Gibbs  che  l'in- 
trodusse in  Europa.  Ha  sapore  di  lam- 
pone. La  pianta  abbonda  di  fogliame, 
ma  è  poco  resistente  alla  fillossera  ed 
alla    crittogama. 

ISABELLA  {Colore).  È.  il  mantello 
giallognolo  di  certi  cavalli.  Il  nome  de- 
riva dalla  camicia  della  regina  Isa- 
bella la  quale  aveva  fatto  il  voto  di  non 
mutar  biancheria  fino  alla  cacciata  dei 
Mori  dalla  Spagna.  V.  Indumenti  intimi. 

ISCHEMIA.  Diminuzione  del  sangue 
in   una   parte  del  corpo. 

ISOLAMENTO  NELLE  MALATTIE  | 
INFETTIVE.  È  un  pensiero  d'immenso  I 
dolore!  Avere  il  nostro  amore  di  moglie, 
di  madre,  di  sorella  ammalata,  in  peri- 
colo e  non  poterlo  assistere  e  non  potere 
rispondere  a  chi  forse  vi  chiama  in  que- 
sto istante  nello  sconforto  del  dolore,  vi 
invoca  nelle  visioni  dell'allucinazione, 
vi  implora  nei  ricordi  dell'agonia!  Ul- 
timi ricordi  del  cervello  in  cui  si  spe- 
gne la  vita,  in  cui  l'uomo  adulto  muore 
nell'implorazione  del  santo  nome  di  mam 
ma,  rivedendo  forse  il  sorriso  beato  del 
la  buona  madre  che  si  piegava  sulla  cu- 
na, e  sentendo  nel  commiato  all'esistenza, 
il  suo  fiato,  la  dolcezza  dei  primi  baci, 
delle    prime   parole,    dei    primi    conforti. 

Ma  l'isolamento  è  necessario  in  alcune 
malattie  infettive  e  specialmente  nel 
vaiuolo,  nella  scarlattina,  nel  morbillo, 
nella  difterite,  malattie  in  cui  il  peri- 
colo per  i  vicini  continua  per  un  cej-to 
tempo  dopo  che  il  malato  passò  al  buon 
essere    della    convalescenza. 

Per  altre  malattie  infettive  come  la 
tifoidea  ed  il  colèra  il  convalescente  è 
quasi  sempre  innocuo.  Fortunati,  in  que-  * 
sto  episodio,  i  ricchi  che  possono  ottenere 
l'isolamento  nella  casa  a  due  passi  dai 
loro  cari.  Per  i  poveri  è  inesorabile  l'al- 
lontanamento, ma  è  pure  un  soave  con- 
forto il  pensiero  di  carità  che  induce 
certi  animi  veramente  eletti  ad  assistere 
gratis,  con  pericolo  della  loro  vita,  que- 
sti   poveri    malati    infettivi. 

Sieilo  suore  di  carità  o  soldati  delle 
:roci  di  tutti  i  colori,  frati  o  fiamasro- 
;.i,  date  loro  corone  di  valore  cittadino, 
'.tionfi  di  simpatia  e  di   riconoscenza. 

L'amore  del  prossimo  non  ha  più  gran- 
de espressione  di  questa  che  è  tanto  mo- 
desta e  che  ci  deve  mettere  d'accordo,  an- 
che questa  volta,  cogli  ottimisti  che  am- 
mettono che  il  mondo  non  è  tanto  bruito 
come   lo  descrivono. 

ISTERISMO.  Malattia  nervosa,  non 
esclusivamente  riservata  alle  donne,  con 
sintomi   svariatissimi,   convulsioni    e   scn- 
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sazioni  soggettive  simulanti  altre  malat- 
tie. 

ISTINTI.  Sono  manifestazioni  di  na- 
tura impulsiva  comuni  a  tutti  gli  indi- 
vidui di  una  specie,  veri  atti  obbliga- 
tori provenienti  da  tendenze  connate,  del 
tutto  indipendenti  dal  raziocinio,  anche 
nelle  sue  forme  più  elementari.  In  ge- 
nerale hanno  uno  scopo  utile  alla  con- 
servazione e  rappresentano  una  vera  fun- 
zione   specifica    del    sistema    nervoso. 

Le  antiche  scuole  filosofiche  ed  anche 
alcune  dottrine  biologiche  moderne  con- 
siderarono gli  istinti  come  fenomeni  del 
tutto  inesplicabili.  Ogni  animale  posse- 
deva, come  qualità  a  sé  inerente,  un 
certo  numero  di  istinti  costanti  la  cui 
esistenza  era  una  legge  come  avviene  del- 
le proprietà  fisiche  e  chimiche  per  le 
diverse  sostanze.  Affermando  che  le  api 
ì  facevano  le  Oelle  esagonali  fer  la  stessa 
I  ragione  che  la  calamita  attira  il  ferro 
si  veniva  intanto  a  collegare  le  leggi 
dei  corpi  viventi  a  quelle  che  si  mani- 
festano nei  minerali,  a  stabilire  un'ana- 
logia che  la  scienza  moderna  incomincia 
ad  accogliere,  riconoscendo  essa  ormai 
che  i  fenomeni  delle  piante  e  degli  ani- 
mali si  riscontrano  pure  nei  corpi  cri- 
stallizzati   e    nella    materia    in    generale. 

Parecchie  dottrine  filosofiche  antiche 
negarono  agli  animali,  ogni  coordina- 
zione di  sensazioni,  ogni  manifestazione 
di   memoria,   d'intelligenza  e  di   volontà. 

Vollero  perfino  cjie  gli  animali  non 
sentissero  e  che  tutti  i  loro  atti  fossero 
automatici,  anche  quelli  che  sono  eviden- 
ti reazioni  indotte  dalla  sensibilità  do- 
lorifica. Secondo  quelle  vedute  l'istinto 
era  la  facoltà  fondamentale  degli  ani- 
mali; l'intelligenza  era  esclusiva  del- 
l'uomo. 

Oggi  si  riconosce  la  sensibilità  e  l'in- 
telligenza negli  animali,  ma  in  gradi 
differenti  di  evoluzione.  Mentre  in  certi 
sensi  alcuni  animali  sono  indubbiamente 
*  superiori  all'uomo,  questo  li  supera  tut- 
ti nella  sensibilità  dolorifica  e  nell'in- 
telligenza. 

Vennero  quindi  sottratti  al  dominio 
degli  istinti  tutti  quegli  atti  o  costumi 
che  appariscono  essere  conseguenza  del- 
la sensibilità  della  memoria  individuale, 
della  .coordinazione  mentale.  Lo  stesso 
fenomeno  del  ritornare  talora  da  gran- 
di   distanze  alla  loro  sede  che  si  osserva 


in  alcune  specie  (piccioni  viaggiatori, 
api,  ecc.)  è  in  gran  parte  spiegato  con 
la    memoria    locale    degli    animali 

Benché  primitivamente  rivolti  al  van- 
taggio dell'individuo,  gli  istinti  posso- 
no in  certi  casi  essere  nocivi.  L'atto  i- 
stintivo  si  compie  necessariamente  all'ap- 
parire di  condizioni  speciali  che  l'origi- 
narono, anche   quando   torna    in    danno. 

Esistono  anche  istinti  attualmente  i- 
nutili;  veri  istinti  raffresentativi,  a- 
vanzi    dei    tempi    in   cui   erano   giovevoli. 

In  questo  modo  si  volle  per  esempio 
spiegare  il  noto  istinto  del  cuculo.  E 
certo  che  la  femmina  non  trova  vantag- 
gi speciali  a  far  covare  le  uova  da  al- 
tri uccelli,  ma  questa  specie  seguiva,  in 
altri  tempi,  gli  armenti  dei  ruminanti 
selvatici  epperciò  non  aveva  modo  di  ri- 
manere in  una  località  per  attendere  al- 
l'incubazione. 

ITTERIZIA.  Colorazione  gialla  della 
pelle  e  delle  mucose  dovuta  ai  pigmenti 
della  bile  diffusi  dal  sangue.  £  ben  vi- 
sibile  nel   bianco   degli  occhi. 

ITTIOCOLLA.  {.Lavori').  L'ittiocolla  o 
colla  di  pesce  si  modella  facilmente  ed 
il  dilettante  artista  può  farne  un  mondo 
di  cose,  f avente  la  pazienza  ;  dai  fiori 
imitati  alle  statuine  e  dall'imitazione 
della  tartaruga  a  quella  del  celluloide 
trasparente. 

La  colla  si  rammollisce  coll'acqua  cal- 
da; diventa  plastica  come  cera  ed  ob- 
bedisce alle  dita. 

Pure,  disgraziatamente  obbedisce  an- 
che all'umidità  che  la  rigonfia  e  la  de- 
forma...   quando    non    la   scioglie. 

Ricordiamo  tutti  quelle  immagini  di 
santi  e  di  madonne  trasparenti  che  si 
curvano  alitandovi  sopra.  Per  questa  pro- 
prietà la  gelatina  venne  adoperata  in  al- 
cuni apparecchi  per  misurare  l'umidità 
delle  stanze  o  quella  che  esala  dal  cor- 
po umano.  V.  I groscoficità. 

Per  solidificare  l'ittiocolla,  la  colla,  la 
gelatina  si  facciano  rammollire  auestc 
sostanze  in  un  peso  uguale  di  acqua  a 
cui  si  aggiunga  il  io  per  cento  di  aldei- 
de   formica. 

L'oggetto  modellato  si  mette  per  qual- 
che tempo  in  un  bagno  della  stessa  solu- 
zione  di    aldeide   formica. 

ITTIOSl.  Difformità  congenita  della 
pelle  che  si  presenta  secca  e  con  conti- 
nua   desquamazione. 
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JACONAS.   V.    Stoffe  di  cotone. 

JOCKEY-CLUB  {Profumo).  Essenza  dì 
acacia,  di  rose,  di  tuberosa,  e  di  ber- 
gamotti, goccie  15;  ambra  grig-ia,  15 
centigr.  ;  alcool  250  gr.  lenone  una  goc- 
ciola. 

JONI.  Già  il  Cannizzaro  aveva  detto 
che  quando  si  scioglie  un  sale  nell'acqua, 
formando  una  soluzione  buona  conduttri- 
ce dell'elettricità,  una  parte  si  decom- 
poneva, rimanendone  tuttavia  nell'acqua 
i  prodotti  di  decomposizione.  Oggidì  la 
scienza  ha  riconosciuto  la  verità  di  que- 
sta teoria.  Allorché,  per  esempio,  il  sale 
comune,  che  è  cloruro  di  sodio,  si  scio- 
glie, una  parte  si  decompone  in  cloro  ed 
in  sodio,  i  quali  rimangono  per  effetto 
dell'elettricità    nella    soluzione. 

Il  fenomeno  dicesi  jonizzazione  :  gli 
foni  sono  i  due  frammenti,  per  così  de- 
nominarli,  delle  molecole. 

Il  decomporsi  dei  vari  veleni  proba- 
bilmente dipende  dagli  ioni  dannosi  a 
cui    danno   origine   nello   sciogliersi. 

JUTA.  Fibra  ricavata  da  una  pianta 
tigl iacea  Corcliorus  capsularis  e  Corcho- 
rus  olilorius.  £  una  pianta  alta  da  uno 
a  due  metri  che  si  coltiva  nell'Asia  me- 
ridionale. 

L'odore  speciale  dei  tessuti  di  juta  è 
prodotto  dall'olio  di  pesce  che  viene  a- 
dopcrato  nella  filatura  di  queste  fibre 
onde   renderle   più   flessibili. 

Se  ne  fanno  sacchi,  tappeti,  stoffe  per 
mobili. 


Se    ne   mescola   anche   un    poco   alle   fi- 
bre della  canapa  e  del   lino.   A  dissipare 


Fibre  di  juta. 

questo  dubbio  basterà  versare  sul  tessuto 
una  soluzione  di  solfato  di  anilina.  Le 
fibre  di  juta  si  coloriscono  in  giallo;  le 
altre    non   cambiano. 

Le  cattive  qualità  della  juta  stann'^ 
nella  sua  poca  resistenza  all'umidità,  ed 
ai  cambiamenti  di  temperatura.  Quei  tes- 
suti fortissimi  si  alterano  facilmente 
nell'aria   umida. 

Inoltre  i  tessuti  di  juta  conservano 
male  le  tinture  ed  hanno  una  tendenza 
ad    abbrunire. 

Oggi  si  fabbrica  su  vasta  scala  il  vel- 
luto   di   juta   per   stoffe   decorative. 

JUTA  NELLA  TELA  IMBIANCHI- 
TA. Si  sfilaccia  un  po'  del  tessuto  e  si 
pongono  i  fili  in  un  piattello,  contenente 
una  soluzione  di  cloruro  di  calce;  quin- 
di si  lavano,  si  introducono  nell'acido 
cloridrico  e  si  lavano  di  nuovo;  final- 
mente si  versa  sopra  una  gocciola  di 
ammoniaca.  La  juta  si  colorisce  allora 
in   rosso   violaceo. 
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KAKEMONO.  Specie  di  quadri  giap- 
ponesi sospesi  alle  pareti  mediante  due 
aste  orizzontali. 

KALADAMA.  Semi  purganti  ed  eme- 
tici di  un  convolvulo. 

KALMIA.  Fiore  esotico  facile  ad  imi- 
tarsi  nel    disegno   decorativo. 


KaUtia. 

KAMA.  {Collezioni).  Pugnale  senza 
guardia   usato   dai   Circassi. 

KAMALA.  Pianta  indiana.  Si  usa  in 
polvere    contro    il    verme    solitario. 

KARL  Curcuma  e  coriandoli,  250  gram- 
mi ;  pepe  nero,  150;  cannella,  15;  comino, 
125;  copsico  (peperoni  rossi),  75;  carda- 
momo e  zenzero,  50.  Il  tutto  in  polvere. 
Serve  specialmente  per   il   riso. 

KAUL  FUSSIA  {Giardinaggio).  Pian- 
ta composita  del  Capo  di  Buona  Speran- 
za con  fiori  turchini  circondanti  un  bot- 
tone violetto. 

K.AWA.   Radice  aromatica  digestiva. 

KEFIR.  Bevanda  ottenuta  nel  Cau- 
caso dalla  fermentazione  del  latte  di 
vacca.  Venne  proposta  come  ricostituen- 
te. 


KERMESSE.   Nome  olandese  delle  fe- 
ste religiose  e  delle  fiere. 

KETMIA.   V.   Ibisco. 

KIANG.    V.    Asino. 

KIESELGUHR.    V.    Dittcìmite,    Diato- 
mee. 

KIEW.   V.    Giardiiìo   di   Kiew. 

KIMONO.  È  il  vestito  nazionale  giap- 
nese  incrociato  al- 
l'innanzi  e  stretto 
alla  vita  da  una 
cintura,  oggigiorno 
introdotto  nella  mo- 
da  europea. 

K  I  N  E  S  ITERA- 
PIA.  L'  etimologia 
indica  che  questo 
modo  di  cura  è  di- 
retto a  guarirvi... 
col  movimento.  Che 
il  movimento  sia  un 
eccellente  fattore 
della  salute,  è  cosa 
risaputa  da  tutti; 
ma  la  vita  che  si  vi- 
Ve  non  è  fatta  per 
applicare  i  vecchi 
precetti  di  Ippocrate 

e  di  Galeno.  Sotto  la  greveimo,ra  degli 
affari  che  ci  tengono  nello  studio  od  al- 
l'ufficio dal  mattino  alla  sera,  il  siste- 
ma nervoso  ha  perduto  perfino  la  forza 
della  volontà,  Vattittidine  al  cornando  di 
moltissimi  movimenti.  Questa  nostra  in- 
dolenza muscolare  non  sta  tutta  nei  mu- 
scoli ;  sta  specialmente  nella  ^energia  or- 
dinatrice. 

La  kinesiterapia  intende  di  combattere 
colla  ginnastica  svedese  e  con  tutto  un 
arsenale  di  macchine  mosse  dal  vapore 
0  dall'elettricità  quest'invadente  apatia 
dei  tessuti,  questo  torpore  dell'umano 
protoplasma.  Già  in  Italia,  per  opera  as- 
sidua del  dottore  Colombo,  sorsero  pa- 
recchi istituti  kinesiterapici  in  cui  si 
341  — 


Kimono. 


KIXO-KOLA 


curano  parecchie  malattie,  ma  special- 
mente si  fa  della  kinesiterapia  igienica, 
una  specie  di  sport  di  nuovo  genere,  della 
ginnastica  forzata  ,  dell'  allenamento 
scientifico  a  beneficio  della  salute  ed  a 
precauzione  contro  la  polisarcia  e  la 
gotta. 

KINO.  Estratto  astringente  che  colori- 
sce  in   rosso   la  saliva. 

KITAIBELIA.  Malvacea  originaria 
dell'Ungheria,  con   fiori    bianchissimi. 

KNEIPPISMO.  Il  kneippismo  è  la 
pratica  di  una  igiene  che  vuole  rinfor- 
zare la  fibira   umana. 

Il  nome  del  curato  Kneipp  del  piccolo 
paesello  di  Wocrishofen  si  è  diffuso  co- 
me quello  di  un  apostolo  per  tutta  la 
Germania. 

L'oscuro  parroco  cominciò  a  guarire 
sé  stesso  coi  bagni  freddissimi;  poi  volle 
diffondere  questa  pratica  e  con  una  per- 
tinacia di  cui  uno  scienziato  non  è  capa- 
ce, riuscì  a  fondare  stabilimenti,  scuo- 
le... perfino  delle  fabbriche  di  tessuti, 
giacché  egli  abolisce  la  lana  e  vuole  per 
la  pelle  una  tela  giossolana...  di  un  gra- 
do più  morbida  della  tela  da  vele.  Ac- 
qua fredda,  aria  libera,  luce  ampia,  nes- 
suna mollezza;  ecco  i  fondamenti  di  que- 
sta scuola  empirica. 

Non  è  raro  il  caso  di  uomini  estranei 
alla  scienza  che  diventano  creatori,  a- 
póstoli  di  pratiche  mediche.  Priesstniz, 
il  fondatore  dell'idroterapia,  era  un 
contadino. 

Nessuno  può  negare  che  il  kneippismo 
non  abbia  le,  sue  esagerazioni  ed  i  suoi 
dogmi    troi>po    assoluti,    autoritari. 

Sono  difetti  frequenti  nelle  cose  nuc- 
/e. 

KYL-FYRE.  Tubi  di  latta  contenenti 
una   polvere  che   spegne    il    fuoco. 

KODROUKAS.    V.    Giaffove   (Spade). 

KOGAI.  V.   Giappone  (Spade). 

KOLA.  Seme  di  Sterculia  acuminata. 
Agisce   eccitando   il   sistema   nervoso  mo- 


(Azioue).  Le  esperienze  fatte  in  Euro-- 
pa  confermano  la  pratica  africana. 

Si  verificò  che  il  seme  di  kola,  indi- 
pendentemente dalla  caffeina  che  contie- 
ne,  è    il    vero   nemico    della   stanchezza. 

Gli  alpinisti  francesi  l'adoperano  con 
vantaggio  nelle  loro  faticose  ascese,  le 
prove  fatte  nell'  esercito  dimostrano 
quanto   possa   esser   utile. 

Certamente,  come  avviene  in  tutte  le 
sostanze  che  agiscono  sul  sistema  nervo- 
so, non  mancano  i  casi  di  completa  i- 
nefficacia. 

(Botanica).  Vegeta  all'altezza  di  dieci 
a  venti  metri  la  Sterculia  o  Kola  acu- 
minata che  produce  un  seme  che,  all'uo- 
po, li  rende  forti.  Un  negro  può  per- 
correre una  ottantina  di  chilometri  a 
passo  di  corsa  in  un  giorno,  fare  un 
viaggio  di  piacere  nel  miglior  modo  pos- 
sibile in  un  paese  dove  non  vi  sono  an- 
cora le  agenzie  Cook,  masticando  un  se- 
me di   quest'albero. 

Naturalmente  quelle  popolazioni  dan- 
no un  grande  valore  al  frutto  di  kola  : 
lo   considerano    come   una    cosa,    divina. 

La  dicono  nelle  diverse  tribù,  kula, 
gola,  coles,  cmbéné,  nangoué,  coccorocù. 
Come  si  vede  la  sinonimia  non  fa  difet- 
to :  ma  tutti  si  accordano  nel  decantar- 
ne  le  buone   qualità. 

Offrire  un  frutto  di  kola  bianca  è  fior 
di  cortesia...  viceversa,  se  è  rossa,  chi 
la  riceve  deve  offendersene  come  di  uno 
schiaffo.  Si  offre  alle  persone  cui  si  vuo- 
le  far   villania. 

Come  da  noi  si  giura  e  spergiura  sul 
Vangelo,  là  un  giuramento  deve  essere 
fatto  sopra...  una  noce  di  kola. 

È  un  albero  elegante  che  di  lontano 
dà  un  poco  la  reminiscenza  dei  nostri 
castagni  delle  Alpi,  sebbene  abbia  dei 
rami  penzolanti,  che  talora  discendono 
sino  a  terra.  Il  frutto  contiene  da  quat- 
tro a  dieci  semi  di  forma  quadrangola- 
re. 

{.Composizione)      Quando    è    fresco,     il 


Sterculia. 

tore.  Venne  usata  per  l'allenamento  dei 
biciclisti.  Contiene  caffeina  e  teobromi- 
na.   V.   Caffè,   Cacao,  Cioccolata. 


Frutto  e  seme  di  Kola. 

seme  è  ricco  di  un  olio  essenziale  che  a- 
vrebbe  le  virtù,  che,  a  torto  od  a  ragio- 
ne, sono  presso  gli  europei  attribuite  al- 
le ostriche;  ma  in  Europa  fresco  non  lo 
possiamo  avere,  neppure  dalle  più  rino- 
mate ditte  che  fanno  commercio  di  dro- 
ghe e  medicinali. 

Il    seme   secco   è   straricco   di  caffeina; 
ne   contiene    due    volte   almeno    più    del 
migliore  caffè,   epperciò  l'infusione   del- 
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la  polvere  di  questo  seme  è  un  caffè,  di- 
rò  così,    sublime. 

Il  profumo  è  tutt'altro  che  squisito  : 
anzi,  le  prime  volte  pare  un  caffè  di  ci- 
coria   ed    anche    peggio... 

L'analisi  chimica  di  questi  semi  di- 
mostrò che  contenevano  oltre  la  caffei- 
na, che  si  rinvenne  nella  proporzione  di 
-^,^5  per  cento,  della  teobromina,  che  è 
principio   attivo   del  cacao,    del    tanni- 

,   del   glucosio...   e  tante   altre  sostanze 

i  cui  al  lettore  nostro  importerebbe  un 
nullo.  Vi  si  trova  ancora,  e  questo  è 
ìavvero  interessante,  una  sostanza  non 
ancora  ben   definita,   detta  rosso   di   kola. 

Questa  sostanza  è,  secondo  i  recenti 
?tudi  dell'Heckei,  il  vero  preservativo 
contro    la   stanchezza. 


In  questa  materia  rossa  esisterebbe  il 
segreto  della  magica  azione  della  pol- 
vere di  seme  di  kola  a  cui  il  negro  poe- 
ta scioglie  l'inno  barbaro  sotto  le  fron- 
zure  dell'albero  benedetto,  dai  fiori  olez- 
zanti   di    vaniglia. 

{Elixir  di  Kola).  Noce  di  kola  in  fran- 
tumi gr.  200;  alcool  gr.  500;  acqua,  un 
litro;    siroppo,   mezzo   litro. 

{Frutti).  I  frutti  delle  Sterculia,  cir- 
condati da  brattee  in  atteggiamenti  di 
curve  artistiche,  possono  offrire  ai  dise- 
gnatori  delle   eccellenti    ispirazioni. 

Da  poco  tempo  è  arrivato  dall'Africa 
questo  preservativo  contro  la   stanchezza. 

{Vino  di  Kola).  Polvere  di  Kola,  100 
grammi  ;  vino,  un  litro.  Dopo  10  giorni 
si    filtra 
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LABBRA.  Nelle  labbra  la  pelle  inco- 
mincia a  trasformarsi  in  una  membrana 
m.ucosa  e  l'abbondanza  di  vasi .  capillari 
che  lasciano  vedere  per  trasparenza  ii 
color  del  sangue  è  causa  del  celebre  co- 
rallo e  della  non  meno  convenzionale  rosa 
dei  poeti  arcadici.  Le  labbra  pallide  so- 
no indizio  di  anemia,  di  disturbi  nervosi, 
di    disordini    nell'ematopoiesi. 

Alcune  persone  hanno  l'abitudine  di 
tener  le  labbra  aperte:  anche  quando  ciò 
sia  un  artifizio  per  lasciar  vedere  i  den- 
ti, è  cosa  che  non  solo  è  stupida,  ma  della 
stupidità  procura  la  fisionomia:  inol- 
tre predispone  alle   laringiti. 

{Eczema).  Se  ne  accusano  ingiustamen- 
te i  ragni.  V.  Ragni  :  invece  general- 
mente sono  effetto  di  cattive  digestioni, 
nelle  quali  si  producono  delle  tossine, 
che  vengono  eliminate  per  i  reni  e  per 
la  pelle.  Si  può  applicare,  dopo  la  disin- 
fezione, le  pomate  per  le  ragadi. 

{Lozione  fer  lavare  le  labbra).  .Acqua, 
loo  gr.  ;  tannino,  3  gr.  ;  essenza  di  ber- 
gamotto,  8    goccie. 

{Ragadi  delle  labbra).  Sono  delle  pic- 
cole piaghe  dolorose,  che  di  preferenza  si 
formano  agli  angoli  della  bocca.  Occorre 
disinfettarle  senza  misericordia  con  su- 
blimato e  quindi  applicare  una  delle  due 
pomate  della  Valresson  :  1°  Cera  vergine, 
S  gr.  ;  olio  di  mandorla,  15  gr.  Rimesco- 
lasi a  caldo  e  si  aggiungono  2  gr.  di  tin- 
tura di  benzoino  prima  di  levarla  dal 
fuoco.  2"  Burro  di  cacao,  gr.  io;  olio  di 
mandorle,   gr.    io. 

{Rosso  fer  le  labbra).  Carmino,  io  gr.  ; 
acqua  di  rose,  i  litro;  ammoniaca,  30 
gr.  Si  fa  poscia  agire  l'ammoniaca  sul 
carmino  in  una  bottiglia  chiusa,  per  tre 
giorni.  Si  forma  così  del  carminato 
d'ammonio  :  poi  si  aggiunge  l'acqua  e 
dopo  alcuni  giorni  si  raccoglie  la  parte 
galleggiante. 


LABIATE.  Le  labiate  formano  una  fa- 
miglia facilmente  riconoscibile  dalla  co- 
rolla divisa  come  in  due  labbra,  dal  fu- 
sto quadrangolare  e  dall'essenza  di  cui 
abbondano  nelle  loro  parti  verdi.  Sono 
labiate  le  principali  erbe  aromatiche, 
come  lo  spigo,  il  rosmarino,  la  menta,  il 
timo,  la   maggiorana,  ecc. 

LACCHE.  V.  Gomma  lacca. 

LACCHE  CINESI  E  GIAPPONESI. 
Le  cinesi  sono  inferiori  alle  giapponesi. 
La  lacca  giapponese  si  ottiene  dalla 
Augia  Sinensis,  e  le  meno  pregiate  dal- 
la Driandria  cordata  e  dalla  Rhus  se- 
mialata. A  queste  resine  si  aggiunge  del- 
l'olio di  Vernicia  montana  o  di  Camellia 
oleifera. 

La  vernice  nera  è  ottenuta  con  nero 
d'avorio  ed  olio  di  thè,  insieme  alla  lac- 
ca; la  vernice  ricoprente,  di  color  giallo 
trasparente,  contiene  dell'olio  e  della  bi- 
le di  maiale.  Per  colorire  su  lacca,  i  pit- 
tori adoperano  una  vernice  consimile,  ma 
meno  densa.  Le  lacche  cinesi  sono  gene- 
ralmente incrostate  d'avorio,  di  madrc- 
perla o  di   pietre  preziose. 

LACCHE.  {Colori).  Sono  insolubili  e 
formate  dalla  combinazione  di  un  co- 
lore organico  con  l'allume,  l'acetato  di 
alluminio,    ecc. 

LACCHE  SCOLPITE.  Composizione  in 
cui  l'operaio  scolpisce  seguendo  i  con- 
torni di  un  disegno  che  vi  ha  decalcato. 
Lo  spessore  è  di  un  centimetro  o  di  un 
centimetro  e  mezzo.  È  un  miscuglio  di 
filamenti  deW'Urtica  nivea,  di  carta  di 
Brusso7ietia  e  di  gusci  d'uova  unito  a 
dell'olio  di  camelia  che  si  indurisce  con- 
siderevolmente. Si  scolpisce  prima  che 
sia  del  tutto  dura.  «  Questa  specie  di  ce- 
sellatura è  molto  delicata  ed  abbisogna 
di  una  mano  molto  sicura,  poiché  è  im- 
possibile il  ritocco.  I  pezzi  più  belli  che 
noi  abbiamo  osservato  a  Pechino  erano 
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di  un  fare  largo,  un. po' grosso,  ma  soli- 
do e  senza  esitaz.ioni  :  il  rilievo  delle  de- 
corazioni sporgeva  bene  sul  fondo  e  con- 
servava tutta  la  morbidità  della  cera  pla- 
stica ».   Così  scriveva  il  Gonse. 

Unico  difetto  di  questi  lavori  è  il 
soverchio  delle  decorazioni,  poiché  vi  è 
generalmente  un  brulicame  di  mostri, 
di  ornamenti,  di  fronzure  in  mezzo  a  cui 
l'occhio  si   stanca. 

Queste  lacche  scolpite  non  si  fanno 
quasi  più  nella  Cina.  Si  fabbricano  in- 
vece a  Berlino  ed  a  Norimberga  delle 
orribili  imitazioni  con  della  cartapesta 
compressa   ed    inverniciata. 

LAC-DYE.    V.    Gomma   lacca. 

LACRYMA-CHRISTI  {Vino).  È  vino 
fatto  con  uve  serbate,  come  il  Natalino 
di  Trevi  e  di  Montone  ed  il  Vino  Santo 
di  uve  passite  pestate  a  Pasqua. 

Questi  vini  sono  ancora  preparati  nelle 
famiglie  con  metodi  primitivi,  e  tuttavia 
riescono  buoni  per  molte  persone  :  vini 
dolci,  giulebbati,  che  contengono  il  15 
od   il   IO  per   100  di   spirito. 

Preparati  a  Pasqua,  ebbero  il  loro  no- 
me cristiano  di  Lacryma  Christi,  onde  il 
Chiabrera    si    meravigliava  : 
«  Lacrima   adunque   chiamerassi    un   vino 
Parto   di  nobilissima   vendemmia.  » 

Non    piacciono   a   tutti    questi    vini    che 
tengono  dell'estratto  o  del  siroppo  :  onde 
il   Redi,  nel    Ditirambo  : 
«  Altri  beva  il  Falerno  o  la  Tolfa, 
Altri  il  sangue  che  lacrima  il   Vesuvio  ». 

Nelle  famiglie  vi  è  un  piccolo  barile 
per  questi  vini.  Quando  si  spilla,  alle 
feste  di  Natale  o  di  Pasqua,  si  versa  il 
nuovo  mosto,  spesso  senza  neppure  la- 
vare il  recipiente;  si  luta  con  dell'ar- 
gilla ed  arrivederci  a'ie  feste  dell'anno 
seguente. 

È  un  vino  un  poco  simile  a  quello  che 
si   ottiene  coi   mosti   concentrati. 

LACRYMA  CHRISTI  ARTIFICIA- 
LE. Vino  vecchio,  litri  4  e  mezzo;  tintu- 
ra di  cachou,  infuso  di  mallo  di  noce  e 
di  iride,  di  ciascuno  cinque  centilitri  ; 
siroppo,    litri   0,30;   a'cool,   litri   0,25. 

(/«  grande).  Vino,  litri  44;  tintura  di 
cachou,  50  centilitri  ;  infuso  di  mallo  di 
noce,  50;  infuso  d'iride  fiorentina,  50; 
siroppo   a  36°,    litri   3;    alcool   a  90°,    2,50. 

Dopo  due  mesi  si  chiarifica  con  bianco 
d  uovo   oppure   si    filtra. 

LACRIME.  {Cornposizione).  L'analisi 
chimica  dimostra  che  le.  lacrime  conten- 
gono del  cloruro  di  sodio,  cioè  del  comu- 
ne sale  di  cucina,  un  poco  ^'albumina 
ed  un  poco  di  mucina  :  pare  anche  che 
vi  si  contenga  della  globulina.  Ecco  tut- 
ta la  chimica  delle  lacrime  così  di  quelle 
del  dolore  come  di  quelle  della  gioia: 
ecco  il  liquido  prediletto  di  tanti  poeti 
sentimentali.  La  chimica  applicata  alia 
psicologia  dà  spesso  di  queste  dure  ri- 
velazioni. 


Aspettavate  nelle  lacrime  una  concen- 
trazione di  do.lpfe?  Aspettavate  la  mate- 
ria  delle  perle  od   una   nuova   tossina? 

{Ghiandole  lacrimali).  Le  ghiandole 
lacrimali  stanno  innicchiate  all'angolo 
esterno  degli  occhi.  Sono  ghiandolettt- 
a  grappolo,  ed  il  loro  regolare  ufficio 
sarebbe  quello  di  lavare  l'occhio  dalla 
polvere,  di  conservarlo  umido,  cosicché 
si  possa  muovere  facilmente.  Non  cer- 
chiamo paragoni,  che  cascherebbero  male. 

Tutte  le  ghiandole  lavorano  sotto  il 
comando  dei  nervi  :  ma  il  loro  lavoro  su- 
bisce meno  gli  effetti  dello  stato  dell'a- 
nima. Il  cervello  è  straziato  dal  dolore, 
avvelenato  dal  lavoro,  oppresso  nella  lot- 
ta? Le  glandole  possono  continuare  a  se- 
cernere i  loro  prodotti  ed  a  reclamare  le 
loro  esigenze.  I  dispiaceri  guastane  le  di- 
gestioni ;  ma  vi  è  molta  gente  a  cui  i 
dolori  non  procurano  dispepsie,  iperclo- 
ridrie, itterizia  od  altri  disturbi  glan- 
dulari.  I  banchetti  funerari  degli  anti- 
chi   lo   dimostrano. 

Invece  le  ghiandole  lacrimali  stanno 
tutte  sotto  il  comando  delle  emozioni. 
Vengano  dal  cervello  o  dal  bulbo  del- 
l'encefalo, le  influenze  nervose  si  manife- 
stano subito  nelle  ghiandole  lacrimali. 
Non  si  piangerà;  ma  si  sente  un  bisogno 
di  battere  le  ciglia.  Beati  quelli  che  pian- 
gono, aveva   detto  Cristo. 

Beati  qui  lugent..,  per  chi  lo  vuole  in 
latino,  come  in  una  predica. 

Beati  sono  poco  quegli  uomini  se  pian- 
gono per  morbosità  di  carattere;  beati 
meno  se  per  dolore;  beati  davvero  sono 
degni  di  essere  se,  senza  piangere  per  gli 
occhi  piangono  dentro  allo  spettacolo  del 
male  immenso  che  circonda  l'uomo  in 
questo    vivere  scellerato. 

Nel  medio  evo  ebbero  speciale  culto  i 
santi    che    piangevano. 

Maria  Maddalena,  una  santa  simpati- 
ca, è  rappresentata  piangente  nella  sua 
bellezza  sconsolata:  altri  piangenti  ven- 
nero, ed  il  dono  del  piangere  veniva 
considerato  come  una  benedizione  del 
cielo. 

L'antichità  aveva  personificato  questo 
ideale  lacrimoso  nella  Niobe  convertita 
in  sasso  dalla  tarda  pietà  degli  dei  che 
le   avevano  uccisi    i    figli. 

Le  ghiandole  lacrimali  stanno  sotto  il 
governo  del  nervo  lacrimale  e  del  gran 
simpatico. 

Vi  sono  differenze  nella  composizione 
delle  lacrime  secondo  che  impera  l'uno  o 
l'altro   nervo. 

Il  gran  simpatico  produce  lacrime  tor- 
bide vischiose. 

Fortissime  eccitazioni  possono  soppri- 
mere le  lacrime;  proibirne  la  produzio- 
ne. E  qui  ritorni  Dante  a  parlare  nel 
suo   eterno   linguaggio   di   verità:    . 

Io  non  fiangeva',    sì   dentro   imf etrai 
che    contrapporremo    alla    dolce    imagine 
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della   poesia   peccaminosa   di    Francesca: 

Farò  come  colui  che  -piagne  e  dice. 

Ed  il  pianto  fu  anche  articolo  com- 
merciale l  Ricordiamo  le  f re-fiche  pian- 
genti ai  funebri  romani,  di  cui  ancora 
si  conserva  la  tradizione  nel  canto  delle 
corporazioni  religiose  che  per  una  can- 
dela di  cera  —  moneta  convenzionale  nel 
commercio  che  vive  nelle  sagrestie  e 
muove  vomito  a  chi  deve  contrattare  gli 
ultimi  onori  sacri  ad  una  povera,  cara 
memoria  di  defunto  —  al  finire  di  que- 
sto secolo  scettico  devono  andare  in  cor- 
teo cantando. 

{Malattie).  La  facilità  del  pianto  è  un 
segno  di    debolezza. 

Piange  facilmente  il  nevrotico;  ha  le 
lacrime    in    tasca    il    beone. 

{Punti  lacrimali).  Le  lacrime  quando 
non  sono  troppo  abbondanti,  vengono  a- 
spirate   dai    punti    lacrimali. 

Sono  due  forellini  che  si  trovano  al- 
l'angolo interno  delle  palpebre.  L'inspi- 
razione  determina  quest'assorbimento. 

Così  le  lacrime  passano  nel  sacco  la- 
crimale e  quindi,  giù  pel  canale  lacrima- 
le,  vanno  al   naso. 

Prima  di  piangere  si  sente  un  bisogno 
di   soffiarsi    il    naso. 

LACTAGOL.  Estratto  dal  seme  del  co- 
tone, è  una  specie  di  burro  vegetale. 

LAMELLIBRANCHIATI.  Molluschi 
con  conchiglia  fatta  di  due  pezzi  o  valve, 
spesso  riunite  da  una  cerniera.  Hanno 
un  ligamento  elastico  che  le  fa  aprire: 
si  chiudono  mediante  uno  o  due  muscoli 
di  cui  rimane  l'impronta  dell'attacco  nel- 
l'interno   della   conchiglia.    V.    Branchie. 

LAMPADA  LUCIGENA.  Tutte  le 
lampade  mandano  luct,  e  questa  nuova 
invenzione  non  ne  irradia  più  delle  lam- 
pade antiche.  Il  pregio  sta  nell'economia. 
La  lampada  lucigena  serve  per  abbru- 
ciare gli  oli  detti  -pesanti  che  si  ricava- 
no dal  petrolio  grezzo,  dopo  di  averne  di- 
stillati gli  oli  da  lampada...  lampantes, 
come  dicono  i  francesi.  Questi  oli  pesan- 
ti servivano  solamente  come  lubrificanti 
per  le  macchine.  L'industria  della  raf- 
finazione del  petrolio  ne  ha  i  magazzini 
riboccanti,   e   non   sa   come   spacciarli. 

Le  nuove  lampade  lucigene  consumano 
questi  prodotti  restii  alla  combustione 
•coll'aiuto  dell'aria  compressa. 

È  un'applicazione  del  soffietto  alla  il- 
luminazione. Attorno  alla  fiamma  arri- 
va una  corrente  di  aria  compressa.  La 
combustione  tuttavia  non  è  completa  e 
queste  lampade  possono  solamente  adope- 
rarsi  nei    luoghi    aperti. 

LAMPADA  VIVENTE  DUBOIS.  V. 
Microbi  Ijiminosi. 

LAMPADE  AD  ESSENZA  DI  PE- 
TROLIO. Le  lampade  ad  essenza  di  pe- 
trolio senza  tubo  di  vetro,  poco  diffuse 
in  Italia,  molto  più  comuni  in  Inghil- 
terra, abbisogneranno  sempre  di  speciali 


precauzioni.  Sono  invero  molto  ecor.omi- 
che  queste  :  ma  pur  troppo  le  essenze  si 
-evaporano  facilmente  e,  mescolate  coll'a- 
ria,  producono  delle  detonazioni  simili  a 
quelle  del  gas  per  istantanea  combustio- 
ne del  miscuglio  del  vapore  combustibi-e 
coll'aria. 

In  un  lavoro  del  capitano  Shaw,  dei 
pompieri  di  Londra,  sugli  accidenti  pro- 
dotti da  queste  lampade,  risulta  che  su 
7  accidenti,  5  sono  dovuti  ad  esplosioni 
e   2    alla    caduta   delle    lampade. 

Le  regole  del  Shaw  sono  abbastanza  op- 
portune, oggidì  che  la  reclame  tende  a 
far  adoperare  queste  lampade  anche  in 
Italia.  Queste  regole  sono:  si  rifiutino  le 
lampade  di  vetro  o  di  porcellana;  si  e- 
sageri  nella  nettezza;  si  abbassi  la  fiam- 
ma prima  di  spegnerla  e  si  soffi  dall'al- 
to; il  coperchio  delle  lampade  sia  chiuso 
con  vite. 

LAMPADE  A  PETROLIO.  {Odore).  Le 
lampade  che  puzzano  sono  queKe  in  cui 
la  combustione  non  è  completa  e  che  span- 
dono nell'aria  dei  vapori  _ 
di  petrolio  oppure  dei 
prodotti  non  bene  abbru- 
ciati, dall'odore  di  moc- 
colaia. Il  difetto  può  tro- 
varsi nel  becco  oppure  nel 
tubo  troppo  breve  0  trop- 
po largo. 

£   indizio   di    incompleta 
combustione       la      fiamma 
rossa.    Spesso    dei    pezzetti   ~^^/i\ 
di     carbone,     caduti     nel- 
r  intervallo      inferiore     o 
camera   d'aria  del   beccuc-        Lampada 
ciò,    impediscono   la  ,venti-     a  petrolio. 
lazione    della    fiamma.    Al- 
lora   questa    diventa    disuguale,    fumosa. 
Si  ottiene  un  maggior  tiraggio  coi   vetri 
piccoli,   ma   necessariamente  questi   devo- 
no essere  abbastanza  grossi  per  non  esse- 
re troppo  riscaldati. 

{Spegnitura).  Abbassando  lo  stoppino 
la  fiamma  si  spegne,  ma  non  prima  di 
aver  esalato  per  l'aria  della  camera  un 
mondo  di  prodotti  di  combustione  in- 
-completa,  di  sostanze  empireumatiche  che 
avvelenano   la  respirazione. 

Gli  ultimi  guizzi  della  fiamma,  meta- 
fora abusata  come  Vextasis  vaiicinatio 
jnoricntium,  mandano  all'aria  fetori  di 
prodotti  acroleinici  che  promuovono  la 
tosse. 

Una  commissione  germanica  ppneva  fra 
i  suoi  consigli  anche  questo  di  spegnere 
la  lampada  soffiando  dall'alto  del  tubo 
e  non  dal  basso.  Ottimo  consiglio  per  le 
lampade  che  si  tengono  sulla  tavola.  Per 
quelle  che  stanno  sospese  vi  sono  appa- 
recchi speciali,  come  quello  del  Bloch, 
in  cui  una  lastra  di  metallo  viene  a  toc- 
care lo  stoppino  della  lampada  quando  si 
tira   un    filo   metallico. 

Ma  anche  in  queste  lampade  ad  arresto 
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è  da  preferire  il  primo  metodo  perchè  ge- 
neralmente la  fiammella  non  si  spegne 
che  dopo  qualche  tempo,  spandendo  in- 
tanto odori  cattivi,  che  per  certe  per- 
sone sensibili  possono  essere  causa  di  veri 
incubi. 

Soffiando  dal  basso  si  ottiene  sempli- 
cemente di  sollevare  la  fiamma  e  di  pro- 
durre un  miscuglio  detonante.  Se  la  mi- 
nuscola detonazione  basta  si  spegne  la 
lampada  definitivamente;  altrimenti  ri- 
comincia da  capo. 

LAMPADE  DISINFETTANTI.  Sono 
modelli  modificati  della  lamfada  senza 
■fiamma,  in  cui  l'alcool  si  ossida  lenta- 
mente svaporando  in  contatto  di  un  filo 
di  platino  arroventato.  Gli  inventori  as- 
sicurano che  queste  lampade  producono 
dell'ozono;  con  le  carte  ozonoscopiche  si 
verifica  tuttavia  che  non  v'ha  produzione 
di  questo  gas.  Si  forma  invece  dell'al- 
deide etilica  che  non  è  certamente  una 
sostanza  innocua  ed  ha  un'azione  aneste- 
tica che  può  spiegare  come  queste  lam- 
pade diminuiscano  la  sensazione  degli 
odori  cattivi.  Usando  l'alcool  metilico  si 
produce  del    formolo. 

LAMPADE.  {Jubi  di  vetro).  Sono  da 
preferire  quelli  sottili,  che  più  facil- 
mente si  riscaldano  omogeneamente  in 
tutta    la   loro    lunghezza. 

La  rottura  avviene  infatti  per  diffe- 
renze di  dilatazione  sotto  l'azione  del  ca- 
lore. Si  rompono  i  vetri  non  bene  a- 
sciutti  perchè  la  parte  bagnata,  sia  pure 
da  una  gocciolina  di  liquido,  non  si  di- 
lata come  il  resto.  Così  un  soffio  d'aria, 
uno  starnuto  possono  causare  la  catastro- 
fe. Anche  nel  raffreddamento  si  rompo- 
no cosi  spontaneamente.  Per  le  lampade 
ad  olio  si  adoperano  i  tubi  cilindrici  e 
grossi  non  essendo  necessario  il  forte  ti- 
raggio delle  lampade  a  petrolio.  L'olio 
infatti  contiene  meno  carbonio  del  petro- 
lio, ed  è  essenzialmente  il  carbonio  quello 
che  deve  essere  abbruciato  perchè  non  si 
produca  nero  di  fumo.  Per  pulire  i  tubi 
consigliamo  la  magnesia  bagnata  con 
spirito  di   vino. 

Le  macchie  lasciate  dalle  capocchie 
dei  fiammiferi  quando  si  accendono  toc- 
cando il  vetro  caldo  non  vanno  più  via. 
L'acido  fosforico  si  attacca  al  vetro  :  vi 
si  combina  forse.  Esiste  perfino  un  ve- 
tro di  fosforo,  che  è  fosfato  acido  di 
calcio. 

LAMPAS.  Stoffa  per  mobili  a  disegni 
molto  grossi  sopra  un  fondo  di  colore 
differente. 

LAMPONI.  Sono  frutti  composti,  for- 
mati dalla  riunione  di  numerosi  e  picco- 
li   frutti. 

{.Aceto).  Aceto  i  litro:  lamponi  ridotti 
a   sugo  gr.   £oo. 

(Conserva).  Si  schiacciano  i  frutti  e  se 
ne  raccoglie  il  sugo  in  bottiglie  che  si 
riscaldano  a  95°. 


{Siroppo).    Zucchero,   chili    5;  conserva 
di    lamponi,    litri    1,5;    acqua,    litri    1,10. 

{Spirito).  Alcool, 
parti  5;  lamponi, 
parti   2. 

{Tintura).  Alcool 
a  85°,  un  chilo; 
lamponi  maturi,  al- 
trettanto. Dopo  20 
giorni  si  filtra  con 
l'acqua  zuccherata 
per    bibite    estive. 

L  A  M  P  R  E  DA. 
Invece    di    opercoli 
ha     fessure      bran- 
chiali   ai    lati    del    capo.    La    sua    pelle 
contiene    ghiandole    velenose;    perciò    si 


Servizio 
per  lamponi. 


Testa  di  lampreda. 

usa  di  lavare  accuratamente  questi  pe- 
sci e  di  metterli  nel  sale  prima  di  cuo- 
cerli. 

LANA.  Ciò  che  distingue  la  vera  lana 
dai  peli  lanosi  è  l'esistenza  di  microsco- 
piche goccioline  di  materia  grassa  appic- 
cicate ad  ogni  suo  pelo. 

Al  microscopio  i  peli  della  lana  presen- 


Fibra  di  lana. 

tano  delle  sporgenze,  delle  piccole  sca- 
glie, che  sono  le  cellule  dell'epidermide 
del  pelo. 

LANA  D'AUSTRIA.  £  fatta  colla  la- 
nuggine  dello  struzzo. 

LANA  DI  LEGNO.  Invenzione  del  ba- 
rone di  Pannewitz,  oggidì  ingiustamente 
dimenticata,  che  può  procurare  un  mate- 
riale eccellente  ed  a  buon  mercato  per 
materasse  e  per  mobili.  Si  raccolgono  le 
foglie  secche  dei  pini;  si  fanno  cuocere 
per  alcune  ore  nell'acqua  al  io  %  di 
soda,  finche  ogni  foglia  si  separi  in  fi- 
lamenti facendoli  scorrere  fra  le  dita. 
Poscia  si  pestano  a  lungo  in  un  mortaio 
di  legno  e  finalmente  si  lava  a  lungo  la 
fibra  ottenuta  entro  di  un  crivello  oppu- 
re  in  un  sacco.  ^ 

LANA    DI    LINO.    {Igiene).    Tessuto 
rete  di  lino  proposto  dal  Pettenkofer.  So- 
pra di  questa  rete  a  maglie  grandi  se  ne 
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metta  una  seconda  a  maglie  più  piccole 
nello  scopo  di  formare  attorno  al  corpo 
come   delle  camere   diaria. 


LANA    DI    PINO.    V.    Lana  di   legno. 

LANOLINA.  Per  la  sua  densità  sta  fra 

la  sugna  e  la  resina,  ed  è  una  sostanza 


Lana    di   lino    {^Tessuto    di    sotto). 

grassa  che  si  ottiene  dalla  lana,  con  dell« 
lavature  all'acqua  di  soda. 

È  un  eccellente  eccifiente  per  prepa- 
razioni cosmetiche,  l'ideale  delle  pomate 
e  degli  unguenti,  perchè  non  va  soggetta 
ad   irrancidirsi. 

Al  contrario  dei  grassi  comuni  assorbe 
l'acqua  ed  è  uguale  alla  colesterina  degli 
escrementi   e  della  bile. 

Gli  eruditi  ci  dicono  che  non  è  un  pre- 
parato del  tutto  nuovo,  corrispondendo 
aWcesipum   adoperato    dagli    antichi. 

LANOLINA  PER  LE  MANI.  Lanoli- 
na anidra  (senz'acqua),  350  parti  ;  olio 
d'olive,  130;  acido  borico,  20;  glicerina, 
loco;  acqua  distillata,  50. 

LAPIS  ANTIMIGRAINE.  Sono  fatti 
di  paraffina  e  di  mentolo;  agiscono  un 
poco  per  il  freddo  da  evaporazione  e  mol- 
to più   per  suggestione. 

LAPIS  COPIATIVI  {Veleni).  Questi 
lapis  sono  geueralraente  fatti   coi  colori 


d'  anilina,  di  cui  alcuni  sono  velenosi. 
La  formola  adoperata  dal  Walpussi  con- 
tiene anche  un  preparato  di  piombo,  cioè 
il  cerotto  comune  che  è  un  sapone  di 
piombo:  nigrosina,  parti  3  e  mezzo;  ne- 
ro di  fumo,  I  e  mezzo;  tannato  di  ferro, 
102;   cerotto  comune,  406. 

Sono    adunque    velenosi. 

LAPIS  MAGICO  PER  LE  SOPRACI- 
GLIA.  La  Fontenelle  indicava  alle  sue 
contemporanee  di  mezzo  secolo  fa  il  se- 
guente sapone  per  ottenere  l'arco  nero 
sopra  gli   occhi  : 

«  Due  parti  di  sego,  una  parte  di  pece, 
mezza  parte  di  pietra  nera  e  mezza  parte 
di  vernice. 

Si  aggiunge  una  lessiva  di  cenere  di 
legno   di   salice.  » 

I  lapis  litografici  servono  bene  per 
questo  ritocco;  molto  meglio  del  sapone 
del   La  Fontenelle. 

Ricordiamo  una  strana  pratica  che  era 
consigliata  dai  medici  antichi  :  quella  di 
soffregare  le  sopracciglia  con  legno  di 
sambuco    fresco. 

LAPIS  PER  BIANCHERIA.  Sapone, 
90  p.  ;  parafenildiamina,  io  p.  Si  adopera 
come  un  pastello  ed  annerito  all'aria  o 
meglio  con  acqua  ossigenata. 

LAPIS  PER  SCRIVERE  SUL  VE- 
TRO. È  una  pasta  di  spermaceti  con  del 
grasso,  colorita. 

LAPISLAZZULI.  Minerale  turchino, 
contenente  solfo,  silice,  ferro,  calce,  soda 
ed  acqua.  Se  ne  fanno  grani  di  rosa- 
ri e  di  collane  e  pomi  di  bastoni  di  lusso. 

LAPPA.  I  frutti  di  questa  pianta  sono 
ben  noti  per  la  loro  proprietà  di  attac- 
carsi alle  vesti  col  mezzo  di  uncini  ri- 
curvi. Venne  consigliata  contro  la  cadu- 
ta dei  capelli  ! 

LARDO.  È  la  pelle  del  maiale  conte- 
nente i  rosei  muscoli  cutanei  (V.  Grassi). 
Contiene  spesso  degli  acari  speciali  (V. 
Demodice)    nelle    ghiandole    sebaciche. 

(Insetti  del  lardo).  Sono  le  larve  dei 
dermesti,  piccoli  coleotteri  che  si  attac- 
cano anche   alle  pelliccie. 

LARICE.  È  un  pino 
delle  grandi  altezze,  il 
mélèze  dei  francesi.  Pro- 
duce una  sostanza  dol- 
ci gna  detta  manna  di 
Briangon.  Dalla  sua  re- 
sina si  estrae  la  miglior 
terebentina. 

LARINGE.  È  l'orga- 
no vocale  e  sporge  alla 
parte  anteriore  del  collo 
nel  cosi  detto  pomo  d'A- 
damo. È  una  cavità  com- 
posta di  cartilagini  che  Laringe  aperta 
in  alto  comunica  con  la  posteriormente. 
laringe  ed  in  basso  con 
la  trachea.  L'orifizio  superiore  o  glotti- 
de è  coperto  dalla  linguetta  dell'epi- 
glottide, la  quale  la  chiude  allorché  s'in- 
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ghiotte.  Nell'interno  vi  sono  due  lami- 
nette  superiori  e  due  inferiori  delle  cor- 
de vocali.  I  suoni  sono  prodotti,  dalle 
corde  vocali  inferiori  più  o  meno  tese  e 
ravvicinate,  fra  le  quali  viene  spinta 
l'aria. 
LARINGE.  V.  Voce. 
LARINGITE  ACUTA.  {Cause).  Raf- 
freddare, polvere,  il  troppo  parlare, 
principio   di    febbri   eruttive. 

{Cura).  Senapismi  al  collo,  bagni  ai 
piedi. 

{Sintomi).  Cambiamento  di  voce,  rauce- 
dine,  tosse  con   sputi   vischiosi. 

LARVE.  Animali  che  non  hanno  rag- 
giunto la  forma  definitiva  e  debbono  an- 
cora subire  delle  metamorfosi.  Il  girino 
della  rana  —  per  esempio  —  è  una  larva. 
LATTE.  {Acidificazione).  È-  prodotta 
da  un  microrganismo  speciale  che  con- 
suma lo  zucchero  sviluppando  acido  lat- 
tico. 

LATTE  BOLLITO.  La  bollitura  del 
latte  non  è,  a  rigore,  una  falsificazione, 
sebbene  non  si  possa  affermare  che  il 
latte  bollito  sia  perfettamente  eguale 
a   quello   crudo. 

Questa  pratica,  largamente  in  uso  nelle 
città  serve  a  ritardare  l'acidificazione  e 
la  coagulazione,  la  quale  è  prodotta  da 
speciali  microbi  uccisi  dalla  temperatura 
dell'ebollizione. 

Non  è  agevole  il  riconoscere  la  subita 
cottura.  Vi  sono  apparecchi  reattivi  che 
coloriscono  il  latte  crudo  e  non  quello 
rotto  :  ma  non  appartengono  alla  scienza 
famigliare.  Troppe  circostanze  possono 
impedire  che  queste  reazioni  si  compiano 
e  nella  volgarizzazione  della  scienza  non 
lianno  valore  che  i  fatti  semplici  e  sicuri. 
La  tintura  di  guaiaco  colorisce  di  az- 
zurro il  latte  non  bollito...  ma  è  neces- 
sario che  sia  recente  ed  è  più  sicuro  ag- 
giungervi acqua  ossigenata  e  riscaldare. 
Il  guaiacolo  colorisce  ii  latte  bollito  in 
giallo;  l'idrochinor^e  lo  tinge  di  verde; 
la  pirocatechina  gli  procuta  un  giallo 
bruno;   il   naftol  alfa  lo  fa  azzurro. 

{Coagulazione).  £  dovuta  alla  caseina, 
la  quale  si  solidifica  per  l'azione  degli 
acidi  e  di  uno  speciale  fermento  conte- 
nuto nel  caglio  o  presame.  Il  latte  ina- 
cidito si  coagula  quando  incomincia  a 
tenere  una  certa  quantità  di  acido  lat- 
tico. Esiste  pure  un  microrganismo  che 
fa  coagulare  il  latte  senza  acidificarlo. 
{ComposizionS).  Il  latte  si  può  definire 
una  soluzione  di  sali,  di  zucchero  di 
latte  o  galattosio,  di  caseina  e  di  albu- 
mina contenente  in  sospensione  delle  goc- 
cioline microscopiche  di  grasso  (panna, 
burro)  e  delle  particelle  di  caseina  so- 
lida. Le  proporzioni  di  questi  componenti 
variano   secondo   l'alimentazione. 

LATTE  {Conservazione  con  l'acido  car- 
bonico). Il  latte,  oltre  ad  essere  eccel- 
lente per  lo  sviluppo  dei  microbi   in  ge- 


nerale, che  vi  trovano  alimento  oppor- 
tuno, ha  dei  fermenti  suoi  particolari, 
dei  microrganismi  propri,  studiati  da  due 
o  tre  anni,  nello  scopo  di  evitare  la  tra- 
smissione delle  malattie  col  latte  e  per 
poterlo  conservare.  Nourry  e  Michel  tro- 
varono che  l'acido  carbonico  compresso 
è  un  eccellente  mezzo  per  la  conservazio- 
ne del  latte.  Intendasi  :  per  la  conser- 
vazione solamente  e  non  per  la  steriliz- 
zazione. Probabilissimamente  il  latte  al- 
l'acido carbonico  non  lascia  sviluppare  i 
germi  che  tiene,  ma  non  li  uccide.  Il 
latte,  così  preparato  come  l'acqua  di 
Seltz,  non  si  coagula  che  dopo  otto  gior- 
ni. 

LATTE  D'ARINGA.  Ghiandole  geni- 
tali maschili,  contenenti  albumine  supe- 
riori. 
LATTE  D'ASINA.  V.  Asina. 
LATTE.  {Digeribilità).  Non  è  raro  il 
caso  che,  mentre  ii  iatte  farebbe  assai  di 
bene  ed  il  medico  lo  ordina  o  lo  racco- 
manda, l'organismo  non  lo  vuole  dige- 
rire. 

Già  il  Moleschott  osservava  che  non  vi 
era  da  stupire  di  questo  cambiamento. 
Anche  il  leone  cominciò  a  vivere  di  puro 
latte:  ma  più  tardi  muore  di  fame  ac- 
canto  ad   un  ettolitro   del   più   schietto. 

Vi  sono  delle  repugnanze  individuali, 
delle  idiosincrasie  di  assoluta  intolle- 
ranza pel  latte  :  ma  i  sani  possono  ri- 
farsi con  altri  alimenti  meno  completi 
ma  più  solidi. 

Dopo  qualche  giorno  di  questo  regime 
avviene  talora  che  la  digestione  del  latte 
diventi   difficile,    travagliata. 

Un  vecchio  modo  di  aiutare  la  dige- 
stione del  latte  sta  nell'aggiungervi  del 
bicarbonato  di  sodio.  Questo  composto 
venne  adoperato  anche  dai  negozianti  per 
combattere  l'acescenza,  ritardandone  la 
coagulazio.ae  che  inevitabilmente  si  veri- 
fica allorché  l'acidità  ha  raggiunto  un 
certo  grado. 

Anche  nel  ventricolo  il  bicarbonato  ri- 
tarda la  coagulazione,  e  questo  ritardo 
giova  al  lavoro  chimico  dei  solventi  di- 
gestivi. Si  sa  che  il  latte  trova  nel  ven- 
tricolo, oltre  all'acido  che  produce,  un 
fermento  che  coagula  la  caseina.  La  di- 
gestione stoma.cale  del  latte  è  una  vera 
caseificazione.  Altri  fermenti  discioglie- 
ranno questi  coaguli  di  formaggio  quan- 
do   saranno    passati    nell'intestino. 

Si  adopera  generalmente  un  gramma 
di   bicarbonato  per  ogni   litro  di   latte. 

Altri  consigliarono  l'acido  lattico:  ma 
ne  occorrerebbero  cinque  grammi  per  li- 
tro. 

L'Huchard  consiglia  il  cloruro  di  cal- 
cio, ,  da  non  confondersi  col  cloruro  di 
calce  che  è  velenoso.  L'Huchard  vuole 
che,  ad  ogni  litro  di  latte  che  deve  pas- 
sare in  uno  stomaco  restìo,  pigro,  vi- 
zioso,  si   aggiunga  un   cucchiaio   di    una 
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soluzione  ài  cloruro  di  calcio  fatta  scio- 
gliendone un  gramma  in  novantanove  gr. 
d  i    acqua. 

Quanto  alla  digeribiiità  dei  latti  ste- 
rilizzati non  si  potrà  per  ora  affermare 
nulla  di  positivo.  Ad/tue  sub  indice  è  la 
questione  ed  i  giudici  sono  molti  e,  co- 
me spesso  SI  verifica,  di  pareri  discordi. 
La  verità  non  è  sempre  una  sola  nei  fat- 
ti complessi,  come  sono  i  fenomeni  fisio- 
logici.     ■ 

In  una  recente  discussione  il  Rudix  si 
dimostrò  favorevole  all'uso  del  latte  ste- 
rilizzato, mentre  il  Barbier  e  Costantin 
Pan  attribuirono  parecchi  inconvenienti 
a  questa  pratica.  Vi  ha  chi  vuole  una  ste- 
rilizzazione successiva,  frazionata,  come 
il  BrieCert,  e  chi  si  preoccupa  di  una 
possibile  alterazione  della  lecitina  e  del- 
la nucleina  che  avverrebbe  nelle  opera- 
zioni di  sterilizzazione. 

{,Digeribilità  nella  dispepsia).  La  di- 
geribilità del  latte  col  caftè  della  cola- 
zione venne  adoperata  dal  Dujardin- 
Beautmez  come  mezzo  diagnostico  delle 
malattie  di  ventricolo.  In  un  tempo  in 
cui  !a  dispepsia  è  la  malattia  della 
gente  di  spirito  non  sarà  inutile  il  ri- 
cordare questi  dati  pratici  di  un  gran- 
de medico  scienziato  che  possono  avere 
un   certo    valore. 

Il  Duiardin  voleva  che  si  facesse  co- 
lazione con  caffè  e  latte  poco  inzucche- 
rato e  due  panini  arrostiti  sulla  brace. 
Se  dopo  due  ore  vi  è  calore  allo  stomaco 
ed  un  senso  di  acidità  si  tratta  di  dis- 
pepsia ipercloridrica  :  eccesso  di  acido 
cloridrico.  Se  invece  si  sviluppano  dei 
gas  che  dilatano  il  ventricolo  con  una 
sensazione  uggiosa  di  pienezza,  sarà  man- 
canza di  acido.  Se  dopo  un  quarto  d'ora 
cominciano  i  dolori  sarà  probabilmente 
gastroduodenite.  Se  vi  sono,  dopo  la  co- 
lazione, dei  crampi  allo  stomaco  si  tratta 
di  malattie  dei  muscoli  e  dei  nervi  del 
ventricolo.* 

La  dispepsia  è  miseria  di  molti  ed  è 
grande  miseria. 

Lo  stesso  Voltaire,  che  in  una  lettera 
alla  signora  di  Besnières  scriveva  di  vo- 
ler soifrire  in  incognito,  non  seppe  tacere 
della  dispepsia  che  lo  tormentava  e  ne 
scrisse  spesso  lamentandosi...  come  tutti 
i  dispeptici  meno  illustri  parlano  delle 
loro   tribolazioni. 

{.Digeribilità  nelle  malattie).  Il  latte  è 
difficilmente  digerito  da  molti  ammalati 
e  da  qualche  sano  per  qualche  anomalia 
del   chimismo   dello   stomaco. 

Gacher  e  Ga'.lois  consiglierebbero  il 
kefir;  ma  questo  kefir  è  un  derivato  dal 
latte,  una  fermentazione  che  non  va  per 
tutti. 

L'IIuchard  consiglia  i  seguenti  mezzi 
di    facilitare   la   digestione: 

i."   L'aggiunta   di   un  gramma   di   bi- 
carbonato di  soda  per  ogni  loo  grammi  di 
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■atte.    Co-sì    il    latte   non    forma   nel    ven- 
tricolo un  coagulo   denso   di   caseina. 

2."  L'aggiunta  di  una  soluzione  di 
.cloruro  di  calcio  —  calco  non  calce  — 
al  centesimo.  Se  ne  adopera  un  cucchiaio 
per    ogni    litro    di    latte. 

3.°  L'addizione  di  cinque  grammi  d'a- 
cido   lattico    per    ogni    litro    di    latte. 

Riesciranno  questi  espedienti  nei  casi 
di  repugnanza  istintiva,  idiosincrasica 
che  ad  alcuni  fa  aborrire  il  latte  più  che 
il    veleno? 

È  difficile  che  così  avvenga  ed  i  laito- 
fobi  continueranno  a  dire  orrori  di  que- 
sta bevanda   nutrichevole. 

{Digestione).  li  latte  giunto  nel  ventri^- 
colo  si  coagula  e  viene  poi  digerito  nel- 
l'intestino  dal    sugo   pancreatico. 

{Falsificazioni).  £  curiosa  per  così  dire 
la  cooperazione  amichevole  che  riceve  sem- 
pre dalla  scienza  l'industria  dei  bricconi, 
grandi  e  mediocri,  perchè  i  piccoli  brio, 
coni  non   esistono.  I   • 

Si  trova  sempre  il  chimico  di  buona  La 
volontà  che  lavora  e  studia  per  gabellare 
un  alimento  scadente,  alterato  o  nocivo, 
come  le  sonnambule  d'  una  volta  non 
avevano  difficoltà  a  trovare  un  medico 
laureato  che  firmava  le  loro  ricette,  ed 
oggi  anche  le  specialità  più  problemati- 
che trovano  un  subisso  di  certificati  me- 
dici. Rabelais  diceva  che  il  diavolo  fa- 
ceva colazione  volentieri  con  le  polpe  di 
un  falsario  o  di  un  farmacista...  Per  i 
farmacisti  era  una  ingiustizia  :  ma  per 
questi    chimici? 

Siamo  lontani  ormai  dalle  falsifica- 
zioni primitive  che  consistevano  nell'ag- 
giungere  al  latte  scremato  un  poco  di 
amido  da  rinforzarne  il  candore.  LTna 
gocciola  di  tintura  di  iodio  fa  azzurro 
questo   latte. 

Più  lontani  ancora  dalla  falsificazio- 
ne di  cui  si  narra  in  tutti  i  vecchi  trat- 
tati d'igiene,  consistente  nel  dilungare 
nel  latte  la  sostanza  del  cervello  di  vi- 
tello. 

Oggi    il   cervello  è  troppo   ricercato. 

D'altronde  questa  fu  una  falsificazione 
imprudente.  Anche  il  bicromato  di  potas- 
sa venne  adoperato  recentemente  per  la 
conservazione  del  latte.  La  conservazione 
è  perfetta.  Il  cromato  è  superiore  all'a- 
cido borico,  all'acido  salicilico,  alla  ste- 
rilizzazione stessa;  ma  ha  il  piccolo  in- 
conveniente di  essere  un  veleno  potente. 
Fortunatamente  delle  buone  lezioni  date 
ai  falsificatori  li  hanno  fatto  abbando- 
nare   quest'arte. 

{Riconoscimento  del  bicromato).  Una 
goccia  di  soluzione  di  nitrato  d'argento 
lo  colorisce   in   rosso. 

LATTE  D'AiVIANDORLE.  {Toletta). 
Acqua,  glicerina  ed  "alcool,  un  litro  per 
ciascuno.  Vi  si  emulsionano  30  grammi 
di  sapone  e  60  di  spermaceti  p^reviamente 
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fusi.  Si  aggiunge  essenza  di  mandorle  a- 
mare,    gr.    12. 

LATTE  DI  CALCE.  Si  ottiene  dalla 
calce  viva  con  l'acqua.  È  un  eccellente 
disinfettante  per  i  muri.  Si  usi  una  par- 
te in  volume  di  calce  viva  per  tre  parti 
d'acnua. 

LATTE  DI  PISTACCHIO.  (Teletta). 
Sapone,  gr.  60;  olio,  gr.  60;  spermaceti, 
gr.  60;  pistacchio,  gr.  30  (pestato);  acqua 
di  fiori  d'arancio,  5  litri;  spirito,  i  litro. 

LATTE  D'IRIDE  {Toletta).  Sapone 
gr.  40;  spermaceti,  gr.  40;  olio  di  man- 
dorle, 500.  Si  rimescola  a  caldo  e  quindi 
si  emulsiona  agitandolo  in  un  miscuglio 
di  acqua,  i  litro;  glicerina,  i;  infuso  di 
iride,    18. 

LATTE  DI  VECCHIA.  {Liqiiore)^  Con 
questo  nome  poco  poetico  si  designa  un 
liquore  democratico  piemontese.  Si  ot- 
terrà squisito  mescolando:  acqua  distil- 
lata di  caffè,  litri  i  ;  acqua  distillata  di 
cannella,  litri  i;  acqua  distillata  di  ga- 
rofani, litri  i;  spirito  di  vino,  litri  7; 
zucchero,  chilogr.   7. 

LATTE  FILTRATO.  Nessun  filtro 
trattiene  al  passaggio  i  germi  dei  mi- 
crorganismi, eccetto  quelli  che  sono  fat- 
ti di  porcellana,  ed  attraverso  a  questi 
filtri  il  latte  non  passa  tutto.  Rimane 
una  parte  della  caseina:  di  quella  che 
non  è  sciolta  ma  sospesa   nel   liquido. 

(Fermentazioni  intestinali).  Óltre  al 
non  contenere  delle  tossine,  il  latte  ha  il 
privilegio  di  impedire  le  fermentazioni 
nell'intestino. 

LATTE  INZUCCHERATO.  Inzucche- 
rato in  questo  caso  non  significa  latte 
collo  zucchero  —  che  sarebbe  una  que- 
stione degna  del  congresso  dei  dotti  della 
canzone  di  Angelo  Broffcrio;  —  significa 
latte  falsificato.  La  sapienza  di  Salomone 
insegna  che  chi  batte  il  latte  ottiene  il 
burro;  i  lattivendoli  di  Parigi  vollero 
dar  dei  punti  a  questa'  sapienza  ricono- 
sciuta, ed  ottenuto  il  burro,  vendono  il 
latte  per  ischietto  prodotto  della  mam- 
mella. 

La  scienza  è  venuta  in  loro  aiuto  e  col- 
la fisica  e  colla  matematica,  facendo  un'e- 
quazione birbona,  ha  trovato  l'incognita 
nell'acqua   inzuccherata. 

La  scienza  ha  insegnato  alla  pratica 
che  il  latte  scremato  ripiglia  la  densità 
ed  anche  un  poco  i!  sapore  del  latte  ge- 
nuino, intatto,  vergine  di  manipolazioni 
e  di  misture,  aggiungendogli  tanto  di  ac- 
qua zuccherata  a  sessantacinque  grammi 
di  zucchero  per  litro  quanto  si  raccolse 
di    panna. 

Così,  sottratto  il  burro,  se  non  si  ha 
un  capo  di  latte,  si  ottiene  una  bibita 
presentabile  come   latte  buono. 

L'acqua  zuccherata  al  75  per  mille  ha 
la   densità   del    latte   puro. 

Per  riconoscere  questo  latte  maltratta- 
to dal   lattivcndolo  sapiente   lo   si   tratta 


col  molibdato  d'ammonio  acidificato  col- 
l'acido  muriatico. 

Riscaldato  a  80°  il  latte  inzuccherato 
protesta  dell'  offesa  colorandosi  di  az- 
zurro. 

Direbbe  anche,  coi  versi  di  Michelan- 
gelo  Buonarroti  : 

«  Dovev'io 
Lasciarmi  torre  il  molto 
Dolce  zucchero  mio  proprio  natio 
Pel  falso  altrui  straniero!  i>.- 

Il  zucchero  di  canna  aggiunto  non  è 
infatti  il  natio  zucchero  del  latte  o  lat- 
tosio. 

LATTE  (Mistura  col  latte  di  pecora). 
Il  latte  pecorino  pesa  di  più  perchè  con- 
tiene più  materia  nutritiva  a  pari  volu- 
me ed  è  anche  più  abbondante  di  crema 
o  grasso,  onde  comunemente  è  detto  più 
hiaiico. 

Il  siero  che  si  ottiene  dal  latte  di  una 
vacca  non  ha  densità  inferiore  a  1027  : 
cioè  pesa  1027  grammi  per  litro;  il  siero 
di  latte  pecorino  può  avere  la  densità  di 
10:^3. 

I  negozianti  facilmente  ottengono  un 
latte  misto.  Qn^nt'acqjm  si  deve  mettere 
in  un  miscuglio  di  tanto  di  latte  vaccino 
e  di  tanto  pecorino  per  ottenere  la  den- 
sità di  latte  puro  di  vacca?  Ecco  il 
problema. 

Siccome  l'acqua  è  il  loro  onesto  gua- 
dagno, più  c'è  latte  di  pecora  e  più  pre- 
sto il  negoziante  potrà  abbandonare  il 
laborioso  commercio  per  i  meritati  ri- 
posi. 

Per  fortuna  nessun  miscuglio  produce 
un  latte  il  cui  siero  abbia  la  densità  di 
quello  di  vacca,  e  quindi  c'è  il  segreto 
di  scoprir  questa  frode. 

Un  altro  segreto  sta  nell'uso  della  ca- 
ie asi. 

Questo  fermento  digerisce  rapidamen- 
te la  caseina  di  vacca  ed  ha  quasi  nessu- 
na az.one  su  quella  di  peco^.  Non  c'è 
quindi  che  far  coagulare  il  latte;  si  mi- 
sura la  densità  del  siero  ed  il  coagulo 
vien  soggetto  all'azione  della  cascasi. 
Se  è  latte  di  vacca  dopo  tre  ore  sarà 
sciolto    completamente. 

(Pellicola).  Il  velo  che  si  forma  stil 
latte  riscaldato  è  prodotto  dall'albumina 
che  si  coagula  a  contatto  dell'aria. 

LATTE  PER  I  BAMBINI.  È  meglio 
che  il  latte  sia  bollito,  e  diciamo  vera- 
mente bollito  e  non  solamente  riscaldato. 

II  latte  deve  essere  conservato  in  reci- 
pienti di  vetro  o  di  ferro. 

L'acqua  con  cui  si  allunga  il  latte  de- 
ve essere  sterilizzata  colla  ebollizione  o 
colla  filtratura  degli  apparecchi  speciali. 

Nelle  città  in  cui  si  trovano  delle  lat- 
terie modello  si  acquisti  il  latte  in  que- 
gli stabilimenti.  Disgraziatamente  spes- 
so queste  latterie  non  bastano  alle  ri- 
chieste, perchè  si  trovano  sempre  i  me- 
dici troppo  compiacenti  che  rilasciano  il 
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Certificato  anche  alle  famiglie  che  non 
hanno  bambini.  La  trasmissione  della 
tubercolosi  e  di  altre  malattie  per  mezzo 
del  latte  è  un  argomento  abbastanza  for- 
te per  indurci  a  non  adoperar  un  latte 
qualsiasi. 

LATTE  PEL  BIBERON.  Il  latte  cru- 
do di  una  vacca  sana  è  da  preferire  al 
cotto. 

La  cottura  infatti  distrugge  i  microbi 
senza  distinzione  fra  quelli  nocivi  e  quel- 
li che  oggidì  sono  dimostrati  utili.  An- 
che il  bambino  preferisce  il   latte  crudo. 

Vorremmo  che  le  «  vaccherie  normali  » 
prima  di  ogni  altro  servizio  assicuras- 
sero   di    provvedere    il    latte   ai    bambini. 

Solamente  dove  non  vi  sono  delle  vac- 
cherie normali  sotto  la  sorveglianza  rea- 
le e  non  nominale  di  un  dotto  veterina- 
rio, si  può  ricorrere  al  metodo  di  Soxlct, 
che  consiste  nel  preparare  tanti  ampol- 
lini quante  sono  le  poppate  e  nel  farli 
cuocere  al  bagno-maria  nell'acqua  bol- 
lente, chiudendo  poi  gli  ampollini  con 
un  tappo  sano,  il  più  che  si  può  erme- 
ticamente. 

L.ATTE.  {Regime  latteo).  Dapprima  il 
latte  non  contiene  tossine,  poi  è  un  ali- 
mento completo.  Sotto  il  riguardo  medico 
è  un  rego  atore  della  digestione,  poiché 
se  manca  l'acido  naturale  del  ventricolo 
ne  produce  e  se  ce  ne  è  troppo  la  coagu- 
lazione della  caseina  incorpora  il  sover- 
chio. Inoltre  è  un  moderatore  della  se- 
crezione intestinale  per  l'azione  dei  suoi 
sali.  £  pregiudizio  che  sia  un  purgante; 
agisce  invece  come  costipante.  Finalmen- 
te è  un  diuretico  contenendo  900  grammi 
d'acqua  per   litro. 

Il  regime  latteo  è  prescritto  nelle  ne- 
friti ed  in  molte  altre  malattie. 

{Sapori  spiacevoli).  I  foraggi  conte- 
nenti puinte  del  genere  dell'aglio  o  del- 
le crocifere  danno  un  latte  di  sapore 
spiacevole. 

{Tubercolosi).  Non  è  perfettamente  ac- 
certato che  il  latte  di  vacche  tubercoloti- 
che sia  innocuo;  pare  solamente  che  con- 
tenga pochi  bacilli,  onde  la  rarità  dei 
casi  d'infezione. 

LATTE  SAPONOSO.  Ha  un  sapore 
spiccato  di  acqua  insaponata  ed  ha  an- 
che la  schiuma  persistente,  prodotta  dal- 
la   viscosità    del    liquido. 

Questo  latte,  che  ritarda  assai  ad  ina- 
cidirsi ed  ha  fatto  condannare  tante  ser- 
ve per  colpe  non  commesse,  venne  studia- 
to dai  signori  Veignann  e  Zirn  di  Kiel 
che  ne  trovarono  la  causa.  Sono  cinque 
ba'-teri  che  regolarmente  si  trovano  nello 
strame  e   talora   in   certi  foraggi. 

Dallo  strame  i  germi  possono  passare 
facilmente  ai  capezzoli,  e  da  questi  al 
latte,  a  cui  procurano  la  disgustosa  al- 
terazione. 

LATTE  TURCHINO.  Il  colore  azzur- 
ro è  causato  da  un  microrganismo  che  vi 
si    sviluppa. 
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LATTE  UMANIZZATO.  Il  latte  u- 
manizzato  vuol  essere  sopratutto  un  lat- 
te sano  per  i  bambini,  uguale  alla  sua 
composizione  chimica  essenziale  a  quello 
della  madre.  Il  latte  nella  sua  larga 
composizione  varia  di  proporzioni  nel 
latte  di  donna  ed  in  quello  di  mucca. 

Per  umanizzare  il  latte  di  mucca,  se- 
condo il  metodo  Gaertncr  vi  si  aggiunge 
dell'acqua  sterilizzata  e  quindi  lo  si  sot- 
topone alla  centrifugazione  che  separa 
la.  parte  necessaria  di  caseina,  di  sali  e 
di  zucchero  di  latte,  lasciando  un  latte 
grasso,  a  cui  si  aggiunge  dello  zucchero 
di    latte. 

Vi  sono  due  numeri  di  latte  umanizza- 
to. Le  bottiglie  vengono  sterilizzate  pri- 
ma e  dopo  la  riempitura.  Quando  son 
piene  vengon  tenute  a  103°  per  45  minuti  : 
quindi  nell'acqua  a  70°  che  le  raffredda 
rapidamente   a    i4''-!6°. 

Con  questi  mezzi  si  ottiene  un  quid' si- 
niile  del  latte  materno  perfettamente  si- 
curo   d'ogni    infezione. 

LATTI-:  VERGINALE.   V.   Lavacri. 

L.^TTICCIO.  Sugo  contenuto  nei  vasi 
della  corteccia  di  certe  piante  (Fico, 
Piante  della  gom.ma  elastica)  e  che  ser- 
ve loro  per  difesa.  Generalmente  è  bian- 
co o  giallo.  £  una  emulsione.  V.  Gom- 
ma gatta.  Gomma  elastica.  Guttaperca, 
Oppio,   Euforbia. 

LATTIERA.  Le  lattiere  siano  preferi- 
bilm.ente  di  maiolica  o  di  porcellana  poi- 
ché i  metalli  e  specialmente  l'argento  si 
raffreddano   presto. 

LATTOSCOPIO.  Strumento  ideato  dal 
Quevenne  per  misurare  il  valore  del  lat- 
te. In  media  il  buon  latte  dà  30  o  35 
gradi    con  questo  apparecchio. 

LATTOSIO.    V.    Zucchero   di   latte. 

LATTUCARIO.  £  il  latticcio  conden- 
sato delle  lattuche,  ed  ha  una  debole  a- 
zione   calmante. 

LATTUGA.  Sono  numerosissime  le  va- 
rietà di  questa  specie  coltivata,  come  la 
grassa,  la  romana,  quella  arricciata  di 
California,  quella  di  Batavia. 

LAUDANO.  È  fatto  di  vino,  zaffera- 
no ed  oppio.  Ogni  due  goccio  contiene 
un  centigrammo  d'oppio.  Il  noine  signi- 
fica oppio.  lÈ  rimedio  da  andarne  cauti, 
specialmente    coi    bambini. 

LAURO  CERASO.  Coltivato  nei  giar- 
dini per  le  sue  belle  foglie  lucenti,  pro- 
duce dell'acido  prussico  quando  le  sue 
foglie  vengono  pestate  o  distillate  con 
l'acqua.  Dicesi  dai  botanici  Pruuiis  ce- 
rasus. 

LAVACRI.  La  cosmesi,  nome  antipa- 
ticissimo scoperto  dai  medici  vecchi  per 
denominare  l'arte  di  far  più  belle  le 
creature  che  sono  belle  per  natura  ed  i- 
stinto,  adopera  il  benzoino  in  parecchie 
preparazioni. 

Ne  contiene  l'acqua  di  Felsina  rossa; 
si  trova  in  parecchie  di  quelle  prepara- 
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zioni    che    si    dicono    riccioline,    -fissatine, 
baìidolim. 

Non  dimentichiamo  neppure  il  cele- 
berrimo latte  verginale,  un  cosmetico 
innocuo  degno  tanto  delle  vergini  savie 
come  delle  folli...  del'a  Bibbia  e  di  Es- 
quirol,  che  è  una  semplice  soluzione  di 
benzoino  nello  spirito.  Chi  più  ne  met- 
te, sino  ai  limiti  fisici  della  saturazione, 
ottiene  un  latte  più  denso  versando  qual- 
che gocciola  della  soluzione  nell'acqua 
destinata   ai    lavacri. 

Col  nome  di  lavacri  si  intendono  le  la- 
vature di  tutte  le  parti  del  corpo,  non 
escluse  quelle  che  non  si   denominano. 

Per  questi  lavacri  un  medico  francese, 
il  Gerard,  consiglia  un  latte  verginale 
perfezionato,  •  composto  di  :  tintura  di 
benzoino,  50  gr.  ;  acqua  di  rose,  500;  ac- 
qua di  meliloto,  500;  percloruro  di  fer- 
ro, I.. 

Il  percloruro  di  ferro^  astringente,  de- 
ve distogliere  ognuno,  dall' adoperarlo 
pel  viso. 

LAVANDA.  Cresce  spontanea  in  Pro- 
venza e  sulle  Alpi  e  fiorisce  in  spighe 
profumate.  La  sua  essenza  si  conserva 
a  lungo  nei  fiori  secchi,  i  quali  servono 
per  profumare  la  biancheria.  Questa  es- 
senza distillata  fa  parte  di  molti  estrat- 
ti  per  fazzoletto 

LAVANDA.  (^Aceto).  Aceto  bianco  i  li- 
tro; fiori  freschi  di  spigo,  200  gr.  Dopo 
10   giorni    si    filtra. 

LAVANDA  {.Acqua  di).  Essenza  di  la- 
vanda, 100  gr.  ;  acqua  di  rose,  mezzo  li- 
tro ;  alcool,  T,    litri. 

LAVANDA  AMBRATA.  Alccol,  300 
gr.  ;  muschio,  5  decigrammi;  essenza  di 
lavanda,  20  gocciole. 

LAVANDA  SMYTH.  {Profumo).  Es- 
senza di  lavanda,  100  gr.  ;  alccol  i  litro: 
essenza    di    rose    una    gocciola. 

LAVANDAIE.  {Corrosivi  usati).  Il  clo- 
ro ed  il  cloruro  di  calce  chs  lo  sprigio- 
na, ecco  ciò  che 
consuma  i  pan- 
nilini,  special- 
mente le  tova- 
glie ed  i  tova- 
glioli macchiati 
di  vino.  Se  ne 
vanno  così  le 
macchie  di  vino 
e  di  frutta,  ma 
il  tessuto  ne  è 
intaccato  in  mo- 
do lacrimevole, 
con  promessa  evi- 
dente di  prossi- 
mi occhi,  per 
non  dire  occhiaie 
di  cranio.  La 
cellulosa  si  cam- 
bia in  ossicellulosa 
dell'ipoclorito  di  calce  si  adoperi  il 
bleu  di   metilene:  le  parti  modificate  dal 


Lavatrice. 
Per   verificare   l'uso 


reattivo      assumeranno     una     colorazione 
più   spiccata. 

LAVATRICE.  {Macchina  laveusc).  Le 
macchine  lavatrici  sono  delle  casse  nelle 
quali  si  mette  la  biancheria  e  l'acqua 
insaponata.  Con  una  manovella  i  panni 
vengono  lungamente  agitati  nel  liquido; 
spesso,  come  nella  lavatrice  della  figura 
vi  è  annessa  una  spremi trice  ferma'. a  da 
due  cilindri,  fra  i  quali  si  fa  pas:are 
la   biancheria    all'uscita    della    lavatrice. 

LAVORI  DA  DILETTANTE.  V.  Al- 
lìiminature,  Arìncdio,  Banco,  Daniasca- 
tura.  Argentatura,  Doratura,  Deca  co, 
Nichelatura,  Fluorografia,  I-.ciaioue. 
Fuochi  artificiali.  Graffiti,  I gniscoltura, 
I groscopi.  Illuminazioni,  Imbalsamczio- 
ne.  Illusioni,  Imbianchimento  del  legno. 
Legno,  Lavori  in  rilievo.  Legtio  metal- 
lizzato. Palloni  volanti.  Pialle,  Piti  ut  a 
sul  vetro,  Pirotecnica,  Pittura  ad  olio 
Mastice  per  fregi,  Medaglie,  Mosaici, 
Gesso,  Modelli,  Cera  per  ìnodelli.  Ot- 
tone, Bronzo,  Alluminio,  Quadri  di  pian- 
te secche.  Saldatura,  Stagnatura,  Sega, 
Sculture,  .Specchi,  Tappezzerie,  Arazzi 
imitati.   Traforo,    Vernici,   Elettricità, 

LAVORO.  Nuove  filosofie^  definiscono 
oggi  il  lavoro  con  altri  concetti  che 
quelli  dell'etica  classica,  per  la  quale 
l'operosità    era    un    dovere. 

Mentre  il  poeta  del  popolo  gettava  un 
grido  di  rivolta  contro  l'eterno,  seccan- 
te ritornello  della  lotta  per  l'esistenza 
esclamando    fieramente 

«  Nous    travaillons    cornine    dcs    hestiaux 
Pour  donner  du  pain  a  nos  pctiots  » 
eccoci   da  varie  parti    lezioni   diverse.   La 
moralità    del    lavoro    è    posta    fra    quelle 

superbe  fole 
Ove  fondata   probità  del  volgo 
Così  star  suole  in  piede 
Quale  può   star  quel  eh' I. a  in  error  la  sede. 
Leopardi. 

Fourier  considera  il  lavoro  quale  una 
punizione...  tuttavia  riconosce  che  esi- 
stono persone  a  cui  non  dispiace  :  altri 
scorge  nelle  febbri  dell'opera  una  ma- 
nifestazione del  sistema  nervoso  malato, 
ed  invoca  anche  la  linguistica  osservan- 
do che  presso  i  greci,  la  stes  a  parola 
serviva  per  designare  il  lavoro  ed  il 
dolore. 

Intanto  si  incomincia  a  reclamare  an- 
cora una  riduzione  a  quelle  otto  ore  im- 
poste dall'igiene.  Vaillant  sta  per  l'ora- 
rio di  sei  ore  di  lavoro;  Hyndman  le 
vuole  ridotte  a  quattro;  Bainsdorf  desi- 
dera che  non  si  lavori  più  di  due  ore  al 
giorno  e  lo  Joire  afferma  che  con  un'o- 
retta e  mezza,  bene  impiegata,  ce  n'è 
abbastanza  per  far  andare  avanti  il 
mondo.  Naturalmente  la  previdenza  è 
messa    in    disparte. 

Per  contro  laggiù  nella  Russia  un  fi- 
losofo  solitario,    il    Tolstoi    aveva    la  de- 
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bolezza...    senile    di    insegnare  che    il    la- 
voro è   la    gioia   della  esistenza. 

Non  sarà  opportuno  il  distinguo  dei 
retori?  Non  sarà  il  caso  di  verificare  se 
vi  siano  differenze  di  effetti  fra  il  lavoro 
regolare,  misurato  dalla  ragione  e  quel- 
l'altro, tutto  amarezze  e  miserie  che  am- 
mazza, imposto  dalla  concorrenza,  dal  bi- 
sogno o  dall'ambizione? 

Le  religioni  in  generale  non  fecero  l'a- 
poteosi del  lavoro.  I  godimenti  promessi 
nel  paradiso  spesso  sono  belle  visioni  ed 
il    lazzaresco   ideale  del   far   niente. 

Appena  nel  paradiso  di  Odino  i  for- 
tunati passano  i  secoli  del  tempo  a  ta- 
gliarsi a  pezzi  reciprocamente  ed  a  sfra- 
cellarsi   il    cranio  colle   mazze   d'armi. 

Le    religioni    non    condannano    la    men- 
dicità.   Dei    monasteri    ben    si    può    dire, 
ma  con  altra  intenzione  di   Dante 
e  U'  ben  s'ini-pingua  se  non  si  vaneggia  ». 

Quando  il  lavoro  è  nobilitato  dalle  re- 
ligioni, lo  è  solamente  come  obbedienza 
al   comando  di   Dio. 

Esso  è  un  castigo...  come  la  maternità. 

Ma  per  risolvere  il  problema  degli  ef- 
fetti estetici  del  lavoro  non  crediamo 
utili  le  cosidette  inchieste...  che  sono 
spesso  delle  raccolte  di  bugie  più  o  me- 
no spiritose,  dettate  dalla  soddisfazione 
di  -posare.  In  fatto  di  piaceri  i  gusti 
sono   troppo    differenti. 

Per  la  scienza  non  è  possibile  che  il 
metodo  sperimentale.  La  scienza  cerca  il 
piacere  ed  il  bello  nell'utilità:  se  trove- 
rà che  il  lavoro  è  utile  all'organismo  ne 
farà  un  dovere.  Come  vedesi  neppure  es- 
sa  pensa  come  quell'etica  antica. 

Dalle  esperienze  di  Mosso  e  di  Fere 
risultarono  nuovi  concetti  conclusivi.  Si 
cercarono  gli  effetti  delle  condizioni  at- 
mosferiche, delle  emozioni,  della  sugge- 
stione, degli  eccitanti,  della  musica,  del- 
le stimolazioni   dei   sensi. 

Sono  centinaia  di  ergogrammi...  che 
insegnano  la  morale  meglio  di  un  qua- 
resimalista. 

L'ergografo  infatti,  che  non  ha  sug- 
gestioni di  idee  preconcette,  rispose  in 
modo  confortante  per  la  dignità  del  la- 
voro, come  per  la  morale  e  la  sociologia. 

Risulta  che  il  lavoro  senza  eccitazioni 
è  meglio  produttivo.  L'alcool,  il  caffè, 
il  tabacco  sono  causa  di  vantaggi   fittizi. 

Il  ritmo  e  l'economia  di  sforzi  giova- 
no alla  quantità  finale  di  lavoro:  il  la- 
voro  che   piace   è   piii    fecondo. 

Il  piacere  è  proprio  del  lavoro  in  mol- 
ti casi  ;  ma  non  con  i  concetti  leggerini 
del  Kropotkine  il  quale  affermava  che 
sono  uguali  innanzi  alla  morale  lo  scien- 
ziato che  cerca  diletto  nel  lavoro  e  l'ub- 
t)ii:irr,;if   (he    lo   trova   nell'alcool. 

\  l'i:  niM  dapprima  il  perfczionanicnto 
c-^ulico  del  lavoro,  per  cui  oggi  esso  è 
più   pulito.    Il    riscaldamento   a  gas  ed  a 

etrolio  permette  ai  fuochisti  di  portare 
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vesti  bianche  immacolate.  Già  il  lavoro 
è  entrato  nell'arte,  non  solamente  in 
quella  simbolica,  ma  nella  stessa  decora- 
zione. 

Alle  scene  di  ammazzatoio  dei  fregi 
classici,  si  sostituiscono  scene  di  lavoro 
moderno. 

L'igiene  coopera  a  rendere  il  lavoro 
più  bello,  eliminando  le  malattie  e  le 
deformità  dei  mestieri,  mentre  il  buon 
senso  viene   abolendo   i   tic   professionali. 

Non  vogliamo  dimenticare  il  -piacere  di 
veder  lavorare.  E  il  godimento  che  vi 
fa  arrestare  per  istrada  a  guardare  i 
selciatori,  un  tornitore  che  lavori  in 
faccia  al  pubblico,  un  gasista  che  saldi 
un  tubo  di  piombo.  Per  i  pensionati  e 
per  i  militari  in  posizione  ausiliaria  ciò 
diventa    anzi    l'occupazione    quotidiana. 

Il  piacere  di  veder  lavorare  è  parago- 
nabile a  quello  di  assistere  ai  giuochi 
sportivi,  di  guardare  a  bal'are.  Per  que- 
sto piacere  si  cinematografarono  perfino 
le   operazioni    chirurgiche. 

Ed  il  lavoro  manuale,  come  semplice 
divertimento? 

Oggi  il  lavoro  manuale  venne  intro- 
dotto nelle  scuole  ed  esiste  anche  il 
corinzianismo...  cioè  l'idea  di  coloro  che 
non  vogliono  ricorrere  al  lavoro  degli 
altri. 

LAVORO  MANUALE.  (^Armadi  di 
strumenti').  Gli  strumenti  più  comune- 
mente necessari  si  trovano  riuniti  in  uti- 
lissimi armadietti  in  vendita  dagli  spe- 
cialisti. 

LEAP-YEAR.  ^Profumo).  Alcool,  un  li- 
tro ;  essenza  di  sandalo,  di  gelsomino, 
di  pacciulì,  di  tuberosa,  e  di  melissa, 
gocciole  50. 

LECCARDA.  Recipiente  di  ferro  smal- 
tato per  racco- 
gliere il  sugo 
dalla  carne  che 
cuoce  col  girar- 
rosto. 

LECITINA.  La 
lecitina  si  trova 
nei  tuorli  d'uovo 
di      cui      nessuno 

può  parlar  male  conrie  nutrimento  sano... 
benché  ora  un  po'  caro;  ma  se  viene  sepa- 
rata dalle  altre  sostanze  che  compongo- 
no il  tuorlo  dimostra  un'azione  maggio- 
re. Mentre  dopo  di  aver  mangiato  molti 
tuorli  d'uovo  aumentano  l'acido  urico  ed 
il  fosforico  nelle  urine,  con  la  lecitina 
assolutamente  pura  l'acido  fosforico  di- 
minuisce e  l'acido  urico  non  aumenta. 
Era  quindi  opportuno  adoperare  questo 
alimento-rimedio  nei  casi  in  cui  è  ne- 
cessaria la  medicina  dei  composti  di 
fosforo,  come  la  nevrastenia,  la  scrofola, 
il  diabete,  la  debolezza  generale.  Il  Lan- 
ce rcu.x  ottenne  di  aumentare  il  peso  di 
un  malato  di  tre  chilogrammi  in  quin- 
dici giorni  con  l'amministrazione  quoti- 
diana di  30  centigrarnmi  di  lecitina; 
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un  profitto  di  un  milione  per  cento. 
"E  notevole  poi  che,  mentre  un'  abbon- 
danza di  tuorli  produce  un  po'  d'al- 
burninuria,  dopo  la  lecitina  giammai  si 
verificò  il  passaggio  dell'  albumina  dal 
sangue  nelle  urine.  V.    Uova. 

LEGAMENTI.    V.    Articolazioni. 

LEGHE.  Si  usano  leghe  dei  metalli, 
sia  per  aumentarne  la  durezza,  sia  per 
accrescerne  la  tenacità.  Talvolta  anche 
la  fusibilità  della  lega  è  molto  minore 
di  quella  del  metallo  principale  che  si 
fa   parte. 

LEGHE  FUSIBILL  Una  lega  fusibi- 
lissima è  quella  di  Hermann,  che  fonde- 
si  a  53°:  Piombo,  50;  stagno,  30;  bismu- 
to,  50;    mercurio,    20. 

Altre  leghe  fondonsi  nell'  acqua  bol- 
lente cioè  sotto  i  100°,  come  questa  del- 
l'Hermann :  Piombo,  25;  bismuto,  ice; 
stagno,  25  e  l'antica  lega  Darcet  :  Sta- 
gno,  30;    bismuto,   80;    piombo,   50. 

Queste  leghe  fusibili  possono  essere 
utili    a    molte    applicazioni. 

La  lega  di  Rose  fonde  ad  una  tempe- 
ratura un  poco  inferiore  ed  è  composta 
di:  Bismuto,  parti  2;  piombo,  i;  sta- 
gno,  I. 

La  lega  pili  fusibile,  per  cui  bastano 
poco-meno  di  91  gradi,  è  fatta  di  :  Piom- 
bo, parti  3  ;  stagno,  2  ;  bismuto,  3. 

Questa  lega  può  essere  utilmente  ado- 
perata per  la  riproduzione  di  medaglie 
e  di  soggetti  antichi;  l'anatomia  se  ne 
serve  per  fare  delle  iniezioni  nei  vasi  e 
nelle   cavità. 

LEGNAME.  {Taglio  degli  alberi).  La 
stagione  in  cui  vennero  recisi  gli  al- 
beri ha  grande  influenza  sulla  stagio- 
natura del  legno.  Questa  stagionatura, 
che  è  la  qualità  essenziale  del  buon  le- 
gname, affinchè  si  conservi  e  non  subi- 
sca le  influenze  dell'umidità  sta  nella 
mancanza  del  sugo  della  pianta,  fatto  di 
sostanze   che  facilmente   si    alterano. 

Si  dovranno  adunque  recidere  gli  al- 
beri nell'inverno,  quando  è  quasi  sospe- 
sa la  vita  dei   tessuti. 

LEGNO.  {Annerimento).  Prima  si  dà 
vnia  mano  di  fucsina  e  quando  è  asciutto 
si  applica  una  soluzione  di  bicromato 
di  potassio.  Si  ripete  l'operazione  parec- 
chie volte. 

Si    imita   in   questo   modo   l'ebano. 

{Borra  di).  £  una  lana  abbastanza  sof- 
fice per  farjie  dei  pagliericci  per  la  po- 
vera gente  fatta  da  sottili  filamenti  di 
legno  staccati  dalle  qualità  più  tenere 
di  legname  col  mezzo  di  macchiiie  spe- 
ciali. Questa  lana  economica,  arricciata 
in  bioccoli  come  quella  delle  pecore,  è 
venduta  compressa  in  piccole  balle. 

£  il  miglior  materiale  per  imballag- 
gio di  oggetti  fragili.  Sulla  paglia  ha  il 
vantaggio  di  essere  più  morbida  e  di 
non   rigare  le  vernici. 

{Botanica).    Il    legno    è    proprio    della 


parte  secondaria  del  fusto  delle  piante 
dicotiledoni  (V.  Fusto),  nelle  quali  for- 
ma delle  stratificazioni  attorno  al  mi- 
dollo. Nei  climi  temperati  ogni  strato  di 
legno,  visibile  sul  taglio  del  fusto,  cor- 
risponde ad  un  anno  di  vita.  Nei  lavori 
si  usa  solamente  il  legno  vecchio,  inter- 
no :    il  bois  de  coeur  dei  francesi. 

{Cemento).  Si  faccia  con  un  miscuglio 
di  una  parte  di  colla,  16  d'acqua,  e  quan. 
to  è  necessario  di  segatura  di  legno  fi- 
nissima, per  ottenere  la  necessaria  con- 
sistenza. 

{Colore   di   ciliegio).    V.    Acido   -picrico. 

{lìnitazione  del  tnogano).  Si  soffrega  il 
legno  con  uno  straccio  imbevuto  di  acido 
nitroso,  quindi  si  applica  col  pennello  il 
seguente  miscuglio:  sangue  di  drago,  3 
parti;  carbonato  di  sodio,  3  parti;  alcool 
comune,  60  parti. 

{Lavori  in  rilievo  col  jnartello).  Si  di- 
segna sopra  di  una  tavola  di  legno  il 
lavoro  che  si  vuole  avere  in  rilievo;  po- 
scia con  uno  strumento  ottuso,  a  piccoli 
colpi,  si   affonda  questo  disegno. 

Naturalmente  è  necessario  che  il  legno 
sia  tenero  o  dolce,  e  bisogna  adoperarsi 
che  non  si    rompa  la   fibra. 

Allorché  tutto  il  disegno  è  stato  così 
riprodotto  in  incavo  si  passa  sopra  la 
pialla  così  da  ottenere  di  nuovo  una  su- 
perficie uguale.  Allora  si  mette  la  ta- 
vola nell'acqua  calda. 

Il  legno  si  rigonfia  e  la  parte  com- 
pressa dilatandosi  sporge  fuori  dal  pia- 
no. 

LEGNO  CURVATO.  {Mobili).  Nel- 
l'Austria, dove  vi  sono  numerose  fabbri- 
che di  mobili  di  legno  curvato,  e  se  ne 
fanno  perfino  delle  ruote  di  carri  e  di  vet- 
ture,  si  adoperano  i  legni  duri.  Questi 
vengono  tagliati  e  quindi  torniti,  poscia 
si  sottopongono  per  una  quindicina  di 
minuti  al  vapore  di  acqua  soprariscalda- 
to. Occorrono  per  questo  .  dei  recipienti 
ermeticamente  chiusi,  delle  vere  caldaie. 
La  pasta  del  legno  si  rammollisce  a  que- 
sto calore  jimido,  ed  allora  si  può  curva- 
re il  legno  senza  bisogno  di  macchine  en- 
tro dei  modelli  o  sagome.  Si  fissa  il  le- 
gno nella  sagoma  e  lo  si  fa  essiccare. 
Dopo  un  tempo  che  varia  da  tre  ad  otto 
giorni,  secondo  le  dimensioni  del  legno, 
questo  può  essere  levato  dalle  forme  e 
conserverà  poi  sempre  la  curva  che  ha  ri- 
cevuto. Non  rimane  altro  che  riunire  eoa 
viti  i  diversi  pezzi,  colorirli  e  verniciarli. 
£  necessaria  una  caldaia  capace  di  con- 
tenere delle  aste   lunghe  3  o  4   metri. 

Il  dilettante  potrà  ottenere  il  legno 
curvato  facendolo  prima  bollire  a  lungo 
in  una  soluzione  satura  di  acetato  di  so- 
dio. 

Si  abbia  cura  di  preservare  le  mani 
dagli   spruzzi. 

LEGNO  DI  FERRO.  Sono  parecchie  le 
piante  che  danno  quel    legno  pesantissi- 
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{al  microscopio). 


Origine  det  vasi  del  Legno  (D), 
da  cellule  (A)  che  incominciano 
a  comunicare  fer  mezzo  di  fo» 
rellini   (C   e  D). 


Comparsa  di  j asci  ai  vasi  Qegno) 
nella  parte  erbacea  di  una 
■pianta. 


ti 
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Legno  visto  in  sezione  longitudinale. 
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conifera,  con  vasi  areolati  e  ca- 
nale  resinifero. 
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Sezione  trasversale  del  legno,  con 
vasi  irregolari. 


Sezione    trasversale    di    legno    di 
conifera. 
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mo  che  è  oggi  di  moda  per  le  mazze  ed 
è'comunemente   detto   legno   di    ferro. 

Questo  legno  è  più  pesante  dell'acqua: 
duiissimo,  tenacissimo...  una  vera  mate- 
ria prima  predestinata  a  fare  i  bastoni 
d'  difesa  nei  paesi  civili  dopo  di  aver 
servito   per   le   clave   dei   selvaggi. 

11  più  pesante  di  tutti,  il  vero  legno 
di  ferro  è  ottenuto  dalla  cofiaaLta  verte- 
la,  pianta  che  vegeta  nella  Florida  del 
Sud;  spesso  i  bastoni  sono  fatti  di  una 
specie  di  quercia,  pure  della  Florida, 
probabilmente   la   Qiierctis  grisen. 

Vi  sono  almeno  sedici  specie  di  piante 
che  hanno  il  legno  più  pesante  dell'ac- 
qua, così  da  profondarvi  anche  quando  è 
stagionato. 

È  da  notare  che  questi  legnami  dal 
forte  peso  specifico  appartengono  a  pian- 
te della  Florida  semitropicale  o  delle 
regioni  interne  della  regione  arida  del 
Pacifico. 

LEGNO    DI    PANAMA.    V.    Quillaia. 

LEGNO  DI   SANDALO.   V.  Sandalo. 

LEGNO   DI    VIOLA.   V.    Acacie. 

LEGNO  IMPERMEABILE.  Si  faccia 
disciogliere  della  guttaperca  e  del  bi- 
tume di  Giudea  nella  benzina  o  meglio 
nel  solfuro  di  carbonio,  e  si  applichi 
questo  miscuglio  con  un  pennello,  espo- 
nendo poscia  alla  luce  la  superficie  così 
inverniciata. 

Per  quest'operazione  è  necessario  che  il 
legno  sia  perfettamente  asciutto. 

LEGNO.  {.Lavori  in  rilievo  da  dilet- 
tante). Questi  lavori,  se  fatti  colla  ne- 
cessaria pazienza,  imitano  assai  bene 
la  scoltura.  Si  cerca  il  disegno  oppor- 
tuno e  con  una  sottilissima  sega,  di  quelle 
adoperate  nell'ormai  troppo  diffusa  arte 
del  traforo,  si  segano  via  le  parti  che 
nel  comune  traforo  vengono  levate.  Si  ri- 
puliscono con  cura,  con  la  carta  smeri- 
gliata o  colla  lima  da  legno,  le  super- 
ficie segate:  quindi  si  rimettono  al  loro 
posto,  in  maniera  che  sporgano  alquanto 
fuori  del  piano  della  tavoletta  e  si  fis- 
sano  con   la   colla    forte. 

Così,  invece  di  un  traforo,  si  ottiene 
un  lavoro  in  rilievo,  e  si  possono  con 
questo  semplice  sistema  fare  delle  gra- 
ziosissime  cornici  guillochées,  dei  mobi- 
lucci  eleganti,  delle  vere  galanterie  che 
paiono  fatte  collo  scalpello  e  che  avran- 
no il  pregio  delle  novità  sopra  le  opere 
di  traforo.  Converrà  naturalmente  aver 
cura  che  i  pezzi  sollevati  si  trovino  nel 
piano  adatto. 

Per  questi  lavori  è  quasi  sempre  neces- 
saria l'inverniciatura  col  pennello,  così 
da  ricoprire  le  sbavature  della  colla  che 
facilmente   si    fa   strada   nelle   fessure. 

Sono   veri    lavori    di    legno    refoussé. 

{Mastice).  Segatura  di  legno  e  cloruro 
di  magnesio.  —  Oppure  :  Cera,  31  p.  ;  re- 
liaa,  22  p.  ;  sego,  3  p.  ;   polvere  di  cre- 


ta, 40  p.  Questi  preparati  servono  anche 
per    i    pavimenti    di    legno. 

LEGNO  METALLIZZATO.  Per  me- 
tallizzare il  legno,  oggidì  che  molti  la- 
vorano con  diligenza  degli  oggettini  tra- 
forati, si  adoperi  nel  modo  seguente  : 
l'oggetto  di  legno  sarà  strolinato  con  del- 
la polvere  di  grafite,  avendo  cura  di  pro- 
curarsi a  qualunque  prezzo  della  grafite 
di    buona    qualità. 

Si  avrà  riguardo  che  le  viti  e  le  bul- 
lette adoperate  per  riuinre  i  differenti 
pezzi  siano  di  rame  e  non  si  sarà  fatto  u- 
so  di  colla.  Il  lavorino  così  preparato 
viene  messo  nel  bagno  gal\an;co,  e  dopo 
un  certo  tempj  lo  troverete  rivestito  di 
uno    straterello    di    metal  o. 

Col  tempo  parrà  davvero  un  oggetto 
di  rame,  se  si  avrà  avuto  cura  dapprima 
di  ripiilire  il  lavoro  colla  maggior  di- 
ligenza, cosicché  non  vi  rimangano  dei 
filamenti,  delle  sbavature,  né  le  traccie 
del    lavoro    della    sega. 

E  questa  non  sarà  una  piccola  soddi- 
sfazione; giacché  oggidì  i  lavori  di  tra- 
foro, fatti  di  puro  legno,  sono  diffusis- 
simi, mentre  pochi  sanno  così  metallizza- 
re  le   loro    fatiche. 

LEGNO.  {Stagionatura).  Il  legno  dice- 
si stagionato  quando  é  ridotto  alla  pura 
cellulosa.  La  stagionatura  si  ottiene  col 
tempo  o  con  la  conservazione  nell'acqua 
corrente. 

LEGUME.  V.   Frutti  secchi. 

LEGUMI.  Bene  vennero  detti  la  car- 
ne dei  povero,  essendo  tutti  assai  abbon- 
danti di  un'albuminoide  detto  legumina. 
F.  no;o  che  le  acque  calcaree  male  li  cuo- 
ciono se  non  si  aggiunge  loro  del  bicarbo- 
nato di  soda  od  un  poco  di  cenere.  V. 
Albuminoidi,  Fagiuoli,  Fave,  Legumina, 
ecc. 

LEGUMINOSE.  {Botanica  ed  agrono- 
?nia).  Le  piante  leguminose  lianr.o  dei 
microrganismi  speciali  nelle  radici,  i 
quali  riescono  loro  utili  (V.  Simbiosi) 
assorbendo  l'azoto  dell'aria  disciolta  nel 
terreno  e  cedendolo  alla  leguminosa.  Per- 
ciò queste  piante  sono  grandi  produttrici 
di  albumine.  V.  Sovescio,  Microbi.  Se  la 
pianta  manca  della  compenetrazione  di 
questi  microrganismi,  i  quali  producono 
in    esse    dei    gavoccioli,    non    si    sviluppa. 

LEIOCOMMA.  V.  Gomma  arabica 
{Succedanei). 

LENTE  D'ACQUA.  {Giuoco).  E  un 
palloncino  di  vetro  pieno  d'acqua  che 
ingrandisce  abbastanza  bene  gli  oggetti 
che    si    trovano    sul    suo    asse. 

LENTI  E  MICROSCOPI.  Le  cose 
piccole,  che  si  vedono  difficilmente,  de- 
stano poco  interesse.  Il  microscopio  non 
sarà  mai  uno  strumento  popolare  é  le 
stesse  lenti  da  ingrandimento  si  compe- 
rano...   per   non   adoperarle. 

Eppure  quante  bellezze  artistiche,  quan- 
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ti  motivi  decorativi,  quante  novità  di 
forme  nasconde  il  mondo  delle  cose  pic- 
cole, invisibili   o   non  ben  visibili! 

Non  parliamo  dei  lavori  di  pazienza, 
delle  curiosità  inutili  fatte  da  qualche 
mattoide  troppo  padrone  del  tempo  per 
far  meravigliare  gli  sciocchi;  non  par- 
liamo dei  lavori  da  frate,  da  galeotto, 
da  cinese,  delle  locomotive  di  tre  cen- 
timetri,   dei   bastimenti    grossi    come   una 


LENTt 

«  Piaccia  ora  a  te  quest'anglico  cristallo 
A   leggiadri  ocelli  sottoporre;  ed  ecco 
Di  verme  vii  giganteggiar  le   membra  ». 


Lente   ottica   d'acqua. 

mosca,  d'egli  oggettini  da  museo  che  si 
conservavano,  di  un  astuccio  grosso  come 
un  grano  di  pepe. 

Uno  svedese  offri  a  papa  Paolo  V  un 
servizio  di  .dodici  piatti  d'avorio  chiuso 
in  un  grar.o  di  pepe;  il  gesuita  Ferrarlo 
la\orò  un  cannoncino  di  avorio  delle  stes- 
se dimensioni  e"-  rimase  celebre  la  car- 
rozza fatta  dallo  spaglinolo  Giuseppe  Fa- 
va che  non  era  più  grossa  d'un  chicco 
di    grano. 

Un  fabbro  ferrajo  di  nome  Mark  re- 
galò nel  secolo  XVI  ad  Elisabetta  d'In- 
ghilterra una  catenella  d'oro  che  egli 
aveva    fatto    ad    ore    -perdute. 

Si  narra  che,  avendo  attacrato  que:,ta 
catena  al  collo  di  una  mosca  l'insetto, 
non  cessò  per  questo  di  volare...  Si  por- 
tò  via   la  catena? 

La  natura  supera  l'arte  anche  nelle  co- 
se piccole.  I  Lavori  artistici  della  natu- 
ra si  misurano  a  micromillimetri,  cioè  a 
millesimi  di  millimetro,  misura  a  cui 
non   si   bada   nella  vita  comune. 

Quanti  motivi  decorativi  otterrebbe 
l'arte  dal  mondo  degli  esseri  microsco- 
pici !  Nelle  diatomee  vi  sono  sculture  che 
non  imitò  mai  l'arte  del  cesello.  E  sono 
lavori  di  pietra  dura,  di  cristallo  di  roc- 
ca! Negli  eliozoi  l'occhio  ammira  col  mi- 
croscopio degli  ornamenti  superiori  a 
quelli    dell'architettura   gotica. 

Nella  sezione  di  una  pianticella  tro- 
vate dei  rosoni  degni  di  essere  copiati  col 
pennello...  senza  contemplare  i  vermi, 
come  il  Mascheroni  invita  Lesbia  Cido- 
nia  : 


V.   Protozoi. 

(^Ingrandimento).  Le  lenti  convergenti , 
cioè  le  lenti  piano-convesse  e  biconvesse 
che  si  trovano  comunemente  in  commer- 
cio —  quelle  che  concentrano  in  un  fuoco 
i  raggi  luminosi  provenienti  da  una  cer- 
ta distanza,  danno  all'occhio  l'illusione 
di  imagini  ingrandite  quando  l'oggetto 
che  si  esamina  sia  posto  vicino  alla  len- 
te, più  vicino  del  fuoco  principale,  nel 
quale  si  condensano  i  raggi  del  sole. 

L'ingrandimento  dipende  dalla  picco- 
lezza della  lente.  Quanto  più  è  piccolo  il 
raggio  di  curvatura  della  lente  tanto 
maggiore  è  1'  ingrandimento,  onde  con 
lenti  piccolissime  si  potrebbero  avere 
tutti  gli  ingrandimenti  che  sono  dati  dai 
microscopi  composti  e  dai  microscopi  so 
lari. 

Ed  ecco  presentarsi  la  domanda  a  quai 
limite  d'ingrandimento  si  possa  riuscire. 
Potere,  si  noti,  è  un  verbo  affatto  prati- 
co, che  non  ha  suo  fondamento  sull'al- 
gebra e  sulla  geometria.  Il  calcolo  ha 
suggerito  la  vecchia  leva  di  Archimede 
capace  di  smuovere  il  mondo  che  conti- 
nua a  girare  attorno  al  suo  antico  centro 
e  quella  promessa  della  luna  vista  da  un 
metro   di   distanza. 

Non  si  possono  avere  ingrandimenti  ol- 
tre di  un  certo  limite  perchè  maggiore  è 
l'ingrandimento,  minore  è  la  luce.  Un 
m.icroscopio  che  ingrandisca  di  looo  dia- 
metri diffonde  la  luce  sopra  una  superfi- 
cie un  milione  di  volte  maggiore_  E  più 
la  luce  è  diffusa,  meno  è  intensa.  Un 
milione   meno    di    luce  ! 

Quello  delle  lenti  è  un  vero  lavoro  di 
precisione  ed  è  tanto  più  difficile  quanto 
più    sono   piccole   o    sono    grosse. 

Le  lenti  per  gli  apparecchi  astronomi- 
ci, larghe  80  e  90  centimetri,  costano  die- 
cine e  diecine  di  migliaja  di  lire:  lenti 
esatte  piccolissime  sono  impossibili  a 
farsi.  I  microscopi  che  abbisognano  di 
lenti  piccolissime  costano  un  migiajo  di 
lire. 

Le  lenti  mezzane,  come  ogni  cosa  che 
non  cerchi  la  perfezione,  si  trovano  in- 
vece in  vendita  per  pochi  centesimi  nei 
bazars. 

L'essenziale  in  una  lente  è  la  curva- 
tura, onde  non  si  abbiano  imagini  defor- 
mate. 

Si  vendono  talora  sugli  angoli  delle 
strade  delle  lenti  sferiche:  dei  palloncini 
di  vetro  soffiato  pieni  d'acqua  che  defor- 
mano le  imagini  degli  oggetti  ai  ioro 
margini,  ma  danno  dei  considerevoli  in- 
grandimenti. V.   Lente  d'acqua. 

La  difficoltà  dell'esatta  curvatura  fa  sì 
che  sia  difficilissimo  di  fare  delle  lenti 
piccole,    che    ingrandirebbero    molto.     I* 
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nottre   le   lenti    piccole    non 
per    le    cose    piccole. 

Si  ottenne  di  risolvere  praticamente 
questo  prob^.ema  adoperando,  invece  di 
una  sola,  due  o  tre  lenti  di  maggior  rag- 
gio, che  fanno  l'effetto  di  una  di  raggio 
piccolo. 

Si  perde  un  po'  di  luce  nel  passaggio 
attraverso  ad  un  maggiore  spessore  di 
vetro,  ma  si  ottengono  degli  ingrandi- 
menti maggiori  con  lenti  di  maggiore  a- 
pertura. 

Ecco  perchè  spesso  le  lenti  d'ingrandi- 
mento sono  fatte  di  due  lenti  convesse 
{doupleties). 

LENTI  A  BUON  MERCATO.  Con  len- 
ti di  piccola  curvatura  si  ottengono  de- 
gli    ingrandimenti.,  enormi. 

Quei  cannocchialini,  quei  portapenne, 
quelle  cròfci  d'avorio  che  contengono  del- 
le fotografie  microscopiche,  e  vi  fanno 
vedere  per  cerbottana  la  chiesa  di  San 
Pietro  od  il  Duomo  di  Milano,  conten- 
gono delle  piccolissime  lenti  pianocon- 
vesse  ottenute  fondendo  un  bastoncino  di 
vetro  ad  una   delle  sue  estremità. 

Il  microscopio  Stanhope  —  un  micro- 
scopio a  buon  mercato  —  è  fatto  in  modo 
simile. 

£  una  bacchettina  di  vetro  lavorata  a 
curva  ad  una  sua  estremità  e  piana  dal- 
l'altra   parte. 

Questa  disposizione  permette  di  in- 
curvare bene  con  discreta  esattezza  la 
superficie  di  lenti  abbastanza  piccole  per 
ottenere  degli    ingrandimenti   colossali. 

Fissate  in  un  pezzo  di  sughero,  posso- 
•lO  servire  per  osservare  molte  cose  belle 
che  generalmente  non  sono  vedute  dagli 
uomini. 

L'oggetto  da  osservare 
faccia  piana   della   lente 

I  conta-fili  sono 
pure  delle  lenti  di 
piccolo  diametro; 
ma  spesso  sono  fat- 
te alla  peggio  e  de- 
formano le  imagini 
degli    oggetti. 

Colle  lenti  Sta- 
nhope, che  si  vendo- 
no per  50  centesi- 
mi, si  può  osserva- 
re la  struttura  del- 
le piante,  i  merlet- 
ti dell'  epidermide 
delle  foglie,  gli  oc- 
chi conjposti  degli  insetti,  il  polline  dei 
fiori  nelle  sue  iorme  svariate,   ecc. 

Le  lenti  d'ingrandimento  vi  fanno  ve- 
dere in  una  fotografia  quei  dettagli  che 
la  visione  ordinaria  non  riesce  a  perce- 
pire. 

Vi  pare  che  il  ritratto  viva,  anche  pel 
confronto   delle   sue   impressioni. 

Vedasi,  a  questo  riguardo,  la  voce  In- 
cisioni. 


Lenti -LENTICCHIA 

servono   che 


applica  sulla 


Conta  fili. 


LENTI  DI  PIETRA.  È  vero  che  tutti 
dicono  che  le  lenti  di  pietra  rinfrescano 
gli    occhi  ;   ma  o<;corre   qualche   riserva. 

Le  cose  che  si  ripetono  molto,  sono 
quasi  sempre  giuste,  non  esclusi  molti 
vecchi  proverbi  popolari  agronomici,  i- 
gienici,  ecc.,  scomunicati  dapprima  dal- 
la scienza,  che  ora  a  poco  a  poco  vengo- 
no confermati;  ma  talora  si  dicono  e  si 
ripetono   delle   sciocchezze. 

Che  vantaggio  ha  il  quarzo  o  cristallo 
di  rocca  sul  vetro  comune  per  gli  occhia- 
li? 

È  più  duro,  e  quindi  si  consuma  meno 
facilmente  e  non  si  appanna.  Inoltre  con- 
duce meglio  il  calore,  epperciò  si  riscal- 
da piià  presto.  Ne  avviene  che  quel  velo 
di  rugiada,  che  si  forma  sulla  lente 
quando  si  mettono  gli  occhiali,  pili  presto 
scompare  cogli  occhiali  di  pietra  dura. 

Per  altra  parte  il  cristallo  di  rocca 
ha  la  doppia  rifrazione,  cioè  decompone 
la  luce  in  due  fasci  e  farebbe  veder  dop- 
pio,   se    la    rifrazione    fosse   maggiore. 

Si  potrebbe  evitare  questo  inconvenien- 
te di  due  fuochi,  tagliando  le  lenti  nel- 
la direzione  perpendicolare  all'asse  mag- 
giore; ma  in  pratica  spesso  non  si  bada 
a  questo  dettaglio,  e  le  lenti  sono  levate 
dai  cristallo  nella  direzione  in  cui  è  più 
limpido. 

Inoltre  il  quarzo  è  più  fragile  del  ve- 
tro. E  le  inclusioni  cristalline  che  pos- 
sono essere  nella  lente?  Ed  i  raggi  ul- 
travioletti, nocivi  alla  vista,  per  i  quali 
il  cristallo  di   rocca  è  trasparente? 

Insomma  le  lenti  di  pietra  hanno  van- 
taggi  e  svantaggi. 

LENTI  DIVERGENTI.  Sono  le  lenti, 
pianoconcave  o  biconcave,  usate  dai  mio- 
pi come  occhiali  e  nel  cannocchiale  da 
teatro 

LENTI.  {.Materia).  Le  lenti  per  in- 
grandire si  fanno  di  flint-glass,  che  è  un 
vetro  di  piombo.  Si  tagliano  dei  dischi 
che  vengono  prima  sbozzati  sulla  ruota  e 
quindi  si  attaccano  pel  loro  centro  ad 
un  bastoncino  con  cui  si  premono  contro 
una  forma  di  bronzo  girante  attorno  al 
suo  asse  e  coperta  di  smeriglio. 

Così,  a  poco  a  poco,  consumandosi,  il 
cristallo  entra  nella  forma  e  ne  prende- 
la  curvatura. 

Non  si  trovarono  antiche  lenti  romane. 
Venne  scoperta  ura  pietra  dura  lavorata 
a  lente;  ma  probabilmente  era  un  ogget- 
to   di    ornamento. 

Gli  artisti  che  lavorarono  certi  anti- 
chi mosaici  microscopici  dovevano  tut- 
tavia avere  un  apparecchio  d'ingrandi- 
mento. 

Nell'arte  moderna  la  lente  è  necessaria 
all'orefice  ed  all'orologiajo,  due  arti  che 
non   sono   amiche   degli    occhi. 

LENTICCHIA      D'ACQUA.      Non     è 

un'alga,  benché  ne  abbia  l'apparenza.   Si 

sviluppa   in    lamine  galleggianti    da   cui 
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pendono  Je  radici.  Si  moltip'ica  per  gem- 
me, ma  talora  produce  dei  fiori  rudimen- 
tali e  quindi  dei  semi.  E  una  monocoti- 
ledone. 

LENTICCHIE.  Semi  della  legumino- 
sa Ervuni  sens,  sono  il  legu.me  di  più  fa- 
cile digesfione.  Si  consuma  la  lenticchia 
comune  e  la  ìcuticcliia  rossa.  Ccntengoro 
il   25  %    di   sostanze   azotate. 

(Farina).  La  farina  di  lenticchie  ven- 
ne venduta  per  molti  anni  come  rico- 
stituente sotto  il  nome  di  Revalenta  ara- 
bica. 

LENTIGGINI.  V.  Efelidi. 

LEPISMA.  Insetto  ortottero  privo  di 
ali  che  corre  rapidamente.  Si  trova  fra 
le  vecchie  carte  e  nelle  credenze  non  ben 
tenute.  Ha  il  corpo  ricoperto  di  sca- 
gliette argentine  o  dorate.  Il  popolo  lo 
chiama   alicetta. 

LEPRE.  Due  specie  ne  esistono:  quella 
di  montagna  mette  il  pelo  bianco  nel- 
l'inverno {Leptts  variabilis).  È  animale 
notturno.  Secondo  la  legge  mosaica  la 
sua  carne  era  impura  ed  è  anche  vietata 


Lepre 

dal  Corano.  Sono  pregiudizi  le  virtù 
speciali  attribuite  alla  carne  di  lepre, 
che  non  è  differente  dalle  altre  se.  non 
nel   sapore,   il   quale  non  piace  a  tutti. 

{Pelle).  La  pelle  di  lepre  applicata 
contro  le  nevralgie  ecc.,  ripara  dal  fred- 
do; non  potendosi  lavare,  non  può  essere 
approvata   dall'igiene. 

LEPRE    DI    MARE.    V.    Gasteropodi. 

LESSIVA.  {Peso  della  biancheria).  La 
seguente  tavola  potrà  essere  utile  alla 
massaia,  evitandole  la  noia  di  pesare 
quella  materia  poco  olezzante,  tanto  ca- 
ra alla...   Fulez  irritans. 

Un  lenzuolo                     peso  medio  gr.  1570 

Una   federa  »  »  170 

Toiraglie  »  »  130 

Tovaglioli  »  »  550 

Camicia   da    uomo  »  »  260 

Camicia   da   signora  »  »  300 

Paio  calze   lunghe  n  »  100 

Fazzoletti  »  »  40 

Asciugamani  »  »  150 

Grembiali   da  cucina  »  »  250 

Canovacci  »  »  150 

LESSIVA    ALSAZIANA.     Acqua    cal- 
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da,  s  litri;  sapone,  200  gr.  ;  essenza  di 
terebentina,  3  gr.  ;  ammoniaca,  6  gr.  Si 
lasciano  i  panni  a  bagno  per  qualche  ora. 

LESSIVA  AMERICANA.  Acqua  cal- 
da, litri  5;  sapone,  200  gr.  ;  essenza  di 
lavanda,  1  gr.  ;  ammoniaca,  2  gr.  ;  essen- 
za di  terebentina,  6  gr.  Si  usa  come  l'al- 
saziana. 

LESSIVA  DEI  SAPONAI.  Carbonato 
di  sodio,  5  p.  ;  calce  viva,  2;  acqua,  30. 
Serve   a  preparare   il   sapone. 

LESSIVE.  {Avvelenamento).  V.  Alca- 
lini.    Lisciviazione. 

LETARGO.  In  questo  modo  di  sonno 
morboso,  qualunque  eccitazione  produce 
una    contrattura    muscolare    durevole. 

LETTERATURA   DOMESTICA.   Vedi      • 
Augurio,  Balli  {Inviti),    Biblioteca,   Cat 
toline   postali.    Lettere   d'augurio,   di   av. 
viso,   di  condoglianza,   di   partecipazione. 
Cartoline. 

LETTERE.  {Abuso  dei  puntini).  I  pun-  _ 
tini  esprimono  talora  delle  cose  che  non  I 
si  possono  dire  per  mancanza  di  spazio,  hmi 
e  talora  perchè  non  si  possono  dire  ma 
si  possono  immaginare  senza  un  grande 
sforzo  di  fantasia  od  un  conato  intel- 
lettuale. Per  esempio,  per  chi  deve  rima- 
nere nei  limiti  di  una  cartolina  di  poche 
righe,  i  puntini  sono  un'invenzione  bene- 
fica, e  permettono  dei  sottintesi  che  sen- 
za di  essi,  non  sarebbero  compresi.  E 
come  si  può  pai^.:rc  de.  le  cose  d  qii  .sta 
vita  senza  sottintesi?  Possine  dare  sui 
nervi  a  qualcuno;  ma  sono  idiosincrasie 
della  natura  umana.  Molti  odiano  l'odo- 
re  dell'ambra...  e  Caterina  De  Medici 
sveniva   all'odore    delle   rose. 

{Chiusura).  Un  modo  sicuro  di  chiu- 
dere le  lettere  consiste  nell'adoperare 
dell'albume  di  uovo  e  passarvi  sopra  un 
ferro*  da  soppressare  molto  caldo.  L'o- 
perazione è  lunga  e  nella  vita  che  vi- 
viamo si  rifugge  da  ogni  lungaggine, 
dalle  più  piccole  perdite  di  tempo,  come 
se  anche  per  noi  il  tempo  fosse  davvero 
moneta. 

Il  calore  del  ferro  ha  per  effetto  di 
coagulare  l'albumina  rendendola  inso- 
lubile, epperciò  resistente  al  vapore  d'ac- 
qua, adoperato  spesso  per  aprire  le  let- 
tere. 

Si  propongono  parecchie  piccole  in- 
venzioni per  la  chiusura  sicura  delle  let- 
tere col  mezzo  di  suggelli  meccanici- 
che  ottennero  subito  il  favore  del  com- 
mercio. Tra  questi  è  degno  di  esser  fatto 
conoscere  l'apparecchio  di  Blanzy-Poure, 
recentemente  brevettato.  Si  compone  di 
uno  schiacciatore  che  viene  introdotto, 
per  uno  dei  suoi  bracci  fra  la  lettera  e 
la  parte  posteriore  della  busta,  dalla 
parte  opposta  a  quella  su  cui  si  scrive 
l'indirizzo.  L'altro  braccio,  munito  di  un 
pomo,  contiene  il  suggello  metalj  .0,  ir- 
to di  punte.  Si  chiude  la  busta,  quindi  si 
assesta  un  buon  pugno  sul  pomo,  e  la.  Ict- 


LETTERE 


tera  rimarrà  inesorabilmente  chiusa,  da 
non  poterla  aprire  senza  strapparne  la 
carta. 

Naturalmente  sarà  cosa  prudente  ado- 
perare delle  buste  fatte  di  carta  un  po- 
co  resistente. 

LETTERE  D'AUGURIO.  La  lettera 
d'augurio  di  capo  d'anno  è  un'usanza  af- 
fettuosa fra  gli  amici  ed  un  vero  dove- 
re verso  le  persone  a  cui  siamo  ricono- 
scenti di  cortesia  o  di  protezione,  £  un 
genere  epistolare  abbastanza  difficile, 
poiché  le  solite  formole  sono  oggidì  ri- 
dicole e  non  tutti  sanno  trovare  del  nuo- 
vo. Ma  la  difficoltà  saia  minore  se.omet- 
tendo  ogni  artificiosità,  si  lascierà  par- 
lare il  cuore,  senza  sdolcinature  senti- 
mentali   o    leccature    letterarie. 

La  lettera  d'augurio  deve  essere  breve 
e  misurata  al  grado  di  intimità  che  si 
ha  colla  persona  a  cui   si    scrive. 

Stare  in  guardia  dal  solito  modo  «  Non 
avendo  persona  a  cui  sia  debitore  di...  » 
e  da  quell'altro  esordio:  «Nell'occasio- 
ne del  Capo  d'anno...  »,  formole  comune- 
mente usate,  che  dimostrano  la  mancan- 
za   di    veri    pensieri    di    augurio. 

LETTERE  D'AVVISO.  L'uso  delle  let- 
tere di  avviso  dei  matrimoni  e  delle 
morti  è  diventato  generale.  Le  lettere  di 
annunzio  dei  matrimoni  devono  essere 
firmate  dai  genitori  degli  sposi...  sal- 
vo il  caso  di  una  certa  ma:urità  di  en- 
trambi. 

Gli  annunzi  di  decesso  devono  essere 
compilati  in  modo  da  non  omettere  nes- 
suno dei  parenti.  Avviene  infatti  di  rice- 
vere di  questi  annunzi  in  cui  non  si 
raccapezza  la  persona  che  può  averli  in- 
viati. In  questo  caso  si  manderà  un  bi- 
glietto di  visita  al  più  prossimo  parente 
del    defunto. 

Chi  invia  una  lettera  di  faire  fart, 
deve  fare  una  lista  di  tutte  le  persone 
con  cui  è  in  qualche  modo  in  relazione. 
Non  si  dovrebbe  dimenticare  nessuno; 
ma  l'uomo  è  ben  lontano  dalla  perfezione, 
e  specialmente  in  certi  momenti  sono  fa- 
cili le  negligenze.  Ne  provengono  talora 
degli   episodi    imbarazzanti. 

Nel  compilare  gli  annunzi  di  morte  si 
eviti  la  prosa  sentimentale.  Deve  essere 
un  semplice  annunzio,  con  qualche  ac- 
cenno religioso,  quando  lo  si  creda  ne- 
cessario. Si  ricord  ,  che  queste  lettere 
sono  mezze  pubbliche,  e  che  il  dolore  non 
abbisogna  di  puerili  manifestazioni  che 
facilmente  volgono  all'affettazione. 

Gli  annunzi  sui  giornali  sono  riserbati 
alle  famiglie  che,  specialmente  per  af- 
fari di  commèrcio,  hanno  estese  rela- 
zioni. In  quanto  alle  nascite,  è  da  molti 
giudicato  inopportuno  l'uso  di  inviare 
il  biglietto  di  visita  del  neonato,  che 
annunzia  il  suo  arrivo  giocondo  alla  vi- 
ta. L'amore  paterno,  l'ineffabile  conten- 
i^ezza,  non  iscusano  il  ridicolo,  ed  i  gior- 


nali già  parecchie  volte  hanno  canzonato 
quest'usanza.    L'arrivo   di    un  nuovo   esse- 
re  è  cosa   tanto   sacra  per   i    genitori   da  . 
doverne    allontanare    ogni    sarcasmo,   an- 
che se  fosse  sciocco  e  volgare. 

LETTERE  DI  CONDOGLIANZA.  So- 
lamente nei  casi  di  un'amicizia  spezzata 
o  di  un  dolore  di  un  amico  si  scrive 
una  lettera. 

La  lettera  di  condoglianza  è  un  genere 
letterario  che  non  ha  regole.  Deve  stil- 
lare dal    cuore. 

Se  il  cuore  non  parla  scriverete  della 
prosa  poetica  stiracchiata,  frasi  da  epi- 
taflio,  pensieri  che  irritano  e  non  conso- 
lano. 

E  la  lettera  di  condoglianza  dovrebbe 
essere  l'unico  genere  letterario  scevro  di 
convenzionali  menzogne,  di  metafore,  di 
troft  e  di  traslati,  innanzi  alla  brutale 
verità  del   dolore! 

D'altronde  chi  conosce  l'organisìuo  del- 
la lettera?  Nelle  scuole  si  dimentica  que- 
sto genere  letterario  e  si  fanno  accozza- 
re componimenti  filosofici  ,  critici  ,  sto- 
rici, bi'Jantini.  Si  vive  di  Dante...  ed  i 
licenziati  dei  licei  e  degli  istituti  tec- 
nici non  sanno  scrivere  con  garbo  una 
lettera   al    fattore. 

LETTERE  DI  PARTECIPAZIONE. 
{.Risposte).  Si  dovrà  rispondere  con  un 
biglietto  di  visita.  Alie  persone  care  si 
scriverà  una  lettera,  anche  se  la  parteci- 
pazione venne  in  forma  di  annunzio  stam- 
pato. Il  dolore  ed  il  piacere  sono  epi- 
sodi a  cui  bisogna  concedere  qualche 
mancanza  di  etichetta. 

In  questi  casi  si  deve  seguire  la  voce 
del  cuore  e  non  badare  alle  minuscole  re- 
gole di  tutti  i  galatei  moderni,  di  tutte 
le  civilitcs,  di  tutti  i  sazoir  vivre  che 
si   fanno  leggere  negli   educandati. 

Vi  è  infatti  una  cosa  sola  in  cui  è  dif- 
ficile eccedere,  e  questa  è  la  gentilezza. 
Ora  ia  gentilezza  non  ammette  delle  re- 
gole,   dei    dogmi,    del'e   grammatiche. 

La  gentilezza  deve  venire  dal  cuore  e 
non  essere  convenzione. 

«  L'on  pe;:'.  definir  l'esprit  de  politesse, 
l'on  ne  peut  en  fixer  le  pratique  ». 

Questo  disse  la  Bruyère...  se  non  fu  un 
altro. 

Chiunque  sia  stato,  non  vi  pare  che  ab- 
bia detto  bene? 

LETTERE.  {Francaholìi).  La  materia 
adoperata  per  l'adesione  dei  francobolli 
non  è  gomma  pura.  Si  adopera  pure  della 
destrina,  della  colla  di  pelle  ed  altre 
sostanze  le  quali  vanno  facilmente  50,5- 
gette  a  delle  fermentazioni  spontanee  e 
che  inoltre  sono  un  eccellente  modo  di 
trattenere  e   di   alimentare  i   microbi. 

Questa  .considerazione  dovrebbe  disto- 
gliere le  persone  di .  buon  senso  che  do- 
mandano una  risposta  col  francobollo 
dal  fissarlo  entro  la  lettera  con  una  lec- 
catina. 
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A-pfarecchio 
Blanzy-Poure. 


(^Distrazioni).  La  peggiore  di  tutte  le 
distrazioni  sta  nel  dimenticare  di  appor- 
re il  francobollo.  Pur  troppo  spesso  que- 
sta è  una  piccola  sfeculazione  della  ser- 
vitù ;  perciò  sarà  sempre  prudente  che  la 
lettera  sia  affrancata  da  noi.  Non  affran- 
cando una  lettera  si  costringe  la  persona 
che  la  iice.e  a  pagare  la  ta^sa  della  let- 
tera e  l'aggiunta  di  una  multa.  Il  bene- 
ficio è  tutto  per  le  finanze  dello  Stato 
ed  il  danno  è  tutto  per  chi  dimenticò  il 
francobollo  e  passerà  facilmente  per  uno 
spilorcio  o  per  balordo.  Tra  i  due  giu- 
dizi... è  meglio  ricordarsi  di  affrancare 
sempre   la   nostra  corrìsponden?.a. 

ilncollalore).  È  un  recipientino  chiu- 
so con  vite  in  cui  si  trova  dell'acqua. 
Nell'acqua  pesca  un 
grosso  lucignolo 
che  viene  ad  usci- 
re... per  la  bocca 
di  un  cane  barbone. 

Per  capillarità 
l'acqua  s'innalza 
nello  stoppino,  co- 
me l'olio  nella  lu- 
cerna. Si  adopera 
la  lingua  del  cane 
per  bagnare  la 
gomma. 

La  zampa  del 
gatto  per   levare   la  castagna   dal    fuoco! 

{Regole  secondarie).  Diremo  di  alcune 
minuscole  regole  che  non  sono  da  disprez- 
zare perchè  sono  una  misura  —  conven- 
zionale se  si  vuole,  ma  tutte  le  misure 
sono  convenzionali  —  dei  riguardi  e  del 
rispetto    verso   gli    altri. 

Si  suggelleranno  colla  ceralacca  le 
lettere  importanti,  ed  il  suggello  do- 
vrà essere  bene  riuscito,  senza  sbavature, 
senza  gocciole,  senza  risparmio  né  so- 
vrabbondanza di  cera.  È  necessaria  un'a- 
bilità speciale  per  saper  fare  Un  bel  sug- 
gello: si  trovano  nel  commercio  dei  pic- 
coli apparecchi  destinati  appunto  a  fare 
questi  suggelli  esattamente  delimitati. 
Graziosissimi  sono  i  finti  suggelli  di  car- 
ta rossa,  improntati  in  rilievo  ed  ingom- 
mati. 

Sarà  bene  che  il  sugge'. lo  non  s'attac- 
chi alla  carta  della  lettera,  che  non  po- 
trebbe essere  levata  fuori  della  busta 
senza  qualche  strappo. 

Chi  scrive  una  lettera  deve  cercare  che 
possa  essere  letta  facilmente,  senza  inco- 
modo e  senza  noia.  Perciò  sono  da  evita- 
re le  pieghe  alla  carta,  prescegliendo  le 
buste  grandi  ed  adoperando  della  carta 
di  un  certo  spessore.  Vi  è  della  gente  che 
vi  invia  un  vero  volume  di  carta  sotti- 
lissima detta  felnre  d'oignon  per  rispar- 
miare la  minuscola  spesa  di  un  secondo 
francobollo!  Bisogna  rimetterci  la  vista 
e  la  pazienza...  e  questa  sopratutto  biso- 
gna rispettarla  quando  si  scrive  una  let- 
tera d'affari  o  di   confidenza.  Le  cartoli- 


ne dovranno  essere  riservate  alle  comu- 
nicazioni di  poche  parole,  in  istile  tele- 
grafico, ed  alle  comunicazioni  agli  amici. 

£  pessimo  uso  il  servirsi  della  carta  in- 
testata del  circolo  X,  del  giornale  di  cui 
siete  amico  o  della  Camera  dei  Deputa- 
ti in  chi  è  stato  deputato  e  non  lo  è  più. 

Le  signore  solamente  potranno  servirsi 
di  carta  profumata  ed  esclusivamente 
nella  corrispondenza  intima  con  le  ami- 
che  o   per  cose    di   beneticenza. 

{.Risposte).  Le  lettere  che  si  ricevono 
devono  avere  una  pronta  risposta.  È  una 
regola  d'oro,  quella  di  rispondere  imme. 
diatamente,  anche  poche  righe,  cortesi 
e  concise.  Atrimenti  si  rimanda  la  ri- 
sposta da  oggi  a  domani,  ed  arriva  il 
giorno  in  cui  è  necessario  di  scrivere 
una  lunga  lettera  piena  di  false  giusti- 
ficazioni, cioè  di  piccole  bugie. 

Così,  noi,  si  fa  la  peggior  figura  pres- 
so il  nostro  corrispondente,  e,  finita  la 
lettera,  non  si  rimane  contenti  di  noi 
medesimi. 

C'è  della  gente  che  affetta  distrazioni, 
supponendo  che  siano  di  buon  gusto  e 
proprie  delle  persone  superiori.  Ma  la 
distrazione  sarà  sempre  ridicola  degene- 
razione e  non  vi  sarà  perdonata  dal  vo- 
stro prossimo  in  argomento  di  corri- 
spondenza; inoltre  è  molto  vicino  alla 
sgarbatezza.  È.  necessario  che  le  lettere 
ricevute  sieno  regolarmente  poste  sotto 
un  premicarte  od  appese  ad  una  pin- 
zetta elastica  e  che  le  risposte  siano  fat- 
te regolarmente  senza  aspettare. la  buo?ta 
giornata  in  cui  si  risponde  a  tutti  co- 
minciando tutte  le  lettere  con  lo  stesso 
esordio. 

{Stile  e-pistolare)^  Pochi  posseggono  lo 
stile  epistolare.  Per  chi  non  è  padrone 
di  tutte  le  legole  di  questa  speciale  let- 
teratura, che  è  forse  la  più  pratica  e  la 
più  utile  di  tutte,  ricordiamo  che  il  mi- 
gliore partito  è  quello  di  scrivere  come 
si    parlerebbe. 

Quante  lettere  semplici,  puerili,  scom- 
biccherate alla  peggio  da  una  contadina 
al  suo  figliuolo  die  si  trova  in  servizio, 
sono  sublimi,  anche  coi  loro  strafalcio- 
ni ! 

LETTI.  {Storia).  Il  vero  letto  comparve 
nel  XIV  secolo  con  Carlo  V,  nelia  ca- 
mera adorna  di  stoffe  di  seta  ricamata  in 
perle;  un  letto  grandissimo,  circondato 
da  cortine,  con  lenzuola  ricamate.  Per 
cento  anni  i  letti  rimangono  immensi, 
con  un  baldacchino  sostenuto  da  quattro 
colonne.  Nel  secolo  XVI  l'arte  si  sbizzar- 
rii nel  lavoro  delle  colonne  dei  letti,  che 
rimasero  ancora  di  dimensioni  molto  su- 
periori  alle  attuali. 

Più  tardi  si  fecero  dei  Ietti  ad  al- 
cova, ben  differenti  dalle  alcove  moder- 
ne, cioè  circondate  da  una  balaustra  al 
modo   degli    altari. 

{Riscaldamento).  Nel  riscaldare  il  letto 
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le  parti  meno  calde  diventano  umide.  È 
una  vera  distillazione  :  la  lana  assorbe 
maggior  peso  di  umidità,  ed  è  per  que- 
sta proprietà  che  la  flanella  trionfò  sul 
cotone   e    sul    lino. 

Il  calore  fa  svaporare  questa  umidità 
abbondante  imprigionata  nei  vuoti  micro- 
scopio: della  lana  ed  il  vapore  si  depone 
in  vera  rugiada  sopra  i  panni  freddi  di 
lino  o  di  canapa  che  non  l'assorbono  co- 
me !a  lana.   Ecco  per  qual   ragione  il  ri- 


Letto  inglese. 

scaldamento  del  letto  deve  essere  prolun- 
gato per  un'ora  o  due,  cosi  da  far  sva- 
porare anche  fuori  delle  coperte  que- 
st'umidità che  la  lana  assorbe  e  nascon- 
de. V.  Alcova,  Pagliericci,  Tavolino  da 
notte.  Vaso  da  notte.  Cimici,  Armadi, 
ecc. 

LETTI    IN     FERRO.     Sono    fatti     di 
ferro  tubolare  e  sarebbero  di  gran  lun- 


Letto    di    ferro. 

ga  preferibili  a  quelli  di  legno,  se  oggi- 
dì la  moda  non  contrastasse  coll'igiene. 
{Governo).  Le  materasse  devono  essere 
esposte  all'aria  ogni  mattina  e  rivoltate 
ogni  giorno,  le  lenzuola  siano  esposte  al- 
l'aria, di  preferenza  al  sole.  Le  lenzuola 
inferiori  sono  rivoltate  sotto  il  primo 
materasso;   le  superiori  sotto  il  secondo. 


{Posizione).  Dovrebbero  i  letti  essete 
posti  distanti  dai  muri,  in  luogo  aerato. 

LETTO  {Coperte  di  cotone).  Ecco  i  pe- 
si   corrispondenti    alle    dimensioni  : 


Largh. 

Lungh. 

Peso 

i,6o 

2,20 

1,150 

1,75 

2,35 

1,300 

1,95 

2,50 

1,900 

2,05 

2,65 

2,200 

2,15 

2,75 

2,500 

2,30 

2,85 

2,700 

2,40 

2,85 

2,800 

{Coperte    di 

lana).    Le 

buone    coperte 

di     lana    devono    avere    i 

pesi     seguenti 

{Laterrière)  : 

Largh. 

Lungh. 

Peso 

m.     1,50 

m.    i.gc 

eh.     1,260 

»     1.65 

»     ?,o5 

T>        1,600 

»     1,80 

»     2,20 

»       2 

»     1,95 

»     2,40 

B       2,200              ;ì; 

»     2,10 

»     2,55 

»       2,600 

»       .2,25 

»     2,70 

»       2,900 

»       2,40 

»     2, So 

»       3-500 

»     2,55 

»     2,90 

»     3,8co 

{Cortinaggi).  Sono  stati  giustamente 
aboliti  dall'igiene.  Anche  i  baldacchini 
sul  letto  non  sono  piii  accettati  dall'e- 
stetica  moderna. 

{Crine  da  materasse).  Si  vende  attorto 
in  corde  del  diametro  di  25  millimetri, 
affinchè  rimanga  elastico.  Si  storce  e  si 
passa  allo  scardasso.  I  filamenti  devono 
essere  molto  lunghi.  Le  falsificazioni  con- 
sistono Tiell'introdurvi  il  pelo  della  coda 
dei  bovini  e  delle  setole  di  maiale. 

{Crinf  vegetale).  Sono  parecchie  le 
piante  dalle  quali  si  ricava  questo  pro- 
dotto, nel  quale  si  esigerà  la  completa 
sccchrn~a. 

{Perdo).  Anche  se  il  pagliericcio  non 
è  ela.tico,  ma  a  saccone,  il  fondo  del 
letto  non  Seve  essere  pieno;'  ma.  lanciare 
il  passaggio  alle  correnti  ascendenti  di 
aria.  Percy  e  Laurent,  fin  dal  1818  stabi 
lirono  che  il  fondo  deve  essere  sollevato 
dal   pavimento  di  30  o  -40  centimetri. 

{Guide).  Le  guide  per  farvi  scorrere 
sopra  i  letti  sono  indispensabili  sola- 
mente per  i  letti  gemelli,  nei  pochi  casi 
nei  quali  ancora  si  vogliono  uniti.  Ne- 
gli altri  casi  il  letto  deve  essere  sempre 
disposto  con  la  sua  lunghezza  perpendi- 
colare al  muro  e  non  occorre  di  smuo- 
verlo né  per  rifarlo  né  per  nettare  il 
pavimento  sotto  di  esso,  bastando  le 
scope  a  spazzola  per  siffatto  lavoro. 

{Lana  per  materasse).  Se  gli  antichi 
Galli,  come  narra  Plinio,  facevano  le 
materasse  di  lino,  la  lana  è  ormai  la 
materia  per  eccellenza  adatta  a  quest'u- 
so, sia  per  la  sua  elasticità  che  per  la 
porosità. 

Giovano  le  lane  a  peli  ravvolti;  quel- 
le liscie  presto  diventano  come  un  feltro 
per   il   riunirsi    dei   filamenti   che   riman- 
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gono  attaccati  per  le  scabrosità  micro- 
scopiche le  quali  si  trovano  sulla  lana. 
Le  migliori  sono  le  la?ie  madri,  rac- 
colte sulla  pecora  viva,  purché  siano  be- 
ne   ondulate. 

{Materasse).  Nell'Inghilterra  sono 
molto  in  uso  quelli  di  crine;  in  Germa- 
nia si  fanno  di  preferenza  di  piume;  al- 
trove di   lana. 

Occorrono  sempre  due  materasse  :  l'in- 
feriore potrà  essere  più  sottile,  la  cosi- 
detta  matelassure  dei  francesi  ;  ma  so- 
no da  preferirsi  due  materasse  di  eguale 
spessore. 

{Materia).  Il  letto  di  ferro  è  di  gran 
lunga  preferibile  per  l'igiene,  special- 
mente oggidì  che  si  fanno  splendidi  mo- 
bili di  ferro  vuoto.  Tuttavia  la  moda 
propende,  appunto  oggigiorno,  per  i  let- 
ti   di    legno. 

Non  si  dimentichi  di  esigere  che  i  letti 
in  ferro  siano  inverniciati  a  fuoco,  cioè 
realmente  smaltati  e  .  non  rivestiti  delle 
vernici  a  pennello. 

Per  i  letti  i  legno  sono  da  preferire 
quelli  nei  quali  le  testate  sono  unite  ai 
fianclii  da  uncini;  quelli  a  vite  riescono 
lungaggini  quando  si  devono  smontare 
0  per  praticarne  la  nettezza  o  per  gli 
sgomberi. 

{Materiali  ■per  inaterassé).  {Curiosità). 
Nel  secolo  XV  venivano  usati  in  Francia 
i  gusci  secchi  dei  piselli,  come  risulta 
da  un  documento  storico  nel  quale  è  no- 
tato il  prezzo  di  tal  merce.  Successiva- 
mente si  adoperarono  il  glui,  cioè  la  pa- 
.glia  di  segale,  la  foarre  ossia  la  paglia 
lunga  del  frumento  ed  il  warech  cioè  la 
comune  alga  marina  (P'ocus).  Nella  Prus- 
sia si  fece  invece  largo  uso  della  lana 
di  legno  detta  Waldzvol'e  (v.  Lana  di  le- 
gno). 

{Modo  di  fare  il  letto).  Il  battere  le 
materasse  ha  per  effetto  di  renderle  più 
clastiche  e  di  rinnovare  l'aria  trattenuta 
fra  i    filamenti   della  lana. 

Ogni  giorno  si  cambi  la  posizione  del- 
le materasse  ponendo  superiormente  quel 
l'i  che  si  trovano  sotto  e  nel  disporle  si 
iasci  un  piccolo  sollevamento  nel  mezzo, 
dove   graviterà    il    peso   del    dormente. 

I  fianchi  cadano  perpendicolarmente 
l'uno   sopra   l'altro. 

II  lenzuolo  inferiore  deve  essere  ben 
teso  e  ripiegato  sotto  la  materassa  su- 
periore, cercando  che  gli  angoli  sposino 
perfettamente  quelli  delle  materasse.  La 
parte    ripiegata   deve   pure   essere   tesa. 

Il  lenzuolo  superiore  si  ripiega  invece 
sotto  il  materasso  inferiore  :  così  si  po- 
tranno sollevare  le  coperte  e  si  potrà  en- 
trare nel  letto  senza  smuovere  il  lenzuo- 
lo di  sotto.  Si  potrà  muoversi  e  dar  vol- 
ta, come  l'infermo  dantesco,  senza  for- 
mare delle  pieghe  antisibaritiche. 
■ {Pagliericci).    In    qualche    regione    ita- 


liana si  usa  ancora  un  pagliericcio^  lof- 
mato  di  due  grossi  cuscini  trapunti,  ri- 
cordo dell'antico  pagliericcio:  ma  il  pa. 
gliericcio  elastico  è  diventato  di  uso 
quasi  universale. 

{Peso).  Il  peso  della  lana  necessaria 
per  ^are  una  materassa  venne  stabilito 
da  uno  specialista,  il  Laterrière  {Ma- 
nuel  de  la  literie)  nel   modo  seguente  : 


Dimensioni 

Peso 

Largh. 

m. 

0,60 
0,65 

Lu 

ngh, 

.   1,40 
i,.5o 

Kg 

4,5<^o 

» 

» 

0,65 

>> 

1,60 

» 

5,000 

» 

» 

0,70 

» 

i,8o 

» 

6.500 

» 

» 

0,75 

» 

i,So 

» 

8,500 

» 

» 

0,80 

» 

1,85 

>> 

9,000 

» 

» 

0,90 

» 

» 

» 

IO, 000 

» 

» 

1,03 

» 

» 

» 

12,000 

» 
» 

» 
» 

1,10 
1,15 

» 

,, 

>* 

14,000 
16,000 

» 

» 

1,20 

» 

» 

» 

17,000 

» 

» 

1,25 

» 

» 

» 

18,000 

LETTURA.  {Igiene).  La  miopia  è  pro- 
dotta specialmente  dalle  «attive  posizio- 
ni pigliate  dai  fanciulli  nella  lettura  e 
ne'-la  scrittura  e  si  manifesta  spesso  do- 
po un  anno  solo  di  freqiienza  alle  scuo- 
le. Ciò  merita  di  venir  notato  dai  geni- 
tori, i  quali  potranno  evitare  in  parte 
questo  danno,  curando  essi  al  primo  inse- 
gnamento, in  tutti  i  casi  in  cui  è  possi- 
bile. Il  Bertrand  verificò  che  tutti  coloro 
che  avevano  un'attitudine  falsa  nella 
scuola  non  riuscivano  a  leggere  nel  li- 
bro tenuto  col   braccio  teso. 

La  distanza  adunque  del  libro  dall'oc- 
chio non  sarà  mai  minore  di  33  centime- 
tri :  per  la  prima  lettura  si  potrà  ammet- 
tere una  distanza  minima  di  25  centime- 
tri. Si  badi  a  che  il  bambino  si  tenga  nel- 
la lettura  in  una  posizione  corretta,  sen- 
za  appoggiarsi  col   petto  al   tavolo. 

LEUCOCITI.  Corpuscoli  bianchi  del 
sangue.  Ne  esiste  uno  ogni  mille  corpu- 
scoli rossi.  Hanno  movimenti  propri,  e- 
mettendo  dei  prolungamenti  e  possono 
uscire  dai  piccoli  vasi  diventando  cor-pu- 
scoli  emigranti  per  i  tessuti.  Si  posson 
nutrire  di  corpicciuoli  solidi  (V.  Pagaci- 
tismo).  Vuoisi  che  possano  anche  uscire 
dalie  mucose  e  rientrarvi  {Peìtomeno  di 
Stoer). 

LIBBRA   INGLESE.  Va"e  454  grammi. 

LIBELLULA.   V.    Pseiidoneurotteri. 

LIBRJ:RIE  GIREVOLI.  Comode  per 
il  lavoratore  del  -pensiero...  che  abbisogni 
di  pochi  libri.  Poiché  questo  lavoratore, 
per  essere  onesto,  non  dovrebbe  mai  pen- 
sare comodamente  col  pensiero  altrui,  ma 
con  la  fosforescenza  della  fantasia  sua 
e  la  cerebrazione  propria,  le  biblioteche 
girevoli  sono  specialmente  utili  all'uomo 
d'affari...  il  quale  può  anche  essere  un 
letterato  od   un  critico. 

LIBRERIE    SMONTABILI.     I    piani 
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possono   essere   disposti    secondo   l'altezza 
delle  edizioni. 

LIBRI  (^Igiene).  Era  permesso  di  du- 
bitare che  i  libri  delle  biblioteche  circo- 
lanti potessero  servire  a  trasmettere  le 
malattie  infettive;  ma  le  ricerche  fatte 
erano  ottimiste.  Come  se  i  parassiti  scel- 
lerati  avessero  a. 


Lihrcrta  girevole. 


vuto  ostile  l'odo- 
re di  carta  e  di 
inchiostro  da 
stampa,  i  libri 
non  potevano  es- 
sere nocivi...  a 
meno  che  fossero 
libri    proibiti. 

I  batteriologi 
hanno  invece  tro- 
vato che  il  libro 
può  essere  un 
mezzo  per  diffon- 
de :e  le  malatt'e, 
come  le  vestimen- 
ta  ed  ogni  cosa 
che  scasi  trovata 
nelle  intimità  di 
un  malato  affetto  da  morbi  che  si  comu- 
nicano. Perciò  si  pensa  di  proibire  la  di- 
stribuzione di  libri  di  biblioteche  circo- 
lant    a  questi  malati. 

>'  1  sarebbe  meglio  piuttosto  ordinare 
la  d  infezione  dei  libri,  dopo  che  hanno 
serv:  to  a  sollevare  le  povere  creature  nel- 
le glo.-nate  che  non  hanno  mai    fine? 

II  libro  è  l'oggetto  che  può  più  impu- 
nemente essere  disinfettato  col  calore,  u- 
mido  o  secco;  col  calore  clie  è  il  grande 
iisinfettante  dell'igiene  moderna. 

(^Biblioteche  diamanti).  Quei  libri  mi- 
ause  ili,  stampati  con  carattere  microsco- 
V'.cc  Dantini,  P  etrar  chini ,  ecc.,  como- 
diss  mi  per  portarli  nella  tasca,  sono 
dan  osissimi  per   la  vista. 

iS  -gnapagine  frofwnati).  Si  taglia 
del  cartoncino  in  modo  ai'atto  e  si  im- 
merge in  un  miscuglio  di  essenza  di  ro- 
sa, di  sandalo,  di  verbena,  di  bergamot- 
to, fatto  a  capriccio.  Ne  risulteranno 
sempre  dei  buoni  profumi. 

LICENE.  Graziose  piccole  farfalle 
con  l'ali  anteriori  colorite  e  punteggiate. 
V.    Farfalle. 

LICHENE  D'ISLANDA 
Lichene,  gr.  60.  Si  lascia  nell 
da  per  un'ora,  poi  si  leva 
dall'acqua  passandolo  in  una 
tegghia,  lo  si  ricopre  di  ac- 
qua aggiungendo  gr.  io  di 
ittiocolla  e  gr.  200  di  zuc- 
chero. Si  fa  bollire,  si  passa 
alla    stamigna    e    si    vp  sa. 

LICHENI.    {Botanica).     I 
licheni  sono  formati   da  una 
associazione  (simbiosi)  di  funghi  e  di  al- 
ghe e  formano  delle    croste  sopra  le  cor- 
teccie  degli  alberi,  i  muri,  ecc.  Alcuni  co- 
me la  barba  di  bosco,  pendono  dai   rami. 

LICOPODIO.   Specie  di  felce  che  ma- 


{Gelatina). 
'acqua  fred- 


Lichene. 


tura  in  grande  abbondanza  le  sue  spore 
quasi  microscopiche,  le  quali  vengono 
raccolte  e  diconsi  polvere  di  licopodio. 
V.    Veloutine. 


LIEVITI.   V.   Fermenti. 

LIEVITO  DEL  VINO.  Ormai  non  si 
parla  pili  di  un  scio  fermento.  Se  ne  co- 
noscono già  parecchi,  di  questi  lieviti  del 
vino  ed  una  (scienza  od  arte  che  sia)  nuo- 
va dottrina  viene  fermandosi  detta  zi- 
ttio tecnica  del  vino. 

Il  nome  è  greco,  ed  in  modesto  Italia 
no  sarebbe  lo  studio  pratico  dei  fermenti. 

Sono  parecchi,  e  non  si  sa  quanti  se 
ne  troveranno  in  avvenire,  i  funghi  che, 
vivendo  dello  zucchero  e  degli  altri  prin- 
cipi del  mosto,  eliminano  fuori  l'alcool, 
traspirano  l'acido  carbonico  che  crepita, 
scoppietta  nei  tini  intiepiditi  :  quell'a- 
cido carbonico  che  si  sprigiona  in  bolle 
bianche,  iridescenti  nei  vini  spumanti  si 
riversa  fuori  dei  tini,  cade,  come  morti- 
fera onda,  nell'aria  delle  tinaie  e  si 
diffonde   lentamente   nell'aria. 

Vivono  e  lavorano  lottando  fra  di  loro 
e  contro  di  aitri  microrganismi  che  vor- 
rebbero occupare  loro  la  terra  promessa. 
Se  vincerà,  nei  mosti  del  nebbiolo  di 
barolo,  l'antico  fermento  vincitore,  avre- 
mo il  profumo  di  quel  classico  vino  di 
Piemonte,    degno    della   tavola   dei    re. 

I  saccaromiceti,  come  li  chiamava  il 
loro  scopritore,  il  Pasteur,  vivono  di  un 
rigoglio  di  pochi  giorni,  es.ilano  fuo- 
ri essenze  {bouquets)  che  competono  con 
quelle  dei  fiori,  e  sviluppano  un  calore 
vegetale  che  l'enologo  misura  col  termo- 
metro, come  i  medici  misurano  il  calore 
della  salute  e  della  febbre. 

Questi  funghi  o  fermenti  si  riproduco- 
no in  due  modi.  Se  abbonda  l'alimento, 
se  vivono  in  jiicundia,  emettono  delle 
gemme  e  formano  dei  nuovi  esseri  che 
rimangono  attaccati  insieme,  in  forma  di 
piccoli   rosari. 

Viene  il  tempo  della  carestia?  Le  vac- 
che magre  succedono  alle  grasse?  Allora 
formano  nel  lor9  interno  delle  spore, 
cioè  dei  corpicciuoli  rotondi  che  hanno 
una  grande  resistenza  vitale  ,  possono 
reggere  alla  siccità  ed  al  freddo,  essere 
trasportati  dal  vento  e  dalle  acque.  O- 
gnuna  di  queste  spore,  trovando  le  op- 
portune condizioni,  si  svilupperà  in  un 
nuovo  saccaromiceto,  che  vivrà,  ripro- 
ducendosi per  gemme,  finché  dureranno 
gli    alimenti    ed    il    calore. 

Secondo  i  nuovi  studi  zimotecnici  la 
qualità  del  vino  dipende  dalla  qualità 
del    fermento  e   dalla  qualità   del   mosto. 

Dato  un  mosto  acconcio,  seminando  un 
fermento  speciale,  si  potrebbe  ottenere  il 
vino  che  si  desidera.  Questione  di  semi 
e  di  terreni,  come  nell'agricoltura!  I  se- 
mi sono  le  spore  del  fermento;  il  terreno 
è  il  mosto. 
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Così  esposte,  le  cose  sarebbero  molto 
semplici;  ma  nella  pratica  si  incontrano 
grandi  difìicoltà,  e  diremo  quelle  che  si 
è   fatto. 

•  I  fermenti  naturali  non  sono  mai  puri. 
Il  dio  Caso  associa  insieme  molte  razze 
di  fermenti  ed  un  po'  di  tutto  di  quel 
mondo  microscopico  dei  germi  che  stanno 
nell'aria,  si  sviluppano  sugli  acini  e  sui 
graspi  e  cadono  nei  tini  aperti.  Insieme 
ai  fermenti  buoni  possono  esservi  anche 
quelli  cattivi,  che  producono  le  malattie 
del  vino.  Queste  malattie  possono  avere 
il  loro  principio  nel  mosto,  e  dopo  un 
periodo  di  incubazione  svilupparsi  e  ro- 
vinare   il    prodotto. 

Un  fermento  -puro  si  ottiene  con  difficili 
operazioni  e  diventa  un  fermento  arii- 
ficiale.  Si  coltiva  un  lievito  naturale 
nella  gelatina  e  si  aspetta  che  ogni  mi- 
crorganismo abbia  prodotto  una. colonia. 
Si  separano  queste  colonie  e  si  coltivano 
a  parte,  in  ambienti  sterilizzati. 

Così  si  ottengono  delle  colture  pure,  di 
cui  si   verificano  gli  effetti. 

Certi  fermenti,  così  separati,  danno 
una  maggior  quantità  di  spirito;  altri 
danno  profumi  speciali;  altri  possono 
moltiplicarsi  in  presenza  di  una  maggior 
quantità  di  acido  carbonico. 

Per  ottenere  un  vino  speciale  può  es- 
sere necessario  il  lavoro  associato  di  pa- 
recchie razze  di  fermenti  in  un  mosto 
speciale. 

Quando  saranno  bene  conosciuti  questi 
segreti  si  potrà  attendere  alla  fabbrica- 
zione di  quel  vino  che  si  desidera,  la- 
sciando in  disparte  il  vecchio  fermento 
naturale  del  patriarca  Noè,  che  ebbe  per 
risultato  di  far  maledire  da  un  padre 
vergognoso  della  còtta  presa,  tutta  una 
discendenza  che  non  poteva  aver  colpa 
dell'ubriacatura  del  padre  e  della  man- 
canza di   rispetto  del    figlio. 

Ma  occorrerà  sterilizzare  prima  i  mo- 
sti, cioè  uccidere  tutto  il  mal  seme  dei 
fermenti  naturali  che  vi  si  trovano  per 
dare  campo  alla  razza  nobile,  che  si  se- 
minerà,   di    svilupparsi    senza  difficoltà. 

K  vero  che  alcuni  sostengono  che  i  lie- 
viti migliori  riescono  a  vincere  le  razze 
basse,  come  fra  gli  uomini  l'europeo, 
colla  collaborazione  del  revolver  e  della 
sifilide,  riesci  poco  a  poco  a  distruggere 
le  razze  selvagge  nei  paesi  dove  portò  la 
civiltà;  ma  di  questo  ottimismo  zimo- 
tecnico   è   permesso  per   ora   di   dubitare. 

Ora  il  problema  dello  sterilizzare  i  mo- 
sti è  .un  pK)'  difficile. 

esistono  dei  filtri  che  non  lasciano  pas- 
~.ire  neppure  i  germi  dei  microrganismi  ; 
ina  l'operazione  è  lunga  e  la  vinificazio- 
ii(    deve  essere  celere. 

Il  Muller-Thurgau  ci  insegna  che  un 
buon  lievito  di  vino,  in  grande  quantità, 
presto  vince  ia  concorrenza  cogli  altri 
anche    se    il    mosto    non    venne    completa- 


mente sterilizzato.  Questa  sarebbe  una 
buona  promessa;  ma  è  prudente  attendere 
i  risultati  pratici.  Intanto  lo  stesso  scien- 
ziato ci  assicura  che  almeno  per  la  lim- 
pidità del  vino  e  per  la  sua  serbevolezza 
un  buon  lievito  bene  selezionato  gli  ha 
procurato    degli    eccellenti    risultati. 

Non  si  pensi  a  sterilizzare  i  mosti  col 
calore.  Il  riscaldamento  dà  ai  mosti  e 
quindi  al  vino  il  detestato  sapore  di 
cotto. 

Forse  si  otterrà  qualche  vantaggio  dal- 
l'applicazione  della    forza  centrifuga. 

Questa  forza  separa  i  germi  dei  mi- 
crorganismi dal  liquido  che  li  contiene, 
come  separa  il  siero  dalla  crema  del 
latte. 

LIEVITO  DI  BIRRA.  Il  lievito  di 
birra  è  adoperato  in  molte  preparazioni 
culinarie  e  nella  panificazione. 

{Medicina).  Dopo  aver  servito  all'indu- 
stria come  fabbricante  di  alcool,  questo 
microscopico  fungo  passò  nella  medicina  1 
e  venne  recentemente  adoperato  nella  cu-  i 
ra  dei  foruncoli.  Venne  anche  proposto 
da  un  medico  di  Friburgo,  dal  Roos, 
contro  la  costipazione  del  ventre,  che 
tanta  gente  umana  dell'ora  presente  tra- 
vaglia, per  isvariate  cause  che  danno 
lo    stesso    seccantissimo   effetto. 

Basterebbe  prendere  un  pizzico  di  50 
centigrammi  di  lievito  di  birra  in  pol- 
vere per  alcuni  giorni  di  seguito  per  ri- 
pristinare l'ordine  cronometrico  in  fun- 
zioni che  hanno  pure  la  loro  importanza... 
giacché  nel  bilancio  del  sano  l'uscita  de- 
ve essere  equivalente  in  peso  all'entrata. 

Appena  qualche  colica  leggiera:  ecco 
il  solo  inconveniente  di  questo  concor- 
rente della  cascara    sa^rada. 

Certamente  le  spore  del  fermento  ri- 
pigliano nello  intestino  il  loro  lavoro; 
la  fermentazione  sviluppa  acido  carbo- 
nico che  agisce  un  po'  meccanicamente 
ed  un  po'  come  eccitante  delle  fibre  mu- 
scolari liscie  dell'apparato  eliminatore. 
V.  Fernieniin. 

LIEVITO  DI  PANE.  Si  può  preparare 
con   acqua    tiepida,    farina  ed   uva   secca. 

LIGNITE.  È  meno  ricca  di  carbonio 
del  comune  carbone  fossile.  Ne  esiste  una 
qualità  bianchiccia;  un'altra  può  essere 
lavorata.  V.  Giavazzo. 

Pili  spesso  conserva  traccia  della  strut- 
tura  del    legname   da   cui   è    fatta. 

LIGULATA.  V.  Fiore  (corolla),  Mar- 
gherita, Dalia. 

LILIACEE.  Hanno  fiore  regolare,  sim- 
metrico, con  tre  petali  simili  a  petali  a 
sei  stami.  Vi  appartengono  i  tulipani, 
proprii  del  nostro  emisfero,  la  scilla 
marittima  dal  grosso  bulbo  sollevato  dal 
suolo  e  di  azione  diuretica,  l'aglio,  le 
cipolle,  le  aloi  ed  il  formio,  delle  foglie 
tenacissime  atte  a  fare  cordami, 

LILLA.   V.   Oleacee. 

LIMETTA.   Agrume  eolla- buccia  assai 
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dura  che  si  consuma  per  tradizione  nella 
festa  di  S.  Lucia  a  Siracusa.  {Citrus  Li- 
metta). V.  Esferidio. 

LIMONATA.     Ha    un'azione    disinfet- 
tante ed  astringente. 

Lo  spremilimoni  è  foggiato  in  vari  mo- 
di :  occorre  che  la  parte  che  si  trova  in 
contatto  col  sugo  sia 
di  maiolica  o  di  ve- 
tro. Generalmente  è 
una  leva  di  secondo 
genere  :  esistono  anche 
eleganti  modelli  a 
vite. 


Spremilt'rnoni  a  leva. 


Serziz'-O 
limotta'a  con  sfre- 
milimoni   a   vite. 


LIMONATA  IN  POLVERE.  Una  li- 
monata sempre  pronta,  senza  bisogno  di 
limoni  e  di  spremi-limoni,  senza  dover 
ripescare  i  semi  dell'esperidio  ed  i  fila- 
menti del  frutto...  che  sono  peli  ingros- 
sati, tumefatti,  idropici,  come  dimostra- 
no i   botanici  ! 

A  molti  non  vanno  a  sangue  queste 
particelle  di  limone,  inoltre  facilmente 
sprizzano  le  stille  acide  sui  vestiti,  sui 
tappeti,   negli  occhi. 

La  limonata  secca  si   prepara  con: 

Acido  citrico  in  polvere,  parti  4;  zuc- 
chero, 25;  essenza  di  limone  (qualche 
gocciola). 

Deve  essere  conservata  in  un  vaso  chiu- 
so, perchè  l'acido  rende  Io  zucchero  de- 
liquescente. 

Ricordiamo  di  passata  che  l'acido  citri- 
co è  un  discreto  disinfettante. 

LIMONATA  MAGNESIACA.  La  li- 
monata  magnesiaca  si  conserva  male  per 
ia  lenta  formazione  di  citrato  basico  di 
magnesio. 

Lo  Schmitt  insegna  un  modo  di  conser- 
vare a  lungo  in  casa  questo  purgante  mo- 
derno coll'addizione  di  una  base  mono- 
valente. Scelse  il  citrato  di  sodio,  non 
potendo  adoperare  quello  di  potassio  che 
è  nocivo. 

Si  prepara  il  citrato  di  sodio  nelle 
proporzioni  seguenti  : 

Acido  citrico,  gr.  210;  bicarbonato  di 
sodio,  250;   acqua   distillata,  750. 

In  un  altro  recipiente  si  prepara  il  ci- 
trato di  magnesio. 

Acido  citrico,  gr.  300;  carbonato  di 
magnesio,   180;  acqua  distillata,  750. 

Si  mescolano  questi  due  preparati  e  sì 
lasciano  per  24  ore.   Quindi  si  filtra,  per 


eliminare  le  impurità  che  sempre  si  tro- 
vano nel  carbonato  di  magnesio  del  com- 
mercio. 

Si  scioglie  ','3  di  questo  preparato  in 
*/,  d'acqua  e  si  ottiene  una  buona  bibita 
purgante,    sempre    pronta. 

Poiché  un  nome  ci  vuole  per  tutte  le 
cose  ed  i  nomi  lunghi  lunghi  riempiono 
la  bocca  e  le  orecchie,  lo  Schmitt  propo- 
neva al  Congresso  intemazionale  di  Bru- 
xelles che  questo  purgante  leggiero  di 
sua  invenzione  che  soddisfa  ai  suoi  de- 
veri come  la  comune  limonata  magnesia- 
ca dovesse  correre  pel  mondo  che  ne 
abbisogna  col  nome  di  limonata  iiatro- 
cttromagnesiaca. 

LIMONATA  MAGNESIACA  ROEI- 
QUET.  Acido  citrico,  4  gr.  ;  acqua  calda, 
50;  carbonato  di  magnesia,  2;  zucchero, 
8  e  una  scorza  d'arancio.  Quando  il  li- 
quido è  raffreddato  si  mette  in  botti- 
glie. Si  aggiungono  5  grammi  di  bicar- 
bonato di  soda,  si  tura  e  si  lega  con  spa- 
go il   tappo. 

LIMONE.  Originario  dell'India,  il 
Citrus  limonum  passò  alla  Media  ed  alla 
Grecia.  Nell'Italia  fu  co  tivatn  nel  III 
secolo.  Dal  sugo  si  estrae  l'acido  citrico. 
Gli  arabi  lo  diffusero  in  Africa  ed  in 
Europa.   (V.   Esperidio). 

{Siroppo).  Buccia  e  sugo  di  sei  limoni; 
acqua  bollente  un  litro;  zucchero  bian- 
co alla  gran  piuma  un  chilo;  rhum  due 
bicchierini. 

LIMONITE.  Composta  di  ferro,  ossi- 
geno ed  acqua,  appartiene  ai  minerali 
dei   quali  si  estrae  il   metallo. 

Quando  è  terrosa,  è  gialla. 

LINFA.  Liquido  composto  di  plasma 
e  di  globuli  bianchi.  Si  trova  in  un  si- 
stema di  vasi,  detti  appunto  linfatici, 
nei  quali  si  muove  specialmente  per  l'a- 
zione dei  muscoli.  Esistono  infatti  entro 
questi  vasi  delle  valvole,  ed  ogni  com- 
pressione produce  una  corrente  verso  il 
condotto  toracico  che  raccoglie    la   linfa. 

I  vasi  linfatici  attraversano  i  gangli 
linfatici,  detti  anche  impropriamente 
ghiandole  linfatiche.  La  linfa  vi  si  span- 
de entro  i  piccoli  vuoti  dei  gangli  linfa- 
tici  e  quindi   si   raccoglie   in  nuovi   vasi. 

II  condotto  toracico  si  trova  lungo  la 
colonna  vertebrale  e  va  a  versare  il  suo 
contenuto  in  una  vena  che  si  trova  sotto 
la  clavicola  sinistra. 

I  gangli  linfatici  facilmente  si  ingros- 
sano per  varie  cause,  non  escluse  le  in- 
fezioni da  microbi  {adenite).  Se  ne  tro- 
vano sotto  la  pelle  all'inguine,  nel  collo, 
sotto  la  mandibola,  ecc. 

LINGUA.  £  un  organo  muscolare,  uni- 
to all'osso  ioide  che  sta  nascosto  entrc 
la  piega  del  mento.  Vi  sono  annesse  le 
ghiandole  salivari  sottolinguali.  V.  Gu- 
sto. 

LINGUA  DI   CERVO.  V.  Felci. 

LINGUA  EECIOSA.   I   vecchi  medici, 
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che  a  line  di  salmo  avevano  ragione  in 
molte  cose  in  cui  i  medici  giovani  vol- 
lero dar  loro  torto  ,  attribuivano  un 
grande  valore  allo  stato  della  lingua. 
La  lingua  sporca  è  sempre  un  indizio  di 
cattive  digestioni. 

Quello  strato  bianco  gialliccio  che  di- 
cevasi  suburra  è  fatto  di  una  vegetazione 
di  funghi  e  di  microorganismi  i  quali  ir- 
ritano l'epitelio  che  copre  la  lingua  e  lo 
rendono  spesso.  Impossibile  enumerare 
tutti  gli  organismi  che  campano  in  quel- 
lo strato,  dal  Leptottyx  buccalis  ai  mi- 
crobi   della  polmonite. 

Quanto  ai  bambini  si  ricorda  alle 
madri  di  non  dimenticare  questo  esame 
della  lingua  e  di  invitare  il  medico  di 
casa  ad  cgni  dubbio,  benché  il  Vogel 
dica  che  le  macchie  bianche  sulla  lingua 
dei  fanciulli  sono  compatibili  colla  sa- 
lute. 

LINGUA  NERA.  Effetto  di  un  fungo 
microscopico.  Bastano  le  disinfczioni  ri- 
petute. 

Talvolta  la  lingua  è  nera  per  la  pro- 
duzione di  tannato  di  ferro;  ciò  in  se- 
guito all'uso   di    rimedi    ferruginosi. 

LINGUA    SALATA.    V.    Salumi. 

LINIMENTO  AMMONIACALE.  Am- 
moniaca,  I   p. ;   olio  d'oliva,  4. 

LINIMENTO  SAPONATO  CANFO- 
RATO. Sapone  bianco,  p.  2;  canfora,  i  ; 
alcool,  12;  ammoniaca,  i;  essenza  di  ro- 
smarino,  qualche   gocciola. 

LININA.    V.    Protoplasma. 

LINO.  Si  trova  ancora  selvatico  nel- 
l'Asia. Ha  fiori  di  color  celeste.  Vuole 
un  terreno  poroso  ed  umido:  la  bucna 
concimazione   dà   fibre   pili   lunghe. 

{Cataplasmi).  Si  faccia  riscaldare  l'ac- 
qua e  quindi  si  introduca  la  farina  a 
pugni,  rimescolandola  di  continuo,  -  fin- 
ché sia  pastosa  e  non  rimanga  aderènte 
al  recipiente.  Si  versa  sopra  un  panno  e 
si  allarga  ripiegando  il  panno  stesso  e 
facendolo  scorrere  sopra  una  tavola  o, 
meglio,    sopra   di   un    letto. 

(^Farina').  La  farina  di  semi  di  lir.o  è 
spesso  fatta  col  pannello.  La  buona  fa- 
rina deve  essere  oieosa;  posta  sulla  car- 
ta  dopo  breve  tempo  la  macchia. 


Sina,  250  gr.  ;  solfato  di  zinco,  150  gr.  ; 
cera  gialla,  225  pr.  ;  acetato  di  piombo, 
120  gr.  ;  causciù  naturale,  30  gr.  ;  olio  di 
lino,  450  gr. 

(^Raccolta).  £  meglio  estirpare  le  pian- 
te quando  il  frutto  è  maturato. 


Fibre  del  liìio. 


(Fibre).    Si    riconoscono   al    microscopio 
per   delle  pieghe  che  presentano. 

{Olio).  T.  il  più  comune  degli  oli  essic- 
canti, usati  per  vernici,  specialmente  do- 
po cottura.   V.  Essiccativi. 
.^^Wlio.  Surrogato).  Petrolio,  6  litri;  rc- 


Pianta  di  lino. 


LINOLEUM.  Tela  rivestita  di  uno 
strato  di  polvere  di  sughero  impastato 
con  olio  di   lino. 

LIPOTIMIA.  Svenimento,  senza  arresto 
del   cuore.   V.   Inibizione. 

LIPSIA  {.icona  di).  Profumo:  Alcool, 
I  litro;  essenza  di  corteccia  d'arancio, 
di  rosmarino,  di  bergamotto,  di  fiori  d'a- 
rancio,   di    limone,    2    grammi. 

LIQUIDAMBAR.    V.    Ambra    liquida. 

LIQUIRIZIA  DELLE  ANTILLE.  V. 
Abro. 

LIQUORE  DEL  MINDERERO.  È  u- 
na  soluzione  di   acetato  di   ammonio. 

LIQUORI.  Un  liquore  è  un  miscuglio 
di  alcool,  di  acqua,  di  zucchero,  di  so- 
stanze eccitanti  od  amare  e  di  sostanze 
coloranti. 

Dannosissimi  sono  gli  spiriti  di  qua- 
lità inferiore:  dannosissimo  è  l'assenzio 
che  è  un  eccellente  convulsionante,  un 
metodo  sicuro  per  riescire  all'eccesso  e- 
pilettico  :  ma  l'alcool  etilico,  il  solo  al- 
cool che  si  debba  adoperare  nei  la  confe- 
zione dei  liquori,  è  molto  meno  nocivo. 
L'influenza  nociva  dei  liquori  molto  su- 
periore a  quella  .del  vino  e  della  birra, 
proviene  dal  fatto  che  i  liquori  sono  per 
lo  più  consumati  al  mattino,  quando  il 
ventricolo  è  vuoto  e  da  povera  gente  op- 
pressa dalla  miseria  fisiologica,  cpperciè 
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meglio    disposta   a    subire    gli    effetti    di 
tutte   le  cause  nocive. 

Esaminiamo  tutto  il  magazzeno  del (2 
droghe  con  cui  si  dà  sapore  ai  liquori  t 
troveremo  dei  ve- 
ri condimenti,  co- 
me la  cannella, 
la  noce  moscata, 
i  garofani,  la  va- 
niglia, l'anice 
stellato,  il  car- 
damomo; degli 
eccitanti  schietti 
ed  inoffensivi,,  cr. 
me  la  menta,  la 
melissa,    il    timo, 

l'anice;    degli    ^.-Servizio  per  liquori  zhì 
stringenti,     come     si    chiude    a    chiave. 
la    salvia    e    l'is- 
sopo;  degli  amari  che  hanno  un'influenza 
sul    ventricolo,    promuovendo    una    abbon- 
dante produzione  di  sugo  gastrico. 

{Colori  verdi).  L'indaco  collo  7afferano 
dà  tutta  una.  gamma  di  verdi  abbastanza 
belli.  Invece  di  zaffcrano'^trete  adope- 
rare   la   grana   di    Persia. 

{Diverso  grado  di  tossicità).  Il  perman- 
ganato potassico  è  un  reattivo  eccellente 
per  cedere  il  suo  ossigeno  alle  sostanze 
organiche  ed  è  la  sostanza  adoperata  dal 
Baudran  per  determinare  il  grado  di 
tossicità  dei  liquori...  anche  di  quelli 
detti  igienici. 

Sarà  interessante  il  sapere  che  l'alcool 
metilico  è  meno  tossico,  secondo  la  rea- 
zione del  permanganato,  dell'etilico,  cioè 
dello  spirito  consideralo  come  il  migliore. 

L'essenza  meno  velenosa  è  quella  di 
rosmarino...  e  non  c'è  pericolo  quindi  di 
essere  attossicati  dall'arrosto:  lepiù  ve- 
lenose sono  l'anice,  l'assenzio,  il  garofa- 
no, la  cannella. 

Fra  i  liquori  il  cognac  è  piii  nocivo  del 
rliuni.  I  meno  nocivi  sono  il  vermutte, 
la  menta  verde,  il    curagao. 

E  poiché  vi  è  pure  nel  mondo  umano, 
tra  gii  altri  matti,  chi  ha  la  mania  di 
bere  l'acqua  di  Cologna,  eg'i  trovò  che  è 
più  dannosa  di  tutti  i  liquori. 

Quando  poi  si  aggiungono  nel  liquore 
droghe  purganti,  si  introduce  un'  altra 
causa   di    danni    vicini   e   lontani. 

LIQUORI  FATTI  IN  CASA.  Nelle  fa- 
miglie converrà  limitarsi  alla  prepara- 
zione dei  liquori  per  mezzo  della  mace- 
razione, che  consiste  nel  lasc  are  le  dro- 
ghe per  sei  giorni  entro  all'alcool  in  un 
fiasco  chiuso.  Si  ottengono  cosi  delle  so- 
luzioni dei  principii  aromatici  dette  tin- 
ture. In  generale  si  adoperano  da  30  a 
40  grammi  di  droghe  per  un  mezzo  litro 
d'acqua  in  cui  siaijo  stati  disciolti  800 
grammi  di  zucchero,  e  si  filtra.  Non  si 
potrà  abbondare  nello' zucchero  se  non  si 
vuole  che  si  depositino  nella  bottiglia 
dei    cristalli    di   zucchero,  candito. 

L'operazione  della  filtratura  sarà  fatta 


entro  cartocci  di  buona  carta  da  filtrare, 
ottenuti  ripiegando  la  carta  in  sedici 
spicchi  o  settori.  Si  usa  di  fregare  bene 
la  carta  fra  le  mani,  così  da  renderla 
più  molle.  Il  cartoccio  di  carta  verrà  col- 
locato in  un  imbuto,  cosicché  la  sola 
punta  del   filtro   resti  sospesa. 

Poiché  un  colore  è  necessario  limitia- 
moci al  rosso  ottenuto  colla  cocciniglia 
ed  al  gial'o  bellissimo  del  zafferano:  le 
materie  solide  rimarranno  sul  filtro  e 
passerà  a  gocciole  il  liquore  in  una  so- 
luzione trasparente  della  più  bell'acqua 
del  rubino  o  del  topazio.  Così  il  liquore 
soddisferà    il    palato    e   l'occhio. 

Come  rego'a  sono  da  preferire  i  liquo- 
ri semplici,  alla  cannella,  alla  menta,  al 
garofano,   alla  vaniglia,  al   caffé  tostato. 

(Invecchiamento).  I  liquori  guadagna- 
no invecchiando...  mentre  le  altre  cose  ci 
rimettono;  la  vecchiezza  dà  al  liquore  il 
sa.Dore  vellutato,  e  lo  libera  di  molte  so- 
stanze dannose.  In  questi  ultimi  tempi 
venne.o  proposte  mille  nuove  invenzioni 
per  accelerare  ìa  maturità  degli  alcooU 
Ogni  fabbricante  -pretende  di  avere  un 
segreto  speciale,  ed  intanto  lo  spirito  del 
liquore  si  rivela  giovane  al  palato  di 
un  mediocre  intenditore. 

Le  case  più  accreditate  continuano  a 
fare  gli  acquisti  di  spirito  due  anni  al- 
meno prima  di  adoperarlo:  ed  il  liquore 
preparato  non  è  messo  in  commercio  pri- 
ma di   un  certo  tempo. 

Il  Villon  ottenne  degli  eccellenti  ri- 
sultati sottoponendo  il  liquore  all'azione 
dell'ossigeno  compresso  a  due  atmosfere. 
Dopo  un  po'  di  tempo  si  riscalda  il  reci- 
piente, cosi  da  portare  la  tensione  a  5  o 
6  atmosfere  e  si  lascia  raffreddare  questo 
liquore  ia  cui  vecchiaia  venne  accelerata 
dall'ossigeno  che  è  lo  spirito  di  ogni 
vita. 

LIQUORI.  V.  Anisetta,  Absinthe,  Ac- 
qua bianca.  Acqua  d' Angelica,  Acqua  di 
Ar delle.  Acqua  di  cedro.  Acqua  di  Dan- 
zi ca,  Acqua  di  Diana,  Acquavite,  Alker- 
ìues.  Amaro  Picon,  Amaro  inglese.  Ama- 
ro Torino,  Ambrosia,  Amour  ette,  Ango- 
stura,  Badessa,  Balsamo  di  Gerusalem- 
me, Benedettino,  Beranger,  Bitter,  Co- 
gnac, Creme,  Curafao,  Elixir  di  China, 
di  Garus,  di  lunga  vita.  Gene  pi.  Latte 
di  vecchia.  Punch,  Meloni,  Rosolio,  Ra- 
tafià, Ciliegie,  Mallo  di  noce,  Trappi- 
stina. 

LISCIVIATRICI  A  VAPORE.  La  li- 
sciva si  riscalda  in  una  caldaia  chiusa, 
si  innalza  e  viene  a  versarsi  sopra  del 
bucatolo,  ritornando  alla  parte  inferiore 
della  caldaia  per  un  tubo  speciale.  V.  Ri- 
scaldamento  dell'acqua. 

LISCIVIATRICI  DOMESTICHE.  In 
Italia  non  hanno  ancora  ottenuto  tutto 
il  successo  che  si  meritano  le  piccole  li- 
sciviatrici domestiche.  Sono  apparecchi 
a^sai    semplici    che    si    trovano    in    quasi 
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tutte  le  case  borghesi  in  Francia,  nel- 
l'Olanda, nel  Belgio,  sopratutto  nell'In- 
ghilterra. 

I   panni   vengono  stivati  entro  un  reci- 
piente di   ferro  che   ha  ad  una  certa  al- 


LiscÌTìiatrice  a  vapore. 

tezza  un  piano  traforato  :  in  fondo  sotto 
a  questo  piano,  si  trova  la  liscivia,  ri- 
scaldata da  un  forneiletto.  Il  vapore  che 
non  può  uscire  liberamente  attraverso  ai 
panni,  fa  sollevare  il  liquido  bol'ente  en- 
tro uno  o  più  tubi  che  vengono  a  versar- 
lo sui  pannilini,  d'onde  a  poco  a  poco 
scola  nel  recipiente  per  risalire  di  nuo- 
vo per  i  tubi.  XTosì  la  massa  da  lavare,  è 
continuamente  attraversata  da  una  cor- 
rente calda,  discendente  di  liscivia.  Al- 
l'Esposizione Internazionale  di  Parigi  vi 
erano  almeno  venti  invenzioni  differenti 
di    lisciviatrici    domestiche.    Nel    sistema 


Lisciviatrice   domestica. 

normanno,  che  è  il  più  semplice,  vi  sono 
due  tubi  che  producono  due  getti  opposti 
che  si  allargano  in  falda  col  mezzo  di 
un  beccuccio  schiacciato  :  invece  nel  si- 
stema ingegnoso  del  Chaveau  il  liquido 
è  condotto  in  mezzo  ai  panni  con  una 
colonnetta  centrale,  da  cui  partono  dei 
tubi   orizzontali    traforati. 

Questa  colonna  si  divide  in  tre  parti 
e  le  superiori  vengono  collocate  a  misura 
che  si  riempie  il  recipiente  di  biancheria. 

Sono  apparecchi  utilissimi  in  cui  si 
ottiene  in  piccolo  quello  che  si  pratica 
lavanderie  a  vapore. 


J^s. 


Sarà  sempre  una  buona  regola  di  ado- 
perare per  questi  apparecchi,  impropria-, 
mente  detti  lyiacchinc  della  buona  les- 
siva  di  cenere. 

LISCIVIAZIONE.  La  reazione  chimi- 
ca che  avviene  nella  lisciviazione  consi- 
ste nella  decomposlz'onc  dei  corpi  grassi 
in  acidi  grassi  e  glicerina  e  nella  com- 
binazione degli  acidi  con  la  potassa,  per 
cui  si  formano  dei  saponi;  oleati,  stea- 
rati,  margarati  di  potassa  solubili  nel- 
l'acqua. 

L'odore  speciale  della  buona,  vecchia 
lessiva  di  cenere  è  dato  dal  sapone  di 
potassa.  I  saponi  di  potassa  a  l'oleina  si 
riconoscono  faciimente  al  leggiero  pro- 
fumo di  viola;  oggi  però,  nel  commercio, 
questi  saponi  sono  piuttosto  rari. 

Aggiungasi  l'azione  meccanica  dell'ac- 
qua" in  movimento  e  la  vischiosità  sem- 
pre maggiore  del   liquido.    . 

Il  calore  rende  più  energica  questa 
reazione,  che  deve  essere  curata  con  ri- 
more  e  riguardi  per  evitare  i  brutti  epi- 
sodi. 

Nelle  patriarcali  famiglie  di  provin- 
cia il  bucato  si  faceva  due  volte  al. 'an- 
no, ed  erano  giornate  di  fermento  per 
quelle  signore  mansuete  che  furono  non- 
ne d'  nervosissime  nipoti.  L'orizzonte  si 
allargava  oltre  il  governo  del  mazzo 
delle  chiavi.  Le  padrone  diventavano 
turbolente  ed  il  marito,  capo  di  casa,  si 
faceva  invitare  a  pranzo  da  un  amico... 
od  almeno  così    dava  ad   intendere. 

I  giorni  di  bucato  passarono  al  prover- 
bio- 

E  si  ammucchiavano  nei  cofani  capaci 
e  negli  armadi  pr<>fondi  dei  quintali  di 
biancheria  per  una  seconda  generazione... 
Troppa  previdenza,  perchè  prima  che  sia 
venuta  la  seconda  generazione  i  panni 
sono  stati  consumati  dal  tempo.  Poi...  la 
vecchia  biancheria  di  casa  e  spesso  giu- 
dicata troppo  grossolana  dalle  nipoti. 

Finalmente  quei  cumuli  di  biancheria 
sporca  non  potevano  essere  un  depo3Ìto 
igienico. 

Al  bucato  moderno,  fatto  coi  sali  di 
soda  e  di  potassa,  si  rimprovera  spesso 
la  mancanza  di  bianchezza  e  le  macchie 
speciali    che    rimangono. 

Per  essere  onesti  bisogna  dire  che  que- 
ste macchie  non  dipendono  dai  preparati 
chimici  adoperati  ma  dalla  qualità  del- 
l'acqua. 

Se  infatti  l'acqua  tiene  molto  di  sali 
di  calce  o  di  magnesia,  questi  formano 
colle  materie  coloranti  un  precipitato  so- 
lido, una  specie  di  lacca  che  si  depone 
sui  panni.  Si  potrebbe  evitare  questo  in- 
conveniente aggiungendo  alla  lessiva  un 
poco  di   silicato   di   soda. 

Le  ceneri  delle  piante  contengono  sem- 
pre  dei   silicati    di    soda  e   di    potassa,   e 
quindi  non  producono  le  macchie  di   cui 
parliamo. 
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Le  acque  che  contengono  molta  calce 
sono  nocive  alla  riuscita  del  bucato,  per 
cui  si  dovrebbe  sempre  adoperare  dell'ac- 
qua  di   sorgente  o  di   cisterna. 

Se  un  giorno  l'acqua  ossigenata  po- 
trà essere  venduta  a  basso  prezzo  otter- 
remo dei  bucati  candidi  del  bianco  delle 
piume    di    struzzo. 

Per  ora  la  buona  vecchia  cenere  è  il 
migliore  dei  reattivi  chimici  in  questa 
pratica    di    chimica    domestica. 

È  poi  da  notare  che  nelle  lavanderie 
a  vapore  l'asciugamento  è  ottenuto  col 
calore,   negli   essiccatoi. 

Invece  stendendo  la  biancheria  al  so- 
le, continua  l'imbianchimento.  I  raggi  so- 
lari sono  un  agente  che  decolora  le  tin- 
ture, rende  cand.da  la  cera  vergine,  ed 
imbianchisce  gli  scheletri  dei  camelli  ca- 
duti sul  cammino  delle  carovane  nel  de- 
serto. Anche  l'ossigeno  dell'aria,  e  spe- 
cialmente l'ozono  che  si  trova  nell'aria 
delle  campagne,  hanno  un'azione  chimica 
cne    imbianchisce. 

Se  l'asciugamento  ritarda,  si  possono 
sviluppare  sui  panni  bagnati  de  le  mac- 
chiette nere,  degli  ocelli,  come  li  chia- 
mano, che  sono  una  rovina.  Queste  mac- 
chiette sono  delle  vere  colonie  di  mi- 
crorganismi che  eoa  qualche  premura  si 
leveranno  facendo  uso  di  sapone  in  pa- 
sta misto   ad   un  poco   di   potassa. 

LISOFORMIO  {Succedaneo).  Miscu- 
gli di  formaldeide  e  di  liscio  al  2d  % 
0  di  formolo  del  commercio. 

LITANTRACE.  Nome  scientifico  del 
rarbon  fossile, 

LITARGIRIO.  È  ossido  di  piombo.  Si 
Lsa  per  preparare  le  vernici  per  la  ma- 
iolica.   Fa   parte   del    rflastice    dei    vetrai. 

LITIO.  I  composti  del  litio,  carbonato, 
benzoato,  ecc.,  sono  Usati  nella  cuia  della 
diatesi    urica. 

LITODOMO.    V.    Dattero    di   mare. 

LITOFONO.  I  dilettanti  di  etimolo- 
gia, gente  innocente  ma  non  amena,  tro- 
verebbero in  questa  sostanza  una  nuova 
disillusione;  poiché  l'etimologia,  come 
avviene  spesso  per  i  nomi  antichi  e  per 
quelli    moderni,    non    casca   bene. 

Se  l'etimo'ogia  non  corre,  e  non  è  una 
■pietra  e  non  è  neppure  sonora,  il  litofo- 
no ben  si  presenta  per  l'igiene,  e  questa 
è  la  più  efftcace  delle  presentazioni,  nella 
vita  pratica. 

Invece  della  biacca,  che  è  un  veleno 
che  attossica  lentamente,  fatalmente  una 
legione  di  operai  si  proposero  parecchi 
hianchi  più  o  meno  innocui.  Primo  l'os- 
sido di  zinco,  che  ha  il  difetto  di  non 
distendersi,  di  non  coprire  abbastanza. 
Occorre  quindi  che  sia  adoperato  a  lar- 
ga mano.  Viene  dopo  il  bianco  di  bi- 
smuto, e  quindi  il  solfuro  di  zinco,  che 
costa  un   po'  troppo. 

Il  litofono  invece  ha  molte  buone  quali- 
tà della  biacca  e  si  ottiene  dall'azione  del 


solfato  di  zinco  sul  solfuro  di  bario,  co- 
munemente detto  baritina.  Dalla  reazione 
chimica  si  ottiene  un  miscuglio  di  sol- 
furo di  zinco  e  di  solfato  di  bario,  in  u- 
na  polvere  tenue,  che  si  fabbrica  oggi  in 
tutto  il  mondo  nella  quantità  di  ^o  mi- 
lioni di  chilogrammi  e  che  ha  molte  delle 
buone  qualità  della  biacca.  Non  si  do- 
vrebbe usare  altro. 

LIVREA.  Se  nel  passato  questo  nome 
significò  la  divisa  degli  uomini  d'arme 
e,  nelle  giostre,  venne  adoperato  per  e- 
sprimere  favori  di  dama,  oggi  significa 
esclusivamente    l'abito   dei   servitori. 

Leggete  il  Tassoni  : 
«.Et   paggi  che    servian  per  ca'ndellierì. 

Dove  dianzi  parean  de  la   Guinea, 

Parean  scesi  dal   Cielo  angeli  veri, 

E,   come  i   visi,   ancor   cangiar   livrea.  » 

LOCALIZZAZIONI  CEREBRALI.  O- 
gui  parte  del  cervello  ha  una  o  più  fun- 
zioni localizzate:  la  stessa  funzione  può 
essere  sotto  il  governo  di  differenti  ccr.- 
tri  nervosi. 

Così  nell'emiplegia  o  paralisi  destra 
l'inettitudine  a  scrivere  è  prodotta  da 
lesione  cerebrale  sinistra  :  dopo  un  po'  di 
tempo  l'emisfero  destro  incomincia  ad 
ordinare  i  movimenti  della  scrittura, 
mercè  i  suoi  nevroni.  Ma  in  principio  il 
malato  scrive  le  lettere  simmetricamen- 
te arrovesciate,  come  si  vedono  riflesse  le 
imagini    in   uno  specchio. 

{Modo  di  determinarle).  Le  nozioni  che 
si  hanno  sulle  localizzazioni  cerebrali  nel. 
l'uomo  vennero  raccolte  quasi  tutte  dalla 
medicina.  Il  ragionamento  sperimentale 
seguito  si  riassume  nel  mcdo  seguente  : 
se  nella  vita  si  osserva  l'abolizione  di 
una  speciale  funzione  nervosa  ed  alla 
nccroscopia  si  verifica  una  lesione  ir. 
una  data  regione  del  cervello,  in  quella 
regione  risiede  il  centro  da  cui  la  fun- 
zione   stessa   dipende. 

Così  il  Brrca  dal  fatto  che  nelle  emor- 
ragie cerebrali  od  apoplessie  in  cui  vi 
era  perdita  della  facoltà  di  parlare,  la 
rottura  dell'arteria  e  quindi  lo  spandi- 
mento  di  sangue  ed  i  conseguenti  feno- 
meni si  trovavano  nella  terza  circonvo- 
luzione frontale  sinistra  del  cervello,  ven- 
ne alla  conclusione  che  ivi  aveva  sede  il 
centro  dei  movimenti  della  favella.  An- 
che le  ferite  penetranti  del  cranio  appor- 
tarono osservazioni  atte  a  determinare 
alcune    localizzazioni   cerebrali. 

Negli  animali  si  possono  invece  fare 
esperienze,  eccitando  con  l'elettricità  od 
in  altro  modo  differenti  regioni  degli 
emisferi  cerebrali  messe  allo  scoperte 
staccando  una  parte  del  cranio  (.trapa- 
nazione), oppure  sopprimendola,  ed  os- 
servando le  risposte  oppure  la  soppres- 
sione constante  qualche  movimento  od  al- 
tri   fenomeni. 

{Principali    localizzazioni    dimostrate). 
Nella      terza      circonvoluzione      frontale 
(specialmente    nella    sinistra)     detta    del 
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Braca  ha  sede  la  memoria  motrice  ver- 
bale. Le  persone  che  hanno  lesa  questa 
parte  possono  emettere  dei  suoni  dalla 
laringe,  ma  pur  continuando  a  leggere 
ed  a  scrivere  con  coordinazione  di  pen- 
siero,  non    sanno  più    parlare  {afasia). 

Nella  prima  circonvoluzione  temporale 
ministra  risiede  la  memoria  uditiva  del- 
le parole,  e  quindi  gli  individui  in  cui 
questa  parte  più  non  funziona  sentono 
le  parole  ma  non  ne  comprendono  il  si- 
gnificato  (.sordità  verbale). 

La  memoria  visuale  delle  parole  scrit- 
te sta  in  un  lobulo  corrispondente  alja 
regione  delle  tempie.  La  perdita  di  que- 
sta memoria  speciale  {cecità  verbale)  fa 
sì  che  il  malato  non  sa  leggere  pur  ve- 
dendo le  lettere. 

I  movimenti  necessari  per  scrivere  so- 
no governati  da  un  centro  della  secon- 
da circonvoluzione  sinistra.  Mancando 
questa  memoria  vi  è  Vagrafia,  cioè  l'i- 
net'titudin-e  a  scrivere.  Spesso  questa  per- 
dita di  memoria  va  unita  alla  prima, 
cioè   vi  è  anche  impossibilità  di  parlare. 

Per  determinare  i  centri  motori  si  ec- 
cita con  una  corrente  elettrica  una  re- 
gione del  cervello  di  un  animale  (scim- 
mia, cane,  ecc.)  e  si  osserva  quali  movi- 
menti   si    producono. 

Tuttavia  1'  eccitazione  elettrica  non 
agisc-e  direttamente  sulla  sostanza  gri- 
gia ma  sulle  fibre  che  stanno  sotto  di 
essa.  Non  si  possono  quindi  dedurre  dal- 
le osservazioni  delle  conclusioni  ascolu- 
tamente   sicure. 

Ed  infatti  se  ad  un  animale  si  sottrae 
una  data  parte  della  sostanza  grigia  si 
osserva  bene  la  paralisi  in  un  dato  grup- 
po di  muscoli;  ma  dopo  un  periodo  di 
tempo  relativamente  breve  la  paralisi 
scomparisce. 

Ben  poco  si  conosce  insomma  delle  lo- 
calizzazioni cerebrali  :  tuttavia  quel  poco 
già  serve  alla  medicina  per  determinare 
dai  sintomi  che  S'  osservano  in  un  malato 
dove  sì  trovi  un'alterazione  morbosa  {le- 
sione) prodotta  da  tumori  o  da  paras- 
siti. 

{Teoria  di  Gali).  Nel  secolo  XVIII  il 
Gali  ideò  un  sistema  di  localizzazioni 
cerebrali  privo  di  ogni  valore  scientifi- 
co, che  ebbe  una  certa  fortuna.  Ancora 
oggidì  si  trovano  in  vendita  delle  teste 
di  scagliurla  con  un  sistema  di  bernoccoli 
{bosses)  che  dovrebbero  corrispondere  a 
diverse  qualità  o  facoltà  cerebrali  buone 
e  cattive.  L'idea  fondamentale  delle  lo- 
calizzazioni non  era  errata:  solamente 
era  falso  il  metodo  seguito  per  la  de- 
terminazione. Lo  sviluppo  di  una  cir- 
convoluzione produce  infatti  un  incavo 
corrispondente  sulla  superficie  interna 
del  cranio  non  si  manifesta  mai  all'e- 
sterno con  una  sporgenza.  Nell'assegnare 
la  sede  delle  diverse  facoltà  ed  attitùdi- 
ni il  Gali  si  valse  dell'esame  dei  crani 
di    persone    dotate    di    uno   speciale   svi- 
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luppo  di  una  di  esse  nonché  di  quelli 
degli  animali  notevoli  per  il  predominio 
di  qualche  istinto. 

Quegli  oggetti  non  hanno  quindi  oggi 
altro  diritto  che  di  essere  accettati  come 
curiosità   storiche. 

LOCOMOZIONE  AEREA.  V.  Palloni, 
Dirigibili,  Aerostati.  Il  principio  degli 
aeroplani  è  la  resistenza  dell'aria,  il  mo. 
tore  agisce  su  un'elica  :  la  resistenza  è 
ottenuta  specialmente  con  due  piani  leg 
gleri. 

LOFOBRANCHI.  Pesciolini  aventi  !e 
branchie  non  disposte  a  frangie  come  gli 
altri  pesci,  ma  a  ciufii  ed  ii  corpo  rive- 
stito di  piastrelle.  Si  conservano  secchi 
come  curiosità  il  cavalluccio  marino  ed 
il  pesce  ago. 

Il  maschio  del  cavalluccio  porta  una 
specie  di  borsa  nella  quale  conserva  le  uo- 
va emesse  dalla  fem- 


mina. 

LOFORNIS.      Uc 

cello  mosca  bellissi 
mo  e  di  grande  va 
iore. 


Lo  f  orni  s. 


Lombrico. 


LOMBRICO.  £  il  comune  verme  di 
terra,  che  per  un'eccezione  ha  il  sangue 
rosso. 

La  sua  pelle  è  sensibile  alla  luce. 

{Curiosità).  Inghiottono  rovesciando 
l'esofago  fuori  della  becca,  come  se  fos- 
se una  tromba  ed  insalivano  gli  alimenti 
vegetali    prima    di    inghiottirli. 

{Danni).  Possono  i  lombrici  risollevare 
i  germi  dei  microbi  dei  cadaveri  di  ani- 
mali e  di  uomini  morti  di  malattie  in- 
fettive,   dopo    un   certo    numero    di    anni. 

{Influenze  utili).  I  lombrichi  mangiano 
la  terra  ricca  di  humus  e  depongono  i 
loro  escrementi  al  di  fuori.  Inoltre  si 
nutrono  di  foglie  e  di  altri  vegetali  e 
sono  dei  fabbricanti  di  concime. 

{Pregiudizi).  Notiamo  quello  che  fa 
credere  che  possa  penetrare  nel  corpo 
diventando  verme  parassita. 

LONGEVITÀ.  Flourens  pose  l'assioma: 
L'homme  se  tue  flutót  qu'il  ne  meurt. 
Così  l'uomo  morirebbe  per  colpa  sua,  per 
debolezza  di  spirito,  per  rammollimento, 
per  imprudenza...  per  imbecillità!  Ma 
non  ci  erano  al  tempo  di  Flourens  altre 
cause  che  rodessero  la  vita? 

Molti    centenari    hanno    lasciato    delle 
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memorie:  m>ltissimi  si  compiacquero  di 
insegnare  i^  loro  metodo.  Vi  è  qualche 
eccezione;  md.  in  generale  questi  signori 
raccomandano  ai  loro  imitatori  la  so- 
brietà, una  regolarità  di  vita  da  orolo- 
gio, una  tranquillità  da' automa  che  con- 
tinua a  fare  i  suoi  esercizi,  sia  inverno 
od  estate,  monarchia  o  repubblica,  fin- 
ché non  si  rompe  la  molla.  Non  vivono 
a  lungo  i  collerici,  gli  impazienti,  i 
nervosi  ;  non  muoiono  barbogi  i  toques 
di  genio.  Perciò  il  pensiero  di  aver  as- 
sicurato un  po'  di  pane  alla  gente  che 
amate,  alla  gente  vostra  carisbima  a  cui 
nessuno  penserebbe  più  dopo  le  ipocrite 
condoglianze,  può  essere  veramente  un 
rinforzo  nella  esistenza,  com'è  un  pensie- 
ro di  meno,  salvo  l'epoca  della  scadenza 
del  cosi   detto    premio. 

Intanto  vi  è  una  scuola  che  non  ammet- 
te la  morte  naturale.  Non  sì  muore  di 
vecchiaia,  ma  di  malattia.  Pensate  ad 
un  ideale  difficile  e  lontano,  a  quell'idea, 
le  a  cui  si  era  lasciato  trascinare  perfino 
lo  spirito  positivo,  critico  del  Renan, 
quando  tutte  le  malattie  avessero  il  loro 
rimedio  sicuro.  In  questa  fola  di  reman- 
zo non  vi  sarebbe  più  morte,  né  vi  sareb- 
bero Società  assicuratrici.  Pensiamo  con 
ispavento  al  tempo  in  cui  gli  uomini  sa- 
rebbero troppi  su  questa  terra,  da  non 
trovare  più  un  posticino. 

L'Haller  promette  all'uomo  sano  e  pru- 
dente 200  anni  di  esistenza.  Per  citare 
anche  noi  il  troppo  citato  libro  Makro- 
hiotik  di  Hufeland,  ricorderemo  che  an- 
che questo  autore  assegna  all'uomo  200 
anni  di  molte  tribolazioni  e  di  qualche 
gioja  di  tanto  in  tanto,  per  segnare  il 
tempo. 

Il  Gardner,  invece,  limita  il  lavoro 
delle  tre  Parche  tra  i  90  ed  i  105  anni. 
V.   Vita  massima. 

{Longevità  bibliche.  Curiosità).  Con  la 
Bibbia  non  si  scherza,  specialmente  da 
chi  non  ne  conosce  i  segreti  ;  ma  citiamo 
quanto  scriveva  il  Bourdon  :  «  Prima  di 
Àbramo  quando  si  diceva  che  un  uomo 
aveva  vissuto  solamente  cento  anni  si 
voleva  significare  che  era  morto  nel  fior 
dell'età.  Si  accusava  di  leggerezza  l'uo- 
mo che  si  ammogliava  prima  di  120  an- 
ni.   » 

Ma  ecco  chi  ci  dice  che  gli  anni  della 
Bibbia  erano  molto  brevi,  mentre  i  gior- 
ni della  creazione  furono  tanto  lunghi. 
L'Heusler  vuole  che  presso  molti  popoli 
orientali  prima  di  Abramo  l'anno  cor- 
rispondesse ad  una  «stagione.  Anrbo  ìn 
Piemonte  si  dice  ancora  di  un  vecchio- 
che  ha  molte  stagioni  sulla  gobba.  Dipo 
Abramo  l'anno  sarebbe  stato  di  otto  mesi 
e  di  dodici  solamente  dopo  Giuseppe. 
Se  così  fesse,  anche  noi  comprendiamo 
molte  cose  che    ci    parevano   impossibili. 

L'Hufe'land  scriveva  nel  1841  :  «  L'espe- 
rienza ci  dimostra  che  l'uomo  può  ancora 
toccare   l'età   di    150  ed   anche   dì   160  an- 


ni. L'autopsia  dì  Tomaso  Parr,  morto  a 
152  anni,  che  dimostrò  che  tutti  ì  visceri 
erano  sani,  sta  a  provare  che  quest'uomo 
avrebbe  ancora  potuto  vivere  se  il  cam- 
biamento nel  modo  di  vivere  non  avesse 
prodotto  in  lui  una  pletora  mortale.  » 

Come  seconda  illustrazione  devo  ag- 
giungere che  questo  Parr  diventò  ricco 
a  150  anni,  e  che  il  bene  gli  tornò  in 
male.  Risulta  poi  che  i  tre  figli  di  Parr 
morirono  a  124,  125  e  126  anni.  Nella  sua 
vita  aveva  pianto  la  morte  di  144  suoi 
discendenti;  uno  di  questi  Parr,  morì  a 
Londra   nel    1770. 

Erano  morti  tutti  ed  egli  lasciò  i  suoi 
averi  ad  istituti  di  beneficenza.  Così,  in 
questo  caso,  il  benefizio  dell'eredità  si 
spense  presto. 

Purtroppo  intanto  vediamo  portare  al 
cimitero  il  giovane  ed  il  bambino,  la  ma- 
dre di  famiglia  e  l'uomo  nel  più  forte 
perìodo   del    lavoro. 

I  centenari  sono  tuttora  delle  curiosità 
umane,  ed  il  Thompson  (jC  uri  osi  ti  e  s  of 
longevity)  scrive  che  i  casi  dì  longevità 
si  trovano  «  nelle  classi  più  basse  della 
società  e  specialmente  presso  ì  coltivatori 
che    non    si    assicurano.  » 

LONGEVITÀ.  V.  Caffè,  Tabacco,  Assi- 
curazioni. 

LONGUE  VUE.  È  il  binoccolo  di  Gali- 
leo modificato  per  le  grandi  distanze. 
Malgrado  il  suo  nome  non  serve  per 
grandi  distanze,  non  potendosi  usare  ocu- 
lari di  meno  di  30  millimetri  se  non  si 
vogliono  imagini  confuse  per  aberrazione 
di  sfericità. 

LONTRA  DI  MARE.  Vi  è  una  vera 
lontra  marina,  ma  la  sua  pelliccia  ha 
prezzi  favolosi.  La  cosidetta  pelle  di  lon- 


Lontra  niariita. 

tra  marina  è  invece  ottenuta  da  certe  ota. 
rie  le  quali  sì  radunano  ogni  anno  alle 
isole  Prìbilow  per  figliare  ed  allattare  i 
loro  piccoli.  V.    Otarie. 

LOTTA  DEL  CAMPO  DEI  COLORI. 
V.   Stereoscopio. 

LUCARINO  {Fringilla  Sfinus).  Lom- 
bardo :  Legurin.  Piemontese:  Tarin,  Ver- 
din,  Virafeuie.  Genovese:  Lugao.  Ro- 
mano: Lecora.  Sardo:  Canarin  de  monti. 

È  un  piccolo  passeraceo,  che  arriva  in 
Italia  in  ottobre  e  vi  nidifica  in  alcuni 
luoghi.  Ha  il  dorso  di  color  oliva  con 
righe    nere. 

LUCCIO.  "L'Esoz  lucius  dà  buone  car- 
ni. Le  uova  invece  procurano  disturbi. 
È  proverbiale  per  lo  stomaco. 
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LUCCIOLE  -  LUMACHE 


Il  Canestrini  trovò  un  pezzo  di  piombo 
del  peso  di  novanta  grammi  in  un  luccio 
che  pesava  poco  piiì  di  un  chi'ogramma. 
Benché  il  luccio  abbia  facilità  di  vomito, 
questo  non  aveva  potuto  liberare  lo  sto- 
maco dall'indigesto   boccone. 

Grande  divoratore  è  questo  pesce.  Si 
vuole  che  mangi  ogni  giorno  una  quantità 
di    cibo   eguale   al    suo   peso,  e  non   si   li- 
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Luccio. 


mita  a  divorare  i  suoi  simili.  Il  Cane- 
strini trovò  che  un  luccio  del  peso  di 
630  grammi  ne  aveva  inghiottito  un  al- 
tro lungo  13  centimetri  :  ma  trovò  pure 
in   un   luccio   un  topo   delle  chiaviche. 

Si  narra  che  nel  1765  sia  stato  pescato 
un  luccio  neirOise  in  cui  si  trovò  un  o- 
rologio  d'oro  e  due  ciondoli,  che  aveva- 
no appartenuto  ad  un  cameriere  che  si 
era  annegato. 

Il  luccio  è  un  piccolo  pesce  cane  delle 
acque  dolci  e  non  disdegna  i  cadaveri. 
Fu  scritto  che  più  d'una  volta  addentò 
dei   nuotatori. 

LUCCIOLE.  Sono  di  due  specie,  en- 
trambe coleotteri.  Quelle  che  stanno  nel- 
l'erba sotto  i  cespugli  sono  femmine  di 
una  specie  nella  quale  il  maschio  ha  pu- 
re due  piccoli  organi  fosforescenti  in- 
feriori. Le  femmine  sono  inette  al  volo. 
L'altra  specie  è  piii  piccola  ed  è  la  nota 
lucciola  volante  abbondante  al  tempo  del- 
la  mietitura. 
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Lucertola. 


LUCE.    V.    Disinfczione. 

LUCE.  {Fisica  fofolare).  Non  esistono 
per  la  fisica,  che  luci  colorite  o  colori. 
II  bianco  è  dato  dall'impressione  simul- 
tanea  dei    sette   colori. 

LUCE  OSSIDRICA.  Prodotta  da  due- 
beccucci  i  quali  emettono  l'uno  dell'os- 
sigeno e  l'altro  dell'idrogeno  ed  arroven- 
tano un  pezzetto  di  calce.  Si  usa  ancora 
per  le  proiezioni  ed  in  qualche  cinema- 
tografo. 

LUCERTOLA.  {Pregiudizi').  Si  consi- 
dera la  lucertola,  come  im  piccolo  cocco- 
drillo, mentre  invece  ha  caratteri  anato- 
mici   del    tutto    differenti.    Le    lucertole 


con   due  code  sono  considerate  come  ani- 
mali di  buon  augurio. 

LUCES  {Acqua  di)  Serve  per  le  boc- 
cettine  da  sale.  £  formata  di  ammoniaca 
profumata  con  benzoino  ed  essenza  di 
lavanda   sciolti   in  un   poco   d'alcool. 

LUCIDI  PER  CALZATURE.  L'orri- 
bile lucido  grasso  è  prede.tiuato  a  la- 
sciare il  suo  posto  ai  lucidi  ad  evapora 
zione  che  si  applicano  col  pennel'o,  con 
risparmio    di    tempo. 

Un  medico,  il  Prat-Floltres  vuole  che 
la  gomma  nera  della  Gerbera  manghas 
della  Nuova  Caledonia,  sciolta  nell'es- 
senza di  terebentina  sia  predestinata  a 
quest'uso,  lasciando  uno  strato  lucido, 
nerissimo  e  persistente.  Vere  scarpe  di 
copale  promesse  al  genere  umano  da  que- 
sto nuovo  succedaneo  della  gomma  ela- 
stica ! 

In   generale    i    lucidi    che    si    applicano 
col    pennello    sono   delle   semplici    vernici 
a  rapida  essiccazione,  che  contengono  del-     _ 
la  gomma  copale  e  talora  della  destrina     1 
e  della  gomma  arabica.  "• 

Bisognerà  verificare  se  col  tempo  la 
sovraposizione  di  parecchi  strati  non  ri- 
duca di  troppo  la  traspirazione  de'  piede 
ed  anche  se  la  durata  delle  calzature  co- 
sì verniciate  non  sia  minore.  E  questi 
due  dubbi  è  permesso  di  avere  sino  a 
prova  contraria  per  le  dense  vernici  che 
insinuano  nel  tessuto  del  cuoio  le  loro 
particelle  resinose  o  gommoresinose  che 
si  ossidano  e  si  solidificano. 

LUCIDO  INGLESE  DI  HUNT.  L'in- 
ventore di  questo  lucido  morì  arcimilio- 
nario  e  membro  del  parlamento  inglese 
circa  un  secolo  fa. 

I  grandi  inventori  invece  morirono  qua- 
si sempre  nella  miseria;  i  poeti  illustri 
finirono  all'ospedale;  gli  scrittori  eccel- 
lenti furono  uccisi  dalla  bile  e  dallo 
sconforto. 

Nero  d'avorio,  libbre  60;  nero  di  fu- 
mo, 7;  nero  di  Francoforte,  i;  bleu  di 
Prussia,  5;  potassa,  mezza  libbra;  aceto, 
litri  50;  birra,  50;  acido  solforico,  lib- 
bre 20;  melassa,  40;  olio  di  spermaceti, 
litri   io;  acquavite,   1;  cera,  libbre  2. 

Le  misure  dei  componenti  sono  sufficien- 
ti per  lustrare  le  scarpe  ad  un  corpo  di 
armata;  ma  sono  quelle  della  ricetta  ori- 
ginale. 

Chi  non  vuol  fare  il  «  cirage  Hunt  »  a 
scopo  volgare  di  accumulare  milioni  po- 
trà servirsi  dell'operazione  della  divi- 
sione. 

LUCIDO  INGLESE  PER  LE  CALZA- 
TURE. Nero  animale,  parti  loo;  melas- 
sa, 45;  aceto,  12;  acido  solforico,  12. 
Dopo  una  settimana  aggiungere  p.  9  di 
olio  di  causciii. 

LUGLIENGA.  Uva  bianca  da  tavola 
di  precoce  maturazione  con  grappoli  poco 
fitti  ed  acini  ovoidali.  La  maturazione 
perfetta  si  fa  in  agosto. 

LUMACHE.    (V.    Chiocciola).   Le   vere 
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lumache  sono  gasteropodi  che  respirano 
per  polmoni,  come  la  chiocciola,  ma  pri- 
ve delle  conchiglie.  Sono  dannosissime 
agli   orti 

(^Distruzione).  Crusca,  i  chilo;  arsenito 
di  rame,  loo  gr.  ;  acqua,  un  quarto  di 
litro.  Se  ne  fa  una  pasta  e  quindi  delle 
pallottoline   che    si    lasciano    sulla    terra. 

iTrap-pole).  Si  dispongono  avanzi  di  or- 
taggi sotto   delle    tavole.   Le   lumache  ac- 


Nitrato    di    torio, 


Lumaca. 

corse  rimangono  anche  nella  giornata  nel. 
l'oscurità  della  trappola  e  possono  esser 
raccolte  e  distrutte. 

(Zoologia).  Riproducono  facilmente 
qualche  parte  del  loro  corpo  che  sia  sta- 
ta recisa,  ma  non  la  testa;  se  ne  viene 
esportata  la  parte  che  funziona  da  cer- 
vello,  l'animale  muore. 

LUMACHELLA.    V.    Marmo. 

LUMINESCENZA.  E  luminosità  sen- 
za calore.  V.  Fosforescenza. 

(Preparazioni).  I  corpi  luminescenti  so- 
no ottenuti  dagli  iposolfiti  ad  alta  tem- 
peratura o  dalla  calcinazione  degli  os- 
sidi derivati  dai  carbonati  e  dai  nitrati 
con  solfo. 

LUMINESCENZA  GIALLA.  Carbona- 
to di  stronzio,  loo  p.  ;  Solfo,  30  p.  ;  Car- 
bonato di  sodio  anidro,  2  p.  ;  Cloruro  di 
sodio,  0,5  p.  ;  Solfato  di  manganese,  0,2  p. 

LUMINESCENZA  ROSSA.  Carbonato 
di  bario,  40  u.  ;  Solfo,  6  p.  ;  Carbonato 
di  litio,  I  p.  ;  Carbonato  di  sodio,  0,02  p.  ; 
Carbonato  di    rubidio,  0,47  p. 

LUMINESCENZA  VERDE.  Carbona- 
to di  stronzio,  40  p.  ;  Solfo,  6  p.  ;  Garbo 


nato     di    litio,    i 
0,01   p. 

LUNEL.   V.    ViJii  francev. 

LUI^ERINA.  Vantata  a  torto  contro  la 
ubriachezza  è  un  miscuglio  di  polveri  di 
genziana,  di  radice  di  colombo  e  di  le- 
gno   qilassio.  ì 

LUPPOLO  (Azione).  Ha  un'azione  cal- 
mante, narcotica.  Anticamente  si  usavano 
degli  origlieri  di  luppolo  per  conciliare 
il  sonno.  Shakespeare  accenna  a  questa 
usanza. 

(Botanica).  £  una  pianta  orticacea  la 
qiiale  da  noi  cresce  selvatica  nelle  siepi; 
in  Germania  è  coltivata  per  la  prepa- 
razione della  birra.  I  frutti  hanno  un 
odore  aromatico  speciale  e  sapore  amaro, 
contando   un'essenza. 

(Cuciìia).  Le  estremità  delle  piante,  rac- 
colte in  primavera,  sì  cucinano  come  gli 
asparagi. 

(Farina).  È  costituita  dalle  sqitammcttc 
che  compongono  i  frutti  composti. 


Luppolo. 

LUSSAZIONI.  Spostamento  delle  e- 
stremità  articolari  delle  ossa.  Abbiso- 
gnano del  chirurgo,  che  le  rimetta  a  po- 
sto, e  di  una  lunga  immobilità,  affinchè 
si   formino  nuovi   legamenti. 

LUSTRO.    V.    Abiti. 

LUXFER.  Lastre  di  vetro  lavorate  a 
prismi  che  riflettono  la  luce  proveniente 
dall'alta.    V.    Riflessione  totale. 
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MACCHIE.  Come  regola  generale, 
quando  per  le  macchie  si  usano  dei  sol- 
venti dei  grassi,  si  dovrà  circondare  la 
macchia  stessa  con  magnesia  o  polvere 
d'  argilla,  per  evitare  che  si  produca 
un'aureola. 

V.  Biancheria,  Contrasti  di  colore  ed 
alla  voce  delle  diverse  sostanze  che  pos- 
sono esser  causa  di  macchie. 

MACCHIE  ACIDE.  Prodotte  dai  frut- 
ti acidi,  dall'aceto  e  dagli  acidi  forti, 
si  possono  solamente  curare  con  le  so- 
stanze alcaline:  sapone,  lessiva,  ammo- 
niaca. Questi  rimedi  riescono  talvolta  a 
ridonare  il  colore  primitivo  a  certe  tin- 
ture delle  stoffe. 

(Mezzi).  Ammoniaca,  Sapone,  Bicarbo- 
nato di  soda,  Lessiva  fredda.  Acqua  di 
Javelle. 

MACCHIE.  (Acqua  di  /avelie).  Salu- 
zione  di   ipoclorito  di  potassio. 

(Acque  universali).  (I)  Alcool,  30;  am- 
moniaca, 1,5;  benzina,  5;  glicerina,  5; 
etere,  3;  essenza  di  lavanda,  i.  (II)  Al- 
cool, i;  etere,  i  ;  essenza  di  terebenti- 
na, io;  essenza  di  limone,  qualche  goc- 
ciola. 

MACCHIE  ALCALINE.  Ne  sono  esem- 
pi quelle  prodotte  dalla  lessiva  e  dal 
fango. 

(Mezzi).  Saluzione  di  aceto  oppure:  ac- 
qua, gr.  100;  acido  cloridrico,  goccio- 
le,   IO. 

MACCHIE.  (Classificazione).  È  impor- 
tante il  conoscere  le  cause  per  poterle 
cancellare,  e,  riguardo  alle  cause  si  pos- 
sono dividere  in  macchie  chimiche,  mac- 
chie di  assorbimento,  e  macchie  di  sem- 
plice   adesione. 

Nelle  macchie  chimiche  è  modificata 
la  tintura  e  talvolta  anche  la  stessa  mo- 
lecola dei  tessuti.  Ne  sono  esempi  co- 
muni quelle  prodotte  da  acidi  e  da  al- 
cali. Spesso  una  macchia  è  l'effetto  delle 
tre  cause  enumerate.  V.  Nitrato  di  ar- 
gento, Ferro,   Manganese,   Anilina. 
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MACCHIE    D'ACIDO    PICRICO.   So- 

luzione  di    carbonato  di   litina.   V.   Bian. 
cheria. 

MACCHIE  DA  COLORI  ALL'ACQUA- 
RELLO. Scompariscono  quasi  tutte  con 
l'accia    di    cloro    o    col   cloruro    di    calce. 

MACCHIE  DI  ACQUA  VEGETO-MI- 
NERA.LE.    Si-  usi    l'accua   ossigenata. 

MACCHIE   DI    BITUME.    \.    Bitume. 

MACCHIE  DI  CALCE.  La  calce  spen- 
ta produce  macchie  alcaline:  ma  inoltre 
si  forma  del  carbonato  di  calcio.  Si  ri- 
corra all'immersione  prolungata  nell'ac- 
qua di  seltz,  che  forma  un  bicarbonato 
solubile  oppure  al  liquido  seguente:  Ac- 
qua, gr.   100;  acido  muriatico,  gocciole  6. 

MACCHIE  DI  CANDELA  E  DI  CE- 
RA. Le  gocciole  di  acido  stearico  delle 
candele  si  le/ano  con  l'acqua.  L'acqua 
che  imbibisce  il  tessuto  lo  fa  dilatare  e 
quindi  distacca  i  filamenti  dalla  sostan- 
za che  vi  aderiva.  Basta  quindi  stropic- 
ciare la  stoffa  per  levare  tutta  la  ma- 
teria   della  candela. 

Abbiamo  in  questo  caso  un'applicazio- 
ne della  proprietà  dell'igroscopicità,  per 
cui  le  sostanze  organiche  assorbono  l'ac- 
qua ed  aumentano  di  dimensione. 

Un  altro  metodo  usato  per  levare  que- 
ste macchie  consiste  nel  sovrapporvi  del- 
la carta  asciugante  e  quindi  applicarvi 
un  ferro  caldo. 

Le  candele  di  cattiva  qualità  ccntenen. 
ti  della  paraffina,  producono  macchie 
ni'-''.j   difiicili. 

Per  la  cera  si  usi  il  medesimo  metodo. 
Se  rimanessero  traccie  si  lavi  il  residuo 
della   macchia  con  alcool. 

MACCHIE  DI  CATRAME.  Si  usa  con 
profitto  l'essenza  0  l'etere  di  petrolio. 

MACCHIE  DI  CERALACCA.  Si  le- 
vano con   spirito    di    vino. 

MACCHIE  DIFFICILI.  Si  faccia  una 
soluzione  di  permanganato  di  potassio, 
in  modo  che  sia  appena  colorito.  Si  co- 
Ijrano  quindi    le  macchie  con  biossido  di 
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bario  in  polvere  e  si  versi  sopra  la  solu- 
zione di  permanganato,  in  modo  che  si 
produca  una  pasta.  L'ossigeno  ?!ascctitc 
verrà  a  capo  di  molte  macchie  altrimenti 
intrattabili. 

MACCHIE  DI  FRUTTA.  Soluzione  di 
anidride    solforosa. 

MACCHIE  DI  GESSO.  Si  sciolgono 
con  la  lunga  azione  dell'acqua  caldis- 
sima. 

MACCHIE  DI  GRASSO.  Si  adopera- 
no i   solventi,   i  reattiii  o  gli  assorbenti. 

Le  sostanze  che  disciolgono  i  grassi 
sono:  l'etere,  il  solfuro  di  carbonio,  la 
benzina,  il  poco  noto  tetracloruro  di  car- 
b^inio.  Questi  corpi  attenuano  le  macchie, 
ma  spesso  le  allargano.  Bisogna  adope- 
rarli imbibendone  della  flanella  e  cam- 
biare spesso  la  parte  di  flanella  che  si 
adopera. 

L'alcool,  contro  l'opinione  comune,  non 
giova  contro  le  macchie  grasse. 

I  reattivi  che  convertono  i  grassi  in 
saponi  solubili  sono:  il  carbonato  di  so- 
dio e  l'ammoniaca.  L'effetto  è  sicuro  per 
i  grassi;  ma  spesso  il  colore  della  stofia 
è  sacrificato»  Sotto  questo  rigua^o  è 
migliore    l'ammoniaca.  * 

Migliori  sono  gli  assorbenti,  ed  ottim.o 
assorbente  è  la  po'vere  di  caolino  o  l'ar- 
gilla smettica,  la  terre  a  foulon  dei  fran- 
cesi. 

In  mancanza  di  questa  terra  si  potrà 
adoperare  la  polvere  ottenuta  pestando 
nel  mortaio  le  pipe  di  terra  bianca.  E 
necessario  che  la  polvere  sia  molto  fine 
e  se  ne  pone  un  mucchietto  sopra  la  mac- 
hina. Di  tanto  in  tanto,  almeno  due  volte 
a!  giorno,  si  rinnova  il  mucchietto.  A 
poco  a  poco  il  grasso  viene  assorbito  dal- 
le tenui  particelle  dell'argilla  e  colla 
pazienza,  senza  della  quale  nulla  si  ot- 
tiene in  questo  mondo  fatto  di  impa- 
zienze, la  macchia  viene  completamente 
cancellata. 

MACCHIE  DI  LATTE.  Occorre  la- 
varle prima  a  freddo  e  poi  con  acqua 
calda:  se  ne  ne  rimane  traccia  si  usi  l'e- 
tere. 

MACCHIE  DI  MUFFA.  Lavatura  con 
cloroformio. 

MACCHIE  D'INCHIOSTRO.  Per  l'in, 
chiesto  comune  una  soluzione  d'ossalato 
di  potassa.  Per  l'inchiostro  di  stampa  l'e- 
tere   di    petrolio. 

Serve  anche  1'  immersione  prolungata 
delle  macchie  nel  latte. 

MACCHIE  DI  PERMANGANATO.  Si 
usa   l'ossalato   di    potassio. 

MACCHIE  DI  PIOMBO.  Soluzione  al- 
lungata di  aceto. 

MACCHIE  DI  POLVERE.  Alcool  sbat- 
tuto con  tuorlo  d'uova.  Si  lascia  asciu- 
gare e  quindi  si  soffrega. 

MACCHIE  DI  SANGUE.  Acqua  ossi- 
genata. 

MACCHIE  DI   SIROPPO    Basta  l'ac- 


qua bollente   abbondante,   a  meno  ciie  il 
siroppo  non  sia  acido. 

MACCHIE    DI    SOSTANZE' TANNI 
CHE  E  DI  CUOIO.  Prima  sugo  di  limo.  . 
ne  e  quindi   cloruro  di  calce.  '         3 

MACCHIE    DI    SUDORE.     Sono    leg-      1 
germente  acide   e   grasse. 

MACCHIE  DI  TINTURE  PER  CA 
PP3LLI.   V.   Nitrato  d'argento. 

MACCHIE  DI  UNGUENTO  MER- 
CURIALE. Soluzione  ailungatissima  (3 
gocciole  in  100  grammi  d'acqua)  di  aci- 
do solforico. 

MACCHIE  DI  VASELINA.  Frequente 
episodio  del  velccipedismo,  si  lavano  . 
con  benzina  e  magnesia  calcinata.  Si  co- 
pre le  macchie  di  uno  strato  di  magnesia 
e  vi  si  versa  sopra  la  benzina  a  gocciole, 
aspettando  che    sia   s\aporata. 

MACCHIE  DI  VERNICE  AD  OLIO. 
Essenza   di   terebentina. 

MACCHIE  DI  VERNICI  A  PEN- 
NELLO PER  LE  SCARPE.  Si  lavino 
con  alcool;  quindi  vedasi  alla  voce  Ani- 
lina. 

MACCHIE  DI  VINO.  Si  abbruci  dello 
zolfo  sotto  la  macchia,  che  cccorre  sia 
bagnata. 

MACCHIE.  {Lessiva  fredda).  Cenere 
passata  al  setaccio,  mezzo  litro;  acqua, 
un  litro.  Si  agita  di  tratto  in  tratta.  Do- 
po 24  ore  si  decanta  il  liquido  limpido  o 
si    filtra. 

MACCHIE.  {Pasta  del  Western  Drug- 
gist).  Acqua,  20  gr.  ;  sapone  bianco,  12 
gr.  ;    ammoniaca,   3   gr.  ;    benzina,    100  gr. 

MACCHIE.  {Poliantimaculare).  Spirito 
di  sapone,  100  gr.  ;  ammoniaca,  3  gr.  ; 
sale  di  acetosella,  0,50  gr.  ;  acqua,  100  gr. 

MACCHIE.  {Polvere).  Magnesia  che  ha 
assorbito   della   benzina. 

MACCHIE.  {Resistenza  delle  tinture). 
Una  stoffa  di  perfetta  tintura  deve  re- 
sistere alla  prova  col  seguente  liquido 
{Liquide  à  touclieaux)  usato  dai  grandi 
negozianti  :  Carbonato  d'ammcnio,  clo- 
ruro d'ammonio,  sai  comune,  urea,  sol- 
fato di  sodio,  carbonato  di  potassio  :  di 
ciascuno  3  grammi.  Si  sciolga  in  50  gram- 
mi d'acqua.  Se  ne  spruzzano  alcune  goc- 
ciole sulla  stoffa  e,  dopo  asciugate,  si 
lava  con  acqua  semplice.  Una  stoffa  ben 
tinta  non  conserva  traccia  visibile  della 
prova   subita. 

MACCHIE.  {Smacchiatore  inglese).  Sa- 
pone, 200;  acqua,  80;  bile  di  bue,  100;  si 
riscalda  agitando  finché  sia  ridotto  in 
pasta  e  si  lascia  raffreddare.  Dopo  si  ag- 
giunge :  benzina,  45;  essenza  di  tereben- 
tina, 50. 

MACCHIE.  {Smacchiatore  Stankay). 
Sapone,  3  gr.  sciolto  in  acqua  tiepida, 
50  gr.  ;  etere  di  petrolio,  500  gr.  ;  ben- 
zina, 500  gr.  Si  raccoglie  la  sost^inza  che 
viene   a   galleggiare. 

MACCHINA  PER  CUCIRE.  In  que- 
sto   meraviglioso   congegno   il   movimento 
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di  una  manovella  o  di  un  pedale  si  tra- 
sforma :  I.  nel  movimento  di  progressio- 
ne della  stoifa;  2.  in  quello  degl'ago 
che  l'attraversa;  3.  in  quello  delle  par- 
ti   nascoste  che   fissano   il    punto. 

Nelle  -macchine  a  punto  di  catena,  un 
uncino  si  muove  sotto  la  stoffa.  L'ago, 
discendendo,  produce  una  piccola  ansa 
che  viene  agganciata  da  un  uncino; 
quando  l'ago  s'innalza,  l'ansa  si  stringe 
e  forma  un  punto.  Mentre  ridiscende 
l'uncino,  girando,  abbandona  l'ansa  e 
trattiene  quella   nuova   che   si   forma. 

Nelle  macchine  a  due  fM,  d'invenzio- 
ne americana,  di  cui  è  tipo  la  macchina 
Singer,  che  rimane  il  migliore  fra  gli 
apparecchi  congeneri,  e  che  è  quindi  la 
più  diffusa  tanto  nelle  famiglie  che  ne- 
gli opifizi  per  la  solidità  e  per  la  per- 
fezione del  lavoro  di  cucitura,  l'ago  che 
ha  attraversato  la  stoffa,  prima  di  risa- 
lire, fa  formare  al  filo  un'ansa  in  cui 
passa  una  spoletta  contenente  un  rocchet- 
to da  cui  si  svolge  un  filo.  La  spo'.etta, 
dopo  d'aver  fissato  l'ansa,  ritorna  indie- 
tro, e  così  vien  fissato  il  punto.  Se  ia 
tensione  dei  due  fili  è  ben  regolata,  il  lo- 
ro incrociamento  si  forma  in  mezzo  alla 
stoffa:  altrimenti  il  filo  della  spoletta 
rimane  troppo   teso  nella  parte  inferiore. 

Ma  quanti  congegni  fra  il  pedale  o  la 
manovella  e  l'ago  e  le  parti  che  diretta- 
mente muovono  la  stoffa  ed  il   filo! 

Dapprima  vi  è  una  ruota  con  'a  cir- 
conferenza pesante  e  massiccia,  detta  vo- 
lante. Questa  ruota  che  parrebbe  inutile 
ed  anzi  dannosa  per  l'aumento  di  massa 
giova  per  la  proprietà  deirz'/^;s:'^,  per 
cui  un  corpo  in  movimento  tende  a  con- 
tinuare nel  medesimo  stato  con  la  mede- 
sima velocità.  Serve  perciò  il  volante  a 
regolare  la  velocità  del  lavoro,  a  supe- 
rare i  punti  in  cui  il  pedale  si  dovrebbe 
fermare  essendo  giunto  alla  fine  deila 
sua  corsa.  Se,  per  es.,  la  macchina  a  pe- 
dale unico,  il  piede  non  agisce  che  pre- 
mendo e  quindi  abbassando  il  pedale; 
il  risollevarsi  è  prodotte  dallo  slancio 
del  volante.  Nelle  macchine  a  mano  vi 
sono  pure  dei  piccoli  volanti,  sebbene  in 
questo  caso  la  mano  possa  agire  tanto 
nell'andata  che  nel  ritorno  della  mano- 
vella. 
i  {Igiene).  Nelle  famiglie  si  preferiscono 
molto    le    macchine    a    manovella. 

Le  macchine  a  pedale  riescono  nocive 
se  il  lavoro  è  troppo  prolungato,  special- 
mente per  la  pressione  delle  arterie  della 
coscia  e  del  nervo  ischiatico  sullo  spigolo 
della  sedia. 

Sono  più  dannose  le  macchine  a  due 
pedali    separati. 

{Nettezza).  Le  parti  della  macchina  de- 
vono di  tanto  in  tanto  essere  lavate  con 
petrolio  e  quindi   inoliate. 

{Olio).  Olio  di  paraffina  80  e  vaselina 
IO.  Produce  meno  di  morchia 


.    jnojme 
aria  che 


-  MACROFAGI 

MACCHINE      PER     IMBOTTIGLIA- 
RE.    Non    si    trovano    quasi    più    i    tap- 
pi conici   di   sughero  coi  quali   si   chiude- 
vano   le    bottiglie    a    colpi    di    mazzuola. 
Si    adoperano    invece    i    tappi    cilindrici, 
in  cui   tutto  lo  spessore  del   tappo  agisce 
come    otturatore    ed    è    quindi    necessario 
l'uso      delle     macchine 
per    imbottigliare,    che 
riducono     il      diametro 
del   tappo   di  circa    un 
terzo  e   lo   introducono 
nel    collo    della    botti- 
glia. 

Per  quanto  l'aria  sia 
nemica  del  vino,  è 
sempre  necessario  di 
lasciare  una  camera 
d'aria  fra  il  tappo  ed 
il  liquido.  I^  compres- 
sibilità   dei    liquidi    è 

infinitamente    piccola:    quindi,     nell'atto 
di     chiudere    la    bottiglia,    questa    facil- 
mente   si    spaccherebbe    sotto    h 
pi  essione.    Invece   quel    poco   di 
si    la>cia,    serve  come  di  cuscino  elastico,  -  jj 
mercè  la  grande  compressibilità  dei   S^"^  |\/1 

Si    rompe   pure   facilmente  la  bottiglia,  ■*  ■ 
quando,   avendo    l'apertura   troppo   picco- 
la,   l'estremità    della    leva,    la   punta    con 
cui   agisce   sul    tappo,   viene   a   toccare   il 
vetro. 

Generalmente  si  opera  in  due  tempi. 
Nel  primo  il  tappo  viene  abbassato  in 
modo  che  ne  esca  uno  spessore  di  due 
millimetri  :  nel  secondo,  collocata  a  po- 
sto la  bottiglia,  si  fa  penetrare  il  tappo 
nel  coJlo.  Spesso  è  necessario  di  dare  in- 
fine uh  forte  colpo  per  ottenere  la  com- 
pleta liberazione  del  tappo.  Volendo  che 
rimanga  fuori  una  parte  del  tappo  è  ne- 
cessario abbassare  il  piano  di  sostegno  e 
tenere  la  bottiglia  colle  mani  finché  sia 
completamente    liberata. 

{Perfezionamenti).  Innumerevoli  sono  ì 
perfezionamenti  inventati.  Il  più  impor- 
tante sta  nello  stringere  il  tappo  con 
apposite  morse  automatiche  prima  che 
sia    introdotto    nel    collo    della    bottiglia. 

MACCHINE  PER  LAVARE.  V.  Lava- 
trice. 

MACIS.  I  botanici  lo  denominano  a- 
rillo;  più  semplicemente  e  meno  scienti- 
ficamente, si  può  dirlo  involucro  della 
noce  moscata. 

Ha  aspetto  corneo,  In  laminette  fran- 
giate sottilissime  ed  un  eccellente  pro- 
fumo. Si  usa  con  vantaggio  nella  cucina 
e  per  rilevare  il  sapore  alle  ciliege  e  agli 
altri    frutti    conservati    nello    spirito. 

{Botanica).  Il  frutto  della  noce  mo- 
scata è  l'unico  esempio  di  una  bacca 
decidua,  cioè  che  si  apre  e  lascia  cadere 
il  seme. 

MACROFAGI.  Secondo  il  Metchnikoff, 
sono    la   causa   della    vecchiezza.    Cellule 
divoratrici,   pian  piano   mangiano  e   di> 
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geriscono  la  materia  viva.  Le  disse  ma- 
crofagi, perchè  hanno  dimensioni  grandi, 
proporzionali  al   loro  maledetto  appetito. 

Che  il  corpo  umano  sia  tutto  forma- 
to di  cellule  è  cosa  oggi  risaputa,  co- 
me si  sa  da  tutti  che  vi  sono  cellule 
che  hanno  diverse  forme  ed  uffici.  Si  di- 
ceva :  nell'uomo  vecchio  le  cellule  non  si 
riproducono  più  attivamente  e  cosi  si 
prepara  il  cataclisma  finale.  Ma  invec?. 
si  verificò  che  il  rinnovamento  cellulare 
continua  anche  nella  decrepitezza,  tanto 
che  il  Sackaroff  trovò  delle  cellule  in 
fase  di  riproduzione  in- un  vegliardo  di 
loo   anni. 

Ma  nella  vecchiaia  nascono  nei  tessuti 
delle  gro-,se  cellule  macrofaghe. 

Esse  si  formano  nel  cervello?  Allora 
la  cellula  nervosa,  la  più  nobile  di  tutte 
si  trova  sotto  il  suo  dente.  Altre  divora- 
no la  materia  colorante  o  pigmento  fa- 
cendosi una  via  entro  i  capelli  :  altre  re 
dono  il  cuore  come  diceva  Petrarca  del- 
l'amore : 

«    Mentre  che  7  cor  dagli  amorosi  vermi 
Fu  consumato  » 

Vi  può  essere  una  certa  resistenza  con- 
tro i  macrofagi  ;  ma  fatalmente,  col  tem- 
po, le  cellule  dei  reni,  del  fegato,  dei 
polmoni  e  lo  stesso  tessuto  delle  ossa  di- 
ventano loro  preda. 

Combattere  i  macrofagi  sarebbe  il  se- 
greto   dell'immortalità. 

MACROGLOSSA.  ^Pregiudizi).  È  una 
farfalla  detta  dal  popolo  «  uccelletto 
porta-fortuna».  Ha  infatti,  all'estremità 
del  corpo  una  specie  di  coda  e  nella  sua 
forma   ricorda  un  uccelletto. 

MACVIN.  Mosto  d'uva  bianca,  litri 
75  ridotti  a  50  con  l'ebollizione.  Si  ag- 
giungono: acquavite,  23  litri;  amandor- 
le,  I  chilo;  cannella,  30  gr.  ;  macis,  60 
gr.  ;   garofani,   16  gr. 

MADDALENA  BIANCA.  Varietà  di 
pesche  spiccagnole  a  buccia  pelosa  e  pol- 
pa gialla. 

MADERA  ARTIFICIALE.  Vino  bian- 
co litri  4,5;  infuso  di  mallo  di  noce  li- 
tri 0,10;  infuso  di  amandorle  amare  0,10; 
siroppo  0,10;  alcool  0,20.  Filtrare  dipo 
dieci  giorni.  Alcuni  vi  aggiungono  dei 
trucioli  di  legno  di  quercia. 

{Imitazione).  Vino  bianco  portato  a  18° 
litri  io;  infuso  di  gusci  d'amandorle 
centilitri  38;  id.  di  trucioli  di  quercia, 
38;  id.  amandorle  amare  torrefatte,  7; 
siroppo  a  36°,3o. 

MADERA.   V.    Vini  spagnuoli. 

MADREPERLA.  £  lo  strato  interno  di 
tutte  le  conchiglie;  ma  merita  questo  no- 
me solamente  in  quelle  specie  in  cui, 
spessa  o  sottile,  è  periata  di  riflessi  mu- 
tevoli di  colore,  iridescenti,  graziosissi- 
mi. 

Non  sono  molti  anni,  il  professore  Is- 
sel  dell'Università  di  Genova  scriveva 
in  fine  di  un  suo  lavoro  sull'ostreicoltura 


che  forse  il  mollusco  della  madreperla 
e  delle  perle  a\  rcbbe  potu.o  essere  alle- 
vato nel  Mediterraneo,  mare  non  diffe- 
rente dal  mar  Rosso  per  la  natura  delle 
acque  e  per  le  altre  sue  condizioni. 

La  madreperla  è  il  prodotto  di  una 
ghiandola  dei  molluschi,  come  lo  è  la 
conchiglia  di   cui   è  la  parte   interna. 

£  fatta  principalmente  di  carbonato  di 
calcio,  cioè  della  sostanza  della  pietra 
da  calce,  del  guscio  dell'uovo,  del  mar- 
mo, dell'osso  di  seppia,  mista  a  sostanza 
organica. 

La  bellezza  non  proviene  dalla  nobiltà 
della  sostanza:  è  conseguenza  della  sua 
struttura,  essendo  la  madreperla  fatta  di 
stratificazioni    sottilissime. 

Gli  scherzi  dei  colori  sono  effetti  di 
interferenza  della  luce,  fenomeno  assai 
difficile  a  spiegarsi  popolarmente.  Vedi 
Perle. 

MADREPERLA  D'ACQUA  DOLCE. 
\.'Unio  margaritifera  dei  naturalisti  è 
un  mollusco  d'acqua  dolce  capace  di  pro- 
durre delle  vere  perle.  Nella  Germania 
si  allevavano  queste  ostriche  nei  ru:;celli 

Si  narra  che  quando  l'imperatrice  Ma- 
ria Luisa  andò  a  far  la  cura  delle  acque 
di  Plombières  quel  municipio  le  offrì 
una  col  ana  di  perle  di  produzione  lo- 
cale, raccolta  nella  Vologna,  un  af- 
fluente   della    Mosella. 

Un'altra  ostrica  d'acqua  dolce  l'Unto 
siniiatus  produce  una  madreperla  assai 
spessa. 

Il  De  Folin  racconta  che  alcuni  anni  or 
sono,  mancando  la  madreperla,  appunto 
mentre  la  moda  ne  voleva  in  grande 
quantità,  i'' fabbricanti  di  portafogli,  li- 
bri da  messa,  ventagli,  ecc.,  non  dimen- 
ticarono questo  mollusco  che  abbondava 
nelle    Lande    in   un    ruscello    detto   Lhuy. 

Lo  raccolsero  tanto  che  oggi  non  se  ne 
trova  più   uno.   V.   Perle  d'acqua  dolce. 

(Usi).  Attualmente  la  moda  non  è  fa- 
vorevole alla  madreperla,  che  nei  secoli 
passati  fu  la  materia  prescelta  per  tar- 
sie, cofanetti,  crocifissi  e  rosari.  Riman- 
gono i  libri  di  devozione  :  ma  sopratutto 
rimangono  i  bottoni.  Sarà  ufficio  mode- 
sto :  ma  nessuna  sostanza  può  competert 
con  la  madreperla  nella  resistenza  agU 
alcali  della  lessiva,  agli  urti,  al  calore. 
Ed  il  bottone  di  madreperla,  gravato  di 
forti  dazi  d'entrata,  rimane  l'uiiico  poss:- 
bi'e  e  darà  pregio  alla  madreperla  fin- 
ché  i  bottoni   dureranno. 

L'igiene  accusa  l'industria  della  ma- 
dreperla di  molti  guai  per  gli  operai. 
Le  scagliettine  sottilissime  che  si  distac- 
cano nel  lavoro  e  si  disperdono  nell'aria 
vengono  respirate  e  sono  nocive  ai  bron- 
chi   ed    ai   polmoni. 

MADRINA.  (Doveri).  Una  buona  ma- 
drina non  si  limita  a  provvedere  il  cor- 
redino ed  a  fare  un  regalo  alla  puerpe- 
ra: giammai  oggetti  d'oro,  se  la  posizio-^ 


ne  sociale  non  è  mo^to  differente.  La  mis- 
sione della  madrina  non  è  di  quelle  di 
cui  il  poeta  può  dire: 


MAESTRI  -  MAGISTERO 

Dov'è  Zoroastro 
Che  fu  dell'arte  magica  inventore^ 


Dans  tiue  fieur  d'un  jour  sourit  toni  le 
frifitemps. 

Vi  è  una  grande  poesia  in  questi  pic- 
coli doveri  di  seconda  madre.  Piiì  tardi 
la  madrina  sarà  l'amica  e  la  confidente; 
perchè  molte  confidenze  passeranno  per 
lei   prima    di    giungere   alla   madre. 

Idee  umane  e  poetiche  buone  per  tutti 
i  tempi. 

Poiché  il  vecchio  proverbio  faiois  : 
«  compairage  fa:t  mariage  »  non  ha  più 
valore  pratico,  la  madrina  può  accettare 
ad  occhi  chiusi  un  padrino  di  qualunque 
età.  La  pratica  dimostra,  a  questo  ri- 
guardo, che  i  padrini  vecchi  e  celibi  sono 
i  migliori. 

Poche  spese  toccano  alla  madrina.  Le 
spetta  invece  in  modo  si)eciale  la  missio- 
ne delicata  di  tutela  spirituale  per  la 
figlioccia.  Si  prepari,  come  si  diceva,  ad 
essere  dapprima  una  seconda  madre,  per 
diventare  poi   amica  e  confidente. 

Se,  per  disgrazia,  i!  bambino  deve  esse- 
re affidato  ad  una  nutrice,  sarà  la  ma- 
drina che  lo  porterà  ed  andrà  a  visitarlo 
da  sola  prima  della  guarigione  della 
madre. 

Tutto  questo  sarà  decadente  ;  ma  ci 
pare  che  sia  umano  e  poetico. 

Non  basta  sacrificare  una  sola  gior- 
nata per  ritornare  a  casa  carica  di  re- 
gali. 

MAESTRI  E  PROFESSORI.  Dovreb- 
be essere  un  .dovere  sentito  dai  genitori 
quello  di  inviare  un  rigo  di  ringrazia- 
mento agli  insegnanti  dopo  gli  esami. 
Invece  i  genitori  non  fanno  risparmio  di 
biglietti  di  visita  né  di  raccomandazioni 
prima;  dopo  dimenticano  sempre  che  i 
ragazzi  devono  imparare  in  casa  quello 
che  pur  troppo  non  si  insegna  nelle  scuo- 
le :    il    galateo. 

-  In  quanto  ai  regali  non  si  deve  mai  in- 
viare un  regalo  prima  degli  e.ami  :  ma 
i  maestri  non  avranno  nessun  motivo  di 
rifiutare  una  dimostrazione  di  riconoscen- 
za dai  genitori  dopo  gli  esami,  quando 
hanno  fatto  il  loro  dovere.  Il  più  scru- 
poloso dei  maestri  non  si  potrebbe  ra- 
gionevolmente offendere  e  sarebbe  scor- 
tese rifiutando  un  regaluccio  che  non  può 
essere  un  compenso,  ma  sarà  un  gradito 
ricoido    dell'allievo. 

Ed  è  bene  notare  che,  anche  fuori  del 
libro  carÌ5?^imo  di  De  Amicis,  i  maestri 
ricordano  tardi  tardi  gli  scolari  che  fu- 
rono buoni  €   riconoscenti. 

MAGIA.  La  magia  bianca  rappresenta- 
ta dai  giuochi  di  illusionismo  e  di  pre- 
stidigitazione, affermava  di  essere  pura 
di  ogni  diabolico  intervento,  vergine  di 
qualsiasi  i apporto  colla  scienza  prava  di 
Zoroastro  e  compagni. 


domandasi   dal  Petrarca. 

Nel  passato  si  credeva  molto  alla  ma- 
gia nera  dal  popolo,  che  non  si  è  ancora 
emancipato  del  ■  tutto  da  queste  supersti- 
zioni, ma  quando  leggiamo  che  avevano 
paura  dei  maghi  amici  dell'inferno  an- 
che sommi  uomini,  perchè  scrissero  come 
se  davvero  avessero  creduto  a  queste  paz- 
zie, rimane  un  dubbio  fortissimo.  Le  idee 
del  tempo  si  impongono  allo  scrittore. 
Lo  scrittore  è  sempie  un  artista  e  1  arte 
vi-.e  un  po'  di  contrasti,  ma  molto  più 
d'  adattamento  coll'ambiente.  Non  è  pos- 
silnle  che  tutti  quei  grandi,  che  pur 
scrissero  delle  pestifere  influenze  della 
magia  nera,  in  fondo  ci  credessero  meno 
di  noi?  Chi  può  giurare  di  aver  sempre 
scritto  solamente  quello  che  veramente 
pensava?  Il  saper  seguire  la  corrente  del- 
le idee  è  un  segreto...  magico  per  chi 
vuole  riuscire;  inoltre  nel  medioevo,  se 
era  prudente  non  immischiarsi  di  cose 
diaboliche,  sarebbe  stata  cosa  impruden- _  _ 
tissima  i!  dichiarare  che  queste  cose  non  Iwl 
esistevano.  Allora  si  obiurgava  il  diavo-IYI 
lo,   ma   lo   si    riconosceva    necessario. 

La  magia  bianca  è  l'arte  delle  illusio- 
ni. Il  fondo  suo  è  scientifico  o  sperimen- 
tale. 

Giochi  di  specchi  trasparenti  ed  opa- 
chi danno  le  illusioni  bellissime  della 
metempsicosi,  delle  najadi,  della  fan- 
ciulla ragno  che  da  qualche  anno  trion- 
fano fra  gli  spettacoli  delle  fiere. 

Non  occorre  la  scienza  di  Michele 
Scotto 

che  veramente 

Delle  magiche  frode  seppe  il  giuoco 

per  indovinare  il  segreto  di  queste  illu- 
sioni. Lo  sanno,  oggigiorno,  anche  i  fan- 
ciulli che  frequentano  le  scuole  tecniche. 

MAGISTERO  DI  BISMUTO.  {Rime- 
di). Il  magistero,  o  sottonitrato  di  bi- 
smuto, è  da  qualche  tempo  adoperato 
troppo  facilmente  dalle  madri,  che  alla 
prima  diarrea  ricorrono  a  questo  rime- 
dio. Se  i  sali  solubili  di  bismuto  sono 
molto  velenosi,  quelli  insolubili,  come  il 
magistero,  non  sono  assorbiti.  Appena 
una  minima  parte  del  rimedio  può  nel 
ventricolo  convertirsi  in  cloruro:  il  ri- 
manente, arrivato  nell'intestino,  si  cam- 
bia in  solfuro,  che  annerisce  le  feci  ed 
è    pi^re   insolubile. 

Il  nragistero  di  bismuto  agisce  come 
polvere. 

{Cosmesi).  Dicevasi  anche  bianco  di  bel- 
letto. Venne  abbandonato  perchè  alla  lun- 
ga sciupava  la  pelle  del  viso,  rendendola 
ruvida  e  vecchia.  Il  Ducoin-Girardin, 
metteva  in  guardia  le  sue  allieve  contro 
il  bismuto  che  ha  l'inconveniente  di  ren- 
dere rugosa  la  pelle.  Il  bianco  di  bismuto 
h.i  ancora  il  difetto  di  diventare  nero 
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in  certe  circostanze  che  non  sono  rarissi- 
me. 

Basta  che  nell'aria  esista  del  solfuro 
d'idrogeno,  che  vi  si  può  trovare  per 
parecchie  cause,  perchè  il  bianco  anneri- 
sca. Allora  addio  belletto!  Così  si  spie- 
gano certi  cambiamenti  di  fisionomia  al- 
la fine  di  una  serata,  che  si  attribuiscono 
facilmente  a  stanchezza,  ad  impressiona- 
bilità e  ad  altro. 

MAGNESIA  CALCINATA.  È  ossido 
del  metallo  magnesio,  usato  come  pur- 
gante ed  assorbente  in  medicina  ed  an- 
che nelle  arti. 

MAGNESIA  CARBONATA.  Non  è 
consigliabile  l'uso  di  questa  sostanza  in- 
vece della  polvere  di  Cipro. 

MAGNESIO.  Metallo  che  abbrucia  con 
vivissima  fiamma.  Si  usa  in  fili,  in  na- 
stri ed   in  polvere,  con   lampade  speciali. 

{Accensione  spontanea).  L'acido  clori- 
drico concentrato  accende  l'estremità  di 
un   filo   di    magnesio. 

{Chimica  dilettevole').  Se  si  prepara 
dell'acido  carbonico  in  un  bicchiere  od 
in  altro  vaso  e  vi  si  introduce  un  filo 
di  magnesio  previamente  acceso,  esso 
continua  ad  abbruciare  ed  il  vaso  anne- 
risce. Il  magnesio  decompone  l'acido  car. 
bcnico  in  ossigeno  ed  ossido  di  carbonio. 
V.   Ossido  di  carbonio. 

MAGREZZA.  In  questo  tempo  in  cui 
persino  le  cose  vecchie  devono  essere  ri- 
modernate, almeno  di  nome,  affinchè  ab- 
biano un  po'  di  valore,  molti  parlano  di 
una  bellezza  moderna,  magra,  asciutta, 
angolosa  che  contrappongono  alle  belle 
creature  dipinte  da  Rubens  e  da  Raf- 
faello. 

Il  giudizio  di  Paride,  con  ques'to  nuo- 
vo modo  di  sentire  la  bellezza,  vi  rap- 
presenterebbe tre  tranquille  massaie  che 
potrebbero  essere  proprietarie  di  un  ne- 
gozio di  pollame  o  di  salumi. 

La  magrezza,  dicono,  è  il  segno  del- 
l'anima che  sente,  ama  e  scffre  davve- 
ro; è  la  conseguenza  fatale  della  vita 
dello  spirito.  A  noi,  che  siamo  travaglia- 
ti dalla  grande  nevrosi  del  nostro  seco- 
lo, a  noi  che  abbiamo  ereditato  l'ipere- 
stesia, non  possono  piiì  sorridere  le  ro- 
tondità linfatiche,  la  formosità  scrofo- 
losa dei  vecchi  medici,  che  pure  avevano 
riconosciuto  il  suggello  della  malattia, 
il  carattere  dell'infezione,  in  una  par- 
venza  di   bellezza. 

Il  nostro  ideale  non  è  più  :  domi  tu  a  ri- 
si t,   lanani   fecit... 

Queste  idee  non  sono  certamente  di- 
sprezzabili; uè  l'ideale  nostro  è  quello 
della  donna  che  ingrassa  nella  penom- 
bra delle  pareti  domestiche,  non  innal- 
zando la  sua  attività  intellettuale  al  di 
sopra  dell'appendice  di  un  giornale... 
in  cui  Se  ne  leggono  del  resto  spesso  di 
tutti   i   colori.. 


Ma  se  la  magrezza  è  bella,  allorché 
gioventù  l'accompagna,  vi  ha  un'età  pe- 
ricolosa, anzi  fatale  in  cui  le  signorr 
magre  desiderano  d'ingrassare  un  pcchi- 
no.  È  questa  la  fastidiosa  età  in  cui 
incominciano  le  rughe;  l'età  in  cui  si 
disegna,  colla  brutalità  di  un  certifica- 
to di  nascita,  la  zampa  d'oca  all'angolo 
degli  cechi  :  una  zampa  profetica  di  peg- 
gio. 

Per  fortuna,  in  quest'età  la  natura  be- 
nefica provvede  spesso  spontaneamente  : 
dopo  la  trentina  ci  si  ingrassa  e  nessu- 
no   deve    lamentarsene. 

Il  Gubler  riconosceva  tre  specie  di 
magrezza  e  nelle  sue  classiche  «  Lezioni  » 
ci  parla  di  una  magrezza  famelica,  di 
una  consuntiva  e  di   una  ereditaria. 

La  magrezza  famelica  è  un  episodio 
della  miseria;  ma  pur  troppo  la  mise- 
ria è  una  cosa  relativa,  e  si  può  trova- 
re oggi  di  più  in  alto  che  non  si  cre- 
da, in  quelle  povere  classi  sociali  che 
debbono  parere  ricche  ad  ogni  costo. 

La  magrezza  di  consunzione  è  un  ef- 
fetto della  malattia  infettiva,  in  cui 
l'organismo  perde  di  più  di  quello  che 
assimila,  e  non  può  essere  bellezza  che 
per   una   grande   e  poetica   pietà. 

Vi  è  finalmente  la  magrezza  eredita- 
ria o  costituzionale,  che  non  è  malattia 
e  che  può  essere  bellezza  in  una  certa  mi. 
sura,  ma  che  in  certi  casi  può  essere  un 
inconveniente. 

Il  Meibomio  consigliava  alle  signore 
troppo  magre  la  flagellazione!  Oggidì 
con  non  molto  di  più  di  buon  senso  al- 
cuni medici  dei  bagni  consigliano  Vidro- 
i>%tia. 

Perdoniamo  ai  medici  dei  bagni,  che 
si  sono  avvezzati  a  poco  a  poco  a  consi- 
gliare le  loro  cure  per  tutte  le  malat- 
tie. 

Ai  bagni  si  lavora  punto  e  ci  si  ado- 
pera in  tutti  i  modi  per  divertirsi.  Si 
fa  il  possibile  per  lasciare  a  casa  tutte 
le  memorie  dei  fastidi  della  vita  e  si 
fa  un  po'  di  vacanza,  permettendoci  il 
lusso  di  fare  i  signori  quando,  caso  più 
frequente,    non    lo   siamo! 

Vennero  vantati  mille  rimedi  contro  la 
magrezza.  Si  volle  che  il  mercurio  in- 
grassasse, si  consigliò  l'uso  del  fusel- 
oil,  che  è  un  olio  di  grano  che  contiene 
un  poco  di  alcool  amilico  e  in  Inghil- 
terra molti  fecero  questa  cura  prendendo 
ogni  giorno  da  cinque  a  dieci  goccie  di 
quest'olio...  senza  aumentare  di  un  chi- 
logramma- 

Vi  è  un  solo  rimedio  realmente  efficace 
ed   è   l'arsenico. 

Oggi  si  comincia  a  praticare  il  mas- 
saggio  anche   contro   la    magrezza. 

MAIA.  È  un  grosso  granchio  che  si 
consuma  in  grande  quantità  a  Venezia. 
11    piastrone    che.    copre    il    cefalotorace 
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della   mala  è   spesso  conservato   nelle  ca- 
se come  curiosità   naturale. 
.MAIA   {Bacillo).    V.    Yoghurt. 

MAIALE.  La  carne  contiene  talora 
40  %  di  grasso.  Se  può  contenere  le 
cisti  da  cui  sì  forma  il  verme  solitario, 
nelle  grandi  città  le  ispezioni  della  po- 
lizia sanitaria  ci  assicurano  da  questo 
pericolo.    V.    Tenia,    Carne,    Trichina. 

Le  razze  italiane  più  apprezzate  sono 
la  toscana   e   la   napolitana. 
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Razza  toscana. 

{Lingue  a/fumicate).  Si  conservano  in 
un  vaso  di  terra  entro  sale,  con  pepe, 
salnitro  e  bacche  di  ginepro  sotto  un 
certo  peso  in  modo  che  rimangano  sotto 
il  liquido  che  si  forma.  Dopo  una  setti- 
mana si  avvolgono  nel  budello  di  maiale 
e  si  sospendono  entro  la  cappa  del  ca- 
mino. V.  Prosciutto,  Sanguinaccio  dolce, 
Salumi,   Costicci,  Zani-pini,  ecc. 

{Orecchie  di  maiale).  Cotte  lentamente 
si  servono  con  furée.  Le  orecchie  mari- 
nate sono  conservate  per  otto  giorni  in 
un  vaso  contenente  :  acqua,  i  ;  vino  bian- 
co, I  ;  aceto  bianco,  i  ;  sale  ed  aromi. 
Si  fanno  cuocere  per  506  ore  e  si  ser- 
vono come   antipasto. 

{Testa  farcita).  Ecco  la  ricetta  del  Le- 
brun  :  ■ 

Dopo  di  aver  completamente  disossata 
una  testa  di  maiale,  tagliate  tutta  la  car- 
ne che  contiene  in  filamenti,  separate  il 
grasso,  tagliate  e  triturate  le  Orecchie. 
Mescolate  poca  salvia,  lauro,  timo,  basi- 
lico, prezzemolo,  spezie,  sale,  pepe,  noce 
moscata,  la  buccia  e  il  sugo  di  un  li- 
mone. 

:  Quindi  si  cuciscono  i  buchi  delle  orec- 
chie, la  bocca  e  gli  occhi  e  si  riempie  con 
'tura  la  pelle  del  miscuglio,  non  dimen- 
ticando di  mettervi  qualche  tartufo  nero. 
Dopo  si  cuce  anche  dal  lato  del  collo. 

Si  fa  cuocere  per  sette  od  ritto  ore  in 
acqua  con  aromi  ed  una  bottiglia  di  vino. 
'  La  testa  viene  poi  adornata  con  gela- 
tina. 

MAIOLICA.  La  vera  maiolica  è  cera- 
mica a  frattura  terrosa,  spesso  colorita, 
rivestita  di  uno  smalto  opaco.  Vuoisi 
che  il  nome  provenga  dai  piatti  di  ma- 
dreperla. Risulta  che  nel  1500  questi 
piatti  costavano  5000  lire  l'uno.  V. 
Faience. 


{Mobili).  Oggigiorno  sono  di  moda  le 
piastrelle  di  maiolica  decorata  come  or- 
namento  di   mobili. 

{Pulitura).     Si     usi     una    soluzione     di 


Teletta    rivestita    di    maiolica. 


acido  cloridrico,  avendo  cura  che  non 
tocchi    la    pelle. 

MAIS.  {Igiene).  Il  mais  può  essere  in- 
fetto da  un  fungo  parassita  il  quale  è 
causa  del!a  pellagra,  malattia  che  dalle 
vertigini  va  sino  alla  demenza  ed  al 
suicidio.  V.   Granturco. 

MAISINA.  Dal  granturco  ornai  si  ot- 
tiene dell'amido  e  dell'alcool.  Si  perde 
così  la  parte  albuminoide,  che  sarebbe 
preziosa  per    l'alimentazione  umana. 

L'industria  ottenne  dì  separare  dal 
mais  questi  albumìnoidi,  ed  ora  lì  pro- 
pone come  alimento  utilissimo.  Cinque 
o  sei  cucchiai  di  maisina  bastano  per 
nutrire    un    uomo. 

Con  900  chili  —  dicono  —  si  può  pa- 
scere di  azoto  un  corpo  d'armata  di 
diecimila    uomini.     V.     Galline. 

MALACHITE.  Minerale  verde,  venato, 
fatto  di  carbonato  di  rame.  Se  ne  trovano 
dei  grossi  pczzi_  negli  L^rali,  in  Siberia, 
in  Australia.  Oggi  è  quasi  del  tutto  ab- 
bandonata, per  la  sua  piccola  durezza 
nonché  per  la  facilità  di  imitarla  col  ve- 
tro, con  lo  smalto,  col  celluloide  e  con 
altre  paste  colorite. 

MALAGA  ARTIFICIALE.  Vino  vec- 
chio litri  45;  infuso  di  mallo  di  noce,  i  ; 
spìrito  dì  catrame  centilìtri  15;  siroppo 
litri   2,5  ;   alcool   litri   1,5. 

M.ALAGA.   V.    Vini  spagnuoli. 

MALARIA.    V.    Zanzare. 

MALATI.  {Mobili).  Sì  sconsiglia  dal 
comprare  mobili  usati,  a  meno  che  se  ne 
procuri  la  sterilizzazione  prima  di  ser- 
virsene. 

{Mobili  speciali).  Esistono  mobili  spe- 
ciali per  le  diverse  malattìe  dell'appa- 
rato locomotore:  letti  meccanici,  ecc.  Al- 
cune ditte   li  affittano. 

MALATTIE  INFETTIVE.  Hanno  per 
causa    un    microrganismo    parassita,    un 
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microbo  avvelenatore.  In  qualche  caso 
quest'ospite  delle  polpe  e  del  sangue  non 
è  ancora  stato  scoperto:  ma  giudicare 
che  esiste  ed  attenderne  la  scoperta  do- 
mani non  è  merito  di  profeta.  Il  rime- 
dio verrà  dopo. 

Intanto  la  nozione  della  causa  proba- 
bile serve  per  tener  lontano  il  male,  e 
sarà  meglio  impedire  che  si  sviluppi  che 
curarlo    dopo. 

Giovano  per  que- 
sto le  pubblicazioni 
popolari  oneste,  in 
cui  senza  fronzoli 
che  sono  pleonasmo 
mutile  pel  popolo 
e  senza  l'aridità 
che  disgusta  il  let- 
tore e  fa  lasciare  il 
libro  in  disparte, 
si  diffondono  i  mez- 
zi più  sicuri  per 
tenersene  al  ri- 
paro. 

K  necessario  che  il  Poltrona  per  malato. 
popolo    sappia    che 

la  malattia  infettiva  non  è  un  bolide  od 
una  tegola  che  cade  sulla  testa  senza 
possibili  previsioni;  è  sopratutto  neces- 
sario che  impari  un  alto  precetto  di  mo- 
rale umana:  che  il  malato  di  questi  mor- 
bi deve  far  sacrificio  di  sé  al  bene  degli 
uomini. 

Sì,  chi  è  affetto  da  una  malattia  infet- 
tiva diventa  velenoso;  egli  può  spandere 
intorno  la  morte  se  non  segue  scrupolo- 
samente   le   regole  dell'igiene  pubblica. 

Vi  è  una  polizia  sanitaria,  ma  nella 
pratica,  quante  diffico'tà  incontrano  i 
ministri  di  questa  benefica  polizia  che 
vorrebbe  arrestare  e  distruggere  gli  in- 
visibili   malfattori! 

MAL  DI  MARE.  Si  consiglia  di  pren- 
dere il  calomelano  la  sera  prima  di  par- 
tire ed  al  mattino  seguente,  a  bordo,  del 
citrato. 

Si  consigliarono  pure  la  cloramide,  il 
bromuro  di  potassio...  ed  un  migliaio  di 
altri  preservativi,  utili  specialmente  per 
l'autosuggestione. 

MALINCONIA.  Difetto  della  sensibi- 
lità morale  con  sensazioni  di  impotenza, 
grande  tristezza  e  talora  indifferenza. 

MALLEABILITÀ.  L'attitudine  di  cer- 
te sostanze  ad  essere  ridotte  in  lamine 
più  0  meno  sottili.  Solamente  per  l'oro 
e  per  il  rame,  nell'arte  del  calderaio,  si 
usa  ancora  il  martello.  Generalmente  si 
adoperano  i  cilindri  o  laminatoi;  si  fa 
cioè  passare  la  sostanza  fra  due  cilin- 
dri paralleli  di  acciaio  animati  da  mo- 
vimento di  rotazione  in  direzione  diffe- 
rente e  così  si  ottiene  una  làmina  di 
spessore  uguale  alia  distanza  che  separa 
i  due  cilindri.  V.  Oro. 

MALLO  DI  NOCE.  Contiene  una  so- 
stanza  speciale   detta  luglandina  perchè 


la  noce  è  detta  da  botanici  luglans  re- 
gia, che  si  annerisce  ossidandosi  in  con- 
tatto  dell'aria. 

K  questa,  sinora,  la  migliore  tintura 
per  i  capelli;  non  pericolosa,  né  nociva 
a   lunga  scadenza  come  avviene  di  altre. 

i^Botanica').  Non  è  il  frutto,  ma  ri- 
sulta dalla  riunione  di  tante  piccole 
brattee. 

{Brou  de  noix).  Si  ottiene  con  :  Infuso 
di  mallo  di  noce,  litri  3;  spirito  di  no- 
ce moscata,  centilitri  3;  alcool  a  9  gra- 
di, 2  litri;  zucchero,  4  chili  e  mezzo; 
acqua,  3  litri. 

{Liquore  fatto  in  famiglia).  Si  pestano 
20  noci  immature  e  si  lasciano  per  10 
giorni  in  un  litro  di  alcool  insieme  ad 
un  pizzico  di  cannella  e  di  chiovi  di 
garofano.  Si  aggiungono  700  grammi  di 
zucchero  e  si  filtra  il  liquore  prima  di 
chiuderlo  nelle  bottiglie. 

I  vecchi  medici  attribuivano  mille 
buone  qualità  medicinali  a  questo  liquo- 
re; i  medici  moderni  la  pensano  diversa- 
mente. 

{Infuso).  Si  adopera  per  fare  diversi 
liquori,  e  per  imitare  i  vini  forestieri, 
i  cOsidetti  viìis  de  liqueiir. 

II  vino  di  Cipro  artificiale  si  fa,  se- 
condo  i    segreti   dell'arte,   con: 

Vino  bianco,  litri  4  e  mezzo;  siroppo 
semplice,    2. 

MALTO.  È  l'orzo  germinato  e  quindi 
fatto  essiccare.  Se  ne  prepara  un  quissi- 
mile  del    caffè.    F.    Birra,    Caffè. 

MALTOSIO.  Zucchero  ricavato  dal- 
l'orzo germinato.  Si  vende  liquido  od  in 
una  massa  bruniccia  di  piccoli  cristalli. 
Ha  un  sapore  speciale,  che  lo  fa  ricono- 
scere. 

MALVA.  La  moderna  medicina  non  ha 
più  fiducia  nel  de- 
cotto di  questa 
pianta  mucillaggi- 
rosa  tanto  comune 
nei     luoghi     umidi. 

MALVASIA  AR- 
TIFICIALE. Vino 
dolce,  litri  4  e  mez. 
zo  ;  infuso  di  gusci 
d'am:indorle  un  de- 
cilitro; spirito  di 
lamponi  un  decili- 
tro ;  fiori  di  sam- 
buco, gr.  25;  sirop- 
po, un  quinto  di  li- 
tro ;  alcool,  due  de- 
cilitri. Si  lancia  per 
dieci  giorni  e  quin- 
di si  filtra. 

MAMMOLA.  {Profumo).  Il  profumo 
delle  violette  di  Parma  si  può  preparare 
in  tutte  le  stagioni,  anche  quando  la  clas- 
sica, pudibonda  mammola  smascherata 
da  Alfonso  Karr  non  profuma  i  prati  e 
le  siepi. 

Questo  profumo  è  infatti 


Malva. 


)ttenuto  dal' 
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la  rri.dlce  dell'iride  fiorentina,  con  cui 
si  fanno  estratti  d'odore  e  sacchetti  pro- 
fumati   per    la   biancheria. 

Similmente  questa  radice  o  rizoma  vie- 
ne messa  nel  vermouth  e  in  certi  vini  ar- 
tificiali per  dar  loro  un  profumo  di 
viola. 

Il    chimico   Tiemann    dimostrò   recente- 
mente  che   questo    profumo   è    proprio    di 
I    un  acetone  speciale  a  cui  diede  il  nome  di 
ionone. 
Egli  riesci  anche  a  fare  artificialmente 
ir  questo  profumo,  senza  estrarlo  dalla  bian- 
\:  ca  radice   dell'Ireos. 

!  {Sirof-po).  Petali  freschi,  loo  gr.  ;  zuc- 
chero, 400  gr.  ;  acqua  calda,  300  gr. 

{Tossicità).  La  mammola  contiene,  spe- 
cialmente nella  parte  sotterranea,  una 
sostanza  velenosa  detta  violina. 

MANDARINI.  Sono  i  frutti  del  Ci- 
trus  deliciosa.  Dalla  Cina  la  pianta  dei 
mandarini  venne  dapprima  importata  a 
Malta;  quindi  a  poco  a  poco  si  diffuse, 
pel  prezzo  molto  rimuneratore,  nell'Ita- 
lia  Meridionale. 

Oggidì    il    mandarino    dalla    pelle   sot- 
tile e  dal  sapore  squisito,   non  è  più   l'a- 
I    rancia    aristocratica    di    mezzo    secolo    fa 
[    e  si   trova   comunemente   sui   mercati. 

Ili  mandarino  è  molto  ricco  di  acido  ci- 
trico, che  si  accumula  nella  sua  pò  pa  ; 
perciò  è  buon  rinfrescante. 
I  {.Conserve).  Si  conservano  nello  spirito  : 
Ì  alcool,  tin  litro;  macis,  cannella,  garo- 
fani, di  ciascuno  3  grammi;  zucchero, 
50  grammi. 
[j  {Liquore).  Si  mette  in  un  fiasco  comu- 
ne mezzo  litro  di  alcool  a  36%  sei  chio- 
vi  di  garofano,  3  gr.  di  cannella  e  3  di 
macis  e  la  buccia  di  cinque  mandarini. 
Dopo  una  settimana  si  aggiungono  750 
gr.  di  zucchero  sciolti  in  mezzo  litro  d'ac- 
qua ed  un  pizzico  di  zafferano  e  poi  si 
filtra. 

!  MANGANESE.  Abbonda  relativamen- 
te nei  semi  e  nelle  uova.   La  sua  presen- 

'  za  in  una  certa  quantità  è  un  carattere 
della   giovinezza   dell'essere. 

Il  tuorlo  dell'uovo...  che  in  definitiva 
è   un   piccolo   animale,   ne   tiene   piiì    del 

.  pulcino  e  il  pulcino  più  del  pollo;  il 
germoglio  più  della  vecchia  pianta,  co- 
me   se   fosse,   questo   elemento,   un  amico, 

i'jiun  difensore  del  pupillo,  che  se  ne  va 
iquando  l'essere  è  abbastanza   robusto  per 

•{resistere  alle  avverse  forze. 
'    Non   si   può   tuttavia   dirlo  senza  delle 
esperienze  che  dimostrino  l'utilità  diret- 

;  ta  del  manganese  come  rafforzatore  vi- 
tale, come  amico  della  gioventù...  se 
non   sourc3   de   jouvet'ce. 

Questo  metallo,  detto  il  fratello  del 
ferro,  si  trova  pure  nel  corpo  dell'uomo 
adulto  e  degli  animali,  prendendo  spe- 
cialmente sede  nei  peli,  nelle  penne  e 
nelle  altre  produzioni  epidermiche. 
Nessuna   meravig  ia  quindi,   che   esista 
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anche  nelle  piante,  le  quali  sono  le  proV- 
veditrici  chimiche  di  tutti  gii  animali... 
compresi  i  carnivori. 

I  fermenti  ossidanti  non  agiscono  sen- 
za un  po'  di  manganese,  secondo  una  ina- 
spettata scoperta  del  Bertrand. 

II  Loew  ha  scoperto  che  il  manganese 
agisce  come  eccitante  sulla  nutrizione  del- 
le piante. 

Il  Nagaoka  fece  delle  esperienze  molto 
precise  e  su  vasta  scala  da  cui  risultò 
che  aggiungendo  ai  concime  25  o  30  chili 
di  solfato  di  manganese  per  ettaro  si  ri- 
cava sempre  un  aumento  di  produzione 
del    30    per   cento. 

{Macchie).  Si  usi  una  soluzione  di  os 
salato    di    potassio. 

MANI.  {Cosmetico).  Lanolina,  parti 
100;  paraffina  liquida,  25;  vanillina,  0,10; 
si  aggiunge  un  po'  di  essenza  di  rose. 

{Nettezza).  Le  mani  sono  il  veicolo  di 
molte  infezioni,  dalla  tubercolosi  alle 
semplici    congiuntiviti. 

{Microbi).     Bisognerebbe     badare     spe- 
cialmente  al    naturale    ricovero    dei    mi- 
crobi  cioè    sotto    le    unghie,    le    quali    do-  |\/| 
vranno    essere    tagliate    sin    dove    si    può  IVI 
andare  colle  forbici. 

Sappiamo  che  anche  le  unghie  hanno  il 
loro  ufficio,  ma  ogni  soverchio  è  inutile 
per  l'uomo  civile,  che  non  ha  bisogno  di 
arrampicarsi  colle  unghie  su  per  gli  al- 
beri, come  fanno  gli  australesi.  V.  A- 
mandina,    Ambidestria. 

{Pasta).  Lanolina,  gr.  50;  vaselina, 
gr.  50;  saccarina,  gr.  2;  essenza  di  pac- 
ciuli,   goccie  20. 

MANIA.  Deviazione  delle  funzioni  in- 
tellettive e  morali  con  idee  ossessive. 
Tendenza   alle   impulsioni. 

II. \niC.MO  {Conchiglie).  Il  manica  o 
ha  una  conchiglia  riconoscibile  perchè 
allungata  come  un  manico  di  coltello. 
La  sua  carne  è  piuttosto  coriacea. 

MANNA.  Sostanza  dolce  trasudata  dal 
frassino  per  effetto  delle  punture  di  una 
cicala.  È  purgante  e  contiene  lo  zuc- 
chero   di    manna   o   mannite. 

MANNA  DELLE  FOGLIE.  Questa 
manna  si  produce  quando  una  pianta  e- 
sposta  al  sole  viene  privata  della  luce  e 
la  temperatura  diminuisce  rapidamente. 
Così  l'oscurarsi  rapido  del  cielo  per  le 
promesse  di  un  temporale  producono  le 
miellée  sulle  foglie  di  molti  alberi. 

Anche  il  raffreddamento  notturno  de- 
termina la  produzione  di  questa  manna 
sulle  foglie,  specialmente  nella  prima- 
ver.i  e  sulle  gemme  delie  piante. 

Possonsi  facilmente  osservare  >  delle 
goccioline  di  aequa  zuccherata  sulle  fo- 
glie della  vite.  Queste  "gorcioline  gemono 
fuori  da  forellini  o  bocc  vccie  che  si  tro- 
vano al  margine  delle  foglie,  detti  sto- 
mi acquiferi,  ^elle  graminacee  questo 
essudato  dolcigno  si  produce  per  una  fes- 
sura che  si   trova  all'apice  delle  foglie. 
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Facilmente  queste  gocciole  sono  scam- 
biate con  stille  di  rugiada,  la  quale  non 
è  dolce  come  queste  esalazioni  zuccherine 
che  si  verificano  solamente  su  certe  pian- 
te. 

Le  foglie  del  banano  emettono  simil- 
mente delle  grosse   gocciole  inzuccherate. 

Le  api  conosceva  j  questa  funzione  del- 
le foglie  molto  prima  che  se  ne  occupasse 
la   fisiologia  botanica. 

MANNA  DI  BRIAN(;ON.  £  un  prodot. 
to  poco  conosciuto   del    larice. 

MANNA  (^Marmellata  fiirgatite).  Man- 
na, cassia  cotta,  olio  d'amandorle  dolci 
e  zucchero:  di  ciascuno,  50  grammi;  in- 
fuso di  caffè,  75  grammi. 

{Purgante).  Manna,  50  gr.  ;  latte,  100 
grammi. 

{Sirop'po).  Manna,  60  gr.  ;  acqua  80  gr.  ; 
quando  è  sciolto  si  filtra  e  si  aggiungono 
190  grammi  di  zucchero. 

{Tavolette).  Manna,  150;  zucchero  pe- 
stato, 800;  gomma  arabica,  50;  acqua  di 
fiori    d'arancio,  75. 

MANNEQUIN.  Potrà  avere  una  me- 
diocre  importanza  nello  studio  di  un  pit- 
tore, ma  sarà  sempre  utile  nella  casa  di 
una  signora  che  attenda,  se  non  a  fare, 
a  rimettere  a  moda  le  sue   vesti. 

Esiodo  disse:  «guardatevi  dalle  donne 
che  aumentano  in  apparenza  colle  pie- 
ghe della  veste  la  loro  bellezza»  ma  non 
sarà  il  vecchio  Esiodo  quello  che  farà 
abolire  ai  nostri  giorni  l'estetica  delle 
pieghe  ben  riuscite,  delle  vesti  ben  mi- 
surate, della  tournure  e  di  simili  pleo- 
nasmi, che  egli  avrebbe  detto  fugìtstulos. 
Meno  poeta  che  fabbricante  di  versi,  E- 
siodo  sarebbe  oggidì  giustamente  ascol- 
tato con  minore  attenzione  che  ai  suoi 
tempi. 

Il  mannequin  o  fantoccio  è  assoluta- 
mente indispensabile  a  chi  voglia  combi- 
nare con  garbo  una  ve.Ue  e  non  abbia 
ai  SUOI  comandi  una  cameriera  della  sua 
corporatura  —  una  seconda  edizione  del 
suo  personale.  Si  dice  che  il  sublime 
Worms  non  studi  una  nuova  toeletta  da 
ventimila  lire  senza  l'aiuto  di  questo  mo- 
dello inerte,  epperciò  paziente. 

Il  manichino  è  un  fantoccio  di  carta 
pesta  che  deve  avere  la  precisa  misura 
del  corpo  della  persona  da  vestire.  La 
sostanza  leggiera  di  cui  è  fatto  permette 
di  trasportarlo  facilmente:  in  ogni  caso 
potrà  servire  di  attaccapanni  conservan- 
do le  pieghe  naturali  agli  abiti. 

Questi  fantocci  sono  spesso  vestiti  di 
tela  o  di  maglia;  ma  sono  da  preferire 
quelJi  semplicemente  inverniciati,  che 
non  trattengono,  la  polvere. 

MANNITE.  Zucchero  della  manna,  pri- 
vo  del    sapore   nauseante. 

{Pozio?ie  di  mannite).   Mannite,  15  gr.  ; 


acqua,   100  gr.  ;   zucchero,   20  gr.    Si   prò* 
fuma  con   limone. 

M.ANO.  {Arterie').  Le  arterie  della  ma- 
no si  trovano  specialmente  nella  palma, 
nascoste  sotto  i  tendini  ed  i  muscoli,  e 
formano  due  archi,  uno  sotto  l'altro,  dai 


Arterie  della  falma 
della    mano. 

quali  partor.o  le  arteriole  collaterali  del- 
le  dita. 

{Giuochi).  £  noto  a  tutti  l'esperimento 
d'Aristotile.  Toccando  una  pallina  col 
polpastrello    del    dito    medio    accavallato 

sull'indice  si  sentono  due  palline.  Ciò 
dipende  dal  fatto  che  abitualmente  i  cor- 
puscoli tattili  di  queste  due  parti  non 
toccano    lo    stesso    ogget.o.    L'esperimento 

riesce   meglio  ad   occhi  chiusi.    V.    Tatto. 
{Impronte   digitali).    Le   solcature    dello 


Riunione  dei  ten. 
dini  del  medio 
e     dell'anulare. 


strato  corneo  delle  dita,  specialmente 
del  pollice,  presentano  un  certo  che  di 
individuale,  e  la  polizia  scientifica  se  ne 
vale   pel    riconoscimento   dei    delinquenti 
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recidivi.   Queste  impronte  servivano  nella 
Cina  come  firma    degli   illetterati. 

{Legamenti).  I  legamenti  delle  artico- 
lazioni delle  mani  sono  assai  complicati  : 
come  nelle  altre  articolazioni,  le  ossa  so- 


Mnscoli  della  -palma 
della  mano. 


no  anche  aderenti  per  effetto  della  pres- 
sione atmosferica,  onde  quel  colpo  secco 
che  alcuni,  con  pessimo  vezzo,  usano  di 
produrre  stiracchiar  , osi   le  dita. 


il; 


Scheletro  della  mano  dell'uomo 
{faccia  palmare). 

■pollice;    II,    indice;    III,    medio;    IV, 
anulare;   V,  mignolo. 

\¥t  *,  3.  prima,  seconda  e  terza  falange, 
iint,    metacarpo;    tm,    trapezio;    tr,    irape- 
''^     zoide;    m,    grande    osso    (raagnum);    u, 
osso    curvo    od    uncinato;    se,    scafoide; 
sm,    semilunare  ;   e,    cuneiforme   o   pira- 
midale;  p,   pisiforme. 

(Muscoli).    I    muscoli    della    mano    sono 
pochi   e  brevi   e   si   trovano  nella   palma. 
1^   dita  sono  specialmente  mosse  dai   mu- 
vambraocio,    che    passano     in 


k: 


corrispondenza  dell'  articolazione  della 
mano  coli'  avambraccio  sotto  una  specie 
di  braccialetto  legamentoso  funzionante 
come  puleggia. 

{Ossa).  La  mano  è  formata  da  37  ossi- 
cini che  costituiscono  il  carpo,  il  meta- 
carpo e  le  dita,  fatte  di  falangi,  falan- 
gine e  falangette. 

{Osservazioni  fisiologiche).    Se    si   strin- 


M 


Sezione  di  un  polpastrello  :  C,  strato 
corneo;  E,  epitelio  epidermico  ;  D, 
derma;  L,  letto  dell'unghia;  P,  pa- 
ronichio;  F,  falangetta;  N,  nervo 
con  corpuscoli  tattili  e  reticolo  epi- 
dermico. 

gè  il  medio  riesce  impossibile  di  solle- 
vare l'anulare.  Ciò,  che  è  ogg-^^tto  di  un 
giuoco,  dipende  da  una  specie  di  briglia 
lendinosa  che  unisce  il 
tendine  del  muscolo 
estensore  del  medio  a 
quello    dell'altro    dito. 

{Polpastrello  delle 
dita).  È  specialmente 
sede  del  tatto.  Quivi 
si  trovano  abbondanti 
i  corpuscoli  di  Meiss- 
ner  detti  anche  corpu- 
scoli tattili,  formati 
da  cellule  nucleate 
nervose  formanti  un 
ammasso  circondato  da 
filamenti    nervosi. 

Questi  corpuscoli  si 
trovano  entro  certe 
sporgenze     del     tessuto 

connettivo  o  derma  dct-       Vene   del   dorso 
te    papille    tattili,      le  della   mano. 

quali      si      addentrano 
nello   strato   cpiteliare   della   pelle,  avvi- 
cinandosi allo  strato  corneo. 
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{Tendini).  I  tendini  dei  m-uscoli  esten- 
sori delle  dita  sono  impropriamente  detti 
dal  popolo  nervi.  V.  Muscoli,  Tendini. 
{Vene).  Le  vene  della  mano  formano 
una  rete  complicata  specialmente  sotto  la 
pelle  del    dorso   della  mano. 

MAN0MF:TR0.  II  più  in  uso  è  quello 
di  Bourdon,  che  è  unito  a  tutte  le  cal- 
daie a  vapore  ed  a  tutti  gli  apparecchi 
in  cui  si  verificano  delle  forti  pressioni. 
È  fatto  di  un  tubo 
ricurvo,  chiuso  ad 
una  delle  sue  estre- 
mità e  comunicante 
per  l'altra  con  la  se- 
de  della  pressione. 
Secondo  il  grado  di 
questa,  la  curva  del 
tubo  si  allarga  più 
o  meno  ed  un  indice 
mobile  sopra  un  qua- 
drante indica  la 
pressione     corri  spon-  Manometro. 

dente  in  atmosfere. 
MANO  SINISTRA.  V.  Ambidestria. 
MARABOUT.  Il  falso  è  fatto  con  le 
piume  delle  coscie  e  della  parte  inferiore 
del  corpo  del  tacchino  selvatico  di  Ame- 
rica che  si  tingono  in  nero  e  si  arriccia- 
no. 

In  quanto  al  vero  marabout,  è  ricavato 
da  un  goffo  uccellaccio  che  si  t:ova  nel- 
l'Asia  Meridionale  e  nel'Africa. 

I  niaiabouts  mangiano  un  po'  di  tutto 
e  non  fuggono  la  vicinanza  ■^  il' uomo. 
Camminano  gravi  e  ridicoli  per  le 
vie  di  Calcutta,  dove  il  popolo  li  chia- 
ma aiutanti.  Avidissimi,  affamati  sem- 
pre, sono  •  capaci  d'inghiottire  un  osso 
riempito  di  polvere  colla  miccia  accesa. 
Questo  almeno  dice   il   Lacroix-Danliard. 

II  popo'o  delle  città  li  protegge,  forse 
anche  perchè  funzionano  da  spazzini  mu- 
nicipali ;  quello  dei  villaggi  li  alleva  per 
strappare  loro  le  belle  penne  lucenti  che 
tengono  sotto  le  ali  e  sono  ricercatissime 
in  Europa. 

La  vera  penna  di  marabout  si  riconosce 
alla  morbidezza   speciale. 

MARCHESANA.  Vino  di  nebbiolo  del- 
la Valtellina. 

MARECHALE.    V.    Polveri. 

MARGARINA.  Sostanza  estratta  dal 
grasso  di  bue.  Fatta  la  scelta  dei  pezzi, 
operazione  importantissima  affinchè  risul- 
ti privo  di  odore,  il  grasso  viene  la- 
vato coir  acqua  a  17°.  Poi,  condotta  via 
l'acqua,  si  inietta  nel  recipiente  dell'ac- 
qua fredda  sotto  pi-cssione  attraverso  ad 
una  lastra  bucherellata,  così  da  purifi- 
care meglio  il  grasso,  finché  si  ottenga 
un'acqua  completamente   limpida. 

Quindi  incomincia  il  lavoro  delle  mac- 
chine. Il  grasso  è  condotto  da  una  tela 
senza  fine,  a  due  cilindri,  che  girano  in 
direzione  contraria,  e  che  lo  schiacciano 


contro   un   terzo   ci.lindro,   irto  di   lamine 
taglienti,  che  lo  dividono   in   pezzetti. 

Una  tela  senza  fine  lo  porta  a  cilindri 
muniti  di  denti  che  s'ingranano,  e  che  lo 
stritolano  così  da  lacerare  le  membrane. 
Da  questa  macchina  si  ottiene  una  specie 
di  pasta.  Quindi  si  pratica  la  fusione, 
alla  temperatura  di  45°.  Non  si  deve  su- 
perare questa  temperatura,  oltre  la  quale 
una  parte  del  grasso  si  sduplicherebbe 
nell'acido  grasso  e  nello  glicerina  con 
produzione  di  sapore  disgustoso  e  di  ran- 
cido. Si  mantiene  così  fuso  per  circa  tre 
ore.  Spesso  si  «Tggiunge  un  po'  di  pre- 
same, oppure  degli  stomachi  di  porco  o 
di    montone. 

Si  vuole  con  questa  aggiunta  ottenere 
una  più  completa  separazione  delle  mem- 
brane, delle  cellule  stesse  che  contengo- 
no l'adipe:  il  sugo  gastrico  darebbe  luo- 
go ad  una  vera  digestione  artificiale  del 
tessuto  connettivo.    V.    Grasso. 

Il  grasso,  così  ottenuto,  ha  ancora  il 
sapore  speciale  del  sevo,  che  non  permet- 
terebbe di  mescolarlo  coL  burro  che  ad 
un  grossolano  falsificatore,  come  se  ne 
trovano  a  migliaia  fra  gli  innocenti  pa- 
stori delle  Alpi,  lodati  dai  poeti  di  venti 
secoli.  Perciò  la  massa  viene  raffreddata 
a  2o°-25''  entro  recipienti  di  ferro  sta- 
gnato: la  stearina  e  la  palmitina,  la 
margarina  dei  nostri  vecchi,  si  solidifica, 
no  a  questa  temperatura,  e  rimane  liqui- 
da l'oleina  che  contiene  ancora  molta 
margarina.  Si  raccoglie  la  parte  solida, 
che  viene  avvolta  entro  pannilini,  e  quin- 
di compressa  sotto  un  torchio  idraulico 
fra  due  lastre  di  ghisa  stagnate.  Rimane 
la  parte  solida,  fatta  di  stearina  e  di 
palmitina,  e  questa  sostanza  viene  ado- 
perata dai  fabbricanti  di  candele.  L'oleo. 
margarina  spremuta  fuori  della  massa 
è  adoperata  nella  fabbricazione  del  burro. 

{Microbi).  £  da  notarsi  che  il  dottore 
Scala  di  Roma  insieme  all'Alessi  trovò 
che  il  burro  di  margarina  crudo  serve  di 
sede  a  parecchie  specie  di  microrganismi, 
che   durano  circa  40  giorni. 

La  cottura  uccide  questi  microbi  e  la 
popolazione  di  miceli  e  di  sfare,  onde 
nel  burro  cotto  di  margarina  non  v'è  pe- 
ricolo. 

Le  osservazioni  dello  Scala  hanno  u- 
n'importanza  grande  per  l'industria  one- 
sta della  fabbricazione  del  vero  burro. 
£  utile  che  siano  note  per  evitare  sottin- 
tesi e  confusioni  fra  il  genììino  e  l'arti- 
ficiale. 

{Riconoscimento).  Può  usarsi  il  liqui- 
do di  Cotton,  cioè  il  reattivo  bismuto 
sodico,  che  si  prepara  riscaldando  a  95°: 
acqua  distil.,  95  parti  ;  soda  caustica  a 
1,35,  60;  sale  di  Seignette,  4;  sottonitrato 
di    bismuto,   8. 

Dopo  si  aggiungano  20  parti  di  g'iceri- 
na. 

Si  mescola  questo  liquido  a  pesi  uguali 
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col  burro  tuso  a  bagno  maria  nell'acqua 
bollente  e  si   lascia   raffreddare. 

Il  burro  di  cocco  non  muta;  quello  di 
margarina  ingiallisce,  quello  di  panna 
diventa  nerastro. 

MARGHERITA  MADRE  DI  FAMI- 
GLIA. Varietà  avente  un  capolino  com- 
posto  di   piccoli   capolini. 

MARGHERITE.  Non  sono  fiori,  ma 
in.fiorescenze  a  capolino,  cioè  delle  asso- 
ciazioni di  fiori.  Al'o  stato  selvatico  i 
fiori  esterni  hanno  un  prolungamento  del- 
la corolla  che  forma  i  raggi  (corolla  li- 
gulata)  e  gli  interni,  costituenti  il  botto- 
ne, piccolissimi  e  con  coro'Ie  a  tubo.  Con 
la  coltivazione  un  certo  numero  di  fiori 
irilerni  diventano  ligulati.  V.  Corolla, 
Composite,   Dalia. 

MARMELLATA.  Si  vorrebbe  che  U- 
parola  r,iar:nellade  derivasse  dalla  ra- 
dice indo-europea  mar  che  significa  pol- 
verizzare. Il  tedesco  zermalmen  indica 
polverizzaire.  Le  marmellate  non  sono  pol- 
veri ;  ma  le  etimologie  danno  spesso  di 
queste  variazioni. 

^Preparazione).  Si  preparano  con  pesi' 
eguali  di  zucchero  e  di  frutta  tagliuzza 
ta.  Si  aggiunge  scorza  di'  limone  e  si  fa. 
cuocere,  rimescolando  finché  si  abbia  ur.-^. 
pasta  molle. 

MARMI  ROTTI.  I  piedistalli,  gli  oro- 
logi da  caminetto,  i  premi-carte  di  mar- 
mo rotti  si  possono  riparare  col  seguente- 
mastice:  Si  prendano  275  grammi  di  re- 
sina e  si  mescolino  con  dell'olio  di  lino 
in  quantità  eguale;  si  aggiuiigano  500 
grammi  di  colla  forte  sciolta  nell'acqua, 
e  finalmente  si  impasti  questo  miscuglio 
con  del  bianco  di  Spagna  così  da  otte- 
nere una  pasta. 

Questa  pasta  indurisce  rapidamente.  Se 
ne  fanno  dej  bastoni  simili  a  quelli  della 
ceralacca.  Per  adoperarla  si  riscalda  al 
fuoco,  che  subito  la  rammollisce  e  se  ne 
applica  la  quantità  opportuna  sulla  su- 
■' perfide  di  rottura;  quindi  si  comprime 
fortemente  il  pezzo  di  marmo  che  si  vuo- 
ile attaccare.  Converrà  adoperare  con  ra- 
pidità, perchè  la  pasta  non  abbia  tempo 
dì  raffreddarsi,  e  con  un  coltello  si  le- 
rerà  il  soverchio  della  composizione,  spre- 
muto   fuori    dalla    fessura. 

MARMO.  Il  marmo  è  carbonato  di  cai- 
ciò,    intaccabile.'.dagli   acidi. 

Vi  sono  marmi  omogenei,  venati,  broc- 
catelli con  vene  «ntersecate.  Il  marmo 
breccia  contiene  dei  moduli  in  mezzo  ad 
una  pasta  di  colore  differente.  Il  mar- 
mo lumachella  contiene  invece  dei  fos- 
sili e  più  spesso  delle  conchiglie. 

{^Imitazione).  Applicate  su  la  superfic  ^e 
di  cemento  differenti  strati  di  bianco  '^ 
Meudon,  così  da  riempire  i  pori  e  qu  .di 
uno  0  parecchi  strati  di  vernice  grassa 
trasparente,  oppure  una  soluzione  di  sol- 
fato di  zinco. 
Se    si    vuole    imitare    i    marmi    venati, 


brecciati,  lumachelle,  broccatelli,  prima 
di  applicare  la  vernice  si  eseguiranno  i 
disegni  con  colori  macinati  finissimi. 

La  vernice  grassa  è  fatta  di  gomma 
copale  e  di  olio  di  lino;  ma  non  v'ha 
tornaconto  a  prepararla  in  casa  poiché 
si    trova   nel  commercio  a    bu  n    mercato. 

(^Macchie  d'  inchiostro).  Si  copre  la 
macchia  con  cloruro  di  calce  a  cui  si 
sovrappone  un  piatto  capovolto.  Meglio 
se  si  tura  il  passaggio  attorno  al  piatto 
con  cera  vergine. 

{Macchie  grasse).  Bianco  di  Meudon 
con   benzina. 

MARMO  POLVERE.  V.  Gradini,  Vi- 
ni    {acidità). 

MARMOTTA.  iPelliccie).  Il  grasso  di 
marmotta  ha  perduto  ogni  credito  come 
rimedio    contro    i    reuraatisrai benché 


Marmotta. 

questo  rosicante  continui  a  preferire  le 
fredde  alture  alpine.  La  sua  pelle  ha 
un  certo  valore  come  pelliccia. 

{Letargo).  Secondo  certi  esperimenti 
la  marmotia  si  svcglierebbe  per  il  re- 
flesso  vescicale,  cicè  per  la  pienezza,  del- 
la vescica  urinaria.  Praticando  la  fistola 
vescica'e    la   marmotta   non   si    sveglia. 

MARRONS  GLACES.  V.  Ca~Jagne. 

M.ARSALA.  È  vino  bianco  a  cui  si  ag- 
giunge della  sapa  e  dell'alcool.  Certe 
marche  contengono  24  %   di  alcool. 

MARSALA  ARTIFICIALE.  Il  Via- 
lardi  consiglia  di  far  bollire  per  pochi 
minuti  in  due  litri  di  vino  bianco  i  gr. 
di  fiori  di  sambuco,  50  centigrammi  di 
rabarbaro,  i  ett. 
di  zucchero  6 
gr.  di  fichi  sec- 
chi, 3  gr.  di  bar- 
batasso  e  3  gr.  di 
tiglio.  Si  aggiun- 
gono 2  etti  di 
spirito  e  si  filtra. 
MARTINIA. 
Frutto  strano  che 
spesso  si  conser- 
va come  ornamento.  Il  popolo  lo  dice 
fatinolo  del  diavolo. 

MARTIN  PESCATORE.  R  l'uccello 
nostrale  più  splendido  di  colori,  spe- 
cialmcite  sul  dorso  che  è  di  un  delizio- 
so turchino.  Non  ha  forma  né  atteggia- 
menti estetici.  Ama  i  corsi  d'acqua  e 
fende  l'aria  rapidissimo  per  beccare  il 
pesce   sotto   l'acqua 
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MARTORE.  Questi  mustelidi  si  trova- 
no in  tutte  le  regioni  della  terra.  La 
martora  comune  vive 
nei  boschi  :  la  fame 
la  induce  a  visitare 
i  pollai  ed  il  freddo 
la  fa  riparare  spesso 
sotto  il  tetto  dell'uo- 
mo. Ne  trovate  nei 
sottotetti  delle  gran- 
di città.  La  pelle  di 
martora  può  costare 
una  trentina  di  lire, 
ed  è  la  più  pregiata 
pelliccia,  europea. 

Vale  meno  la  pel- 
liccia della  faina; 
l'animale  de\e  essere 

stato  ucciso  alla  fine  dell'autunno,  finita 
hi  muta. 

K  più  amica  dell'uomo;  animale  san- 
guinario, è  una  strage  per  i  pollai. 

Si  può  addomesticare:  ma  sinora  non 
si  tentò  di  farne  un  vero  animale  dome- 
stico. 

La  martora  del  Canada  viene  cacciata 
sulle   Rocciose  e   nell'Alaska. 

MARZAPANL    V.    Amaretti. 

MARZAPANI  AL  CIOCCOLATO.  A- 
mandole  dolci  pestate,  200  gr.  ;  zucche- 
ro, 200  gr.  ;  cioccolato,  30  gr.  ;  chiare 
d'uova,  2. 

(Ossa  di  mqrto).  Zucchero,  200  gr.  ;  fa- 
rina, 100  gr.  ;  mandorle  tagliate  a  pez- 
zetti, 100  gr.  ;  bianco  d'uovo,  quanto 
basta. 

MISSAGGIO.  E  una  buona  prat'ca 
che  consiste  in  frizioni  metodiche,  piccole 
battiture  fatte  colla  palma  della  mano, 
mantrugiamenti...  insomma  una  cura  af- 
fatto meccanica,  che  risale  a  tempi  anti- 
chi della  njedicina,  e  si  conservò  sola- 
mente nel  bagno  turco...  il  quale  alla  fine 
del  salmo,  altro  non  è  che  il  bagno 
romano,  e  venne  da  poco  rimesso  in 
voga  dal  Metzer.  Questa  pratica  è  fatta 
da  operai  speqiali,  masseur s  e  masscuses  ; 
ma  sarebbe  meglio  che  fosse  praticata  da 
medici   specialisti. 

E  ad  un  tempo  una  ginnastica  ed  un 
mezzo  di  favorire  il  riassorbimento  de- 
gli «  essudati  »,  cioè  dei  depositi  che  si 
formano  per  malattia  nell'interno  delle 
nostre  polpe  e  ci  addolorano  ai  più  pic- 
coli  movimenti. 

{Effetto).  Essenzialmente  il  massaggio 
deve  esser  fatto  nella  direzione  della  lin- 
fa nei  suoi  vasi,  così  da  determinarne  il 
passaggio  nella  vena  succlavia  sinistra. 
V.   Li7ifa. 

(Pratiche).  Nell'arte  del  masseur  e  del- 
la massetise  non  ci  sta  un  fondo  di  sa- 
pienza anatomica  o  fisiologica.  Se  davve- 
ro così  fosse,  come  ci  vogliono  far  crede- 
re, il  massaggio  dovrebbe  esclusivamente 
essere  fatto  dai  medici,  specialmente  in 
questo  tempo  di  luce  in  cui  la  va  male 
per  gli  empirici. 
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Vi  è  il  massaggio  medico,  scientifico, 
curativo,  per  cui  è  necessaria  l'opera  od 
almeno  la  guida  del  medico,  ed  il  pro- 
fessore Pagliani  fu  il  primo  in  Italia  a 
diffondere  simile  metodo  di  cura';  vi  è 
poi  il  massaggio  igienico,  fatto  abilmen- 
te  dalle   persone   del    mestiere. 

Pel  massaggio  della  faccia  le  frizioni 
devono  essere  fatte  perpendicolarmente 
alla  direzione  delle  rughe  incipienti  ed 
il  miglior  unguento  sarà  sempre  la  la- 
nolina mista  a  glicerina  e  profumata. 
La  lanolina  infatti  nutre  veramente  l'e- 
pidermide... uno  strato  che  ha  bisogno  di 
nutrimento,  poiché  vive  da  parassita  su- 
gli strati  inferiori.  Il  tessuto  dell'epi 
dermide,  quando  è  giovane,  tiene  della 
lanolina  o  colesterina. 

MASSAGGIO  A  MACCHINA.  Oltre 
all'ortopedia  incruenta,  alle  applicazio- 
ni medicali  dell'elettricità,  all'idrotera- 
pia vi  sono  delle  vere  macchine  iìn- 
fiastatrici  della  materia  prima  deir//owo, 
delle  gramolatrici  dei  tessuti...  per  non 
parlare  del  nuovo  metodo  à^War peggia- 
rneftto  dei  nervi. 

O  arpe  eoliche  tanto  spesso  invocate 
da!    Mantegazzaì 

Negli  stabilimenti  kinesiterapici  stre- 
p'ta  tutto  un  macchinario  che  ricorda  un 
po'  il  teatrino  meccanico,  un  po'  la  sala 
della   tortura. 

Il  massaggio  viene  fatto  a  ìiiacchiiia 
cogli  apparecchi  inventati  per  la  prima 
volta    dal    Zander. 

L'arpcggiamento  dei  nervi  venne  in- 
ventato all'  istituto  di  Stoccolma  dal 
Kellgren  :  un  ufficiale  di  marina  che 
cambiò   di   mestiere. 

Non  farà  meraviglia  se  il  massaggio 
applicato  alle  malattie  delle  donne  spet. 
ta  al  Thure-Brandt  che  era  maggiore 
nell'esercito    svedese. 

La  kinesiterapia  adopera  dei  percus- 
sori, dei  vibratori,  Vclmo  vibrante  del 
Gilles,  l'apparecchio  tremolante  del  Bo- 
schetti. 

%  un  nuovo  indirizzo  della  medicina 
che  fa  fortuna...  e  non  solamente  per  la 
novità   e   la   stranezza. 

MASTICATORI.  Molti  eccitanti  sono 
masticati. 

Tutti  gli  alimenti  solidi  sono  masti- 
cati, scrive  Portesene  Foz,  e  degli  ecci- 
tanti se  ne  masticano  parecchi.  L'atto 
della  masticazione  mette  in  esercizio  i 
nervi  della  bocca,  che  sono  rami  di  cin- 
que paia  di  nervi  che  vengono  diretta- 
mente dall'encefalo.  La  stimolazione  di 
questi  nervi  si  propaga  al  cervello,  spe- 
cialmente pel  quinto,  epperciò  aumenta  ' 
la  circolazione   entro    il    cranio. 

Il  fanciullo  che  non  desidera  altro  che 
mettersi  qualche  cosa  in  bocca  obbedisce 
al  bisogno  come  l'Egiziano,  il  Malese, 
l'Indiano  che  masticano  la  canna  dello 
zucchero. 
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E  noi  tutti  non  cercJiiaino  le  idee  sof- 
fregandcci  il  mento,  stirandoci  i  baffi 
od   accarezzandoci    il    naso? 

Quanti  -pensi  ci  siamo  guadagnati  alla 
scuola  perchè  masticavamo  il  portapenne  ! 
cerne  un  modo  di  escogitare  un  raccon- 
tino   prcseatablle. 

Nei  marinài  la  cicca  è  una  tradizione 
che  forse  risale  al  tempo  in  cui  era  proi- 
bito di  fumare  sui  bastimenti. 
.  MASTICE.  E  la  resina  della  Pistacia 
'leutiscus,  alberello  coltivato  nella  Gre- 
'i-cia.  Venne  usat.a  come  masticatorio  e  fa 
i  parte  di  alcuni  preparati  per  la  nettezza 
della  bocca. 

MASTICE  DEGLI  OREFICI.  Serve 
per  attaccare  le  pietre  imitate:  colla  di 
pesce  rammollita  prima  con  acqua  e  poi 
con  alcool.  Si  aggiunge  un  po'  di  gom- 
I  ma  ammoniaca  (5  su  Co  p.),  e  di  mastice 
!  (2  p),  sciolto  in  alcool  (12  p.). 
I  MASTICE  DEI  DORATORI.  V.  Ma- 
[sticc  fer  fregi. 

i;  MASTICE  DELLA  SCIENCE  POUR 
TOUS.  Più  duro  del  cemento  e  più  di 
ogni  altro  mastice  resistente  sarebbe  una 
semplice  pasta  di  litargirio  in  polvere 
finissima  rimescolato  con  grande  pazien- 
za con  della  glicerina.  È  necessario  che 
il  litargirio  sia  bene  disseccato  in  una 
stufa. 
Ecco  ora  i  vantaggi  di  questo  mastice  : 
1°.  Resiste  alla  temperatura  di  300 
^radi. 

,.        2°.    Si    solidifica    rapidamente    all'a- 
liria  e  coll'immersione  in  un  liquido. 
!        3°.   Non  aumenta  di   volume  nel   soli- 
l'dificarsi. 

I'        4°.    La    siia    adesione    alla    superficie 
dei  corpi  è  perfetta. 

5°.  Permette  di  adoperare  la  gliceri- 
na che  abbonda  nelle  fabbriche  di  can- 
dele, ad  un   nuovo  uso. 

MASTICE   DI    SANGUE.   È   utile   per 
chiudere  le  fessure  delle  botti.   Si  mesco- 
la  semplicemente    calce    viva    in    polvere 
con  sangue  recente,  così  da  ottenerne  una 
pasta.    Le    reazioni    chimiche   che    avven- 
gono  in   questa  pasta  per   la   combinazio- 
ne degli  albuminoidi  del  sangue  e  per  la 
coagulazione    della    fibrina    costituiscono 
il   segreto  di  questo  preparato. 
MASTICE  METALLICO.  V    Cetneuto 
MASTICE    PEL    CUOIO.    Solfuro    di 
arbone,   gr.    100;  causciù,   15;   essenza  di 
;erebent:na,   io;  gomma  lacca,   io. 

MASTICE  PEL  LEGNO.  Gesso  morto 
in  polvere  impastato  con  olio  di  lino. 
V.    Legno. 

MASTICE  PER  FREGI.  Si  faccia  un 
miscuglio  di  olio  di  lino  cotto,  parti  2; 
colla  forte,  2;  resina  di  pino,  i.  Bianco 
di  Meudon  quanto  basta  per  ottenerne 
una  pasta. 

Questa  pasta  verrà  conservata  avvolta 
entro  una  pezzuola  bagnata. 

Si    modella    facilmente    colle    dita    ed 


aderisce  tortemente  al  legno  :  indurisce 
senza  spaccarsi  ed  imita  perfettamente 
le  sculture  quando  sia  colorita  ed  inver- 
niciata. 

MASTICE    PER    I    DENTI    BUCATI. 
Magnesia  calcinata   impastata  con  acido    . 
cloridrico.    V.    Ossicloruri. 

MASTICE  PER  IL  MARMO.  V.  Mar- 
mi    rotti. 

MASTICE  PER  I  METALLI.  Lima- 
tura di  ferro,  98;  zolfo,  3;  sale  ammo- 
niaco, 2. 

MASTICE  PER  I  VETRAI.  Impastò 
di  litargirio  e  di  olio  di  lino.  Forma  un 
vero  sapone  di  piombo  che  si  viene  in- 
durendo col  tempo.  Occorre  conservarlo 
sotto  l'acqua. 

MASTICE  PER  LA  PIETRA  {,Gra^ 
diìii,  ecc.).  Cemento,  2  p.  ;  sabbia,  i  p.  ; 
vetro  solubile,   i  p. 

MASTICE  PER  LA  PORCELLANA. 
Cloroformio,  60;  causciù  naturale,  75; 
mastice  in  lacrime,   15. 

MASTICE  PER  LE  MAIOLICPIE.  Il, 
miglior  cemento  o  mastice  sarà  sempre 
quello  che  s'ottiene  impastando  della  poi-  |^  J| 
vere  di  calce  viva  colla  chiara  d'uovo  0  |y| 
col  formaggio  molle...  stracchino,  robio- 
la,  provatura,  mucciarella  secondo  i  pae- 
si. 

ÌÈ.  necessario  che  la  calce  sia  in  pol- 
vere finissima  ed  occorre  adoperare  con 
premura. 

Col  bianco  d'uovo  si  forma  un  albumi- 
nato  di  calcio;  col  formaggio  si  ottiene 
un  cascato...  perchè  l'albumina  e  la  ca-  ^. 
seina  si  combinano  col  calcio  —  metallo 
della  calce  —  assai  rapidamente  ed  il 
prodotto  è  duro  e  tenace.  Le  superficie 
che  devono  essere  riattaccate  siano  la- 
vate prima  dell'operazione  chirurgica  e 
si  lasci  tempo  alla  presa,  poiché  la  pre- 
mura di  verificare  Tp  risultato  può  con- 
durre  a  mortificazioni   e   sconforti. 

Si  metta  di  questo  ceménto  quanto  ba- 
sta, ma  il  meno  che  si  può  e  si  premtinc 
forte  i  pezzi  che  devono  ri^uggellarsi. 

Anche  lo  zucchero  si  combina  cogli  al- 
buminoidi ;  ma  il  cemento  di  zucchero  è 
meno   sicuro    di    quello   di    calce. 

MASTICE  PER  MUSAICI.  Polvere  di 
marmo,  60  p.  ;  calce  spenta,  25  p.  ;  olio 
di  lino  crudo,  io  p.  ;  olio  di  lino  cotto, 
6  p. 

MASTICE  PER  ROBINETTI  DA  AC 
QUA.  Grafite  impastata  con  sevo  o  su- 
gna. 

MASTICE  PER  TERRECOTTE , 
MARMO,  ecc.  Il  cemento  più  facile  e  di 
buona  riuscita  è  fatto  di  :  gomma  arabi- 
ca, parti  4;  amido,  3;  zucchero,  i;  ac- 
qua, quanto  è  necessario  per  averne  una 
specie  di  mucillaggine.  Si  prepara  que- 
sta specie  di  colla  ad  un  calore  dolce; 
quindi  si  versa  in  un  recipiente  che  si 
può  chiudere  ermeticamente. 
MASTICE   WILSON.   Colla  forte,  40; 
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acqua,  46*,  cemento  di  Portland,  6,67  in 
polvere;  materia  colorante,  6,67  in  pol- 
vere;   resina    disciolta,    6,67    in    alcool. 

Si  può  anche  aggiungervi  della  paraf- 
fina o  del  petrolio,  se  questo  cemento 
deve  essere  esposto  all'umidità. 

M.^STICI  PER  I  DENTI.  V.  Denti, 
Cementi. 

MATE.  Per  poter  giudicare  con  co- 
scienza di  questa  bevanda,  è  necessario 
cercare  le  migliori  qualità  di  polvere,  e 
queste  difficilmente  si  trovano  dai  far- 
macisti. 

Ma  chi  non  ha  un  am'co  nell'America 
del  Sud,  che  sia  intenditore  sibarita  del- 
le miglori  essenze?  Un  camp.one  sejiza 
valore  raccomandato...  a  dispetto  della 
contraddizione  delle  due  parole,  vi  por- 
tela di  che  far  la  prova  della  decan- 
tata,   economica    infusione. 

Se  la  pojvere  è  buona,  si  potrà  ado- 
perarla sei  volte,  versandovi  sopra  del- 
l'acqua bollente  e  passandola  ad  una  te- 
la invece  della  classica  bombilla,  che  è 
un  tubetto  di  argento  terminato  in  una 
Elatazione  forata  da  minutissimi  buchi 
per  cui  si  sorbe  il  liquido.  Questa  bom- 
billa  serve  per  tutta  la  compagnia,  il 
che  è  tanto  ospitale  e  primitivo,  quanto 
poco  pulito  e  meno  igienico. 

Non  diremo  che  il  mate  sia  per  pia- 
cere a  tutti,  come  non  piace  a  tutti  il 
the. 

Ha  un  sapore  meno  amaro  e  meno  pro- 
fumato del  caffè,  col  quale  ha  una  somi- 
glianza  un    po'  lontana. 

Mantegazza  ne  scrisse  ex  -professo.  Leg- 
gete le  sue  pagine  suggestive  come  pre- 
parazione poi  chiudete  gli  occhi  e,  be- 
vendo il  mate,  sognate  di  essere  in  Ame- 
rica. ^^ 

Bisogna  infatti  cY^&ld.  psicologia  aiuti 
la  fisiologia  in  questi  esperimenti  e  che 
non    manchi    la   buona    volontà. 

MATTONE  INGLESE.  E  fatto  con 
grès  silice  e  serve  per  ripulire  i  col- 
telli. 

MATTONI  CRUDI.  L'aggiunta  di  un 
poco  di  tannino  all'acqua  con  cui  si  im- 
pasta l'arg.lla  è,  secondo  l'Acheson,  un 
grande   perfezionamento. 

Egli  non  pretende  di  aver  scoperto  una 
novità  del  XXI  secolo,  poiché  leggesi  nel- 
la Bibbia  che  a  quel  tempo  per  fare  i 
mattoni  si  usava  un  poco  di  paglia.  Pro- 
babilmente allora  si  impastava  l'argilla 
con  una  decozione  di  paglia,  che  sem- 
pre contiene  del   tannino. 

Basta  a^nche  aggiungere  all'acqua  il  2  % 
di  tannino  per  ottenere  dei  prodotti  mi- 
gliori, più  solidi  e  che  non  diminuiscono 
di  volume  con  la  cottura. 

La  resistenza  dei  mattoni  cotti  è»  due 
volte  superiore:  per  quelli  semplicemen- 
te seccati  al  sole  il  vantaggio  è  del  350 
per   cento. 

Potrebbero  quindi    i    mattoni   crudi   es- 
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ser  usati  direttàriletite,  sé  non  alla  co- 
struzione di  campanili,  in  parecchi  casi 
in  cui  non  occorrono  muri  da  fortifica- 
zioni. 

MAZAGRAM.  Caffè  allungato  con  ac- 
qua e  siroppo. 

MEDAGLIE.  {Lavori  da  dilettante). 
Poiché  il  sistema  della  gaivanopiastica 
non  riesce  se  non  si  avrà  una  certa  pra- 
tica e  l'arte  della  coniazione  non  fa 
parte  del  repertorio  dei  dilettanti,  si  usi 
il  gessp  finissimo  o  scagl  uola.  Questa 
sarà  passata  ad  un  setaccio,  quindi  sì 
inolierà  la  medaglia,  si  tara  Ui.a  pasia 
con  dell'acqua,  sinché  abbia  la  consi- 
stenza di  poltiglia  molle,  ed  applicata 
la  medaglia  sopra  una  tavola  di  marmo 
inoliata,  si  verserà  sopra  un  cucchiaio 
di  questa  pasta,  cosicché  ne  sia  tutta  ri- 
coperta. 

In  breve  il  gesso  si  consolida  e  si  può 
staccarne  la  medaglia.  Si  ripete  l'opera- 
zione per  l'altra  faccia  e  si  ottengono 
così    due   modelli    in    incavo. 

Dopo,  colla  pazienza,  si  limano  i  due 
modelli  sulle  due  superficie  piane,  così 
da  ottenere  lo  spessore  della  medaglia 
e  si  scava  un  canaletto  ad  imbuto,  che 
permetta  l'arrivo  del   metallo  fuso. 

Così  preparato  il  mode  lo,  si  legano  le 
due  parti  con  dello  spago  e  si  versa  nello 
stampo  del  metallo  da  caratteri  tipo- 
grafici   fuso. 

Questo  metallo  è  sufficientemente  duro 
e  riprodurrà  la  medaglia  con  tutti  i  suoi 
dettagli.  Si  potrà  rivestirla  di  rame  col- 
la ga.vanoplastica,  oppure  bronzarla  col- 
la  polvere    di   bronzo. 

MEDICAZIONE.  La  medicazione  del- 
le più  piccole  ferite  deve  essere  antiset- 
tica. Perciò  la  ferita  sarà  lavata  con 
una  soluzione  di  sublimato,  quindi  si  ap- 
plicherà sopra  della  garza  sterilizzata, 
uno  strato  di  cotone  idrc'hlo  e  dopo  nu- 
merosi giri  di  benda  di  garza.  In  tal 
modo,  finché  la  medicazione  è  asciutta, 
non  v'ha  pericolo  che  i  germi  dei  micro- 
bi possano  venire  sulla  soluzione  di  con- 
tinuità. 

{Materiale).  Nelle  medicazioni  oggi- 
giorno si  usa  un  materiale  antisettico, 
sterilizzato  e  spesso  anche  impregnato  di 
sostanze  disinfettanti.  Ricordiamo  qui 
solamente  il  cotone,  la  garza  e  le  bende 
di  garza.  Nel  servirsi  di  questo  mate- 
riale si  eviti  di  lasciarlo  allo  scoperto, 
affinchè  non  vi  si  depositino  sopra  i 
germi  dell'aria.  V.  Microbi. 

ir  re  giudi  zi).  Non  esistono  sostanze  ci- 
catrizzanti. La  cicatrice  è  un  processo 
naturale  di  riparazione;  la  formazione 
di  nuovo  tessuto  connettivo  al  posto  del- 
le parti   lacerate  od  asportate. 

V.   Ovatta  antisettica. 

MEDICI.  Il  regalo  al  medico  non  è 
necessario  se  non  nei  casi  di  eccezionale 
riconoscenza  e  non  esclude  il  pagamento 
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degli  onorari.  Quando  non  si  possa  ot- 
tenerne la  nota,  :1  regalo  dovrà  essere 
di  valore  per  Io  meno  uguale  al  prezzo 
della  cura. 

La  nota  del  medico  si  chiede  e  non  si 
aspetta. 

Appena  fra  medici  si  può  dimenticare 
questo  dovere. 

MEDICINALI.  Devono  esser  conser- 
vati al  fresco."  I  liquidi  siano  agitati 
prima  di  amministrarli.  L'assistente  ai 
malati  deve  verificare  lo  scritto  sull'e- 
tichetta prima  di  somministrare  il  ri- 
medio. 

ME  DOC.   V.    V^ni  frante  e  si. 

MEDUSE.  Queste  bestioline  che  vi  re- 
galano una  scottatura  come  di  ortica  so- 
no dei  celenterati,  cioè  degli  animali  che 
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hanno  una  sola  apertura  al  tristo  sac- 
co... di  cui  parla  Dante.  La  bocca  si 
trova  in  basso,  e  non  c'è  altra  apertura. 
Victor  Hugo  avrebbe  potuto  descrivere 
questi  animali  con  colori  più  tetri  della 
fieuvre. 

La  carezza  di  questi  animali  produce 
l'effetto  che  tutti  hanno  provato  ai  ba- 
gni di  mare  per  i  corpuscoli  urticanti 
che  si  trovano  nella  sua  pelle...  od  ecto- 
derma,   per   accontentare   i    naturalisti. 

Sono  vescichette  microscopiche  piene 
di  un  liquido  velenoso  e  contengono  den- 
tro un  dardo  elastico.  Toccando  l'anima- 
le le  vescichette  si  contraggono,  si  rom- 
pono e  ne  scattano  centinaie  di  freccia 
avvelenate. 

MEGISSERIE.  Nome  francese  del  ge- 
nere «  articoli   da  viaggio  ». 

MELAGRANE.  Le  tumide  melagrane 
dalle  sfumature  rosee  e  dalla  grana  com- 
patta, quasi  nera  sono  ricche  di  acido 
citrico.  La  buccia  è  astringente,  e  non 
serve  contro  i  vermi  parassiti  :  per  que- 
sti* line  si  adopera  la  corteccia  della  ra- 
dice  del    melograno. 

{Siroppo).  Si.  spreme  il  sugo  dei  semi 
e   si    adopera   questo   sugo   filtrato. 

Sugo  di  semi  di  melagrana,  500  gr.  ; 
zucchero  cristallino,  875. 

È  bene  preparare  questo  siroppo  in  un 
recipiente  di  vetro  e  non  in  vasi  di  terra 
0  di  metallo,  a  meno  di  adoperare  dei 
recipienti   di   argento  o   d'oro. 

In  quanto  alle  granatine  che  si  consu- 
tpano  ora,  mojtc  di   queste  bevande  sono 


fatte  con   le  essenze  artificiali,   e  la  gre- 
nade  ci   sta  solamente  pel   nome. 

MELANGES.  Nome  di  liquori  amari. 
In  Italia  ha  una  certa  fama  il  Melange 
Bif fi.   V.   Amari,   Liqziori. 

MELANGOLO.  È  l'arancio  amaro,  esi- 
stente in  Italia  da  tempi  antich  ssimi. 
Serve  solamente  ai  liquoristi.  V.  Espe- 
ridio. 

MELANZANE.    Per    questo    frutto    in- 
giustizie e  calunnie.  Si  vuole  clie  antica- 
mente  le  dicessero  mele  matte;   in  Fran- 
cia   le    dissero   poma    di    amore;    il    Tar- 
g'oni  ci  insegna  che  questo  nome  viene  da 
mala  insana.    Il    Durante   va   più   oltre   e 
dedica   loro   un   verso   calunnioso  : 
Proritant    Venercm,    qua    mala    insana 
vociintur. 
Il  nome  di  petronciana  deriverebbe  da 
pera    insana,    ed    in    quanto    al    nome    di 
petonciano  pare  che  sia  una  scilinguatu- 
ra sgarbata  del  volgo. 

La  calunnia  sta  nell'afiibbiare  a  questo 
frutto  delle  proprietà  eccitanti  che  non 
ha  avuto  mai,  e  la  bugia  nel  dire  che  è»  j| 
frutto  cattivo.  Il  sapore  amarognolo,  che  | yl 
ad  alcuni  può  dispiacere,  si  leva  spar- 
gendo le  fette  di  melanzana  con  del  sale 
e  lasciando  che  il  sale  assorba  il  sugo 
per  qualche  ora.  Dopo  si  fanno  cuocere, 
e  la  migliore  cucinatura  sarà  il  farle 
friggere,  poiché  acquistano  un  sapore 
come   di   funghi. 

MELARANCIA.  V.  Arancio. 
MELASSA.  V.  Zucchero. 
MELE  {Annerimento).  È  probabilmente 
prodotto  dai  malat'  a  calini  che  si  sdop. 
piano  in  contatto  dell'aria.  Se  infatti  si 
rende  acida  la  superficie  tagliata  delle 
mele  non  si  fa  oscura.  Vi  è  ura  malattia 
del  sidro  che  è  causata  da  una  simile 
reazione  dei  malati.  /  malati  fanno  la 
malattia!  dirait  un  sot...  quello  della 
canzone   di    Béranger. 

{Pelamele).  Piccolo  apparecchio  che  non 
appartiene  alle  grandi  invenzioni,  si 
trova  in  vendita  a  tutte  le  Esposizioni. 
V.    Frutti. 

{Vino).  Il  vino  di  mele  si  fa  ideilo  stesse 
modo  di  quello  di  uva.  Il  mosto  si  ot- 
tiene schiacciando  le  mele  col  torchio, 
e  dopo  sarà  bene  che  sia  filtrato;  poi 
si  lascia  che  lavorino  i  fermenti,  che  non 
mancano  mai  sulle  frutta,  applicando  la 
chimica  primitiva   di    jìadre   Noè. 

Solamente,  spillato  il  vino,  sarà  bene 
curarne  la  chiarificazione  !n  modo  dif- 
ferente da  quello  seguito  pel  vino  di 
uva.  Pel  vino  d'uva  si  adopera  la  colla 
o  l'albumina,  che  trascinano  al  fondo  del 
barile  l'aedo  tannico  e  le  materie  solide. 
Nel  vino  di  mele  gii  albuminoidi  sono 
invece  in  grande  quantità  e  manca  l'a- 
cido tannico.  Aggiungete  del  bianco  di 
uovo'  Non  si  deposita  nulla.  Aggiungia- 
mo invece  del  tannino,  ed  allora  si  for- 
merà la  posatura. 
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Bastano  60  grammi  di  cachou  per  ogni 
ettolitro  di  vìn.o  di  mele,  sciolti  dappri- 
ma in  un  litro  dello  stesso  vino.  V.  Ca- 
chou. 

Dopo  qualche  giorno  si  travasa  il  li- 
quido fatto  limpido  pel  presente  e  per 
l'avvenire. 

Intanto  noteremo  che  il  nome  di  vino 
di  mele  è  riservato  in  Francia  a  quello 
che  è  sidro  cotto,  condensando  il  mosto. 
Viene  anche  detto  sidro  reale  e  la  sola 
fantasia  dei  bevitori  può  tollerare  che 
si  dica  anche  dai  rivenditori  Champagne 
neusirie?t. 

MELILOTOL.  Digrassante  per  i  ca- 
Delli  non  infiammabile  ideato  da  Erasmo 
Nullo. 

MELISSA.  V.  Labiate. 

MELONI.  (.Rosolio  artificiale).  L'es- 
senza di  meloni  è  un  po'  difficile  a  pre- 
pararsi. Si  usi  la  seguente  ricetta  :  Ete- 
re sebacilico,  io  parti;  etere  valeriani- 
co,  5;  glicerina,  3;  etere  butirrico,  4; 
aldeide,  2;  etere  formico,  i. 

Alcuni  adoperano  l'etere  amilbutir- 
rico. 

Quest'essenza  venga  allungata  in  al- 
cool. 

Il  liquore  sia  preparato  con  :  Alcool 
a  90",  litri  8;  acqua,  ii;  zucchero,  chi- 
logrammi  9. 

{Usi  secondari).  Un  proverbio  molto 
pessimista,  ma  troppo  vero,  dice  che  i 
meloni  sono  come  gli  amici  buoni;  bi- 
sogna provarne  quaranta  per  trovarne 
uno   discreto. 

In  verità  mentre  tutto  si  perfeziona  su 
questa  *crra  bisogna  riconoscere  che  i 
popoiii  .'•  ngono  a  poco  a  poco  perdendo 
del  loro  profumo  e  del  loro  sapore  zuc- 
ch^rin'),  tanto  che  indovinarne  uno  buo- 
no sul  m.n-'ato  è  una  vera  fortuna...,  un 
riesci. 

Il  Béleze  dà  un  mondo  di  regole  per 
riconoscere  un  buon  melone  tra  la  turba 
dei  cattivi  ;  ma  la  regola  meno  incerta 
sarà  di  sentirne  il  profumo  e  di  palleg- 
giarne il  peso.  Un  melone  leggero  sarà 
sempre  una  zucca. 

Ma  per  chi  ha  toccato  in  sorte  un  me- 
lone insipido  come  una  rapa  vi  è  sempre 
il    ripiego   di   adoperarlo   a  qualche  cesa. 

,Se  ne  potrà  preparare  la  conserva  di 
meloni  facendo  fondere  mezzo  chilogram- 
ma  di  fette  di  meloni  sinché  siano  molli, 
da  essere  facilmente  ridotti  in  pasta;  si 
aggiungano  4  ettogrammi  di  zucchero,  un 
etto  di  aceto  ed  un  etto  di  acqua  e  si 
faccia  cuocere  il  tutto  sinché  abbia  pi- 
gliato  la  consistenza  di   composta. 

La  parte  dura  delle  fette  di  melone 
[luò  essere  confettata  come  gli  altri  frutti. 

Finalmente  i  semi  ben  lavati  saranno 
messi  in  disparte.  Pestati  nel  mortaio, 
aggiungendovi  dell'acqua,  e  passati  al 
setaccio,  vi  daranno  una  gustosissima  e- 
mulsione    rinfrescante. 


MEMBRANE   SEMIPERMEABILI.  Vi 

sono  delle  membrane  che  si  lasciano  at- 
traversare solamente  dall'acqua  e  non 
dalle  sostanze  che  vi  sono  disciolte.  Se 
si  considera  semipermeabile  la  membra- 
na di  certe  cellule  viventi  si  possono  spie- 
gare parecchi  fenomeni  vitali.  Così  se 
s'immerge  un  fiore  reciso  in  una  solu- 
zione di  sali  nutritivi  molto  densa,  l'ac- 
qua uscirà  dalle  cellule  vegetali  ed  il 
fiore  si  avvizzirà;  se  invece  si  usa  della 
acqua  pura  od  una  soluzione  poco  densa, 
l'acqua  penetra  nel  gambo  e  conserva  il 
fiore  fresco.  La  forza  con  cui  l'acqua  at- 
traversa le  membrane  può  determinare  u- 
na  considerevole  pressione.  Nelle  cellule 
vegetali  questa  pressione  varia  da  tre  a 
II  atmosfere,  ma  può  anche  essere  assai 
maggiore.  V.  Osmosi,  .^cqua  distillata. 
MEMORIA.  Fra  le  più  importanti  lo- 
calizzazioni psichiche  scoperte  vi  sono; 
quelle  di  certe  qualità  di  memoria.  La 
memoria,  per  esempio,  dei  movimenti  che 
si  devono  fare  per  parlare  sta  nella  terza 
circonvoluzione  frontale  (del  Broca).  V. 
Localizzazioni    cerebrali. 

{Perdita).  Il  perdere  la  memoria  spe- 
cialmente quella  dei  nomi,  è  uno  dei 
sintomi  dell'avvelenamento  cronico  del 
tabacco. 

MENINGI.  Membrane  che  avvolgono 
l'encefalo  ed  il  midollo  spinale.  Dall'e- 
sterno all'interno  si  trovano  prima  la 
dura  madre,  poi  la  pia  madre  e  final- 
mente l'aracnoide,  fatta  di  due  fogli,  ai 
quali  l'interno  é  aderente  ai  centri  ner- 
vosi. 

MENNA.     Uva     da    tavola    dell'Italia 
Meridionale.   Gli   acini   sono   allungati. 
MENOUKIS.    V.    Giappone    {Spade). 
MENTA.    Esistono    numerose    specie    di 
menta.   La  silvestre  ed   il   mentastro  sono 
comuni      nelle      campagne 
d'Eu^-opa.    La   più   comune 
delle    mente    verdi    è    la 
varietà    dalle    foglie    gla- 
bre,    piane    e     dentate    ai 
margini.    La    menta    Pipe- 
rita  è    fra    le    più    apprez- 
zate   per    il    profumo    e    si 
coltiva    nei    giardini;    ma 
trovasi  anche  talvolta   nel- 
le   campagne    disseminata 
dalle   piante  coltivate. 

La  menta  acquatica  na- 
sce sul  margine  dei  ru- 
scelli. 

La      menta      dei      campi 
{Mentha   arvenis)    viene    usata    in    cucina 
col    nome    di    inentuccia.    Coltivata    diede 
la  menta  gentile  (frane.    Banrnc    des  jar- 
dins  od   Herbe  dii  coenr). 

Gli  antichi  medici  facevano  grande  uso 
della  menta,  già  cosi  denominata  eia  Teo- 
frasto.   V.    Crema  di  menta. 

{Pastiglie).     Essenza    di     menta,    mezzo 
grammo;     zucchero,     100    gr.  ;     acqua    di 
3'J-l  — 
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menta,  tanto  da  formare  una  pasta  che 
s;  versa  in  gocciole  sopra  una  tavola  di 
marmo. 

{Tavolette).  Zucchero,  500  gr.  ;  essenza 
di  menta,  5  gr.  ;  gomma  adragantc  sciol- 
ta   ncll'acoua,   quanto   basta. 

MENTA  VERDE.  Siroppo,  litri  6;  al- 
cool, 2  e  mezzo;  acqua,  6;  essenza  di  men- 
ta,  gr.   7,5.    Si   colorisce    in   verde. 

MENTOLO.  E  la  canfora  dell'essen- 
za di  menta.  I  lapis  contro  il  male  di 
capo  {ani. fili graines),  che  servono  qua  che 
volta  allo  scopo  per  cui  sono  venduti,  so- 
no fatti  di  questa  sostanza.  Il  mentolo 
è  un  rimedio  che  serve  come  calmante 
del  dolore  e  come  disinfettante.  Misto 
alla  canfora  ed  all'acido  fenico  è  un 
buon   rimedio   contro    la   carie   dei    denti. 

{panni).  Si  verificarono  alcune  catti- 
ve conseguenze    nei    bambini. 

MENU.  {Porta  menu).  Si  usa  sulle  ta- 
vole degli  alberghi  il  forte-memi,  so- 
stegno più  o  meno  elegante. 

MERCURIO.  Tutti  i  composti  del  mer- 
cur:Q  solubili  sono  velenosi.  Allo  stato 
metallico  non  si  trova  nelle  case  che 
nel  barometro  e  nei  termometri.  Il  cina- 
bro è  un  composto  di  zolfo  col  mercurio  : 
il  sublimato  ed  il  calomelano  sono  dei 
cloruri  di   mercurio. 

L'oro,  l'argento,  il  rame  formano  col 
mercurio  delle  amalgame.  V.  Oro  guasto 
dal   mercurio. 

^Antidoti).  Emetici  :  limatura  di  fer- 
ro e  fiori  di  zolfo;  acqua  di  calce;  chia- 
ra  d'uovo;   latte;   ghiaccio. 

MERCURIO  DOLCE.  Calomelano  os- 
sia cloruro  mercuroso. 

MERINGHE.  Bianchi  d'uovo  sbattuti, 
4;  zucchero,  gr.  200.  .Si  versa  a  cucchiai 
su  carta  e  si  fa  cuocere  a  fuoco  lento  nel 
forno.  Quando  sono  cotte  si  staccano,  si 
scavano  inferiorm'ente,  si  spolverizzano 
con  zucchero  e  si  ripongono  a  seccare  ne! 
forno. 

MERINOS.  Razza  di  montoni  bianchi 
dalla  lana  molto  sottile. 

MERLETTI.  {Tintura  in  nero).  Prima 
un  bagno  di  64  gr.  di  solfato  di  ferro,  32 
di  cremore  di  tartaro  e  16  di  solfato  di 
rame  in  12  litri  d'acqua.  Si  lasciano  per 
24  ore.  Quindi  si  passino  in  un  bagno  di 
2  chilogrammi  di  legno  campeggio  e  un 
chilogramma  di  querc.trone  nello  stesso 
volume  di  acqua.  Ottenuto  un  bel  nero  si 
lavino  con  acqua  addizionata  di  glice- 
rina. 

{Lavatura).  I  merletti  in  generale  si 
devono  lavare  fissandoli  con  punti  d'im- 
bastitura sopra  di  un'altra  stoffa  nettis- 
sima che  si  avvoltola  e  si  lava  con  ogni 
delicatezza.  Per  i  merletti  di  seta  non 
si  usi  altro  che  l'ammoniaca;  un  cuc- 
chiaio   per    litro    d'acqua. 

MERLUZZO.  Si  riconosce  dalle  pinne 
prive  di  raggi  ossei  e  da  due  ordini  di 
denti  alla  mandibola.   I  denti   interni  so- 


no   mobili.    Il    merluzzo    dell'Atlantico    è 
molto  più  grosso.  V.  Baccalà. 

{Cucina).  Il  miglior  merluzzo  ha  la  pel- 
le-  nericcia  e   la  carne  bianca.   Si   dissala 


Merluzzo. 

con  un  bagno  di  venti  ore  nell'acqua 
fredda. 

{Igiene).  Easta  che  la  carne  sia  soda 
e  iDianca  e  non  esali  neppure  una  lonta- 
na idea  di  odore  spiacevole.  Perciò  con- 
viene annasarlo  fuori  della  bottega  del 
pizzicagnolo. 

Talora  gli  industriali  fanno  economia 
di   sale,   ed  allora  sul   merluzzo  vegetano 


Ka!.ello. 

microrganismi  vari  che  possono  essere  no- 
civi e  produrre  dei  sintomi  simili  a 
quelli    del    tifo. 

Nel  1884  i  marinai  che  si  tro\avano  a 
Lorient  ammalarono  per  aver  mangiato 
del  merluzzo.  Si  ebbero  215  ammalati  al- 
l'ospedale. 

In  quanto  al  merluzzo  rosso  è  una  cu- 
riosa malattia,  sjudiata  dall  Ilccckel  e 
prodotta  da  uno  speciale  microrganismo 
che  produce  delle  sostanze  venefiche. 

I  commercianti  arrestano  questa  alte- 
razione con  una  soluzione  di  solfoben- 
zoato  di  soda  che  applicano  sul  merluz- 
zo così  arrossato.  Scompare  il  colore;  ma 
probabilmente  non  è  dcL  tutto  distrutto 
il  principio  nocivo,  ed  il  merluzzo  così 
medicato  può  essere  responsabile  di  qual- 
che inconveniente. 

{Olio  di  fegato).  Quest'olio  è  prima 
di  tutto  un  alimento  grasso.  Preso  con 
difiicoltà  dai  bambini,  è  tuttavia  digeri- 
to bene.  Ai  vecchi,  invece,  spesso  fu  dan- 
noso. Ma,  come  grasso,  può  essere  sosti- 
tuito da  altre  sostanze,  e  le  cure  di  bur- 
ro e  quelle  col  bianco  di  prosciutto  sono 
troppo  dimenticate.  Nella  nostra  pra- 
tica medica  abbiamo  quasi  sempre  ado- 
perato con  profitto  questi  ricostituenti 
grassi  che  non  sì  trovano  dal  farmacista. 
E  un  modo  di  vedere  e  di  agire  come 
un  altro. 
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In  qiiantò  all'iodio,  che  si  può  tro- 
vare nell'olio  di  fegato,  sarebbe  un  vo- 
lere atiribuire  grandi  effetti  a  minime 
cause. 

Ma  l'olio  di  fegato  contiene  ancora  del- 
le sostanze  azotate  spec.aii,  degli  alca- 
loidi non  bene  definiti  nella  loro  com- 
posizione molecolare.  La  medicina  si  oc- 
cupò da  poco  di  questi  alcaloidi,  che  so- 
no una  vera  novità  della  scienza,  e  che 
hanno  il  pregio  di  essere  degli  eccitanti 
eccellenti  del  sistema  nervoso,  di  favori- 
re quindi  indiret. amente  la  nutrizione 
dei  tessuti.  Si  possono  estrarre  dall'olio 
e  pigliare  pro-ficuamente  secondo  le  ri 
cerche   del    Morgues   e   del    Gauthier. 

MERLUZZO  ALLA  PROVENZALE. 
Burro  50  gr.  ;  un  poco  di  aglio  e  di 
prezzemolo  tritati;  olio,  me-zza  tazza.  Si 
fa  cuocere  adagio  questa  salsa  maneg- 
giandola e  si  aggiunge  sale,  senape  in 
polvere,  spezie,  pepe,  il  sugo  di  due  li- 
moni. 

MERLUZZO  ALLA  RUSTICA.  Mezzo 
chilo  di  pesce  tagliato  in  pezzi,  3  cipolle 
.agliate  in  fette,  un  etto  di  burro,  mezzo 
.to   di  olio.    Si   fa  friggere  adagio. 

MERLUZZO  ALLA  VENEZIANA. 
Mezzo  chilo  di  pesce  ridotto  a  pezzetti  si 
frigge  con  20  gr.  di  burro  e  15  di  farina. 
Quando  è  colorito  si  bagna  con  un  quar- 
to di  litro  di  hdr  di  latte,  due  tuorli,  su- 
go di   limone  e  si   fa  cuocere  lentamente. 

MERLUZZI  NOSTRALI.  Sono  parec- 
chie specie  di  Gadus,  le  quali  ben  di 
rado  raggiungono  la  lunghezza  di  un 
metro. 

MESEMBRIANTEMI.  Piante  grasse, 
troppo  dimenticate  oggidì,  essendo  bel- 
liibime  e  curiose  anche  per  i  loro  frutti. 


MERLUZZO  -  METALLI 

MESENTERIO.    Membrana  che  colle- 
ga gli   intestini  alle  pareti   dell'addome. 


Mesembriantemo  da  aito  foglie. 

Vi  si  trovano  arterie,  vene,  vasi   chili- 
feri, gangli  linfatici. 


Mesembriantemo  minuto. 

Il  mesembriantemo  cristallino  è  l'erba 
ghiacciola  )arsa  di  vescichette  simili  a 
perle   di    ru  ciada. 

Anche   i    hori    sono   belli. 

Si  consiglia  di  coltivare  in  aranciere 
e  sulle  finestre  il  mesembriantemo  minu- 
to e  quello  di  otto  foglie.  V.  Piante 
grasse. 
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Mesenterio. 

MESTRUA 7IONI.  V.  Ovulazione. 
METALLI.  ^Alterazioni).  L'acciaio  può 

essere  colpito  da  scottature,  episodio  ab- 
bastanza facile  per  un  metallo  di  cui  si 
fanno  caldaie,  e  questo  disturbo  presen- 
ta  gravi    inccn  ■■ -..enti. 

Quando  l'ac.  aio  subì  una  temperatura 
superiore  a  ijog"  diventa  malato,  ed  uno 
stato  cristallino  per  cui  si  rompe  facil- 
mente. 

Per  le  macchine  è  un  inconveniente  se- 
rio... 

Fortunatamente  i  signori  Steade  e  Ri- 
cliards  scoprirono  un  metodo  di  cura... 
termale  che  lo  guarisce  infallibilmente. 
Anche  l'acciaio  invecchiato  ritorna  gio^ 
vane  e  sano  —  chi  non  conosce  il  vecchio 
proverbio  senectus  ipsa  morbus?  —  me- 
diante un   riscaldamento  a  850°  a  900°. 

Simile  rimedio  veniva  già  applicato 
nella  cottura  del  filo  di  ferro  e  nella 
ricottura  del  vetro,  che,  senza  questa 
precauzione,  è  fragilissimo. 

{Malattie).  Diconsi  così  certe  altera- 
zioni, specialmente  dello  stagno,  che  so- 
no contagiose  ! 

{Pulitura).  Polveri,  paste  e  pomate  so- 
no generalmente  fatte  di  smeriglio,  di 
colcotar  e   di    polvere   di    Tripoli. 

Lo  smeriglio  è  corindone  impuro,  -af- 
firo  plebeo.  È  insomma  dell'ossido  di  al- 
luminio   come    tante    pietre    preziose. 


METALLI  -  METRO 


Il  colcoiar  è  il  rosso  inglese  od  ossido 
di  ferro.  È  una  polvere  assai  dura  che 
si  ottiene  calcinando   il   solfato  di   ferro. 

La  polvere  di  Tripoli  è  fatta  dal  gu- 
scio siliceo  di  diatomee,  esseri  microsco- 
pici, animali,  piante  o  protistì  che  siano. 

Così  piccoli  si  fanno  una  corazza  di 
pietra  dura  lavorata  di  disegni  a  ce- 
sello da  vincere  al  paragone  le  più  splen- 
dide armature  dei   principi   del   1500. 

Questi  gusci  fossili  di  esseri  micro- 
scopici che  vissero  Dio  sa  quando,  for- 
mano la  polvere  di  Tripoli  o  farina  fos- 
sile. 

Farina  anche  perchè  è  mangiata  da 
qualche  popola?  one  selvaggia. 

METALLI  LEGGIERI.  V.  Alluminio, 
Glucinio,   Metallo  sughero. 

METALLIZZAZIONE.  Si  usa  una  pi- 
la abbastanza  forte  :  unendo  al  polo  ne- 
gativo il  corpo  che  si  vuole  metallizzare, 
la  graziosa  fronzura  di  vite  coi  viticchi 
attorcigliati,  il  rame  la  rivestirà  a  poco 
a  poco;  farà  della  scoltura  veramente 
realista,  come  la  fotografia  è  la  più  per- 
fetta forma  del   realismo  pittorico. 

Disgraziatamente  se  la  teoria  di  que- 
sta metallizzazione  è  detta  in  poche  pa- 
role, l'esecuzione  non  ne  è  tanto  agevole 
come  si   desidererebbe. 

Le  difficoltà'  sono  parecchie,  e  benché 
il  Christophle  ottenga  così  delle  ripro- 
duzioni splendide  della  natura  ed  il 
Juncker  di  Parigi  sia  riuscito  a  delle 
metallizzazioni  meravigliose  colla  sua 
invenzione  della  galvanotifia,  il  dilet- 
tante incontrerà  delle  grandi  difficoltà 
prima  che  possa  ottenere  col  galvanismo 
dei   risultati   presentabili. 

Ma  in  questo,  come  in  tutti  gli  altri 
lavori,  il  primo  requisito  del  dilettante 
deve  essere  la  pazienza,  che  non  vi  lasci 
perdere   il    coraggio   ai    primi    insuccessi. 

Affinchè  il  rame  di  un  bagno  galvanico 
si  depositi  sopra  di  un  oggetto  è  neces- 
sario che  la  superficie  di  quest'oggetto 
sia  buona  conduttrice  dell'elettrico.  Per 
gli  oggetti  solidi,  come  sono  le  statue  di 
gesso,  basta  immergerli  nella  stearina  fu- 
sa e  quindi  fregarli  con  della  polvere 
di  grafite,  che  è  una  polvere  grigia  fi- 
. Dissima,  che  rimane  subito  aderente  :  per 
gli  oggetti  delicati  come  le  piante  que- 
ste proced'meuto  è  spesso  impossibile  e 
sarà  necessario  spennellarle  con  una  dis- 
soluzione di  nitrato  d'argento  e  dopo  l'a- 
sciugamento ripetere  parecchie  volte  que- 
sta operazione  esponendo  l'oggetto  all'a- 
zione della  luce  del  sole. 

Si  preferirà  per  le  piante  una  solu- 
zione   di    n'trato    d'argento    negl'alcool. 

Così  la  p'anta  diventa  un  corpo  buon 
conduttore  dell'elettricismo,  e  si  potrà 
dopo  un  certo  tempo  e  con  una  buona  pi- 
la, ottenere  che  la  pianta  sia  rivestita 
di    rame. 

Naturalmente  quanto  maggiore  sarà   lo 


spessore  del  lame  cosi  deposto  tanto  nit!- 
no  si  vedranno  i  sottili  dettagli  di  strut- 
tura :  ma  questo  sistema  permetterà  tut- 
tavia di  ottenere  degli  eccellenti  motivi 
decorativi  di  vero  metallo. 

Adoperando  con  grande  pazienza  con 
delle  piante  dalle  foglie  non  decidue  e 
legnose,  si  potrà  in  qualche  caso  valersi 
anche    della    polvere    di    piombaggine. 

METALLO  BIANCO.  Con  questo  nome 
si  designano  parecchie  leghe  di  stagno  2 
di  rame,  con  aggiunta  di  antimonio  e  di 
zinco  che  vengono  variamente  denomina- 
te. Talora  sono  di  stagno,  rame,  bismuto 
e  nichel. 

METALLO  SUGHERO.  Lega  di  ma 
gnesio  99,30;  sodio  0,21;  zinco  0,48;  fer 
ro  0,017;  alluminio  0,4.  È  quasi  la  m^-tà 
più    leggiero    dell'alluminio. 

METEMPSICOSI.  {Illusioni  ottiche). 
Galatca,  che  nella  favo  a  si  fa  carne  vi- 
va per  amore  di  Pigmalione  è  una  cu- 
riosa illusione  ottica  ottenuta  con  una 
tersa  e  trasparente  lastra  di  cristallo 
verticale  che  è  disposta  ìt  modo  da  for- 
mare  un  angolo  di  45»  coll'asse  del  tea-  win 
trino.  Questa  lastra  funziona  come  spec- IVI 
chio  allorché  si  illumina  la  signorina 
Galatea  che  si  trova  dietro  le  quinte,  e 
vedesi  la  testa  della  signorina  stessa  co- 
me se  si  trovasse  in  faccia  a  noi.  Ma  se  a 
poco  a  poco  si  leva  la  luce  alla  faccia 
viva  e  s'illumina  con  un'altra  lampada 
una  testa  di  gesso  posta  dietro  la  lastra, 
a  poco  a  poco  scomparisce  l'immagine  di 
quella  e  si  vede  comparire  il  busto  di 
gesso. 

L'abilità  sta  nel  far  sì  che  le  due  im- 
magini corrispondano  ad  una  medesima 
distanza.  Il  vetro,  che  non  si  vede  per- 
chè terso  assai,  funziona  ora  come  spec- 
ch'o  ed  ora  come  corpo  trasparente. 

METILE  SALICILATO.  Antireuma- 
tico. Da  30  a  60  centigr.  in  ostia;  più 
volte    al    giorno. 

METILENE.  Il  metilene  è  lo  spirito 
che  si  ottiene  dalla  distillazione  del  le- 
gno, uno  spirito  dal  pessimo  sapore,  un 
vero  maiivais-goùt,  che  si  trova  negli  spi- 
riti peggiori,  nelle  acquavite  più  rab- 
biose e  scellerate. 

Si  usa  per  snaturare  l'alcool  destinato 
alle  industrie,  per  procurargli  cioè  del- 
le  qualità   che   disgustino   i   consumatori. 

Lo  snaturamento  riesce  un  danno  per  le 
future  applicazioni  dell'alcool  alla  mec- 
canica, perchè  il  metilene  sviluppa  con 
la  combustione  una  minor  quantità  di 
calore  del  buon  alcool  etilico. 

METOSAN.  Rimedio  utile  nel  reuma- 
tismo.   Si    usa   in    frizioni   misto  all'olio. 

METRO.  Negli  usi  domestici,  si  ado- 
pera comunemente  una  fettuccia  di  tela 
gommata,  poco  elastica  affinchè  non  si 
allunghi  tirandola,  su  cui  sono  segnati  i 
decimetri   ed  i  centimetri. 

Nella  vita  domestica  e  nelle  professip- 
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ni  bastano  le  misure  approssimate  noi 
centimetri.  Occorrendo  maggior  precisio- 
ne (esempio  per  calzature)  si  piglia  la 
misura  precisa  con  un  pezzo  di  carta  che 
si  strappa  al  punto  opportuno,  senza  cu- 
rarsi di  cercare  a  quanti  millimetri  cor- 
risponda. 

Appena  nel  disegno  e  nella  determi- 
nazione delle  distanze  delle  carte  gecgra- 
ftche,  valendosi  della  scala,  può  esser  ne- 
cessario di  misurare  i  millimetri,  ed  al- 
lora si  adopera  il  dofpio  decimetro,  che 
è  un'asta  di  legno  divisa  in  millimetri 
con    una   precisione    relativa. 

Nella  pratica  delle  misure  correnti,  non 
vi  potrà  essere  precisione  se  non  nel  caso 
che  la  lunghezza  da  misurarsi  corrispon- 
da ad  una  delle  divisioni  dello  stru- 
mento. 

MICA.  Minerale  trasparente,  in  la- 
mine talvolta  a:^sai  larghe,  fatto  di  sili- 
cati di  alluminio,  magnesio,  potassio, 
ecc. 

(JJsi).  Chi  lo  dice  vetro  Jtaiiirnle  com- 
mette un  delitto  di  lesa  maestà...  chimi- 
ca. Il  vero  vetro  naturale  è  nero  e  di- 
cesi ossidiana;  come  il  vetro  comune  da 
bottiglia  è  un  silicato  di  potassio  e  di 
altri  minerali,  non  escluso  l'alluminio. 

Il  mica,  invece,  usato  spesso  nell'an- 
tichità invece  del  vetro,  è  un  silicato  di 
alluminio  e  di  potassio  e  talora  anche  di 
sodio. 

Le  pagliuzze  argentine,  scintillanti  del 
mica  lo  fecero  conoscere  presto  e  gli  al- 
chimisti sperarono  a  lungo  di  estrarne 
l'argento    filosofico.    Speranze    fallite! 

Ma  se  7ti.ca  significa  particella,  trovasi 
questo  minerale  anche  in  larghe  lamine, 
trasparenti  e  flessibili,  ed  allora  ha  un 
certo   valore  perchè   serve   a   qualche   uso. 

Quelle  varietà  che  reggono  meglio  al 
calore  si  adoperano  per  farne  tubi  pei 
becchi  ad  incandescenza  e  lastre  per  gli 
sportelli  delle  stufe  che  concedono  di 
vedere  il  fuoco,  ciò  che  per  molti  è  una 
specie    di    consolazione    ipnotizzante. 

Per  questi  usi  il  miglior  mica  del  Ca- 
nada, in  larghe  lamine,  viene  esportato 
annualmente  a  tonnellate  (300  circa)  ed 
altro  se  ne  ricava  dalla  Siberia,  dalla 
Scandinavia,  dal  Bengala. 

Invece  il  mica  in  pagliuzze  non  serve 
che  per  decorare  i  fiori,  che  non  ne  ab- 
bisognerebbero,  ed   i   confetti. 

MICROBI.  La  loro  scoperta  è  una  del- 
le glorie  del  Pasteur.  Esseri  microsco- 
pici di  una  straordinaria  tenuità,  sono 
pure  dotati  di  singolare  resistenza  vita- 
le. Alcuni  posisono  vivere  da  parassiti  ed 
esser  causa  di  malattie  dette  perciò  in- 
fezioni. Sono  questi  microbi  denominati 
infettivi  o  patogeni.  La  scoperta  dei  mi- 
crobi non  venne  accettata  senza  i  soliti 
contrasti  che  si  verificarono  per  ogni  no- 
vità scientifica.  Si  volle  ancora  da  al- 
cuni  che   si    formassero   spontaneamente  : 


ma   il   Pasteur  dimostrò  inconfutabilmen- 
te  la  loro  regolare  moltiplicazione. 

MICROBI  ANAEROBI.  Sono  quelli 
che  non  si  sviluppano  in  presenza  del- 
l'ossigeno, il  quale  è  per  essi  un  vero 
veleno.  Rifuggono  quindi  dall'aria  e  de- 
compongono l'aci- 
do carbonico  senza 
bisogno  della  luce. 
V.    Ossigeno. 

MICROBI.  {At- 
tenuazione). I  mi- 
crobi patogeni  pos- 
sono scemare  di 
malignità  o  virti- 
lenza  dopo  di  esse- 
re stati  assogget- 
tati a  speciali  cam- 
biamenti di  tem- 
peratura, all'azio- 
ne chimica  di  cer- 
te sostanze  od  al 
passaggio  nei  li- 
quidi di  certi  ani- 
mali.   V.    Sieri. 

MICROBI  CA- 
L  O  R  I  F  15  R  I     O 

TERMOGENI. 
Possono  esser  cau- 
sa di  un  innalza- 
mento di  tempera- 
tura fino  a  70°  o  90° 
e  quindi  preparare 
ed  aiutare  l'azione 
delle  cause  ossi- 
danti produttrici  degli  incendi  spon- 
tanei. 

MICROBI.  (.Coltivazione).  Spesso  si 
legge  delle  culture  di  microbi  fatte  nei 
laboratori  sperimentali.  I  microbi  ven- 
gono coltivati  entro  delle  gelatine  spe- 
ciali, previamente  sterilizzate,  o  nel  bro- 
do o  su  fette  di  patate  cotte.  Questi  mez- 
zi di  cultura  sono  mantenuti  a  tempera- 
tura adatta  e  costante.  Per  la  steriliz- 
zazione si  usano  degli  autoclavi  nei  quali 
la  temperatura  si  conserva  per  qualche 
ora  superiore  a  100  gradi. 

MICROBI  CROMOGENI.  Alcuni  mi- 
crobi producono  delle  sostanze  colorant 
e  basterà  ricordare  il  Bacillo  miracoloso 
(B.  frodigiosus)  che  produce  delle  mac 
chic  rosse  nel  pane  umido.  Questo  micror 
ganismo  sviluppandosi  sulle  ostie  e  pro- 
ducendo macchie  sanguigne,  fu  alcune 
volte  causa  di  grandi  paure  nei  teni 
passati.  Il  pus  turchino  ha  per  causa  un 
microrganismo  cromogeno  speciale,  come 
pure  il  latte  azzurro  ed  ogni  rapido  ed 
in  apparenza  inesplicabile  mutar  di  co- 
lore   di    un    liquido. 

MICROBI.  {Diifusione).  I  liquidi  non 
diffondono  mai  nell'aria  i  germi  dei  mi- 
crobi :  l'aria  espirata  da  un  tubercoloti- 
co in  fin  di  vita  è  più  pura  di  microbi  di 
quella  inspirata,  mentre  invece  i  micro- 
bi  della  tubercolosi  si  trovano  abbondan- 
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tissimi  nella  saliva,  negli  escreati,  ecc. 
Si  comprende  quindi  l'importanza  igie- 
nica della  proibizione  dello  sputare  per 
terra. 

MICROBI.  {Disinfezioite).  La  disiufe- 
iione  e  la  distruzione  dei  microbi  pato- 
geni, si  pratica  col  calore  secco,  col  va- 
pore  o   coi    disinfettanti   chimici. 

MICROBI  FERM1:NTI.  Producono  ra- 
pide trasformazioni  nelle  so-^tanze  in  cui 
si  sviluppano.  Si  dividono  in  fermenti 
ossidanti,  idrotanti  e  riduttori.  V.  Fer- 
inciitfizion' .    Terre   rosse. 

MICROBI.  {Forme  e  nomi).  I  microbi 
di  forma  a  lungata  diconsi  bacilli;  quel- 
li arrotolati  spirilli;  quelli  un  poco  in- 
curvati m-icTosfirc.  II  vibrione  è  un  mi- 
crobo alquanto  incurvato.  Se  la  forma  è 
sferica  dicesi  micrococco  e  quando  i  mi- 
crobi sferici  sono  raccolti  in  file,  a  rosa- 
rio,  diconsi   streptococchi. 

Le  sarcìne  sono  associazioni  di  micro- 
bi in  masse  quasi  cubiche. 

MICROBI  INFETTIVI.  {Penetrazio- 
ne). I  microrganismi  si  introducono  nel- 
l'organismo allo  stato  di  germi  o  svilup- 
pati con  gli  alimenti,  col  bacio,  con  l'a- 
ria inspirata. 

I- germi  contenuti  nella  polvere  si  de- 
pongono sugli  alimenti,  ed  e  per  tal  mor 
do  principalmente  che  entrano  i  mìcrobi 
dell'aria. 

MICROBI  LUMINOSI.  Si  sviluppano 
talora  sulla  carne  e  sul  pesce,  come  sul 
legno  infracidito.  Possono  aver  dato  o- 
rigine  alla  credenza  nei  fuochi  fatui.  Il 
Dubois  li  coltiva  in  brodo  ottenendone 
delie  colture  fosforescenti  denominate 
lampade  viventi. 

MICROBI  {Modo  di  agire).  I  danni 
dei  microbi  dipendono  dal  .e  sostanze  ve- 
lenose o  tossine  che  essi  eliminano.  L'or- 
ganismo ha  un  certo  numero  di  difese 
contro  i  microbi,  come  il  fagocitismo  e  la 
produzione  di  liquidi  disinfettanti,  per 
esempio  nella  secrezione  del  ventricolo  e 
del  fegato;  inoltre  può  produrre  delle 
antitossine  per  neutralizzare  gli  effetti 
di    una   data   tossina. 

{Moltiplicazione).  Nelle  regolari  condi- 
zioni, cioè  se  non  manca  l'alimento  e  lo 
ambiente  adatto,  i  microbi"  si  moltipli- 
cano per  divisione  (V.  Acqua  potabile. 
Serbatoi);  ma  se  si  trovano  in  condizioni 
ostili,  prima  di  morire  producono  dei 
germi  o   spore   di   una  .grande   resistenza. 

MICROBI  {Natura).  Oggigiorno  i  mi- 
crobi vengono  ascritti  al  regno  vegetale  e 
collocati   fra  le  alghe. 

MICROBI  NORMALI.  Penetrano  di 
continuo  nel  canale  digerente  dei  microbi 
i  quali  si  sviluppano  più  nell'intestino 
che  nello  stomaco.  Gilbert  e  Dominici  trn- 
varono  looooo  microbi  per  millimetro  cu- 
bo di  materia  intestinale.  Il  loro  numero 
totale  sarebbe  di  circa  411  miliardi,  che 
sviluppano  tirosina,   lecitina,  scatole,  in. 


dolo,  fenolo.  Questi  due  ultimi  corpi  veu 
gono  assorbiti  per  essere  poi  eliminati 
per  le  urine.  Alcuni  di  questi  microbi 
possono  cooperare  alla   digestione. 

MICROBI.  {Sterilizzazione).  La  steri- 
lizzazione è  la  distruzione  o  l'eliminazio- 
ne completa  delle  spore  di  qualsiasi  mi- 
crobo, e  si  ottiene  con  la  fiamma  diretta 
oppure  con  elevata  temperatura.  L'acqua 
può  venir ,  sterilizzata  coi  filtri  speciali 
di    porcellana. 

MICROSOMI.  V.  Protoplasma. 

MICROSPIRA.   V.   Microbi. 

MIDOLLO  DFX  PANE.  V.  Paiie. 

MIDOLLO  DELLE  OSSA.  Manca  ne- 
gli uccelli.  ÌÈ  un  tessuto  connettivo  lasso, 
gremito    di   corpuscoli    bianchi. 

{Funzione).  È  uno  dei  tanti  laboratori 
fisiologici  per  la  fabbricazione  dei  glo- 
buli  bianchi    del   sangue. 

{Igiene).  È,  un  cibo  molto  nutritivo, 
apprezzato  .già  dai  nostri  preistorici  an- 
tenati i  quali  lasciarono  fra  i  loro  avan- 
zi di  cucina  molti  ossami  spezzati  e  bru- 
ciacchiati.   V.    Leucociti. 

MIDOLLO  DELLE  PIANTE.  Nella  lUI 
parte  vecchia  delle  piante  è  un  tessuto"*' 
morto,  affatto  inutile.  Le  sue  cellule  sono 
piene  d'aria,  onde  la  leggerezza  di  que- 
sta materia.  Col  midollo  di  fico,  candi- 
dissimo, si  fanno  graziosi  lavorini.  11  mi. 
dolio  di  sambuco  serve  nella  fisica;  quel- 
lo di  giunco  serviva  come  lucignolo. 

MIDOLLO  SPINALE.  {Funzioni).  Il 
midollo  spinale  è  formato  di  sostanza  gri- 
già  all'interno  e  bianca  all'esterno.  I 
suoi  fasci  posteriori  di  sostanza  bianca 
trasmettono  le  impressioni  di  senso  dei 
tronco  e  della  estremità  e  contengono  fi- 
bre vasomotorie  (V.  Nervi),  ma  alla  pri- 
ma funzione  collabora  anche  la  sostanza 
grigia.  I  cordoni  anteriori  servono  al- 
l'invio   degli    ordini    di    movimento. 

La  sostanza  grigia  è  centro  dei  moti 
riflessi,  incoscienti  del  tronco  e  dell'e- 
stremità; inoltre  questa  sostanza  agisce 
sul  cuore  e  sul  fegato.  V.  Nevroni.  Il 
midollo  spinale  è  circondato  da  un  li- 
quido.   V.    Cocainizzazione   spillale. 

MIELE.  £  formato  di  tre  qualità  di 
zucchero:  due  liquide  ed  xma  solida  (V. 
Glucosio).  Col  tempo  tuttavia  lo  zucche- 
ro solido  si  cambia  spontaneamente  ir 
liquido. 

{Aceto).  Prima  che  il  miele  diventi 
acido  occorre  che  passi  per  la  fermen- 
tazione aicoolica,  che  cambia  in  alcool  Is 
materia  zuccherina,  ne  questo  si  verifica 
se  il  miele  non  venne  sciolto  nell'acqua 
Ma  la  fermentazione  si  inizia  da  sé,  senzs 
bisogno  di  seminarvi  il  fermento,  che  na- 
turalmente si  trovava  nei  fiori  e  dai  fiori 
passò  al  miele.  " 

Una  seconda  fermentazione  converte  poi 
l'alcool  in  acido  acetico,  con  sviluppo  di 
eccelienti  profumi  secondari  in  quantit.ì 
non   essenziali   per    la  qualità   dell'aceto 
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Il  metodo  tedesco  consiste  nel  mettere 
mezza  libbra  di  miele  in  un  boccale  d'ac- 
qua e  far  bollire  il  tutto.  Si  uccide  così 
il  fermento  naturale,  ma  esponendo  il  li- 
quido in  un  luogo  caldo  non  mancano 
mai  di  cadervi  altri  ger- 
mi di  fermento,  e  le  due 
fasi  fermentative  si  svol- 
gono naturalmente. 

{Acquavite).  Che  il  mic- 
ie fermenti  quando  si  tro- 
va in  opportuna  condizio- 
ne era  cosa  già  nota  agli 
inventori  à^W idromele  che 
si  beveva  dai  germani.  Da  tutti  i  li- 
quidi fermentati  si  può  distillare  del- 
l'acquavite, e  quindi  il  signor  Graigna- 
re  non  dà  al  mondo  una  peregrina  no- 
.  izia  avvisando  gli  agricoltori  che  si  può 
i'acilmente  fare  dell'acquavite  di  miele. 
Ma  il  miele  offrirebbe  un'occasione  al- 
l'uso dei  fermenti  selezionati,  cosi  da  da- 
re alla  distillazione-  dei  cognac  dal  più 
prezioso  velluto.  E  questa  una  via  nuova 
di  ricerche.  Dopo  le  ricerche  verranno  i 
guadagni;  poiché  certe  marche  di  cognac 
sono  vendute  dal  produttore  mille  lire 
l'ettolitro. 

Nelle  prove  fatte,  senza  queste  minu- 
zie scientifiche,  da  60  chilogrammi  di 
miele  si  ebbero  40  litri  d'acquavite,  che 
si  venderà  sempre  più  cara  del  miele. 
i^Alimentazioìie).  Mescolando  il  miele 
colla  farina  del  polline  le  api  consuma- 
no il  miele...  all'uso  inglese,  cioè  in  tar- 
tines  col  pane.  Così  all'idrato  di  carbo- 
nio aggiungono  l'albuminoide  del  glu- 
tine e   le  sostanze  grasse. 

Il  miele  ha  similmente  un  avvenire  nel- 
la alimentazione.  Difficilmente  sostituirà 
lo  zucchero  nelle  tazze  di  caffè,  perchè  il 
sapore  non  piace  a  tutti  in  questa  forma; 
ma  sarà  un  vero  alimento  quando  gli 
apicoltori  si  degnino  di  farlo  conoscere 
e  di  venderlo  a  prezzi  adatti.  Sono  mi- 
lioni di  lire  che  si  possono  raccogliere 
sui  fiori  d'Italia  per  l'opera  delle  api. 
Invano  si  tentò  d'introdurlo  nell'ali- 
mentazione del  soldato.  Appena  un  mini- 
stro della  guerra  del  Belgio  ordinò  che 
si  facesse  la  prova  di  dare  ai  soldati  del 
buon  miele  italiano  da  spandere  sulle 
fette  di  pagnotta. 

In  Italia  l'ispettorato  di  sanità  giudi- 
cò che  non  era  cibo  adatto. 

La  causa  più  importante  della  piccola 
::cnsumazione  di  miele  che  si  fa  in  Italia 
e  fuori  d'Italia  principalmente  sta  nella 
mancanza  della  reclame  o,  per  contentare 
alcuni,  grida  agricola. 

Si  comincia  dal  libro  di  lettura  ad  in- 
segnare che  il  miele  è  un'utile  medicina, 
mentre  precisamente  non  è  una  medicina. 
Ciò  fa  collegarc  al  nome  delle  ideali  as- 
sociazioni di  purganti  per  un  prodotto 
che  è  essenzialmente  un  alimento  ed  an- 
che un  buon  alimento. 


Si  accusa  giustamente  il  miele  di  es- 
sere un  alimento  calorifico;  ma  chi  vuole 
consigliare  l'esclusiva  alimentazione  di 
miele? 

Il  miele  ha  la  funzione  nutritiva  dello 
zucchero,  di  cui  nessuno  disse  mai  male, 
ma  di  cui  nessuno  potrebbe  vivere  a 
lungo. 

Impariamo  dalla  natura,  maestra  di 
tutti   i  beni  e  di  tutte  le  bontà. 

V.  Afi,  Glucosio,  ZuccJierc,  Fermenta- 
zioni, 

{Bevanda).  V.  Ossimiele. 
{Falsificazioni).   Si    falsifica  con   gluco- 
sio,  melassa,   farina,   talco,   ecc. 

Le  falsificazioni  più  frequenti  si  sve- 
lano  facilmente: 

i.°  Sciogliendo  il  miele  nell'acqua,  le 
materie  terrose,  minerali  che  possono  es- 
servi state  commiste  si  depongono  sul 
fondo. 

3.°  'Aggiungendo  una  gocciola  di  tin- 
tura di  iodio  alla  soluzione:  se  vennero 
impastati  col  miele  dell'amido  o  della 
farina,  il  liquido  si  colorisce  in  azzurro. 
3."  Si  decolorisce  una  soluzione  del 
mele  di  cui  si  dubita,  facendola  bollire 
con  nero  d'avorio;  si  filtra  •»  vi  si  versa 
dell'alcool:  se  il  miele  c>;\-rie.K  del  glu- 
cosio artificiale,  il  liquide  inventa  tor- 
bdo. 

MIELE  PERICOLANE,  %  Allorché  il 
miele  minaccia  di  andare  male  si  può 
arrestare  la  ferm-entazionc  iggiungendo- 
vi  un  gramma  di  acido  salicilico  per  o- 
gni  chilogramma  di  miele. 

Sapp.amo  bene  che  una  igiene  sover- 
chiamente prudente  proscrive  il  salici- 
laggio;  ma  il  buon  senso  ci  dice  ch-e 
ogni  esagerazione,  nel  bene  come  nel  ma- 
le, è  inopportuna  nella  pratica  ed  il  mie- 
le non  è  il   pane  quotidiano. 

MIELE  ROSATO.  Petali  di  rosa  to; 
acqua  bollente   50;   miele   depurato,   60. 

Si  usava  come  astringente  per  i  bam- 
bini. 

MIGLIACCIO.  Piatto  preparato  eoa 
sangue  e  con  cervello  di  maiale,  cotto 
con  zucchero,  cedro  candito,  spezie  e  ca- 
cio parmigiano. 

MILAZZO.  Vino  da  taglio,  siciliano 
contenente  12  a  14,;'''  %  ^^  alcool  e  da 
20   a   40   di    sostanza   estrattiva. 

MILZA.  Si  tr-va  alla  sipistra  dell'ad- 
dome ed  è  formata  di  tante  cavità  mi- 
croscopiche irre^jolari,  nelle  quali  si  -a- 
prono  i  vasi.  Può  essere  esportata.  5:"rve 
alla  moltiplicazione  dei  globuli  bianchi  e 
vi  si  decompone  anche  un  certo  numero 
di   globuli  rossi, 

È  curioso  il  caso  di  un  cane  soggetto  ad 
esperimenti  in  un  laboratorio  fisiologico, 
che  aveva  incominciato  a  divorare  la  pro- 
pria milza,  per  conservare  il  diritto  di 
proprietà.  L'organo  che  gli  era  stato  e- 
sportato  si  trovava  sul  tavolo  del  le,  vivi- 
sezioni. 
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MINIO- 

Diremo  intanto  che  il  dolore  alla  milza 
dopo  la  corsa  è  un  fenomeno  frequentis- 
simo e  di  nessuna  importanza  nell'ado- 
lescenza; ne  è  causa  un'iperemia  momen- 
tanea della  milza.  Perciò  la  credenza 
die  l'aver  la  milza  piccola  fosse  neces- 
saria ai  lacchè  di  una  volta  ed  ai  cor- 
ridori moderni.  In  Francia  dicono  «  il 
court  comme  un   dératé  ». 

La  milza  è  ricca  di  materiali  di  de- 
composizione organica,  che  si  preparano 
a  venir  eliminati  per  le  diverse  vie.  La- 
vora in  buon  accordo  col  ventricolo,  se- 
condo le  ricerche  dello  Schiff.  K  certo 
che  durante  la  digestione  diventa  più 
grossa  e  coopera  a  farci  allargare  la 
cintura. 

E  un  vivaio  di  globuli  bianchi  del  san- 
gue ed  un  cimitero  per  i  globuli  rossi 
che   vi    muoiono    in    gran    numero. 

{Accrescimento).  Nel  laboratorio  di 
Brown-Séquard  vennero  fatte  delle  in- 
teressanti esperienze  dirette  a  verificare 
se  la  milza  abbia  davvero  un'influenza 
sull'accrescimento. 

Generalmente  si  ritiene  che  così  sia  e 
che  la  milza  abbia  una  relazione  colla 
statura  massima  di  cui  si  allungano  \ 
ragazzi. 

Perchè? 

Forse  perchè  nel  periodo  dell'adole- 
scenza sentiamo  dolere  la  milza  dopo  le 
lunghe    corse. 

Ora  le  recenti  esperienze,  fatte  su  ca- 
gnolini a  cui  venne  estirpata  la  milza 
sono  negative. 

Così  adoperano  i  fisiologi  nei  loro  ra- 
gionamenti. Per  trovare  l'utilità  di  un 
organo  lo  sopprimono  in  tutti  quei  casi 
in  cui  è  possibile  fare  questa  sottra- 
zione senza  uccidere  l'animale  soggetto 
all'esperimento.  - 

MINIO.  Ossido  di  piombo  di  un  bel 
colore  rosso.  Serve  per  comporre  il  cri- 
stallo €  si  applica  sul  ferro  come  inter- 
mediario  fra   il   metallo  e   la  vernice. 

MIOPIA.  Tolta  la  causa  tollitur  il 
resto,   dicevano  gli   antichi   patologi. 

Quando  si  può  —  e  pur  troppo  di  rado 
si  può  far  ciò  che  sarebbe  utile  —  si  abo- 
lisca ogni  lavoro  che  richieda  la  con- 
templazione di  oggetti  vicini,  si  cerchi- 
no i  grandi  orizzonti  delle  colline  e  delle 
montagne.  Si  rifiutino  i  libri  stampati 
in    carattere    minuto. 

Gli  abitanti  della  campagna  di  rado 
sono   miopi. 

Gli  studenti  generalmente  hanno  un  ar- 
resto nella  loro  miopia  dopo  la  laurea... 
il  che  non  vuol  dire  che  cessino  di  stu- 
diare. 

Dopo  la  laurea  lo  studio  è  più  ragio- 
nevole, senza  le  suggestioni  degli  esami- 

{Bambi7ii).  Se  le  scuole  nostre  fanno 
dei  miopi,  è  necessario  che  .i  genitori 
in  casa  si  adoperino  per  evitare  questo 
male.    Il    bambino    nasce   cogli    occhi    sfc- 


seguen- 
la    più 
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rici,  fatti  per  vedere  lontano  :  dopo  due 
o  tre  anni  di  scuola  è  un  miope  da  oc- 
chiali. 

Il  professore  Javal  stabilisce  le 
ti    regole  : 

1°    Le    cattive    posizioni    sono 
importante    causa    della    miopia. 

2°  I  bambini  degli  asili  non  dovranno 
scrivere,  leggere  o  disegnare  ad  una  di- 
stanza  minore   di    25    centimetri. 

3"  Nelle  scuole  elementari  questa  di- 
stanza sarà  di  33  centimetri,  a  meno  che 
non  esista  già  la  miopia. 

Aggiungiamo  ancora  che  il  tavolino  su 
cui  i  fanciulli  fanno  i  loro  doveri  in 
casa  dovrà  essere  sempre  posto  in  faccia 
ad  una  finestra,  nel  punto  ove  maggiore 
è  la  luce.  L'igiene  non  vorrebbe  che  i 
ragazzi  lavorassero  di  sera  :  ma  come  fa- 
re, con  l'odierno  indirizzo  didattico? 

Per  questo  lavoro  serale  i  bambini  ab- 
biano una  lampada  bassa,  munita  di  cap- 
pello,  di   preferenza  ad   olio.   V.    Occhio. 

MIOPIA.  {Alterazione').  L'occhio  del 
miope,  invece  di  essere  sferico  è  alquan- 
to allungato,  onde  l'accomodamento  non 
riesce  ad  ottenere  imagini  nette -sulla 
retina.  V.  Accomodamento  {occhiali).  Si 
usano  le  lenti  biconcave  o  piancconca\ e 
dette  anche  divergenti,  perchè  fanno  di- 
vergere di  più  i  raggi  della  luce,  sem- 
pre divergenti.  I  raggi  che  penetrano 
nell'occhio  provenienti  da  un  corpo  lon- 
tano formano  un  angolo  piccolo;  mercè 
una  lente  adatta  quest'angolo  viene  in- 
grandito, come  se  provenissero  da  un  og- 
getto  vicino. 

MIOSINA.    Albuminoide    dei    muscoli. 

MIRIAPODI.  Artropodi  muniti  di  nu- 
merose   zampe.    Sono    miria- 
Pod>   la  scolopendra,   il    mil- 
lepiedi,   il    portascudi.    Ncn 
hanno   metamorfosi. 

MIROBOLANI.  Frutti  al. 
lungati,  lucenti  del  Myrobo- 
lanus  chebtda  dell'India.  Si 
usano  per  preparare  certi 
liquori. 

Mirra.  Gommoresina  che 
scola  dalla  pianta  Ba'.samo- 
dendron  myrrha.  Ha  sapore 
amaro. 

{Aceto).  Mirra,  i;  aceto, 
15.    Si  usa  per  lozioni. 

{Gargarismo).  Decotto  d'orzo,  ico  gr.; 
Tintura  di  mirra,  10  gr  :  ;  sciroppo,  io 
giammi. 

{Tintura  balsamica).  Detta  anche  ba'- 
samo  del  commendatore  di  Permes.  Si 
usata  contro  le  contusioni  allungata  con 
acqua.  Era  ottenuta  con  radice  d'ange- 
lica, lò;  iperico,  20;  alcool,  720;  mirra, 
io;  olibano,  io;  balsamo  tolutano,  60; 
benzoino,  60;  aloe,  io. 

{Tintura).  Mirra  in  polvere,  ?oo  gr.  ; 
alcool  a  60°,  500  grammi. 

MIRTILLO.    Bacche    profumate    nere, 
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del  Vacciniam  niyrtillus,  pi 
abbisogna  di  una  certa  a 
mangiano  con  lo  zucchero, 
colorire    il    vino. 

MIRTILLO.    V.    Faccia. 

MISCUGLI    FRIGORIFI 


Miscuglio 
.Sai  inarino 
Ghiaccio  pestato 
Acqua 

Cloruro  d'ammonio 
Salnitro 
Acqua 

Nitrato  d'ammonio 
Solfato  di  soda 
Acido  cloridrico 


anticella  che 

Ititudine.     Si 

Servono    per 


CI. 

Temfìtraiuì  a 
sotto  lo  zero 
che  si  ottiene 


parte 
parte 
parti 
parti 
parti 
parte 
parte 
parti 
parti 


IVI 


-  12  gradi 

-  i6  gradi 

>  —  IO  gradi 
I  —  17  gradi 


Utilissima  è  la  seguente  tavola.  Se  con 
4  parti   d'acqua  si   mescolano  : 

4  parti  di  nitrato  d'ammonio  si  ottiene  -  20° 
I  parte  »  »  »      -  io*' 

5  parti  di  cloruro  d'ammonio 

e  salnitro  »      -  22» 

I  parte  di  cloruro  di  potassio  »      -  ii^ 

I     sali    adoperati    per    questi    miscugli 
xrigorifici    si    ricuperano    facendo    evapo- 
rare la  soluzione  al  sole. 
MISOFOBIA.    V.  Fobie. 
MISURALIQUIDI.  Utili  come  control- 
lo   per    i    compratori,    sono    una    sicurezza 
nella    vendita    di    liquidi    esplodènti. 
MITRA.  La  conchiglia  del  gasteropode 
marino    detto    mitra,    ha 
una   lontana  scmiglianza 
con   il   triregno   del    pon- 
tefice. 


Misuraliquidi. 


Mitra. 


MOBILI  ANTICHI.  I  buchi  degli  in- 
setti saranno  un  certificato  dell'autentica 
antichità  :  ma  è  i:ecessariò  uccidere  gli 
attuali  abitatori  che  a  poco  a  poco  man- 
giano le  tavole  meglio  degli  eroi  dell'^- 
neide  di  Virgilio. 

Occorre  : 

1.  Una  macerazione  di  fiori  di  piretro 
nell'aceto   fortissimo; 

2.  Un  contagcccie  dalla  punta  sot- 
tile; 

3.  Una  droga  di  difficile  uso,  detta 
pazienza,  che  sarebbe  eccellente  in  molti 
casi  e  forse  in  tutti 


Si  tratta  infatti  nientemeno  che  di  ver- 
sare nei  piccoli  fori  questo  liquido,  otte- 
nendo  che   discenda   e    li    riempia. 

Chiudere  i  buchi  sarebbe  inutile  tanto 
per  le  gallerie  occupate  come  per  quelle 
disabitate. 

L'insetto  imprigionato  apre  subito  un 
passaggio,  dando  dei  punti  all'abate  di 
Farla  ed  al   conte  di   Montecristo. 

li  piretro  è  superiore  al  petrolio  ed  al 
sublimato    corrosivo. 

MOBILI  BIANCHI.  La  vernice  che  si 
applica  è  la  comune  vernice  trasparente 
a  pennello  sopra  di  una  mano  di  biacca 
alla  colla.  Si  adoperano  legnami  infe- 
riori, molli,  che  si  intagliano  a  grande 
velocità.  La  biacca  e  la  vernice,  con  qual- 
che leccatura  di  oro  fanno  passare  que- 
sti mobili  per  delle  sontuosità  agli  oc- 
chi molto  ottimisti. 

I  dilettanti  ricordino  che  ì  colori  com- 
plementari fanno  sì  che  il  vero  bianco 
non  si  vede  bianco  che  su  fondo  nero,  ed 
aggiungano  alla  biacca  un  poco  di  az- 
zurro. 

Anticamente  dicevasi  chipolin  questo 
modo  di  pittura  'dei  mobili.  Non  adope- 
ravasi  la  biacca,  ma  dieci  o  dodici  mani 
di  bianco  comune.  Perciò  le  scolture  do- 
vevano essere  fatte  apposta  per  ricevere 
questo  intonaco  che  avrebbe  riempito  i 
vuoti  e  deformava  il  lavoro. 

MOBILI.  {.Cera  rossa).  Oricello  15  gr. 
in  IO  gr.  di  essenza  di  terebentina.  Si 
filtra  il  liquido  attraverso  un  panno  e  si 
aggiungono  50  gr.  di  cera  vergine  ta- 
gliuzzata. 

{Conservaziottj).  I  mobili  verniciati 
perdono  spesso  e  presto  la  loro  vernice 
dopo  che  i  signori  verniciatori  si  sono 
messi  a  far  economia  nella  vernice  a 
stoppino  e  ne  applicano  sul  legno  una 
leccatura,  un  vero  soffio.  Disgraziatamen- 
te in  questo  non  c'è  altro  riparo  che  quel- 
lo di  far  verniciare  il  mobile  una  se- 
conda volta.  Nessuna  padrona  di  casa, 
per  quanto  paziente,  potrà  rubare  i  pic- 
coli segreti  del  verniciatore,  segreti  che 
stanno  nella  minuzia  e  nella  pazienza. 
Spesso,  tuttavia,  se  la  vernice  non  s'è 
distaccata  dal  mobile,  si  potrà  rinnovel- 
larne  il  riflesso  con  una  buona  lavatura 
di  acqua  e  sapone  e  quindi  con  una  leg- 
giera  fregatura   coll'olio. 

Le  macchie  delle  dita  sulle  vernici  dei 
mobili  si  levano  fregandole  forte  con 
una  pelle  di  capra  scamosciata  bagnata 
prima  di  acqua,  quindi  di  olio  e  final- 
mente d'essenza  di  terebentina. 

Gli  oggetti  di  legno  scolpito  saranno 
lavati  con  un  miscuglio  fatto  di  un 
quarto  di  litro  di  birra,  d'altrettanto  di 
olio  d'oliva,,  di  un  bianco  d'uovo  e  di 
grammi  25  di  spirito  di  vino.  Questo  mi- 
scuglio deve  essere  agitato  prima  di  ser- 
virsene con  uno  straccio  morbido. 

Oggidì   sono   di   moda   i    mobili    cerati. 
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Hanno  l'inconveniente  di  macchiarsi  fa- 
cilmente, ma  è  facile  ridonare  loro  l'a- 
spetto primitivo.  Ecco  un  eccellente  en- 
caustico, per  questi  mobili.  Si  fanno  fon- 
dere lentamente,  a  calore  moderato,  parti 
uguali  in  peso  di  cera  bianca  e  di  es- 
senza di  terebentina;  per  esempio  loo  gr. 
dell'una  e  loo  dell'altra.  Appena  la  cera 
è  fusa  si  ritiri  dal  fuoco  e  si  conservi 
in     luogo    fresco. 

Questa  composizione  viene  applicata 
sul   legno  cbn  un  pezzo  di  stoffa  di   lana. 

MOBILI  DI  NUOVO  STILE.  Senza 
negare  che  anche  il  nuovo  stile  abbia 
avuto  le  sue  esagerazioni  e  le  sue  mor- 
bosità converrà  riconoscere  che  risponde 
ad  un  bisogno  del  sentimento  artistico. 
È  infatti  un  poco  ridicolo  il  vivere  la 
vita  moderna  in  appartamenti  nei  quali 
era  d'obbligo  lo  stil.e  di  secoli  passati. 
Ciò,  ben  inteso,  quando  le  imitazioni  sono 
ben  riuscite:  ma  l'industria  dei  mobili 
non  mancò  di  produrre  delle  abominevoli 
falsificazioni  di  stanze  da  pranzo  alla 
Enrico  II,  di  camere  da  letto  alla  Pom- 
padour,  di  arredamenti  alia  Luigi  XIII 
e  nello  stile  dell'Impero  francese.  L'am- 
biente fatto  per  signori  col  jabot  e  per 
dame  vestite  di  broccato  male  si  adat- 
tava alla  gente   dell'ora  presente. 

MOBILI.  {Tarli).  Il  comune  tarlo  dei 
mobili  è  la  larva  di  un  piccolo  coleottero 
dell' Anobi  7im  fulsatorins,  che  lavora  le 
sue  gallerie  nel  sileazio  della  notte,  con 
quel  tric-trac  che  ai  nostri  vecchi  gli  a- 
veva  fatto  dare  il  nome  di  Orologio  del- 
la morte,  come  se  la  morte  non  avesse 
altri  orologi  per  segnarci  l'ora  di  farla 
finita.  Poiché  arriva  inevitabilmente,  ci 
pare  che  sia  orologio  di  morte  anche  l'o- 
rologio di  Flora,  che  segna  le  ore  collo 
sbocciare  di   un  fiore. 

Quest'insetto  lavora  di  trivella  colle 
sue  forti  mascelle;  mangia  le  tavole,  me- 
glio degli  eroi  di  Virgilio,  e  le  riduce 
in   farina. 

Contro  questo  nemico  non  sappiamo  al- 
tro suggerire  che  le  iniezioni  di  acido 
fenico,  fatte  con  uno  schizzetto  nei  buchi 
in   cui    si    trova    l'ospite    scellerato. 

Ci  vuole  della  pazienza  e  della  buona 
volontà...  come  in  tutti  i  casi  in  cui  si 
tratta  di   combattere  un  nemico  nascosto. 

Lo  raccomandiamo  a  chi  attende  alla 
conservazione  della  Certosa.  In  quel  re- 
fettorio abbiamo  veduto  che  l' Anobi tim 
lavora  assai,  ed  i  guardiani  non  si  cu- 
rano neppure  di  levare  i  macchietti  di 
polvere  di  legno  che  si  .ovano  sulle  mo- 
danature. 

(Vernice  a  stoppino).  Si  fa  sciogliere  a 
caldo  della  gomma  lacca  in  due  volte  il 
suo  peso  di  alcool,  sinché  abbia  la  consi- 
stenza della  gelatina,  si  mescolano. 

I  parte  di  questo  miscuglio;  2  parti  di 
olio   d'oliva. 

Si   applica   una   prima   mano   di   questo 


miscuglio,  e  quando  è  secco  si  frega  con 
un    pezzo    di    sughero. 

Si  ripete  questa  operazione  tre  o  quat- 
tro volte,  e  finalmente  dopo  tre  o  quat- 
tro ore  si  frega  con  un  panno  imbibito  di 
olio  e  con   tripoli   in  polvere. 

Si  finisce  fregando  con  un  pezzo  di  ca- 
moscio. 

MODELLATURA.  {Pasta  per  imitare 
le  scolture  in  legno).  Il  legno  scolpito 
difficilmente  sarà  imitato;  ma  qualche 
cosa  di  Slimile  si  potrà  ottenere  colle  se- 
guenti paste,  che  si  modellano  colle  di- 
ta e  colla  stecca  ed  indurircooio  col  tem- 
po: 

1.  Pasta  di  carta  straccia,  parti  io; 
colla  forte,  5;  creta,  io;  terra  belare,  20; 
olio  di  lino  crudo,  io. 

2.  Bianco  di  Meudon,  parti  700;  gom- 
ma lacca,  125;  pasta  di  carta,  45;  san- 
dracca, 15;  alcool,  125. 

Questo  miscuglio  dovrà  però  essere 
modellato  presto,  prima  che  l'alcool  si 
evapori.  iÈ  bene  ungere  le  dita  d'olio, 
affinchè    non    si    appiccichi    alle    dita. 

3.  Pasta  di  carta,  parti   i;   colla  forte,  ^il 
i;  terra  bolare,  3;  olio  di  lino,   i.  IVI 

Questa  pasta  si  conserva  entro  un  pan- 
no   bagnato. 

MODELLI  DEI  GIORNALI  DI  MO- 
DE. {Riduzioni).  V.   Abiti  {Taglio). 

MODELLI  DI  GESSO.  V.   Gesso. 

MODELLI.  {Pasta  che  si  indurisce). 
Colla  rammollita  parti  2;  olio  di  lino,  i; 
resina  di  pino,  i;  bianco  di  Meudon, 
quanto  è  necessario  per  formare  una  pa- 
sta molle  la  quale  deve  essere  conservata 
sotto    l'acqua. 

MOGNA.   V.   Bue. 

MOKA  {Caffé).  E.  una  varietà  di  caffè 
nella  quale  uno  dei  semi  non  si  sviluppa 
Quello  che  matura  è  tondeggiante 

MOLIBDENO.  Metallo  duro,  argenti- 
no. Si  fanno  oggigiorno  degli  acciai  al 
molibdeno.  V.  Acciaio. 

MONELL-METAL.  Lega  di  rame,  28  p. 
e    rtichel,    72. 

MONETE  DI  RAME.  {Nettatura).  Si 
usa   l'acido   ossalico   in   soluzione. 

MONGOLFIERA.  V.   Palloni. 

MONICA.  V.   Villi  Sardi. 

MONOCOTILEDONI.  Piante  il  cui 
seme  ha  un  solo   cotiledone.   V.  Seme. 

MONTAGNA.  {Cure).  I  nemici  della 
montagna  dicono  che  il  soggiorno  sulle 
valli  alpine  non  concede  abbastanza  agli 
ammalati  di  godere  dell'aria  e  della 
luce. 

Tuttavia  nell'Engadina,  a  Davos,  gli 
ammalati  che  fanno  la  cura  della  mon- 
tagna possono  uscire  di  casa  anche  nelle 
giornate  piovose,  purché  siano  ben  co- 
perti. Il  Weber  permette  perfino  agli 
ammalati  di  rimanere  in  montagna  an- 
che  nel    tempo   della   fusione   delle   nevi. 

Nei  sani  e  negli  ammalati  il  clima  dì 
montagna   produce   i    seguenti    effetti  : 
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1.  Aumenta  l'attività  delle  funzioni 
della  pelle; 

2.  Accelera  la  respirazione  e  le  pul- 
sazioni del  cuore; 

3.  Fa  eliminare  una  maggiore  quan- 
tità di  acido  carbonico  per  mezzo  dei 
polmoni  ; 

4.  Migliora  l'appetito  ai  sani  e  lo  fa 
venire  alle  persone  dispeptiche; 

5.  Migliora  la  nutrizione  in  gene- 
rale; 

6  Produce  una  maggior  attività  nei 
muscoli  e  nei  nervi  ; 

7.  Procura  sonni   lunghi  e  tranquilli. 

Il  soggiorno  in  montagna  non  sarà  da 
scegliersi  dalle  persone  tribolate  da  ma- 
lattie  di    cuore. 

(^Nervosi).  Secondo  il  Keller,  in  monta- 
gna non  esistono  nevropatici.  Il  monta- 
naro è  calmo,  riflessivo,  ecc.,  ecc.,  e  potrà 
esercitare  una  benefica  suggestione  sui 
malati.  l'"gli  propone  dei  sanatori  di 
montagna  esclusivamente  destinati  ai  ne- 
vropatici i  quali  dovrebbero  tutti  atten- 
dere a  far  collezioni,  diventando  natu- 
ralisti   per    amore    della    propria    salute. 

È  la  prima  volta  che  si  consigliano 
l'entomologia,  la  botanica,  la  mineralo- 
gia come   un    rimedio. 

E  innegabile  che,  se  in  montagna  si 
trovano  anche  molti  nervosi  e  prepotenti, 
i  naturalisti  d'elezione  sono  in  generale 
gente  buona  che  salvo  il  loro  tic  o  la  loro 
scienza,  non  disturbano  il  prossimo.  In- 
vece del  lavoro  manuale,  che  il  medico 
tedesco  dichiara  essere  spiacevole  a  mol. 
te  persone  troppo  aristocratiche,  le  escur- 
sioni per  raccogliere  oggetti  e  l'occupa- 
zione mentale  di  classificarli.  V,  Alp.ni- 
smo. 

^Influenze).  L'aria  vi  è  più  monda  di 
microbi,  come  dimostrava  il  Giacosa  :  ma 
è  anche  meno  densa,  epperciò  ad  ogni  in. 
spiraz'one  si  introduce  una  minore  quan- 
tità di  ossigeno  nel  folmone  capace,  co- 
me dice  il  poeta,  dimenticando  che  vi 
sono   anche   polmoni    troppo   poco  capaci. 

Tuttavia,  se  ne  togliete  il  male  della 
montagna,  si  sta  meglio  a  questi  cam- 
biamenti di  altezza,  e  si  lavora  in  mon- 
tagna come  in  città;  a  Milano  come  a 
Soglio  sulle  alpi  Retiche  od  a  Crissolo, 
nella    valle   del    Po. 

Vi  sono  città  elevatissime.  Messico  è  a 
2290  metri  sul  livello  del  mare;  vi  sono 
miniere  in  esercizio  a  Villacota,  che  su- 
pera le  onde  di  4460  metri  e  venne  aper- 
to un  tunnel,  fra  Callao  e  Oroya,  a  4760 
metri. 

Siamo  noi,  abitanti  delle  pianure,  del- 
le macchine  meno  perfette,  che  abbiso- 
gnano di  una  maggior  quantità  di  ossi- 
geno per...   stare  in  piedi? 

Così    la   pensava   il    Bert. 

Recenti  ricerche  dimostrerebbero  che 
col  diminuire  dell'ossigeno  aumenta  il 
numero   dei   corpuscoli    rossi    del    sangue, 
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delle  emazie...  piccole,  piccolissime,  mi- 
croscopiche spugnette  che  si  saturano  di 
ossigeno  nei  polmoni  per  portarle  in 
tutto   il   corpo. 

Cosi  in  montagna  il  sangue  assorbe  dal- 
l'aria una  quantità  di  ossigeno  eguale  a 
quello    che    si    prende    nelle    pianure. 

Ed  è  poi  vero  storicamente,  fisiologi- 
camente, antropologicamente,  che  l'uomo 
del  monte  sia  più  forte  di  quello  del 
piano? 

Non  si  è  fatta  nel  passato*  una  lotta 
per  la  vita  con  una  lenta  selezione? 

Vi  è  un'anemia  delle  grandi  altezze, 
per  cui  il  Bert  consigliava  l'uso  dell'aria 
compressa. 

Converrà  poi  non  dimenticare  la  be- 
nefica influenza  —  diremo  qui  solamente 
morale  —  dei  cambiamenti  ;  giacché  se 
l'uomo  è  misoneico,  l'organismo  è  un  po' 
filoneico.  V.  Acafnia,  Acido  carbonico. 

MONTONE.  Si  mangia  da  10  mesi  a 
due  anni,  e  le  parti  migliori  sono  il  lom- 
bo e  la  spalla.  Il  grasso  deve  essere  esclu. 
so  pel  sapore  disgustoso  di   sego. 

MOJIBILLO.  Malattia  contagiosa  che 
si  sviluppa  specialmente  nell'infanzia  e 
di    rado   si    ripete. 

{Cause).  Le  precauzioni  hanno  poca  ef- 
ficacia, .perchè  questa  malattia  è  conta- 
giosa fin  dal  principio,  anche  prima  che 
si  manifesti  l'eruzione  della  pelle.  La 
scuola  è  il  più  comune  mezzo  di  infe- 
zione. 

{Cotnplicazioni).  La  sorveglianza  del 
medico  giova  per  evitare  le  complicazio- 
ni di  malattie  degli  occhi  e  degli  orec- 
chi, di   polmoniti,  ecc. 

{Durata).  La  guarigione  non  è  comple- 
ta che  quattro  settimane  dopo  l'eruzione. 

{Sintomi).  L'eruzione  alla  pelle  inco- 
mincia 15  giorni  dopo  il  contatto  infet- 
tivo, e  ciò  prima  alla  faccia.  Catarro 
delle  mucose,  rossore  degli  occhi,  fotofo- 
bia, tosse,  voce  rauca. 

All'apogeo  della  malattia  la  febbre 
cala. 

MORE.  Questi  frutti  del  rovo  sono 
realmente  tante  piccole  drupe  associate, 
ciascuna  col  suo  piccolo  nocciolo.  Si  fa 
un  sciroppo  ed  una  pasta  di  more  e  si 
tentò  a'nche  di  ricavarne  un  vino.  V.  Ar- 
zarki. 

{Gelsemore).  Sono  i  frutti  del  gelso.  Se 
ne  fa  un  sciroppo  al  modo  di  quello  di 
more. 

{Sirofpo).  Zucchero  5  chili;  sugo  di 
more   litri    1,5;   acqua   litri   1,10. 

MORFINA.  V.   oppio. 

{Antidoti).  Emetici,  soluzione  di  per- 
manganato di  potassio,  I  gr.  per  2  litri  ; 
ghiaccio  al  capo;  caffè  carico;  senapi- 
smi. 

MORFINOMANI.  Poveri  disgraziati, 
che  per  mancanza  di  qualche  rotella  nel 
congegno  meccanico  del  sistema  nervoso, 
si  preparano  altri  malanni  peggiori,  ed 
a  cui  sarebbe  opportuna  un'iniezione  sot- 
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tocutanca  di  quell'estratto  concentrato 
di  buon  senso  che  pur  troppo  non  si  tro- 
va dai  farmacisti.  La  volontà  forte  può 
vincere  questa  malaugurata  abitudine, 
come  quella  dei  cocainomani,  degli  ete- 
romani  e  di   simili  abitudini  segrete. 

MORSA.  Strumento  per  trattenere  gli 
oggetti   da  lavorare. 

MORSA    ANGOLARE.     Ha    l'inconve- 


Morsa  angolare. 


Morsetto. 


niente  di  stringere  solamente  al  margine 
delle  sue  due  mascelle,  deformando  gli 
oggetti    aelicaii. 

MORSA    PARALLELA.    La    pressioiie 


Morsa   -parallela. 

si    esercita   parallelamente   alle   due   ma- 
scelle mercè    una  vite  orizzontale 


Morsa   parallela   fissa 
e   girevole. 

Ve  n'ha  di  diversi  modelli. 

MORSE.  Sono  da  preferire  le  morse  o- 


rizzontali,  perchè  non  schiacciano  gli  og- 
getti che  trattengono. 

MORSETTA  A  MANO.  Quella  usata 
dai  fabbri  ha  l'inconveniente  di  essere 
angolosa. 

Per  i  dilettanti  sì  consigliano  le  mor- 
sette  con   manico   di    legno. 


Morseita  a  mano. 


Morsetti  a  manico. 
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(Morsetto).  Apparecchio  a  vite  per  trat- 
tenere gli  oggetti  di  legno  da  lavorarsi 
al    banco  di  falegname 

MORTALITÀ.    V.    Assicurazioni. 

MORTALITÀ  DEI  BAMBINI.  V.  Al- 
lattamento. 

MOSAICO.  V.  Musaico. 

MOSCHE  {comuni).  Zola  descrisse  i 
misfatti  della  mosca  dorata.  È  una  bella 
mosca  dai  riflessi  metallici,  piuttosto  di 
bronzo  che  d'oro:  una  di  quelle  mosche 
che  i  giapponesi  imitano  a  perfezione  in 
spille  per  cravatta.  I  naturalisti  le  die- 
dero un  nome  da  imperatore  romano  : 
Lucilia  C cesar,  e  come  Cesare  imperatore 
ha  i  suoi  morituri.  La  bella  mosca  del 
romanziere  francese  porta  con  sé  i  germi 
deKa  corruzione  del  secondo  impero,  e  li 
distribuisce  a  quella  società  imbelletta- 
ta che  non  dimenticava  le  tinture  per  i 
capelli  ed  i  baffi  quando  altri  avrebbe 
trovato  solamente  pensiero  di  pianto. 
È  un  bello  animale  che  diffonde  intorno 
il  virus  della  fiacchezza,  i  microbi  della 
degenerazione  morale.  Parlando  della  mo. 
sca  comune,  di  quella  che  si  trova  un 
po'  dappertutto,  nella  stalla  e  nel  pa- 
lazzo è  davvero  un  animale  pericoloso, 
benché  non  appinzi  come  le  vespe  delle 
vigne  e  le  guépes  di  Alfonso  Karr...  in- 
setti letterari  che  hanno  fatto  prudere 
la  pelle  a  molti  di  Parigi,  benché  fossero 
nati   al   bel   sole   di    Provenza. 

Perchè  Domine  Giove  abbia  creato  1« 
mosche  lo  domandava  già  il  comico  gre- 
co. Ma  certi  perchè  aspettano  ed  aspet- 
teranno ancora  per  un  po'  di  tempo  una 
risposta  almeno  plausibile:  noi  piglian- 
do il  mondo  cosi  com'è  stato  fatto,  ado- 
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periamoci    almeno    a    conoscere    i    nostri 
nemici    ed    a    combatterli    energicamente. 

I  nemici  piccoli  sono  i  più  pericolosi 
perchè  o  non  si   vedono  o  non   si   curano. 

La  mosca  comune  è  la  Musca  domesti- 
ca dei  naturalisti:  ma  anche  altre  mo- 
sche vengono  a  visitarci  nelle  case.  Pas- 
sano per  le  finestre  la  Musca  rudis  e  la 
Stabulans;  la  Sarcophaga  camaria  va  nel- 
le dispense  a  deporre  la  sua  progenitura 
sulla  carne,  attirata  dall'o- 
dore insieme  alla  mosca  -jo- 
mìtoria:  entra  per  le  fine- 
stre spalancate  la  mosca  dei 
cadaveri...  giacché  le  recenti 
osservazioni  del  Laboulbène 
hanno  dimostrato  che  il  ca- 
davere umano  è  pasto  di 
tutta  una  coorte  di  insetti, 
il  cui  catalogo  dovrebbe  essere  esaminato 
un  poco  dagli  oppositori  arrabbiati  della 
cremazione. 

{Distruzione).  Si  applichi  una  tela  me- 
tallica alle  finestre  della  cucina.  Così  si 
trattengono  le  mosche  e...  si  evitano  le 
lustrazioni  della  cuoca. 

Somma  nettezza.  Le  mosche  abbondano 
dove  i  cascami  della  cucina  e  gli  avanzi 
di  tavola  non  sono  religiosamente  elimi- 
nati. 

I  letamai  siano  lontani  dalle  case  e 
siano  sparsi   di   solfato  di  ferro. 

Per  le  finestre  e  le  porte  giovano  le 
reti  di  spago  e  meglio  ancora  quelle  così 
dette  cortine  giapponesi  fatte  di  pezzetti 
di  cannuccia  infilati,  con  qualche  perla 
di  vetro.  Questi  fili  isolati  devono  pen- 
dere a  mo'  di  frangia  alla  distanza  di 
un  centimetro.  Le  correnti  le  fanno  oscil- 
lare, con  un  ondeggiamento  grazioso  e  le 
mosche  difficilmente  si  permettono  di  pas- 
sare. 

Con  un  poco  di  buona  volontà  e  con 
pezzi  di  cannuccia  colorita  si  possono  co- 
sì  ottenere  dei  motivi  ornamentali. 

Ogni  casa  in  cui  si  sa  che  esiste  l'i- 
giene e  che  è  cosa  buona,  dovrebbe  avere 
di  quei  coprivivande  di  tela  metallica  e 
delie  campane  di  vetro,  almeno  per  i  dol- 
ci ed  il   form.aggio. 

Contro  le  mosche  si  adoperava  l'arse- 
nico. Un  po'  di  arsenico  nero  bagnato 
si  ossida  al  contatto  dell'aria  e  produce 
dell'acido-  arscnioso.  Questo  arsenico  in 
commercio  è  detto  fuor  di  proposito  co- 
balto. Migliore  è  l'infuso  di  legno  quas- 
sie, il  decotto  dì  foglie  di  noce,  che  uc- 
cidono le  mosche  ma  non  avvelenano  l'uo- 
mo. 

Le  mosche  rifuggono  da  parecchi  odori. 

L'olio  di  balena  le  tiene  lontane,  ma 
non  è  tollerato  dall'uomo.  L'olio  di  lau- 
ro è  pure  loro  antipatico,  come  l'odore 
di    canfora.    V.    Pref arati. 

(.Infezioni).  Il  Grassi  dimostrò  che  le 
mosche  possono  diffondere  le  uova  dei 
vermi  parassiti.  Queste  uova  sono  micro- 


scopiche e  non  tutte  sono  digerite.  Pen'i 
sate  se  i  germi  dei  microbi  delle  malattie 
non  possono  così  essere  diffusi.  Si  sa  che 
una  superficie  umida  non  diffonde  intor- 
no germi  di  microrganismi  :  ma  le  mo- 
sche vengono  in  loro  aiuto.  Sono  i  veri 
untori  ; 

«  Car  la  mori,  l'agonie  et  la  corriiftion 
Soìit  ici-bas  le  seul  ?nistérieicx  desastre 
Où.  l'in  se  et  travaille  cn  mime  temfs  que 
l'astre  ». 
(V.    Hugo). 

La  mosca  va  sulle  cose  senza  nome  e 
sugli  alimenti;  trasvola  dall'ospedale 
alla  tavola  imbandita,  dalla  cloaca 
alla  bacheca  del  confettiere,  dal  putri- 
dume alle  labbruzze  di  rosa  del  bam- 
bino. 

Il  corpo  della  mosca  è  coperto  di  peli 
piccolissimi  :  la  tromba  con  cui  succhia 
il  suo  alimento  ne  è  irta  :  alle  zampe  ha 
dei  pennacchi  di  peli  glandolari  attac- 
caticci con  cui  può  camminare  sul   vetro. 

Per  quanto  la  mosca  lavori  continua- 
mente a  pulirsi  il  corpo,  chi  ha  osservato 
al  microscopio  questo  insetto  sa  quante 
immondezze  lo  ricoprano.  Chi  va  al  mo- 
lino s'infarina  e  non  si  vive  da  animale 
pulito   fra   le   immondezze. 

(Parassitismo).  Le  uova  delle  mosche 
possono  talora  svilupparsi  nel  ventricoo 
dell'uomo.  La  larva  vermiforme  che  se 
ne  sviluppa,  portata  per  una  combina- 
zione nel  ventricolo,  campa  di  quei  su- 
ghi. Da  commensale  diventa  parassita. 
Il  fatto  era  già  noto  ai  vecchi  medici,  che 
lo  dissero  miaisis. 

I  libri  di  zoologia  medica  abbondano 
di  fatti  simili,  cioè  di  uova  di  insetti 
che  si  svilupparono  nel  corpo  dell'uomo, 
e  fra  i  più  recenti  quello  descritto  dai 
professori  Perroncito  e  Graziadei  di  To- 
rino. 

Questa  ospitalità  che  il  ventricolo  dà 
per  forza  a  degli  esseri  il  cui  posto  è  il 
letamaio  non  avviene  senza  proteste.  So- 
no proteste..,    di   ventricolo. 

La  Musca  nigra,  la  Cibaria,  la  Calli- 
■phora  vomitoria,  la  Lticilra,  la  mosca  dei 
cani  (^Anthomia  canicularis),  la  IMid/ea 
vomituritionis,  VElofilo  fendalo  ed  altri 
ditteri  —  giacché  le  mosche,  che  hanno 
due  sole  ali  da  molto  tempo  e  delle  due 
che  hanno  perduto  sono  rappresentate  da 
due  rimasugli,  appartengono  ai  ditteri 
—  vennero  così  trovati  a  far  da  parassiti 
occasionali  nelle  cavità  dell'uomo. 

Nel  Medicai  Record  del  18S2  si  narra 
il  caso  curioso  di  larve  di  mosca  che  si 
sviluppano  sotto  la  pelle  dei  Pawes.  Que- 
sti Pawres  sono  delle  tribù  che  cacciano 
il  gorilla,  avversario  da  non  disprezzare; 
ora  anche  il  gorilla  va  soggetto  a  degli 
ascessi  sotto  la  pelle  predotti  da  queste 
larve.  Come  passino  sotto  la  pelle  non 
si   sa  :    ma  s'indovina. 

Se  vanno  dentro,  possono  più  facilmcn- 
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te  star  fuori,  ed  ì  medici  che  non  sono 
più  giovani,  ricordando  i  tempi  in  cui 
la  nettezza  negli  ospedali  non  era  curata 
come  ora,  potranno  darvi  delle  descri- 
zioni poco  saporite  ma  vere.  Il  Van  Be- 
neden  narra  il  caso  di  un  mendicante 
che  venne  veramente  divorato  dalle  larve 
delle  mosche. 

(Pre-parati  contro  le  vioscJie).  Se  ne 
trovano  molti  in  vendita.  Il  migliore  è 
il  Tatigle-foot.  Un  preparato  simile  si 
può  fare  facendo  fondere  a  caldo:  co- 
lofonia, 112  p.  ;  olio  di  ricino,  60.  Si  ri- 
mescola e  si  aggiungono:  miele,  24  p.  ; 
acqua  nella  quale  si  fecero  bollire,  10  p. 
di    legno   quassio,    loo.    V.    Insetti   nocivi. 

{Trafitture).  Non  parliamo  neppure 
delle  ferite  che  possono  fare  certe  mo- 
sche come  l'ippobosca  del  cavallo,  le  mo- 
sche del  carbonchio,  Siimdium  hemato- 
bzum  ed  i  Mosquitos  feroci  che  nell'au- 
tunno vivono  a  nugoli  al  banco  di  Terra- 
nova. Un  medico  della  marina  francese, 
il  dottore  Treille,  descrisse  questa  spe- 
cie moderna  di  fiaga  d'Egitto.  Egli  do- 
vette curare  nell'infermeria  della  nave 
sessantaquattro  marinai  che  erano  stati 
assassinati  dal  morso  feroce  di  questi 
simuliì  assetati  di  sangue.  Si  ricorda  la 
pena  dei  mosconi  e  delle  vespe  nell'in- 
ferno : 

«  Elle  rigavan  lor  di  sangue  il  volto 
Che,  mischiato  di  lacrime,  ai  lor  fiedl 
Da   fastidiosi   vermi   era    raccolto  ». 

{Sviluppo).  La  mosca  depone  le  uova 
nell'immondezze,  nella  cloaca,  nel  leta- 
maio, nei  fimo  della  stalla.  La  larva  che 
ne  nicchia  ha  l'apparenza  di  un  vermetto. 
Poi  passa  allo  stato  di  crisalide  ed  un 
giorno  si  sveglia  rinnovellata,  coll'ali, 
colle  centinaia  di  occhi,  colla  tromba  per 
succhiare  i  liquidi  e  parte  per  l'aria,  a 
farne  di  quelle  che  non  si  dovrebbero  fa- 
re,  né  per   l'igiene   né  per  altro. 

MOSCHE  VOLANTL  {Visione).  Seno 
prodotte  da  corpicciuoli,  da  corpuscoli 
bianchi  e  da  cellule  morte  che  si  trova- 
no nell'umore  acqueo,  tra  la  cornea  ed 
il  cristallino  che  proiettano  sulla  retina 
la   loro   ombra. 

MOSQUITOS.   V.   Zanzare,  Mosche. 

MOSTARDA.  «  Di  tutto  si  può  fare 
una  mostarda  »  diceva  il  signor  de  la 
Palisse.  Metà  senape  e  metà  verdure  pro- 
fumate, il  tutto  bagnato  con  aceto,  col- 
l'iggiunta  di   un   poco   di   zucchero;   ecco 

a    formo! a    omnibus. 

1.  vero  che  l'aceto  non  sviluppa  l'es- 
senza di  mostarda  come  l'acqua  :  ma  co- 
me sapore  vi  si  sposa  tanto  bene  che  nes- 
suna delle  marche  che  si  vendono  ne  è 
priva.  Non  c'è  necessità  d'altronde  di 
cauterizzare  la  bocca  colla  senape  for- 
tissima, che  si  trova  ancora  sui  tavoli 
d'albergo  del  Piemonte.  Quest'essenza, 
potentemente    antisettica,     si     svilupperà 

i   nell'intestino  a  poco  a  poco. 


le  mostarde  sono  in- 
capperi,   aglio,    ac- 


i 


I  sapori  usati  per 
finiti.     Si     triturano 

ciughe,  insalata,  prezzemolo,  estragone, 
cerfoglio,  nasturzio;  vi  è  chi  vi  aggiun- 
ge anche  dei  fichi,  delle  pere  mature, 
del   sugo   d'uva. 

In  questo  modo  si  ottengono  le  mostar- 
de rinomate,  che  si  dicono  diafane  pre- 
cisamente perchè  sono  opache,  e  ci  arri- 
vano da  Dijon,  da  Bordeaux,  da  Parigi 
a  milioni  di  barattoli. 
Se  ne  fabbricano  an- 
che delle  eccellenti  a 
Torino  ed  a  Milano; 
ma  i  salumieri  conti- 
nuano a  comprare  di 
preferenza  la  merre 
estera,  che  si  vende 
più  cara. 

Ricordiamo,  la  splen- 
dida mostarda  che  si 
trova  nei  ristoranti   di 

Anversa.  Al  mattino  passa  un  carretto 
ad  approvvigionare  i  ristoranti  di  questa 
leccornia,  come  si  praticava  una  volta  a 
Parigi. 

Sotto  Luigi  XI,  vi  era  infatti  la  cor- 
porazione dei  sauciers,  che  andavano  in 
giro  all'ora  del  pranzo  a  spacciare  le  Io. 
ro  salse,  gridando  per  le  vie:  salsa  al- 
l'aglio,   alle   cipolle,    ai    cornichons,   ecc. 

MOSTARDA  DI  CREMONA.  Difficil- 
mente  si  potrà  preparare  in  casa  al  prez- 
zo a  cui  si  vendono  oggi  nell'inverno 
certe  mostarde  che  soiio  fatte  colla  me- 
lassa e  col  glucosio;  mentre  invece  le 
buone  qualità  sono  preparate  collo  zuc- 
chero  cristallizzabile. 

Vi  sono  due  modi.  O  si  possono  confet- 
tare le  frutta  al  liquido,  nel  modo  in- 
dicato, oppure  —  per  farla  breve  —  si 
comperano  i  frutti  canditi  che  si  possono 
trovare  dagli  specialisti  a  3  lire  al  chilo. 

Si  prepara  una  salsa  con  una  bottiglia 
di  vino  di  Malaga  e  due  chilogrammi 
di  siroppo  a  30".  Si  aggiunge  della  se- 
nape preparata  a  freddo  con  del  vino 
di  Marsala  e  se  ne  mette  secondo  i  gu- 
sti. In  generale  andrà  bene  una  libbret- 
ta  di  senape  cioè  300  grammi. 

Se  i  frutti  sono  comperati  già  canditi 
si  faranno  bollire  un  poco  nel  siroppo 
prima    di    aggiungere    la    senape. 

Ricordarsi  che  la  senape  sviluppa  il 
suo  odore  ed  il  sapore  acre  coll'agita- 
zione. 

MOSTARDA  INGLESE.  Senape  bian- 
ca, I  chilogr.  ;  senape  nera,  i  ;  zucchero, 
i;  vino  chiaretto,  5  litri;  aceto  forte, 
mezzo    litro. 

Lo  zucchero,  a  cui  sarà  unita  la  cortec- 
cia di  un  limone  finamente  sminuzzata, 
si  scioglie  nel  vino  caldo,  ed  il  tVitto  si 
aggiunge  al  miscuglio  delle  due  qua- 
lità di  senape  in  un  piatto  di  terra  in 
cui  si  lascia  per  due  giorni  a  tempera- 
tura  moderata. 


M 


r-     10 


MOSTARDE  -  MOTOCICLETTA 


M 


Dopo  si  aggiunge  l'aceto  e  si  mette  in 
vasi   di  vetro  o  di   terra. 

Si  condensano  sino  alla  metà  del  loro 
volume  IO  litri  di  mosto  e  si  aggiungono 
350  grammi  di  zucchero.  Invece  del  mo- 
sto si  potrà  adoperare  la  mostarda  d'u- 
va. Si  aggiungono  dopo:  senape  bianca 
I  kg.  ;  senape  nera,  1  ;  una  buccia  di  2 
limoni  tagliuzzata;  e  le  seguenti  poi- 
veri:  semi  di  cornino,  15  gr.  ;  anici,  15; 
cannella,  15;  zenzero,  7,5;  chiovi  di  ga- 
rofani, 7,5;  noce  moscata,  3,75;  macis, 
3.75;   vaniglia,   2. 

11  miscuglio  delle  droghe  col  mosto 
deve  esser  fatto  a  caldo. 

MOSTARDE  DIVERSE.  Non  bastano 
le  note  fondamentali  date  precedente- 
mente della  composizione  di  tutte  le 
mostarde  della  terra? 

Non  fa  onore  alle  cuoche  questo  bi- 
sogno di  condimenti  addizionali.  I  pa- 
droni di  albergo  sanno  che  il  consumo 
della  mostarda  è  in  ragione  inversa  del- 
l'abili.à  del  cuoco  nel  cuocere  il  rost- 
beaf. 

_^  vero  che  la  mostarda  è  un  buon  di- 
sinfettante ed  un  eccitante  di  valore, 
tanto  che  ogni  battello  olandese  doveva 
portarne  una  provvigione;  ma  Wan  Svvie. 
ten  ci  narra  di  aver  veduto  morire  un 
uomo  che  aveva  oltrepassata  la  misura, 
ed  il  battello  olandese...  diventa  così 
quello    della   leggenda. 

In  compenso  non  si  dimenticò  la  sena- 
pe nella  medicina  e  Boéhrave  guarì  dal- 
le convulsioni  una  signora  di  Amster- 
dam con  questo  recipe  contro  la  febbre 
che  venne  anche  vantato.  Sentite  Paolo 
d'Egina  :  «  Napy  id  est  sinapi  calefacit 
ac  sanat  in  quarto  abscessu  ». 

Dunque...  il  napy  è  cosa  buona,  ed  ecco 
una  vecchia  ricetta  di  mostarda  che  ven- 
ne trovata  fra  vecchissime  carte  e  che 
si  garantisce  altrettanto  buona  quanto 
autentica  : 

Senape,  oncie  sei;  rossi  d'uovo  cotti, 
due;  alici,  num.  3;  capperi  grossi,  nu- 
mero, 3;  aglio,  uno  spicchio;  aceto  di 
estragone,  due  litri;  olio  d'olivo,  due 
cucchiai;  sale,  mezz'oncia;  zucchero,  2 
oncie;  pepe,  3  gr. 

Vi  è  un  miscuglio  di  vecchi  pesi  e  di 
sistema  metrico  decimale...  carattere  dei 
tempi  di  transizione  a  cui  corrisponde 
la  ricetta. 

La  mostarda  americana  Josse  è  prepa- 
rata  in  grande  nel   modo  seguente: 

Prezzemolo,  crescione,  scalogne,  di  cia- 
scuno mezzo  fascio;  semi  di  sedano,  30 
gr.  ;  2  spicchi  d'aglio;  olio,  120  gr.  ;  spe- 
zie, 125  gr.  ;  cime  dì  timo  fresco,  15  gr.  ; 
cannella  di  Ceylan,  15  gr.  ;  garofani  in 
polvere,  4  gr.  ;  aceto  e  senape  quanto  è 
necessario  per  ottenerne  ja  litri. 

Si  pesta  il  tutto  in  un  mortaio  dì  legno 
sino  ad  ottenerne  la  consistenza  pastosa. 

Molto  rinomata  in  Francia  è  la  mestar- 


da   Soyez,   fatta  in  modo  poco  differente. 
ÌÈ  profumata  . 

Preziemolo,  cerfoglio,  mezzo  fascio;  ci- 
polline, id.  ;  aglio,  tre  spicchi;  sedani, 
un  qo'arto  di  fascio;  olio,  120  gr.  ;  sale, 
250  gr.  ;  spezie,  '60  gr.  ;  essenza  di  timo, 
40  goccie;  id.  di  cannella,  30  goccie  ; 
id.   dì  estragone,  3  goccie. 

Il  tutto  si  pesta  con  aceto  e  senape  e 
si  mette  in  vasi  di  vetro  e  di  terra,  con- 
servandoli in  luogo  umido.  Come  si  scor- 
ge, i  fabbricanti  che  vendono  questo  pre- 
parato a  ottanta  centesimi  il  vasetto  pos- 
sono  guadagnarci. 

MOSTO.  {Stroppa).  Poiché  lo  zucchero 
di  uva,  il  vero  glucosio  maturato  nei 
grappoli  abbondanti,  costa  molto  meno 
dello  zucchero  cristallino,  sia  di  canna, 
di  sorgo  o  di  barbabietola,  che  ci  vendo- 
no i  droghieri,  si  potrà  preparare  il  si' 
top  de  razsin. 

La   regola  è  sempliciss'ina. 

Si  fa  bollire  un  volume  di  mosto  fin- 
ché sia  ridotto  ad  un  sesto. 

Dopo  sì  lascia  raffreddare  e  si  versa 
in  un  altro  rec'pientc  avendo  cura  che 
non  vi   passi   la  posatura. 

L'uva  contiene  troppi  fermenti  per  es- 
sere sicuri  che  il  siroppo  così  preparato 
sia  immune  da  pericoli.  La  cottura  non 
basta  per  distruggere  tutti  ì  germi  e  vi 
sono  dei  microrganismi  che  reggono  alla 
temperatura  dell'ebollizione,  ai  100  gradi, 
meglio  di  quel  diavoletto  della  leggenda 
che  stava  nelle  pentole  e  faceva  sollevare 
il    coperchio. 

Sarà  adunque  prudente  di  assicurare  il 
siroppo  così  preparato  aggiungendovi  un 
poco   di  buono  spirito  òi   vino. 

Basteranno  50'  grammi  per  litro  e  chi 
avrà  cura  di  chiudere  bene  le  bottiglie 
e  dì  conservarle  in  cantina  troverà  in 
estate  la  più  economica  delle  bevande 
rinfrescanti. 

Volendo  profumare  questo  siroppo  si 
aggiungeranno  le  solite  essenze,  che  co- 
stano tanto  poco...  Tanto  poco,  che  biso- 
gnerà raccomandare  alle  lettrici  di  non 
metterne  troppo. 

IV^OSTO.   V.    Macc^in. 

MOTOCICLETTA.  Sì  fecero  dapprima 
dei  tricicli  automobili  e  si  esagerò  nella 
potenza  del  motore.  In  alcuni  modelli 
occorreva  anche  portare  seco  una  provvi- 
sta d'acqua  per  il  raffreddamento  dei 
prod'otti  della  combustione.  La  velocità 
media  è  tre  volte  maggiore  di  quella 
delle  biciclette:  un  pìccolo  treno  più  ce- 
lere dei  celebri  trenini  sussidiari  delle 
nostre  ferrovie. 

S«tto  il  governo  di  forti  corridori  è  un 
cavallo  domato  che  corre  con  la  velocità 
dei  quattro  venti  e  può  avere  motori  po- 
derosi :  per  il  comune  è  bene  che  non  su- 
peri la  forza  di  due  cavalli-vapore. 

Il   motore  è  essenzialmente  un  cilindro 

406- 


MOTOSACOCHE  -  MUFFE: 


con  ali  di  metallo,  nel  quale  avviene  la 
detonazione  di  un  mistcuglio  di  aria  e 
di  benzina. 

Vi  è  quindi  annesso  un  serbatoio  di 
quest'essenza    di    petrolio. 

In  alcuni  modelli  questo  serbatoio  si 
può    levare. 

Sebbene  i  motociclisti  abbiano  un  pun- 
tiglio contro  le  ferrovie,  una  specie  di 
disdegno  da  ricordare  l'avversione  di 
Rossini  e  di  Mery  per  l'invenzione  di 
Stephenson  ;  sebbene  giurino  che  la  loro 
motocicletta  non  ha  mai  viaggiato  nel 
vagone-bagagli,  questi  sono  fropos  de 
chasseur  e  più  d'una  volta  occorre  ri- 
nunciare alla  autonomia  sulle  strade  pro- 
vinciali   e   pigliare    il    tJ^eno...    .^ 

Ora  le  ferrovie  non  ammettono  i  li- 
quidi infiammabili  nel  bagagliaio  ed  ec- 
coci costretti  di  versare  la  benzina  sul 
piazzale  della  stazione.  In  questo  caso 
il  serbatoio  mobile  può  essere  utile.  Stac- 
cato, avvolto  in  un  giornale  come  ogget- 
to innocente  è  nascosto  sotto  la  mantel- 
lina e  così  il  liquido  pericoloso  viaggia 
nei  vagoni  per  i  viaggiatori  'in  barba  a 
tutti    i    regolamenti. 

Si  conosce  quanta  importanza  abbia  la 
lubrificazione  nelle  macchine.  Si  consu- 
ma più  olio  nella  meccanica  che  per  l'in- 
salata e  non  manca  alle  motociclette  un 
rispettabile  recipiente  di  olio  per  evita- 
re  gli   attriti    ed   il    riscaldamento. 

Il  cilindro  è  alato,  come  negli  automo- 
bili, cioè  munito  di  coste  metalliche 
sporgenti  affinchè  si  raffreddino  presto 
i    prodotti    dell'interna    combustione. 

Come  negli  automobili  vi  è  un  carbura- 
tore, nel  quale  l'aria  aspirata  gorgo- 
glia attraverso  all'essenza,  poscia  il  mi- 
scuglio, viene,  diremo  così,  allungato  in 
una  maggior  quantità  di  aria  affinchè 
abbia    le   più   adatte   proporzioni. 

L'accensione  del  miscuglio  »"^  general- 
mente data  da  una  scintilla  elettrica 
mercè  un  accumulatore  ed  un  piccolo  roc. 
chetto.  Alcune  volte  invece  si  usa  ura 
macchinetta  magneto-elettrica  speciale 
invenzione   di   Simms-Bosch. 

Dal  motore  alla  ruota  motrice  la  tra- 
smissione generalmente  è  fatta  per  mezzo 
di  una  cinghia  o  di  una  catena.  Si  pre- 
ferisce la  cinghia,  perchè  in  certi  casi 
può   scorrere   nella   puleggia   {derapage^. 

Freni  potenti,  forchetta  elastica,  in- 
grassamento automatico,  valvole  automa- 
tiche... La  motocicletta  è  un  vero  orga- 
nismo, nel  significato  antico  della  pa- 
rola, cioè  non  ammette  parti  inutili  o 
pleonasmi. 

MOTOSACOCHE.  Piccolo  motore  leg- 
gero che  si  può  adattare  alle  comuni  bi- 
ciclette. 

MUCINA.  Albuminoide  esistente  nel 
muco. 

MUCOSE  {Memb;nne).  Epiteli  che  ri- 
vestono le  cavità  comunicanti  con  l'ester- 


no, cioè  quelle  che  servono  alla  nutri- 
zione ed  alla  respirazione  e  quelle  uro- 
genitali. 

La  mucosa  digerente  si  continua  con 
la  congiuntiva  dell'occhio  per  il  canale 
lacrimale  e  con  la  mucosa  dell'orecchio 
medio  per  le  trombe  d'Eustacchio.  V- 
Orecchio. 

MUFFA  DEI  MURI.  È  alimentata 
dalla  sostanza  organica  che  ascende 
(V.  Capillarità  del  iuolo).  Può  svilup- 
pare dei  gas  arsenicali  da  certe  tappez- 
zerie  verdi. 

MUFFA  DEL  PANE.  Il  pane  muffito 
può  essere  un  vero  veleno,  e  per  non  par- 
lare delle  ricerche  antiche  degli  igie- 
nologi  su  questo  argomento  noteremo  le 
belle  e  recenti  esperienze  del  Gosio.  Que- 
sti ottenne  di  coltivare  la  muffa  glauca 
della  polenta  sul  pane.  Questa  muffa  ha 
la  siTa  influenza  nella  produzione  della 
pellagra,  che  si  trova  pure  in  gente  che 
non  può  essersela  procurata  colla  farina 
di   mais   alterata. 

La  composizione  chimica  —  specialmen-  _  - 
te  notevoli  i  fenoli  aromatici  —  è  identi-  wi/i 
ca  nel  fungo  della  polenta  ed  in  quello  ■  »  ' 
del  pane. 

MUFFA  DEL  VINO.  Prima  di  tutto 
si  deve  adoperare  l'olio,  agitando  250 
grammi  di  buon  olio  di  olive  in  un  et- 
tolitro di  vino.  Si  agita  a  lungo  e  quin- 
di  si   lascia  in   riposo. 

MUFFE  DELLE  BOTTI.  Il  metodo 
migliore  consiste  nell'uso  di  un  poco  di 
acido  solforico. 

Il  barile  ammalato  (anche  le  malattie 
umane  spesso  hanno  per  causa  delle  muf- 
fe) sarà  lavato  secondo  i  consigli  del 
Mauraené,  con  un  poco  di  acido  solfori- 
co: se  il  barile  è  secco  bastano  200-30C 
grammi.  Bisogna  aver  cura  che  l'acide 
passi  dappertutto  sulla  superficie  inter- 
na del  barile.  Dopo  si  laverà  ad  acqua 
e  quindi  con  del   latte  di  calce. 

L'allume  è  nocivo,  alla  lunga,  alla  sa- 
lute,  ma  riesce  efficacissimo. 

L'olio  di  vetriolo,  fatto  rapidamente 
passare  su  tutta  la  superficie  interna  del 
vaso  distrugge  le  muffe  e  carbonizza  i 
miceli  di  questi  maledetti  vegetali,  che 
si    addentrano   nel    tessuto   de)    legno. 

Riesce  pure  molto  bene  una  soluzione 
di  allume  di  rocca,  con  cui  si  lavano  ac- 
curatamente le  botti   ammalate. 

Il  Merle,  di  Sainte-Toy-les-Lyon,  con- 
sigila  di  lavare  le  botti  con  acqua  bol- 
lente aggiungendovi  un  quinto  di  acido 
solforico.  ."    '. 

Dopo  si  lavano  una  seconda  volta  con 
decotto  di  senape,  alla  dose  di  100  gr. 
per    ogni    litro    di    acqua. 

La  senape  sarebbe  ottima  per  distrug- 
gere «lo  ultime  idee»  del  sapore  di  un 
muffito,    li    consiglio   da    provare. 

M^JFFE.  {Botanica).  Le  muffe  sono  dei 
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veri  funghi  e  quel  velluto  che  sporge 
dai  corpi  muffiti  è  formato  da  filamenti 
die  producono  le  spore  destinate  alla 
moltiplicazione.  Il  vero  corfo  della  muf- 
fa, fatto  di  sottili  filamenti,  si  sviluppa 
nell'interno  del  corpo  che  muffisce.  Per 
lo  sviluppo  delle  loro  spore  e  per  la  loro 
vegetazione    occorre    una    certa    umidità. 

ij' re  giudizi).  Le  muffe  non  si  formano 
spontaneamente,  ma  si  moltiplicano  me- 
diante   le    loro    spore    disperse    dall'aria. 

(J'reveiizione').  Tutte  le  muffe  vengono 
uccise   dall'anidride    solforosa. 

MUFLONE.  Specie  di  montone  selva- 
tico  che    esiste    nella    Sardegna. 

MUGGINI.  Pesci  marini  che  pos- 
sono anche  trovarsi  nel  corso  inferiore 
dei  fiumi  e  nelle  lagune.  Alcuni  giungo- 
no alla   lunghezza   di  70  centimetri. 

MURENA.  Il  siero  del  sangue  è  ve- 
lenoso.   V.    A?tguiUa,    Grongo. 

MURI.  {Silicizzazio7ie).  Formazione  di 
silicato  di  calcio,  che  si  produce  sui  mu- 
ri quando  sono  freschi  e  vengono  imbi- 
biti di  vetro  solubile,  il  che  non  esclu- 
de che  anche  il  carbonato  di  calcio  già 
fiormato  non  si  indurisca  di  piii  cam- 
biandosi   in   un  siliciocarbojiato. 

Col  gesso  invece  il  vetro  solubile  for- 
ma del  silicato  di  calcio  e  del  solfato 
di    soda    o    di    potassa. 

Il  solfato  di  soda  cristallizzando  di- 
minuisce la  solidità  dei" l'intonaco  ;  quindi 
in  questo  caso  si  adopererà  il  vetro  so- 
lubile  di   potassa. 

MURI  UMIDI.  Sono  numerosi  i  segre- 
ti; ma  per  regola  poco  efficaci.  Alcuni 
consigliano:  Polvere  di  mattoni,  parti 
10;  id.  di  porcellana,  10;  sabbia  fine,  i; 
litargirio,  i,  ridotto  a  vernice  con  l'olio 
di    lino.    Altri    ricorrono   alla   vaselina. 

Secondo  il  consiglio  di  molti,  si  ap- 
plichi dapprima  col  pennello  una  solu- 
zione di  300  grammi  di  buon  sapone  in 
un  litro  di  acqua  alla  temperatura  del- 
l'ebollizione; quindi  si  applichi  allo 
stesso  modo  una  soluzione  fredda  di  200 
grammi  di  allume  in  quattro  litri  di 
acqua. 

Si  ripeta  parecchie  volte  quest'operazio- 
ne, finché  siasi  ottenuta  la  perfetta  im- 
permeabilità   per    l'acqua. 

Bastano  generalmente  quattro  applica- 
zioni. 

Badare  che  il  muro,  prima  di  ogni  nuo- 
va applicazione,  sia  bene  asciutto. 

(Verificazione).  I  metodi  igrometrici 
non  si  possono  volgarizzare.  Diremo  a- 
dunque  solamente  che  si  deve  diffidare 
delle  case  in  cui  il  sale  è  umido  anche 
nelle  belle  giornate  e  le  decorazioni  del 
soffitto  sono  alterate,  bianchiccie  per  la 
fermentazione  nitrica  che  vi  si  è  svilup- 
pata. 

Si  consiglia  pure  di  appendere  ad  un 
centimetro  di  distanza  dal  muro  un  fo- 
glietto di  colla  di   pesce. 


Se  il  muro  è  umido  preste  questo  fo- 
glietto  si   piega. 

MURRINE.   V.  spato  fliiore. 

MUSACEE.  Amplissimo  fogliame,  di. 
un  verde  vellutato  è  proprio  di  queste 
erbe  gigantesche  coltivate  nei  giardini. 
La  lilusa  paradisiaca  nativa  dell'Asia 
Meridionale  dà  la  profumata  banana  in 
grossissimi  grappoli.  La  Musa  textilis 
delle  Filippine  serve  a  far  tessuti  con  le 
fibre  del  peduncolo  delle  foglie.  Vi  ap- 
partiene pure  la  Ravenala  o  pianta  del 
viaggiatore,  che  trattiene  l'acqua  con  la 
guaina   delle   sue   foglie. 

MUSAICO.  Composizione  di  pietre  e 
di  pezzi  di  smalti  coloriti.  Si  distinguo- 
no i  pavimenti  a  musaico,  detti  anche 
alla  veneziana,  i  musaici  artistici  pei 
decorazione  ed  i  piccoli  musaici  usati 
come    gioielli.    V.    Mastice    per    musaico. 

MUSARAGNO.  Piccolo  mammifero  in- 
settivoro  che  esala  da  ghiandole  speciali 
un  'profumo  di  muschio.  È  abbastanza  co- 
mune. 

MUSCHI.  I  muschi  sono  delle  critto- 
game con  un  abbozzo  di  fusto,  di  foglie  e 
di  radici.  Si  riproducono  per  spore,  le 
quali  maturano  in  forma  di  una  polvere 
sottile  entro  delle  urnette  alla  sommità 
dei   loro  piccoli   steli. 

Si  Usano  per  imballaggio  ed  anche  per 
pagliericci.  Ne  esistono  delle  specie  ac- 
quatiche, viventi  negli  stagni  nei  quali 
sono    formatrici    di    torba. 

MUSCHIO.  £  la  secrezione  di  una 
ghiandola  che  si  trova  sotto  l'ombellico 
di    un    piccolo    mammifero    asiatico. 

Si  usa  come  antispasmodico  e  come 
profumo. 

MUSCHIO  MARINO  {Zoologia).  Si 
vende  in   vasellini   ed   ha   l'apparenza   di 


Muscìiio   marino. 

una  pianticella  di  asparaginea.  È  inve- 
ce un  prodotto  animale,  una  specie  di 
corallo  di  natura  cornea,  che  viene  ste- 
rilizzato e  tinto  in  verde.  Al  microsco- 
pio si  scorgono  le  nicchie  che  ospitavano 
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i  piccoli  animali.  V.  Corallo^  Celente- 
rati. 

MUSCHIO  TINTO.  Il  .Tiuschio  {muffa) 
giova  a  ricoprire  i  vasi  di  fiori  nell'in- 
verno, le  jardinières,  i  vasi  sospesi,  con- 
tengano delle  piante  vive  o  dtlle  piante 
artificiali. 

Si  usa  di  colorire  questi  muschi,  che 
perdono  il  loro  bel  verde  di  erba  fresca 
immergendoli  in  una  soluzione  di  indaco, 
e,  meglio  ancora,   di   solfato  di   rame. 

I  muschi  così  tinti  saranno  fatti  sec- 
care in  luogo  asciutto  e  si  conservano  in 
pacchi. 

Si  ottengono  degli  splendidi  risultati 
immergendo  il  muschio  perfettamente 
disseccato  in  una  soluzione  di  anilina 
solferino  nell'alcool.  Si  ottengono  così 
degli  strani  e  graziosissimi  «  effetti  di 
luce  ». 

.Naturalmente  questo  metodo  gioverà 
solamente  per  il  muschio  che  deve  ornare 
i   vasi    di    fiori    finti    o   di    fiori   secchi. 

MUSCHIO  VEGETALE.  Il  muschio 
vegetale  ha  un  dipresso  gli  cfiefti  del 
muschio  animale,  adoperato  dai  farma- 
cisti  e  dai   profumieri. 

Quello  che  si  vende  in  vasi  è  il 
Mimulus  moschatus,  dai  fiorellini  gialli: 
ma  esistono  altre  piante  che  danno  lo 
stesso  profumo  :  la  Malva  muschiata,  l'a- 
belmosch,  che  è  un  Hibiscus,  VAdoxa 
ma  schat  ellina,  un  Erodio,  la  Centatirea 
moschate'lina. 

MUSCHI,  {Rifrodiizione).  Si  moltipli- 
cano per  spora,  le  quali  si  formano  en- 
tro un'anforina  sostenuta  alla  cima  dai 
filamenti. 

MUSCOLI.  Sono  l'elemento  contratti- 
le,  il    motore   del   corpo   animale. 

{Contrazione').  Nella  loro  contrazione 
ì  muscoli  non  aumentano  di  volume;  di 
tanto   si  accorciano   quanto   si   allarjgano. 


Muscoli    dell'  avambraccio. 


Le  contrazioni  dei  myscoli  influisce  sul- 
le valvole  delle  vene  e  dei  vasi  linfa- 
tici. 

{Fisiologia).   I   muscoli  quando  non   la- 
vorano  sviluppano  un   poco   d'elettricità. 


Si  nutrono  prevalentemente  di  glucosio 
e  nel  lavoro  sviluppano  dell.'acido  latti- 
co, che  è  la  causa  principale  della  sen- 
sazione  della    fatica. 

MUSCOLI.  {Senso  muscolare).  È  la  no- 
zione che  abbiamo  delle  contrazioni  dei 
muscoli.  Giova  a  darci  la  nozione  delle 
distanze  per  i  m.uscoli  interni  dell'oc- 
chio,   e    quello    del    peso. 

MUSCOLI  A  FIBRE  LISCIE.  Si  tro- 
vano nei  visceri,  nello  spessore  dei  vasi, 
nelle  ghiandole  e  sono  formati  da  cellu- 
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Muscolo    a    fibre    lisce. 

le  fusiformi  sempre  indipendenti  dalla 
volontà.    Formano  delle  tonache  o  strati. 

MUSCOLI  MIMICI.  Muscoli  che  si 
attaccano  alla  pelle  della  faccia.  V.  Fac- 
cia. 

MUSCOLI  STRIATI  {Struttura).  I 
muscoli  sono  formati  da  una  riunione  di 
cellule  lunghe  quanto  il  muscolo:  le  qua- 
li cioè  finiscono  ai  due  tendini.  Simili 
cellule  diconsi  fibre  striate,  perchè  al  mi- 
croscopio presentano,  oltre  al  nucleo,  del- 
\^  rigature  trasversali  ed  altre  longitu- 
tìnali.  Sono  circondate  da  tessuto  con- 
nettivo, e  da  reti  di  vasi  capillari  che 
apportano  loro  il  nutrimento  e  quindi 
l'energia.  Filamenti  nervosi  vengono  a 
finire  in  corp  cciuoli  foggiati  a  racchet- 
te  in  contatto   di  ogni    fibra  muscolare. 

I  muscoli  a  fibre  striate  sono  detti  vo- 
lontari perchè,  oltre  ai  movimenti  invo- 
lontari, possono  anche  obbedire  alla  vo- 
lontà. V.   Cuore. 

MUSSOLINA.    V.    Stoffe    di    cotone 

MUZZARELLE.  V.  Bufalo. 
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NAFTA.    Petrolio   grezzo.    V.   Petrolio. 

NAFTALINA.  Sostanza  che  si  estrae 
dal  catrame.  Si  presenta  in  pagliette 
brillanti  adoperate  contro  le  tarme.  Se 
ne  trova  nel  gas,  al  quale  comunica  in 
gran    parte    il    suo    potere    illuminante. 

Il  lezzo  di  naftalina  viene  mitigato 
dall'aggiunta  di  benzoino.  Si  trova  in 
commercio  anche  in  pallottole  ed  in  pa- 
stiglie. 

NAFTOL  ALFA.  Antisettico  intesti- 
nale. Un  gramma  al  giorno  in  io  car- 
tine. 

NAFTOL  BETA.  Antisettico  ed  anti- 
fermentativo per  l'intestino.  Si  usa  an- 
che all'esterno  per  certe  malattie  della 
pelle. 


ì^andù. 

NANDÙ.  Uccello  americano  corridore, 
cioè  dell'ordine  degli  struzzi,  ma  che 
non  compete  con  questo  nel  pregio  delle 
penne.  Servono  infatti  solanientc  le  sue 
spoglie  per  fare  quei  pennacchi  per  le- 
vare la  polvere  che  sono  da  tanti  anni 
inutilmente  condannati  dagli   igienisti. 


NANI.    V.   Nanismo. 

NANISMO.  È  prodotto  da  una  mnlpt- 
tia  infantile  delle  cartilagini  uestinate 
a  trasformarsi  in  essa;  le  quali  non  si 
nutrono  e  quindi  si  deformano.  Il  cra- 
nio non  essendo  prima  cartilagineo,  ma 
invece  di  tessuto  connettivo,  si  sviluppa 
nei  nani  regolarmente  e  lascia  normal- 
mente crescere  il  cervello.  Ecco  perchè 
i  naai  ed  i  gobbi  sono  generalmente  ar- 
guti,   e    talora   di    ingegno    superiore. 

NAPELLINA.    Alcaloide    dell'aconito. 

NAPPE.  V.  Zticchero  {Cottura). 

NARCEINA.    V.    Offio. 

NARCIL.  Utile  nel;a  tosse  nervosa. 
Si   usa   in   pillole. 

Dose  :   5  o  6  centigr.   al   giorno. 

NARCISO.  Pianta  perenne  con  bulbo 
bianco.  I  fiori  hanno  un  perigonio  di  sei 
lobi  con  una  sporgenza  gialla  che  forma 
una   specie   di    tazzetta. 

NASALINA.  Polvere  d'acido  borico 
profumata  con  mentolo.  Giova  contro  le 
infiammazioni    delle    membrane    nasali. 

NASALINA  ALLA  STOVAINA.  Sto- 
vaina,  gr.  i;  solfato  di  morfina,  ctgr.  30; 
magistero   di   bismuto,   gr.    80. 

NASCO.  V.   Villi  Sardi. 

NASO.  La  risipola  della  faccia  pro- 
viene da  infezione  penetrata  per  lesioni 
delle  fosse  nasali.  Ecco  una  eccellente 
ragione  per  proibire  ai  ragazzi  di  cac- 
ciare le  dita  nel  naso.  La  cavità  del  naso 
comunica  con  altre  cavità  o  seni  che  si 
trovano  nello  spessore  dell'osso  frontale 
e,  nei  due  mascellari,  per  cui  i  canali 
nasali  comunicano  con  le  cavità  degli 
occhi. 

{Cavità  nasali).  Comunicano  colla  fa- 
ringe per  le  coatte,  con  la  cassa  del  tim- 
pano per  la  tromba  d'Eustachio,  con  la 
congiuntiva  per  il  canale  nasale;  inoltre 
con  le  cavità  os  vc,  aette  seni  dell'osso 
frontale  e  delle  due  ossa  mascellari. 

{Disinfezionc).  Per  la  disinfezione  si 
usino    di    preferenza    le    perette    speciali 
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di  gomma  elastica,  senza  il  beccuccio 
d'osso.  Si  preme  forte;  ma  la  disinfc- 
zione non  si  estenderà  mai  molto  pro- 
fondamente. 

{Igiene).  La  tromba  d'Eustachio  serve 
di  comunicazione  fra  l'aria  esterna  e 
quella  contenuta  nella  cassa  del  timpa- 
no e  può  essere  di  grave  imbarazzo  nella 
percezione  dei  suoni.  Se  è  infiammata  o 
chiusa  vi  ha  sordità  incipiente,  promessa 
di  una  progressiva  carriera.  —  La  trom- 
ba d'Eustachio  si  apre  nello  sbadigliare 
e  nell'inghiottire,  e  già  secondo  il  Naa- 
geli  un  buon  sbadiglio  poteva  far  l'ef- 
fetto di  una  cateterizzazione  della  tromba 
d'Eustachio,  opcraz.one  incruenta  sì  ma 
poco  piacevole,  che  debbono  aspettarsi 
molti  affetti  da  faringite  e  da  catarri  di 
questo  canale 

L'igiene  ci  avverte  che  una  causa  fre- 
quente di  catarro  della  tromba  o  di  otiti 
medie  sta  nel  modo  di  soffiarsi  il  naso. 
—  Chi  segue  il  metodo  che  diremo  a 
tromba  od  a  forte  -pressione  cioè  chiude 
contemporaneamente  le  due  narici,  ot- 
tiene che  l'aria  compressa  sforzi  l'en- 
trata della  tromba  e  vi  trascini  i  mi- 
crobi che  si  annidano  negli  anfratti  e 
nelle  pieghe  della  cavità  nasale,  che  si 
stende  agli  antri  ed  ai  seni  scavati  nelle 
ossa  del   capo. 

Bisogna  quindi  soffiare  una  narice  per 
volta  e  sorvegliare  i  bambini  affetti  da 
malattie  nasali  affinchè  non  aspirino  il 
secreto  nasale  procurandosi  delle  otiti 
medie     infettive. 

{Inalazioni  disinfettanti).  Schneider 
e  Vincent  consigliano  le  inalazioni  di 
iodio;  ma  non  possono  esser  fatte  senza 
la  guida  del  niedico.  Giovano  le  inala- 
zioni   di    mentolo. 

{Mucosa).    V.    Olfatto. 

{Fornata  antisettica  di  Bourgeois).  Bal- 
samo del  Perù,  0,759;  lanolina,  5  gr.  ; 
vaselina,  io  gr.  Si  introduce  nelle  na- 
rici   e   si   aspira. 

{Pomata  antisettica  Monteil).  Eccellen- 
te all'esterno  ed  all'interno,  solubile  nel- 
l'acqua, si  prepara  con:  antlpirina,  188 
gr.  ;  resorcina,  no;  terpina,  i8o  fatti 
cuocere  insieme.  Raffreddato  il  miscu- 
glio si  aggiunge  il  doppio  in  volume  di 
glicerina   e    la   pomata   è    preparata. 

{Pregiudizi).  Esiste  ancora  l'antico  pre- 
giudizio di  una  comunicazione  del  naso 
con'  la  cavità  del  cranio  e  che  il  muco 
nasale    discenda    dal    cervello. 

{Rossore  dei  naso).  Bagni  astringenti 
con    acqua  ed    allume. 

{Sensazioni  tattili).  Distinguansi  dagli 
odori  veri  le  sensazioni  tattili,  irritanti 
della  mucosa  nasale,  come  quelle  dell'a- 
cido carbonico,  dell'ammoniaca,  dell'aci- 
do cloridrico  e  nitrico,  di  certe  essenze 
(senape). 

NEBBIOLO.  Il  barolo  è  il  miglior 
nebbiolo    del    Piemcnte:    ma    sono    anche 


prodotti  della  medesima  qualità  di  uve, 
il  Campiglione,  il  Gattinara,  ecc.  Il' neb- 
biolo contiene  dall'i i  al  12,6%  di  al- 
cool. 

NECCI  ALLA  TOSCANA.  La  farina 
di  castagne  secche,  sconosciuta  nell'Alta 
Italia  sino  a  pochi  anni  fa,  quando  ar- 
rivarono i  primi  rivenditori  di  casta- 
gnaccio indigesto,  serve  nella  cucina  a 
parecchi  usi.  I  necci  di  Pistoia  sono  fatti 
nel  modo  seguente  :  si  prepara  una  fa- 
rinata non  tanto  liquida  e  si  mette  in 
istrati  sottili  fra  due  foglie  di  casta- 
gno, quindi  si  mette  sulla  graticola.  Al- 
lorché le  foglie  cominciano  a  carboniz- 
zarsi   i    necci    sono   pronti. 

A  Firenze  invece  se  ne  fanno  le  bon- 
ciarelle,  lasciando  cadere  nell'olio  bol- 
lente un  cucchiaio  di  farinata  di  casta- 
gne. Non  parliamo  dello  sgombardo  ro- 
mano che  ha  poco  da  guadagnare  sul 
castagnaccio. 

Sono  de'  reste  piatti  da  mangiare  di 
rado  giacche  la  farina  di  castagne  è  po- 
co  digeribile 

NEGOZIANTI.  Un  vecchio  proverbio 
dice  che  i  piccoli  regali  alimentano  l'a- 
more. Se  anche  l'amore  non  può  cam- 
parla di  sola  poesia  pensate  se  il  com- 
mercio abbia  dimenticato  c(uesto  espe- 
diente per  conservare  i  vecchi  amici  e 
farne  dei  nuovi.  Il  regaluccio  non  fa  mai 
dispiacere  ai  clienti,  sia  la  focaccia  od 
il  panettone,  il  vaso  di  mostarda  o  la 
bottiglia  di  liquore.  Alcuni  di  questi  re- 
gali sono  diventati  un  obbligo  od  una 
tradizione;  ma  siccome  rappresentano  a 
fin  d'anno  una  somma  abbastanza  signi- 
ficante, il  commercio  cerca  di  sostituirli 
colle  piccole  cortesie...  in  cromolitogra- 
fia. Un  tempo  i  farmacisti  avevano  il 
dovere  d'inviarvi  a  fin  d'anno  una  sca- 
tola di  farina  di  amandorle.  Oggidì  il 
regalino  fa  nel  commercio  parte  essen- 
ziale della  reclame  :  è  una  cortesia  di 
aggiunta  a  quello  che  ci  si  deve,  un  so- 
vrappiù alla  derrata,  che  vi  è  dato  ma 
che  non  v'è  dovuto.  Alcuni  commercian- 
ti   annunziano    anche    il    loro    regaluccio. 

Allorché  il  regaluccio  ha  un  certo  va- 
lore ci  pare  che  se  ne  potrebbe  far  a 
meno:  ma  poiché  i  regalucci  piacciono  al 
compratore  sarà  necessario  che  il  com- 
merciante   non   abbia    delle   preferenze. 

Tutti  uguali  innanzi  al  banco  del  com- 
merciante ! 

Non  crediamo  dovere  del  negoziante 
di  offrire  una  sedia;  ina  se  si  usa  que- 
sta gentilezza  ad  una  signora,  nessun'al- 
tra  deve  rimanere  in  piedi,  anche  se  ab- 
bia l'abito  più  dimesso.  Il  negoziante 
deve  levarsi  il  cappello  indistintamente 
a  tutte  le  avventrici,  senza  differenze 
fra  la  gentildonna  e  la  modista:  invece 
non  sarà  obbligato  di  accompagnare  le 
clienti    fino  alla   vettura. 

Le  1  egole  d'eguaglianza  sono  spesso  di- 
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menticate  in  alcuni  negozi  in  cui  si 
classificano  ad  occhio  e  croce  gli  avven- 
tori, poveri  e  ricchi,  in  cittadini  e  pro- 
vinciali. Talora,  a  questi  ultimi  i  com- 
messi fanno  dei  giuochi  di  pessimo  gu- 
sto lodando  i  colori  piiì  strani,  le  for- 
me che   loro  adattano  peggio. 

NEIGEUSES.   V.   Tessuti. 

xVEOFOBIA.  V.  Fobie. 

NERO  ANIMALE.  Qualità  di  car- 
bone ottenuta  calcinando  entro  caldaie 
chiuse,  ossa,  sangue  ed  altri  prodotti 
animali.  Serve  per  decolorare  i  liquidi, 
e  per  questo  ufficio  è  migliore  quello  ot- 
tenuto  dalle  ossa. 

NEROLI.  Essenza  ottenuta  distillan- 
do i  fiori  d'arancio  con  l'acqua. 

NERVI.  {Funzioni).  I  prolungamenti 
nervosi  possono  avere  due  generi  di  fun- 
zioni :  centripete  o  centrifughe.  Nelle 
funzioni  centripete  le  energie  esterne 
vengono  trasformate  o  in  vere  sensazioni 
(nervi  di  senso)  od  in  sensazioni  inco- 
scienti. Nelle  funzioni  centrifughe  la 
energia  si  diffonde  dai  centri  agii  or- 
gani e  ne  governano  le  funzioni.  Vi  sono 
quindi  (1°)  i  filamenti  nervosi  (V.  Ke- 
vroiti)  che  provocano  i  movimenti  volon- 
tari nei  muscoli  striati  (2»)  e  quelli  che 
determinano  i  movimenti  riflessi,  invo- 
lontari degli  stessi  muscoli;  aitri  danno 
(3")  ai  muscoli  lisci;  o  fanno  dilatare  (4°) 
o  restringere  (5")  i  vasi;  vi  sono  i  fila- 
mentri  tropici  (6°)  che  regolano  l'assi- 
milazione e  la  dissimilazione;  quelli  (7") 
che  regolano  la  produzione  del  calore  e 
quindi  la  temperatura  del  corpo  e  quelli 
i    inibitori    (8"). 

{Errori  -popolari).  Il  popolo  comune- 
mente  dice   nervi    i    tendini    dei    muscoli. 

{Influsso  nervoso).  È  la  modificazione 
molecolare  che  si  diffonde  lungo  i  ner- 
vi spesso  paragonata  all'elettricità.  Ma 
questa  può  percorrere  460000  chilometri 
di  filo  conduttore  per  minuto  secondo, 
mentre  l'agente  nervoso  ne  percorre  so- 
lamente  30   metri    in   inedia. 

Secondo  alcuni  sarebbe  una  semplice 
onda  vibrante;  secondo  i  più  è  una  vera 
onda  chimica,  cioè  una  diffusione  di  tra- 
sformazinni  chimiche,  con  alterazioni  che 
si    riparano  appena   l'onda   è  passata. 

{Osservazioni).  Se  si  eccita  un  nervo 
si  ottiene  l'effetto,  sia  sensazione  o  mo- 
vimento alla  sua  estremità.  Urtando  per 
esempio,  il  nervo  cubitale  si  sente  il  do- 
lore   alla    mano. 

{Struttura).  Sono  fatti  da  fasci  di 
prolungamenti  di  ne/roni  (V.  Nevroni) 
circondati    da  cellule  connettive 

NERVI  SPINALI.  Sono  nervi  misti, 
di  senso  e  di  movimento,  sono  notevoli 
alcuni  plessi  o  refi  che  formano  riunen- 
dosi alcuni   fra  di  loro. 

NERVO  DI  BUE.  Non  è  nervo  ma  ten- 
dine dei  muscoli  che  si  attaccano  alla 
spina   dorsale   e   legamenti.    Se   ne   fanno 


delle  mazze  molto  tenaci  ed  elastiche  cori 
un'anima  di  acciaio.  V.  Articolazioni. 
NERVO  FACCIALE.  Si  distribuisce 
ai  muscoli  della  faccia  td  alle  ghian- 
dole salivari.     . 

NERVO  GRANDE  ISCHIATICO.  E 
il  pili  grosso  nervo  d(;l  corpo,  che  parte 
dal  plesso  sacrale  e  va  alle  estremità  in- 
feriori passando  nella  parte  posteriore 
della   coscia. 

NERVO  GRAN  SIMPATICO.  Nervo 
collegato  ai  grandi  centri  e  sparso  di 
gangli  che  si  estende  per  tutto  il  corpo. 
Può  anche  procurare  sensazioni  di  dolore 
per  offese  a  organi  interni  e  sensazioni 
generali  indecise,  come  il  sen.so  di  ri- 
pienezza  del   ventricolo. 

NERVO  PNEUMOGASTRICO.  Si  ra- 
mifica nel  cuore,  nei  polmoni  e  nel  ven- 
tricolo. 

NERVO  TRIGEMINO.  Parte  dall'en- 
cefalo e  partecipa  alla  sensibilità  del- 
l'occhio, del  naso,  dei  denti  (dolore); 
governa  la  secrezione  delle  lacrime  e 
della  saliva,  il  tatto  della  parte  ante- 
r'ore  della  lingua  e  serve  ai  muscoli 
della   masticazione. 

NERVOSISMO.  {Calmanti).  Medica- 
menti  che  hanno  la  duplice  proprietà  di  ^1 
lenire  il  dolore  e  di  combaftore  l'eccita-  IX 
zione  nervosa  sotto  tutte  le  sue  fc^rme. 
La  medicina  mise  dapprima  in  discre- 
dito 1  calmanti  perchè  il  dolore  è  un  ef- 
fetto della  malattia  e  quei  medici  aspi- 
ravano a  combatterne  le  cause.  Passò  del 
tempo,  si  riesi-ì  a  combattere  direttamen- 
te alcune  malattie,  ma  la  medicina  at- 
tuale non  disdegna  le  cure  sintomati- 
che. 

Si  attribuì  troppa  forza  al  sistema  ner- 
voso :  si  sorrise  troppo  nei  libri  e  nelle 
commedie  della  gente  nervosa.  Il  Malato 
imaginario  di  Molière,  è  un  capolavoro; 
ma   anche   l'ipocondriasi   è   una   malattia. 

Sarebbe  opportuno  indagare  per  quale 
influenza  atavica  si  possa  ancora  ridere 
in  vista  o  dentro  di  noi,  di  certe  soffe- 
renze   umane. 

Certamente  non  devono  essere  eredità 
buone,    istinti    affettuosi. 

Cosi  l'isterismo  è  ancor  giudicato  dai 
quattro  quinti  degli  uomini  secondo  la 
sua  etimologia  greca,  che  non  casca  come 
non  cascano  moltissime  ctimolog'e  gre- 
che alla  vera  natura  delle  cose  per  cui 
si  volle  ricorrere  al  vocabolario  di  quel- 
la  lingua  morta. 

E  non  si  tollera  il  nervoso:  in  casa 
viene  strapazzato,  nella  scuola  viene  mes- 
so in  disparte.  Si  irrita,  si  aizza  un  po- 
vero ammalato  martoriandogli  il_  cer- 
vello, come  se  davvero  volesse  lui  il  suo 
male  ed  avesse  la  colpa  di  volerselo  con- 
servare  per   fare   un   dispetto   rgli    altri. 

Ci  intendano  tutti  e  ci  ascoltino  le 
padrone. 

Dopo    di    aver   per   qualche    secolo    riso 
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del  nervoso  delle  donne,  eccoti  che  ne 
sono   presi   gli   uomini. 

{.Principali  calmanti^.  Bastava  nel  pas- 
sato secolo  l'acqua  di  melissa  dei  Car- 
melitani :  nei  casi  d'irritazione  si  arri- 
vava appena  agli  anodini  di  Hoffmann 
;  di  Bestuscheff.  Oggi  si  fa  una  consu- 
mazione di  calmanti  :  se  ne  scoprono  dei 
nuovi  e  si  ritorna  agli  antichi.  Eccone 
alcuni,  per  esempio.  Vi  sono  gli  eteri 
della  serie  grassa  dei  chimici,  come  l'a- 
cetato d'allile,  il  cloruro  di  metile,  il 
va'eriano  d'amile,  l'uretano;  gli  eteri 
complessi  come  il  sulfonale;  i  derivati 
dell'aldeide,  come  il  cloralio,  la  paral- 
deide,  il  metilalio,  la  cloralimide,  il  clo- 
ralosio,  l'ipnale,  il  somnale,  Turale;  gli 
aromatici  come  l'ipnone  ed  il  fenilureta- 
no;  i  vegetali  come  'a  piscidia  ed  il  bol- 
do.  Non  parliamo  del  bromuro  di  potas- 
sia  che  i  credenti  comperano  oggi  diret- 
tamente a  mezzi  chilogr.  dai  negozianti 
di   prodotti  chimici.   V.   Ipnotici. 

NESPOLE.  La  loro  maturazione  è  una 
vera  alterazione  che  si  compie  probabil- 
mente sotto  l'influenza  di  microbi  spe- 
ciali. Non  sempre  i  microbi  sono  appor- 
tatori della  malattia;  ve  ne  sono  degli 
utili,  che  giovano  a  mille  fatti...  fórse 
anche  alla  digestione  ed  a.'.la  vegetazione. 

NESPOLE  DEL  GIAPPONE.  Inco- 
minciarono ad  essere  coltivate  in  Pro- 
venza. È  il  frutto  àcWEriobothrya  japo- 
nica. 

NETTEZZA  DELLA  CASA.  La  cuci- 
na, che  dovrebbe  esser  pulita  come  un 
laboratorio  chimico,  è  spesc-o  seminata 
di  avanzi  dei  cibi,  di  sbrodolature  gras- 
se. Talora  vi  trova  posto  anche  la  stia  e 
le  spazzature  sono  ammucchiate  in  xin  an- 
golo !  Gli  igienisti  si  occupano  della  di- 
struzione delle  spazzature.  In  qualche 
città  si  distillarono  per  ottenerne  del 
gas  illuminante;  altrove  si  abbruciano  e 
se  ne  raccolgono  le  ceneri  ricche  di  sali 
potassici  ;  non  abbiamo  ancora  veduto  un 
buon  recipiente  a  chiusura  ermetica  di 
ferro  smaltato  per  le  ordures  tncnagères i 
un  recipiente  che  si  possa  lavare  e  ste- 
rilizzare. 

Quelle  vecchie  cassette  d'imballaggio, 
quelle  casse  da  petrolio,  quei  canestri, 
quei  sacchi  di  sozzure  che  in  qualche  cit- 
tà d'Italia  trovate  in  poco  profumata  e- 
sposizione  sui  pianerottoli  delle  scale 
verso  l'ora  del  passaggio  del  raccoglito- 
re reclamano  un  piccolo  inventore  che 
faccia  un  mobile  ad  hoc. 

A  Parigi  si  usa  un  modello  di  cassetta 
di    ferro,   chiusa,    ma   non    perfettamente. 

Si  insegni  la  nettezza  alle  fanciulle 
delle  campagne,  dove  le  mosche  ronzano 
a  sciami  nelle  cucine  ed  incrostano  i  mo- 
bili ed  i  muri  dei  loro  escrementi.  Sarà 
della  buona  economia  domestica,  venga 
dralla   maestra  o  dall'esempio  di   chi   do- 
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vrebbe  ricordare  l'obbligo  che  ha  di  dar 
buoni  esempi. 

I  vasi  da  cucina  di  rame  non  ben  stro- 
finati possono  procurare  una  colica;  la 
immondezza   vi    può    regalare    il    tifo. 

II  bucato  è  anche  una  vera  disinfezio- 
ne, e  dovrebbe  esser  fatto  di  frequente 
senza  accumulare  i  panni  saturi  delle  e- 
screzioni    cutanee. 

La  casa  netta  è  la  casa  sana,  morale  ed 
allegra:  e  Zola  non  ha  .scritto  il  vero 
quando  nel  suo  Germinai  descrisse  la  ca- 
sa piiì  pulita,  dai  rami  risplendenti  e  la 
diede   ad    una    donnaccia. 

La  buona  lessiva  è  il  disinfettante  e- 
conomico  della  biancheria:  il  latte  di 
calce,  siccome  di- 
mostrava il  De 
Giaxa,  è  il  disin- 
fettante economico 
dei  muri.  Una  pen- 
nellata di  questo 
latte  di  calce  so- 
pra le  macchie,  nei 
vuoti  oscuri  ed  in- 
fetti che  si  trova- 
no sotto  l 'acqua jo, 
nel   cesso. 

E  non  sì  tema  dì 
lavare  le  cose  sporche  ricordando  che, 
più  sono  sporche  e  mantenute  tali  per 
vergognosa  tradizione,  piiì  abbisognano  di 
acqua  e  di  canovaccio,  se  non  di  ranno 
e  di    sapone. 

Si  dice  pulito  come  il  pavimento  del 
pollaio;  ma  se  il  pollajo  fosse  pulito 
non  vi  troverebbero  alloggio  la  difterite 
ed    il    colèra    dei    polli. 

Questa  non  sarà  prosa  poetica  :  la  poe- 
sia sta  nei  risultati,  nel  profumo  spe- 
ciale della  casa  in  cui  queste  regole  so- 
no .rigorosamente  mantenute  dalla  pa- 
drona. Ricordiamo  che  in  Italia  la  mag- 
gior parte  delle  città  non  hanno  acqua 
per  i  cessi...  per  non  parlare  di  quelle 
che   mancano   anche   dei   cessi. 

E  si  abolisca  il  convenzionale  e  l'ap- 
parenza. 

Vi  sono  delle  padroncine  che  raccol- 
gono meticolosa- 
mente le  briciole 
di  pane  del  to- 
vagliolo con  la 
spazzola  ricurva 
e  non  badano  a 
quell'orribile 


Apparecchio  per 
lavare  i  pavimenti. 


Racco  glibriciole. 


teria  nera  che  incrosta  gli  intervalli  dei 
denti   delle  forchette. 

Non  parliamo  delle  trattorie,  dove 
vergognosamente  spesso  non  si  cura  que- 
sta elementare  nettezza,  mentre  vi  ser- 
viranno con  porcellane  di  Limoges  e  bic- 
chieri e  caraffe  di  Baccarat. 

{Polvere^.  Nella  polvere  che  si  accu- 
mula nella  penombra  stanno,  vivaci,  i 
germi  dei  microbi  infettivi.  Questi  ger- 
mi   conservano    la    loro    vitalità    meglio 
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dei  chicchi  di  grano  leggendari  che  sa- 
rebbero stati  scoperti  nelle  piramidi  di 
Cheope,  Cefrene  e  Micerino! 

Non   deve  esservi   posa  per   la   polvere. 

Si  diceva  anni  fa  da  qualche  igienista 
in  voga  che  la  polvere  non  doveva  essere 
toccata  per  non  mettere  in  circolazione  il 
nemico  microrganismo;  ma  oggi  si  sa 
che  la  luce  è  un  disinfettante,  che  l'a- 
gitazione è  ostile  alla  vitalità  dei  germi. 

Guerra  alla  scopa  ed  al  fennacchio, 
gridavano,  quei  certi,  ed  allora  si  inven- 
tarono af parecchi  aspiratori  della  pol- 
vere, che  facevano  morire  i  germi  dei  mi- 
crobi in  un  liquido  disinfettante.  Non 
manca  mai  un  inventore  per  tutti  i  pic- 
coli bisogni  veri  e  fittizi.  Altri  consi- 
gliava di  levar  la  polvere  dai  mobili  con 
un   panno    umido. 

Si  otteneva  così  una  pasta  che  lasciava 
orribili  strisele  sulla  vernice!  Le  pa- 
drone di  casa  non  accettarono  questo 
consiglio. 

Si  temeva  sopratutto  l'infezione  per  le 
vie  della  respirazione;  ma  oggi  è  pure 
dimostrato  che  poche  malattie  infettive 
vi    arrivano   per   queste   porte   e   vie. 

L'igiene  moderna  non  può  accettare 
quei  vecchi  consigli  di  lasciare  riposare 
in  pace  ia  polvere.  Essa  raccomanderà 
piuttosto  di  mettere  alle  narici  un  ba- 
tuffolo di  bambagia,  un  filtro  Pasteur 
e  di  agitarla,  sì  che  le  correnti  la  tra- 
sportino fuori  e  la  luce  la  sterilizzi.  V. 
Aspiratori. 

(^Lavatura  dei  pavimenti^.  Si  usi  sem- 
pre un'acqua  disinfettante;  p.  e.  il  li- 
^oformio    secondo. 

NEURASTENL'\  (^Caiise).  £  una  ne- 
vrosi prodotta,  da  stanchezza  od  avvele- 
namento   del    sistema    nervoso. 

{Sintomi).  Dispepsia,  dolori  alla  spina 
dorsale,  insonnia,  mal  di  capo,  disor- 
dini cerebrali,  debolezza  dei  nervi  e  dei 
muscoli. 

NEVE.  La  neve  ci  fa  pensare  all'u- 
midità che  porta  con  sé,  alle  calzature  in- 
filtrate di  acqua  dei  ragazzi  ed  a  mille 
altre  piccole   miserie. 

Spesso  tuttavia  si  abbisogna  d'acqua 
distillata  e  la  neve  ci  permette  di  procu- 
rarci gratis  e  di  conservare  in  casa  un 
fiasco  di  acqua  distillata,  giacché,  co- 
me  la   pioggia,   é   acqua  distillata. 

Si  raccoglierà  la  neve  che  si  trova 
•otto  lo  strato  superficiale  perchè  que- 
sto strato  contiene  spesso  della  polvere 
t  del  fumo  e  la  si  farà  fondere  in  un 
recipiente  pulito,  ricoperto  con  una  pez- 
zuola perchè  non  vi  cada  entro  la  pol- 
vere dell'aria.  Si  avrà  dell'acqua  distil- 
lata, cioè  dell'acqua  che  non  contiene 
mistura  alcuna  di  sali  e  di  materie  or- 
ganiche, che  si  trovano  sempre  nell'ac- 
que die  soli  quaggiù  più  monde. 

La  neve  potrà  pure  servire  a  verificare 
l'esattezza    dei     termometri.     Introducc!i- 
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do  la  bolla  del  termometro  in  un  reci- 
piente pieno  di  neve  e  facendo  l'osser- 
vazione in  casa,  la  colonnina  di  mercu- 
rio o  di  alcool  colorito  dovrà  discen- 
dere e  fermarsi  allo  zero,  rimanendo  sta- 
bile finché   tutta   la  neve   sia   fusa. 

NEVRONI.  Il  nevrone  è  la  cellula 
nervosa  coi  suoi  prolungamenti,  limiti 
che  compone  il  sistema  nervoso.  I  pro- 
lungamenti sono  numerosi  e  retrattili; 
fra  questi  ve  ne  ha  uno  che  mette  la 
cellula  in  comunicazione  con  un'altra 
detta  prolungamento  cilindro-asse.  Que- 
sto si  ramifica  in  vario  modo  e  si  met- 
te in  relazione  coi  prolungamenti  deJ 
protoplasma  di  un  altro  nevrone. 

L'influsso  nervoso  passa  da  nevrone  a 
nevrone. 

Nelle  cellule  nervose,  oltre  il  nucleo, 
si  trovano  certi  elementi  cromofili,  ab- 
bondanti nei  giovani,  probabili  riserve 
di  energia.  Pare  che  a  pieno  sviluppo 
del  corpo  le  cellule  nervose  non  si  mol- 
tiplichino più  e  rimangano  fino  alla 
morte  per  malattia  o  per  degenerazione 
senile.   V.   Macrofagi. 

NEVRONI.     {Onda    nervosa).     Somma- 
riamente    il    percorso    dell'onda    nervosa    ^  _ 
da    un    organo    tattile    ad    un    movimento    IVI 


Direzione  dell'onda  nervosa. 


volontario  è  quella  indicata  nella  fi.gu- 
ra.  Per  mezzo  di  un  primo  nevrone  l'on- 
da (S)  passa  nei  cordoni  posteriori  del 
midollo  spinale  e  arriva  ad  un  nevrone 
del  bulbo  dell'encefalo  (I).  Quindi  va 
ad    un    nevrone    dei    talami    ottici    (II); 


Amfosso.    Diz     Vi/a   pratica. 
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/>oscia  alle  cellule  piramidali  piccole  o 
sensitive  (S)  ;  quindi  ad  un  nevrone  pi- 
ramidale motorio  (m)  ;  dopo  ad  un  ne- 
vrone dei  corpi  striati  (HI),  del  quale 
va  ad  una  fibra  muscolare  striata  deter- 
minandone la  contrazione.  V.  Cervello, 
Bulbo,  Midollo  spinale^  Talatni  ottici. 
Corpi  striati. 

NEVROSI.  Malattie  nervose  delle 
quali  non  si  conosce  la  causa  anatomica 
0    chimica. 

NICHEL.  {Igiene).  Un  vaso  da  cucina 
di    questo    metallo    può    esser    dannoso? 

È  difficile  che  lo  sia  più  del  ferro,  che 
non  ha  ancora  avvelenato  nessuno,  quan- 
do è  ferro  puro  e  non  rivestito  di  smalto. 

Vi  sono  infatti  degli  smalti  innocui, 
ma  non  mancano  quelli  pericolosi,  che 
contengono  del  piombo  in  eccesso...  non 
solo  per  la  chimica  ma  anche  per  l'i- 
giene. 

Il  nichel  venne  proibito  alcuni  anni 
fa  nell'Austria  come  un  metallo  veleno- 
so, mentre  i  sali  di  nichel  sono  del  tutto 
innocui. 

Appena  un  lavoro  del  Riche  dichiara 
che  il  solfato  e  l'acetato  di  nichel  sono 
nocivi,  ma  che  vengono  facilmente  e  sen- 
za inconvenienti  eliminati  fuori  dell'or- 
ganismo. 

^Pulitura).  Gli  oggetti  nichelati  si 
coprono  spesso  di  macchie  azzurrognole 
o  verdi,  le  quali  guastano  completamente 
gli   effetti    della    nichelatura. 

Per  levare  queste  macchie  si  possono 
lasciare  gli  oggetti  così  alterati  per  die- 
ci o  quindici  minuti  secondi  in  un  mi- 
scuglio di  :  alcool,  volume  i  ;  acido  sol- 
forico,   1. 

Dopo  si  lavano  nell'acqua  e  hnalmcnte 
si  fregano  con  alcool  e  si  fanno  asciu- 
gare. 

È  meglio  fare  asciugare  gli  oggetti 
così  riparati  entro  della  segatura  di  le- 
gno. 

Con  lo  stesso  sistema  si  puliranno  gli 
apparecchi  idroterapici  e  le  vasche  da 
l>agno    nichelate. 

NICHELATURA  CON  PILA  DEBO- 
LE. Si  prepara  del  tartrato  d'ammonio 
perfettamente  neutro  saturando  con  del- 
l'ammoniaca una  soluzione  di  acido  tar- 
tarico. Una  carta  di  prova  (di  tornasole) 
non  deve  cambiare  di  colore  quando  è 
immersa    nel    liquido. 

Si  prepara  quindi  il  bagno  seguente  : 
Si  fa  sciogliere  e  bollire  in  4  litri  d'ac- 
qua :  tartrato  d'ammonio,  725  gr.  ;  acido 
tannico  preparato  coll'etere,  5;  solfato 
di   nichel,   un  chilo. 

Dopo  l'ebollizione  si  aggiunge  dell'ac- 
qua tanto  da  ottenere  venti  litri  e  si 
pratica   la  galvanizzazione. 

Si  ottiene  così  di  precipitare  degli 
strati   abbastanza  spessi   sulla  ghisa. 

Il  prezzo  di  questo  bagno  è  relativa- 
mente  piccolo 
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NICHELATURA  CON  PILA  FOR. 
TE.  {Liquidi).  1°.  Solfato  di  nichel  S'kg.  ; 
sale  ammoniaco,  i  ;  ossalato  di  barite, 
mezzo  kg.  Si  sciolgano  in  100  litri  d'ac- 
qua. 

2°.  Solfato  di  nichel,  93  parti;  benzoa- 
to    di    nichel,   93;   acido  benzoico,   8. 

3°.  Solfato  doppio  di  nichel  e  d'am- 
moniaca, 5  kg.;  acido  borico,  25;  acqua, 
100   litri. 

NICHELATURA  SENZA  ELETTRI- 
CITÀ. I  metodi  sono  parecchi-;  il  risul- 
tato è  sempre  inferiore  ai  desideri.  Il 
metodo  Stolba  consiste  nel  fare  bollire 
in  un  vaso  di  rame  una  soluzione  di  clo- 
ruro di  zinco.  Si  aggiunge  dopo  un  poco 
di  zinco  in  polvere  e  del  solfato  di  ni- 
chel. Gli  oggetti  vengono  immersi  in 
questo  bagno  e  si  bada  che  tocchino  lo 
zinco. 

Il  metodo  del  Mine  consiste  nell'uso 
di  una  soluzione  neutra  e  bollita  a  lun- 
go di  cloruro  di  zinco  in  cui  si  mettono 
dei  pezzi  di  nichel.  Si  badi  che  la  so- 
luzione sia  perfettamente  neutra. 

Col  metodo  Kaiser  si  fa  un  bagno 
colla  bollitura  dello  stagno  granellato 
con  cremortartaro.  Nel  fondo  del  reci- 
piente si  pongono  dei  pezzi  di  ossido  di 
nichel. 

NICOTINA.  Sostanza  velenosa  del  ta- 
bacco :  nel  fumo  si  trova  in  quantità 
infinitesimali.   V.    Tabacco. 

{Antidoti).  Soluzione  di  acido  tannico, 
tintura  di   iodio   i   gr.,  su   150  di  acqua. 

NICTOFOBIA.  Nome  creato  dal  De- 
backer  per  i  terrori  notturni  dei  fan- 
ciulli. In  generale,  i  fanciulli  non  ama- 
no l'oscurità,  che  è  la  sorella  del  nulla; 
ma  in  alcuni  la  paura  della  notte  di- 
venta una  vera,  malattia,  con  sonni  agi- 
tati   e   sogni    d'incubo. 

Ciò  può  dipendere  da  eccesso  di  svi- 
luppo delle  tonsille,  dalla  dentizione, 
dalle  cattive  digestioni,  dai  vermi  inte- 
stinali; ma  può  ugualmente  essere  ccn- 
seguenza    di    fatti    piii    gravi. 

E  un'esagerazione  il  proverbio  france- 
se che  un  fanciullo  che  non  dorme  sia 
vicino  alla  morte;  ma  l'insonnia  nei 
bambini  e  nei  fanciulli  è  sempre  un  se- 
gno di  qualche  coca  che  deve  essere  cu- 
rata  e,    possibilmente,    guarita. 

Tutte  le  malattie,  nessuna  esclusa, 
possono   essere  causa   d'insonnia. 

NIDI.  {Caccia),  t.  proibita  dai  regola- 
menti di  polizia  rurale  e  municipale. 
Da  un  principio  un  po'  discutibile,  cioè  ' 
dall'utilità  degli  uccelli  in  generale  per 
l'agricoltura,  si  viene  a  questa  eccellen-j 
te  conclusione  di  voler  punire  chi  di- 
strugge i  nidi.  Generalmente  si  vuole  e, 
non  si  punisce.  C'è  Ircppa  gente  inte- 
ressata per  la  polentina  e  pel  risotto 
cogli  uccelletti  e  qualche  volta  i  conta-. i 
dinelli  vanno  a  vendere  i  nidi  nella  cu-: 
cina  del  signor  sindaco  0  del  signor  par* 
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roco.  Non  è  raro  di  vedere  i  nidi  di  ter- 
ra cotta  appesi  al  campanile  od  alla 
casa  del  maestro  e  allora,  addio  educa- 
zione   dell'esempio. 

La  sarebbe  finita  questa  iniqua  perse- 
cuzione agli  uccelli  se  non  ci  fosse  del- 
la gente  che  palpa  quelle  povere  carni 
vive  facendone  scricchiolare  gli  ossicini 
per  verificare  se  quelle  povere  bestioline 
sono  grasse  abbastanza. 

Invece  il  sindaco  pubblica  ogni  anno 
un  platonico  manifesto  a  cui  nessuno  ba- 
da e  qualche  guardia  campestre  dà  la 
caccia  ai  nidi  per  proprio  conto. 

Così  i  pennuti  diventano  ogni  anno 
più  rari  nelle  campagne  ed  i  nostri  ne- 
poti  dovranno  conoscere  il  canto  armo- 
nioso dell'usignuolo   nei   versi   dei   poeti: 

«  Qual  rosignol  che  sì  soave  -piagne  ». 

NIELLO.  Si  fanno  sugli  oggetti  di 
argento  dei  disegni  ad  incavo  i  quali 
vengono  poi  riempiti  con  uno  speciale 
mastice  nero.  Generalmente  i  lavori  a 
niello  sono   disegnati  a   rabeschi. 

NIGELLA.  £  la  fanciullaccia  dai  fiori 
elegantemente  circondati   di   brattee   fila- 


Friitto   di   Nigella   o   fanciullaccia. 

mentose.  Il  frutto  conserva  quest'orna- 
mento e  contiene  semi  profumati  di  fra- 
gola. 

NIOBIO.  E  una  di  quelle  sostanze 
che  si  facevano  solamente  da  -figuranti 
nel  quadro  dei  corpi  semplici.  Parecchie 
già  passarono  a  funzioni  piiì  importanti, 
come  l'osmio,  il  palladio,  il  torio,  il 
tungsteno,  e  vennero  usate  ad  applica- 
zioni scientifiche  ed  industriali  con 
grande  consolazione  degli  ottimisti  per 
cui  nulla  vi  dovrebbe  essere  nel  mondo 
di    inutile. 

Anche  il  niobio  non  è  un  pleonasma 
chimico,  dappoiché  si  fa  una  ghisa  al 
niobio  differente  dalle  ghise  comuni  per 
l'enorme  durezza. 

Le  ghise  sono  in  generale  definite  co- 
me composti   di   ferro  e  di  carbonio  che 


contengono  più  carhcri'^  deiTac^'ata; 
ma,  come  avvenne  per  V,n.o(;irio,  la  com- 
posizione si  viene  con;pIitr.>.u'o.  Intanto 
è  da  notarsi  che  la  ghisv  a!  niobio  con- 
serva la  sua  durezza  anche  se  contiene 
solamente   il    due   per   cento    di    carbonio. 

NITRATI.  I  nitrati  servono  all'ali- 
mentazione delle  piante  per  le  radici, 
procurando  loro  l'azoto  necessario  alla 
formazione  degli  albuminoidi.  Il  con- 
cime organico  con  la  sua  putrefazione 
nel  terreno,  produce  dei  nitrati.  V.  Sal- 
nitro. 

NITRATO  D'ARGENTO.  {Macchie). 
Scompaiono  con  una  soluzione  di  ioduro 
di   potassio. 

NITRATO  DI  POTASSIO.  V.  Salni- 
tro,  Macchie.   Biancheria. 

NITROBENZINA.  Essenza  artificiale 
di  mandorle  amare  dette  anche  di  mir- 
bano.    ÌÈ    velenosa. 

{Antidoti).  Emetici;  purganti  forti; 
rrassaggio    generale. 

NITROCELLULOSA.     V.     Celluloide. 

NITROGENO.    Nome   dell'azoto. 

NITROGLICERINA.  iE  il  più  potente 
esplosivo  moderno,  scoperto  a  Torino  dal 
professor   Sobrero  nel   1847.  ■»  | 

Impastato    colle    farine    fossili,    che    si    1^ 
scavano    ad    Ege    ed    Ebsdorf    nella    Ger- 
mania  e   da   noi   si    trovano   in   straterellj 
a   Santa   Fiora,   dà   la   dinamite  Nobel. 

Queste  farine  sono  fatte  da  gusci  mi- 
croscopici  e  silicei  di  diatomee,  alghe 
che  vivono  nelle  acque  dolci  e  salate, 
seno  dotate  di  movimento  ed  hanno  for- 
me curiosissime,  per  lo  più  tondeggianti. 

La  glicerina  e  l'acido  nitrico  scorrono 
da  due  recipienti  separati  entro  un  tinc 
di  robusta  lamina  di  piombo.  I  due  tubi 
di  efflusso  si  innestano  al  coperchio  pure 
di  lamina,  e  le  due  correnti  si  allargane 
sotto  di  questo,  sopra  un  piano  inclina- 
to a  45°,  dove  si  toccano  solo  all'estre- 
mità. Qui  avviene  la  nitrazione  della 
glicerina,    cioè    si    ha    la    nitroglicerina. 

Questa,  agitata  da  buffi  d'aria  e  raf- 
freddata dall'acqua  che  circola  in  ser- 
pentini, stilla  come  una  pioggia  nell'in- 
terno, attraverso  una  serie  di  tubi  di  ve- 
tro. Indi  passa  nei  due  tini  della  sepa- 
razione rapida,  dove  viene  a  galla  sui 
residui  versandosi  nella  vasca  di  lavag- 
gio. Qui  si  mescola  con  acqua  alla  terp- 
peratura  di  35-40°.  Poscia  si  porta  con 
recipienti  d'ebanite  al  tino  di  stabiliz- 
zazione, si  rende  leggermente  alcalina 
con  un  po'  di  soda  e  si  filtra  in  quadri 
di    flanella. 

I  residui  contengono  sempre  un  po' 
di  nitroglicerina,  (?he  si  raccoglie  con 
un  riposo  di  molti  giorni  nel  tino  di 
separazione   lenta. 

La    feccia    si    versa    nel    corso    d'acqua 
più   vicino.   Durante   le  prime  operazioni 
la    temperatura    non    deve    superare    i    co- 
sa   gradi    ed    i    vapori    nitrosi    non   esser 
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rossi.  Perciò  gli  operai  spiano  costan- 
temente nell'intenio  del  tino  per  degli 
spiragli  chiusi  da  vetri  e  tengono  d'oc- 
chio i  termometri  avvitati  al  coperchio. 

L'evaporazione  si  diminuisce  con  aria 
in  pressione  e  al  calore  si  ripara  so- 
spendendo la  reazione  o  coll'annegare 
tULi.Q  in  una  gran  vasca  d'acqua,  che 
può  dirsi  l'ultimo  espediente  per  tutte 
le  manipolazioni  di  quest'industria  pe- 
ricolosa. 

•  Recentemente  venne  anche  usata  nella 
medicina    in    soluzioni    allungatissime. 

(^w^zWcz"/).  'Emetici  ;  respirazione  arti- 
ficiale. 

GOCCIOLINE  AMERICANE.  V.  A- 
rachide. 

NOCE  COMUNE  {Legno).  Il  legno  del 
noce  detto  anticamente  il  mogano  del  fo. 
vero,  è  diventato 
quasi  prezioso  per 
la  grande  distru- 
zione fatta  special- 
mente per  prepara- 
re i  calci  dei  fu- 
cili. Spaccanoci  a  leva 

{Decotto).    Foglie    di   secondo  genere. 
di    noce    secche,    30 
grammi;   acqua,  un   litro.    Si   fa  bollire. 

{Estratto).  Si  ricava  dalle  foglie  del 
noce    a   bagnomaria. 

{Frutto).  La  noce  è  un  vero  frutto  sec- 
co: giacché  il  malio'  è  formato  dalla  riu- 
nione di  tante  brattee.  Le  noci  si  im- 
bianchiscono bruciandovi  sotto  dello  zol- 
fo.  V.   Mallo. 

{Stroppo).  Estratto  gr.  4;  siroppo  bol- 
lente, 30  gr.   Si   usa  per  i   fanciulli. 

NOCE  DI  COCCO  {Bibita).  Incontrò 
fortuna;  ma  tutte  le  cose  sono  falsificate 
ed  anche  l'emulsione  di  cocco  è  sofisti- 
cata. Non  si  tratta  della  sostituzione 
delle  amandorle  all'albume  di  cocco,  che 
sarebbe  una  falsificazione  innocente  :  si 
tratta  invece  di  una  soluzione  alcoolica 
di  benzoino,  a  cui  si  aggiunse  un  poco 
di    acqua    coobata    di    lauro    ceraso. 

NOCE  MOSCATA.  Seme  della  My- 
ristica  fragrans,  albero  delle  Molucche, 
del  Brasile  e  delle  Indie.  Contiene  un 
quarto  del   suo  peso  di  grasso. 

{Composizione).  Contiene  una  materia 
grassa  ed  un'essenza.  È  troppo  dimenti- 
cata nella  cucina  italiana,  mentre  l'a  un 
profumo  eccellente,  atto  a  rialzare  il  pro- 
fumo della  carne  procurandole  maggiore 
appetenza.  Il  segreto  di  certi  cuochi  sta 
principalmente  in  questo  aroma.  V.  Macis. 

NOCE  VOMICA.  È  il  seme  dello  Stry- 
chnos  mix  vomica  delle  Indie  e  special- 
mente di  Ceylan.  È  amarissima  e  con- 
tiene  stricnina 

{Antidoti).  Emetici,  soluzione  di  tan- 
nino, cloralio. 

NOCI  {Imbianchimento).  Si  usa  lo  zol- 
fo  abbruciato. 


{Ratafià).  Si  pestano  e  si  spremono  le 
noci  verdi  :  si  aggiunge  un  volume  ugua- 
le d'acqua  a  quello  del  sugo  spremuto... 
annerendosi  le  mani,  un  gramma  di  ga-  , 
rofani,  macis  ed  anice  e  tre  grammi  di 
mandorle  amare  pestate  per  ogni  litro. 
Dopo  IO  giorni  si  aggiungono  750  grammi 
di  zucchero  per  ogni  litro  e  si  filtra. 
NORTON'S  VIRGINIA.  Vite  ameri- 
cana   resistente    alla    fillossera. 

NOUGAT.  {Cucina).  Si  pelano  e  si  fan- 
no in  pezzetti  od  in  fettine  600  grammi 
di  amandorle,  che  vengono  poste  in  300 
grammi  di  zucchero  fuso.  Si  ott'ene  cosi 
alla  cottura  opportuna  una  pasta  che 
potrà  ess'ere  modellata  in  uno  strato  sot- 
tile entro  di  una  forma  di  metallo.  Que- 
sto dolce  è  una  vera  rovina  dei  denti. 
Oggi  non  si  prepara  quasi  più  nelle  fa- 
miglie, ed  appena  si  trova  dai  confet- 
tieri, adorno  spesso  di  bavuzze  argen- 
tine di  zucchero,  simili  a  fila  di  ragno. 
NOZZE.  {Regali).  Regali  utili,  di  pre- 
ferenza, ma  scelti  con  arte  e  prudenza. 
Fra  le  gioie  ed  i  capolavori  artistici  da 
milionari,  e  gli  oggetti  di  pessimo  gu- 
sto dei  bazars,  vi  sono  mille  cose  belle 
e  pratiche,  oltre  l'eterno  paroissieti  0 
libro  di  preghiere  per  la  sposa.  Fel- 
la media  borghesia  si  raccomandano  i 
nécessaires  con  ombrello,  ombrellino  e 
ventaglio,  e  le  valigie  da  viaggio  con 
tutti  gli  oggetti  per  la  teletta.  Possono 
anche  passare  i  servizi  di  saliere  di 
argento,  i  servizi  per  tavola  di  porcel- 
lana, i  quali  avranno  le  iniziali  degli 
sposi,  \  fiori  artificiali...  purché  siano 
realmente  belli.  Bisogna  saper  pensare 
del  nuovo,  affinché  la  sposa  non  abbia 
da  ricevere  lo  stesso  regalo  da  piiì  di 
uno,   come  si   è  spesso  verificato. 

{Viaggio).  Il  Du  Claux  affermava  che 
il  viaggio  di  nozze  doveva  esser  abolito 
nei  nostri  costumi,  perché  contrario  al- 
l'igiene della  giovane  sposa.  Non  è  un 
divertimento  viaggiare  con  una  coppia 
di  sposini  che  vengono  accompagnati  si- 
no al  vagone  da  una  serqua  di  parenti 
e  di  amici,  baciati  con  lagrimuzze  dalle 
mamme,  salutati  lontano  coll'agitare  dei 
fazzoletti.  Un  viaggiatore  pratico  e  pru- 
dente procura  di  cambiare  subito  di 
scompartimento,  ed  è  questa  una  cosa 
da  consigliare  a  tutti  senz'ombra  di  c:- 
nismp.  Si  può  avere  il  cuore  pieno  di 
augurii  per  la  giovinezza  sana  e  bella 
e  feconda;  ma  sarete  sempre  il  terzo  in- 
comodo, con  tutta  la  vostra  poesia.  I/a- 
sciate pispillare  soli  gli  uccelletti,  nel- 
l'ombra  delle   fronzure. 

Il  ragionamento  dell'igienista  france- 
se si  può  riassumere  cosi.  La  fanciulla 
che  piglia  marito  nella  società  moderna 
è  spesso  troppo  giovane.  Il  cambiamen- 
to della  vita  è  enorme  per  lei.  Oggi  i 
versi  di  Leopardi  alla  sorella  Paolina 
sarebbero  esagerati  : 
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«  Poi  che  del  patrio   nido 
I  silenzi  lasciando,  e  le  beate 
Larve  e  l'antico  error,   celeste  dono, 
Che  abbella  agli  occhi  tuoi  quest'ermo  li- 
Te  nella  folve  della  vita  e  il  suono  [do, 
Tragge   il  destili...  ». 

ma  se  le  fanciulle  del  tempo  nostro  non 
escono  dai  silenzi  del  monastero  o  dal- 
l'inumana austerità  della  vita  che  era 
imposta  loro  un  secolo  fa;  se  le  ignoran- 
ze dell'avvenire,  che  non  erano  buone  né 
utili  sarebbero  ridicoLe,  il  cambiamento 
è  tale  da  sconquassare  l'organismo  ed 
il  morale.  11  matrimonio  di  amore,  è 
un'eccezione  che  fa  sorridere  molti  ed 
in  altri  desta  l'amaro  pensiero  delle  di- 
sillusioni dell'avvenire;  oggi  la  fanciul- 
la viene  data  al  partito  p.ù  conveniente 
al  pili  presto.  Che  bisogno  adunque  di 
aggiungere   le  fatiche   di   un  viaggio? 

Ora  un  viaggio  di  sei  mesi  può  disfare 
la  salute  di  un  organismo  forte;  e  quan- 
do vedo  la  solita  incisione  inglese  che 
ha  fatto  ormai  il  giro  di  tutti  i  numeri 
unici  e  non  unici  coi  due  sposi  che  si 
accingono  al  viaggio  di  nozze  seduti 
sul  ponte  di  un  bastimento,  allora  mi 
accordo  col  Du  Claux,  e  vedendo  quei 
due  sposi,  magri  e  troppo  sentimentali, 
vorrei  che  il  medico  di  bordo  li  invitas- 
se   a    discendere    prima    della    partenza. 

I  cambiamenti  di  clima  possono  facil- 
mente   danneggiare    il    corpo. 

Per  le  fanciu  le  ereditariamente  pre- 
disposte, le  nozze  sono  un  pericolo  an- 
che   senza    il    viaggio. 

Pochi  hanno  un  castello  appartato  a 
cui  riparare  dopo  le  nozze,  ed  il  viag- 
gio  ha    le    sue    ragioni    psicologiche. 

Per    molti     il    viaggio    di     nozze    è     il 
I  viaggio    circolare    economico. 

Nel  caso  di  gran  gala  si  viaggia  co- 
modamente in  prima  classe...  spesso  per 
l'unica    volta   nella    vita. 

Buona  cosa  è  la  curiosità  in  viaggio 
e  lodevole  è  il  desiderio  di  tutto  ve- 
dere quello  che  è  bello,  pittoresco,  confor- 
tevole per  gli  occhi  nei  capolavori  d'ar- 
te, confortevole  pel  cuore,  nelle  memo- 
rie che  desta;  ma  questo  non  è  viaggio 
d'istruzione  ma  di  svago.  Un  medico  di 
famiglia  non  può  dire  altro  alla  parten- 
iza:  non  si  viaggi  mai  di  notte:  nessun 
sagrifizio  all'economia  nei  pochi  giorni 
della  vita  in  cui  a  tutti  è  permesso  di 
credersi  grandi  signori;  viaggi  non  più 
llunghi  di  una  ventina  di  giorni...  ed  an- 
'che  meno.  I  pranzi  e  le  colazioni  sur  le 
\pouce,  o  per  dir  meglio  sulle  ginocchia  sa- 
ranno un  episodio  grazioso  per  molti  : 
;ma  quei  pasti  freddi,  frammezzati  appc- 
|na  da  qualche  sorso  di  vino,  sono  respon- 
I sabili    di    molte   gastriti. 

Per  molti,  specialmente  per  le  donne, 
il  viaggio  di  nozze  è  modo  ed  occasione 
di  conoscere  un  poco  quest'Italia,  che  è 
una   terra   pcco   famigliare  agli    italiani. 
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Passeranno  poi  la  loro  vita  nel  lavoro 
della  professione,  nelle  cure  della  fami- 
glia, e  non  si  troveranno  più  facilmente 
due  cose  che  sono  indispensabili  per  viag- 
giare :   quattrini   e  tempo. 

Il  viaggio  di  nozze  è  una  visione  del 
nostro  paese,  cosi  verde  e  bello,  veduto 
cogli    occhi    della   gioventù   allegra. 

Viaggiate  adunque  senza  preoccupa- 
zioni di  un'igiene  troppo  seccante;  viag- 
giate sereni,  guardando  all'orizzonte  i 
paesi  che  fuggono,  come  si  guarda  un 
passato  che  se  ne  va  ed  un  avvenire  ch'= 
promette    nuove   cose. 

Né  si  trovi  il  viaggiatore  importuno 
nel  vostro  compartimento  :  il  commesso 
viaggiatore  chiacchierone,  la  vecchir  mo- 
naca incartapccorita,  il  pastore  prote- 
stante che  legge  la  Bibbia  alla  magra 
consorte,  il  provinciale  che  non  sa  par- 
lare d'altro  che  delle  lotte  nelle  ultime 
elezioni  comunali. 

E  sopratutto  si  augura  che  lo  facciate 
una  volta  sola,  questo  viaggio. 

NUBIAN.    Un    lucido    simile    si    ottie- 
ne  sciogliendo    in   240   parti    di    alcool   4 
di    nero    d'anilina    e    40    di    acido    clori- 
drico.   Dopo   si    aggiungono   240   parti    di    _   _ 
gomma   lacca  sciolte   in   1000   di   alcool.        |V| 

NUCLEINE.      Albuminoidi      fosforati    *^ 
insolubili.    La    nucleina    della    milza    sa- 
rebbe  utile   nelle   malattie   infettive   pro- 
ducendo  aumento   di    leurociti.    V.   Fago- 
citisino. 

NUOTO.  (^Crampi).  Si  consigliarono 
unture  di  cocaina  al  poplite  ed  al  pol- 
paccio. 

NUiiSEY-BASIN.  V.  Abluzioni  ai 
bambini. 

NUTRICI.  (^Alimentazione).  Non  si  de- 
ve cambiare  troppo  il  vitto  della  nu- 
trice. Spesso  le  nutrici  che  vengono  ad. 
abitare  nelle  famiglie  sono  alimentate 
con  cibi  soverchi  e  troppo  differenti  del 
genere  di  alimentazione  a  cui  erano  abi- 
tuate. Si  aggiunga  il  completo  cambia- 
mento del  modo  di  vivere,  il  distacco 
dalla  famiglia  e  si  comprenderà  che 
spesso  il  latte^  non  sia  quale  che  si  de- 
sidera. 

A  che  impinzare  la  balia  di  cibi  ani- 
mali? Si  ottiene  così  di  aumentare  trop- 
po la  caseina  ed  il  grasso  del  latte,  men- 
tre diminuisce  lo  zucchero. 

Per  altra  parte  un'alimentazione  trop- 
po \egetale  produce  un  latte  povero  di 
sostanze  nutritive.  Si  dia  adunque  alla 
balia  un'alimentazione  mista,  senza  con- 
trariare  i   suoi   gusti. 

NUTRIZIONE  DELLE  PIANTE.  Be- 
vono le  radici  :  non  mang  ano.  Talora  . 
digeriscono  dei  corpi  solidi;  ma  questa 
digestione  avviene  fuori  della  pianta, 
per  effetto  dei  sughi  acidi  che  le  radici 
trasudano.  , 

«Hai  fame?  mangia  corame  ».  diceva- 
no i  vecchi  popolani  di  Venezia  ai  bat^™    , 
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bini,  con  un  ragionamento  poco  lisiolo- 
gico  e  meno  bimano  che  assomiglia  l'ap- 
petito dei  bambini  a  quello  degli  aspa- 
ragi e  degli  ulivi,  cui  sono  utili  le  con- 
cimazioni con  ritagli  di  cuojo.  Le  radici 
invece  digeriscono  certe  pietre.  Una  bar- 
bolina  di  radice  a  poco  a  poco  intacca 
una  lastra  di  marmo  o  di  dolomite  e  vi 
icava  un  solco 

Ed  è  essenzialmente  di  sostanze  pie- 
trose  il    nutrimento   delle   piante. 

Sino  dal  1840  il  Liebig  dimostrava  che 
le  piante  vivono  di  materia  inorganica, 
di  sostanze  saline  disciolte  nell'acqua. 
Oggi  vi  è  qualche  piccola  riserva  da  fa- 
re; ma  non  sono  mutati  i  grandi  princi- 
pi   scoperti    dal    Liebig. 

La  terra  «grassa»  continuerà  ad  es- 
sere eccellente  per  le  piante;  ma  non 
pel  grasso  che  contiene. 

Il  letame  intanto  ha  qualche  inconve- 
aiente  per  le  piante  coltivate  in  vai-o  sul 
davanzale,  e  potendosene  fare  a  meno 
trionfino  in  questo  caso  i  concimi  chi- 
mici, che  sono  appunto  i  sali  solubili  di 
cui    abbisognano    le   piante. 

L'alimento  completo  delle  piante  è  for- 
mato da  dodici  corpi  semplici  che  sono: 
carbonio,  ossigeno,  idrogeno,  azoto,  fo- 
sforo, solfo,  potassio,  silicio,  magnesio, 
ferro,    zinco,    manganese. 

Lasciando  in  disparte  il  carbonio,  che 
viene  assorbito  dalle  piante  per  le  fo- 
glie, e  l'ossigeno,  che  le  piante  trovano 
nell'aria,  le  altre  sostanze  vengono  suc- 
chiate dalle  radici,  ricoperte  di  tenuis- 
simi  peli  che  si  staccano  da^la  super- 
ficie laterale  a  cui  è  riservata  la  fun- 
zione dell'alimentazione.  Le  sostanze  di- 
sciolte passano  in  questi  peli,  e  dai  peli, 
su  per  la  radice,  su  pel  fusto,  alle  fo- 
glie,  ai    fiori,   ai   frutti. 

Sono  adunque  delle  soluzioni  di  so- 
stanze minerali  :  carbonati,  solfati,  fo- 
sfati e  nitrati,  gli  alimenti  delle  radici. 
I  vasi  non  hanno  bisogno  delle  puzzo- 
lenti concimazioni  con  acqua  e  sterco  di 
cavallo  confezionate   colla  nausea. 

Inoltre  le  radici  delle  piante  abbiso- 
gnano di  aria.  Le  radici  respirano  come 
gli  animali,  ed  i  vasi  di  terra  inverni- 
ciata  devono   essere   rifiutati. 

Preferite  i  vasi  di  terra  comune,  im- 
bianchiti con  una  mano  di  creta,  che  han- 
no il  vantaggio  di  riscaldarsi  meno  al 
sole.  Il  bianco  infatti  riflette  una  gran 
parte  del  calore  radiante  che  riceve,  e 
questa  riflessione  è  da  «  prendersi  in  con- 
siderazione »  per  i  vasi,  la  cui  tempera- 
tura interna  è  talora  enorme,  da  cuo- 
cere  le    radici. 

Diamo  alle  radici  le  sostanze  minerali 
solubili  che  loro  abbisognano...  e  neppu- 
re questa  sarà  una  sublime  novità,  ben- 
ché  a   molti    sia    ignota. 

Bernardo  Palissy  scriveva  trecento  an- 
ni fa  (1563)  che  «  il   concime  è  utile  per 


i  sali  che  restituisce  al  terreno  impove- 
rito. »  L'illustre  artista  ceramico  pone- 
va cosi  un  principio  di  fisiologia  vege- 
tale che  venne  riconosciuto  dopo  trecen- 
to   anni. 

{Fosfati).  Le  ceneri  delle  piante  varia- 
no di  composizione  da  pianta  a  pianta 
ed  anche  secondo  le  diverse  parti  di  una 
pianta. 

La  terra  è  sempre  sufficientemente  ric- 
ca di  carbonati  per  sopperire  ai  bisogni 
delle  piante. 

Non  così  avviene  dei  fosfati.  Le  pian- 
te abbisognano  di  questi  fosfati  e  l'a- 
gricoltura ne  trae  vantaggio.  Se  man- 
cano i  fosfati  la  pianta  intisichisce.  Il 
bisogno  dei  fosfati  è  comune  agli  ani- 
mali ed  alle  piante.  Non  si  può  vivere 
senza    questo    sale.  ; 

Nell'uomo   entra   col    pane  e   colla   car-        ^ 
ne;    nelle   piante   passa   per    le    radici. 

E  l'agricoltura  domanda  il  fosfato  di 
calcio  alle  ossa  dei  ruminanti,  al  concime 
animale,  che  contiene  il  fosfato  che  vis- 
se la  vita  dei  tessuti  e  passò,  al  guano, 
ai  giacimenti  di  fosfato  naturale  della 
Florida   e   della    Piccardia. 

Si  macina  questa  fietra  alimciitare, 
che  le  piante  assorbiranno  coi  loro  peli 
radicali,  e  dalle  piante  emigrerà  negli 
animali,    a    farli    vivere. 

{Niirat  ).  Importantissimi  sono  per  le 
piante  gii  azotati  o  nitrati.  Questi  sali 
contengono  dell'azoto  e  l'azoto  è  pure  ne- 
cessario alle  piante  che  contengono,  in 
piccola  quantità,  degli  albuminoidi,  si- 
mili a  quelli  della  carne,  dell'uovo  e 
del    latte. 

Esultino  i  vegetaristi.  Gli  alimenti 
contengono  le  sostanze  della  carne.  Pec- 
cato che   si    trovino   in   minor   peso  1 

I  nitrati  sono  molto  solubili.  Non  si 
abbondi  adunque  nelle  inafftature,  che 
trascinano  via  questi  nitrati.  Ad  ogni 
vaso  dovrebbe  essere  unito  un  piattello, 
per  trattenere  l'acqua  che  cola  dal  buco  | 
inferiore. 

Questo  minuscolo  provvedimento  giova 
alla  pianta  e  non  è  inutile  pel  padrone. 
Vi  risparmierà  la  visita  della  guardia 
municipale. 

Nella  terra  dei  campi  i  nitrati  si  ri- 
formano continuamente.  Le  materie  del 
concime  producono  del  nitrato  colla  fer- 
mentazione; dei  microrganismi  speciali 
assorbono  l'azoto  che  si  trova  nell'aria 
e  ne  fanno  dei   nitrati. 

Così  si  spiegò  —  da  poco  tempo  — 
come,  dei  terreni  che  non  vennero  m;>.i 
concimati,  i  pascoli  delle  Alpi,  conti- 
nuino a  produrre  erbaggi  ricchi  di  so- 
stanze azotate,  e  da  tanti  secoli  venga 
giù  dalle  .Alpi  il  migliore  formaggio  — 
azoto  combinato. 

{Vasi).    Per   i   vasi    da   fiori    non   contia- 
mo sopra  questo  rinnovamento  dei   nitra- 
ti.  A   quella   vita   artificiale   date  abbon- 
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danza  di  nitrati,  se  volete  avere  il  fiore 
trionfante,  la  rosa  imbalconata,  l'ibisco 
splendido,    il    garofano    trionfante. 

Un  ottimo  concime  chimico  per  i  vasi 
sarà  quello  fatto  di  perfosfato  di  calcio, 
I  parte;  salnitro,  2. 

Un  altro  liquido  utilissimo  è  fatto  di 
cloruro  d'ammonio  (i  grammo)  e  fosfato 
acido  di  calce  (i  grammo)  sciolti  in  un 
litro    d'acqua. 

Il  Xambau  consiglia  per  le  piante  col- 
tivate  in  vaso  i   seguenti  concimi  : 

Piante      Piante 

da  da 

fiori      fogliame 

Nitrato    di    sodio        kg.  0,5  1,0 

Solfato    d'ammonio         »  0,5  1,0 

Perfosfato   di   calcio       »  4,0  2,0 

Cloruro   potassico  »  0,5  0,3 

Solfato    di    ferro  »  0,5  2,0 

Gesso  »  2,0  4,0 

Sarà  sempre  necessario  che  la  terra  dei 
vasi  contenga  un  poco  di  materia  orga: 
nica,  di  terriccio,  che  rende  la  terra  mor- 
:  bida,  molle,  igroscopica,  senza  di  cui  le 
piante  non  possono  allargare  le  loro  ra 
dici.  V.  Radici. 

NUTRIZIONE       UMANA.     {Bilancio 
delle  coltrate).   II   primo  segno  della  buo- 
na salute  è   il  peso  del  corpo  che  si  con- 
servi    uguale.     Le    bilancie     automatiche 
che   vi   danno  per   dieci  centesimi   il   peso 
della    vostra    salma    sono,    secondo    me, 
predestinate  ad  una  buona  fortuna  e  l'at- 
tendono   pazientemente    nelle    sale    delle 
;  stazioni,    dimenticate   da   tutti.    £   oppor- 
,  tuno  pesarci  di   tanto  in  tanto.   C'è  della 
I  gente   che  si    rallegra   per   qualche  chilo- 
grammo  di   più  che   portava   senza  accor- 
gersene.   In    generale    non    c'è    da    ralle- 
grarsi   tanto   degli    aumenti    di    peso. 

Nell'uomo  sano  il  peso  del  corpo  è  co- 
stante: il  dare  è  uguale  TìWavere.  Ap- 
pena nel  fegato  si  fa  un'accumulazione 
di  nutrimento:  lo  zucchero  assorbito  vi 
si  converte  in  amido  e  quindi  viene  a  po- 
co a  poco,  secondo  i  bisogni,  restituito 
al  sangue  :  ma  questo  ufficio  di  distri- 
|buzione,  questo  servizio  di  credenza  si 
fa  nella  giornata. 

Il  fegato  non  è  una  cassa  di  risparmio; 
è  un  semplice  salvadanaio,  un  tire-lire. 
In  media,  secondo  il  Moleschott,  l'uo- 
mo medio,  del  peso  di  63-65  chilogrammi 
mangia  e  beve  ogni  giorno  per  chilo- 
grammi  3,448. 

Non  vi  paja  troppo:  è  così,  né  molto 
né  troppo,  ma  semplicemente  il  neces- 
sario. 

Si  potrà  campare  con  meno  spesa  ;  ma 
questa  è  la  media  del  fa  bisogno  di  ma- 
teria all'economia  dell'organismo;  que 
sto  è  il  -pane  nostro  della  sola  preghiera 
in  cui  il  buon  cristiano  si  ricordi  an 
Cora   del    Padre   Eterno 


Fate  una  buona  divisióne  è  troverete 
che  questo  peso  di  alimenti  corrisponde 
a  circa  un  diciottesimo  del  peso  del  cor- 
po. 

E    come   sono    ripartite    queste    entrate? 

Quale  è  il  menu  chimico  quotidiano 
dell'umano  genere? 

11  chimico  ricava  dagli  alimenti  le 
sostanze  alimentari;  dal  f:atto  montato 
di  un  celebre  cuoco,  dai  monumenti  di 
jambonneaux  di  fagiani  e  di  code  di 
aragoste  del  Bernard  come  dalla  zuppa 
di  pasta  con  fagiuoli  di  una  cucina  eco- 
nomica. Dal  panettone  e  dalla  polenta, 
dal  caviale  e  dalla  saracca  ricava  mole- 
cole simili. 

Per  esempio,  si  trova  specialmente  nel 
formaggio,   ma  esiste   pure  nei    legumi. 

Le  sostanze  adipogene,  che  si  conver- 
tono in  grasso,  sono  l'amido  e  lo  zuc- 
chero. I  sali  sono  le  sostanze  minerali,  la 
cenere  degli  alimenti  ed  il  sai  di  cuci- 
na,  vera  pietra  alimentare. 

L'acqua  non  è  tutta  bevuta;  in  parte 
si  trova  anche  negli  alimenti,  non  esclu- 
si quelli  che  si  dicono  secchi. 

Ecco  ora  questo  7nemi  : 

Albuminoidi  130  gr. 

Sostanze  adipogene  404    » 
Grassi  84     » 

Sali  30    » 

Acqua  2800    9 


N 


Oss 


Totale  3448  9 

820  9 

Totale  4268  9 


Questa  è  la  pagina  dell'attivo. 

Vi  figura  anche  l'ossigeno  che  è  un 
vero  alimento,  sebbene  passi  per  altre 
vie  ed  abbia  il  vantaggio  di  costar  nien- 
te. Infatti  l'ossigeno  entra  nei  nostri 
tessuti,  vi  si  incorpora  e,  come  le  altre 
sostanze,  viene  sott'altra  forma  elimi- 
nato. 

In  conclusione  ogni  giorno  un  quindi- 
cesimo del  peso  del  nostro  corpo. 

{Bilancio  delle  jiscite).  Facciamo  la 
somma'  delle  tre  uscite  quotidiane  del- 
l'organismo. 

La  materia  viene  eliminata  in  questi 
pesi  :  per  respiray.ione  gr.  3075  -\-  urine 
gr.   1442  -f   escrementi  gr.   130   =    gr.  4657. 

Non  vi  è  adunque  esattezza  matemati- 
ca :  un  buon  ragioniere  non  accetterebbe 
questa    contabilità. 

Ma  osserviamo  che  qui  si  parla  di  me^ 
die;  osserviamo  ancora  che  non  si  deve 
cercare  la  precisione  in  nessun  caso  di 
fisiologia. 

Un   po'  di   elasticità  è  necessaria. 

Sotto  quale  forma  vengono  eliminate 
le  sostanze  alimentari?  Dico  di  forma 
chimica,    intendiamoci. 

Le    escrezioni    contengono    le    seguenti 


sostanze 
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Anidride  carbonica 

gr. 

ges- 

Acqua 

si -^6,- 

Urea 

31. — 

Acido    urico 

—,60 

Creatina 

—,60 

Zucchero 

1,40 

Sali 

22,50 

Totale 

gr. 

4145,10 

Il  registro  della  nostra  esistenza  ha 
le  due  pagine  dell'attivo  e  del  passivo  : 
della  materia  che  entra  nell'organismo 
e  di  quella  che  viene  spesa  ogni  giorno 
e   ritorna  alla  circolazione. 

Sono  molecole  chimiche  i  valori  che 
entrano  nella  cassa,  materia  solida  e  ta- 
lora   metallica. 

Il  metallo  calcio  è  necessario  nei  suoi 
composti;  abbisogniamo  di  un  tanto  di 
potassio,  di  sodio,  di  magnesio,  di  man- 
ganese. Si  trovò  un  po'  di  rame  nella 
bile  e  nel  sangue  ed  un  fiato  d'arsenico 
di  piombo  e  di  titanio  venne  rinvenuto 
negli    escrementi. 

Strano  registro,  in  cui  si  vuole  ogni 
giorno  l'eguaglianza  delle  entrate  e  del- 
le  uscite!    Bilancio   perfetto. 

Finito  l'accrescimento  non  si  ammetto- 
no  accumulazioni    di    capitali. 

Il  soverchio  delle  entrate  procura 
bcsità  e  la  gotta...  per  non  parlare  < 
indigestioni. 

Dal  giorno  della  graziosa  favola  in  cui 
il  ragno  andò  a  stare  nella  casa  del  po- 
vero, !a  gotta  è  malattia  dei  ricchi  in  cui 
vi  è  una  soverchia  entrata  di  azoto.  La 
respirazione  non  riesce  ad  ossidare  que- 
sto azoto,  ad  abbruciarlo  completamente 
per  eliminarlo  in  forma  di  urea. 

Si  forma  quindi  dell'acido  urico,  so- 
stanza meno  ossidata  dell'urea,  che  cri- 
stallizza   facilmente    nell'urina    e    nelle 


E  - NZEDDU 

cartilagini    delle    giunture,    come    sabbia 
attorno   all'asse    delle    ruote! 

Avete  veduto  nei  grandi  magazzini  mo 
derni  quelle  casse  meccaniche  che  indi- 
cano le  somme  versate  ed  il  totale:  un 
controllo  sicuro  pel  pubblico  e  pel  pro- 
prietario? Nella  banca  della  vita  il 
controllore  è  il  sistema  nervoso.  Va  bene 
l'azienda?  i  nervi  se  ne  stanno  in  pace. 
Vi  sono  disordini?  Subito  uno  scompi- 
glio  d'inferno. 

{Bilancio  di  uscita  dell'acqua).  L'ac- 
qua viene  eliminata  nel  modo  seguente; 
per  espirazione  gr.  1640;  per  urine,  gr. 
1350;    cogli    escreti,   gr.    136. 

Riguardo  ai  sali,  21  grammi  apparten- 
gono   all'urina. 

Così  si  riesce  ad  una  certa  esattezza  di 
risultati. 

La  materia  passa  continuamente  attra- 
verso al  nostro  organismo,  circola  nel 
nostro  sangue,  si  fissa  nei  nostri  tes- 
suti, vi  si  combina,  abbrucia  coll'ossi- 
geno  e  viene  dal  sangue  ricondotta  fuori. 

E  gli  atomi  di  carbone  che  furono  par- 
te di  noi  si  involano  per  l'aria  a  nutri- 
re le  foglie  delle  piante  verdi  di  cloro- 
filla. 

In  questo  modo  procede  l'azienda  sin- 
ché il  meccanismo  non  si  altera,  il  con- 
trollore non  invecchia,  i  commessi  non 
ritardano   all'orario. 

Arriva  fatalmente  lo  sbilancio.  Le  u- 
scite  superano  le  entrate  e  si  prepara  la 
bancarotta  finale  con  cui  un  giorno  chiu- 
diamo   l'esercizio. 

NUTROSA.  Caseinato  sodico  che  ha  un 
valore  alimentare  eguale  a  quello  delle 
albumine  della  carne. 

NZEDDU.  Pasta  dolce  croccante  che 
si  prepara  in  Calabria  con  abbondanti 
mandorle    pestate,    farina    e   zucchero. 
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OBESITÀ.  Se  non  è  una  malattia,  può 
esserne  un  sintomo.  In  generale  la  causa 
prima  della  grassezza  sta  nell'abuso  del 
vitto  e  nelle  bevande;  ma  esiste  anche 
una  predisposizione  ereditaria  per  la 
quale    vi    sono    famiglie    di    obesi. 

{Origine  del  grasso).  Quale  è  l'origine 
dell'adipe  che  aggrava  gli  obesi?  Secon- 
do alcuni  il  grasso  si  forma  con  la  ma- 
teria degli  albuminoidi.  Trecento  gram- 
mi d'albumina  darebbero  12  grammi  di 
grasso,  di  cui  6  sono  abbruciati  nei  tes- 
suti (respirazione)  e  gli  altri  rimangono 
.  nei  tessuti.  Secondo  altri  questi  grassi 
'.  sarebbero  quelli  delle  materie  alimentari 
)  che  non  si  ossidano.  Non  è  poi  impossi- 
j  bile  che  le  due  cause  concorrano  nel  fe- 
nomeno delle  ad.pogenesi. 

Il  Lebedeff  per  le  sue  ricerche  sull'av- 
velenamento per  fosforo,  ritiene  che  il 
grasso  provenga  specialmente  dagli  ali- 
menti. 

Nell'avvelenamento  prodotto  dal  fosfo- 
ro i  tessuti  diventano  infiltrati  di  gras- 
so, specialmente  il  fegato  ed  i  muscoli. 
Ora  neppure  in  questo  caso  vi  sarebbe  al- 
terazione degli  albuminoidi,  e  sarebbe 
il  grasso  stesso  sottocutaneo  emigrato 
i    nel   fegato  e  nei   muscoli. 

OBESITÀ  DELLA  DONNA.  Alla  ma- 
turità la  donna  tende  generalmente  ad 
una  leggera  obesità,  la  quale  non  è  ne- 
mica della  bellezza.  Le  cause  sono  da 
ricercarsi  nella  fisiologia  stessa  del  ses- 
so ed  un  poco  anche  nella  vita  seden- 
taria. 

Solamente  nel  caso  che  ecceda  i  li- 
miti dell'estetica  si  dovrà  ricorrere  a 
delle  cure;  ma  sempre  sotto  la  guida  del 
medico.  La  moderazione  nelle  bevande, 
anche  nell'acqua,  è  una  buona  precau- 
zione. Si  ottennero  buoni  risultati  con  i 
preparati  estratti  dal  corpo  tiroide  ed 
anche  con  l'ingestione  di  pochi  grammi 
di  quest'organo;  ma  siccome  esso  è,  oltre 


una  certa  misura,  velenoso,  si  ripete  che 
giammai  questa  cura  dovrà  essere  fatta 
senza  la  prescrizione  e  le  norme  sanitarie. 
Mangiar  poco  di  pane  e  minestra,  ed 
esercizio  sono  le  due  sole  prescrizioni 
che  si  possono  dare  a  tutte. 

OCA  GRANAIUOLA  {A7iser  sylve- 
stris).  Il  dorso  di  quest'uccello  è  di  co- 
lor bruno  cenerino 
ed  il  sopracoda 
bruno  e  quasi  nero. 
OCA  PAGLIE- 
TANA  {Anser  ci- 
nereus).  Detta  an- 
che oca  selvatica. 
È  considerata  co. 
me  lo  stipite  del- 
l' oca  domestica. 
Giunge  da  noi  in 
novembre  ed  in 
marzo  riparte  per  i 
Irione. 

OCA    {Piumino).     Si 
dell'oca   Padovana. 

OCCHIALI.  Fra  gli  occhi  e  gli  oc- 
chiali è  sempre  prudente  di  mettere  di 
mezzo  il  giudizio  di  un  buon  oculisca, 
cioè  di  un  medico  specialista.  £  deplo- 
revole la  leggerezza  con  cui  molta  gen- 
te va  a  comperare  dal  primo  ottico  degli 
occhiali,  scegliendo  quelli  che  dal  -più 
al  meno  vanno  colla  sua  imperfezione 
della  vista.  Si  sappia  che  se  i  buoni  oc- 
chiali sono  un'ottima  cosa,  anzi  una  co- 
sa indispensabile,  gli  occhiali  che  non 
sono  adatti  per  la  vista  determinano  de- 
gli sforzi  per  l'adattamento  interno  del- 
l'occhio, che  possono  essere  causa  di  gra- 
vi   malattie. 

L'occhio  è  una  camera  oscura,  fatta 
ad  un  dipresso  come  quella  che  adopera- 
no i  fotografi.  Dietro  la  pupilla  sta  una 
piccola  lente,  un  vero  obbiettivo,  che  dà 
sul  fondo  dell'occhio  delle  piccole  im- 
magini capovolte,  che  rioj  vediamo  di» 
ritte. 


Capanna 
per  l'allevamento 
delle  oche. 

paesi    del    setten- 

preferisce    quello 


m- 
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La  visione  è  netta  quando  quest'imma- 
gine si  forma  precisa  sopra  uria  membra- 
na di  sostanza  nervosa  che  tappezza  l'oc- 
chio e  che  ebbe  il  nome  di  retina.  Nei 
miopi  quest'immagine  si  forma  un  po' 
innanzi  alla  retina;  nei  presbiti  si  for- 
merebbe un  po'  dietro.  Gli  occhiali  han- 
no appunto  il  vantaggio  di  deviare  i 
raggi  luminosi  cosicché  l'immagine  si 
formi    precisamente   sulla   retina. 

Ma  la  lente  che  si  trova  nell'occhio  è 
fatta  di  polpa  viva;  è  una  sostanza  tra- 
sparente come  il  cristallo  della  lente 
fotografica,  ma  molle  ed  elastica.  Dei 
muscoletti  agiscono  al  margine  di  que- 
sta lente,  così  da  accomodarla  a  tutte 
le  distanze  degli  oggetti.  Nella  camera 
oscura  fotografica  si  ottiene  questo  ri- 
sultato, allontanando  od  avvicinando  la 
lente  dal  fondo  della  camera,  così  che 
l'immagine  si  formi  sulla  lastra  sensi- 
bile :  l'occhio  invece  non  s'allunga  né 
si  accorcia  e  la  lente  stessa  si  modifica 
nelle  sue  curvature  secondo  i  bisogni. 
Perciò  diversi  occhiali  -possono  servire 
ad  un  miope;  fra  questi  è  necessario  sce- 
gliere il  numero  che  corrisponda  ad  un 
minore  lavoro  di  adattamento  per  le  di- 
stanze ordinarie. 

In  quanto  a  forma  sono  oggidì  univer- 
salmente preferiti  i  pii!i::-iicz,  i  quali 
hanno  l'inconveniente  di  l'.na  fissità  im- 
perfetta, con  oscillazioni  nei  rapidi  mo- 
vimenti del  capo.  Certi  nasi  poi  si  ri- 
fiutano assolutamente  all'applicazione  di 
questi  occhiali  a  molla.  Sono  casi  ana- 
tomici assai  frequenti  ed  abbastanza  sec- 
canti, specialmente  per  le  signore,  co- 
strette eli  ricorrere  agli  occhiali  troppo 
venerabili  delle  nostre  nonne.  In  questi 
casi  si  farà  uso  del  nuovo  sistema  di 
pince-nez  del  Franck-Valery  che  ha  il 
vantaggio    d'una    fissità    completa 

OCCHIO.  (^Aberrazione  cromatica^.  I 
differenti  colori  della  luce  danno  imma- 
gini a  differenti  distanze.  I  laggi  vio- 
letti hanno  il  loro  fuoco  più  vicino:  i 
rag.gi  rossi  più  ioiitano.  Negli  strumenti 
ottici  si  pone  ripaio  a  quepto  inconve- 
niente coi  diaframmi,  che  lasciano  pas- 
sare solamciite  i  raggi  che  fanno  un  pic- 
colo   angolo   coll'asse    della    lente. 

L'occhio,  nella  vita  corrente  non  ci  fa 
provare  degli  elfetti  di  aberrazione;  ma 
.ie  si  guarda  una  striscia  in  cui  siano  di- 
pinti successivamente  tutti  i  colori  prin- 
cipali dell'iride  quando  si  guarda  l'e- 
stremità violetta  noteremo  che  l'estre- 
mità rossa  non  si   trova  a  punto. 

Si  guardi  attraverso  ad  un  piccolo  fo- 
ro chiuso  da  un  vetro  violetto  un  punto 
luminoso  un  poco  lontano.  Il  vetro  vio- 
letto lascia  passare  solamente  i  raggi 
turchini  e  rossi  :  or  bene  si  vedrà  un 
punto  azzurro  circondato  da  una  corona 
di    raggi    rossi. 

(^Aberrazione    sferica).     Nelle     lenti     si 


evita  l'aberrazione  sferica,  cioè  la  de- 
formazione delle  imagini  col  mezzo  di 
diaframmi.  Nell'occhio  l'iride  funziona 
appunto   come   un    diaframma. 

L'occhio  non  è  tuttavia  uno  strumenti 
ottico  perfetto;  ma,  scrive  un  celebre  fi 
siologo  a  questo  riguardo  :  «  le  altre  im- 
perfezioni ottiche  dell'occhio  sono  tanto 
grandi  che  cosifatte  aberrazioni  sferiche, 
come  sono  causate  dalla  lente  non  pro- 
ducono  nessun   effetto   sulla   visione  ». 

(Accomodatncnto).     V.     Accoìnodaincjito. 

(Emmetropia  ed  ipertnctropia).  Emme- 
tropico significa  che  vede  con  precisione 
gli  oggetti  lontani,  senza  fatica  dell'oc- 
chio e  senza  bisogno  di  occhiali.  Pur 
troppo  spesso  l'occhio  più  bello  scintil- 
lante, espressivo,  è  malato.  Viviamo  fra 
le  cose  piccole,  fra  gli  orizzonti  limitati, 
e  l'occhio  che  ci  era  stato  donato  per 
guardare  lontano  non  vede  più  netto  che 
il  moìido  piccino.  La  miopia  è  la  malattia 
dei  giovani. 

L'occhio  emmetropico  è  una  preroga- 
tiva dei  selvaggi  e  dei  bambini  :  piccoli 
selvaggi   anch'essi. 

L'occhio  ipernietropico  è  mero  lungo 
dell'occhio  normale  degli  uomini.  Lo  di- 
remo occhio  compresso. 

Ne  avviene  che  le  imagini  non  si  dise- 
gnano più  sul  fondo  dell'occhio  colla 
precisione  dei  contorni.  Non  si  vede  be- 
ne né   da   vicino   né   di    lontano. 

Si  corregge  il  danno  con  un  paio  di  oc- 
chiali  convergenti   (da  presbite). 

Può  anche  l'occhio  essere  più  lungo  del 
bisogno;  ed  allora  è  nec(;ssario  il  rime- 
dio contraddittorio,  cioè  le  lenti  diver- 
genti. L'occhio  perfetto,  emmetropico,  è 
lungo  25  millimetri.  Ora  si  trovarono 
occhi  lunghi  solamente  22  millimetri  ed 
altri    che    ne    misuravano    33. 

(Il  globo).  Il  globo  dell'occhio  e  for- 
mato   dalla    sclerotica    munita    anterior- 


.ìp parato    lacrimale. 


Muscoli   motori 
dell'occhio. 


mente  della  cornea  trasparente.  Nella 
parte  anteriore  è  vestito,  salvo  la  cor- 
nea,   dalla   congiuntiva.    V.    Mucose. 

Al   globo  si   attaccano   dei   muscoli   clic 
lo   fanno   muovere. 

(Interno).   L'interno  dell'occhio  è  riem. 
pito    ò.2,\\'umore    vitreo    e    rivestito    dal'n 
retina,   membrana    neivo^a.   tra?parriit( 
sensibile  alla^  luce 


4'J()  — 


OCCHIO 


{.Contrasto  dei  colori.  Abbigliamento). 
In  questo  argomento  di  fisiologia  la  don- 
na ha  fatto  delle  scoperte  importanti 
molto  prima  che  il  Chevreul  studiasse  i 
curiosi  effetti  del  contrasto  dei  colori, 
ed  una  giovane  modista  ne  sa  più  di  un 
professore.  Le  donne  sono  superiori  al- 
l'uomo per  queste  attitudini  congenite, 
che  le  fanno  fiii  uguali  fra  di  loro.  E 
una  vera  superiorità  sentimentale,  una 
comprensione  infantile,  un'attitudine  ad 
indovinare...  e  per  tutto  questo  sono  me- 
glio adatte  ai  grandi  cambiamenti  so- 
ciali. 

Il  contrasto  dei  colori  è  un  fenomeno 
che  ci  fa  vedere  una  tinta  differente  da 
quella  che  è.  Questo  nell'occh'o  sano; 
giacché  esiste  pure  l'imperfezione  del 
daltonismo. 

Il  colore  di  un  corpo  è  modificato  dal 
colore  del  fondo  su  cui  si  vede,  da  quel- 
lo dei  corpi  vicini  e  dalle  impressioni 
antecedenti. 

Spesso  leggendo  il  giornale  od  un  li- 
bro alla  intensa  luce,  specialmente  in 
campagna,  la  carta  si  fa  rossa.  È  un  fe- 
nomeno che  non  ci  piace,  poiché  dà  un 
dubbio  di  un  afflusso  di  sangue  agi)  oc- 
chi, di  un'iperemia  istantanea  a!  capo... 
di  un  accidente  in  prospettiva.  Non  ci 
piace  vedere  il  mondo  tinto  di  sangui- 
gno. £  invece  un  fenomeno  di  contrasto: 
dopo  del  verde  si  vede  il  rosso  e  dopo 
il  rosso  il  verde.  I  fanciulli  sanno  far 
vedere  il  diavolo  verde  sul  sofiitto.  Si 
guarda  a  lungo,  fissamente,  un  diavolo 
tagliato  in  un  foglio  di  carta  rossa  po- 
sto sopra  di  un  foglio  bianco:  poi  si 
chiudono  gli  occhi  e  si  riaprono  per 
guardare  il  soffitto...  e  sul  soffitto  com- 
parisce lo  stesso  diavolo  di   altro  colore. 

Dopo  di  aver  fissato  a  lungo  un  colore 
si  vede  il  suo  complementare,  cioè  quello 
che  unito  a  questo  primo  produce  il 
bianco. 

Si  direbbe  che  l'occhio  ha  il  suo  idea- 
le, il  bianco,  e  che  quando  si  guarda  un 
colore  si  fa  nell'interno  uno  sforzo  per 
vederlo  bianco,  creandosi  la  sensazione 
intima  del  colore  complementare.  Do- 
vrebbero tenerne  calcolo  i  negozianti.  Le 
signore  li  tormentano  nella  ricerca  delle 
sfumature  di  tinta,  ed  essi  devono  lavo- 
rare di  muscoli  a  distendere  le  pezze, 
di  verde  stoffa,  per  esempio,  a  diecine. 
Dopo  di  aver  veduto  tanto  verde,  un  po' 
di  rosso  viene  a  guastare  l'effetto  :  la 
tinta  ricercata  non  si  trova,  perchè  non 
la  si  vede,  e  la  signora  con  una  smor- 
fictta  poco  graziosa  va...  a  comperare  la 
stessa  stoffa  nel  negozio  vicino.  Non  si 
dica  adunque  capriccio  delle  compratrici  ; 
piuttosto  facciano  vedere,  come  per  caso, 
altri  colori,  che  non  siano  il  supplemen- 
tare. .All'azzurro  non  si  faccia  succedere 
il  verde,  ma  invece  si  cerchino  stoffe  che 
abbiano  dell'arancione. 


Altre  volte  il  contrasto  nasce  dalla  vi- 
cinanza di  due  colori  o  semplicemente  di 
due  toni   della  stessa  tinta. 

Per  questo  gli  abiti  completi  di  una 
stessa  stoffa,  il  tout-de  méme,  saranno 
eleganti,  corretti,  inglesi;  ma  dopo  breve 
tempo  i  pantaloni  si  modificano  negli 
attriti  e  le  radiazioni  del  sole  decolora- 
no la  giacca.  Allora  la  piìi  piccola  diffe- 
renza, che  non  si  apprezzerebbe  senza  il 
contrasto,  spicca  in  modo  lagrimevole. 
Allora  non  è  più  tutto  lo  stesso  colore, 
ed  il  vestito  è  vecchio  pr'ma  di  essere 
usato;  indecente  per  gli  occhi,  mentre  la 
stoffa  sarebbe  ancora  capace  di  lunghi 
servizii. 

È  il  caso  delle  rappezzature  e  dei  ri- 
mendi.  Un  maledetto  strappo  lo  si  trova 
facilmente,  anche  con  un  vestito  nuovo, 
e  per  quanto  si  adoperi  la  stessa  stoffa 
e  lo  stesso  filo,  il  paziente  lavoro  risalta 
perchè  una  piccolissima  differenza  di- 
venta visibile  e  contrasta. 

{Distanze).  Quando  si  fissa  un  oggetto 
gli  assi  dei  due  occhi  convergono  più  o 
meno,  secondo  la  distanza  per  l'azione  di 
due  muscoletti  (muscoli  detti  interni).  Il 
senso  muscolare  ci  dà  una  nozione  del  la- 
voro di  questi  muscoli,  del  quale  si  giu- 
dica delle  distanze.  Con  un  occhio  solo 
aperto,  tutti  gli  oggetti  appariscono  alla  ^t^ 
stessa   distanza.  C  ^ 

{Estetica).  L'arte  non  può  esprimere  ^^ 
quello  che  dice  l'occho  nel  suo  mutevole 
linguaggio,  nelle  sue  variazioni  armo- 
niose. A  Roma  in  San  Paolo  fuori  le  mu- 
ra si  pensò  di  fare  di  diamante  la  pu- 
pilla del  santo:  ma  quella  preziosa  pu- 
pilla   da    idolo   asiatico    non   è   bella. 

Né  ci  piacciono  quegli  occhi  di  mum- 
mia di  certe  statue.  La  scoltura  egiziana 
aveva  di  questi  gusti  :  a  noi  moderni, 
avvezzi  alle  classiche  teste  di  Venere  e 
di  Giunone,  gli  occhi  di  smalto  fanno  un 
effetto   strano. 

Il  linguaggio  degli  occhi  è  tutto  o  qua- 
si tutto  nei  suoi  movimenti  e  nell'espres- 
sione mimica  dei  muscoli  che  lo  circon- 
dano. 

Osservate  l'occhio  della  più  graziosa 
mascherina. 

Dove  è  andata  la  poesia  della  Vita 
Nova?  [muova 

Dagli  occhi  suoi,  come  che  ella  gli 
Escono  s-piriti  d'amore  infiamtnati  [guati. 
Che  fiedon  gli  occhi  a  quel  che  allor  la 
E  -passan  sì  che  'l  cuor  ciascun  ritrova  ; 
Voi  le  vedete  amor  finto  nel  viso 
Ove  non  fuote  alcun  mirarla  fiso. 

È  forza  di  suggestione  il  riflesso  del- 
l'occhio :  una  fascinazione,  un  ipnotismo, 
onde   il   Petrarca  : 

10  temo   sì   de'  begli   occhi   l'assalto, 
Nei  quali  Amore  e  la  mia  morte  alberga 
Ch'i'  fuggo  lor  come  fanciul  la  verga. 

11  globo  dell'occhio  invece  è  immute- 
vole :    è    uno    specchio    convesso.    I    movi* 
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iiientì  dell'iride  che  fanno  allargare  e 
stringere  la  pupilla  non  vengono  osser- 
vati :  si  osserva  invece  la  riflessione  della 
luce  sul  bianco  e  sulla  parte  trasparente 
dell'occhio. 

Il  bianco  dell'occhio  è  stato  detto  cor- 
nea opaca  o  sclerotica  :  la.  cornea  traspa- 
rente sta  innanzi  come  un  vetro  d'orolo- 
gio. 

Le  lacrime  che  muove  l'emozione  danno 
all'occhio    dei    nuovi    riflessi.    Beatrice 
Gli  occhi  lucenti  lagritnando  volse 
e  quello  sguardo  umido  fa  accorrere  Vir- 
gilio  in  aiuto   di    Dante. 

L'espressione  del  pianto  ci  commuove 
maggiormente  quando  è  silenzioso,  e  le 
lacrime  si  stagnano  prima  di  riversarsi  : 
l'ineffabile  pianto  che  vi  ricorda  in  una 
reminiscenza  di  sconfortato  rimpianto  le 
persone  che  hanno  pianto  per  causa  vo- 
stra. 

Lo  pianto  stesso  li  pianger  non  lascia. 

Poco  adunque  dice  l'occhio  per  sé.  Chi 
è  stato  in  Turchia  e  si  permise  di  guar- 
dare quelle  signore  velate,  narra  della 
freddezza  dei  loro  occhi,  che  pure  pos- 
sono essere  belli  come  quelli  di  Giunone 
cantati   da  Omero. 

Ma  l'occhio  può  essere  brutto  per  i  vasi 
sanguigni  della  congiuntiva  che  veste  il 
banco.  L'occhio  iniettato  esprime  a  tor- 
to od  a  ragione  un  animo  non  tranquillo, 
non  mansueto.  L'  occhio  rosso  per  la  di- 
latazione dei  vasi  deve  essere  curato  al 
suo  apparire.  Spesso  è  conseguenza  del 
lungo    pianto;    spesso    del    lungo    lavoro. 

Bagni  tiepidi  con  decotto  di  camomil- 
la vengono  consigliati;  ma  è  meglio  ri- 
volgersi subito  ad  un  oculista  che  può 
trovare    altre    rag'oni    ed    altri    rimedi. 

E  quei  calamai,  quelle  occhiaie  brune, 
argomento   di   frizzi    e  di   satire? 

Senza  r'cercare  le  ragioni  filosofiche 
del  gusto  estetico  degli  uomini,  né  pre- 
dicare contro  l'uso  di  alcune  signore  di 
fare  ad  arte  queste  sfumature  colla  tna- 
tita  ?nag:ca,  si  nota  in  questo  caso  un 
effetto  di  contrasto,  per  cui  il  bianco 
apparisce  più  candido  se  é  circondato 
dal    nero. 

Perciò  la  bellezza  dell'occhio  sta  spe- 
cialmente nelle  palpebre  e  nelle  soprac- 
ciglie    che    lo    attorniano. 

{Congiuntiva).  Gli  anatomisti  hanno 
chiamato  tutamina  ocitli  le  parti  an- 
nesse   al    globo    oculare. 

Dapprima  la  congiuntiva.  È  una  mem- 
brana sottilissima  che  riveste  poster'or- 
mente  le  palpebre  e  si  ripiega  attorno 
a  rivestire  il  globo  dell'occhio  sino  at- 
torno alla  cornea  trasparente.  Essa  for- 
ma così  due  pieghe  :  una  superiore  ed 
un'altra  in  basso,  quella  che  Dante  ch'a- 
ma la  coppa  delle  lacrime: 

Che  le   lacrime   prime  fanno   groppo, 
E  sì  come  visiere  di  cristallo, 
Riempior   sotto   'l   ciglio   tutto  il   coppo. 


La  congiuntiva  è  la  me-mbrana  che  ci 
si  fa  sentire  quando  un  corpuscolo  pe- 
netra nella  sua  cavità.  È  relativamente 
facile  trovare  il  nemico,  la  pagliuzza 
della  Bibbia,  se  questa  si  è  cacciata  in- 
feriormente; ma  non  si  riescirà  a  vedere 
di  sopra  se  non  si  rovescia  la  palpebra 
superiore,  pigliandola  per  le  ciglie  e  fa- 
cendola rivoltare  sopra  di  una  moneta 
che  si  applica  sopra  l'occhio,  così  che 
tocchi    il    globo   superiorm.ente. 

La  congiuntiva  riceve  le  lacrime  dalle 
ghiandole  che  stanno  superiormente,  al- 
l'angolo esterno  dell'occhio.  Queste  di- 
scendono, lavano  l'occhio  e  sono  assor- 
bite dai  due  punti  lacrimali  che  si  'tro- 
vano all'angolo  interno.  Così  le  lacrime 
discendono  continuamente  nel  canale  na- 
sale. 

Che  soffiate  di  naso  quando  il  predica- 
tore tocca  la  corda  sensibile!  Che  trombe 
di  naso  nei  teatri  diurni  quando  il  per- 
sonaggio simpatico,  perseguitato,  deca- 
ma  il  suo  dolore  alla  ribalta!  Le  ghian- 
dole lacrimali  sono  le  ghiandole  meno 
bestiali. 

Di  veramente  bestiale  nell'occhio  vi  sa- 
rebbe una  certa  piega  della  congiuntiva, 
che  è  perfettamente  inutile.  Rappresenta 
la  membrana  nictitante,  quella  terza  pal- 
pebra che  hanno  i  bovi  e  le  ga'line,  i  ca- 
valli  e  le  lucertole... 

{Mimica).  Perchè  si  abbassano  gli  oc- 
chi per  la  vergogna?  Per  la  stessa  ra- 
gione che  la  pernice  scoperta  col  lume 
caccia  la  testa.  Lo  fa  perchè  non  vedendo 
più  crede  di  non  essere  più  veduta. 
•  {Iride).  L'iride  dilata  la  pupilla  per 
effetto  di  fibre  muscolari  liscie;  questa 
si  restringe  per  elasticità.  La  dilatazio- 
ne si  fa  alla  luce  viva,  e  quando  si  guar- 
dano oggetti  lontani  :  si  ristringe  per 
evitare   l'aberrazione   di    sfericità. 

{Palpebre).  Nelle  palpebre  stanno  le 
ghiandole  della  cispa.  Le  aveva  Rachele 
come  Lia...  L'importante  è  che  queste 
ghiandole  non  siano  infiammate,  che  per 
questa  malattia  Giacobbe  dovette  servir 
Labano  dieci  anni  di  più.  Così  ebbe  fi- 
nalmente per  moglie  anche  la  sorella 
dagli    occhi   sani. 

Nettezza  e  nettezza  per  gli  occhi!  I 
microbi  si  moltiplicano  in  quelle  tasche 
della  congiuntiva,  e  gli  oculisti  devono 
ricorrere  al  sublimato  corrosivo  per  di- 
sinfettarli. 

Gli  occhi  non  devono  mai  essere  tocca- 
ti se  non  colle  mani  lavate  e  disinfettato. 

E  prudente  una  volta  all'anno  di  far 
vedere  gli  occhi  dall'oculista:  di  ricor- 
rere alla  scienza  al   più   piccolo   dubbio. 

Plinio  aveva  assegnato  all'anima  il 
domicilio  dell'occhio...  ma  la  scienza  mo- 
derna la  fece  sloggiare  senza  sapergli 
trovare  un  posto  migliore.  Quanti  sgom- 
beri dovette  fare  l'anima  !  La  buona 
igiene  permetterà  che  non  vengano  a  pi- 

428  — 


OCRE -OLIO 


gliare   ospitalità   nell'occhio   le  piccole  e 
le  grandi   malattie. 

(^Particelle).  Per  levare  le  particelle  di 
ferro  che  si  innicchiano  nella  congiun- 
tiva si  può  usare  una  calamita  :  per  le 
altre   s'adopera    della   carta. 

{Retina).  La  retina  è  trasparente  e  tap- 
pezza il  fondo  dell'occhio.  £  sensibile 
nella  sua  faccia  posteriore  o  strato  dei 
bastoncini  e  dei  coni. 

{Rilievo).    V.    Incisioni,    Stereoscopio. 
OCRE.  V.   Argilla.  (Varietà). 
ODOL.  Un  preparato  analogo  è  compo- 
sto di:    salolo  gr.   2   e  mezzo;   saccarina, 
5    centigr.  ;    essenza    di    menta,    due   goc- 
ciole;  spirito   di  vino,   100  gr. 

Si  otterrà  un  buon  disinfettante  che 
non  aspira  a  far  la  concorrenza  com- 
merciale a  nessun  prodotto  estero  o  na- 
zionale, ma  che  con  poca  spesa  può  ser- 
vire al  pari  di  qualunqiie  altro. 
ODORI.  V.  Naso,  Olfatto. 
OLEANDRO.  I  fiori  del  Nexiam 
oleander,  belli  e  profumati  sono  velenosi. 
La   loro  polvere   produce   lo  sternuto. 

OLEOGRAFIE.  Vengono  ottenute  col 
procedimento  della  cromolitografia  su 
carta  spessa  e  poscia  vengono  inverni- 
ciate. 

Le  oleografie  macchiate  per  un  eccesso 
di  olio  possono  essere  risanate  in  parec- 
chi modi.  Si  acquisti  dell'argilla  smet- 
tica  in  polvere  e  si  ricopra  la  macchia 
con  uno  strato  di  questa  polvere,  che  ha 
uno  speciale  potere  assorbente  per  i  cor- 
pi grassi.  Ogni  due  giorni  si  cambierà 
lo  strato  e  si  vedrà  così  a  poco  a  poco 
svanire    la   macchia. 

Altro  metodo:  Si  imbibisca  di  etere 
solforico  un  foglietto  di  carta  asciu- 
gante e  lo  sì  applichi  sopra  le  macchie, 
ripetendo  parecchie  volte  l'operazione. 
Finalmente,  se  non  riescono  appieno 
questi  due  espedienti,  si  esponga  il  ro- 
vescio dell'oleografia  al  sole  per  parec- 
chi giorni. 

Non  si  può  usare  i  vapori  di  zolfo, 
perchè  l'acido  solforoso  altererebbe  i  co- 
lori dell'oleografia.  Si  potrà  però  in 
questo  caso  dare  all'oleografia  tutta  un 
tono  più  oscuro  con  una  spalmatura  di 
,    olio   di    lino,  che  produrrà  un   effetto   di 

quadro  antico, 
i  OLFATTO.  L'olfatto  risiede  nella  par- 
^  te  superiore  delle  fosse  nasali,  dove  i 
!  sottili  filamenti  nervosi  dei  coni  olfat- 
tivi vengono  a  sporgere  fra  le  cellule 
della  mucosa  e  si  trovano  così  in  con- 
j  tatto  con  le  particelle  odorose. 
I  {Diverso  grado).  Le  donne  hanno,  se- 
•  condo  le  ricerche  sperimentali,  l'olfatto 
I    meno    perfetto. 

{Durata).    Le   sensazioni    olfattive   han- 

■   no  breve  durata.   Presto  i  nervi  appositi 

si   stancano   per  un   dato  odore  e  quindi 

cessano   di   sentirlo. 

{Gusto).    Sono    sensazioni    di    olfatto    e 


non  di  gusto  quelle  che  si  dicono  profu- 
mi ed  aromi.  Se  'a  membrana  olfattiva 
è  malata,  come  avviene  nel  raffreddore, 
gli  alimenti  perdono  gran  parte  del  loro 
sapore. 

{Membrana  olfattiva).  Silamcnte  la 
parte  della  muco- 
sa che  tappezza  il 
tratto  superiore 
delle  fosse  nasali 
serve  all'  olfatto. 
Nella  figura  rap- 
presentasi una  se- 
zione schematica  di 
essa,  composta  di 
gro'sse  cellule  ci- 
lindriche,     fra     le 

quali  si  trovano  Membrana  olfattiva. 
delle     ghiandole    e 

dei  coni  olfattivi.  Le  ghiandole,  di  cui 
è  rappresentata  una  a  tubo  ricurvo,  fan- 
no il  muco;  i  coni  olfattivi,  rappresen- 
tati in  nero,  sono  prolungamenti  di  cel- 
lule nervose,  i  quali  vengono  in  contatto 
delle  particelle  dei  corpi  odorosi  delle 
cellule  portando  altri  prolungamenti  che 
vanno  al   cervello.    V.   Nevrofti. 

OLIBANO.  Proviene  dall'India.  iÈ  una 
gommo-resina  in  granelli.  Si  usa  mista 
ad  altre  gommo-resine  come  sacro  incenso 
e   per   profumare   le    stanze. 

OLIERA.  L'aceto  forma  con  i  metalli 
degli  acetati;  l'olio  dà  origine  al  sa- 
pone verde  di  rame  col  bronzo  e  con 
l'ottone. 
OLII  ESSENZIALI.  V.  Essenze. 
OLII  ESSICCATIVI.  Sono  l'olio  di 
lino,  quello  di  ricino,  di  papavero  e  di 
noce,  i  quali  possono  usarsi  per  le  ver- 
nici   grasse. 

OLIO  BALSAMICO.  Olio  d'amandofle, 
100  gr.  ;  balsamo  di  Tolù,  e  gr.  ;  ben- 
zoino, I  gr.  ;  essenza  di  cajeput  e  di  ce- 
dro, due  gocciole  di  ciascuna.  Si  usa 
per  massaggio. 

OLIO  CANFORAT.  Olio,  45;  can- 
fora, 5. 

OLIO  DA  MACCHINE.  Petrolio  den^ 
so,  inetto  all'illuminazione.  V.  Macchina 
fer  cucire. 

OLIO  DI  CADE.  Distillato  dal  gine- 
pro ossicedro,  serve  per  disinfettare  i 
denti    cariati. 

OLIO  DI  CANTARIDI.  Fa  parte  di 
alcune  specialità  per  i  capelli.  Cantaridi 
in  polvere,  3  gr.  ;  olio,  30  gr.  Dopo  sei 
ore   si   passa   attraverso   tela. 

OLIO  DI  LEGNO  {Vood-oil).  Si  ricava 
da  fori  praticati  nel  tronco  dei  Diptero- 
carpus  nella  Birmania,  a  Giava,  a  Cey- 
lan.  ìE  una  specie  di  vernice  eccellente 
per  conservare  il  legname. 
OLIO  DI  LINO.  V.  Lozione. 
OLIO  DI  MACASSAR  {per  i  :apelli). 
Ebbe  ed  ha  una  certa  celebrità. 

Si  scalda  in  una  bottiglia  chiusa  a  ba 
gno-maria    il    seguente    miscuglio:     Oiio 
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di  noci,  I  litro;  olio  di  nocciole,  mezzo 
litro;  alcool,  un  quarto;  essenza  di  ro- 
se,   di    bergamotto,    di    arancio,    gr.    io. 

OLIO  DI  PALMA.  Non  è  estratto  dal 
seme,  ma  dal  frutto  dell'Avoira  {Elois 
gnianensis). 

Si  usa  per  fare  saponi  e  recentemente 
se  ne  estrassero  parecchie  marche  di  bur- 
ri  vegetali. 

{Disiiifeziofte  delle  latte").  La  persisten- 
za dell'odore  nelle  latte  che  pur  abbia- 
no contenuto  il  migliore  degli  olii  è  do- 
vuta : 

1.  allo  sviluppo  di  muffe  speciali  che 
vivono  delle  materie  dell'olio; 

2.  all'ossidazione  e  quindi  alla  soli- 
dificazione dell'olio  di  oliva,  il  quale, 
per  quanto  sia  poco  essiccante,  col  tempo 
subisce  il  destino  dei  corpi  grassi,  cioè 
assorbe  ossigeno,  si  riscalda  ed  irranci- 
disce. 

Occorre  quindi  distruggere  chimica- 
mente questi  composti  solidi  che  si  for- 
marono sulla  superficie  interna  della 
latta. 

La  potassa  caustica  sarebbe  l'ideale; 
ma  costa  troppo.  Si  usi  perciò  una  solu- 
zione densa  di  cristalli  di  soda  da  cui 
si  produce  un  sapone  solubile  e  della 
glicerina.  Se  rimanesse  un  poco  di  lezzo 
si  lavi  una  seconda  volta  con  una  solu- 
zione   di    permanganato    potassico. 

OLIO  DI  RICINO  (^Pomata).  Olio  di 
ricino  e  di  mandorle  250  parti  per  cia- 
scuno; pomata  di  tuberose  500;  essenza 
bergamotto    28. 

{Medicifia  domestica).  La  somministra- 
zione dii  questo  purgante  ai  bambini  è  un 
episodio  di  resistenze  tenaci  e  perdona- 
bili ed  occasione  di  necessarie  misure 
coercitive. 

L'olio  di  ricino  è  infatti  orribile,  ed 
i  mezzi  di  renderlo  meno  ostico  sono 
inefficaci   o  poco  efficaci. 

Da  un  giornale  di  chimica  tedesco  to- 
gliamo  questo   metodo: 

Si  agitano  insieme:  15  gr.  d'olio  di  ri- 
cino; I  giallo  d'uovo;  60  gr.  di  infuso 
di   caffè;   20   di   zuccliero. 

Dopo  si  cerca  di  far  passare  questa 
roba   per    una   ghiottoneria. 

{Torchiatura).  La  torchiatura  esige  cu- 
re speciali  perchè  l'embrione  contiene 
anche    sostanze   velenose. 

{Altro  vtodo).  Si  agiti  con  acqua  bol- 
lente e  quindi  si  aggiunga  saccarina  ed 
essenza  di  cannella. 

{Proprietà).  È  l'unico  olio  che  si  sciol- 
ga   nell'alcool. 

OLIO  DI  VETRIOLO.  V.  Acido  sol- 
forico. 

OLIO  DI  VINACCIUOLI.  Un  quin- 
tale di  uva  dà  circa  25  chilogrammi  di 
vinacciuoli  ed  un  quintale  di  questi  se- 
mi cede  al  torchio  almeno  14  litri  d'olio. 
Invocando  la  vecchia  tavola  pitagorica 
che  molti   hanno   dimenticato,   benché   sia 


indubbiamente  più  utile  della  trigono- 
metria, si  troverà  che  l'Italia  potrebbe 
produrre  ogni  anno  36750  ettolitri  di 
olio    di    vinacciuoli. 

Basta  perciò  notare  la  media  di  5  250  000 
quintali    di    vinaccia. 

Quest'olio  si  può  ricavare  anche  col 
solfuro  di  carbonio,  che  disciogiie  i  cor- 
pi grassi.  Distiilando,  il  solfuro  passa 
nel   serpentino  e  rimane  l'olio. 

OLIO  D'OLIVE  {Diverse  qualità).  Di- 
cesi olio  vergine  quello  che  scola  dalia 
pasta  prima  della  pressione  :  vien  dopo 
l'olio  di  prima  pressione  che  da  giovane 
ha  l'odore  del  frutto.  La  seconda  e  la 
terza  pressione  danno  ancora  degli  olii 
adatti    alla    cucina. 

L,'olio  di  frulli/io  serve  solamente  per 
l'illuminazione  e  per  l'industria. 

{Effetti  del  calore).  L'olio  aumenta  mol- 
tissimo di  volume  per  effetto  del  calore. 
Un  recipiente,  che  d'inverno  contiene  500 
gr.  d'olio,  nell'estate  conterrà  forse  42S 
grammi.  Sono  quindi  piìi  di  70  grammi 
di  materia  che  si  perde  acquistando  d'e- 
state l'olio  a  volume.  Tanto  per  i  ri- 
venditori che  per  i  compratori  —  giac- 
che la  vera  onestà  non  deve  distinguere 
il  proprio  tornaconto  da  quello  degli  al- 
tri, quando  si  fonda  su  fatti  scientifici 
non  conosciuti  da  tutti  —  si  dovrcbbs 
quindi  commerciare  sempre  l'olio  a  peso. 

{Misture).  Olio  di  semi  di  cotone.  Non 
ha  odore  né  sapore.  Si  intorbida  a  U7t 
grado   e   mezzo. 

Olio  di  sesamo.  iÈ  di  buon  sapori;  ma 
si    altera   presto. 

Olio  di  papavero.  Ha  colore  giallo,  ma 
si  decolora  rapidamente  se  viene  espo- 
sto al  sole.   Ha  buon  sapore. 

Olio  di  colza.  Ha  odore  piccante  ed 
un  sapore  che  alcuni  pratici  dicono  di 
rapa. 

{Proprietà).  iÈ  trasparentissimo  e  fluido 
ed  il  colore  varia  dal  giallo  di  paglia 
al  verdognolo.  Ha  sapore  dolce,  un  pro- 
fumo particolare  con  un  lontano  sapore 
del  frutto  dell'oliva,  pili  o  meno  accen- 
tuato secondo  il  grado  di  maturità  dei 
frutti,  da  cui  venne  spremuto,  ed  anche 
secondo   l'origine. 

Un  litro  d'olio  alla  temperatura  di  xs" 
pesa  da  916  a  gi8  grammi. 

Aggiungeremo  che  l'olio  d'oliva  inco- 
mincia ad  intorbidirsi,  o,  come  erronea- 
mente si  dice,  a  congelarsi,  alla  tem- 
peratura di  -f  4°.  ìE  dunque  un  pregiud'- 
zio  quello  diffuso  nei  paesi  lontani  dagli 
uliveti  che  l'olio  che  si  congela  presto 
sia    falsificato    o    cattivo. 

{Sapore).  Si  preferiscono  gli  oli  detti 
dolci  che  hanno  uno  spaccato  profumo 
del  frutto,  a  meno  che  non  siano  diret- 
tamente acquistati  dai  produttori.  Ciò 
perchè  gli  olii  di  sapore,  che  in  fran- 
cese diconsi  friiités,  possono  molto  piiì 
facilmente   venire   adulterati,   essendo    il 
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Cucchiaio 
fer  le  olive. 


loro  forte  sapore  una  vera  maschera,  che 
copre  le  misture  di  olii  estratti  dai  semi. 
Tant'è    che    sono    pagati    più    cari    dai 
grossisti. 

Tuttavia  una  persona  di  gusto  fine,  sa 
facilmente  riconoscere  di  primo  acchito 
assaggiandolo,  un  olio  che  contenga  il 
30  per  cento  di  mistura  di  semi. 

OLIO  PER  LE  MACCHINE  PER 
CUCIRE.  Olio  di  paraffina,  80  gr.  ;  va- 
selina  fusa,   gr.    IO. 

OLIO  PER  OROLOGI.  Olio  d'oliva 
lasciato  al  sole  per  mesi  in  un'ampolla 
bianca. 

OLIVE.    L'uso    delle   olive   è    antichis- 
simo  e    già    ne    parlano    come    di    buona 
cosa  le  sacre  scritture.   I  Romani  davano 
un    valore    singola- 
re    alle     olive      di 
Alessandria'     d'vE- 
gitto,     alle    aquili- 
ce,  ossia  alle  olive 
lunghe. 

Le  olive  verdi 
vengono  preparate  nel  modo  seguente: 
si  pongono  dapprima  in  una  lessiva  fat- 
ta con  cenere  ed  acqua  e  si  lascino  per 
una  settimana.  Quindi  si  metteranno  in 
acqua  salata  e  questa  salamoia  verrà 
cambiata  due  volte. 

La  lessiva  è  indispensabile  per  sot- 
trarre alle  olive  verdi  il  sapore  amaro- 
gnolo, nonché  per  diminuire  il  sapore 
oleagginoso. 

Si  fanno  cucchiai  speciali  con  punte 
per  le  olive. 

OLIVE  BACATE.  L'insetto  che  perfora 
le  olive  è  il  Dactis  o  Mosca  olearia.  Il 
peggio  è  che  lascia  i  suoi  escrementi  al- 
l'entrata delle  sue  gallerie. 

OLIVE  DI  SPAGNA.  Le  grosse  olive 
di  Spagna  che  si  vendono  conservate  in 
salamoia  vengono  preparate  in  due  modi 
e    spedite   generalmente    in    barili. 

Il  primo  modo,  semplic'ssimo,  consiste 
nel  conservare  le  olive  nell'acqua  rin- 
novata ogni  giorno  finché  abbiano  per- 
duto tutto  l'amaro:  quindi  si  mettono 
in  salamoia  e  tutto  è  finito. 

Il  metodo  accelerato,  chimico,  consi- 
ste nel  lasciare  per  un'ora  circa  le  olive 
in  una  soluzione  di  soda  caustica.  Av- 
viene la  saponificazione  di  una  parte  del- 
l'olio contenuto  nel  frutto.  Quindi  si 
lavano  e  rilavano  con  acqua  le  olive  così 
conciate  sinché  abbiano  perduto  ogni 
traccia  di  sapore  saponaceo  e  si  mettono 
in  salamoia. 
OLIVINA.  V.  Smeraldo. 
OLTREMARE.  Si  ottiene  calcinando 
un  miscuglio  di  argilla,  carbonato  sodico, 
carbone    e    zolfo. 

OMBRELLA.  {Botanùci).  V.  Iirfiorc- 
scenze. 

OMBRELLI.  La  buona  seta  (V.  seta) 
è  indicata  per  la  sua  elasticità.  Devono 
venire   asciugati    aperti.   Le  persone  pru- 


dentissime  appongono  il  loro  nome  sopra 
un  cerchietto  di  metallo  unito  al  ma- 
nico. 

OMBRELLINO.  Gli  ombrellini  di 
maggior  dimensione,  utili  anche  in  caso 
di  pioggia,  sono  detti  en  cas. 

L'ombrellino  non  sia  portato  conche 
sur  le  bras...  usanza  praticata  da  alcune 
signore  e  causa  frequente  di  episodi  spia- 
cevoli. 

OMBRINA.  Pesce  di  mare  squisito, 
lungo  anche  70  centimetri.  Si  cucina  co- 
me  la   trota. 

OMENTO.  Piega  del  peritoneo  che  si 
trova  nella  cavità  addominale,  volgar- 
mente detto  rete.  Ha  una  certa  funzione 
di  difesa  contro  le  infezioni.  Gli  ani- 
mali che  ne  sono  privati  subiscono  di  più 
gli   effetti    di    infezioni    sperimentali, 

ONAGRO.  V.   Asino. 

ONDA  CHIMICA.  V.  Nervi. 

ONDA  HERTZIANA.  V.  Elettricità. 
(Telegrafia  senza   filo). 

ONICE.  Le  onici  sono  le  agate  strati- 
ficate. Si  trovano  dei  bellissimi  saggi  di 
agate  provenienti  dalla  fossilizzazione 
del  legno,  che  conservano  perfettamente 
i  caratteri  della  fibra  legnosa  ed  il  co- 
lore. Come  pietre  orna- 
mentali, le  agate  vennero 
largamente  adoperate  nei 
più  grandiosi  monumenti 
dell'arte    cristiana. 

Secondo  il  colore  l'aga- 
ta piglia  differenti  nomi  : 
ametista,  se  é  violacea  ; 
corniola,   se  é   rossa 

L'oreficeria  adopera  le  onici  a  due  co- 
lori specialmente  per  i  ciondoli.  Queste 
onici  servono  pure  al  lavoro  dei  camei. 
Spesso  le  onici  dei  ciondoli  e  dei  «camei 
sono  imitate,  essendo  semplicemente  degli 
smalti  coloriti,  che  vennero  laminati  in 
strati   di   differente  colore. 

{Onici  false).  Si  riconoscono  in  due 
modi  : 

1.  Applicandole  sulle  labbra  non  so- 
no fredde,  perchè  lo  smalto  è  meno  buono 
conduttore  del  calore  e  quindi  lo  sottrae 
meno    rapidamente    alle    labbra; 

2.  Non  rigano  il  vetro  fregandole  eoo 
uno    spigolo    sopra 
di    una    lastra. 

La  pasta  dello 
smalto,  essendo  fu- 
sibile, i  lavori  in 
incavo  od  in  rilie- 
vo, che  si  trovano 
sopra  di  queste  pie- 
tre imitate,  sono 
fatti  allo  stampo: 
invece  il  lavoro 
del  lapidario  od 
incisore     di     pietre 

dure  è  difficilissimo  e  lungo,  dovendo  egli 
scolpire   in  una  pietra  resistente. 

OOLITI.     Sono    pietre    formate    dalla 
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riunione  dì  tante  piccole  sfere.  Si  pro- 
dussero entro  sorgenti  minerali  incro- 
stanti, rivestendo  di  strati  successivi  i 
granelli    di    sabbia. 

{Pregiudizi).  Il  popolo  le  crede  uova 
pietrificate.   ' 

OPALE.  È  silice  idrata.  Col  tempo 
perde  lo  splendore  delle  sue  iridescenze 
interne.  Ciò  vale  specialmente  per  l'o- 
pale azzurro.^nolo. 

L'opale  montato  su  argento  ossidato  e 
circondato  da  brillanti  dà  splendidi  ef- 
fetti di  contrasto.  L'iridescenza  dell'o- 
pale nobile  è  prodotta  da  alterazioni  in- 
terne. 

{Irni (azioni).  Si  imita  con  vetro  turchi- 
no contenente   delle   pagliuzze   d'argento. 

OPALE  DI  FUOCO.  Proviene  dal 
Messico    ed    è    rosso    o    giallo. 

OPALE  {Vetro).  Vetro  turchiniccio  con- 
tenente   del    fosfato    di  calcio. 

OPOPONAX.  Gommoresina  ricavata  da 
un'ombrellifera  {Ferula  Ofopottax)  di 
odore    spiacevole. 

OPOSSUM.  E  un  piccolo  marsupiale 
molto  fecondo  che  si  trova  in  tutto  il 
continente  americano.  I  marsupiali  sono 
quei  mammiferi  di  cui  la  femmina  porta 
i  suoi  nati  per  un  certo  tempo  in  una 
tasca  del  ventre.  E  la  famiglia  dell'o- 
possum è  spesso  di  una  ventina  di  pic- 
coli !  V.  Ovii:azione. 

Quest'animale,  la  sar.'ga  della  Virginia 
dei  naturalisti,  sarebbe,  secondo  i  rac- 
conti   dei    cacciatori    americani,    di    una 


Opossum. 

furberia  straordinaria.  Ma  se  i  caccia- 
tori europei  si  sono  fatta  una  fama  spe- 
ciale di  veridicità,  che  cosa  diremo  degli 
americani? 

La  sua  furberia  maggiore  sta  nel  fin- 
gere di  esser  morto  mentre  è  ancor  vivo 
per  iscappare  dalla  carniera. 

È  animale  notturno  e  carnivoro  che  si 
arrampica  su  gli  alberi  con  grande  agi- 
lità. 

In  America  lo  mangiano  e  l'arrosto  di 
opossum  figura  fra  i  piatti  del  giortio 
dei    trattori. 

I  pellicciai  adottarono  per  la  sua  pel- 
liccia il   nome  di  skungs. 

OPPIO.  Si  ricava  da  incisioni  prati- 
cate nelle  cassule  del  Papaver  soìnnife- 
rum.  Il  latticelo  che  ne  geme  si  rappren- 
de in  piccole  perle  che  si  raccolgono  e 
vengono   compresse    in   pani. 

—  1^ 


{Effetti).  Chi  non  lesse  quelle  pagine 
di  prosa  truce,  che  si  trovano  in  tutti 
i  libri  popolari  d'igiene,  in  cui  si  de- 
scrive l'ebetismo  finale  e  la  consunzione 
che  prosciuga  il  fumatore  di  oppio?  Sono 
descrizioni   macabre 

Finche  la  buccia  e  l'ossa 
Non  fossero  una  cosa  senza  carne 
Ben  temperata  con  asciutti  nervi. 

cantava  Guido  Cavalcanti...   ma  non  per 

l'oppio,    e    Dante  : 

Parean  le   occhiaie  anelli   senza   gemme. 

Anche  l'oppio  trovò  ultimamente  i  suoi 
avvocati  difensori,  che  si  trovano  sem- 
pre per  le  cose  cattive.  Il  Moissant,  se 
non  domandava  un  verdetto  di  innocen- 
za per  l'oppio,  richiedeva  le  attenuanti 
per  le  sue  migliori  qualità.  Avverrebbe 
per  l'oppio  quello  che  purtroppo  si  veri- 
fica per  gli  spiriti  :  le  qualità  peggiori, 
più  velenose,  servono  per  il  consumatore 
povero. 

L'oppio  non  contiene  solamente  la  mor- 
fina. ÌÈ  tutta  una  lista  di  veleni  :  codei- 
na, tebaina,  pseudomorfina,  laudanina, 
codamina,  laudanosina,  papaverina,  lan- 
topina,  meconidina,  protopina,  deutero- 
pina,  criptopina,  narcotina,  narceina,  i- 
drocatarnina...  aspettando  che  i  signori 
chimici    ne  aggiungano   degli   altri. 

Ma  l'oppio  cfiatidoo,  oppio  aristocrati- 
co, contiene  quasi  esclusivamente  della 
morfina,  e  l'uomo  può  fumarne  sino  a 
venti  pipate,  senza  provarne  effetti  cat- 
tivi. La  pipata  d'oppio  è  piccolissima  e 
venti    pipe    fanno   quattro   grammi. 

Coll'oppio  comune,  per  chi  ha  il  vizio 
di  voler  provare  un  po'  di  tutto,  la  prima 
fumata  mette  rivoluzione  nello  stomaco, 
e    la    rivoluzione    finisce    pegg'o. 

Non  parliamo  degli  effetti  della  secon- 
da   fumata.    In   generale  basta   la  prima. 

ORBETTINO.  Benché  abbia  il  corpo 
serpentino      e      sia 

privo  di  zampe,  ^p^  ^^  ^ 
questo  rettile  ap  VC  \^:^  \sJ/~^ 
partiene    ai     sauri        "  — ^ 

o   lucertole.   Ha  oc-  Orbettino. 

chi    e    palpebre,    al 

pari  delle  lucertole,  e  non  è  quindi  cicco 
come   vorrebbe   il    suo   nome. 

ORCHIDEE.  Famiglia  di  piante  dai 
fiori  eleganti,  talvolta  con  similitudini 
di  farfalle,  di  uccelletti,  di  pantofoline. 
Non  hanno  calice  e  corolla,  ma  un  peri- 
gonio. Alcune  vivono  sul  tronco  degli  al- 
beri, ed  hanno  perciò  semi  leggerissimi, 
da  poter  essere  sollevati  dal  centro  a 
quell'altezza.  Queste  hanno  delle  radici 
aeree,  che  circondano  il  fusto  e  tratten- 
gono .  la  polvere,  formando  così  un  de- 
posito di  terriccio.  Ospitano  tutte  una 
muffa  speciale  che  è  la  causa  della  for- 
mazione   dei    loro    tuberi. 

Ira  le  specie  utili  ricordiamo  la  va- 
niglia e  parecchie  specie  dai  cui  bulbi 
si   prepara  un  ^ilimento  detto  salep. 


ORDINAZIONI  -  ORECCHIO 


(JBotanica).  Si  verifica  che  i  semi  delle 
orchidee  non  germinano  se  non  sono  in- 
vasi da  una  speciale  muffa,  la  quale  non 
si  può  dir  parassita  non  essendo  nociva 
come   i    parassiti,   ma   indispensabile. 

I  fiori  delle  orchidee  presentano  i  più 
strani  e  graziosi  ghiribizzi  artistici.  No- 
tevoli sono  i  Dendrobi  dai  fiori  foggia- 
ti a  ricettacolo  splendido  di  colori,  le 
Tricofilie  simili  a  conchiglie  di  murici, 
i  Crisi,  le  Cattleie,  i  Zigo-petali. 

(^Decorazione^).  Vi  sono  circa  200  specie 
che  non  costano  più  di  5  lire.  Per  gli 
appartamenti  si  scelga  il  Cyprifedium 
insigne,  i  cui  fiori  durano  da  130  a  140 
giorni,  la  Lycaste^  skinneri  (140  giorni), 
la  Sof rollile  gran(iiflora,  la  Masdevallia 
triangularis. 

{Orchidee  esotiche).  Costituiscono  la 
flora  di  gran  lusso,  siano  esse  coltivate 
in  aranciera  calda  o  se  ne  usino  i  fiori 
per    adornamento.    V.    Sosfensioni. 

ORDINAZIONI  PER  ISCRITTO.  V. 
Abiti  (Misura). 

ORDINI.  V.  Divisioni. 

ORECCHI.   {Cucina).  V.   Maiale. 

ORECCHIE  GRANDI.  I  caratteri 
antropologici  hanno  solamente  un  certo 
valore  nella  pratica  :  le  eccezioni  sono 
numei-osissime,  e  vi  sono  degli  imbecilli 
che  hanno   la  testa   di   Alcibiade. 

Secondo  Wilhelm  le  orecchie  lunghe  e 
larghe  sarebbero  proprie  dell'uomo  sano 
e  forte;  quelle  corte  prevalgono  nell'a- 
lienato degenerato,  e  quelle  strette  nel- 
l'alienato delinquente.  Se  anche  queste 
fossero  frottole,  il  bambino  è  un  selvag- 
gio che  si  perfeziona  crescendo  ed  i  sel- 
vaggi hanno  le  orecchie  grosse  e  mobili. 
Perciò  non  si  ha  a  fare  cattivi  prono- 
stici se  un  bambino  ha  le  orecchie  un 
po'   più   grandi   dalla  media. 

ORECCHINI.  Che  gli  orecchini  siano 
una  barbarie  atavica  tutti  lo  riconoscono, 
ma  le  mamme  fanno  bucare  il  lobulo  pre- 
murosamente alle  loro  creature  di  sesso 
femminile,  affinchè  la  bella  costumanza 
non  si  perda.  E  le  bambine,  non  potendo 
protestare,  si  lasciano  bucare  dal  primo 
orefice. 

È  vero  che  si   usa  una  spilla  d'oro!! 

Ma  nell'India  non  portano  gli  orec- 
chini   gli    uomini? 

Bisogna  leggere  la  descrizione  degli 
orecchini  che  portavano  i  neozelandesi. 
Quei  bravi  selvaggi  appendevano  ai  pa- 
diglioni dei  mazzi  di  penne,  di  stracci 
coloriti,  di  denti  di  cane,  di  chiodi..., 
quando  potevano  procurarsene. 

Una  monografia  del  dottore  Perrin,  di 
Marsiglia,  riassume  la  storia  di  tutte  le 
malattie  che  vennero  bestialmente  inocu- 
late alle  bambine  mediante  la  spilla 
chirurgica  dell'orefice.  È  una  lunga  li- 
tania documentata,  che  si  raccomanda  al- 
le madri  al  pari  di  quelle  della  Ma- 
donna. 
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Il  Perrin  consiglia  di  aspettare  a  15 
anni. 

Infatti  a  quell'età  difficilmente  le  fan- 
ciulle si    lascieranno   operare. 

ORECCHIO.  {Corame).  Nella  nettezza 
dell'orecchio  ai  bambini  va  ricordato  che 
in  essi  il  timpano  che  è  sottilissimo,  è 
meno  profondo. 

Il  cerume  talvolta  si  indurisce  a  ccn 
sistenza  lapidea.  Occorre  fare  una  ini.-- 
zione  di  soluzione  leggera  d'ioduro  di 
potassio,  e  quindi  delle  irrigazioni  a  for. 
te  pressione.  Una  muffa  si  può  sviluppare 
nel  cerume  (otomicosi)  ed  in  tal  caso  oc- 
corre  lo    specialista. 

{Cerume  abbondante).  Si  osserverà  il 
meato  auditivo  sollevando  un  poco  l'o- 
recchia, o  per  meglio  dire  il  padiglione 
dell'orecchia,  così  da  renderne  visibile 
il    fondo. 

Sarà  sempre  prudente  di  non  praticare 
la  vuotatura  degli  orecchi  troppo  pro- 
fondamente nei  bambini,  che  hanno  la 
membrana  del  timpano  più  vicina  al- 
l'esterno. 

Non  diremo  impossibile  la  penetrazio- 
ne di  insetti  nell'orecchio,  poiché  non 
ne  mancano  gli  esempi  ;  ma  il  volgo 
trojìpo  facilmente  crede  a  queste  ospi- 
talità ogni  volta  che  v'ha  mormorio  o 
tintinnio  negli  orecchi,  e  talora  crede 
anche  che  gli  insetti  siano  passati  nel 
cervello. 

In  fondo  all'orecchio  v'ha  una  mem- 
brana   simile    a    pelle    di    tamburo,    che 
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interno     medio  esterne 

Orecchio. 

chiude  ogni  passaggio,  ed  in  quei  casi 
in  cui  l'ospite  esiste,  si  riescirà  a  farlo 
morire  con  delle  iniezioni   d'olio. 

Per  rammollire  il  cerume  si  può  usare 
una  soluzione  di  bicarbonato  di  sodio  o 
di    ioduro    di    potassio. 

ORECCHIO  ESTERNO.  SI  compone 
del  padiglione,  della  conca  e  del  meato 
auditivo,  chiuso  dalla  membrana  del  tim- 
pano. Il  margine  esterno  dicesi  elice; 
il  sollevamento  interno  antelice.  Il  pa 
diglione  ha  per  ufficio  di  raccogliere  e 
riflettere    i    suo»i    nel    meato    dell'udito, 
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tunzione  che  può  essere  aiutata  per  i 
sordi,  dal  cornetto  acustico.  L'orecchio 
male  giudica  della  direzione  e  delle  di- 
stanze delle  cause  sonore.  V.  Ventrilo- 
quio. 

ORECCHIO.  {Igiene').  Il  bere  ed  il  fu- 
mare soverchio  producono  otiti  medie  e 
sclerosi,  oss.'a  indurimento  della  membra- 
na del  timpano.  I  bambini  che  aspirano 
il  mucco  nasale  e  l'inghiottono  possono 
presentare  diffusione  delle  infezioni  dal 
naso  all'orecchio  medio.  Nel  soffiarsi  il 
naso   si    tenga  sempre   una   narice  aperta. 

ORECCHIO  INTERNO.  Sta  innicchia- 
to nell'osso  temporale,  come  la  cassa  del 
timpano  e  si  compone  di  tre  parti.  In 
mezzo  vi  è  il  vestibolo,  a  cui  mette  il  foro 
ovale;  una  porta  anteriore  è  fatta  a  spi- 
rale, come  una  chiocciola,  e  posteriormen- 
te vi  sono  tre  canali  ricurvi  comunicanti, 
come  le  chiocciole,  col  vestibolo,  detti 
canali  semicerchi.  Nella  chiocciola  vi  è 
una  serie  di  organi  foggiati  ad  arco, 
detti  organi  del  Corti.  V.  Acustica,  li- 
dito. 

{Funzioni).  Pare  che  il  vestibolo  giovi 
a  darci  la  nozione  dell'intensità  dei  suo- 
ni. I  canali  semicircolari  servono  al  me- 
desimo scopo  ed  inoltre  ci  danno,  insie- 
me ad  altre  sensazioni,  la  nozione  della 
direzione  dei  movimenti  che  fa  il  capo  e 
quindi  anche  il  corpo.  Infatti  nelle  ma- 
lattie di  questi  canali  vi  è  il  sintomo 
delle  vertigini.  Il  liquido  contenuto  in 
questi  canali,  nei  movimenti  del  capo 
reagisce  sulla  membrana  che  li  tappez- 
za producendo  una  speciale  sensazione 
tattile  incosciente. 

Gli  organi  del  Corti  danno  la  nozione 
dell'altezza   e  del   timbro   dei   suoni. 

ORECCHIO  MEDIO  {Funzioni  degli 
ossicini).  Gli  ossicini  che  stanno  artico- 
lati nella  cassa  del  timpano  sono  quat- 
tro: il  martello,  l'incudine,  l'osso  lenti- 
colare  e  la  staffa.  Il  martello  è  unito  al 
mezzo  della  membrana  del  timpano.  Col 
mezzo  di  muscoletti  queste  ossa  accorda- 
no il  timpano  alle  note  un  po' prolun- 
gate. 

Nel  caso  poi  di  suoni  troppo  forti  lo 
rilassano  come  tamburo  scordato,  fun- 
zionando   rome    sordina.    V.    Acustica. 

ORECCHIO.  {Scoli).  Non  si  turino  gli 
orecchi  con  bambagia,  ma  si  facciano 
iniezioni  disinfettanti  con  acido  fenico 
(2  %    d'acqua). 

ORECCHIO.  {Timpano).  Molti  dei  pic- 
co!, e  grandi  mali  dell'orecchio  hanno  ij 
loro  domicilio  nella  cassa  del  timpano. 
Sul  fondo  del  tubo  uditorio  sta  tes;'.  una 
sottile  pellicola  detta  timpano,  un  pic- 
colo tamburello  che  chiude  perfettami  nte 
l'entrata  a  l'organo  medio  ed  interno. 
I  suoni  sono  trasmessi  da  questa  mem- 
brana, la  quale  viene  continuamente  ac- 
cordata alle  note  che  s;  vogliono  sentire 
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Perciò  un  congegno  di  piccoli  muscoli 
la  tende  più  o  meno:...  come  fanno  i 
timpanisti  delle  orchestre  e  delle  bande. 
Dietro  sta  la  cassa  del  timpano  scavata 
nell'osso    della    tempia. 

In  questa  cavità  la  chirurgia  moderna 
entra  visitatrice  benehca,  e  riesce  spesso 
con  quel  risultato  della  nota  commedia: 
/    due    sordi. 

L'interno,  la  cassa  del  timpano  contie- 
ne una  serie  di  ossicini  mobili,  un  nervo 
speciale  che  si  chiama  corda  del  tim- 
pano e  parecchie  porte.  Due  mettono  al- 
l'orecchio interno,  una  comunica  col  re- 
tro  della  bocca  ed  una  finalmente  con  un 
labirinto  di  cellette  che  si  trovano  entro 
un  bitorzolo  osseo,  detto  apofisi  mastoi- 
de,  il  quale  sporge  dal  cranio  e  dietro 
l'orecchio. 

Trovandosi  quell'apohsi  sotto  la  pelle 
il  chirurgo  ed  il  medico  ne  fanno  la 
trapanazione  per  vuotare  l'orecchio  me- 
dio dal    pus  che  talora  vi   si   produce. 

ORECCHIONI.  Di  regola  questa  ma- 
lattia viene  dopo  i  sette  anni.  Si  tumefa 
la  ghiandola  salivare  parotide,  che  si 
trova  sotto  l'orecchio,  dietro  il  ramo  a- 
scendente    della    ma-^cella. 

Gli  orecchioni  sono  una  malattia  spes- 
so epidemica  e  dolorosa  ;  vi  ha  febbre, 
difficile  respiro)  dcg'utizione  più  che  dif- 
ficile. 

Di  primo  ricchito  può  spaurire  le  ma- 
dri   per   il   sospetto   della  difterite. 

Fortunatamente  però  è  una  'delle  ma-  j 
lattie  che  passano  presto  e  bene.  Di  rado  ! 
la  ghiandola  va  in  suppurazione.  La 
cura  del  letto  è  una  grande  medicina 
di  queste  malattie.  I  Toscani  che  li  di- 
cono gattoni,  hanno  una  fiducia  nella  la- 
na tosata  di  fresco,  che,  se  non  è  un  ri- 
medio,   almeno   non    può    far    del    male. 

La  seccatura  peggiore  è  quando  la  ma- 
lattia si  trasloca  in  basso  ;  ma  anche 
in  questo  caso,  dopo  nuovi  disturb',  gua- 
risce. 

Fra  tanti  mali  che  minacciano  i  bam- 
bini questo  non  è  adunque  il  peggiore. 
ÌÈ  un'infezione  che  pasua  e  li  lascia  vi- 
vere. 

{Contagiosità).  Già  nello  stato  Òl' incu- 
bazione, quando  il  nemico  è  entrato  ma 
non  si  fa  sentire,  si  può  trasmettere  il 
morbo.  Un  fatto  simile  si  verifica  anche 
nel    morbillo.  i 

L'incubazione  dura  da  18  a  20  giorni.  ; 
Ciò  non  toglie  che  il  massimo  pericolo  \ 
non  sia  quando  la  malattia  si  dimostra,  j 
e  specialmente  nelle  prime  quarant'otto  I 
ore.  \ 

Il  Rendu  sostiene  inoltre  una  cosa  \ 
che  difficilmente  sarà  ammessa  da  tutti  * 
i  medici  veramente  pratici.  La  pratica  ; 
nota  le  eccezioni,  e  le  eccezioni  alle  re-  ; 
gole  che  pongono  i  professori  sono  abba-  , 
stanza  frequenti.  Il  Rendu  adunque  d.ce^ 
che   passata  la  maljittia  è  passato   il   poi 
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ricolo  di  infezione...  e  che  per  conse- 
guenza un  ragazzo  dovrebbe  subito  venire 
ammesso   alla   scuola. 

Noi  lo  terremo  in  casa...  per  prudenza. 

ORESSINA.  Sostanza  che  alla  dose 
di  3  a  5  centigr.  desta  un  grande  appe- 
tito. 

ORESSINA  TANNICA.  I:  tannato  di 
oressina.  Si  piglia  in  ostie  :  25  centigr. 
per   volta,    due   volte   al    giorno. 

ORFOLO.  Naftolato  di  bismuto:  di- 
sinfettante dello  stomaco  e  dell'intesti- 
no.   Centigr.    30;    tre   volte   al   giorno. 

ORGANI.  Parti  dei  corpi  viventi,  che 
kanno  generalmente  un  ufficio  speciale, 
utile    alla    vita. 

ORGANICI  {Corpi).  Sono  le  sostanze 
che  si  ricavano  dai  vegetali  e  dagli  ani- 
mali, così  denominate  perchè  formate  da 
organi,  cioè  da  parti  che  hanno  un  iiffi- 
cio   particolare   nella   vita. 

Si  usa  anche  dire  ferro  organico,  fo- 
r.foro  organico,  ecc.  quegli  che  fan  parte 
di    una    molecola   organica. 

ORGANI  RESIDUALI.  Diconsi  anche 
rappresentativi  perchè,  pur  essendo  inu- 
tili nell'uomo  e  non  ben  sviluppati,  cor- 
rispondono ad  organi  che  hanno  un  uf- 
ficio utile  in  altri  esseri.  V.  Epifisi,  Ipo- 
fisi, Coccige. 

ORGANO  DEL  CORTI.  V.  Orecchio 
interno. 

ORIENTAZIONE.  Le  bussole  costar.o 
oggi  20  centesimi;  ad  ogni  modo  è  pos- 
sibile che  non  se  ne  abbia  sempre  una 
sottomano,  appesa  alla  catena  dell'oro- 
logio. 

Se  vi   è   sole  può   serv'rc    l'orolog'o. 

Supponete  che  il  quadrante  sia  diviso 
in  ventiquattro  ore  e  volgete  verso  il  sole 
l'orologio,  tenuto  orizzontalmente  l'ora 
che   sarebbe   sul    quadrante   di   J4  ore. 

La  linea  delle  6  ore  dell'orologio  indi- 
cherà la  direzione  del  meridiano,  la  sud- 
nord. 

Naturalmente  questo  metodo  è  appros- 
simato; ma  l'errore  dipendente  dalle  dif- 
ferenze fra  il  tempo  vero  ed  il  tempo 
medio,  non  può  avere  importanza  nella 
pratica. 

In  terra  ferma  ci  accontenteremo  di  u- 
na  approssimazione  relativa,  per  gui- 
darci in  una  città  nuova  o  per  scegliere 
un'abitazione.    V.    Bussola. 

ORO.  Il  metallo  furo,  il  quale  abbiso- 
gna di  un'addizione  di  rame  per  poter 
servire  a  fare  monete  ed  oggetti  di  suffi- 
ciente durezza,  vale  3437  lire  il  chilogr. 
Le  leghe  più  basse  pigliano  l'aspetto  dei- 
Toro  lavandole  con  una  sostanza  che  di- 
strugge superficialmente  il  rame;  per  e- 
sempio  una  soluzione  di  allume,  sale  e 
salnitro. 

{.Argeiìtauro').  Pochi  anni  fa  corse  voce 
della  meravigliosa  scoperta  npr  cui  l'ar- 
gento poteva  convertirsi  in  schietto  oro. 
Sarebbe   la  realizzazione  del   sogno  degli 
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alchimisti,    dell'intento    principale    delia 
filosofia  ermetrica  ! 

L'argento   ora   vale   tanto   poco,    mentre    . 
l'oro  continua  a  serbare  un  prezzo  degno 
di  riguardo. 

Uno  scienziato  di  Nuova  York,  l'Em- 
mens,  aveva  ottenuto  di  rompere  l'ato- 
mo dell'argento  e  di  fare  coi  rottami  de- 
gli atomi  d'oro. 

Si  era  anche  fatto  un  0  Argentaurum 
syndacate  »  che  aveva  acquistato  il  primo 
lingotto  del  metallo  fulvo  artificiale  ex 
arte  factu7ìt,  come  il  celebre  oro  alchimi- 
stico di  Raimondo  Lullo  e  di  tanti  altri. 

L'analisi  aveva  dimostrato  che  l'ar- 
gentauro  conteneva  65,8  per  cento  di  oro 
e  8,8  d'argento.  Il  rimanente  r.on  si  sa- 
peva cosa  fosse. 

Ma  per  fabbricar  l'argentauro  si  usava 
anche  dell'oro  ed  il  prezzo  del  prodotto 
non   prometteva  un  enorme  beneficio. 

Con  95,76  d'oro  si  ottenevano  95,65  di 
argentauro.  Altro  che  la  polvere  di  proie- 
zione degli  alchimisti  che  doveva  mutare 
in  oro  il  piombo,  l'argilla  ed  anche  peg- 
gio! 

ORO.  {Liquidi  per  la  pietra  di  para- 
gone). Si  usa  più  spesso  il  liquido  se- 
guente :  acido  nitrico  a  31,  parti  123  ; 
acido  cloridrico  a  21,  2. 

Migliori  risultati  si  hanno  con:  acido  ^^ 
nitrico  a  37°  Baumé,  parti  98;  acido  ciò-  ^J 
ridrico  a  21°,  2;  acqiia,  25. 

ORO  BIANCO.  Oggidì  all'oro  bianco 
si  preferiscono  per  i  brillanti  monta- 
ture in  platino. 

ORO  COLORITO.  Le  variazioni  pro- 
vengono da  misture  di  metalli  più  vol- 
gari che  gli  industriali  non  mancano  di 
tanto  in  tanto  di  far  accettare  dalla 
moda. 

L'oro  nero,  per  esempio,  è  un  misto  di 
oro  e  di  acciaio.  Vi  è  un  oro  rosso  di  un 
bellissimo  colore  di  porpora,  ottenuto  in- 
troducendo nell'oro  il  22  per  cento  d'allu- 
minio: ma  è  troppo  fragile.  Ecco  la 
composizione  degli  ori  colorati  più  in 
uso  : 

L'  oro  verde  contiene  il  25  %  di  ar- 
gento ;  quello  color  di  foglia  morta  il  30; 
li  verde  d'acqua  40;  il  roseo  il  20  e  5  % 
di    rame. 

L'oro  roseo  è  fatto  di  75  parti  di  oro  e 
25  di   rame. 

Quanto  agli  ori  inglesi  ccco.ie  la  com- 
posizione : 


Giallo  750  d'oro  125  an 

Bianco  750      »       150     » 

20  bianco         750      »       170     » 
Bianchissimo  750      »      750     » 


{Curiosità).  Le  moderne  scoperte  di- 
mostrano che  l'oro  ha  anche  una  prei- 
storia. Né  poteva  essere  altrimenti.  L'uo- 
mo che  trovò  una  pepite  d'oro  ebbe  l'idea 
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di  un  valore  rappresentativo  condensato 
dal  peso  specifico,  e  della  pepite  fece  un 
ornamento. 

Il  de  Mortillet  dimostrò  che  si  fecero 
ornamenti  d'oro  già  al  principio  dell'età 
del  bronzo  e  nota  i  vari  modi  di  lavorar- 
lo   presso    di    quegli    artefici    primitivi. 

L'arte  dell'oro  flaqtié  ebbe  origine  in 
Francia  alla  fine  dell'età  del  bronzo  e  si 
sviluppò  in  quella  del  ferro  :  oggi  non 
serve  più   che   per  gli   oggetti    da  bazars. 

È  notevole  il  fatto  che  l'oro  preisto- 
rico abbonda  nella  Brettagna...  dove  pre- 
cisamente manca  l'oro  naturale.  Ne  po- 
teva quest'oro  provenire  dai  monti  Urali, 
perchè  il  de  Mortillet  osserva  che  le 
miniere  degli  Urali  non  erano  allora  e- 
sercitate.  I  brettoni  si  procurarono  l'oro 
comprandolo   o  con   le   depredazioni. 

Nel  primo  caso  ancora  una  volta  sa- 
rebbe dimostrata  l'antichità  del  commer- 
cio, che  ha  preceduto  la  nobiltà:  nel  se- 
condo caso  non  si  può  dire  che  fosse  cosa 
onesta,  ma  la  moralità  umana  ebbe  anche 
la    sua    evoluzione. 

ORO  DI  NAPOLI.  V.  Oro  (^Leghe). 

ORO  DI  NORIMBERGA.  Rame  90; 
oro   2,5  ;    alluminio   7,5. 

ORO  FOTOGRAFICO.  Delle  piccole 
quantità  se  ne  vanno  perdute  coi  bagni 
aurei,  che  si  adoperano  nella  fotografia. 
■  Uno,  fra  gli  altri  metodi,  è  il  seguen- 
te :  Si  aggiunge  dell'acqua  che  contiene 
disciolti  i  preparati  fotografici  di  oro, 
un  poco  di  acido  cloridrico  e  si  rime- 
scola. Dopo  si  introduce  nell'acqua  una 
lamina  di  alluminio.  Dopo  un  poco  di 
tempo  si  troverà  la  lastra  di  alluminio 
rivestita  da  uno  strato  di  polvere  nera 
che  è  oro  schietto,  come  quello  suggel- 
lato  nei    marenglii. 

Il  metallo  più  prezioso,  in  polvere  te- 
nuissima,  piglia  l'aspetto  di  polvere  di 
carbone,  il  che  potrebbe  servire  a  qualche 
metafora  da  quaresimalista. 

Non  disse  Victor  Hugo  che  l'oro  è  le- 
ta.me? 

ORO  GUASTO  DAL  MERCURIO. 
L'oro  imbianchito  si  può  riavere  giallo 
col  mezzo  del  cannello  ferruminatorio,  di 
cui  si  servono  gli  orefici  ed  i  minera- 
logisti. 

L'imbianchimento  dell'oro  è  prodotto 
infatti  dalla  combinazione  od  amalgama 
dell'oro  col  mercurio.  Alla  temperatura 
elevatissima  del  cannello  il  mercurio  si 
separa   dall'oro   e   si    evapora. 

Naturalmente  prima  di  praticare  que- 
sto riscaldamento  sarà  necessario  che  sia- 
no levate  le  pietre  preziose  che  possono 
trovarsi    incastonate. 

Si  può  pure  metter  l'oggetto  nell'acido 
nitrico. 

ORO.  {Leghe).  Si  aggiunge  all'oro  del- 
la mondiglia^  per  ottenerlo  più  duro  e 
resistente. 

All'oro    monetato,    secondo    la    conven- 


zione monetarla  ultima  si  sposano  100  mil- 
lesimi  di   rame. 

Un  marengo  contiene  adunque  90  par- 
ti  d'oro  e  io  di   rame. 

I  ducati  ungheresi,  d'oro  più  schietto, 
contengono    989    parti    d'oro    autentico. 

L'oro  di  primo  marchio  di  Francia  che 
si  adopera  per  i  gioielli,  contiene  nove- 
cento ventotto  millesimi  di  oro. 

In  Italia  il  titolo  più  comune  (III), 
corrisponde  a  750  millesimi. 

A  questo  titolo  Voro  giallo  si  compone 
di 


Oro 

Argento 

Rame 

Voro  TOSSO  di 
Oro 

Argento 
Rame 


parti  18,00 
»  3,50 
»         2,50 


parti   18, DO 

»  2,53 

»        3,53 


Le  leghe  scadenti  non  devono  essere  tol- 
lerate. L'antico  oro  di  Napoli  era  forse 
oro   di  Norimberga. 

{Macchie).  Gli  anelli  "  d'oro,  se  non 
vengono  regolarmente  tolti  e  lavati,  la- 
sciano un  giro  nero  di  cui  siamo  stati 
parecchie  volte  interrogati  da  qualche 
lettrice. 

Come  l'oro  che  è  giallo  ed  incorrutti- 
bile nella  sua  dignità  alchimistica  di 
principe  dei  metalli,  può  macchiare  di 
nero,  come  il  piombo  e  la  grafite  dei 
lapis? 

Cominciamo  dal  notare  che  nessun  og- 
getto d'oro  è  fatto  di  oro  puro;  che  sem- 
pre vi  ha  mistura  di  mondiglia,  lega  di 
argento   e    di    rame. 

L'argento  annerisce  in  presenza  del  gas 
acido  solfidrico;  il  rame  coi  grassi  tra- 
sudati dalla  pelle  per  le  ghiandole  e  con 
quello  che  si  trova  nell'epidermide  stessa 
produce  dei  saponi  coloriti.  Aggiungasi 
la  polvere  che  è  trattenuta  fra  le  sca- 
glie dell'epidermide  sotto   l'anello. 

{Marchio).  Il  marchio  dell'oro  non  è 
più  obbligatorio  in  Italia  ed  i  negozianti 
sono  i  primi  a  lamentarsi  di  questa  li- 
bertà, che  permette  ai  meno  onesti  di 
aggiungere  all'oro  un  soverchio  di   rame. 

Non  v'ha  mezzo  di  assicurarsi  del  titolo 
dell'oro,  cioè  del  quafito  per  cettto  di  ra- 
me che  gli  è  stato  commisto,  se  non  ri- 
correndo ad  un  orafo,  che  eoi  saggio 
facilmente  può   determinarlo. 

I  negozianti  di  dorerie  e  che  hanno 
una  vecchia  fama  commerciale  sono  da 
preferire  a  tutti  i  rivenditori  di  articoli 
a  buon   mercato. 

Del  resto,  il  marchio  dell'oro,  se  non 
obbligatorio,  potrebbe  essere  assoluta- 
mente richiesto  da  tutti  i  compratori  che 
desiderano  giustamente  che  non  si  faccia 
loro    pagare    il    rame   per    oro    schietto. 

{Monete).  La  perdita  delle  monete  per 
effetto  del  consumo,  in  un  anno  di  circo- 
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lazìonè,  secondo 
Parigi  sarebbe  : 


risultati  della  zecca  di 


per  le  monete 
da  lire 

lOO 

50 
40 
20 


in  decimilligr. 


per  ogni 
"milione 
di  lire 

125 

40 

67 
100 
300 
500 


{Nettatura).  Si  usi  una  soluzione  di  cia- 
nuro di  potassio,  ricordando  tuttavia  che 
è   velenosissima. 

{Por-pora  di  Cassio).  È  una  lacca  d'idra- 
to stannico  colorita  da  oro  in  polvere  fi- 
nissima. Si  ottiene  dal  tricloruro  d'oro 
col  cloruro  stannoso  e  stannico  a  parti  u- 
guali.   Colorisce  il  vetro  in  rosa. 

(.Proprietà  chimiche).  L'oro  è  inaltera- 
bile all'aria.  Il  cloro  ed  il  bromo  lo  in- 
taccano anche  a  freddo. 

{Proprietà  fisiche).  È  il  più  malleabile 
dei  metalli  e  se  ne  possono  ottenere  foglie 
spesse  1/25000  di  millimetro,  che  sono  pel- 
lucide. Pesa  19,5  volte  l'acqua.  Fonde  a 
1045°  onde  nei  grandi  incendi  talvolta  va 
perduto. 

{Riconoscimento).  Si  soffrega  sopra  di 
una  pietra  silicea  e  si  espone  la  traccia 
alla  fiamma  ad  alccol.  L'oro  vero  resi- 
ste. 

ORO  IN  COXCtlIGLIA.  Usato  nelle 
alluminature  è  oro  polverizzato  con  gom- 
ma arabica. 

ORO  MUSIVO.  È  un  composto  di  solfo 
e  di  stagno  che  ha  l'apparenza  dell'oro. 
Si  usa  per  indorare  le  statuine  di  gesso 
ed  altri  oggetti  col  pennello.  (V.  Bron- 
zine). 

ORO.  {Polvere).  Venne  introdotta  per 
i  capelli  dell'imperatrice  Eugenia  nel 
1860,  ed  era  polvere  di  oro  vero  in  la- 
mine. 

OROLOOr  AD  ARIA  COMPRESSA. 
V.    Piìeiimatica. 

OROLOGI.  {Carica).  Vi  sono  oggi  degli 
orologi  a  pendolo  che  conservano  la  ca- 
rica per  un  anno  e  possono  preservare 
dalle  conseguenze  dell'inesattezza;  ma 
costano  assai  ed  abbisognano  di  una  sta- 
bilità di  equilibrio  che  non  si  confà  colle 
abitudini    degli    sbadati. 

Una  soluzione  pratica  venne  tentata  in 
America  alcuni  anni  fa.  All'ultima  espo- 
sizione internazionale  di  Parigi  vi  era 
un  orologio  americano  che  l'inventore 
modestamente  aveva  chiamato  orologio 
perpetuo,  scambiando  lo  strumento  colla 
misura,  rorologio  col  calendario.  Questo 
orologio  americano  si  ricaricava  da  se 
stesso,  mettendo  a  profitto  le  variazioni 
di  temperatura  fra  il  giorno  e  la  notte 
e  fra  l'estate  e  l'inverno.  Il  calore  au- 
menta, come  si  sa,  il  volume  dei  corpi. 
Aumentandone  il  volume  ne  aumenta  an- 
che   la    dimensione.    Si    imagini    adunque 


che  all'orologio  sia  unita  un'asta  di  me- 
tallo avvolta  a  spirale  che,  fissa  dall'uno 
dei  capi,  venga  coll'altro  ad  agire  sullo 
apparecchio  di  carica. 

Ogni  aumento  di  calore  produrrà  un 
allungamento  dell'asta  e  questa  minu- 
scola forza  motrice  potrà  essere  adope- 
rata per  la  tensione  della  molla  motrice. 

Così  l'orologio  potrà  conservare  il  suo 
movimento  per  dei  secoli. 

Ma,  in  pratica,  pare  che  questo  prin- 
cipio non  abbia  avuto  buon  successo,  poi- 
ché non  abbiamo  ancora  veduto  il  trionfo 
di    questi    orologi    perpetui. 

Tuttavia  è  innegabile  che,  se  si  vorrà 
ottenere  un  perfezionamento  nell'orolo- 
geria a  questo  riguardo,  bisognerà  rivol- 
gersi a  questa  forza  motrice  economica 
dei  piccoli  cambiamenti  di  temperatura, 
prima  che  ci  diano  l'ora  del  tetnpo  a 
domicilio  col  mezzo  dell'elettricità  o 
dell'aria  compressa.  Verranno  le  distri- 
buzioni dell'ora  dopo  quelle  del  gas  e 
dell'elettricità. 

OROLOGI  {Danni  della  polvere).  La 
polvere  cade  come  tutti  i  corpi  solidi  : 
ma  la  caduta  è  allentata  dai  movimenti 
vorticosi  dell'aria,  e  per  questi  movimen- 
ti si  insinua  nelle  più  sottili  fessure,  at- 
traverso alle  cini- 
glie di  cui  sono  mu- 
nite le  campane  di 
vetro    degli     orologi. 

Ogni  diminuzione 
di  temperatura  è 
causa  di  una  rare- 
fazione sotto  la  cam- 
pana e  quindi  del- 
l'entrata di  aria  e- 
sterna  che  vi  intro- 
duce   della    polvere. 

Chi     suggerisce    di 
mettere  del  mercurio 
nella         scanalatura     Orologio    officier. 
che   riceve   l'apertura 

della  campana  dà  un  pessimo  consiglio 
perchè  il  mercurio  esala  dei  vapori. 

Meglio  è  versarvi  della  cera  vergine 
fusa,  oppure,  mettervi  un  poco  di  vase- 
lina che  trattiene  questa  polvere  sottile 
sottile. 

Per  gli  orologi  da  tasca  i  remontoirs 
furono  un  grande  progresso  anche  per 
questo  riguardo  della  polvere.  Migliori 
sono  quelli  in  cui  il  movimento  delle 
sfere  è  ottenuto  dal  bottone  stesso  e  non 
da  quella  piccola  leva  laterale  o  pous- 
setie.  L'avvenire  è  tutto  per  gli  orologi 
che  si  chiudono  con  un  passo  di  vite, 
come  si  incomincia  a  farne  in  America, 
in  cui  l'accesso  all'aria  è  ridotto  al  pas- 
saggio dell'asta  del  bottone. 

Si  inventarono  curiosi  attacchi  per  o- 
rologi  da  tasca,  ad  articolazione,  a  grif- 
fes,   con   apparecchi   contro   i    borsaiuoli. 

{Cadute).  Se  l'orologio  ha  ricevuto  un 
colpo  è  bene   farlo  esaminare   dall'orolo- 
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è  arrestato.  Può 
rubino  perforato, 
in  tal  caso  l'asse 
appena  il  diame- 
millimetro,    presto 


giaio  anche  se  non  si 
infatti  essersi  rotto  il 
che  è  sottilissimo,  ed 
del  bilanciere,  che  ha 
tro  di  un  decimo  di 
si  consuma. 

{Cure).  Gli  orologi  da  tasca  devono  es- 
sere caricati  tutti  i  giorni  alla  medesima 
ora.  E  bene  che  anche  gli"  orologi  da  ca- 
mino siano  sempre  ricaricati  prima  che 
si  arrestino.  Le  spirali  motrici  tese  si 
conservano  meglio. 

Pessima  abitudine  è  quella  di  posare 
l'orologio  sul  marmo  del  tavolino  da  not- 
te. 11  rapido  raffreddamento  influisce 
sul  bilanciere  e  su  tutte  le  connessioni 
m'-talliche. 

Invece  l'orologio  dovrà  essere  sospeso 
nella  posizione  verticale.  Basta  la  diffe- 
renza di  posizione 
per  influire  sul  mo- 
vimento di  certi  o- 
rologi. 

Inutile  dire  che 
questi  non  sono  i 
migliori.  È  anche 
necessario  che  l'oro- 
logio sia  bene  fisso, 
perchè  i  movimenti 
del  bilanciere  possono  comunicare  delle 
oscillazioni  all'orologio  e  queste  oscilla- 
zioni sono  cause  nocive  per  la  salute  del- 
l'orologio. 

La    polvere    è    il    peggiore    suo    nemico. 

Perciò  non  si  apra  l'orologio  che  nei 
casi  in  cui  questo  sia  assolutamente  ne- 
cessario. 

Eccellente  è  l'uso  di  tenere  certi  oro- 
logi, detti  officier,  entro  un  astuccio  di 
pelle  che  li  ripara  doppiamente  dalla  poi. 
vere    e    dalle    variazioni    di    temperatura. 

I  nostri  nonni,  più  prudenti  di  noi,  vo- 
levano che  il  taschino  dell'orologio  fosse 
di    pelle   di    camoscio. 

In  quanto  al  regolatore  degli  orologi 
non  vi  sono  regole.  L'unica  è  la  pru- 
denza. 

Si  muove  l'indice  del  regolatore  verso 
l'A  o  verso  l'R  del  minor  angolo  possi- 
bile  e   si   osservano    i    risultati. 

{Effetti  del  calore).  Se  questa  voce  non 
è  una  novità,  ce  ne  consoleremo  pensando 
a  quel  celebre  professore  del  romanzo 
che  pretendeva  di  spiegar  sempre  cose 
nuove  ai  suoi  scolari  e,  nel  romanzo  in- 
glese spiega  che  il  calore  fa  aumentare 
il  volume  dei  corpi.  Fatti  e  fatti  !  come 
vuole  la  pedagog  a  del  signor  Tommaso 
Gradgriiid  del  Dickens.  Se  il  calore  fa 
aumentare  i  corpi,  il  freddo  li  fa  dimi- 
nuire; e  siccome  il  volume  risulta  dal 
prodotto  di  tre  dimensioni,  altezza,  lar- 
ghezza e  lunghezza,  che  non  possono  ri- 
manere immutate  quando  il  corpo  au- 
menta o  cala  di  volume,  ne  viene  che  il 
raffreddamento  fa  diminuire  le  dimen- 
sioni   dei   corpi    che   vengono   raffreddati. 


Cosi  all'autunno  il  pendolo  degli  oro- 
logi   si    accorcia. 

La  durata  delle  oscillazioni  del  pendo- 
lo cresce-colla  radice  quadrata  della  sua 
lunghezza.  Ne  avviene  che  in  autunno  il 
pendolo  degli  orologi,  se  non  è  esatta- 
mente compensato,  oscilla  più  rapida- 
mente. 

Negli  orologi  a  bilanciere,  il  bilanciere 
sostituisce  il  pendolo;  ma  il  freddo  agi- 
sce   sul    bilanciere    al    modo    stesso. 

L'anello  del  bilanciere  si  dilata  col  ca. 
lore  e   si    restringe  col   freddo. 

{Nettatura).  Non  si  consiglia  di  far 
quest'operazione.  Tutt'al  più  si  potrà  a- 
prire  la  .calotta,  tenere  ad  un  certa  al- 
tezza l'orologio  sopra  un  foglio  di  carta 
con  il  meccanismo  in  basso,  agitarlo  e 
dare  qualche  colpetto  alla  circonferenza. 

{Oliatura).  iÈ  necessaria  almeno  ogni 
tre  anni.  Si  calcolò  che  il  bilanciere, 
se  invece  di  oscillare  girasse  ed  avesse 
il  diametro  di  una  ruota  comune  in  tre 
anni    farebbe   il    giro    del    mondo. 

OROLOGI  MISTERIOSI.  Sono  for- 
mati da  un  semplice  quadrante  di  vetro, 
sul  quale  si  muovono  le  sfere  senza  tra- 
smissione visibile.  L'apparecchio  d'oro- 
logeria in  certi  modelli  sta  nelle  sfere 
stesse;  in  altri  è  nascosto  nel  sostegno  e 
vi  sono  due  quadranti  di  vetro  paralleli, 
dei  quali  uno  si  muove  e  trasmette  il  , 
movimento    alle    sfere. 

ORPIMENTO.  V.  Arsenico  e  Gialli 
velenosi. 

ORRIPILAZIONE.    V.    Zanzare. 

ORSO.  {Pelliccie).  Si  usano  special- 
mente le  pelli  di  orsetto  americano  : 
servono  specialmente  come  soppannatura. 


Orsetto. 

Delle  pelli  degli  orsi  adulti  invece  si 
fanno  tappeti.  A  quest'uso  sono  pure  de- 
stinate le  pelli   di   orso  bianco. 

ORSO.  {Pomata  di  grasso).  La.  celebre 
pomata  al  grasso  d'orso  non  contiene  un 
milligramma  dell'adipe  orsino  ma  sem- 
plicemente della  sugna  lavata.  Eccone  la 
composizione:  olio  di  rosa,  di  lìori  d'a-r 
rancio,  di  gaggia,  di  tuberosa,  di  gel-; 
somino  250  parti  in  peso  per  ciascuno; 
olio  di  mandorle  3000,  sugna  lavata  1000,  ' 
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pomata  all'acacia  (V.  Essenze)  looo,  es- 
senza  di   bergamotto    113,   di    garofani  56. 

ORTAGGI.  Alcuni  ortaggi  sono  ric- 
chi d'azoto  da  potersi  paragonare  alla 
carne  di  manzo.  Economico  sinché  si 
parla  di  cavoli  e  di  crescioni,  che  sono 
ricchi  di  albumina,  l'azoto  vegetale  ac- 
quista un  pò  di  prezzo  negli  asparagi 
e  nei  funghi,  per  finire  colla  carissima 
materia  azotata  dei  tartufi. 

Dei  cavoli  non  mancano  i  detrattori  : 
il  Leven  sostenne  che  sono  poco  to  ìerati 
dal  ventricolo,  ma  quest'intolleranza  è 
spesso  da  attribuirsi  all'imperfetta  cot- 
tura. 

Vengono  dopo  gli  ortaggi  mucilaggi- 
nosi  :  insalate,  sedani,  carote,  rape,  car- 
ciofi.. 

Questi  ortaggi  contengono  molt'acqua; 
dai  cetriuoli  che  ne  posseggono  il  96  %, 
così  da  essere  dell'acqua  insaccata  nella 
buccia,  ai  carciofi  che  ne  hanno  appena 
76    %. 

Queste  verdure  sono  ricche  di  potassa, 
e  nella  potassa  sta  forse  tutta  la  pretesa 
influenza  benefica  di  questi  cibi  contro  lo 
scorbuto,  che  nei  tempi  passati  veniva  at- 
tribuito al  soverchio  uso  del  sale.  Di  po- 
tassa abbondano  specialmente  le  patate, 
i  cavoli,   le   rape. 

Alcuni  di  questi  ortaggi  contengono 
anche  dello  zucchero;  come  le  carote  e 
le   barbabietole.    V.    Disinfczione. 

ORTICACEE.  Vegetali  di  tutte  le 
dimensioni  che  comprendono  l'ort'ca,  la 
pianta  del  pepe,  il  luppolo,  l'olmo,  i  cui 
frutti  sono  mangiati  in  certi  paesi,  il 
platano,  il  fico,  l'albero  del  pane,  l'upas 
di    Giava  dal    lattccio  velenosissimo. 

ORTICA  DELLA  CHINA.  Detta  an- 
che ramié  e  china-grass,  da  fibre  finis- 
sime per  tele  di  gran  lusso.  È.  VUriica 
nivea. 

ORTICARIA.  Eruzione  della  pelle  che 
è  quasi  sempre  effetto  di  anomalie  nella 
digestione.  V.   Tossine,   Gambero. 

ORTOTTERI.  Insetti  masticatori,  col 
primo  paio  di  ali  alquanto  dure.  Le  ali 
del  secondo  paio  sono  nel  riposo  quasi 
verticali;  sono  ortotteri  i  grilli,  le  gril- 
lotalpe,   le    locuste,    le    cavallette. 

ORZATA.  Si  leva  la  buccia  e  si  pre- 
parano 2  ettogrammi  di  semi  di  popone 
che  vengono  lungamente  pestati  nel  mor- 
taio con  un  chilogrammo  e  mezzo  di  zuc- 
chero, aggiungendovi  un  po'  d'acqua  di 
fiori  d'arancio.  Si  ottiene  così  una  pasta 
eccellente  che  sarà  conser\ata  in  un  vaso 
di   vetro   o    di    latta. 

{Sirofipo).  A  mandorle  dolci  gr.  600;  a- 
mandorle  amare,  600;  gomma  adragante, 
to;  acqua  di  fiori  d'arancio  centilitri  10; 
zucchero  chili  11,2;  acqua  litri  10,6.  Le 
amandorle  vengono  pelate,  pestate  e  pas- 
sate alla  stamigna  con  l'acqua;  poi  si 
versa  il  liquido  sullo  zucchero  e  si  ri- 
scalda a  60"  agitando.   Dopo  si  ritira  dal 
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fuoco  e  si  aggiunge  l'acqua  profumata  e 
la  gomma  adragante,  che  serve  ad  emul- 
sionare   il    liquido. 

ORZO.  Serve  principalmente  alla  fab- 
bricazione della  birra.  Si  mangia  anche 
in  minestra  e  viene  torrefatto  come  in- 
telicissimo    succedaneo    del    caffè. 

ORZO  TALLITO.  iÈ  orzo  germinato 
ed  ucciso  nel  forno.  Per  effetto  di  un 
ferm.ento  (diastasi)  il  suo  amido  si  è 
cambiato   in   glucosio.    V.   Birra,   Malto. 

OSMIO.  Scoperto  nel  1803  dal  Ten- 
nant,  rimase  un  secolo  nei  laboratori  di 
chimica  come  una  curiosità  perfettamente 
inutile. 

Il  nome  deriva  dal  greco  ed  è  stato 
scelto  perchè,  riscaldato,  esala  un  odore 
particolare. 

L'osmio  si  trova  misto  coi  minerali  d 
platino  allo  stato  di  osmiuro  di  palla 
dio. 

iÈ  un  metallo  molto  duro,  che  riga  il 
vetro  ed    il   quarzo. 

Riscaldato  in  una  fiamma  sviluppa  u- 
na   luce  bianca  molto  intensa. 

L'acido  osmico,  adoperato  come  reat- 
tivo dell'ossido  di  carbonio  e  nella  bat- 
teriologia, è   molto  velenoso. 

L'osmio  è   un  corfo  semplice  che   vuole 
pigliare    il    suo    posto    fra    le    cose    utili. 
Ormai   è   permesso   pensare  che   nulla   sia  ^ 
inutile    nel    mondo    chimico.  f 

(^Lampade).  Il  professore  Lombardi,  fu 
condotto  da  una  lunga  serie  di  esperienze 
a  concludere  che  neile  lampade  elettri- 
che Vosmio  è  da  preferirsi  al  carbone  per 
fare  quei  filuzzi  che  devono  arroventarsi.  ' 

L'eterna  economia  è  ciò  che  farebbe  il 
trionfo  dell'osmio...  del  quale  tuttavia  ce 
u'è   poco   in   natura. 

Una  volta  si  credeva  che  tutti  J  corpi 
mandassero  luce  quando  erano  portati  ad 
una  certa  temperatura,  eguale  per  tutti.  , 
Era  la  legge  di  Draper  :  una  legge  che 
fu  distrutta  dalle  calze  luminose  di  Auer 
a    luce    incandescente. 

Sulle  rovine  della  stessa  legge  brilla, 
secondo  il  Lombardi,  anche  Vosmio  ar- 
roventito,  poiché  a  parità  di  luce  la  sua 
temperatura  è  di  100  gradi  inferiore  a 
quella  del  carbone.  La  lampada  a  osmio 
abbisogna  di  metio  e  dura  di  più.  Non 
rimane  che  cercare  altre  sostanze  che  ab- 
biano anch'esse  le  proprietà  dell'osmio, 
ma    costino   meno. 

OSMOSI.  E  ;1  passaggio  dei  liquidi  e 
dei  gas  attraverso  alle  membrane.  Le  ap- 
plicazioni più  importanti  di  questo  fe- 
nomeno avvengono  nei  corpi  viventi  nei 
quali  le  sostanze  sciolte  ed  i  gas  possono 
attraversare  le  membrane  sottili  che  ri- 
vestono l'esterno  dei  corpo  come  l'epi- 
dermide degli  animali,  e  gli  strati  ester- 
ni delle  piante,  le  mucose  che  riveston» 
le  cavità  degli  animali  e  quindi  le  pa 
re-ti  dei  vasi  in  cui  circolano  i  liquidi 
nutritivi.  Per  questa  proprietà  si  spie- 
ga in  gran  parte  l'assorbimento  delle  so- 
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stanze  utili  e  la  eliminazione  delle  so- 
stanze che  devono  essere  espulse  dal 
corpo  vivente.  V.  Membrane  semipermea- 
bili. 

OSPEDALI.  (J"  re  giudizi).  Il  pregiudi- 
zio contro  l'ospedale  esiste  ancora  nel  po- 
polo insieme  alla  fobia  contro  i  medici  e 
le  medicine.  Non  bastò  che  negli  ospedali 
si  rinnovasse  l'architettura,  l'igiene,  il 
regime!  Intanto  molti  metodi  di  cura  mo- 
derni, di  successo  quasi  sicuro,  non  sono 
possibili  in  casa  che  per  i  malati  ricchi. 

OSSA.  Le  ossa  sono  rivestite  da  una 
specie  di  pelle,  da  una  membrana  detta 
periostio  e  funzionano  come  leve  (V.  Ar- 
ticolazioni). Prima  di  essere  fatte  di  tes- 
suto osseo  sono  costituite  quasi  tutte  di 
tessuto  cartilaginoso  (V.  Nani).  Lo  sche- 
letro è  tutto  ossificato  quando  l'evoluzio- 
ne è  compita.  Il  periostio  è  un  formatore 
dell'osso. 

{Eluizioni).  Le  ossa,  oltre  ad  un  ufficio 
di  protezione  per  certe  parti  e  di  soste- 
gno, funzionano  come  leve  per  produrre 
i  movimenti.  Non  hanno  sensibilità  che 
per    il    dolore. 

OSSEINA.  Albuminoide  del  tessuto 
osseo. 

OSSICINI  DELL'UDITO.  V.  Orec- 
cììio   interno. 

OSSICLORURI.  Sono  moltissimi  anni 
che  la  pratica  si  serve  degli  ossicloruri 
per  ottenere  dei  mastici  adesivi  solidis- 
simi e  resistentissimi.  Prima  vennero  u- 
sati  dai  dentisti  per  otturare  i  denti  ca- 
riati con  un  muro  resistente  a  tutti  gli 
acidi;  quindi  si  adoperarono  per  ripara- 
re  le  porcellane   di   valore. 

I  migliori  sarebbero  gli  ossicloruri  di 
magnesio    e    di    zinco. 

Quello  di  magnesio  si  ottiene  con  5  gr. 
di  magnesia  calcinata  e  io  centimetri  cu- 
bi di  soluzione  di  cloruro  di  magnesio  a 
32°  Beaumé.  In  due  ore  si  indurisce  com- 
pletamente. 

Quello  di  zinco  si  fa  con  5  grammi  di 
ossido  di  zinco  e  io  centimetri  cubi  di 
cloruro  di   zinco  a  56°   Beaumé. 

Molti  sono  i  casi  fratici,  nelle  profes- 
sioni, in  cui  occorre  un  cemento  a  ra- 
pida e   forte   presa. 

V.   Litofono^   Mastice  -per  i  denti. 

OSSICRATO.  {Bevanda).  Aceto  bianco, 
3;    acqua,    100;   zucchero,   20. 

OSSIDATO  {Argento).  £  argento  anne- 
rito  dal   solfuro. 

OSSIDAZIONE.  Nell'uso  comune  si 
designa  con  questo  nome  tutte  le  altera- 
zioni dei  metalli  all'aria,  e  quindi  an- 
che la  formazione  di  idrati  e  di  carbo- 
nati. V.  Ossidi.  Come  la  formazione,  del- 
la   ruggine. 

OSSIDI.  Combinazioni  dei  metalli  con 
l'ossigeno.  Combinandosi  a  loro  volta  con 
l'acqua  formano  gli   idrati. 

OSSIDO  DI  CARBONIO.  iÈ  velenosis- 
simo, e  rperita  che  l'igiene  si  occupi  con 


amore   e  con   diligenza   delle   circostanze 
in   cui   si   può   produrre. 

Ne  venne  riconosciuta  recentemente  la 
presenza  nel  gas  comune  e  nel  fumo  del 
tabacco.  Oltre  alla  picoidina  e  ad  altre 
sostanze  velenose  si  troverebbe  ancora 
questo  altro  veleno  nella  colonnina  bigia 
di  fumo  che  ascende  dal  sigaro  e  nei  buf- 
fi turchini  che  si  accumulano,  si  arroton- 
discono,   e   si    disperdono   come   nubi. 

Si  produce  quando  il  carbone  abbrucia 
stentatamente,  con  penuria  di  ossigeno, 
perchè  arriva  poca  aria  o  perchè  vi  è 
troppo  carbone.  Si  immagini  un  braciere 
in  cui  si  trovi  del  carbone  rovente  in 
grande  quantità.  L'aria  che  arriva  allo 
strato  inferiore  di  carbone,  che  si  trova 
in  contatto  colla  graticola,  darà  origine 
a  dell'acido  carbonico,  ma  questo,  innal- 
zandosi, incontra  dell'altro  carbone  ro- 
vente, avido  d'ossigeno  il  quale  lo  cambia 
in    ossido    di   carbonio. 

{Azione).  Il  .  professore  Giacosa  fece 
nuove  esperienze  sull'avvelenamento  per 
ossido  di  carbonio,  il  gas  micidiale  che 
ad  ogni  inverno  uccide  tante  vittime  per 
l'uso  delle  cosidette  stufe  igieniche  o 
per  un  guasto  nei  caloriferi  ad  aria 
calda,  come  avvenne  al  celebre  roman- 
ziere francese  Zola. 

Si  è  sempre  insegnato  che  questo  gas 
deleterio  avvelena  il  sangue  ed  uccide 
alterando  i  globuli  rossi. 

'L'emoglobina  è  infatti  alterata  dall'os- 
sido di  carbonio  e  si  cambia  in  carbos- 
siemoglobina,  ma  la  morte  non  avviene 
per    la   formazione   di    questa   sostanza. 

Si  dissangua  un  cane  finché  sia  mezzo 
morto.  Prima  che  basisca  gli  si  inietta 
nuovo  sangue,  ma  non  quello  buono,  sib- 
bene  del  sangue  ossicarbonico,  cioè  già 
modificato,  facendovi  gorgogliare  quanto 
basta  di  ossido  di  carbonio.  L'animale 
ripiglia  movimento,  ritorna  allegro  e  vi- 
vace. Il  sangue  potrebbe  adunque  fino  ad 
un  certo  punto  rendere  innocuo  l'ossido 
di  carbonio  fissandolo  nei  suoi  globuli. 
Se  la  difesa  non  basta,  allora  la  morte 
arriva  per  vero  avvelenamento. 

{Modi  di  verificarne  l'esistenza).  Sa- 
rebbe utile  un  metodo  semplice,  un  indi- 
catore dell'ossido  di  carbonio,  che  è  un 
gas  che  sfugge  alle  rivelazioni  dell'olfat- 
to. I  chimici  igienisti  adoperano  per 
quest'analisi  il  sangue  allungato  con  ac- 
qua. Facendo  gorgogliare  l'aria  sospet- 
ta, l'emoglobina  viene  modificata.,  ma 
occorre  lo  spettroscopio  per  verificare 
questa    modificazione. 

Certi  sali  di  palladio  anneriscono  in 
presenza  dell'ossido  di  carbonio  :  il  clo- 
ruro di  rame  subisce  pure  un'alterazione. 

Aspettando  qualcosa  di  meglio,  che  non 
può  ritardare,  si  adoperino  delle  car- 
tine bagnate  nell'acido  osmico,  il  quale, 
in  soluzione,  annerisce  rapidamente  eoa 
questo   veleno 
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L'anidride  iodica  venne  proposta  da 
Gauthier  e  Nicloux;  ma  non  è  prodotto 
che   si    trovi    da   tutti    i    farmacisti. 

Potain  e  Pronin  si  servono  del  cloriir 
ro  di  palladio  che  annerisce  se  vi  si  fa 
gorgogliare  dell'aria  contenente  dell'os- 
sido di  carbonio;  ma  il  cloruro  di  palla- 
dio costa  qualche  migliaio  di  lire  al 
chilo. 

Si  propose  anche  l'uso  del  nero  di  pla- 
tino, che  è  il  metallo  prezioso  ridotto  in 
sottilissima  polvere,  dotata  della  proprie- 
tà di  assorbire  l'ossido  di  carbonio  ri- 
scaldandosi ad  una  temperatura  assai 
elevata. 

Quindi  un  filo  di  cotone  fulminante 
circondato  da  nero  di  platino  si  accende 
-da  sé  quando  si  trova  una  certa  propor- 
zione di  quest'ossido  nell'aria  che  lo  cir- 
conda. 

£  facile  combinarne  un  apparecchio 
che  in  questo  caso  faccia  agire  una  so- 
neria   elettrica. 

Così  rinasce  una  invenzione  già  vec- 
chia  come   si    verificò   più    d'una   volta. 

(Incendi).  Negli  incendi  dei  teatri  l'os- 
sido di  carbonio  uccise  più  di  una  volta 
gli    spettatori    invece    del    fuoco. 

{Precauzioni).  Nessuna  sostanza  serve  a 
n-eutralizzare    l'ossido    di    carbon.'o. 

Questo  composto  non  si  combina  con 
nessun   corpo,    salvo   forse   il    nichel. 

Si  cerchi  adunque  di  evitare  che  di- 
scenda  nelle   camere. 

Inevitabilmente  si  produce  dell'ossido 
di  carbonio  nelle  stufe  in  cui  l'aria  che 
arriva  è  poca  ed  il  carbone  è  molto. 

Basterà  adunque  impedire  che  discenda 
giù  dal  camino  il  veleno  che  può  essere 
la  morte  che  cala  -pel  fornello,  come  nei 
raccontini  per  i  fanciulli.  Il  pericolo  e- 
siste  solamente  quando  si  spegne  il  fuoco. 

E  necessario  lasciarlo  spegnere  da  sé, 
cosicché  il  tiraggio  porti  su,  sopra  i 
tetti,  tutto  l'ossido  di  carbonio  che  si 
trovava  nel  camino.  Si  spenga  adunque 
a  poco  a  poco,  ed  appena  spento  si  chiu- 
da la  chiavetta.  Questo  registro  deve  es- 
sere ben  costrutto,  da  impedire  in  modo 
assoluto  la  discesa  dei  gas.  Se  è  perfet- 
to,  vi   sarà   sicurezza  perfetta. 

OSSIDRICA  {Luce).  Luce  prodotta  da 
un  getto  di  idrogeno  e  di  ossigeno  accesi 
sopra  un  pezzetto  di-calce  viva. 

OSSIGENO.  Gas  che  si  trova  nell'a- 
ria e  mantiene  la  respirazione  e  la  com- 
bustione. Con  i  metalli  forma  i  compo- 
sti detti  ossidi;  con  i  non  metalli  (me- 
talloidi)   le   anidridi. 

(Azioni).  Se  l'ossigeno  è  necessario  al- 
la respirazione  degli  animali  e  dei  vege- 
tali, non  agisce  tuttavia  sul  protoplasma 
o  materia  vivente,  ma  si  combina  coi 
suoi  annessi.  Il  protoplasma  è  anaerobio 
e  muore  all'azione  diretta  di  questo  gas, 
contro  il  quale  deve  piuttosto  essere  di 
feso  dalle  sostanze  che  lo  circondano. 
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Aggiungasi  poi  che,  secondo  le  belle 
scoperte  del  Bert,  questo  gas  quando  è  . 
puro  e  compresso  ad  alta  tensione,  di- 
venta un  vero  veleno.  Non  già  che  ucci- 
da per  un  eccesso  di  combustione  inter- 
na. I  sintomi  sono  quelli  dell'avvelena- 
mento per  curare  ed  invece  di  presenta- 
re aumento  di  temperatura,  l'animale 
soggetto   all'esperimento    diventa    freddo. 

(Ossigeno  nascente).  Ha  un'azione  de- 
colorante e  giova  per  molte  macchie.  Il 
cloro  scolorisce  appunto  perchè  con  l'ac- 
qua  produce    dell'ossigeno. 

(Pregiudizi).  L'aria  dei  campi  tt07t  è 
più  ossigenata  di  quella  delle  città; 
quella  della  marina  neppure,  tanto  più 
che  l'ossigeno  si  scicglic  neU'acrua  me- 
glio   dell'azoto. 

(Pre  far  azione).  Si  prepara  scaldando 
del  clorato  di  potassio.  V.  Ostie  frofu- 
mate. 

(Produzione).  Quello  dell'atmosfera  è 
prodotto    dalla    vegetazione. 

OSSIGENO  ELETTROLITICO.  Otte. 
nuto  dalla  decomposizione  dell'acqua 
mediante    la   corrente   elettrica. 

OSSILITE.  ÌÈ  un  miscuglio  di  peros- 
sido di  sodio  e  di  potassio  che  distrug- 
ge l'acido  carbonico  sprig'onando  del- 
l'ossigeno. 

OSSIMIELE.   Aceto  bianco,  50;   miele,  ^\ 
200.    Si    fa  cuocere   finché  abbia   la  consi-   ^J 
stensa   di   siroppo  e  si   mescola  all'acqua 
per  bevanda. 

OSSIURO.  ÌÈ  un  verme  che  abita  la 
parte  più  bassa  del  canale  digerente  ed 
é  causa  di  quel  prurito  che  fa  talora  spa- 
simare i  nostri  bambini.  Il  maschio  mi- 
sura appena  due  o  tre  millimetri;  la 
femmina   ne   può   raggiungere   dieci. 

Inutile  ricorrere  agli  antelmintici  am- 
ministrati per  bocca;  in  quanto  alla  san- 
tonina, statene  lontani,  come  da  un  vele- 
no. 

«  Acqua  e  non  tempesta,  »  dice  il  pro- 
verbio, e  due  illustri  scienziati,  Gervais 
e  V"an  Beneden,  consigliano  appunto  dei 
semplici    clisteri    di    acqua    fresca. 

Per  maggior  sicurezza  di  uccidere  que- 
sti minuscoli  ospiti,  si  potrà  adoperare 
dell'acqua  salata  o  dell'acqua  con  qual- 
che  gocciola    di    tintura   d'assenzio. 

Giova  sopratutto,  sempre  per  clisterr. 
il  seguente  rimedio:  legno  quassio,  gr.  3: 
acqua,    120. 

(Infezione).  Proviene  dalle  acque  e 
dalle    mosche.    V.    Clisteri. 

(Svilu-ppo).  Pare  che  le  uova  non  si 
sviluppino  S€  non  sono  passate  per  la 
bocca.  Il  bambino  dopo  essersi  grattate, 
porta  con  le  unghie  le  uova  microscopi- 
che   alla    bocca. 

OSSO  CALCINATO.  Carbonato  e  fo- 
sfato di  calcio.  Si  usava  per  polveri  den- 
tifricie. 

OSSO  DI  BALENA.  Questa  preziosa 
materia  oggi  si  vende  in  stecche  per  bu- 
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sto  a  130  lire  il  cliilogramma.  Si  falsifi- 
ca col  corno  annerito  dal  piombo,  ma 
■  questa  falsificazione  non  riesce  a  sosti- 
tuire la  vecchia  materia  nella  elasticità 
e  nella  durat:\.  Forse  si  otterrebbero  ec- 
cellenti risultati  imitando  colla  mate- 
ria del  corno  la  struttura  microscopica 
e  la  composizione  chimica  della  sostanza 
che  unisce  le  fibrille:  ma  nessuno  sinora 
ha   pensato   a  questa  modificazione. 

Le  balene  vere,  i  misticeti  vengono 
mancando,  e  già  gli  ombrelli  fatti  di  os- 
so di  balefta  sono  rarità  da  collezionisti. 

Questa  materia  non  è  oss.o  dello  schele- 
tro, ma  vero  tessuto  corneo.  Pendono  ai 
due  lati  del  palato  della  balena  delle  la- 
mine sfilacciate  al  margine  di  questa  so- 
stanza cornea  dette  fanoni. 

OSSO  DI  SEPPIA.  £  la  conchiglia  o 
dermoscheletro  dell'animale,  formata  di 
straterel'li  di  carbonato  di  calcio.  Ridotta 
in    polvere   si    usa  ancora   come    dentifri- 

DÌO. 

OSSO.  {Imbianchimento).  Lunga  espo- 
sizione all'aria  ed  al  sole;  immersione 
nell'essenza  di  terebentina  ed  esposizio- 
ae  all'aria;  acqua  ossigenata.  Non  si 
usi    mai    il    cloruro  di   calce. 

OSSO    IMITATO.   V.   Apiario  vegetale. 

OSSO    IOIDE.    V.    Gusta,   Lingua. 

OSSO.  {Tessuto).  L'osso  è  fatto  di  cel- 
lule innicchiate  in  una  sostanza  preva- 
lentemente minerale,  fatte  di  fosfato  e 
di  carbonato  di  calcio.  Le  cellule  stan- 
no   in    piccole    cavità    con    prolungamenti 


Tessuto  osseo. 

raggiati  che  al  microscopio  le  fanno  pa- 
rere delle  macchiette.  Penetrano  in  ogni 
osso  delle  arterie  le  quali  finiscono  in 
canali  microscopici   detti  di   Havers. 

L'osso  con  la  cottura  abbandona  gela- 
tina  all'acqua. 

Si  imbianchisce  con  l'esposizione  al- 
l'aria   ed    al    sole. 

OSTIE  DA  LETTERE.  V.  Buste. 

OSTIE  DI  GELATINA.  Per  quanto 
eleganti    avevano   parecchi    inconvenienti. 

Dapprima  queste  ostie  trasparenti   era- 
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no  generalmente  colorite  con  colori  so- 
lubili, di  cui  necessariamente  una  certa 
quantità  si  discioglieva  nella  saliva.  I- 
noltre  erano  fatte  di  semplice  colla  forte, 
e  non  di  ittiocolla,  ed  avevano  perciò  un 
sapore  disgustoso.  Aggiungasi  che  non 
giovavano  punto  alla  sicurezza  del  se- 
greto postale.  Basta  infatti  esporre  una 
lettera  così  suggellata  al  vapore  del- 
l'acqua bollente  per  pochi  istanti  per 
poterla  aprire,  senza  lasciare  alcuna  trac- 
cia sulla  manomissione. 

OSTIE  FARMACEUTICHE.  Si  consi- 
glia di  tenere  in  casa  dei  cacJiets,  como- 
dissima invenzione  del  Limousin. 

OSTIE.  {Lavori).  Orribili  lavori  si  fa- 
cevano in  passato  con  le  ostie  da  lettere, 
specialmente  dei  fiori  del  tutto  indegni  di 
essere  conservati  sotto  campane  di  vetro. 

OSTIE  PROFUMATE.  Ostie  che  si 
mettono  nell'acqua.  Ne  esala  un  profu- 
mo che  si  spande  nella  camera. 

Veramente  ogni  ostia  è  doppia,  e  con- 
tiene dentro  il  segreto.  Sono  due  cachets 
di  diverso  colore.  L'uno  tiene  del  bicar- 
bonato di  soda  mescolato  coH'essenza  di 
cui  si  vuole  profumare  la  camera  :  l'al- 
tro dell'acido  tartarico.  Il  bicarbonato 
di  soda  assorbe  discretamente  le  essen- 
ze, e  l'industriale  inventore  ha  prepa- 
rato dei  cachets  di  tutti  i  profumi  pos- 
sibili. 

Messi  in  un  bicchiere  d'acqua,  l'ostia 
si  disfa,  i  sali  si  disciolgono,  e  l'acido 
fa  sprigionare  dell'acido  carbonico  che 
gorgoglia  e  si  espande  profumato  del- 
l'essenza. 

Altri  già  pensano  di  ferfezionare  que- 
sta invenzione  e  di  spandere  dell'ossige- 
no profumato  nell'aria  con  delle  ostie 
contenenti  permanganato  di  potassa  e 
biossido  di  bario. 

L'ossigeno  è  buono  :  ma  il  permanga- 
nato di  potassa,  per  non  parlare  del  ba- 
rio, è  velenoso.  Vi  è  inoltre  un  altro  in- 
conveniente. Basta  un  po'  d'umidità  per- 
chè  il   permanganato  carbonizzi    l'ostia. 

Non  parliamo  di  altri  che  propongono 
di  adoperare  l'idrogeno  come  veicolo  dei 
profumi. 

Per  sviluppare  l'idrogeno  occorrono  a- 
cidi  forti  e  velenosi,  come  per  esempio 
l'acido  ossalico. 

OSTRICHE.  {Ferro  e  fosforo).  Con- 
tengono del  ferro  e  del  fosforo.  Quanto 
al  ferro,  secondo  il  Chatin,  sarebbero  più 
ricostituenti    le   ostriche   brune. 

Quanto  al  fosforo,  le  migliori  sareb- 
bero le  ostriche  portoghesi  che  conten- 
gono circa  un  dodicesimo  di  grammo 
ciascuna   di    fosfati. 

Si  trova  inoltre  del  fosforo  allo  stato 
di  composti  organici  bene  assimilabili. 
Aggiungasi   che   l'ostrica  è  un   eupept>o. 

Per  queste  ragioni  la  coltivazione  del- 
le ostriche  deve  essere  favorita  in  tutti 
i  modi  possibili.  Già  il  prezzo  di  que- 
sto   lamcllibranchiato    è    diminuito.    Fra 
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non  molti  anni  è  probabile  che  .e  ostri- 
che diventeranno  un  alimento  popolare... 
senza  tornare  ai  tempi  in  cui  gli  uo- 
mini primitivi  si  pascevano  di  ostriche 
e    di    mitili    sulle    coste    orientali    della 


Ostrica. 

Scandinavia,  lasciandone  a  testimonio 
gli  immensi  cumuli  di  conchiglie  dei 
così    detti    Kiòkkenmòddings. 

{Igiene).  Come  nutrimento  sono  indub- 
biamente utili;  ma  nei  problemi  che  ri- 
guardano l'alimentaìzione  conviene  te- 
ner conto  anche  del  -peso  della  materia, 
ed  il  prezzo  delle  ostriche  è  abbastanza 
alto.  Sono  piuttosto  sane,  e  magari  me^ 
dicinalt  le  ostriche  per  la  materia  eu- 
peptica    che    contengono. 

{Norme).  Le  ostriche  devono  essere  vì- 
ve. Se  hanno  le  valve  apert-;,  quando  so- 
no vive,  si  chiudono  lentamente  al  toccar, 
ne  Ip  parti  molli  od  anche  la  conchiglia. 


ma  produrrebbero  delle  sostanze  albumi- 
noidl  che  rimangono  nell'acqua  fra  le 
valve  chiuse.  Queste  sostanze  si  alterano 
e    diventano    velenose. 

Prima  che  la  questione  sia  decisa  per 
prudenza  lascieremo  nel  mare  i  frutti 
di  mare   nella  stagione  calda. 

Poiché  li  dicono  frutti...  «  zucca  e  po- 
pone —  cgni    frutto  nella  sua  stagione». 

{Ostriche  al  gratin).  Si  stacca  l'anima- 
le dalla  sua  conchiglia  e  si  coprono  con 
prezzemolo  e  funghi  all'aceto  tritati  e 
fritti  con  sugo  di  limone.  Si  spolverizza- 
no con  pane  grattugiato  e  si  fanno  cuo- 
cere nel  forno  hnchè  si  formino  bolle  di 
vapore. 

OTARIE  {Pelliccie).  Parecchie  otarie, 
foche  che  esentano  un  rudimento  di 
orecchio  no,    danno    buone    pelliccie. 

Da  una  di  esse  si  ha  la  cosidetta  lontre 
de    tner    o    sealskine. 


Servizio    per    ostriche. 

Nei  restaurants  spesso  vengono  servite  a- 
perte,  ed  in  tal  caso  finché  sono  vive,  toc- 
candole si  contraggono;  osservandole  con 
attenzione  si  potrà  anche  vedere  pulsare 
il  loro  cuore. 

{Pericoli).  Premesso  che  si  deve  diffida- 
re un  poco  delle  vecchie  scatole  di  con- 
serve di  ostriche,  che  possono  contenere 
delle  vere  ptomaine,  specialmente  se  non 
sono  consumate  subito,  le  ostriche  fresche 
possono  essere  velenose  nell'estate,  co- 
me i  mitili  o  cozze  e  parecchi  altri  mol- 
luschi. 

Il  pericolo  è  specialmente  al  tempo  in 
cui   emettono   le  uova. 

In  quell'epoca  le  ostriche  t  sono  mala- 
te »,  come  si  esprimeva  un  medico.  La- 
sciatele  guarire   prima   di   mangiarle. 

11  Garnault  invece  sostiene  che  le  o- 
striche   in  questo   tempo  sono  sanissime; 
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Otaria    dalla    pelliccia. 

OTAV.  V.   Macchie. 

OTITE.  Infiammazione  degli  orecchi, 
qualunque   ne   sia   la   causa. 

OTOMICOSI.    V.     Orecchio    {Cerume), 

OTTONE.  Lesa  di  rame  e  zinco,  a  cui 
si  aggiunge  spesso  un  po'  di  piombo.  Il 
similoro  è  una  qualità  di  ottone.  L'otto- 
ne è  più  duro  e  più  tenace  del  rame. 
Strofinato,    esala   un  odore    particolare. 

{Colorazione).  Volendo  colorire  l'otto- 
ne in  orlino^  immergetelo  prima  nell'a- 
cido  nitrico  e   poi  -nel   cloruro   di   ferro. 

Volendo  le  sfumature  violacee  lo  si 
immerga  in  una  soluzione  di  cloruro  di 
antimonio. 

Pel  colore  grigio  basterà  una  soluzione 
molto  debole  ma  boKente  di  cloruro  di 
arsenico.  Così  si  ottiene  il  colore  di  mo- 
da, che  si  dà  alle  casse  degli  orologi 
moderni. 

Il  colore  del  rame  rosso  si  ottiene  col 
bagno  bollente  seguente:  acqua,  looo  p.  ; 
solfato  di  rame,  80;  cloruro  d'ammo- 
nio,  20. 

Il  verde  oliva  si  ricava  immergendo- 
lo in  una  soluzione  di  ferro  e  di  arseni- 
co nell'acido  cloridrico.  Dopo  si  soffre- 
ga   l'oggetto  con   della   grafite. 

Il  nero...  nerissimo  si  ottiene  con  clo- 
ruro d'oro  o  di  platino  e  dopo  si  appli- 
ca dell'ossido  di  zinco  disciolto  nell'ac- 
qua forte. 

Il  colore  nero  che  si  dà  agli  strumenti 
di  ottica  si  sviluppa  introducendo  il  me- 
tallo in  una  soluzione  d'oro  o  di  plat'no 
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clorurati  e  di  ossido  di  zinco  nell'acido 
azotico. 

La  comune  colorazione  in  verde  antico 
si  ottiene  mettendo  gli  oggetti  nella  sab- 
bia   bagnata   con    aceto. 

{Grigio  metallico).  Si  usi  un  bagno 
bollente  di:  solfato  di  rame,  7  parti; 
iposolfito  di  sodio,  5  p.  ;  cremortartaro, 
2  parti;  acqua,   100  parti. 

(^Nero  con  riflessi  turchini).  Bagno  bol- 
lente di  :  orpimento  in  polvere,  i  p.  ;  so- 
da in  cristalli,   io   p.  ;  acqua,  500  p. 

{.Nettezza).  Acido  ossalico,  gr.  10;  pol- 
vere di  Tripoli,  60;  gomma  arabica,  5; 
olio,  io;  acqua,  quanto  basta  per  farne 
una   pasta. 

{Ossidazione  a  freddo).  Per  annerire 
gli  strumenti  di  ottone  adoperati  nell'ot- 
tica e  nella  scienza  vj  sono  due  metodi  : 
quello  a  caldo  e  quello  a  freddo.  Co- 
minciamo dal  metodo  freddo  che  è  più 
comodo. 

h'ossidatura  a  freddo  (al  cloruro  di 
arsenico)  dell'ottone  si  ottiene  col  se- 
guente bagno.  L'acido  cloridrico  deve  es- 
sere quello  comune  del  commercio:  aci- 
do cloridrico  {muriatico),  litri  i  e  mezzo; 
acido  arsenioso  in  polvere,  gr.  0,10;  ace- 
tato  di   rame,   gr.   0,8. 

Si  lasci  sciogliere;  dopo  ventiquattro 
ore  si   potrà  adoperare. 

I  pezzi  da  ossidare  o  per  dir  meglio 
da  annerire  devono  essere  ripuliti  con 
carta  smerigliata  (spec.almente  se  sono 
stati  scaldati  per  farvi  delle  saldature 
a  stagno).  Più  sono  netti  e  lucenti  mi- 
gliore riesce  l'ossidazione.  Legati  con 
fili  di  rame  si  immergano  nel  bagno  ca- 
vandoli fuori  spesso  per  vedere  a  che 
finito  di  colore  sono  arrivati.  Al  primo 
minuto,  con  un  bagno  preparato  di  re- 
cente, divengono  color  marrone  bruno.  Si 
immergono  ancora  e  prendono  il  color  ne- 
ro platino.  Insistendo  ancora  voltano  al 
color  grigio  piombo,  ma  a  questo  punto 
è  pericoloso  continuare,  perchè  l'ossida- 
zione si  metallizza  e  si  stacca  facilmente 
quando  si  asciuga.  Perciò  bisogna  procu- 
rare di  arrestare  il  bagno  al  punto  giu- 
sto e  lavare  i  pezzi  cambiando  continua- 
mente l'acqua  finché  siano  bene  ed  omo- 
geneamente anneriti.  Si  asciugano  con 
un  panno  fino  dopo  scolato  l'eccesso  di 
acqua  e  preferibilmente  si  adoperi  mus- 
solina vecchia  ben  pulita.  A  questa  ossi- 
datura  occorre  però,  per  conservarla  me- 
glio, darci  sopra  col  pennello  a^^  caldo 
uno  strato   di   vernice. 

{O ss.  dazione  a  caldo).  Questo  metodo 
di  annerire  l'ottone  richiede  maggiori 
cure  del  metodo  a  freddo.  È  quello  che 
si  adopera  più  comunemente  nei  labora- 
torio 

Si  prenda  mezzo  litro  circa  di  acido 
nitrico,  vi  si  im—.r.rga  dentro  una  lira 
di    argento   e   si    lasci    sciogliere. 

Si    prendano    i    pezzi    da   ossidarsi,    le- 


gati con  un  filo  di  rame  per  sostenerli, 
si  scaldino  leggermente  a  una  lampada 
ad  alcool  se  sono  piccoli  o  al  fuoco  di 
carbone  se  sono  grossi.  Allorché  sono 
scaldati  un  poco  si  immergano  nel  ba- 
gno lasciandoli  appena  il  tempo  neces- 
sario per  il  tuffo  e  rapidamente  si  scuo- 
tano e  quindi  nuovamente  si  scaldino 
alla  lampada  o  al  fuoco  fino  a  tanto  che 
la  fiamma  ?ion  dia  ■pi.ù  colorazione  bleu. 
Si  raffreddano  senza  toccarli  e  quindi 
con  una  spazzetta  da  orologiaio  e  con  un 
po'  di  piombaggine  polverizzata  si  spaz- 
zolano   leggermente. 

Si  faccia  attenzione  che  se  nei  pezzi  da 
ossidare  vi  sono  saldature  a  stagno,  que- 
ste si  staccano  perché  la  temperatura  de- 
ve rialzarsi  fino  a  circa  320  gradi. 

OVABAINA.  Medicina  usata  in  certe 
malattie  di  cuore:  è  un  glucoside  delle 
piante  Acocantera  Ouabaio.  Dosi  :  da 
1/20   a   i/io  di  milligramma. 

OVA   DI   BUFALA.   V.  Bufalo. 

OVAIE.  Sono  le  ghiandole  che  foim;i- 
no  le  uova  (V.  ovulazione),  una  per  par- 
te ai  lati  dell'addome.  Le  ovaie  sono 
collegate  da  lega.menti  all'utero  <d  alle 
trombe    di    Falloppio,    le    quali    comuni- 


Ovario  e  ovidotto  di  gallina. 

O,  ovaia;  T,  tromba;  A,  ovidotto  secre- 
tare dell'  albume  ;  C,  ovidotto  che  rive- 
ste l'uovo  del  suo  guscio. 


cano  con  l'utero.'  Negli  uccelli  si  atro 
fi  zza  e  scompare  l'ovaia  destra. 

Oggidì  si  pratica  l'estirpazione  delle 
ovaie,  ma  spesso  ne  consegue  un'anemia 
speciale.  (V.  Secrezioni  interne). 

OVATTA  AL  SUBLIMATO.  Cloruro 
mercurio,  3;  cloruro  potassico,  3;  ac- 
qua,   1500. 

OVATTA  EMOSTATICA.  Cloruro  fer- 
rico,  500;   acqua,   1100. 

OVATTA  FENICATA.  Fenolo,  30;  al- 
cool,   1300. 

OVATTA  SALICILICA.  Acido  salici- 
lico, is\  alcool,  700;  acqua,  700;  glice- 
rina,   100. 
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OVIDIO.  L'Ovidio  è  una  pianta  che 
viene  proposta  al  coltivatore  come  ver- 
dura  d'inverno. 

Benché  i  botanici  riconoscano  che  è  una 
trasformazione,  una  seconda  edizione  mi- 
gliorata della  Crarnbe  Tataria,  il  poeta 
latino  che  cantò  le  Metamorfosi  non  en- 
tra  nell'etimologia. 

Fu  un  signor  Ovidio  Bichot,  presiden- 
te dell'Accademia  di  Cucina  di  Parigi, 
che  attese  alla  selezione  della  pianta  ed 
ebbe  la  perdonabile  debolezza  di  asse- 
gnarle  il    suo  nome. 

La  Crambe  alligna  nei  prati  dell'Un- 
gheria ed  altrove  :  i  cosacchi  del  Don 
la  raccoglievano  già  da  tempi  lontani. 

Coltivato  senza  forzarlo,  l'ovidio  può 
essere  pronto  per  la  vendita  prima  della 
comparsa  degli  asparagi,  in  una  stagio- 
ne in  cui  mancano  quasi  del  tutto  le 
verdure  fresche. 

Se  ne  mangiano  i  germogli,  che  sono 
tumidi  e  saporiti,  dopo  averli  cucinati 
con   una   salsa 'qualunque. 

OVOLECITINA  BILLON.  £  un  rico- 
stituente che  aumenta  il  numero  <iei  glo- 
buli del  sangue,  attiva  l'accrescimento, 
favorisce   l'appetito. 

£  un  composto  d'acido  glicero-fosforico 
di  acidi  della  serie  grassa  (V.  Grassi) 
e   di   una   base   organica. 

OVULAZIONE.  Gli  ovuli  sono  prodot- 
ti dalle  ovaie.  Nella  parte  periferica 
delle  quali  vi  sono  delle  piccole  cavità 
chiuse,  dette  ovisacchi  o  follicoli  di 
Graaf,  vestite  di  epitelio.  L'ovulo  è  una 
cellula  di  questo  epitelio.  Il  numero  lo- 
ro, nell'età  giovane  è  enorme;  ma  con 
l'accrescimento  diminuisce.  Nelia  dcTina 
da  400000  si  riduce  a  200.  A  misura  che 
un  ovolo  è  maturo,  il  suo  ovisacco  si  di- 
lata, viene  a  sporgere  all'esterno  dell'o- 
vaia e  finisce  per  rompersi.  Allora  l'ovu- 


Scgmentazione 
dell'ovulo    dei    mammiferi. 


lo  è  raccolto  dal  padiglione  delle  trom- 
be di  Falloppio,  canali  che  comunicano 
con  l'utero,  dove  l'uovo,  se  fu  fecondato, 
si   sviluppa. 

Le     mestruazioni    hanno   per    xscopo    di 
eliminare  gli  ovuli  non  fecondati. 


OVULI  VEGETALI.  Sono  1  granelli- 
ni  che  si  trovano  nell'ovario  che  si  svi. 
lupperanno  nei  semi.  Essi  contengono 
una  cellula  nel  loro  interno  che  è  il  ve- 
ro  uovo   vegetale. 

OVULO.  ÌÈ  la  cellula  che  si  sviluppe- 
rà per  moltiplicazione  nell'essere.  iÈ  di 
forma  sferica  ed  ha  il  diametro  di  circa 
un    quinto    di    millimetro. 

{Segmentazione).  Dopo  la  fecondazio- 
ne incomincia  la  segmentazione  dell'o- 
vulo, cioè  la  cellula  si  moltiplica  divi- 
dendosi successivamente  in  due  altre. 
La  segmentazione  negli  animali  è  tota- 
le  o   parziale. 

Nell'uovo  di  gallina  la  segmentazione 
incomincia  nell'ovidotto  e  sì  forman  pre- 


Segmentazione  dell'uovo  di  gallina 

sto  sei  cellule  e  poi  un  numero  mag- 
giore. 

{Sviluf>-po).  Per  legge  d'evoluzione  lo 
sviluppo  dell'uovo  di  un  essere  superiore 
passa  per  forme  e  strutture  che  sono  pro- 
prie  di  animali   inferiori. 

L'embrione  si  forma  dal  blastoderma  o 
laminetta   blastodermica,   di   forma   o\qì- 


Area    -pellucida   del    blastoderma 
dopo   18   ore,   coi  due  solchi. 

de,  nella  quale  si  disegnano  presto  due 
5olchi  :  l'inferiore  sarà  pili  tardi  il  mi- 
dollo spinale. 

Dopo  il  midollo  spinale  forma  delle 
vescichette,  che  sono  il  principio  del  fu- 
turo encefalo,  la  lamina  si  divide  in 
tre  strati  di  diversi  tessuti,  comparisco- 
no  le  vertebre  primitive  ed   il  cuore. 

Le  tre  lamine  dell'embrione  hanno  di- 
versi  uffizi. 

La  posteriore  formerà  la  pelle,  i  cen- 
tri nervosi,  gli  organi  dei  sensi  :  l'in- 
termedia   darà    i    muscoli,    le    ossa   ed   i 
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vasi;  l'anteriore  formerà  i  rivestimenti 
interni  del  canale  digerente  e  dei  pol- 
moni. 

Già   alla   fine   del   2"  giorno   compaiono 
i   primi   vasi   per   il  sangue   ed   il  cuore: 


di  un  servitore,  sia  la  sede  dì  ciò  che 
v'ha  di  più  bello  e  più  buono  nell'anima. 

Ma  il  cuore  del  pulcino  ha  un  destino 
fissato. 

Dapprima  il  cuore  óta  verso  il  capo, 
ccme  nei  girini   e  nei   pesci. 

Il  cK>rpo  si  forma,  come  si  disse,  dalle 
lamine  che  vengono  a  riunirsi  come  un 
tubo  di  latta. 

Intanto  il  residuo  dell'uovo  si  racco- 
glie in  una  vescichetta  inferiore  od  om- 
belicale CO)   e  si   accenna  alla   formazio- 


Emhrione  di  -pulctno  al   secondo  giorno. 


un  corpo  pieno,  una  specie  di  fiasco.  Poi 
l'interno  si  scioglie  in  cellule  libere,  i 
futuri  corpuscoli   del   sangue. 

Ed  ecco  un  fatto  che  già  faceva  mera- 
vigliare il  Remarck.  Il  cuore  non  è  an- 
cora in  comunicazione  con  i  vasi  ;  ma  già 
incomincia  a  battere  di  tanto  in  tanto, 
come  se  si  volesse  allenare  il  suo  immen. 
so   lavoro. 

Lavoro  continuo! 

Il  cuore  dell'uomo,  per  esempio,  fa  nel- 
le 24  ore  la  fatica  corrispondente  a  quel- 
la di  sollevare  un  chilogramma  ad  86 
chilom-etri  e  950  metri,  oppure  di  solle- 
vare ad  un  metro  86  tonnellate,  9  quin- 
tali   e  5   miriagrammi. 

Cambiato  in  calore,  r-uesto  lavoro  po- 
trebbe riscaldare  un  litro  d'acqua  a  240°. 

Cuore  laborioso!  Dopo  il  breve  periodò 


Sviluppo    dell'embrione. 


di  autonomia  embrionale,  verranno  le  in- 
fluenze esterne  a  regolarne  le  funzioni; 
verranno  i  nervi  a  collegarle  con  altri 
centri,  e  dalla  sua  obbedienza  a  mille 
padroni  si  indurrà  a  credere  che,  invece 


Girini. 

ne  di  una  seconda  vescica  (A)  che  a 
poco  a  poco  si  ingrossa,  si  riempie  di 
liquido  sieroso  e  circonda  1'  embrione. 
Una  terza  vescichetta  si  forma  (II),  l'al- 
lentoide,  che  a  poco  per  volta  si  riempie 
e  servirà  alla  respirazione.  Ne.'jli  uccelli 
verrà  alla  camera  d'aria;  nei  mammiferi 
formerà   la   placenta. 

Poi  l'embrione  viene  assumendo  una 
certa  similitudine  di  girino  di  rana,  di 
rospo,     di    salamandra.     Il     girino    nasce 


Pulcino  al  4°  giorno     Uomo  alla  4^  seti  iman  a 
{4  firn).  (5  M/n). 

con  delle  pieghe  laterali  al  capo  (.'\) 
fra  le  quali  si  trovano  dei  bottoncini. 
Più  tardi  i  •  bottoncini  germoglieranno 
dalle  branchie  esterne  arborescenti  (B) 
e  quindi  le  branchie  diventeranno  in- 
terne (C)  mentre  si  verranno  aprendo  i_ 
polmoni. 

L'embrione  del  pulcino  al  4°  giorno  ha 
una  simile  forma,   e  già   spuntano  le  fu* 
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ture    estremità.     Si    osservi    la    similitu- 
dine   con    \'enibrio)ie    umano   alla    4*    set- 


Viilcino   8°   giorno 
(7   mm). 


Uomo   S''   settimana 
(9  ;///«). 


jto  di    una  buo- 


limana  :    embrione   provv 
na   promessa  di  coda  ! 

La    somiglianza   continua    ancora   all'S" 


La  faccia  dell'uomo  intanto  è  passata 
per  certe  mostruosità  macabre,  delle 
quali  poi  non  ci  ricordiamo...  per  non 
aver   potuto  servirci    di    specchio. 

Nell'uovo  dei  mammiferi  la  srgmenta- 
zione  è  totale  e  prima  la  cellula  si  mol- 
tiplica in  una  specie  di  lampone,  in  una 
morula    di   cellule    tutte   eguali. 

I  pesciolini  intanto  nascono  ancora 
provvisti  della  vescichetta  ombellicale, 
nella  forma  rudimentale  di  avannotti 
ed    anche    fra    i    mammiferi    vi    sono    gli 


Faccia   d'embrioni   di   35    e   di  40  giorni. 


giorno    del    pulcino    ed    ali '8*    settimana 
del   feto. 
L'uomo   ha   già    la   prevalenza   del   ccr- 


Avannotto. 

vello;    nel    pulcino    si    disegna    il    becco 
futuro. 


Feto   di    Betongia   cuniculis. 

ovipari  (ornitorinco  ed  echidna),  ed  i 
marsupiali  nascono  piccolissimi,  ciechi  e 
deformi. 

Hanno  appena  le  estremità  anteriori 
con  unghie,  una  bocca  per  succhiare  il 
latte  ed  una  coda  già  ben  sviluppata, 
dovendo,  come  si  sa,  diventare  un  orga 
no    importante   nel   marsupiale  adulto. 

Il  piccolo  essere  dorme  e  succhia  e 
cresce  fino  al  dì  die  spuiezzerà  fuori  del- 
la  materna   tasca. 

OZOCHERITE.  Detta  anche  cera  mi- 
nerale, ha  la  composizione  della  paraffi- 
na, cioè  è  fatta  da  carburi  d'idrogeno 
solidi  e  plastici.  Se  ne  trova  nella  Mol- 
davia   e    nei    Carpazi.    V.    Cera   minerale. 

OZONATORI.  Apparecchi  che  svilup- 
pano   dell'ozono. 

OZONO.  È  uno  stato  speciale  dell'os- 
sigeno. Ha  proprietà  disinfettanti.  Gli 
ozonatori  del  commercio  spesso  non  pro- 
ducono  ozono. 

(^Azione).  L'ozono  è  un  eccellente  disin- 
fettante gassoso.  Se  ne  trova  una  certa 
quantità   nell'aria. 

OZOTIPIE.  Fotografie  ottenute  con  u- 
na  carta  imbibita  di  una  soluzione  di  bi- 
cromato di  potassio  e  di  solfato  di  man- 
ganese e  seccata  all'oscuro.  Dopo  l'espo- 
sizione sotto  la  negativa  si  sovrappone 
una  carta  al  carbone  sensibilizzata  ed  im- 
Dibita   di   idrochinone  e  di  acido  acetico. 
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PACCHI  POSTALI,  ^imballaggio  è 
di  primaria  importanza  per  questo  modo 
di  trasporto,  nel  quale  gli  oggetti  fragili 
hanno  la  peggio,  e  non  ha  valore  la  pa- 
rola fragile,  che  sino  ad  un  certo  pun- 
to ha  efficacia  per  i  facchini  delle  fer- 
rovie. 

Questa  è  la  geremiade  universale  :  ben- 
ché Geremìa  non  si  sia  lamentato  che 
una  volta  sola,  come  argutamente  notava 
il   Renan. 

Si  domanda  abbastanza  nella  confezio- 
ne dei  pacchi;  un  impiegato  di  mal  umot. 
re  può  sempre  rifiutarveli,  se  vuole  ri- 
gorosamente attenersi  al  regolamento. 
V.  Carta,  Ceralacca. 

{Carta  fer  face  hi  f  ostali).  Si  scelga 
della  carta  molto  porosa,  e  si  preparino 
questi  due  liquidi  caldi  : 

Liquido  A:  sapone,  gr.  300;  acqua,  un 
litro. 

Liquido  B  :  gomma  arabica,  gr.  130; 
colla  forte,  400;  acqua,  un  litro. 

Si  mescolano  questi  due  liquidi  men- 
tre son  caldi  e  quindi  vi  si  immergono 
i  fogli  di  carta,  che  si  appendono  ad 
asciugare. 

Si  ottiene  così  una  carta  solida  ed  ab- 
bastanza   impermeabile. 

PACKFONG.  È  una  lega  di  rame, 
zinco  e  nichel,  che  può  ave 
re  l'apparenza  dell'argento 
quando  è  molto  ricca  di  ni- 
chel. Molte  leghe  di  cui  si 
fanno  posate,  vassoi,  con- 
fettiere, ecc.  sono  di  com- 
posizione   simile. 

Il  packfong  viene  anche 
argentato  col  galvanismo. 
V.      Argenteria     Cristo-phle. 

PADDA    {Uccelletti    eso- 
tici  fer  gabbia).    Sono    gra-         Padda. 
ziosi,   come   i    beiigalini,    ma 
di^  breve   vita.    Sempre    inquieti   e   batta- 
glieri sono,  nelle  gabbie,  in  moto  perpe- 


tuo. Jfresentano  una  maccliia  bianca  sulle 
guancie  ed  il  becco  e  le  zampe  rosee. 

PAGLIERICCI  ELASTICI.  I  paglie- 
ricci del  vecchio  modello,  con  gli  ela- 
stici spirali,  a  doppio  cono,  ed  uno  spes- 
so cuscino  di  borra,  sono  i  migliori  per 
la  comodità   del   dormire.    Possono,   è   ve- 


Pagliericcio  elastico  a  sfirali 
orizzontali. 


ro,  diventare  nidi  di  cimici  ;  ma  ciò  è 
possibile  solamente  nelle  case  dove  regna 
l'incuria  e  l'ignoranza.  I  pagliericci  a 
rete  di  filo  di  ferro  sono  invece  incomo- 
dissimi. Si  imaginai-ono  mille  modelli  di 
altri  pagliericci,  fra  i  quali  i  migliori 
sono  quelli  a  spirali  elastiche  orizzontali. 

PALAZZINE.  La  palazzina  è  l'ideale 
della  casa,  ideale  che  purtroppo  a  pochi 
è  concesso.  Si  concedo lo.invece  molte  biz- 
zarrie a  quest'arte  delle  costruzioni  :  ab- 
bondanza di  ornamenti,  ferramenta  ca- 
pricciose, miscugli  di  pietre  e  di  cera- 
miche, balconi  e  balconcini,  torrette  e 
belvederi,  da  far  rabbrividire  i  fedeli  del 
classicismo  in  architettura.  Per  altra  par. 
te  nulla  è  più  ridicolo  di  una  palazzina 
che  voglia  imitare  un  palazzo  del  Bra- 
mante e  di  quelle  di  stile  gotico  che 
hanno   un'idea   di   cappella   funeraria. 

La  palazzina  chalet  vuole  il  paesaggio 
(li  montagna;  se  è  piccola  non  sia  ca- 
rica di  ornamenti  che  ricordino  i  tra- 
stulli di  Norimberga.  Quelle  di  stile  tur- 
co possono  esseje  bellissime:  ma  sul  Bo- 
sforo. 

PALLADIO.     £    un    metallo    raro    di 
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tjfe^z'o  relativamente  basso.  Infatti  co- 
sta appena  5200  lire  il  chilogrammo, 
mentre  il   torio  ne  vale  42000! 

Scoperto  da  un  secolo  dal  Wollaston, 
hon  venne  ancora  usato  che  in  poche  ap- 
plicazioni   pratiche. 

Ila  riflesso  argentino  e  si  conserva  per- 
fettamente all'aria,  ciò  che  non  si  veri- 
fica per  l'argento  che  col  tempo  abbru- 
nisce. 

Si  trova  in  natura  unito  all'oro  ed  al- 
l'argento. 

Se  ne  fecero  dei  cerchi  murali  per  gli 
osservatorii    astronomici. 

Col  mercurio  dà  un'amalgama  bianca, 
che  si  indurisce  col  tempo.  Perciò  i  vec- 
chi dentisti  americani  se  ne  erano  serviti 
per  otturare  i  buchi  dei  denti  dei  mi- 
lionari. 

Si  fecero  col  palladio  coppe,  gingilli 
e  medaglie  che  hanno  solamente  il  pre- 
g'o    della    rarità    della    materia. 

Non  si  può  predire  un  grande  avveni- 
re a  questo  metallo. 

PALLONI  AEROSTATICI.  Come  un 
corpo  che  pesi  meno  del  volume  d'acqua 
che  sposta,  se  viene  sommerso,  si  solle- 
va per  la  spinta  che  riceve  dal  basso,  un 
corpo  che  pesi  meno  dell'aria  si  solle- 
verà sino  all'altezza  alla  quale  trova  u- 
n'aria  il  cui  peso  specifico  sia  uguale  al 
suo.  Sappiamo  infatti  che  l'aria  dimi- 
nuisce di  densità  con  l'altezza. 

Negli  acrostati  è  adunque  necessario 
che  il  peso  totale  sia  rr.inore  del  peso  di 
un    volume   uguale   d'aria. 

Ciò  si  ottiene  riempiendo  il  pallone  di 
corpi  aeriformi  leggieri  come  l'aria  cal- 
da O^on  gol  fière),  il  gas  illuminante  e 
l'idrogeno. 

Un  metro  cubo  d'aria  alla  comune  tem- 
peratura pesa  1,300  grammi;  riscaldato 
a  200°,  pesa  solamente  800  grammi.  Un 
metro  cubo  di  gas  illuminante  pesa  750 
grammi  ed  uno  d'idrogeno  solamente  89 
grammi.  Si  comprende  quindi  che  vi  sia 
vantaggio  nell'adoperare  l'idrogeno  per 
riempire  i  palloni  volanti. 

La  navicella  dei  palloni  porta  una  prov- 
vista di  sacchetti  di  sabbia,  che  viene 
dispersa  nell'aria  quando  occorre  di  al- 
leggerire l'aerostato  per  innalzarsi  ;  l'an- 
cora, utile  per  fissare  l'aerostato  ai  rami 
degli  alberi,  e  gli  strumenti  scientifici. 
Quando  è  opportuno  discendere,  tiran- 
do una  cordicella  si  apre  una  valvola  che 
si  trova  alla  parte  superiore  del  pallo- 
ne e  ne  esce  il  gas  leggiero  contenuto. 
In  tal  modo  il  pallone,  diminuendo  di 
volume,  annienta  di  peso  specifico  e  di- 
scende. 

Occorrendo  materiali  leggieri,  i  pal- 
loni vengono  fatti  di  stoffa  di  seta  a 
più  doppi,  collegati  per  mezzo  di  strati 
di  gomma  elastica.  Per  diffusione,  col 
tempo  l'idrogeno  attraversa  tuttavia  que- 
sto strato  e   l'aria  vi   passa   in  direzione 
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contraria;  av\iene  quindi  ciie  il  pallone 
perde  della  sua  forza  ascensiva. 

PALLONI  DI  VETRO  ARGENTATO, 
Per  inargentare  questi  palloni  (l'antir;; 
lente  convergente  dei  ciabattini)  si  aJu. 
peri  la  seguente  amalgama  economii.i  : 
bisntuto,  gr.  20;   mercurio,   100. 

Se  il  pallone  è  ben  asciutto  basterà 
far  scorrere  all'interno  l'amalgama  li<iui 
da  per  vederla  aderire  in  uno  strato  ar 
gentino    al    vetro. 

JVIa  questi  palloni  argentati  apparten- 
gono al  cattivo  gusto,  ed  il  cattivo  gu- 
sto dovrebbe  essere  escluso  dalla  fami- 
glia. Sono  dei  veri  specchi  deformanti 
che  vi  fanno  vedere  l'orizzonte  come  non- 
è.  Amiamo  le  cose  belle  come  sono  senza 
deformarle. 

PALLONI  DIRIGIBILI.  Usati  nel- 
l'arte militare  con  inaspettati  risultati, 
potranno  forse  appartenere  in  avvenire 
alla   vita   pratica. 

PALLONI  FRENATI.  Si  usano  per 
divertimento;  specialmente  nelle  grandi 
esposizioni.  Una  macchina  a  vapore  mette 
in  azione  un  cilindro  su  cui  è  avvolta  la 
corda  che  trattiene  l'aerostato  il  quale 
ad  ogni  ascesa  viene  provvisto  dell'oc- 
corrente. Vi  si  trova  sempre  un  aeronau- 
ta per  il  caso  che  la  corda,  rompendosi, 
metta    in    libertà    l'aerostato. 

I  palloni  frenati  si  usano  anche  nel- 
l'arte della  guerra.  Per  quest'ultimo 
scopo  adesso  incominciano  a  preferirsi  i 
così  detti  draghi,  che  tengono  a  un  tem- 
po del  pallone  frenato  e  del  cervo  vo- 
lante. 

PALLONI  METEOROLOGICI.  Sono 
piccoli  aerostati  ad  idrogeno  liberi  e 
non  montati,  a  cui  si  appendono  strumen- 
ti registratori,  per  determinare  l'altez- 
za,   la   temperatura,    ecc. 

A  questi  palloni  è  unito  un  avviso  di 
consegnare  il  pallone  e  gli  oggetti  al- 
l'autorità più  vicina  che  s'incarica  della 
spedizione  all'ufficio  meteorologico  di 
partenza. 

PALLONI  SONDA.  V.  PalLoni  meteo- 
rologici. 

PALLONI    {.Usi).    Vennero    adoperati  : 

1°.   Per  spettacoli  pubblici; 

2°.   Per    osservazioni     scientifiche    su: 

fenomeni  degli  alti  strati  dell'atmosfera 

3°.     Nell'arte    strategica,    per    sorve 

gliare  il   nemico; 

4°.  In  qualche  caso,  per  osservazion 
astronomiche    sopra    le    nubi  ; 

5°.  Per  portare  corrispondenze  e  pie 
cloni  viaggiatori,  i  quali  ritornando  al 
la  loro  piccionaia  servono  a  riportar 
nelle  città  assediate  le  notizie  e  le  corri 
spondenze  private,  ridotte  con  la  foto 
grafia   a   dimensioni   microscopiche. 

PALLONI  VOLANTI  {Altezze  massi 
vie).  Venne  scritto  di  enormi  altezze  toc 
cate  da  alcuni  aeronauti,  ma  risultò  eh 
le    indicazioni    di    questo    genere    fino   a 

4.-0  — 


PALLONI  -  PALOMBARO 


principio  del  XX  secolo  erano,  per  varie 
ragioni,  poco  attendibili.  Nel  1901  il 
tedesco  Bergson,  lece  un'alta  ascensio- 
ne con  un  pallone  gonfiato  d'idrogeno. 
Tutte  le  precauzioni  erano  state  prese 
perchè  attendibili  riuscissero  le  osserva- 
zioni. Inoltre,  grazie  alle  inspirazioni 
d'ossigeno,  l'aeronauta  non  solo  non  per- 
dette mai  conoscenza,  ma  fu  sempre  nelle 
migliori  condizioni  di  spirito,  per  rile- 
vare le  altezze  alle  quali  si  trovava. 
L'altezza  massima  raggiunta  fu  di  10000 
metri  circa;  ed  è  molto  probabile  che 
nessuno  si  sia  mai  veramente  sollevato 
più  in  alto.  L'uomo  regge  adunque  a 
considerevoli  diminuzioni  di  pressione: 
ma  affinchè  non  ne  soffra,  è  necessario  che 
tali    diminuzioni   avvengano   lentamente. 

{Pregiudizi).  Non  è  vero  che  a  grandi 
altezze  si  verifichino  delle  emorragie, 
siccome  spesso  venne  detto.  La  diminu- 
zione di  pressione  non  è  mai  tale  da 
produrre  rottura  dei  vasi  del  sangue,  a 
meno  che  questi  non  siano  affetti  da  al- 
•terazioni;  vi  è  invece  un'accelerazione 
del   polso. 

PALLONI  VOLANTI  CON  FUOCHI 
ARTIFICIALI  ED  A  SORPRESA.  I 
fuochi  artificiali  vengono  appesi  sotto 
all'aerostato  con  un  filo  munito  di  un 
pezzo  di  esca^che  si  accende  all'istante 
della  partenza.  Così  i  fuochi  si  accen- 
dono solamente  allorché  l'esca  è  tutta 
abbruciata. 

Volendo  che  i  palloni  lascino  cadere 
dei  regali,  delle  stampe,  dei  fiori,  si  le- 
gheranno ad  un  filo  che  terrà  legato  un 
pezzo  d'esca.  I  regali  cadranno  quando 
l'esca   avrà   abbruciato   il   filo. 

PALLONI  VOLANTI  DI  CARTA 
{Modo  di  costruirli),  .avendosi  un  model- 
lo, si  tagliano  i  fusi  in  modo  da  lasciare 
intorno  un  margine  sufficiente  per  poter- 
li poi   riunire  colla  gomma  arabica. 

Vi  sono  molte  regole  pratiche  per  ta- 
gliare questi  fusi.  Del  problema  di 
vestire  una  sfera  di  stoffa  o  di  carta  si 
occupò  perfino  l'Accademia  delle  Scien- 
ze di    Parigi   alcuni   anni   fa. 

Si  ricordi  che  la  circonferenza  massi- 
ma di  una  sfera  è  uguale  al  diametro 
moltiplicato  pel  valore  di  -t,  che  sappia- 
mo  essere  3,14. 

Così  si  potrà,  dividendo  questo  pro- 
dotto pel  7iumero  degli  spicchi,  trovare 
la  larghezza  massima  che  dovrà  avere 
ciascuno. 

•  E  buona  regola  poi  per  i  palloni  di 
carta  rinunziare  alla  forma  decisamente 
sferica,  di  fare  cioè  dei  corpi  ovoidi  al- 
lungati   verticalmente. 

Volendosi  fare  dei  palloni  di  altre  for- 
me, come  pesci,  uccelli,  mostri,  gabbie, 
converrà  studiare  con  grande  cura  la 
distribuzione  del  peso.  A  questo  si  rie- 
meglio  con  la  pratica  che  non  col 
)l-o. 


PALLONI  VOLANTI  DI  GOMMA  E- 
LASTICA.  Sono  riempiti  di  gas  idro- 
geno prodotto  in  un  piccolo  recipiente 
di  piombo  in  cui  si  versa  dell'acido  sol- 
forico, dopo  di  avervi  messo  dei  ritagli 
di    zinco. 

Si  verificarono  degli  inconvenienti  di 
avvelenamento  arsenicale  in  coloro  che 
attendono  al  rigonhamento  di  questi  pal- 
loncini. Ciò  perchè  quasi  sempre  il  zin- 
co del  commercio,  che  si  adopera  per 
preparare  l'idrogeno  nascente,  produce 
anche  un  poco  dell'arseniuro  d'idrogeno. 

PALME.  Tra  le  600  specie  di  palme, 
poco  numerose  nell'Africa  dove  pure  ab- 
bonda la  palma  del  dattero,  ricordiamo 
quella  dal  cui  midollo  si  ricava  il  sagù, 
il    cocco,    la   palma   cavolo. 

Vi  sono  al  Rio  Negro,  nella  valle  del- 
le Amazzoni,  nel  Brasile  delle  palme  che 
danno  buone  fibre  tessili.  V.  Olio  di  -pal- 
ma. Avorio  vegetale.  Betel. 

{Giardinaggio).  Reggono  benissimo  ne- 
gli appartamenti  le  piccole  Cameros  : 
nei  giardini  si  hanno  buoni  risultati 
dalle  Phoenix:  ma  la  palma  dei  datteri 
{Ph.  dactiliferà)  non  matura  il   frutto. 

Si  confondono  facilmente  dai  profani 
le  palme  con  le  cicadee,  piante  che  sono 
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piuttosto  affini  alle  conifere,  ma  che  han- 
no  una  certa   apparenza   di   palma. 

Le  palme  abbisognano  di  climi  caldi, 
e   di    poca   acqua. 

Nell'inverno  devono  essere  ritirate  in 
aranciera. 

PALOMBARO.     Il     palombaro    riceve 
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]'aria  necessaria  alla  respirazione  per 
mezzo  di  una  tromba  di  compressione 
che  talora  la  invia  direttamente  alla  boc. 
ca,  talora  nell'interno  di  una  specie  di 
casco  metallico,  che  circonda  la  testa,  uni. 
to  ad  un  vestito  impermeabile. 

Speciali  vetri  permettono  all'  operaio 
di  osservare  il  suo  lavoro.  Generalmente 
la  pressione  è  di  2  atmosfere;  ma  in  al- 
cuni casi  il  palombaro  lavora  a  40  me- 
tri sotto  il  livello  dell'acqua,  cioè  a  cir- 
ca 4  atmosfere. 

Il  lavoro  dura  da  2  a  5  ore.  L'opera 
rlel  palombaro  giova  per  riparare  la 
ijarte  immersa  delle  navi,  per  i  lavori 
subacquei,  per  la  pesca  del  corallo,  del- 
la  madreperla,   delle  spugne,  ecc. 

Per  il  principio  di  Archimede,  l'ope- 
raio deve  essere  sovraccaricato  di  un 
peso  di  piombo,  quasi  uguale  al  suo. 
Perciò  le  sue  scarpe  hanno  suole  di 
piombo,  ed  oltre  al  peso  del  casco,  che 
è  di  bronzo,  gli  si  pongono  delle  masse 
di  piombo  sul  petto  e  sul  dorso.  Senza 
di  questa  aggiunta  di  peso  non  potrebbe 
camminare  né  lavorare  sul  fondo,  e  ad 
ogni  passo  verrebbe  a  galla  per  effetto 
della  piccola  resistenza  dell'acqua  e  del- 
la quasi  completa  mancanza  di  peso  ef- 
fettivo del  suo  corpo.  V.  Aria  compressa. 

PALOMBO.  Pesce  appartenente  ai  sc- 
iaci,   di   carne    poco    saporita. 

PALUDL  {Coltivazione).  Un  botanico 
consigliava  che  si  coltivassero  nelle  pa- 
ludi d'Europa  certe  specie  di  bambù  che 
vegetano  nei  terreni  acquitrinc^i  dell'A- 
sia e  che  hanno  la  proprietà  di  traspi- 
rare dalle-  loro  foglie  un'enorme  quanti- 
tà di  vapore  e  ciò,  meno  che  per  pro- 
sciugare le  paludi  che  per  renderle  frut- 
tifere in  canne. 

Un  lavoro  del  signor  Coupin  consiglia 
invece  di  seminare  nelle  paludi  delle 
piante    alimentari. 

Sarebbero  parecchie,  fra  cui  la  casta- 
gna d'acqua  o  trapa,  i  cui  frutti  ele- 
gantemente cornuti,  contengono  un  seme 
saporito,  mangiato  fresco,  seccato  o  cotto. 
V.    Castagna   d'acqua. 

Dopo  Vaponogeton  del  capo  di  Buo- 
na Speranza,  già  coltivato  nell'Hérault 
ed  a  Finisterre,  che  produce  dei  tuberi 
non   inferiori   a  quelli   delle  patate. 

Questa  pianta  si  adatterebbe  facilmen- 
te a  tutti  i  climi  dell'Europa. 

Verrebbero  dopo  altre  piante  acquati- 
che, non  escluso  il  sacro  loto  degli  anti- 
chi egiaiani,  di  cui  oltre  al  seme,  si 
può  mangiare   la   radice. 

ifianni).  I  danni  igienici  delle  paludi 
provengono  specialmente  dalle  zanzare 
inoctilatrìci    della  febbre. 

PANCREAS.  È  la  ghiandola  più  im- 
portante per  la  digestione  e  trovasi  nel- 
l'addome, dietro  lo  stomaco.  Il  sugo  pan- 
creatico si  versa  nel  duodeno  misto  alla 
bile  e  contiene  fermenti   che  digeriscono 


l'amido,   gli   albuminoidi   ed   i  grassi.   V. 
Tripsina,   Saponasa,   Amilasa. 

Inoltre  il  pancreas  seive  come  regola- 
tore della  nutrizione,  sia  per  un'azione 
sul  fegato  sia  cambiando  il  glucosio  in 
glicogene,  come  il  fegato  stesso.  L'estir- 
pazione del  pancreas  produce  glicosuria 
PANE.  (^Acqua).  Girard  trovò  nel  pane 
ben  cotto  34  %  di  acqua  e  simile  percen- 
tuale trovarono  Wanklyn  e  Cooper  in  In- 
ghilterra. 

La  farina  contiene  solamente  16  parti 
su  cento  di  acqua.  Perciò  con  cento  chi- 
logrammi di  farina  si  potranno  fare  129 
chilogrammi    di    pane. 

Ma  è  facile  per  i  fornai  l'arte  che  in 
Francia  dicono  del  surrntitillage,  e  che 
consiste  nel  vendere  dell'acqua  per  pane. 
Talora  si  aggiungono  altre  farine  atte 
a  trattenere  una  maggior  quantità  di  ac- 
qua, ma  più  spesso  si  riscalda  oltremi- 
sura il  forno.  Così  il  pane  forma  subito 
la  crosta  e  la  perdita  d'acqua  è  minore. 
Con  questo  poco  onesto  espediente  si 
ottiene  facilmente  un  pane  che  contiene  3É- 
o  38  per  cento  di  acqua.  Sia  solamente 
il  36;  rgni  cento  giorni  vi  avranno  la- 
sciato   due    giorni    ad    acqua    pura. 

{Alitti'cntazione).  Liebig  fu  il  primo  a 
notare  che  la  crusca  contiene  molto  di 
sali  alimentari.  La  crusca  del  frumento 
contiene  dal  35  al  60  per  mTlle  di  fosfati. 
Questa  osservazione  sarebbe  favorevole 
al  pane  inferrigno,  poiché  i  fosfati  sono 
necessari  a  tutti  i  nostri  tessuti.  Vi  fu 
in  questi  ultimi  tempi  una  reazione  con- 
tro i  nuovi  metodi  di  macinazione  che 
danno  una  farina  candida  ed  un  pane 
che  ha  l'aspetto  di  bambagia.  Si  propose 
di  ritornare  al  vecchio  pane,  al  paite 
completo,  adoperando  tutti  i  residui  del- 
la macinazione.  Questa  proposta  pecca- 
va   per   un    eccesso    di    buona    volontà. 

Chi  considera  questo  problema  senza 
idee  preconcette,  senza  nessun  riguardo 
all'interesse  di  questo  o  di  quell'altro,  de- 
ve ammettere  esclusivamente  i  fatti.  Il 
fatto  è  che  la  moderna  macinazione  de- 
paupera il  grano  di  una  parte  di  questi 
sali  superiore  a  quella  che  ne  veniva  sot- 
tratta dalla  vecchia.  Rimane  a  giudicare 
se  questa  sottrazione  pos^a  davvero  es- 
sere  nociva   al   popolo  ! 

Diciamo  al  popolo,  cioè  ai  veri  tnan- 
giatori  di  pane,  perchè  la  composizione 
chimica  del  pane  ha  poca  importanza 
per  chi   mangia  anche  della  carne. 

LTn  altro  appunto  si  può  fare  alle  fa- 
rine troppo  depurate.  Il  grano  contiene 
una  materia  azotata  albuminoide.  Questa 
sostanza,  che  rende  il  grano  duro  ed  il 
pane  elastico,  è  detta  glutine  ed  il  gluti- 
ne  si  trova  più  abbondante  nello  strato 
esterno  del  chicco  di  grano.  Nei  moderni 
molini  si  separano  con  gran  cura  le  pel- 
licole alle  quali  rimangono  facilmente 
attaccati    gli"  strati    più    ricchi    di    gluti- 
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ne.  Così  tutta  la  materia  azotata  della 
crusca  e  degli  strati  esterni  rimane  e- 
sclusa  dal  pane.  Non  diamo  grande  va- 
lore al  ragionamento  ottimista  n'  p'cuni 
che  si  consolano   di   questa  sottrazione. 

«La  crusca»  dicono  «servirà  all'ali- 
mentazione del  bestiame  e  delle  galline. 
Così  l'azoto  che  non  si  mangia  col  pane 
viene  consumato  con  la  carne  e  coi  pol- 
lastri ».  Il  ragionamento  è  bello:  ma  non 
serve  per  chi  non  può  mangiare  capponi 
né  bistecche  a  titolo  di  compensazione  in 
albuminoidi  ed   in   fosfati. 

La  figura  unita  gioverà  a  spiegare  me- 
glio questa  questione.  In  essa  si  rappre- 
senta la  parte  esterna  del   chicco  di  gra- 


no, in  sezione,  veduta  col  microscopio. 
Dapprima  le  cellule  legnose  dell'esterno 
od  ^picarpo  (A),  poscia  uno  strato  (B) 
di  cellule  allungano  con  grani  di  albu- 
minoidi; dopo  uno  strato  di  fibre  rossic- 
cie e  quindi  le  prime  cellule  del  seme 
ricchissime  di  granuli  d' albuminoidi, 
sotto  le  quali  incomincia  il  vero  paren- 
chima. V.  Parenchimi  vegetali. 

Se  si  vuole  ricavare  dal  grano  il  mas- 
simo prodotto  alimentare,  è  indubitab'le 
che  il  pane  grigio  è  da  preferirsi  al  pane 
candido. 

Bisognerà  tuttavia  fare  qualche  osser- 
vazione, onde  non  si  cada  nella  esagera- 
zione delie  deduzioni.  Le  deduzioni  più 
logiche  in  apparenza,  riescono  talora  er- 
ronee nei  fatti  complessi. 

Dapprima,  se  i  fosfati  sono  necessari 
'per  campare  all'umano  protoplasma,  non 
'ne  abbisogniamo  di  chilogrammi.  I  nu- 
meri, in  questi  argomenti,  non  hanno  va- 
lore che  come  medie;  ora  la  media  dei 
numeri    trovati    dai    fisiologi   per    l'acido 


fosforico  che  forma  ì  fosfati  è  abbastanza 
b?  e  si   può   fis'^are  a  grammi    3  io   per 

gioino.  Coloro  che  dicono  :  «  voi  vi  lamen- 
tacc  a  pane  biai  co  »  assicuralo  che  a-. che 
mangiando  patate  e  fagiuoli,  che  sono 
il  menu  qu  tidiano  di  molta  gente,  c'è 
sempre  abbastanza  di  fosfati  per  raffor- 
zare lo  scheletro  e  mantenere  le  polpe. 

I  medici  non  potrebbero  aderire  a  que- 
ste conclusioni  chimiche,  per  lo  meno  nel. 
la  parte  che  si  rivela  alle  loro  osserva- 
zioni. Certi  esperimenti  dimostrarono  al  • 
Girard  che  solamente  il  6  od  il  7  %  del- 
le materie  azotate  degli  involucri  ester- 
ni del  grano  sono  digeriti  dall'uomo; 
sarebbe  adunque  una  piccola  perdita; 
ma  sempre  per  coloro  a  cui  il  7  %  s.gni- 
fica    poco    0    niente. 

Per  altra  parte  è  pur  bene  riconosce- 
re che  la  farina  primissima  dej  molini 
moderni    è    migliore    in    qualche    modo. 

Migliore  specialmente  dal  riguardo  tec- 
nico, pel  fornaio.  L'embrione  del  seme, 
cioè  quel  corpuscolo  che  rappresenta  la 
pianta  futura,  viene  separato,  e  l'embrio^ 
ne  contiene  .a  cerealina  :  una  sostanza 
che  rende  il  pane  grigio,  pesante  e  grasso. 

II  grasso,  l'olio  del  pane,  irrancidisce 
col    tempo   e   produce    l'odore   di    stantìo. 

Per  la  poca  digerib'lità  dei  componen- 
ti della  crusca,  il  ^arillé  propose  nel 
1895  di  impastare  il  pane  con  un  decotto 
di  crusca.  Naturalmente  questo  pane  noi 
poteva    riuscire    bianco    di    neve.  ^^ 

Il    p  li    tenace    fautore    del    pane    bian-     j^ 
chissimo,   fatto  con   fanne   in  cui   si   ado- 
pera solamente  il  60  %   del  peso  del   gra- 
no,  è   Aimé   Girard. 

Egli  sostiene  che  la  perdita  non  è  gran- 
de. Per  i  grani  teneri  la  far.na  al  60% 
contiene  da  11,38  ad  11,65  di  glutine;  le 
fanne  al  72  o  73  %  ne  contengono  da 
11,68   a   11,69. 

Per  i  grani  duri  la  differenza  sarebbe 
solamente    di    0,7  %. 

Passando  dalla  farina  al  pane  si  ri- 
stabilisce, secondo  il  Girard,  la  prece- 
denza del  pane  bianco,  perchè  il  pane 
bianco  contiene  meno  di  acqua. 

PANE  BUONO.  {Come  si  riconosce). 
Tagliato  in  fette  dello  spessore  di  un 
centimetro  e  lasciato  seccare  all'aria  per 
due  settimane,  non  deve  aver  perduto 
più  del  25  per  cento  del  peso.  Fattolo 
seccare  in  un  forno,  non  perderà  più 
del  35  per  cento.  La  mollica,  compressa 
fra  le  dita,  ripiglia  il  volume  di  pri- 
ma per  l'elasticità  del  glutine  e  nulla 
rimane  attaccato  alla  pelle.  Nel  brodo  si 
rigonfia  senza  disfarsi.  Non  vi  sono  nu- 
clei solidi,  bianchi;  la  tinta  è  omoge- 
nea in  tutto  il  taglio.  La  crosta  è  colo- 
re d'oro,  come  già  la  descriveva  il  vec- 
chio Omero,  in  un  tempo  in  cui  non  si 
falsificala  un  po'  d'.  tutto:  l'i  dorr  è  uv 
profumo  che  non  si  descrive.  Leggerez- 
za e  sonorità  sono  altre  due  qualità  del 
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pane  onesto  di  composizione  e  di  fattura. 
Il  colore  della  mollica?  Il  signor  Gau- 
tier,  scrisse  :  «  né  bruno,  né  bianco,  né 
grigio,  né  azzurrognolo,  né  giallo,  ma  di 
un  bianco  pellucido  con  qualche  raggio 
di  giallo  ». 

PANE  CALDO.  Questo  pane  dal  pro- 
fumo ineffabile  fu  sempre  una  ghiotto- 
neria per  i  fanciulli,  ma  l'igiene  delle 
nostre  nonne  ce  lo  dimostrava  pericoloso 
pel  ventricolo  e  pesante  come  un  sasso, 
e  facilmente  ottenevano  il  piccolo  sacri- 
fizio del  gusto  per  la  paura  di  una  ga- 
strite. Il  fatto  è  che  il  pane  appena  sfor- 
nato ha  una  composizione  speciale,  è  glu- 
tinoso,   non    poroso. 

Il  dottore  Troitzki,  invece,  sostenne 
che  il  pane  caldo  é  da  preferire  perchè 
non  contiene  germi   di   microbi. 

PANE  CON  SEGATURA.  Si  usa  na- 
turalmente nel  pane  inferrigno,  di  se- 
gale, ecc.  che  contengono  già  regolar- 
mente   della  cellulosa. 

Per  rivelare  questa  birbonata  Le  Roy 
scoprì  un  metodo  nuovo  che  ha  anche  il 
vantaggio   raro    di    essere   facile. 

Si  prepara  un  reattivo  rivelatore  fat- 
to di:  floroglucina,  gr.  io;  acido  fosfo- 
roso siropposo,  100  ;  acqua  distillata,  150; 
alcool  a  45,  150, 

Si  prende  un  pizzico  di  farina  e  si 
getta  in  qualche  gocciola  di  questo  li- 
quore entro  una  provetta.  Riscaldando 
leggermente  le  particelle  di  segatura,  se 
ve  ne  ha,  pigliano  un  colore  rosso  e  di- 
ventano visibili   anche  ad   occhio  nudo. 

PANE.  iCrosta).  Le  analisi  chimiche  ci 
dimostrano  che  la  crosta  del  pane  è  più 
nutriente  della  mollica.  Questa  contiene 
il  quarantaquattro  per  cento  di  acqua, 
mentre  invece  la  crosta  non  ne  contiene 
che  \\  diciassette.  Appunto  per  la  minor 
quantità  di  acqua  é  molto  nutriente  il 
grissino  piemontese. 

PANE  DI  FEGATO.  Si  pesta  del  fe- 
.gato  di  maiale  con  prosciutto  e  lardo  e 
si  aggiungono  sale  ed  aromi,  sangue  ed 
un  poco  di  acquavite,  si  dispone  a  strati 
in  una  casseruola  tappez.zata  di  fette  di 
lardo  alternati  da  strati  di  tartufi  e  di 
jott'aceti. 

PANE  DI  SEGALE.  Sulle  Alpi  è  il 
pane  del  popolo;  nelle  grandi  città  è 
difficile  trovarlo,  e  si  paga  un  occhio, 
vendendosi  coi  piii  svariati  nomi  tede- 
schi. È.  un  pane  inferrigno,  ma  profu- 
mato e  gustosissimo,  che  si  fa  mangiare 
come  una  ghiottoneria  da  chi  non  vi  è 
abituato.  La  farina  di  segale  differisce 
da  quella  di  frumento  perchè  contiene 
pochissimo  glutine,  e  va  ricordato  che 
il  glutine  è  la  sostanza  azotata  del  pa- 
ne. Inoltre  il  pane  di  segale  possiede 
ielle  sostanze  igroscopiche,  che  assorbo- 
■  o  l'umidità  dell'aria,  per  cui  si  con- 
crva   più  a   lungo   fresco. 

I  montanari,  abituati  a  questo  modo  di 


alimentazione,  mangiano  il  pane  di  sega- 
le senza  sentirne  il  più  piccolo  disturbo 
Chi  invece  non  è  abituato  lo  digerisce 
meno  facilmente,  epperciò  trova  in  questo 
pane    l'effetto    di    un    purgante    leggiero. 

Perciò  il  pane  di  segale  può  far  l'uf- 
hcio  di  molti  beveroni  e  di  molte  pil-' 
Iole  più  o  meno  segrete,  che  oltre  al  co- 
stare di  più  contengono  aloe,  scammonea 
o  gomma  gutta,  cose  buone  solamente 
quando  sono  assolutamente  necessarie. 

PANE  DI  SPAGNA.  Tuorli,  n.  12; 
zucchero,  180;  sale,  un  pizzico.  Si  sbat- 
te il  miscuglio  e  dopo  si  aggiungono  : 
mandorle  pestate,  165  gr.  ;  farina,  60  gr. 
Si  sbatte  il  tutto  e  dopo  si  uniscono  \t 
dodici  chiare  d'uovo.  Si  cuoce  in  una  for. 
ma   unta   di   burro. 

PANE  INTEGRALE.  Fatto  con  tutto 
le  materie  del  chicco  di  grano,  è  po- 
chissimo digeribile, 

PANE  TOSTATO.  Non  sono  ben  note 
le  modificazioni  chimiche  che  si  verificano 
nella  tostatura  del 
pane  :  appena  si  co- 
nosce che  vi  si  pro- 
duce della  destri- 
na. V.  Eupeptici. 

PANETTONE. 
Le  proporzioni  in- 
dispensabili nella 
chimica  non  basta- 
no al  successo,  ed 
è  difficile  che  il  pa- 
nettone fatto  in  casa  riesca  con  la  mi- 
.dolla  morbida  e  profumata  dell'autentico 
ed   indiscutibile  panettone  di   Milano. 

Il  Laffon,  che  scrisse  un  lavoro  com- 
pleto sulla  panificazione,  dà  le  seguenti 
proporzioni': 

Farina  di  semola,  5  chilogrammi  ;  zuc- 
chero bianco  in  polvere  finissima,  da  300 
a  400  gr.  ;  uva  di  Malaga,  da  200  a  300 
gr.  ;  buccie  di  cedro  e  d'arancio  candite, 
da  100  a  150  gr.  ;  sale,  da  6  a  8  gr.  ;  uova 
fresche,  da  6  a  8  in  numero;  burro  da 
12  a  16  ett.,  acqua,  da  27  a  28  dee. 

I  numeri  sono  buoni  per  fare  sei  pa- 
nettoni del  peso  (jli  circa  undici  etto- 
grammi. Per  le  famiglie  è  troppo;  ma  in 
questo  caso  si  riducano  i  numeri  dividen- 
doli pel  medesimo  divisore,  oppure  si  fac- 
cia una  piccola  cooperativa  fra  buoni  a- 
m:ci. 

PANFORTE.  Miele,  6  parti.  Si  fa  boi. 
lire  e  si  aggiunge:  mandorle,  i  p.  ;  noc- 
ciole tostate,  I  ;  cedrato  in  fettine,  1/2  p.  ; 
pepe  in  polvere,  1/2  p.  ;  cannella  in  pol- 
vere, 1/2  p. ;  cioccolato  in  polvere,  i  p. 
Quando  il  miscuglio  è  freddo  se  ne  for- 
mano dei  panetti  dello  spessore  di  due 
dita  che  vengono  fatti  asciugare  al  for- 
no,   dopo   di   averli   sparsi   di   cruschello.  . 

Py\NIGHINA.  Sgorga  fra  Bertinoro 
e  Montecchio.  £  un'acqua  salso-amara, 
leggermente    sulfurea. 

PAN    TRITO.     Deve    esser    conserx  ato 


Apparecchio 
per  tostare  il  pane. 
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al    riparo   dall'aria  affinchè   la   sua   parte 
grassa   non   irrancidisca. 

PANKA.  Ventilatori  a  ventaglio,  spes- 


ricchi    di    alcaloidi. 


Panka  a  ventaglio. 

.so  mossi   da  un  meccanismo,  oggi  abban- 
donati  per  i   ventilatori   elettrici. 


dei 


rosolacci    sono    poco 
V.   Of-pio. 

Il  papavero  sonnifero  venne  coltivato 
nei  giardini  ottenendosene  numerose  va- 
rietà a  fiori  doppi,  bellissime  per  il  ri- 
flesso di   seta  dei   loro  petali, 

PAPAVERINA.   V.   Offio. 

PAPAVERO.  {Botanica).  Il  calice 
fiori  fatto  di  due  sepali,  si  distacca 
l'atto   dello   sbocciare. 

Il    frutto    è    una 


cassula,  nella  qua- 
le con  la  matura- 
zione si  apre  supe- 
riormente una  co- 
rona di  finestrino 
per  disperdere  i 
semi. 


& 


Panka    a    telaio. 

PANNO  BIANCO.  {.Lavatura).  Si  e- 
sponga  dapprima  ai  vapori  di  zolfo  ab- 
bruciato; quindi  Io  si  immerga  in  una 
pappa  di  bianco  di   Meudon. 

PANOPLIE.    V.    Armature. 
-PANPORCINO.   Nome  volgare  del   ci- 
clamino. Questa  pianta  seppellisce  i  suoi 
semi    avvicii-ando   il    frutto   al    terreno. 

PAPAVERI.    I    papaveri    dei    campi    o 

—  M 


Fiore  di   -pafavero. 


PAPAYA.    Specie   di   passiflora    la   cui 
corteccia  cont-ene  un   fermento  digestivo. 

PAPETERIE.    V.    Scrittoio. 

PAPIGLIONACEE.  V.  Fiore  {corolla). 

PAPPAGALLI  {Caratteri).  Quattro  di- 
ta di  cui  due  sono  rivolte  all'indictro; 
lingua  carnosa,  mentre  gli  altri  uccelli 
l'hanno  coriacea;  becco  adunco,  utile 
anche  per  arrampicarsi  :  ecco  i  princi- 
pali caratteri  dei  pappagalli.  Nel  loro 
piumagg  o  o  livree  predomina  il  verde. 
Per  intelligenza  e  per  il  senso  del  gusto 
sono  indubbiamente  superiori  agli  altri 
uccelli.  Il  pappagallo  cenerino  o  laco  è 
specialmente  idoneo 
a  ripeter  delle  lun- 
.ghe  frasi.  V.  Amaz- 
zone, Ara,Cacatoà. 

{Do))icsticità).  Il 
regime  dei  pappagal. 
li  è  esclusivamente 
vegetale.  Pare  che 
non  sia  vero  che  il 
prezzemolo  riesca  lo- 
ro velenoso.  Si  ri- 
producono anche  in 
domesticità  entro  ni- 
di artificiali.  In  que- 
sto caso  il  maschio 
non  collabora  all'in- 
cubazione, limitando- 
si a  provvedere  la  co- 
vatrice di  alimento.  Le  uova  si  schiudono 
tra  il  sedicesimo  ed  il  venticinquesimo 
giorno.  Occorrono  due  anni  perchè  i 
giovani   mettano  il   definitivo  piumag.gio. 

{Igiene).    1    pappagalli    di    recente    ira- 


Pafpagallo   laco. 


P 
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portati  dall'America  possono  comunicare 
all'uomo  una  malattia  assai  grave  detta 
Psittacosi.  In  ogni  caso  è  usanza  pessi- 
ma il  far  loro  beccare  dalle  labbra  il 
cibo   masticato.  ' 

(^Pregiudizi).  Non  è  ben  accertato  che 
il   prezzemolo  uccida  i  pappagalli. 

PAPPAGALLÌNI.  Sono  di  diversa 
specie  e  di  diversi  paesi,  i  quali  gene- 
ralmente si  moltiplicano  bene  m  gabbia. 
V     PaTTOCchetti   7iani. 

PAPPAGALLO  ONDULATO.  Piccolo 
e  grazioso,  è  originario  dell'Australia 
{^Me.ofsittacus  unduLatus).  Deve  esser 
nutrito  di  miglio,  scagliola  ed  insalata. 
Anche  in  cattività  è  molto  fecondo;  occor- 
re avere  una  grande  gabbia  chiusa  da 
tre   parti. 

PAPPAGORGIA.  Giova  il  massaggio. 
Van  der  .!Nischen  loda  le  applicazioni 
esterne  di 'una  soluzione  di  ioduro  di  po- 
tassio. 

PARABOTTE.   V.   Bambino  {cadute). 


paradisea   rossa. 

x>ARADISEA    DI    PAPUASIA.    Detta 
anche  piccolo  smeraldo,  viene  nella  parte 


Uccello 
di  Paradiso. 


meridionale  della  Nuo- 
va Guinea.  È  un  uccello 
di  Paradiso  lungo  33 
centimetri.  Ha  il  dorso 
di  colore  castagno,  il 
ventre  rosso  bruno, 
gola  smeraldina,  la  te- 
sta,  il  collo  ed   i   fianchi  gialli. 

PARADISEA    ROSSA."  Porta  sul  capo 


un  ciuffo  verde.  Il  dorso  é  giallo;  pcil- 
dono  dai  fianchi  penne  rosse  di  cui  due 
sono  lunghissime. 

PARADISEE.  {Zoologia).  Gli  uccelli 
di  Paradiso,  salvo  due  specie  dell'Au- 
stralia e  una  delle  Molucche,  sono  pro- 
pri della  Nuova  Guinea.  Per  molto  tem- 
po si  ammise  —  anche  dai  dotti  1  —  che 
l'uccello  di  paradiso  non  avesse  zampe, 
per  la  semplice  ragione  che  quelli  i 
quali  venivano  portati  in  Europa,  prepa- 
rati dagli  indigeni,  le  avevano  tagliate. 
Questo  curioso  pregiudizio  si  collegava 
all'opinione  che  dormissero  volando  e  che 
la  femmina  portasse  le  uova  sul  dorso. 
Vivono  in  società  numerose  e  vengor 
presi  col  vischio  od  uccisi  mediante  pic- 
cole  freccie. 

PARAFFINA.  Prodotto  della  distilla- 
zione del  petrolio  naturale  o  grezzo.  Si 
usa  per  farne  candele,  le  quali  hanno 
l'inconveniente  di  colare  ed  anche  di  ri- 
piegarsi nelle  calde  giornate  estive.  I 
fiammiferi  detti  di  cera  sono  in  realtà 
delle  candelette  di  paraffina.  V.  Petro- 
lio,  Candele,   Cera  fossile. 

PARAFULMINE.  Vista  la  natura  e- 
lettrica  del  fulmine,  ponendo  sopra  gli 
edifizi  più  alti  una  punta  in  co- 
municazione col  suolo,  ne  avverrà 
che,  entro  un  certo  circuito  aven- 
te per  centro  il  piede  della  sbar- 
ra, non  vi  potrà  essere  scintilla. 
Si  conosce  infatti  il  potere  delle 
punte:  quando  una  nube  carica  di 
elettricità  passerà  sopra  la  punta, 
eserciterà  induzione  sulla  medesi- 
ma, e  da  questa  la  elettricità  di 
nome  contrario  uscirà 
per  combinarsi  con 
quella  della  nube,  men- 
tre quella  di  stesso  no- 
me sarà  respinta  nella 
terra. 

Questa  è  la  teoria 
fondamentale  del  pa- 
rafulmine. 

Bisogna  che  la  sbar- 
ra metallica  sia  salda- 
mente impiantata  per 
resistere  alla  forza  dei 
venti,     e    che    non     sia 

troppo    appuntita    per-  

che     non     venga     fusa 
dall'  elettricità.      Per         Impianto  di 
questo  line  si  adopera-     un  parafulmine 
no    punte    di    platino, 
metallo   che   tuttavia   presenta   l'inconve- 
niente di  non    essere  molto  conduttore,   e 
quindi   di    scaldarsi   di   pili. 

Dall'Accademia  di  Parigi  si  propose  di 
adoperar  una  sbarra  tutta  di  rame  ottu- 
sa, appunto  per  evitare  la  fusione.  La 
sbarra  deve  essere  in  comunicazione  co] 
suolo;  ove  si  trovi  una  interruzione  si 
produce  la  scintilla.  Per  questo  convie- 
ne che  il  conduttore  sia  saldato  all'asta 


456  — 


ista  {% 
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o  per  lo  meno  legato  quanto  più  eretto 
si  può  con  filo  metallico.  Il  conduttore 
è  mantenuto  isolato  ad  una  certa  distan- 
za dal  muro;  termina  in  una  diramazio- 
ne di  filo  metallico  nella  teiya  umida 
di    un    pozzo.    V.    Elettricità. 

PARAFULMINI  A  PUNTE  MULTI- 
PLE. L'idea  del  Melsens,  venne  in  certo 
qual  modo  preceduta  da,gli  alti  paraful- 
mini   provveduti    di    numerose   punte. 

PARAFULMINI.  {.Innovazioni).  Oggi, 
in  generale,  si  mettono  i  parafulmini  in 
comunicazione  con  tutte  le  parti  metal- 
liche e  specialmente  coi  tubi  conduttori 
del  gas  e  dell'acqua.  Gli  isolatori  si  ado- 
perano   di    rado. 

Mettendo  i  parafulmini  in  comunica- 
zione con  le  condutture  metalliche  vi  è 
solo  pericolo  che  queste  condotte  siano 
interrotte  per  riparazioni  e  vi  lavorino 
degli    operai. 

Se  il  fulmine  cade  questi  f ossone  es- 
sere fulminati  dalla  scintilla  che  scatta 
fra  le  due  estremità  metalliche.  V.  Ful- 
mine. 

PARAFULMINI  MELSENS.  Oggidì 
che  nell'arte  delle  costruzioni  si  adope- 
rano abbondantemente  i  metalli  ed  oltre 
alle  travi  di  acciaio,  i  muri  sono  per- 
corsi da  tubi  per  l'acqua  ed  il  gas  e 
dai  -fili  per  l'elettricità,  il  Melsens  mo- 
dificò il  vecchio  sistema  dei  oarafulmi- 
ni,  mettendone  molti  bassi,  fatti  di  sem- 
plici asticciuole  di  ferro  in  fasci  diver- 
genti comunicanti  fra  di  loro  e  con  il 
terreno  per  parecchie  aste  pure  di  ferro. 
Così  un  edifizio  è  protetto  da  numerosis- 
simi parafulmini  e  l'elettricità  respinta 
per  induzione  si  diffonde  alla  terra  per 
numerosi    fili    conduttori,    che    sono    pure 

fatti,  di     f'-rrn 

PARAFULMINI.  {Zona  frotetta).  La 
zona  frotetta  da  un  parafulmine  sarebbe, 
secondo  il  Melsens,  un  cono  col  vertice 
alla  punta  del  parafulmine  e  con  la 
base  di  raggio  uguale  alla  metà  dell'al- 
te7za. 

Secondo  l'Adams,  un  cono  avente  l'al- 
tezza del  parafulmine  e  per  raggio  della 
base    la    stessa   misura. 

Il  Chapmann  dà  per  sicuro  un  cilin- 
dro avente  l'altezza  del  parafulmine  e 
per   raggio   la  stessa   altezza. 

Altri  sostengono  che  si  sta  al  sicuro 
dal  telo  di  Giove,  in  un  cilindro  avente 
per  ^in«e   li    metà    deiral.tP'za. 

Altri...  Non  vi  pare  che  basti  a  dimo- 
strare che  per  essere  sicuri  bisogna  non 
fare   risparmio   di    parafulmini? 

PARAGUAY-ROUX  {Dentifricio-),  Al- 
cool,  8  p.  ;  spilanthus  oleracea,  4  p.  ; 
radice  di  piretro,  i  p.  ;  cnula,  i.  p.  Si 
filtra 

PAR  ALDEIDE.  V.  Hvofici. 

PARENCHIMI  VEGETALI.  Sono 
quei  tessuti  nelle  cui  cellule  sono  raccol- 
te delle   provvigioni    alimentari    destina- 
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te  a  nutrire  le  piante  ne]   tempo  che  ne 
abbisognerà.  Si  formano  p-er  una  trasfor- 


Meristema    o   farenchima   giovane. 

mazione  dei  meristemi  formati  di  cellule 
giovanissime. 

Gli     alimenti     vegetali,    siano    semi    o 
frutti,    sono    dei    parenchimi,    e    la   colti- 


Parenckima  di  fagiuolo 

{i   grani   grossi    sono    ai    amido, 

i  -piccoli  di  albumine). 

vazione  ha  ottenuto  di  far  sviluppare  i 
parenchimi  specialmente  del  midollo  di 
certe  piante.  Un  pisello,  un  fagiolo,  una 


Parenchima  di  granturco. 

patata  sono  principalmente  costituiti  da 
parenchimi  contenenti  nelle  loro  cellule 
dei  graneliini  di  amido  e  d'altri  grand- 
lini   di   sostanze  albuminoidi. 


PARIGI 

11  parenchima  alimentare  doi  cereali 
è  ricchissimo  di  amido,  che  riempie 
quasi  da  so'o  tutte  le  cellule.  Nel  gran- 
turco i  graiellini  sono  gialli.  V.  Pane, 
Pai  a' a.  Piselli. 

PARIGI.    V.    Articolo    di   Parigi. 

PAROISSIEN.    V.    Libri   di  f  re  ghiere. 

PAROLA  {Balbuzie).  Non  è  segno  di 
deficiente  potenzialità  intellettuaJe.  De- 
mostene aveva  un  semplice  difetto  di 
pronunzia:  ma  sarebbero  stati  veri  bal- 
buzienti Mese,  Aristotele,  Esopo,  Virgi- 
lio, Claudio,  Luigi  XIII.  Per  converso 
è  un  altro  pregiudizio  che  i  bambini  bal- 
bettino per  abbondanza  di  idee.  Talvolta 
la  balbuzie  è  intermittente.  La  paura, 
come  ne  fu  spesso  la  causa,  spesso  la 
mantiene,  e  la  severità  non  è  un  mezzo 
curativo.  Vi  sono  più  soggetti  i  maschi. 
Spesso  il  ritrno  ed  il  canto  non  hanno 
nessuna  difficoltà  di  pronunzia. 
,.  Se  si  pensa  all'avvilimento,  alla  car- 
riera difficile  dei  balbuzienti,  sì  cerche- 
rà di  aiutare  questi  giovani  infelici, 
spesso  diventati  difettosi  per  le  barbarie 
di  metodi  educativi  famigliari  che  an- 
cor durano,  effetto  della  brutalità  e 
della    ignoranza. 

La  balbuzie  è  una  mancanza  di  subor- 
dinazione alla  volontà  del  meccanismo 
che   produce   i   suoni   articolati. 

{Fisiologia).  Le  vocali  sono  delle  note 
dr'"  dalla  laringe;  le  consonanti  sono 
W  '^fctto  delle  variazioni  della  cavità  del- 
\%  bocca. 

PARROCCHETTI  NANI.  Vengono 
detti  Psittacule.  Uno  è  comunissimo  nel 
Brasile;  un'altra  specie,  detta  di  Swin- 
der,  vive  nell'Africa  centrale  e  occiden- 
tale. Il  più  piccolo,  cr  ora  scoperto  nel- 
l'Africa, è  lungo  appena  sette  centimetri. 
Il  pappagalletto  a  righe  sul  dorso  {Me- 
lopsittacus  undulatus)  proviene  dall'Au- 
stralia. 

PASSERA  SOLITARIA  {Turdus  cya- 
rteus).  Piemoivtese  :  Meri  d'roca.  Genove- 
se :  iMerlo  ciapà;  passua  solitéa.  Vene- 
to: merlo  di  monte.  Sardo:  solitariu. 
Napoletano  :    merlo    montagnaro. 

Fa  le  uova  in  aprile,  in  maggio  ed  in 
giugno.  Per  allevare  i  piccoli  si  tolgono 
dal  nido  otto  jgiorni  dopo  la  nascita  e  si 
nutrono    di    un    po'    di    tutto. 

PASTA  ALIMENTARE.  {Conservazio- 
ne).  Si  conservano  meglio  le  paste  liscie 
di  quelle  rigate.  L'umidità  favorisce  la 
loro  fermentazione,  che  passa  presto  al- 
l'inacidimento  per  effetto  della  larga 
superficie  di  contatto  con  l'aria.  V.  .4- 
ceto.   Fermentazioni. 

{Fabbricazione).  £  poco  noto  che  nella 
fabbricazione  della  pasta,  dopo  una  pri- 
ma essiccaiione,  la  si  tiene  in  locali 
caldi  linchè  ritorni  morbida  e  quindi  si 
fa   definitivamente  asciugare. 

{Polvere  conservatrice).  Col  nome  di 
(icidifuga   si    vende    una    polvere   compo- 


-  PASTA 

sta  «Ji  bicarbonato  di  sodio  con  un  poco 
d'allume.  Se  ne  usa  un  grammo  per  litro 
d'acqua.    iÈ    da   riprovarsi. 

{Qualità).  Solamente  la  pasta  tubolare, 
come  i  meccheroni,  i  ditalini,  ecc.,  deve 
aumentare  molto  di  volume  con  la  cot- 
tura. La  pasta  piena,  come  gli  spaghet 
ti,  aumenta  molto  solamente  quando  è 
fatta  di  farina  di  grano  tenero,  meno 
ricco  di  glutine.  È  intatti  principalmente 
l'amido   quello  che   fa  crescere    la   pasta. 

{Sofisticazioni).  L'unica  truffa  possi- 
bile, se  non  frequente,  è  la  mistura  di 
farina  di   mais  bianco. 

PASTA  ALLA  CORRA  DINA.  Farina, 
gr.  60;  farina  di  patate,  30;  cioccolato 
in  polvere,  io;  cannella  in  polvere,  3; 
zucchero  vanigliato,  15;  zucchero,  150, 
tuorli  sbattuti,  n.  io.  Si  aggiungono,  do- 
po la  sbattitura  i  10  bianchi  e  si  fa  cuo- 
cere in  casseruola  imburrata. 

PASTA  ALLA  MADDALENA.  Fari- 
na, gr.  330;  zucchero,  156;  burro,  165; 
tuorli  d'uovo,  n.  6;  cedrato,  cannella  e 
scorza  di   limone,  un  poco. 

PASTA  BIANCA  PER  IMITARE  LA 
M.AIOLICA.  I  migliori  risultati  si  ot- 
tengono con  magnesia  un  chilogramma; 
soluzione  di  ossalato  di  ammoniaca  (75 
grammi    per    litro),    667    grammi. 

Quando  la  pasta  modellata  è  asciutta 
si  indurisce  con  ossalato  di  alluminio. 

PASTA  {Colore).  Invece  della  curcuma 
o  del  zafferano  si  usa  oggi  correntemen- 
te il  giallo  naftol  S,  che  non  è  velenoso 

PASTA  DA  GATEAU.  Si  sbattono  io 
tuorli  con  165  gr.  di  zucchero  e  quindi 
si  aggiungono  9  bianchi  d'ovo  sbattuti  a 
lungo  e  165  gr.   di   farina. 

PASTA  DI  NAPOLI.  Perchè  la  pasta 
dell'Italia  Meridionale  è  incontestabil 
mente  superiore?  Perchè  non  possiamo, 
colla  stessa  farina,  fare  noi  della  past?. 
uguale? 

La  ragione  sta  tutta  nel  clima.  L'essic- 
cazione della  pasta  vuole  essere  ottenu- 
ta in  certe  condizioni  di  calore,  di  sec- 
chezza dell'aria  e  di  ventilazione,  che  s' 
verificano  solamente  in  certe  giornate 
nell'Italia  Meridionale. 

I  fabbricanti  mettono  a  profitto  queste 
giornate  favorevoli;  nelle  altre  i  più  sa- 
vi   smettono    di    lavorare. 

Non  si  creda  che  il  calore  agisca  in  ra- 
gione   diretta    del    risultato:     vi    è    una 
temperatura  litnite,  oltre  di  cui  si  ottie-  - 
ne  una  pasta  cattiva. 

Col  mezzo  dell'igroscopio  e  del  termo- 
metro si  possono  determinare  queste  con- 
dizioni migliori  per  l'essiccazione  della 
pasta  e  si  può  fare  un  clima  artificiah 
in   locali  chiusi. 

Qualche  fabbricante  Io  ha  anche  ten- 
tato;   ma    con    grandi    spese. 

La    pasta    deve    asciugare    presto,    ma 
non    troppo.    Se    ritarda    insorgono    nuovi 
guai. 
8  — 
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(^Com-posizione).  La  buona  pasta  contie- 
ne da  II  a  13  per  cento  di  acqua;  il  ri- 
manente è  fatto  di  :  amido  e  destrina,  da 
70  a  76;  sostanze  azotate,  da  9  a  13;  so- 
stanze grasse,  da  0,50  a  2;  cenere,  da 
D,8o  a  1,60;   materia   legnosa,   da  0,60  a  i. 

Tolta  la  materia  legnosa,  il  resto  è 
tutto  alimento  anche  la  parte  minerale. 

Gli  igienisti  raccomandano  una  buo- 
na masticazione  per  la  più  facile  dige- 
stione. 

L'abuso  della  pasta  porta  all'obesità, 
alla    dilatazione     del     ventricolo 

PASTA  FATTA  IN  CASA.  La  pasta 
senz'uova  si  prepara  con  acqua  tepida 
ed  un  pizzico  di  sale:  occorre  farina 
buona.  Deve  esser  lasciata  asciugare  be- 
ne prima  di  cuocerla. 

{A  metà  ovà).  Tre  uova  e  tre  gusci  di 
uovo  pieni  d'acqua  per  un  mezzo  chilo 
di   farina. 

(^AlL'ovo).  Richiede  meno  farina.  Sei 
uova  per  mezzo  chilo.  Il  segreto  della 
riuscita  sta  nel   lungo  impastare. 

PASTA  FROLLA.  Farina,  300  gr.  ;  zuc- 
chero, 200  gr.  ;  uova,  n.  3. 

{Altra).  Farina,  300  gr.  ;  burro,  200; 
zucchero,  100;  un  tuorlo  d'uovo;  un  piz- 
zico di  sale;  una  scorza  di  limone  grat- 
tugiata. 

PASTA  MEZZA  .FROLLA.  Farina, 
1320  gr.  ;  burro  960  gr.  ;  sale,  30  gr.  ;  ova 
intiere,   n.    4;   acqua,   2   bicchieri. 

{Altra).  Fior  di  farina,  300  gr.  ;  strut- 
to,  100  gr.  ;  uova,  n.  2. 

PASTA  PER  MERINGHE.  Zucchero 
fuso,  330  gr.  ;  chiare  d'uovo,  n.  3.  Si  ver- 
sa a  cucchiai  sopra  di  un  foglio  di  carta 
e   si   mette  al    forno 

PASTA  PER  PASTICCI.  Farina,  1320 
gr.  ;  burro  o  strutto,  500  gr.  ;  sale,  30 
gr.  ;    tuorli   d'uovo,   n.    2. 

PASTA  PER  TIMBALLI.  Farina,  3^0 
gr.  ;  acqua,  1  bicchiere;  olio,  4  cucchiai; 
strutto,  100  gr.  ;   tuorli,  n.  2. 

PASTA  SAVOIARDA.  Zucchero  165 
gr.  ;  farina,  30;  tuorli,  n.  12;  si  aggiun- 
ge un  poco  di  candito  tagliuzzato  e  di 
polvere  di  cannella  e,  dopo,  io  chiari 
d'uovo. 

PASTA  SFOGLIA.  Farina  e  burro  a 
pesi  uguali.  La  farina  viene  impastata 
con  un  poco  di  sale  e  la  quantità  suffi- 
ciente d'acqua  affinchè  riesca  di  medio- 
cre consistenza;  e  si  lascia  in  riposo  per 
due  ore;  quindi  ^j  stende  col  matterello 
su  uno  strato  alto  mezzo  centimetro  e  si 
mette,  in  una  metà,  il  burro  in  pezzetti. 
È  necessario  che  questo  non  contenga  del- 
l'acqua o  del  siero  di  latte,  che  è  impe- 
dimento a  stendere  bene  la  pasta.  Si  co- 
pra il  burro  con  l'altra  metà  del  foglio 
di  pasta,  facendola  bene  aderire  intorno 
affinchè  il  burro  non  ne  possa  uscire  e 
quindi   si   fanno   le  piegature. 

Dicesi  piegatura  il  distendere  la  pa- 
co!   matterello   e  quindi    il    ripiegare 
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la  pasta  in  tre.  Nell'estate  si   tanno  cin- 
que   piegature;    sei    nell'inverno. 

È  facile  comprendere  come  in  questa 
operazione  di  laminatura  della  pasta,  si 
formino  degli  strati  sovrapposti  gli  uni 
separati  da  uno  strato  di  burro,  gli  altri 
da  uno  straterello  d'aria.  Infatti  ad  ogni 
piegatura   della   pasta   se   ne   spolvera   la 


Laminatoio    fer    fasta    sfoglia. 

superficie  con  un  po'  di  farina  asciutta, 
che  impedisce  che  le  due  superficie  si 
uniscano  perfettamente:  evita  cioè  la 
coesione  della  pasta. 

La  pasta  sfogliata,  deve  essere  tagliata 
con  un  coltello   riscaldato. 

Al  calore  del  forno  gli  strati  si  sepa 
rano  per  effetto  di  dilatazione  dell'aria 
e  del  vapore  che  si  trovano  fra  strato  e 
strato,  imprigionati  intorno  dall'azione 
del  taglio,  onde  la  pasta  cotta  si  separa 
facilmente  in  lamine.  f^ 

(Igiene).   La  pasta  sfoglia,  per  l'abbon-    \^ 
danza  di  burro  o  strutto,  riesce  indigesta. 

PASTICCI.  La  pasta  viene  spianata 
col  matterello  a  spessore  un  poco  supe- 
riore a  quello  d'uno  scudo.  Se  ne  riveste 
il  recipiente  dopo  averlo  bene  imburrato, 
affinchè  la  pasta  non  s'attacchi,  lasciando 
un  orlo  della  larghezza  di  due  dita  per 
poterlo    ribattere,   cioè    ripiegare. 

Si  versa  nella  cavità,  prima  un  bat- 
tuto di  prosciutto,  poscia  del  ripieno; 
negli  spazi  rimasti  vuoti,  si  mettono  del 
ragù  ed  intingoli  e  si  forma  superior- 
mente un  colm.o  con  fette  di  lardo  o  di 
prosciutto,  o  con  rete  (omento)  di  vitello. 
Quindi  si  copre  con  un  pezzo  di  pasta  di 
dimensioni  uguali  a  quelle  del  pastìccio 
e  si  abbassa  il  lembo,  che  si  era  lasciato, 
facendolo  aderire  con  una  specie  di  co- 
perchio. Affinchè  la  pasta  si  attacchi  me- 
glio,   si    spalma   di    uovo   battuto. 

Viene  quindi  la  parte,  diremo  cosi,  de- 
corativa, che  è  lasciata  all'estro  artisti- 
co della  cuoca.  Si  tagliano  delle  fetto- 
line,  delle  strisele,  delle  rosette  di  pa- 
sta e  si  applicano  con  uovo  battuto  sul- 
la  parte   superiore. 

Si  fa  un  buco  del  diametro  di  un  dito 
nella  parte  superiore,  per  dar  uscita  ai 
vapori. 

Alcuni  pasticcieri,  prima  d'infornare, 
usano  introdurre  un  po'  d'alcool  allun- 
gato con  acqua  per  questo  foro  superio- 
re. L'alcool,  al  calore,  svapora  ed   impe- 
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di-Kie,  con  la  sua  tensione,  che  il  pastic- 
cio si  afflosci. 

La  cottura  abbisogna  di  tre  o  quattro 
ore  di  forno,  secondo  la  grossezza  del 
pasticcio. 

Dopo  la  cottura  si  versa  per  il  buco  un 
poco  di  gelatina  liquida,  così  da  riem- 
pire tutti  i  vuoti  e  si  chiude  il  forellino 
con  un  piccolo  tappo   di   pasta. 

PASTICCIO  DI  MACCHERONI.  I 
maccheroni  devono  essere  rotti  in  pez- 
zetti. Cotti  nel  brodo  e  freddi  si  condi- 
scono e  si  dispongono  nel  pasticcio  con 
un  ragli  di  animelle,  prosciutto  e  salsic- 
cia.   V.    Timballv. 

PASTIGLIE.   V.   Diavoloni. 

PASTINACA.  Pesce  piatto  simile  al- 
le torpedini,  con  un  aculeo  alla  coda. 
Produre    ferite   dolorose.    V.    Selaci. 

PATATA.  {Alimentazione).  La  patata 
è  principalmente  fatta  di  una  qualità  di 
amido  detta  fecola,  che  si  trova  in  gra- 
nellini  entro  le  cellule  che  la  compongo- 
no. Il  valore  alimentare  della  patata 
sta  adunque   quasi   tutto   nell'amido,   che 


Pa^etichima  di  -patata 
(i   grani   grossi  sono  di  fecola,   i  ficcali 
di  albumina). 

è  un  nutrimento,  ma  che  non  è  bastevole 
ai  bisogni  del  corpo  (alimento  incomple- 
to). 

Si  adopera  questo  tubero  per  estrarre 
la  fecola.  Se  ne  ricava  anche  dell'alcool, 
ottenendo  prima  il  cambiamento  dell'a- 
mido in  materia  zuccherina  {glucosio) 
con  il  calore  o  con  gli  acidi  e  quindi 
facendo  fermentare  il  liquido  e  distil- 
landolo. Questa  qualità  di  alcool  è  del- 
le  più    nocive   alla   salute.    V.    Alcool. 

Si  ottennero  varietà  di  patate  per  l'a- 
limentazione, notevoli  per  la  precocità, 
il  sapore,  la  grossezza,  che  rendono  da  8 
a  15  tonnellate  per  ettaro. 

Altre  varietà  servono  per  la  prepara- 
zione della  fecola  e  per  alimento  al  be- 
stiame, e  rendono  molto  di  più  in  peso 
di    prodotto   per  ogni  ettaro 

{Botanica).  Il  fusto  è  dritto,  ramoso, 
sparso  di   peli,   alto   sino   ad  80  cm. 

Ha  foglie  composte  penninervie,  in  cui 


a  foglioline  più  granai  si  alternano  al- 
tre piccolette. 

Le  piante  nate  da  semi  hanno  radice 
discendente  a  fittone;  quelle  coltivate  ne 
sono   prive. 

Nel  germogliare  avvengono  notevoli 
cambiamenti  nella  composizione  chimica 
e  quindi  nel  sapore  della  patata.  L'ami- 
do insolubile,  di  cui  il  tessuto  del  tube- 
ro è  ricchissimo,  si  converte  in  materia 
zuccherina,  solubile,  che  può  diffondersi 
nelle  pianticelle  e  nutrirle.  Questo  cam- 
biamento incomincia  solamente  dopo  un 
certo   tempo. 

I  frutti,  le  parti  verdi  ed  i  germogli 
delle  patate  sono  leggermente  velenosi. 
Occorre  evitare  di  dare  ai  maiali  le  pa- 
tate con  questi  germogli,  poiché  produ- 
cono una  malattia  della  pelle  e  talora 
la  morte. 

II  veleno  speciale  della  pianta  dicesi 
solanina. 

{Cuocifataté).  Le  patate  sono  cotte  dal 
vapore  che  penetra  dal 
fondo  bucherellato. 

{Farina).  La  farina 
di  patate,  adoperata 
abbondantemente  nella 
pasticceria,  si  ottiene 
sbucciando  dapprima 
questi  tuberi  e  quindi 
riducendoli  in  polpa 
con  la  grattugia. 

Questa     polpa     viene 
posta   in   acqua   abbon- 
dante,   che    si    rinnova 
due  volte  al  giorno,  la-         Citoci-f aiate 
sciando  esposto  il   reci-  Eaumajin. 

piente     al     sole.     Così 
quel    po'    di    sostanza    azotata,    circa    il 
due    e   mezzo   per   cento,   che  contiene    il 
tessuto  della  patata  si   decompone  e  vie- 
ne  eliminato  coll'acqua. 

Allorché  l'acqua  non  s'intorb'da  piùsi 
raccoglie  la  pasta  candida  e  si  fa  asciu- 
gare al  sole  sopra  un  panno  teso  o  sopra 
un   setaccio    fine. 

Si  otterrà  così  circa  il  20  per  cento  del 
peso  delle  patate. 

La  farina  di  patate  è  pura  fecola, 
cioè  una  -parte  del  nutrimento  che  ci  è 
necessario. 

ÌÈ  poco  tollerata  dalle  persone  dallo 
stomaco  debole.  ÌÈ  un  alimento  che  essen- 
zialmente giova  alla  produzione  del  ca- 
lore  naturale. 

{Origine).  La  patata  è  probabilmente 
originaria  dell'America  settentrionale; 
ma  da  tempi  antichissimi  era  già  colti- 
vata   nel    Chili   e    nel    Perù. 

Era  pianta  persistente,  ma  importata  in 
Europa,  vi  è  coltivata  come  pianta  annua, 
non    resistendo  bene  ai  nostri   inverni. 

Non  venne  introdotta  in  Europa  senza 
una  certa  resistenza  nelle  popolazioni, 
aliene  generalmente  dalle  novità,  spe- 
cialmente   quando    riguardano    l'ai 
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tallone;  ma  il  suo  indiscutibile  valore 
la  fece  diffondere  a  poco  a  poco  in  tutti 
i  paesi,  dapprima  in  quelli  sterili  e  di 
montagna,  dove  la  cultura  dei  cereali  è 
meno    rimuneratrice. 

{Simbiosi).  Pare  che  la  patata  non  sia 
una   produzione   spontanea    della    pianta. 

Essa  è  un  ramo  sotterraneo  tumefatto, 
contenente  in  abbondanza  della  fecola  ed 
altre  sostanze  di  riserva  per  lo  sviluppo 
delle  gemme  od  occhi  di   cui  è  sparsa. 

Questa  specie  di  tumore  sarebbe  pro- 
dotto dalla  presenza  di  un  fun^o  specia- 
le detto  Fusarium;  se  il  fungo  non  pe- 
netra  la  patata   non   s'ingrossa. 

Infatti  il  Clausius  aveva  verificato  che 
le  prime  patate  seminate  in  Europa  non 
avevano  prodotto  i  tuberi.  Ciò  si  spiega 
ora;  mancava  nella  ferra  europea  il  fun- 
go  amico,    il    fungo  cooperatore. 

Ma  le  patate  non  sono  tuttavia  dei  pro- 
dotti patologici,  cioè  effetti  di  una  ma- 
lattia parassitaria. 

Le  malattie,  quando  non  uccidono,  dan- 
neggiano ;"  invece  il  fungo  Fusarium  è 
un  vero  socio,  un  essere  simbiotico,  utile 
alla  pianta  a  cui  si  unisce  per  procurar- 
gli un  secondo  modo  di  propagazione. 

PATATE.  V.  Amido,  Fecola,  Solanina. 

PATELLA  {Conchiglie'),  Le  patelle  so- 
no dei  rnolluschi  gasteropodi  dalla  con- 
chiglia in  forma  di  cono  de- 
presso che  stanno  aderenti 
agli  scegli  marini.  Queste 
conchiglie  sono  internamen- 
te elegantemente  colorite  a 
raggi   ed   a  zone. 

PATRONS.    V.    Abiti. 

PAVIMENTI.  Il  pa\imen. 
to  di  laterizi  è  tuttora  il 
più  comune,  a  dispetto  di  tutte  le  scuole 
moderne  di  ingegneria  e  di  architettura 
sanitarie.  Questo  pavimento  disgraziata, 
mente  produce  polvere  in  quantità  gran- 
de che  è  una  rovina  dei  mobili,  delle  tap- 
pezzerie,   delle  cortine   e    dei   polmoni. 

Poiché  gli  alloggi  bisogna  che  li  te- 
niamo quali  ce  li  fanno  gli  impresari 
e  ce  li  affittano  i  padroni  di  casa,  gio- 
verà di  applicare  sopra  di  questi  pa- 
vimenti U7ia  mano  di  glicerina  grezza, 
cioè    non    purificata. 

Questa  sostanza  costa  poco  ed  è  igro- 
scopica, cioè  assorbe  lentamente  l'umidi- 
tà dell'aria;  il  pavimento  cosi  imbibito 
di  glicerina  si  conserva  umido  e  trattie- 
ne la  polvere.  Siccome  le  fessure  del  pa- 
vimento, le  intercapedini  fra  una  for- 
mella e  l'altra  sono  il  nido  prediletto  di 
certi  insetti-,  si  aggiungerà  prudentemen. 
te  alla  glicerina  il  3  %  del  suo  peso  dd 
sublimato  corrosivo.  Si  può,  all'uopo, 
unirvi  anche  una  sostanza  colorante,  sce- 
gliendola di  preferenza  fra  quei  colori  di 
anilina  che  sono  solubili   noi  a   glicerina. 

PAVIMENTI    DI    CEMENTO.    Si    la- 


Patella. 


vano  con  una  soluzione  alltingata  di  aci- 
do muriatico  e  quindi  si  applica  la  cera. 

PAVIMENTI  DI  LEGNO.  Questi  pa- 
vimenti che  nelle  botteghe  spandono  un 
odore  nauseabondo  quando  vengono  la- 
vati, debbono  essere  bagnati  con  una  so- 
luzione di  acido  borico  e  quindi  fregati 
con  della  glicerina  che  contenga  il  5  per 
mille  di   sublimato  corrosivo. 

Si  impedirà  in  tal  modo  lo  sviluppo 
di  muffe,  che  alterano  a  poco  a  poco  la 
fibra  del  legno  e  danno  lezzo  di  muffito 
ad  ogni    lavatura. 

La  glicerina  poi,  essendo  leggermente 
igroscopica,  assorbe  lentamente  l'umidi- 
tà dell'aria  e'  questa  trattiene  la  pol- 
vere: si  ottiene  in  pari  tempo  una  mag- 
giore   durata    del    pavimento. 

PAVIMENTI.  {Cera).  Si  facciano  scio- 
gliere grammi  125  di  sapone  in  5  li- 
tri d'acqua.  Dopo  si  aggiunge  mezzo  chi- 
lo di  cera  vergine,  sempre  riscaldando 
e  60  grammi  di  potassa.  Si  agita  e  si 
rimena  con  una  spatola  questo  prepara- 
to; poscia  si  applica  con  un  pennello  sul 
pavimento,  mentre  è  ancora  tiepide. 
Quando  è  asciutto  si  lustra  il  pavimento 
coi   metodi  consueti. 

{Catrame).  Il  catrame  è  un  disinfettan. 
te  potentissimo;  inoltre  rende  le  for- 
melle impermeabili  e  le  assoda,  in  mo- 
do che  danno  meno  polvere. 

Questa    applicazione    venne    consigliata    a^ 
da  due  dotti   medici  francesi,  il  Claudot    p** 
ed  il  Bonnenfant  i  quali  osservarono  dei 
casi    in    cui    il    pavimento    infettato    era 
stata  la  causa  unica  della  febbre  tifoide. 

Coll'uso  del  catrame  non  esiste  più 
pericolo,  e  se  si  porta  con  noi  un  po'  del 
lezzo,  aderente  alle  vestimenta,  poco  ma- 
le per  gli  altri   e  niente  per  noi. 

Sappiamo  infatti  che  l'odor  di  catra- 
me non  è  nocivo,  e  sappiamo  ancora  che 
il  senso  dell'olfato  è  il  più  ccwnpiacente, 
e   presto   dimentica  gli  odori  cattivi. 

Per  i  pavimenti  di  legno  i  due  dotto- 
ri consigliano  anche  di  applicare  la  pa- 
raffina. InS'egiiano  di  versare  semplice- 
mente la  pa.rafftna  fusa,  quando  ha  la 
consistenza  di  gelatina,  sul  pavimento  e 
di  allargarla  con  certi  ordigni  d'acciaio 
che  potranno  facilmente  essere  sostituiti 
da  un  ferro  qualunque. 

Un  altro  modo  di  evitare  la  produzio- 
ne di  polvere  consiste  nell'uso  del  se- 
guente miscuglio;  Vaselina,  gr.  100;  cera 
vergine,  100.  Si  agita  e  quando  la  cera  si 
è  squagliata  si  aggiunge  con  f recauzione, 
che  è  la  miglior  assicurazione  contro  i  di- 
sastri,  essenza   di    terebentina,    gr.    80. 

Il  preparato  si  applica  a  freddo  ed  è 
utile  anche  per  le  formelle  di  cemento. 

{Vernice).  Si  applichi  il  colore  che  si 
d-esidera  sul  pavimento  un-ito  ad  una  so- 
luzione di  colla   forte. 

Quindi     si     facciano    disciogliere    1400 
grammi   di  gomma  lacca  in  2  chilogram- 
'IGl  — 
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mi  di  spirito  a  40",  ed  in  un  altro  reci- 
piente 250  grammi  di  resina  elemi  in  2 
chilogrammi   di   essenza   di   trementina. 

Si  mescolano  questi  due  liquidi  e  si 
applica  il  miscuglio  con  un  pennello  sul 
pavimento  bene  asciutto  e  dopo  di  aver- 
vi   applicata    una   mano   di    olio    di    lino. 

È  bene  dare  due  strati  di  questa  ver- 
nice. I  colori  preferiti  sono  il  minio,  la 
terra    d'ombra  ed    il    giallo    di  cromo 

PAVIMENTI  DI  MAIOLICA.  Sono  ì- 
gienici  ma  troppo  freddi.  Inoltre  la  ver- 
nice facilmente   si    rompe. 

PAVONCELLA.  Uccello  trampoliere  di 
passaggio.  In  Germania  si  raccolgono  le 
sue  uova.  V.  Fifa. 

PAVONE.  Vive  in  libertà  nelle  giun- 
gle dell'India  e  a  Ceylan;  nel  secolo  XV 
era  quasi  sconosciuto  in  Inghilterra  ed 
in  Germania.  Fa  due  cove  all'anno;  i 
pavoncelli    sono    difficili    ad    allevarsi. 

PAVONE  NERO.  Il  maschio  di  questa 
specie  ha  le  copritrici  delle  ali  di  un 
colore  turchino  nero  o  turchino  verdo- 
gnolo; la  femmina  è  di  colore  grigio.  È 
uccello  piuttosto  abbondante  nelle  Indie 
ed   a  Ceylan. 

Nei  luoghi  dove  i  pavoni  non  sono  ve- 
nerati come  uccelli  sacri  se  ne  prendono 
molti  coi  lacci  e  col   fucile. 

PAZIENTINI.  Biscottini  lunghi  da  i 
a  2  centimetri  che  si  mangiano  col  cuc- 
chiaio,   specialità    di    Cuneo. 

PEBRINA.    V.   Sforozoi. 

PEDILUVI.  I  pediluvi  tiepidi  sono 
eccellente  precauzione  contro  i  calli.  È 
bene  che  siano  fatti  con  acqua  abbon- 
dante di  sapone,  per  la  disinfezione  del- 
la pianta  dei  piedi.  Alcuni  consigliano 
i  pediluvi  con  acqua  contenente  della 
saccarina. 

PEGAMOIDE.  È  una  sostanza  analoga 
al  celluloide  che  si  adopera  come  ver- 
nice e  come  rivestimento. 

Impermeabile  all'acqua,  flessibile,  ela- 
stica, poco  combustibile,  serve  a  molti 
usi  e  specialmente  per  imitare  il  cuoio. 

Nelle  case  umide,  dove  spuntano  sulle 
tappezzerie  le  chiazze  del  salnitro  si  può 
adoperare  con  profitto  la  tappezzeria  in- 
glese ed  americana  preparata  col  pega- 
moide.  La  carta  al  pegamoide  si  lava 
come  la  maiolica  e  supera  tutte  le  carte 
catramate   per   pacchi    postali. 

I  guanti  al  pegamoide  si  lavano  col 
sapone  e  ritornano  glacés  come  nel  pri- 
mo  giorno    della    loro    vita. 

Col  pegamoide  si  fanno  cinghie,  vali- 
gie, legature.  Se  ne  fanno  anche  cappelli, 
uose,  scarpe,  babbuccie,  portafogli,  cuffie 
da  bagno,   borse   da   ghiaccio. 

È  un  eccellente  succedaneo,  un  ottimo 
surrogato  del  cuoio  per  mobili,  carrozze, 
valigie.  In  Italia  appena  appena  se  ne 
conoscono    i    prodotti. 

Qualche  calzolaio  tuttavia  ha  comincia- 
to ad  adoperarl" 


PEL.A VERGA.  Ottima  uva  da  tavoli 
ressa,  con  grossi  grappoli  ed  acini  encr- 
mi.  Proviene  dal  Saluzzese  e  special- 
mente da  Pagno  e  da  Brondello.  Se  m 
fa  un  vino  spumante,  leggero  e  dolcigiio 
PELLAGRA.    V.   Mais.  ^ 

PELLE.  {Nutrizione).  Allorché  prima 
del  tempo  si  fa  floscia  e  prepara  la  stra- 
da alle  rughe  precoci  si  ricordi  che  la 
pelle  si  nutre  anche  per  assorbimento  di- 
retto del  grasso.  Chi  mantrugia  nell'adi- 
pe non  ha  mai  la  pelle  floscia  né  le 
guancie  ricadenti.  Perciò  gioveranno  del- 
le volgarissime  e  poco  dilettevoli  un- 
ture  fatte  ogni  sera  con  del  grasso  puro 
di  rognone.  Questo  grasso  sarà  fuso  in 
recipiente   di   terra,    schiumato  con   cura 


Pelle    con    un    -iclo    {al    microscopie). 

e  quindi  profumato  con  dell'essenza  di 
opopnnax  od  altra.  Si  continui  la  cura 
per  qualche  mese  ed  al  mattino  si  fac- 
ciano delle  abbondanti  lavature  con  del 
buon  sapone.  Si  raccomandano  le  untu- 
re    con    lanolina. 

{Cosmesi).  È  il  complesso  delle  cure 
che  hanno  per  iscopo  di  conservare  la 
freschezza  della  pelle  e  di  guarirne  o 
palliarne  i  guasti.  V.  Faccia,  Mani,  Cre- 
ine,   Belletti,    ecc. 

{Funzioni).  La  pelle  non  respira  ma  eli- 
mina dell'anidride  carbonica  e  del  su- 
dore, che  è  un  regolatore  della  tempe- 
ratura (V.  Sudore),  ed  un'eliminazione 
di    sostanze    nocive.    V.    Urea,    Tossine. 

{Struttura).  La  pelle  è  composta  della 
epidermide  rivestita  esternamente  di  u- 
no  straterello  corneo  che  copre  degli 
strati  di  cellule  epitcliari,  privi  di  ir- 
rigazione sanguigna  ma  con  delle  rami- 
ficazioni nervose  sensibili.  Sotto  si  trova 
uno  strato  di  connettivo  resistente  ed 
elastico  e  quindi  uno  strato  di  tessuto 
adiposo,  dì  vario  spessore  secondo  le  per- 
sone. Lo  strato  connettivo  della  pelle  de^ 
gli  animali  è  quello  che  forma  il  cuoio. 
I  cosidctti  pori  della  pelle  sono  le  boc- 
che delle  ghiandole  del  sudore  e  di  quel- 
le del   sevo  cutaneo.   V.    Mano. 
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PELLE  D'ALLIGATORE.  Nelle  ba- 
cheche di  qualche  calzolaio  di  lusso  si 
\ec-ono  delle  pelli  d'alligatori...  che  por- 
tano la  scritta    helle  di  coccodrillo. 

Quali   pregi   può   avere  questa   pelle? 

Vantaggi   igienici?  Non  pare. 

Vantaggi  di  durata?  Bisogna  vedere. 

Doe   parla   la   moda   tace   la   scienza. 

La  pelle  di  alligatore  è  molto  spessa  e 
forte,  con  quelle  impronte  degli  scu- 
detti -iel  dermatoscheletro,  formato  di 
piastrelle  ossee  che  1'  animale  tiene 
«otto  la  pelle;  è  anche  elegante.  Si 
fa  una  caccia  spietata  agli  alligatori  di 
America  per  calzare  le  eleganti  signore 
d'Europa  borse,  portafogli,  portamonete 
e  valigie.  Pare  anche  che  manchino  pelli 
alle  richieste  e  che  questi  disonesti  lucer- 
toloni siai.o  in  istato  di  dcfofiilazio-ne, 
se  vogliamo  credere  al  signor  Sachot,  che 
ci  annunzia  che  nella  Florida  si  fa  oggi 
l'incubazioni  artificiale  e  l'allevamento 
dell'alligatore.  Quest'industria  può  esse- 
re proficua,  poiché  si  dice  che  la  femmi- 
na d'ell'alligatore  deponga  da  190  a  200 
uova  all'anno. 

PELLE  DI  CANE.  Arriva  dalla  Ma-n- 
ciuria  e  dai  paesi  vicini  alla  Mongolia, 
dove  si  allevano  razze  speciali  di  cani 
dalla  pellìccia. 

Ed  è  una  bellissima  pelliccia,  cerne  è 
naturale  che  sia  in  animali  che  vivono 
in    un    clima    molto    freddo 

I  cani  vengono  allevati  in  speciali  sta- 
bilimenti :  ogni  cascina  ne  possiede  qual- 
che centinaio.  All'età  di  otto  mesi  ven- 
gono amabilmente  strozzati.  Le  pelli  sul 
luogo  si  vendono  poco  pii;i  di  L.   16  l'uria. 

Chi  vuol  fare  questa  speculazione  può 
scrivere  a  Nevvchang,  che  è  il  deposito 
più   importante  di  pelliccie  di  cane. 

PELLE  D'OCA.  Gli  effetti  del  freddo 
sulla  Pelle  sono  dapprima  la  -pelle  d'oca, 
strano  fenomeno  di  riflessione  nervosa 
SUI  muscoletti  della  pelle,  che  nell'uomo 
sono  microscopici  e  si  attaccano  ai  bulbi 
dei  peli.  Generalmente  non  funzionano; 
ma  venga  uno  stridìo  di  lima,  il  grido  di 
un  bambino  o  di  una  donna  che  soffrono, 
un  pensiero  di  grande  orrore  o  di  pict.à 
profonda,  un  soffio  freddo,  tagliente,  ed 
eccoli  funzionare  questi  muscoletti  inu- 
tili, organi  residuali  che  fanno  sollevare 
sotto  la  pelle  i  bulbi  dei  peli.  Perchè" 
Ci  sarebbe  da  divagarvi  sopra,  e  forse 
non   si   concluderebbe   a   nulla   di    solido. 

Viene  dopo  il  pallore  delle  parti,  l'ane- 
mia locale  detta  ischemia.  I  vasi  in  cui 
:ircola  il  sangue  si  restringono  sotto  l'a- 
!Ìone  di   un   freddo   vivo.    V.   Zanzare. 

PELLE    DELLA    PERLA.    V.    Perle. 

PELLE  DI  RUSSIA.  L'odore,  che  per 
llcuni  è  un  vero  profumo  si  ottiene  im- 
bevendo le  pelli  di  olio  di  betulla.  Que- 
sto olio  distillato  contiene  della  paraf- 
fiiua,  dell'acido  fenico  ed  un  particolare 
fenolo,  che   le   dà   il   profumo   speciale. 


Volendo  prepararlo  si  distilli  la  cor- 
teccia bianca  della  betulla,  oppure  la 
corteccia  comune,  levata  dall'albero  in 
primavera,  mettendo  nel  lambicco  anche 
dei    rami    colle    loro   gemme. 

Quest'olio  si  trova  preparato  nel  com- 
mercio   col    rome    di    essenza   di   bulgaro. 

Si  applica  c(jn  una  spugna  sulla  super- 
ficie posteriore  del  cuoio  già  preparato, 
finché  ne  sia  bene   imbevuto. 

PELLE  DI  SERPENTE.  Le  scarpette 
di  pelle  di  serpente  con  le  borchie 
dorate  che  ricordano  i  versi  del  Mor- 
gante   di    Pulci  : 

«  Era  tutto   di  cuoio  di  serpente 

Con  certi  Macometti  messi  a  oro  » 
sono   fatte   di    pelle    comune  cilindrata. 

Neppure  il  colosso  dei  nostri  serpenti, 
il  cosidetto  boa  d'Italia,  che  non  ha  stret- 
te parentele  col  colosso  americano,  po- 
trebbe dare  pelle  abbastanza  ampia  per 
tagliarvi  la  tomaia  di  uno  scarponcino. 
Il  serpente,  in  questo  caso,  non  ci  sta 
per  la  sua  pelle. 

I  poeti  hanno  fatto  invece  un'abbon- 
dante consumaziocie  di  pelle  di  serpente 
e    di    drago. 

Rodomonte,  dice  messer  Ludovico  : 

a  Armato  era  d'un  forte  e  duro  usbergo 
Che  fu  di  drago  una   scagliosa   felle. 
Di  questo  già  si  cinse  il  petto  e  'l  tergo 
Quell'avol    suo    ch'edificò    Babelle.  » 

Ma  il  drago,  se  era  un  rettile,  non  era 
un  serpe,  poi  non  ha  mai  esistito,  nep- 
pure al  tempo  di  Nembrot,  il  costruttore 
sfortunato    della    Torre. 

1  calzolai  moderni  sanno  che  anche  la 
vera  pelle  di  serpente  boa  dura  poco  e 
ricorrono   alle   imitazioni. 

PELLE  DI  SPAGNA.  {Profumo).  Pez- 
zi di  pelle  scamosciata  imbibiti  di  un 
miscuglio  di  essenza,  da  portare  nel  busto. 

Essendo  in  via  di  ritornare  di  moda, 
ecco  come  si  prepara  il  bagno  per  la 
pelle  di  Spagna:  benzoino,  100  gr.  ;  al- 
cool, 1/4  di  litro;  Essenze  di  rosa,  di  ne- 
roli  e  di  sandalo,  15  gr.  ;  Essenze  di  la- 
vanda, bergamotti  e  verbena,  4  gr. 

Quando  la  pelle  è  bene  asciutta  si  ap- 
plica con  una  spatola  una  pasta  di  mu- 
schio e  di  gomma  adragante. 

PELLICCIE.  V.  Astrakan,  Coniglio, 
Ermellino,  Ghiottone,  Lontra  di  mare. 
Opossum,  Skungs,  Raton,  Otaria,  Foca, 
Faina,  Martora,  Volpe,  Orso,  Scoiatto 
lo.     Visone. 

PELLICCIE.  Lepidotteri  e  coleotteri 
di  varie  specie  fanno  strage  delle  pel- 
liccie nella  stagione  estiva,  colla  loro 
voracità  di  larve.  È  necessario  di  di- 
struggere le  uova,  prima  di  riporre  le 
pelliccie;  poscia  di  impedire  che  ven- 
gano le  madri   a   deporne   delle   nuove. 

Queste  madri  sono  abilissime  nello  in- 
sinuarsi attraverso  alle  fessure  dei  mo- 
bili, nel  desio  di  procurare  alimento  al- 
la   loro   progenitura. 
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È  un  istinto  di  maternità,  di  cui  fa- 
rebbe a  meno   la  lettrice. 

Si  pettinino  adunque  le  pelliccie  prima 
di  riporle;  si  ripongano  in  iscatole  si- 
cure, senza  buchi  né  fessure,  con  una 
buona  provvigione  di  polvere  di  piretro 
e  di  canfora.  Si  chiudano  quesìe  scatole 
con   delle  strisele   di   carta  gommata. 

Sarà  bene  applicare  il  consiglio  del- 
l'Eloffe,  che  è  un  tassidermista  molto 
noto.  Si  fregano  prima  le  pelliccie  con 
uno  straccio  bene  imbibito  di  essenza  mi- 
nerale (uno  dei  prodotti  della  distilla- 
zione del  petrolio).  Con_  quest'essenza  si 
distruggono  le  uova  e  si  ottiene  la  pri- 
mitiva   lucentezza    della    pelliccia. 

Un  po'  di  zolfo  abbruciato  di  tanto  in 
tanto  negli  armadi  sarà  un  eccellente 
metodo    di    sicurezza. 

La  pelliccia  più  preziosa  è  quella  di 
volpe  nera  di  Siberia,  di  cui  non  ven- 
gono in  commercio  più  di  loo  pelli  al- 
l'anno, al  modico  prezzo  di  due  o  tre 
mila  lire.  Se  ha  dei  peli  bianchi  fra  il 
nero  si  dice  volpe  argentata,  e^  questa 
pelliccia  può  essere  pagata  1800  lire  alla 
fiera  di  Obdorsk. 

Finalmente  notiamo  il  Karatschatka, 
un  enorme  castoro  nero  bruno  con  peli 
bianchi,  di  cui  due  sole  pelli  vennero  a 
Londra   nel    1894. 

Un  colletto  di  questa  pelliccia  —  di- 
stintivo delle  grandi  signore  russe  — 
vale  un  migliaio  di   lire. 

PELUCHE.  Quando  si  ammacca,  sì 
sciupa,  e  perde  la  tintura  si  può  ripa- 
rare alla   meglio   nel    seguente   modo: 

1°  Si  spruzzi  d'acqua  sul  rovescio 
con  un  polverizzatore,  e  quindi,  dopo  di 
averla  tesa,  si  avvicini,  dalla  parte  del 
pelo,  un  ferro  da  soppressare  caldissimo. 
2°  Quando  è  asciutta  si  spruzzi^  sul 
diritto,  sempre  col  mezzo  del  polverizza- 
tore per  le  acque  profumate,  del  cloro- 
formio. 

Così  qualche  volta  si  rimedia  al  danno. 

PENNE.  Le  penne  usate  per  ornamen- 
to sono  le  lunghe  remiganti  delle  ali  e 
le  timoniere   della  coda. 

(^Arricciatura^.  Il  segreto  delle  modi- 
ste è  la  pazienza.  La  penna  ha,  come  si 
sa,  un  calamo  da  cui  si  distaccano  le 
barbe  munite  di  un  filuzzo  o  calamo  se- 
condario. Conviene  operare  sopra  cia- 
scuna di  queste  barbe,  fregandone  la 
parte  inferiore  fra  il  dito  pollice  €d  il 
taglio  delle  forbici.  Per  fare  questa  ope- 
razione non  è  necessaria  alcuna  prepa- 
razione della  penna. 

{ImbiancJiimenio).  Per  dare  alle  pen- 
ne il  candore  di  neve,  si  immergono  in 
un  miscuglio  di  acqua  ossigenata  e  d'ac- 
qua comune,  a  cui  s'aggiungono  alcune 
gocciole  d'ammoniaca.   V.  Piume. 

PENNE  D'OCA  ED  ALTRI  PRO- 
DOTTI DELLE  PENNE.  Si  preferiva- 
no  per   Ip,   scrittura    Ip   penne   delle   ali, 


più  facili  al  taglio.  L'importante  era 
l'eliminare  il  grasso  naturale  che  rima- 
ne nella  penna.  Per  questo  si  immerge- 
vano le  penne  nella  sabbia  e  nella  cenere 
alla  temperatura  di  cinquanta  gradi,  ri- 
coprendo   tutta    la    parte    trasparente. 

Per  dare  al  ijtbo  il  colore  giaKogno 
lo  basta  immergerlo  in  una  soluzione 
allungata  di  acido  nitrico  che  produce 
la  xatitoproteina   giallognola. 

Oggi  dalle  penne  d'oca  si  ot:engonc 
parecchi  prodotti,  dalla  brillantine  e 
strato  superiore  che  serve  per  fare  delle 
aigrettes,  al  midollo,  che  viene  polveriz- 
zato  per  farne  delle  tappezzerie  vellu- 
tate. Le  barbe  sono  eccellenti  per  cu 
scini,  ed  il  canon  ci  dà  degli  stuzzica- 
denti che  non  sono  visti  di  buon  occhio 
dagli   igienisti. 

PEPE.  £  il  frutto,  una  p.'ccola  bacca 
seccata,  del  Pifer  nigrttm.  Contiene  la 
piperina,  di  sapore  forte,  insolubile  nel- 
l'acqua ed  un'essenza  dell'odore  e  del 
sapore    del    pepe. 

PEPE  CUBEBE.  Specie  di  pepe  che 
si  usa  in  medicina  ed   in  qualche  liquore. 

PEPE  DEI  GIARDINI  È  un  elegan- 
te albero  con  piccole  foglie  detto  Sdii- 
nus  molle.  I  fruiti,  che  sono  delle  bac- 
ciie  rosse,  e  le  foglie  contenèono  una  es- 
senza simile  a  quella  del  pepe.  Le  fo- 
glie appena  strappate,  poste  nell'acqua, 
si  muovono  per  l'uscita  dell'essenza  dal 
picciuolo. 

PEPE.  {Falsificazioni).  L'industria  del- 
le falsificazioni  non  dimentica  nulla:  Re- 
gnault  e  Martin  annunciarono  per  i  pri- 
mi che  vi  sono  delle  fabbriche  appositS- 
mente  istituite  per  fabbricare  con  mac- 
chine  ingegnosissime   del    ptpe   in   grani. 

Questo  pepe  apocrifo,  destinato  a  chi 
fa  uso,  invece  del  pepe  in  polvere,  del 
piccolo  macinino  da  tavola,  viene  com- 
posto con  farina  di  senape  e  di  segale, 
panelli  ottenuti  dall'industria  degli  olii, 
polvere  di  semi  di  dattero  e  di  olive  e 
peggio.  Per  verificare  questa  falsifica- 
zione basterà  lasciare  per  una  giornata 
alcuni  semi  nell'acqua.  Il  pepe  sincero 
conserva  la  sodezza  dei  suoi  tessuti;  quel, 
lo  artificiale  va  in   farina  fra  le  dita. 

{Macinini).  Il  macinino  da  pepe  è 
consigliato  dagli  igienisti.  Esso  vi  ma- 
cina del  pepe  e  non  vi  dà 
un  miscuglio  di  un  poco  di 
tutto,   come    la   pepaiuola. 

{Pregiudizi).  Il  popolo  cre- 
de che  rinfreschi,  forse  per 
il  sapore  di  freddo  e  forse 
anche  perchè  il  pepe  in  una 
certa  quantità  diventa  pur- 
gante. 

PEPE  DI  CAIENNA.  È 
fatto  di  peperoni  rossi  ma- 
cinati. 

PEPERONI.  {Botanica).  Per  i  botani- 
ci   questi    frutti,    americani    di    origine, 
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ma    tanto    trasformati     in    Europa,    sono 
delle  bacche  asciutte,  cioè  senza  polpa. 

{Conserve).  Argomento  prosaico...  ma 
anche  il  Boilcau  diceva  di  fairc  de  la 
prose  quando  salutava  una  persona.  Nel- 
la classica  conserva  di  peperoni  fatta  dai 
nostri  nonni  prima  di  Pasteur  e  di  Ap- 
pert,  i  microrganismi  fanno  probabil- 
mente una  specie 'di  digestione  artificia- 
le, per  cui  il  duro  tessuto  di  questo 
frutto  di  solanacca  diventa  molle,  di- 
geribile,  con  altro   sapore 

Il  miglior  conservatore  è  l'aceto  allun- 
gato o  la  feccia  di  vino. 

Non  si  otterrà  mai  che  questi  frutti  si 
c.-nservino  grossi  come  quando  vennero 
staccati  dalla  pianta.  Pieni  di  aria  \'os- 
nio^i  si  oppone  con  la  fatalità  delle  leggi 
fisiche   a   questa  conservazione    ideale. 

{Metodo    acceleralo).    Si    arrostiscono    i 
glossi    peperoni    sulla  graticola  e   quindi 
si    pongono   nell'aceto. 
PEPONIDE.    V.    Frutti   -polfosi. 
PEPSINA.    Si    usano   pepsine   animali, 
ricavate   specialmente   dal   ventricolo   del 
porco   e   pepsine    vegetali    di    identica   a- 
zione     V.    Di  gestione^   Fementi,   Papaya. 
PEPTONI.    Sostanze   solubili   in   cui   si 
cambiano    gli    albuminoidi     per    l'azione 
chimica    della    digestione.    V.    Digestione 
{Fermenti). 

PERCALLO.  V.  Stoffe  di  cotone. 
PERE.  {Alimentazione).  Possono  conte- 
nere l'ii  %  fii  glucosio.  Se  ne  fanno  an- 
che delle  composte  e  delle  marmellate. 
{Botanica).  Le  pere,  come  le  mele,  sono 
formate  in  parte  dal  talamo  e  dal  cali- 
ce del  fiore  che  crescono  col  frutto  e  lo 
avvolgono.  La  piccola  rosa  secca  opposta 
al  pveduncolo  è  appunto  un  residuo  secco 
dell'apice   dei    sepali    del   calice. 

{Varietà).  Esistono  varietà  da  cuo- 
cersi ed  altre  più  ricerca.e,  da  man- 
giar crude  {au  couteau).  Fra  queste  no- 
tiamo la  maddalena,  la  cuisse-madame 
;he  maturano  in  luglio,  il  beiirré  grigio, 
il  buon  cristiano  d'estate  e  quello  mu- 
schiato. Pili  stimate  sono  le  pere  d'au- 
tunno, il  hctirré  di  Aremberg,  duchessa 
d'Angouléme,  buon  cristiano  d'  inverno, 
chaumontel.    Martino   secco,    ecc. 

Il  poiré  è  un  vino  di  pere,  un  po'  ir- 
ritante i  nervi  e  facile  causa  d'insonnia. 
PERE  SECCHE.  Arrivano  dalla  Cali- 
fornia. In  Italia  non  si  preparano  le 
pere  tapées  francesi,  ottenute  facendole 
seccare  a  fette,  dopo  l'immersione  nel- 
l'acqua  bollente. 

PERGOLESE.  Uva  da  tavola  rossa, 
con  acini  compatti  ed  ovali  che  durano 
fino    a    dicembre. 

PERIGONIO.  ÌÈ  l'involucro  dei  fiori 
che  non  hanno  calice  colorito.  Si  potreb- 
be dire  che  è  fatto  dal  calice  e  dalla 
corolla  entrambi  coloriti  o  bianchi.  V. 
Orchidee,  Aquilegia,  Aconito. 
PERINEO.     £     l'inforcatura,     cioè     il 


fondo   del    bacino,   su   cui   ci   appoggiamo 
sulla  sella  del  cavallo  o  della  bicicletta. 

PERIOSTIO.   V.   Ossa. 

PERITONEO.  Membrana  sottilissima 
che  tappezza  ^e  pareti  dell'addome  ed  av- 
volge i  visceri  che  esso  contiene,  ai  r;uali 
serve    di    comunicazione    e    di    sostegno. 

La   figura  rappresenta   una   sezione  del- 
l'addome. La  pellicola  del  peritoneo,  co- 
me   tutte    le    membrane    sierose,    non    solo 
tappezza     la      parete 
interna   della  cavità, 
ma  si   ripiega  a  rive- 
stire i  visceri  in  essa 
contenuti. 

Le  lamine  del  peri- 
toneo che  col  legano 
l'intestino  ne  costi- 
tuiscono il  mesente- 
rio. 

Nella  figura  stessa 
in  alto  è   il   fegato. 

PERLA  DURA.  V. 
Cottura  dello  zucche- 
ro {Zuccaro). 

PERLA  SECCA.  V. 
Cottura  delio  zucche- 
ro  {Zuccaro). 

PERLE.    La    perla 
recente   è   quasi    sempre  colorita,   e   viene 
facendosi    bianca    in    contatto    dell'aria; 
dopo  cento  anni   perde  il   suo  rplcnd   re  e 
comincia    il    suo    deprezzamento. 

Il    valore   delle   perle   dipende   dal    vo- 
lume,  dalle  qualità  della   loro  pelle  (co- 
sì chiamano  lo  strato  superhciale),  dalla 
forma.    Quelle   irregolari   so- 
no dette   barocche. 

La  perla  rosea  proviene 
spesso   da   Banhama. 

Le  perle  grigie,  nere,  do- 
rate,- vengono  specialmente 
dalle  isole  del  mar  Pacifico, 
ed  hanno,  una  pelle  più  te- 
nera   delle    perle    indiane. 

Le  perle  del  Messico  e  di 
California  sono  le  meno  belle. 

In  quanto  alle  perle  d'acqua  dolce, 
provenienti    dalla    Baviera    e    dalla    Sco- 


Peritoneo, 


Perle   ovali. 


Perla  filiforme. 


zia,  sono  piccole,  rotonde  e  di  apparenza 
vitrea.  La  perla  piii  comune  in  commer- 
cio è  quella  del  golfo  Persico  il  cui  mcr- 
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cato  si   tiene  a  Bombay.    In   Europa  que- 
sto mercato  si   fa  a  Londra  ed  a  Parigi. 

Una  bella  perla  vale  425  lire  il  grano, 
e  quattro  grani  formano  un  carato  di 
205    milligrammi. 

La  perla  del  re  di  Persia,  di  cui  tan- 
to si  parla,  era  alta  23  millimetri  ed 
era  costata  un  milione  e  quattrocento 
mila  lire:  la  perla  di  P'ilippo  IV  costò 
80  ODO  ducati. 

PERLE  ARTIFICIALL  Le  perle  ar- 
tificiali sono  dei  globetti  di  vetro  inver- 
niciati   all'interno    coìì'essef/za    di    ferie. 

Quest'essenza,  scoperta  da  un  francese, 
dal  Jacquin,  è  ottenuta  dalla  scaglia  di 
un  pesciatello  argentino  assai  comune, 
dal    Cyfriniis  alburnus. 

Così  si  ottengono  le  belle  perle  di  Ro- 
ma, oggi  fabbricate  estesamente  in  Fran- 
cia e  in  Germania  :  leggiere  come  il  fia- 
to e  sonoie  come  le  antiche  crotalie  che 
adornavano  le  matrone  romane. 

Si  fanno  anche  perle  artificiali  con 
giobetti  di  gelatina  indurita  e  di  cel- 
luloide e  con  pallottoline  di  alabastro 
coperti    di    essenza   di  ferie. 

PERLE      D'ACQUA      DOLCE.      Nella 
:hiesa  di  Deggendorf,  nell?  foresta  bava- 
rese, v'c  un  quadro 
antico    che    rappre- 
senta  la    Madonna, 
dal    cui    seno   cade 
il   latte    in  gocciole 
e    si    rapprende    in 
perle     entro     delle 
conchiglie       tenute 
da     angioletti     vo-  Vnio    mar  ganti  fera. 
lanti. 

Bisogna  notare  che  quel  paese  era  ri- 
nomato un  tempo  per  le  perle  di  acqua 
dolce  che  si  raccoglievano  nelle  unioni 
{Unio  margaritifera)  dei  suoi  corsi  d'ac- 
qua. Oggi  le  perle  dei  molluschi  d'acqua 
dolce  hanno  poca  importanza  e  si  rac- 
colgono solamente  quelle  provenienti  dal- 
la conchiglia  della  madreperla,  che  tut- 
ti conosciamo  :  specie  di  grossa  ostrica 
dal    nicchio    argentato    all'interno 

I  Cinesi  ottenevano  delle  perle,  in  ab- 
bondanza introducendo  delle  pallottoline 
di  conchiglia  o  di  resina  nelle  anodonte 
del  lago  Tai-Hon.  Ottenevano  anche  d'a- 
gli oggetti  artistici,  piccoli  pesci  o  sta- 
tuette di  Budda  di  madreperla,  metten- 
do nell'animale  vivo  un  modellino  di 
piombo. 

Queste  figurine  nella  Cina  sono  gene- 
ralmente adoperate  come  talismani  per 
i  fanciulli  e  vengono  portate  sul  ber- 
retto. 

PERLE  {Alterazioni).  La  stessa  pre- 
ziosa perla  rosea  di  Banhama,  diventa 
bianca  come  le  perle  comuni. 

II  lento  deprezzamento  che  si  direb- 
be una  vera  morte  del  capitale,  pro- 
viene probabilmente  dai  cambiamenti  di 
temperatura  che  fanno  dilatare  e  restrin- 


gere il  volume  dei  corpi.  Queste  succes- 
sive variazioni  di  volume  disfanno  l'ar- 
chitettura  interna  della  perla. 

Il  primo  effetto  si  ottiene  naturalmen- 
te allo  esterno,  nello  strato  pili  bello  del- 
la perla  che  in  linguaggio  tecnico  si  di- 
ce pelle  o  velluto. 

(Coni-posizione).  La  perla  è  del  marmo 
di  qualità  speciale,  ohe  si  raccoglie  in 
un  calcolo,  in  istratificazioni.  £  del  car- 
bonato di  calce,  come  la  pietra  che  dà 
la  calce;  la  bellezza  è  un  effetto  di  luce, 
un'illusione  ottica  prodotta  dalla  traspa- 
renza di  questi  straterelli  più  sottili  di 
una   pellicola    di   cipolla. 

L'iridescenza,  il  madreperlaceo,  è  un 
effetto  di  luce,  prodotto  da  questi  strati; 
epperciò  la  si  può  produrre  anche  in  al- 
tri   corpi 

{Curiosità).  Nell'India  si  crede  che  la 
perla  sia  stata  inventata  dal  gran  padre 
Oceano  per  la  bella  Pandaia,  figlia  di 
Visnù. 

Un   regaluccio  del  nonno! 

Nell'antichità  Omero  non  parìa  delle 
perle  ed  Erodoto  ne  tace;  i  Greci  co- 
minciarono a  conoscerle  dopo  le  conqui- 
ste di  Alessandro  ed  a  Roma  furono  rare 
sino  alla  guerra  con  Mitridate,  re  del 
Ponto.  Dopo  vi  fu  una  vera  frenesia  per 
esse. 

Seneca  acerbamente  rimprovera  un  cit- 
tadino romano  perchè  lascia  che  la  mo- 
glie porti  appeso  all'orecchio  un  patri- 
monio di   perle. 

Era  poco  o  molto  filosofo  il  duca  di 
Buckingam,  questo  amabile  matto  inna- 
morato di  una  regina?  Ai  filosofi  di  là 
da  venire  la  risposta:  il  fatto  è  il  se- 
guente : 

Venne  una  sera  a  corte  con  un  man- 
tello coperto  di  perle  e  d'oro,  con  tutti 
gli  ornamenti  che  può  sognare  un  carret- 
tiere napoletano.  Ma  le  perle  erano  sta- 
te legate  in  modo  che,  quando  il  duca 
volle,  tutte  si  distaccarono  e  caddero  per 
la  sala.  Dame  e  cavalieri  si  affrettarono 
a  raccoglierle,  ma  l'eccentrico  duca  non 
le   accettò   e   pregò   che   le   tenessero. 

Fu  matto  davvero?  Anna  d'Austria  il 
domani  gli  regalò  dei  ricchissimi  gioiel- 
li tempestati  di  brillanti.  Di  più  non 
dice  la  storia. 

{Origine:).    Il    De    Filippi    per    il    primo 
trovò  che  spesso  il  nucleo  della  perla  e  ; 
fatto    da    parassiti.    Quindi    l'ipotesi   < 
la   perla   non    sia   una    malattia    del    m 
lusco,    ma    piuttosto    un    modo    di    par;i 
lizzare     un     parassita,     un     tentativo     di 
guarigione     spontanea.      Esistono     num 
rosi    fatti    consimili,    di    nemici    deli'i 
ganismo,     che     vengono     cosi     lentamcn 
imprigionati    entro    un    astuccio    di    (. 
bonato  di  calce.  In  generale  vi  è  in  tut: 
ciò  che  vive   una   tendenza   a  guarire; 
la    medicina,    dopo    tutto,    non    fa    ahi 
che    aiutare    questa    tendenza,     in    modo 
che  riesca- 
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La  scoperta  del  De  Filippi  è  oggidì 
dimenticata  e  viene  attribuita  a  dotti 
forestieri. 

PERLITE".  Varietà  di  gesso  naturale 
di  cui  si  fanno  ornamenti,  avendo  un  ri- 
flesso  madreperlaceo. 

PERM..\NGANATO  DI  POTASSIO. 
Sale  solubilissimo  che  colorisce  l'acqua 
di  violaceo.  Ha  la  proprietà  di  abban- 
donare una  parte  dell'ossigeno  che  con- 
tiene, il  quale  si  combina  con  le  so- 
stanze organiche  e  le  distrugge  anche 
sotto  l'acqua.  (V.  Acqua  fotabile).  Si  u- 
la  per  tingere  in  nero,  cioè  carbonizzare 
superficialmente,  il  legno  ed  in  certe 
tinture   per   i   capelli. 

Queste  tinture  sono  una  rovina  per  la 
capigliatura. 

{.Macchie).  Sono  resistentissime  e  simi- 
li a  quelle  di  ferro.  Si  levano  con  una 
soluzione  di  anidride  solforosa  od  espo- 
nendole umide,  ai  vapori  dello  zolfo  ab- 
bruciato. Si  può  pure  usare  l'ossalato 
di   potassa. 

{Scolorina").  Esistono  delle  scolorine 
contenenti    questo    sale.    V.    Encrinofobo. 

PERNICE.  La  piii  comune  è  la  starna 
o  pernice  cinerea, 
suo  nido  nei  cam- 
pi o  nei  cespugli, 
lunga  circa  25  cen- 
timetri. Sono  note 
pel  rumorosp  loro 
sollevarsi  a  Volo. 
La  carne  è  eccel- 
lente. 

PERN  I  CE  DI 
MONTAGNA  {La- 
go-pus viuitis).  Lom- 
bardo :  Francolin. 
Piemontese:  Pernis 
lastrella,  Gallina  de    la  neve. 

PEROSSIDO  DI  SODIO.  Sinora  que- 
sto composto  dotato  di  preziose  proprietà, 
ii  cui  molti  ignorano  anche  l'esistenza, 
non  venne  adoperato  nell'industria  per 
l'elevatezza  del  suo  prezzo.  Per  preparar- 
lo infatti  occorre  riscaldare  il  sodio  al- 
lo stato  metallico  in  una  corrente  di  os- 
sigeno  puro. 

Quando  è  ottenuto  mette  in  libertà  fa- 
cilmente una  parte  dell'ossigeno  che  con- 
tiene. 

Ciò  avviene  a  contatto  dell'acqua  e 
dell'acido  carbonico. 

Perciò  un  animale  posto  in  un  reci- 
piente ermeticamente  chiuso  in  cui  si 
trovi  del  perossido  di  sodio,  ha  sempre 
la  stessa  quantità  di  ossigeno. 

A  misura  che  produce  dell'acido  car- 
bonico, questo  viene  fissato  dal  perossido 
che,  da  onesto  cambista,  restituisce  pre- 
cisamente altrettanto  di  ossigeno  quan- 
to si  trova  nell'aria.  Naturalmente  ciò 
dura  solo  finché  c'è  del  perossido  non 
modificato.  Si  verifica  che  l'animale  sog- 
getto a  quest'esperienza  muore  lo  stesso  : 


Pernici. 


bianca.   Veneto  :   Ga- 


ma  la  sua  fine  disgraziata  è  prodotta  dai' 
veleni  che  ogni  animale  diffonde  nell'a- 
ria. ÌÈ  in  uso  nei  sommergibili;  ma  la 
più  importante  applicazione  sarebbe  quel- 
la dell'imbianchimento.  V  Ossilite,  Tos- 
sine.    Ventilazione,   Cubatura   d'aria. 

PES\  ACIDI.  Strumento  simile  all'a- 
reometro, destinato  ad  indicare  la  quan- 
tità di   acqua  unita  ad  un  acido. 

PESA  LATTE.  %  un  areometro  che 
segna  100  nel  latte  puro;  se  indica  70, 
vorrebbe  dimostrare  che  il  liquido  con- 
tiene 70  parti  in  volume  di  latte  e  30  dì 
acqua. 

PESA  MOSTO.  Dà  la  densità  del  mo- 
sto, corrispondente  alla  sua  ricchejjza  in 
glucosio,  e  quindi  indica  la  ricchezza 
di  spirito  che  avrà  il  vino  dopo  la  fer- 
mentazione, porgendo  avviso  di  aggiun- 
gervi dello  zucchero,  quando  il  glucosio 
sia    dehciente. 

PESA  SIROPPI.  Misura  la  ricchezza 
in   zucchero   dei   siroppi.   V.    AreometTO. 

PESA  SPIRITO.  Indica  la  quantità 
di  acqua  che  sta  mista  allo  spirito.  Lo 
spirito  puro,  essendo  più  leggiero  del- 
l'acqua, ogni  mescolanza  ne  fa  crescere 
il    peso    specifico. 

Questo    strumento    segna    0°    nell'acqua 
pura   ed   è  graduato   secondo    la  quantità 
di     acqua    aggiunta    all'alcool.     L'acqua 
avendo     un     peso    specifico    maggiore     di     ^^ 
quello  dello  spirito,  quanto  maggiore  ne    ^J 
è    la   proporzione,    tanto   meno    il    tubo    si     |^ 
abbassa.    Sulla  scala   sono   segnati    i   gra- 
di   corrispondenti    alla    proporzione    del- 
l'acqua. 

PESA  VINO.  II  vino  varia  di  densità 
anche  quando  è  schietto.  Perciò  i  dati 
del    pesa    vino   hanno   un    valore   relativo. 

PESCA  ALL'AMO.  La  vecchia  defini- 
zione di  Gavarni  :  un  filo  che  ad  una 
estremità  ha  un  amo  ed  all'altra  una 
canna  tenuta  da  un  imbecille,  si  riferi- 
va solamente  ai  poveri  pescatori  dilet- 
tanti della  Senna,  che  passano  le  loro 
giornate  aspettando  pazientemente  il  pe- 
sciolino. La  stagione  migliore  per  la  pe- 
sca all'amo  è  da  aprile  ad  ottobre;  le  ore 
più  propizie  sono  dalle  tre  alle  nove  del. 
la  mattina,  e  dalle  tre  pomeridiane  al 
tramonto.  Così  almeno  dicono  i  poveretti 
pescatori.  Ecco  che  cosa  ne  scrive  uno 
dei  meglio  esperti  :  Quando  spira  un 
vento  levantino  non  vi  è  grande  spe- 
ranza di  fare  buona  pesca  coll'amo;  i 
venti  più  acconci  sono  i  meridionali.  U- 
na  giornata  calda,  ma  coperta,  è  più 
favorevole  di  ogni  altro  tempo,  e  questa 
dovrà  essere  scelta  come  la  favorita  dal 
pescatore. 

Un  po'  di  vento  che  increspi  l'acqua 
di  ondicelle,  è  pure  una  buona  circo- 
stanza. Così  vuoisi  che  i  pesci  non  man- 
gino nelle  notti  illuminate  dalla  luna, 
per   cui    a    luna    piena   riescirebbe   molto 


—  4r>7- 


PESCA . PESCE 


propizio  il  pescare  nelle  prime  ore  del 
mattino. 

La  pesca  di  notte  si  fa  tenendo  l'esca 
quasi    a   fior   d'acqua. 

(Amo).  Gli  ami  da  pesca  dovranno 
sempre  essere  stagnati.  I  pescatori  ado- 
perano il  metodo  di  immergerli  nel  clo- 
ruro d'ammonio  disciolto  nell'acqua  e 
quindi  nello  stagno  fuso.  La  forma  ha 
una  certa  importanza.  Si  richiede  infat- 
ti che  la  punta  sia  così  diretta  che  le 
trazioni  leggiere  che  si  fanno  sul  pe- 
sce allorché  ha  abboccato,  ottengano  u- 
na  penetrazione  maggiore  della  punta 
nelle  parti    molli    della  bocca. 

La  punta  dell'amo  è  generalmente  fat- 
ta a  freccia  e  deve  essere  acutissima. 
Molti  ^insuccessi  nella  pesca  all'amo,  ar- 
gomento di  vecchie  —  troppo  vecchie 
satire  —  dipendono  appunto  da  un  di- 
fetto  della   punta. 

Vi  sono  ami  di  parecchie  specie:  gli 
ami  semplici,  quelli  doppi  ad  àncora  e 
gli  ami  a  scatto.  Questi  ultimi  sono  dei 
congegni  meccanici  in  cui  una  molla  fa 
scattare  un'asticella  metàllica  che  pren- 
de  il   pesce  per   la  bocca. 

Talora  l'amo  è  munito  di  un  occhiel- 
lo; più  spesso  è  semplicemente  battuto 
alla  sua  estremità,  così  da  essere  ap- 
piattito ed  allargato. 

PESCA.  (Frutto).  I  Romani  la  dicevano 
noce  molle  ed  apprezzavano  specialmen- 
te quelle  della  Campania.  Nella  Luca- 
nia e  specialmente  a  Vallo,  si  coltivano 
delle  -pesche-noci  veramente  degne  di  es- 
ser conosciute  in  Italia  ed  all'estero  per 
il  profumo  insuperabile.  Il  nome  persi- 
co, secondo  Macrobio,  deriva  dall'origi- 
ne  della   pianta. 

(^Foglie  e  fiori).  Usati  come  rimedio 
dal  popolo,  specialmente  contro  i  vermi 
parassiti,  possono  esser  causa  di  non 
lievi  inconvenienti,  contenendo  un  glu- 
coside  (V.  Glucosidi),  che  produce  del- 
l'acido prussico.  V.  Acido  prussico  o 
cianidrico. 

PESCE  AGO.  V.  Lofobranchi. 

PESCE   ANGELO.   V.   Selaci. 

PESCE  CANE.   Argomento   di   conver- 


Charcarodon. 

sazioni'  sulle  rotonde  dei  bagni  di  mare, 
appena    corre    la    voce    che    siasi    scorta 
nelle    vicinanze    la   vela   o    pinna    dorsale 
di  questo  mostro  marino. 
I   francesi   lo  dicono  reguin  e   v'ha  chi 


pretenda    che    il     nome    flerivi     dal     n 
quiem...    recitato   per    l'anima   di    chi    ne 
fu   abboccato. 

I  pescicani  sono  dei  grossi  selaci.  Il 
Charcarodon  è  non  di  rado  lungo  sei 
metri,  ed  ha  ampia  bocca  con  denti  tri- 
angolari lavorati  a  sega.  I  pescicani  sono 
vivipari. 

PESCE  GUASTO.  (^Avvelenamento). 
Dolori  di  ventre;  diarrea  flatulenta;  prò 
strazione;    sonnolenza. 

(Contravveleno).  Soluzione  di  tannino; 
carbonato  d'ammonio,  3  gr.  in  100  d'ac- 
qua,   da   somministrarsi  a  cucchiai. 

PESCE    LUNA.     Strano. -..pesce,    abba- 
stanza   raro    nel    Me- 
diterraneo. 

PESCE    MARTEL- 
LO.  V.   Selaci. 


Pesce  persico. 


Pesce   Urna. 


PESCE  PERSICO.  Ha  le  pinne  pet- 
torali gialle,  le  ventrali  rosse  ed  il 
corpo  variamente  colorito.  Le  punture 
degli  aculei  della  pinna  anteriore  del 
dorso  sono  causa  di  suppurazione  lun- 
ga e  dolorosa. 

PESCE.  (Servizi).  I  servizi  per  il  pe- 
sce si  compongono  di  piatti  speciali,  con 


Servizio    per    il    pesce. 

figure  di  pesci,  di  un  recipiente  con  ma- 
nico per  la  majonese  e  di  forchette  e 
coltelli  con   lama  argentata, 

(Pesci  conservati  col  sublimato).  Toc- 
candone le  branchie  con  un  pezzetto  di 
ioduro  di  potassio  si  produce  una  co- 
lorazione   rossa. 

(Danni  possibili).  I  pesci  non  cotti 
a  50°  anche  nell'interno  possono  comuni- 
care il  botriocefalo,  che  è  una  specie 
di  verme  solitario.  Possono  riescire  dan- 
nosi i -pesci  pescati  con  le  coccole  di 
Levante,  con  la  stafisagria,  col  veratro, 
sostanze  di  cui  si  fa  largo  uso,  malgra- 
do tutte  le   proibizioni. 
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Mon  è  impossibile  che  i  pesci  malati 
di  certe  infezioni  possano  essere  nocivi. 
Il  Bonnet  trovò  delle  gregarine,  micro- 
scopiche, abitatrici  dei  pesci  che  potreb- 
bero prender  ospitalità  nell'uomc  con 
non  lievi  pericoli  ed  il  Fischer  vi  trovò 
un  bacillo  che  si  può  comunicare  agli 
animali  a  sangue  caldo  anche  per  il 
canale  digerente. 

PESCE  SPADA.  La  cosidetta  spada 
non  è  che  la  mascella,  la  quale  è  lun- 
ghissima  e   piatta. 

PESCHE  SECCHE.  Oggi  quasi  non 
si  preparano  più,  per  il  crescente  prez- 
zo delle  frutta  fresche.  Sono  eccellenti 
per    ripieno    di    charlotte. 

PESCHE,    iy^rietà). 

A  buccia  pelosa  (Persica  vulgarizzata). 
Spiccagnole  :  polpa  bianca  :  Maddalena 
bianca.  Burrona,  Pesca  mandorla.  — 
Polpa  gialla:  Maddalenina.  —  Id.  Du- 
racine :  polpa  bianca  :  Biancona  di  Ve- 
rona. Polpa  gialla:  Giallona  di  Ve- 
rona, Cotogna,   Vernina. 

A  buccia  liscia  (Persica  Levis).  Spic- 
cagnole :  polpa  bianca  :  Pesche  noci,  Pe- 
sca violetta,  Pesca  ciliegia.   Pesca  mela. 

A  Vallo  di  Lucania  si  selezionò  una 
squisita    varietà    di    pesche    noci. 

(^Cultura).  Terra  profonda  ,  leggera  , 
concimata.  La  semina  della  varietà  iMad. 
dalena  dà  frutti  eccellenti.  Le  qualità 
precoci   devono  trovarsi  a  mezzogiorno. 

(Origine).  Il  pesco  è  originario  della 
Cina  e  fu  noto  ai  Romani  dal  principio 
dell'era   volgare. 

PESCI.  I  pesci  sono  vertebrati  ed  è 
errore  chiamare  pesce  ogni  animale  ac- 
quatico.   Respirano    per   branchie  :    talora 


hanno  una  vescica  piena  d'aria.  Conten- 
gono un  grosso  fegato  ed  un  canale  di- 
geiente  spesso  nfunito  di  numerosi  ciechi. 
.  (Igiene).  Le  branchie,  cioè  quelle  fran. 
gie  rosse  che  si  trovano  ai  lati  del  capo, 
sotto  gli  opercoli  erroneamente  detti  dal 
volgo  orecchie,  sono  le  prime  ad  alterarsi 
diventando  bianchicce  e  disfatte.  I  pesci, 
vendoli  talora  le  colorano  artificialmente. 
Fin  dal  principio  dell'alterazione  si 
sviluppano  nei  pesci  ptoniaine  velenose. 
La  carne  del  pesce  è  di  composizione 
molto  simile-  a  quella  del  bue.  Le  spe- 
cie dette  grasse  come  il  grongo  e  l'an- 
guilla, sono  più  nutrienti,  ma  anche 
più   difficili    a    differirsi. 


PESCI  ELETTRICI.  V.  Torpedine, 
Muscoli. 

PESCI  ORNAMENTALI.  Dei  pesci  do- 
rati e  ciprini  bellissimi,  varii  di  colore 
e  di  forma  delle  pinne,  sono  stati  otte 
nuti  dai  Cinesi  e  dai  Giapponesi.  Presso 
quelle  genti  vi  è  il  gusto  degli  animali 
ornamentali,  e  prima  di  noi  hanno  sapu- 
to, con  la  pazienza,  ottenere  delle  varie- 
tà nuove  e  delle  mostruosità  graziose. 
Si  ricordi  di  passata  che  la  parola  mo- 
struosità nella  storia  naturale,  non  ha 
il  significato  che  le  si  connette  nell'uso 
comune.  Indica  semplicemente  una  devia, 
zione  dalle  forme  consuete,  epperciò  vi 
può  essere  la  mostruosità  bella. 

I  Cyprinus  macrophtalmus,  seno  grazTo- 
slssimi,  muniti  di  ampie  pinne  svolaz- 
zanti come  tessuti  di  seta  che  danno  al 
pesce  ì  movimenti  di  graziose  farfalle 
di  acqua.  L'ampia  pinna  dorsale  è  ri- 
piegata come  un  mantello  svolazzante. 
L'enorme  occhio  stesso  dà  a  questi  pesci 
un  aspetto  nuovo.  Il  Macropodiis  viridi 
auratus  ed  il  Pimela fus  cato  stesso,  col 
suo  colore  grigio  screziato  e  coi  lunghi 
bargigli,  sono  veri  pesci  ornamentali.  Cu- 
rioso sopra  tutti  i  pesci  da  acquario  è 
V Anabadas  trasparente  come  il  cristallo, 
anche  col  suo  difetto  di  lasciar  vedere 
tutto  quello  che  ha  nel  corpo. 

PESCI  PIATTI.  Le  sogliole  ed  i  rom- 
bi nascono  con  gli  occhi  sjjnmetrici  e 
vivono  in  alto  mare  per  poco  tempo.  Po- 
scia, venendo  verso  le  spiaggie  si  ada- 
giano di  fianco  sui  bassi  fondi  ed  allora 
l'occhio  inferiore  si  sposta,  la  bocca  si 
torce  ed  il  fianco  che  tocca  il  fondo  di- 
venta bianco. 

PESCI  VELENIFERI.  Hanno  spine 
velenifere  il  pesce  ragno  e  l'uranoscopo. 
(V.   Pastinaca). 

PESO  DEL  BAMBINO.  Pesiamo  ì 
bambini  non  già  per  fare  delia  carica- 
tura ma  per  una  buona  prudenza  che  ci 
comanda  di  sorvegliare  la  salute  di  ciò 
che  esiste  di  più  bello.  La  bilancia  pei 
i  bambini  è  indispensabile  come  la  cul- 
la. Sappiamo  quanto  ingannano  le  ap- 
parenze: la  medicina  è  tanto  meglio 
efficace  quanto  più  presto  interviene.  La 
giovane  madre  abbia  sott'occhio  la  ta- 
vola dei  pesi  medii  del  bambino  sano: 
non  si  spaurisca  per  piccole  differenze, 
sapendo  che  le  medie  sono  valori  arit- 
metici, ma  le  differenze  più  grandi  la 
mettano    in    sull'avviso.  V.    Bilancia. 

Nel  primo  mese  il  bambino  sano  au- 
menta di  33  grammi  per  ogni  giorno; 
nel  secondo  di  32,  nel  terzo  di  28,  nel 
quarto  di  22,  nel  quinto  di  18,  'nel  se- 
sto di  14,  nel  settimo  di  12,  nell'ottavo 
e  ne!  nono  di  io,  nel  decimo  di  9,  nel- 
l'undicesimo   di    8,    nel    dodicesimo    di    6. 

PESTE.    Oggi    è    accertato   che    la    pe- 
ste è   diffusa   principalmente    dai    topi   e 
dalle    pulci. 
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PETIT-GRIS.  Il  vero  -petit-gris  è  uno 
scoiattolo:  ma  spesso  si  usa  la  pelliccia 
simile  di  una  razza  di  conigli. 


Petit-gris. 


dello 


PETIT    SOUFFLÉ.    V.    Cotture 
zucchero. 

PETROLIO.  E  un  prodotto  della  di- 
stillazion'fe  del  petrolio  grezzo  od  olio 
di    pietra. 

Questo  è  un  liquido  bruno  che  zampil- 
la da  foti  0  pozzi  artesiani  della  Pen- 
àilvania,  del  Caucaso  e  della  California. 
Il  pozzo  n.  .(67,  presso  Chcrry  Grove,  ver- 
sò per  molto  tempo  quattromila  barili  di 
petrolio  al  giorno  :  una  ricchezza  mag- 
giore di  quella  che  possa  mai  trovare  il 
più  disperato  dei  giuocatori  al  lotto,  com- 
binando con  queste  tre  cifre  tutti  gli 
ambi  ed  i  terni  che  possa  aver  sognato  e 
farneticato. 

Si  trova  ad  una  certa  profondità  sotto 
il  suolo,  talvolta  a  profondità  grandis- 
sime. 

I  terreni  -petroliferi  sono  pure  ricchi 
del  cosidetto  gas 
naturale.  Perciò  in 
qualche  luogo  dei- 
solo  se  ne  servono 
per  illuminare  le 
città  ed  i  villaggi 
e  per  riscaldare  i 
la  Pensilvania  non 
'orni  dell'industria 


Cucinetta  a  vapore 
di  petrolio. 


Stufa  a  petrolio 
a  fiatntna  bleu. 


dei  metalli,  ma  ne  illuminano  anche  le 
strade  e  le  foreste.  Non  c'è  neppure  bi- 
sogno di  un  personale  per  accendere  i 
fanali.  Accesi,  si  lascia  che  abbrucino 
finché   vi   sarà  gas. 

È  una  grande  ricchezza,  quella  del  pe- 
trolio:   dove    i    oozzi    promettono    erandi 


prodotti  presto  si  tormano  villaggi  e 
città.  Disgraziatamente  questi  pozzi  si 
esauriscono  a  poco  a  poco  :  è  vero  che 
talora  si  risveglia  il  loro  efflusso  colla 
scossa  persuasiva  della  nitroglicerina, 
ma  è  destino  dei  pozzi  di  "petrolio,  come 
di    altre   cose    di    finire. 

{Controveleni).  Enteroclismi;  respira- 
zione artificiale;    massaggio;    eccitanti. 

{Cttcinette  a  petrolio).  Ve  n'ha  di  due 
tipi.   Le  più  antiche,   a   semplice   fiamma 


Cucinetta  a   petrolio. 


avevano' l'inconveniente  di  spandere  odo. 
re;  i  modelli  peggiori  comunicavano  an- 
che il  lezzo  del  petrolio  alle  vivande. 
Oggi  si  usano  con  maggior  frutto  le  cu 
cinette  a  vapore  di  petrolio,  nelle  quali 
a!  principio  il  vapore  è  prodotto  da  ur 
cucchiaio  d'alcool  acceso  e  quindi  si  prò 
duce    per    l'azione    stessa    dalla    fiamma 

{Odore).  Il  petrolio  è  ottenuto  più  o  me 
no  inodoro  mediante  l'acido  nitrico,  V. 
nero  animale,  l'anidride  solforosa  ed  al 
tri    metodi   segreti. 

{Origine).  Si  discute  ancora  dagl; 
scienziati  quale  sia  l'origine  del  petrolio 

Gli  uni  vogliono  che  sia  il  risultate 
della  decomposizione  di  alghe  marine 
le  quali,  coperte  di  strati  e  strati  di  ter 
reno,  sotto  il  peso  ed  il  calore,  poiclu 
più  si  profonda  sotterra  e  più  cresce  il 
calore  (un  grado  ogni  trenta  metri),  a- 
vrebbero  distillato  questo  prodotto  liqui- 
do. Secondo  altri  invece  il  petrolio  sa- 
rebbe un  vero  minerale  prodotto  dalla 
reazione  dell'acqua  sopra  la  ghisa  natu 
rale  che  probabilmente  si  trova  in  enornu 
quantità  a  grandi  profondità  e,  second 
alcuni,  costituisce  la  principale  pait 
della  massa   de)   globo. 

{Petrolio  inesflodibile).  Si  vende  ur 
preparato  molto  dubbio  per  rendere  si 
curo    il    petrolio.    È    fatto   di  : 

Anilina,    0,30;    solfato    di    calcio,   0,92; 
solfato    di    magnesio,    0,22;    bicarbonato 
di    sodio,    2,77;    sai    comune,    92,81;    sale 
ammoniaco,    1,84;    Acqua,    114,00. 
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Basterebbero    poche    gocciole   per    litro. 

{Petrolio  torbido).  L'intorbidamento 
del  petrolio  è  una  delle  miserie  di  que- 
sto   commercio. 

II    petrolio    fatto    torbido    pere' 
valore,  ed  i  consumatori  con 
ragione  lo  rifiutano. 

La  causa  sta,  secondo  un 
recente  lavoro  di  Veith,  nel- 
la formazione  di  sali,  di  a- 
cidi  organici  e   di  solfonati. 

Egli  consiglia  di  aggiun- 
gere al  petrolio  intorbidato, 
poccioso,  invendibile,  l'uno 
per  cento  di  una  soluzione 
di   seda  alla  densità  di    1,3. 

Dopo  alcune  ore  si  d-epone 
una  materia  nerastra,  fu- 
ligginosa. 

Ottenuto  qucito  deposito 
si  tratta  il  petrolio  con  del- 
l'acido solforico  e  con  ac- 
qua. 

Finalmente  si  agita  anco-  Laiìipada  a 
ra  con  acqua  contenente  fetrolio  a 
una  piccola  quantità  di  fiamma  bleu. 
soda. 

Questo  metodo  è  così  curativo  come 
preventivo;  ma,  come  avviene  per  tutte 
le  malattie,  da  quelle  degli  uomini  a 
quelle  del  petrolio,  meglio  si  riesce  nel 
prevenire   che   nel    guarire.  • 

iProduzior,e).  Ne  esiste  anche  in  Ita- 
lia e  si  narra  che  il  petrolio  di  Amiano, 
nel  ducato  di  Parma,  abbia  nel  secolo 
XVIII  servito  all'illuminazione  pubbli- 
ca  di   Genova. 

La  Russia  è  padrona  di  ricchissimi 
pozzi  di  petrolio  che  si  trovano  a  Zar- 
skije  Kolodzy,  nel  governo  di  Tiflis  ed 
a  Baku  nella  piccola  penisola  di  Asfe- 
rone,  sul  mar  Caspio  dove  nel  1882  si 
cominciò  ad  estrarre  9  milioni  di  ettoli- 
tri   del    liquido. 

£  curioso  che  le  due  località  danno 
un  petrolio  alquanto  differente  per  com- 
posizione chimica,  il  che  indica  che  non 
hanno    la   medesima    origine. 

Recentemente  si  scoprirono  nuovi  gia- 
cimenti  di    petrolio  nella    California. 

{Prova).  Il  buon  petrolio  per  lampa- 
de deve  essere  perfettamente  puro  di  o- 
gni  essenza.  Perciò  un  fiammifero  la- 
sciato cadere  acceso  in  un  piatto  che  sia 
pieno  di  petrolio  vi  si  deve  spegnere. 
E  questo  il  saggio  del  petrolio  che  rac- 
comandasi ai  lettori.  Se  il  petrolio  si  ac. 
cende  in  questa  prova  è  segno  che  con- 
tiene degli  olii  volatili;  epperciò,  ab- 
bruciato nelle  lampade  comuni,  sarà  pe- 
ricoloso. 

Così  un  petrolio  sicuro,  veramente  si- 
curo, non  deve  pesare  meno  di  800  gr. 
•  per  ogni    litro:    se  pesa   meno   si    rifiuti. 

Il  petrolio  comune  s'  infiamma  tra  i 
35°.  ?d  i  45».  A  queste  temperature  il  li- 
guido    si    accende    facilissimamente,    ep- 


perciò sarà  prudenza  tenere  il  serbatoio 
del  petrolio  lontano  dal  fuoco  e  dai 
forni.  Gli  americani  versano  del  petro- 
lio in  un  vaso  che  contenga  dell'apqua  a 
51°  ed  agitano  il  vaso:  se  dopo,  avvici- 
nando un  fiammifero  acceso,  il  liquido 
non  si  accende  è  prova  che  è  un  petrolio 
inoffensivo. 

{Raffinarne fito).  Il  petrolio  grezzo  vie- 
ne   sottoposto    alla    distillazione. 

Riscaldato  successivamente  da  15°  a 
180°  se  ne  ottengono  dapprima  l'etere  di 
petrolio,  il  gazolene,  la  benzina,  l'es- 
senza minerale.  Queste  sostanze  son( 
dissolventi  del  grasso  e  si  adoperano 
anche  per  l'illuminazione,  in  lampade 
speciali. 

Estratti  questi  prodotti  pericolosi,  in- 
nalzando la  temperatura  del  lambicco 
da  180°  a  250°  si  ottengono  gli  olii  da 
lampada...  ìiuiles  lainfantes,  come  dico- 
no i  francesi.  Dopo  si  distillano  degli 
olii  grassi,  eccellenti  per  lubrificare  le 
macchine,  innalzando  la  temperatura 
a  400°,  e  la  faraf fitta,  che  viene  condot- 
ta allo  stato  di  vapore  entro  grandi 
sotterranei  raffreddati  continuamente 
col  mezzo  delle  macchine  refrigeranti, 
e  si  deposita  in  una  sostanza  bianca,  se- 
mitrasparente, ottima  per  la  fabbrica- 
zione di  candele  eleganti.  In  definiti- 
va rimane  nell'alambicco  un  residuo  di 
carbone    di    coke. 

{Stufe).  Non  possono  essere  igieniche 
se  non  a  condizione  che  i  prodotti  della 
combustione  siano  eliminati  fuori  della 
stanza.  Meno  nocive  sono  le  stufe  a  fiam. 
ma  bleu  (V.  Fiamma  oscura) 
nelle  quali  la  combustione 
è  più  attiva  -e  maggiore  la 
produzione    di   calore. 

{Sudore  delle  lam-pade).  Il 
sudore  delle  lampade  è  pro- 
dotto    dà     una     incompleta 
combustione,    o    da    una    in- 
completa      chiusura        della 
lampada.     Se    non    abbrucia 
tut:o,    il    petrolio   che    svapora    dal    luci- 
gnolo raffreddandosi   si   depone  sulle  su- 
perficie  fredde   in  una  specie  di   rugiada 
di   minutissime  goccioline  di  petrolio. 

Cosi  a  poco  a  poco,  se  venga  meno  la 
nettezza,  si  forma  sulle  lampade  uno 
straterello  che  si  raccoglie  in  gocciole. 
Per  le  lampade  sospese...  sopra  la  zup- 
piera, è  questo  un  serio  inconveniente. 

PETTINE.  {Conchiglie).  È  la  conchi- 
glia detta  dei  pellegrini  o  di  .V.  Giaco- 
mo, Si  usa  per  portare  in  tavola  i  ra- 
goiits. 

PETTINI.  Un  pettine  cattivo  è  una 
vera  rovina  per  i  capelli.  Intendiamo  per 
cattivo  pettine  non  solo  quello  che  facil- 
mente si  rompe,  come  quelli  che  sono  fatti 
di  gomma  elastica  vulcanizzata,  quelli  d» 
celluloide. 


Pettine. 
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Pettini    moderni 
da    capo. 


Un  pettine  che  ha  perduto  un  dente 
deve  subito  esser  abbandonato. 

Sono  nocivi  spec.almente  i  pettini  a 
cui  si  guastano  facilmente  i  denti. 

I    pettini    migliori    sono   conosciuti    in 
commercio    col    ro 
me    di    corno    d'Ir- 
landa   e    quelli    di 
bufalo. 

Nell'acquisto  si 
scelgano  quelli  che 
hanno  la  medesima 
tinta  in  tutta  la 
lunghe'zza  dei 
denti. 

Le  venature  in- 
fatti potranno  riu- 
scire graziose  alla 
vista,  ma  indicano 
sempre  delle  differenze  di  coesione  nelle 
fibre.  I!  corno  essendo  una  sostanza  emi- 
nentemente igroscopica,  basta  talora  la 
umidità  per  produrre  delle  piccole  spac- 
cature in  corrispondenza  di  queste  vena- 
ture. Queste  spaccature  sono  causa  di 
grandi  perdite  ad  ogni  pettinatura  e 
della  formazione  dei  capelli  bipartiti, 
doppi,   come   li   chiamano    i    parrucchieri. 

Raccomandiamo  di  tenere  il  pettine 
leggermente  inoliato  d'olio  d' amandor- 
le.  Quando  si  ravvisi  un'intaccatura,  si 
freghi  il  dente  con  della  tela  smeriglia- 
ta, così   da  distruggerla. 

Si  scelgano  dei  pettini  dai  denti  lun- 
ghi e  piuttosto  lontani,  quando  si  ha  la 
fortuna   di   urn   mn'^-'i'ntura   abbondante. 

PEl^TIROSSO  {ErytJiactis  ruòecola). 
Genovese  :  Peccetto.  loscano  :  i'Jtt.erc, 
Pett'ere.  Siciliano;  Pittirru,  Pittiddu. 
Sardo  :  Barba  arrubia  grisù,  Fraga- 
viau. 

PETUNIA.  Il  nome  deriva  da  Pe- 
tiiin,  denominazione  antica  del  tabacco. 
Fiorisce  tutto  l'estate.  Si  moltiplica  con 
la  semina;  le  piante  più  belle  danno  un 
minor    numero    di    semi. 

Questa  pianta  è  una  solanacea  colti- 
vata nei  giardini.  Ne  esistono  varietà 
drppie   e   stradoppie. 

PIILOX.  Pianta  americana  coltivata 
nei  giardini  per  l'abbondanza  dei  fiorel- 
lini.   Se   ne  ottennero   numerose   varietà. 

PHYSA  FONTINALIS.  V.  Fontane. 

PIALLE.  Per  i 
dilettanti  si  racco- 
mandano le  pialle 
americane,  delle 

quali    alcune    posso- 
no    anche     piallare 
delle  superficie  cur- 
ve,    adattandoci 
raggio    della  curva 

tura  che   si   suol   ottenere   mediante   una 
vite. 

PIA   MADRE.   V.    Cervello. 

PIANOFORTE.  Perfezionamento  del- 
l'antico clavicembalo   nel   quale   le  corde 


Pialla. 


erano  messe  m  osculazione  da  un  can- 
none di  penna,  è  essenzialmente  caratte^ 
rizzato   dai   martelletti  che  battono   sulle 


Pianoforte    verticale. 

corde.  Se  Voltaire  preferiva  il  clavi- 
cembalo ciò  dimostra  che  anche  i  gran- 
di   uomini    sbagliano.    Le    corde    di    bu- 


pianoforie 


coda. 


della    per    la    loro    lunghezza,    sono    soji- 
gette   a  scordarsi   per    l'igroscopicità. 

PIANOFORTE.    V.    Acustica. 

PIANOFORTE  CALDERA.  Detto  an- 
che melofìano,  ha  un  congegno  che  con- 
serva le  vibrazioni  delle  corde  per  un 
certo   tempo. 

PIANOFORTE  ELETTRICO.  Eisen-; 
mann  inventò  un  pianoforte  elettrico,  che 
ora'  è  costrutto,  perfezionato  sia  nella 
parte  elettrica  ciie  nel  resto  dalla  fab- 
brica Steinway  di  Brunswick  e  di  Nuo- 
va   York.  1 

L'imperatrice  Federico  e  l'imperatri- 
ce di  Germania  hanno  adottato  questo' 
pianoforte,  in  cui,  invece  del  martelli- 
no, la  corrente  elettrica  produce  le  vi- 
brazioni delle  corde  e  le  può  conservare 
a  lungo,  come  nel  melopiano  Caldera.. 
L'elettricità  è  ottenuta  da  pile  secche; 
unite  ad  accumulatori;  dei  microfoni: 
permettono   di    rinforzare   il    suono.  ; 

Il  suono  è  un  po' quello  dell'armonium.' 
Si  può  unire  alla  fartc  elettrica  una. 
parte   dell'antico   sistema   a  martelli,   e4  ' 
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avere  cosi    titi   accompagnamento    di   pia- 
Hoforte    ordinario. 

PIANTE  BULBOSE.  Queste  piante 
provvedono  all'avvenire  dei  figli  nati 
dalle  gemme.  La  cipolla  accumula  ali- 
mento per  quel  bottoncino  che  si  svi- 
lupperà in  primavera  in  una  nuova  pian- 
ta. Così  avviene  che  molte  piante  a  bul- 
bi si  possono  coltivare  nell'acqua  pota- 
bile, in  quelle  orribili  caraffe  che  ci  ar- 
rivano dall'Olanda  per  i  giacinti.  Ta- 
lora il  fusto  sotterraneo  si  rigonfia  di 
alimento  per  le  piante  nasciture,  come 
nel  rizoma  del  giaggiolo,  profumato  del- 
l'odore di  mammola;  talora  dei  rami 
sotterranei  si  tumefanno,  come  nella  pa- 
tata; talora  le  radici,  le  barboli^ie  bian- 
che si  trasformano  in  magazzini  d'ali- 
mento come  nel   pane  di  cuculo. 

A  queste  piante  basta  poco  per  cam- 
pare e  glorificarsi   di   fiori. 

Le   piante  bulbose   trovano   nella   parte 
rigonfia,    dilatata,    impropriamente   detta 
cipolla    in    dialetto,    una    provvigione    di 
alimenti  sufficiente  per  campujire  sino  alla 
completa   fioritura. 
I      Veramente  non  si   comprende  la  bellcz- 
I  za    speciale    di    una    caraffa    d'acqua    da 
^  cui     si     sviluppa    una    pianta     lasciando 
;  penzigliare    le    sue    radici    assetate;    ma 
I  il    gusto    di    questa    coltivazione    dall'O- 
landa,   si   è   diffuso   dappertutto,   coi   bul- 
bi   delle    bellissime    varietà    di    giacinti, 
[  che    quella    brava    gente    innamorata    dei 
fiori    ha    saputo   ottenere. 

Sarà  buona  regola,  dopo  di  aver  po- 
sto il  bulbo  sopra  la  caraffa  piena  di 
acqua,  di  lanciarla  in  un  armadio  od 
n  una  camera  oscura,  finché  abbia  svi- 
uppato  il  suo  ciuffo  di  radici  e  comin- 
cino a  spuntare  le  parti  verdi.  Allora 
solamente  la  pianta  abbisogna  di  luce. 
Se  invece  si  tiene  il  bulbo  alla  luce  fin 
dal  principio  si  sviluppano  troppe  fo- 
glie  con    danno    dei    fiori. 

Un  fatto  che  tutti  potranno  osservale, 
e  che  pare  una  contraddizione,  è  che  se 
si  mette  in  piena  terra  uno  di  questi 
bulbi  estenuati,  invece  di  ottenerne  una 
pianta  robusta,  9i  vedrà  un  aborto  di 
pianticella  tisica,  destinata  a  morir  pre- 
sto. 

Ciò  avviene  perchè  la  pianta  esauri 
nella  vegetazione  contro  natura  tutta  la 
sua  vitalità,  e  le  foglie  e  le  radici  non 
ebbero  modo  di  accumulare  nutrimento 
nel  loro  bulbo  per  la  pianta  di  là  da  ve- 
nire. 

PIANTE  GRASSE.  Proprie  delle  re- 
gioni sterili,  presentano  le  particolarità 
:he  i  loro  tessuti  diventano  serbatoi  di 
acqua.  Talvolta,  come  nelle  cactee,  le  fo- 
jlie  non  si  sviluppano  e  si  cambiano  in 
'..pine.  Nella  Bassa  California,  regione 
eminentemente  secca,  i  cerei  rd  i  cacttis 
dominano  nel  paesaggio.  V.  Cactus  gran- 
didorus.   Sopravvivolo   dei  tetti,   Sospen- 


siotie  {Cereo  serpenle),  Cactee,  Astrofi- 
lo, Ecliinocacto,  Mesenihriantemi,  Avor- 
Ha,  Cerei. 

PIANTE  PROFUMATE.  Sono  danno- 
si nella  notte  i  vegetali  che  spandono 
nell'aria  delle  essenze.  Dannosi,  perchè 
le  essenze  sono  degli  eccitanti  di  cui  non 
ha  bisogno  chi  dorme,  e  di  cui  potrebbe 
anche  far  a  meno  chi  veglia  se  il  vivere 
fosse    meno    artificiale. 

Ma  non  esagereremo  neppure  per  le 
piante   odorose. 

Le  esperienze  di  Eugenio  Mesnard 
hanno  dimostrato  da  poco  che  le  essenze 
che  esalano  le  piante  si  producono  spe- 
cialmente per  l'azione  diretta  delle  ra- 
diazioni   del    sole. 

Inoltre  aumenta  il  profumo  sotto  l'a- 
zione   di    contatti. 

Il  protoplasma  del  fiore  risponde  alla 
carezza,  si  contrae  e  libera  le  emanazio- 
ni   essenziali. 

PIANTE  SECCHE.  I  muschi  comuni, 
gli  ipni  che  formano  un  morbido  vellu- 
to verde,  le  salaginelle  dalle  abbondanti 
fronzure  giovano  per  fare  degli  eleganti 
contorni  alle  così  dette  giardiniere  ed 
ai  niazzi  di  fiori  secchi.  Per  evitare 
che  i  muschi  ingialliscano  col  tempo 
fateli  tagliare  e  quindi  immergeteli  in 
una  soluzione  di  dieci  grammi  di  acido 
picrico  in  un  litro  d'acqua  a  cui  si  sarà 
aggiunta  una  certa  quantità  di  carmi-  ^^ 
no  e  d'indaco;  si  avrà  in  questo  modo  W^ 
una  bella  colorazione  verde,  che  resiste- 
rà  al    tempo. 

Con  simile  metodo  si  potranno  anche 
tingere   di    verde    le    altre   piante. 

L'acido  picrico  ha  la  proprietà  di  tin- 
gere di  giallo  le  materie  vegetali;  va- 
riando le  proporzioni  dell'indaco  si  ot- 
terranno tutti  i  ioni,  tutte  le  sfuma- 
ture   di    tinta   del    verde. 

In  generale,  prima  di  tingere  una 
pianta  di  un  colore  diverso  dal  verde, 
gioverà  decolorarla,  imbianchirla.  Que- 
sto si  ottiene  facilmente  mettendo  la 
pianta  secca  in  una  cassettina  chiusa 
entro  di  cui  si  accese  un  poco  di  fiori 
di   zolfo. 

Per  adornare  fantasiosamente  delie  cor- 
nici di  peluche  od  altro  si  cercheranno  i 
frutti  legnosi,  le  coppelle  delle  ghiande, 
j  dischi  delle  composite,  i  frutti  del- 
l'eucalipto dalla  forma  graziosa,  i  ra- 
mi   nodosi    di   certe    querele. 

PIANTE    SOSPESE.    V.    Sospensioni. 

PIANTO.   V.    Lacrime. 

PIANTO  DEL  BAMBINO.  Il  bambi- 
no regolarmente  alimentato  non  piange 
per  la  fame;  quelli  troppo  nutriti  pian- 
gono anzi  spesso  per  indigestione.  Attac 
care  alla  mammella  il  bambino  piangen 
te  per  acquetarlo  è  quindi  un  prccurar- 
gli    del    male. 

Va  notato  che  nei  primi  tempi  il  pian- 
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to  é  un  reflesso  incosciente,  non  provoca- 
to   da   dolore   sentito. 

PICA.  Aberrazione  del  gusto  spesso  di- 
pendente  da   malattia. 

PICCADILLY.  V.   Verdure  (Conserve), 

PICCIONI.  La  piccionaia  deve  trovar- 
si in  luogo  alto,  coiicchè  sia  veduta  di 
lontano  dalle  colombe,  e  non  le  colga  il 
prurito    della    vita   indipendente. 

Rivengono  in  fatti  al  nido  le  colombe 
quando  ci  hanno  i  loro  piccoli;  ma  quan- 
do questi  vennero  levati,  spesso  ritorna- 
no  a    libertà. 

L'allevamento  dei  piccioni  deve  ado- 
perarsi contro  questo  mezzo  addomesti- 
camento dei  piccioni  ;  contro  questa  ten- 
denza a  rinselvatichire.  Non  parliamo 
delle  razze  perfezionate  dei  piccioni  viag- 
giatori, in  cui  l'istinto  del  ritorno  al  ni- 
do è  stato  perfezionato  in  modo  ammire- 
vole. 

Dico  ottenuto,  perchè  l'istinto  oggidì 
deve  essere  considerato  non  più  come 
una  legge  meravigliosa,  ma  come  una 
semplice    conseguenza    dell'eredità. 

I  muri  interni  della  piccionaia  devo- 
no essere  lisci,  possibilmente  stuccati. 
con  delle  nicchiettc  per  collocarvi  i  ni-, 
di  e  si  preferiranno  i  nidi  fatti  di  vi- 
mini a  quelli  di  terra  cotta  in  cui  le 
uova   si    rompono    facilmente. 

Sarà  prudente  precauzione  rivestire  i 
muri  di  formelle  smaltate  in  modo  che 
i  topi  non  possano  penetrarvi.  Le  aper- 
ture si  troveranno  dalla  parte  meno  per- 
cossa dai  venti,  si  che  facile  ne  sia  l'ar- 
rivo ai  piccioni  stanchi  dalle  lunghe  pe- 
regrinazioni. 

Questi  uccelli  amano  sovratutto  la 
nettezza. 

II  piccione  terraiuolo,  la  Columba  li- 
via  dei  naturalisti,  è  il  capostipite  di 
tutte    le    razze    domest'che    dei    piccioni. 

Queste  razze,  per  quanto  siano  dome- 
stiche, hanno  una  speciale  tendenza  a 
rinselvatichire. 

Ritorna  alla  piccionaia;  ma  alla  pri- 
ma occasione  buona  cerca  la  libertà  di- 
menticando la  poesia  del  nido  natio,  di 
cui  i  poeti  parlano  come  di  cosa  sacro- 
santa. 

Perciò,    chi    vuole    tenere    dei    piccioni 
ed    ottenerne    guadagno,    bisogna    che    si 
adoperi    contro   questo    istinto    di    libertà 
e  procuri   loro  tutte  le  attrattive,  affinchè  ' 
non  abbandonino   la  piccionaia. 

È  necessario  che  la  piccionaia  non  sia 
un  ripostiglio  appestato  dal  lezzo  dello 
sterco,  dalle  esalazioni  ammoniacali 
che  tolgono  il  respiro.  Questi  uccelli  a- 
mano  anzi  gli  odori  piacevoli  e  la  vec- 
chia esperienza,  che  non  fallisce  mai, 
insegnò  da  lungo  tempo  di  appendere 
nelle  piccionaie  dei  mazzetti  di  lavan- 
da, di  timo,  di  serpolino  e  d'altre  erbe 
aromatiche,  così  da  procurar  loro  una 
atmosfera    tutta    profumi    ed    igienica. 

—  4: 


Il  piccione  terraiuolo  ha  una  predi- 
lezione per  i  buchi  dei  muri,  per  i  ru- 
deri, per  le  torri,  per  le  fessure  delle 
roccie;  per  contro  evita  di  appollaiarsi 
sui  rami  degli  alberi.  Non  è  uccello  da 
fronzure. 

Appena  appena  si  diparte  dagli  uc- 
celli domestici  della  sua  specie  per  la 
maggiore  resistenza  al  volo  e  per  la  dif- 
fidenza che  _lia  per   l'uomo. 

{Alitnentazio7ie).*T  piccioni    si    nutrono 
quasi     esclusivamente    di    ;ostanze    vege-    > 
tali:    tuttavia   non   arrecano  grande  dan-  | 
no    ai    prodotti    dei    campi.    Lo    Snell    se-    ! 
zionò    delle    migliaia    di    piccioni,    ricer-   \ 
cando    il    contenuto    dell'ingluvie    (gozzo)    \ 
e    del    ventricolo.    Trovò    che    quasi    sem-  ;' 
pre  risparmiano  il  grano  e  il  grano  tur- 
co   e     vivono     specialmente     di     semi     di 
piante   non  coltivate. 

Perciò  i  piccioni  sono  da  considerare 
come  animali  non  nocevoli  per  l'agri- 
coltura... sebbene  non  si  possa  giurare 
che    siano    utili. 

PICCOLA  PIUMA.  V.  Cotture  de! lo 
zucchero  {Zucchero), 

PICCOLO  FILO.  V.  Cotture  dello  zuc. 
chero   {Zucchero). 

PICON  {Liquore  amaro).  In  Francia 
ha    la    diffusione    del    nostro    Fernet. 

Calamo  aromatico,  gr.  80;  scorza  d'a- 
rancia amara,  2500;  china  grigia,  100; 
colombo,  io;  cardamomo,  5;  aloe,  5;  buc- 
cia fresca  di  4  limoni;  spirito  a  95°, 
litri   20;   acqua,   litri   5. 

Si  fa  sca.darc  a  lungo  in  vaso  chiuse 
e   quindi    si    aggiunge: 

Infuso  dì  genziana,  litri  i  ;  amaro  di 
cura^ao,  1.  3;  infuso  d'arancie  fresche, 
1.  2;  spirito,  1.  3;  liquore  cura^ao,  1.  2; 
infuso  di  pere  cotogne,  1.  3;  caramel- 
lo,   1.    3- 

PICRATI.  I  picrati  sono  detonanti, 
come  è  detonante  l'acido  picrico  allor- 
ché viene  riscaldato  ad  elevata  tempe- 
ratura   e    sono    quindi    pericolosissimi. 

La  pirotecnica  adopera  il  picrato  di 
potassa  per  fare  i  raggi  sibilanti  ;  al- 
cune composizioni  moderne  di  polvere 
sono    a   base    di    questi    picrati. 

PIDOCCHI.  I  bambini  li  portano  ta- 
lora dalla  villeggiatura;  talo- 
ra li  trovano  anche  in  città, 
specialmente  nella  scuola.  Non 
si  adoperi  mai  la  pomata  mer- 
curiale o  la  stafisagria  sul 
capo  dei  fanciulli  per  liberar- 
li da  questi  ospiti. 

Basta   l'olio   d'oliva,    abbon- 
dantemente    e      ripetutamente 
applicato  colla  collaborazione  Pidocchio. 
del  pettine 

Infatti  anche  gli  insetti  respirano. 
Solamente  invece  di  respirare  per  la  boc- 
ca assorbono  l'aria  per  certi  forellini 
che   si    trovano   sull'addome. 

Per  questo  le  pulci   legate  per  il   collo 
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dagli     ammaestratori    di     questi     insetti, 
continuano    a    vivere. 

Ma  non  vivono  più  se  l'olio  chiude  a- 
?Ii  insetti  questi  forellini;  muoiono  di 
asfissia. 

Per  i  capelli  biondi,  a  cui  l'olio  ab- 
brunirebbe il  riflesso,  si  usi  dello  spirito 
canforato,    applicato  con    un    pennello. 

PIEDI  {Anatomia  e  fisiologia).  II  pie- 
de ha  uno  scheletro  di  ossicini  foggiato 
a  punte,  per  cui  il  peso  del  corpo  viene 
ripartito  su  due  cuscinetti  adiposi,  uno 
sotto  il  calcagno  e  l'altro  presso  l'arti- 
colazione delle  dita.  La  singolare  sensi- 
bilità della  pianta  del  piede  giova  a 
conservar  l'equilibrio,  avvertendoci  dei 
movimenti  del  nostro  centro  di  gravità. 
V.  Orecchie.  Non  è  nostro  compito  stu- 
diare il  piede  nell'aspetto  estetico.  Il 
Sieur  de  Brantóme,  uno  scrittore  anti- 
patico gli  dedicò  uno  dei  suoi  nausea- 
bondi   discorsi. 

L'igiene  dei  piedi  riguarda  specialmen- 
te le  calzature,  le  quali  hanno  parecchie 
voci  in  quest'operetta.  V.  Calzature,  Su- 
dore,   Calli,    ecc. 

PIEDI  CINESI.  Gli  ajinali  attribui- 
scono questa  moda  ad  una  imperatrice 
dal  cuore  duro,  Ta-Ki,  che  regnava  iioo 
anni  prima  di  Cristo.  Nata  con  piede 
equino  volle  dall'imperatore  che  questa 
fosse    la   somma   delle   bellezze. 

L'imperatore    obbedì    alla    imperatrice. 

Altri  pretendono 
che  questa  moda 
sia  venuta  nel  600 
dopo  Cristo,  in  cui 
Un  imperatore  mat- 
tacchione aveva  u- 
na  favorita  dai 
piedi  piccoli  e  dal- 
le suole  delle  scar- 
pe scolpite  in  ri- 
lievo; modo  di  ca 
zatura  poco  adatto 
a  camminare. 

Altri   attribuisco- 
no   l'invenzione   ad    un    altro    imperatore 
matto  che  volle  perfezionare  il  piede  del- 
la donna   rendendolo    simile  ad  una  mez- 
zaluna. 

PIEDI  SENSIBILI.  Si  usano  tutti 
gli  astringenti  :  bagni  di  allume,  di  ace- 
tato di  piombo,  di  corteccia  di  quercia 
e  polveri  di  bianco  di  zinco  o  di  bianco 
di    bismuto. 

PIETRA  DEL  VESUVIO.   V.   Gemme. 

PIETRA   DI   CALCE.   V.   Calce. 

PIETRA  DI  PARAGONE.  V.  Diasfri, 
Dorature   false. 

PIETRA  FOCAIA.  £  una  qualità  di 
quarzo  amorfo  usata  anticamente  per  gli 
acciarini  e  per  i  fucili  a  pietra.  V.  Ac- 
ciarino. 

PIETRA  INFERNALE.  V.  Nitrato  di 
argeuio. 

PIETRA   LUNARE.   V.    Gemme. 


PIOMBO 

PIETRA    STELLARE.    V.    Gemme. 

PIETRE    DA    RASOI.    V.    Arrotatura. 

PIETRE   FUNGAIE.    V.    Funghi. 

PIGMEI.  Esistono  dei  pigmei  nelle  re- 
gioni centrali  dell'Africa,  ma  ne  esiste- 
vano   pure    in    Europa. 

Ciò  dimostra  l'antropologo  tedesco  Thi- 
lenius  che  studiò  gli  scheletri  .degli  an- 
tichi breslavesi.  Egli  osservò  che  questi 
silesiani  che  vivevano  ancora  al  tempo 
dei  romani  e  degli  slavi  erano  piccini. 
.  La  media  di  un  gruppo  di  scheletri  è 
di    m.    1,42. 

Altri  scienziati  scoprirono  scheletri  a 
scartamento  ridotto  fra  i  nostri  antena- 
ti europei.  Kollmann  trovò  nella  Sviz- 
zera numerosi  scheletri  della  statura  di 
m.  1,35  e  presso  Colmar,  nell'Alsazia,  si 
trovarono  avanzi  di  uomini  non  più  alti 
di  m.  1,20. 

Per  quanto  si  può  dedurre  dall'esame 
degli  scheletri  quelle  genti  piccine  erano 
sane. 

Tuttavia  scomparvero;  il  che  non  è  se- 
gno  di    grande   resistenza. 

Gli  ultimi  nani  di  Silesia  finirono  di 
esistere  verso  il  1000  secondo  il  prof.  Thi- 
lesius. 

E  probabile  quindi  che  gli  europei  at- 
tuali non  siano  progenie  di  pigmei.  V. 
Nanismo. 

PIGMENTO.  Sostanza  nera,  in  gianel- 
lini  ultra  microscopici  esistenti  nelle  cel- 
lule della  pelle,  dell'iride  e  della  co- 
roide. Abbondante  nelle  persone  brune, 
e  abbondantissima  nei  negri.  V.  Coroide. 

PIKLES.  Sott'aceti  inglesi  con  aceto 
artificiale    fortissimo. 

PILORO.  ÌÈ  il  passaggio  dal  ventri- 
colo nel  duodeno.  V.  Ventricolo,  Stomaco, 
Digestione. 

PILOU.  Stoffa  di  cotone  :  una  specie 
di  flanella  di  cotone  che  si  vende  a  buon 
mercato  e  che  venne  fabbricata  in  Fran- 
cia. 

Questo  cotone,  modificato  chimicamen- 
te, ha  un  poco  della  infiammabilità  del 
cotone  fulminante.  iÈ  facile  appigli  il 
fuoco,  e  questa  non  è  una  buona  racco- 
mandazione. 

P  I  M  P  I  N  E  L  LA.  Rosacea  {Poterum 
Sangui  sorba),  che  si   unisce  alle  insalate. 

PINNA.  Conchiglia  comunemente  det- 
ta nacchera.  Nell'a- 
nimale vivo  presso 
l'unione  delle  val- 
ve, vi,  è  un  biocco- 
lo di  materia  se- 
tacea detta  bisso. 
Spesso  le  grosse 
pinne  vengono  in- 
ternamente dipinte. 

PINOT.    V.    Vini  fratte  e  si. 

PIOMBO  ARGENTIFERO.  Talora  pn 
ricavarne   l'argento  si    ricorre  allo  zinco. 

Questo  corpo  è  avido   dell'argento  e  si 
unisce   al   piombo   formando  una   lega   di 
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piombo  e  argento.  Perciò  vìen  messo  in 
una  specie  di  scatola  bucherellata  nel 
fondo  della  caldaia  in  cui  si  trova  il 
piombo  argentifero  in  fusione. 

Si  rimescola  il  piombo  liquido  con  un 
agitatore,  e  la  lega  di  argento  viene  a 
galleggiare   come   spuma   alla   superficie. 

Il  pio-mbo  impoverito  è  fatto  discen- 
dere in  una  caldaia  più  bassa  e  vi  si 
insuffla  del  vapore  d'acqua,  che  ossida  i 
residui   di  zinco. 

Quanto  alla  triflice  lega:  zinco+piom- 
bo  +  argento,  se  ne  estrae  il  metallo  no- 
bile  con   la  coppellazione. 

{Coppellazione).  Operazione  scoperta 
dall'alchimia,  e  il  segreto  della  separa- 
zione chimica  dell'argento  dalla  mondi- 
glia  di   piombo 

Il  piombo  argentifero  viene  fuso  in  un 
forno  a  riverbero,  con  una  volta  metal- 
lica che  si   può   sollevare. 

Ottenuta  la  fusione  si  fa  arrivare  una 
corrente  d'aria  sopra  la  superficie  del 
metallo    liquido. 

Si  farà  cosi  dell'ossido  di  piombo  o 
lltargirio,  che  è  fusibile  e  che  man  mano 
si  toglie  mentre  l'argento  rimane,  col 
tempo  tutto  il  piombo  è  convertito  in  ll- 
targirio ed  apparisce  la  superficie  del- 
l'argento,  limpida  come  specchio. 

Gli  operai  sanno  riconoscere  il  lampo 
dell'argento  quasi  depurato  ed  immedia- 
tamente vi  versano  sopra  dell'acqua. 
L'argento  contiene  ancora  un  decimo  di 
piombo. 

Per  liberarlo  di  questo  ultimo  decimo 
viene  fuso  in  crogiuoli  porosi,  fatti  di 
polvere  d'ossa,  che  assorbono  il  litargi- 
rio  e  danno  un  argento  che  contiene  so- 
lamente un  centesimo  del  suo  peso  di 
impurità. 

La  semplicità  di  questi  precedimenti 
metallurgici  e  l'abbondanza  dei  minerali 
d'argento,  specialmente  nella  Bolivia  e 
nella  Colombia,  spiegano  come  il  me- 
tallo anticamente  dedicato  alja  luna  val- 
ga poco...  tanto  che  una  lira  d'argento 
non   vale  60  centesimi 

PIOMBO  DA  CACCIA.  Si  dice  piom- 
bo duro  perchè  è  realmente  più  dui'o  del 
piombo  comune  e  duro  lo  fa  l'antimonio, 
che  è  una  specie  di  diabolus  ftietallo- 
rum,  che  dà  delle  leghe  più  resistenti 
alla   pressione    e    più    dure. 

Per  fondere  il  piombo  duro  da  caccia 
si  aggiunge  da  i  a  2  per  cento  di  anti- 
monio. 

I  vantaggi  di  questo  piombo  sono  che 
le  palline  non  si  deformano  nell'interno 
della  canna  ed  all'uscita.  Si  sa  che  le 
nuove  canne  americane  cJioke  bored  han- 
no una  o  due  strozzature  alla  loro  boc- 
ca, e  che  per  tal  modo  danno  un  rosone 
più  bello  di  pallini  e  per  queste  canne 
è  indispensabile  il  piombo  duro,  che  si 
riconoscerà   ponendo   un   pallino   sul   car- 
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bone  acceso  e  soffiando.  L'antimonio  pro- 


duce allora  il   suo  fumo  poco  profumato. 

PIOMBO.  {.Igiene).  La  vernice  interna 
delie  stoviglie  non  deve  contenerne  più  di 
I  per  cento;  le  saldature  più  del  io  per 
cento.  Come  regola  saranno  da  considera- 
re come  dannose  le  stoviglie  che  dopo 
un'ora  di  cottura  avranno  ceduto  del 
piombo  all'aceto.  L'esistenza  del  piombo 
nell'aceto  si  può  dimostrare  facilmente 
col  ioduro  di  potassio  che  determina  una 
colorazione  ressa.  In  quanto  alle  saldatu. 
re  il  quoziente  di  piombo  è  un  po'  più  eie. 
vato  ;  ma  per  altra  parte  non  s'  può  ot- 
tenere una  buona  lega  per  la  saldatura 
senza  un.i  certa  mistura  di  questo  me- 
tallo. Questo  è  seccante  per  le  scatole 
delle  conserve,  le  quali  possono  così  as- 
sorbir-e  del  piombo;  ma  a  questo  riguar- 
do vogliamo  notare  come  l'abilità  degli 
operai  che  attendono  alla  chiusura  er- 
metica di  queste  scatole  possa  riescire 
ad  adoperare  una  quantità  minima  di 
lega  in  contatto  del  liquido  della  con- 
serva. 

Il  piombo  è  infatti  tanto  più  vele- 
noso quanto  meno  lo  è  il  rame.  Intro- 
dotto quotidianamente  in  piccole  dosi  in- 
significanti se  ne  accumulano  gli  effetti. 
Fra  questi  effetti,  specialmente  nelle  pro- 
fessioni in  cui  l'operaio  vive  in  mezzo 
alle  polveri  contenenti  del  piombo  vi  è  la 
colica  saturnina.  Saturno  ci  entra  sola 
mente  per  un  ricordo  del  nome  mitolo- 
gico del  piombo,  che,  come  quello  della 
favola,  uccide  i  suoi  figliuoli.  Si  ag- 
giungano i  dolori  alle  articolazioni,  le 
paralisi,  la  perdita  della  sensibilità,  ta- 
lora la  pazzia. 

Questi  effetti  sono  maggiori  per  le 
persone  che  si  trovano  in  istato  di  mi- 
seria, nei  paesi  caldi,  e  se  manchi  la  net- 
tezza della  persona  che  sarà  ottima  in 
tutte    le   condizioni. 

Tuttavia  il  piombo  delle  scatole  dells 
conserve  non  ha  sinora  dato  origine  a 
molti    accidenti. 

Vorremmo  che  nell'acquisto  di  conser- 
ve si  badasse  piuttosto  alla  marca  di 
fabbrica,  giacché  se  ne  trovano  delle  pes- 
sime. 

{Aìitidoti).  Emetici;  solfato  di  sodio 
o  di  magnesio;  laudano;  latte;  bianco 
d'uovo. 

PIOPPO.  La  coltivazione  del  pioppo 
è  attualmente  di  grande  promessa  per 
la   fabbricazione  della  carta. 

PIPA.  {Igiene).  Scrisse  Alessandro 
Manzoni  che  l'errore  è  come  una  pietra 
dove  inciampa  e  cade  chi  va  avanti  alla 
cieca,  e  per  chi  sa  alzare  il  piede  di- 
venta  scalino. 

Il  fumo  della  pipa  contiene  senza  dub- 
bio dei  veleni,  ma  //  saggio  sa  racco- 
glierne il  buono  tenendosi  lontano  dal 
male. 

Vediamo   di   questi   giorni  che   la   pipa. 
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viene    acquistando    favore.    Sarà    un'imi- 
tazione  inglese?   Sarà  per   economia? 

Al  mattino  nelle  nostre  città  vi  pare  di 
camminare  per  Newgate-street  o  Bronif- 
tori  road.  E  sono  pochi  anni  che  nessuno 
ardiva  di  fumare  in  pubblico  colla  pipa, 
considerata  come  viziosa,  mentre  è  sola- 
mente puzzolente  !  Roba  da  operai  e  da 
soldati,  da  Jaquemin  Lampourde,  nel 
Capitan  Fracassa  del  Gauthier,  che  di- 
vide la  giornata  e  la  sera  fra  il  vino  e 
!a    pipa    rimpinzata    di    petutnl 

Chi  volesse  riabilitarla  un  po',  la  pi- 
pa... ricordi  che  una  sera,  a  Marly,  es- 
sendo il  Delfino  di  Francia  entrato  al- 
l'improvviso nella  camera  delle  princi- 
pesse, le  trovò  che  fumavano  la  pipa... 
per  provare. 
•  E  il  generale  Lasalle  che  montò  alla 
g-loriosa  carica  colla  pipa  in  bocca?  E 
il  generale  Moreau  che  si  fa  accendere 
la  fida  pipa  prima  che  gli  si  amputino 
le    due   coscie? 

Nell'inventario  di  Richelieu  si  tro- 
varono delle  pipe  per  i co  odo  lire,  e  la 
collezione  di  pipe  del  re  del  Wurtem- 
bcrg  e  quella  del  principe  di  Bismarck 
dimostrano  che  non  sono  cose  da  gettare 
nell 'immondezza  jo. 

I  veleni  della  pipa  sono  molti  e  no- 
cevolissimi. 

La  nicotina  che  si  trova  nel  tabacco 
è  «velenosa  fra  i  veleni»  narcotici.  Il 
Berzelius  uccise  un  cane  con  una  sola 
gocciola  di  quest'alcaloide. 

Ma  nel  fumo  di  tabacco,  nel  sugo  di 
pipa,  la  nicotina  si  trova  in  quantità 
tenuissime.  Questa  nicotina  invece  di- 
stilla in  parte  nel  sigaro  e  viene  così 
avvicinandosi  all'estremità  fredda.  Per- 
ciò i  mozziconi  dei  sigari  lunghi,  la 
sccttente,  la  brovolente,  cerne  dicono  a 
Venezia,  diventano  per  gli  amatori  del 
genere  delle  cicche  non  plus  ultra. 

I  veleni  del  fumo  della  pipa  ci  inse- 
gneranno di  non  fumar  troppo  per  non 
subire  danno  al  cuore  ed  al  cervello; 
ma  noi  non  faremo  nostri  i  ragionamen- 
ti stiracchiati  di  tutte  le  leghe  e  le  as- 
sociazioni contro  l'uso  del  tabacco  e  non 
consiglieremo  a  gente  abituata  al  fumo 
del  tabacco,  in  cui  trova  suo  benessere  e 
senza  <ii  cui  non  digerisce  bene;  non 
consiglieremo  a  gente  nata  di  padri  e 
discendente  da  avoli  e  bisavoli  fumatori 
di  abolir»  la  pipa  sotto  pena  di  cento 
ed   una   malattia. 

(^Sugo).  Abbastanza  frequenti  furono 
gli  avvelenamenti  prodotti  dall'ingestio- 
ne del   sugo   delle  pipe. 

II  Redi  aveva  ucciso  in  cinque  minuti 
una  vipera  con  una  inoculazione  di  filo 
intinto    in    questo    liquido    pestifero. 

11^  Landerer  a  sua  volta  ci  dice  che 
nell'Oriente  si  verificarono  numerosi  ca- 
si di  avvelenamento  per  la  pelle,  quan- 
do  il   sugo   di   pipa  veniva  adoperato   da 


quelle  medichesse,  di  cui  Pierre  Loti  ci 
descrive  un  esemplare,  nella  cifra  delle 
malattie    della    pelle. 

PIPA  BLANCHARD.  Il  fumo  deve 
passare  attraverso  ad  una  spugna  imbi- 
bita di  acido  citrico,  che  forma  del  ci- 
trato   di    nicotina. 

PIPA  SENZA  FUOCO.  {Gioco).  Si  ver- 
sa in  tondo  alla  pipa  una  stilla  di  aci- 
do cloridrico  e  si  bagna  l'apertura  con 
ammoniaca.  Soffiando  esce  un  fumo  bian- 
co di  cloruro  d'ammonio.  Ricordarsi  di 
non  aspirare. 

PIPE  A  CONDENSAZIONE.  Hanno 
un  serbatoio  inferiore  nel  quale  si  con- 
densano in  parte  i  velenosissimi  prodotti 
del  fumo. 

PIPE  DI  CARBONE.  Fatte  di  polvere 
di  coke  impastata,  sono  assorbenti  ;  ma 
col    tempo    diventano    fetidissime 

PIPE  DI  GESSO.  Non  sono  fatte  di 
gesso,  ma  di  argilla  bianca:  la  cosi- 
detta  terra  bianca  da   pipe. 

PIPE  DI  PORCELLANA.  Quelle  di 
porcellana  sono  le  più  dannose.  Le  mi- 
gliori sono  quelle  che  separano  il  sugo 
distillato,    denso   di    veleni 

PIPE  DI  SCHIUMA.  V.  ^chinina  di 
mare. 

{Anneri  mento).     Il    segreto    di    culotier 
una   pipa  con   garbo   consis-te   nel    fumare 
sinché    sia    consumato    tutto    il     tabacco.     ^^ 
Così    il    sugo    nero   che    distilla   si    racco-    [5 
glie  nella  parte  più  bassa.   Per  farle  an-    1^ 
nerire    artificialmente    si    può    adoperare 
un    po'  di    nitrato    d'argento    sciolto   nel- 
l'acqua. 

{Falsificazioni).  "La.  schiuma  falsa  è 
generalmente  ottenuta  con  una  pasta  di 
gesso  e  di  colla.  Si  riconosce  alla  mag- 
giore durezza  ed  al  maggior  peso  spe- 
cifico. 

{Lucidatura).  Si  faccia  sciogliere  un 
po'  di  ottima  cera  bianca  nell'essenza  di 
terebentina  :  si  bagni  un  pezzo  di  panno 
in  questo  liquido  e  si  freghi  a  lungo  la 
pipa.  Presto  riacquisterà  la  superficie 
lucente. 

{Mastice).  Colla  di  pesce  rammollita 
nell'acqua  con  un  poco  di  alcool,  parti 
8;  galbano,  i;  gomma  ammoniaca,  i;  al- 
cool,   4.    Si    applica   a   caldo. 

Questa  colla  serve  specialmente  per 
gli    oggetti    d'ambra. 

PIPE    DI    VIOLA.    V.    Acacia. 

PIPE  IGIENICHE.  Ve  ne  ha  di  dif- 
ferenti sistemi,  molti  dei  quali  inventati 
dal  Pizetski,  tutti  diretti  a  ridurre  il 
passaggio    degli    alcaloidi    nel    fumo. 

Una  di  queste  pipe  è  rivestita  inter- 
namente di   platino  poroso. 

PIPISTRELLI.  {Pregiudizi).  Questi  a- 
nimali  nutronsi  di  insetti  che  abboccano 
nel  volo:  possono  quindi  essere  utili, 
specialmente  per  la  distruzione  delle 
zanzare.   La  persecuzione   di  cui  sono  og- 
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getto  dipende  dalla  loro  bruttezza,  dai 
costumi  notturni,  dal  loro  preferire  i 
luoghi  inabitati,  dal  fetore  del  loro  cor- 
po, dall'essere  spesso  coperti  di  paras- 
siti. 

PIRALE  DELLA  VITE.  V.  Farfalle 
nocive. 

PIRETRO.  V.  Insetticidi,  Mosca,  Z, 
zare. 

PIRITE.  Minerale  di  aspetto  dorate, 
composto  di  ferro  e  di  zolfo.  Non  serve 
all'estrazione  del  ferro;  si  usa  invece 
per  ricavarne  zolfo  e  per  fabbricare  l'a- 
cido solforico.  I  bei  cristalli  di  pirite 
servono  come  eleganti   premicarte. 

PIROCATECHINA.  V.  Fotografia 
{Rivelatori). 

PIROCONOFOBI.  Non  devono  essere 
accesi  sopra  una  tavola  di  marmo,  ma 
sempre   in   un   piattello.   V.   Zanzare. 

PIROPO.    V.    Gemme. 

PIROSSILINA.   V.   Celluloide. 

PIROTECNICA  DA  DILETTANTE. 
I  razzi  si  fanno  di  rotoli  di  carta  ro- 
busta e  bagnata  che  si 
stringono  con  lo  spago  ai 
due  capi,  lasciando  al- 
l' estremità  inferiore  un 
passaggio  per  l'esca.  Si 
riempiono  di  polverina 
e  si  incolla  la  bacchetta 
che  ne  guida  l'ascesa. 
Con  dei  razzi  disposti 
alla  circonferenza  di  u- 
na  ruota  leggera  si  fan- 
no le  ruote  o  soli.  Le 
Pastiglie  sono  fatte  da 
Un  semplice  rotolo  di 
polverino  avvolto  alla 
circonferenza  di  un'ani- 
ma di  bottone  e  fissato 
con  ceralacca  appena 
calda. 


Pastiglia   pirotecnica. 


Razzo. 


{Razzi  giapponesi').  Curioso  trastullo, 
assolutamente  innocuo.  Il  Denisse  inse- 
gna il  modo  di  prepararli.  Si  pestano  in 
un   mortaio,  con  precauzione  : 


58  partì 
39       » 


parti 


Salnitro 

Zolfo 

Nero  fumo 

Polvere  da  mina    28 
In  altro  mortaio  : 

Carbone  leggero         8 

Carbone  di  quercia  8 
Si    mescolano    le    due    polveri    e    se    ne 
avvolge  mezzo  gramma  in  un   rotolino  di 
carta. 

PISCICOLTURA.    Data  la  grande  fe- 
condità   dei    pesci,    questa    industria   cer- 
ca di   raccogliere  le  uova  feconde,  di  al- 
levare  i    pesciolini    od   avannotti,    che   ne 
nascono,    mettendoli    in   libertà   solamente 
allorché    hanno    un    certo    sviluppo.    Non 
si   può   pretendere  grandi    risultati   dalla 
piscicoltura  per  varie  cause,   fra  le  quali' 
le  arginature  che  si  vanno  facendo  ai  fiu- 
mi, l'estendersi  dell'irrigazione  e  le  stes- 
se  industrie  che   inquinano   le  acque  coi 
loro    prodotti.    V.    Ovuli. 
PI  SCI  DIA.    V.    ipnotici. 
PISELLI.    {Alimentazione).    I     piselli 
erano  già  coltivati  nei   tempi  preistorici. 


Parenchima  di  pizcllo. 

(/  grani   grossi   sono   di   nniido^    i   piccoli 

di  albumina). 


Contengono  58  per  cento  d'amido,  destri- 
na e  zucchero  e  23  per  cento  di  albuiiu- 
noidi   (legumina). 

I  piselli  secchi  senza  la  buccia  sono 
più    digeribili. 

{Bruco  del  pisello).  Curiosissime  sono 
le  ricerche  del  Fabre  sull'insettuccio  co- 
leoctero  che  si  trova  nei  piselli  allo  stato 
di  larva.  Le  madri  depongono  le  uova 
sopra  l'ovario  dei  fiori  :  Le  piccole  larve 
si  fanno  un  passaggio,  penetrano  ne.gli 
ovoli  ed  tma  riesce  al  centro,  mentre  le 
altre  muoiono.  L'insetto  ingrossa  e  man- 
tiene un'apertura  circolare,  chiusa  dalla 
buccia  :  una  specie  di  finestrina.  Quandi 
es^ce  distacca  questo  diaframma  in  fornia 
di   un  perfetto  circoletto. 

PISSIDE.    V.    Frutti   seccia. 

PISTACCIO.  Seme  della  Pistacia  ve- 
ra, di  color  verde,  usato  nella  cucina 
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e  nella  confetteria.  Proviene  specialmen- 
te dalla  Sicilia. 

PISTOLE.  {Specie).  Si  dividono  in  pi- 
stole da  tiro,  da  combattimento  e  da  sala. 

Le  pistole  da  tiro  si  caricano  àncora 
'lilla  bocca.  «  On  y  est  habitué,  on  le 
connait  bien,  aussi  ne  les  dé]aisse-t-on 
pas  encore  »  scrive  il  Galand,  grande  co- 
struttore francese  di  ogni  genere  di  armi. 

È  probabile  che  la  pistola  da  duello^ 
arma  rustica  ma  m^lto  precisa,  continue. 


Pistola    a    ripetizione. 

rà  ad  essere  di  questo  tipo...  finche  dure- 
rà il  duello. 

Per  la  difesa  si  preferiscono  le  pisto- 
le a  retrocarica  come  le  pistole  Tranter 
e  la  Remingtcn. 

Il  revolver  ad  estrattore  è  invenzione 
ingegnosissima  del  Galand  (1868).  Allo 
stesso  fabbricante  spetta  l'onore  di  aver 
creato  il  revolver  che  si  smonta  senza  bi- 
sogno di  strumenti,  modello  che  fu  poi 
imitato  da  molti  dei  cosi  detti  perfezio- 
natori. 

I  revolver  americani  sono  generalmente 
dei  tipi  Smith-Wesson  e  di  Colt. 

I  piccoli  revolver  si  fanno  oggi  con 
^'■'■ande  precisione,  come  il  velo-dog  ed  il 

■'--tue   di   Galand. 

PISTOLE  A  RIPETIZIONE.  La  vec- 
liiia  pistola  il  cui  nome  vuoisi  derivi  da 
Pistoia  è  ormai  abbandonata  come  arma 
di  difesa  e  sostituita  dalla  pistola  a 
ripetizione,  con  un  certo  numero  di  ca- 
riche contenute  nel  calcio,  le  quali  ven- 
gono automaticamente  a  collocarsi  nella 
canna. 

La  vera  pistola  è  riservata  al  duello, 
voce  che  non  deve  trovar  posto  in  un  di- 
zionario della  pratica  d|ella  vita,  la 
quale  sopratutto  deve  essere  lieta  ed 
onesta. 

PISTOLE  DA  SALA.  Sono  un  grazio- 
so divertimento  che  abitua  a  poco  a  po- 
co, seHhene  con  poca  soddisfazione  dei 
vicini,  la  mano  e  l'occhio  dei  ragazzi  al 
tiro  a  segno  che  oggidì  è  raccomandato 
perfino  da.gli  educatori,  che  una  volta 
raccomandavano  solamente  di  studiar  la 
grammatica    e    di    stare    fermi. 


Non  dovranno  tuttavia  essere  molto 
adoperate  nell'interno  delle  case,  ma 
piuttosto    all'aria    aperta. 

La  materia  esplodente  delle  cartuccic. 
che  fa  poco  rumore,  è  infatti  del  ful- 
minato di  mercurio.  I  prodotti  mercu- 
riali si  spandono  nell'aria  delle  camere^ 
sono  introdotti  nei  polmoni  e  possono 
così  procurare  tutti  quei  disturbi  idrar- 
girici che  mettono  una  esagerata  ma  sa- 
lutare   paura   a    molte    persone    prudenti. 

In  Francia  si  ebbero  a  notare  già  al- 
cuni casi  di  avvelenamento  negli  uomini 
addetti  ai  bersagli  popolari  in  cui  si 
adoperano    cartuccie    simili. 

PITIRIASI.  Malatta  della  pelle  ac- 
compagnata   da    desquamazione. 

PITTURA  AD  OLIO.  {.Imitazione). 
La  già  tanto  decantata  imitazione  del 
Pereira  è  una  semplice  pittura  a  tem- 
pera, con  colori  minerali  resistenti  al 
tempo  ed  all'aria  la  quale  contiene  sem- 
pre del  solfuro  d'idrogeno  che  annerisce 
la  biacca.  Inoltre  questa  pittura  resi- 
sterebbe anche  meglio  della  pittura  al- 
l'olio all'azione  del  caldo  e  freddo,  che 
riduce    in   croste   anche   i    capolavori. 

Dopo  che  si  è  dipinto  a  tempera  sulla 
tela,  si  applica  una  vernice  alla  resina 
che  imbibisce  la  pittura,  la  consolida  e 
le  dà  l'apparenza  dei  quadri  ad  olio. 
Come  si  vede  sarebbe  una  vera  rivolu- 
zione   nell'arte. 

PITTURA  AD  OLIO.  {Tela).  Dopo 
aver  collocato  il  telaio  orizzontalmente, 
si  applica  con  una  lunga  spatola  di  le- 
gno uno  strato  di  colla  di  guanto  bat- 
tuta alla  consistenza  di  poltiglia,  ado- 
perando in  modo  che  non  resti  più  di 
colla  di  quanto  è  necessario  per  imbi- 
bire la  tela  senza  passare  dall'altra  par- 
te. Quando  la  colla  è  secca  si  fa  una 
biiona  impomiciatura  in  tutte  le  direzio- 
ni per  ripiegare  e  distruggere  i  filamen- 
ti   della   tela. 

Si  applica  quindi  una  mano  di  bruno 
rosso  con  litargirio  all'olio  di  noce,  e 
si  distende  questo  colore  con  un'altra 
spatola. 

Si    passa    una    seconda    impomiciatu:a. 

Finalmente  «  si  dà  una  mano  di  petit 
gris  fatto  di  biacca  e  di  nero  di  car- 
bone macinato  finissimo  e  preparato  al- 
l'olio di  lino  e  di  noce  in  parti  uguali. 
Questo  colore  si  applica  col  pennello 
leggermente;  se  ne  dà  il  meno  che  si 
può  perchè  la  tela  non  si. rompa  facil- 
mente e  perchè  i  colori  si  conservino  me- 
glio ». 

PITTURA  SUI  MURI  UMIDI.  Si  ag. 
giunga  alla  colla  del  bicromato  di  po- 
tassio. 

PITTURA  SUL  VETRO.  I  colori  si 
stemperano  con  un  liquido  fatto  di  : 
acqua,  gr.  50;  gomma  arabica,  40;  fiele 
di  bue,   io;   glicerirra,  5. 

{Pittura  per  tintura).  Consiste  nell'ape 
plicare  sul  vetro  certe  paste  che  colla 
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Cottur'a  ocmunicano  al  vetro  una  speciale 
coloi-azione,  senza  che  la  tinta  si  allarghi 
con  l'effetto  di  una  macchia  d'olio  sulla 
carta. 

Si  fac<;ia  un  miscuglio  di  colcotar,  di 
terra  di  pipa,  di  terra  di  Sienn  e  di 
;loruro  d'argento.  Questo  miscuglio  vie- 
ne applicato  sulle  parti  che  si  vogliono 
colorire  in  giallo.  Si  fa  cuocere  a  fuoco 
non  troppo  intenso  ed  il  vetro  rimane 
tinto  di  giallo.  Non  tutte  le  qualità  di 
vetro    riescono    Ugualmente    bene. 

Applicando  un  miscuglio  di  solfato  di 
rame  con  creta  o  con  gesso  si  ottiene  li- 
na colorazione  rossa  imperfetta,  che 
passa  al  piii  bel  rubino  con  una  secon- 
da cottura.  Tingendo  in  giallo,  con  que- 
sto metodo,  i  vetri  azzurri,  si  ottengono 
le    gradazioni    del    verde. 

La  trasparenza  di  questi  vetri  tifiti 
non  è  perfettissima;  ma  ad  jut  dilettan- 
te consiglieremo  questo  processo,  prima 
che  si  avvii  all'arte  di  Frate  Teofilo  e 
del     Bertini. 

Non  si  incomincia  dai  vetri  dipinti 
della  basilica  di  Wcstminster,  fatica  del 
Poynters  !  In  ogni  lavoro  conviene  co- 
minciare dalle  cose  semplici;  ogni  arte 
ha    il    suo    abecedario. 

La  pittura  sul  vetro  è  una  delle  arti 
più  irte  di  difficoltà  pratiche:  una  vera 
specialità  che  riesce  appena  ad  imi- 
tare   i    vetri    medievali. 

PIUMACCIO.  Il  cuscino  di  piume  per 
ricoprire  i  piedi  durante  la  notte  è  un 
ottimo  modo  di  tenerli  caldi.  V.  leggie- 
ro, come  peso  specifico,  da  non  sentir'o 
Quasi  sui  piedi,  e  pessimo  conduttore 
del    calore. 

Il  piumaccio  potrà  essere  fatto  di 
penne  di  gallina,  ma  in  questo  caso  sa- 
rà buon  consiglio  di  tagliare  le  barbe 
delle  penne,  gettando  via  l'asticciuola  o 
calamo,  che  sarebbe  un  peso  affatto  inu- 
tile. 

E  bene  poi  che  sappiano  tutti  che  le 
penne  dei  gallinacei  possono  essere  una 
sorgente  non  disprezzabile  di  guadagni, 
se  si  vorrà  aver  la  pazienza  di  tagliare 
le  sole  barbe  delle  penne  e  metterle  in 
serbo.  Un  pollo  mediocre  dà  in  media 
50  gr.  di  queste  barbe,  e  nella  Francia 
vi  sono  degli  industriali  che  le  pngano 
venti    lire  al   chilogrammo. 

Di  queste  barbe  si  fanno  dei  tessuti 
caldissimi  per  la  gente  soggetta  ai  reu- 
matismi. 

I  piumacci  migliori  sono  fatti  colle 
penne  àtWeider  {Anas  mollissima)  che 
nidifica  nell'Islanda.  Questi  uccelli,  ar- 
rivano in  primavera,  nidificano  e  dopo 
vanno  sopra  gli  scogli  oppure  emigra- 
no   fino   all'Olanda. 

Sono  i  benvenuti  per  i  contadini  o  bon- 
ii  dell'Islanda  perchè  portano  una  ve- 
ra ricchezza  in  quel   paese. 

Arrivati,   preparano   il   nido,   strappan- 


dosi le  migliori  penne  col  becco,  e  quin- 
di vi  depongono  le  uova;  ma  arrivano 
gli  islandesi  e  rubano  loro  il  nido  e  le 
uova,  che  sono  saporitissime.  L'uccello 
fa  un  secondo  nido  ed  una  seconda  de- 
posizione di  uova,  ma  anche  questi  gli 
sono  rubati.  Solamente  gli  si  lascia  il 
terzo  nido,  non  senza  portar  via  siste- 
maticamente un  po'  di  piume  e  qual- 
che  uovo. 

E  meraviglia  che  gli  eiders  non  ab- 
biano abbandonato  quei  luoghi,  benché 
là  sia  condannato  chi  spari  un  colpo 
di  fucile  e  le  navi  salutino  il  porto  ab- 
bassando   solamente    la    bandiera. 

La  piuma  di  eider  si  trova  in  com- 
mercio in  piccoli  sacchetti  di  tela,  com- 
pressa con  gran  forza.  Se  ne  trovano  due 
qualità:  il  Vhang-dumn  che  contiene  de- 
gli avanzi  di  alghe  e  che  perciò  è  sem- 
pre un  po'  umida  ed  il  gross-dicDui,  pri- 
va di   alghe,   che  è   la  migliore. 

PIUME.  Mutano  i  gusti  coi  tempi  :  la 
moda  ha  i  suoi  cambiamenti  isterici,  le 
sue  aberrazioni  ed  il  suo  lento  progresso 
verso  l'ideale  del  bello;  ma  in  ogni  tem- 
po trionfa  la  vaga  piuma  degli  uccelli, 
dai  colori  vividi,  dai  riflessi  metallici, 
dalle  iridescenze  policromiche,  del  lam- 
po del   raso  e  del  metallo. 

Gli  antichi  messicani  erano  abilissimi 
artisti  nel  fare  colla  piuma  musaici  e 
ricami.  Adoperavano  le  piume  come  co- 
lori, appiccicandone  le  barbe  sopra  la 
stoffa. 

Oggi  quest'arte  è  quai  perduta.  Ap- 
pena le  Orsoline  di  .Soledad.  vicino  a 
San  Salvador  continuano  a  fare  dei  qua- 
dretti di  piume  che  sono  ricercati  dai 
collezionisti.  Non  bastando  le  piume  che 
portano  loro  i  cacciatori,  allevano  in 
gabbia  i  più  belli  augelletti,  li  curano 
con  amore  ed  a  tempo  opportuno  li  spen- 
nacchiano. E  crudele?  Uno  scrittore  ci 
dice  che  ancli^  la  crudeltà  ha  i  suoi 
temperamenti  e  quando  i  poveri  uccelli 
ebbero  tagliate  le  piume  più  belle  quelle 
suqre  li  rivestono  di  stoffa  e  fanno  loro 
un  paltoncino,  li  avvolgono  «  de  coquets 
carapagons  d'ctoife  pour  les  preserver  des 
refroidisse.nents.  »  Cosi,  vestiti  coll'uni- 
forme,  crescono  le  nuove  penne  e  si  a 
spetta  il  tempo  di  tagliarle  un'altra  voltri. 

Per  l'uomo  selvaggio  la  penna  acqui- 
sta spesso  un  grande  valore.  Le  penne  di 
aquila  sono  preziose  per  i  Pelle-Rossa,  e 
non  comprerete  facilmente  una  di  que- 
ste penne  destinate  a  ricordare  le  azioni 
valorose. 

P-ennacchi  e  piume  hanno  ancora  il  lo- 
ro significato  negli  eserciti,  e  se  presso 
gli  indiani  solamente  un  guerriero  cele- 
bre, un  eroe,  può  portare  la  corona  di 
panno  rosso  adorna  di  penne  d'aquila, 
il  nobile  guerriero  del  medio  evo  riser 
vera  il  pennacchio  di  penne  di  gallo  pel 
suo  cimiero. 

I   più  eleganti   vi  aggiungeranno  anche 
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dei  nodi  di  nastro...  e  gli  etimologisti 
troveranno  l'origine  del  nome  di  coc- 
carda  nel    ciuffo   di    penne   di   gallo. 

Le  penne  più  preziose  si  trovano  su  due 
uccelli  molto  rari  delle  isole  di  Hawai 
L'Ivi  e  l'Oo  hanno  delle  piume  che  an- 
che quei  popoli  ammirano  e  pagano  più 
che  le  gemme.  Raccolte  con  pazienza  ne 
fanno  dei  manti  regali.  Nel  1874,  Don 
Fedro,  allora  imperatore  del  Brasile, 
pagò  uno  di  questi  manti  30  mila  lire; 
all'Esposizione  di  Filadelfia  splendeva 
al  sole  un  manto  simile  che  era  in  ven- 
dita per  cinque  milioni.  La  domanda  era 
un  po'  esagerata  anche  per  un  manto  re- 
gale, e  quegli  industriali  dalle  pretese 
superiori  a  quelle  di  tutti  i  Worms 
d'Europa  riportarono  alle  loro  isole  il 
meraviglioso  mantello. 

La  bellezza  delle  piume  degli  uccelli 
si    spiega    colle    leggi    naturali. 

Gli  uccelli  sono  artisti  :  nelle  melodie 
del  canto  come  nell'architettura  dei  ni- 
di sentono  il  bello.  Hanno  delle  estasi, 
come  notava  il  Mantegazza  nell'usigno- 
lo, e,  come  il  Beccari  osservava  negli  uc- 
celli del  paradiso  del  Sudan;  talora  si 
fanno  dei  giardini,  delle  collezioni  di 
cose  lucenti  e  belle.  Sono  tanto  artisti 
che  rubano  anche  le  cose  che  loro  piac- 
ciono... e  li  scuseremo  pensando  che  ru- 
bano perchè  non  possono  comprare.  Così 
la  moralità  è  salva,   per  gli   uccelli. 

Ora  la  scelta  del  bello  è  una  causa  del 
perfezionamento  della  specie.  Dai  belli 
nascono  figli  più  graziosi,  e  così  in  cer- 
ti uccelli  si  poterono  (orribile  verbo)  se- 
lezioiiare  delle  specie  magnifiche  come 
nei  pappagalli,  nei  fagiani,  negli  uccel- 
li di  paradiso,  nei  bcngalini,  nei  pavo- 
ni, negli  uccelli  mosca. 
\^  I  riflessi  mutevoli,  il  changeaut,  il 
Wiarezzato,  i  riflessi  metallici  delle  pen- 
ne e  delle  piume  sono  prodotti' dalla  su- 
perficie che  hanno  tutta  rigata. 
■  La  penna  dorata  del  pavone,  guarda- 
la col  microscopio,  perde  il  suo  riflesso. 
%  una  bellezza   di   superficie. 

Le  nostre  modiste,  non  soddisfatte  da 
hatura,  fabbricano  gli  uccelli  di  faiita- 
jsia,  associazioni  di  penne  di  differenti 
uccelli  tinte  colle  aniline,  spruzzate  di 
pagliuzze  metalliche,  di  polveri  iride- 
scenti :  ma  l'arte  non  vinse  la  natura 
in  questi  lavori  che  talora  sono  graziosi 
assai. 

Chi  volesse  parlare  delle  penne  orna- 
mentali dovrebbe  semplicemente  scriver- 
ne  un   trattato   d'ornitologia. 

Dalle  penne  di  airone  che  servono  a 
fare  i  bianchi  ventagli  a  quelle  dei  tac- 
chino selvatico  d'America,  con  cui  si 
imita  il  marabù;  da  quelle  della  rondi- 
ne a  quelle  dei  pappagalli,  l'arte  del- 
l'adornamento tutte  le  raccoglie. 
i  PIUME  DI  STRUZZO  ilmbiamln- 
[mento).  V.  Actjna  ossigenala,  Struzzo. 
PIUME   E   PENNE.   V.   Amazzone,  Ar- 


go, Bengalini,  Cacaioa,  Dociinaste,  Et-ó 
irice,  Efiinaco,  Estrelda,  Eiitossero,  Fa- 
giano,  Grlhe,  Lofnrnis,  Pa-pf agallo,  Paf 
fagallo  ondulato.  Paradisee,  Uccello  di 
i^aradiso,   Pavone,   ecc 

PIVIERE  TORTOLINO  {Charadriu: 
morinellus').  Lombardo  :  Pivelin.  Pie- 
montese :  Pive  d'està.  Genovese:  testo- 
noto  du  l'oeggio  grosso.  Siciliano  :  sbi- 
vireddu  testagrossa.  Sardo  :  zurullii; 
conca   de  molenti. 

PIZZUTELLO.  Uva  da  tavola  con  a- 
cini  molto  lunghi,  ricurvi  e  sodi,  di  co 
lore  verdognolo  che  si  mette  anche  ir 
conserva  nello  spirito.  Ne  esiste  anche 
una  varietà  nera. 

PLACCHE  DEL  PEYER.  Sono  cavità 
contenenti  un  tessuto  connettivo  spugno- 
so imbibito  di  un  liquido  ricco  di  cor- 
puscoli bianchi  {Linfa).  Si  trovano  nel 
tratto  inferiore  dell'intestino  tenue,  nel 
cieco   e    nel   colon. 

PLATICERIO.    V.    Felci. 

PL.ASM.'\.  ÌÈ  la  parte  liquida  del  san- 
gue contenuto  nei  suoi  vasi,  dalla  quale 
si  separa  la  fibrina  quando  il  sangue 
viene  in  contatto  di  altri  corpi.  iÈ  una 
soluzione  di  sostanze  utili  e  di  altre  inu- 
tili o  nocive,  le  quali  ne  vengono  di  con- 
tinuo eliminate. 

PLASMON.  ÌÈ  l'albumina  del  latte  sec- 
ca e  ridotta  in  polvere  che  contiene  il 
78  per  cento  di  proteidi  ed  offre  amiche 
il  vantaggio  di  non  dare  all'organismo 
le  tossine,  i  veleni  che  si  assorbono  con 
l'alimentazione  carnea,  per  cui  certi  ma- 
lati devono  esser  ridotti  alla  dieta  lat- 
tea   esclusiva. 

ìE  un  ricostituente  del  valore  alimenta- 
re quattro  volte  maggiore  di  quello  della 
carne,  destinate  a  sopperire  alla  defi- 
cienza che  certe  persone  trovano  di  al- 
buminoidi  anche  nella  carne  di  macello, 
che  contiene  solamente   il   28   per  cento. 

PLASTICITÀ.  {Pasta  Sorel).  ÌÈ  una 
vecchia  invenzione,  che  può  servire  a 
qualche  dilettante  artista.  Si  ottiene  me- 
scolando una  parte  di  amido  con  tre 
parti  di  cloruro  di  zinco.  Si  indurisce 
lentamente  e  rimane  pellucida.  Per  a- 
verla  opaca  si  aggiunge  dell'ossido  di 
zinco  succedanei... 

Le  proporzioni  migliori  sarebbero:  ac- 
qua, io-,8o  parti;  ossido  di  zinco,  53,15; 
polvere  di  vetro,  16,56;  cJoruro  di  zinco 
19,49. 

Ha  il  difetto  di  indurire  troppo  pre- 
sto, ma  se  ne  potrà  ritardare  la  prc^a 
aggiungendo  un  poco  di  borace  :  un  cin- 
quantesimo del   peso  del  cloruro  di  zinco 

La  durezza  che  acquista  questa  compo- 
sizione è  paragonabile  a  quella  del  mar- 
mo. 

Per  dare  una  regola  più  semplice  si 
adoperino  una  parte  di  polvere  di  vetro, 
tre  parti  di  ossido  di  zinco,  50  parti 
di  cloruro  di  zinco  ed  una  parte  di  bo- 
race. 
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Troppi    dettagli? 

Bacone  scrisse  che  «se  i  libri  entras- 
sero nei  più  minuti  dettagli  si  potrebbe 
quasi    fare    a    meno    dell'esperienza». 

PLASTILINA.  Ne  esistono  parecchie 
marcite.  Talora  è  argilla  intrisa  nell'a- 
cido oleico.  Una  qualità  contiene  zolfo, 
grafite,    acido    borico    e    glicerina. 

PLATANO.  (Jgiene).  Benché  abbia  a- 
vuto  le  simpatie  di  Serse,  il  platano  non 
è  ben  visto  dagli  igienisti  i  (^uali  lo  ac- 
:usano  di  produrre  una  polvere  di  pe- 
luzzi  irritanti,  che  possono  infiammare 
jli  occhi. 

Per  le  insistenze  degli  igienisti  venne- 
ro in  qualche  città  inesorabilmente  sacri- 
ficati viai'i  ombrosissimi.  Ora  si  è  veri- 
ficato che  sotto  la  scorza  il  platano  ospi- 
ta un  piccolo  acaro,  il  Teiranycfius  te- 
lanius  che  nella  primavera  va  sulle  fo- 
glie delle  fragole,  dei  fagiuoli  e  di  al 
tre    piante    coltivate. 

Ma  non  basta.  Il  tetranico,  in  mancan- 
za di  piante  adatte,  si  adatta  lui  a  farsi 
la  vita  comoda  di  parassita  dell'uomo 
sulla  cui  pelle  trova  ricetto,  procurando 
all'ospite  incomodi  facili  ad  immagi- 
narsi. 

PLATINO.  Questo  metallo  è  poco  ab- 
bondante... mentre  appena  venne  scoperto 
alla  Piata,  gli  spagnuoli  ne  proibirono 
la  ricerca  per  il  timore  che  facesse 
troppo  deprezzare  l'argento!  Si  usa  oggi 
in  fotografia,  perchè  le  platinopie  sono 
più  resistenti  delle  comuni  fotografie  ai 
composti  d'argento  ed  è  di  nuovo  in  voga 
per  montature  di  gemme. 

{Nero).  Il  nero  di  platino  è  polvere  del 
metallo  ottenuta  per  via  chimica.  Vedi 
Ossido  di  carbonio. 

{Prezzo).  È  un  metallo  che  si  presta 
ai  trust.  Vale  in  media  lire  4,75  al 
grarama. 

{Specchi  a  platinatura).  Il  platino  co- 
sta assai;  ma  lo  strato  è  tanto  sottile 
che  lascia  passare  la  luce.  Così  vi  è  po- 
chissimo   metallo. 

Il  metodo  di  platinatura  è  semplicis- 
simo. 

Si  fa  un  miscuglio  di  bicloruro  di  pla- 
tino con  essenza  di  lavanda  che  si  ap- 
plica con  un  pennello.  Quindi  si  riscal- 
da il  vetro  nel  forno  ed  il  platino  me- 
tallico  si   depone. 

Con  simile  metodo  si  possono  decorare, 
■platinare  oggetti  di  metallo  e  ceramiche. 

I  fregi  di  platino,  sul  fondo  delia  ver- 
nice nera  delle  stoviglie  comuni,  sono 
di    un    effetto    grazioso. 

Raccomandiamo  questo  consiglio  ai  di- 
lettanti di  ceramica,  che  potranno  ave- 
re così  dei  discreti  lavori  a  buon  mer- 
cato. 

II  platino  ha  il  vantaggio  di  non  al- 
terarsi   al    contatto   dell'aria. 

{Spugna).  La  spugna  di  platino  è  pla- 
tino   poroso   che    assorbe    l'idrogeno  e    lo 
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riscalda    al    punto    da    accenderlo.     Ve- 
di  Accendiluine. 

PLESSI.    V.   Kervi  spinali. 

PLEURE.  V.  Polmoni. 

PNEUMATICA.  {Aria  compressa).  Si 
inventarono  dei  campanelli  ad  aria  com- 
pressa {campanelli  pneumatici)  fatti  da 
piccoli  tubi  di  piombo  che  ad  un'estre- 
mità mettevano  in  movimento  una  sone- 
ria mentre  dall'altra  si  comprimeva  l'a- 
ria con  una  pera  di  gomma.  Questo  si- 
stema di  campanelli  non  attecchì  per  la 
concorrenza  dei  campanelli  elettrici. 

Gli  orologi  pneumatici  costituiscono 
un'applicazione  simile.  Un  sistema  di 
canali  invia  l'aria  compressa  a  tutti  gli 
orologi  dipendenti.  Nella  stazione  cen- 
trale una  tromba  mantiene  l'aria  sempre 
alla  stessa  pressione  in  un  grande  reci- 
piente da  cui  parte  il  tubo  prijicipale. 
Un  orologio  di  precisione  ad  ogni  mi- 
nuto secondo  apre  il  passaggio  all'aria 
che  viene  insufflata  in  tutto  il  sistema  di 
tubi.  L'aria  arrivando  ad  ogni  orologio 
dilata  un  piccolo  soffietto,  che  mette  in 
azione  tutto  il  congegno  facendo  muover 
gli    indici. 

Si  inventarono  pure  apparecchi  a  pres- 
sione d'aria  per  aprire  le  porte  a  di- 
stanza. 

Si  usa  ora  l'aria  compressa  invece  del 
fiato  in  molte  vetrerie,  evitando  così  la 
fatica  della  respirazione,  la  deformazio- 
ne delle  guancie  e  la  trasmissione  delle 
malattie  infettive.  Si  ricorre  pure  al- 
l'aria compressa  nella  fabbricazione  dei 
grossi  vasi  di  porcellana,  onde  far  rima- 
nere aderente  alla  forma  lo  «^traterello 
di    pasta   ceramica   finché   sia   asciutta. 

{Miniere).  Nell'estrazione  del  jarbon 
fossile  si  incomincia  ad  usare  l'aria  com- 
pressa per  sollevare  i  cassoni  pieni  di 
carbone,  con  maggior  sicurezza  e  -api- 
dità  ed  anche  con  vantaggio  per  la  ven- 
tilazione   della    miniera. 

{Perforatrici).  L'aria  compressa  venne 
spesso  adoperata  per  mettere  in  azione  : 
le  macchine  perforatrici,  che  fanno  rapi-  ' 
damente  i  fori  per  le  mine.  Così  si  fece, 
per  es.  nel  traforo  del  Gottardo.  Dopc  • 
lo  scoppio  delle  mine  l'aria  compressa 
esporta    i    prodotti    irrespirabili. 

{Locomotive  ad  aria  compressa).  Fun- 
zionano come  le  comuni  locomotive.  La 
caldaia  è  sostituita  da  un  recipiente  pie- 
no d'aria  compressa,  capace  di  far  com- 
piere alla  locomotiva  il  tratto  necessario 
per  giungere  al  punto  dove  si  arresta  e 
si  ricarica.  In  alcuni  casi  l'aria,  prima 
di  passare  dalla  caldaia  nei  cilindri 
gorgoglia  attraverso  ad  una  piccola  cai 
daia  contenente  dell'acqua  soprarisca 
data  per  evitare  il  raffreddamento  che 
avviene  quando   il  gas  si   espande. 

{Freni  ad  aria  compressa).  Quest'inven- 
zione permette  di  far  agire  istantanea- 
mente  tutti    i    freni    delle   vetture   di    un 
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treno  con  un  semplice  movimento  del- 
l'apparecchio regolatore.  Più  comune- 
mente usato  Tè  il  sistema  Westinghouse, 
in  cui  una  macchina  di  compressione  uni- 
ta alla  locomotiva  comprime  l'aria  a  5 
atmosfere.  I  freni  agiscono  automatica- 
mente :  nel  caso  si  rompa  un  tubo  pos- 
sono arrestare  un  treno  a  gran  velocità 
alla  distanza  di  200  metri. 

(Aria  compressa  nei  lavori  subacquei. 
Campana  del  paloìnbaro).  Adoperata  per 
i  lavori  subacquei  si  compone  di  una 
camera  di  lavoro,  di  una  camera  inter- 
media e  di  un  vestibolo.  L'aria  compre:^- 
sa  viene  nella  camera  di  lavoro.  Due 
chiavette  permettono  di  regolare  la  pres- 
sione nella  camera  intermediaria  in  cui 
devono  fermarsi  gli  operai  tanto  all'en- 
trata che  all'uscita.  Le  porte  a  bòtola, 
chiudono  ermeticamente  le  comunicazio- 
ni. Un  tubo  speciale  *serve  a  sollevare 
l'acqua  che  si  accumula  al  fondo  della 
camera   di    lavoro. 

{Tubi  a  pressione  d'aria).  Detti  an- 
che tubi  Triger,  si  usano  sia  per  fare  i 
pozzi  di  miniere  in  terreni  infiltrati 
d'acqua,  sia  per  la  costruzione  delle 
fondamenta  dei  ponti,  dei  murazzi,  ecc. 
Sono  tubi  di  acciaio  che  si  abbassano 
nell'acqua  sinché  tocchino  il  fondo.  Gli 
operai  vi  entrano  passando  per  camere 
intermedie  con  due  aperture.  L'una  co- 
munica con  l'esterno,   l'altra  con   il   tubo. 

L'aria  compressa  impedisce  la  pene- 
trazione dell'acqua  ed  a  misura  che  il 
lavoro  di  scavo  procede  si  abbassa  il 
tubo.  Quando  sono  necessarie  pressioni 
superiori  a  5  atmosfere  si  consiglia  di 
comprimere  un'aria  povera  d'ossigeno  e 
di    rinnovarla    spesso. 

Il  pericolo  maggiore  per  gli  operai  è 
all'uscita.  Occorre  che  questi  passino  nel- 
la camera  in  cui  la  pressione  diminuisce 
.a  poco  a  poco,  finché,  raggiunta  la  pres- 
4 sione  esterna,  possono  senza  danno  usci- 
Ire  all'aperto.  Per  qnesta  decompressione 
I  occorre  non  meno  di  mezz'ora,  se  la  pres- 
f  sione  era  di  3  o  2  atmosfere;  di  un'ora, 
f  se   superiore   a   3    atmosfere. 

Nel  caso  di  svenimento  si  consiglia 
l'ossigeno  puro,  che  fisiologicamente  e- 
quivale  all'aria  compressa  a  5  atmosfere. 

POLICOPIGRAFO.  (,Pas:a).  Colla  di 
pesce,  ICQ  gr.  ;  acqua,  375;  glicerina,  375; 
solfato   di   barite,   50. 

POLIGRAFO  {Pasta).  Colla  di  pesce, 
1;  glicerina,  4;  acqua,  2.  Si  prepara  a 
caldo,    senza    far    bollire. 

POLLICOLTURA.  La  pollicoltura  pò. 
Irebbe  essere  un'industria  molto  rimune- 
ratrice  se  si  provvedesse  coi  mezzi  che 
non  mancano  al  bisogno  di  albuminoidi 
delle   galline. 

{Esame  delle  uova).  Le  uova  fecondate 
si  riconoicono  esaminandole  per  traspa- 
renza,  sperandole,  come   si   usa   dire.    Vi 
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si  scorge  il  principio  del^e^'oluzione  del. 
l'uovo. 

{Incubatrici).  La 
temperatura  massi- 
ma è  di  40»  centesi- 
mali :  la  minima  è  di 
38°.    Sopra  di   questa 


Incubatrice.  Apparecchio 

per   sperare   le   uova 

temperatura    le    uova    sono    cotte...    e    ^e 
uova   sode   non   producono    pulcini. 
Il    miglior    modo    di    riscaldamento    è 


Razza  di  Langshan.         Razza  di  Houdan. 

quello  ottenuto  con  un  recipiente  d'ac- 
qua calda  a  50°.  Si  ricordi  che  le  uova 
abbisognano  d'aria;  che  é  opportuno  ri- 
voltarle mattina  e  sera.  Affinchè  quest'o- 
perazione riesca,  è  opportuno  segnare  col 
lapis  una  crocetta  sul  guscio. 
Dal    20°   al   21°    giorno   comincia   la   na- 


Allevatrice   per  pulcini. 

ircita    dei     pulcini.     Non     si     aiutino     ad 
uscire  fuori   dal   guscio. 

Generalmente  quelli  che  non  riescano  a 
cavarsela  di  questo  primo  travaglio  del- 
la loro  esistenza  sono  predestinati  a  mo- 
rire, ed  è  meglio  che  muoiano  prima. 


p 


In  pollicoltura  è  permesso  di  pensare 
a  nio'  degli  spartani  e  non  educare  una 
progenie  di  pulcini  rachitici  e  tossico- 
losi. 

POLMONI.  I  polmoni  sono  rivestiti 
dalla  pellicola  sottile  detta  -pleura;  ri- 
cevono il  sangue  venoso  dalle  arterie  -pol- 
monari e  lo  rimandano  arterioso  per  le 
vene  polmonari.  Sono  forniti  di  uno  sche- 
letro connettivo  percorso  dai  bronchi  i 
quali  terminano  negli  alveoli  formati  a 
loro  volta  da  innumerevoli  vescicole  mi- 
croscopiche tappezzate  da  un  sottile  epi- 
telio. 

(Aria  espira/a).  Non  contiene  più  che 
il  i6  %  d'ossigeno,  cioè  i  tre  quarti  di 
quello   dell'aria   estera. 

(Capacità  polmonare).  Quattro  o  cin- 
que litri  secondo  la  statura  della  per- 
sona. 

(Funzione  di  difesa).  Nel  passaggio 
attraverso  i  polmoni  un  certo  numero  di 
microbi  è   distrutto. 


POLMONI  -  POLVERE 

POLSO    DEL    SANO. 

136     pulsazioni  al  minuto 


Polpo. 

(Movimenti).  I  movimenti  dei  polmoni 
sono  passivi  :  vengono  dilatati  dalla 
pressione  atmosferica  e  compressi  dalle 
pareti  del  torace.  Nell'espirazione  fun- 
ziona  anche    la  reazione  elastica. 

(Pregiudizi).  I  polmoni  non  possono  es. 
sere  paragonati  a  spugne,  perchè  le  cel- 
lule di  un  lobulo  non  comunicano  con 
quelle  di    un   lobulo  vicino. 

(Quantità  d'aria).  Ad  ogni  inspirazione 
entra    nel    polmone   mezzo   litro    d'aria. 

(Superficie).  La  superficie  interna  di 
tutti  gli  alveoli  polmonari  è  di  200  me- 
tri quadrati,  di  cui  150  rc- 
cupati  dai  vasi  capillari 
e  50  dal  semplice  epitelio. 

POLPI.  Cefalopodi  con 
otto  tentacoli  provvisti  di 
grossi  dischi  adesivi.  Esa- 
lano odore  di  muschio.  Si 
spacciano  cotti  nelle  città 
di    mare. 

POLSINI.  (Fissatori). 
Ne  esistono  di  infiniti  mo. 
delli.  Oi'cllo  della  figura 
non  abbisogna  di  spiega- 
zioni. 

POLSO.    Effetto   della  contrazione  del 
le    fibre   muscolari    delle   arterie. 


Neonato 

1  anno 

2  anni 

da  2  a  3 
»  6  a  IO 
»    IO  a  20 


20 


50 


Vecchiaia 
Decrepitezza 
POLTRONA 


120 
100 
anni     90 
»      da  85  a  80 
»      »    80  a  70 
»      »    75  a  60 
>    60  a  45 
•     65  a  55 
V.   Sedie. 


Poltrone. 

POLVERE.  La  polvere  è  prodotta  da 
tutto  il  lavoro  che  si  compie  in  natura 
e  nelle  industrie.  Sono  particelle  abba- 
stanza piccole  per  poter  esser  sostenute 
dalle  più  piccole  correnti  ascendenti.  Una 
parte  è  visibile  ad  occhio  nudo  in  un 
fascio  di  luce  solare  che  penetri  in  una 
stanza  oscura  od  ai  raggi  di  un  proietto- 
re della  luce  elettrica.  Nell'aria  vi  sono 
anche  goccioline  liquide,  le  quali  dan- 
no le  nebbie  e  le  nubi.  La  polvere  rende 
visibile  l'aria  e  la  colorisce  in  turchino 
alla  luce  riflessa  e,  per  trasparenza,  dà 
origine  alle  colorazioni  rosee  e  dorate 
dell'alba   e    del    tramonto. 

POLVERE  À  LA^MARECHALE.  La 
vecchia  composizione,  quella  che  fu  di 
moda  al  tempo  della  Reggenza,  sotto  il 
patrocinio  di  Richelieu,  era:  polveri  di 
rosa  e  di  coriandri,  250  gr.  ;  polvere  di 
ambretta,  750  gr.  ;  polvere  di  cannella; 
250  gr.  ;  polvere  di  legno  di  Rodi,  50C. 
gr.  ;  polvere  di  benzoino,  di  storace,  di 
corza   di    bergamotto,    di    fiori    d'arar.cic 

echi,  di  anice  stellato,  di  radice  d'an- 
gelica, di  sandalo,  gr.  125  ciascuno;  pol- 
vere di  muschio,  8  gr.  ;  polvere  di  ci- 
pero  nostrale,   60   gr.  ;    amido,   un   chilo. 

Per  il  prezzo  elevato  del  muschio,  que. 
sta  polvere  verrebbe  a  costare  non  meno 
di   una   sessantina    di    lire  al  chilo. 

POLVERE  ALLA  VIOLETTA.  Ami- 
do, 250  gr.  ;  ossido  di  zinco,  15  gr.  ;  pol- 
vere di  iride,  gr.  100;  fiori  di  mimosa 
in  polvere,  gr.  20;  essenza  di  sandalo, 
sr.   4- 

POLVERE    ANTISETTICA.    lodofor- 


POLVERE 


mio,   benzoino,   corteccia   di   China   e  car- 
bonato di    magnesio  a  parti   eguali. 

POLVERE  IPA  CACCIA.  Una  buona 
polvere  si  accende  fiù  diffìcilmente  nel- 
l'aria. Per  quanto  singolarmente  strana, 
questa  è  una  buona  regola  per  ricono- 
scere la  polvere  buona  e  non  sarà  que- 
sta l'unica  volta  della  vita  in  cui  la  ve- 
rità è   inaspettata   e  quasi   paradossale. 

Non  sapete  che  la  verità  sta  in  fondo 
ad  un  pozzo,  domicilio  non  invidiabile 
per  le  condizioni   igieniche? 

Accendendo  alcuni  granelli  di  polvere 
sopra  di  un  foglio  di  carta  bianca  deve 
conflagrare  senza  lasciar  macchie  sulla 
carta. 

Infatti; 

i"  se  la  polvere  lascia  delle  macchie 
nere,  ciò  dimostra  che  contiene  troppo 
carbone,  ed  il  soverchio,  che  non  ha 
avuto    tempo    di    bruciare,    rimane; 

2°  se  le  macchie  sono  giallognole, 
ecco  la  prova  che  nella  preparazione  del- 
la polvere  si  introdusse  più  di  zolfo  che 
ncn  fosse  necessario; 

3"  se  la  carta  è  brucicchiata  la  pol- 
vere teneva  troppo  di  salnitro,  era  trop- 
po umida  e  bruciava  troppo  lenta  cosi 
da  aver  il  tempo  di  carbonizzare  anche 
la    carta. 

POLVERE  DEI  VIAGGIATORI.  V. 
Gacon. 

POLVERE  DENTRIFRICIA  MERE. 
Magnesia,  gr.  15;  creta,  15;  clorato  po- 
tassico, 5;  essenza  d'anice  stellato,  goc- 
cie  5. 

POLVERE  DI  CIPRO.  I  nostri  non- 
ni adoperavano  la  polvere  di  Cipro  an- 
che pei  capelli,  e  ne  consuma\ano  delle 
libbre...  per  guisa  che  allorché  si  scoprì 
in  Europa"  il  caolino,  chi  trovò  questa 
polvere  impalpabile  di  arg  Ila  candida 
come  neve,  pensò  con  ragione  di  aver 
fatto  una  buona  scoperta,  senza  imagi- 
narsi  che  questa  materia  avrebbe  dato 
la  porcellana.  Pensò  invece  di  venderla 
come    polvere    di    riso. 

La  buona  polvere  di  riso  giova  a  di- 
fendere la  pelle  contro  il  freddo  e  la 
mantiene  morbida.  E  un  preservativo  del- 
le rughe  precoci. 

Non  vengano  a  dire  che  la  polvere  di 
riso  diminuisce  la  respirazione  della  pel- 
If.  Che  la  peUe  perspiri  lo  sanno  tuiti  ; 
che  per  la  pelle  siano  esalate  fuori  delle 
sostanze  nccive  le  quali  non  potrebbero 
rimanere  nel  corpo  senza  danno  grave. 
Io  dimostrò  la  fisiologia  sperimentale  mo- 
derna; ma  uno  straterello  di  polvere  di 
riso  non  impedirà  questa  funzione;  anzi, 
chi  conosce  un  poco  la  fisica,  meglio  dì 
qualche  igienista  legger  no,  comprenderà 
che  la  polvere  di  rii,o  giova  ad  aumen- 
tare  l'evaporazione. 

Si    trovano   delle   ciprie    fatte    di    tutte 
!e   polveri    minerali      Sono    fmis^^ime    ma 
hanno   le  proprietà  assorbenti   degli 
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amiloplasti.  Si  fa  della  cipria  con  del 
gesso,  con  dell'alabastro,  con  della  creta, 
con   del   talco. 

Meno  male!  ma  quando  vi  si  trova  del- 
la biacca  o  dell'arsenico,  il  male  è  molto 
serio.  Riconoscerete  facilmente  la  biac- 
ca ponendo  un  pizzico  della  polvere  so- 
spetta sotto  ad  un  bicchiere  capovolto, 
accanto  ad  un  tuorlo  d'uovo  cotto.  La 
biacca  diventerà  bruna  per  l'azione  del- 
l'acido solfidrico,  che  è  il  profumo  drl 
l'uovo.  Se  contiene  dell'arsenico,  la  poi- 
vere  posta  sopra  di  un  carbone  acceso 
manderà  lezzo  di  aglio.  La  polvere  di 
amido  viene  commista  con  minor  danno 
al   sottonitrato   di  bismuto. 

Il  segreto  di  una  buona  polvere  sta  nel- 
la sua  aderenza  e  nella  sua  leggerezza. 
V.   Veloutine. 

POLVERE  DI  LICOPODIO.  %  forma- 
ta dalle  spore  abbondantissime  prodotte 
da  questa   specie   di   felci. 

POLVERE  INDUSTRIALE.  Non  v'ha 
industria  che  non  produca  polveri,  for- 
tunatamente non  tutte  ugualmente  dan- 
nose. Vi  sono  le  attive;  vere  polveri  ve- 
lenose, sparse  specialmente  dalle  indu- 
strie chimiche,  e  le  inerti.  Giova  però 
notare  che  se  la  polvere  inerte  non  è 
dannosa  per  effetti  chimici  o  tossici 
non  è  innocua  per  l'organo  della  respi- 
razione 

Le  polveri  minerali  sono  causa  di  un 
vasto  gruppo  di  malattie  professionali- 
La  penetrazione  delle  polveri  sottilis- 
sime nell'interno  del  tessuto  polmonare 
è  perfettamente  accertala,  dopo  le  forti 
opposizioni  che  si  fecero  alla  sua  possi- 
bilità, adducendo  come  ragioni  sia  »  peli 
delle  cav  tà  nasali,  sia  le  ciglia  vibrati- 
li della  mucosa  dei  bronchi,  d. rette  a  de- 
terminare una  corrente  ascendente  del 
muco  contraria    alla   gravità. 

POLVERE  {Infiltraz:on:).  V.  Abbassa- 
mento di  temperatura. 

POLVERE  ORGANICA  DELL'ARIA. 
Per  polvere  organica  intcndonsi  le  par- 
ticelle organizzate,  che  appartennero  a 
vegetali  od  animali  ed  i  germi  dei  mi- 
crobi   ed    in   generale   dei    microrganismi. 

Poca  importanza  hanno  quelle  del  pri- 
mo gruppo  essendo  riconosciute  innocue. 
IJaeroscopia  si  occupò  con  predi lerione 
di  queste  ricerche,  facendo  gorgogliare 
l'aria  attraverso  a  del  collodio  che  trat- 
teneva '  granelli  di  polvere  ed  esaminan- 
do  poi    il   collodio   al    microscop  o. 

Il  pulviscolo  organico  dell'atmosfera 
risulta   da  : 

a)  germi  di  infusori  (e  di  altri  es- 
seri micrr/scopici).  Fra  essi  specialmente 
si  sviluppano  ne'l'acqua  di  piogga  mo 
radi,   rntiferi,  ciliati; 

b)  polline,  specialmente  in  [)riinave- 
ra  ; 

e)  spore  di  crittogame;  quelle  di 
muschi  ed  alghe,  frequentissime  le  spo- 
re dei   funghi  ; 


d)   germi    di   batteri    delle   varie    for- 
me,    .n    quaut.tà    grandissima. 

I  più  importanti  per  l'igiene  sono  i 
microrganismi  di  cui  si  fecero  molte  d' 
terminazioni  quantitative  nell'aria,  ma 
poche  finora  di  qualitative.  Sarebbe  in- 
teressante il  poter  riconoscere  quelli  che 
possono  essere  causa  di  malattie  e  che  si 
dicono  perciò   patogeni.    V.    Microbi. 

POLVERE  PER  I  BAMBINI.  Amido, 
250  gr.  ;  carbonato  di  calce  precipitato, 
150;  allum.e  usto,  15;  acido  borico.  15; 
acido   fenico,  3. 

Si  profuma  con  moderazione  e  si  ado- 
pera dappertutto...   eccetto  che  sulla  fac- 

POLVERE  PER  LE  CALZE.  Talco  di 
Venezia,  gr    400;  acido  Salicilico,  gr.  io. 

POLVERE  PER  NETTARE  L'AR- 
GENTO. Cianuro  di  potassio,  parti  12; 
nitrato  d'argento,  6;  creta  in  polvere,  30. 
Operare  all'aperto  e  non  respirare  la 
polvere  velenosissima. 

POLVERE  RACHEL.  Amido,  300  gr.  ; 
bianco  di  zinco,  30  gr.  ;  polvere  d'iride 
gialla,    100  gr. 

POLVERE  ROSATA.  Amido,  250  gr.  ; 
lacca  carminata,  25  gr.  ;  bianco  di  zin- 
DO,   25  gr.  ;   polvere   d'iride,  5  gr. 

POLVERI  BIANCHE.  {Caccia).  Sono 
fatte  di  polvere  di  legno,  di  segatura, 
ecc.,  saturata  di  ossigeno  con  l'immer- 
sione in  un  miscuglio  di  acido  solforico 
e  nitrico  e  a  cui  si  aggiungono  sostanze 
ricche   d'ossigeno.   V.    Coione  fulminante. 

POLVERI  DENTIFRICIE.  \\  Bora- 
ce, 50  gr.  ;  carbonato  calcico,  100  gr.  ; 
mirra,  25  gr.  ;  iride,  22  gr.  ;  cannella, 
20  gr. 

2°.  Osso  dì  seppia  in  polvere,  100  gr.  ; 
essenza    di   anice,   una   gocciola. 

3°.  Canfora  in  polvere,  gr.  30  ;  carbo- 
nato di  calcio,  gr.  200;  cannella  in  pol- 
vere,   gr.    20. 

4°.  Carbone  in  polvere,  gr.  200;  mirra, 
gr.  25  ;  essenza  di  anice,  gocciole  quattro. 

POL.  1<;RI  -T  CIPkO  1  ER  1  B  \MBI- 
NI.  Per  i  bambini  si  trovano  in  commer- 
cio mille  misture  di  polvere  lodate  dagli 
inventori  come  una  vera  provvidenza  per 
preservare  la  pelle  tenera  dalle  escoria- 
zioni e  dalle  suppurazioni  che  sono  la 
grande  miseria  dell'infanzia.  Un  indu- 
striale fabbrica  fuori  d'Italia  una  certa 
polvere  grassa  di  cui  gli  Annali  d'Igie- 
ne non  hanno  facto  l'elogio.  Vi  è  perfino 
uno  stabilimento  termale  che  spaccia  o 
tenta  di  spacciare  per  i  bambini  una  pol- 
vere   miracolosa...    fatta    di    argilla. 

Per  i  bambini  si  scelgano  colle  mag- 
giori cautele  le  polveri  fatte  esclusiva- 
mente di  amido  depurato,  preferibilmen- 
te antisettiche.  Allorché  l'amido  noii  è 
perfettamente  depurato,  in  contatto  del- 
l'umidità subisce  la  fermentazione  pu- 
trida... ed  i  bambini  non  sono  avari  di 
umidità.  V.  Polvere  per  i  bambini. 


POLVERE  -  POMODORO 

POLVERI     PER    PIEDI 


Sono  fatte 
di  polvere  di  licopodio  mista  ad  allume 
o   acido   salicilico. 

POMATA  UNGHERESE  PER  I  BAF- 
FI. .Vaselina,  parti  2;  cera  vergine,  i; 
gomma  copale,  un  poco.  Si  aggiunge 
un   po'  di   profumo. 

{Altra  com-posizione).  Cera  bianca,  500 
p.  ;  sapone,  250  p.  ;  gomma  arabica,  250 
gr.  ;    essenza    di    bergamotto,    28    p. 

Un'antica  ricetta  consiglia  di  mesco- 
lare semplicemente  del  sevo  di  candela 
con  dell'olio  di  ricino.  Si  aggiunge  un 
po'  di  profumo...  che  non  ricucirà  a  co- 
prire  il    lezzo   ungherese   di    sego. 

Povera  poesia  dei  baffi  appuntiti  alla 
moschettiera  ! 

POMATE.  Gli  unguenti  e  le  butirrose 
pomate  per  i  capelli  non  sono  piii  gentil 
regalo  per  le  signore,  come  nei  canti  car- 
nascialeschi. 

Questa  gentil  pomata 
Del   bel  paese  nostro. 
Donne,  al  servizio  vostro  abbia/n  portata. 

Non  si  legge  senza  un  po'  di  disgusto 
l'abuso  di  unguenti  profumati  che  face- 
vano gli  antichi  :  un  po'  di  nausea  non 
si    evita    leggendo    nell'Ariosto:  {mo. 

Ci  ungiamo   il  corpo   di  quel  grasso   opi- 

POMEROL.  V.   Vi7ii  francesi. 

POMICE.  Prodotto  vulcanico,  formato 
da  filamenti  durissimi  e  fragili,  notevole 
per   la  sua  durezza. 

{Composizione).  Come  la  lava  in  gene- 
lale  è  un  s.ilicato. 

{Giacimenti).  Notevoli  sono  i  giacimen- 
ti dell'isola  di  Santorino.  Piccole  pomici 
si  trovano  non  di  rado  a  galleggiare  sul 
mare. 

{Origine).  Si  produce  nel  raffreddamen- 
to rapido  delle  lave  ossidianiche,  lave  li- 
quide, aventi  la  composizione  del  vetro 
ferruginoso. 

Se  ne  formano  specialmente  nelle  eru- 
zioni  sottomarine. 

{Usi).  Si  usano  per  levigare,  per  ripu- 
lire i  ferri  da  stirare:  servivano  in  tutti 
i  casi  nei  quali  oggi  si  usa  la  carta  sme- 
rigliata. Con  la  polvere  si  fanno  paste 
per  rasoi,  pomate  per  ripulire  i  metalli 
e  si  mescola  anche  a  certi  saponi.  V.  Fo- 
rnice,   .Stone,    Soap. 

POMO  D'ADAMO.  V.   Voce. 

POMODORO.  {Conserva).  È  la  più  co- 
mune di  tutte  le  conserve;  assolutamen- 
te indispensabile  oggi  in  tutte  le  case, 
mentre  non  è  un  secolo  che  un  pregiu- 
dizio strano  faceva  considerare  il  po- 
modoro  come    condimento    volgare. 

Si  elabora  in  parecchi  modi,  e  dappri- 
ma con  quello  della  semplice  evapora- 
zione. Si  prepara  una  pasta  di  polpa  di 
pomodoro  facendola  •  passare  attraverso 
un  setaccio,  per  separare  i  semi.  Questa 
pasta  viene  allargata  al  sole  sopra  di 
una  tela,  cosicché  una  parte  dell'ac- 
qua coli   in  basso,  mentre   l'altra  si   ev 
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pora  pei  calore.  Allorché  ha  una  suffi- 
ciente consistenza,  si  raccoglie  con  una 
spatola  e  si   mette   in  vasi. 

Si  raccomanda  di  coprirla  con  una 
garza  o  con  una  tela  metallica. 

In  qualche  fabbrica,  si  adoperano  le 
macchine  pneumatiche,  che  ottengono  una 
rapidissima    evaporazione    dell'acqua. 

Altrimenti  si  ricorre  direttamente  al 
calore,  facendo  cuocere  la  polpa  spremu- 
ta entro  calda'e,  sino  al  grado  oppor- 
tuno di  consistenza,  che  varia  secondo  le 
marche,  essendovi  delle  conserve  di  una 
compattezza  grande,  dei  veri  estratti  di 
pomodoro  che  si  conservano  all'aperto. 
Naturalmente  il  calore  del  fuoco  altera 
un  poco  il  sapore  e  modifica  il  bel  colore 
rosso.  I  frutti  si  conservano  pure  discre- 
tamente bene  sotto  l'acqua  salata,  e  sarà 
bene   adoperare    dell'acqua    di    pioggia. 

In  quanto  al  metodo  Appert,  cioè  alla 
conservazione  in  bottiglie,  fuori  del  con- 
tatto dell'aria,  vedasi  alla  voce  corri- 
spondente. 

Spesso,  messa  la  conserva  in  bottiglie 
é  nell'acqua  bollente,  un  buon  terzo  delle 
bottiglie    si    rompono. 

Non  si  può  far  a  meno  del  calore  per- 
chè il  riscaldamento  ha  due  effetti  :  \° 
quello  di  sterilizzare,  almeno  in  parte, 
la  conserva  dai  germi  della  fermenta- 
zione; 2°  quello  di  eliminare  l'aria  con- 
tenuta nella  bottiglia  e  di  produrre  così 
un  vero  vuoto  pneumatico. 

POMPELINO.  Arancia  grossissima.  Il 
nome  proviene  dal  navigatore  che  lo  in- 
trodusse   nelle    Antillc.    V.    Esferidio. 

POPLITE.  La  cavità  posteriore  all'ar- 
ticolazione del  ginocchio.  E  percorsa  da 
un'arteria  importante  e  dà  passaggio  a 
nervi   ed  a  vene. 

POPPATE  DEL  BAMBINO.  Nel  pri- 
mi due  mesi  una  poppata  ogni  due  ore 
circa;  nei  due  seguenti,  ogni  tre  ore; 
dopo   una    poppata  ogni    quattro  ore. 

Ógni  poppata  divisa  in  due,  una  per 
mammella.    V.    Pianto   del    bambino. 

PORCELLANA.  É  del  caolino  od  ar- 
gilla bianca,  cotto  e  compenetrato  e  ri- 
vestito da  uno  strato  di  feldspato  fuso, 
con  l'aggiunta  di  un  poco  di  sabbia  si- 
licea. 

Nelle  fabbriche  di  porcellana  si  fanno 
due  cotture.  Perciò  i  forni  sono  a  due 
piani  :  nel  superiore,  che  è  meno  caldo 
si  compie  la  prima  cottura,  prima  del- 
l'applicazione  del    feldspato. 

PORCELLANA  BIANCA.  Se  è  senza 
falle  rappresenta  la  perfezione  dell'ar- 
te. Le  fabbriche  di  Sèvres  non  vendono 
più  porcellane  bianche  perchè  venivano 
facilmente  dipinte  fuori  fabbrica  e  ven- 
dute per  autentiche.  Gli  oggetti  di  scar- 
to vengono  rotti.  Prima  erano  regalati 
agli  ospedali,  ma  i  falsificatori  li  ri- 
compravano per  venderli  a  5  lire  il  pezzo 
.  dopo  di  averli  dipinti.  iÈ  strano  che  una 


porcellana  bianca  sia  pili  preziosa  oggi 
di  un  oggetto  uguale  dorato  e  dipinto  <^ò- 
me  se  si  dicesse  che  un  masso  di  mar- 
mo vale  più   di  una  statua. 

PORCELLANA  CINESE.  Nel  1°  pe- 
riodo si  fabbricarono  specialmente  delle 
porcellane  bianche;  nel  2*  trionfano  le 
pitture    in   azzurro,   specialmente   i   fiori; 


Forno   da   -porcellane. 


nel  3°  consumati  i  depositi  di  cobalto 
di  ottima  qualità,  si  dovè  ricorrere  al 
cobalto  comune  per  avere  la  tinta  az- 
zurra. 

Nel  4°  periodo  preponderanno  le  por- 
cellane  verdi    e    le   pitture   sotto   smalto. 

Nel  5°  periodo  si  trovano  :  1°  porcel- 
lane della  famiglia  bianca;  2°  porcel- 
lane della  famiglia  verde;  3"  porcellane 
della  famiglia  rossa;  4°  porcellane  della 
famiglia   stnalto  colorito. 

In  quest'ultima  famiglia  trovansi  le 
graziose  porcellane  dette  «color  di  cielo 
dopo  la  pioggia  »,  perchè  .in  antico  l'im- 
peratore Che-tsoug  aveva  espresso  il  desi- 
derio che  di  questo  colore  fosse  la  por- 
cellana, con  dei   lavori    in   rilievo 

La  sesta  epoca  è  l'apogeo  della  cera- 
mica. Si  perfezionarono  le  forme,  e  si  fé- 
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cero  le  porcellane  dette  «gusci  d'uovo» 
per  la  loro  sottigliezza,  e  la  porcellana 
«  flambée  ». 


Vaso    di   porcellana    cinese 
del  IV  -periodo. 

In  quest'epoca  incominciò  l'esportazio- 
ne di  porcellane  bianche,  che  venivano 
poi    dipinte    in    Olanda,    specialmente    a 


Vaso  di  forcellana  cinese 
della  VI  efoca. 


Delft.  I  Sassoni  dapprima,  poi  i  V^e/ié- 
ziani  imitarono  quest'industria.  Così  eb 
be  origine  il  vieiix  Saxe,  e  spesso  è  dif 
ficile  riconoscere  se  un  -pezzo-  sia  auten 
tlco  cinese  o  sia  stato  dipinto  in  Eu 
ropa,  giacché  quegli  artisti  acquistaroix 
una   rara   perfezione    imitatrice. 

La  porcellana  cinese  è  un  composto  d 
due  parti  :  l'una,  che  è  fusibile,  le  dò 
la  trasparenza  ed  è  una  roccia  silice? 
{pe-tu7i-tse);  l'altra,  infusibile,  è  il  cao 
lino. 

Vi  sono  porcellane  tenere,  fusibili  z 
800°  e  le  dure  che  resistono  a  1500°. 

I  vasi  sono  fatti  con  un  modello  o  col 
tornio;   quindi    si    applica    lo    smalto. 

(Biscuit).  È  della  porcellana  messa 
nel  forno  senza  lo  smalto.  Cora  si  ot- 
tengono   degli    oggetti    non   trasparenti. 

(^Coloritura).  La  coloritura  si  fa  o  sotto 
copertura,  prima  di  applicare  lo  smalto, 
o  dopo  che  la  porcellana  bianca  è  stata 
cotta  colla  vernice.  Allora  si  ricurcionr 
dopo  la  coloritura  ad  una  temperatuvn 
bassa,  cioè  a  piccolo  fuoco. 

PORCELLANA  CINESE.  {Pregiudizi). 
Si  pretendeva  che  la  porcellana  fosse 
composta  di  gusci  d'uova  di  pavone,  di 
madreperla  cotta...  di  neve  pietrificata, 
di  farina  di  riso  impastata  col  latte  di 
gazzella.  Si  pretendeva  che  l'invento'.; 
si  fosse  gettato  nel  forno  col  suo  segre 
to! 

PORCELLANA  DI  SASSONIA.  Ui; 
alchimista  od  arcanista  imprigionato  nel- 
*  la  cittadella  di  Dresda  scopri  il  segrete 
della  composizione  e  della  vernice  della 
porcellana  cinese.  La  fortezza  di  Meis- 
sen  venne  subito  ridotta  a  fabbrica  di 
porcellana.  Quindi,  per  via  di  tradimen 
to,  il  segreto  passò  a  Vienna,  a  Hoaschst 
a  Berlino. 

PORCELLANA  {Sonorità).  Il  mormo- 
rio degli  oggetti  di  porcellana,  quando 
vengono  accostati  all'orecchio,  ha  la  cau 
sa  stessa  di  quello  delle  conchiglie;  è 
cioè  un  fenomeno  di  ri  ,uonanza;  prodotte 
dai  rumori  che  vibrano  per  l'aria  di  coi-.- 
tinuo. 

PORCELLANA  TENERA.  iE  fatta  d: 
caolino    con    una    vernice    di    cristallo. 

Il  cristallo,  compenetrandola  pasta  dei 
caolino  è  causa   della   pcllucidità. 

PORCELLINO  D'INDIA.  Oggi  comu 
nissimo  in  Europa,  e  animale  pòco  ado- 
perato come  alimento,  benché  per  la  sua 
grande  fecondità  potrebbe  essere  prezio- 
so. Si  adopera  invece  molto  nei  laborato- 
ri   per    gli    esperimenti    di    vivisezione. 

Il  Buffon  scrisse  che  da  una  coppia  di 
cavie  si  può  averne  in  un  anno  un  mi- 
gliaio, il  che  è  troppo.  iÈ  singolare,  per 
un  mammifero,  l'attitudine  a  mangiare 
appena  nati,  essendo  già  provveduti  di 
una  robusta  dentizione.  Sono  originari 
dall'America  del  Sud,  e  specialmente 
dal  Brasile,  ed  allo  stato  selvatico  hanno 
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vita  notturna  e  sì  ioavano  delle  tane.  An. 
che  in  domesticità  stanno  volentieri  na- 
scosti durante  la  giornata.  Sebbene  la  loro 
carne  abbia  poco  sapore,  potrebbero  es- 
sere  utilissimi    per    Le   classi    povere. 

rORCHETTO  ALL'APICIANA.  Il  no- 
me deriva  da  Apicio,  il  celebre  autore 
del  De  gicla  irriiameniis.  Cotto  con  olio, 
foglie  di  lauro  e  spezie  senz'economia,  si 
condisce  con  salsa  di  coriandri,  salvia  e 
menta  tritati    nel   vino  bianco. 

FORCHETTO  ALLO  SPIEDO.  Carne 
insipida  che  deve  essere  consumata  calda 
La  parte  migliore  è  la  pelle.  Si  cuoce  do- 
po 24  ore  di  conservazione  nell'acqua.  Si 
riempie  o  delle  sua  interiora,  di  erbe 
aromatiche,  o  di  castagne,  o  di  macche- 
roni cotti  o  di  pezzi  d'anguilla  arrostita. 

FORCHETTO  DOUILLET.  Il  pire 
Douillet  faceva  cuocere  il  maialetto  in 
brodo  di  bue  con  vino  bianco  e  pepe.  Do- 
po due  ore  e  mezza  di  cottura  si  pone 
l'animale  in  un  piatto  con  dei  gamberi 
e  vi  si  versa  il  lia.uido  che  non  tarda  a 
condensarsi    in   gelatina. 

FORCHETTO.  {Galnniiim).  Si  levano 
le  ossa  lasciando  la  testa  per  mezzo  di  un 
taglio  longitudinale  inferiore.  Si  riem- 
pie di  una  farce  dì  lardo,  carne  di  vi- 
tello, fegato,  uova,  con  fette  di  pro- 
sciutto, di  lingua,  di  tartufi  neri  ed  uova 
sode  e  dopo  si  cucisce  la  pelle.  Si  cuoce 
lentamente  nell'acqua,  avvolto  in  una  pez- 
zuola. 

(.Uccisione).  È  meglio  aspettare  che  il 
porchetto  abbia   tre   settimane. 

PORFIDI.  Contengono  grossi  cristalli 
di  feldspato  innicchiati  in  una  pasta  d: 
vario  colore.  E  noto  il  porfido  rosso 
Quello    verde    incomi"<^i,CL.  ad    esser    raro 

PORI  DELL.^  PELLE.  iNon  sono  pori 
ma  le  aperture  delle  gh'andole  del  sudo 
re  e  di  quiclle  che  fanno  il  sevo  cutaneo 
prodotto  poco  poetico,  ma  che  si  forma 
tuttavia  sulla  faccia   di    tutta   l'umanità 

Questi  fori  non  si  debbono  vedere.  So 
lamente  quando  le  ghiandole  del  sevo 
?cno  otturate  da  un  tappo  di  prodotti  al 
terati  si  rigonfiano  e  comprimendole  s 
ottiene  di  farne  uscire  il  contenuto.  Do 
co  il  foro  rimane  allargato,  facile  ri 
cettacolo  di  polvere,  e  la  pelle  ne  rima- 
ne deturpata.   V.   Acne. 

POROSITÀ.    V.    Abiti. 

FORFORA  RETINICA.  V.  Retina  e 
Vista. 

PORTAFOGLI.  Quelli  che  si  vendono 
e.  buon  mercato  meglio  di  ogni  altro  ac- 
quisto, confermano  il  proverbio:  chi  me- 
no spende  più  spende.  Per  questo  oggetto 
di  uso  continuo  non  si  deve  far  economia 
dovendo  essere  di  solida  pelle.  Oggidì  è 
di   moda  per  or.rtafogli   la  pelle  di  foca. 

PORTA-FORTUxNA.  V.  A,  AAA,  Gob- 
betti,    ecc. 

PORTALETTERE.  Chi  si  lagna  di  do- 
ver dare  le  mancie  dovrebbe  pensare  che 


PORCHETTO  -  POSATE 

il  portalettere  vi  recapita  sempre  le  vo- 
stre lettere,  anche  quando  vi  è  il  vo- 
stro nome  solo  sulle  soprascritte;  che 
nessuna   lettera   si   perde;    che   spesso   in- 


Portamenu. 


Portafogli. 


colpate  il  portalettere  delle  dimentican- 
ze del  portinaio  e  gli  mandate  delle  be- 
nedizioni che  non  si   merita. 

Inoltre...  un  po'  di  riconoscenza  stupi- 
da ma  umana.  Il  telegramma  è  spesso  la 
catastrofe  nella  vita:  la  lettera  ed  il 
giornale    ne    sono    l'episodio    quotidiano. 

Poi  nessuno  vi  obbliga  a  dare  la  man- 
cia, e  se  la  date  per  lamentarvene  non 
avrete  nessun  buon  punto  per  quelle  li- 
rette  che  compensano  un  servizio  di  365 
giorni...    salvo    gli    anni    bisestili. 

PORTA  MENU.  Si  usava  sulle  tavole 
ricche  dei  portamenu  di  argen'.o,  spesso 
uniti  a  va  "^lini  per  fiori. 

PORTASCUDI.  (^Pregiudizi).   Si  attri- 
buisce  al    mi  riapode    det-o    portascudi    il 
privilegio  di  portar  buona  fortuna!  Que- 
sto brutto  astropode  dal- 
le   lunghe    zampe,    simili 
a     quelle    dei     ragni,    si 
trova     spesso     alla     sera 
nei   cessi.    V.    Miriapodi. 

FORTAVIVANDE.  In 
basso  si  trova  un  piccolo 
braciere  ed  i  piatti  si 
Infilano  in  due  aste  uni- 
te ad    un   manico. 

PORTO  (yino  artifi-^ 
ciale).  Alcool,  gr.  500; 
gomma  kino,  gr.  8;  vino 
bianco,    litri    3. 

PORTOGALLO      (.Ac 
qua    di).     Acqua    profu- 
mata  che    era     di    moda 
cinquant'  anni     fa  :     Al-     Portavivande. 
cool,    litri    4'/,;    Essenza 
di   buccia  d'arancio,  rzis   gr.  ;   Essenza   d- 
buccia  di  limone,  56  gr.  ;  Essenza  di  buc- 
cia    di    bergamotti,    28    gr.  ;    Essenza    di 
buccia  di   rose,   7  gr. 

POSATE.  Si  raccomanda  'a  netf-zza, 
specialmente  fra  i  denti  del'e  forch  tte, 
che  '  .  ciano  spesso  molto  a  de'-iderare, 
spec  almente  nelle  trattorie.  Vi  sono 
mac  hine  speciali  per  eseguire  presto  e 
completamente    questa    nettatura. 

{Reggi   posate).    Si    preferiscono   i    più 
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semplici,  e  non  sì  dimenti-chi  la  loro  net- 
tatura. 


Macchina  -per  pulire  le  f  osate. 

POSTA  PNEUMATICA.  £  un'appli- 
cazione in  piccolo  della  ferrovia  atmo- 
sferica. La  pressione  dell'aria  mette  in 
movimento  certi  piccoli  carri  o  sempli- 
cemente delle  scatole  di  cuoio,  entro  tu- 


Reggi-posate. 


bi  sotterranei  che  collegano  i  differenti 
uffizi  postali.  Lo  stantuffo  può  percorre- 
re senza  difficoltà  delle  curve  di  raggio 
lunghissimo,  opperò  i  tubi  possono  di- 
scendere sotto  le  vie  e  seguirne  le  curve. 

POTASSIO  CLORATO  iAntidoH).  Ac- 
qua salata;  bicarbonato  di  sodio;  cliste- 
ri ;  ghiaccio. 

POT-AU-FEU.  Piccola  casseruola  a 
bagnomaria. 


VoL-au-feu. 

POT-POURRI.  {Musica).  Riunione  di 
diverse    arie    musicali. 

{Prof  limo).  Antico  profumo,  ottenuto 
mettendo  in  un  vaso  con  acqua  delle 
piante   odorose   e   del    sale. 

{Sacchetto  frófufhato  per  biancheria). 
Lavanda  secca.,  gr.  500;  petali  di  rosa, 
gr.  500;  iride  contusa,  gr.  500;  chiovi  di 
garofani,  cannella,  noce  moscata,  pimen. 
to  di  Giamaica  (il  tutto  pestato),  57  gr. 
(Da  Antonielli   e   Seronno). 

POUDING.  Fecola,  130  gr.  ;  crema 
125  gr.  ;  burro,  65  gr.  Si  scalda  rimesco- 
lando finché  sia  consistente.  Allora  si 
aggiunge  il  seguente  miscuglio;  burro 
fuso     sbattuto,    250    gr.  ;    tuorli,    n.     12; 


zucchero,  300  gr.  ;  amaretti  pestati  nel 
mortaio,  90  gr.  ;  uva  di  Malaga,  300  gr.  ; 
fettine  di  cedrato  e  12  chiare  d'uova 
sbattute.  Si  fa  cuocere  in  una  forma  di 
rame   a  bagnomaria. 

POUDING  DI  PATATE.  Patate  co^- 
te  e  pestate,  300  gr.  ;  burro  e  zucchero, 
150  gr.  ;  buccia  d'arancie;  12  tuorli;  sei 
mandorle  amare;  cedrato  ed  uva  secca 
secondo  i  gusti.  Si  rimescola  il  tutto;  si 
aggiunge  le  12  chiare  d'uovo  sbattute  e 
si  cuoce  a  bagnomaria 

POUFF.  Sedile  rotondo  privo  di  schie- 
nale. 

POZZI.  {Disinfczione').  Si  usi  la  calce 
viva    od    il    permanganato    di    potassio. 

{Disinfezione  Franck).  Si  fonda  sull'u- 
so del  bromo,  e  quindi  non  è  nuovo  del 
tutto  giacché  venne  proposto  a  Parigi  di 
appendere  dei  dischi  di  una  preparazione 
di  bromo  entro  le  bocche  degli  égouts. 
TI  Franck  consiglia  di  appendere  entro 
il  pozzo  un  vaso  di  terra  contenente  50 
o  1000  grammi  di  bromo. 

I  vapori  puzzolentissimi  di  questo  cor- 
po semplice  sono  disinfettanti  e  pesano 
più  dell'aria.  Discende  così  una  colon- 
na di  vapori  disinfettanti  che  viene  net- 
tando le  pareti  del  pozzo.  Giunto  in 
basso  il  bromo  si  discioglie  nell'acqua; 
ma  la  soluzione  bromica  è  piiì  pesante 
e  si    raccoglie  sul    fondo. 

Per  qualche  giorno  l'acqua  ha  un  sa- 
pore disgustoso;  ma,  afferma  il  Franck, 
non   è    nociva. 

POZZI  E  CISTERNE.  {Uso  del  per- 
manganato di  calcio).  La  polvere  depu- 
rante del  Crookes  è  fatta  di  :  caolino  in 
polvere,  -50  parti  in  peso;  permanganato 
dì  calcio,  1  id.;  solfato  d'allumina,  10 
idem. 

Di  questa  polvere  si  versano  da  100  a 
aoo   gr.  per   ogni    metro   cubo    di    acqua. 

L'effetto  è  veramente  buono;  dove,  co- 
me nelle  ville,  il  pozzo  rimane  per  me- 
si tranquillo,  senza  rinnovamento  della 
sua  acqua  di  fetido  consigliamo  di  ado- 
perare questo  metodo  per  uccidere  i  mi- 
crorganismi che  hanno  potuto  svilup- 
parsi. 

PRESENTIMENTO  METEOROLO- 
GICO. Si  verifica  specialmente  nelle  per- 
sone   nervose. 

Questa  gente,  in  generale  poco  ama- 
bile anche  fuori  di  ogni  temporale  pre- 
sente o  futuro,  diventa  spesso  meno  tol- 
lerante... e  quindi  meno  tollerabile  quan- 
do si  prepara  una  tempesta  elettrica, 
mentre  il  barometro  non  dà  ancora  al- 
cuna   indicazione    avvisatrice. 

II  Larroque  raccolse  delle  osservazio- 
ni di  un  certo  valore  su  persone  nervo- 
se, nevropatlche  o  nevrasteniche.  Ma  con- 
temporaneamente gli  alti  strati  dell'at- 
mosfera erano  percorsi  da  onde  hertzia- 
ne, diffuse  lontano  dalle  scariche  elet- 
triche di  temporali,  siccome  egli  verificò 
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con  un  suo  apparecchio.  Queste  onde  — 
secondo  Larroque  —  influiscono  sull'or- 
ganismo umano,  e  non  solamente  sugli 
apparecchi    del    telegrafo    senza    fili. 

É  una  semplice  ipotesi;  ma  gli  è  con 
le  ipotesi  che  si  cerca  di  scoprire  la  ve- 
rità   dei    fatti    inesplicati. 

PRESTIDIGITAZIONE.  Si  basa  sul- 
l'illusione. Gli  spettatori  non  crederan- 
no mai  che  il  prestidigitatore  abbia  fat- 
to uscire  uno  scudo  fuori  delle  sue  dita 
od  una  gabbia  da  un  fazzoletto;  ma  vi 
è  in  essi  una  buona  preparazione  sugge- 
stiva   all'inganno    dei    sensi. 

Non  pagarono  il  biglietto  d'ingresso 
appunto   per   questo   scopo? 

Non  vennero  pel  gusto  di  essere  grazio- 
samente  corbellati? 

La  fotografia  istantanea,  se  non  rie- 
sce sempre  bella  nel  significato  artistico, 
è  la  vera  verità.  Coglie  e  fissa  ogni  pic- 
colo   movimento. 

Il  Binet  fu  il  solo  che  abbia  adope- 
rato questo  metodo  per  ìstudiare  ì  mo- 
vimenti dei  prestidigitatori.  Nel  1894  egli 
pregò  Demeny,  collaboratore  del  Marey, 
di  raccogliere  delle  istantanee  successi- 
ve dei  giuochi  dei  signori  Arnould  e 
Raynaly,    che    erano    i    Bosco    d'allora. 

I  vecchi  giuochi  del  salio  della  carta 
e  della  scomparsa  della  pallottola,  clie 
si  fanno  in  un  minuto  secondo  vennero 
rappresentati  con  dieci  o  dodici  foto- 
grafie. 

Chi  guarda  queste  fctcgrafie  trova  ben 
naturale   e  quasi  sciocco   il    giucco. 

Scrive    il    Binet:    «La    disparizione    di 
un    uovo    (nelle    fotografie)    è    rappresen- 
tata  con   risultati    molto   curiosi.    Si    può 
minutamente    osservare    le    successive   po- 
sizioni    delle    mani    che    fanno    finta    di 
passare    l'uovo    dalla   mano    destra    nella 
sinistra,    e   si    vede  che    il    passaggio   non 
avviene.    Si    rimane    anzi    sorpresi    osser- 
vando  che    il    movimento    simulato    non    è 
,       simile  al  vero  movimento  che  si  farebbe; 
^       in  nessuna  delle  fotografie  le  mani  han- 
}       no    la    vera    posizione    che    avrebbero    per 
{       prendere  un  oggetto.  Il  giuoco  viene  ese- 
guito   così    rc-t>idameiite    che    basta    una 
grcsiolana    imiiazione    per    produrre    l'il- 
lusione ». 

Ed  ecco  il  primo  segreto  dell'arte:  la 
rapidità    dei    movimenti. 

L'occhio  non  riesce  a  cogliere  i  detta- 
gli   di    tutte    le   cose. 

Come  leggendo  si  saltano  le  finali  del- 
le parole,  l'occhio  nota  l'impressione  sin- 
tetica di  ciò  che  si  guarda. 

Quante  cose  si  vedono  e  non  si  osser- 
vano ! 

La  rapidità  favorisce  questa  cecità 
parziale,  a  cui  si  sopperisce  soggettiva- 
mente, riempiendo  i  vuoti  lasciati  dalla 
sensibilità    nostra. 

Occorre  un  certo  tempo  perchè  possa 
formarsi    un'impressione 


Per  poter  vedere  una  lettera  è  neces- 
sario che  rimanga  illuminata  alcuni  cen- 
tesimi di  secondi:  perchè  si  formi  in  noi 
la  sensazione  di  un  colore  bisogna^  che 
sia  illuminato  per  15  centesimi,  cioè  un 
decimo  e  mezzo  di  minuto  secondo.  La 
rapidità  dei  movimenti  del  prestigiatore 
non  potrà  mai  essere  così  grande  da  ren- 
derli invisibili,  ma  egli  si  appaga  di 
renderli    meno   visibili. 

Perciò  vi  è  in  questi  artisti  un'abilità 
di  rivolgere  altrove  l'attenzione  degli 
spettatori  che  è  solamente  superata  da 
certi   emeriti   tagliaborse. 

Talvolta  un  movimiento  che  non  deve 
essere  osservato  sarà  fatto  di  sorpresa  : 
talvolta  si  mettono  a  profitto  certi  og- 
getti che  nascondono  la  mano  per  un 
istante.  Gli  spettatori  non  hanno  tempo 
di   notare  queste  minuzie. 

Il  prestidigitatore  moderno  non  ri- 
corre più  al  vecchio  sistema  del  colpo 
di  pistola;  gli  basta  un  movimento  che 
gli  nasconda  la  mano.  Troverà  mille  oc- 
casioni per  voltarsi  dall'altra  parte;  ed 
un  buon  numero  di  esercizi  avviene  ap- 
punto  mentre    egli    si    volta. 

L'Arnould  dichiarava  un  curioso  sue 
espediente.    Egli  confessava  al   Binet  : 

«  In   un   mio  giuoco   di   carte   io  ho   bi- 
sogno   di    conoscere    la   quarta    carta    del 
mazzo.    Tutti    gli    spettatori    osservano    le 
mie    mani,    io    mi    trovo   seduto    e    non    vi 
è    possibile    di    fare    un    movimento    per    «^ 
poter    toccare    il    mazzo    di    carte.    Allora    IJ 
all'improvviso   io   domando   allo  spettato-    ■ 
re  che  mi   sta  di   faccia:   sapete  voi  con- 
tare   fino    a    sessanta?    Lo    spettatore    mi 
guarda   interdetto    non   sapendo   come  pi- 
gliare   la    domanda;    gli    altri    guardano 
lui.   Questo   dura  un   minuto  secondo,   ma 
basta   a   me   per   sollevare    e   guardare    la 
carta  ». 

Viene  dopo  l'influenza  suggestiva  del 
chiacchierare. 

Le  chiacchiere  ebbero  ed  hanno  una 
grande    influenza    sull'essere    umano. 

Il   boniment  dei   francesi! 

Chiacchierando  con  garbo,  scherzando 
con  tatto,  il  pubblico  si  diverte,  pensa  a 
quello  che  ascolta  e  dimentica  di  pre- 
stare attenzione  a  quello  che  dovrebbe 
guardare. 

V'è  poi  nel  pubblico,  come  già  si  disse, 
la    preparazione    psicologica. 

Il  pubblico,  che  ha  pagato  per  diver 
tirsi,   è  preparato  all'inganno. 

Il  psicologo  Sully  diceva  che  vi  sonc 
due  classi  d'illusioni:  quelle  che  sonc 
attive  e   le  -passive. 

Le  illusioni  passive  si  verificano  in 
tutti  gli  uomini.  Vi  guardate  in  une 
specchio  e  vi  par  di  vedere  un  altro  voi. 
Quell'altro  non  esiste;  ma  tutti  lo  ve- 
dono. 

Le  illusioni  attive  invece  provengono 
dallo  stato  in  cui  ci  troviamo.  Voi  ve 
dete  una  cosa  che  altri   non  vede. 
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Siete  alla  stazione  ad  attendere  una 
persona  cara?  Ad  ogni  istante  vi  pare 
di   sentire   il   treno  che  s'avanza. 

E  morto  un  vostro  amico?  Lo  sentite 
parlare    o    lamentarsi. 

La  prestidig-tazione  si  vale  di  questi 
due   modi   di    illusioni. 

E    la  bacchetta  magica? 

Anche  la  bacchetta  serve  per  nascon- 
dere mille  piccoli  movimenti.  È  un  vero 
strumento   dell'arte. 

PREVEGGENZE.   V.   Sogni. 

PREVISIONI  DEI  TEMPORALI. 
Nella  mattina  di  una  giornata  predesti- 
nata ad  un  temporale  si  verifica  gene- 
ralmente un  considerevole  abbassamento 
di  temperatura.  Vi  sarà  rugiada  abbon- 
dante o  brina,  secondo  la  stagione. 

Prima  del  temporale  si  verificano  i 
seguenti   fenomeni  : 

a)  Il    barometro   si    abbassa; 

b)  La   temperatura   si    innalza; 
e)   Cresce   la  siccità   nell'aria; 
d)    Il    vento   si   cheta. 

Subito  dopo  il  principiare  del  tempo- 
rale  camb.a    la   scena...   meteorologica. 

La  colonna  barometrica,  che  era  disce- 
sa, si  risolleva,  la  temperatura  dimi- 
nuisce, cresce  l'umidità  ed  il  vento  sof- 
fia.   (V.    Barometro). 

E.  poco,  dirà  il"  lettore  con  ragione, 
ma   meglio    il    poco    del    niente. 

Le  previsioni  meteorologiche  si  fon- 
dano su  molti  elementi,  e  dopo  lo  stu- 
dio di  questi  elementi  non  è  raro  che 
falliscano. 

Il  mestiere  di  profeta  è  sempre  diffi- 
cile. 

Fra  la  causa  e  l'effetto  possono  inter- 
venire altre  cause  modificatrici.  La  lo- 
gica, il  calcoio  vi  danno  una  conclusio- 
ne;   il    fatto   vi    dà   spesso    il    contrario. 

PRIMAVERA.    V.    Cure   primaverili. 

PROFUMERIA.  V.  Amaiiduia,  Bianco 
di  feria,  Cachou,  Fettuccia  -prof limata. 
Carte  -profumate.  Latte  d'iride.  Latte 
verginale.  Latte  di  Pistaccliio,  Benzoino, 
Mastice,  Segnapagine  profumati.  Polve- 
re di  Cipro,  Riso  {Pclveri),  Polvere  à 
la  Marechale,  Polvere  alla  violetta.  Pol- 
vere Rachel,  Polvere  rosata.  Pomate, 
Portogallo  {Acqua  di),  Melilotol,  Naso, 
Faccia,  Mani,  Cosmosi,  Odo!,  Olio  bal- 
samico. Olio  canforato.  Ostie  profumate, 
Shampoing. 

PROFUMI.  V.  Acqua  A j apana.  Acqua 
d'Italia,  Acqua  d'oro,  Acqua  Colonia, 
Acqua  di  delizia.  Acqua  di  Flora,  Acqua 
di  Lipsia,  Acqua  di  mille  fiori.  Acqua 
d'Ungheria,  Acqua  iJnperatrice  Eugenia, 
Acqua  Marescialla,  Ambra  grigia.  Ca- 
priccio della  moda.  Fieno  fresco,  Giap- 
pone, Giardino  di  Kiew,  Winter-green, 
llang-Ilang,  Lavanda,  Leap-Year.  Lu- 
ces. 

PROSCIUTTO  DI  BAIONA.  Si  con- 
ferva   per    24    ore    il    prosciutto   sotto    dì 


microscopici, 
Alcuni  man- 
involvente  e 
muovonsi    e- 


un  peso  :  poscia  si  condisce  con  uh  de- 
cimo del  suo  peso  di  sale  e  di  salnitro. 
Si  pone  sopra  un  tavolo  inclinato  e  si 
inumidisce  ogni  giorno  con  una  salamoia 
di  sale,  timo,  salvia,  lauro,  ginepro,  co- 
ria  .dri,  basilico,  pepe  ed  anici,  prepa- 
rata a  caldo  ma  usata  fredda.  Dopo  due 
settimane  si  asciuga  il  prosciutto  e  lo  si 
copre  di  feccia  di  vino.  Quando  è  secco 
si  espone  al  fumo  di  legr.o  di  ginepro 
tre  o  quattro  volte  al  giorno,  per  una 
settimana.  Dopo  si  conserva  nella  ce- 
nere. 

PROSCIUTTO  DI  MAGONZA.  Si 
conserva  per  una  settimana  con  ;  sale, 
360  gr.  ;  salnitro,  120  gr.  ;  zucchero  rosso, 
240  gr.  ;  calamo  aromatico,  20  gr.  ;  ac- 
qua, quanto  è  necessario  per  coprire  il 
prosciutto. 

PROTOZOI.  Animali 
fatti  di  una  sola  cellula. 
cano  anche  di  membrana 
son  detti  rizopodi.  Questi 
mettendo  dei  prolungamenti  del  loro  pro- 
toplasma. Molti  hanno  uno  scheletro  cal- 
careo o  siliceo  talora  elegantissimo.  In- 
vece i  protozoi  che  barino  una  membrana 
diconsi  infusori  e,  secondo  le  specie  pos- 
sono avere  delle  ciglia  vibratili  o  dei 
prolungamenti    contrattili. 

{Disegno  decorativo).  Gli  scheletri  dei 
proto-zoi  sono  spesso  molto  graziosi  e 
talvolta  anche  strani,  e  ne  riproduciamo 
alcuni,  che  ci  sembrano  degni  di  ri- 
marco. Uno  di  essi  pare  tma  corona  in- 
diana, un  altro  ha  un  non  so  che  dello 
stile  rococò  :  altri  si  assomigliano  ad 
elmi,   a  zuccheriere,    ecc. 

{Pregiudizi).  È  errore  il  denominarli 
insetti  invisibili, 
non  essendo  insetti. 
È  anche  falsa  cre- 
denza che  se  ne 
trovino  in  tutte  le 
acque,  mentre  in- 
vece esistono  sola- 
mente nelle  acque 
comuni  non  pota- 
bili. 

PULCA.  V.  A- 
gave. 

PULSOMETRO 
Apparecchio  per 
sollevare  l'acqua, 
formato  da  due 
scompartimenti.  Il 
vapore  viene  diret- 
tamente ad  agire 
sul  livello  del  li 
quido,  senza  biso- 
gno di    stantuffi. 

PUMICE  -  STO- 
NE-SOAP.  È  sapo- 
ne che  contiene   un 

quinto  del  suo  peso  di  polvere  finissima 
di  pietra  pomice. 

PUNCH.     Liquore   misto   ad   acqua   od 
a  the,  che  si  accende  e  si  beve  caldo. 
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PUNCH  ALLA  ROMANA.  Gelato  al 
limone  con  un  poco  di  rhum.  V.  Siro-p-po 
di   Puttch. 

PUNCH  CHE  NON  SI  ACCENDE. 
The,  70  gr.  ;  buccie  di  tre  limoni;  mezzo 
litro  d'acqua  bollente.  Do- 
po un'ora  si  aggiungono 
200  gr.  di  zucchero;  il  su- 
go di  tre  limoni;  una  bot- 
tiglia di  rhum  e  si  riscal- 
da senza  raggiungere  l'e- 
bollizione. 

PUNCH.  {Servizi).  I 
bicchieri  di  punch  sono 
spesso  sostenuti   da  un'ar- 


matura  di    argento   D   di    metallo   bian< 
con    manico   per   non    scottare   le  mani. 


Servizio  -per  funch. 
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QUACCHERI.  Settzi  degli  amici,  fon- 
data da  Giorgio  Fox.  Il  nome  deriva  dal 
consiglio  di  tremare  (/o  quaké)  al  coman- 
do   del    Signore. 

QUADERNI  QUADRETTATI.  Sono 
nocivi  per  la  vista.  Vennero  perciò  proi- 
biti nelle  scuole  austriache  e  similmente 
dovrebbero   esserlo   in    tutte. 

QUADRANTI  DEGLI  OROLOGI.  V. 
Fosforescenza,   Orientazione. 

QUADRATO  DI  I^N  NUMERO.  Il 
prodotto  di  un  numero  moltiplicato  per 
se   stesso. 

QUADRI  ANNERITI.  Per  lavarli  può 
bastare  una  patata  tagliata;  per  vivi 
ficare  i  colori  si  usano  le  applicazioni  di 
acqua  ossigenata.  Ma  se  si  trattasse  di 
quadri  di  Raffaello,  venduti  a  più  di 
mille  lire  il  centimetro  quadrato  od  an- 
che di  maestri  minori  è  più  prudente 
ricorrere  agli  specialisti  in  cuesto  genere. 

QUADRI.  {.Attacco).  I  quadri  ad  olio 
devono  essere  appesi  alquanto  inclinati. 
Oltre  all'effetto  estetico  si  ha  così  an- 
che il  vantaggio  che  meno  trattengono 
la    polvere. 

{.Cambio  della  tela).  Fate  l'esame  di 
coscienza  per  verificare  se  siete  abba- 
stanza forti  contro  la  smania  di  far  pre- 
sto, che  è  il  difetto  dei  principianti  e 
dei    diiettanti. 

Se  la  risposta  è  favorevole  cominciate 
dall'applicare  sul  quadro  parecchi  strati 
d'olio  di  lino  mescolato  con  un  poco  di 
essenza  di  terebentina  che  rammollirà 
un  poco   la  crosta. 

Quindi  si  digrassa  la  pittura  con  del- 
l'acqua in  cui  sia  disciolta  della  soda, 
così  da  potervi  applicare  uno  strato  di 
mussola  finissima,  ben  teso,  mediante  del- 
la pasta  fatta  di  farina  di  segale  e  di 
colla.  Sulla  mussola  si  applicano  poi  allo 
stesso  modo  parecchi  fogli  di  carta  sot- 
tile e  levigatissima.  Ciò  fatto  si  distac- 
ca dal  telaio  la  tela  che  viene  distesa  al 
fovcscio  sopra  una  tavola. 


Con  una  spugna  imbibita  di  acqua  tie- 
pida si  bagna  la  tela  sinché  venga  fat- 
to di  distaccarla,  a  poco  a  poco,  filo  per 
filo.  Se  non  vi  si  riesce  si  consumerà 
la  tela  colla  carta  smerigliata  o  con  la 
pietra  pomice  così  da  non  guastare  la 
pittura. 

Finalmente  si  applica  della  colla  so- 
pra una  tela  nuova  e  questa  tela  vie- 
ne fatta  aderire  alla  pittura  così  messa 
allo   scoperto. 

Quando  la  tela  è  asciutta  si  passa  so- 
pra un  ferro  poco  caldo  e  dopo  alcuni 
giorni  si  leva  con  dell'acqua  tiepida  il 
rivestimento   anteriore. 

Non  si  consiglia  questa  pratica  a  chi 
non  abbia  prima  fatto  delle  prove  con 
dei   quadri   di   nessun  valore. 

{Cavalletti).  I  cavalietti  riescono  spe- 
cialmente per  i  ritratti.  Hanno  il  van- 
taggio che  si  può  variarne  l'illumina- 
zione. 

{Cornici).  Le  cornici  cosidette  di  fan- 
tasia, fatte  di  stoffa,  di  ciottolini,  di 
riso,  di  conchigliette,  ecc.  e  dorate  con 
la  porporina,  dopo  l'abuso  che  se  ne  fece, 
vennero  definitivamente  abbandonate.  E- 
rano  infatti  la  quintessenza  del  cattive 
gusto   messo   al    servizio   della   polvere. 

QUADRI  DI  PIANTE  SECCHE.  So- 
no di  moda  specialmente  come  ricordi  di 
gite  alpine.  Ci  piace  rivedere,  aggrup- 
pati con  arte,  Vedelweia,  la  viola  alpi- 
na, il  rododendro  i  quali  ci  ricordano  le 
foreste  di  conifere  che  si  inchinano  al 
vento  dell'Alpi,  lo  sprazzo  della  casca- 
ta che  si  risolve  in  merletti,  in  bioccoli, 
di    bambagia,    in    trine    policrome. 

L'arte  sta  tutta  nel  disporli  e  nel  met- 
terli in  giusta  misura,  questi  vegetali 
essiccati. 

Per  conservare  il  verde  delle  fronzure 
si  adopera  una  soluzione  di  solfato  di 
rame.  Per  ripulire  lo  squame  dei  coni 
delle  piante  resinose  si  fanno  bo<lire  in 
una  soluzione  di  potassa  caustica.  In 
100  — 
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quanto  alla  colla  per  attaccarli  si  ado- 
peri della  gomma  Dammar  sciolta  nella 
benzina.  Ritarda  un  po' a  seccare,  ma 
resiste  all'umidità  meglio  di  ogni  altra 
cosa. 

QUADRI  {Esposizione).  Si  osservi  la 
luce  che  devono  ricevere  onde  ne  risalti 
l'effetto  artistico. 

QUADRUPEDI.  Voce  irriiaute  per  i 
naturalisti,  i  quali  non  possono  ricono- 
scere degli  animali  quadrupedi  nelle  lo- 
ro classificazioni,  avendo  quattro  zampe 
dei  vertebrati  di  classi  differenti,  come 
i   mammiferi,   i   rettili   e  gli   anfibi. 

QUADRUPLETTE.  Biciclo  a  quattro 
posti,  usato  più  per  allenamento  che  nel- 
lo  sfori. 

QUAGLIA.  Arriva  dall'Africa  in  e- 
normi    quantità   e    segue    a    terra    le    sue 


escursioni  verso  il  nord.  Enormi  quan- 
tità di  questi  uccelli  sono  distrutti  per 
mare  dalle  tempeste.  {Coiumix  commu- 
ni s). 

QUALITATIVA  {Composizione).  Ana- 
lisi delle  differenti  sostanze  o  degli  ele- 
menti della  molecola  di  un  corpo  com- 
posto. 

QUANDROS.  Si  favoleggiò  che  nel 
cranio  dell'avoltoio  esistesse  una  pietra 
di    gran    pregio    di    questo    nome. 

QUANTITATIVA  {Analisi).  Determi- 
nazione delle  proporzioni  dei  componen- 
ti in  un  miscuglio  o  degli  elementi  della 
molecnla   di    un  corpo  composto. 

QUAR.^NTENA.  £  l'isolamcnio  e  la 
ossf r\-a/ione  dei  viaggiatori  contro  il  pe- 
ricolo che  siano  nella  fase  di  incubazio- 
ne di   una   malattia  epidemica. 

QUARZITE.  Roccia  risultante  da  sab- 
bie silicee  cementate.  Si  usano  le  quar- 
ziti per  pavimenti  di  chiese  e  porticati, 
ma  riescono  troppo  sdrucciolevoli,  spe- 
cialmente   nel    tempo    umido. 

QUARZO.  Anidride  del  silicio.  V.  A- 
fiata.  Cristallo  di  rocca,  Pietra  focaia, 
(ìiiice     Vetro.   Cristallo.  Acciarino. 


QUASSIO  {Legno).  Legno  amaro  ("Quas- 
sia amara)  per  una  sostanza  detta  quas- 
sima.   Si  usa   per  liquori.  V.  Mosche. 

QUATTRO  LADRI.   V.   Aceto. 

QUATTRO  SPEZIE.  Sono  i  semi  di 
una  fanciullaccia  {Nigella  sativa),  che 
servono  come  condimento  in  qualche  par- 
te   della   Francia. 

QUEBRACHO.  Nome  americano  dei 
legnami  duri  e  delle  corteccia  abbondan- 
ti di  tannino,  epperciò  utili  nella  con- 
ceria. 

QUERCITRONE.  Corteccia  di  una 
quercia  della  Carolina  e  della  Pensil- 
vania  dalla  quale  si  estrae  un  colore 
giallo. 

QUILLAIA.  Detto  più  comunemente 
legno  di  Panama;  è  un  albero  america- 
no la  cui  scorza  contiene  della  saponina. 
Si  usa  per   lavare. 

{Preparati).  Si  vendono  delle  tinture 
di  corteccia  di  quillaia  per  far  spumare 
la  birra  ed  altre  bevande.  La  saponina 
che  contengono   non   è    innocua. 

QUINOA.  Seme  alimentare  di  un  che- 
nopodio del  Perù.  Se  ne  fa  una  specie 
di  birra.  Le  foglie  si  mangiano  come  gli 
spinaci. 

QUINQUINA.    La    corteccia    di    china 

QUINTESSENZE.  Nome  che  spetta 
alla  reclame,  derivato  dall'alchimia.  La 
scienza    conosce    solamente    delle    essenze. 

QUOTA  DI  CUBATURA  D'ARIA. 
Dai  24  ai  60  anni  si  può  ammettere  che 
un  uomo  sano  emetta  20  litri  d'anidride 
carbonica  od  acido  carbonico. 

Bisognerà  adunque  concedere  all'uomo 
una  quantità  d'aria  atta  a  discingliere 
questi  venti  litri  di  acido  carbonico,  sen- 
za oltrepassare  l'uno  per  mille,  anche  cal- 
colando la  quantità  di  questa  anidride 
che   l'aria   contiene. 

Questa  quantità  è  di  0,0005  nell'aria 
comune.  E  poco...  ma  il  Pettenkofer  di- 
mostrò che,  appena  da  cinque  decimille- 
simi si  passa  ad  un  millesimo,  l'aria  è 
viziata,  sospetta,  meno  respirabile. 

Piaccia  ora  al  lettore  di  risolvere  la 
seguente  equazione  : 

0,020  -)-  0,0005  X   =    0,001   X 
otterrà    che    ogni    umano    individuo    deve 
avere  quaranta  metri  cubi  d'aria  all'ora, 
affinchè  possa  vivere  in  un'aria  sana. 

Abbiamo  parlato  dell'uomo  sa^to  che  a 
20  anni  esala  21  litri  di  acido  carbonico, 
a  24  anni  ne  soffia  23  ed  a  60  anni  si 
trattiene  ai    18    litri. 

Per  i  bambini  e  per  i  ragazzi  basta 
una    ventilazione    minore. 

Da  8  a  IO  anni  bastano  20  metri  cubi  di 
aria  rinnovata;  dai  io  ai  15  anni  è  ne- 
cessario passare  ai  15  metri  cubi. 
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rianta  del  rabarbaro. 


RABARBARO.  Rimedio  un  po'  in  de- 
cadenza per  la  moderna  medicina,  fa 
parte  tuttavia  di  molti  amari.  In  picco- 
la dose  ha  l'azione  degli  amari  :  a  dose 
maggiore  riesce  purgante.  Diventato  abi- 
tudine, l'uso  del 
rabarbaro  è  ben 
lontano  dall'esse- 
re innocuo.  È  la 
radice  di  una 
pianta  coltivata 
nell'Asia.  Il  mi- 
gliore è  il  rabar- 
baro cinese,  che 
si  vende  in  pezzi 
gialli,  perforati 
3nde  passarvi  una 
funicella. 

Altri  prodotti . 
Si  fanno  marmel- 
late e  salse  di  fo- 
glie di  rabarba:o. 

{Azione).  E  purgante,  di  sapore  pia- 
cevole per  molti_  Si  usava  nelle  malattie 
del  fegato. 

{.Cucina).  Nell'Inghilterra  questa  pian- 
ta {Rheum  cahnatìcrn)  è  coltivata  per  le 
foglie,  le  quali  vengono  consumate  come 
da  noi  gli  spinaci;  ma  con  la  coltivazione 
la  radice  ha  perduto  in  gran  parte  le  so- 
stanze medicinali.  Si  comincia  ad  usarlo 
anche  in  Italia. 

{Olio,  liquore).  Rabarbaro,  gr.  loo;  al- 
cool, gr.  500.  Dopo  dieci  giorni  si  filtra 
e  si  aggiunge  mezzo  litro  di  sciroppo  ver- 
gine. 

RABBIA.  La  rabbia,  prodotta  da  una 
infezione  che  si  diffonde  specialmente 
lungo  i  nervi,  non  deve  dirsi  idrofobia, 
giacche  questa  costituisce  un  sintomo  e 
sclusivo  dell'uomo.  L'incubazione  della 
rabbia  nel  rane  può  essere  di  tre  mesi  ; 
nell'uomo,   in   un  caso   durò  un  anno. 

{Cauterizzazione).  Le  cauterizzazioni, 
pon    potendosi    mai    fare    subito    dopo    la 


morsicatura,  sono  inutili  e  possono  essere 
causa  di  risipole  molto  gravi,  special- 
mente se  sono  fatte  col  ferro  arroven- 
tito. 

RABBIA  DEL  CANE.  Il  cane  rabbio- 
so può  presentare  una  certa  varietà  di 
sintomi.  A  mom.enti  si  arresta,  con  una 
zampa  sollevata, 'come  innanzi  ad  una  vi 
sione;  abbaia  ad  un'allucinazione,  guar- 
dando lontano  dei  nemici  che  non  esisto- 
no. Passa  l'illusione  ed  il  cane  ritorna 
tranquillo  alla  cuccia.  Temasi  dei  cam- 
biamenti di  umore  del  vostro  cane,  e  se 
il  fido  amico  abbandona  la  casa.  Dopo 
un  giorno  o  due  ritorna  mortificato  e 
tranquillo,  spesso  coperto  di  ferite.  È 
una  festa  per  i  bambini  e  talora  anche 
peri  grandi.  Si  riceve  come  il  figliuol 
prodigo,  si  medicano  le  ferite,  si  pre- 
para un  giaciglio  comodo  alla  bestia 
stanca.  Ma  dopo  un  giorno  il  cane,  che 
aveva  avuto  una  pausa  al  suo  male  di- 
sperato, morde  all'impazzata  e  ripiglia 
la   via   dei   campi. 

Diffidate,  ripetiamo,  del  cane  che  ritor- 
na a  casa  dopo  di  averla  abbandonata 
per  36  o  48  ore.  Per  prudenza  —  poiché 
anche  i  cani  fanno  le  loro  scappatelle  — 
rinchiudete  l'animale  per  cinque  o  sei 
giorn-i    in    una    camera. 

Se  rabbia  aveva,  la  rabbia  si  sviluppe- 
rà ed  ucciderà  l'animale  nella  sua  pri- 
glorie. 

{Cura  Pasteur).  Se  ad  un  cane  arrab- 
biato si  estrae  il  midollo  spinale  e  lo  si 
inocula  in  un  coniglio,  questo  dopo  1  = 
giorni    diventa    rabbioso. 

Inoculando  il  suo  midollo  ad  un  altro 
coniglio  l'incubazione  della  malattia  è 
più  breve,  e  continuando  a  trasmettere  la 
malattia  da  coniglio  a  coniglio  diminui- 
sce la  durata  dell'incubazione  od  i  sin- 
tomi sono  pili  gravi.  Dopo  il  sacrifizio  di 
25  conigli  vi  è  un'incubazione  di  appena 
otto   giorni.     Dopo  ^o  conigli    l'intensità 
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della  malattia  è  al  massimo,  ma  il  mi- 
dollo diventa  un  agente  preservativo  e 
curativo.  Basta  1'  essiccazione  parziale 
per  un  certo  tempo.  Le  iniezioni  si  inco- 
minciano a  fare  con  midollo  lasciato  es- 
siccare per  molti  giorni;  poi,  man  mano 
si  passa  a  midolli  meno  essiccati,  fino  a 
venire  a  quello  conservato  per  un  solo 
giorno  nell'aria  secca. 

{Morsicature  sosfetté).  Se  il  cane  venne 
ucciso,  si  invìi  il  cadavere  ad  un  istituto 
antirabbico:  se  è  vivo,  sia  invece  tenuto 
in  osservazione  legato  con  catena. 

(^Precauzioni').  Il  cane  rabbioso  corre 
spargendo  il  veleno  colle  morsicature. 
Spesso  è  ucciso  o  muore  senza  un  guaito. 
Se  non  viene  ucciso  per  istrada  cade  pa- 
ralitico in  un  cantuccio  ululando  nel 
terribile  urlo  che,  inteso  una  volta,  non 
si   dimentica  più. 

Il  cane  rabbioso  non  fugge  l'acqua: 
in  principio  della  malattia  mangia  e  be- 
ve talora  anche  più  del  consuet-^ 

Abbiate  paura  dei  cani  che  un  brutto 
giorno  si  mettono  a  mordere  tutto  quello 
che  trovano;  che  lacerano  i  cuscini  e  le 
pantofole,  che  iiighiottono  un  po'di  tutto. 

Si  trovano  nel  \cntri-colo  dei  cani  mor- 
ti d'idrofobia  le  prove  di  una  vera  faine 
cajiina. 

Si    scrisse    molto    contro    la    musoliera. 

Infatti  non  è  per  i  cani  una  comodità; 
ma  vi  si  adattano.  Non  è  neppure  una 
sicurezza,  perchè  il  cane  rabbioso  trova 
presto    modo    di    disfarsene. 

Ma  la  musoliera  ci  fa  riconoscere  i  ca- 
ni sicuri,  con  un  padrone  che  li  sorve- 
glia. Se  il  padrone  ha  buon  senso  —  per 
non  parlare  del  buon  cuore  —  non  lascie. 
rà  circolare  il  suo  cane  quando  ne  so- 
spetta. Poi  i  cani  dovrebbero  pagare  la 
loro  tassa;   tutti   senza   eccezioni. 

Nessuna  pietà  per  i  cani  a  cui  il  pa- 
drone non  procura,  coll'iscrizione  e  col 
pagamento  della  tassa,  una  specie  di  per- 
sonalità  civile. 

Questo  per  le  campagne  come  per  la 
città. 

Infatti  il  cane  rabbioso  delle  campa- 
gne arriva  spesso   in  città. 

E  vero  che  i  proprietari  di  cani  che  si 
trovano  fuori  della  legge  hanno  Spesso 
una  sorveglianza  maggiore,  prudente  per 
le  loro  bestie;  ma  rimangono  i  cani  va- 
gabondi, senza  padrone,  nati  non  si  sa 
dove,  che  vivono  non  si  sa  come;  gli  zin- 
gari della  specie  canina  che  sono  i  più 
pericolosi. 

Ogni  cane  che  paga  la  tassa  porti  a- 
dunque  un  segno  ben  visibile,  sia  magari 
un  cracliat  od  una  gualdrappa  e  si  fac- 
ciano pagare  ai  proprietari  di  cani  ar- 
rabbiati le  conseguenze  del  male  che 
fanno.  Il  male  lo  fa.  il  padrone  con  la 
noncuranza   o  con   la   pietà  pelosa. 

{.Pregiudizi).  L'argomento  della  rabbia 
dei  cani   è  fecondo  di   pregiudizi.  £   ma- 


lattia contagiosa  ed  il  cane  non  può 
averla  se  non  la  ricevette  da  un  altro 
cane  arrabbiato. 

Da  cane  a  cane  :  questa  sarebbe  la  tras- 
missione regolare  e  si  capisce  come  abbia 
potuto  conservarsi  attraverso  ai  secoli. 
Il  cane  è  rabbioso  prima  di  essere  fu- 
rioso; ma  il  cane  più  pacifico  non  ri- 
sparmia i  denti  per  i  confratelli  alla  più 
insignificante  occasione.  Basta  un  osso 
spolpato  —  come  dice  il  proverbio  per 
gli   uomini  e  per  i  cani. 

Intanto  mettiamo  nel  dimenticatoio  la 
rabbia  spontanea,  che  si  trova  ancora  in 
molti  trattati  di  veterinaria.  Il  mondo 
delle  malattie  spontanee  viene  diminaien- 
do.  E  tanto  poco  spontanea,  la  rabbia, 
che  in  certe  isole  non  era  conosciuta  pri- 
ma che  fosse  importata  insieme  ad  altri 
regali. 

Così  a  Madera,  per  esempio. 
Nell'Australia    non    si    ammettono    cani 
se  non  dopo  una  quarantena  di  otto  mesi. 
Così    l'Australia   si    conserva  al   sicuro, 
e   gli    ultimi    dingo,   cani   australcsi    indi- 
geni,   non    avranno    questa    miseria. 

Si  fece  un'eccezione  per  Sarah  Ber- 
nhardt;  ma  i  cani  dell'artista  erano  sa- 
ni... e  le  regole,  dicono,  sono  state  fatte 
per  avere  delle  eccezioni  a  benefizio  dei 
fortunati,  siano  cani   od  uomini. 

{Sospetto).  In  caso  che  si  sospetti  che 
uu  cane  il  quale  abbia  morsicato  sia  rab- 
bioso non  occorre  uccidere  1'  animale  : 
sibbene  tenerlo  legato  con  catena  di 
ferro  dalla  quale  non  si  possa  liberare  e 
sorvegliarne  la  salute. 

{Ultime  manifestazioni).  Il  cane  affetto 
di  rabbia  furiosa  abbandona  la  casa,  co- 
me per  risparmiare  la  morte  ai  vecchi 
amici.  Corre  innanzi,  non  sa  dove.  La- 
sciatelo passare,  dategli  campo,  e  diffi- 
cilmente devierà  dalla  sua  corsa  sfre- 
nata. La  sua  preferenza  è  per  i  cani,  cl:e 
morde    generalmente    al    capo. 

Dopo  vengono  i  gatti;  ma  questi  sanno 
sfuggire   al    nemico. 

Dopo  si  avventa  sugli  animali  dome- 
stici :    capre,   cavalli,   bovi. 

In  questi  animali  morsicati  rimane, 
anche  quando  la  malattia  è  sviluppata, 
un  orrore  pel  cane.  Presentando  loro  un 
cane   si    irritano   e    si    slanciano. 

Dopo  gli  animali  i  bambini,  e  dopo  : 
bambini    gli   adulti. 

RABBIA  MUTA.  In  questo  caso  il  ca- 
ne non  morde  perchè  ciò  gli  è  impossi- 
bile, essendo  i  muscoli  della  mascella 
paralizzati  dal  male. 

In  Oriente,  dicesi,  in  quella  popolazio- 
ne di  cani  vaganti  maestrevolmente  de- 
scritta dal  De  Amicis,  non  esiste  la  rab- 
bia. Certamente  questo  è  stato  scritto,  e 
stampato;  ma  non  tutte  le  cose  scritte  e 
stampate  sono  vere...  tanto  più  che  fra 
le  cose  stampate,  anche  dai  maestri  della 
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scienza,     non     mancar.o    neppure     le    con- 
traddizioni. 

La  rabbia  è  rara  in  Oriente;  ma  esi- 
ste. Solamente  pare  che  al  sole  asiatico 
ed  africano  si  sviluppi  solamente  la  rab- 
bia muta. 

L'animale  è  tranquillo;  ma  il  veleno 
sta  nella  sua  saliva  ed  una  leccata  può 
essere  mortale  se  appena  la  persona  fa- 
vorita abbia   una   scalfittura   della    pelle. 

RABDOMANZIA.  V.  Fontane  (Pre- 
giudizi). 

RABEL  {_Acquà).  Acqua  parti  2;  acido 
solforico,    I."   Serve    per    nettare    il    rame. 

RABESCHL   V.   Arabeschi. 

RACHEL.   \'.   Polveri. 

RACHITIDE.  {.Bambino').  È  malattia 
dei  processi  di  nutrizione  del  tessuto  os- 
seo, il  quale  è,  salvo  in  qualche  partp 
dello  scheletro  (V.  Nani),  preceduto  dalla 
cartilagine  :  uno  sviluppo  incompleto 
dell'osso. 

{Caicse).  Vi  è  una  rachitide  ereditaria: 
le  cause  del  rachitismo  non  ereditario 
sono  i  difetti  dell'allattamento,  un  latte 
elle  pecchi  per  eccesso  o  per  difetto  d'ac- 
qua ;  la  mancanza  di  neitezza  e  delle  al- 
tre cure  igieniche;  I;»  precoce  alimenta- 
zione coi  cibi  comuni. 

{Principio  della  rachitide).  Facile  stan- 
chezza ;  facile  sudore;  reflessi  di  smor- 
fie e  di  pianto  ai  movimenti  :  testa  gros- 
sa ;  ingrossamenti  alle  ginocchia  e  nodo- 
sità  costali. 

(Sintomi).  Gambe  deboli  :  dissesti  sto- 
macali; ritardo  dello  spuntare  dei  denti, 
talvolta  sino  al  decimo  mese  di  vita  : 
ora  diarrea,  ora  stitichezza.  Quando  il 
bambino  d'un  anno  non  si  reg.ge  sulle 
gambe  vi  è  grande  probabilità  di  rachi- 
tide. Questa  malattia  non  curata  porta 
le  deformazioni  delle  ossa,  le  gambe 
storte  {ginocchio  valgo),  la  gobba,  la 
contraffazione    dello    scheletro 

RACK.  V.  Arac. 
RADIATORI.  Ap- 
parecchi veramente 
igienici  di  riscalda- 
mento. Vi  sono  dei 
radiatori  per  i  ca- 
loriferi a  vapore  e 
per  quelli  ad  acqua 
calda  e  dei  radia- 
tori elettrici.  Nei 
primi  il  fluido  cal- 
do circola  in  tubi 
muniti  spesso  di  ali 
o  coste. 

RADIATORI  E- 
LETTRICI.  Sono 
fatti  da  un  filo  con- 
duttore disposto  a 
zig-zag    su    una    la-  „    di- 

stra metallica  coper-  Radiatore. 

ta     da    uno   smalto. 

RADIO.  Il  radium  è  estratto  da  un  mi- 
nerale, la  fechlenda  che  trovasi  in  gran- 
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de  quantità  in  una  miniera  della  Boe- 
mia. La  separazione  del  corpo  radiante 
non  è  breve  né  semplice  :  tant'è  v?.xo  che 
i  coniugi  Currie,  i  quali  per  i  primi  ot- 
tennero quattro  grammi  di  radium  han- 
no dovuto  adoperare  settecentotrcntamUa 
chilogrammi  di  materiali  diversi.  E  il 
processo  per  ottenerlo  fu  descritto  dai 
coniugi    Currie  : 

«  Trovandosi  originariamente  il  radium 
allo  stato  di  solfato  insolubile,  è  neces- 
sario eliminare  le  sostanze  eterogenee, 
come  i  solfati  di  piombo  e  di  calce,  l'al- 
luminio, l'ossido  di  ferro,  lo  zinco,  il  co- 
balto, il  bismuto,  l'arsenico  e  altri  corpi. 
La  parte  che  rimane  insolubile  è  sottopo- 
sta all'azione  del  carbonato  di  soda. 

E  mediante  nuove  operazioni  di  elimi- 
nazione e  di  trasformazione,  si  giunge 
ad  ottenere  250  grammi  di  un  cloruro, 
molto  più  attivo   dell'uranio   metallico. 

Nuovo  processo,  nuove  eliminazioni, 
per  estrarre  il  cloruro  di  radiami  puro: 
estrazione  delicata  e  d.fficile,  ottenuta 
dapprima  con  l'acqua,  poi  con  l'acido  clo- 
ridrico. 

{Sua  azione).  Un  poco  di  radio  nell'o- 
scurità si  fa  sentire...  anche  se  i  raggi 
che  ne  emanano  devono  attraversare  una 
lamina   di   alluminio. 

Ma  questa  sostanza  dalle  proprietà 
sorprendenti  agisce  anche  sulla  pelle,  e 
non   sempre  in  modo  piacevole. 

Per  esempio  il  Becquerel  era  andato  a 
fare  una  conferenza  ad  Amsterdam  por- 
tando del  radio  in  un  tubetto  di  vetro. 

Avvolto  entro  una  carta  e  tenuto  nel 
taschino  della  sottoveste,  era  da  atten- 
dersi che  non  potesse  far  del  male.  Ma 
y  infernale  corpo  semplice  lavorò  per 
viaggio  e  lasciò  sulla  pelle  una  specie  di 
scottatura  a  freddo.  Anche  Giesef  ed  i 
signori  Currie  verificarono  fatti  simili. 
Bisogna  ricordare  che  il  radio  colorisce 
il  vetro  in  bruno  od  in  paonazzo  e  che 
questa  colorazione  persiste  dopo  che  ces- 
sò  l'azione   dei   suoi    raggi. 

{Teorie).  Lord  Kelvin,  non  distrugge  il 
radio,  ma  ne  vorrebbe  ridurre  mol.o  la 
parte  meravigliosa.  Secondo  lui  l'energia 
non  si  sprigionerebbe  come  un  moto  per- 
petuo dal  radio,  ma  sarebbe  un  impre- 
stito   dell'etere. 

Come  un  corpo  bianco  ed  un  altro  che 
sia  nero  esposti  al  sole  si  riscaldano  di- 
versamente, ed  il  cappello  bianco  riscal- 
da meno  il  capo  di  un  cappello  nero,  il 
radio  potrebbe  ricevere  l'energia  dall'e- 
tere e  quindi  emetterla  in  forma  di  ca- 
lore. 

Ricordiamo  che  i  Currie  trovarono  che 
un  gramrno  di  radio  può  emettere  90 
piccole  calorie  all'ora  ! 

Ecco  poi  il  professore  Ramsay  dell'f/- 
niversity  College  di  Londra  che  ci  vor- 
rebbe dimostrare  che  il  radio  sfuma,  sva- 
pora e  pian  piano  va  alla  sua  fine.   Fine 
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per  davvero;  poiché  non  avviene  una 
semplice  evaporazione,  come  per  l'acqua, 
che  ritorna  in  pioggia.  Il  radio  cambie- 
rebbe  natura,  diventerebbe  elio.  Il  radio 
sarebbe  una  sostanza  effimera...  mentre 
altri  g'.à  dicono  che  il  radio,  come  altri 
corpi  di  recente  nati  dall'applicazione  di 
concetti  scientifici  {.legge  -periodica  di 
Mendeleéff),  forse  non  ha  mai  esistito 
come  una  sostanza  particolare,  come;  cor- 
po semplice,  essendo  semplicemente  del- 
Velio.  Sarà  o  non  sarà  :  ai  posteri...  di 
domani,    la    sentenza. 

RADIOATTIVE  {Sostanze).  Radio,  Po- 
lonio, Attinio  sono  le  tre  materie  mira- 
colose o  quasi  per  la  scienza  moderna. 
Sono  infatti  le  pili  radioattive.  Vengono 
dopo   V uranio  ed    il   torio. 

I  coniugi  scienziati,  il  signore  e  la  si- 
gnora Currie  —  curioso  esempio  di  col- 
laborazione coniugale  —  scoprirono  il  po- 
lonio ed  il  radio;  V attinio  fu  scoperto 
dal    Debierne. 

L'estrazione  di  questi  corpi  dai  mine- 
rali che  li  contengono  è  lunga  e  poco 
produttiva.  Si  ricavano  dai  minerali  di 
torio  e  ó.' uranio  e  dalla  Carnotite.  Così 
da  un  minerale  dedicato  a  Carnet  sorge 
una  sostanza  che  per  ora  pare  essere  in 
contraddizione  col  celebre  principio 
meccanico  di  questo  scienziato. 

Da  una  tonnellata  di  materia  prima  è 
gala  se  si  può  estrarre  un  decigramma 
di   cloruro  di   radio. 

E  la  polvere...  diremo  cosi,  infinitesi- 
male, omiopatica  di  queste  sostanze,  dif- 
fusa per  l'aria,  può  comunicare  le  sue 
proprietà  a  tutti  gli  oggetti  che  si  tro- 
vano  in  un   locale. 

L'aria,  per  quest'ultima  influenza,  di- 
venta corpo  buon  conduttore  dell'elettri- 
cità. 

{Sostauz.^-  radioattive  dell'aria).  Un  filo 
di  platino  tc.-,o  a  piccola  distanza  dalla 
terra  acquista  col  tempo  una  certa  radio- 
attività. 

RADIOATTIVITÀ.  La  radioattività  è 
l'attitudine  di  alcune  sostanze  di  emet- 
tere spontaneamente  dei  raggi  invisibili 
per  l'occhio,  che  tuttavia  possono  agire 
in  vari  medi  e  ad  una  certa  distanza. 

II  vero  scopritore  ne  fu  il  Btquerel  ; 
ed  è  scoperta  di  pochi  anni.  Questo  scien- 
ziato trovò  che  l'uranio  poteva  agire  a 
distanza  per  una  continua  emissione  di 
raggi.     . 

Gli  spìriti  che  hanno  una  debolezza  per 
il  mistero  sperano  che  la  scienza  non  rie- 
sca a  spiegare  questi  fenomeni  di  produ- 
zione continua  di  radiazioni  in  un  corpo 
inerte. 

RADIOATTIVITÀ  DELLE  ACQUE 
MINERALI.  In  certe  sorgenti  minerali 
si  riscontrarono  fenomeni  di  radioatti- 
vità, e  si  volle  da  alcuni  attribuire  a 
questa  causa  una  parte  dell'efficacia 
delle  acque. 


-RAFFREDDORE 

RADIOCONDUTTORE.  V.  Telegrafò 
senza  fili. 

RAFFREDDORE.  {Cause).  Vi  sono  i 
predisposti,  anche  pel  raffreddore.  La 
predisposizione  è  quasi  sempre  un  re- 
galo ereditario;  un'eredità  di  cui  si  fa- 
rebbe a  meno,  se  non  si  dovesse  pensare, 
in  questo  caso,  che  ve  ne  sono  delle  peg- 
giori. 

Il  Locke,  nel  suo  libro  sull'educazione 
dei  fanciulli,  raccomandava  ai  genitori 
di  esporre  senza  paura  al  freddo  i  bam- 
bini, onde  non  farne  dei  cgindidati  del 
raffreddore.  Ottenne  un  immenso  suc- 
cesso, ed  i  bambini  trattati  a  quel  modo 
riuscirono  uomini  robusti,  che  non  ave- 
vano paura  di  un  soffio  d'aria;  ma  non 
risulta  dalle  statistiche  il  numero  dei 
bambini  che  morirono  prima  di  essere  eri- 
durcis  dai  buoni  genitori,  provvidi  dei 
futuro. 

In  queste  cose  le  esagerazioni  sono  cat- 
tive in  tutti  i  modi.  I  nostri  figli  sono 
nepoti  e  pronipoti  di  gente  che  portava 
la  flanella  e  le  calze  di  lana.  Si  potran- 
no modificare,  rendere  forti  contro  il 
freddo,  magari  come  quel  Frigio  che  ven- 
ne a  Roma  nudo  nell'inverno,  e  che  ri- 
spondeva ai  romani  meravigliati  :  la  mia 
pelle  è  tutta  come  quella  della  faccia; 
ma,  se  questo  è  necessario,  sarà  ottenute 
a  poco  a  poco,  in  diverse  generazioni,  e 
non    da   una   generazione   all'altra. 

«  Troppi  panni  danno  malanni  »  ;  ma 
il  freddo  non  si  limita  solamente  a  pro- 
durre il  raffreddore,  ed  alle  madri  "che 
vogliono  avere  dei  figliuoli  forti  di  cor- 
po e  d'animo  raccomandiamo  di  non  fa- 
te dell'evoluzione  accelerata  sul  corpo 
delle  loro  creature  e  di  applicare  col 
buon  senso  e  coH'esempio,  senza  nessuna 
esagerazione,  1'  insegnamento  del  Leo- 
pardi : 
•  Madri  d'imbelle   prole 

V'incresca    esser    nomate. 

{Sintomi).  Spesso  non  produce  una  ve- 
ra febbre.  Il  termometro  dà  38°...  quel- 
.  lo  che  i  medici  chiamano  uno  stato 
subfebbrile.  iMa  questo  stato  che  il  ter- 
mometro accenna  è  bene  sentito  dall'uo- 
mo :  ma^nca  il  benessere,  la  cenestesi,  quel 
certificato  di  provetto  funzionamento  che 
il  sistema  nervoso,  buon  padrone,  dà  per 
tutte  le   parti    del   corpo. 

Si  sente  male...  un  certo  non  so  che... 
Piedi  e  mani  freddi,  brividi,  sbadigli. 
Si  va  a  letto  e  ci  si  sta  benone;  ma  se 
allungate  una  gamba  fuori  della  parte 
calda    ricomincia    il    giuoco. 

Talora  la  temperatura  sale  su  per  la 
maledetta  scala  del  termometro  clinico; 
ma  anche  in  questi  casi,  dopo  una  not- 
tata di  febbrone,  la  domane  le  cose  vol- 
gono  rapidamente    in   meglio. 

Malattia  di  buona  lega,  non  va  per  le 
lunghe  nel  suo  prepararsi  :  non  ha  il  co- 
sidetto    periodo    d'incubazione.    Oggi    vi 
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buscate  un  colpo  d'aria;  il  malessere  in- 
comincia presto,  dopo  poche  ore.  Al  più 
tardi,  ritarderei  due  giorni.  Nelle  per- 
sone che  hanno  la  fortuna  speciale  del 
mal  di  denti  o  delle  nevralgie  agli  o- 
recchi  il  dolore  arriva  talora  fulminan- 
te. La  relazione  fra  causa  ed  effetto  è 
troppo  evidente,  e  questa  gente  è  piena 
di  cautele  e  di  riguardi  per  le  proprie 
fitte. 

Alla  febbre  da  raffreddore  spesso  si 
collega  Yer-pete  delle  labbra,  che  si  ma- 
nifesta dopo  un  ballo  od  una  scampagna- 
ta  del  quale  vennero  accusati  i  ragni. 
Poveri  ragni,  tanto  calunniati,  che  difli'- 
cilmente  appinzano  la  pelle  dell'uomo, 
da  cui  non  possono  trarre  nulla  di  buono  ! 

Nei  fanciulli  questo  erpete  può  essere 
preceduto  da  una  febbre  di  una  certa 
gravità,    da   mettere   la   paura   di   peggio. 

Il  raffreddore  inco^mincia  a  manife- 
starsi ora  qui,  ora  là.  Inconrincia  il  solito 
mal  di  capo,  la  cefalea*che  vi  fa  pesare 
il  cranio  sul  collo  come  se  invece  di  so- 
stanza bianca  e  grigia  contenesse  del 
piombo  o  del  mercurio.  Il  peso  si  mani- 
festa anche  sugli  occhi,  che  pare  voglia- 
no uscire  dalle  occhiaie;  nella  schiena, 
pelle  pelle,  corrono  dei  brividi  come 
correnti  di  acqua.  Piii  tardi  il  raffred- 
dore va  a!  naso,  e  vi  procura  un  co- 
riza; passa  in  angina;  si  converte  in 
un   catarro   intestinale. 

RAGANELLA.  Anfibio  simile  alla  ra- 
na che  vive  di  preferenza  sugli  alberi, 
attaccandosi  con  i  dischi  adesivi  che  por- 
ta  all'estremità  delle  dita. 

RAGAZZI.  {Lavoro  delle  vacanze).  Sa- 
rebbe desiderabile  che  fosse  quasi  tutto 
lavoro  di  muscoli;  ma  molti  devono  la- 
vorare per  riparare  ai  piccoli  disastri 
degli   esami 'e  tutti  per   non   dimenticare. 

I  poveri  maestri  devono  impiegare  un 
buon  mese  per  allenare  di  nuovo  i  ra- 
gazzi al  ritorno  dalla  villeggiatura  pie- 
ni di  salute,  ma  colla  testa  \  uota.  iPer- 
ciò  ogni  giorno  si  esigerà  che  i.  giovani 
lavorino  un  paio  di  orette,  non  a  precor- 
rere, ma  a  ritornare  indietro.  In  questo 
caso  bisogna  essere  retrogradi.  Il  giova- 
ne non  troverà  nessun  vantaggio  dall'es- 
sere andato  un  poco  avanti  nelle  mate- 
rie di  studio,  dimenticando  magari  i 
fondamenti.  Non  si  vuole  fare  dei  geni  : 
dobbiamo  appagarci  della  media,  ricor- 
dando che   in   inedia   stai   virius. 

Ma  si  facciano  lavorare  i  ragazzi  al- 
l'aria libera,  sui  balconi  o  so4;to  il  per- 
golato. Preferiamo  il  balcone,  innanzi  ad 
un  largo  orizzonte,  perchè  si  fa  così  una 
eccellente  ginnastica  dei  muscoli  dell'ac- 
comodamento dell'occhio,  che  giova  có- 
me antidoto  contro  la  miopia.  In  tre 
giorni  di  lavoro  in  queste  condizioni  ab- 
biamo verificato  una  diminuzione  di  mio- 
pia, perchè  quando  l'occhio  si  solleva 
dalla  scrittura  è  costretto  di  adattarsi 
a    grandi    distanze. 
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Vi  è  poi  un  altro  beneficio  del  lavòfo 
all'aria  libera.  La  fisiologia  ha  dimostra- 
to che  così  il  lavoro  produce  meno  tos- 
sine, cioè  meno  di  quelle  materie  nocive, 
velenose,  prod./Otte  dai  muscoli  come  dal 
cervello  che  devono  essere    e'iminate. 

RAGGI  BEQUEREL.  {Curiosità).  I 
raggi  di  Bequerel  si  propagano  in  linea 
retta  ed  agiscono  sulle  lastre  sensibili 
delia  fotografia  :  possono  attraversare  pa- 
recchie sostanze  opache  per  la  luce,  come 
le  onde  Hertziane  che  servono  nel  tele- 
grafo senza   fili   ed    i    raggi   X. 

i  raggi  emanati  dal  radio  possono  at- 
traversare una  lastra  di  metallo  delio 
spessore  di  qualche  centimetro  :  l'allumi- 
nio  è    per    essi    quasi    trasparente. 

Per  ottenere  fotograhc  con  questi  rag- 
gi occorrono  pose  di  almeno  mezza  gior 
nata,  se  il  radio  è  lontano  40  centimetri. 
Si  ottiene  così  di  fotografare,  per  esem- 
pio,  le  monete  contenute   in   una  borsa. 

Ma  l'azione  si  manifesta  solamente  a 
distanze  molto  piccole  rispetto  quelle  de- 
gli altri  raggi  che  possono  attraversare 
gli   oceani. 

RAGGI  CATODICI.  Sebbene  per  ora 
non  servano  ad  alcuna  applicazione,  me- 
ritano di  essere  notati  fra  i  fenomeni 
curiosi.  I  raggi  catodici  sono  attirati 
dalla  calamita  e  sono  elettrizzati  positi- 
vamente. Sono  una  vera  emanazione  di 
materia  sottilissima,  con  velocità  varia- 
bile da  200  a  50  000  chilometri  per  mi- 
nuto secondo  1 

Penetrano  poco  nei  corpi  :  il  vetro  li 
arresta.  Le  piccole  masse  saettate  nei 
raggi  catodici  corrispondono  ad  un  mil- 
lesimo   dell'atomo    dell'idrogeno. 

Secondo  i  calcoli  della  fisica  occorre- 
rebbero 888  ODO  000  000  000  eoo  000  000  di 
questi  corpuscoli  per  fare  il  peso  di  un 
grammo. 

{Modo  di  produrli).  L'elettricità  non 
passa  più  attraverso  all'aria  ridotta  ad 
un  milionesimo  della  pressione  atmo- 
sferica, ma  da  tutti  i  punti  della  bolla 
di  vetro  nella  quale  si  è  fatto  il  vuoto 
si  producono  delle  scariche  positive  che 
vanno  verso  il  catodo.  L'emissione  cato- 
dica si  compre  allora  per  linee  rette. 

RAGGI  HERTZIANI.  V.  Elettricità 
{Telegrafo  senza  filo). 

RAGGI  X.  Si  sviluppane  dai  raggi  ca- 
tedici  quando  essi  incontrano  un  corpo. 
Sono  notevoli  per  la  loro  forza  di  pene- 
trazione, attraversando  molti  corpi,  men. 
tre  invece  sono  arrestati  da  alcuni,  co- 
me i  metalli,  le  gemme,  le  ossa. 
,  Ve  ne  ha  di  diverse  qualità,  ma  seguo- 
no la  linea  retta  non  essendo  né  riflessi 
né  rifratti. 

Hanno  la  proprietà  di  rendere  lumino- 
se nell'oscurità  alcune  sostanze,  come  il 
platino  cianuro  di  bario  e  possono  dare 
delle  fotografie.  Pochi  metri  di  aria  li 
arrestano. 


RAGNATELE. RAME 


(Modo  di  produrli').  Si  ottengono  con 
un  globo  di  vetro  e  vengono  concentrati 
da  uno  specchietto  concavo  di  alluminio 


sopra  di  una  laminetta  di  platino,  dalla 
quale  escono  attraverso  al  vetro  della 
bolla. 

RAGNATELE.  Il  popolo  le  adopera 
ancora  per  ristagnare  il  sangue,  ed  il 
seminarista  del  Cantico  dei  Cantici  dei 
Cavallotti,  adoperandoli  per  il  ditino 
della  sua  cugina,  fa  anche  della  filo- 
sofia : 

coji   vicenda   infinita 
Così   serve   la   jnorte   le   leggi  della   vita. 

E  pratica  pessima,  potendosi  trovare 
nella    polvere    i   germi    del    tetano. 

Si  distillarono  anche  le  tele  di  ragno... 

Se  ne  ottenevano  le  celebri  gocciole  di 
Montfellicri,  che  si  credevano  eccellente 
precauzione  contro  l'apoplessia.  Alle  don. 
ne  isteriche  giovavano  una  volta  i  ca- 
taplasmi di  tela  di  ragno.  Un  medico 
moderno,  l'Oliva,  volle  che  i  ragnatcli 
fo'^scro  davvero  un  rimedio  delle  febbri 
intermittenti,  come  credevano  i  medici 
dell'antichità. 

RAGNI.  (Pregiudizi).  Il  ragno  dome- 
stico non  ha  motivi  di  appinzare  coi  suoi 
cheliceri  avvelenati  la  pelle  dei  bambini. 

Le  pustole  si  sviluppano  per  dieci  cau- 
se   diverse. 

Azara  racconta  nei  Viaggi  che  i  sroi 
negri  che  vennero  morsi  dalle  migali 
guarirono  in  poche  ore.  E  le  migali  sono 
ragni    grossi    quasi    come    il    pugno  ! 

I  ragni  vennero  in  ogni  tempo  calun- 
niati, e  Victor  Hugo  è  quasi  giusto 
quando  nei  Chdtiments  dice  di  amare  i 
ragni    e   le  ortiche. 

Nella  Corsica  si  .accusa  la  malmignata, 
altrovie  si  condanna  la  tarantola,  ragni 
innocenti,  che  non  hanno  mai  fatto  male* 
agli  uomini,  se  non  per  legittima  difesa. 

(Veleno).  Tutti  i  ragni  producono  del 
veleno.  Lo  serbano  per  le  loro  vittime,  e 
non  per  l'uomo,  che  appinzano  solamentle 
in  circostanze  estreme,  per  motivo  di  di- 
fesa. 


Si  attribuiscono  ai  loro  morsi  tutte  le 
pust<.)lette  inesplicabili  che  si  possono  tro. 
vare  al  mattino  sulla  faccia  o  sulle 
mani. 

Perchè  i  ragni  morder'.bbero  l'uomo? 
Gli  istinti,  in  generale,  sono  effetti  di 
logica  induttiva,  sperimentale  ed  hanno 
uno   scopo   utile. 

Cacciate  pure  i  ragni  di  casa  insieme 
alla  gotta  della  favola;  ma  non  per  la 
paura  dei  morsi  attossicanti.  Il  veleno 
dei  ragni  viene  preparato  in  due  ghian- 
dolette  che  si  trovano  ai  lati  del  cefalo- 
torace. Vi  sono  due  armi  speciali,  i  cìic- 
lìceri,  per  inoctilarlo  agli  insetti.  Questi 
cheliceri  finiscono  in  due  punte,  fatte  a 
tubo  come  gli  aghi  degli  schizzetti  che 
servono  per  injettare  i  rimedi  sotto  la 
pelle.  L'azione  di  questo  veleno  sugli  in- 
setti è  rapidissima. 

I  cheliceri  sono  muniti  di  denti  e  di 
peli  per  trattenere  l'animale  come  in  una 
tenaglia.  Sono  a»mi  terribili,  ripetiamo; 
ma  non  per  l'uomo  a  meno  che  si  tratti 
del  colossale  ragno  fantastico  di  Erk- 
mann-Chatrian.  La  ghiandola  stessa  ba 
delle  fibre  muscolari  per  schizzare  il  ve- 
leno. ^ 

II  Sacc  parla  di  un  piccolo  ragno  dell»  < 
Bolivia  di  un  Dendryfliantcs  lungo  mez-  - 
zo  centimetro,  terribile  cerne  il  serpente  j 
a  sonagli:  ma  non  può  questo  ragno  es- ;! 
ser  la  causa  della  -paura  dei  ragni,  del  = 
ribrezzo  che  destano  anche  in  chi  ha  fatto 
conoscenza  col  ragno  amàoo  di  Silvio 
Pellico.  Anche  le  scimmie  hanno  una  re-  ■ 
pulsione  per   questi   animali.  j 

(Zoologia).  I  ragni  sono  animali  muniti 
di  quattro  paia  di  zampe  articolate  e  di 
un    quinto   paio,   annesso  alla  bocca. 

RAKIA.   V.   Acquavite. 

RAME.  I  composti  di  rame  sono  vele- 
nosi ;  ma  presentano  una  circostanza  at- 
tenuante nel  fatto  che  sono  anche  vomi- 
tivi e,  col  vomito,  si  fanno  eliminare 
da    sé 

(Controveleni).  Magnesia  calcinata;  li- 
matura di  ferro;  prussiato  giallo;  zuc- 
chero di  latte;  latte;  chiara  d'uovo. 

RAME  (Acqua  di).  E  una  soluzione  di 
acido    ossalico,    nelle    proporzioni: 

Acido   ossalico,   parti   2;    acqua,    12. 

Quest'acqua,  che  serve  a  nettare  il  ra- 
me di  cucina,  è  velenosa,  e  fu  spesso  cau- 
sa  di   avvelenamenti. 

(Bronzatura).  Si  fa  m  i,  '■-r  .f;li  og- 
getti nel  seguente  li'!u'.l;:  vr  derame 
parti  500;  sale  amaLuicj,  475;  aceto, 
160;    acqua,    2000. 

RAME  BRUNO.  Prima  lo  s'immerge  in 
una  soluzione  di  potassa  caustica  al  5  per 
cento;  dopo  per  10  minuti  in  acqua  aci- 
dulata  con  acido  solforico  al  5  per  cento 
e  finalmente  in  un  bagno  di  solfuro  di 
potassio  al  io  per  cento.  Dopo  non  rima- 
ne che  soffregarlo  con  grafite  in  polvere. 
.  (Cucina).    Il    rame    deve   essere    stagna- 
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to  perchè  coi  grassi  produce  sapone  di 
rame  verde  e  con  gii  acidi  degli  altri 
sali.  Ciò  malgrado  continua  ad  essere  u- 
sato  di  preferenza  per  vasi  da  cucina 
per  la  sua  conduttività  per  il  calore  e 
per  la  sua  grande  malleabilità. 

R.AME  NEL  PANE.  L'aggiunta  di  pic- 
cole quantità  di  solfato  di  rame  o  ve- 
triolo azzurro  al  pane  è  una  pratica  de- 
littuosa di  alcuni  fornai.  Questo  sale 
viene  misto  alla  pasta  in  minime  quan- 
tità ed  ha  per  effetto  di  imbianchire  le 
farin-e  scadenti  giallognole  e  di  miglio- 
rane le  qualità  della  mollica,  ma  sarebbe 
difficile  spiegare  come  ciò  si  verifichi. 
Intanto  non  è  un  effetto  di  colobi  com 
plementari. 

Talora  i  fornai  abbondano  nella  dose 
del  solfato,-  ed  allora  una  lama  di  col- 
tello posta  a  contatto  del  pane  bagnato 
si  copre  di  uno  strato  di  rame.  Per  quan- 
tità minori  si  deve  ricorrere  ai  laborato- 
ri speciali  di  chimica  a  cui  nulla  si  cela, 
come  al  classico  occhio  della  giustizia. 
Omnia   videi   Argus. 

R.\ME  NEL  VINO.  Il  solfato  di  rame 
adoperato  per  le  viti  si  decompone  nei 
vini,  per  effetto  del  glucosio;  ed  il  rame 
metallico  si  deposita. 

RAME  SULLE  FOGLIE.  Se  queste  io- 
glie    si    adoperano 
pel  burro  o  per  al- 
tri     corpi      grassi 
(formaggi,    salame, 
ecc.)    si     può    prò 
durre!      un', altera- 
zione   di    colore.    £ 
nocivo,    perchè    per 
le     piccole    quanti 
tà    non    può    provo- 
care il    vomito. 

RAME  SULL'U. 
VA.  Bisognerà  sem- 
pre lavare  l'uva 
prima  di  portarla 
in  tavola.  Si  leva 
cosi  il  solfato,  ed 
insieme  al  solfato 
una  quantità  di 
uova  di  insetti  e 
di   piccoli    ragni. 

RAMEQUINS. 
Piccole  padelline 
di  rame  rosso  che 
si  portano  in  tavo- 
la, una  per  ogni 
convitato. 

RAMI.  La  bota- 
nica considera  i  ra 
mi  come  delle  pic- 
cole piante,  asse 
ciate  in  colonia  per 
formare    l'albero. 

{.Accrescimento). 
I    rami,   come    il    fuito,   crescono   dall'al- 
to;  segue   la   struttura   primaria  (V.    Le- 
gno)  e   quindi   la   secondaria   ne^la  quale 


AiCrescinicJiio 

di  un  ramo 
di  quattro  anni. 


sì  formano  degli  strati  di  legno  sotto  la 
corteccia.  La  figura  unita  rappresenta 
schematicamente  la  sezione  longitudinale 
di  un  ramo  di  quattro  anni.  In  alto  vi 
è  un  midollo  o  parenchima  M,  circon- 
dato dall'epidermide:  poi  si  incontrano 
successivamente  gli  strati  di  legno  del 
4*,   del   3",   del   2"  e  del    1°   anno,   distinte 
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Sezione   di  un    ramo 
di  4  anni. 


sempr2   più    pronun- 


cia   una  colorazione 
ziata. 

La  precede.'ite  figura  rappresenta  lo 
5  esso  ramo  in  sezione  trasversale  al  mi- 
croscopio scorgesi  il  libro  (Z,),  apparte- 
nente alla  corteccia  e  formato  di  fibre, 
rivestito  dell'epidermide.  Seguono  i  quat. 
tro  strati  del  legno,  formato  da  vasi  sem- 
pre  più  piccoli  e  con  parte  più  spessa. 
Finalmente,  verso  il  centro  del  ramo,  vi 
è  il  midollo,  risultante  da  cellule  morte, 
piene  d'aria. 

RAMI  E.   V.   Ortica  della  China. 

RANCIDO.  Effetto  chimico  dell'ossi- 
jeno  dell'aria  sui  corpi  grassi.  V.  Pa- 
ne,   Vino,   Olii. 

RANE.  Gli  inglesi  ne  hanno  ribrezzo, 
senza  alcun  motivo  plausibile;  viceversa 
e  erroneo  che  siano  straordinariament( 
nutritive. 

{Brodo  -per  malati).  Nessuna  fiducia 
ineritano  le  rane  come  rimedio  o  come 
ricostituente:  si  usa  tuttavia  ancora  un 
brodo  fatto  di:  carne,  gr.  300;  rane,  300; 
rape,  una;  acqua,  i  litro.  Si  aggiunge 
sale   ed    un    poco    di   cerfoglio. 

RAPSDERRY-WINE.  Vino  di  lampo- 
ni   usato    in    Inghilterra. 

RASI.  V.  Tessuti, 
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RASO.  {Pittura).  Si  stemperano  i  colorì 
con  fiele  di  bue  misto  ad  acido  salicilico. 

RASOI.  {Pasta).  La  più  comune  è  fatta 
di  grasso,  colcotar  ed  antimonio  in  pol- 
vere. 

Altre  paste  sono  fatte  a  base  di  smeri- 
glio   finissimo. 

Anticamente  si  adoperava  la  cenere  di 
paglia,  che  contiene  della  silice. 

Insomma,  è  necessaria  una  polvere  fi- 
nissima e  durissima.  L'ideale  sarebbe  la 
polvere  di   diamante,  o  di  carborundo. 

RASOIO.  {Igiene).  Certamente  che  una 
lama,  che  sia  infetta  di  virus,  lo  può  ino- 
culare; ma  è  necessario  prima  di  tutto 
-he  il  barbitonsore  vi  faccia  il  regalo  di 
un  taglio,  e  questo  è  l'episodio  più  raro, 
fuori  del  Barbiere  di  Siviglia.  Senza  un 
taglio  dell'epidermide  non  vi  sarà  ino- 
culazione, e  sin  qui  è  prob.ibile  che  sa- 
ranno d'accordo  con  noi  tutti  gli  igieni- 
sti ed  i  batteriologi  di  questo  pianeta, 
dove  si  incomincia  a  pensare  all'igiene  e 
facilmente,  come  avviene  delle  novità, 
se    ne   fa   speculazione. 

Stufe  e  disinfettanti  liquidi  sono  cose 
fccellenti;  ma  bisognerebbe  servirsene 
senza  menarne  scalpore,  senza  convertire 
In  bottega  del  barbiere  in  un  laboratorio 
scientifico. 

La  nettezza  tradizionale  dei  barbieri 
bastò  a  far  sì  che  la  scienza  più  scrupo- 
losa non  abbia  sinora  verificato  più  di 
una  mezza  dozzina  di  casi  spiacevoli,  e 
questi  avvennero  in  gran  parte  nei  reg- 
gimenti e  nelle  prigioni,  dove  non  si  va 
per  la  sottile. 

Se  si  aggiungesse  alle  paste  da  rasoio 
un  disinfettante,  si  potrebbe  forse  rispar- 
mare   stufe   ed   altri    apparecchi. 

Piuttosto  si  dovr-' be  evitare  da  molti 
barbitonsori  moderni  il  vizio  di  raschia- 
re soverchiamente  la  pelle,  nello  scopo 
di  esportare  un  micromillimetro  di  più 
di  barba,  che  crescerà  in  quindici  minu- 
ti. Barbiere  non  significa  il  fricatore 
dei  bagni   romani. 

Quest'insistenza  inutile  per  ottenere 
quella  perfezione,  che  non  si  trova  su 
questa  terra,  provoca  un'irritazione  che 
non  si  può  descrivere,  e  che  può  andare 
sino    a.\\'iftibizio7ie. 

RASOIO  MECCANICO.   V.  Barba. 

RATAFIÀ  SENZA  CILIEGE.  Si  ado- 
pera l'essenza  artificiale  che  si  può  otte- 
nere colla  seguente  ricetta: 

Acido  benzoico,  i  parte;  etere  acetico, 
5  parti  ;  etere  benzoico,  5  parti  ;  etere  e- 
nantilico,  i  parte. 

Quest'essenza  si  adopera  in  varia  pro- 
porzione, aggiungendovi  dell'essenza  di 
mandorle  amare. 

Si  aggiunge  alcool  e  zucchero,  nella 
proporzione:  alcool,  32  parti;  zucchero, 
35  parti  ;  acqua,  33  parti. 

RATON  {Pelliccie).  La  specie  più  co- 
mune   nella   pellicceria   è    il    Procion   lo- 


tox  o  ratto  lavatore,  cosi  denominato  per 
la  sua  abitudine  di  lavare  gli  alimenti 
nell'acqua  prima  di  portarli  alla  bocca. 
È    un    piccolo   carnivoro    americano,    che 


Raion.  .1 

si  trova  negli  Stati  Uniti  e  fino  all'Ame- 
rica centrale,  di  preferenza  presso  le  ac- 
que.  La  pelliccia  è  nera  e  grigia. 

RAUCEDINE.    V.    Aconito. 

RAZZA.  Pesce  piatto  appartenente  ai 
Selaci.  Le  pinne  pettorali  "sono  ampie  e 
carnose;  gli  occhi  si  trovano  superior- 
mente. I  maschi  portano  due  piccole  ap- 
pendici subito  dopo  le  pinne  ventrali. 
La  sua  carne  non  è  molto  orcgiata  e  ab- 
bisogna   della    frollatura. 

RAZZE.  Sono  le  modificazioni  prodot- 
te dalla  domesticità  negli  animali.  Le 
razze  conservano  i  loro  caratteri  e  si 
evitano   gli    incrociamenti. 

RAZZI  FISCHIANTI.  V.  Picrato  di 
■potassio,   Pirotecnica. 

REAGENTARIO  DOMESTICO.  Alcu- 
ni reagenti  chimici  utili  in  parecchi  casi 
saranno  tenuti  sottochiave,  in  ampollini 
con  l'etichetta  dei  veleni.  Notiamo  i  se- 
grenti  :  acido  muriatico,  ammoniaca,  sa- 
le di  acetosella,  etere  solforico,  cloruro 
di   bario,   tintura  di    iodio,   ecc. 

REALGAR.  V.   Arsc7iico. 

RECLAME.  V.  Effetti  di  colore. 

REFOSCO.    V.     Vini     Austro-ungarici. 

REGISTRATORE.    Congegno    utilissi- 


mo 


Registratore. 
per    ordinare    e    trattenere    le    carte 


REGISTRI  DI  CASA.  Mediante  una 
regolare  tenuta  di  libri,  ogni  amministra- 
tore, ogni  buon  capo  di  famiglia  può,  in 
o?ni  epoca  dell'anno,  rendersi  ragione 
dello  stato  dei  suoi  interessi,  delle  som- 
me che  può  disporre,  e  sapersi  così  rego- 
lare per  mantenere  intatto,  od  anche  au- 
mentare il  proprio  avere.  Con  una  buona,: 
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registrazione  si  ottiene  l'ordine  e  l'eco- 
nomia. L'ordine  aiuta  la  memoria  e  l'eco- 
nomia genera  il  risparmio,  e  per  conse- 
guenza nuovi  mezzi  al  buon  governo  della 
famiglia. 

Non  solo  pel  proprietario  d'un  patri- 
monio è  indispensabile  una  regolare  re- 
gistrazione, al  quale  può  farsi  a  partita 
semplice  o  doppia,  e  riesce  più  o  meno 
complicata,  ma  è  pur  necessaria  a  qual- 
siasi famiglia  comunque  ritragga  i  mezzi 
per  la  sua  esistenza,  o  dal  lavoro  intel- 
lettuale o  manuale,  come  sarebbe  quella 
d'un  professionista,  d'un  impiegato  o  di 
un    operaio. 

RENI.  Organi  che  separano  l'urina  dal 
sangue,  si  trovano  nei  lembi,  ai  lati  della 


Glomerulo   del   Rene.  , 

A,   canaletto   di  efflusso. 

coionna  vertebrale.  Sono  coperti  anterior. 
mente   dal   peritoneo. 

{.Struttura).  Sono  formati  nella  parte 
periferica  da  piccole  cassule  microscopi- 
che nelle  quali  penetra  un'arteriola  che 
forma  come  un  gomitolo,  e  trasuda  l'u- 
rina. 

Questa  è  condotta  da  canaletti  serpi- 
ginosi che  si  aprono  nel  bacinetto  del 
rene,  dal  quale  l'urina,  per  gli  ureteri, 
è  condotta  alla  vescica.   V.   Apparati. 

REPS.   V.    Tessuti. 

RESINE.  Si  ricavano  dalle  conifere 
mediante  incisioni,  appendendo  sotto  alle 
ferite  delle  piante  un  vaso  di  terra  per 
raccoglierle  e  sono  dei  liquidi  densi  che 
esalano  odori  caratteristici  ed  indurisco- 
no all'aria. 

Con  la  distillazione  se  ne  ricava  un 
olio  essenziale;  dalle  resine  di  pino  si 
ricava  l'essenza  di  terebentina  od  acqua 
ragia  e  la  colofonia,  e  pece  greca,  la  qiia- 
le  serve  per  vernici  e  per  gli  archi  degli 
strumenti  a  corda. 

Le  lacrime  resinose  che  si  essiccano  sul 
pino  si  trovano  in  commercio  col  nome  di 
galipot.  ' 

La  pec-e  nera  è  ottenuta  riscaldando  i 
filtri  di  paglia  che  hanno  servito  a  fil- 
trare   la    resina    o    trementina:    la    pece 


bianca   è   estratta    dagli    stessi    filtri   cori 
l'acqua   calda. 

RESPIRAZIONE  ARTIFICIALE  col 
metodo  Laborde.  Questo  metodo  consiste 
nel  fare  delle  trazioni  nella  lingua,  pre- 
sa fra  il  pollice  e  l'indice  con  una  pez- 
zuola. 

Si  dovranno  fare  15  trazioni  per  mi- 
nuto. 

Anche  in  questo  metodo  di  n-spirazio- 
ne  artificiale  bisogna  perseverare,  giac- 
ché talora  il  riflesso  respiratorio  tarda  a 
rispondere    mezz'ora    od    un'ora. 

Quest'operazione  ha  per  effetto  dei  re- 
flessi  nei  muscoli  respiratori  V.  .asfis- 
sia. 

RESPIRAZIONE   {Frequenza). 
Nel  neonato  35  al  minuto 

A  s  anni  26  » 

Da  15  a  20  anni     20  » 

Da  20  a  25  anni     18,7         » 
Da  25  a  30  anni     18  » 

Da  30  a  50  anni     :6  » 

{Capacità  dei  polmoni).  L'uomo  ha  pol- 
moni più  capaci  della  donna.  Que:ta  ca- 
pacità varia   secondo   la   statura. 

Taglia  piccola,  2  V2  a  3  litri;  taglia 
mezzana.    3    litri  ;    taglia    alta,    4    litri. 

RESPIRAZIONE.  {Muscoli).  I   muscoli 


Muscoli    respiratori. 

P,    gran   pettorale;    S,   piccolo   pettorale; 

R,   retto  dell'addome. 

che  lavorano  nella  respirazione  vanno  di- 
visi in  quelli  che  producono  l'inspira- 
zione e  quelli  che   danno   l'aspirazione. 

Nell'inspirazione  il  torace  si  dilata 
perchè  il  diaframma  si  abbassa  e  si  solle. 
viino  le  costole.  A  sollevare  le  costoft  gio. 


505- 


RETINA  -  RICEVIMENTO 


Vano  i  muscoli  anteriori  del  collo  (ster- 
no-cleido-mastoidei),  il  gran  pettorale, 
il  piccolo  pettorale,  che  si  attaccano  alle 
ypallc,  il  gran  dorsale  ed  i  muscoli  che 
si  attaccano  alla  spina  dorsale  raddriz- 
zando la  colonna  vertebrale. 

L'aspirazione,  cioè  l'abbassamento  delle 
costole,  è  prodotta  da  altri  muscoli,  fra 
i   quali    il    retto  anteriore   dell'addome. 

RETIN.A.  È  la  tappezzeria  nervosa  del 
fondo  dell'occhio,  formata  dall'espander- 


cr,  cristallino,  tj,  fossa  gialla; 
f,  punto  cieco;  r,  retina;  b,  ba- 
stoncino; eh,  coroide. 

si  delle  fibre  del  nervo  ottico.  Lo  strato 
sensibile  alla  luce  è  quello  dei  baston- 
cini, che  si  trova  posteriormente  ed  in 
contatto  di  una  sostanza  fotografica  detta 
porpora  retinica.  Le  imagini  che  si  fer- 
mano nel  punto  dove  penetra  il  nervo, 
detto  punto  cieco  non  si  vedono.  Vi  è 
un  punto  dove  invece  le  imagini  si  ve- 
dono più  precise  e  dove  la  retina  è  più 
sottile  detta  fossa  gialla.  Esternamente 
.-xlia  retina  si  trova  la  coroide,  che  è 
nera. 

RICVOLVEP,  Sono  da  preferirsi  quelli 
a  percussione  centrale  con   il   rigetto  au- 


Revolver. 

tematico  della  cartuccia  e  punto  di  ar- 
resto 

RiiBES.  (^Botanica).  Il  ribes  forma  dei 
veri  grappoli,  cioè  i  frutti  sono  sostenuti 
da  peduncoli  quasi    di   eguale  lunghezza. 

(^Sirop-po).  Pel  ribes,  come  per  ogni  al- 
tro sugo  di  frutti,  seguite  la  seguente 
regola. 

Si  spreme  il  sugo  sia  colle  mani  sia 
col    iBjpzzo    degli    spremitori    comodissimi 


che  oggi  si  trovano  in  commercio  e  lo  sì 
fa  bollire  per  dieci  minuti.  Quest'ebolli- 
zione ha  per  scopo  di  uccidere  i  fermenti 
che  sono  sempre  numerosissimi  sulle 
frutta. 

Quando  i!  sugo  è  freddo,  si  filtra  ed  il 
miglior  filtro  sarebbe  quello  di  carta; 
ma  in  pratica  difficilmente  si  ha  la  pa- 
zienza  di   praticare  questa   filtratura. 

Quindi  si  pone  nel  sugo  di  frutta  un 
peso  doppio  di  zucchero.  Se  è  un  chilo- 
gramma  si  metteranno  due  chilogrammi 
di  zucchero,  e  si  fa  bollire  sinché  lo  zuc- 
chero   sia    disciolto. 

Si  lascia  Raffreddare  e  si  mette  in  bot- 
tigli'e  bette  lavate  prima  e  bejt  chiuse 
dopo. 

iSiroppo  col  glucosio).  Zucchero  kg.  2,5  ; 
glucosio,  litri  2,8;  acido  tartarico,  200 
gr.  ;   sugo   di    ribes,   litri   i;   aceto,  0,15, 

RICCI  DEI  CAPELLI.  {Fissatore). 
Gomma    adragante    sciolta    nell'acqua. 

RICCIO.  Il  confronto  col  maiale  di- 
pende un  po'  dalla  forma  ed  un  poco 
dal  muscolo  cutaneo  che  permette  a  que- 
st'insettivoro   di    raggomitolarsi. 

Il  riccio  è  un  animale  utile  all'agri- 
coltura, facendo  strage  di  insetti,  lu- 
mache e  simili  nemici  dei  prodotti  dei 
campi  e   degli  orti. 

Mangia  e  digerisce  anche  le  cantaridi! 
La  vipera  non  avrebbe  veleno  per  questo 
mammifero   ciie    le    dà    la   caccia. 

Alla  Martinica  si  pensò  di  portare  i 
ricci  e  di  proteggerli  perchè  distrugges- 
sero il  terribile  serpente  velenoso  ferro 
di    lancia. 

RICCIO    DI    MARE.    Si    mangia    spe- 
cialmente     quando 
contiene   le  uova. 

{Zoologia).  La 
bocca  si  trova  infe- 
riormente ed  è  mu- 
nita di  cinque  ro- 
busti denti  dispo- 
sti a  stella.  Le  spi- 
ne sono  articolate 
e  mobili  e  fra  di 
esse  sporgono  delle 
appendici  termina- 
te da  una  ventosa, 
le  quali  servono  all'animale  per  attac- 
carsi. 

RICCIOLINA.  Tintura  di  benzoino, 
gr.  20;  alcool,  150.  Si  applica  con  una 
spugnetta,  si  lascia  asciugare  e  quindi 
si  arricciano  i  capelli  col   ferro  caldo. 

RICEVIMENTO  {Giorno  di).  Venne 
adottato  oggi  da  molte  signore  facendo 
ridere  molti,  i  quali,  rispettosamente 
parlando,  sono  molto  sciocchi. 

La  madre  di  famiglia,  appunto  nella 
classe  media,  dove  il  giorno  di  ricevimen- 
to fa  ridere,  ha  più  affari  di  un  ^«5/- 
ness-tnann. 

Senza  conservare  gli  ideali  dei  libri 
di   scuola...    domi  mansit    lanam  fecit   le 
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occorre  di  sorvegliare  a  mille  dettagli, 
di  attendere  ad  un  po' di  tutto:  ha  i 
minuti  contati.  Oggi  è  la  madre  che  tiene 
la  contabilità  e  magari  anche  la  cassa, 
che  sorveglia  gli  studi  dei  figliuoli,  che 
li  porta  al  passeggio.  Questo  si  aggiunge 
alle  vecchie  cure  della  tnenaglre  che  non 
potevano  essere   dimenticate. 

Queste  piccole  occupazioni  che  costituì- 
vano  tutto  il  lavoro  delle  nostre  nonne 
continuano  per  le  nipoti  :  solamente  non 
56    ne    parla    piìi. 

Niente  d'i  pili  naturale  adunque  di 
avere  un  giorno  in  cui  non  si  deve  inter- 
rompere la  cucitura  di  un  vestitino  od 
una  rammendatura  per  ricevere  una  vi- 
sita, ed  è  cosa  stupida  il  far  visita  ad 
una  signora  in  altri  giorni  fuori  di  que- 
sto privilegiato. 

Anche  in  provincia  si  estende  sempre 
di  più  questa  usanza  del  giorno  dellie  vi- 
site, a  cui  inopportunamente  si  rimpro- 
vera un  non  so  che  di   pretesa. 

Se  ne  ride  anche  nella  ditta  Fromont 
e  Risler...  ma  la  signora  del  Daudet 
non  è  una  madre  di  famiglia  che  debba 
pensare   al    tempo. 

RICINO.    {Botanica).    Nei    giardini   si 
coltivano  con  ottimo   effetto    le    specie   di 
ricino   dalle  foglie   di  color  bronzino.   Il 
seme  del   ricino  ol- 
tre   l'olio    contiene 
anche  una  sostanza 
velenosa. 

{Pasta  furgantc). 
L'olio  di  ricino  ci 
ricorda  le  misture 
birbone  col  caffè, 
col  siroppo,  col- 
l'acqua  gasosa  che 
ci  erano  ammini- 
strati con  la  buona 
intenzione  di  ren- 
derlo meno  ostico 
alla  bocca. 

L'intenzione  era 
pietosa,  ma  di  un 
rimedio  disgustoso 
si  faceva  un  beve- 
rone    nauseabondo. 

L'olio  di  ricino  che  rimane  come  ec- 
cellente rimedio  in  mezzo  a  tanto  scettici- 
smo di  medici  e  di  ammalati,  diventa 
possibile  se  viene  preparato  nel  m^do  se- 
guente, che  è  proposto  da  Girard,  far- 
macista di  pigione.  Si  mescolano  25  gr. 
di  olio  di  ricino  con  25  gr.  di  polvere  di 
cacao  e  50  gr.  di  zucchero.  Si  profuma 
questa  pasta  con  vaniglia  o  con  cannella, 
secondo  i  gusti,  e  si  ottiene  una  specie 
di  circcolato  molle  che  conserva  -le  qua- 
lità medicinali  dell'olio.  L'arte  di  ren- 
dere meno  disgustosi  i  rimcdii  è  un'o- 
pera  buona. 

RICOSTITUENTI.  Rimedi  che  ripa- 
rano alle  perdite  materiali  degli  organi 
provvedendo  loro  i  materiali  chimici  di 
cui  sono  fatti. 


Ricìm. 


RICOTTA.  Dopo  che  il  latte  venne 
scremato  e  quagliato  rimane  il  siero. 
Questo  contiene  ancora  della  caseina  e 
dell'albumina.  Riscaldando  il  siero  a  cir- 
ca 70°  gli  albuminoidi  si  solidificano 
al  modo  dell'albume  dell'uovo  e  si  for- 
ma la  ricotta  che  viene  raccolta  e  si  la- 
scia sgocciolare  in  sacchetti  di  garza  od 
in  Canestrini,  e  talvolta  si  sala  per  con- 
servarla. 

È  dunque  la  ricotta,  un  alimento  essen- 
zialmente azotato.  Di  poco  preizo,  serve 
per  l'alimentazione  delle  classi  meno  ric- 
che. Se  ne  fanno  anche  delle  vivande  e 
dei  piatti  dolci,  né  si  manca  di  mesco- 
larla alla  panna  montata  nelle  confet- 
ture   e    nei    gielati. 

{Prova).  Per  riconoscerla  quando  è  me- 
scolata alla  panna  si  usa  l'etere  solforico 
o  la  benzina.  La  panna,  che  è  un  corpo 
grasso,  vi  si  scioglie  presto,  agitandola-, 
la   ricotta   rimane   solida. 

RIESIING     V.    Vini   del   Reno. 

RIFLE.  {Armi).  Fucile  di  precisione 
per  la  caccia  grossa,  notevole  per  la  for- 
za di  penetrazione  dei  proiettili.  L'ex- 
press-rifle  Galand  è  l'arma  ideale  del 
cacciatore,  il  compagno  indivisibile  del 
grande  cacciatore  moderno.  (Vedi  Citasse 
aux  fanves).   Prezzo  da  600  a  825  lire. 

RIFLESSI.  Un'impressione  esterna  de- 
termina un  movimento  refles!>o  regolare 
anche  nel  tronco  di  un  animale  decapi- 
tato, in  cui  non  può  esistere  la  sensa- 
zione e  la  volontà. 

Il    movimento    refl.esso    è    involontario, 
come  quello  che  fa  chi  dorme  per  levarsi 
una    mosca    dal    naso.    La    maggior    parte    _^ 
dei    movimenti   che    facciamo   dipende    da    \J 
questi    riflessi.  I  1 

Per  stare  in  equilibrio  —  per  citare  un 
esempio  volgare  —  siamo  in  continuo  e- 
sercizio,  senza  punto  volere  rimettere  in 
sesto  il  centro  di  gravità.  La  vita  del 
bambino  nei  primi  giorni  è  tutta  una  fe- 
nomenologia di  reflessi. 

{Divisione  dei  fenomeni  riflessi).  Si  di- 
stlnguono  in  coscienti  ed  incoscienti,  se- 
condo che  l'eccitazione  è  o  non  è  accom- 
pagnata   da     una    sensazione    cosciente. 

I  fenomeni  riflessi,  detti  anche  sempli- 
ccrn^nte  riflessi  possono  essere  movimenti 
dei  muscoli  lisci  o  striati,  variazioni  nel- 
la circolazione  del  sangue,  cambiamenti 
nella  quantità  o  nella  composizione  del 
secreto  delle   ghiandole,    ecc. 

Quasi  tutti  i  movimenti  che  si  fanno 
per  mantenere  l'equilibrio  e  nella  loco- 
mozione -sono  riflessi  provocati  dal  senso 
del  tatto  delle  piante  del  piede,  della 
vista,  ecc.  e  similmente  una  gocciola  di 
sugo  di  limone  e  lo  stes:>o  odore  o  la  vista 
del  frutto  determinano  per  riflesso  co- 
sciente'un  aumento  di  saliva.  Lo  sternu- 
to, la  tosse,  il  singhiozzo,  lo  sbadiglio 
destati  da  irritazione  delle  mucose,  la 
pupilla  che  si  restringe  involontariamen- 
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te  per  l'azione  di  una  luce  più  intensa 
sulla  retina;  i  movimenti  incoercibili  del 
solletico  e  del  brivido  appartengono  al 
medesimo   ordine   di    fenomeni. 

Sono  riflessi  incoscienti  trasmessi  in 
seguito  ad  un'eccitazione  interna  non 
sentita,  i  movimenti  dei  muscoli  lisci 
(stomaco,  intestini,  ecc.),  quelli  del  cuo- 
re e    le  secrezioni   in  generale- 

RIFLESSIONE.  Avviene  per  la  luce, 
per  il  suono  e  pel  calore  rag.?! ante  e  per 
ogni  movimento.  Il  raggio  riflesso  forma 
un  .angolo  uguale  con  la  superficie  che 
lo    riflette.  icìiio 

Come   quando   dall'acqua  o   dallo   sfec- 
Salta  lo  raggio  all'opposta  parte 
Salsndo  su  per  lo  modo   jarecchio 

A  quel  che  scende,  e  tanto  si  diparte 
Dal  cader  della  pietra  in  ugual  tratta. 
Sì   come   mostra   esperienza   ed   arte. 

(D.^nte). 

V.   Raggi  catodici. 

RIFLESSIONE  TOTALE.  La  luce 
non  può  uscire  dai  corpi  trasparenti  ol- 
tre di  un  certo  angolo  che  faccia  con 
una  della  loro  superficie.  In  questo  caso 
viene  riflcs-sa  come  da  specchio  perfettis- 
simo. (V.  Binoccolo  a  prismi,  Diamante). 

RIFLESSO    TENDINOSO.    Contrazio- 
ni   che     si     produ- 
cono   battendo    sul 
tendine      sopra      la 
rotula. 

RIFLETTORI.  I 
riflettori  funziona- 
no come  specchi  ;  il 
massimo  effetto  si 
ottiene  coi  riflet- 
tori  concavi. 

R  I  F  L  ETTORI 
PER  LEGGIO  DA 
MUSICA.  Sono  mi- 
gliori i  riflettori  a 
superficie  cilindri- 
ca concava. 

RIGHE  (.Effetti 
ottici).   V.   Abiti. 


Riflettore  per  leggio 
da   musica. 


RIGIDITÀ  DELLA  CARNE.  E  una 
vera  rigidità  cadaverica,  prodotta  dalla 
coagulazione  della  sintonina  e  cessa  so- 
lamente col  principiare  della  putrefa- 
zione.  V.   Frollatura. 

RINCOTI.  Insetti  muniti  di  un  appa- 
recchio a  punta,  atta  a  succhiare.  La  ci- 
cala, la  cimice,  la  filossera  ed  i  pidoc- 
chi sono  esempi  di  rìncnti.  La  pulce  in- 
vece è  un   dittero. 


RIS  {Culinaria).  I  cuochi  danno  que- 
sto  nome  fraticese  al  timo  degli  animali. 

RISCALDAMENTO  DEGLI  ABITI. 
V.    Abiti  {Assorbimento). 

RISCALDAMENTO  DELL'ACQUA. 
Corpo  cattivo  conduttore  del  calore,  l'ac- 
qua si  scalda  al  contatto  del  fondo  del 
vaso  posto  sul  fuoco;  si  dilata  e  si  sol- 
leva, mentre  l'acqua  fredda  discende  dal. 
l'alto.  Si  formano  per  questa  causa  delle 
correnti  ascendenti  e  delle  altre  discen 
denti. 

RISCALDAMENTO  DELL'ARIA.  L'a- 
ria si  riscalda  principalmente  al  con- 
tatto dei  corpi  caldi;  si  dilata  e  si  sol- 
leva. 

RISCALDAMENTO  DELLA  CASA. 
V.  Braciere,  Calorifero,  Fornello,  Stu- 
fa,  ecc. 

RISO.  Si  coltiva  nella  bassa  valle  del 
Po,  nella  Spagna,  nel  Portogallo,  nel- 
l'Ungheria; ne  arriva  in  enormi  quanti- 
tà   dall'Asia. 

(//  buon  riso).  Deve  pesare  da  700  a 
750  gr.  per  litro;  avere  l'odore  suo  ca- 
ratteristico; presentare  quattro  righe 
longitudinali  senza  macchie  o  buchi.  Il 
riso  con  tarli  si  riconosce  ponendone  al- 
cuni chicchi  in  un  piatto  con  acqua  e 
scaldando  leggermente  :  i  tarli  verranno 
a  galleggiare. 

{Sofisticazioni).  La  pili  comune  è  l'inu- 
midimento e  quindi  l'involgerlo  con  pol- 
vere di  talco.  In  questo  caso  non  si  ve- 
dono le  righe  longitudinali. 

{Polveri  di).  Diconsi  polveri  di  riso  le 
diverse  ciprie,  fatte  con  l'amido.  Vedi 
Polveri. 

RISO.  {Alimentazione).  Il  riso  italiano 
coltivato  nel  Novarese  e  nella  provincia 
di  Ferrara,  Pavia  e  Mantova,  è  più  gros- 
so dell'asiatico.  Si  coltiva  in  terreni 
abbondantemente  irrigati,  ma  certe  va- 
rietà possono  maturare  anche  nei  terreni 
umidi   come   al   Giappone   ed   al   Brasile. 

Le  risaie  sono  dei  centri   di   malaria. 

Il  riso  è  molto  abbondante  di  amido  e 
rimane    a    lungo    nel    ventricolo. 

Sarà  superfluo  il  dire  che  la  carta  di 
riso  delle  sigarette  non  è  fatta  con  que- 
sta  pianta. 

RISO.  «Un  homme  qui  rit  ne  sera  ja- 
mais  dangereux  ».  Ecco  la  filosofìa  del 
riso,  riassunta  dal  duca  di  Choiseul.  Pen- 
siero profondo,  pratico...  se  il  riso  non  è 
fittizio.  Se  il  riso  viene  davvero  dal  cuo- 
re, l'uomo  alleg  o  i.on  è  n  ai  a^ti  o.  Cue- 
l'uomo  che  dicesi  simpaticone  potrà  far 
del  male  come  gli  altri  ;  ma  lo  farà  per 
inconsideratezza,  per  impulsività,  per  be- 
stialità incosciente;  non  lo  preparerà 
con  calcolo  sottile  e  non  ne  godrà  con 
barbarie    di    fiera 

Chi   non   ride  mai   è  antipatico.    L'espe- 
rienza   umana    sublimata    nell'istinto    ci 
ha    insegnato    che    da   questa    gente    tanto 
seria  vi  è  poco  da  sperare-   Studiateli   in 
008  — 


RISO 


famiglia;  osservateli  fuori  di  casa,  que- 
sti tipi  di  uomini  e  di  donne  che  non 
trovano  un  sorriso  per  le  cose  belle  e 
liete;  stoffa  di  scettici,  lavorata  sopra 
una   trama  di  egoismo. 

{Fisiologia).  La  moderna  filosofia  trova 
nel  riso,  gli  effetti  lontani  di  passioni 
antiche,  prepotenti  in  quell'uomo  primi- 
tivo,   selvaggio,    di   cui    siamo    nepoti. 

Dapprima  consideriamo  l'espressione 
della   faccia. 

Se  avete  visto  mai  una  di  quelle  fi- 
gure anatomiche  che  rappresentano  Vuo- 
?no  -pelato  —  come  si  compiace  di  dire 
un  arguto  professore  di  pedagogia  — 
per  uso  scolastico,  avrete  notato  la  brut- 
tezza della  testa,  con  quella  musculatura 
della  faccia.  Sono  muscoletti  sottili,  fet- 
tuccie,  corde  di  violino,  che  non  hanno 
altro  scopo  fuori  di  quello  di  esprimere 
col  viso  quel  the  dentro  si  prova.  Mu- 
scoli mimici,  che  servirono  al  primo  lin- 
guaggio  dell'uomo. 

Col  progresso  anche  a  questi  muscoli  si 
pose  una  regola  :  dalle  regole  del  gala- 
teo, che  non  vogliono  che  la  faccia  dica 
troppo,  a  quelle  di  un'altra  arte  che  in- 
segna che  la  faccia  deve  indicare  il 
contrario   di    quello   che   si    pensa. 

Carlo  Bell,  l'illustre  anatomico,  soste- 
neva tuttavia  che  certi  muscoli  della  fac- 
:ia  non  avevano  altra  funzione  che  quel- 
la di  esprimere  lo  stato  dell'anima;  ma 
molto  prima,  un  poeta  che  si  chiamava 
Ariosto  aveva  cantato  che  sarebbe  stato 
migliore 

Se  come  il  viso  si  viostrass^  il  cuore. 

I  muscoli  mimici  della  faccia  sono 
muscoli  cutanei,  che  si  attaccano  alla 
pelle.  Negli  animali  i  muscoli  cutanei 
>ono  più  sviluppati.  Il  gatto,  con  essi  fa 
wllevare  la  pelle  del  dorso;  il  cavallo 
la  fa  vibrare  per  isbarazzarsi  dalle  mo- 
sche; l'istrice  ed  il  riccio  drizzano  i  loro 
pungiglioni.  L'uomo  moderno  ha  di  que- 
sta musculatura  delia  pelle  un  avanzo 
microscopico,  e  se  ne  accorge  solamente 
quando,  per  un'impressione  troppo  in- 
:  tensa,  questi  muscoletti  attaccati  ai  peli 
del  corpo  li  sollevano  facendone  spor- 
gere il  bulbo.  La  pelle  d'oca,  l'orripila- 
iione,  dimostra  la  nostra  parentela  col 
gatto.  V.  Pelle  d'Oca. 

Nel  ridere  si  contrae  un  muscolo  spe- 
ciale detto  grande  zigomatico,  che  si  at- 
tacca alle  connessure  delle  labbra.  La 
bocca  si  allarga  innalzandosi  ai  due  an- 
goli delle  labbra;  il  solco  naso-labiale  si 
incurva,  la  maschera  del  viso  viene  sol- 
levata e  si  formano  delle  pieghe  dirette 
obliquamente  verso  il  basso.  Osservando 
lo  schema  della  fisionomia  ridente  di 
Mathias  Duval  che  esprime  le  miitazioni 
tipiche  dell'uomo  frontispizio  vedonsi  li- 
nee dirette  dall'alto  in  basso,  verso  la 
^     linea   mediana. 

Gli  artisti  giapponesi,  che  sono  sopra- 


tutto caricaturisti,  hanno  saputo  esage- 
rare queste  obliquità  di  linee.  Ogni  ven- 
taglio giapponese  da  due  soldi  è  una  ta- 
vola fisiologica  del  riso.  A  momenti  ri- 
dono anche  i  condannati  a  morte...  per 
non    dispiacere    al    pubblico. 

La  caricatura  in  questo  caso  non  è 
forse   l'esagerazione   della   verità. 

{.Funzione  del  diaframma).  Il  diafram- 
ma, che  sta  fra  il  petto  ed  il  ventre,  non 
può  produrre  il  riso  perchè  il  riso  è  es- 
senzialmente fatto  da  una  serie  di  espi- 
razioni, mentre  il  diaframma  produce 
l'inspirazione. 

Ma  si  osserva  che  se  il  ridere  è  mode- 
rato si  può  ancora  trarre  il  respiro  :  se  vi 
trascina  non  c'è  più  modo.  La  brutalità 
dei  riflessi  impedisce  di  respirare,  e  qua- 
si soffoca.  Viene  un  dolore  al  petto  ed  i\ì 
lombi. 

Tenersi  la  -pancia  dal  ridere  è  una 
espressione  che  riassume  la  fisiologia 
del  riso,  fatto  da  espirazioni  prodotte 
dai  muscoli  intercostali,  dal  dentato,  dal 
lungo  dorsale  e  dai  muscoli  dell'addome. 

Le  bestie  non   ridono. 

Gli  animali  che  hanno  il  muscolo  zi- 
gomatico molto  sviluppato  possono  assu- 
mere un  facies  che  ricorda  il  riso.  Così 
fanno  il  cane,  il  cavallo  ed  anche  l'a- 
sino. 

{Impulsioni).  Certamente  il  riso  ha  le 
sue  brutalità  impulsive,  le  sue  bassezze 
ataviche. 

Facilmente  si  promuove  il  riso  con  le 
volgarità,  le  sconcezze,  le  espressioni  tri- 
viali. "L'industria  del  riso...  senza  bril- 
latura, che  si  manifesta  nelle  pochades 
come  sulle  scatole  dei  fiammiferi,  nei 
cafè-chaìitants  come  in  certi  giornali  di 
caricature,  sa  mettere  a  profitto  questa 
vena  antica  del  riso  che  è  sorgente  di 
degenerazione   morale. 

La  polizia  tollera  che  ci  ammorbino  i 
ragazzi  di  questo  veleno  non  sottile,  e 
la  risata  arcaica,  peggio  che  grivoise,. 
ritorna  e  si  diffonde.  Noi,  già  vecchi 
per  questo  modo  di  ridere,  pensando  al- 
l'avvenire, ripetiamo  i  versi  di  Lucre- 
zio. 

medio  de  fomite  leporum 
Sorgit  amari  aliquid  quod  in  ipsis  fio- 
[ribus  angat 
die  un  anonimo  traduceva  : 
Au  milieu  des  plaisirs  que  j'ap pelle  en 
[mon  a:de 
Je  irouve  un  tei  dégoiit  que  je  vie  sens 

[mourir. 

E  gli  italiani,  pensano  a  quel  «  subi- 
tano  desiderar  la  morte»  del  nostro  A- 
leardi. 

Il  riso  è  stato  definito  spesso  inoppor- 
tunamente come  uno  spasmo  del  dia- 
framma. 

{Interpretazione).  L'espressione  del  ri- 
so, secondo  l'interpretazione  antropolo- 
gica, significa  la  soddisfazione  del  man- 
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giare;  soddisfazione  che  doveva  essere 
molto  importante  nei  tempi  antichissimi 
se  anche  nei  tempi  moderni  si  traduce 
in  una  espressione  di  beatitudine.  Vedete 
dove    conducono    gli    antropologi? 

«  Bon  maiiger,   boii  Ut,  bonne  gite  » 
sta   scritto   ancora   sulle   insegne   delle   o- 
sterie  dei  villaggi  alpini  francesi,  per  e- 
sprimere  un  poco  di   felicità,   fuori   della 
politica,   della  letteratura   e   della   moda. 

Ma  gli  antropologi  non  si  fermano  a 
questo  punto.  Ridendo  si  mostrano  i  den. 
ti  :  nel  riso  di  Margutte  spunta  il  bian- 
co  del   dente   canino. 

Chi  ride  all'uso  moderno  digrigna  al- 
l'uso antico. 

Ed  ecco  che  dopo  la  volgare  soddisfa- 
zione del  senso  del  gusto,  vi  fanno  ve- 
dere nel  riso  un  avanzo  di  peggiori  ri- 
cordi. 

Dal  ridere  al  mordere...  ed  il  mordere 
sarebbe  stata  una  voluttà  dei  tempi  an- 
tichi, quando  per  mordere  il  prossimo  si 
sapevano   solamente   adoperare  i    denti. 

Così  il  sorriso  amaro  di  scherno,  di  o- 
dio,  di  ostilità,  il  sorriso  della  satira 
avrebbe    delle   origini    feline. 

Chi  sorride  fuori  di  queste  passioni 
non  sente  il  piacere  di  una  superiorità 
di  fortuna,  d'ingegno,  di  coltura?  Non 
2  spesso  il  sorriso  un'espressione  di  com- 
passione? 

Cosi  ragionano  in  biologia;  ed  è  gala 
5e  non  avvelenano  di  queste  filosofiche 
considerazioni  anche  il  sorriso  della  don- 
na buona,  il  riso  del  bambino,  tutto  quel- 
lo che  esiste  ancora,  bello  e  gradito,  nel- 
la  nostra   vita   di    uomini    civili. 

{Riso  patologico).  Ippocrate  ci  narra  di 
un  certo  Ticone  che  si  mise  a  ridere  do- 
po di  aver  ricevuto  il  colpo  di  una  cata- 
pulta  nell'addome. 

Riso    di    cattivo    augurio! 

Ridono  infatti  ammalati  di  gravis- 
sime malattie.  Oltre  al  riso  sardonico, 
che  è  brutto  segno  nei  malati,  vi  sono  ri- 
sa nelle  malattie  dell'encefalo. 

Talora  sono  risate  sonore,  lunghe,  sgra- 
nate. Nulla  di  più  lugubre,  quando  si 
diffondono  nella  notte  nella  penombra 
delle  corsie   degli   ospedali. 

_I  vicini,  svegliati,  protestano  contro  il 
disturbatore  ! 

La  domane  le  cortine  sono  chiuse  at- 
torno quel  letto  da  cui  esalava  il  suono 
gio^condo  della  risata  della  gioventù;  ma 
tm  lumicino  manda  qualche  raggio  fra  i 
fili,  del  tessuto.  La  morte  è  venuta,  dopo 
la    musica. 

RISUONANZA.  Avendosi  un  corpo  at- 
to a  produrre  un  suono,  se  gli  si  comu- 
nica dall'aria  od  altrimenti  un  suono  ti- 
gnale, quel  corpo  si  mette  a  vibrare.  Sia, 
per  esempio,  un  tamburello  accordato 
per  produrre  un  dato  suono;  se  si  batte 
sopra  di  un  altro  tamburello  che  produ- 
ca   un    suono    uguale,    si    mette    in    movi- 
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mento  sonoro,  cioè  risucna  e  i-ontinua 
sinché  il  suono  sia  cessato.  Per- un  feno- 
meno simile,  le  conchiglie  e  gli  oggetti 
di  porcellana  danno  un  mormorio  quan- 
do si  accostano  all'orecchio.  Questo  av- 
viene perchè  gli  oggetti  designati  funzio- 
nano come  risuonatori  per  alcuno  dei  suo- 
ni infiniti  che  continuamente  vibrano  nel- 
l'aria.   V.    Conchiglia,   Acjistica. 

(Membrana  del  timpano).  Nell'audizio- 
ne, la  membranina  del  timpano,  che  si 
trova  in  fondo  all'orecchio  esterno,  si 
accorda  per  mezzo  di  un  congegno  mu- 
scolare ai  diversi  suoni  che  riceve  così 
da  produrre  la  medesima  nota. 

L'orecchio  interno  poi  contiene  una  se. 
rie  di  elementi  disposti  così  da  risuonare 
per  un  certo  numero  di  note,  detti  or. 
gani   del   Corti. 

RITRATTI  IN  FOTOGRAFIA.  Oggi 
il  gusto  delle  fotografie  in  barca,  sul  ve- 
locipede, entro  una  cornice,  fra  i  fiori 
ed  i  merletti  è  lasciato  ai  contadini  ed  ai 
coscritti. 

Il  ritratto  a  fondo  perduto,  che  corri- 
sponde al  gusto  dei  ritratti  in  incisione 
è  da  preferirsi  ad  ogni  altra  maniera. 

Il  ritratto  coi  capelli  sciolti  è  brutto 
e  sciocco.  Dimostra  un  cervellino  da  pas- 
sero protetto  da  una  ricca  capigliatura 
e  ricorda  i  ritratti  apocrifi  dei  fabbri- 
canti di  specifici  per  far  crescere  i  ca- 
pelli   delle    mostre    dei    barbieri. 

Occorre  evitare  di  riuscire  ridicoli  col 
tempo,  ed  il  ridicolo  è  una  fatalità  per 
chi  si  fa  fare  il  ritratto  in  piedi  nel 
vestito  di   moda. 

Lecnardo  da  Vinci  già  insegnava  di 
escludere  dai  ritratti  i  fronzoli  ed  i  ciar- 
pami della  teletta  così  da  mettere  in  evi- 
denza il  bello  eterno,  che  non  muta. 

Cesi  rispettiamo  l'amore  paterno  in 
tutte  le  sue  adorazioni,  ma  non  possiamo 
vedere  certi  ritratti  di  bambini  che  mo- 
strano, come  dice  il  Carducci,  qualcosel- 
lina  al  sole,  senza  pensare  all'imbarazzo 
di  cui  possono  essere  causa  più  tardi  per 
il    soggetto. 

Leonardo  non  andava  sino  a  questo 
punto. 

Non  sono  adorabili  i  bambini  con  la 
camicina? 

RITRATTI  IN  REGALO.  Le  fotogra- 
fie hanno  una  cattiva  predestinazione  :  in 
generale  finiscono  nelle  mani  dei  bambi- 
ni, che  vi  lavorano  di  forbici.  Fortuna 
tamente  sbiadiscono  mentre  noi  invec-. 
chiamo.  Un  po'  l'azione  atLinica  della 
luce,  un  po'  i  cambiamenti  del  nostro  fa- 
cies..., arriva  un  giorno  che  voi  stes.si 
ridete  della  bella  figura  che  facevate 
vent'anni  prima,  non  pensando  che  i  ni- 
poti rideranno  della  moda  fra  altri  ven- 
ti  anni. 

Si  dà  il  nostro  ritratto  fotografico  a 
chi  lo  domanda:  non  si  invia  a  nessuno, 
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salvo  quei  pocnissimi  casi  in  cui  si  può 
inviarlo   senza   pericolo   di    ridicolo. 

Una  signorina  deve  andare  molto  cau- 
ta nel  donare  i  suoi  ritratti.  Il  romanzo 
di  Daudet  ci  dimostra  che  una  foto- 
grafia data  in  un  istante  di  entusiasmo 
morboso    può    procurare    molte    seccature. 

Potranno  gli  uomini  essere  prodighi 
dei  loro  ritratti  agli  amici;  ma  non 
l'offrano  mai  ad  una  signora...  poiché  le 
signore    non    lo    domanderanno. 

Specialmente  oggi,  che  i  ritratti  in  fo- 
tografia costano  30  centesimi  l'imo  —  per 
non  parlare  di  quelli  che  i  fotografi  di- 
lettanti vi  fanno  gratis  —  l'offerta  del 
ritratto  è  co'a  delicata,  che  si  può  fare  so- 
lamente fra  uguali  e  da  maggiori  a  quel- 
li   che     sono    incontestabilmente     minori. 

Una  signorina  ed  una  signora  potran- 
no darlo  alle  amiche  intime,  che  lo  ser- 
beranno con  amore  poiché  questo  dono 
è   un   pensiero  affettuoso. 

Negli  albums  non  dovrebbero  trovar 
posto   le   faccie  antipatiche. 

RIVACCINAZIONE.  I  casi  di  vaiolo 
nei  ragazzi  vaccinati  incominciano  verso 
gli  II  anni.  La  rivaccinazione  è  adunque 
assolutamente  necessaria.  La  seconda  vac- 
cinazione deve  farsi  agli  11  o  12  anni; 
la  terza  fra  i  20  ed  i  30  ;  una  quarta  fra 
i   33  ed  i  40  e  vi  sarà  quasi  sicurezza. 

RIZOMA.  Fusto  che  non  s'innalza,  ma 
serpeggia  sotto  terra.  Esempio  :  la  gra- 
migna  ed    il    giaggiolo. 

ROBINETTI.  Ad  evitare  gli  spruzzi 
dell'acquaio  occorre  uno  speciale  beccur 


Apparecchio   per    evitare   gli    spruzzi. 

ciò  che  converte  le  vene  liquide  in  un 
cilindro.   (Vedi   Mastice). 

{Colpi  dell'acqua).  Talvolta  chiudendo 
il  robinetto  si  sente  un  colpo.  La  causa 
sta  nell'acqua  in  movimento  la  quale  ur- 
ta  contro   qualche   angolo   troppo   vivo. 

ROCCHETTI    DI    FILO.    V.    Yard. 

ROCCHETTO.    V.    Elettricità. 

ROMBO.  Rumore  sotterraneo  che  spes- 
so precede  i  terremoti. 

RONDINE.    La    rondine    cittadina,    il 


Rondine. 


balestruccio,  arriva  ai  mai  nostri  nel 
marzo  e  nell'aprile.  Arriva  dall'Africa 
e  si  ferma  fra  noi  fino  a  settembre  eò 
ottobre,  di  rado  posandosi  sul  verone, 
perchè  non  è  suo  costume  posare.  La  tia^ 
dizione  difende  questo  uccello,  fatto  cr.u- 
fidente  dalla  secolare  esperienza;  espe- 
rienza degli  avi  trasmessa  per  ercdi+à  e 
ridotta  ad  istinto.  Per  questa  vecchia 
pratica  della  tolleran- 
za umana  fa  il  suo  ni- 
do sotto  le  nostre  mani. 
Fugge  se  vi  accostate, 
lasciando  al  loro  desti- 
no i  piccoli  suoi.  La 
protezione  e  la  tolle- 
ranza dell'uomo  hanno 
la  loro  causa  nell'u- 
tilità, perché  le  rondini  mangiano  g-^j 
insetti  dell'aria  e  se  questi  fossero  tutti 
nocivi  la  protezione  delle  rondine  sareb 
be    giustificata. 

Invece  non  sono  dovunque  protetti  i 
rondoni  ;  a  Roma  li  cacciano  senza  pietà 
coi   lacci. 

RONDONE.  Ha  gola  bianchiccia  e  le 
quattro  dita  rivolte  all'innanzi.  Nidifi- 
ca sulle  torri  e  sui  campanili.  Vuoisi  da 
alcuni  che  alla  sera  abbandoni  le  città 
per  andare  a  dormire  sui  monti.  Il  nome 
scientifico   del    rondone   é   Cypselus  apus 

ROQUEFORT.  Formaggio  grasso  fran 
case  oggi  perfettamente  imitato  in  Lom- 
bardia. 

ROSA.  Proviene  dalla  rosa  selvatica, 
essendosi  trasformati  in  petali  molti  sta- 
rai. 

Gli  aculei  sono  più  numerosi  che  nelle 
piante    selvatiche,    ma    anche    più    deboli. 

E  pianta  che  abbisogna  di  molto  con- 
cime. 

ROSACEE.    V.    Fiore   {Corolla). 

ROSAI.  Abbisognano  di  buona  terra 
leggera,  di  profondità  da  50  a  60  centime- 
tri e  di  una  certa  umidità. 

La  concimazione  deve  esser  fatta  un 
anno  prima  della  piantagione  :  se  si  a- 
dopera  lo  stallatico  le  radici  non  devono 
venire  a  contatto  della  paglia  di  esso, 
perché  in  tal  caso  facilmente  contraggo- 
no la  malattia  del  bianco.  Frequenti  zap- 
pature attorno  al  rosaio,  ma  poco  pro- 
fonde. 

La  piantagione  deve  esser  fatta  lontano 
dai  grossi  alberi  ed  in  novembre,  a  circa 
60  centimetri  di  distanza  fra  una  pianta 
e  l'altra.  Si  copre  il  terreno  attorno  con 
paglia  tagliuzzata  specialmente  prima 
dei   grandi  calori. 

Certi  rosai  {TJiea,  Noisette)  devono  es- 
ser rincalzati  all'autunno,  perchè  il  fred- 
do facilmente  li  uccide;  si  lasciano  così 
coperti  fino  alla  metà  del  marzo. 

{Cure  speciali).  Le  rose  rifiorenti  de- 
vono essere  levate  tagliandole  sopra  il 
primo  occhio,  affinchè  la  pianta  non  si 
esaurisca  nel'a  forma/ione  deeli  inutili 
frutti. 
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{Malata e).  Contro  gli  insetti  si  usano 
le  spruzzature  con  :  legno  quassie,  un 
chilo;  sapone  comune,  150  gr.  ;  acqua,  li- 
tri 15.  Si  fa  bollire  a  lungo.  Le  polseriz- 
zazioni  di  zolfo  gio\  ano  contro  le  muffe 
dei  rosai. 

{Potatura).  Si  preferisce  la  potatura 
córta,  a  meno  che  si  abbiano  piante  di 
grande  vigore. 

ROSATA.   V.   Fiore  {Corolla). 

ROSOLACCI.   V.    Papaveri. 

ROSOLIO  DI  TORINO.  {Liquore  an- 
tico). Scorza  d'aranci  fresca,  gr.  150; 
cannella,  gr.  40;  cubebe,  gr.  15;  garo- 
fano, gr.  15;  radiana,  gr.  15;  acoro, 
gr.  15;  cardamomo,  gr.  15;  radice  d'an- 
gelica, gr.  15;  alcool  a  85°,  litri  8;  zuc- 
chero   raffinato,    kg.     11;    acqua,    litri    8. 

Si  ottengono  per  distillazione  8  litri 
di  spirito  profumato,  si  aggiunge  il  si- 
roppo    e  si  colorisce   in   rosa. 

ROSPI.  Realmente  i  rospi  sono  veleni 
feri  ma  non  sono  velenosi.  La  differenza 
non  è  sottile.  I  rospi  producono  un  vele- 
no con  le  ghiandole  della  pelle,  e  Io  ver- 
sano fuori  a  loro  legittima  difesa,  ma 
non  possono  attossicare  l'uomo  non  aven- 
do modo  di  iniettarlo  sotto  la  pelle.  Gio- 
va quindi  questa  difesa  solamente  con- 
tro gli  animali  che  divorerebbero  i  ro- 
spi. Anche  le  rane  hanno  un  simile  ve- 
leno  cutaneo,    ma   qtiando   anche    si    man- 


Rosfo. 

glasserò  con  la  pelle  la  cottura  neutra- 
lizza questi  veleni  di  origine  animale. 
V.    J. ani  preda,     Anfibi. 

ROSSETTE.   V.    Volitanti. 

ROSSETTO.  Oggigiorno  non  si  usa 
più  che  sui  teatri  e  più  spesso  in  forma 
di  una  pasta  di  amido  secco  colorita  col 
carmino.   (V.   Bato7is  roiiges). 

ROSSI  VELENOSI.  Cinabro  (solfuro 
di  mercurio);  minio  (ossido  di  piombo); 
rosso    di    cromo   (cromato    di   piombo). 

ROSSO.   V.    .Abbigliamento. 

ROSSORE.  Il  rossore  del  viso  è  uno 
dei  tanti  fenomeni  reflessi  che  sfuggono 
quasi    sempre    alla    volontà. 

I  nervi  vaso-motori,  che  regolano  la 
circolazione  del  sangue  nei  tubi  in  cui 
corre  questo  liquido,  fanno  dilatare  i 
:ap: Ilari  del  viso,  ed  il  rosso  del  sangue 
che  vi  si  accumula  si  vede  attraverso  alla 
pellucida  epidermide. 

È    innegabile   che   le   persone   nervose   o 


deboli    arrossiscono    più    facilmente,    per 
un    nulla. 

Il  rimedio  sta  nella  cura  del  sistema 
nervoso,  che  deve  essere  fatta  dai  me- 
dici. 

{Liquido  segreto  Manin).  Si  bagna  tre 
volte  al  giorno  la  faccia  col  seguente  li- 
quido: 

Acqua  distillata  di  bacche  di  bella- 
donna 100  grammi;  tintura  alcoolica  di 
coca,  50;   solfato   di  sparteina,  i. 

Segreto    non    segretissimo  :    ma    il    vec- 
chio La  Fontaine  già  diceva  : 
«  Rieti  ne  fès'j  tant  qii'un  segret 
Le  -por ter  loin  est  difficile  aux  daniesT. 

{Preservativo  Brocq).  Oltre  questa  cura 
locale  del  viso  troppo  rosso,  specialmen- 
te dopo  il  pranzo,  consiglia  di  prendere 
o.gni  giorno,  prima  del  pasto  venti  goc- 
ciole del   seguente  preser\  ativo  : 

Tintura  di  hamamelis,  gr.  5;  alcoola- 
turo  di  radici  d'aconito,  i  ;  tintura  di 
noce  vomica,  3;  tintura  di  badiana,  4; 
tintura  di  genziana,  4;  tintura  di  ra- 
barbaro, 4. 

Il  concetto  di  questo  rimedio  è  tutto 
empirico:  ma  molte  cose,  per  essere  di 
origine    empirica,    non    sono    cattive. 

ROSTICCIERE.  Recipienti  poco  alti, 
che    devono    avere    il    coperchio    concavo 


destinati   ad  arrostire    i 
perdita  di  sugo. 

Utilissimi    quelli    con 


tegghie,    senza 
riglia,    affinchè 


Rosticciera  con  griglia. 

l'arrosto  non  s'attacchi  al  fondo  1 
bonizzi. 

ROTTURE    SPONTANEE.    V. 
saménto   di  t/'niper/yr.ura. 
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RUBINO 

kUBlNO.    V.    Gemme. 

RUGGINE.  È  un  miscuglio  di  idrato 
di    ferro   e   di   ossido   magnetico. 

La  sua  formazione  è  ancora  poco  nota 
come  molte  delle  piCi  comuni   cose. 

È  certo  che  l'acciaio  si  ossida  spesso 
più  facilmente  del  ferro,  e  che  certe 
qualità  inferiori  di  ferro  reggono  meglio 
delle   qualità   superiori. 

Si  attribuisce  un'influenza  nociva  al 
fosforo  che  si  trova  nel  ferro  e  nell'ac- 
ciaio. Questo  corpo  sarebbe  un  alleato 
della  ruggine. 

Nei  limiti  che  sono  stati  assegnati  a 
questo  dizionario  sarebbe  impossibile  dif- 
fonderci di  più  sulla  produzione  della 
ruggine. 

{Macchie).   Si  usi  l'ossalato  di  potassio. 

{Nettatura  degli  oggetti  irrigginiti'). 
Si  puliscono  con  carta  smerigliata  e  po- 
scia si  lasciano  in  una  soluzione  di  per- 
cloruro  di   stagno. 

{Preservazione).  La  ruggine  è  prepoten- 
te, e  basta  un  tocco  della  mano  od  un 
po'  d'umidità  per  produrre  quelle  orri- 
bili ed  irreparabili  -piqures,  che  diremo 
punti    di    ruggine. 

Certe  persone  hanno  poi  il  privilegio 
di  sciupare  tutti  gli  oggetti  di  acciaio 
che  toccano. 

Gli  oggetti  saranno  semplicemente  stro- 
finati con  un  pezzetto  di  flanella  imbe- 
vuta di  una  soluzione  di  gomma  ela- 
stica  naturale   nella   benzina. 

La  benzina  svapora  e  rimane  uno  stra- 
terello  sottilissimo  di  gomma  che  per  la 
sua  elasticità  non  si  screpola  per  le  di- 
latazioni e  le  diminuzioni  di  volume  del 
metallo  ed  impedisce  che  l'umidità  ne 
morda    la   superficie   ossidandola. 

Basta   fregare    l'oggetto    con    un    Danno 


-RUTA. 

bagnato  di  benzina  per  togliere  questa 
pellicola  sottile  come  una  bolla  di  sa- 
pone. 

RUGHE.  La  lanolina  è  forse  teorica- 
mente, il  migliore  preservativo  contro  la 
produzione  delle  rughe.  La  lanolina  è  in- 
fatti il  grasso  naturale  che  si  trova  nel 
tessuto  corneo,  e  quindi  nella  pelle  come 
nei  capelli.  Inoltre  questa  sostanza  non 
rifiuta  l'acqua,  come  le  altre  sostanze  a- 
dipose  ed  oleose,  e  quindi  facilmente  pe- 
netra nei  tessuti  cornei  e  forse  li  ali- 
menta. 

{Massaggio).  Contro  la  produzione  del- 
le rughe  ha  una  certa  efficacia  il  massag- 
gio, fatto  perpendicolarmente  alle  rughe 
incipienti. 

{Pomata).  La  pomata  venduta  come  una 
specialità  è  semplicemente  fatta  di  : 
olio  d'armandole  dolci,  gr.  loo;  olio 
d'armandole  amare,  gr.  io;  balsamo  to- 
lutano,  gr.  2;  benzoino,  gr.  2;  essenza 
di  cedro,  gr.   3.    ti   ouasi   inutile. 

RUMORI  NELL'ORECCHIO.  V.  V- 
dito. 

RUMORI  NOTTURNI.  V.  Abbassa- 
m,enti  di  temperatura. 

RUSMA.    V.    Defilatori. 

RUTA.  Quest'erba  si  aggiunge  in  qual- 
che luogo  alla  comune  acquavita.  L'es- 
senza che  contiene  è  un  eccitante  locale 
abbastanza  forte,  capace  di  produrre  de- 
gli effetti  di  vescicante  sulla  pelle;  ino), 
tre  contiene  una  sostanza  amara  che  non 
è  inferiore  ai  cento  altri  amari  che  fan- 
no parte  di  tutti  i  bitter. 

{Curiosità).    I    dieci    stami    della    ruta 
presentano  dei  movimenti.  Uno  dopo  l'al- 
tro,  si   avvicinano  allo  stimma,   tanto   da 
toccarlo  e  quindi  ritornano  alia  loro  pri 
mi  ti  va   posizione. 
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SABBIA  {Bagna).  La  sabbia  asciutta 
si  riscalda  abbastanza  rapidamente  al 
sole  ed  il  corpo  può  tollerare  ne.'la  sab- 
bia delle  temperature  superiori  a  quelle 
dei  bagni  caldissimi.  Ciò  proviene  pro- 
babilmente dal  fatto  che  nella  sabbia  non 
è  soppressa  l'evaporazione  del  sudore  e 
quindi  il  raffreddamento,  che  è  conse- 
guenza fisica  dell'evaporazione. 

Un  medico  svizzero,  il  Suchard,  adope- 
rò le  applicazioni  di  sabbia  riscaldata 
artificialmente  per  curare  il  reumatismo, 
nelle  sue  forme  croniche  e  se  ne  lodava 
assai   in   una   sua   pubblicazione. 

I  bagni  di  sabbia  fatti  lontano  dal  ma- 
re corrispondono  agli  a^nmoliitra  che  si 
fanno  in  Oriente  con  sabbia  fine  e  che 
vennero  fatti  conoscere  da  una  trentina 
di  anni  dal  Landerer.  Questo  bagno  si 
fa  scavando  una  fossa  nella  sabbia  ri- 
scaldata dal  sole  e  seppellendovisi  sino 
al  collo,  come  fanno  quei  celebri  fachiri 
dell'India. 

(JJsi  domestici).  La  sabbia  silicea  ser- 
ve per  la  sua  durezza  a  pulire  i  coltelli, 
i   vasi   da  cucina,   ecc. 

SABBIA  PER  LA  SCRITTURA.  Quel- 
la nera  contiene  granellini  di  una  va- 
rietà di  ematite  detta  nigritta:  quella  do- 
rata contiene  della  polvere  di  pirite  di 
ferro. 

SACCARINA.  Questo  dolcissimo  pro- 
dotto del  catrame,  che  verrebbe  in  buon 
punto  in  questo  tempo  in  cui  lo  zucchero 
rincarisce,  ritarderebbe  la  digestione; 
perciò  Pouchet  ed  Ogier  volevano  quasi 
far  proibire  la  fabbricazione  di  questo 
prodotto    nella   Francia. 

La  saccarina  è  dolcissima;  ma  lo  zuc- 
chero è  un  nutrimento  e  la  saccarina  non 

Non    è    neppure   un    veleno,    secondo    le 

esperienze    del    Mosso,    fatte    appena    era 

stata   scoperta 

{Modo   di   riconoscerla).    Basta   agitare 

'  ar   lungo    il    liquido    con    della    benzina. 


i 


Per  prudenza  chimica  si  potrà  prima  a- 
gitarlo  con  un  poco  di  acetato  di  piombo. 

Dopo  si  versa  la  benzina  in  un  piat- 
tello e  si   lascia  svaporare  all'aperto. 

Se  vi  era  della  saccarina  rimarrà  sul 
piatto  uno  straterello  dolcissimo. 

Ecco  adunque  di  nuovo  i  caratteri  oT' 
ganoLeptici,  il  sapore,  adoperato  come  ri- 
velatore. 

Ciò  dispiacerà  a  molti  che  riconoscono 
solamente  reattivi  chimici,  me  se  questi 
signori  ci  pensano  bene  troveranno  che 
i   sensi   sono  utilissimi  ai  chimici. 

{Prodotti  commerciali).  La  saccarina  si 
trova  in  commercio  in  varie  maschere  e 
con    vari   nomi. 

Si  smascherano  adunque  lo  zucchero  di 
Lione  e  V estratto  di  canna  di  zucchero. 
Il  primo  è  anche  denominato  sucratina 
ed  è  un  composto  di  saccarina  scio'ita  in 
glicerina  alcalina.  Si  fabbrica  nell^ 
Svizzera  dove  pure  lo  zucchero  buono 
costa   tanto   poco. 

Anche  la  cannati na  è  una  merce  dolci- 
ficata  dalla   saccarina. 

SAINT-EMILIAN.    V.     Vini    francesi. 

SALACCA.    V.    Aiosa. 

SALA  DA  PRANZO.  V.  Camera  da 
franzo. 

SALAMANDRA.  {Pregiudizi).  Il  pre- 
giudizio>che  spenga  il  fuoco  è  ormai  pas- 
sato nel  mondo  delle  favole.  V.  Fornel- 
letti. 

SALAMANNA.  Varietà  di  moscato 
della  Toscana. 

SALAMOIE  CHE  PIANNO  GIÀ  SER- 
VITO. Sono  da  gettarsi  via,  contenendo 
tossine,  lattato  d'ammoniaca  e  altre  so- 
stanze    nocive. 

SALDATURA.  Si  vendono  sulle  piaz- 
ze  dei  bastoncini  di  una  saldatura  molto 
fusibile,  che  con  un  po' di  colofonia,  al 
calore  di  una  candela,  chiude  perfetta- 
mente un  buco  praticato  in  una  latta  da 
petrolio. 

Non   si    dovrà   adoperare   questa  salda- 
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tura  per  le  scatole  destinate  per  le  con- 
serve essendo  fatta  di  :  stagno,  parti  i  ; 
piombo,  2;   bismuto,   i. 

Bisogna  diffidarne  perchè  contiene  mol. 
to  piombo  e  molto  bismuto. 

Il  bismuto  ha  il  vantaggio  di  rendere 
più   fusibili    le  leghe. 

SALE.  {Abolizione).  Due  medici  fran- 
cesi, Vidal  e  Javab,  pensarono  di_  soppri- 
mere il  sale  ai  loro  malati  di  reni  e  veri- 
ficarono che  subito  cessava  l'edema  o  gon- 
fiezza e  le  urine  non  tenevano  più  albu- 
mina. 

Essi  osservano  che  già  prima  dei  mo- 
derni sospetti  sul  sale  gli  arabi  di  O- 
rano  abolivano  il  sale  in  tutte  le  ma- 
lattie in  cui  la  grave  idropisia  dispaia 
le  membra,  il  che  prova  una  volta  di  più 
che  il  popolo  la  sa  lunga,  in  Africa  come 
in    Europa. 

Nelle  nefriti  riesce  bene  ilregime  lat- 
teo perchè  il  latte  non  contiene  tossine 
ma  forse  anche  perchè  contiene  pochissi- 
mo sale. 

Non  è  questo  un  consiglio  igienico  di 
^adrc  natura?  Facendo  il  latte  dolce  e 
..on  salato  per  i  bambini  non  si  disse 
ni   non   usar   troppo  c'.oruro  di  sodio? 

Il  Richct  verificò  che  nella  cura  degli 
''pilettici,  per  i  quali  è  tanto  efficace  il 
3'romuro  di  potassio,  l'effetto  di  questo 
rimedio  è  duplicato  se  si  abolisce  il  sale. 

Gli  allevatori  accusano  le  troppo  ab- 
bondanti distribuzioni  di  sale  di  ren- 
dere   il    burro   amarognolo. 

Il  Roulin  dimostrò  che  nella  Colom- 
bia la  mancanza  de!  sale  produceva  l'in- 
fecondità ed  il  Bouchardat  trovò  in  cer- 
te sue  esperienze  sui  piccioni  che  la  sop- 
pressione del  sale  produceva  la  sterilità. 

{Abuso).  Il  sale  si  trova  in  maggior 
quantità  nei  nostri  tessuti  dove  vi  è  un 
attivo  lavoro  vitale,  dove  le  cellule  si 
moltiplicano  di  più.  Ma  l'eccesso  del 
sale,  a  cui  si  abbandonano  con  morbosa 
voluttà    certe    persone    è    nocivo. 

Gli  scrittori  antichi  di  cose  mediche 
parlano  di  questa  manìa  speciale,  detta 
nlofagia,  e  narrano  casi  di  lenta  con- 
sunzione e  di  ulceri  dell'apparecchio  di- 
gerente. 

Il  sale  in  soverchia  quantità  diventa 
un  purgante,  e  forse  l'acqua  marina  sa- 
rebbe considerata  come  acqua  purgativa, 
se   non  ce   ne    fosse   tanta. 

Se  la  quantità  aumenta  produce  vomito 
e  avvelenaipento. 

L'abuso  del  sale  nell'alfmentazione  quo- 
tidiana genera  diarrea  ed  infiammazio- 
ne del  ventricolo:  si  aumenta  in  pari 
tempo  la  sete  e  la  quantità  dell'urina. 

{Alimentazione  del  bestiame).  Il  pro- 
verbio dice  che  un  chilogrammo  di  sale 
produce    10   chilogrammi    di   carne. 

La   promessa   è    esagerata? 

Il  sale  è  utile  al  bestiame  dapprima 
perchè  è  un  vero  alimento,  che  si   trova 


in   tutti    i    tessuti    delle   bestie   e    dell'uo. 
mo  e  che  serve  all'ossigenazione  del  san-, 
gue,  poi  giova  indirettamente  perchè  au- 
menta   l'appetito    e    favorisce    la    dige- 
stione. 

{Composizione).  E  un  composto  di  cloro 
e  di  sodio  (cloruro  di  sodio)  ricavato  il 
più  spesso  dall'evaporazione  dell'acqua 
di  mare.  Contiene  sempre  un  poco  di  clo- 
ruro   di    magnesio. 

{Consumo).  Abbisognano  all'uomo,  se- 
condo il  Moleschott,  almeno  14  grammi 
di  sale  al  giorno 

Gli  alimenti  ne  contengono  quale  più 
quale  meno.  La  carne  di  manzo  ne  tiene 
da  4  a  9  per  mille;  il  bianco  d'uovo  ne 
contiene    16. 

I  vegetali  sono  meno  ricchi'  di  sale; 
tuttavia  ne  posseggono  abbastanza  per 
rendere  salato  il  sangue  degli  animali 
selvatici. 

Gli  asparagi  sono  l'alimento  più  ricco 
di  sale  :  quasi  un  gramma  e  mezzo  per 
chilo. 

In  argomento  d'alimentazione  la  chi- 
mica poco  vale,  specialmente  per  una  so- 
stanza che  influisce  in  modo  particolare 
%\i\\'afpaieiiza.  A  rigor  di  fisiologia  le 
popolazioni  che  vivono  «  di  carne  e  di 
sangue  »  possono  farne  a  meno.  Questo 
può  valere  per  i  samoiedi,  per  gl'indigeni 
dell'America  del  Nord,  per  gli  abitanti 
del  Kamtchad.  Il  sangue  infatti  contie- 
ne molto   sale. 

Cook  e  Forster  trovarono  che  gli  abi- 
tanti di  Taiti  non  adoperavano  il  sa- 
le, ma  si  servivano  di  un  condimento 
fatto    coH'acqua    di    mare    condensata.        ^ 

Quanto  alla  quantità  di  sale  stretta-  \ 
mente  necessaria,  si  potvà  forse  stabili-  = 
re  un  minimo  di  dicci  grammi  al  giorno. 

{Consumo  personale).  Nel  bilancio  del- 
l'organismo fatto  dal  Moleschott,  cioè 
nell'attivo  quotidiano  di  un  uomo  adul- 
to e  sano,  che  mangi  regolarmente,  seno 
notati  «30  grammi  di  sali  ». 

La  maggior  importanza,  per  la  quanti- 
tà, spetta  al  cloruro  di  sodio  o  sai  di  cu- 
cina. 

Già  il  Lavoisier  assegnava  cinque  chi- 
logrammi di  sale  per  anno  ad  ogni  per- 
sona, ed  il  Gay-Lussac  portava  questa 
razione    a  6  chili.  ^ 

Nell'esercito  francese  vennero  assegnati  '\ 
16  grammi  al  giorno  di  sale  per  ogni  ; 
soldato,  che  danno,  al  San  Silvestro,  qua- 1 
si    sei   chilogrammi    all'anno.  e 

Secondo  antiche  statistiche  nella  Prus-  ? 
sia    e    nella    Danimarca    si    vendevano    9  !■ 
chiilogrammi   di   sale  per  ogni   cittadino:* 
ma  bisogna  ricordarsi  del  consumo  per  ihj 
pe-ce  salato  che  in  giande  quantità  si  pre.^ 
para  anche  colà  per  l'esportazione.  L'Au-  1 
stria    d'allora   consumava   quasi    7   chilo- 
grammi   per    ogni    individuo    td    il    Pie- 
monte 6   chili    e  8  grammi.    Il    Milne-Ed- 
wards  trovò  che   le   dosi   erano  di  6  cliili 
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e  mezzo  per  gli  adulti;  di  4  e  mezzo  per 
le  donne  e   di   2  e  n.ezzo  per  i   fanciulli. 

{Iftfiuenza).  Come  in  molte  altre  cose, 
scientifiche  0  meno  che  siano,  i  pareri  so- 
no differenti. 

Liebig  diceva  che  la  .salagione^  delle 
vivande  aveva  per  effetto  di  diminuirne 
il  valore  nutritivo.  Infatti  salando  il 
lesso  una  parte  della  creatinina  e  di 
cloruro   di   potassio   passano   nei   brodo 

Ma   il   brodo   si   butta   via? 

Eterno  contradditore  del  Liebig,  il 
Moleschott  nota  che  le  carni  salate  so- 
no più  nutrienti,  perchè  il  sale  facilita 
la  digestione  di  una  maggiore  quantità 
di    sostanze   albuminoidi. 

Notisi    anche    un'altra    influenza. 

Il  sale  aumenta  l'appetenza,  ed  il  buon 
sapore  di  un  cibo,  giustamente  salato, 
promuove  una  maggiore  produzione  di 
sugo   gastrico. 

SALE  D'ACETOSELLA.  V.  0<isalaf.o 
di  potassio. 

SALE.  {Fisica  dilettevole).  Lo  spirito 
che  contenga  del  sale  acceso  in  una 
stanza  oscura,  colorisce  la  fiamma  in 
giallo  puro,  monocromatico.  Il  rosso,  a 
questa  luce,  diventa  nero  e  le  faicie  di- 
ventano perciò  cadaveriche. 

SALE    INGLESE.    {Profumo).    Il    sale 

inglese  non  è  altro  che  acido  acetico  pro- 
fumato. L'acido  non  influisce  sul  naso 
come  un  vero  odore,  ma  come  un  irri- 
tante, una  specie  di  corrosivo  della  deli- 
cata mucosa  che  tappezza  le  cavità  nasali 
e  produce  una  sensazione  energica  contro 
di  cui  il  sistema  nervoso  protesta  con  dei 
movimenti  riflessi.  E  una  scossa  che  ne 
riceve  l'organismo,  ed  in  caso  di  sveni- 
mento od  inibizione  questa  impressione 
può  essere  utile. 

Inoltre  i  sali  inglesi  sono  indiscuti- 
bilmente   disinfettanti. 

Si  preparano  aggiungendo  a  cento 
grammi  di  acido  acetico  glaciale,  dieci 
grammi  di  canfora  e  dieci  gocciole  per 
qualità  di  essenza  di  lavanda,  di  garo- 
fani, di  limone  e  di  geranio. 

Gli  ampollini  che  contengono  questi  sa- 
li apocrifi  devono  essere  tenuti  al  fre- 
sco, giacché  il  calore,  sviluppando  va- 
pori che  hanno  una  grande  tensione,  fa- 
cilmente fa  saltar  via  il  tappo  di  vetro 
smerigliato. 

Sciolto  nell'acqua,  il  sale  inglese  è  un 
ottimo  aceto  per   la  teletta. 

{Rimedio).  E  ii  solfato  di  magnesia, 
detto  anche  sale  amaro. 

SALE    MINERALE.    V.    Salgemma. 

SALE  NEI  TESSUTI  VIVI.  Le  teo- 
rie del  Quinton  riescono  importantissime 
per  le  nuove  idee  scientifiche  di  valore 
incontestabile. 

Oramai  non  è  più  un  delitto  supporre 
che  gli  animali  terragnoli  derivino  per 
lenta  trasformazione  da  quelli  marini. 
Alcuni    pesci    perfezionarono   l'organirza- 
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zione    ioro,    ed.  eccon    clar£   glìxanfibì^ed 
i   mammiferi. 

Il  mare  sarebbe  adunque  «et  noscra  «an- 
"tica  patria  e  ciò  è  tanto  vero  che  i  no- 
!stri  tessuti  abbisognano  ancora,  per  vi- 
vere, di  una  certa  quantità  di  sale,  r  oè 
devono  essere  bagnati  da  una  specie  di 
salamoiii.  Il  sangue,  il  plasma,  la  linfa 
di  tutti  ì  \'prtebrati  terragnoli  coaten- 
gono  del  saie  ogni  cellula  vive  in  un 
ambiente  marino. 

Le  cellule  che  formano  il  corpo^  vi- 
V0"0  ancora  nell'antico  ambiente   sa'lato. 

Il  bisogno  di  sale  è  quindi  un  fatto 
atavico  per  i  tessuti.  Che  se,  oltre  un  cer- 
to limite,  diventa  un  veleno,  le  stesso  si 
verifica  di  altre  sostanze  ordinariamen- 
te   innocue. 

L'ossigeno  puro,  ad  una  certa  pressio- 
ne è   un   veleno   tetanizzante. 

E  l'ossigeno  non  è  necessario  alla  vita 
anche  più  del  sale?  V.  Ossigeno,  Proto- 
flasma. 

{Umidità).  La  proprietà  del  sale  comu- 
ne  di  assorbire  l'umidità  dell'aria  è  ef- 
fetto specialmente  del  cloruro  di  magne- 
sia che  sempre  contiene.  Si  evita  la  de- 
liquescenza aggiungendo  al  sale  un  po- 
co   di   amido   in   polvere. 

SALE  PASTORIZIO.  È  denaturato 
con  sostanze  amare  e  dell'ossido  di  ferro. 

SALEP.  V.  Orchidee. 

SALGEMMA.  Attualmente  si  deposi- 
tano  banchi  di  <;ale  r.e  t^atatro  nero,  co- 
municante col  Mar  Caspio,  nel  lago  di 
Elton   ed   in   quello   di   Ourmiac. 

SALI.  È  ben  detto  nitrato  di  potas- 
sio o  nitrato  di  potassa?  Si  dice  ioduro 
di  potassio  :  si  dice  cloruro  di  potassa, 
ecc.  ecc.  _^ 

In  questo  argomento,  come  in  molti  al-    ^^ 
tri,   la  pratica  è   in   ritardo  colla  teoria.    V^ 

Si  deve  dire  potassio,  sodio,  magnesio, 
calcio  e  non  fotassa,  soda,  magnesia  e 
calce. 

I  sali  sono  dei  derivati  degli  acidi  nei 
quali  un  metallo  ha  preso  il  posto  del- 
l'idrogeno. 

L'acido  solforico  col  rame  dà  il  sol- 
fato di  rame;  col  sodio  il  solfato  di  so 
dio,  mettendo  in  libertà  dell'idrogeno. 

In  quanto  ai  sali  d'ammoniaca  si  do- 
vrebbero dire  di  amtnottio,  essendovi  un 
gruppo  molecolare  così  nominato  che  fun- 
ziona  come  metallo.   V.  Ammonio. 

Ma  è  difficile  mutare  ìe  abitudini  e  si 
continua  ad  adoperare  l'antico  linguag- 
gio... come  si  continua  a  dire  acido  car- 
bonico un  gas  che  è  un'anidride. 

SALICE  PIANGENTE.  Questo  grazio- 
so  albero,  a  cui  fece  danno  la  sua  ad  zio. 
ne  nei  cimiteri,  venne  detto  da  Linneo 
Sahx  babilonica,  ma  è  probabilmente  un 
vegetale  del   Giappone. 

Si  dice  infatti  che  sia  stato  introdot- 
to  in   Europa  da   Peckino  e  che   1  abbia 
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mandato  un  certo  Giovanni  Nicohoff  ad- 
detto  all'ambasciata  olandese. 

La  sua  fama  battè  la  grand'ala  quan- 
do ne  venne  piantato  uno  nel  giardino 
di    Lady   Suffolk. 

Pope  veniva  a  meditare  all'ombra  dei 
suoi  rami  penziglianti  e  tremuli,  e  ne 
cantò    la   bellezza. 

SALICILAGGIO.  Si  deve  temere  il 
salicilaggio  quando  si  tratta  di  alimen- 
ti  o  di   bevande  di   uso  quotidiano. 

Vi  sono  infatti  due  modi  di  avvelena- 
mento. Vi  è  l'avvelenamento  acuto  pro- 
dotto dall'introduzione  di  una  grande 
quantità  del  a  sostanza  tossica,  e  vi  è 
l'avvelenamento  cronico,  cagionato  dal 
continuo  assorbimento  di  quantità  infi- 
nitesimali   dell'agente    nocivo. 

Questa  seconda  forma  di  avvelenamen- 
to, benché  sia  lenta,  non  è  meno  perico- 
losa della  prima.  Il  veleno,  introdotto 
regolarmente  nell'organismo  a  dosi  che 
diremo  omeopatiche,  finisce  per  manife- 
stare  i    suoi   dannosi   effetti. 

Tuttavia  l'acido  salicilico  è,  fra  le  so- 
stanze che  possono  essere  dannose  negli 
alimenti,  quella  di  cui  ci  possiamo  me- 
glio fidare.  V.  Acido  salicilico.  Avvele- 
namenti, Conservatori. 

SALIERA.    La    saliera    deve   avere    un 
coperchio    che    impe- 
disca    che     vi     cada 
della    polvere. 

Oggidì  è  moda  che 
ogni  convitato  abbia 
la  sua  minuscola  sa- 
liera   di    argento 

SALMI.  Salsa  al 
vino  bianco  per  la 
selvaggina 

SALMONE.    £    un 
pesce  emigrante  dai    fiumi  al   mare,  dove 
va    a    porre    le    uova.    Viene    pescato    in 
enormi     quantità     alle     foci     dei     grandi 
fiumi. 


Saliera. 


Salmone. 

{Colore).  Il  colore  rosso  delle  conser- 
ve di  salmone  non  è  artificiale,  ma  di- 
pende dall'acido  salmcnico  che  conten- 
gono  naturalmente   questi    pesci. 

{Conserve).  Si  rifiutino  le  scatole  di 
conserve  di  salmone,  che  sono  diventate 
il  piatto  d'obbligo  del  venerdì  per  molte 
famiglie,  quando  le  due  basi  della  sca- 
tena di  latta  non  siano  depresse.  La  de- 
pressione della  scatola  è  la  testimonian- 
za che  nell'interno  non  si  sono  prodotte 
delle  fermentazioni.  Questo  valga  per 
tutte    le    conserve     Sarà    sempre    buona 


precauzione  il  tenere  queste  scatole  in 
acqua  bollente  per  una  diecina  di  mi- 
nuti. 

{Pescicolturà).  Oggidì  si  acci  iman  o  nei 
corsi  d'acqua  europei  certe  specie  di  sal- 
moni   che   non    emigrano   al    mare. 

SALNITRO    {Mtrato    di    potassio).    Si 
forma    per    opera    di    certi    microbi    detti       j 
nitrificanti,   i  quali  si  nutrono  di  sostan-       1 
ze  organiche. 

SALNITRO  DEI  MURI.  Il  salnitro 
che  copre  i  muri  di  meandri,  di  rabe- 
schi, di  carte  geografiche  è  prodotto  dal- 
l'umidità e   da  speciali    microbi. 

Sono  questi  i  microrganismi  nitrifican- 
ti, che  si  annidano  nei  muri  e  producono 
del    nitrato   di    potassio   e    di   calcio. 

Il  salnitro  è  insomma  un  minerale  di 
origine  organica. 

Tutti  i  mezzi  escogitati  contro  il  nitro 
dei  muri  non  riescirono  per  l'impossibi- 
lità di   uccidere  la  progenie  nitrificante. 

Fortunatamente  anche  i  microbi  hanno 
i    loro    nemici...    microbi. 

Se  vi  sono  i  nitrificanti,  esistono  an- 
che i  denitrificanti  che  decompongono  il 
salnitro  e   ne   mettono   in   libertà   l'azoto. 

Il  Vallin  insegna  di  ricorrere  a  questi 
nemici    dei    nostri    nemici. 

Si    trovano    dei    microbi    denitrificanti 
nello    sterco    del    cavallo.     Basta    quindi       j 
imbibire   a   parecchie   riprese    i    muri    ni-      ! 
trosi    con    acqua    fredda    nella    quale    si 
fecero   macerare   escrementi   equini. 

Volendo  evitare  l'odore  si  possono  an- 
che  fare  delle  culture  di   questi   microbi.     . 

SALNITRO  DEL  CHILI.  Nitrato  di  J 
sodio.  Se  ne  trova  al  Chi'.i  un  deposito 
che  si  estende  per  loo  chilometri  quadra- 
ti. Oggi  l'industria  e  l'agricoltura  usa- 
no quasi  esclusivamente  questa  qualità 
di  salnitro.  V.  Polveri  nere. 

SALNITRO  NELLE  CARNI  SALA- 
TE. Il  nitrato  di  potassio  che  si  aggiun- 
ge alla  carne  trita  ha  per  effetto  di 
ravvivarne  il  colore  nel  bel  roseo,  che 
risalta  sul  bianco  del  grasso  nel  marmo 
venato  del  salame  di  Milano,  nel  marmo 
breccia  delle  mortadelle  di  Bologna  e  nel 
marmo  arborinato  della  coppa  di  Vicen- 
za.   ÌÈ   velenoso? 

Sinora  non  si  verificarono  che  indi- 
gestioni e  fenomeni  di  boturismo,  quan- 
do il  salame  è  in  principio  di  alterazio-  ■ 
ne  e  qualche  disturbo  per  soverchia  quan- 
tità di  salnitro.  Morti  per  salnitro  non 
si  conoscono.  Bisogna  tuttavia  notare  che 
una  parte  del  nitrato  misto  alla  carne 
si  cambia  in  nitrito  e  che  i  nitriti  in  ge- 
nerale non  sono  innocui  oltre  una  certa 
dose  che  potrebbesi  stabilire  a  0,15  per 
cento. 

Ciò  si   deduce   da   esperienze   fatte   dal 
chimico    e     fisiologo     Òrlow    di     Boston. 
Ne  risulta  una  nozione  igienica  che  può    \ 
riuscire  utile  ai   salumai.   L'addizione  di     ' 
salnitro   non    deve   mai   superare   la  prò-    -i 
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SALOTTO 

porzione    di    0,12    per    cento    se    vogliono 
pensare  alla -salute  dei  clienti. 

SALOTTO.  Mobili  di  stile  moderno, 
semplici  e  lieti.  Un  canapè,  delle  poltro- 
ne, una  libreria,  una  scrivania,  ecco 
l'essenziale  del  mobilie.  Il  salotto  è  il 
santuario  delia  vita  della  famiglia.  Leg- 
giairio  nel  De  Lousanne  :  «Un  reggimen- 
to di  soldatini  di  piombo  si  esercita  sul 
canapè:  la  bambola,  il  burattino,  l'arca 
di  Noè  si  fanno  buona  amicizia  su!  ta- 
volino da  lavoro.  Gli  uccelli  cantano 
nella  gabbia  innanzi  alla  finestra;  un 
cagnolino  ed  un  gatto  d'Angora  stan- 
no raggomitolati  sui  cuscini;  dei  piccoli 
piedi  di  bambini  saltellano  sulle  poltro- 
ne,  malgrado  tutte   le   proibizioni  ». 

Contro  quest'ultimo  episodio  si  consi- 
gliano le  stoffe  facili  a  nettarsi,  di  stile 
orientale,  persiano  o  giapponese.  In  cam- 
pagna si  prescelgano  i  mobili  di  bambù. 

SALSA  INGLESE.  Le  salse  sono  in- 
numerevoli in  Inghilterra,  dove  vengono 
in  tavola  i  flaconi  incendiari  a  dozzine. 
Gli  industriali  che  preparano  queste  sal- 
se in  stabilimenti  quasi  colossali,  con 
tanto  di  macchina  a  vapore,  ne  tengono 
segreta    la   composizione. 

Ecco  due  ricette  per  dilettanti  di  que- 
ste sensazioni   forti  : 

1*.  Senape  bianca,  senape  nera  e  zuc- 
chero, di  ciascuno  un  chilo;  vino  chia- 
retto,  litri   5;   aceto   forte  mezzo   litro. 

Si  scioglie  l'aceto  nel  vino  caldo  ag- 
giungendovi la  buccia  di  un  limone  ta- 
gliuzzato. Si  aggiunge  la  senape,  agi- 
tando, e  si  lascia  per  due  giorni  in  un 
vaso   a   moderata   temperatura. 

Poscia  si  aggiunge  l'aceto,  e  l'opera  è 
finita.    Vida  quod  boiium  esset! 

2».  Ci  vogliono  10  litri  di  mosto  che 
coll'ebollizione  si  ridurranno  a  5  e  si  ag- 
giungono 250  grammi  di  zucchero.  Invece 
del  mosto  si  potrà  adoperare  del  siroppo. 

Si  aggiungono:  semi  di  cumino,  gr.  15; 
semi  di  anici,  15;  canella,  15;  zenzero  in 
polvere,  7,5;  garofani,  7,5;  noce  mosca- 
ta, 3,75;  macis,  3,75;  vaniglia,  2;  senape 
bianca,   un   chilo;   senape  nera,   un  chilo. 

Tutte  queste  droghe  devono  essère  ado- 
perate in  polvere  tenue.  Si  fa  il  miscu- 
glio a  caldo,  e  quando  il  preparato  è 
freddo,  si  mette  in  vasi  di  terra  o  di 
vetro. 

SALSE.  (Aòuso).  Le  sostanze  irritanti 
che  si  trovano  nelle  sai  e  e  ne  formano 
il  pregio,  oltre  un  limite,  infiammano  il 
ventricolo  e  le  intestina.  Ques^  sostanze 
vengono  eliminate  dai  reni  e  dal  fegato, 
ed^  il  loro  passaggio  attraverso  queste 
ghiandole    non    è    innocuo. 

S.ALSIFIS.  Piante  di  cui  si  consumano 
le  radici.  Quella  comune  è  il  Tragofo- 
gon  ■poTTifolium ;  quella  di  Spagna  è  la 
Scorzonera  hisi>anica. 


SAMBUCO 

SALVADANAIO.  V.  Economia. 

SALVIE..  La  salvia  degli  orti  è  und 
pianticella  dal  fusto  ramificato,  bian- 
chiccio, con  foglie  di  color  verde  cene- 
rino,  pelose,    persistenti. 

L'antica  medicina  ebbe  soverchia  fidu- 
cia nella  salvia  come  rimedio.  Fra  gli 
aforismi  della  celebre  scuola  medica  di 
Salerno  sta  scritta  la  domanda: 
Cur  moriatur,  cui  Salvia  crescit  in  horto 
cioè  perchè  muoia  uno  che  pò  ;sa  \alcrsi 
della  salvia. 

La  Salvia  sclarea,  francese  Toute-bón- 
ne,  è  adoperata  per  profumare  i  vini 
bianchi   ed   il   vermouth. 

Il  fiore  fresco  ha  invece  uno  spiccato 
odore   di    sudore   sano. 

Il  nome  di  sclarea  proverrebbe  secon- 
do la  tradizione  dal  fatto  che  si  usava 
una  volta  nelle  malattie  degii  occhi,  pei 
rischiarare  la  vista.  Ha  fiori  grandi  ver- 
ticillati in  numero  di  sei,  di  colore  az- 
zurro pallido.  La  pianta  esala  un  odore 
penetrante. 

Nei  giardini  si  trova  la  Salvia  argeji- 
tea  dalle  foglie  coperte  di  una  lunga 
peluria  argentina,  e  la  Salvia  s-plendens 
dai  bei  fiori  rossi,  che  raggiunge  l'al- 
tezza  di    un   metro   e   mezzo. 

SAIVIARA.    V.    Frutti. 

SAMBUCO.  {Fiori).  L'infuso  di  fiori 
secchi  di  sambuco  è  un  eccellente  sudo- 
rifero,  per  le  minacele  di  raffreddore, 
quando,  nelle  serate  invernali,  vi  in- 
colgono i  brividi  ed  il  ma!  di  capo  e  si 
sospira  il  letto  caldo,  l'oscurità  e  l'asso- 
luto silenzio.  L'efificacia  sudorifera  di  que- 
sto infuso  dipende  un  po'  dall'olio  ete- 
reo che  contengono  questi  fiori  ed  un 
poco  —  forse  molto  —  dall'acqua  calda  ^^^ 
che  si  beve.  L'olio  etereo  infatti  si  di-  ^^ 
scioglie    poco    nell'acqua.  <^ 

I  fiori  di  sambuco  sono  un  ingrediente 
della  preparazione  di  molti  liquori,  e 
della  falsificazione  di  molti  vini  de  li- 
quetir,   come   li    dicono   i    francesi. 

Ha  infatti  questo  flore  secco  un  profu- 
mo speciale  di  moscato.  Venne  perciò  u- 
sato  nell'elaborare  le  mille  ed  una  qua- 
lità di  moscati  spumanti,  in  cui  talvolta 
entra  anche  un  poco  di  mosto  di  uva  ! 
Anche  nel  vino  di  Malvasia  vi  è  una 
punta  di  sapore  che  può  essere  imitata 
col  fior  di  sambuco  unito  al  profumo  dei 
lamponi.  Finalmente,  non  vi  è  formola 
di  vermouth  che  non  contenga  questo  fio. 
re. 

{Foghe).  L'insalata  di  foglie  fresche 
di  sambuco,  dei  teneri  germogli  che  si 
aprono  a  primavera,  è  un  purgante  a 
buon    mercato    detto    insalata    lorenese. 

Già  Dioscoride  ed  Ippocrate,  i  due  me-' 
dici  di  qualche  secolo  fa,  consigliavanì* 
il  decotto  di   foglie  di  sambuco. 

Nella  Lorena,  i  contadini  hanno  peri-- 
sato  di   condire  il   purgante  con  olio,  à- 
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SAMOVAR- 

imedio   passa  più   fa- 


SAPÒNAkiA 


ceto  e  sale,  ed  il 
cilmente. 

SAMOVAR.  Ap- 
parecchio per  pre- 
parare  il   tè. 

SAN  COLOM- 
BANO. Uva  bian- 
ca da  tavola  con  a. 
cini  piccoli  che  si 
produce  nella  To- 
scana. 

SANDALO.  11 
legno  di  sandalo 
(.Sirium  myrtifo- 
liuni)  è  giallo  e 
profumato.  Se  ne 
ottiene  con  la  di- 
stillazione un  olio 
esisen^iale  usato 
anche  in  medicina.  Samovar. 

SANDARACCA 
j  SANDRACCA.  Resina  di  origine  afn- 
:ana   usata'per    fare   vernici. 

SANGUE  ARTERIOSO.  Quello  che 
iriene  dagli  organi  respiratori  ed  è  per- 
no abbondante  di  ossigeno.  I  suoi  glo- 
buli sono  ricchi  di  ossi  emoglobina  :  ha 
an  colore  più  acceso.  Si  trova  nelle  ar- 
.terie,  eccetto  l'arteria  polmonare,  e  nelle 
vene   polmonari. 

SANGUE.  {Ce  agili  azione).  La  coagula- 
tone avviene  solamente  a'.lorchè  il  san- 
gue si  trova  in  contatto  di  corpi  ester- 
li  :  nei  suoi  tubi  naturali  questo  si  con- 
serva liquido.  Questo  fenomeno  è  pro- 
lotto  da  una  sostanza  detta  fibrinogeno 
a  quale  si  decompone  per  effetto  di  un 
fermento  di  immediata  produzione  in 
fibrina,  corpo  solido,  filamentoso,  che 
imprigiona  i   globuli. 

{Composizione).  È  fatto  di  un  liquido 
acquoso,  che  contiene  disciolti  i  gas  del- 
l'aria e  numerosissime  sostanze  e  da  cel- 
lule microscopiche  o  globuli:  vi  si  tro- 
vano anche  delle  piastrine  scoperte  dal 
Bizzozzero.    V.    Siero,    Leucociti,    Emazie. 

{Plasma).  È  il  liquido  del  sangue,  che 
contiene  tutte  le  materie  nutritive,  rac- 
colte nel  canale  digerente  e  dalla  linfa  e 
quello  abbandonato  dai  tessuti  viventi, 
fra  le  quali  acune  velenose  (tossine)  al- 
tre utili  (antitossine).  Vi  si  trovano  in- 
somma: sostanze  prodotte  dalla  digestio- 
ne; sostanze  nocive  da  eliminare  o  da 
neutralizzare;  sostanze  difensive  contro 
.e  tossine,  veri  controveleni;  sostanze  non 
più  utili,  ma  che  devono  esser  ancora  tra- 
if ormate  ;  i  gas  dell'aria  e  dei  sali. 

{Siero).  È  il  plasma  liberato  dalla  fi- 
brina e  dai  globuli.  Il  sangue  che  si 
coagula  -abbandona  del   siero. 

SANGUE  VENOSO.  Sangue  che  ri- 
torna dai  tessuti  e  che  è  povero  d'ossi- 
geno, di  colore  più  cupo  del  sangue  ar- 
terioso. Si  trova  nelle  vene  e  nell'arteria 
polmonare. 

SANGUINACCI    Facilmente  si  altera- 


no   epperciò    non    sono    molto    apprezzati 
dagli    igienisti. 

SANGUINACCI  BIANCHI.  Il  boudin 
blanc  dei  francesi  non  appartiene  alle 
cochonnailles,  parola  che  è  impossibile 
tradurre  in  italiano  con  quella  di  for 
cherie,  perchè  sarebbe  una  vera  calunnia. 
Nel  boudin  blanc  del  porco  si  adope- 
ra solamente  il  budello,  e  si  possono  a 
doperare  anche  le  budella  di  altri  ani- 
mali. 

Dunque  si  faccia  bollire  del  latte  con 
mollica  di  pane,  finché  si  ottenga  una 
pasta.  Bisognerebbe,  secondo  le  regole 
classiche,  far  bollire  parecchie  volte,  e 
passare  ad  ogni  operazione  il  tutto  alla 
stamigna  od  al  colabrodo.  Dopo  si  fan- 
no cuocere  nel  burro  delle  cipolle,  sen- 
za lasciare  che  si  coloriscano,  e  si  tri- 
turano o  si  pestano  nel  mortaio  con 
grasso  di  maiale  o  con  del  bianco  di  pol- 
lo o  con  carne  di  coniglio  dissanguato  a 
parti  uguali.  Si  aggiungono  dei  tuorli 
d'uovo,  un  poco  di  panna,  del  sale,  del- 
le spezie,  e  delle  amandorle  dolci  pesta- 
te. Si  mescola  il  tutto  e  se  ne  riempiono 
le  budella,  poi  si  fa  bollire  per  un  quar- 
to  d'ora. 

Prima  di  metterli  in  tavola  si  fanno 
cuocere  al  modo  dei  soliti  sanguinacci. 
SANTONINA.  Le  donne  dell'ora  pre- 
sente hanno  ereditato  una  parte  dei  pre- 
giudizi delle  nonne,  e  troppo  facilmenle 
credono  che  qualunque  malattia  delle  lo 
ro  creature  sia  da  attribuirsi  ai  vermi. 
Con  questa  persuasione,  chi  le  trattiene 
dall'amministrare  loro,  ad  ogni  buon  fi 
ne,  una  cartina  di  santonina?  Il  più  mi- 
nuscolo droghiere  di  villaggio  tiene  que- 
sto rimedio  pericolosissimo  per  i  bam- 
bini, che  dovrebbe  essere  somministrato 
solamente  quando  è  necessario. 

Alito  fetente,  lingua  non  pulita,  sus- 
sulti, diarrea,  ecc.,  che  sono,  secondo  le 
donne,  i  segni  sicuri  dei  vermi,  possono 
esser  segni  di  molte  altre  malattie.  Vi 
è  chi  in  tal  modo  propina  la  santonina 
a  dei  bambini  che  si  trovano  all'inizio 
della   febbre  tifoide  ! 

Ricordino  le  madri  che  i  vermi  non 
sono  tanto  frequenti. 

I  vermi  non  si  producono  nel  corpo  : 
sono  uova  microscopiche  introdotte  co- 
gli alimenti.  Perciò  cibi  molto  cotti,  ac- 
qua buona  o  bollita,  pochi  dolciumi  e 
pochi  cibi  farii-.acei.  V.  Ossiuro,  Asca- 
ride. 

{Antidoti).    Purganti,    caffè,    cloralio. 
SAPIN^V.   Abete. 

SAPONARIA.  Radice  della  Sapona. 
ria  officinalis,  pianta  europea.  Contiene 
molta  saponina  atta  ad  emulsionare  i 
grassi.  Si  usa  per  lavare  tessuti  delicati. 
La  miglior  saponaria  proviene  dalla 
Germania.  Masticata  ha  uno  spiccato  sa 
pore  di  sapone. 
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SAPONASA.  Fermento  del  sugo  pan- 
creatico che  ?aponifica   i   grassi. 

SAPONE.  {Acqua  di  mare).  L'acqua  di 
mare  non  scioglie  bene  il  sapone  comu- 
ne; bisogna  servirsi  invece  di  sapone  re- 
sinoso. 

SAPONE  A  FREDDO.  E  questo  il  mi- 
glior modo  di  saponificazione  per  i  di- 
lettanti e  le  massaie  che  vogliano  otte- 
nere dei  buoni  e  sicuri  saponi  da  teletta. 
Consiste  nel  far  agire  una  lessiva  di 
carbonato  di  soda  molto  densa  su'  gras- 
so che  si  adopera,  di  preferenza  sul  gras- 
so di  rognone,  alla  temperatura  di  50° 
o   do". 

Come  si  noterà  non  è  veramente  a  fred- 
do i  ma  non  vi  sono  tutti  i  piccoli  e 
grandi  inconvenienti  dell'ebollizione  del 
liquido  saponoso.  La  glicerina  che  si 
forma  nella  saponificazione  rimane  in 
gran  parte  nel  sapone  cosi  prodotto,  ctie 
riesce   un    vero    sapone   alla   glicerina. 

SAPONE  ALLA  GLICERINA.  Contie- 
ne spesso- moltissima  acqua. 

SAPONE  ALL'AMIDO.  L'amido  ha 
un'azione    emolliente   sulla    pelle. 

SAPONE.  {Azione  chimica).  Il  sapone 
disciogliendosi  nell'acqua  si  decompone 
parzialmente  in  alcali  ed  acido  grasso. 
L'acido  grasso  in  contatto  della  pelle 
la  preserva  dall'azione  troppo  energica, 
irritante  che  eserciterebbe  l'alcali,  la 
soda.  La  soda  infatti  sarebbe  un  vero 
caustico. 

Viene  dopo  l'azione  della  spuma,  azio- 
ne tutta  meccanica,  di  cui  reclamiamo 
la  priorità. 

Si  r,gg:unga  la  cosidetta  azione  fedeti- 
ca,  nome  inventato  dal  signor  W.  Stan- 
ley Jevons,  tanto  per  dare  un  nome  nuo- 
vo ad  un  fenomeno  vecchio,  cioè  al  moto 
browniano.  Questo  m.ovimento  danzante 
delle  tenuissime  particelle  solide  quan- 
do sono  sospese  in  un  liquido,  questo 
strano  oscillare  che  si  osserva  coi  mi- 
croscopi più  potenti,  è  poi  davvero  au- 
mentato nell'acqua  che  contiene  del  sa- 
pone? 

{Caraiteiì).  Un  buon  sapone  non  ha  o- 
dore,  non  macchia  la  carta,  non  si  copre 
di  efflorescenze  polverose  e  non  perde  più 
del  45  %  del  suo  peso,  se  è  bianco,  e  del 
35  %    se    è    marmoreggiato. 

{Composizioni:).  I  grassi,  secondo  la  chi- 
mica, sono  certi  composti  dell'alcool  det- 
to glicerina  e  di  u.t  acido  grasso  (oleico, 
palmitico,  stearico,  ecc.).  Se  un  metallo' 
il  sodio  od  il  potassio  per  esempio,  si 
sostituiscono  alla  glicerina  si  formano 
oleati,  stearati,  ecc.,  che  sono  i  saponi. 
{Grassi  usati).  Nella  fabbricazione  del 
sapone  si  usano  i  seghi,  gli  avanzi  dei 
grassi  lubrificanti  delle  ferrovie  libera- 
ti dal  rame  che  contengono,  i  grassi  di 
avanzo  delle  cucine,  l'olio  di  palma, 
quello  di  cocco  e  di  cassia  che  producè 
saponi   di  cattivo  odore, 
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SAPONE  D'ACIDO  OLEICO.  Ottenu 
to  con  l'acido  oleico,  prodotto  seconda- 
rio delle  fabbriche  di  candéle,  è  buono 
ma  ha  quasi  sempre  un'idea  di  odore  di 
rancido. 

SAPONE  DI  CALCE.  Si  forma  nelle 
acque  dure  o  calcaree  quando  si  usa  il 
sapone.    È    insolubile. 

SAPONE   DI   CANFORA.   V.   Canfora. 

SAPONE  DI  MARSIGLIA.  È  o  do- 
vrebbe essere  sapone  neutro  di  puro  olio 
d'oliva. 

SAFONE  DI  POMICE.  V.  Pumice- 
stone  scab. 

SAPONE  DI  RAME.  £  il  cosidetto 
verderame  che  formano  i  grassi  col  rame. 

SAPONE  DI  RESINA.  È  appiccica- 
ticcio, giallo,  bruno  o  nero.  Si  ottiene 
generalmente  con  la  colofonia  e  si  pre- 
para   mescolato    con    sapone    di    soda. 

SAPONE  D'OLIO  D'OLIVA.  {Prova). 
Si  scioglie  il  sapone  che  si  dice  d'olio 
nell'acqua  pura,  e  quindi  si  aggiunge 
dell'acido  pirolegnoso  addizionato  di  un 
poco  di   acido  solforico. 

Sotto  l'azione  di  questo  acido,  gli  aci- 
di grassi  vengono  messi  in  libertà  e  gal- 
leggiano  sul    liquido. 

Se  il  sapone  è  vero  ed  autentico  olio 
di  olive  od  altro  olio,  viene  a  galleg- 
giare uno  strato  perfettamente  liquido; 
altrimenti  si  otterranno  dei  corpi  più  0 
meno   consistenti. 

In  questo  caso  si  può  dire  veramente 
che  la  verità  viene  a  galla,  confermando 
il   proverbio. 

{Qualità).  Ha  buon  odore  di  violetta 
ed  è   il   migliore  per   la  pelle. 

SAPONE    EFFLORESCENTE.    Quan- 
do contiene   della   soda   libera,   il   sapone 
si  Veste  col  tempo  di  una  polvere  bianca    ^^ 
(carbonato   di    sodio).  ^^ 

SAPONE.  {Falsificazioni).  Si  acconten- 
tassero solamente  i  fabbricanti  di  ag- 
giungere dell'acqua  al  sapone,  di  incor- 
porarla nel  solido  e  di  venderla  a  pcLO 
di   sapone  ! 

Perchè  quest'acqua  rimanga  debbono 
aggiungere  al  sapone  del  sale  di  so- 
da, che  irrita  la  pelle  e  produce  una 
sensazione  di  scottore.  Alla  lunga  questi 
saponi  sono  la  rovina  della  pelle  della 
faccia. 

Intanto  si  trovano  in  commercio  dei 
saponi  che  contengono  solamente  il  se 
per  100  —  un  quinto  del  loro  peso  —  di 
vero    sapone. 

SAPONE  GALLEGGIANTE.  Utile  per 
i  bagni  è  ottenuto  emulsionando  la  pa- 
sta di  sapone  in  modo  che  contenga  delle 
bolle  di  aria,  le  quali  ne  fanno  dimi- 
nuire il  peso  specifico  medio.  Una  mar. 
ca  inglese  contiene  della  polvere  di  su- 
ghero  imbianchita. 

SAPONE.  {Gocciola  di  rugiada).  Quan- 
do   il    sapone    contiene    ancora    del    sale, 
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forma  sul   taglio   de-Ile   gocciole   simili   a 
rugiada. 

SAPONE  LIQUIDO  E  GELATINO- 
SO. In  Inghilterra  ferve  la  lotta  dei 
saponi  che  viene  combattuta  principal- 
mente con  la  reclame,  con  illustrazioni 
più  o  meno  artistiche  e  caricature  che 
talvolta  possono  persino  essere  spiritose... 
come  quella  eterna  scimmia  che  si  rade 
la  barba. 

I  saponi  sono  presentati  al  pubblico  in 
tutte  le  forme,  in  tutti  i  colori  e  sopra- 
tutto con  tutti    i   nomi. 

Notiamo  il  sapone  liquido  e  quello  ge- 
latinoso. Non  sono  comodi  pel  commercio 
e  non  presentano  nessun  vantaggio  sul 
vecchio  sapone  solido;  ma  gli  inventori 
sperano    nella   novità. 

II  sapone  liquido  è  una  soluzione  di 
carbonato  di  potassio  e  di  carbonato  di 
sodio    con    un    po'  di    sapone. 

Il  sapone  gelatinoso  è  fatto  con  500 
parti  di  olio  di  cocco  e  330  parti  di  les- 
siva  potassica  alla  densità  \,->>H-  Si  eli- 
mina tutto  l'acido  oleico  e  si  aggiungo- 
no 300  parti   d'alcool. 

Basta  aggiungervi  2000  parti  d'acqua 
per   avere   il    meraviglioso  sapone. 

Si  lascia  al  lettore  il  giudizio  sull'op- 
portunità di  mettere  in  commercio  del- 
l'acqua e  di  spacciare  il  sapone  in  ba- 
rili, fiaschi  e  bottiglie,  dappoiché  la  par- 
te veramente  attiva  sta  tutta  nella  so- 
stanza solida. 

SAPONE  MINERALE.  È.  una  qualità 
di  argilla  proveniente  dalla  decomposi- 
zione del  feldspato,  che  contiene  della 
potassa. 

SAPONE  (Pietra  di).  È  talco,  cioè  un 
silicato  di  magnesia  che  lascia  traccia 
bianca  sulla  stoffa  di  colore.  Era  detto 
perciò  -pietra  dei  sarti. 

SAPONE  {Polvere  di).  È  polvere  di 
talco. 

SAPONE  TURCHINO  MARMOREG- 
GIATO. È  fatto  con  soda  impura  e  colo- 
rito  da  saponi    di    ferro  e   d'alluminio. 

SAPONI  A  BUON  MERCATO.  Si  sa- 
crifichi l'economia  all'igiene  e  si  adope- 
rino sempre  dei  buoni  saponi,  quali  og- 
gi si  fabbricano  in  Italia  a  prezzi  vera- 
mente bassi,  senza  sciupare  quattro  lire 
in  una  saponetta  alla  viola  di  Roger  e 
Gallet.  La  terra  dei  profumi,  dove  l'a- 
ria olezza  delle  esalazioni  di  fiori,  degli 
aranci  e  dei  leandri  non  può  dare  i  suoi 
profumi    ai    saponi? 

In  Italia  si  fabbricano  eccellenti  sa- 
ponette a  2e  centesimi. 

SAPON<  {Acque  calcaree).  Il  sapone 
con  le  accjue  dette  dure,  cioè  abbondanti 
in  bicarbonato  di  calcio  forma  del  sa- 
pone di  calcio,  il  quale  è  insolubile  nel- 
l'acqua. Solamente  quando  tutta  la  ma- 
teria dell'acqua  venne  saponificata  inco- 
mincia  a   sciogliersi    il    sapone   alcalino, 


che   serve   per    lavare.    Vi    è    quindi,    con 
queste  acque,  una  perdita  di   sapone. 

SAPONI   AL  FIELE.   V.  Bile. 

SAPONI  ALLA  POLVERE  DI  VE- 
TRO. Si  usano  per  gli  oggetti  di  metallo 

SAPONI  ALL'UOVO.  Il  tuorlo  d'uovo 
giova  per  emulsionare  i  grassi. 

SAPONI  CONSERVATI.  Sono  miglio- 
ri   contenendo    meno    di    acqua. 

SAPONINA.  Sostanza  che  si  trova  in 
alcuni  vegetali  usati  per  lavare.  E  un 
veleno  paralizzante  del  cuore.  V.  Sapo- 
naria,   QuiUaja. 

SARCINE.   V.   Microbi. 

SARDINE  ALL'OLIO.  Si  frigge  il 
pesce  alquanto  e  lo  si  chiude  in  scatole 
di  latta  co!  metodo  Appert  insieme  ad 
olio  di  qualità  eccellente.  Dall'olio  in- 
fatti   dipende    il    valore   del    prodotto. 

SARDINE  SALATE.  Sono  assai  infe- 
riori   per   sapore   alle   acciughe   od   alici. 

SATURNISMO.  Avvelenamento  croni- 
co   prodotto    dal    piombo. 

SAUERCRAUT.   V.    Crauti. 

SBADIGLIO.  Il  galateo  lo  condanna, 
ma  la  medicina  in  qualche  caso,  lo  loda. 
Lo  loda,  per  esempio,  il  Naegeli  di  Er- 
matingen,  il  quale  afferma  che  nello  sba- 
diglio si  fa  una  dilatazione  enorme  della 
faringe,  che  sarebbe  il  retroscena  della 
cavità  della  bocca,  dietro  il  scetiario  del 
velopendolo  e  le  quinte  dei  pilastri  di 
questo  velo,  come  li  chiamano  troppo  ar- 
chitetturalmente  gli    anatomici. 

Avviene  contemporanea- 
mente una  contrazicne  della 
parte  carti!aginO'=a  della 
tromba  d'  Eustachio  che 
mette  in  comunicazione  la 
bocca    coir  orecchio    medio. 


Il  catarro  di  questa  tromba  è  spesso  cau- 
sa  di    sordità. 

Nelle  faringiti  e  nel  catarro  di  questa 
tromba  fa  meglio  uno  sbadiglio  di  una 
cateterizzazione;  e  lo  sbadiglio  si  può 
ottenere  a  buon  mercato. 

Con  un  po'  di  buona  volontà  si  riesce 
a  sbadigliare  per  autosuggestione,  e 
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Scaldafiedi 
ad  acqua  calda. 
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sbadigliando   si   vuota  la   tromba   di    Eu- 
stachio  del   suo   contenuto. 
SCAGLIUOLA.   V.    Gesso. 
SCALDABAGNI    A    CARBONE.    Sono 
poco    igienici,    qualunque    ne    sia    il    mo- 
dello. 

SCALDABAGNI  A  GAS.  Sono  forma- 
ti o  da  un  serpentino  o  da  una  serie  di 
scompartimenti  di  rame  riscaldati  dal 
basso.  L'acqua  arriva  fredda  dal  basso 
ed  esce  dalla  parte  superiore.  V.  Ri- 
scaldamento  dell'acqua. 

SCALDAMANI  E  SCALDAPIEDI. 
Generalmente  si  adoperano  delle  for- 
melle di  carbone  reso  più  combustibile 
coH'aggiunta  di  ni- 
trati. In  qualche  ca- 
so si  adoperò  persi- 
no il  nitrato  di 
piombo  che  è  vele- 
noso. Certe  qualità 
di  formelle  possono 
sviluppare  dell'ossi- 
do di  carbonio  che  è 
velenosissimo.  Ma 
questo  brutto  incon- 
veniente è  impossi- 
bile se  la  proporzione  de 
bene    regolata. 

Migliori  sono  quelli  ad  acqua  calda, 
specialmente  se  si  usa  una  soluzione  d'a- 
cetato  di   sodio. 

L'acetato  di  5odio  ha  la  proprietà  di 
immagazzinare  molto  calore,  epperciò 
venne  adoperato  per 
gli  scaldapiedi...  co- 
me per  le  locomoti- 
ve ad  acqua  calda. 
SCALDAVIVAN- 
DE. Migliori  sono 
quelli  a  lampada  a 
spirito.  V.  Rechaud, 
SCALDINO  SEN- 
ZA FUOCO.  Dopo 
gli  scaldini  e  le  lo- 
comotive    all'  acetato 

di  sodio;  dopo  g".i  scaldini  a  carbone  chi- 
mico, che  abbrucia  senz'aria  per  una  mi- 
sura di  nitrati  impastata  col  carbone, 
si  inventò  uno  scaldino  senza  fuoco  e 
senza  pericoli.  La  seconda  qualità  rima- 
ne   in    dubbio. 

Si  sa  che  l'acqua  che  si  combina  alla 
calce  sviluppa  del  calore  in  grandi  quan- 
tità. Riguardo  a  queste  quantità  le  mi- 
sure non  sono  tutte  concordi,  ed  un  chi- 
logramma  di  calce  potrebbe  produrre  da 
140  a  320  calorie  per  effetto  della  combi- 
nazione della  calce,  che  si  converte  in 
idrato    di    calcio. 

L'inventore,  il  Loiscn  de  Vivier,  di- 
spone in  scompartimenti  separati  la  cal- 
ce e  l'acqua.  Con  un.  bottone  si  fa  ve- 
nire a  poco  a  poco  l'acqua  in  contatto 
della  calce,  secondo  il  bisogno  di  calore, 
finché  tutta  la  calce  essendosi  combinata, 
bisogna  cambiare  la  provvigione. 
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Senza  fuoco  adunque  :  ma  se  chi  gira 
il  bottone  regolatore  non  va  con  pru- 
denza,  gli   scoppi    sono  possibili. 

SCALE  MECCANICHE.  Per  la  fa- 
mìglia   si     devono     usare    solamente     le 


Scale   'nccca.'ìichC   a  ponte. 

meccaniche  a  ponte  che  assicurano  dalle 
cadute. 

SCALE  MOBILI.  Queste  scale  venne- 
ro inventate  a  scopo  di  como'dità  e  re- 
clame.   Dante  aveva   detto  che: 

...   è   duro   calle 
Lo  scendere  e  il   salir  per  l'altrui   scale 
e    gli    ingegneri    inventarono    delle    scale 
sulle   quali    non   si    deve    lavorare   di    mu- 
scoli   per   salire.    L'ultima   esposizione    di 
Parigi  ne  abbondava.  Anche   i  grandi  ne- 
gozi parigini  procurano  ora  ai  loro  c!ien     ^1^ 
ti   questo   piccolo   agrcment   di    non   affa-    ^^ 
tioarli   su   per   le   scale.  ^"^ 

Il  pubblico  tuttavia  riconobbe  subito 
qualche  piccolo  inconveniente.  Il  peggio 
passo  in  questo  caso,  non  è  quello  dell'u- 
scio, come  vuole  il  vecchio  proverbio,  ma 
quello  dell'ultimo  gradino,  cioè  dell'u- 
scita. 

Se,  per  sollevare  gli  uomini,  le  scale 
mobili  non  hanno  ancora  trionfato,  e  chi 
abita  al  quinto  piano  deve  produrre  tut- 
ta l'energia  necessaria  per  sollevare  il 
suo  frale  ad  una  ventina  di  metri,  l'in- 
dustria invece  prese  in  favore  questo 
mezzo  di  trasporto  per  caricare  le  navi. 
Il  signor  Mac  Cabe  inventò  del  e  vere 
scale  mobili  per  portare  i  sacchi  di  gra- 
no sul  ponte  dei  bastimenti  e  quindi  nel- 
la  stiva. 

Sono  2000  sacchi  che  vengono  cosi  ra- 
pidamente collocati  a  posto  in  un'ora  nel 
r.-\ 'nerica  per  venire  a  sfamare  gii  eu 
ropei. 

SCALOGNA.  Specie  di  aglio  (Allium 
ascalotticum)  originaria.  dell'Oriente.  Si 
adopera  specialmente  nella  cucina   fran- 


SCARLATTINA  -  SCOLOPENDRA 


cese.  Si  moltiplica  seppellendo  nella  ter- 
ra i  suoi  bulbilli  a  io  centimetri  di  di- 
stanza in  marzo.  La  scalogna  di  Jersey 
è    la    varietà    più    precoce. 

SCARLATTINA.  È  una  febbre  erutti- 
va più  frequente  nell'infanzia  e  nella 
gioventù. 

{Cause).  L'infezione  si  diffonde  spe- 
cialmente nelle  scuole:  ma  anche  gli  og- 
getti come  libri,  alimenti,  Ietti  di  alber- 
go  possono  comunicarne   i  germi. 

{Complicazioni).  La  più  frequente  è 
alle  amigdale  o  tonsille,  con  apparènza 
d.  difterite.  La  scarlattina  può  lasciare 
delle  malattie  degli  orecchi,  artriti  pu- 
rulente, nefriti,  ascessi. 

{Cura).  Il  ma.ato  non  deve  uscire  dal- 
la sua  stanza  per  parecchie  settimane  : 
le  imprudenze  possono  esser  scontate  con 
la  morte. 

{Fine).  La  fine  della  malattia  è  indi- 
cata dal  distacco  dello  strato  corneo  del- 
la pe'lle  a  larghe  falde. 

{Sintomi).  Da  quattro  a  sette  giorni 
dopo  la  contagione,  febbre  con  vomiti  e 
brividi,  difficoltà  di  inghiottire,  eruzione 
di  color  rosso  vivo.  Dopo  pochi  giorni 
la  pelle  impallidisce  e  la  febbre  cade. 
V.    Incubazione. 

SCARPE  DI  COPALE.  {Vernici).  La 
vern.ce  di  Hein  è  fatta  di  :  cera  mine- 
rale, parti  90;  spermaceti,  50;  terebenti- 
na, 350;  vernice  d'asfalto,  20;  borace,  20; 
nero  di   fumo,   io;   essenza  di   mirbano,  5. 

SCARPE  UMIDE.  Il  restringersi  del- 
le scarpe  è  effetto  di  igroscopicità.  Il 
cuoio  si  allarga  per  effetto  dell'umidità; 
il  refe  adoperato  invece  si  accorcia  e 
stringe  i  punti  di  cucitura.  V.  Igrosco- 
ficità. 

Nel  seccarsi  la  scarpa  si  modella  da 
sé   sopra   di    una   nuova   forma. 

Contro  di  questo  inconveniente  è  utile 
riempire  le  scarpe  umide  di  crusca.  Que- 
sta, che  s'inumidisce  e  si  rigonfia,  op- 
pone resistenza  al  restringimento  e  la 
calzatura  conserva  la  sua  forma  perfet- 
ta. Vi  è  inoltre  il  beneficio  di  un  più 
rapido  prosciugamento  interno. 

Invece  della  crusca  si  può  anche  ado- 
perare la  segatura  di  legno;  ma  i  risul- 
tati sono  minori  e  la  scarpa  non  si  vuo- 
ta   così     facilmente. 

SCARPE.  {Yernici  colorate).  Si  fa  boi- 
lire:  olio  di  lino,  parti  30;  litargirio, 
io;  biossido  di  manganese,  1;  cera  bian- 
ca, 3;  gomma  lacca,  3.  Si  aggiunge  il 
colore  desiderato.  V.  Calzature,  Piede, 
Calli. 

SCATOLO.  Sostanza  fetentissima  svi- 
luppata dai  microbi  normali  dell'intesti- 
no ed  eliminata  con   le  feci 

SCHILLER  WEIN.  V.  Vini  degli  A- 
b  ruzzi. 

SCHISTO.  Schistoso  dicesi  un  mine- 
rale quando  si  può  separare  in  lamine  di 
vario  spessore.   V.  Ardesia.   Gneiss. 


SCHIUMA  DI  MARE.  È.  un  idro-si- 
licato di  magnesia  che  si  trova  in  Cri 
mea  e  nell'isola  di  Negroponte.  La  più 
bella  qualità  viene  scavata  nell'Anato 
lia,  nella  valle  del  Timbres.  Questo  mi- 
nerale viene  speciailmente  lavorato  a 
Vienna  ed  a  Rubla,  piccola  città  della 
Sassonia-Veimar. 

Il   suo  nome  mineralogico  è    magnesite. 

Il  minerale  si  trova  in  istrati  spessi 
uno  0  due  metri,  a  profondità  che  varia- 
no da  5  a  50  metri.  Si  estrae  col  mezzo 
di  gallerie,  senza  nessuna  precauzione 
o  sorveglianza.  Perciò  le  frane  e  le  di- 
sgrazie sono  frequenti,  e  la  schiuma  di 
mare  —  che  si  escava  di  sotto  terra  —  ha 
le   sue   vittime  come    il   carbon    fossile. 

L'esportazione  in  Europa  è  di  quasi 
un  milione  e  mezzo  di  lire,  a  cui  il  Go- 
verno tui'co  ha  imposto  la  tassa  del  25 
per  100.  Anche  nella  Spagna,  presso  Ma- 
drid, e  nella  Francia  (Gard)  si  trovano 
dei    depositi    di    magnesite    terrosa. 

Questo  minerale  viene  macinato  ed  im- 
pastato prima  di   lavorarlo. 

{Nome).  Il  nome  deriva  dalla  sua  leg- 
gerezza per  la  quale  può  venire  sollevata 
dai    marosi. 

SCIALLI.    V.    Cachemir. 

SCILLA.  Il  bulbo  della  Squilla  marit- 
tima è  un  diuretico,  alla  lunga  riesce 
velenoso. 

SCINTILLE.   V.   Acciarijio. 

SCLEROSI.  Malattia  costituita  da  in- 
durimento delle  membrane. 

L'arteriosclerosi  è  appunto  un  ispessi- 
mento della  parete  delle  arterie,  special- 
mente prodotte  dall'alcool,  dal  tabacco 
e    dall'età    avanzata. 

SCOIATTOLO.    Grazioso  rosicante  che 


Scoiattolo. 

si  adatta  alla  domesticità.  Si  nutre  esclu- 
sivamente    di    vegetali.    V.    Petit-gris. 

SCOLOPE-NDRA.    Animale    dal    corpo 
formato    di    nume- 
rosi   anelli    muniti 
di   zampe,    come   si   '__^y'fjit 
verifica    in    tutti 
miriapodi      e      che  Scolofendra. 

come    questi    respi- 
ra   per    trachee.     Porta    un    apparecchio 
velenifero  annesso   alla  bocca. 
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SCOLORINA  INGLESE.  Soluzione  di 
acido  citrico  e  di  acido  ossalico  a  parti 
l'.gua'i. 

SCOLORINE  Alcune  sono  una  sem- 
plice soluzione  d'ipoclorito  di  calce;  al- 
tre dell'acqua  di  cloro  conservata  in  ve- 
tro oscuro;  altre  una  soluzione  di  acido 
ossalico;  altre  un  miscuglio  di  acido  ci- 
trico e  di  sale  di  acetosella.  Sono  vele- 
nose.  V.    Eticrinofobo. 

SCOPE.  La  scopa,  orgoglio  deUa  vec- 
chia massaia,  simbolo  della  nettezza  del- 
la casa  non  giova  a  distruggere  i  germi 
dei  microrganismi;  serve  solamente  a 
rimetterli  in  circolazione  dal  luogo  dove 
lenti   si    posarono. 

Con  la  sco'pa  si  muo\e  un  vero  vaso  di 
Pandora. 

Le  meccaniche  sono  delle  spazzole  ci- 
lindriche che  raccolgono  la  polvere  e  la 
lanciano  per  forza  centrifuga  in  un  ser- 
batoio coperto.  Ve  ne  sono  di  parecchi 
modelli.  In  ogni  caso,  se  la  polvere  è  tan- 
to dannosa,  è  logico  metterla  in  prigio- 
ne   invece   di    diffonderla.    Y.    Aspiratori. 

SCOPOLAMINA.  {.Antidoti).  Enietici  ; 
soluzioni  tanniche;  carbone  animale; 
purganti    energici. 

SCORPIONE.  Dante  stesso  parla  di 
questa  b';stia' ingiustamente  co;:danr<ita, 
del  freddo  anirnale 

Che  con  la  ceda  fercoie  la  gente. 

Le  appinzature  dello  scorpione  (le  pin- 
ze non  c'entrano),  cioè  la  trafittura  col 
dardo  avvelenato  di  cui  parla  il  Byrcn 
nel  Giaurro,  hanno  sinora  prodotte  po- 
chi   danni. 


orpioui. 


"In  ogni  paeselli  si  parla  di  morti  ca- 
gionate dalla  puntura  dello  scorpione; 
ma,  onestamente  parlando,  i  casi  sono 
rarissimi,  e  V-inibizione  o  le  infezioni  ne 
furono   con   grande   probabilità  la  causa. 

Non  risulta  neppure  che  lo  scorpione 
di  Tunisia  né  quello  del  Capo  di  Buo- 
na Speranza,  che  sono  giganti  del  loro 
genere,   abbiano   ucciso   degl      uomini. 

Il  Redi  che  esperimentò  il  veleno  de- 
gli scorpioni  di  Tunisia  non  trovò  che 
fossero   terribili. 


A -SCOZZESI 

Gli  scorpioni  italiani  (ne  abbiamo  5.0 
7  specie,  secondo  il  Fanzago),  sono  piti 
miti,  ed  un  po'  di  ammoniaca  basta, 
dopo  la  trafittura,  ad  ammansare  il  do- 
lore  ed   a   tranquillizzare   l'animo. 

Di  rado  entrano  nelle  case.  Amano  i 
muri  umidi,  coperti  della  pittoresca  flo- 
ra dei  muri,  dove  possono  trovare  gli 
insettucci  di  cui  si  nutrono,  ed  i  cumuli 
di   legname. 

Per  quanto  le  piante  che  vivono  sui 
vecchi  muri  siano  behe,  chi  vorrà  assi- 
curarsi dagli  scorpioni  faccia  che  i  muri 
siano  liberati  dalle  piante  e  faccia  ap- 
plicare una  buona  mano  di  denso  latte 
di    calce. 

(J^  re  giudizi).  Il  suicidio  dello  scorpio- 
ne quando  è  circondato  da  brace  venne 
riconosciuto  una  fola.  'L'olio  di  scorpio- 
ne non  ha  alcuna  efficacia  contro  le  pun- 
ture. 

SCORZA   DI    PANAMA.    V.    Quillaia. 

SCORZONERA.  V.  Sahifis. 

SCOTTATURE.  {Acido  picrico).  Da 
qualche  tempo  si  comincia  a  parlare  del- 
l'acido   picrico    come    eccellente    rimedio. 

Il  terribile  generatore  dei  picrati,  e- 
splodenti  se  chiusi  e  sibilanti  se  bruciano 
in  un  razzo,  è  un  rimedio  contro  l'azio- 
ne del   fuoco. 

Inoltre  non  è  velenoso  tanto  come  cre- 
devano certi   igienisti. 

Il  Thierry  pel  primo  —  salvi  i  soliti 
precursori  che  non  mancano  mai  per  di- 
mostrare che  aver  un'idea  nuova  è  più 
difficile  che  non  si  creda  —  consigliò 
la  soluzione  di  acido  picrico  contro  le 
scottature. 

L'acido  picrico  calma  i  dolori  ed  acce- 
lera  la   guarigione. 

Il  Delpech  propone  un'ovatta  prepara-  ^^ 
ta.  coll'acido  picrico  che  deve  essere  ba-  ^i 
guata  nell'acqua  tiepida  e  quindi  appli-  ^^ 
cata   sulle   scottature. 

{Pasta).  Ittiolo,  parti  1-3;  ossido  di 
zinco,  5;  carbonato  di  calcio,  io;  amido, 
io;   olio   d'oliva,   io;   acqua   di   calce,   io. 

{Polvere).  Ittiolo,  parti  2;  carbonato 
di  magnesio,  io;  ossido  di  zinco,  20. 
V.    Macchie,   Biancheria. 

SCOZZESI  {Disegni).  Artisticamente 
non  si  potrebbero  trovare  belìi  questi  di- 
segni a  righe  ed  a  quadrati;  intanto  noi 
li  vediamo  rimessi  di  moda  a  brevi  inter- 
valli. I  giornai  di  mode  protestano;  vi 
ha  chi  dice  che  queste  stoffe  vennero  a- 
bilmente  suggerite  da  fabbricanti  che 
ne  hanno  i  magazzini  pieni  e  vogliono 
disfarsene. 

Ciò  forse  sarà:  ma  le  stoffe  scozzesi 
hanno  un  privilegio  fisico,  o  per  meglio 
dire  fisiologico.  Infatti,  non  sbiadiscono. 
Conservano  a   lungo   la  loro  freschezza. 

Ciò  dipende  non  tanto  dalla  bontà  del- 
le tinte  quanto  dal  contrasto  dei   colori. 

Una  stoffa  unita  lascia  vedere  presto 
delle  variazioni  di  tinta.  La  luce,  il  su- 


-525- 


SCRITTU 

dorè,  gli  attriti  modificano  un  poco  il 
colore,  ed  il  contrasto  spicca  maledetta- 
mente all'occhio.  Per  la  stessa  ragione 
gli  abiti  toiit-de-méme  sono  più  presto 
invecchiati.  Un  colore  è  modificato  dal 
colore  degli  oggetti  vicini;  l'occhio  vive 
di  confronti. 

Quella  grande  varietà  dei  colori  crea 
dei  contrasti  nell'occhio,  per  cui  si  ve- 
dono  meno   le   alterazioni    delle   tinte. 

I  diversi  colori  si  aiutano  l'un  l'altro. 
V.    Contrasto   dei   colon. 

SCRITTURA.  {Carattere).  Il  caratte 
re  inglese  non  è 
approvato  da  certi 
igienisti  ;  i  bambi- 
ni ed  i  ragazzi  de- 
vono assolutamente 
venir  costretti  a 
scrivere  con  grossi 
caratteri. 

{Posizione).  Le 
cattive  posizioni 
sul  banco  di  scuo- 
la e  sul  tavolino 
sono  cause  di  mio- 
pia e  di  deviazioni 
della  colonna  ver- 
tebrale (scoliosi).  Il 
torace  deve  essere  poco  inclinato. 
Banchi. 

SCRITTURA  SUL  VETRO.  Esistono 
cento  segreti,  che  si  fondano  tutti  sull'u- 
so  dell'acido   fluoridrico. 

L'acido  fluoridrico  si  evapora  facilmen- 
te e  bisogna  conservarlo  in  bottiglie  di 
gomma  elastica  o  di  gutta  perca.  Meglio 
adunque  ottenerlo  all'istante,  col  mi- 
scuglio di  due  liquidi  che  si  preparano 
separatamente  e  si  mischiano  nelle  pro- 
porzioni opportune  quando  si  vuole  ser- 
virsene. 

I  liquidi  saranno  adunque  due:  Il  pri- 
mo è  fatto  di  :  Fluoruro  di  sodio  3,5  par- 
ti; «iolfato  potassio,  0,5;   acqua,  50,6. 


RA- SCUDI 

Il  miscuglio  di  questi  due  liquidi  viene 
adoperato  come  inchiostro  con  una  penna 
d'oca. 

SCRIVANIA.  Abbondanza  di  cassetti 
per  la  classificazione  delle  carte;  serra- 
ture di  sicurezza;  all'uopo  qualche  segre- 
to. Nelle  scrivanie  moderne  il  piano  in 
clinato  su  cui  si  scrive  si  può  ritirare 
nell'interno    del   mobile. 

SCRIVANIA  AD  ECLISSE.  Mobiluc- 
ci     comodissimi     per     la     corrispondenza 


Posizione  cattiva 
nella  scrittura. 


V. 


Scrivania    moderna. 


La  composizione  del  secon''o  sarà:  Aci- 
do muriatico,  parti  6,5;  cloruro  di  zin- 
co^   1,5;    acqua,   50,0. 


Scrivania  ad   eclisse. 

delle  signore,  contengono  l'occorrente  si- 
gnorile in  articoli  di  cancelleria  e  si 
chiudono  con  un  semplice  movimento  di 
rotazione. 

SCUDI.  {Valore  assoluto).  L'aT-gento  ha 
un  valore  fiduciario  superiore  assai  al 
valore  reale. 

Uno  scudo  è  una  specie  di  biglietto  di 
banca,  che  intrinsecamente  è  un  foglietto 
di  carta  stampato,  sporco  di  parecchie 
sozzure    ed    inquinato   di    microbi. 

Uno  scudo  vale  da  2,10  a  2,15  d'argento. 

Da  ciò  la  quistione  del  monometalli- 
smo. Le  persone  più  prudenti  vogliono 
essere  pagate  in  oro,  rinnegando  la  mo- 
neta d'argcr.to  nei  commerci  internazio- 
nali. Altri  invece  accettano  ancora  gli 
scudi    per   il    loro   valore   convenzionale. 

La  causa  del  deprezzamento  dell'argen- 
to proviene  dalla  scoperta  di  miniere  ric- 
chissime. Gli  Stati  Uniti,  la  Spagna,  il 
Portogallo  e  la  Bolivia  diedero  in  passa- 
to quasi  tutto  l'argento  necessario  alla 
monetazione.  La  miniera  di  Huanchaca 
in  Bslivia  era  una  vera  sorgente  di  ar- 
gento. iVIa  dopo  se  ne  rinvennero  altre 
.  miniere  ricchissime  al  Messico,  al  Peni, 
negli  Stati  Uniti,  e  cominciò  l'inonda- 
zione dell'argento,  per  cui  si  potrebbero 
falsificare  le  monete  adoperando  lo  stes- 
so preciso  metallo  di  cui  si  servono  le 
zecche. 

Così  l'adoperarono  pochi  anni  fa  certi 
falsificatori    romani. 
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SCULTURE -SEDIE 


Easta  tar  entrare  l'argento  di  contrab- 
bando... per  andare  onestamente  alla  re- 
clusione.  V.   Argento. 

SCULTURE  ANTICHE,  .allorché  mi. 
nacciano  di  finire  in  polvere,  consumate 
dalla  vecchiezza  e  dagli  insetti,  si  met- 
tano in  una  soluzione  di  colla  forte  a 
cui  siasi  aggiunto  un  po'  di  sublimato 
corrosivo. 

Ogni  giorno  si  introduce  una  nuova 
quantità  di   colla. 

Dopo  pochi  giorni  si  leva  l'oggetto  dal 
bagno  e  si  lava  con  acqua  abbondante, 
si  asciuga  e  quindi  si  fa  seccare  all'om- 
bra. 

La  colla  che  si  assoda  dà  nuova  resi- 
stenza e  sonorità  all'oggetto. 

Dopo  l'operazione  giova  l'immersione 
rapida  in  un  bagno  di  formalina.  V. 
Colla    indurita. 

SCULTURE  IN  LEGNO.  I  cosidetti 
bassorilievi  nordici  sono  una  vera  scul- 
tura col  ferro:  una  scultura  che  segue 
dei  disegni  geometrici,  facili  da  eseguire 
sul  legno  e  che  permette  di  sbizzarrirsi 
in  mille  motivi   nuovi. 

È  un  lavoro  in  incavo,  che  si  fa  col 
mezzo  di  due  soli  strumenti  :  due  trin- 
cetti robusti  e  taglientissimi,  l'uno  col 
taglio  in  punta,  l'altro  col  taglio  oriz- 
zontale. 

(^Lavori  da  dilettante).  Il  legno  dise- 
gnato a  capricci  geometrici  viene  fissato 
sopra  di  una  tavoletta  che  può  girare  in 
un  piano  orizzontale,  secondo  le  esigenze 
del    lavoro,    guidato    da    un    manubrio. 

Tenendo  opportunamente  inclinato  lo 
strumento  si  scavano  facilmente  dei  sol- 
chi a  sezione  triangolare  nel  legno  ben 
levigato  e  tenero  del   pioppo. 

Ne  risulta  un'idea  dell'arte  gotica,  e 
si  comprende  come,  con  un  po'  di  pazien- 
za, si  potrebbero  fare  così  dei  mobili  ele- 
ganti,   pur    di    avere   dei    disegni    adatti. 

E  questo  lavoro  si  fa  facilmente,  pur 
che  si  voglia  lasciare  da  parte  il  vizio 
solito  di  tutti  i  principianti  :  la  furia  di 
finir  presto  e  ad   ogni  costo. 

(S colture  imitate  con  la  sega).  Anche 
con  la  sega  si  possono  fare  dei  lavori 
simili  alle  sculture. 

Tagliato  il  disegno  colla  maggior  pre- 
cisione, come  si  adopera  pel  traforo,  i 
pezzi  tagliati  vengono  sollevati  di  un  cer- 
to spessore  e  quindi  incollati,  cosi  che 
formno  una  specie  di  bassorilievo  sul 
fondo  de" la  tavoletta  di  legno. 

Si  possono  così  ottenere  non  solo  dei 
rilievi  ad  un  piano,  ma  delle  vere  gra- 
dinata, delle  cornici  simili  alle  antiche 
cornici     veneziane    oggidì     ricercatissime. 

L'idea  è  semplice,  ma  pochi  ci  avevano 
pensato  prima.    V.    Guilloché. 

SECCHIE  PER  L'ACQUA.  Si  prefe- 
riscono le  secchie  di  legno.  L'acqua  fre- 
sca non  soddisfa  solamente  ad  una  vo- 
luttà della  bocca,   il   suo  calore  soecifico 


è  superiore  a  quello  dei  tessuti  cne  com- 
pongono il  corpo  nostro  ed  è  l'unico  vero 
rinfrescante,  nel  significato  fisico  del- 
l'aggettivo. 

Una  buona  acqua  potabile  deve  avere 
da  IO  a  12  gradi.  Quando  abbia  15"  non 
è    più    accetta. 

L'acqua  di  cisterna  invece  si  raffredda 
nell'inverno  e  si   riscalda  nell'estate. 

Il  legno  delle  comuni  secchie  conserva 
abbastanza  bene  la  temperatura  primitiva 
dell'acqua.  iÈ  necessario  che  queste  sec- 
chie siano  coperte  per  trattenere  i  germi 
che  vi  possono  cadere  ed  è  necessario  an- 
cora che  i  fondi  ne  siano  bene  nettati 
giacché  vi  si  accumula  tutta  una  popola- 
zione di   diatomee  e  di  altre   alghe. 

Per  impedire  che  la  secchia  dia  all'ac- 
qua il  cosidetto  sapore  di  legno  si  la- 
vino con   una  soluzione   di   allume. 

SECREZIONE.  Produzione  di  sostan- 
ze liquide  o  pastose  che  avviene  nelle 
ghiandole.  Talune  sono  utili;  altre  sono 
dannose  e  devono    venire  eliminate. 

SECREZIONE  NERVOSA.  Produzio- 
ne maggiore  di  secreti  ghiandolari  sotto 
l'azione  riflessa  del   sistema  nervoso. 

SECREZIONI  INTERNE.  Sostanze  u- 
tili  (antitossine)  prodotte  nel  tessuto  de- 
gli organi,  le  quali  vengono  dal  plasma 
del   sangue  diffuse  per  tutto  l'organismo. 

Pare  che  il  sugo  di.  ogni  organo  con- 
tenga delle  sostanze  utili  ;  epperciò  la 
medicina  incomincia  a  valersi  delle  inie- 
zioni del  sugo  di  organi  sani  contro  i 
danni  delle  malattie  degli  organi  corri- 
spondenti  nell'uomo. 

SEDANO  {Apium  graveolens).   La  col- 
tivazione ha  ottenuto   di   modificare  que- 
sta  specie,   così   da  ottenerne   dei   pedun- 
coli grossi,  tume- 
fatti,    teneri,     di 
Un    sapore   gradi- 
to.  :È  pregiudica- 
ta   del    tutto    l'a- 
zione   speciale    a- 
frodisiaca  che    si 
attribuisce   al   se-, 
dano.  Diremo  an.| 
zi  che  è  una  pian 
ta    di     digestione 
piuttosto  difficile. 

Si  consuma  cru- 
do, coll'olio,  op- 
pure cotto.  I  con- 
fettieri  ne   fanno 

talora  dei  canditi  di  un  sapore  che  non 
è    ugualmente  accetto  a  tutti. 

Si  ottenne  da  questa  specie  anche  il 
sedano  rafa,  in  cui  la  parte  sotterranea 
del  fusto  si  ingrossa  enormemente  e  si 
fa  tondeggiante,  molle,  così  da  poter  es- 
sere adoperato  a  tutti  gli  usi  cui  sono 
buone  le   rape. 

SEDIE.  La  forma  delle  sedie  fu  in 
antico   subordinata   alla   moda.    Le  sedie 


Sedano. 
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dal  dorsaie  altissimo  non  potevano  servi 


.cdia  stile  nuovo. 


Sedie  Luigi  XVI. 

re  quando,  al  tempo  di  Enrico  II,  si 
portavano  amplissimi  collaretti;  più  tar- 
di, passata  la  mo- 
da, vennero  le  sedie 
a  colonnine  e  ad  or- 
namenti scolpiti. 
Quando  poi,  con  la 
Pompadour,  le  signo- 
re portavano  enormi 
ùaniers,  scomparvero 
le  sedie  con  le  brac- 
cia e  r  incomodo 
pleonasmo  rimase  so- 
lamente alle  pol- 
trone. 

La  dottissima  re- 
gina Cristina  di  Sve- 
na aveva  d'altronde 
già  protestato  contro 
le   sedie   a   braccia... 

e  nel  castello  di  Fontainebleau  passava 
tranquillamente  una  gamba  sopra  di  que- 
sto imbarazzo. 

SEDIE  DI  VIENNA.  V.  Legno  cur- 
vaio. 

SEDIE  IMPAGLIATE.  La  paglia  in- 
tessuta diventa  un  ricovero  per  gli  in- 
setti e  per  la  polvere. 

SEGA.  {Lavori  da  dilettanti').  I  denti 
della  sega  devono  essere  più  o  meno  in- 
clinati verso  la  parte  a  cui  -i  spinge  lo 
strumento.  Solamente  le  seghe  destinate 
al  legno  verde  hanno  un  intervallo  fra  i 
denti. 

Quando  una  sega  è  stanca  la  si  rav- 
viva con  una  lima  triangolare,  avendo 
cura  di  limare  i  denti  un  po' obliqua- 
mente alla  direzione  della  lama  per  ot- 
tenere un  taglio  a  sghembo.  Per  i  lavori 
grossolani  il  taglio  dei  denti  deve  essere 
fatto  alternativamente  da  una  parte  e 
dall'altra  del   dente. 

La  sega  deve  lasciare  un  intervallo  die- 
tro di  sé,  deve  avere  la  sua  strada.  Per- 
ciò i  denti  vengono  ribattuti  uno  da  una 
parte  e  l'altro  dall'altra. 


Le  seghe  molto  piccole  non  abbisogna- 
no di   questa  disposizione. 

Bisogna  accertarsi  che  i  denti  siano 
tutti  ugualmente  alti,  e  limare  quelli  che 
sporgessero  sopra   il   livello    comune. 

SEGALE.  La  segale  è  il  frumento  dei 
paesi  di  montagna  perchè  cresce  presto  ed 
in  breve  matura.  Seminata  in  agosto, 
mette  la  spiga  in  marzo. 

Dice  il  proverbio  provenzale  «  Il  mese 
di  marzo  è  ben  cattivo  se  non  lascia  la 
segale  colle  spighe  ».  La  segale  si  innal- 
za rapidamente,  rigida,  sottile...  segali- 
gna. 

Oggidì  non  v'è  più  pericolo  che  nella 
farina  di  segale  si  trovino  gli  avanzi 
della  velenosa  segale  cornuta.  Questa  se- 
gale cornuta,  fatta  mostruosa  da  un  fun- 
go parassita,  il  fungo  Clavice-ps  f  tir  pu- 
rea, fu  nei  tempi  passati  causa  dell'er- 
gotismo, malattia  che  passava  dal  delirio 
alla  gangrena  secca,  in  cui  un  braccio  od 
un  piede  cominciano  a  seccare,  a  mummi. 
ficarsi   sul    vivo  e  cadono   coll'ossa. 

{Azione  fur gante).  Molte  sostanze  che 
sono  nel  pane  di  segale  non  .vengono  di- 
gerite, ma  già  Ippocrate  insegnava  che  le 
sostanze  troppo  digeribili  rendono  pigra 
la  digestione.  Del  pane  di  segale  più  del- 
la metà  del  peso  attraversa  il  canale  di- 
gerente: la  sua  rendita  alimentare  è  ap- 
pena del  50  per  cento:  il  rimanente  va 
dove  va.  Perciò  questo  pane  è  leggermente 
purgante. 

In  Francia  la  miglior  riputazione  di 
purgante  spetta  al  pane  di  segale  di 
Ponscorff,   nella   Brettagna. 

Basta  qualche  fetta  di  questo  pane, 
mangiato  puro  o  col  burro,  a  cui  si  asso- 
cia con  una  fortunatissima  sintesi  di  sa- 
pore. 

La  segale  può  anche  venire  mangiata 
in  minestra,  sotto  forma  di  griian  o  di 
caffè,   dopo  d'averla  torrefatta. 

{Coni-posizione').  Con  quattro  qualità  di 
pane  si  trovò  che  le  parti  assorbite,  e- 
rano  : 


Pane  di  segale                     386,3  5.85  12. ^7 

Pane  moro                              393.9  8,14  12,59 

Pane  bianco  finissimo         414,5  7,07  6,99 

Pane  di  segale  e  crusca  340,9  5,41  0,27 

L'ultima  qualità  di  questi  pani  è  il 
troppo  vantato  Pumper nichel,  noto  a  chi 
visse  un  po'  in  Germania. 

In  questa  tavola  il  pane  di  segale  ha 
il  vantaggio  delle  ceneri  di  cui  ci  prov- 
vede. Ma  si  nota  che  l'eccesso  di  ceneri 
non  sono  buone  solamente  pel  brutto  gior- 
no della  cremazione.  L'uoiùo  ha  bisogno 
di  sostanze  minerali,  e  le  trova  nelle  co- 
sidette  ceneri   degli   alimenti. 

Lo  schietto  pane  di  segale  contiene  me- 
no di  amido  e  più  di  zucchero  e  di  corpi 
•>s  _ 
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grassi  cne  ii  pane  •comune  di  frumento. 
Teofrasto  chiamava  la  segale  un  simili- 
qrano. 

Confruiitando  i  risultati  dell'analisi 
della  segale  del  Fùrstenberg  con  quelle 
del  grano  tenero  di  Payen  si  ricava  che 
la  segale  è  più  ricca  anche  di  cellulosa, 
sostanza  che  non  è  digerita.  Il  Fùrsten- 
berg trovava  per  la  segale:  amido,  65,32; 
albumina,  3,34;  destrina,  3,78;  glutine, 
3,96;  grassi,  1,95  ;  acqua,  14,98;  cellulo- 
sa, 6,7. 

SEGALE  CORNUTA.  Un  fungo  paras- 
sita produce  quest'alterazione  della  se- 
gale, la  quale  diventa  lunga,  nera,  lu- 
cente. Contiene  l'ergotina,  sostanza  usata 
contro   le   emorragie. 

SEGATURA.  V.  Pane.  Nell'economia 
domestica  la  segatura  serve  come  assor- 
bente, per  lavare  i  pavimenti.  Si  rifiuti 
la   segatura    di    legni    resinosi. 

SEGO.  È  il  grasso  di  montone.  La  can- 
dela di  sego  è  ormai  un  ricordo  archeo- 
logico di  una  luce  fumosa  e  fetente.  Si 
usa  ancora  nelle  cantine...  per  servirse- 
ne a  chiudere   le   fessure   delle   botti. 

{Economia  domestica).  Invece  di  que- 
sto fetido  prodotto  i  cacciatori  e  le  per- 
sone dai  piedi  sensibili  usino  per  i  piedi 
la  vaselina  o   la   lanolina. 

SEGO  VEGETALE.  Parecchie  piante 
danno  un  grasso  simile  al  sego.  Notiamo 
la  Stillingia  schiferà,  delia  Cina,  che 
contiene  del  sego  nel  suo  frutto. 

SEGRETO  EPISTOLARE.  V.  Segre- 
to f  ostale. 

SEGRETO  POSTALE.  V.  Buste,  Let- 
tere. Per  le  cartoline  si  ricordano  quelle 
stegancgrafiche.  Occorre  che  i  due  .Corri- 
spondenti abbiano  due  cartoline  uguali, 
qua  e  là  perforate.  Si  scrive  nei  vuoti, 
dopo  gli  spazi  bianchi  sono  riempiti  di 
lettere  e  di  parole  insignificanti. 

SELACI.  Pesci  aventi  lo  scheletro  di 
cartilagine,  la  bocca  inferiore  armata 
di  denti,  la  coda  munita  di  un  prolunga- 
mento superiore.  A  differenza  degli  altri 
pesci,  non  hanno  squame  sovrapposte,  ma 
una  pelle  ruvida  di   scagliette  (zigrino). 


Gattuccio. 

Ai  lati  del  capo,  invece  delle  pinne  ten- 
gono delle  fessure  per  l'uscita  dell'ac- 
qua che  ha  servito  alla  respirazione  Vi 
appartengono  i  pescicani,  il  pesce  mar- 
tello, li  gattuccio,  il  pesce  angelo,  il  pe- 
sce   sega,   le  razze,  le  torpedini,  ecc. 

SELAGINELLA.  V.  Felci. 

SELENIO.  L'etimologia  di  questo  cor- 
po  semplice   ricorda    la   luna   (Selene),   a 


cui  gli  antichi  avevano  invece  dedicato 
la   selenite. 

È  una  sostanza  semplice,  che  si  estrae 
da  certi   minerali    di   piombo   e   di   zolfo. 

Fonde  a  100°  ed  esala  un  profumino 
caro   di   cavoli    lessati. 

Non  è  un  metallo,  ma  si  presenta  anche 
con    apparenza    metallica. 

La  sua  proprietà  più  importante  ed  as- 
sai strana  sta  nella  conduttività  per  la 
elettricità  che  viene  modificata  dalla 
luce. 

Più  un  pezzo  di  selenio  è  illuminato  e 
più  facilmente  lascia  passare  lelettrici  à. 

Questa  proprietà  probabilmente  darà 
modo  ai  futuri  inventori  di  trasmettere 
le  imagini  dei  corpi  per  un  filo  telegra- 
fico. Tutti  i  tentavivi  sinora  fatti  per 
vedere  col  mezzo  del  filo  telegrafico  si 
fondano  sulle  proprietà  del  selenio.  I 
risultati  sinora  sono  pochi  ma  le  spe- 
ranze? 

Sono  la  vita  per  gli  inventori  come, pei 
i    poeti. 

SELENITE.  Nome  scientifico  del  ges- 
so cristallizzato.  V.  Gesso,  Perlite,  Sca- 
glinola. 

SELTZ  {Acqua).  La  vera  acqua  di  seltz 
quale  scaturisce  dalla  fontana  dei  din- 
torni di  Nassau,  dovrebbe  essere  iinita- 
ta  colla  seguente  formula  :  cloruro  di 
calcio,  gr.  0,33;  cloruro  magnesio,  0,27; 
carbonato  sodico,  0,06;  sai  marino,  1,01; 
solfato  di  sodio,  0,04;  fosfato  di  sodio, 
0,07  ;   acqua  gassosa,  625,00. 

{Apparecchi  domestici).  V.  Acque  gas- 
sose. 

SELTZ  ARTIFICIALE.  Le  proporzio- 
ni per  fare  la  comune  acqua  di  seltz  ar- 
tificiale  sono  : 

Bicarbonato   di   sodio,   parti   2,137;   a-ci-    ^^ 
do  tartarico,   i  e  mezzo.  Wh 

Queste  due  polveri   devono  essere  sepa-    ^^ 
rate.   Al  contatto  di  questi   due  reagenti, 
sciolti    nell'acqua,   si    sviluppa   dell'acide 
carbònico;    si    conservano    queste    polveri 
in  cartine  di  colore  diverso. 

Pulvis  aerofhorus  denominavano  gli  an. 
tichi  il  miscuglio,  per  dare  un  nome  dif- 
ficile ad  un  miscuglio  molto  semplice  t 
perchè  l'anidride  carbonica  che  ne  gor- 
goglia è  un  gas.  Si  forma  del  tartratc 
di    sodio   e   si    sviluppa    l'anidride. 

Ed  ai  nostri  tempi  non  si  danno  forse 
dei  nomi  strambi  aile  cose  più  semplici, 
per  farle  pagare  più  care?  Se  l'antichità 
ebbe  la  malattia  dei  nomi,  neppure  la 
scienza  moderna  è  riuscita  a  liberarsene. 
V.  Anidride  carbonica  e  Acido  carbo 
7iico. 

SELVAGGINA.  {Cottura).  Il  tempo  di 
cottura  varia  colla  specie  per  le  diverse 
dimensioni  e  per  la  diversa  natura  della 
carne. 

Pel  fagiano  tre  quarti  d'ora;  per  la  le- 
pre un'ora  e  mezza;  per  la  pernice  rossa 
mezz'ora;  per  la  pernice  grigia  venti- 
ci) ^ 
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quattro  minuti.  La  beccaccia  vuole  un'o- 
ra di  cottura;  il  beccaccino  si  contenta 
di  venti  minuti;  il  tordo  venti  minuti; 
l'ortolano  ed  il  beccafico  venti  minuti  ; 
il  fagiano  di  monte  un'ora  e  un  quarto; 
l'oca    selvatica    un'ora;    l'otarda    un'ora. 

Così  il  metodo  esatto  si  vuole  intro- 
durre anche  in  cucina...  dopo  di  aver  ser- 
vito  per   la  cottura   delle  uova. 

Naturalmente  non  occorreranno  i  cro- 
nometri di  precisione,  per  esempio,  il 
cronoscopio  elettrico  di  D'Arsonval,  ado- 
perato dai  fisiologi,  i  cui  gradi  segnane 
un   centesimo  di  minuto  secondo. 

SEMICUPI.   V.  Bagni  farziali. 


Semicupio. 

SEMICUPIO.  Il  semicupio  è  utile  nel. 
le  malattie  delle  donne,  nelle  emorroidi, 
nelle    affezioni    della   vescica. 

SEMPRE  VIVO.  È  il  Xeranthemtim 
aiinuum,   delia   famiglia   delle  composite. 

SENAPE.  Si  ottiene  im'eccellente  mo- 
starda agitando  la  farina  con  dell'aceto 
di  estragone,  in  cui  vennero  lasciate  in 
infiisione  le  foglie  àeWArtefnisia  dra- 
ciinculus,  condimento  che  non  è  abba- 
stanza apprezzato   in   Italia. 

La  farina  di  senape  nera  deve  essere 
ottenuta  dai  fiori  ed  è  molto  più  calda 
della  farina  di  semi   di   senape  bianca. 

Igienisti  troppo  t  morati  hanno  bandi- 
ta una  crociata  contro  tutte  le  mostarde. 
Chi  acquista  le  mostarde  preparate  al- 
l'estero deve  assicurarsi  che  siano  prepa- 
rate di  fresco;  l'essenza  di  senape  è,  se- 
condo gli  ultimi  esperimenti,  un  buon 
disinfettante. 

La  senape  produce  poi,  secondo  le  re- 
centissime esperienze  di  Burginski,  una 
maggiore  attività  digerente  ed  assorben- 
te e  pi'.ò  far  assimilare  cesi  delle  sostan- 
ze poco  digeribili.  V.   Secrezione  nervosa. 

SENAPE  IxN  POLVERE.  Dovrebbe 
sempre  trovarsi  nella  casa  della  gente 
prudente.  Buona  come  condimento,  può 
essere  necessaria  come  senapismo  in  mol- 
te circostanze  che  pur  troppo  si  verifica- 
no quando  meno  ce  le  aspettiamo. 

La  farina  di  senape  deve  essere  con- 
servata all'asciutto.  Coll'acqua  infatti 
mette  in  libertà  Volio  essenziale  quando 
è  polvere  di  senape  nera,  ed  un  frincifio 
acre  sfeciale  quando  è  di  senape  bianca. 

Il    nome  di   mostarda  proviene   dal    la- 


tino: mosto  ardente;  perdiè  i  nostri  an- 
tenati la  preparavano  col  dolce  mosto, 
talora  cotto:  era  una  vera  mostarda  di 
Cremona  senza  frutta.  Ai  nostri  tempi 
si  usa  invece  di  prepararla  coll'acqua 
semplice,  adoperando  di  preferenza  l'ec- 
cellente farina  di  senape  di  Collman, 
oppure  coH'aceto.  Si  aggiungono  spesso 
degli  aromi  differenti  secondo  i  gusti, 
come  garofani,  aglio,  cannella.  Alcuni 
vi  aggiungono  dei  tartufi  che,  secondo  il 
giudizio  accettabile  di  Richelieu,  spo- 
sano molto  bene  il  loro  profumo  al  sa- 
pore della  mostarda  :  altri  preferiscono 
di  ottenerla  pestando  a  parti  uguali  se- 
nape e  capperi,  in  modo  da  farne  una 
pasta  :  talora  si  aggiungono 
delle   acciughe   salate.  Q\ 

(Vasi).  I  vasi  della  senape  ^ 
all'aceto  non  devono  avere  il 
coperchio  di  piombo,  perchè 
l'aceto  produce  acetato  di 
piombo  velenoo.  V.  M  ostai  da, 
Salsa  inglese. 

SENAPISMI.  Si  fanno  o 
spargendo  di  polvere  di  sena- 
pe dei  cataplasmi  o  con  le 
comodissime  carte  senapate 
bagnate   di    acqua   tiepida. 

SENSAZIONI  DI  BISOGNO.  Sensa- 
zioni date  da  tutti  i  nervi,  come  ad  e- 
sempio  la  fame,  la  sete,  il  bisogno  di 
dormire.  Dipendono  da  fenomeni   interni. 

SENSAZIONI  FUNZIONALI.  Quelle 
sensazioni  generali,  generalmente  piace- 
voli, che  si  hanno  nel  regolare  compi- 
mento di  una  funzione  come  il  respirare, 
l'inghiottire,  lo  stirare  le  braccia,  lo 
sternutare,  ecc.  Altre,  che  si  indovinano, 
non  occorre   designare. 

SENSO   MUSCOLARE.   V.   Muscoli. 

SEPPIA.  I;  il  più  comune  dei  cefalo- 
podi. Appartiene  ai  decafodi,  avendo 
otto  tentacoli  brevi  e 
due  retrattili  che  scat- 
tano e  servono  per 
prendere  la  preda.  Le 
armi  della  seppia  sono 
piuttosto    coriacee. 

{Osso).  Non  è  vera- 
mente osso,  ma  una 
conchiglia  dorsale,  for- 
mata come  tutte  le 
conchiglie,  di  materia 
calcarea.  Si  usa  per 
gli  uccelli  in  gabbia; 
polverizzata  serve  co- 
me dentifricio. 

SEPPIE.  I  disegni 
e  le  litografie  a  sep- 
pia, detti  in  francese 
sepies,  sono  fatti  di 
colore  bruno.  Oggi  so- 
no poco  comuni,  ma  si 
fanno  ancora  delle  cartoline  a  seppia 
V.    Fotografia. 

SERITTERIO.   V.   Baco  da  %3ta. 


Seppia. 
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SERPENTE     BOA     D'ITALIA.     Può 

raggiungere  la  lunghezza  di  un  metro  e 
mezzo,  ed  è  detto  dai  naturalisti  Elaphis 
auadrilineatus.  Più  comunemente  il  popo- 
lo lo  denomina  cervone.  V.  Pelle  di  ser- 
pente. 

SERPENTI  DI  FARAONE.  Piccoli  ci- 
lindri di  una  composizione  bianca  che, 
iccesi,  si  sviluppano  in  spire  simili  a 
quelle  della  ceda  di  Minos;;e,  sono  fatti 
di  solfccianuro  di  mercurio,  composto 
di  mercurio  e  di  acido  prussico  veleno- 
sissimo; questo  giuoco  di  società  può  ca- 
gionare facilmente  degli  irreparabili  av- 
velenamenti   accidentali. 

SERVIETTE  MAGICHE.  Tele  imbi- 
bite di  sapone  e  di  terra  di  Tripoli  o 
di  colcotar,  usate  per  strofinare  i  me- 
talli. 

SERVITO.  {Camere).  Ogni  persona  di 
servizio  dovrebbe  avere  la  sua  camera 
speciale,  ed  è  vera  barbarie  fare  di  que- 
ste camere  il  deposito  della  biancheria 
che  attende  il  bucato,  delie  calzature, 
ecc.  Se  si  vuole  la  nettezza  in^chi  vi 
serve,  bisogna  dar  loro  modo  di  praticar- 
la dapprima  sulla  loro  persona.  Sia  per- 
ciò la  camera  a  loro  riservata  perfetta- 
mente disimpegnata,  cosicché  possano  , at- 
tendere comodamente  alle  pratiche  della 
teletta,  spesso  affatto  impossibili  per  lo- 
ro, specialmente  in  certe  case  borghesi, 
dove  la  serva  deve  spesso  dormire  in 
un  luogo  di  passaggio  od  anche  nella  cu- 
cina. Che  il  letto  abbia  l'occorrente  è 
raccomandazione  .da  non  fare  alle  per- 
sone di  cuore.  Bisogna  pensare  quanto 
lunga  ed  op-erosa  sia  la  giornata  di  la- 
voro della  serva,  che  spesso  non  ha  nep- 
pure quel  tempo  di  riposo  concesso  a  tutti 
gli    opera:. 

La  signora  M  illet-Robinet  raccomanda 
alle    padrone   di    casa: 

«Quali  riflessioni  penose  devono  mai 
essere  quelle  di  un  servo  che  si  trova  mal 
coricato,  quando  ricorda  i  soffici  letti 
che  ha  fatto  al  mattino  per  i  padroni  I 
Bisogna  sempre  evitare  di  dar  esca  a  sif. 
latti  pensamenti,  i  quali  possono  un  dì 
turbare  l'ordine  della  società!»  Que- 
sto e  forse  un  pensare  troppo  alla  lunga, 
mentre  si  potrebbe  semplicemente  scrive- 
re che  bisogna  operare  così  per  dovere. 

Del  resto,  a  parte  lo  scopo,  i  consigli 
dell'egregia  scrittrice  di  cose  domestiche 
sono  eccelienti  e  si  riassumono  nel  dire 
di  procurare  anche  alla  servitù  un  poco 
di   comodità. 

Aggiungeremo  che  non  è  inopportuno 
di  tanto  in  tanto  nn'ispez.  one  a  queste 
camere  a  scopo  di  nettezza  e  di  educa- 
tione  delle  serve,  che,  se  talora  difetta- 
no nella  pulizia,  lo  fanno  spesso  per 
'gnoranza  o  per  stanchezza. 

La  camera  della  serva  non  deve  avere 
lessun    odore...    professionale. 

SETA.    La    vera    seta    ha    il    vantaggio 
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dell'elasticità.  La  buona  st-ta  Si  può  a^ 
lungare,  sotto  una  trazione,  di  un  setti- 
mo e  talora  di  un  quinto  della  sua  lun- 
ghezza. Non  riprende  tuttavia,  la  seta,  la 
sua  lunghezza  primitiva,  come  la  gomma 
elastica  farebbe:  rimane  allungata  di  un 
poco. 

Il  Robinet  trovò  che  rimane  un  allun- 
gamento uguale  alla  metà  dell'estensio- 
ne subita.  Così  un  filo  di  seta  allungato 
di  IO  centimetri  ritorna  di  soli  cinque 
centimetri.  Tuttavia  l'elasticità  speciale 
rende  le  stoffe  di  seta  pieghevoli  e  mor- 
bide. 

Quanto  alla  resistenza  alla  rottura  un 
metro  di  organzino  naturale  (titolo  30" 
può  reggere  116  grammi;  il  Persoz  cal- 
colò che  un  filo  di  seta  che  avesse  un  mil- 
limetro quadrato  di  sezione  dovrebbe  pò- 
ter   sollevare  un   peso  di   43  chilogrammi. 

E  di  questa  materia  il  baco  può  dare 
un  filo  più    lungo  di  un  chilometro. 

SETA  ARTIFICIALE  CHARDON- 
NET.  Questo  inventore  cercò  una  sostan- 
za che  potesse  essere  filata,  liquida,  in 
un  filo  sottilissimo  e  che  si  solidificasse 
all'aria  come  la  seta  naturale,  che  finché 
rimane  nel  seritterio  del  baco  é  liquida 
e  si  indurisce  solamente  allorché  vicn 
tratta  fuori  dai  due  buchi  di  filiera  della 
bocca. 

Egli  pensò  di  adoperare  il  celluloide, 
utilissima  sostanza,  largamente  adopera- 
ta in  molte  industrie  moderne. 

La  fibra  del  legno,  sottoposta  all'azio- 
ne di  un  miscuglio  di  acido  solforico  e 
di  acido  nitrico,  si  converte  come  si  sa 
in  -pirossilina  o  cotone  fulminante,  che 
ha  ia  proprietà  di  disciogliersi  nell'e- 
tere. La  soluzione,  adoperata  anche  dal- 
l'an'iica   fotografia,   dicesi   collodio.  ^_ 

Laìciando   evaporare   il    collodio,    l'ete-    ^^ 
re   si    disperde   e    lascia   una   sostanza   so-    ^^ 
lida,  non  più   detonante,   racilmente  com- 
busti ji  le   tuttavia,   che   è   il  celluloide. 

Preparata  una  dissoluzione  di  cellulo- 
sa, ottonitrica  a!  6  per  cento  in  un  miscu- 
glio di  38  parti  di  etere  solforico  e  4J 
paiti  d'alccol,  fa  uscire  questo  liquide 
per  delle  filiere  di  vetro  con  dei  beccuc- 
ci   piccolissimi. 

Coll'aiuto  di  una  temperatura  elevata 
il  filuzzo  si  asciuga  immediatamente  ; 
preso  da  una  spola  meccanica  vi  si  av- 
volge in  matasse  lucenti  che  hanno  tutto 
l'aspetto    del  a    seta. 

E  le  proprietà  sono  molto  simili  a  quel- 
le della  seta  greggia:  appena  la  tenaci- 
tà ne  é  minore  del   15  o  del  20  per  cento. 

Come  la  seta  assume  ogni  tintura  e  dà 
dei  tessuti  dotati  di  un  bel  riflesso,  che 
stridono  sotto   le  unghie. 

Ha  l'inconveniente  di  essere  più  facil- 
mente infiamrnabile  della  seta  vera;  si 
consuma  anche  più  rapidamente,  ma  si 
bada  comunemente  meno  alla  durata  che 
alla    mitezza    del    prezzo.    La    moda    non 
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permetterebbe  un  tloppo  lungo  uso,  e  le 
vesti  di  seta  delle  no'Stre  nonne,  che  ser- 
virono ancora  alle  nipoti,  sono  ormai 
cose  archeologiche  nell'industria  della 
?eta. 

SETA  DI  COLLA.  È  fatta  da  esilis- 
simi  filamenti  di  colla  forte.  V.  Forma- 
lina,  Colla,  Ittiocolla. 

SETA  DI  CONIGLIO.  V.  Conìglio 
(Razze). 

SETA  DI  HAMIDI.  V.  Gelso. 

SETA  DI  LEGNO.  Lo  Stearn  inventò 
questa  nuova  materia  tessile,  fatta  di  vi- 
scosa (tiocarbonato  di  cellulosa)  ftlatat  e 
quindi  coagulata  in  un  bagno  di  cloruro 
d'ammonio. 

La  viscosa,  ottenuta  dalla  holpa  di  le- 
gno con  la  soda  caustica  ed  il  solfuro  di 
carbonio,  viene  fatta  uscire  da  tubi  ca- 
pi larissimi. 

Vi  è  a  Lansdown  (Filadelfia)  una  gros- 
sa    fabbrica    di    siffatte  seti. 

Le  sete  artificiali  intanto  sono  già  u- 
sats  nelle  stoffe  per  cravatte,  nelle  tap- 
pezzerie di  seta  e  nei  galloni  e  passama- 
nerie. 

SETA  DI  VETRO.  Fili  esilissimi  di 
vetro  che  diventano  alquanto  flessibili  : 
se  ne   fanno  tessuti   per  coprilumi. 

SETA  GLORIA.  Molte  marche  sono  di 
cotone    vierccrinato   oppure    vulcanizzato. 

SETA  LEHNER.  E  una  delle  sete  arti- 
ficiali che  hanno  maggior  simiglianza 
con   quella  che   bavcggia    il    filugello. 

Non  può  gareggiare  con  la  seta  natu- 
rale ne. la  tenacità  e  nell'elasticità:  ma 
in  tanti  casi  è  apertamente  o  di  nascosto 
unita  al  prodotto  animale.  È  appena  pili 
pesante  dell'S  per  cento:  è  bianca,  mor- 
bida, lucente  e  dà,  a  toccarla,  quello  stri- 
dio particolare...  che  mette  un  brivido 
nella  pelle   delle  persone  nervose. 

Come  la  seta  Chardonnet  è  fatta  di 
collodio:  ma  vi  si  aggiunge  un  olio  es- 
siccante ed  un  poco  di  acido  rolforico. 
Si  ottiene  un  liquido  che  si  può  filare  a 
pressione  più  bassa  di  quella  necessaria 
pel   collodio.    V.    Garza  artificiale. 

SETA  NERA.  Certi  fabbricanti  otten- 
gono talora  di  triplicare  il  peso  della  se- 
ta con  le  sostanze  coloranti,  come  risulta 
da    ricerche   chimiche    del    Baudrimont. 

Si  ottengono  delle  sete  pesanti,  cosa 
eccellente  per  chi  vende  la  seta  a  peso, 
ma  noiosa  per  chi  la  compera,  perchè  il 
colore  distrugge  la   tenacità   della   fibra. 

In  commercio  le  dicono  sete  bruciate 
dalla  tintura  :  sono  piuttosto  sete  frau- 
dolente, cariche  di  mondiglia  ferrugino- 
sa. 

Bruciando  un  filo  di  seta  rimarrà  mol- 
ta cenere    nerastra. 

Inoltre  questa  seta  si  altera  spontanea- 
mente col  tempo;  si  disfa  nella  sua  strut- 
tura molecolare  e  si  rompe  al  più  pic- 
colo sforzo  di  trazione. 


Certe  sete  nere  danno  l'S  per  cento  di 
cenere. 

SETA.  (Qualità  delle  stoffe).  Le  stoffe 
di  seta  si  possono  dividere  in  ottima,  in 
cui  il  peso  della  seta  che  forma  la  cate- 
na è  uguale  a  quello  della  seta  dell'ordi- 
tura; buona,  se  il  peso  della  catena  sta 
a  quello  della  trama  come  io  a  13;  me- 
diocre, se  il  rapporto  è  di  io  a  16;  cat- 
tiva, se  è  di  IO  a  20;  pessima,  se  è  di  io 
a  25. 

Nelle  stoffe  di  seta  si  ricerchi  la  con- 
sistenza, la  morbidità,  la  tinta  e  l'aspet- 
to   uniforme    e    sopratutto    la    resistenza. 

La  tintura  può  alterare  il  valore  di  una 
stoffa  di  ottima  seta  quando  sia  erronea- 
mente   applicata. 

SETA  {Stoffe).  Notiamo  i  taffetà,  tes- 
suti molto  lucenti,  con  grana  poco  spor- 
gente; i  grò  di  Parigi,  stoffe  di  forte 
consistenza;  le  faglie  con  grana  più  sa- 
liente e  minor  lucentezza  dei  taffetà;  i 
foulards,  tessuti  leggeri  orditi  e  tessuti 
di  seta  cruda;  la  garza,  tessuto  leggeris- 
simo e  trasparente;  il  crespo,  fatto  con 
seta  cruda;  il  lustrino;  i  rasi,  con  ro- 
vescio. 

SETE  ARTIFICIALI.  (Riconoscimen- 
to). Quelle  di  origine  vegetale  bruciano 
senza  il  puzzo  caratteristico  del  corno 
abbruciato  :  la  seta  di  colla  è  irricono- 
scibile a  questa  prova;  ma  ben  si  palesa 
al    m'croscopio    ed    alla    minor    tenacità- 

SETE.  V.  Sensazioni  di  bisogno. 

SFALDATURA.  Distacco  dai  cristalli 
di  pezzi  simmetrici.  V.  Diamanti  (Lavo- 
razione). 

SFRIZZOLI.  Residui  della  prepara- 
zione dello  strutto,  formati  principalmen. 
te  da  tessuto  connettivo.  Si  mangiano  ta- 
li e  quali  o  compressi  e  se  ne  fanno  delle 
pizze. 

SGOMBARDO.  V.  Necci. 

SGOMBERI.  I  cassetti  dei  mobili  do- 
vranno esser  tutti  vuotati,  avendo  cura 
di  levare  le  chiavi  e  di  unire  a  ciascuna 
un  bigliettino  indicatore. 

Spesso  i  facchini  insistono  perchè  non 
si  vuotino  i  cassetti;  ma  i  mobili  troppo 
pesanti  vanno  poi  soggetti  a  inag.giori  a- 
varie  giù  per  le  scale.  I  mobili  dalla  ver- 
nice delicata,  e  quelli  scolpiti  siano  av- 
volti   éntro    tela   d'imballaggio. 

£  inutiie  sperare  che  i  mobili  arrivino 
perfettamente  intatti  al  nuovo  domicilio 
senza  scalfitture  o  distacco  di  qualche 
pezzo  incollato.  Si  sorvegli  adunque  il 
trasporto  e  si  raccolgano  i  pezzetti  di  mo- 
danature staccate,  poiché  il  farli  rifan 
dall'ebanista  costerebbe    un    occhio. 

Nella  costruzione  delle  case  moderne, 
insieme  a  tanti  perfezionamenti,  gli  ar- 
chitetti dimenticarono  che  gli  inquiiin- 
vanno  soggetti  a  questa  grande  miseria 
degli   sgomberi. 

Si  domanderebbe  semplicemente  che  ad 
ogni  piano  vi  fosse  un'apertura  speciale 
502- 
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pel  passaggio  dei  mobili  e  che  in  alto 
venisse  stabilita  una  robustissima  pu- 
leggia, così  da  poter  rapidamente  e  senza 
pericolo  per  i  facchini  sloggiare.  Questo 
apparato  servirebbe  a  tutti  i  piani,  e  sa- 
rebbe utile  anche  per  altri  usi,  come  per 
esempio  il  trasporto  della  legna  e  del 
carbone. 

Al  vedere  i  facchini  costretti  a  traspor- 
tare i  mobili  per  certe  scalette  economi- 
che delle  case  d'affitto,  non  si  può  a  me- 
no di  deplorare  tanto  sciupio  di  forza  e 
tanta  perdita  di  tempo. 

SGOMBERO.   V.    Abitazione. 

SHAMPOING.  Parola  di  origine  in- 
diana —  poiché  è  un  inglesismo  del 
chamboning  indiano  —  è  oggi  proprietà 
riservata  dei  parrucchieri,  che  potrebbe- 
ro semplicemente  servirsi  della  parola 
insa-ponatura.  È  infatti  un'abbondante  in- 
saponatura  dei  capelli;  una  pratica  ec- 
cellente, specialmente  se  dopo  di  aver 
asciugato  i  capelli  si  fa  una  fregagione 
di  spirito,  come  preservativo  dei  raffred- 
dori. 

Presso  gli  indiani  invece  significa  fri- 
zioni della  pelle,  o  per  meglio  dire  mas- 
saggio. È.  strano  infatti  il  verificare  co- 
me il  massaggio,  che  oggi  appena  inco- 
mincia ad  essere  praticato  in  Europa, 
sia  stato  e  sia  tina  pratica  molto  diffusa, 
dall'Oceania   alla  Cina. 

SICUREZZA.  {Apparecchio  di  Erasmo 
Nullo).  Congegno  segreto,  che  si  può 
applicare  da  chiunque  e  permette  di 
chiudere  dal  di  fuori  il  catenaccio  della 
porta   di    casa. 

SICUREZZA.  {Carie  detonami).  Sono 
ìemplicemente  delle  listerelle  di  carta 
pergamenata  che  portano  un  poco  di  ful- 
minate di  mercurio  e  di  polvere  di  vetro. 
L'attrito  sviluppa  calore,  e  distaccando 
le  listerelle  cosi  fatte  e  riunite  per  la 
parte  fulminante  si  produce  una  detona- 
zione. 

Queste  cartine  sono  insom.ma  un  perfe- 
zionamento delle  caramelle  ed  botto,  che 
facevano  la  delizia  dei  desserts  e  delle 
cene   battesimali    al    tempo    antico.. 

Oggi  un  industriale  cerca  di  diffon- 
dere queste  carte  come  mezzo  di  sicurezza. 

I  ladri  hanno  una  venerazione  speciale 
per  l'assioma  antico  urumores  fuge  n, 
venerazione  che  ncn  si  fonda  sulla  filoso- 
fia. Simili  carte,  applicate  dietro  le  por. 
te,  in  modo  che  aprendole  si  produca  u- 
na  detonazione,  sarebbero  adunque  eccel- 
lenti  per   dare   l'allarme   ai    vicini. 

Ma  detonazioni  forti  non  si  ottengo- 
no senza  una  certa  quantità  di  fulminati, 
e  questi   possono  esser   pericolosi. 

Non  risulta  che  abbia  riuscito  neppure 
una  invenzione  ingegnosissima  dell'inge- 
gnere  Blanchet   di    Parigi. 

Erano  dei  detonatori  che  producevano 
dei  colpi  formidabili  e  che  non  potevano 
lanciare  intorno  delle  scintille.   Ve  ne  e- 


rano  di  tutte  le  forme:  per  le  porte,  per 
le  valigie,  per  i  muri  di  cinta...  dove  i 
gatti  potevano  metter  in  movimento  la 
polizia. 

Per  le  case  di  campagna,  il  Blanchet  a- 
veva  anche  immaginato  dei  detonatori 
che  scoppiavano  sul  tetto  e  lasciavano 
una    fosforescenza   diffusa  per    l'aria. 

Una  colonna  luminosa  per  i  gendarmi! 

SICUREZZA.  V.  Incendi,  Ferrovie, 
Armi,   Revolver. 

SIERI  PREVENTIVI  E  CURATIVI. 
Vi  sono  dei  sieri  preventivi,  co.-nc  quello 
del  tetano,  che  giovano  soltanto  prima 
che  la  malattia  siasi  sviluppata,  e  dei 
sieri  curativi,  come  quello  de. .a  fV.  l  te- 
rite,  che  serve  anche  quando  la  mal:  ttia 
è  avviata. 

Il  siero  si  estrae  dal  sangue  di  un  ani- 
male artificialmente  immunizzato.  Si  ado- 
pera perciò  di  preferenza  il  cavallo,  per- 
chè gli  si  possono  fare  abbondanti  sa- 
lassi e  ricavarne  grandi  quantità  di 
siero. 

Per  rendere  immunizzato  un  anim.i  ;, 
gli  si  praticano  delle  iniezioni  di  to  i- 
■ne,   talora  per  24  giorni. 

Si  procede  con  la  buona  regola  p  da- 
gogica  della  gradazione,  incominci;  ndo 
dall'iniettargli  le  tossine  un  po'  mot'.ifi- 
cate,  attenuate  nella  loro  virulenza,  'SÌa 
col  riscaldamento  e  con  sostanze  chi- 
miche. 

Si  cresce  a  poco  a  pcco,  ed  in  certi 
casi  si  arriva  ad  iniettargli  250-300  cen- 
timetri cubi    di   tossine. 

L'animale  a  poco  a  pcco  diventa  re- 
frattario, immune,  perchè  l'organismo 
sviluppa  dei  controveleni,  delle  antitos- 
sine che  neutralizzano  gli  effetti  dell'i- 
niezione. _ 

Queste  antitossine  si  trovano  nel  siero,  ^^ 
ed  ecco  quindi  come  il  siero  d'un  ani-  *J 
male     immunizzato   contenga    il    rini' dio. 

£  questo  un  capitolo  del  poema  della 
lotta  per  l'esistenza. 

Vi  sono  dei  sieri  antitossici  e  dei  sieri 
antinfettivi. 

Pigliamo  ad  esempio  il  siero  antidif- 
terico, che  ha  fatto  tanto  bene  all'uma-  . 
.nità.  Oggi  la  mortalità  per  la  difttrit.. 
•j  enormemente  ridotta;  per  parecchi  casi 
si  troncarono  delle  vere  epidemie  per 
mezzo  di  iniezioni  di  questo  siero  vera- 
mente benedetto.  Bisogna  aver  vedute 
morire  strozzato  da  questo  male  qualche 
povero  bambino  per  leggere  o  scrivere 
queste  righe  con  una  dolce  commozione, 
con  la  contentezza  di  poter  essere  glorio- 
si  di   appartenere   all'umanità. 

La  difterite  insorge  con  sintomi  abba- 
stanza precisi  ed  i  fatti  piiì  importanti; 
1    fenomeni    che    uccidono    vengono    dopo. 

Si  è  quindi  in  tempo,  accertata  la  ma- 
lattia,  di   ricorrere  al   rimedio. 

Non  è  così  per  il  siero  antitetanico, 
che  è  quindi  un  siero  lyeventivo. 

Così    il    siero   antipestoso,   anticolerico, 
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antitifico  non  contengono  grandi  quanti- 
tà di  tossine  e  sono  quindi  preventivi. 
V.    Antivcneno. 

SIERO  DEL  SANGUE.  È  sangue  de- 
fibrinato  e  privato  dei  suoi  corpuscoli. 
E  un  liquido  e  quindi  si  può  filtrare; 
passano  nel  filtro  sterilizzatore  solamen- 
te le  sostanze  sciolte,  contenute  nel  pla- 
sma.  V.    Plasma. 

SIFOIDI.  Oggi  le  sifoidi  vengono  ap- 
positamente costrutte  col  vetro  migliore, 
e,  prima  di  metterle  in  circolazione,  so- 
no provate  —  come  le  caldaie  a  vapore  — 
ad  una  pressione  di  20  atmosfere.  Perciò 
Io  scoppio  d'una  sifoide  è  veramente  una 
accezione  se  viene  conservata  al  fresco  e 
non    subisce   degli    urti    troppo   forti.    Per 

colmo      di       prudenza,  

prima  di  portarle  in 
tavola,  si  potrà  fare 
uscire  um  po'  di  gas 
arrovesciando  la  bot- 
tiglia. 

Il  pericolo  maggiore 
dello  scoppio  si  veri- 
fica allorché  questi  re-  -^ 
cipienti  vengono  riem- 
piti nelle  fabbriche;  gli  operai  devono 
attendere  a  questo  lavoro  con  la  prote- 
zione d'una  griglia  di  ferro  atta  a  fer- 
mare i  frammenti  di  vetro  che  li  po- 
trebbero  ferire   gravemente. 

SIFONE.  Dicesi  sifone  un  tubo  ri- 
curvo in  cui  un  liquido  è  messo  in  mo- 
vimento dalla  differenza  di  pressione 
dell'atmosfera   a   differenti   altezze. 

La  figura  unita  indica  la  disposizione 
teorica   di  un  sifone. 

Sia  il  tubo  a  braccia  disuguali  ABC 
D  in  cui  AB  è  minore  di  CD.  Si  riempia 


di  liquido  questo  tubo  e  lo  si  capovolga; 
si  osserverà  che  il  .liquido  %' innalza  nel 
tubo  AB  ed  esce  pet  l'estremità  D. 

Ciò   avviene   perclre  all'estremità    L    a- 
gisce    la    pressione    atmosferica    meno    il 


peso  della  colonna  d'acqua  CD,  mentre 
all'estremità  A  agisce  la  stessa  pressione 
meno   il   peso  della  colonna  AB. 

Il  minuendo  essendo  uguale  ed  il  sot- 
traendo differente,  la  differenza  sarà 
maggiore  dal   lato  del  sottraendo. 

Se  il  tubo  AB  è  immerso  in  un  liquido, 
questo  si  solleva  ed  esce  per  D,  finché 
l'estremità   A   vi   è   immersa. 

Perciò  il  sifone  viene  adoperato  per 
travasare  i  liquidi  senza  smuovere  i  re- 
cipienti, a  condizione  che  il  vaso  in  cui 
devono  passare,  sia  più  in  basso  del  li- 
vello del    liquido. 

Per  riempire  il  tubo  di  liquido  si  aspi- 
ra l'aria  con  la  bocca  dall'estremità  in- 
feriore, o  da  un  tubo  secondario  dopo  di 
aver   chiusa  quest'estremità   coi    dito. 

Si  adopera  il  sifone  ne'l'economia  do- 
mestica per  travasare  il  vino  dalle  dami- 
giane  e    dai    barili    nelle   bottiglie. 

In  questo  caso  la  velocità  dell'efflusso 
diminuisce  a  misura  che  il  liquido  sce- 
ma nel  recipiente  da  vuotarsi.  Se  il  ra- 
mo che  pesca  nel  liquido  é  sufficiente- 
mente lungo,  l'efflusso  dovrebbe  cessare 
quando  il  livello  è  all'altezza  del  ramo 
esterno.  Ciò  non  avviene  per  l'inerzia, 
per  la  quale  il  liquido  in  movimento  nel 
tubo  del  sifone  non  si  può  arrestare  i- 
stantaneamente.  Ne  esce  un  po'  di  pili  ed 
al  ora,  mutate  le  condizioni,  il  liquido 
residuo    risale    nel    recipiente. 

SIFONE  CAPILLARE.  E  un  sempli- 
ce filo  che  da  una  parte  pesca  nel  liquido 
mentre  l'altro  capo  è  più  basso  del  li- 
vello. 

SIFONE  DI  GOMMA  ELASTICA.  Il 
tubo  flessibile  deve  contenere  una  spirale 
metallica  affinchè  la  pressione  dell'aria 
non  lo  schiacci.  Si  usa  correntemente  per 
spillare  il  vino  per  il  cocchiume. 

SIGARETTA.  {Carta').  La.  buona  carta 
per  sigarette  dovrebbe  essere  fatta  esclu- 
sivamente di  pasta  ottenuta  dagli  stracci 
e  pesare  da  9  a  io  grammi  il  metro  qua- 
drato. Non  deve  produrre  odori  quando 
si  abbrucia  ;  perciò  si  esclude  la  fasta  di 
legno  che  contiene  sempre  sostanze  resi- 
nose. 

La  depurazione  della  pasta  di  stracci 
deve  essere  fatta  con  molta  maggior  cura 
che  per  le  migliori  qualità  di  carta 
bianca. 

Le  carte  chamois  sono  tinte  col  solfato 
di  ferro  e  non  offrono  nessun  danno  igie- 
nico. 

Le  carte  più  sottili  che  si  trovano  in 
commercio   sono   anche   le   più   care. 

Bruciata,  questa  carta  deve  lasciare  ap- 
pena 0,5  per  cento  di  ce.neri  :  mezzo  chilo 
per   quintale. 

Non  si  adoperino,  per  ragioni  igieniche, 
le  carte  che  contengono  del  salnitro  ag- 
giunto artificialmente  e  che  bruciano  co- 
me esca  producendo  un  poco  di  acido  ni- 
trico. 
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La  pura  e  vera  carta  da  sigarette  ncn 
può  essere  nociva  alla  salute  producendo 
esclusivamente  dell'acqua  e  dell'acido 
carbonico. 

SIGARETTA.  {Curiosità),  La  colonnina 
sottile  che  si  innalza  da  una^  s  garetta 
accesa  è  azzurregnola,  perchè  è  fatta  da 
tenuissime  particelle  che  non  possono  ri- 
flettere altra  luce  che  il  turchino,  colore 
fatto  dall'onde  luminose  più  brevi.  Infat- 
ti la  luce  è  ondulazione  rapidissima  del- 
le particelle  eteree:  il  numero  e  l'ampiez- 
za delle  escursioni  di  va  e  vieni  di  que- 
sti pendoli  sono  stati  determinati  con  ri- 
gore  dai    fisici. 

In  generale  per  i  differenti  colori  la 
ampiezza  dell'onda  è  poco  superiore  alla 
«metà    di    un    millesimo    di    millimetro». 

Quando  il  fumo  viene  cacciato  dalla 
bocca  si  è  raffreddato,  le  particelle  pic- 
cole si  sono  riunite  in  aggregati  pili 
grossi,  circondati  da  acqua  condensata, 
possono  riflettere  onde  luminose  di  tutte 
le  lunghezze,  cioè  tutti  i  colori,  e  poiché 
dal  miscuglio  di  tutti  i  colori  si  torma 
il  bianco,  bianco  apparisce  questo  fumo 
Ireddo. 

La  colorazione  dipende  adunque  dal'a 
dimensione   delle   particelle    solide. 

SIGARETTE   ALL'OPPIO.    Y.    Ufpio. 

SIGARI.  {.Igiene).  Il  sigaro  deve  esser 
bene  acceso,  altrimenti  la  parte  che  non 
brucia  produce  per  distillazione  delle 
sostanze  nauseabonde  e  venefiche.  Di  que- 
ste sostanze  se  ne  produce  d'altronde  sem- 
pre una  certa  quantità  anche  nel  miglior 
sigaro  nella  parte  piiì  vicina  alla  brace, 
ma  si  condensano  nella  parte  più  fred- 
da. Così  a  misura  che  il  sigaro  si  consu- 
ma diventa  peggiore  :  i  mozzicoai  sono 
un  vero  veleno.  I  fumatori  intelligenti 
sacrificano  perciò  un  buon  terzo  del  si- 
garo. 

II  sigaro  umido  e  quello  male  fatto, 
che  abbruciano  lentamente  e  difficilmente 
sono  dannosi  appunto  per  la  maggiore 
distillazione  di  queste  materie  che  si 
comprendono  nel   pestifero  sjigo  di  pipa. 

Il  sigaro  «  Virginia  »,  scelto  da  un  di- 
lettante flemmatico,  con  tutte  le  cure,  ha 
il  vantaggio  di  condensare  una  maggior 
quantità    di    questi    prodotti. 

SILICIZZAZIONE  DEI  MURI.  V. 
Vetro  solubile. 

SILVIOPANI.  Speciali  amaretti  di 
Saluzzo,  dedicati  alla  memoria  di  Sil- 
vio  Pellico   dal    produttore   Methier. 

SIMBIOSI.  Quando  due  specie  vege- 
tali od  animali  vivono  riunite,  aiutan- 
dosi reciprocamente.  V.  Licheni,  Orchi 
dee.    Patate. 

SIMILORO.  È  una  lega  di  rame  e  zin- 
co (91  :  6).  V.  Oro  di  Norimberga,  Oro 
di  Napoli,  Bronzo  di  alluminio.  Oro 
doublé. 

SINOVIALI.  V.  Articolazioni. 


SINTESI.  È  la  diretta  formazione  dei 
corpi  composti,  siano  minerali,  s'ano  le 
sostanze  le  quali  esistono  nei  vegetali  e 
negli  animali  con  la  riunione,  per  così 
dire  artificiale,  dei  loro  elementi.  Il  Ber- 
thelot  aprì  la  via  alla  sintesi  dei  corpi 
organici,  ottenendo  l'acetilene  dalla  com. 
binazione  dell'idrogeno  con  il  carbonio. 
Dall'acetilene  si  può  ottenere  l'etilene 
aggiungendovi  idrogeno.  L'etilene  con 
acido  solforico  dà  l'acido  solfovinico  e 
nella  distillazione  di  questo  acido  si  se- 
parano   acido   solforico    ed   alccol. 

Si  ottengono  già  con  la  sintesi  :  benzi- 
na, acido  acetico,  acetone,  cloroformio, 
alizarina,  prussiati,  ecc. 

SINTONINA.  Albuminoide  proprio  dei 
muscoli. 

SIRACUS.\  {Vino).  È  un  moscato  ec- 
cellente proveniente  da  Santa  Teresa,  I- 
sola  e   Fanusa. 

^\K0^'^\.  {Cristallizzazione).  II  depo- 
sito di  zucchero  in  cristalli  che  si  veri- 
fica nelle  bottiglie  avviene  per  raffred- 
damento. Nell'autunno  lo  zucchero  si  de- 
pone sulla  parte  anteriore  della  bottiglia 
perchè  in  questa  stagione  il  muro  è  me- 
no freddo  dell'aria;  nella  primavera  si 
incrosta   la   parte   posteriore. 

Se  la  bottiglia  è  posta  sul  suolo  freddo 
delle  cantine  Io  zucchero  si  posa  nel 
fondo. 

Questo  fenomeno  dipende  dalla  satura- 
zione del  siroppo.  L'acqua  discioglie  dif- 
ferenti quantità  di  zucchero  secondo  che 
è   più  o  meno  calda. 

Quando  si  verifica  un  abbassamento  di 
temperatura  il  soverchio  dello  zucchero, 
che  non  può  essere  contenuto  nell'acqua, 
si  depone  e  cristallizza  in  forme  geome- 
triche, come  è  legge  della  solidificazione. 

{Fermentazione  ed  indicazioni).  Per  e- 
vitare  la  fermentazione  si  consiglia  di 
fondere  lo  zucchero  a  160".  A  questa  tem- 
peratura lo  zucchero,  perdendo  dell'ac- 
qua, subisce  una  modificazione  molecola-  ^^ 
re  speciale  che  i  chimici  dicono  intervcr-  W^ 
timento.  ^^ 

Allo  zucchero  •  così  modificato  si  ag- 
giunge il  sugo  di  frutta  nella  proporzio- 
ne del   35  e   del   40   per  cento. 

Si  ottiene  uno  sciroppo  di  una  densità 
molto  superiore  all'ordinaria,  corrispon- 
dente circa  al  35"  dell'areometro  di  Beau- 
me,  siroppo  che  senza  perdere  nessuna 
delle  sue  qualità  non  si  altera  e  non  cri- 
stallizza, cioè  non  deposita  evaporaridosi 
dello  zucchero  candito, 

{Preparazione).  Disciolto  in  una  certa 
(luantità  nell'acqua,  profumato  dal  sapo- 
re e  co'orito  dal  sugo  di  certi  frutti,  lo 
zucchero  ci  dà  i  sciroppi,  che  allungati 
nell'acqua  sono  la  base  di  tutte  le  bene 
fiche  bibite  estive. 

Gli  sciroppi  conservano  nel  commercio 
un    prezzo   alto;    né    vi    ha   perfetta   sicu- 
rezza,  comprandoli,   che    non   contengano 
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insieme  allo  zucchero  aei  glucosio  o  della 
saccarina;  che  non  siano  coloriti  artifi- 
cialmente e  fatti  colle  essenze  sintetiche 
che  hanno  il  profumo  dei  frutti,  ma  che, 
invece  di  essere  formate  nei  frutti,  ven- 
nero fabbricate  nel  laboratorio  chimico 
per   sapienti    reazioni. 

Non  si  può  affermare,  dopo  le  esperien- 
te  di  Poincarré,  che  queste  essenze  sinte- 
tiche siano  dei  veleni  ;  ma  sarà  sempre 
una  savia  pratica  il  preparare  qualche 
bottiglia  di  sciroppo  col  metodo  dei  no- 
stri nonni,  che  non  conoscevano  la  chi- 
aiica  ed  attingevano  alla   natura. 

Si  avrà  sempre  il  guadagno  del  50  %, 
né  la  confezione  dello  sciroppo  autentico 
2   cosa    lunga   o    difficile. 

L'acqua  discioglie  tre  volte  il  suo  peso 
ii  zucchero:  un  litro  ne  discioglic  tre 
chilogrammi.  Si  ottiene  così  una  solu- 
done  che  si  dice  satura,  uno  sciroppo  al 
massimo.  Ciò  vale  per  l'acqua  alla  co- 
mune temperatura;  che  a  misura  che  ne 
aumenta  il  grado  di  calore,  aumenta  pu- 
re la  quantità  di  zucchero  che  vi  si  può 
disciogliere;  ma,  raffreddandosi,  lo  zuc- 
chero si  depositerebbe  ritornando  allo 
stato  solido. 

Per  gli  sciroppi  la  dose  dello  zucchero 
è  generalmente  di  due  parti  di  zucchero 
per  una  parte  di  liquido,  via  dell'acqua 
o   del   sugo   di   frutta. 

È  necessaria  questa  densità,  sopratutto 
per  evitare  le  fermentazioni  che  altere- 
rebbero   presto    il    sapore    dello    sciroppo. 

Il  sugo  dei  frutti  viene  spremuto  col 
mezzo  di  una  pezzuola  di  tela  forte  o 
meglio  con  quegli  apparecchi  che  si  tro- 
vano oggidì  in  vendita  dappertutto  e  che 
sono  diventati  una  suppellettile  necessa- 
ria della  cucina,  piccoli  torchi  a  vite  od 
a   leva. 

I  frutti  sugosi,  come  i  lamponi,  il  ribes, 
il  cassis,  potranno  semplicemente  essere 
passati    alla    stamigna. 

Si  fa  bollire  questo  sugo,  così  da  di- 
struggere una  parte  dei  fermenti  che  può 
contenere  e  da  far  coagulare  l'albumi- 
na e  quindi  si  filtra  attraverso  ad  una 
buona  carta  o  ad  una  pezzuola  più  volte 
ripiegata  e  bagnata. 

Quest'operazione  della  filtratura  è  es- 
senzia'e  per  ottenere  un  sciroppo  limpi- 
do  e   serbevole. 

Si  peserà  il  sugo  ottenuto  e  si  farà 
bollire  una  seconda  volta,  quindi  si  ag- 
giungerà due  volte  il  suo  peso  di  zuc- 
chero. 

Si  lascia  raffreddare  e  si  mette  in  bot- 
tiglia. 

Le  bottiglie  saranno  ermeticamente 
chiuse  con  dei  tappi  di  sughero  di  forma 
conica  e  verranno  conservate  in  luogo 
oscuro   e   fresco. 

Oscuro,  perchè  la  luce  è  un  agente  de- 
colorante. 

Fresco  ed  oscuro  perchè  non  si  faccia- 


no delle  fermentazioni.  Queste  termcnta. 
zloni  sono  il  lato  debole  degli  sciroppi, 
e  molti  fabbricanti  usano  oggidì  di  in- 
trodurre un  po'  di  acido  salicilico  nei 
loro    sciroppi    per    impedirle. 

Con  le  sostanze  albuminose  dei  sughi 
vegetali  si  possono  iniziare  differenti 
fermentazioni,  con  sviluppo  di  acido  lat- 
tico,   che    riescono   una    rovina. 

STROPPO.  {.Azione  dello  zucchero).  Lo 
zucchero  è   materia   nutritiva. 

Introdotto  nell'organismo,  si  converte 
in  grasso,  e  non  sarà  inopportuno  ricor- 
dare che  tutto  l'amido  che  si  mangia  in- 
sieme ai  cibi  vegetali  si  converte  in  zuc- 
chero, si  saccarifica  sotto  l'influenza  della 
saliva  e  specialmente  del  sugo  del  pan- 
creas. 

L'organismo  umano  adunque,  che  è  ura 
vera  fabbrica  di  prodotti  buoni  e  cattivi, 
è  anche  un'officina  in  cui  si  elabora  del- 
lo zucchero. 

Ma  non  basta;  lo  zucchero  è  pure  un  ec- 
cellente eccitante  delle  funzioni  digesti- 
ve. Se  lo  stomaco  è  sano,  un  bicchiere  di  .■ 
acqua  zuccherata  od  una  bibita  al  sirop- 
po  dopo  il  pasto  attivano  il  lavoro  chi- 
mico della  digestione.  E.  necessario  tut- 
tavia che  l'acqua  sia  calda  o  fredda;  se 
è  tiepida  influisce  nel  modo  contrario. 

Per  i  bambini  lo  zucchero  è  il  sale, 
come  per  i  vecchi  il  vino  era  detto,  non 
senza  errore,  il  latte;  ma  dello  zucchcr;; 
non  si  abusi. 

STROPPO.  {Conserve).  Per  chi  voglia 
conservare  delle  pesche,  delle  albicocche, 
delle  prugne,  dei  fichi  pel  dessert  delle 
giornate  d'inverno,  quando  il  fruttaiolo 
non  vi  sa  dar  altroché  delle  mele,  delle 
pere  e  delle  arancie,  il  metodo  è  sempli- 
ce, sebbene  sia  tenuto  segreto  dagli  in- 
dustriali. 

Le  frutta  che  si  vogliono  conservare  sa- 
ranno sbucciate:  si  leveranno  i  noccioli 
od  i  semi  e  quindi  si  lasceranno  per  3 
minuti    nel    sciroppo   vergine   bollente. 

Raffreddate  si  dispongono  in  recipien- 
ti di  vetro,  di  terra  o  di  latta  e  si  versa 
sopra  lo  sciroppo.  Ecco  delle  economiche 
frutta  al  giulebbe,  che  saranno  sempre  le 
bene  arrivate,  col  loro  profumo,^  per  i 
bambini...   ed  anche  per  gli  adulti. 

SIROPPO  CITRICO.  Si  prepara  con: 
Siroppo  vergine,  gr.  970;  acido  citrico, 
io;  acqua  distillata,  20.  Misto  al  vino  e 
all'acqua,  dà  una  bevanda  dissetante, 
ottima  per  i  viaggiatori  e  per  i  velocipe- 
disti. 

STROPPO  DI  PUNCH.  Zucchero  gr. 
2500;  cognac  un  litro  e  un  quarto;  es- 
senza di  limone  cinque  centimetri  cubici; 
acido  citrico,  gr.  3.  Si  usa  con  acqua 
calda. 

STROPPO  VERGINE.  Zucchero,  2  chi- 
li;  acqua,  i  litro.  Si  fa  bollire  con  un 
bianco  d'uovo;   si  schiuma,  e  si  continua 
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à  farlo  bcIHre  finché  si  abbia  la  consi- 
stenza s.'ropposa. 

SKIDAM.   V.  Acquavite. 

SLANCIO.    V.    Inerzia. 

SLIVOWITZA.   V.   Acquavite. 

SMACCHIATORE  GARIN.  Lo  smac- 
chiatore Garin,  che  non  gcde  più  degli 
effetti  del  brevetto,  ha  composizione  mol- 
to simile  a  quella  di  molti  preparati 
moderni. 

Sf  fa  disciogliere  in  un  miscuglio  di 
50  parti  di  spirito  e  di  50  gr.  di  acqua 
25  gr.  di  sale  di  soda  e  si  aggiungono 
tre  cucchiai   di   fiele  di  bue. 

Questo  liquido  viene  adoperato  nel  mo- 
do più  semplice.  Se  ne  fregano  le  mac- 
chie con  una  spazzola  e  quindi  si  lavano 
con   acqua. 

Le  macchie  di  grasso  se  ne  vanno,  mol- 
te altre   rimangono. 

SMACCHIATORE  SOLIDO  PERFET- 
TO o  quasi  perfetto,  perchè  la  perfezio- 
ne  è   assai    difficile    da    ottenersi. 

Si  prendano  200  parti  di  un  buon  sa- 
pone comune  e  si  mettano  con  80  parti 
in  feso  di  acqua  e  100  parti,  di  fiele  di 
bue.  Si  lasci  il  miscuglio  in  quiete  per 
dieci  ore  e  quindi  si  riscaldi  questa  me- 
scolanza ad  un  fuoco  dolce,  senza  arri- 
vare alla  temperatura  dell'ebollizione. 
Appena  si  osserverà  che  la  massa  ha  ac- 
quistato la  consistenza  del  miele,  si  ag- 
giungono: 

Essenza  di  terebentina,  parti  50;  ben- 
zina, 45,  ed  agitasi  la  massa  con  una 
spatola,  così  da  mescolarla  più  che  po- 
tete. 

Levate  la  vostra  preparazione  dal  fuo- 
co ed  aggiungetevi,  mentre  si  conserva 
ancora  tiepida,  alcune  gocciole  di  am- 
moniaca. 

Lo  smacchiatore  così  preparato  potrà 
esser  ridotto  in  tavolette,  in  pallottole, 
ecc. 

In  questa  composizione  avrete  incorpo- 
rato tutti  i  migliori  reattivi  chimici  con- 
tro le  macchie. 

Si  adopera  questo  smacchiatore  con  u- 
na  spazzola. 

SMACCHIATORI.  Gli  smacchiatori 
liquidi  sono  qtiasi  sempre  dei  miscugli 
di   ammoniaca,   di   potassa  e  di  sapone. 

SMACCHIATORI  INGLESI.  Spencer 
lamentava  che  non  fossero  state  ancora 
inventate  bottiglie  che  non  macchiassero 
il  tovagliolo.  In  mancanza  di  questa  sco- 
perta abbondano  gli  smacchiatori.  Ecco 
due   formule   in    uso    in    Inghilterra: 

1.  Benzolo,  80;  etere  acetico,  io;  es- 
senza  artificiale   di   pere,    i. 

2.  Saponina,  7;  acqua,  130;  alcool,  70; 
essenza   di    Mirbane,    5;    benzina,    1788. 

SMACCHIATRICE  {Carta).  £  una  re- 
cente e  minuscola  applicazione  della  chi- 
mica. 

L'inventore  la  chiamò  ^enza  modestia 
caria  magica. 
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La  magia  sta  nell'aggiunta  dell'acido 
ossalico  alla  carta.  Si  può  anche  adope- 
rare l'ossalato  di  potassa,  n.a  il  successo 
sarà  minore. 

L'inchiostro  comune  è  un  >a]e  di  ferro, 
il  tannato,  disciolto  nell'acqua.  L'acido 
ossalico  decompone  questo  iale  e  lo  con- 
verte   nell'ossalato   che   è    bianco. 

Perciò  applicando  questa  carta  di  qua- 
lità piuttosto  spessa  {carion  brouillard) 
sopra  di  una  macchia,  appena  fatta, 
l'inchiostro   viene   assorbito  e    decolorato. 

Si  prepara  la  carta  magica  immergen- 
do parecchie  volte  la  comune  carta  suga 
in    una   soluzione    di    acido    ossalico. 

SMALTI  CINESI.  Gli  smalti  cine- 
si sono  di  due  generi.  Nel  primo  lo  smal- 
to viene  deposto  entro  delle  piccole  con- 
cavità scavate  appositamente  uel  bronzo; 
il  secondo  è  quello  degli  smalti  cloison- 
nés,  in  cui  si  disegnano  prima  con  dei  na- 
stri di  rame,  di  argento  e  d'oro,  degli 
scompartimenti  in  cui  si  mette  '0  smalto. 
Questi  smalti  cloissonnés  vennero  imitati 
dall'Occidente;  ma  i  Cinesi  raggiunse- 
ro in  quest'arte  una  perfezione  insupera' 
bile. 

SMALTO.  Gli  smalti  sono  dei  borati, 
cioè  dei  derivati  dell'acido  borico.  A  dif 
ferenza   dei   vetri,   sono  opachi. 

{Verfìici).  Imitano  gli  smalti.  Sono  fat. 
te   di    gommoresine    sciolte   nell'alcool. 

SMALTO  DA  DILETTANTE.  Cristal- 
lo in  polvere,  2;  borace,  i;  ossido  di 
stagno,  2. 

SMERALDO.  Se  ne  trova  all'isola  di 
Elba  ed  a  Craveggia  presso  Domodosso- 
la; ma  i  bei  smeraldi  vengono  dalle  A- 
meriche,  dalla  Baviera  e  dagli  Urali.  £ 
un    silicato    d'alluminio  e   di   berilio. 

SMERALDO  LITICO.   V.    Gemme.  ^^ 

SMERIGLIATURA.  Il  dilettante  dif-  ^ 
ficilmente  si  darà  al  lavoro  delia  smeri-  ^^ 
gliatura   di   tutta  una   lastra. 

ÌÈ  un  lavoro  lungo  e  seccante  per  la 
polvere  di  vetro  che  si  spande,  non  senza 
danno    degli    occhi    e    dei    bronchi. 

Preferirà  invece  di  fare  dei  disegni 
artistici,   delle  iniziali,   dei   fregi. 

Per  questo  ottenere  potrà  ricorrere  a 
due  metodi. 

Il  primo  si  fonda  sull'uso  delio  smeri- 
gì  io. 

Sia  per  c3cmpio  da  scrivere  un'inizia- 
le  sopra   una   bottiglia. 

Dapprima  cercherà  una  scatola  di  le- 
gno sottile  e  la  segherà  da  una  parte  co- 
sì che  aderisca  alla  superficie  curva  del- 
la bottiglia. 

Quindi  disegnerà  la  lettera  sopra  un 
foglietto  di  carta  da  zucchero  e  la  ta- 
glierà colle  forbici,  così  da  avere  inta- 
gliata,  una  specie  di   negativa. 

Questo  foglietto  viene  ingommato  sulla 
bottiglia. 

Dopo  s'introduce  nella  scatola  un  poco 
di  polvere  di  smerielio  ed  un  pugno  di 
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paiiini   di   piombo,  di  quelli   detti  da  le- 
pri. 

Si  lega  la  scatola  contro  la  bottiglia, 
frammettendo  un  poco  d'ovatta  fra  gli 
orli  ed  il  vetro,  cosicché  non  si  spanda 
della  polvere  per  la  fessura  e  si  agita 
forte  ed  a  lungo  in  modo  che  i  pallini 
vengano   a  battere   contro    la  carta. 

Dapprima  i  pallini  si  incrostano  di 
granelli  di  smeriglio;  quindi  questi  pro- 
iettili, fattisi  così  duri,  urtando  contro  il 
vetro  dove  non  v'ha  la  protezione  della 
carta,  lo  intaccano  a  poco  a  p:co.  Dopo 
qualche   tempo    il    lavoro   è  compiuto. 

Non  rimane  che  da  levare  coU'acqua 
la  carta  ingommata. 

Si  possono  con  questo  metodo  ottenere 
dei  disegni  delicatissimi,  variando  la 
qualità  del  piombo  da  caccia,  secondo  la 
finezza  dei  disegni  che  si  vogliono  ripro- 
durre. 

Altrimenti  si  ricorra  al  metodo  chimi- 
co. Si  ricopra  il  vetro  d'uno  strato  di  ce- 
ra fusa,  e  quando  è  solidificata  vi  si  di- 
segni, sopra  asportando  la  cera  con  una 
punta    sottile. 

Si  sparge  sopra  ii  disegno  o  la  scrit- 
tura così  ottenuta  della  polvere  finissi- 
ma di  spato  fluore  e  quindi  si  versa  so- 
pra  dell'acido   solforico. 

Naturalmente  converrà  ingegnarsi  di 
fare  colla  cera  una  specie  di  orlo,  co- 
sicché   l'acido   non   s'i    spanda. 

In  breve  vedonsi  delle  bollicine  di  un 
gas  che  intacca  il  vetro:  l'acido  fluori- 
drico,  il    pili   energico   di   tutti   gli   acidi. 

Si  comprende  che  un  gas  che  corrode 
il  vetro  non  è  buon  amico  degli  occhi  e 
dei  polmoni;  perciò  è  bene  operare  al- 
l'aperto e  star  lontani  il  più  che  si  può 
da   siffatte   esalazioni. 

Allorché  si  vede  che  il  vetro  è  stato  in- 
laccato  dal  mordente,  si  lavi  e  si  tolga 
la  cera,  e  si  troverà  smerigliato  il  vetro 
in  tutti  quei  luoghi  dove  la  cera  era  sta- 
ta   levata. 

SOAPINA.  Preparata  per  il  bucato, 
fatto  di  acqua,  io  litri;  acido  oleico, 
5  chili;  soda,  17  chili;  polvere  di  talco, 
2500   gr.    Serve    invece   del    sapone. 

SODA.  Si  dice  nell'uso  comune  soda  il 
carbonato  di  sodio,  il  quale  fa  parte  del- 
le lessive.  Cristallizzata  contiene  tre 
quinti  de!  suo  peso  di  acqua.  Secca  si 
presenta  come  una  polvere  bianchissima. 

Serve  anche  alla  fabbricazione  dei  sa- 
poni e  del  vetro.  Si  preferisce  quella  che 
è  coperta  di  efflorescenze  di  polvere  bian- 
ca, perchè  ha  perduto  una  parte  dell'ac- 
qua che  contiene. 

SODA  CHAMPAGNE.  Questa  bibita 
è  diventata  popolare  in  Italia,  forse  per 
quella  addizione  di  Champagne  che  ca- 
sca a  sproposito  come  il  nome  di  Soda, 
di   cui    non   contiene  un   milligrarama. 

Checché  ne  sia,  é  una  bibita  piacevole, 
dissetante,    profumata   e    colorita. 


Si  preparerà  questo  siroppo  nel  modo 
seguente  : 

Glucosio,   kg.    5;    zucchero,    10;    conser- 
va  di   ribes,    litri   3;    vino  nero,   3;   aceto    , 
al    lampone,   un   quarto;   acido   tartarico,    \ 
grammi    35. 

£  necessario  che  il  vino  nero  sia  di  ot- 
tima  qualità. 

Si  faccia  bollire  raccogliendo  le  spu- 
me; quindi  si  filtri  e  si  colorisca  con 
dello  straccio  di   Levante. 

SODA-WATER.  Acqua  contenente  del 
bicarbonato  di   sodio.   V.   Acqua  di  Seltz. 

SOGNI.   Cause  speciali    dei   sogni   sono    : 
il    soverchio    lavoro    e    l'eccitabilità.    Ba- 
stano nel  sonno  piccole  eccitazioni  perchè   ■ 
germoglino,    forse   per    diffusione    da    ne-   ' 
vrone  a  nevrone,  delle  sensazioni   e  delle 
idee    talora    ordinate    ma    più    spesso    in-    ; 
coordinate    e    strane.    Lo    spettro    oculare    ' 
può  esser  base  delle  sensazioni  visive  dei 
sogni. 

{Lucidità   e   pregiudizi).    Alcune   perso- 
ne  hanno   una   singolare    lucidità   nel    so- 
gno,   da    poter    risolvere    problemi    molto 
complessi.    I    sogni    angosciosi    corrispon- 
dono quasi  sempre  ad  uno  stato  anormale 
del    cervello  o    per   proprie   alterazioni    o   ; 
per  effetto  di   alterazioni   di   altri  organi    ■ 
e   specialmente   di    tossine.    Appartengono  i 
quindi   agli   avvisi    di    difesa   interna  che  - 
ci    dà   il   sistema   nervoso  (V.   Dolore). 

Quanto  alla  preveggenza  la  scienza  ri- 
conosce che  certi  sogni  si  avverano  in  un 
tempo  più  o  meno  lontano;  ma  non  può 
spiegare  questa  coincidenza,  onde  è  lo- 
gico attribuirla  al   caso. 

SOLANACEE.  Piante  spesso  velenose. 
Comprendono  tuttavia  alcune  piante  col- 
tivate, come  la  patata,  il  pomodoro,  il 
peperone  e  Valchechengi^  nel  quale  il 
calice  si  sviluppa  in  una  specie  di  globo 
attorno  al  frutto.  Questo  frutto  elegante 
viene   coltivato    per    la   tavola. 

SOLANINA.    Come   le   altre   solanacec, 
dallo  stramonio  alla  dulcamara,  anche  le  , 
patate  producono  un  veleno.  La  solanina 
si    produce    nei    germogli,    epperò    devono 
questi  germogli   essere  tolti  con  gran  cu-  : 
ra    quando    incominciano    a    far    capolino: 
fuori  dei  tuberi.  In  questo  periodo  la  pa-  \ 
tata   diventa  un   piccolo    laboratorio   chi-  ■ 
mico    in    cui    avvengono    molte    reazioni.  '•. 

Sono  dannose  le  patate  che  incomin- 
ciano ad  inverdire;  possono  procurare 
dolori   di  ventre  ed  altre  s-eccature. 

I  maiali  che  vengono  talora  principal- 
mente nutriti  con  patate  germogliate,  di- 
ventano ammalati  sul  serio  e  talora  sono 
colpiti   da  paralisi  alle  gambe  posteriori. 

La  solanina  viene  oggi  spesso  unita  al 
fosforo  nella  cura  della  neurastcnia.  V. 
Patata. 

SOLFATO    DI     BARIO.     Detto    anche 
bianco    di   bario  o   spato   pesante,   si   usa 
nella    pittura    e    nelle    falsificazioni    {Fa- 
rina, Burro.  Sapone). 
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■iOLFATO    DI    CALCIO.    V.    Gesso. 

SOLFATO  DI  FERRO.  V.  Vetriolo 
verde. 

SOLFATO  DI  MAGNESIO.  £  un  sale 
""purgante,  detto  anche  sale  inglese  o  sale 
di   Canale. 

SOLFATO  DI  RAME.  V.  Vetriolo  az- 
zurro. 

SOLFATO  DI  ZINCO.  V.  Vetriolo 
bianco. 

SOLFINA.  Miscuglio  di  acido  borico  e  . 
d'iposolfiti  di  calcio  e  di  magnesio  usato 
per  la  conservazione  delle  carni. 

SOLFORAZIONE  DEGLI  APPARTA- 
MENTI.   V.    Abitazio7ie   {Disiiifezione"). 

SOLFURO  D'AMMONIO.  Liquido  fe- 
tente e  velenoso. 

(Giuoil/i).  Si  vendono  delle  piccole 
bolle  di  vetro  piene  di  questo  liquido. 
Gettandole  per  terra  esalano  un  fetore 
insopportabile.  Giucco  villano  e  peri- 
coloso... 

SOLFURO  DI  BARIO.  V.  Fosfore- 
scenza. 

SOLFURO  DI  CALCIO.  È  la  sostan- 
za fosforescente  che  puossi  ottenere  a  mi- 
glior   mercato. 

Esposto  alla  luce  per  qualche  tempo  e 
portato  all'oscuro  emana  una  luminosità 
fredda,  di  vario  colore  secondo  il  modo 
in  cui  venne  preparato.  Si  direbbe  che 
accumula  la  luce  e  continua  a  radiarne 
come  una  corda  di  chitarra  continua  a 
vibrare  visibilmente  per  qualche  tempo 
dopo   che   tace    la   nota. 

La  preparazione  di  questa  sostanza  non 
supera  il  possibile  per  un  dilettante  di 
chimica. 

Si  ottiene  infatti  alla  prova  del  fuoco 
scaldando  in  un  crogiuolo  la  calce  mista 
a  zolfo  in  poUere  finissima,  cioè  a  fiori 
di   zolfo   raffinati   e   lavati. 

Ma  vie  calce  e  calce,  ed  i  colori  delle 
radiazioni    mutano   con   esse. 

Se  si  usano  i  gusci  d'ostrica  torrefatti 
nella  proporzione  in  peso  di  3  per  1  di 
fior  di  zolfo  e  si  scalda  il  crogiuolo  fin- 
ché si  arroventi,  curando  che  l'aria  non 
venga  troppo  a  guastare  la  reazione,  si 
avrà  una  polvere  che  fosforeggia  nel 
giallo. 

Con  calce  ottenuta  dall'arragonite,  che 
è  una  pietra  differente  dalla  comune  pie- 
tra da  calce  solamente  nella  struttura  e 
nella  forma  dei  suoi  cristalli  e  si  riscal- 
da a  900°  il  prodotto  portato  all'oscuro 
dà   luce   bianchiccia. 

Per  ottenere  il  rosso  si  usa  un  carbo- 
nato artificiale  ricevuto  dalla  trasfor- 
mazione del  nitrato  in  carbonato  di  cal- 
cio. 

SOLFURO  DI  CARBONIO.  Liquido 
più  pesante  dell'aria,  volatilissimo,  de- 
tonante ed  asfissiante.  Venne  proposto 
per  lavare  le  macchie  di  grasso;  ma  se 
ne  disconsiglia  l'uso.  Venne  pure  con- 
sigliato contro   le  cimici   dal    Gassendi, 


ma  si  ripete  la  medesima  raccomanda- 
zione. 

Ha  un  odore  insopportabile. 

Scioglie  la  gomma  elastica,  epperciò  fa 
parte  del  mastice  usato  per  le  gomme 
delle  biciclette. 

SOLFURO  D'IDROGENO.  H  un  gas 
fetente  e  molto  solubile  nell'acqua.  Si 
trova  nelle  acque  sulfuree  e  si  produce 
nella  putrefazione.  £  anche  dette  acido 
solfidrico  ed  idrogeno  solforato. 

SOLFURO  DI  STRONZIO.  V.  Fosfo- 
rescenza. 

SOLLTZIONE  SATURA.  £  quando  il 
liquido,  sia  acqua  od  altro",  contiene 
quanto   può   disciogliere   di    un   solido. 

SONNAMBULISMO,    V.    ipnotismo. 

SONNO.  {Cause).  Alcmeone  diceva  che 
il  sonno  è  prodotto  dal  rifuggire  de!  san- 
gue al  cuore. 

Alcmeone  visse  appena  25  secoli  fa; 
ma  neppure  oggi  si  può  affermare  con 
sicurezza  quale  sia  la  causa  che  fa  dor- 
mire  uomini   e  bestie. 

Generalmente  si  ammette  che  nel  son- 
no il  cervello  diventi  anemico.  A  questa 
idea  si  collegano  le  dotte  osservazioni 
del    professore    Mosso. 

Altri,  fra  i  quali  il  Preyer,  dicono 
che  il  cervello  viene  avvelenato  dai  pro- 
dotti del  lavoro  dei  tessuti.  Questi  ma- 
teriali nocivi  devono  essere  ossidati,  bru- 
ciati  ed   eliminati. 

Secondo  altri  (Rosenbaum,  1892)  il  son- 
no è  effetto  della  maggior  quantità  di 
acqua   che   si   trova   nel   cervello. 

Il  cervello  che  lavora  perde  della  sua 
materia  una  parte  e  questa  è  sostituita 
dall'acqua  e  con   l'acqua  arriva  il   sonno. 

Il  cervello  dei  bambini,  per  esempio, 
contiene  maggiore  quantità  d'acqua,  ed  i 
bambini    dormono   della   grossa. 

Queste  nuove  vedute  sono  delle  sem- 
plici ipotesi  di  una  probabilità  sempre 
discutibile. 

Siamo  di  poco  progrediti,  a  cuesto  ri- 
guardo,  da  A'cmeone. 

Int. Ulto  t  si  dorme  e  si  dormirà...  » 
come  nella  celebre  ballata.  V.  Ipnoti- 
smo. 

{Circolazione  e  respirazione).  Secondo 
!e  belle  osservazioni  del  professore  Mos- 
so vi  è  nel  tempo  del  sonno  una  dilata- 
zione dei  vasi  periferici.  Il  sangue  va 
al  a  pelle  e  quindi  manca  al  cervello. 
Questo,  che  è  polpa  molle,  diminuisce 
quindi  di  volume.  E  chi  non  osservò  il 
rossore  della  faccia  delle  persone  ad- 
dormentate? Prima  di  svegliarsi  il  san- 
gue della  pelle  accorre  di  nuovo  al  cer- 
vello. 

Diminuiscono  le  pulsazioni  del  cuore 
di   sei   od  otto  per  minute. 

Pettenkoffer  faceva  meravigliare  non 
poco  il  mondo  quando  annunziava  di  a- 
ver  verificato  che  nel  sonno  vi  è  una 
specie  di   accumulazione   di   ossigeno  ne< 
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corpo.  Queste  osservazioni  vennero  con- 
fermate e  quir.di  accettate;  nel  mondo 
scientifico  non  si  accettano  valori  senza 
l'avallo   di   molti   scienziati. 

L'ossigeno  sarebbe  nel  sonno  messo  a 
fondo  di  riserva  per  le  ore  in  cui  ce 
n'è  maggior  bisogno?  Oppure  questo  os- 
sigeno giova  a  distruggere  le  sostanze 
che  avvelenano  il  cervello  e  producono  il 
sonno? 

Notevoli  sono  i  cambiamenti  che  avven- 
gono nella  respirazione:  dapprima  di- 
minuisce il  numero  delle  inspirazioni, 
ma   ne   aumenta   l'ampiezza. 

L'inspirazione  diventa  ^iù  lunga  della 
espirazione  e  vi  sono  delle  interruzioni, 
delle  pause  periodiche.  Diminuisce  da 
sette  ad  uno  la  ventilazione  dei  polmo- 
ni. Finalmente  dormendo  si  respira  qua- 
si esclusivamente  con  i  movimenti  del 
torace,  come  fanno  le  donne,  anche  di 
giorno. 

{Osservazioni).  Durante  il  sonno  dimi- 
nuisce lo  stillicidio  di  sugo  gastrico  nel 
ventricolo  e  diminuisce  la  secrezione  de- 
gli altri  sughi  che  digeriscono  il  cibo. 
Anche  il  movimento  di  discesa  delle 
materie  del  canale  digerente  si  fa  più 
lento:  vogliamo  dire  dei  movimenti  pro- 
pri delle  tonache  muscolari  dell'intesti- 
no, movimenti  involontari  che  ci  si  rive- 
lano solamente  con  qualche  intempestivo 
ed  incoercibile  brontolio  interno  se  la 
digestione  non   è   perfetta. 

Mentre  si  dorme,  le  ghiandole  scemano 
di    attività. 

Dopo  una  buona  dormita  si  prova  il 
bisogno  di  stropicciarsi  gli  rechi  per  'e- 
der  bene,  perchè  nel  sonno  le  lacrime 
non  lavarono  con  la  loro  corrente  la  cor- 
nea trasparente  dell'occhio.  Senza  di  que- 
sta continua  lavatura,  senza  questo  velo 
liquido  che  discende  la  cornea  si  appan- 
na,  s'intorbida  come  nel   morto. 

Il  fregar  gli  occhi  è  una  specie  di 
nettatura,  per  cui  si  provoca  un  abbon- 
dante flusso  di  'lacrime  e  si  esportano  le 
parti  morte  della  cornea  trasparente.  (V. 
Secrezione  nervosa). 

Insomma  si  puliscono  i  vetri  delle  fi- 
nestre. 

Per  il  sudore  non  tutti  sono  d'accor- 
do, come  generalmente  avviene  per  molte 
cose  anche  nella  scienza.  Vi  è  chi  trovò 
che  si  suda  più  di  notte  che  di  giorno: 
ma  questo  può  provenire  da  parecchie 
circostanze  che  sarebbe  puerile  enume- 
rare. 

La^  digestione  difficile,  i  sonni  ango- 
sciosi, l'eccesso  di  coperte  possono  pro- 
durre abbondante  sudore  {diaforesi);  ma 
di    regola    non    si    suda    dormendo. 

I    febbricitanti   si    svegliano   dal    lungo 
sonno   riposati   e   con   temperatura  bassa. 
Diminuisce  anche   la  quantità  dell'ori- 
na che   fiitra   dai    reni. 

In  compenso  l'orina  della  notte  è  più 
densa. 


Le  sostanze  più  importanti  dell'orina 
sono  i  fosfati,  Vurea,  il  sale  ed  in  gene- 
rale si  trovò  che  durante  il  sonno  sono 
meno   abbondanti. 

L'urea  è  la  sostanza  per  cui  principal- 
mente viene  eliminato  l'azoto:  è  del  ve- 
ro azoto  abbruciato  in  ogni  cellula  del 
nostro  corpo.  Sono  celebri  le  osserva- 
zioni del  Vogel  che  trovava  i  seguenti 
pesi  di  urea  nelle  urine:  ore  diurne, 
grammi,   42,48;   ore   notturne,   36,24. 

{Pregiudizi).  È  vecchio  pregiudizio, 
diffuso  anche  fra  la  gente  colta,  che  du- 
rante il  sonno,  mentre  taciono  le  più  al- 
te e  travagliate  emozioni  dello  spirito, 
lavorino  invece  più  attive  le  funzioni 
della  nutrizione,  che  si  vollero  dire  ve- 
getative perchè  anche  le  piante,  a  modo 
loro,    si    nutrono. 

Se  vi  fosse  un  aumento  di  nutrizione 
si  osserverebbe  nel  sonno  un  aumento  di 
calore   e   questo    non    avviene. 

L'Hclmolz  esperimentando  sopra  un  uo- 
mo del  peso  di  67  chilogrammi  trovò  che 
esso  da  sveglio  produceva  112  calorie  al- 
l'ora:  dormendo  non  ne  dava  più  che  40. 

{Sensibilità).  La  vecchia  discussione 
se  la  pupilla  sia  aperta  o  chiusa  nel 
sonno  venne  finita.  Oggi  tutti  ammetto- 
no che  la  pupilla  è  stretta  nel  sonno  e 
che  si  dilata  invece  moltissimo  all'atto 
del    ridestarsi. 

I  movimenti  degli  occhi  nel  dormiente 
sono  talora  indipendenti  l'uno  dall'altro. 
Avviso  alle  madri  contro  le  inutili  pau- 
re;  bastano   le  utili,  che   già   sono  tante. 

I  sensi  si  addormentano  nell'ordine  se- 
guente: 1°  vista;  2°  tatto;  3"  gusto;  /<" 
odorato;   5°  udito. 

Per  il  tatto  si  verificò  con  gli  stru- 
menti {Fallaffarat)  che  il  sonno  più  du- 
ro è  dormito  dopo  un'ora  e  tre  quarti. 

Questo  Fallapfarat  è  uno  strumento  in 
cui  l'azione  è  prodotta  dalla  caduta  di 
un  corpo  da  differenti  altezze.  Una  spe- 
cie  di   sveglia   a...   battipalo. 

L'udito  è    l'ultimo...  come  nella   mort' 

II  sonno  dei   muscoli   concede  loro  sp» 
cialmente  quei  movimenti   involontari  che 
servono   a   proteggere    l'individuo. 

E  la  vecchia  storia  della  mosca  che 
viene  a  posarsi  sul  naso  del  dormiente, 
delle  smorfie  che  si  provocano  con  una 
penna. 

Per  questi  reflessi  non  si  casca  mai  dal 
letto   dormendo. 

I  primi  muscoli  che  si  addormentano 
sono  quelli  della  nuca,  come  già  inse- 
gnava  Dante  : 

Mi  richinava  come  l'tcont  ch'assonna. 

Poi  si  chiudono  gli  occhi  come  si  vede 
nei  bambini  :  si  addormenta  il  muscolo 
elevatore   delle   palpebre. 

Dopo  a  poco  a  poco  vengono  i  muscoli 
del  tronco  e  delle  estremità,  e  ci  si  ad- 
dormenta definitivamente,  senz'accorger 
sene  e  quindi  senza  che  ce  ne  ricordiamo. 

II  sonno   v'ene   da   traditore. 
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SONNO  DEL  BAMBINO 
La  miglior  posizione 
pei  bambino  fasciato 
è  sul  fianco  destro, 
evitande  così  che  nel 
caso  tanto  frequente 
di  vomito  possa  ve- 
nir soffocato  e  che 
il  fegato,  il  quale  si 
trova  alla  destra, 
prema  sul  ventricolo. 
La  posizione  supina 
inoltre  facilita,  nei 
predispv"sti,  l'ipere- 
mia alla  parte  po- 
steriore dei   polmoni. 

SOPRABITI  IM- 
F  E  R  M  E  A  B  I  L  I. 
Quando  la  gomma 
incomincia  ad  indu- 
rire  si    espongano   al 

vapore  caldo  di  una  pentola  bollente.  De- 
vono questi  soprabiti,  essere  provvisti  di 
appositi  ventilatori  per  l'evaporazione 
del  sudore. 

SOPRANO.  V.   Voce. 

SOPRAVVIVOLI.  Piante  grasse  fra 
le  quali  la  più  comune  si  svi.uppa  sulle 
tegole  dei   tetti. 

SORDITÀ   VERBALE.    V.    I\Iemoria. 

SORDOMUTI.   V.   Consonanti. 

SORGENTI.  Gli  igienisti  non  sono  fa- 
vorevoli alle  acque  delle  sorgenti  dette 
superficiali.  Scaturiscono  queste  dai  ter- 
reni di  varia  natura,  calcarei,  schistosi, 
serpentinosi  e  presentano  delle  notevoli 
variazioni  di  portata  d'acqua.  Dopo  le 
pioggie  menano  acque  torbide  e  variano 
anche  di  temperatura,  secondo  il  tempo 
e    le    stagioni. 

Tutto  ciò  dimostra  che  non  provengono 
dagli  strati  bassi,  dove  la  temperatura  è 
costante,  e  che  non  furono  sufficientemen- 
te  filtrate  attraverso   le   roccie  porose. 

Possono  quindi  essere  inquinate  dai 
microbi  raccolti  alla  superficie  della 
terra. 

Oggi  ben  a  ragione  gli  ingegneri  sa- 
nitari escludono  le  sorgenti  superficiali  ; 
ma  purtroppo  in  passato  non  si  osserva- 
vano queste  minuzie  e  si  fecero  acque- 
dotti alimentati  da  simili  acque,  per 
il  pregiudizio  che  ogni  acqua  di  fonte 
fosse  necessariamente  sana. 

{Rabdomanzia).  Il  popolo  crede  ancora 
al  pre:>tigio  della  bacchetta  divinatoria, 
merce  la  quale  abili  impostori  ed  anche 
degli  imbecilli  che  agiscono  in  buona  fe- 
de fanno  credere  di  poter  scoprire  del'e 
sorgenti    sotterranee. 

SORGO.   V.    Zucchero. 

SOSPENSIONI.    Se  ne  fa  uso  ed  abu- 
nclla    decorazione    delle    stanze. 

i'enzolano   dal   soffitto  nelle  anticamere 

nelle  sale  le  lampade  di  ferro  battuto 
tlai  vetri  colorati  di  Vcnez'a,  i  lampada- 
ri di  Murano  in  vetro  opalescente    i  glo- 
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bi  del  Giappone  di  musso'a  e  d:  carta, 
gli  uccelli  imbalsamati  appollajati  so- 
pra un  trappeso,  le  scimie  di  b.scuit  che 
si    trastullano   ad   un   cordone   di    seta. 

Dopo  di  aver  ricoperto  i  muri  di  cera- 
miche, di  ventagli,  di  arazzi,  di  mensole, 
di  fotografie  e  di  patere,  si  passa  al 
soffitto. 

In  mancanza  di  meglio  si  appenderan- 
no quelle  orribili  bolle  di  vetro  argen- 
tato e  si  ritornerà  forse  a  quelle  pagode 
di  carta  frastagliata  che  trovate  ancora 
in  qualche  sala  di  provincia:  lavorini 
affumicati  che  ricordano  alla  nonna  l'a- 
dolescenza passata  nel  monastero. 

{Piante).  Le  piante  daranno  delle  ele- 
ganti susfensions  a  buon  mercato. 

Alcuni  pezzetti  di  legno  rozzo  inchio- 
dati insieme  così  da  formare  una  spe- 
cie di  canestro  con  tre  o  quattro  catenel- 
le per  sostenerlo,  ed  ecco  una  sospen- 
sione da  cui  ricadranno  presto  le  foglie 
graziose  e  le  stelline  bellissime  della 
Campanula  gracilis. 

Le  piante  poco  ricavano  dalla  terra  e 
quasi  tutto  trovano  nell'aria.  Ea^tesà  po- 
ca terra  e  talora  se  ne  potrà  anche   fare 


Sospensione  di  orchidea. 


a  meno  coltivando  queste  piante  sospese 
nella  muffa  umida  ed  annaffiandole  con 
un  liquido  alimentare,  che  contenga  di- 
sciolti i  sali  più  necessari.  V.  Nutrizio- 
ne delle  piante. 

Unico  inconveniente  di  questo  modo  di 
coltivare  le  piante  è  l'acqua  che  ricade 
sul  pavimento.  Converrà  adunque  ricor- 
dare che  le  radici  non  abbisognano  di 
una  doccia  idropatica  :    l'acqua  che  cade 
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è  un  soverchio  ed  un  danno.  Molto  op- 
portunamente si  potrà  adoperare  in  que- 
sto caso  il  sifone  caf illare.  Si  nasconde 
fra  il  fogliame  un  vasellino  pieno  d'ac- 
qua. In  questo  vasellino  pesca  un  filo  di 
cotone  che  discende  e  si  introduce  nella 
terra.  La  capillarità  fa  ascendere  l'ac- 
qua nello  stoppi.io  e  discenderne  fuori  : 
la   stessa  capillarità   la   diffonde. 

Così  si  manterrà  l'umidità  permanen- 
te finché  vi  è  acqua  nel  vaso.  Con  qual- 
che prova  si  troveranno  le  dimensioni 
opportune  del  vaso  e  del  filo  aftinché  di 
acqua  la  terra  ne  abbia  quanto  basta,  ma 
non  di  più.  Avrete  un  giardino  verde  so- 
speso nell'aria,  come  i  castelli  che  pos- 
sediamo tutti...  in  Ispagna.  Cose  di  nul- 
la, fiori  sospesi  e  fantasie  impossibili! 

Sono  preferibili  le  piante  che  hanno 
bulbi,    cipolle,    rizomi. 

Adatte  al  sommo  grado  per  questo  giar- 
dinaggio aereo  sono  le  tradescanzie,  che 
vegetano  attivissime,  si  allungano  in  ra- 
mi fragili,  penzolanti,  i  quali  nella  Tra. 
descantia  zcbritia  hanno  dei  riflessi  di  se- 
ta, degli  sprazzi  di  moiré.  Si  spezzano 
facilmente,  quei  ramuscoli  ;  ma  poco  sof- 
fre la  pianta  per  le  ferite  ed  i  rami  con- 
ficcati nella  terra  si  abbarbicano  senza 
difficoltà. 

Per  i  fiori  si  scelgano  quelli  che  non 
sono  caTiuchi.  Petrarca  può  inneggiare 
alla  pioggia  dei  fiori  che  scende  dai  rami 
sulla  bella  donna;  nelle  case  queste  piog- 
gie  di  fiori  non  garbano  alle  padrone... 
e   meno   alle   serve. 

Bellissimo  il  Cactus  flagelliformis,  che 
rovescia  intorno  i  suoi  rami  serpentini, 
ed  irti  di  spine  di  pianta  grassa.  Su  que- 
sti fiori  si  svilupperanno  dei  bei  fiori 
persistenti;  ma  guai  alle  acconciature, 
se  i  vasi  sono  troppo  bassi  ! 

Riescono  bene  le  sassifraghe,  le  per- 
vinche dai  lunghissimi  rami  penzolanti, 
i  gerani  della  varietà  edera  che  daranno 
un  vero  arazzo  di  verdure,  l'erba  diac- 
ciola, costellata  di  perline  tumide  di  u- 
mori    che   scintillano   alla    luce. 

Le  felci  abbisagnano  di  poco  e  vivono 
bene  nella  penombra  delle  anticamere. 
Hanno  queste  felci  tutta  la  resistenza  de- 
gli esseri  primitivi  di  cui  sono  un  avan- 
zo, tutta  la  forza  delle  prime  piante  che 
vennero  a  coprire  la  terra  nuda  di  un 
tempo  già  tanto  remoto.  Le  comuni  felci 
dei  boschi,  Pieris,  Aspidium,  Polypo- 
ditim,  Scolofendrium  daranno  delle  so- 
spensioni   verdi    bellissime. 

Il  Lycofodìnm  deìiticulatiim  si  consi- 
glia specialmente  per  trattenere  la  ter- 
ra nei  canestri  di  rami  e  nei  vasi  trafo- 
rati. 

Queste  piante  volgari  saranno  sempre 
p'.ù  belle  delle  piante  artificiali  che  si  co- 
prono di  polvere  e   perdono  i  loro  colori. 

Le  orchidee  parassite,  che  abbandona- 
no all'aria  il  pennacchio  argentino  delle 
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Joro  radici  aeree  e  che  danno  fiori  stra 
ni,  fantastici,  seno  riservate  solamente 
alle  serre  calde  dei  milionari. 

{.Vasi).  Si  possono  adoperare  i  vasi  di 
terra,  le  zucche  da  vino  segate,  ecc. 

Le  grosse  conchiglie  sembrano  fatte  ap- 
posta per  questo  modo  di  sospensioni.  S.' 
bucano  con  una  buona  trivella  e  si  at 
taccano  con  tre  catene. 

Perfino  le  spugne  vennero  adoperate  3 
quest'uso. 

Il  Tissandier  infatti  ci  insegna  di  la- 
vare una  grossa  spugna  nell'acqua  calda, 
così  da  farla  rigonfiare  e  di  seminarvi 
entro  i  buchi  un  po'  di  tutto.  Si  appende 
la  spugna  in  faccia  alla  finestra  ed  «  iij 
breve  si  avrà  una  palla  di  verdure  di 
tutti    i   verdi.  » 

SOSTANZA   GRIGIA.   V.   Cervello. 

SOTTOPIEDI.  Si  fanno  dei  sottopie- 
di per  le  scarpe  di  paglia,  di  feltro  car- 
dato (Delamare  a  La  Nouville-en-Hez), 
di  cartapista,  di  alga  marina,  di  crine 
vegetale,  di  sughero,  di  cauciù  spugnoso. 

Eccellenti  sopra  tutti,  specialmente  per 
i  bambini  che  vanno  a  scuoia,  sono  : 
sottopiedi  di  sughero.  Sarebbe  desidera- 
bile che  tutte  le  calzature  avessero  un 
sottopiedi  di  sughero  sottilissimo,  attac- 
cato alla  suola  con  un  cemento  imper 
meabile  e  resistente  all'umidità  ed  al  ca- 
lore. 

SPADICE.  Infiorescenza  a  spiga  di  fio- 
ri unisessuali,  maschili  in  alto  e  femmi- 
nili   in    basso.    V.    Aruin,    Calla,    Anturio 

SPAGHETTI.   V.   Pasta. 

SPARTEINA.  iControveleni).  Soluzio- 
ne di  tannino;  laudano;  cmc:ici  ;  pur- 
ganti   energici. 

SPATA.  {Botanica).  Brattea  che  cir- 
conda uno  spadice. 

SPATOFLUORE.  E  fluoruro  di  cal- 
cio, materia  molto  dura  e  trasparente 
che  serviva  a  fare  i  vasi  murrini. 

SPATO  PESANTE.  V.  Solfato  di  ba- 
rio. 

SPAZZOLE.  I  filamenti  vegetali  con 
cui  si  fanno  le  spazzole  grossolane  sono 
le  radici  di  una  specie  di  gramigna  che 
abbonda  nelle  terre  sabb.ose  dell'Italia; 
il  Chrysopogon  gry'.lus.  Per  le  spazzole 
più  grossolane  si  adoperano  le  radici  di 
una  pianta  afline  :  \  Andropogon  ischoe- 
inum. 

Da  poco  tempo  arrivano  dall'Inghilter- 
ra delle  spazzole  di  filamenti  legnosi  tin- 
ti e  trattati  chimicamente  in  modo  da  i- 
mitare   perfettamente    le   setole. 

Per  riconoscerne  la  natura  vegetale  ba- 
sta abbruciare  un  filamento  e  verificare 
se  spande  l'odore  caratteristico  di  cornc 
abbruciato. 

In  quanto  al  trattamento,  pare  che  quc 
sti  filamenti  siano  stati  parzialmente 
convertiti  in  celluloide  coll'azione  degli 
acidi  e  resi  meno  infiammabili  con  un 
processo     il     cui     segreto     non     sarebbe 
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SPAZZOLA 

superiore     ai     mezzi     di     analisi      della 
scienza. 

(^Pulizia).  Le  spazzole  devono  essere  la- 
nate di  tanto  in  tanto  con  acqua  e  sa- 
pone essendo  dei  veri  serbatoi  di  germi 
di    microbi. 

SPAZZOLE  ROTATIVE.  Le  spazzole 
pel  capo  a  rotazione,  invenzione  che  in- 
;ontrò  il  favore  dei  barbieri,  sono  da 
proscrivere  : 

1°  perchè  agiscono  in  modo  troppo  e- 
nergico ; 

2°   perchè  difficilmente  si   possono   pu- 
lire. V.  Spazzole,  Nettezza  del  capo,  ecc. 

SPAZZOLINI  DA  DENTI.  Devono 
5s*ere  di  crine  legato  con  filo  metallico. 
Non  si  usino  gli  spazzolini  a  punte  di 
gromma  elastica. 

SPECCHI  ANGOLARI.  Danno  un  dif- 
ferente numero  d'imagini  secondo  l'an- 
golo che  formano,  e  servono  quindi  per 
vedersi  da  diversi  punti  ed  in  diverse 
pose:    di    profilo,    di    scorcio,    ecc. 

SPECCHI  A  RIFLESSIONE  TOTA- 
LE. V.  Canocchiale  a  prismi.  Riflessio- 
ne totale. 

SPECCHI  CINESI  E  GIAPPONE- 
SI. I  giapponesi  ed  i  cinesi  adoperavano 
specchi  fatti  di  una  semplice  lamina  me- 
tallica; n^a  oggidì  apprezzano  i  nostri 
jpecchi  di  vetro  e  ne  fabbricano  nel  lo- 
ro paese.  Gli  specchi  antichi  giapponesi 
avevano  un  significato  simbolico  ed  un 
non  so  che  di  magico,  rivelato  dapprima 
dal  compianto  professore  Govi.  La  dea 
Sole,  madre  della  luce,  si  era  ritirata 
dispettosa  in  una  caverna  e  non  ne  vo- 
leva più  uscire.  Sulla  terra  erano  le  te- 
nebre e  nel  cielo  l'oscurità!  Gli  dei  con- 
fratelli inventarono  lo  specchio  e  lo  po- 
;ero  all'entrata  della  caverna.  La  bella 
dea  vide  nello  specchio  un'altra  dea  bel- 
la, ed  usci  subito  fuori  per  gelosia.  U- 
scita,  gli  dei  non  la  lasciarono  più  rien- 
trare, e  la  luce  del  sole  illuminò  poi 
sempre  la  terra  del  Giappone.  Quello 
che  si  dice  magico  negli  specchi  antichi 
giapponesi  sta  nel  fatto  che,  esposti  al 
5ole,  riflettono  fopra  di  un  muro  i  dise- 
gni che  si  trovano  incisi  sulla  loro  su- 
perficie posteriore.  Ciò  dipende  da  una 
modificazione  molecolare  della  superficie 
del    metallo. 

SPECCHI  COI  LATI  TAGLIATI  A 
SGHEMBO  (fr.  biseautés).  Sono  di  moda 
nell'ora  presente.  Oltre  alla  decorazione, 
diremo  così  geometrica,  possono  a  certe 
incidenze  di  luce  rimandare  delle  iri- 
descenze. 

SPECCHI  CONCAVI.  Dcànno  imagini 
ingrandite  degli  oggetti  posti  ad  una 
"erta  distanza:  per  altre  distanze  for- 
mano dei   fuochi. 

Si  usano  anche  come  riflettori,  per  in- 
viare in  fascio  la  luce,  nei  fanali  e  nei 
fari 


SPECCHI 

SPECCHI  CONVESSI.  Danno  sempre 
immagini   impicciolite. 

SPECCHI  D'ARGENTO.  iAnnerimen- 
tei).  Per  prevenire  l'annerimento  degli 
specchi  consigliasi  di  porre  dietro  allo 
specchio  degli  strati  di  carta  spalmati  di 
polvere  di  zinco,  che  si  trova  finissima 
in  commercio,  ed  anche  di  mettere  una 
lastra  di  zinco  invece  del  legno  che  ge- 
neralmente protegge  la  lastra  a  poste- 
riori. Lo  zinco  è  infatti  un  energico  mez- 
zo per  decomporre  l'acido  solfidrico  che 
si  trova  nell'aria;  quello  che  alla  lunga 
fa  annerire  l'argento.  Si  potranno  anche 
disporre  dietro  lo  specchio  dei  fogli  di 
carta  senza  colla  imbibiti  di  una  soluzio- 
ne  satura  di  acetato  di  piombo  e  fatti 
asciugare. 

{Lavori  da  dilettante).  Pkco  il  metodo 
di  Boryl.  Fate  sciogliere  in  un  litro  di 
acqua  distillata  io  grammi  di  nitrato  di 
argento;  in  un  altro  litro  di  acqua  di- 
stiTata  fate  sciogliere  5  grammi  dello 
stesso  sale  con  un  gramma  d'ammoniaca 
pura.  Si  mescolano  i  due  liquidi  prima 
di  servirsene  e  vengono  »'ersati  sulla  la- 
stra di   vetro  o  di  cristallo. 

Questa  lastra  dovrà  essere  tenuta  a  25 
o  30  gradi.  Dopo  mezz'ora  l'argento  si 
deposita  in  uno  strato  metallico  dal  sale 
che  lo  conteneva. 

Gli  insuccessi  sono  frequenti,  special- 
me-.ite  per  la  mancanza  di  meticolosa  net- 
tezza, di  scrupolose  proporzioni  e  di  al- 
tri   scrupoli. 

.    Nella    chimica    lo    scrupolo    è    necessa- 
rio ancor  più  che  nella  morale. 

II  Bòttiger  consiglia  due  altri  liquidi. 
L'uno  è  fatto  di  :  nitrato  d'argento,  4 
grammi  sciolti  neli'ammoniaca  con  i  gr. 
di  solfato  d'ammonio  e  350  gr.  di  acqua 
distillata;  l'altro  è  composto  di:  gluco- 
sio, gr.  1,20;  potassa  caustica,  3;  acqua 
distillata,   350. 

Si  mescolano  i  due  liquidi  a  parti  u- 
giali  e  si  versa  il  miscuglio  sulla  lastra. 

{Modo  di  riconoscerli).  Si  riconoscono 
dal  colore.  Gli  specchi  argentati  hanno 
un  riflesso  bianco  che  ricorda  la  latta. 
Non  è  a  dirsi  per  questo  che  siano  in- 
feriori a  quelli  ottenuti  col  metodo  an- 
tico; anzi,  a  rigore  di  fisica,  sarebbero 
migliori;  ma  l'uomo  vive  di  abitudini 
anche  nell'estetica,  odia  le  novità  e  ta- 
lora preferisce  il  peggio,  pur  di  non 
mutare. 

Solamente  per  questa  cai'sa  non  si  vo- 
gliono   gli    specchi    troppo    bianchi. 

I  fabbricanti  trovarono  il  modo  di  con- 
tentare il  gusto  dei  compratori  e  l'i- 
giene; poiché  gli  specchi  argentati  sono 
un  grande  progresso  igienico,  come  tutte 
le  innovazioni  industriali  in  cui  si  esclu- 
de  il   mercurio. 

Se  poi  si  pensa  che  con  un  paio  di  li- 
re d'argento  si  ha  uno  specchio  di  un  me- 
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èro  quadrato,  si  comprende  che  anche  l'e- 
conomia parla  in  favore  degli  specchi 
d'argento. 

Il  segreto  sta  nell'usare  un  vetro  az- 
zurrognolo. 

Gli  specchi  argentati  vengono  inverni- 
ciati sulla  superficie  posteriore  per  pro- 
teggere l'argento  dall'annerimento,  che  è 
un  effetto  dell'idrogeno  solforato  dell'a- 
ria. 

SPECCHI  DEFORMANTI  {Sfecchi  ca- 
ricature). Premesso  che  questi  specchi  non 
possono  essere  simpatici  alla  gente  di 
buon  senso;  che  il  vedersi  contraffatti, 
deformati,  promuove  il  riso  più  stupido, 
che  provocare  si  possa,  ecco  il  modo  di 
farli. 

Ci  vogliono  delle  lastre  curve.  Le  con- 
cavità danno  degli  ingrandimenti  del- 
l'immagine nel  senso  delle  concavità;  le 
convessità  degli  impicciolimenti  ;  ciò  è 
una  lezione  di  ottica  che  ognuno  può  stu- 
diare  sopra  una  bottiglia. 

Queste  lastre  si  trovano  in  qualunque 
fabbrica   di   vetro. 

Per  convertirle  in  ispecchi  si  adopera 
una  lega  adesiva,  una  delle  solite  amal- 
game.  Potrà  il  dilettante  servirsi  di  una 
soluzione  di  stagno  nel  mercurio  nelle 
proporzioni  seguenti  :  stagno,  4  parti  in 
peso;   mercurio,   i   parte  in  peso. 

Si  otterranno  migliori  risultati  con  l'a- 
malgama seguente:  bismuto,  2  parti; 
piombo,   2;   stagno,  2;   mercurio,   18. 

Questo  miscuglio  aderisce  bene,  ed  a 
rigore  potrebbe  servire  per  fare  degli 
specchi  e  per  riparare  quelli  guasti.  E 
necessario  che  la  lastra  sia  perfettamen- 
te pulita  ed  asciutta;  facendo  scorrere 
quest'amalgama  sul  vetro  gli  rimane  at- 
taccata. Non  si  può  assicurare  che  gli 
specchi  cosi  ottenuti  siano  eterni  ;  ma 
nei  lavori  da  dilettante  non  bisogna  pre- 
tendere all'eternità,  che  si  rifiuta  perfi- 
no alle  opere  dei   sommi   artisti. 

{.Effetti  nella  decorazione).  Si  accusa- 
no gli  specchi  di  rendere  oscure  le  ca- 
mere, il  che  dipende  da  una  illusione 
dell'occhio.  Infatti  lo  specchio  per  l'oc- 
chio ingrandisce  la  camera,  rappresen- 
tandone un'altra  perfettamente  uguale  : 
due  specchi  posti  di  faccia  vi  rappresen- 
tano una  galleria  lunghissima.  Ora  la 
stessa  luce  essendo,  per  l'occhio,  sparsa 
in  un  ambiente  maggiore,  si  comprende 
che  la  parte  data  dallo  specchio  sia  me- 
no luminosa.  Inoltre  lo  specchio  non  dif- 
fonde la  luce  in  tutte  le  direzioni  come 
gli  altri  corpi  e  quindi  non  giova  a  riem- 
pire di  luce  le  camere,  come  le  tappezze- 
rie  chiare,    le   sole  che    l'igiene  consigli. 

Generalmente  si  dimentica  questa  cau- 
sa di  diffusione  della  luce  per  cui  ogni 
punto  di  una  superficie  bianca  che  ^ia 
illuminata   invia  intorno  la  luce  in  tutte 


le  direzioni.  Se  la  superficie  é  óscUrà,  là 
luce  è  assorbita  e  la  camera  diventa  o- 
scura. 

La  stessa  lucerna  illumina  in  modo  dif 
ferente  una  camera  colle  cortine  bianche 
ed    un    sotterraneo    dalle   mura   annerite. 

{Fisica).  Lo  specchio  ideale  sarebbe 
quello  perfettamente  piano,  che  riflettes- 
se tutta  la  luce  che  vi  cade  sopra,  pro- 
curando all'occhio  l'inganno  di  una  ima- 
gine  perfettamente  uguale  alla  visione 
diretta  degli  oggetti  che  stanno  innan- 
zi allo  specchio. 

Le  ragioni  fisiche  di  questa  illusione 
degli  specchi  sono  note:  i  raggi  riflessi 
vengono  all'occhio  come  se  provenissero 
da  un  oggetto  posto  al  di  là  della  su- 
perficie riflettente  dello  specchio,  nella 
posizione  simmetrica,  ad  uguale  distan- 
za. E  l'occhio,  che  non  ragiona,  si  ingan- 
na all'illusione.  Le  leggi  della  riflessio- 
ne si  trovano  nei  più  elementari  tratta- 
telli  di  fisica,  insegnandoci  che  l'angolo 
che  forma  il  raggio  luminoso  riflesso 
dallo  specchio  colla  perpendicolare  allo 
specchio  è  uguale  all'angolo  fatto  dal 
raggio  che  arriva. 

Ora  negli  specchi  moderni  la  superficie 
che  riflette  la  luce  è  lo  strato  metallico, 
argento  od  amalgama  di  stagno,  che  si 
trova  aderente  alla  superficie  posteriore 
della  lastra.  Ma  nella  riflessione  si  per- 
de sempre  un  poco  di  luce  e  quindi  l'i- 
magine  è  sempre  meno  luminosa  del  vero. 

Generalmente  si  giudica  del  valore  di 
uno  specchio  dallo  spessore  della  lastra, 
Infatti  la  lastra  più  spessa  è  più  resi- 
stente; ma  otticamente  parlando,  gli 
specchi  dalla  lastra  spessa  sono  difettosi, 
poiché  danno  delle  imagini  meno  precise 
nei  ioro  contorni.  Vi  sono  infatti  tre  ri- 
flessioni e  quindi  tre  imagini  in  ogni 
specchio  di  vetro.  La  prima  è  data  dal- 
la superficie  anteriore  della  lastra,  e  per 
convincersene  basta  guardarsi  nelle  la- 
stre di  un  negozio;  la  seconda  dalla  su- 
perficie posteriore;  la  terza  dalla  super- 
ficie metallica.  Sono  tre  imagini  che  in 
tal  modo  si  formano  a  differenti  di- 
stanze. 

In  quanto  alla  superficie  piana,  che  è 
necessaria  perchè  l'imagine  sia  perfetta- 
mente uguale  al  vero,  si  comprenderà  che 
è  tanto  più  difficile  averla  quanto  più  lo 
specchio  è  grande.  Quegli  specchietti  ton- 
di da  due  soldi,  tenuti  in  una  scatola  di 
latta  che  adoperano  i  soldati  sono  sem- 
pre insuperabili;  pessimi  sono  invece  gli 
specchietti  da  dozzina  dalle  dimensioni 
maggiori  :  specchi  di  lastra  di  vetro  spar- 
so di  bolle,  di  curve,  di  falle  che  dan- 
no delle  imagini  contraffatte. 

{IridesceAze).  Se  l'alcool  e  l'etere  non 
le  cancellano  non  v'è  più  rimedio.  Que- 
ste  iridescenze  sono  infatti   prodotte  da 
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ana  alterazione  mole€olare  del  vetro,  che 
non  è  un  corpo  fer- 
feiiamente  solido, 
ma  si  trova  in  ista- 
lo  <li  pastosità. 
Questi  inconvenien- 
ti si  verificano  ta- 
lora anche  nelle 
lenti  dei  cannoc- 
chiali e  negli  ob- 
biettivi degli  appa- 
recchi     fotografici. 

In  ogni  caso  non 
si  adoperino  mai 
per  pulire  gli  spec. 
»hi,  le  spugne  e  le 
polveri  che  sono 
vendute  per  i  vetri. 
Queste  sostanze  ri- 
gano facilrnente  il 
cristallo. 

adoperare     della 
vecchia  tela  morbida  e  niente  altro  che 
acqua  e  sapone  con  un  po'  di  spirito. 

SPECCHIERE.  Si  preferiscono  gli 
specchi  aventi  l'altezza  maggiore  della 
larghezza. 

SPECCHI  MODERNI.  Oggidì  gli 
specchi  sono  fabbricati  di  enormi  dimen- 
sioni ed  a  prezzi  mitissimi.  Siamo  lonta- 
ni dal  tempo  (1673)  in  cui  Colbert  scri- 
veva al  coiite  di  Avauz  che  se  si  fossero 
fatti  degli  specchi  in  Francia,  nessuno 
avrebbe  potuto  comprarli,  eccetto  il  re; 
dal  tempo  in  cui  la  De  La  Vallière  si 
serviva  ancora  di  uno  ipecchietto  col 
manico  e  Luigi  XIV  era  orgoglioso  degli 
specchi  della  galleria  di  Versailles,  che 
oggi  sarebbero  appena  accettati  in  una 
casa  borghese.  Oggidì  vi  sono  fabbriche 
di  specchi  perfino  a  Rio-Janeiro  ed  al 
Cairo;  a  Milano  la  fabbrica  Tenca  pro- 
duce delle  vere  bellezze,  e  si  fanno  ogni 
anno  in  Europa  i  810  eoo  metri  quadrati 
di  lastre  da  specchi.  Uno  specchio  di  un 
metro  quadrato  costava  165  lire  nel  1702; 
nel  1889  le  fabbriche  di  S.  Gobain  lo  ven- 
devano per  lire  30,23.  Questa  fabbrica 
esponeva  a  Parigi,  nello  stesso  anno  uno 
specchietto  di   33   metri  quadrati. 

Da  poco  tempo,  sono  di  moda  le  lastre 
;oi  margini  tagliati  a  sgembo  o  biseau- 
iées,  a  cui  il  taglio  dà  un'eleganza  spe- 
dale   per    gli    effetti    di    rifrazione. 

SPECCHI.  {Nettezza).  Il  maggior  ne- 
inico  degli  specchi  è  l'umidità  e  quando 
uno  specchio  è  annerito  non  v'è  rimedio. 

Per  la  nettezza  degli  specchi  si  racco- 
mandano le  sostanze  meno  dure  del  cri- 
stallo, le  quali  non  lo  intaccano.  In  ge- 
nerale basterà  la  tela  usata  collo  spirito. 
Se  lo  specchio  ha  cornice  dorata  si  ado- 
peri della  magnesia  coll'acqua,  che  non 
si  attacca  all'oro. 

{Pittura).  Si  disegna  sul  vetro  colle 
comuni   matite  da  litografia  oppure  con 


una  matita  speciale.  V.  Lafis  fer  scrìve- 
re sul  vetro.  Ad  una  parte  di  spermaceti 
o  di  sego  si  aggiunge  della  biacca  finis- 
sima, parti  6,  e  se  ne  formano  dei  ba- 
stoncini, che  serviranno  pure  a  scrivere 
-ulle  bottiglie.  Dopo  si  dipinge  coi  co- 
lori  a  olio. 

SPECCHIO.  Gli  specchi  antichi  r  ano 
delle  lamine  metalliche  levigati;- -iJie  ; 
specchietti    col    manico. 

Lo  specchio  della  matrona  superba  tra 
affidato  ad  una  schiava,  che  doveva  con- 
servarlo vergine  di  ogni  appannatura  e 
porgerlo  alla  signora  sua  allorché  atten 
deva  alle  gravi  cure  della  sua  toeletta 
Era  un  mestiere  difficile  e  pieno  di  pun- 
ture di  spilli.  Il  Bòttiger,  nel  suo  libr> 
sulla  toeletta  d'una  donna  romana  seri 
ve  :  «  A  Latride  tocca  l'ufficio  peggiore  : 
tenere  lo  specchio  ». 

Questi  specchi  antichi,  conservati  nei 
musei  hanno  perduto  lo  splendore  che  ri- 
fletteva   le  superbe  bellezze. 

Si  vuole  che  gli  specchi  di  vetro  siano 
stati  inventati  a  Sidone:  ora  gli  specchi 
non  sono  più  fatti  di  vetro,  come  quelli 
soffiati  nel  segreto  nell'isola  di  Murano; 
ma  sono  quasi  tutti  di  cristallo. 

SPECCHI.  {Ornamento  delle  scale). 
Bellissimi  effetti  decorativi  si  ottengono 
inframettendo  delle  lunghe  strisele  di 
lastra  da  specchio,  coi  lati  nascosti  dal- 
le  pieghe   della   tappezzeria. 

SPECCHI  {Parallelismo  delle  faccia) 
È  indispensabile 
che  la  lastra  del-r 
lo  specchio  abbia! 
le  due  faccie  per-] 
fettamente  paral-j; 
lele:  altrimenti? 
agisce  un  po' co- ì 
me  prisma,  e  le: 
imagini  sono  de-* 
formate  e  possono 
anche  esser  colo- 
rite sui    margii  ' 

SPECCHI  PER' 
BALCONI    E 
PER      FI  NE- 
STRE.    Comodis- 
simi    per    vedere 
chi      suona      alla  Specchio  per  balcone. 
porta  senza    esse- 
re osservati  ed  anche  per  vedere  dall'in- 
terno nella  via. 

SPECCHI  PER  L'ACCONCIATURA 
DEL  CAPO.  Si  usano  specchietti  soste- 
nuti da  un  lungo  pernio  per  osservare 
l'acconciatura  del  capo  nella  nuca.  L'i- 
magine  è  riflessa  da  uno  specchio  co- 
mune. 

SPECCHI  TRASPARENTI.  Ogni  la- 
stra è  anche  riflettente  e  può  funzionare 
da  specchio  se  si  trova  innanzi  ad  un 
fondo  oscuro.  Alcuni  giuochi  d'illusione 
{Ondina,  Metempicosi.  ecc.)  si  fondano 
su  questo  fatto. 
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SPECCHI.    iRifarazione).    V.    Sfecchi 
deformatiti. 


Specchio    -per    finestra. 

SPECCHI,  {yaloreì.  11  valore  di  uno 
specchio  dipende  : 

1°  dalla  levigatezza  della  lastra  di 
cristallo  e  dal  perfetto  parallelismo  dellie 
sue  due  faccie.  Questo  parallelismo  è 
tanto  più  difficile  da  ottenere  quanto 
maggiore   è    la   superficie. 

2°  dallo  spessore  della  lastra.  Per 
misurare  questo  spessore  si  applichi  una 
spilla  contro  il  vetro  e  si  guardi  la  di- 
stanza che  separa  la  punta  della  spilla 
reale    da    quella    dell'imagine    virtuale. 


Specchio  per  V acconciatura  del  capo. 

ome  dicono  gli  ottici.  Sarà  bene  tenere 
^'òcchio  un  po'  alto  e  vicino  allo  specchio. 
Siccome  la  vera  superficie  specolare,  che 
riflettè  la  luce  è  la  lamina  metallica  che 
sta  dietro  il  vetro,  lo  spessore  della  la- 
stra sarà  uguale  alla  metà  di  questa  di- 
stanza. 


.  I  negozianti  sanno  apprezzare  molto 
bene  questo  spessore  applicando  l'unghia 
contro   lo  specchio; 

3°  dalla  natura  della  superficie  me- 
tallica. Per  una  vecchia  tradizione  si 
preferiscono  tuttora  gli  specchi  di  amal- 
gama di  stagno  a  quelli  di  argento,  che 
sono  sempre  inverniciati  sulla  superficie 
posteriore. 

SPECCHI  VENEZIANI.  Hanno  la 
cornice  di  vetro  frastagliato  ed  inciso, 
con  ornamenti  in  rilievo  pure  di  vetro. 
L'effetto  è  grazioso  :  vi  è  l'inconveniente 
della  polvere. 

SPETTRO  LUMINOSO.  È  la  separa- 
zione dei  diversi  colori  col  mezzo  della 
rifrazione.  La  luce  bianca  è  fatta  dai 
sette  colori  ben  noti  con  infinite  sfuma- 
ture  di   colori    intermedi. 

SPETTRO  OCULARE.  Molti  fenome- 
ni intimi  passano  inosservati  nel'a  vita 
quotidiana,  il  che  avviene  un  po'  per  la 
differente  sensibilità  degli  uomini  e  mol- 
to per  l'abitudine,  la  quale  abolisce  la 
osservazione.  Ciò  si  verifica  specialmente 
per  il  cosidetto  spettro  oculare  che  viene 
considerato  dallo  psicologo  Bergson  co- 
me la  base,  il  tessuto  delle  illusioni  vi- 
sive  dei   sogni. 

Nel  sogno  infatti  si  vedono  le  cose  che 
non  esistono  con  una  certa  chiarezza. 
Quale  è  la  causa  di  queste  fantasmago- 
rie, ora  ridenti  come  il  paradiso  di  Mao- 
metto, ora  opprimenti  come  il  martirio 
dell'incubo? 

Ora  quando  si  chiudono  gli  occhi  av- 
viene a  chi  vuol  osservar  bene...  con  gli 
occhi  chiusi,  di  vedere  delle  macchie  co- 
lorite, ondeggianti,  che  si  sovrappongo- 
no, si  allargano,  formano  dei  rabeschi  o 
dei  puntini   luminosi. 

In  alcune  persone  questo  fenomeno  sog- 
gettivo diventa  una  vera  festa  di  colori, 
uno  spettacolo  pirotecnico.  Alcuni  pre- 
tendono che  gli  stessi  fuochi  fatui  non 
abbiano  mai  esistito  e  siano  stati  veduti 
per  effetti   di   fosfeni. 

La  causa  sta  nel  fatto  che  ogni  pres- 
sione sulla  retina  dà  una  sensazione  di 
luce  {Fosfeni). 

Nello  spessore  della  retina,  che  tappez- 
za il  fondo  del!'occhio,  e  serve  a  trasmet- 
tere le  imagini  circola  del  sangue,  il 
quale  non  ha  dovunque  la  stessa  pres- 
sione. Ogni  variazione  di  pressione  prò-, 
duce  un'impressione  di  luce,  onde  risul-| 
ta  lo  spettro  oculare,  che  secondo  il  Berg-j 
son,  è   la  -polvere  visiva   dei  sogni.  ' 

SPIGO.  V.  Labiate.  i 

SPINACIO.  Si  vuole  che  la  Spinaciaì 
oleracea  provenga  dal  Turkestan,  dal-i 
l'Afganistan  e  dal  Caucaso.  Viene  col-! 
tivata    in    Europa   dal    secolo   XVI.  i 

(J  giene).  Benché  ricchi  di  ferro,  glìlj: 
spinaci  non  sono  ben  digeriti  da  tutti.l 
Producono   abbondanza   di   escrementi 
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SPINACIO  IMMORTALE.  V.  Aceto- 
sella spinacio. 

SPIREE.  Rosacee  con  numerosi  fiorel- 
lini bianco-rosei.  La  più  comure  è  la 
filipendula. 

SPIRI LLO.   V.   Microbi. 

SPIRITISMO.  (/  colfi  misteriosi). 'Ri- 
cordiamo  un'osservazione  del  professore 
Schiff,  comunicata  nel  1893.  Era  una  fan- 
ciulla in  istato  letargico  e  nella  camera 
si  sentivano  distintamente  colpi  secclii 
dello  spirito.  Quale  la  causa?  Contrazio- 
ni invisibili  dei  muscoli,  specialmente 
dei   lunghi   feronei   laterali. 

SPIRITO  DI  CATRAME.  Catrame  di 
Norvegia,  gr.  200;  alcool,  'itri  i;  acqua, 
litri  I.  Si  distilla  fino  ad  ottenerne  un 
litro  ed  un  quarto.  V.  Malaga  artificiale. 

SPIRITO  DI  MINDERERO.  V.  Ace- 
tato d'a?nmonio. 

SPONDUMENO.   V.    Gemme. 

SPOROZOI.  Anima'.i  microscopici  pa- 
rassiti non  paragonabili  certamente  ai 
vegetali  microbi  per  i  loro  danni,  ma  che 
pur  possono  produrre  disturbi  di  una 
certa  gravità.  Alcuni  sono  causa  di  epi- 
zoozie del  pollame,  degli  ovini  e  dei  co- 
nigli; altri  danneggiano  gli  animali  ac- 
quatici. Appartengono  agli  sporozoi  i  cor- 
puscoli della  pebrina  del  baco  da  seta  ed 
il  parassita  della  malaria.  Alcuni  man- 
cano   di     movimento. 

SPREMITRICE  PER  BIANCHERIA. 
Macchina  che  sopprime  il  danno  del  tor- 
cere i  panni,  causa  non  ultima  del  loro 
rapido  deterioramento.  La  biancheria 
viene  semplice, 
mente  compressa 
fra  due  cilindri 
paralleli  messi  in 
movimento  da  u- 
na  manovella. 

SPUGNA  DI 
PLATINO.  Vedi 
Accendiliime. 

S  P  U  GNATU. 
RE  {Idroterapia). 
La  spugnatura  è 
fatta  versando 
addosso  al  pa- 
ziente dell'acqua 
alla  temperatura 
di  IO  a  20  gradi. 
£  una  pratica  ab- 
bandonata dalla  scuola  francese.  In  quei 
casi  in  cui  devono  essere  rispettati  gli 
organi  del  torace,  si  ricorre  al  mezzo  ba- 
gno che  dura  204  minuti  mentre  si  versa 
sulla  nuca  dell'acqua.  Il  bagno  generale, 
alla  temperatura  di  20  gr.,  per  la  durata 
di  due  minuti  agisce  come  eccitante.  La 
piscina  fredda,  alla  temperatura  di  20  a 
10  gradi,  modera  l'eccitabilità  nervosa  e 
ha  un'azione  sedativa.  Si  pratica  pure  il 
bagno  caldo  con  una  doccia  fredda  alla 
testa. 


Sprejttitrice 
per  biancheria. 


SPUGNA  VEGETALE.  La  spugna  ve- 


■ 


getale  è  una  specie  di  tessuto  di  hlamen- 
ti  legnosi  intricatissimi.  Pel  colore  e  per 
la  forma  ricorda  le  spugne  di  mare  e 
come  queste  assorbe  e  trattiene  dell'ac- 
qua. Se  è  tenuta  pulita  si  conserva  a 
lungo:  anzi  ha  sulla  spugna  comune  il 
vantaggio  di  asciugare  più  presto  e  di 
non  sviluppare  l'odore  dispiacevole  delle 
spugne   umide. 

Si  adopera  per  farne  dei  guanti  per  le 
frizioni  della  pelle,  oggi  che  sono  di 
moda  i  processi  dell'idroterapia  dome- 
stica, moda  che  è  da  lodare  poiché  la 
cura  della  pelle  si  traduce  in  un  bene- 
fìzic    delle    polpe. 

La  ipus^a  vegetala  è  il  frutto  maturo 
della  Loffa^  erre  è  u-^a  cucurbitaf ea,  una 
specie  di  cetrìuolo  coiir\'ara  oggi  ^ticH'In- 
dia  come  nell'America.  Si  può  ottenere 
in   Italia. 

SPUGNE  ARTIFICIALI.  Siano  di 
causciù  o  di  cellulosa,  se  hanno  il  van- 
taggio di  poter  essere  più  facilmente  di- 
sinfettate e  di  asciugare  più  presto,  non 
sono  economiche  e  si  consumano  rapida- 
mente. 

Non  esiste  un  perfetto  succedaneo  alla 
spugna  naturale,  elaborata  da  un  pori- 
fero. 

SPUGNE.  {Nettatura).  La  materia  che 
si  deposita  nel  tessuto  delle  spugne  — 
anche  quando  sono  accuratamente  lavate 
ed  asciugate  è  il  carbonato  di  calcio,  che 
si  trova  in  quantità  variabile  in  tutte 
le  acque.  L'acqua  evaporandosi  deposita 
questo  sale  sulla  trama  fittissima  e  la 
spugna  si   indurisce. 

Quanto  migliore  è  la  spugna,  per  la 
compattezza  del  suo  tessuto,  tanto  meglio 
si  produce  questo  deposito;  contro  il  qua- 
le si  consiglia  semplicemente  di  lasciare 
la  spugna  in  un  bicchiere  di  acqua  di 
seltz,  oppure   in   una   soluzione   di    aC'Cto. 

Qualche  gocciola  di  essenza  dì  lavan- 
da gioverà  per  disinfettare  le  spugne  dal- 
l'odore del  fermento  acqueo,  che  produce 
il    noto  odore  di   bicchiere  male  lavato. 

SPUGNE.  {Pesca).  Vivono  già  alla  pro- 
fondità di  3  o  4  metri.  Ouelle  del  com- 
mercio vengono  dal  Mediterraneo,  dal 
Mar  Rosso  e  dall'America. 

La  raccolta  si  fa  col  mezzo  di  uncini, 
oppure  i  pescato- 
ri si  tuffano  a 
strapparle.  Le 
spugne  più  fini  si 
pescano  a  profon- 
dità   maggiori. 

{Imbiancìiim  en- 
te). Le  spugne  an- 
nerite si  imbian- 
chiscono con  un 
poco  di  cloruro 
di  calce. 

{Origine).   Le  spugne  ordinari 
gono    in    gran    parte    dall'America. 

{Poriaspugne).  Non  si  conservino  le 
spugne  in  borse  di  gomma  elastica;  piut- 


Spugne, 


proven- 


517  — 


SPUGNE -STAGNO 


Porta   spugne 
di  nichel. 


tosto  si  dispongano  sopra  i  porta  spugne, 
dove    l'evaporazione    si     fa    rapidamente. 

(^Zoologia).  Provengono,  in  origine,  da 
un  uovo,  da  cui  si  forma  un  animaletto  a 
foggia  di  un'anfora  con  una  sola  aper- 
tura, la  quale  serve  tanto  per  l'entrata 
degli  alimenti  che  per  l'uscita  degli  a- 
vanzi  non  digeriti  del  cibo.  V.  Celen- 
terati. 

La  parete  del  corpo  in  questo  stato  è 
formata  di  due  strati.  Lo  strato  esterno 
è  fatto  di  corpicciuoli  che  finiscono  al- 
l'esterno con  un  prolungamento  mobile: 
lo  strato  interno  è  fatto  di  altri  corpic- 
ciuoli grigi,  sprovvisti  di  appendice. 
Queste  due  qualità  di  corpicciuoli  sono 
cellule  riunite,  si- 
mili a  quelle  che, 
isolate,  formano  il 
corpo   dei   protozri. 

Dopo  un  certe: 
tempo  l'animale  si 
fissa  sopra  di  uno 
scoglio  sottomarino 
con  l'apertura  o 
bocca  in  basso.  La 
bocca,  che  rimane  inutile  si  chiude;  ma 
si  aprono  intorno  dei  forellini  ed  un  foro 
molto  più  grande  si  forma  alla  parte  su- 
pcriore. Contemporaneamente  si  formano 
anche  nelle  pareti  del  corpo  dei  canaletti 
coinunicanti  da  una  parte  con  la  cavità 
centrale  e  dall'altra  coi  forellini  late- 
rali. 

Le  cellule  con  appendice  mobile  che 
si  trovavano  all'esterno  si  raccolgono  a 
tappezzare  questi  canaletti  e  con  i  movi- 
menti loro  producono  delle  correnti  per 
cui  l'acqua  penetra  per  i  piccoli  fori  ed 
esce  per  l'apertura  principale.  Le  aper- 
ture nell'animale  vivente  si  possono  chiu- 
dere   per    qualche    tempo    restringendosi. 

Le  cellule  interne  si  moltiplicano  di- 
videndosi in  due,  si  dispongono  come  in 
cordoni  intrecciati  e  trasudano  la  so- 
stanza dello  scheletro,  che  è  simile  alla 
materia  cornea. 

Nella  massa  della  spugna  si  formano 
delle  vere  uova  da  cui  nascono  degli  a- 
nimaletti  semoventi  che  andranno  a  fis- 
sarsi in  altri  punti,  formando  nuove 
spugne. 

Spesso  le  spugne  del  commercio  sono  il 
risultato  della  riunione  di  parecchi  ani- 
mali che  si  svilupparono  vicini,  epperciò 
si  vedono  parecchie  grosse  aperture,  alla 
cima   di   altrettante  sporgenze. 

SPUGNE  RIGIDE.  Si  possono  ram- 
mollire con   una   soluzione  di    soda 

SPUGNOLO.  {Alimentazione).  'Tutti  i 
funghi  della  forma  dello  spugnolo  sono 
innocui. 

SPUMA  DELLE  BEVANDE.  V.  Qtdl- 
laia. 

SPUTACCHIERE.  Devono  contenere 
un  liquido  disinfettante  o  della  calce 
viva. 

SPUTL  Lo  sputare  per  terra  non  è  so- 


lamente usanza  di  villano,  come  diceva  il 
Berni;   ma  è   un    insulto  all'igiene. 

I  microbi  della  bocca  sono  numerosi  e 
di  parecchie  specie.  Lo  sputo  delle  per- 
sono  affette  da  malattie  infettive  dei 
bronchi  e  dei  polmoni  contiene  questi 
microrganismi  a  miriadi.  Coli'  essicca- 
zione questi  organismi  malvagi  si  ri- 
ducono in  tenuissime  spore  che  si  diffon- 
dono per  l'aria  col  polviglio.  Perciò  un 
igienista  scriveva  brutalmente  che  lo  spu. 
tare  per  terra  è  come  sputare  in  bocca 
al    prossimo. 

Ormai  lo  sputare  per  terra  dovrebbe 
essere   abolito  perfino   nelle  taverne. 

In  quanto  ai  danni  soggettivi  si  ricordi 
che  la  saliva  è  un  sugo  digestivo,  desti- 
nato a  convertire  un  poco  degli  alimenti 
in   glucosio. 

Questa  reazione  è  utile  per  la  digestio- 
ne dell'amido  :  ma  questa  è  specialmente 
prodotta  da  un  altro  fermento  del  sugo 
pancreatico. 

Igiene  pubblica,  igiene  individuale  e 
pulizia  di  gente  che  non  vuol  muovere  Io 
stomaco  a!  prossimo,  comandano  che  l'u- 
sanza di  sputare  per  terra,  in  casa  e 
fuori,   cessi   al   più   presto. 

SQUALI.   V.  Pescicani. 

STABILIMENTI  TERMALI.  V.  Ac- 
que  termali,   minerali,   ecc. 

STAFISAGRIA.  I  semi  di  quebta  pian- 
ta vennero  usati  in  polvere  contro  gli 
insetti  e  specialmente  contro  i  pidocchi. 
E   velenosa  e  quindi   pericolosa. 

SULTANIJt.  Uva  secca  importata  dal- 
la   Turchia. 

SUPERSTIZIONI.  V.  Gobbctit,  Co- 
tallo,   Jettatura,    ecc. 

STAGN ATURA.  Ecco  il  processo  tec- 
nico   della    stagnatura    per     i    dilettanti. 

Si  riscalda  il  rame  sul  carbone  e  vi 
si  immette  del  sale  ammoniaco  e  della 
resina.  Il  sale  ammoniaco  produce  col 
rame  ossidato  del  cloruro  doppio  di  am- 
monio e  di  rame  e  la  resina  favorisce 
la    riduzione   dell'ossido    di    rame. 

ÌÈ  questa,  come  si  scorge,  una  piccola 
operaziojae   metallurgica. 

Sisoffrega  la  superficie  da  stagnare 
con  uno  straccio  sinché   sia  ben  tersa. 

Allora  si  getta  nel  recipiente  della 
polvere  di  colofonia  e  si  versa  dentro 
dello  stagno  che  venne  fuso  in  un  reci- 
piente con  un  poco  di  sevo,  per  impe- 
dire che  si  ossidi  a  contatto  dell'aria  e 
non  rimane  che  diffonderlo  con  un  bioc- 
colo di  stoppa  legato  ad  un  manico,  co- 
siccJiè  aderisce  al   rame. 

I     dilettanti    hanno    il    difetto    di    ab-  i 
bondare    nella    materia    prima.     Si     con- 
tentino di  una  stagnatura  uniforme,  sen- 
za volere  uno  spesso  strato  di   stagno.       ^ 

STAGNATURA  A  FREDDO.  Soluzio- 
ne    di    cloruro    di    stagno. 

STAGNO.    I    composti    di    stagno    sono^ 
nocivi    secondo   le   ricerche   non   tanto   re- 
centi  di  Bodlanger  e  di   Ungar. 
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Tuttavia  nessuno  muore  né  ammala 
benché  si  usi  il  ferro  stagnato  in  mille 
casi. 

Occorre  notare  die  i  composti  più  ve- 
lenosi di  stagno  sono  il  tartrato  di  os- 
sidalo di  stagno  ed  il  cloruro. 

Per  fortuna  non  si  forma  del  cloruio 
nelle  scatole  di  conserve  oggi  tanto  in 
uso  e  possiamo  continuare  a  servircene 
senza  paura  né  di  morte  né  di  paralisi 
per  più  di  443  giorni. 

Solamente  le  conserve  che  contengono 
dell'acido  tartarico  potrebbero  alla  lun- 
ga riuscire  nocive  per  la  produzione  di 
tartrato  di  ossidulo. 

{Azione  sul  vino).  Lo  stagno  altera  il 
vino  probabilmente  per  formazione  di 
stagnoetile. 

{Controveleni).  Latte,  albume  d'  uovo, 
magnesia  calcinata. 

{Metallurgia).  Si  ricava  specialmente 
dalla  cassiterite,  che  é  un  ossido  del  me- 
tallo. 

{Polvere),  La  polvere  di  stagno  si  tro- 
va in  vendita  dai  negozianti  di  colori. 
Volendo  prepararla  in  casa  si  adoperi 
al  modo  seguente  : 

Si  faccia  fondere  dello  stagno  in  un 
recipiente  di  ferro  e  si  levi  dal  fuoco. 
Quando  il  liquido  è  vicino  a  solidifi- 
carsi Io  si  rimescoli  con  un  pestello  di 
ferro. 

Lo  stagno  ha  una  grande  tendenza  a 
cristallizzare.  Così  agitato,  i  cristalli  si 
formano  in  una  polvere  impalpabile,  ar- 
gentina. Occorre  adoperare  con  pazien- 
za; non  si  riescirà  alla  prima  prova, 
ma  i  dilettanti  devono  essere  allievi 
nell'arte  e  maestri  nella  pazienza,  sine 
qua  a  nulla  di  buono  si  riesce  nel  dilet- 
tantismo, sia  artistico,  professionale  o 
scientifico. 

La  premura  guasta  ogni  lavoro  :  un 
buon  dilettante  deve  essere  flemmatico... 
anche  pestando  lo  stagno  fuso  nel  mor- 
taio. 

La  polvere  sottile  di  stagno  si  applica 
coll'olio  di  lino  o  con  una  vernice  qual- 
siasi   trasparente. 

Gli   oggetti    ne   saranno    argentati. 

Volendoli  dorati,  si  dà  sulla  prima 
un'altra  mane  di  vernice  trasparente 
gialla. 

STALATTITL  V.  Fontane  {materie 
fietrose).  Minerali  che  si  formano  dal- 
l'acqua nella  quale  erano  sciolti,  con 
l'apparenza   di   coni    discendenti 

STALLE  E  SCUDERIE.  Devono  es- 
sere lontane  dagli  appartamenti;  avere 
un  pavimento  impermeabile  ed  inclinato, 
con    appositi    canaletti    per   i    liquidi. 

STAMPE  ABBRUNATE.  V.  Anidride 
solforosa  e  Cloro. 

STAMPE  INGIALLITE.  Si  spennel- 
lano prima  con  ammoniaca  e  poscia  con 
acqua  ossigenata. 

STANCHEZZA.    V.    Acido    lattico. 

STANOPEA.    È     forse    il    più    strano 


esempio  della  flora  carnevalesca  delle 
orchidee. 

STARNA  {Starna  cinerea).  Lombardo: 
Pernis  boscareula.  Piemontese:  perni» 
sètta,   sterna,   pernis   grisa. 

STATURA  {alle  diverse  età).  La  se- 
guente  tavola   è   del    Quetelet. 


Età 

Accresci- 
mento 
del- 

LIMITI 

l'uomo 

massimo 

minimo 

Nascita 

0,491 

0,588 

0,458 

O-I 

0,620 

0,688 

0.504 

1-3 

0,792 

0,883 

0,680 

3-5 

1,047 

1,011 

0,882 

5-7 

1,050 

1,139 

0,927 

7-9 

1,176 

1,215 

«,150 

9-1 1 

i,25t 

1,380 

1,172 

11-13 

1,308 

1,358 

1,245 

13-15 

1,412 

1.454 

1,360 

Adolescenza 

1,4.82 

1,602 

1,375 

Meno  di  18 

I.59I 

1.658 

1,505 

18-20 

1,618 

1,700 

1,588 

20-25 

1,766 

1,860 

1,693 

Della  donna. 

Nascita 

0,491 

0,580 

0,452 

o-i 

0,620 

0,695 

0,570 

1-3 

0,780 

0,862 

0,664 

3-5 

0,898 

1,027 

0,892 

5-7 

1,030 

1,050 

0,958 

7-9 

1,112 

1,186 

1,071 

9-1 1 

1,223 

1,298 

1,150 

11-13 

1,326 

1,413 

1,263 

13-15 

1,440 

1,500 

1,339 

Adolescenza 

1,498 

1,562 

1,429 

Meno  di  18 

i;537 

1,663 

1,432 

i8-:o 

1,553 

i,6S6 

1,452 

20-25 

1,579 

1,703 

1,472 

STEARINA.  V.  Grassi,  Candele,  Mar- 
garina, Macchie. 

STEATINA.  V.   Calce. 

STERCO  DEL  DIAVOLO.  V.  Assafe- 
tida. 

STERCO  DI  CAVALLO.  V.  Salnitro. 

STERCO  DI  STREGA.  Fungo  dei  ge- 
nere fuligo. 

STEREOSCOPIO.  Strumento  che  ci  dà 
la  parvenza  di  cose  vere  col  mezzo  di 
due  fotografie  un  pochino  differenti,  che 
vennero  tolte  da  due  punti  di  vista  op- 
portunamente distanti.  Guardando  cia- 
scuna con  un  occhio,  coll'aiuto  di  due 
prismi  che  hanno  per  ufficio  di  dare  ai 
raggi  luminosi  l'angolo  preciso  delle  due 
visuali,  quando  davvero  si  guardasse  da 
quella  distanza  l'oggetto,  il  monumento, 
il  panorama,  si  riproducono  artificial- 
mente nelle  condizioni  ottiche  naturali,  e 
nasce   l'illusione   della   solidità. 

Ci  vuole  un  po'  di  tempo  perchè  l'oc- 
chio si  adatti  allo  strumento:  ma  guar- 
dando vedete  che  le  case  acquistano  cor- 
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pò,    le    figure    risaltano,    si    formano   gli 
spigoli. 

Dalle  imagini  piane  sporge  l'imagine 
stereoscopica   della   solidità. 

Per  alcuni  il  ritardo  è  maggiore.  Si 
direbbe  che  il  cervello  continua  a  ragio- 
nare e  non  vuole  essere  ingannato.  V. 
Cerebrazione   incosciente. 

Perciò  ad  una^grande  distanza  non 
apprezziamo  più  il  rilievo  dei  corpi.  _I 
confini  del  panorama  ci  sembrano  piatti. 

{Dimostrazioni).  Lo  stereoscopio  ci  di- 
mostra uno  dei  benefici  dell'avere  due 
occhi,  invece  di-  uno  solo,  come  i  Ciclo- 
pi  delle   favole. 

Abbiamo  due  occhi  ad  quali  ciascuno 
ci  vede  per  sé  :  ma  se  non  premiamo  so- 
pra di. uno,  cosi,  da  spostarlo  dalla  sua 
direzione  regolare,  non  vediamo  doppio. 
Le  due  impressioni  visive  si  sommano  e 
danno  una  sola  sensazione  :  ma  se  si  guar- 
da un  oggetto  vicino  i  due  occhi  ci  dan- 
no la  nozione  della  sua  solidità. 

Con  un  occhio  solo  si  vede  tutto  piatto, 
come   in  un  quadro. 

In  realtà  allorché  si  guarda  un  oggetto 
i  due  occhi  convergono  verso  di  questo  e 
ne  ricevono  due  impressioni  un  pochina 
differenti. 

Quello  di  sinistra  vede  un  po'  più 
a  sinistra,  l'altro  a  destra,  ed  il  cervello 
che.  riceve  queste  due  impressioni  diffe- 
renti giudica  ad  occhio  e  croce  della 
loro   solidità,    del    loro    rilievo. 

(JOsscrvazioni).  Guardando  a  lungo  nel 
Io  stereoscopio  la  pupilla  si  dilata,  come 
sempre  avviene  allorché  si  guardano  og- 
getti   lontani    o   poco    illuminati. 

È  noto  che  due  o  più  colori  danno  al- 
l'occhio l'impressione  di  un  colore  solo. 
Le  sensazioni  si  riuniscono,  si  fondono, 
si  amalgamano. 

Ora,  se  noi  poniamo  in  uno  scomparti- 
mento dello  stereoscopio  un  cartoncino 
di  un  colore,  per  esempio  rosso,  e  nel- 
l'altro un  cartoncino  azzurro,  guardando 
non  si  vede  il  colore  risultante  del  ros- 
so e  dell'azzurro,  ma  un  tremolìo,  un 
ondeggiamento  dei   due  colori. 

Ora,  prevale  l'uno,  ora  l'altro,  come 
in  una  lotta  dei.  due  colori  a  cui  succes- 
sivamente si  adatta  l'occhio. 

Questo  fenomeno  é  appunto  detto  dai 
fisiologi  la  lotta  dei  campi  di  vistone. 
V.   Colori   coììiflernentari. 

{Stereoscopia  senza  lenti).  Si  può  anche 
far  a  meno  dello  stereoscopio,  ottenendo 
illusioni  di  rilievo.  .Basta  guardare  i  due 
disegni  stereoscopici  ciascuno  con  un  sol 
occhio,  applicando  in  mezzo  un  biglietto 
da  visita  verticale,  in  modo  die  l'occhio 
destro  non  possa  vedere  la  figura  di  si- 
nistra  e   viceversa. 

STERESpLO.  Adesivo  per  la  pelle 
:omposto  di:  gomma  lacca,  gr.  27;  ben- 
'.oino,  i;  balsamo  toiutano,  io;  esseu"za  di 


cannella,  0,6;  saccarina,  e, 5.  Si  aggiunge 
alcool  per  ottenere  in  tutto  un  decilitro. 

STERILIZZAZIONE.    V.    Microbi. 

STERNO.  E  l'osso  del  petto,  che  pro- 
tegge  il   cuore. 

STERNUTO.  Forte  espirazione  pel  na- 
so con  tutti  i  piccoli  effetti  delle  gran- 
di pressioni  polmonari  ;  proiezioni  di 
goccioline  di  saliva,  e  peggio,  talvolta 
delle  ernie. 

Tuttavia  il  proverbio  francese  insegna 
che  non  si  venga  con  buone  promesse  di 
là,  donde  natura  qui  ne  rigetta,  per  dir- 
la a  modo  di  Leopardi,  senza  un  buon 
sternuto  : 

Enfant  bien  venani 
Eternue  en  naissant. 

Invece  il  folklore  di  tutti  i  paesi  vuole 
che  lo  sternutare  a  digiuno  sia  di  pessi- 
mo augurio. 

Lo  sternuto  è  un  fenomeno  reflesso  che 
tende  a  sbarazzare  il  naso  di  impedimen- 
ti o  di   seccature. 

E  un  lavoro  del  ramo  nasale  del  nervo 
detto  trigemino,  perché  ha  tre  rami  prin- 
cipali. 

Se  poi  avvengono  inconvenienti,  la  col- 
pa  non   sarà   dello   sternuto. 

L'astronomo  Tycho-Brahé  mori  per  uno 
sternuto;  ma  probabilmente  soffriva  di 
aneurisma  dell'aorta. 

STIACCIATA  ALLA  TOSCANA.  Met- 
tete sopra  una  madia  una  buona  quantità 
di  farina  ;  mettetevi  nel  mezzo  oncie  due 
di  lievito  disfatto  con  un  poco  d'acqua 
tiepida  come  si  suol  fare  pel  pane  :  dopo 
alcune  ore  unitevi  tre  uova  fresche  ed 
altrettanto  zucchero  fine  spolverizzato, 
mescolando  bene,  facendogli  incorporare 
un  poco  di  farina,  tanto  che  venga  una 
pasta  da  pane  un  poco  liquida.  Concen- 
tratela bene,  tenendola  sempre  contor- 
nata di  farina  e  spolverizzandone  un  po- 
co sopra  :  copritela  e  tenetela  in  un  luc- 
go  caldo.  Quando  si  vede  lievitata  si 
ritocca  una  seconda  volta  unendovi  se- 
dici uova  ed  altrettante  oncie  di  zucche- 
ro. Dopo  qualche  te.mpo  ritoccatela  per 
la  terza  volta  con  venti  uova  e  venti  on- 
cie di  zucchero,  mezzo  bicchiere  d'acqua 
di  rose,  tre  quarti  di  bicchiere  d'elio  so- 
praffino oppure  l'eqtiivalente  di  burro  fre- 
sco,'mezza  libbra  di  anici  ben  puliti  e 
tanto  fior  di  farina  quanta  ne  occorre  per 
formare  una  pasta  densa  come  il  pane. 
Quando  sarà  ben  lavorata  si  formeranno 
tanti  pani  a  piacere  :  si  pongono  sopni 
una  carta  grossa  ed  unta;  si  fanno  lievi- 
tare, si  dorano  con  uovo  sbattuto  e  i-i 
cuociono  come  il  pane. 

Con  questa  pasta  si  fanno  eccellenti 
biscotti,  buone  ciambelle,  ed  è  anche  bui- 
::a   fritta. 

STIPA.  Pianta  alpina  della  famiglia 
delle  graminacee,  i  cui  frutti  hanno  lun- 
ghissimi filamenti    pelosi,  simili  a  piume 
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che    più    d'una    volta    vennero    tinti    ed 
usati  per  ornamento  dei  cappelli. 


Stifa. 

STIRATURA  A  LUCIDO.  Si  usa  di 
aggiungere  all'acqua  d'amido  un  cuc- 
chia'o   di   olio   di    paraffina. 

{Preparato).  Glicerina,  gr.  125;  bianco 
di  balena,  50;  gomma  arabica,  50.  Per 
ogni  litro  di  acqua  amidata  si  usano  30 
grammi  del  preparato  cotti  in  tre  quarti 
di    litro    di    acqua. 

STIRATURA.  {,Amido).  Se  ne  fanno 
bollire  5  grammi  in  50  d'acqua  lasciando 
raffreddare. 

L'amido  di  grano  s'inspessisce  subito; 
l'amido  di  riso  s'inspessisce  lentamente; 
l'amido  di  meliga  s'inspessisce  lentamen- 
te; l'amido  di  fatate  è  denso  anche  a 
caldo. 

Si  può  pure  usare  un  reattivo  fatto  di  : 
tintura  di  iodio,  5  gocciole;  acqua  distil- 
lata, 50  grammi. 

Si  versano  15  gocciole  di  questo  reat- 
tivo nel  liquido  amidoso  freddo  e  si  ve- 
rificilerà che  l'amido  di  grano  dà  colore 
roseo  persistente  ;  l'amido  di  meliga  dà 
colore  faccia  di  vino;  l'amido  di  riso 
dà  coore  roseo  fugace;  l'amido  di  fatate 
dà   colore   azzurro   che   fassa  al   violetto. 

Queste  semplici  reazioni  saranno  uti- 
lissime ai  commercianti  ed  alle  stira- 
trici. 

{Imf ugnatura).  Si  consigliano  le  im- 
pugnature di  tessuto  di  amianto. 

CTavola).  Larga  tantoché  due  operaie 
possano  lavorarvi,  sarà  fatta  di  legno 
bianco,  evitando  quei  legnami  che  al  ca- 
lore trasudano  resina.  Si  colloca  sopra 
due  Cavalletti.  Chi  non  ha  una  stanza 
speciale  per  soppressare  fa  rizzare  questa 
tavola  ed  appoggiarla  al  muro  in  una 
stanza  secondaria.  Per  stirare  si  stende 
sopra  la  tavola  una  coperta  di  lana  esclu- 
sivamente destinata  a  quest'uso  ed  un 
panno  assai  fine  {refassoir).  La  prima 
viene  fissata  sotto  la  tavola  per  mezzo  di 
ftttuccie;   il   panno  da  stirare    viene  fis- 


sato ai  margini  della  tavola  con  punti 
d'imbastitura   alla   sottostante   coperta. 

Si  usano  forme  speciali  per  le  maniche 
e  per  altre  parti. 

Per  i  davanti  di  camicia  alcune  stira- 
trici   usano    una    lastra    di    marmo. 

STITICHEZZA.  Molte  ne  sono  le  cau- 
se igieniche  ed  è  sintomo  di  parecchie 
malattie.  Non  si  usino  mai  purganti  senza 
consiglio  del  medico.  Piuttosto  si  osservi 
la  regolarità  più  scrupolosa  nell'ora. 

STITICHEZZA  DEI  BAMBINI.  I 
bambini  sani  che  non  hanno  ancora  un 
anno  evacuano  due  o  tre  volte  al  gior- 
no; quando  le  evacuazioni  non  sono  due 
bisogna  provvedere. 

Causa  principale  della  stitichezza  dei 
bambini  è  l'alimentazione  male  regolata, 
l'abbondanza  di  castagne,  di  paste  dolci, 
di   patate,   di   cibi    farinacei. 

L'uso  dei  clisteri  di  acqua  tiepida  sa- 
ponata, di  olio  sbattuto  nell'acqua,  di 
acqua  salata  è  da  consigliare  come  pri- 
ma cura. 

Come  purganti  per  i  bambini  giovano 
l'olio  di   ricino,   la  manna  e   la  mannite. 

Chi  adopera  la  manna  scelga  la  man- 
na purissima  in  cannoli,  che  gocciola  in 
stalattiti  dalla  corteccia  dei  frassini  nel- 
la Sicilia,  e  non  accetti  la  manna  gros- 
solana   del   commercio. 

In  altri  casi,  quando  la  stitichezza  può 
dipendere  dalle  funzioni  del  fegato,  si 
interroghi   il   medico. 

Non  si  dimentichi  adunque  di  notare 
il    numero    delle   evacuazioni   quotidiane. 

STOCCAFISSO  {da  Stock  fish).  Mer- 
luzzo conservato  con  l'affumicazione,  pre- 
parato dagli  olandesi.  V.  Bucanaggio, 
Fumo. 

STOFFE  {Bagnatura).  V.  Abiti  {ta- 
glio). 

{Campioni).  La  è  finita  per  i  tappeti 
fatti  di  campioncini  cuciti  insieme  con 
pazienza  monacale,  ad  imitazione  del  ve- 
stito di  Arlecchino.  Questi  ed  i  tappeti 
bioccoli  di  stoffa  riuniti  a  guisa  di  pel- 
liccia sono  andati  insieme  ai  lavorini  di 
scatole"  di  fiammiferi,  di  bottoni  di  ve- 
tro, di  pagliuzze;  ai  Canestrini  rivestiti 
di  grani  di  riso  ed  ai  sottolampada  di 
lana. 

I  campioni  non  possono  più  essere  ado- 
perati che  per  strofinacci  :  riunendoli  a 
ciuffi;  appena  coi  grossi  campioni  di  cre- 
tonne, con  pezzetti  di  stoffe  di  lusso,  con 
ritagli  delle  sartorie  teatrali  e  dei  ri- 
vestimenti sacri  si  potranno  cucire  in- 
sieme delle  vere  composizioni  artistiche, 
con   effetti    di   caleidoscopio. 

Ma,  come  per  tutti  i  lavori  femminili 
veramente  moderni,  occorre  pazienza  e 
fantasia.  Si  litagliano  mostri,  rabeschi, 
stemmi,  fiori  :  e  tutto  si  combina  con 
qualche  filo  di  oro,  specialmente  a  oro 
annodato. 
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Sono  ricami  che  ebbero  gran  voga  nel- 
la Rinascenza. 

Un  editto  francese  del  1700  proibiva  di 
adoperare  nella  casa  le  stoffe  d'oro  e 
d'argento  eccetto  ciò  che  era  «  provenant 
des  découpures,  qui  avront  servi  pour 
des  habits   d'hommes   ou   de   femmes  ». 

STOFFE  DI  COTONE.  Si  dicono  in. 
diane  i  tessuti  di  cotone  stampato  e 
ménages  quelli  tessuti  con  filati  coloriti. 

Calicot.  Tessuto  di  filo  di  cotone  sbian- 
cato usato  per  camicie  e  biancheria.  Il 
suo  nome  deriva  dalla  città  di  Calicut. 
I    fili    di    trama   sono   40   per  centimetro. 

Cretonne.  Con  questo  nome  si  dovrebbe 
designare  un  percalle  forte  e  pesante, 
bianco  e  stampato. 

Generalmente  invece  si  intendono,  col 
nome  di  cretonne,  i  percalli  stampati,  la 
cui  industria  fiorente  a  Mulhouse  e  Man- 
chester è  oggi  perfettamente  esercitata  in 
Italia,  come  tutte  le  industrie  del  co- 
tone. Le  crétonnes  tuttavia  non  sono  di 
lunga  durata. 

Jaconas.  Taffetà  di  cotone,  con  catena 
e  trama  fini  ma  piuttosto  strettamente 
uniti.  Viene  sbianchito  dopo  la  tessitura. 

Mussolina.  Tessuto  trasparente,  con  un 
egual  numero  di  fili  per  la  trama  e  per 
l'ordito. 

Percallina.  Tessuto  che  vi^ne  reso  lu- 
stro mediante  un  apparecchio  gommoso. 
Si  usa  per  fodere  e  legature  di   libri. 

Fercallo.  Stoffa  più  fine,  tessuta  cruda 
e   quindi    sbiancata. 

STOFFE  LUSTRE.  Certe  stoffe  dette 
diagonali,  prendono  troppo  presto  dei  ri- 
flessi sericei  i  quali  tolgono  ogni  valore 
ad  un  abito,  mentre  la  solidità  rimane 
inalterata.  La  ragione  fisica  sta  nella 
natura  stessa  del  tessuto.  Talora  si  ot- 
terrà di  togliere  questo  lucido  fregando- 
lo con  un  pannolino  imbibito  di  cloro- 
formio. Mentre  il  panno  è  ancora  umido 
si  facciano  delle  forti  fregagioni,  nei 
senso  del  pelo,  eoa  una  forte  spazzola. 

STOFFE  {Riconoscimento  della  lana). 
Si  usi  il  liquore  Schweitzer,  che  non  è 
altro  che  l'ammoniuro  di  rame. 
_  Questa  sostanza  non  scioglie  la  lana: 
invece  discioglie  bene  prima  le  fibre  ve- 
getali, fatte  di  cellulosa  e  la  seta. 

In  una  mezz'ora  tutto  il  cotone  se  ne  è 
ito  nel  liquido  cupro  ammoniacale:  in 
ventiquattro  ore  sarà  scomparsa  la  seta 
e  rijmarrà  la  pura  lana. 

Questo  metodo  semplice  di  riconoscere 
le  frodi  nei  tessuti  di  lana  e  di  seta 
venne    proposto   dall'Ozanam. 

Se  non  venne  diffuso  parecchie  devono 
essere  le  cause,  e  non  conviene  attri- 
buirle ai  negozianti. 

I  negozianti  per  i  primi  sono  inganna- 
ti dai  fabbricanti,  e  sanno,  per  esperien- 
za, quanto  paghino  care  queste  frodi.  Non 
è  vero  che  Mercurio  sia  sempre  il  dio 
protettore    dei    negozianti    moderni. 

STOMACO.    Secondo    le   nuove   vedute 
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è  piuttosto  un  semplice  deposito,  uu  ma- 
gazzino di  alimenti,  di  cui  quasi  sì  po- 
trebbe far  a  meno. 

Tanto  è  vero  che  vi  sono  oggidì  molte 
persone  che  vivono  abbastanza  bene  dopo 
che  loro  venne  asportato  gran  parte  del 
ventricolo  ulcerato  o  canceroso 

Anche  l'intestino  gracile,  lungo  607 
metri,  sarebbe  troppo  sviluppato  e  Tinte, 
stino  crasso  col  cieco  servirebbe  a  niente. 

Aspettando  che  questi  organi  si  modi- 
fichino o  scompaiano,  servono  di  domici- 
lio ad  un  mondo  di  microbi  e  di  vermi 
parassiti,  che  non  potrebbero  starvi  se 
fossero   cose   utili. 

Occorre  aggiungere  che  il  sugo  gastri- 
co normale  è  un  eccellente  disinfettante. 

{^Anatomìa).  L'entrata  dei  cibi  nello 
stomaco  dall'esofago  è  detta  cardias;  la 
uscita  è  denominata  piloro  e  mette  al 
duodeno.  Esso  presenta  una  grande  curva 
a  sinistra  ed  una  minore  a  destra. 

{Colazione  diagnostica').  Questa  cola- 
zione deve  farsi  sempre  alla  stessa  ora, 
con  la  precisione  di  uomo  ultrametodico. 

Si  deve  mangiar  poco,  non  piij  di  mez- 
zo chilo  in  tutto  e  sempre  le  stesse  cose. 
Il  Dujardin  consiglia  la  classica  cola- 
zione dei  fanciulli  :  caffè  e  latte  con 
poco  zucchero  con  due  panetti  abbrusto- 
liti,   senza   burro. 

Un  ventricolo  sano  digerisce  perfetta- 
mente questa  colazione  senza  accorger- 
sene... o  per  meglio  dire  senza  che  noi 
ce  ne  accorgiamo. 

Se  due  ore  dopo  la  colazione  si  prova 
un  senso  di  calore  e  di  acidità  vi  ha  pro- 
babilmente dispepsia  ipeicloridrica,  cioè 
una  soverchia  produzione  di  acido  clori- 
drico. Vi  ha  invece  un  senso  di  pienezza 
ed  abbondanza  di  gas?  Sarà  dispepsia 
ipocloridrica. 

Se  dopo  un  quarto  d'ora  incominciano 
i  dolori  e  vengono  crescendo,  vi  ha  in- 
fiammazione del  duodeno  —  gastroduo- 
denite. Se  i  crampi  dolorosi  insorgono 
dopo  la  colazione,  bisogna  cercarne  le 
cause  nello  strato  muscolare  del  ventri- 
colo e  nel  sistema  nervoso  che  presiede 
alle  sue  funzioni. 

I  disordini  dell'ipercloridrosi  insorgo- 
no spesso  quattro  ore  dopo  il  pasto  e 
spesso  alla  notte,  dalle  11  alle  12. 

II  Dujardin  consiglia  le  bevande  cal- 
de nell'ipercloridrosi  ;  fresche  invece,  al- 
la temperatura  di  12°,  siano  nell'ipoclo- 
ridrosi.  Consiglia  ancora  il  decubito  a 
destra,  il  dormire  sul  fianco  destro,  che 
rende  più  facile  il  passaggio  del  cibo 
dal   ventricolo  al   duodeno. 

{Disturbi).  Vi  sono  dispepsie  prodotte 
da  fermentazioni  anormali,  che  si  svilup- 
pano nel  ventricolo  come  in  un  tubo  di 
coltura  per   microbi. 

Le  dispepsie  acide  od  iperclorìdrosi 
sono  prodotte  da  un'eccessiva  abbondan- 
za  d'acido  cloridrico   nel   sugo  gastrico. 
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L'ipocloridrosi  -  il  fatto  opposto,  cioè 
la  deficienza  di  acido  cloridrico.  Nella 
dispepsia  feculenta  non  è  digerito  l'a- 
mido; in  altra  dispepsia  manca  la  pep- 
sina... 

Per  la  diagnosi  i  medici  saggiano  di- 
rettamente coi  reattivi  il  sugo  gastrico, 
raccolto  dallo  stomaco  colla  sonda.  Il 
metodo,  certamente  scientifico  e  sicuro, 
non  è  comodo  per  gli  ammalati  e  non 
può  entrare  nella  nostra  scienza  in  fa- 
miglia. 

Nell'uomo  sano,  secondo  il  Leube,  set- 
te  ore    dopo    il    uasto    il    ventricolo    deve 


Sezione  di  stomaco 

veduta  col  microscopio. 

G,    ghiandole    gastriche;    A,    arteria 

V,  vena. 

esser?  completamente  vuotato,  e  secondo 
il  Klemperer  ottanta  grammi  d'olio  d'o- 
liva introdotti  nello  stomaco  passano  nel- 
l'intestino in  circa  diie  ore. 

Questo  per  l'uomo  sano,  che  mangi  in 
misura  e  non  per  certe  persone  che  han- 
no sempre  il  ventricolo  pieno,  il  sacco 
gonfio,  a  mo'  del  coniglio  e  del  porcel- 
lino d'India,  nei  quali  lo  stomaco  si  tro- 
va vuoto  solamente  quando  sono  morti  di 
fame. 

La  gastralgia,  i  dolori  di  stomaco  che 
avvelenano  l'esistenza  di  tanta  gente,  so- 
no prodotti  specialmente  dalla  esagera- 
zione delle  funzioni  motrici  dello  stoma- 
co, cioè  del  sistema  nervoso  che  governa 
questo  viscere    e  ne   provoca   i    movimenti. 

La  dispepsia  invece,  altra  malattia  di 
moda  infausta,  è  essenzialmente  un'iner- 
zia del  ventricolo.  Inerzia  della  motilità 
o  della  sensibilità  o  delle  funzioni  di  se- 
crezione  del    sugo   gastrico. 

La  dispepsia  è  adunque  im  morbo  mul- 
tiforme, un  complesso  di  differenti  ma- 
lattie che  possono  anche  trovarsi  unite 
fra  di   loro. 

Non  sarebbe  impossibile  che  un  poco 
di  questa  supremazia  il  ventricolo  la  ria- 
vesse, per  opera  della  scienza  moderna, 
e   che   certe   funzioni   che   erano   assegna- 


te al  cervello  si  riconoscessero  diretta- 
mente governate  dal  gran  simpatico  del 
ventricolo  e  degli  a'tri  visceri.  Si  ritor- 
nerebbe così  di  un  passo  verso  gli  anti- 
chi, che  avevano  assegnato  un  domicilio 
all'ira,  alla  rabbia,  all'amore  ed  all'o- 
dio  nel    fegato,    nella   milza,    nel   cuore... 

Sappiamo  tutti  che  il  piacere  ed  il  do- 
lore comandano  al  ventrìcolo  :  viceversa 
il  cervello  non  è  indipendente  dal  ven- 
tricolo come  ci  insegnavano.  Un  ventri- 
colo che  sta  bene  è  amico  dei  pensieri  al- 
legri ;  un'indigestione  ci  rende  malinco- 
nici, svogliati  od  irritabili. 

L'anormale  fermentazione  dei  cibi  nel 
ventricolo  può  perfino  essere  occasione  di 
accessi    d'epilessia  come   insegna   il    Fere. 

{Posizione).  Il  ventricolo  si  trova  sotto 
il  diaframma  ed  il  fegato:  alla  sua  si- 
nistra ha  la  milza  e  posteriormente  ad 
esso   trovasi    la   ghiandola    pancreas. 

1  raggi  X  hanno  presentato  il  ventri- 
colo nel  vivo,  in  una  posizione  ben  diffe- 
rente da  quella  occupala  nel  cadavere. 
Siccome  il  corpo  umano  non  è  di  vetro... 
come  il  celebre  baccelliere  Vidriera  di 
Cervantes,  e  la  fercwisione  medica  giova 
solamente  fino  ad  un  certo  punto,  si  rap- 
iresentava    lo  stomaco   come    sta    nel    ca- 


Ventricolo  ìtel  cadavere. 

davere,  cioè  trasversalmente  disposto„  Per 
rendere  il  ventricolo  opaco  ai  raggi  X, 
occorre  far  ingoiare  al  paziente  una  so- 
stanza che  li  trattenga.  Si  ricorre  ad  un 
latte  di  bismuto  e  con  sorpresa  si  veri- 
fica che  l'organo  assume  una  posizione 
verticale,  formando  un  U  ed  abbassan- 
dosi col  suo  fondo  quasi  fino  al  bacino' 
e  stiracchiando  il  duodeno. 

{Struttura).    Internamente   il   ventricolo 
è    tappezzato    da    una    mucosa   contenente 
delle  ghiandole   tubolari    le  quali   produ- 
cono pepsine  ed  acido  cloridrico    Vi   so- 
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no  esternamente  due  strati  dì  fibre  mu- 
scolari liscie  e  quindi  il  peritoneo. 

STOMACO  CALDO.  Da  cinquecento 
anni  i  medici  raccomandano  di  tener 
calda  la  regione  dello  siomaco  a  bene- 
ficio della  digestione.  Il  panciotto  sa- 
rebbe un...  presidio  igienico.  Nella  medi- 
cina famigliare  dei  nostri  vecchi  le  pez- 
zuole calde  ed  i  cataplami  sulla  fo. cella 
dello  stomaco  erano  un  rimedio  insupera- 
bile contro  le  indigestioni.  Questa  pra- 
tica è  di  nuovo  dichiarata  utile  dalla 
scienza   sperimentale. 

Il  dottore  Ivan  Pouchine  dimostrava 
che  il  riscaldamento  della  regione  stoma- 
cale aumenta  la  secrezione  del  sugo  ga- 
strico la  cui  contenenza  di  acido  clori- 
drico diventa  maggiore  mentre  diminui- 
sce l'acido  lattico  insieme  agli  altri  pro- 
dotti   di    fermentazione. 

Viene  aumentata  la  rapidità  della  tra- 
sformazione degli  albuminoidi  ;  invece  è 
ritardata  un  poco  '.a.  coagulazione  del 
latte  ingerito  e  la  digestione  delle  ma- 
terie amilacee. 

È  bene  che  lo  stomaco  sia  caldo  ed  è 
utile  riscaldarlo  sia  dall'interno,  colle 
bibite  calde,  sia  dall'esterno. 

STOMATITE.  Infiammazione  _  delle 
m.ucose  della  bocca.  Si  ha  vantaggio  dal- 
le lavature  con  soluzione  di  clorato  po- 
tassico alla  dose  di  5  gr.  per  100  gr.  di 
acqua. 

STORACE.    V.    Amòra   liquida. 

STORE.  Tende  che  discendono  dal- 
l'alto, spesso  dipinte.  L'igiene  non  le 
approva  e  preferisce  le  tende  ascendenti, 
inventate  dal   Trélat. 

STORIONE.  Ha  il  corpo  con  cinque 
spigoli  armati  di  piastre,  muso  depresso, 
bocca  inferiore.  Può  raggiungere  la  lun- 


Storione. 

ghezza  di  quattro  metri.  Sta  nel  mare, 
ma  in  primavera  e  nell'estate  risale  i 
fiumi  per  la  riproduzione.  Carni  eccel- 
lenti.   V.    Caviale,    Colla   di   -pesce. 

{Caviale).  Benché  nei  nostri  mari  si 
trovi  lo  storione,  e  risalga  il  corso  del 
Po  per  venire  in  fregola  nelle  acque  dol- 
ci, si  conosce  solamente  nel  commercio  il 
caviale  di  Russia.  A  Venezia  tuttavia 
qualche  industriale  prepara  colle  ovaie 
degli  storioni  un  caviale  eccellente,  da 
non  temere  il  confrortn  con  quello  che 
arriva  dal  Volga  in  Larilctti  di  legno 
di   tiglio. 

Il  caviale  fresco  è  preparato  colla  sem- 
plice salagione:  quello  conservato  viene 
messo   in  barile  o   in   iscatola. 

STOVAINA.  È  un  nuovo  rimedio  con- 
tro   il   dolore  che   vuole   far  concorrenza 


alla  cocaina,  il  cui  prezzo  viene  crescen- 
do per  l'uso  maggiore  che  se  ne  fa  in 
chirurgia   nonché    dai    cocainomani. 

La  stovaina  è  meno  velenosa  della  co- 
caina, la  quale  già  fece  delle  brutte  sor- 
prese. Le  esperienze  del  Chaput  dimo- 
strano che  offre  il  vantaggio  di  non  pro- 
durre congestione  del  midollo  allungato, 
evitando  così    la   sincope. 

E  poi  vero  che  in  pari  tempo  favorisce 
l'emorragia;  ma  il  sangue  è  non  più  cosa 
che  spaventi  un  abile  chirurgo. 

Se  ne  fecero  delle  iniezioni  nel  liquido 
rach  deo,  sopprimendo  così  del  tutto  la 
sens>  lilità  pel  dolore  nelle  regioni  infe- 
riori del  corpo,  mentre  rimane  inalte- 
rata    a  sensibilità  tattile. 

Con.  ■  per  la  cocaina,  il  malato  può  as- 
/sistere  all'operazione  in  cor-pore  suo. 

V.    Cocaina,    Cacai nizzazione   spinale. 

STOVIGLIE.  {Vernici  daìtnose).  In- 
taccata la  vernice  si  versa  sopra  una  goc- 
ciola  d'acido  acetico  e  si  lascia  che  asciu- 
ghi. Quindi  si  versa  sopra  alla  parte 
soggetta  all'esperimento  una  gocciola  di 
una  soluzione  di  ioduro  di  potassio.  Se 
v'ha  troppo  piombo  si  forma  una  macchia 
rossiccia,  prodotta  dall'ioduro   di   piombo. 

Si  possono  sostituire  vernici  innocue 
alle   antiche  composizioni   plumbee. 

Sino  dal  1874  il  Constantin  di  Brest 
propose  delle  nuove  composizioni  che 
raccomandiamo  agli   stovigliai. 

Si  ottiene  una  vernice  innocua  da  un 
miscuglio  di  silicato  di  soda,  creta  e 
quarzo    in   polvere. 

Un'altra  composizione  di  piti  facile 
fusione  è  ottenuta  adoperando  del  sai 
di    borace    invece    del    quarzo. 

STRACCHINO.  Formaggio  crudo  e 
grasso,  così  denominato  perché  reputa- 
vasi  migliore  quello  del  latte  delle  vac- 
che stanche,  che  ritornando  dafle  Alpi, 
vengono  nell'interno  a  nutrirsi  nei  prati 
di  Gorgonzola.  Il  Gorgonzola  verda  è  er- 
borinato  in  vere  dentriti  da  una  muffa 
speciale  che  si  sviluppa  nel  suo  interno. 
Va  pur  notato  lo  stracchino  in  quadrati 
appiattiti,  che  si 
vende  avvolto  in 
garza  ed  in  carta 
e  proviene  da  Mi- 
lano, Brescia,  Pa- 
via e  Bergamo. 

STRACCIO  DI 
MONTE.  V.  A. 
mianto. 

STRAMONIO. 
Pianta  originaria 
dell'Egitto  e  del- 
rindostan,  venne 
portata  in  Europa 
dagli  zingari,  che 
se     ne     servivano 

nelle  loro  medicine  e  nel  loro  mestiere.. 
Qualche  seme  perduto  attecchì  colla  for- 
za delle  cattive  erbe  ed  oggi  la  trovate 
da  noi   dappertutto,  nei   luoghi   incolti. 
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Lo  stramonio  prima  è  un  eccitante  po- 
tente e  poi  addormenta  in  un  sonno 
greve. 

Trousseau  narra  che  i  ladri  mesco- 
lavano lo  stramonio  al  tabacco  da  fiuto 
e  lo  offrivano  ai  viaggiatori  per  addor- 
mentarli e  derubarli.  Terribile  tabac- 
chiera... come  nel  Petit  Faust.  Sta  pure 
scritto  clie  certe  signore  addormentavano 
con  questa  erba  i  loro  mariti  in  un  son- 
no che  poteva  tollerare  qualche  piccolo 
errore.   Si  tollera  tutto  dormendo. 

STREPTOCOCCHI.  V.  Microbi. 

STRICNINA  iArseniato).  Da  grande 
tempo  l'uso  dell'arsenico  è  uno  dei  tan- 
ti piccoli  espedienti  dei  negozianti  di  ca- 
valli. 

L'acido  arsenioso  viene  dato  ai  cavalli 
come  condimento  ed  al  bestiame  che  si 
vuole  ingrassare.  In  qualche  paese  di 
montagna  si  usa  di  aggiungere  un  poco 
di  arsenico  al'.'avena  e  si  trova  che  così 
gli  animali  da  tiro  acquistano  una  mag- 
giore resistenza  alla  fatica. 

L'arseniato  di  stricnina  diventò  cele- 
bre specialmente  dopo  il  Grand  Prix  di 
Parigi  del  1890,  di  cui  il  cavallo  Fitz- 
Roya  fu  contro  tutte  le  previsioni  il  vin- 
ritore.  Si  disse  prima  a  voce  bassa,  poi 
si  ripetè  da  tutti  che  il  cavallo  era  stato 
allenato  con  una  cura  di  arseniato  di 
stricnina 

Il  Légier  vuole  che  l'arseniato  di  stric- 
nina sia  amministrato  durante  tutto  il 
tempo  dall'allenatore  del  cavallo  da  cor- 
sa e  sia  abitualmente  adoperato  per  l'ali- 
mentazione degli  animali  che  devono  fa- 
re grandi    fatiche. 

La  dose  sarebbe  di  io  granelli  di  un 
milligramma  l'uno,  cioè  di  un  centigram- 
mo  al  giorno  in  due  volte,  per  i   cavalli. 

Il  proverbio:  «  quod  abundat  non  vi- 
tiat  »  non  vale  per  le  sostanze  velenose. 
Per  i  grossi  cavalli  da  lavoro  forse  un 
centigrammo  al   giorno  è  troppo  poco. 

Intanto  le  esperienze  dimostreranno  che 
si  abbia  da  attendere  dall'uso  dell'arse- 
rriato  di  stricnina  tutto  quel  vantaggio 
che  ora  si  promette,  specialmente  dai 
fedeli    della   dosimetria. 

STRICNINA.  Alcaloi- 
de velenosissimo  della 
noce  vomica. 

{Controveleni).    Emeti- 
ci :  lavature  dello  stoma- 
co con    soluzione   di    pe: 
manganato   di   potassa  (i 
gr    in  5   litri   d'acqua). 

(Usi).  Si  usa,  oltre  che 
nella  medicina,  per  av- 
velenare i  cani,  le  volpi 
ed  i  lupi. 

STROFANTINA.  Inie. 
zioni      ipodermiche      di 
atrofina,    strafisagria,    muscarina,    sena- 
pismi. 

STROFINACCI.  Per  la  cucina  sì  ven- 


Strombo. 


dono  strofinacci  di  tessuto  di  cotone  al 
massimo  buon  mercato.  Per  gli  altri  usi 
diventa  strofinaccio  ogni  ca-po  di  bian- 
cheria che  non  sia  più  servibile. 

(Lessiva).  Per  gli  strofinacci  si  faccia 
una  le<^siva  spf^ciale,  foltissima:  Acqua, 
20   litri;   cristalli   di   soda,   230   grammi. 

(Pericoli).  Gli  strofinacci  unti  di  olio 
o  di  petrolio  si  possono  accendere  spon- 
taneamente. 

STROMBO.  Conchiglia  gasteropodc  e- 
legantissima,  spesso  con  la  bocca  soffusa 
di    rosaceo. 

STRONZIANA  (Tartrato).  V.  Diges 
satore. 

STRONZIO.  (Metallo  e  suoi  com-posti). 
Nei  cataloghi  dei  negozianti  di  prodotti 
chimici  questo  metallo  è  quotato  a  10500 
lire  il  chilogrammo. 

I  suoi  composti  invece  hanno  prezzi  as- 
sai modesti  ed  il  più  comune  è  il  mine- 
rale detto  celestina,  dai  bei  cristalli 
lattei    spesso   associati    allo   zolfo. 

II  cloruro  di  stronzio  venne  proposto 
per  i  vini  gessati. 

Col  cloruro  di  stronzio  i  solfati  si  de- 
positano sul  fondo  delle  botti  in  forma 
di  solfato  di  stronzio;  ma  gli  igienisti 
non  approvano  questa  m.edicatura  essen- 
do un  composto  nocivo  anch'esso. 

La  più  importante  applicazione  dei 
sali  di  stronzio  sta  nella  pirotecnica, 
servendo  a  produrre  i  fuochi  di  Ben- 
gala. 

Lo  stronzio  infatti  colorisce  le  fiamme 
nel  più  bel  rosso,  tingendo  così  con  la 
sua  luce  il  mondo  di  sanguigno...  come 
Dante   favella   nel   girone  dei   violenti. 

Si  usa  pure  nella  fabbricazione  dello 
zucchero. 

STRUMENTI    DA    LAVORO.  (Buste). 


Busta    di    istrìitnenti 
■per  automobile. 

L'automobilismo  ha  rimesso  in  uso  le 
buste  da  viaggio  con  strumenti  da  la- 
voro, 

STRUTTO.    Si    trovano    in   commercio 
parecchie    qualità    di     strutto,    come    lo 
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strutto  in  vescica,  che  generalmente  è 
migliore  e  lo  strutto  in  barile.  Spesso 
questo  prodotto  arriva  dai  grandi  sta- 
bilimenti  dell'America  del    Nord. 

Lo  strutto  non  deve  avere  odore  ran- 
cido, deve  essere  candidissimo,  senza 
macchie  o   vuoti. 

Viene  falsificato  in  vari  modi.  Il  più 
comune  consiste  nel  salarlo  molto,  in  mo- 
do che  possa  trattenere  una  maggior 
quantità  d'acqua.  Talora  vi  si  aggiunge 
polvere  di  talco,  o  fecola;  talora  anche 
del  carbonato  sodico  e  dell'allume. 

STRUTTO  PREPARATO  IN  CASA. 
Si  fa  fondere  a  fuoco  moderato  il  grasso 
di  rognone  del  porco,  ben  mondato  delle 
pellicole,  con  qualche  foglia  di  lauro. 
Si  conserva  sotto  uno  strato  di  acqua  sa- 
lata. 

STRUTTO  RANCIDO.  Si  fa  fondere 
tenendovi  immersa  una  fetta  di  pane: 
dopo  si  filtra  sopra  del  nero  d'avorio 
lavato.  Quando  è  solido  si  conserva  sot- 
to di   una   so  uzione   di   acido  borico. 

STRUZZO  DOMESTICO.  Da  pochi 
anni  si  pensò  di  protegger  lo  struzzo  per 
ispennacchiarlo.  La  carità  è  pelosa  :  ma 
meglio,  per  l'uccellaccio,  rimettere  la 
piuma  che  la  pelle. 

L'allevamento  dello  struzzo  a!  Capo  di 
Buona  Speranza  e 
nell'Algeria  diede 
dapprima  dei  pro- 
dotti favolosi.  I 
banchieri  davano 
del  denaro  senza  le- 
sinare a  tutti  colo- 
ro che  volevano  de- 
dicarsi a  quest'in- 
dustria. 

Ma  vennero  i 
tempi  difficili.  Lo 
struzzo,  uccello  del 
deserto,  rion  può 
essrere  tenute  nella 
stia.  Abbisogna  di 
larghi  orizzonti,  di 
ampie  estensioni  di 
terreno.  Dopo  un 
periodo  glorioso  cominciarono 
gannì. 

Ai  primi  insuccessi  i  banchieri  volle- 
ro ricuperare  il  loro  denaro.  Nello  stes- 
so tempo  la  moda  lasciava  in  disparte 
le  piume  di  struzzo.  Fu  allora  una  ro- 
vina. Oggi  l'allevamento  degli  struzzi 
continua,  e  fiorisce  anche,  quando  sia 
fatto  con   criterii   scientifici. 

Di  queste  piume  bianche  uno  struzzo 
può  dare  in  media  solamente  250  grammi 

{Piume).  Le  piume  di  struzzo  domestico 
sono  meno  lunghe  e  meno  belle  di  quelle 
strappate  agli  uccelli  liberi.  La  differen- 
za di  prezzo  è  di  circa  il  30  per  cento. 

In  quanto  alle  piume  naturali  ve  ne 
ha  solamente  di  tre  colori  :  bianche,  gri. 
gie  e  nere. 


Struzzo. 


disin- 


Le  più  belle  piume  bianche  sono  queMe 
delle  ali. 

Ma  si  adoperano  anche  le  penne  della 
coda  e  le  copritrtci  del  dorso  e  del  pet- 
to, che  sono  di  infima  qualità. 

Il  valore  della  penna  di  st  uzzo  di- 
pende oltre  alla  lunghezza  d  JKasta, 
dalla  ricchezza  e  lunghezza  dei.  bar- 
be e  dalla  ricchezza  della  testa.  S  pre- 
feriscono le  penne  strappate  non  ancora 
mature,  che  sono  tinte  di  san'/ue  alla 
loro   radice. 

{Piume  di  fantasia).  Sono  imitazioni  e 
si  riconoscono  perchè  non  hanno,  come  le 
vere,  le  barbe  riunite  al  loro  attacco  a 
due  per  due. 

(Proverbi).  È  vero  che  lo  struzzo  ingoia 
un  po'  di  tutto:  chiodi,  bottoni,  pezzetti 
di  vetro,  sclieggie  di  mattoni. 

La  Revue  britanmque  di  cinque  o  sei 
anni  fa  annunziava  che  uno  struzzo  ave- 
va inghiottito  una  bugia  d'argento  con 
un  poco  di  candela  nei  giardino  dei  vi- 
ceré delle  Indie.  Era  una  bugia  dimen- 
ticata da  un  domestico,  e  può  anche 
darsi  che  questa  bugia  sia  una  verità 
e  non  una  reminiscenza  della  celebre  Gaz- 
za ladra. 

Ad  Algeri,  nel  giardino  zoologico,  un 
altro  struzzo  avrebbe  mangiato  una  ca- 
tena di  ferro. 

Si  può  dunque  dire  ventricolo  di 
struzzo;   ma   non   si    dica  a-p-petito. 

Meglio  si  potrebbe  dire  fame  da  ser- 
pente, poiché  i  serpenti,  nella  loro  lenta 
digestione,  smaltiscono  anche  le  ossa,  i 
peli,   le  penne. 

Gli    allevatori    di    struzzi    dicono    che 
questo  uccello  non  è  così  stupido  come  lo 
descrivono,   e   sa   scegliere   le  buone   erbe 
lasciando  le  male,   che   :2.rebbero   difficili    ^^ 
da  digerire.  ^^ 

STUFE.  Sono  dette  a  calorifero  quel- 
le stufe  che  aspirano  dell'aria  dal  di 
fuori  per  una  speciale  bocca  di  presa 
e  la  inviano  riscaldata  nelle  stanze;  di 
questo   nome  si   fa  abuso. 

Le  stufe  più  comunemente  adoperate 
non  sono  a  calorifero,  e  vengono  così  de- 
nominate impropriamente  dai  rivenditori. 

Come  combustibile  per  le  stufe  si  ado- 
pera oggi  quasi  esclusivamente  il  carbo- 
ne coke. 

Si  fanno  stufe  di  mattoni,  di  terra 
refrattaria^  di  ghisa  e  di  lamiera  di 
ferro.  Quelle  costrutte  esclusivamente  in 
lamiera  ed  in  ghisa  sono  sconsigliate 
dall'igiene,  sia  perchè  pericolose,  arro- 
ventandosi facilmente,  sia  perché  lascia- 
no trapelare  facilmente  dell'ossido  di 
carbonio. 

Le  stufe  di  metallo  devono  quindi 
sempre  essere  internamente  rivestite  di 
uno  strato  di  terra  cotta,  la  quale  evita 
ogni   pericolo. 

Aggiungasi  che  il  metallo,  per  la  sua 
conducibilità,  si  raffredda  troppo  presto 
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quando  il  fuoco  si  spegne,  producendo 
un  rapido  abbassamento  di  temperatura 
nelle  camere.  Ad  evitare  questo  inconve- 
niente igienico  giova  appunto  il  rivesti- 
mento di  terra  ed  in  certe  stufe  si  ag- 
giunge un  recipiente  pieno  di  acqua,  che 
serve  come  di  accumulatore  per  il  calore. 

Oggidì  generalmente  non  si  adoperano 
più  le  stufe  a  riscaldamento  diretto. 
Quasi  sempre  vi  è  una  doppia  parete,  e 
l'aria  circola  nell'intervallo  dei  due  ri- 
vestimenti  nella  stufa. 

Sono  con  ragione  sconsigliate  dagli 
igienisti  le  stufe  cosidette  economiche  od 
a  colonna  di  carboJte  che  si  riempiono 
al  mattino  con  una  provvigione  di 
carbone,  che  dura  tutta  la  giornata.  In 
queste  stufe  infatti  si  produce  dell'os- 
sido di  carbonio,  che  per  varie  cause 
può  diffondersi  nell'aria.  Ciò  avviene 
sia  per  insufficiente  aspirazione  del  ca- 
mino, sia  quando,  per  incuria,  la  stufa 
si  spegne  senza  che  sia  stata  chiusa  la 
chiave.  Al '.ora  i  prodotti  della  combu- 
stione contenuti  nella  canna,  aumentando 
di  densità  col  raffreddamento,  discendo- 
no e  si  spandono  per  l'aria  della  stanza. 

STUFE  NATURALI.  V.  Bagno  di  va- 
■pore. 

STUFE.  (^Riscaldamento^.  Le  stufe  sono 
il  miglior  sist  ma  di  riscaldamento  do- 
mestico; quelio  che  pili  rende  in  calore, 
specialmente  quando  il  tubo  di  lamiera 
di  ferro  ha  una  certa  lunghezza  prima 
che  sia  po'^to  in  comunicazione  col  con- 
dotto, perchè  i  prodotti  della  combustio- 
ne cedono  all'ambiente,  sia  per  contatto, 
sia  per  irradiazione,  la  maggior  parte 
del  loro  calore  prima  di  salire  per  il 
camino. 

L'aria  molto  riscaldata  dalla  stufa  si 
innalza  e  si  dispone  in  istrati  che  dimi- 
nuiscono di  temperatura  dall'alto  in  bas- 
so. L'aria  superiore  delle  stanze  rimane 
così  troppo  Laida  e  quella  che  si  trova  in 
basso  è  relativamente  fredda.  La  testa 
è  calda  ed  i  piedi  sono  freddi...  dice 
l'esperienza    del    popolo. 

Per  evitare  questi  inconvenienti  ba- 
sterà aprire  in  basso  una  bocca  d'aspira- 
zione in  comunicazione  con  un  tubo  che 
circondi  il  camino  per  cui  va  fuori  il 
fumo.     Si    otterrà    così    un'aspirazione. 

Se  il  tubo  della  stufa  esce  diretta- 
casa,  sarà  sufficiente  circondarlo  di  un 
altro  tubo  metallico  concentrico  e  far 
comunicare  colla  parte  inferiore  della 
stanza  l'intervallo  dei  due  tubi.  Così 
discenderà  dell'aria  pura  ed  alquanto 
riscaldata,  che  si  mescolerà  con  la  cor- 
rente ascendente  prodotta  dalla  stufa 
nell'interno    della   stanza. 

Queste  disposizioni  non  sono  necessa- 
rie nelle  vere  stufe  a  calorifero  in  cui 
l'aria  che  alimenta  la  combustione  è  pre- 
sa   dal    di    fuori    per    mezzo    di    un    tubo 


speciale  ed  attorno  alla  stufa  esiste  un 
vuoto,  comunicante  dal  basso  con  l'e- 
sterno e  per  l'alto  con  la  stanza,  per  mo- 
do che  l'aria  si  riscalda  e  si  spande  per 
l'ambiente. 

STUZZICADENTI.  Dovrebbero  essere 
aboliti  non  servendo  a  nulla  di  necessa- 
rio ed  essendo  eccellenti  per  preparare 
la  carie  dei  denti. 

STUZZICADENTI  DI  PENNA.  Sono 
i  meno  igienici  perchè  più  facilm.ente 
staccano   il   collaretto  del    dente. 

SUBLIMATO  CORROSIVO.  I  mezzi 
di  conservazione  delle  soluzioni  sono  di- 
retti  a  neutralizzare   l'ammoniaca. 

L'Johnson  di  Liverpool  fa  passare  un 
poco  di  cloro  gassoso  nelle  so.uzioni  di 
sublimato,    e    così    le    conserva. 

Altri  adoperano  il  vecchio  metodo  di 
aggiungere    un    poco    di    acido    tartarico. 

Lo  Schill  ottiene  lo  stesso  risultato 
coMa   seguente   miscela  : 

Sublimato  corrosivo,  i  parte;  acido 
acetico,  5  parti;   acqua,   94. 

(^Avvelenamento).     V.     Mercurio. 

(Nortne).  Non  si  tocchino  col  sublimato 
gli  oggetti  di  rame,  che  rimangono  im- 
bianchiti dall'amalgama. 

SUCRATINA.   V.   Saccarina. 

SUDORE.  Il  sudore  ha  presso  a  poco 
la  funzione  dell'urina.  Queste  due  fun- 
zioni si  compensano  e  diminuendo  l'una, 
l'altra  si  esagera  nello  scopo  di  elimi- 
nare dall'organismo  le  sostanze  inutili  : 
l'urea  e  l'acido  urico.  V.  Tossine^  Urina. 

{Composiziofie).  Il  sudore  ha  come  si 
disse,  quasi  la  composizione  dell'urina. 

C'è  un  po'  di  più...  ed  un  po'  di  meno. 

Diminuire  advinque  la  secrezione  del 
sudore  non  sarebbe  opportuno  se  ccntem- 
pcraneamente  non  si  attiva  in  propor- 
zione la  diuresi.  Pelle  e  reni  lavorano  a 
liberarci  di  sostanze  che  non  sono  sola- 
mente un  imbarazzo  dei  tessuti,  ma  che 
sono  veri  veleni.  Per  le  ghiandole  del 
sudore,  come  per  i  reni,  vengono  elimi- 
nate, oltre  all'urea  ed  all'acido  urico, 
delle   sostanze   tossiche. 

Perfino  l'embrione  ha  già  i  suoi  reni 
primitivi,  quando  la  vita  è  appena  nei 
suoi  principi,  ed  il  futuro  uomo  ha 
struttura  simile  a  quel'a  dei  viventi 
inferiori. 

La  funzione  che  elimina  è  ugualmente 
importante   a   quella   che   alimenta. 

Non  si  vive  senza  attivo,  cioè  senza  a- 
limentazione  ;  ma  si  muore  presto  se  vie- 
ne impedito  il  -passivo.  Il  bilancio  della 
vita  sana  è  un  bilancio  modello,  in  cui 
le  perdite  devono  essere  perfettamente 
uguali   alle   entrate. 

(^Ghiandole).  Queste  ghiandole  sono 
tubettini  lunghi  circa  6  millimetri,  av- 
volti a  gomitolo  nella  parte  ima,  che  è 
quella  che  separa  dal  sangue  il  liqui- 
do greve  di  urea.  La  funzione  del  sudo- 
re, fatta  da  ghiandole  così  minuscolej 
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permette  di  esalare  delle  grandi  quan- 
►l'^^à  d'acqua.  Si  contano  500  ghiandole 
in  un  centimetro  quadrato  di  pelle,  cioè 
tre  metri   di   tubo   sudorifero. 

V.  fu  chi  fece  il  calcolo  che  la  lun- 
ghezza totale  delle  ghiandole  sudorifere 
di  uà  uomo  di  media  statura  è  di  45 
chilon^tri. 

Quesia  traspirazione  serve  anche  per 
moderale  il  calore.  In  un  bagno  a  49" 
non  si  resiste  perchè  è  impedita  l'evapo- 
razione, neutre,  secondo  Vivian  Lewes, 
è  possibile  di  entrare  in  un  forno  e  di 
rimanere  esposti  a  temperatura  di  100° 
e  di  150°,  a  cui  potrebbe  cuocere  una  bi- 
stecca. 

Il  sudore  contiene  sempre  una  certa 
quantità  di  grasso,  anche  nelle  parti 
dalla  pelle  dove,  come  nella  pianta  del 
piede   mancano  le  ghiandole   sebacee. 

Questo  grasso,  che  non  può  evaporare, 
rimane  siiflla  pelie  insieme  alle  parti  so- 
lide. 

Quanto  all'odore  del  sudore  se  vi  sono 
dei  sudori  fetidi  per  cui  si  consiglia  il 
salicilato  di  sodio,  ve  ne  sono  di  quelli 
profumati  del  sano  profumo  di  vaniglia 
dell'acido  benzoico. 

SUDORI  FETIDI.  iPolvere).  Alumno- 
lo,  gr.  4;   aristolo,  4;   amido,    15. 

{Polvere  iiiicinca  contro  l'odore).  Ma- 
gistero di  bismuto,  25  ;  permanganato  di 
potassa,  ili  polvere,  gr.  5;  polvere  di 
talco  detta  polvere  di  safone,  60. 

SUGGESTIONE.  V.  Sonno  provocato, 
l -piloti  sino. 

SUGHERO.  Il  sughero,  per  la  sua 
struttura  di  otricelli  pieni  d'aria,  serve 
a  parecchi  usi. 

Come  un  vero  serbatoio  d'aria  giova 
ad  impedire  le  perdite  di  calore;  non 
assorbe  l'umidità,  è  leggerissimo. 

Perciò  di  sughero  si  rivestono  i  tubi 
in  cui  passa  il  vapore,  se  ne  fanno  por- 
tapenne per  iscrivere  senza  fatica,  ani- 
me di  lavori  di  passamanteria,  suole 
calde  per  le  scarpe,  listerclle  per  i  cap- 
pelli... perfino  delle  tappezzerie  per  i  lo- 
cali umidi.  Per  la  leggerezza  sua,  che 
lo  fa  galleggiare  sull'acqua,  il  sughe- 
ro è  la_  materia  prima  di  tutti  gli  ap- 
parecchi  di    salvamento. 

SUGHERO.  {Tarli).  Gli  insetti  che  di- 
vorano persino  il  tabacco  nei  magazzini 
e  talora  bucano  il  piombo,  non  rispar- 
miano il  molle  tessuto  del  sughero  dei 
tappi. 

Alcuni  di  questi  insetti  provengono  da 
uova  deposte  nella  corteccia  della  pian- 
ta del  sughero;  più  spesso  sono  larve  di 
piccole  farfallettc  o  di  coleotteri,  insetti 
muniti  di  due  ali  dure  ed  inette  al  volo, 
che  ricoprono  a  mo'  di  astuccio  le  due 
ali    che    servono    per    volare. 

Non  v'ha  altro  mezzo  di  assicurarsi  da 
questo  flagello,  che  lasciare  nel  forno 
caldo   i    tappi    per   24   ore.    Aicuni    indu- 


striali tentarono  anche  di  uccidere  le 
uova  di  questi  insetti  esponendo  i  tappi 
in  camere  in  cui  si  lasciava  evaporare 
del  solfuro  di  carbonio;  ma  questo  è 
metodo  assai  pericoloso,  essendo  il  sol- 
furo di  carbonio  un  vapore  detonante. 
Contro  le  muffe,  che  si  sviluppano  sui 
tappi  nelle  cantine  umide,  consigliasi 
dopo  di  aver  turate  le  bottiglie  di  intro- 
durre la  parte  libera  del  tappo  in  una 
soluzione  satura  di  acido  borico.  V. 
Tappi. 

SUGO  GASTRICO.  Prodotto  delle 
ghiandole  microscopiche  dello  stomaco. 
Contiene   pepsina   ed   acido    cloridrico. 

SULFONAL.   V.  Ipnotici. 

{Antidoti).  Bicarbonato  di  sodio  in  ac- 
qua di   seltz,   caffè,    alcoolici. 

SUONI.  {Causa).  È  una  forma  di  movi- 
mento propagato,  simile  a  quello  che  si 
diffonde  sulle  acque  tranquille  quando  vi 
cade  una  pietra  e  vi  si  formano  anelli 
che  si  allargano,  vere  onde  che  si  dilata- 
no circolarmente  sul  piano  del  liquido. 
Ove  in  quel  momento  vi  sia  un  corpo  che 
galleggi  sull'acqua,  ci  vedrà  che  non  si 
muove  allontanandosi  dal  centro;  sola- 
mente si  innalza  e  si  abbassa,  con  oscil- 
lazioni d'altalena.  Movimenti  simili,  che 
sono  causa  del  suono,  si  propagano  co- 
me onde  di  varia  lunghezza  attraverso 
ai  corpi  ed  all'aria,  e  producono  in  noi 
la  sensazione  speciale  di  suono  per  mez- 
zo dell'organo  dell'udito.  Ma  perchè  si 
produca  il  suono  occorre  che  le  oscilla- 
zioni si  succedano  in  un  numero  non 
troppo  piccolo  per  minuto  secondo.  Per- 
ciò i  pendoli  degli  orologi  si  vedono 
oscillare,  ma  non  producono  un  suono. 

{Direzione).  L'orecchio  non  ci  giova 
molto  nella  determinazione  della  dire-  ^^ 
zione  e  della  distanza  da  cui  vengono  i  ^^ 
suoni.  Sotto  questo  riguardo  l'organo 
dell'udito  è  molto  inferiore  agli  occhi 
Nella  vita  la  direzione  dei  suoni  si  in 
dovina  più  che  non  si   senta. 

{Intensità).  L'intensità  dei  suoni  dimi 
nuisce  in  proporzione  del  quadrato  della 
distanza.  Ad  una  distanza  doppia  l'im- 
pressione corrisponde  ad  un  quarto,  ad 
una  tripla,  ad  un   nono,   ecc. 

Questa  legge  è  soltanto  approssimati- 
va e  non  vale  se  non  nel  caso  d'un  suonc 
che  si  propaghi  in  uno  spazio  aperto  da 
ogni  parte.  Allorché  invece  il  suono  si 
propaga  entro  a  un  cilindro  si  affievoli- 
sce molto  meno.  Così  l'aria  contenuta 
nell'interno  di  tubi  giova  a  condurre  il 
suono  a  maggiori  distanze.  Perciò  nei 
grandi  alberghi  e  negli  stabilimenti  pub- 
blici si  usano  i  tubi  acustici,  mediante  i 
quali   si  parla  da  un  piano  all'altro. 

{Giuochi).  Si  ponga  a  sedere  una  per- 
sona, cogli  occhi  bendati,  ed  un  aiuto 
ottenga  di  tanto  in  tanto  dei  suoni  da 
un  fischietto  passeggiando  in  punta  di 
piedi  ad  una  certa  distanza. 
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Quasi  sempre  il  paziente  si  sbaglierà 
nell'indicare  la  direzione  del  suono.  In- 
dicherà a  destra  quando  ramico  fischia 
dalla  sinistra;  dirà  che  si  avvicina 
quando  appunto  si  allontana...  o  sta 
fermo. 

{Illusioni).  Gli  impresari  di  teatro,  per 
non  sacrificare  l'udito  all'occhio,  metto- 
no talora  delle  figuranti  belline  innanzi 
a  dtlle-  coriste...  molto  meno  belle.  La 
prima  fila  atteggia   le  labbra  al  canto,  e 


Trottola  acustica. 

la  riserva  canta.  Un'applicazione  della 
parabola  del  cieco  e  del  paralitico! 

Basterà  adunque  adoperarsi  per  far 
credere  che  una  voce  venga  da  una  data 
direzione  perchè  si  giudichi,  ad  orec- 
chio,   che   così    sia. 

E  nelle  belle  notti  d'estate,  per  le  val- 
li sparse  di  vigneti,  il  trillo  del  grillo 
echeggia    lieto,    come    una    canzone    alla 


luna,  senza  che  possiate  raccapezzarvi 
dove    stia    innicchiato    il    cantore    bruno. 

£  possibile  insegnare  ad  un  cane  id 
aprire  e  chiudere  la  bocca  seguendc  i 
movimenti  della  mano  del  padrone,  t  se 
il  padrone  è  un  poco  ventriloquo  potrà 
facilmente  far  sentire  il  suo  cane  a  par- 
lare.   V.    Acustica,    Ventriloquio. 

{Trastulli).  Innumerevoli  sono  i  tra- 
stulli acustici,  dai  fonografi  a  bvon  mer- 
cato alla  primitiva  trottola  musicale, 
nella  quale  il  suono  è  prodotte  dall'aria 
che  esce  dallo  strumento  per  reazione 
centrifuga. 

{Velocità).  Alla  temperatura  di  15°  e 
di  340  metri  per  minuto  secondo,  essendo 
l'aria  tranquilla.  Il  vento,  secondo  la 
direzione,   accelera  o   ritarda   il   suono. 

SVEGLIE.  Vi  è  chi  si  lamenta  delle 
sveglie  da  5  lire  che  ci  arrivano  da  A- 
dansonia,  ove  in  un  circolo  di  venti  chi- 
lometri di  rag.srio  non  si  trovano  che  fab- 
briche di  sveglie  e  di  remontoirs  che 
provvedono  alla  cronometria  per  tutte  le 
razze  umane.  Vi  Iia  adunque  chi  ha  il 
sonno  greve  così  che  non  è  rotto  neppure 
da  quel  fracasso  indiavolato;  vi  ha  chi 
svegliandosi  prima,  mette  imprudente- 
mente la  macchina  al  silenzio  e  vi  sono 
delle  nature  particolari,  dormiglioni  del 
mattino,  per  cui  lo  svegliarsi  è  un  mar- 
tirio...   ed   è   un   martirio    lo   svegliarli. 

Nulla  di  meglio  della  sveglia  america 
na  del  Glynr,  brevettata  nel  i886.  La  sve- 
glia all'ora  stabilita  abbandona  un  peso, 
come  nella  macchina  di  Atwood.  Il  per;o 
è  attaccato  ad  una  corda  che  passa  sopra 
una  puleggia  fissa  ed  è  legata  ad  un 
braccio  dell'uomo  dal  sonno  greve.  Si  va- 
ria il  peso  secondo  i  bisogni  delle  perso- 
ne. Si  comprende  che  con  un  peso  suffi- 
ciente si  potrebbe  anche  trar  fuori  dal 
letto  il   dormiente!!!  V.   Acustica. 
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TABACCO  {Correttivi  e  falsificazioni). 
L'uso  di  immergere  il  tabacco  in  liqun-' 
speciali  per  migliorarlo,  sarebbe  molto 
vecchio.  In  un  libro  poco  conosciuto  e 
meno  letto,  nelle  Storie  Messicane  di 
De  Solis  tradotte  da  Filippo  Corsini, 
accademico  della  Crusca,  si  legge:  «Do- 
po aver  preso  il  cioccolatte,  fumava  im- 
bevuto prima  il  tabacco  con  un  liquore 
che  si  fa  in  vari  luoghi  di  quel  paese  », 
ma  non  si  legge  nessuna  notizia  sulla 
composizione  di  questo   liquore. 

La  nicotina  non  è  il  vero  veleno  del 
fumo  del  tabacco,  poiché  il  Gauthier  di- 
mostrava che  questo  fumo  ne  contiene 
dc^le  quantità  infinitesimali,  ma  è  dan- 
nosa indirettamente  convertendosi  in  nuo- 
vi veleni  più  nocivi,  come  la  picolina 
e  la  picoidina. 

In  qualche  fabbrica  estera  di  sigaret- 
te, si  aggiunge  al  tabacco  del  legno  di 
sandalo  e  della  cascarilla,  che  gli  procu- 
rano un'ideina  di  profumo  orientale  ;  si 
vuole  che  si  adoperi  anche  il  benzoino  e 
la  vanillina. 

Si  uniscono  al  tabacco  le  foglie  di  ma- 
gnolina.  Talora  si  mescolò  della  carta  da 
sigarette  tinta  e  trinciata  :  ma  questa 
sarebbe   correzione    da    tribunale. 

È  poco  tempo  che  un  grande  chimico, 
il  Berthelot,  annunziava  che  presto  si 
potrebbe  fumare  del  tabacco  artificiale, 
condito   colla   nicotina   sintetica. 

Non  parliamo  delle  foglie  di  eucalip- 
to, consigliate  alcuni  anni  fa  colle  mi- 
gliori intenzioni  da  qualche  apostolo  deb 
la    «Lega    contro    il    tabacco». 

Il  Brissaxet  propose  il  fumare  le  foglie 
di  caffè.  Oggidì  si  fanno  delle  sigarette 
di   foglie  di  the. 

Il  Gerold  consiglia  di  bagnare  il  ta- 
bacco in  una  soluzione  di  tannino.  V. 
Vattilla-root. 

Nel  1884  fu  condannato  in  Inghilterra 
yp    fabbricante   che    vendeva    dei    sig-ari 


dell'Avana,  fatti  con  foglie  del  rabarba- 
ro coltivato.  V.  Rabarbaro. 

Scrive  il  Baudrimont,  nel  suo  diziona- 
rio delle  falsificazioni,  che  a  Londra  si 
vendettero  dei  sigari  fatti  di  buccie  di 
mela  e  che  «  a  Withechapel  dei  bricconi 
vestiti  da  marinai  vendettero  degli  ec- 
cellenti sigari  di  Manilla,  che  erano  fat- 
ti  di   fieno  e  di   paglia». 

{Nuovi  alcaloidi).  Oltre  la  nicotina,  si 
scopersero  tre  nuove  sostanze  simili,  ap- 
piattate nella  foglia  del  tabacco  per  dan- 
neggiare l'umanità.  L'una  detta  nico- 
ieina,  è  solubile  nell'acqua  ed  ha  buon 
odore;  l'altra,  poco  solubile,  sarebbe  la 
nìcotellina  e  finalmente  la  terza  è  nirni- 
cotina. 

Il  calore  decompone  tutte  queste  so- 
stanze come  fa  della  nicotina,  onde  de- 
riva che  il  fumo  del  tabacco  non  ne  con- 
tiene  quasi    nulla. 

TABACCO  DA  FIUTO.  L'uso  di  riem- 
pirsi le  narici  di  una  polvere  nera,  di 
corrompere  il  fiato,  di  guastar  l'aria  ai 
vicini,  venne  introdotto  da  Caterina  De 
Medici,  reggente  di  Francia,  mentre  nel- 
la  Spagna  questa  polvere,  inviata  a  Car- 
lo V  da  un  missionario,  era  adoperata 
come  rimedio. 

Come  farmaco  era  in  liso  il  Petun  da- 
gli indigeni  dell'isola  Tabago  :  portato 
in  Europa,  Caterina  se  ne  servì  per  me- 
dicare le  narici  del  suo  secondo  figlio 
Carlo  IX. 

Niente  di  strano  se  una  regina,  spe- 
cialmente la  Medici,  faceva  la  medi- 
chessa. Enrico  IV  guariva  secondo  il  Du- 
laurens  più  di  1500  ammalati  all'anno  ed 
i  re  d'Inghilterra  avevano  il  privilegio 
di    guarire    dall'epilessia. 

Il  tabacco,  dopo  la  regia  esperienza  di- 
venne il  rimedio  di  moda,  i!  rimedio 
dei  rimedi,  buono  per  tutte  le  malattie, 
ed  il  Baillard  scriveva:  «Si  dovrà  con- 
fessare che  il  tabacco  è  il  più  ficco  te- 
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soro  che  sia  venuto  dal  paese  dell'oro 
e  delle  perle,  che  contiene  riunite  le  qua- 
lità che  le  altre  erbe  hanno  separate. 
La  natura  avendo  fatto  un  miracolo 
non  doveva  tenerlo  nascosto  quasi  sei- 
mila anni  ad  una  metà  del  mondo  :  fu 
ingiusta  nel  rilegarlo  per  così  lungo 
tempo  fra  i  barbari  ed  i  selvaggi  :  essa 
fu  meno  indulgente  per  noi  che  per  quel- 
li  quando  riunì  tutti  i  loro  rimedi  in 
un    solo    rimedio  ». 

Voltaire  doveva  più  tardi  ragionare  in 
un  modo  simile  a  proposito^  de  la  Prov- 
videnza che  pose  le  febbri  in  Europa  e 
la    china    in    America. 

Da  rimedio  a  preservativo  del  male, 
dall'uso  all'abitudine  ed  all'abuso  è  un 
breve  passo;  aggiungasi  l'istinto  d'imi- 
tazione, il  gusto  della  posa  che  mise  di 
moda  il  jabot  alla  Mirabeau  e  la  sotto- 
veste  bianca   alla   Robespierre. 

Ecco  comparire  il  macinino  pel  tabac- 
co e  quindi  la  tabacchiera  varia  di  for- 
me e  di  valore,  da  quella  d'oro  tempe- 
stata di  brillanti,  regalo  di  re,  alla  ta- 
bacchiera di  scorza  di  betulla.  Oggi  i 
macinini  per  il  tabacco,  le  raspe  in  cui 
on  ràfait  la  carette,  versando  la  polvere 
in  un  piattino  d'avorio  sono  curiosità  da 
collezionista.  Molti  non  indovinerebbero 
il  loro  uso.  Il  Parini  non  dimentica  il 
tabacco  fra  le  delizie  del   suo  tempo: 

«  Or  ti  ricolmi  alfine 
D'ambo  i  lati  la  giubba  ed  oleosa 
Spagna  e   Rapè   cui  semplice   Origuela 
Chiuda,    o   a    molti   colori    oro   dipinto.  » 
{Denicotizzazionj).   La   nicotina  è   solu- 
bile nell'acqua  e  nell'alcool.  Basta  (luindi 
la    permanenza    del    tabacco   per    qualche 
tempo  nell'acqua  per  ridurre  la  quantità 
di    nicotina  che  contiene. 

{Difensori).  Il  primo  che  abbia  spez- 
zata una  lancia  accademica  in  favore  del 
tabacco  fu  il  dottor  Raspali,  il  celebre 
apostolo  della  canfora,  che  aveva  anche 
preconizzato  delle  sigarette  alla  canfora. 
I  suoi  nemici  dicevano  che  Raspail  met- 
teva della  canfora  anche  nei  bàtons  des 
chaises. 

Ma  ai  tempi  df  Raspail  non  si  cono- 
scevano ancora  i  microbi  e  le  loro  gesta 
scellerate.  Ora  si  sa  che  la  nostra  bocca 
ospita  eserciti  di  microbi  infettivi  che 
aspettavano  la  loro  ora  buona...  che  sarà 
cattiva  per  l'ospite. 

Il  professore  Dunon  recentemente  volle 
assicurarsi  con  delle  serie  esperienze  sul- 
l'influenza del  fumo  del  tabacco  e  trovò 
che  non  adisce  sui  bacilli  del  tetano  e 
dèlia  tifoide  ma  che  arresta  lo  sviluppo 
dei  bacilli  della  difterite,  della  tuberco- 
losi,   dell'influenza. 

Il  prof.  Tassinari  veriflcò  che  il  fumo 
del  tabacco  è  buon  disinfettante  contro 
parecchie    specie   di    microbi. 

L'efficacia  sta  nel  fumo  e  non  nei  pro- 
dotti   di    distillazione    della    nicotina. 


E  probabile  che  l'influenza  benefica 
stia  tutta  nelle  variazioni  di  tempera- 
tura. 

{Effetti).  Il  tabacco  è  pel  naso  come 
un  vescicante:  produce  irritazione  della 
mucosa,  aumento  di  secrezione,  catarro, 
ma  non  può,  come  si  crede  da  non  po- 
chi, liberare  il  cervello  dagli  umori  mal- 
sani perchè  non  esistono  nel  cervello  u- 
mori  speciali  ne  comunicazioni  fra  naso 
ed  encefalo. 

Fra  le  conseguenze  più  sicure  della 
presa  di  tabacco  si  deve  mettere  la  dimi- 
nuzione della  sensibilità  olfattiva:  ma 
non  bisognerà  subito  venir  ?i\\'anosmia, 
alla  perdita  completa  del  senso  del  naso. 
Il  cieco  ed  il  sordo  riflettono  la  tri- 
stezza delle  tenebre  e  del  silenzio  eterno 
che  li  circonda:  chi  è  privo  dell'odora- 
to  ha  l'aspetto  scuro   e  melanconico. 

Il  catarro  della  membrana  mucosa  che 
tappezza  le  cavità  nasali  è  accompagnato 
da  difficoltà  della  respirazione  nasale; 
si  respira  di  preferenza  per  la  bocca,  il 
timbro    della   voce   viene   modificato. 

In  qualche  caso  vi  è  denudamento  del- 
le lamine  ossee  del  naso,  carie  e  caduta 
dei  turbinati,  sottili  lamine  ossee  delle 
cavità   nasali. 

Se  il  naso  non  è  in  comunicazione  col 
cervello,  vi  è  il  canale  che  conduce  le  la- 
crime dall'occhio  e  la  comunicazione  col 
seno  frontale.  La  infiammazione  si  dif- 
fonde all'occhio  per  questo  canale,  i  pun- 
ti lacrimali  si  restringono  e  le  lacrime 
si  raccolgono  nel  loro  lago,  si  versano  e 
colano  giù  per  le  gote.  Si  ha  l'epifora. 
■  Malattie  di  gola,  vecchiezza  precoce, 
tremore,  torpore  intellettuale,  fiato  cat- 
tivo;'ecco  il  miraggio  dell'avvenire  per 
i    consumatori    del    rapato. 

TABACCO  DA  FUMO.  {Igiene). 
Smemorati,  afasici,  da  rion  trovar  la 
parola,  semi  imbecilli  dovrebbero  di- 
ventare tutti  i  fumatori,  secondo  gli 
igienisti  di  una  scuola  che  non  è  per- 
fettamente scientifica,  per  non  parla- 
re dei  piccoli  inconvenienti  dei  catarri 
nasali,  della  faringe,  della  laringe;  del- 
la ambliopia  dei  fumatori,  della  palpita- 
zione di  cuore,  della  sordità,  delle  dis- 
pepsie e  della  magrezza. 

La  nicotina  (V.  Tabacco,  difensori)  si 
decompone  e  si  converte  in  diversi  sali  a 
base  di  picolina,  ficai  dina  e  collidina, 
sostanze  velenose  al  pari  della  nicotina. 
Questi  alcaloidi,  che  si  ottengono  anche 
distillando  della  carne,  dell'urina,  del- 
la torba,  sono    la  causa  del   malessere. 

Nella  pipa  la  combustione  avviene  un 
poco  alla  maniera  degli  alti  forni  da 
cui  si  ricava  la  ghisa.  L'acido  carboni- 
co prodotto  dall'aspirazione  passa  sopra 
del  tabacco  carbonizzato,  caldissimo  e  si 
converte  in  parte  in  ossido  di  carbonio. 
Cosi  spiegasi  come  il  Gréhaht  abbia 
trovato  dell'ossido  di  carbonio,  gas  ve- 
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lenosissimo,  nel  fumo  del  tabacco.  Ven- 
ti grammi  di  tabacco,  che  sarebbero  la 
dose  terniiims,  producono  non  meno  di  un 
litro  e  mezzo  di  ossido  di  carbonio. 

Nel  1880  Le  Bon  e  Noci  trovarono  nel 
fumo  del  tabacco  anche  dell'acido  prus- 
sico. 

Poiché  non  esiste  modo  di  trattenere 
l'ossido  di  carbonio  (l'acido  osmico  sa- 
rebbe impossibile),  le  pipe  igieniche  do- 
vrebbero trattenere 
il  più  che  si  può 
degli  alcaloidi  del 
fumo.  V.  Cactus 
grandiflorus. 

{Scatole    da).    Le 
scatole    da    tabacco    Scatola  da  tabacco. 
per   i   ricchi    fuma- 


le.£ 


lacca    e    di 


tori    SI    fanno    di 
avorio. 

TABACCO  DEI  VOSGI.  V.  Arnica. 

TABE.  Detta  anche  atassia  locomotri- 
ce è  ben  diversa  dalla  paralisi,  poiché  il 
malato  conserva  tutta  la  sua  forza  mu- 
scolare; ma  i  muscoli  non  rispondono 
più  bene  alla  volontà,  e  nel  cammino 
il  piede  viene  messo  troppo  avanti.  Ri- 
tirato rapidamente,  batte  del  calcagno 
sul  suolo.  Se  il  tabetico  chiude  gli  occhi 
il  camminare  gli  riesce  talora  impossi- 
bile. Spesso  appunto  il  tabetico  si  accor- 
ge della  sua  miseria  per  la  prima  volta 
all'entrare  in  una  stanza  oscura,  rima- 
nendo allora  come  paralizzato  nei  movi- 
menti   delle   gambe. 

TABLETTERIE.  Lavori  di  avorio  e 
di    tartaruga. 

TACCHI  ELASTICI.  L'igiene  li  ap- 
prova, poiché  riducono  con  la  reazione 
elastica  il  contraccolpo  (V.  Inerzia)  dei 
movimenti  del  corpo. 

TACCHINO.   Dall'America   venne  dap. 


Tacchino    occellato. 


prima  portato  nella  Spagna  :  ma  esiste 
ancora  selvatico  nell'Ohio,  nel  Kentucky, 
•nell'Indiana,    ecc. 

L'allevamento  presenta   una  certa  mor- 


talità   allo  spuntare   della  caruncola   nà, 
sale. 

TACCHINO  SELVATICO.  {Piume). 
Le  piume  del  tacchino  bianco  vengono 
tinte  per  imitare  il  marabout.  Si  usa- 
no pure  le  piume  del  tacchino  occellato. 

TAFIA.   V.   Acquavite. 

TAGETI.  Fiori  volgarmente  denomina- 
ti in  modo  poco  presentabili  per  il  loro 
cattivo  odore  (carogne,  ecc.)  ebbero  il 
loro  nome  botanico  da  un  nipote  di  Giove 
e  la  loro  origine  geografica  nel   Messico. 

Si  disse  anche  garofano  delle  Indif 
quello  dai  petali  di  color  bruno  mordo- 
ré  vellutato  con  un  margine  di  color 
giallo   vivo. 

Prosperano  in  un  terreno  ben  conci- 
mato e  spesso  innaffiato.  Si  moltiplicano 
con  la  semina  alla  fine  di  aprile  o  di 
marzo. 

TAGLIO  DEGLI    ABITI.   V.   Abiti. 

TALAMI  OTTICI.  Fanno  parte  del- 
l'encefalo e  vi  passano  tutte  le  eccita- 
zioni che  producono  delle  sensazioni.  V. 
Encefalo. 

TALASSOTOSSINE.  V.  Ga?nbcro  (ali 
mentazione). 

TALCO.  Silicato  di  magnesio  con  ac 
qua.  È  un  minerale  molto  tenero,  che  si 
riduce  facilmente  in  polvere  hne,  detta 
comunemente  polvere  di  sapone  ed  usata 
dai  guantai  e  dai  calzolai.  Se  ne  fanno 
delle  creme  per  la  faccia  e  si  usa  molto 
per  falsificazione  della  farina,  della  car- 
ta,  del   sapone,  ecc. 

{Riconoscimento).  È.  facile  riconoscere 
al   microscopio   la  presenza   del   talco. 

TALISMANI.   V.   Gobbetti. 

TALPA.  {Pelliccié).  Ancora  oggi,  nelle 
campagne,  si  crede  all'influenza  della 
pelle  di  talpa  contro  i  dolori  artritrici. 
Una  volta  si  facevano  di  questa  pelle 
le  sopracciglia  finte:  oggi  le  signore  pre- 
feriscono di  rinforzare  le  5opraccig]:a  ^p 
troppo  povere  col  lapis  misterioso.  Se  ne  I 
fecero   anche    dei    nei    posticci. 

La  pelliccia  della  talpa  ha  il  morbido 
del  velluto  ed  il  riflesso  della  felpa;  ma 
è  poco  resistente.  Luigi  XV  aveva  una 
giacca  di  questa  pelliccia,  ma  se  ne  di- 
sgustò  presto. 

È  difficile  trovare  delle  pelli  della  stes- 
sa tinta  e  della  stessa  resistenza.  Tut- 
tavia da  qua'che  anno  la  pelle  di  talpa 
è   diventata   di   moda. 

TAMARINDO.  {Polfa).  II  Tamarin- 
dus  indica  è  una  leguminosa.  La  polpa 
che  circonda  i  semi  è  fatta  di  un  tes- 
suto contenente:  acido  citrico,  9,40;  aci- 
do tartarico,  1,55;  acido  malico,  0,45; 
bitartrato  di  potassio,  2,25. 

{Sirof-po).  Frutti  di  tamarindo  2  etti  ; 
acqua  quattro  quinti  di  litro.  Si  fa  bol- 
lire, si  scola  fino  ad  avere  tre  quinti  di 
litro.  Si  aggiungono  1200  grammi  di 
zucchero  e  si  fa  bollire  una  seconda 
volta. 
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TANGLE-FOOT.  Carta  spalmata  di 
una  sostanza  vischiosa  per  pigliare  le 
mosche.  Si  può  usare  la  melassa  o  la 
colofonia  cotta  a  lungo  nell'olio  di  lino. 
V.    Vischio,  mosche. 

TANNINO.  Il  tannino  che  rende  acer- 
be le  frutta  immature  e  che,  coU'acqua, 
produce  acido  gallico  e  glucosio,  sembra 
specialmente  destinato  alla  difesa  delle 
piante. 

Le  parti  delle  piante  che  ne  sono  prov- 
vedute sono  rispettate  da  molti  insetti  e 
dagli  animali  erbivori;  mentre  se  fate 
sciogliere  e  levate  via  il  tannino  con 
dell'alcool  sono  divorate  dagli  stessi  a- 
nimali. 

In  quanto  alle  galle  della  quercia,  che 
contengono  il  26  per  100  di  tannino,  sono 
prodotte  dalla  puntura  di  un  imenotte- 
ro.  L'insetto  perfora  la  corteccia  o  la 
foglia,  e  vi   depone  le  sue  uova. 

Le  larve  che  ne  escono  si  nutrono  del- 
l'amido, e  forse  anche  del  tannino  stesso. 

In  questo  caso,  la  difesa  giova  poco 
alla  pianta.  La  natura  è  così  fatta  :  ab- 
bonda nelle  eccezioni  alle  regole.  Ciò 
che  è  veleno  per  i  molti  è  talora  innocuo 
per  alcuni. 

Il  tannino  serve  alla  conciatura  delle 
pelli  e  per  la  fabbricazione  delle  tinte 
nere,   compreso   l'inchiostro. 

Il  decotto  di  noce  di  galla  è  il  più 
popolare   degli   astringenti. 

TAPIOCA.  Si  ricava  dalla  parte  sot- 
terranea del  seme  Mamhot,  americano, 
di  cui^  una  specie  è  velenosissima,  ma 
basta  l'essiccazione  per  renderla  innocua. 
Gli  indiani  consumano  la  farina  di  ma- 
niot  anche  cruda. 

TAPIOCA  INDIGENA.  È  semplice- 
mente   del    frumento   macinato    in   grani 

TAPPETI.  {Cure).  Se  i  tappeti  si  de- 
vono battere  in  casa  si  faccia  questa  ope- 
razione in  .una  camera  appartata  il  cui 
pavimento  sia  bagnato  con  una  soluzione 
di    sublimato   corrosivo. 

Per  i  tappeti  di  paglia  o  stuoie  con- 
sigliamo di  lavarli  con  un  pennello  in- 
tinto  di   una   soluzione   di   ac;do   picrico. 

Gli  altri  tappeti  possono  venir  inumi- 
diti con  una  soluzione  allungata  di  am- 
moniaca, col  mezzo  di  una  spugna  gros- 
solana o   di   un  pennello. 

L'ammoniaca   servirà  : 

I.  a  digrassare  il  tappeto;  2.  a  riav- 
vivarne   le   tinte. 

Dopo  che  i  tappeti  saranno  perfetta- 
mente asciutti  si  avvolgano  con  della  car- 
ta  entro  ogni   giro. 

La  carta  dei  giornali  serve  molto  be- 
ne a  quest'uso...  mentre  Victor  Hugo 
ebbe  il  coraggio  di  dire  che  la  carta 
stampata  non  serviva  più  a  nulla' 

TAPPETI  DI  LEGNO.  Ve  ne  ha  di 
due  qualità:  quelli  ottenuti  incollando 
delle  hsterelle  di  legno  sopra  la  tela 
nei  quali  presto  la  tela  si  distacca  ed  il 


tappeto  va  in  bacchettine,  e  quelli  in  cui 
le  giunture  delle  assicelle  sono  ottenute 
estemporaneamente  con  delle  laminettc  di 
ferro  o  di  zinco  che  si  incastrano  in  ap- 
posite fessure.  Questi  si  possono  disfare 
facilmente  per  praticare  la  nettatura  del 
pavimento,  che  è  indispersabile  anche  coi 
tappeti  di  legno.  Sono  igienici,  caldi 
e  se  ne  trovano,  fatti  in  Italia  ed  all'e- 
stero, a  tutti  i  prezzi.  Non  vi  annidano 
gli  insetti  e  non  c'è  bisogno  di  ripara- 
zioni del  falegname,  come  per  i  pavi- 
menti di  legno.  Appena  si  richiede  un 
pavimento  ben  piano,  affinchè  il  legno 
non  si  muova  sotto  i  piedi  come  il  ponte 
di  una  nave. 

Costano  pochissimo  e  non  richiedono  il 
lavoro  di  un  operaio  speciale  per  la  mes- 
sa in  opera;  attutiscono  i  rumori,  con 
grande  vantaggio  di  chi   abita   sotto. 

Se  ne  trovano  di  tutti  i  disegni,  da 
quelli  che  costano  due  lire  al  metro 
quadrato  alle  imitazioni  dei  pavimenti 
intarsiati    di    gran    lusso. 

Inutile  aggiungere  che  non  sono  tap- 
peti neppure  per  la  durata,  giacché  ce 
ne  vuole  del  tempo  prima  che  si  consumi 
il   legno,  per  quanto  sia  sottile. 

TAPPETI  MOQUETTE.  Questa  stof- 
fa venne  prima  fatta  a  mano  ad  Aubus- 
son,  ad  imitazione  degli  arazzi  :  ora  vie- 
ne tutta  lavorata  al  telaio,  ma  se  ne  ot- 
tengono delle  bellissime,  da  permettere 
ad  una  signora  il  lusso  della  bella  Gi- 
lon  de  Fiesque  —  la  regina  Giletta  dei 
poeti  —  che  aveva  un  salotto  celebre  di 
questa  stoffa...  ed  aveva  anche  istituito 
un  ordine   nuovo   de  la  moquette. 

Ve  ne  sono  due  qualità  in  commercio: 
quella  non  vellutata,  che  dà  le  più  riu- 
scite imitazioni  aegli  arazzi,  detta  «mo- 
quette épinglée»   e  quella  vellutata. 

I  disegni  sono  fatti  in  modo  che  la 
stoffa  si  possa  cucire  insieme  ed  adattar- 
si a  tutte  le  dimensioni  delle  camere  ed 
a   qualunque  genere  di   mobiglio. 

TAPPETI  ORIENTALI.  Li  dicono 
tappeti  di  Smirne,  mentre  provengono 
quasi  tutti  da  Ousbak,  nell'Anatolia.  Vo- 
gliamo dire  di  quei  tappeti  vellutati, 
dal  pelo  molto  lungo  in  cui  ci  si  profon- 
da col   piede. 

In  quella  città  vi  sono  più  di  ottocen- 
to telai  che  continuamente  lavorano  per 
approvvigionarne  l'Europa.  Le  più  gran- 
di   spedizioni     si     fanno    in    Inghilterra. 

Invece  i  tappeti  piccoli,  a  tinta  viva- 
cissima, non  vellutati  sono  fatti  in  pa- 
recchi altri  centri,  specialmente  a  Gou- 
la,   a  Giardes,   a   Dermidji. 

Non  si  dica  quindi  tappeti  di  Smirne 
che  con  la  persuasione  che  non  sono  di 
Smirne. 

TAPPEZZERIE  DI  CARTA.  Certe 
tinte  svaniscono  col  tempo  sotto  l'azione 
della  luce  ed  una  tappezzeria  sbiadita  è 
peggiore    d'un    muro    bianco. 
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Sono  fuggevoli  tpecialmente  i  colori 
pallidi,  vaporosi,  sentimentali.  Il  rosso 
di  carmino  e  la  lacca  cremisina  sono  e- 
minentemente  fotografici  e  col  tempo  per- 
dono ogni  colore;  l'indaco  piglia  una 
tìnta  verdognola;  impallidiscono  il  gial- 
lo indiano  ed  il  giallo  di  cromo;  invece 
sentono  poco  l'influenza  della  luce  la 
seppia  romana,  il  b"eu  francese,  il  ver- 
de smeraldo  ed    il    rosso   bruno. 

Rimasero  inalterati,  dopo  15  anni  di 
esposizione  alla  luce,  il  giallo  di  New- 
mann,  la  terra  di  Siena,  il  bruno  Van» 
dik,  il  bleu  di  Prussia,  il  bleu  di  cia- 
nina,  l'oltremare,  l'azzurro  di  Newmann. 
Perciò  ci  atterremo  a  questi  colori  te- 
naci,   sebbene    un    po'  volgari. 

Diffideremo  dei  colori  rossi  sulle  carte 
da  dozzina,  giacché  i  rossi  che  durano 
sono  piuttosto  cari. 

In  quanto  alla  colla  di  pasta  per  attac- 
care la  tappezzeria,  sarà  opportuno  di 
incorporarvi  il  2  per  mille  di  sublimato 
corrosivo  contro  gli  insetti  e  lo  sviluppo 
di   muffe. 

Riguardo  all'igiene,  si  scelgano  le 
carte  lucide  e  non  le  vellutate,  che  sa- 
ranno belle  a  vedersi,  ma  diventano  del- 
le aiuole  di  microbi  e  di  multe  che  si 
sviluppano  coll'aiuto  dell'umidità.  Che 
se  assolutamente  si  volessero  tappezzerie 
vellutate,  si  cercheranno  quelle  in  cui, 
ìnve-ce  della  polvere  di  lana,  si  è  adope- 
rata la  polvere  di  penne,  che  è  molto 
più  sana.   V.   Edredone. 

QueKe  a  tinta  unita,  fanno  risaltare 
meglio  gli  arazzi  ed  i  quadri.  Se  poi  ì 
colori  rossi  sbiadiscono  presto,  i  verdi 
sono  velenosi.  Specialmente  se  i  muri  so- 
no umidicci  vi  si  sviluppano  certe  muffe 
le  quali  assorbono  l'arsenico  ed  esalano 
dei  gas  tossici. 

{Numero  dei  rotoli).  Per  determinare 
il  numero  dei  rotoli  di  tappezzeria  ne- 
cessari a  tappezzare  una  stanza  si  trova 
dapprima  la  superficie  totale  dei  quat- 
tro muri.  Questo  numero  diviso  per  il 
prodotto  della  lunghezza  di  ogni  rotolo 
moltiplicata  per  la  larghezza  darà  il  nu- 
mero minimo  cercato.  £.  bene  provveder- 
si sempre  di  un  certo  numero  di  rotoli 
di   più. 

TAPPEZZERIE  IN  CARTA  DI  AF- 
FISSI ARTISTICI.  Si  possono  combi- 
nare delle  tappezzerie  di  eccellente  ef- 
fetto scegliendo  i  migliori  af][i.ssi  ;  ma 
questo  genere  di  decorazione  vuole  buon 
gusto^  nella  disposizione  e  non  è  consi- 
gliabile che  nelle  case  di  campagna. 
,  TAPPEZZERIE  VERNICIATE.  Per 
inverniciare  le  tappezzerie,  cosicché  si 
possano  lavare  come  marmo  e  non  diano 
presa  alla  polvere  e  alimento  ai  microbi, 
si  adoperi  il  modo   seguente: 

Si  fanno  bollire  per  due  o  tre  ore 
dei  ritagli  di  pergamena  nell'acqua  con 
un   poco  di   acido  borico.    Si   adoperi    in 
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modo  che  il  liquido  raffreddandosi  as- 
suma la  consistenza  di  una  gelatina  mol- 
to molle. 

Si  riscalda  di  nuovo  e  si  filtra  il  li- 
quido  attraverso   ad   un   panno. 

Di  questo  liquido  si  applicheranno  due 
mani  sopra  la  tappezzeria,  aspettando 
naturalmente  che  il  primo  strato  sia  be- 
ne asciutto  prima  di  applicare  il  secon- 
do. Quindi  si  applicherà  una  vernice 
bianca,  trasparente,  che  si  può  ottenere 
a  buon  mercato  facendo  sciogliere  150 
grammi  di  sandracca  ed  altrettanto  di 
terebentina  di  Venezia  in  due  litri  di 
spirito  di  vino.  D'altronde  tutte  le  ver- 
nici trasparenti  servono  a  quest'uso,  t 
se  ne  trovano  ora  delle  ottime  ed  a  buon 
mercato  nel  commercio. 

TAPPI  DI  SUGHERO.  I  botanici  di- 
cono  sughero  lo  strato  esterno,  scabro, 
ronchioso  che    riveste   gli    alberi    annosi. 

Questo  strato  protettore  di  molte  spe- 
cie di  piante,  questo  involucro  molle,  e- 
lastioo,  caldo  dei  fusti  si  sviluppa  in 
modo  miracoloso  in  una  quercia  che  ab- 
bonda nella  Spagna,  nell'Algeria,  nella 
Tunisia,  nella  Sardegna  e  nella  Cor- 
sica. 

Il  fusto  delle  querele  speciali  {Quer- 
cus  suber)  è  rivestito  di  uno  strato  di 
sughero  di  nove  o  dieci  centimetri,  e, 
staccato  questo  strato,  in  una  diecina 
di  anni  si  riproduce  uno  strato  novello, 
se  non  arriva  una  società  inglese  che  nel 
furioso  bisogno  di  far  quattrini,  non 
trovi  meglio  comodo  di  recidere  gli  al- 
beri   secolari    e   di    venderne   il    legname. 

E  una  vera  ricchezza  questa  dello  su- 
ghero, giacché  nessuna  invenzione  sinora 
si  presenta  adatta  a  sostituire  questa  so- 
stanza nella  funzione  di  conservarci  il 
vino  nelle  bottiglie. 

Il  sughero  infatti  ha  delle  proprietà 
speciali  che  lo  predestinavano  a  questo 
uso. 

Elasticità  —  da  poter  essere  ridotto 
almeno  del  50  per  100  del  suo  diametro 
col  mezzo  delle  macchine  per  imbotti- 
gliare; resistenza  straordinaria  all'umi- 
dità ed  ai  parassiti,  impermeabilità 
grande  ai  vapori  del  vino  che  deve  pre- 
servare per  un  rispettabile  numero  di 
anni;    leggerezza    speciale. 

{Acquisto).  Nell'acquisto  dei  tappi  si 
prescelgano  quelli  molli,  eiastici,  bian- 
chi, senza  carie  e  senza  stratificazioni. 
Le  stratificazioni,  col  tempo,  si  alterano 
in  modo  da  lasciar  esalare  la  parte  mi- 
gliore del  vino. 

Potranno  eccezionalmente  essere  adope- 
rati una  seconda  volta,  ma.  sarà  oppor- 
tuno farli  bollire  prima  nell'acqua  sa- 
lata e  immergerli,  quando  saranno  a- 
sciutti,   nella   paraffina   fusa. 

TAPPI  SMERIGLIATI.  Per  levare 
questi  tappi  solidamente  fissi,  si  consi- 
glia   dapprima    il    metodo    di    dolcezza. 
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Invece  di  adoperare  dei  grandi  strappi 
che  avrebbero  per  effetto  di  rompere  il 
manico  del  tappo,  sempre  deboluccio,  si 
facciano  dei  piccoli  movimenti  in  tutte 
le  direzioni.  A  foco  a  poco  si  romperanno 
le  aderenze,  si  distaccheranno  i  pezzetti 
della  materia  solida  che  si  trovano  nella 
intercapedine  fra  il  tappo  e  il  collo  del- 
le bottiglie.  È  necessario  di  avviluppare 
il  manico  del  tappo  in  un  canovaccio.  Se 
si  tratta  di  liquidi  corrosivi  non  consi- 
gliamo questo  metodo.  In  questo  caso 
è  meglio  rompere  addirittura  il  collo 
dell'ampolla,  e  versare  con  cura  il  con- 
tenuto in  iin'altra  ampolla. 

Altrimenti  si  ricorra  ai  liquidi,  ac- 
qua o  spirito.  Se  ne  versa  una  gocciola 
nell'incavo  che  rimane  sempre  intorno  al 
tappo  e  non  si  lascia  evaporare  comple- 
tamente, versando  sempre  delle  nuove 
gocciole  o  meglio  si  introduce  l'ampolla 
in  un  recipiente  pieno  di  acqua. 

{Mezzo  del  calore).  Per  levarli,  quan- 
do rimangono  aderenti  si  ricorre  al  ca- 
lore che  dilata  con  forza  irresistibile 
il  collo.  Si  esporrà  il  collo  della  botti- 
glia al  calore  moderato;  oppure  lo  si  in- 
trodurrà in  un  recipiente  pieno  d'acqua 
calda.  Questo  metodo  è  uno  dei  meglio 
efficaci. 

Si  consiglia  pure  il  seguente  metodo. 
Si  lega  una  cordicella  ad  un  chiodo; 
quindi  si  fanno  alcuni  giri  attorno  al 
collo  dell'ampolla,  e  si  tiene  con  forza 
l'altro  capo  nella  mano,  mentre  coll'al- 
tra  mano  si  fa  girare  rapidamente,  con 
movimenti    di    va   e   vieni,    l'ampolla. 

Lo  sfregamento  sviluppa  calore  e  que- 
sto   dilata    il    collo    dell'ampolla. 

TAPPI  USATI.  Glicerina,  gr.  24;  col- 
la di  pesce,  15;  acqua,  500.  Si  riscalda  a 
45»  e  si  aggiunge  un  po'  di  bicromato  di 
potassa.  Si  lascino  i  tappi  nel  liquido 
per  mezz'ora;  quindi  si  fanno  asciugare 
al   sole. 

TAPSIA  (Resina).  Proviene  da  un'om- 
brellifera dell'Italia  centrale  e  meridio- 
nale {Thafsia  gargattica).  Se  ne  fanno 
empiastri  irritanti  ed  una  specie  di  ce- 
rotto. 

TARANTOLA.  Si  designa  con  questo 
nome  un  ragno  vagabondo  delle  Puglie 
ed    un    rettile    innocuo,    il    gecko. 

È  una  licosa  :  uno  di  quei  ragni  lupi 
ch^i  non  tessono  la  tela  e  vivono  vaga- 
bondi. 

A  questo  ragno  dobbiamo  il  nome  della 
tarantella. 

Celebri  furono  sempre  le  tarantole  del- 
la Puglia.  La  malattia  doveva  essere 
curata  colla,  musica.  I  tarantolati  — 
cioè  quelli  che  credevano  di  esserlo  — 
rimanevano  assopiti.  Al  suono  del  man- 
dolino, del  piffero  o  deKa  chitarra  si 
svegliavano,  si  alzavano  e  si  mettevano 
a    ballare. 

Siamo  qui   nel   mondo  delle  pazzie  ner- 
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vo-,c.  Se  non  sono  contagiose,  queste  ma- 
lattie hanno  un'influenza  suggestiva  e- 
norme. 

Ballavano  i  .  tarantolati  e  poi  gli  as- 
sistenti e  finalmente  gli  stessi   musicanti. 

La  nevrosi  del  tarantolismo  è  una  spe- 
cie   di    corea    o    bailo    di   san    Vito. 

Dopo  un  ballo  di  parecchie  ore  i  ma- 
lati cadevano  stanchi,  si  addormenta- 
vano   e    si.  svegliavano    guariti. 

La  storia  della  medicina  narra  di  mol- 
te endemie  ed  epidemie  di  ballo  ed  è 
curioso  che  anche  in  altri  luoghi  si  sia 
attribuita  la  causa  del  male  ai  morso  dei 
ragni. 

TARME.  Siano  i  microlepidotteri  che 
brucano  i  panni  per  farsi  un  morbido 
vestito  di  ciniglia,  o  siano  piccole  larve 
di  piccoli  coleotteri,  come  il  Ptinus- 
fur,  che  in  latino  significa  ladrone,  con- 
verrà prima  uccidere  le  larve  che  si 
possono    trovare    negli    armadi. 

Le  pelliccie  dovranno  essere  battute 
e  pettinate  con  un  pettine  dai  denti  piut- 
tosto vicini.  L'esposizione  al  sole  ed  al- 
l'aria uccide  molte  di  queste  uova.  Que- 
st'osservazione di  zoologia  sperimentale 
la  possiamo  garantire.  Uova  e  larve  fug- 
gono   la   luce. 

Gli  armadi  siano  fumigati  collo  zol- 
fo. Si  potrebbe  forse  far  fortuna  prepa- 
rando delle  carte  speciali  fumigatrici 
per  quest'uso,  migliori  degli  stoppini 
solforati  che  si   vendono  per  le  botti. 

TARTARUGA.  Il  così  detto  osso  di 
tartaruga  è  lo  strato  corneo  che  riveste 
il  guscio  di  una  tartaruga  marina,  delia 
Chelonia  imbricata.  Sono  delle  piastre 
di  un  certo  spessore,  disposte  a  squame 
in  modo  che  si  ricoprono  parzialmente. 
La  pesca  si  pratica  nel  mare  delle  An- 
tille,  nell'Oceano  che  bagna  l'America 
del  Sud,  al  Madagascar,  a  Zanzibar,  nel 
Giappone.  Questa  tartaruga  si  nutre  prin- 
cipalmente di  ccfalopodi. 

{Errori).  Le  comuni  piccole  tartaru- 
ghe   non    servono    per    dare    la    scaglia. 

{Guscio).  Il  guscio  delle  tartarughe  è 
formato  dalle  costole  larghissime  e  sal- 
date iiisiem_e  e  da  uno  strato  di  ossa  cu- 
tanee sovrapposto.  Il  tutto  è  vestito  del- 
lo  strato  corneo.    V.    Turile   souf. 

{Imitazioni).  La  tartaruga  si  imita  col 
corno,  col  celluloide  e  specialmente  con 
la  colla  indurita  mediante  l'allume  o  la 
immersione    nella   formalina. 

{Pìofrietà).  La  pellucldità  e  la  pla- 
sticità a  caldo  sono  le  proprietà  prin- 
cipali della  vera  tartaruga,  la  qua'e  si 
piega  alla  temperatura  dell'acqua  bollen- 
te, conservando  la  forma  ricevuta.  Alla 
stessa  temperatura  si  salda  facilmente 
per    semplice    compressione. 

{Ri-pulitura).  Si  usa  l'ossido  di  stagno 
in   polvere. 

{Specie).  Le  tartarughe  terragnole  han- 
no il  guscio  alto  e  possono  ritirare  coro- 
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pletamente  la  testa,  le  gambe  e  la  coda. 
Quelle  di  palude  invece  hanno  il  guscio 
depresso.  Le  piccole  vennero  usate  come 
ornamento  per  le  signore  appendendole 
al   collo!  ! 

TARTUFI  FALSI.  I  tartufi  neri  ven- 
nero imitati  con  patate  esposte  ai  vapori 
solfidrici    ed    immerse    nell'acido    fenico. 

TARTUFO.  I!  tartufo,  secondo  il  Cha- 
tin,  è  :  «  un  fungo,  ed  un  fungo  non  pa- 
rassita, benché  viva  di  regola  nella  vi- 
cinanza e  sotto  il  patrocinio  di  certi  al- 
beri. Come  gli  altri  funghi  tuberacei, 
invece   di   vivere   nell'aria,   è   ipogeo». 

Nel  1889  si  raccolsero  in  Francia  dei 
tartufi  per  la  somma  di  20  185  000  lire. 
Non  è  poco,  e,  considerando  che  i  tar- 
tufi delle  Langlie  e  del  Monferrato  sono 
indiscutibilmente  migliori  di  quelli  di 
Francia,  sarebbe  da  augurarsi  che  pres- 
so di  noi,  oltre  agli  studi  scientifici,  bo- 
tanici, si  pensasse  un  po'  ad  aumentarne 
la   produzione. 

Le  tempeste  avrebbero  portato  il  germe 
di  questo  vegetale  di  Tiaris  sulle  rive  di 
Mitilene. 

Però  il  tartufo  di  Teofrasto  era  proba- 
bilmente un  falso  tartufo,  la  Terfezia 
Leonis,  e  non  il  profumatissimo  Tuber' 
onore  del'e  mense.  Il  trionfo  del  fungo 
aristocratico  incominciò  in  Francia  col- 
la Renaissance  ed  ebbe  il  suo  apogeo 
jotto    la   Reggenza. 

Chatin  lo  decanta  t  alimento  sano  e 
riparatore  »,      ma 

questo        giudizio  r^ ~ k-^,^_ 

non     deve    essere  j  \A      .  ^^ ^ilZII^ 

preso    alla    lette-  ^ 
ra      L'abuso     dei  „      ,.       ^      ^     . 

tartufi   dà   la   ga-         TagUa    tartufi. 
strite  e  la  cistite. 

Intanto  l'idea  che  il  tartufo  sia  una 
malattìa,  un  tumore  delle  radici,  fu  qua- 
si   da    tutti    messa    in    disparte. 


Tartufo  al  microscopio. 

{Botanica').  Il  tartufo  è  un  ascomicete, 
cioè  un  fungo  che  produce  le  sue  sfare 
entro  piccole  cavità.  Esaminando  al  mi- 
croscopio una  sottil  fettoHna  di  tartufo, 
si  osserva  un  parenchima  di  cellule,  fra 
le    quali    stanno    innicchiati    gli    aschi. 
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La  moltiplicazione   d«i   tartufi   non  è  an- 
cora chiaramente  conosciuta. 

{Cucina).  I  tartufi  neri  si  consumano 
di  preferenza  cotti,  quelli  bianchi  invece 
crudi  dopo  averli  tagliati  a  fette  sotti- 
lissime col  taglia  tartufi.  Se  ne  condi- 
scono le  salse,  la  fonduta  piemontese,  i 
cardi    in   salsa  calda,    la  selvaggina,   ecc. 

{Specie).  II  tartufo  si  trova  in  due  spe- 
cie, il  nero  ed  il  bianco,  molto  superio- 
re. In  Piemonte  si  ricercano  col  mezzo 
di  cani   a  ciò  addestrati. 

TATTO.  È  un  senso  imperfetto,  que- 
sto del  tatto,  sin  dai  tempi  della  mitolo- 
gia e  della  Bibbia.  Si  sbaglia  Saturno, 
nella  furia  del  paterno  appetito,  ed  in- 
ghiotte un  paracarro  fasciato  invece  del- 
la sua  creatura;  si  sbaglia  Polifemo 
lascia  sfuggire  Ulisse  ed  i  compagni  ;  sì 
sbaglia  Isacco  e  la  primogenitura  ru- 
bata ad  Esaù  con  la  più  sordida  delle 
usure  viene  sancita  legalmente  a  Gia- 
cobbe. E  dopo  le  favole  sacre  e  profane, 
quante  corbellerie  ha  fatto  commettere 
questo  senso  al   seme  di   Adamo  !      "• 

£  indubitabile  che  certe  persone  hanno 
le  mani  bétes,  e  rompono  tutto  quello  che 
toccano.  Le  padrone  di  casa  si  lamen- 
tano spesso  di  questo  difetto  nelle  came- 
riere. 

Le  bestie  ci  superano  in  questa  sensi- 
bilità. Vi  sono  dei  molluschi  e  dei  vermi 
che  sentono  la  luce  con  la  pelle;  le  for- 
miche parlano  fra  di  loro  toccandosi 
colle  antenne;  il  pipistrello  acciecato 
vola  senza  urtare  contro  gli  ostacoli,  se- 
condo la  celebre  esperienza  dello  Spal- 
lanzani. L'elefante  riesce  a  raccogliere 
da  terra  un  ago  coU'appendice  della  sua 
proboscide  mentre  noi  difficilmente  vi 
riusciamo  colle  cinque  dita    della   mano. 

Nel  cieco  questo  senso  si  perfeziona  in 
modo  straordinario  per  una  legge  di 
compenso,  per  una  relativamente  giuiita 
indennizzazione   fisiologica. 

Il  Dufour,  medico  oculista  di  Losan- 
na, ebbe  la  fortuna  di  donare  il  senso 
della  visione  ad  un  poveretto  nato  cie- 
co. Questo  caso,  più  raro  che  non  si  cre- 
da, gli  porse  occasione  ad  osservazioni 
fisiologiche  assai  importanti.  Quell'uo- 
mo, di  primo  acchito,  non  sapeva  servir- 
si dei  suoi  occhi.  Gli  fecero  vedere  un 
cubo  ed  una  sfera;  ma  egli  era. incapace 
di  dire  il  nome  di  questi  oggetti  prima 
di    averli    toccati. 

{Giuochi).  Toc- 
cando un  corpo  ad 
occhi  chiusi  col 
dito  medio  acca- 
vallato all'indice 
si  sentono  due  cor- 
pi. Ciò  perchè  i 
corpuscoli  tattili 
di  queste  due  par- 
ti non  toccano  mai 
contemporaneamente    lo    stesso    corpo. 

{Localizzazioni).   I  a   lingua  è   forse 


TAVOLA  -  TAVOLINO 


parte  del  corpo  in  cui  il  tatto  è  più 
esplicato.  Si  può  facilmente  sentire  colla 
lingua,  che  è  abbondantemente  provvista 
di  papille  sensitive,  il  vuoto  di  una  pic- 
cola chiave  di  orologio.  La  sensibilità 
tattile  della  lingua  coopera  al  vero  sen- 
so del  gusto,  che  è  tanto  limitato,  come 
gli   coopera  anche  l'olfatto. 

Il  tatto  ci  procura  la  nozione  della 
pressione,  dell'estensione,  del  calore  e 
del    freddo. 

La  punta  della  lingua  sente  il  peso  di 
due  milligrammi;  i  polpastrelli  delie  di- 
ta incominciano  a  sentire  un  peso  di  io 
o    12   milligrammi. 

I  peli  giovano,  come  leve,  in  questa 
sensazione  del  peso  :  ma  possono  procu- 
rare illusioni,  come  quel  senso  di  scotto- 
re  che  si  prova  quando  il  rasojo  passa 
sul     labbro    superiore. 

(^Organi).  Il  tatto  si  esercita  per  le 
terminazioni  nervose  dei  nervi  della  pel- 
'-e,  alcuni  dei  quali  vengono  a  ramificar- 
si fra  le  cellule  dell'epidermide  ed  in 
altri  «tessuti.  Altri  finiscono  nei  corpu- 
scoli tattili  esistenti  all'estremità  dele 
papille  tattili  del  derma.  V.  Pelle,  Pa- 
■pule,    Corfuscoli   tattili. 

{Variabilità).  Talora  la  sensazione  di 
tatto  è  in  ritardo  nelle  parti  più  sensi- 
bili. Così  introducendo  la  mano  nell'ac- 
qua fredda  sentirete  dapprima  il  freddo 
sul  dorso  della  mano;  dopo  la  sentirete 
più  fredda  alla  palma.  Questo  fenome- 
no è  probabilmente  prodotto  dalla  diffe- 
renza di  spessore  deil'epidermide  che  è 
più   sottile   sul    dorso   della   mano. 

Sulla  squisitezza  dell'eccitabilità  in- 
fluisce assai  lo  stato  della  nutrizione. 
Ogni  persona  ha  i  suoi  pochi  giorni  belli 
ed  i  molti  giorni  cattivi:  l'appassiona- 
to e  lo  spossato  trovano  più  frequenti 
ancora    i    giorni   cattivi. 

L'esercizio  aumenta  la  sensibilità  del 
tatto.  Gli  orologiai,  le  filatrici,  gli  oste- 
trici hanno  una  perfezione  tattile  degna 
dei  ciechi. 

Dipenderà  questo  dalla  formazione  di 
un  maggior   numero  di   papille  tattili? 

Parrebbe  invero;  ma  il  Voifman  dimo- 
strò che  l'esercizio  dei  polpastrelli  di 
una  mano  aumentava  la  sensibilità  del- 
i'altra...  iÈ  adunque  probabile  che  il  be- 
nefizio dell'esercizio  abbia  la  sua  causa 
nei    centri    nervosi. 

Le  palpebre  sono  più  sensibili  al  cal- 
do ed  al  freddo  che  le  labbra;  la  pelle 
del  gomito  sente  il  freddo  più  deile 
punta  delle  dita. 

Una  corrente  d'aria  fredda  si  sente 
piuttosto  al  gomito  che  al  braccio,  alle 
orecchie  che  alla  faccia. 

Influisce  anche  l'estensione  della  su- 
perfìcie. Immergendo  un  dito  nell'acqua 
a  40  gradi  si  prova  un'impressione  meno 
intensa  che  cacciando  la  mano  nell'ac- 
qua a  37  gradi. 

TAVOLA  PA  PRANZO  {Modo  di  pre- 


pararla). Ad  ogni  convitato  si  assegna 
una  piccola  saliera:  ai  posti  delle  si- 
gnore si  colloca  un  fiore  tenuto  in  un  va- 
sellino   di   cristallo. 

{Vasellame).  Nel  medio  evo  e  molto  più 
tardi  i  principi  mangiavano  in  piatti 
d'argento,  i  ricchi  borghesi  nello  stagno, 
gli  altri  nella  terraglia  ed  in  scodelle 
di  legno,  cioè  nella  cosidetta  argenteria 
di  Pamparato  dei  piemontesi,  lavorata 
al  tornio  nel  legno  di  frassino.  Un  piat- 
to di  peltro  o  stagno  costava  cinque  lire 
ed  ancora  ai  tempi  di  Luigi  XV  costava 
2,50.  Vi  era  anche  l'industria  di  affittare 
il  vasellame  d'argento.  Il  D'Avenel  ha 
scoperto  un  vecchio  conto  di  spese  fatte 
dal  duca  di  Borgogna  per  ricevere  Fi- 
lippo il  Bello.  Si  comprarono  in  quell'oc- 
casione 20000  scodelle    di   legno. 

L'argento  aveva,  allora,  un  prezzo  ele- 
vato, e  lo  stesso  re  di  Spagna  non  era 
proprietario  che  di  100  chili  di  argente- 
ria da  tavola  (1501)  ed  uno  dei  più  ric- 
chi nobili  francesi,  il  La  Tremouille 
(1396),  ne  aveva  la  miseria  di  38  chili. 
iPer  deficienza  di  piatti  d'argento  non  di 
rado  si  mangiava  «àia  mode  de  Fran- 
ce  »  :  usanza  che  non  è  più  ammessa  dal 
'galateo  e  non  accettata  neppure  dai  cani, 
di   mangiare  nella    stessa  scodella. 

TAVOLE  AD  ALE.  Comodissimi,  po- 
tendosi allungare  con  un  sollevamento 
delle   due   tavole   verticali. 

TAVOLINI  DA  LAVORO  PER  SI- 
GNORA. Se  ne  fanno  di  tutte  le  forme 
e  di  tutti  i  prezzi;  alcuni  con  apposite 
caselle,     veri    necessaires.     Comodi     sono 


Tavolino   da   lavoro. 

quelli  che  presentano  un  ampio  spazio 
per    rinchiudervi    il    lavoro   incompleto. 

TAVOLINI  D'ORNAMENTO.  Si  pre- 
feriscono oggidì  i  tavolini  con  le  gambe 
lavorate  nei  capricci  del  nuovo  stile. 

TAVOLINO  DA  NOTTE.  Si  pratichi 
regolarmente  la  disinfezione  di  questo 
mobile  bruciandovi  un  pizzico  di  zolfo 
sopra  della  carta  entro  uno  scodellino. 
V.   Vaso  da  notte. 
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tAVÓLI-tÈLÉ 


TAVOLI  RUSTICI.  Il  musaico  rusti- 
co è  fatto  apposta  per  le  tavole  e  per  i 
sedili  delle  sedie  destinate  ai  giardini, 
ai  pergolati,  alle  terrazze. 

Si  disegna  col  carbone  sulla  tavolac- 
ela; quindi  si  riproduce  il  disegno  con 
delle  bacchettine  di  legno  duro  spaccate 
per  metà.  Le  une  saranno  munite  della 
corteccia,  le  altre  ne  saranno  spogliate. 
Si  otterranno  così  facilmente  delle  gre- 
ghe  e  dei  medaglioni. 

Si  può  anche  fare  in  questo  modo  un 
musaico  a  parecchi  co  ori.  Si  adopere- 
ranno delle  bacchettine  senza  la  cortec- 
cia, tinte  colla  cottura  entro  differenti 
colori   solubili. 

Le  bacchettine  vengono  riunite  alla  ta- 
vola col  mezzo  di  bullette.  Con  un  po'  di 
buona  volontà,  con  un  coltello  che  tagli 
bene,  un  martello  ed  un  pacco  di  bullette, 
si  possono  così  imitare  i  disegni  delle  ta- 
vole di  ricami  dei  giornali  di  mode.  È 
un  lavoro  tacile  e  che  corre.  Ora  tutti  i 
dilettanti  operai  hanno  questa  malattia 
di  volere  fare  presto,  mentre  -presto  e 
bene  raro  avviette.  Se  si  tratta  di  un  mu- 
saico a  colori,  si  applichi  sopra  una  ma- 
no leggerissima  di  vernice  o  di  olio  di 
lino. 

TEATRI.  Malgrado  la  ventilazione, 
oggi  introdotta  in  tutte  le  sale  di  spet- 
tacolo, l'aria  dei  teatri  non  si  mantiene 
incorrotta  ed  all'uscita  si  prova  quel 
piacere  dell'aria  buona  che  appartiene 
alle  sensazioni  generali.  IB  quindi  racco- 
mandabile di  uscire  negli  intervalli. 

All'uscita  del  teatro  o  del  ballo  pensi- 
no le  signore  a  ricoprirsi  bene  con  qual- 
che cosa  di  più  caldo  delle  comuni  sor- 
ties,  graziose  ma  troppo  leggierine  e  ba- 
dino di  entrare  rapidamente  nella  vettu- 
ra. 

Quelli  che  ritornano  a  piedi  —  la  me- 
dia dell'umanità  —  dovranno  cercare 
una  benefica  reazione  contro  il  freddo, 
trotterellando  a  casa  alla  più  lesta.  È 
provato  che  il  freddo  non  agisce  danno- 
samente se  sì  ottiene  questa  reazione  con 
la  quale  l'organismo  acquista  cosi  una 
maggiore   resistenza   al    freddo. 

Per  istrada  od  in  casa  sarà  buona  ed 
igienica  una  bibita  cald  >.  Il  letto  caldo 
sarà  sempre  una  buona  p.-ecauzione. 

TEBAINA.   V.    oppio. 

TECTORIUM.  È  una  rete  di  filo  di 
ferro  che  venne  bagnata  nella  gelatina 
cromata. 

Il  cromato  di  potassa  rende  la  gelati- 
na perfettamente  insolubile,  resistente 
alla  umidità  ed  al'a  pioggia  ed  il  ferro 
dà  solidità  e  resistenza  a  ques.o  vetro 
di  nuovo  genere  senza  nuocere  molto  alla 
trasparenza.  Basta  l'azione  della  luce 
per  modificare  così   la  gelatina  cromata. 

Serve  per  tettoie  e  per  finestre.  Regge 
alla  neve.  Se  si  guasta  è  presto  fatto 
chiudere  i  buchi  con  un  altro  pezzo  della 


stessa  tela,  metterci  un  taccone,  rimati* 
dare  questo  vetro  moderno.  Con  un  po' 
di  vernice  trasparente  si  chiudono  !e 
fessure,  e  tutto  è  fatto.  La  grandine  stes- 
sa   non    può    fargli    grandi    dann'. 

TEGOLE.  Se  v'ha  materiale  che  do- 
vrebbe essere  impermeabile  è  quello  dei 
tetti.  Le  tegole  permeabili  lasciano  che 
l'umidità  arrivi  al  legname  e  danno  a- 
gio  allo  sviluppo  delle  muffe  che  man- 
giano veramente  il  legno  e  lo  riducono 
in  polvere.  Vi  è  un  certo  numero  di 
queste   muffe   ligniperde. 

Le  argii'le  che  contengono  molta  sabbia 
danno  delle  tegole  così  difettose.  L'in- 
gegnere Raddi  consiglia  l'uso  del  latte 
di  calce.  Si  immergono  le  tegole  in  que 
sto  latte  per  un  quarto  d'ora.  Una  parte 
della  calce  si  scioglie  veramente  nel- 
Vacqua  di  calce,  ed  allo  stato  di  solu- 
zione si   insinua   nei    più   piccoli    meati. 

Le  particelle  maggiori  rimangono  so- 
spese, ma  possono  occupare  gli  spazi  più 
grandi.  Col  tempo  la  calce  si  trasforma 
in  carbonato  di  calce,  cioè  nella  mate- 
ria del  marmo  e  la  terra  cotta  diventa 
così  meno  permeabile.  Quindi  il  vento 
porterà  il  suo  polviscolo  che  meglio 
riempie  i  vuoti  delle  tegole  e  vei'rannj 
i  licheni  con  le  loro  crosticine  frasta 
gliate,  a  cui  sarebbe  ingiusto  il  negar- 
una  funzione  protettrice  per  le  nostr; 
case. 

TELE  CERATE.  Le  tele  cerate  som 
spesso  dei  malati  incurabili.  Quando  in- 
cominciano a  scrostarsi,  si  potrà  appena 
adoperare  con  vantaggio  la  vernice  nera 
di  Puschen.  Si  faccia  disciogliere  de! 
nero  di  anilina,  una  parte  in  15  di  al- 
cool, coll'aggiunta  di  qualche  gocciola  di 
acido  cloridrico. 

Questa  dissoluzione  sarà  mista  ad   una 
soluzione    molto    densa    di    gomma    lacca 
nell'alcool    e  quindi    verrà  applicata   con    «» 
un    pennelio.  "| 

Se  si  tratta  semplicemente  di  ridonare  * 
i'I  lucido  alla  tela  cerata  si  faccia  uso 
di  una  vernice  fatta  di  :  sandracca,  par- 
ti 120;  mastice,  30;  terebentina,  6;  es- 
senza di  terebentina,  90;  olio  di  lino 
cotto,   750. 

{Vernice  per  le  tovaglie).  Per  le  to 
vaglie  di  tela  cerata  si  adoperi  la  vei 
nice   seguente  : 

Si  fa  bollire  con  precauzione:  olio  di 
lino,  parti  30;  litargirio,  io;  ossido  d' 
manganese,    i. 

Levato  dal  fuoco  si  aggiunge  :  cerr 
'tianca,  parti  3;  gomma  lacca,  3.  Si 
adopera  allungandola  con  un  poco  di  o- 
Ho  di   lino. 

{Nettezza).  Sugo  di  limone  8  parti; 
olio  di   lino,  40;  farina  di  patate,  7. 

TELEGRAFO  SENZA  FILI.  V.  Elet- 
tricità. 

TELEOSTEI.  Pesci  aventi  lo  schele- 
tro di   vero   tessuto  osseo. 

TELE  PER  QUADRI.  V.  Pittura. 
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TELLINA  -  TEMPERAMENTO 


-  TELLINA.  Piccolo  limellibranchiato, 
dei  bassi  fondi.  Si  consuma  in  minestra, 
nel  risotto,  ecc.  Deve  esser  tenuto  per 
qualche  tempo  nell'acqua  dolce  affinchè 
si    liberi   dalla  sabbia. 

TEMPERA.  Ecco  un  processo  molto  u- 
sato  nella  Svizzera.  Si  mescolano  inti- 
mamente in  un  recipiente  di  una  certa 
capacità  quattro  parti  di  resina  e  due 
parti  d'olio  di  balena,  e  dopo  si  incor- 
pora con  questo  miscuglio  una  parte  di 
sevo  caldo.  Si  introducono  in  questa  mas- 
sa gli  istrumenti  che  si  vogliono  tem- 
perare e  si  lasciano  sinché  siano  com-' 
pletamente  raffreddati;  si  rimettono  po-i 
scia,  senza  asciugarli,  ad  un  fuoco  mo-i 
derato  secondo  l'uso  ordinario.  Se  si 
rompe  l'oggetto  si  verifica  che  la  tera-j 
pra  è  più  profonda  e  meglio  uniformq 
che  con  qualsiasi  altro  processo.  Il  ta-i 
glio  degli  strumenti  fatti  con  quest'ac- 
ciaio presenta  una  finezza  ed  una  du- 
rezza   speciale. 

{Liquidi).  1.  Acqua  di  seltz;  2.  petro- 
lio; 3.  olio  di  balena,  parti  2;  sego,  2; 
cera,   i. 

{Liquido  Teodosief).  Glicerina  ed  am- 
moniaca.   Migliora   gli   acciai. 

TEMPERA  DEL  VETRO.  V.  Vetro 
temprato. 

TEMPERAMENTI.  L'uomo  che  nasce 
porta  con  sé  un'eredità  di  predisposizio- 
ni buone  e  cattive,  di  cui  non  ha  nessun 
merito  e  nessuna  colpa.  Dello  spirito 
del  male  moderno,  che  non  é  più  quello 
del  classico  scongiuro  «  Grande  Lucife- 
ro, spirito  terribile,  arcangelo  potente, 
ecc.,  ecc.  »  si  occupi  l'educazione  dell'e- 
sempio; delle  predisposizioni  morbose, 
della  eredità,  l'igiene  può  riuscire  a  li- 
berarci. 

Che  valore  hanno  i  nomi  e  le  defini- 
zioni scolastiche?  Il  valore  é  delle  cose 
e  dei  fatti,  e,  per  l'uomo,  non  sono  an- 
cora avvenuti  grandi  cambiamenti.  E 
quello  che  era  cinquant'anni  fa.  Un  mi- 
glioramento nella  massa  che  non  esclude 
le  miserie  né  i  privilegi  individuali  di 
una   volta. 

Non  si  accettano  più  le  parole  tempera- 
mento e  costituzione,  ma  questa  scatta 
nella  lingua  parlata  odierna  e  me  nel- 
la commedia  di  Goldoni.  Significa  qual- 
che cosa...    qualunque   ne   sia   la   causa. 

La  parola  costituzione  continua  a  si- 
gnificare la  resistenza  dell'organismo  al- 
le forze  avverse  :  l'energia  della  vita, 
che  risiede  principalmente  nelle  funzio- 
ni della  nutrizione.  Così  vi  sarà  una  co- 
stituzione forte,  una  media  ed  una  de- 
bole. 

«Forte  come  un  ponte  nuovo»  dicesi  in 
Francia  dei  fanciulli  sanissimi;  ma  se  i 
ponti  nuovi  rovinano  qualche  volta,  an- 
che la  costituzione  forte  può  avere  i  suoi 
piccoli    inconvenienti. 

Una   costituzione    forte    talora    dà    ori- 


gine ad  un'esagerazione  della  vita  nu- 
tritiva. Nelle  malattie  avvengono  delle 
reazioni  esagerate,  o  febbroni. 

Vincono  la  malattia  spesso.  I  soggetti 
forti  non  dimentichino  la  ginnastica  e 
dimentichino,  sin  dove  possono,  gli  ecci- 
tanti. 

Ai  soggetti  deboli  invece  raccomandia 
mo  i  ricostituenti.  Non  v'è  pericolo  nel 
l'uso  degli  eccitanti  e  degli  antispasmo 
dici.  Ginnastica,  allenamento,  passeggia 
te,   ferro   e  bistecche. 

TEMPERAMENTO  LINFATICO.  Ne 
cosidetto  temperamento,  il  sistema  linfa 
tico  non  ha  altra  colpa  fuori  di  quella 
di   ospitare   una   predisposizione. 

Sangue  povero;  nervi  deboli;  tendenza 
alla    degenerazione. 

Ma  contro  questo  linfatismo  —  malat- 
tia   attenuata   —   l'igiene   trionfa. 

Cesserà  senza  le  selezioni  spartane  pei 
l'influenza  di  quella  igiene  pubblica  e 
privata,  a  cui  oggi  si  comincia  a  prov- 
vedere. 

Contro  il  linfatismo  si  adopera  il  fer- 
ro e  la  china,  gli  acidi  vegetali,  gli  al- 
calini, i  bagni  di  mare,  l'arsenico,  l'olic 
di  fegato  di  merluzzo,  i  cloruri,  gli  ipo- 
fosfiti...   tutta   una   farmacia. 

TEMPERAMENTO  NERVOSO.  I  di- 
versi temperamenti  corrispondono  al 
predominio  delle  funzioni  dei  nervi,  ad 
una  maggiore  prevalenza  del  sangue  0 
della   linfa. 

Non  parliamo  del  temperamento  bilio- 
so, in  cui   la  bile  non  ha  gran  colpa. 

Il  temperamento  nervoso  si  accorda 
generalmente  con  una  costituzione  de- 
bole. È  più  frequente  nelle  signore  ed  è 
pure  abbastanza  frequente  nel  fanciullo. 
Può  dimostrarsi  nell'esagerazione  delle 
facoltà  affettive,  come  più  spesso  avviene 
e  può  accompagnarsi  ad  un'esagerata  at- 
tività dell'intelligenza.  Sono  special- 
mente proprie  di  questo  temperamento  la 
mobilità  e  la  molteplicità  delle  deter- 
minazioni   volontarie. 

Così  scriveva  il  Ferrand  facendo  pen- 
sare alla  «donna  mobile»  del  Rigoletto 
ed   ai   versi    del    Poliziano,    neW'Orfco  : 


Segue   chi  fugge  a  chi  la  vuol  s'asconde 
E  vanne  e  vien,  come  alla  riva  l'onde. 

È   il  temperamento  medio  della  donna. 

I  romanzieri  ne  campano  e  già  ne  cam- 
pava  Omero. 

Cercate  tutto  il  male  che  dicono  della 
donna  i  filosofi  misogini  ed  i  mariti  tor- 
mentati, Eschi!o  e  Dickens,  Catone  e  Tha- 
cheray,  i  poeti  satirici  ed  i  predicatci 
gesuiti  e  di  questa  poca  roba  incolpate- 
ne il  temperamento  nervoso  delle  don- 
ne...   e  dell'uomo. 

Mobilità    di    giudizio.    La    domane   gli 
stessi    scrittori    dicevano    il    contrario,    li 
debolezza  di  giudizio;  è  influenza  di  sug- 
gestione. 
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Dal  temperamento  nervoso  al  nevrosi- 
smo,  chi   segna  il  confine? 

L'igiene?  Anticamente  qualche  medico 
estendeva  l'igiene  sino  alle  legnate! 

L'igiene  moderna  è  piii  umana  :  pre- 
scrive «il  ritmo  e  la  regola»;  consiglia 
i  ricostituenti  e  gli  antispasmodici,  i 
controstimolanti  ed  i  moderatori  del  si- 
stema   nervoso. 

Ma  questo  temperamento  nervoso  do- 
vrebbe un  poco  anche  aiutarsi  da  sé  stes- 
so. Si  deve  fidare  molto  in  questa  forza 
della  volontà,  che  può  solamente  essere 
paralizzata  dalla  cattiva  volontà  degli 
altri. 

TEMPERAMENTO    SANGUIGNO.  Il 

temperamento  sanguigno  è  una  buona  av- 
viatura alla  pletora.  Fieury  dice  che  è 
i'I   temperamento   piii   igienico! 

Infatti  nel  sangue  non  stanno  i  fago- 
citi, i  corpuscoli  bianchi  che  divorano  i 
microbi  e  li  digeriscono?  Fleury  non  co- 
nosceva queste  cose,  ma  le  indovinò,  col- 
l'osservazione  che  è  maestra  delle  scien- 
ze più  che  l'istoria  non  sia  magistra 
vitae. 

I  sanguigni,  gente  generalmente  buona, 
che  v.ow  ha  nessuna  parentela  con  quelli 
dì  Dante 

Noi  che  tignemmo  il  mondo  di  sanguigno 
hanno  ancora  una  debolezza  pel  salasso... 
di    precauzione. 

I  medici  moderni  preferiscono  altre 
sottrazioni. 

Purganti  energici,  eroici,  al  più  picco- 
lo segno   di   pericolo. 

TEMPERATURA  CRITICA.  È  quel- 
la sopra  la  quale  un  gas  non  si  liquefa 
a  qualsiasi  pressione. 

TEMPERATURA  DELL'UOMO.  L'uo- 
mo  è  il  più  freddo...  degli  animali  a 
sangue  caldo.  Il  passero,  che  per  le 
sue  qualità  buone  e  cattive  venne  spasso 
paragonato  all'uomo,  può  nei  forti  ca- 
lori estivi  avere  la  temperatura  di  43°77  ; 
1  mammiferi  hanno  quasi  tutti  una  tem- 
peratura propria  vicina  a  39"  :  l'uomo 
invece  non  si  riscalda  che  a  37°  e  mezzo 
o  38°. 

Nelle  parti  centrali  più  calde  la  tem- 
peratura sale  a  38°;  nel  cavo  dell'ascella, 
dove  si  introduce  il  termometro  clinico, 
si  ottengono  appena  37"  dalla  pelle  di  un 
uomo  sano.  Nella  donna  la  temperatura 
è  un  po' _  superiore.  Anche  negli  uccelli 
le    femmine    sono    più    calde    di    sangue. 

Ma  la  temperatura  umana  non  è  per- 
fettamente costante;  durante  la  notte,  la 
temperatura  si  abbassa  ed  in  sul  primo 
mattino,  all'ora  in  cui  pochi  si  sveglia- 
no, si  ha  una  minima  di  36°,7. 

La  tcmp.eratura  maggiore  si  manifesta 
alle   18  od  alle  19. 

Questi  dati  valgono  per  l'uomo  medio, 
che  vive  regolarmente,  lavorando  di  gior- 
no, facendo  i  suoi  due  pasti  ed  andando 
a  dormire  all'ora  normale.   Per  chi  lavo- 


ra di  notte  e  dorme  di  giorno,  come 
purtroppo  si  verifica  ancora  in  qualche 
professione,  la  temperatura  massima  è 
ottenuta  al   mattino. 

Le  variazioni  della  temperatura  ester- 
na modificano  anche  un  poco  la  nostra 
temperatura.  Sono  piccole  variazioni,  dì 
poca  importanza;  ma  è  bene  che  si  sap- 
pia che  neppure  la  macchina  umana  è 
un  capolavoro  così  perfetto  da  conser- 
vare sempre  ed  in  ogni  luogo  una  tem- 
peratura  assolutamente  costante. 

{Variazioni').  Varia  di  un  mezzo  grado 
nelle   diverse  ore  : 

ore    5  temperatura  36°, 7 
»     13  »  37°.2-37°.7 

»     15  »  37°,o 

»     19  »  37°.S 

Si  considerano  di  infausto  presagio  le 
temperature  superiori  a  42°  ed  inferiori 
ai  32°. 

{Temperatura  del  7ieoiiaio).  Il  neonato, 
abbandonato  alle  influenze  esterne,  cade 
dalla  temperatura  della  madre  a  35", 5  od 
a  34°- 

Occorrono  dieci  giorni  di  vita  perchè  il 
bambino  acquisti  la  sua  temperatura  di 
37°, 6.  Ha  bisogno  di  un  riscaldamento 
esterno  per  potersi  mantenere  in  vita  :  ha 
bisogno  dì  un  nido,  di  un  soffio  di  calore. 
Il  bambino  è  un  poco  animale  a  sangue 
freddo. 

TEMPERATURA  DI  EBOLLIZIO- 
NE.    i^Per   bagnomaria). 

Solfato  di  sodio  gradi  100,5 

Acetato  di  piombo  101,5 

Solfato  di   rame  102 

C'oruro  di   potassio  103 

Allume  104 

Borace  105 

Solfato   di   magnesio  105 

Cloruro    di    sodio  xo6 

Cloridrato  d'ammoniaca  112 

Nitrato    di    potassio  113 

Nitrato  di  sodio  117 

Acetato    di    sodio  122 

Cloruro   di   calcio  141 

Cloruro  di  zinco  160 

Questi  sali  devono  essere  in  soluzioni 
sa'.ure    nell'acqua. 

TEMPORALI.  V.  Previsione  e  Prcsen- 
timento. 

TENDE.  Le  tende  ascendenti,  sistema 
Trélat,  consigliate  dall'igiene,  non  sono 
state  accettate  dall'estetica  un  po'  con- 
venzionale dei  tappezzieri. 

TENDE  DI  CANNUCCIA.  Queste  ten- 
de di  origine  giapponese  sono  destinate 
più  contro  le  mosche  che  contro  il  sole. 
Offre  qualche  difficoltà  la  tintura  e  con- 
viene contentarsi  di  pochi  colori,  che  si 
ottengono  facendo  bollire  a  lungo  i  pez- 
zetti di  cannuccia  nei  colori  solubili,  co- 
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sicché  il  colore  penetri  il  legno.  Sarà 
bene  imbianchire  prima  la  cannuccia  col 
cloruro  di  calce.  Sono  indispensabili 
delle  grosse  perle  di  vetro  fra  i  diffe- 
renti pezzi,  almeno  a  qualche  distanza 
per   ottenere   il   sistema  articolato. 

Queste  perle  difficilmente  si  trovano  in 
commercio,  ma  si  possono  avere  per  poco 
dai  fabbricanti  di  conterie  di  Murano  e 
di    Venezia. 

TENDINI.  Terminazione  dei  muscoli 
lunghi,  servono  al  loro  attacco  aMe  ossa. 
Talvolta,  per  esempio,  nelle  gambe  del 
tacchino,    i    tendini    si    ossificano. 

TENDI  PANTALONI.  V.  Abiti  {Con- 
servazione'). 

TENIA.   V.    Verme  solitario. 

TENORE.    V.    Voce. 

TERIACA  {Acqua  teriacale).  L'odierna 
acqua  teriacale  ha  poco  di  comune  colla 
celebre  teriaca  di  Venezia,  che  veniva 
fatta  anche  a  Parigi,  sotto  il  patrocinio 
della  facoltà  medica,  con  uno  speciale 
cerimoniale.  Ancora  oggi  trovate  su  l'in- 
segna di  qualche  sfezicr  di  Venezia:  fab- 
brica di  teriaca,  ma  la  teriaca  moderna 
non  è  più  il  polifarmaco  di  Andromaca 
in  cui  si  trovavano  tutti  i  rimedi  contro 
tutti  i  mali  :  il  rimedio  universale  alla 
cui  gloria  veniva  scritto  il  poema  «  Te- 
riacaide».  Il  Verney,  da  Dole  si  portava 
a  Venezia  per  studiare  la  composizione, 
viaggio  non  insignificante  nel  secolo 
XVI. 

Si  credeva  allora  che  ogni  cosa  avesse 
la  sua  virtù  medicinale;  i  farmacisti 
mettevano  un  po'  di  tutto  in  questo  lat- 
tovario.  Nelle  farmacopee  meno  antiche 
troviamo  ancora  60  sostanze,  di  cui  la  più 
attiva  è  l'oppio.  Fra  queste  sessanta  si 
trovano  l'asfalto,  la  terebentina,  l'argil- 
la,  il    castoreo  e   la  carne  di  vipera. 

Il  brodo  di  vipera  venne  abbandonato 
da  meno  di  mezzo  secolo;  l'elettuario  di 
Teriaca   seguì    la   stessa   sorte. 

Gli  elettuarì  d'altronde  sono  in  deca- 
denza, ed  appena  nelle  campagne  vi  è 
ancora  una  fede  in  questi  rimedi  specio- 
si, dal  mitridate  all'elettuario  di  Tron- 
chin  che  i  vecchi  farmacisti  dicevano 
«cnnsolatio   mulierum  ». 

TERMOGENESI.  {.Calore  animale-).  La 
vita  dei  tessuti  è  tutta  una  serie  di  rea- 
zioni  chimiche. 

Ogni  cellula  del  corpo,  ogni  molecola 
di  protoplasma  trovasi  in  continua  tra- 
sformazione. Il  cibo  si  cambia  in  sangue, 
il  sangue  in  protoplasma  vivente,  che  si 
rinnovella  abbruciando  nell'ossigeno  dal- 
la respirazione  introdotto  e  dal  sangue 
stesso  diffuso  per  tutto  il  corpo  e  rina- 
scendo di  sua  morte,  come  la  fantastica 
fenice. 

Là,  onde   il  dì  vieti  fuore. 

Vola  un  augel  che  sol,   senza  consorte 

Di  volontaria  morte 

Rinasce. 

Petrarca. 


Il  calore  animale  è  in  gran  parte  pro- 
dotto dall'ossidazione  delle  materie  de- 
gli alimenti,  combustibili  di  questa  stufa 
■fisiologica,  come  la  chiamava  un  bohe- 
mien moderno,  per  imitare  quello  vec- 
chio che  diceva  che  il  gallo  del  vicino 
era   il   suo  orologio. 

In  definitiva  l'organismo  elimina  fuori 
dei  prodotti  di  combustione.  Alcuni  sono 
completi,  come  l'acido  carbonico  e  l'ac- 
qua! altri  sono  imperfettamente  combu- 
sti, abbruciaticci.  Anche  la  lampada,  se 
la  combustione  non  è  perfetta,  produce 
delle  sostanze  simili,  col  lezzo  sgradito 
di   moccolaia. 

Ne  sono  solamente  ossidazioni,  in  cui 
intervenga  l'ossigeno  dell'aria.  Il  La- 
voisier pel  primo  fece  il  paragone  scien- 
tifico della  vita  colla  combustione,  con- 
fermando un  vecchio  pensiero  poetico, 
giacché  la  vita  venne  assomigliata  ad 
una  lucerna  già  prima  del  Crispino  e  la 
comare  dei  fratelli  Ricci;  ma  altre  rea- 
zioni meno  importanti  avvengono  anche 
nel    corpo,  che   sviluppano    del   calore. 

L'amido  si  cambia  in  maltosio  ed  in 
glucos-.o,  :  grassi  dejli  alimenti  in  parte 
si  sdoppiano  in  glicerina  e  nell'acido 
grasso.  L'uomo  non  digerisce  la  cellulosa 
della  crusca  come  fanno  i  ruminanti: 
ma  una  certa  quantità  di  cellulosa  gio- 
vane delle  foglie  dell'insalatina,  degli 
spinaci,  ecc.  viene  digerita  anche  da 
noi.  Secondo  il  Weiske  se  ne  digerisce 
dal  25  al  62  per  cento. 

Il  calore  è  adunque  conseguenza  del 
lavoro  fisiologico  dei  tessuti;  della  con- 
tinua distruzione  del  protoplasma  che  è 
in    moto   perpetuo. 

Vi  é  un  regolatore  della  temperatura, 
ed  è  il  sistema  nervoso  che  a  tutte  le 
funzioni  provvede  :  ma  il  regolatore  non 
è  a  perfetta  compensazione,  come  i  cro- 
nometri della  marina. 

{perdite  di  calore).  In  un  sistema  di 
riscaldamento  costante,  come  si  ottiene 
coi  termoregolatori,  la  produzione  del 
calore  deve  esser  equilibrata  dalle  per- 
dite. Queste,  per  il  corpo,  stanno  dap- 
prima nell'evaporazione  che  continuamen. 
te  si  produce  dai  polmoni  e  dalla  pelle. 
L'evaporazione  produce  raffreddamento. 
Ma  vi   sono  altre  cause  com.e  : 

1°  la  conducibilità  dei  corpi  che  sono 
in  contatto  della  pelle; 

2°   il    riscaldamento   degli   alimenti    e 
delle  bevande; 

3°   l'irradiazione    di   calore   dalla   su- 
perficie del  corpo. 

Il  sistema  nervoso  regola  la  termoge- 
nesi e  col  mezzo  dei  filamenti  vasomo- 
tori, dei  nervi  che  comandano  alle  ghiau. 
dole  del  sudore  e  forse  con  nevroni  spe 
ciali   termoregolatori. 

TERMOMETRO.  Si  può  dubitare  del- 
l'utilità dei  termometrini  foggiati  a  spil- 
loni   per   cappelli,   che    si    trovano    pres- 
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so  gli  ottici,  prima  perchè  sono  inesatti, 
poi  perchè  occorre  levarsi  il  cappello  per 
guardare  la  temperatura.  Questi  gingil- 
li appartengono  alla  fisiologia  del  ridi- 
colo, insieme  ai  parafulmini  che  in  sul 
finire  del  secolo  passato  le  signore  porta- 
vano sul  cappel'.o,  colla  catena  metallica 
per  condurre  l'elettricità  alla  terra...  al 
grande  serbatoio. 

Invece  il  termometro  è  utilissimo  in  ca- 
sa, per  parecchi  usi  :  poiché  la  misura 
della  temperatura  giova  come  regola  del- 
la vita  ed  i  sensi  nostri  sono  del  tutto 
incapaci  di  darci  un'idea  un  po'  appros- 
simata  del    grado   di   calore. 

Oggidì  vi  sono  dei  termometri  da  25 
centesimi,  e  per  mezza  lira  vi  danno 
un  premicarte  di  cristallo  col  termome- 
tro di  mercurio.  Uno  strumento  di  mi- 
sura deve  essere  esatto  almeno  relativa- 
mente :  ora  dei  termometri  che  si  trova- 
no nelle  vetrine  dei  negozi  uno  segna 
dieci  e  l'altro  tredici.  Il  peggio  è  che 
questi  termometri  da  buon  mercato  sono 
venduti  specialmente  per  sorvegliare  la 
schiusura  del   seme  dei  bachi. 

TERMOMETRO  REAUMUR.  Sono  an- 
cora molto  diffusi  i  termometri  coi'Ia 
scala  di  Reaumur;  il  sistema  decimale, 
che  non  è  ancora  entrato  nella  vecchia 
Inghilterra,  ha  tuttora  i  suoi  oppositori 
sistematici  sul  continente.  Spesso,  in  sa- 
crifizio alle  vecchie  usanze  ed  alle  nuove 
idee  di  cento  anni  di  vita  vi  sono  le  due 
scale. 

Come  si  convertono  i  gradi  Reaumur 
in  quelli  centesimali?  Il  grado  corri- 
sponde ad  una  frazione  del  calore  neces- 
sario per  riscaldare  l'acqua  gelata,  cioè 
l'acqua  del  ghiaccio  che  fonde  e  farla 
bollire.  Il  grado  Reaumur  (R")  è  l'ot- 
tantesima,  il  grado  centesimale  (C°)  è  la 
centesima  parte.  Ora  V,»  è  uguale  a  1,25 
o,  volendo  delle  frazioni  ordinarie  è  e- 
guale  a  '/<  di  centesimo.  Avendo  adun- 
que un  termometro  Reaumur  e  volendo 
sapere  la  misura  corrispondente  in  gra- 
di centesimali  si  moltiplichi  il  numero 
dei  gradi  per  1,25  oppure  per  5/4...  il  che 
secondo  sempre  l'aritmetica  si  riduce  a 
moltiplicarlo  per  5   e  dividerlo  per  4. 

Esetnfio  -pratico.  Il  termometro  antico 
segni  15  R.   ovvero 

150  R.  ==  i5><_5  _  75  ^  jg„^^^  ^ 
4  4 

oppure 

150  R.  =i5Xi.25  =  i8'',75  C. 

Queste  nozioni  potranno  essere  utili  in 
qualche  caso. 

{Scelta).  Il  termometro  a  mercurio  è 
da  preferire  per  molte  ragioni  a  quello 
ad  alcool.  Infatti  il  mercurio  essendo  un 
metallo  e  buon  conduttore  del  calore  si 
riscalda  facilmente...  cioè  rapidamente; 
poi   la  sua  capacità  calorifica   è   piccola 
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cioè    assorbe    poco^calore    per    aumentare 
di    temperatura.    '^ 

Non  si  comperino  mai  dei  termometri 
che  abbiano  la  scala  limitata  a  35  o  40 
gradi  perchè  un  giorno  un  caldo  raggio 
di  sole  d'estate  produrrà  una  temperatu- 
ra superiore,  ed  allora  il  termometro 
scoppia. 

I  termometri  da  appartamento  dovreb- 
bero avere  la  scala  fino  a  100;  vorremmo 
che  si  comperassero  solamente  dei  ter- 
mometri colla  scala  di  vetro,  quali  si 
adoperano  nei  laboratorio  Costano  cinque 
lire;  ma  potranno  servire  a  tutti  gli  usi 
pratici,  mentre  il  solito  termometro  at- 
taccato ad  una  tavoletta  di  legno  o  di 
metallo  serve  a  poco  od  a  niente. 

II  termometro  deve  indicarci  la  tempe- 
ratura dell'aria  che  ci  circonda  e  non 
quella  dei  muri.  Perciò  si  abbia  cura  di 
appenderlo  ad  un  muro  interno,  lontano 
dalla  stufa,  dalle  porte  o  dalle  finestre 
in  un  luogo  dove  non  arrivi  mai   il  sole. 

Il  termometro  a  spirito  di  vino  ha  il 
vantaggio  che  può  servire  per  le  tempera- 
ture più  fredde.  11  mercurio  infatti  si  so. 
lidihca  a  39°  sotto  lo  zero;  ma  nella  pra- 
tica, quando  la  temperatura  si  abbassa 
sotto  lo  zero  non  abbiamo  più  bisogno  di 
termo.-netro.  Allora  l'acqua  si  congela  nel- 
la brocca  e  nella  bottiglia!  Inutile  dire 
che  in  questo  caso  è  necessario  un  po'  di 
fuoco  anche  nelle  camere  in  cui  si  dorme. 
Si  vendono  dei  termometri  da  applicare 
fuori  delle  impannate  per  sapere  il  fred- 
do della  via.  Pura  curiosità  scientifica. 
Non  si  comprende  come  non  abbiano  largo 
smercio  i  termometri  che  indicano  la  tem- 
peratura massima  e  la  minima  della  gior- 
nata di  24  ore.  Questi  termometri  costano 
poco  più  degli  altri:  un  indice  di  vetro 
per  la  minima  ed  uno  di  ferro  per  la  mas- 
sima. Sono  termometri  orizzontali,  ed  il 
termometro  ad  alcool  lascia  il  suo  indi- 
catore di  vetro  al  punto  dove  la  tempe- 
ratura fu  più  bassa  di  notte,  mentre  il 
mercurio  spinge  l'indice  di  ferro  al  mas- 
simo a  cui  arriva  e  lo  lascia  ritirandosi. 

Nell'azienda  rustica  il  termometro  è 
utiie  nella  stalla,  nelle  incubatrici  ed 
anche  nei  fienili;  perchè  una  fermenta- 
zione speciale  del  fieno  può  accendere  un 
incendio  spontaneo.  Vi  sono  dei  termo- 
metri speciali  a  mercurio  che  si  introdu- 
cono nel  fieno,  in  cui,  appena  la  colon- 
nina di  mercurio  indica  un  aumento  di 
temperatura,  passa  una  corrente  elettri- 
ca che  mette  in  azione  un  campanello 
avvisatore. 

{Temperatura  delle  stanze).  Spesso  si 
domanda  quale  sia  la  temperatura  che 
devono  avere  le  camere  nell'inverno.  Al- 
cuni rispondono  :  la  media  annuale  del 
paese.  Altri  consigliano  di  ottenere  ad- 
dirittura una  temperatura  interna  da 
estate,  ma  il  consiglio  è  sibaritico  e  cat- 
tivo. Il  rapido  passaggio  da  una  tempe- 
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ratura  ad  un'altra,  i  salti  della  scala  ter- 
mometrica sono  pericolosissimi.  I  primi 
freddi  riempiono  gli  ospedali  ed  i  ci- 
miteri. 

^Termometro  clinico').  La  temperatura 
media  dell'uomo  sano  nella  cavità  del- 
l'ascella è  di  37°,s.  La  donna  avrebbe 
qualche  frazione  di  grado  di  più. 

Nelle  malattie  la  temperatura  cambia. 
Talora  cresce,   talora  diminuisce. 

Wunderlich  stabilì  che  la  temperatura 
più  alta  dell'uomo  vivente  era  di  45°. 75 
e  la  più  bassa  di  32°;  il  Roger  trovò 
nello   sderema   dei    neonati   appena  22°. 

In  ogni  caso  —  eccetto  nel. a  febbre  in- 
termittente —  se  la  temperatura  è  di  41° 
0  di  41  e  mezzo  il  caso  è  grave. 

La  morte  è  probabile  se  il  termometro 
segna  41°, 50  (Roger).  Probabile  però  non 
vuol  dire  sicura.  Il  Wunderlich  scrive 
«  una  temperatura  superiore  a  42°  annun- 
cia la  morte  con  grandissima  probabilità 
fuori  dei  casi  di  febbre  ricorrente.  »  Bi- 
sognerà però  tenere  conto  dello  sviluppo 
del'la    malattia. 

Iti  -princifio  le  a'te  temperature  sono 
un   avviso   meno   doloroso. 

Nei  fanciulli  è  sempre  indizio  grave 
la  diminuzione  di  i  o  2  gradi.  La  gua- 
rigione fare  impossibile  se  in  questi  la 
temperatura  discende  sotto  32°, 50;  ma  ne- 
gli adulti  ammalati  di  colera  si  verifi- 
carono guarigioni  dopo  di  un  raffredda- 
mento  a   24°. 

Oggidì  i  termometri  medici  si  trovano 
in  vendita  da  tutti  i  farmacisti.  Si  rac- 
comanda di  verificarli  prima  di  servir- 
sene e  di  adoperarli  bene.  Quanto  dolore 
può  procurare  un  termometro  falso!  Spa- 
simi, pianti,  sconforto  de^la  vita  per  un 
errore   di   un   grado  ! 

Il  termometro  medico  deve  rimanere 
al  calore  naturale  dell'ascella  per  al- 
meno IO  minuti.  £  bene  che  resti  20  mi- 
nuti, per  sicurezza.  Si  badi  che  il  braccio 
sia  bene  vicino  al  petto.  Le  osservazioni 
non  siano  troppo  frequenti.  Bastano  due 
al  giorno:  una  al  mattino  ed  una  alla 
sera. 

In  qualche  caso  l'abbassarsi  della  tem- 
peratura è  cattivo  indizio;  in  generale 
è  invece  un  segno  lieto  che  ci  commuove 
e   ci    pacifica   coll'esistcnza. 

Ma  se  la  temperatura  non  discende  e 
la  colonnina  termometrica,  veduta  attra- 
verso ad  un  velo  di  lacrime,  si  alza  fa- 
tale... allora  si  consideri  qual  piccolo  e- 
pisodio  di  bene  e  di  male  sia  la  vita  di 
un  uomo  in  quel  grande  poema  di  dolore 
che  è   l'umanità. 

TERMOMETRO.  {Zero^.  Il  zero  che  è 
uno  dei  punti  fissi  della  graduazione  si 
può  spostare  col  tempo.  Non  parlando 
dei  termometri  da  dozzina,  anche  nei  mi- 
gliori termometri  col  tempo  si  verifica- 
no delle  inesattezze.  Invecchiando  ac- 
quistano dei  difetti.  Ciò  proviene  dal 
vetro  che  cambia  di  capacità. 


Per  verificare  l'esattezza  di  un  termo- 
metro si  immerga  Io  strumento  nella  ne- 
ve entro  di  un  bicchiere  tenuto  in  una 
camera    riscaldata. 

Il  ghiaccio  fondente  avendo  la  tempe 
ratura  di  zero,  la  colonna  termometrica 
deve  arrestarsi  allo  zero,  finché  nell'ac- 
qua vi  è  ancora  neve  o  ghiaccio  pesto. 

Per  i  termometri  clinici,  che  non  han- 
no segnato  lo  zero,  converrà  confrontar- 
li con  un  buon  termometro  campione.  In 
tutte  le  case  dovrebbe  trovarsi  un  ter- 
mometro campione,  in  tubo  di  vetro,  di 
quelli    che    si    adoperano    nei    laboratori. 

In  ogni  casa  si  vuole  con  ragione  un 
orologio  esatto;  si  abbia  anche  un  ter- 
mometro   preciso. 

TERPINA.  Derivato  della  colofonia 
eccellente  nelle  bronchiti  leggere. 

TERRA  CATTÙ.  Sostanza  astringente 
che  si  ottiene  dall'Acacia  catechu  detta 
anche  terra  del  Giappone,  perchè  di  ter- 
ra ha  una  lontana  apparenza. 

Le  pastiglie  profumate,  eccellenti  per 
la  bocca;  le  microscopiche  pastiglie,  che 
vennero  fatte  dapprima  a  Bologna,  sono 
composte  di  questo  cacliou  misto  a  gom- 
ma, estratto  di  liquirizia,  gomma,  ma- 
stice, polvere  di  viole  e  di  cascarilla,  es- 
senza di  menta,  ambra  e  muschio. 

Oggi  queste  pastiglie  arrivano  special- 
mente dall'Inghilterra,  per  la  stessa  ra- 
gione che  molte  altre  cose,  anche  miglio- 
ri, fatte  dapprima  in  Italia,  vennero  i- 
mitate    in    grande    a'I'estero. 

Il  loro  potere  astringente  è  eccellente 
per  le  gengive;  il  mastice  è  il  classico 
profumo  del  Rato  delle  signore  orien- 
tali. 

TERRA  DA  MODELLATORE.  Si  può 
conservare  plastica  a  lungo  mediante  la 
glicerina    o   con    l'acido    oleico. 

TERRA  DI  BOLOGNA.  Cachcu  in  poi. 
vere,  30  gr.  ;  gomma  arabica,  15.  Si  ag- 
giunge essenza  di  menta  ed  un  po'  di 
muschio. 

TERRA  FOLIATA.  V.  Acetato  di  so- 
dio. 

TERRE  COLORITE.  Dette  anche  ocre, 
sono  delle  argille  miste  ad  ossidi  metal- 
lici e  talora  a  del  carbone.  Es.  :  Terra 
d'ombra.    Terra   di   Siesta,    Terra    nera. 

TERRE  FOSSILI.  Fatte  dai  gusci  di 
protozoi,  servono  come  assorbenti  e  co- 
me calorifugi. 

TERRE  ROSSI':.  Il  colore  rosso,  tal- 
volta veramente  sanguigno,  di  certi  ter- 
reni vegetali  è  opera  di  speciali  batteri- 
fermenti.  Questi  modificano  i  sali  di  pro- 
tossido'di  ferro  formando  dei  sali  di  pe- 
rossido, i  quali,  fuori  del  loro  corpo, 
si  cambiano  in  sesquiossido  di  ferro  dal 
colore  di   ruggine. 

TESSUTI.  I  tessuti  più  comuni  sono 
fatti  di  filamenti  intrecciati  ad  angolo 
retto,  la  catena  od  ordito  è  fatta  di  fili 
paralleli  tesi  nei  quali  si  intrecciano  al- 

57i  — 


TESSUTI 


tri  fili  nella  direzione  delia  larghezza 
della  stoffa,  i  quali  costituiscono  l'or- 
dì mento,  o  trama,  od  intreccio.  La  lar- 
ghezza delle  stoffe  dicesi  comunemente 
altezza. 

Un  certo  numero  di  fili  più  esterni 
della  catena  sono  più  vicini  e  costitui- 
scono le  cimosse  o  vivagni. ^l\  filo  di  tra- 
ma avvolge  i  due  fili  più  esterni  della 
cimossa. 

I  tessuti  lisci,  uniti,  od  armature,  han- 
no   struttura    uniforme. 

Nei  tessuti  a  disposizione  venne  cam- 
biato l'ordine  dell'intreccio  ad  intervalli 
regolari,  per  cui  si  disegnano  delle  ri- 
ghe e  delle  figure  di  rettangoli.  I  tessuti 
damascati  presentano  disegni  varii. 
,  Nelle  garze  i  fili  s'intrecciano  secon- 
do una  linea  sinuosa. 

Per  i  tessuti  lisci,  ha  importanza  il 
numero  dei  fili  che  si  trovano  in  un  cen- 
timetro quadrato.  Si  usa  perciò  il  conta- 
idi,  che  è  una  piccola  lente,  unita  ad 
una  lastra  che  La  un  vuoto  quadrato  di 
un  centimetro  di  lato.  Se  il  numero  dei 
fili  di  trama  è  uguale  a  quello  dei  fili 
d'ordito,  il  tessuto  dicesi  ad  armatura 
quadrata. 

II  contafili  è  una  lente  di  piccolo  rag- 
gio e  quindi  di  un  notevole  ingrandi- 
mento. 

Armature  cannellate.  I  cannelli,  o  li 
nee,  di  questo  tessuto  possono  essere  al 
ternati,  composti  ed  in  rilievo,  come  nel 
coteliné. 

Armature  diagonali.  Presentano  delle 
punte. 

Neigeuses.  Tessuti  detti  anche  jas-pés 
ed  in  linguaggio  tecnico  armature  amai 
gamate  :  risultano  dall'unione  di  due  < 
tre  armature  semplici,  onde  presentano 
un  aspetto  confuso. 

Rasi.  Stoffe  unite,  lucenti,  con  rove 
scio. 

Re-ps.  Tessuti  che  presentano  al  ritte 
delle  linee  o  cannelli,  lasciando  vedere 
l'intreccio    solamente    sul    rovescio. 

Tessuti  a  doppio  dritto,  ottenuti  per 
effetto   della   trama  e   dell'ordito. 

Velluti.  Nei  velluti  vi  è  un  tessuto 
fondamentale  a  cui  sono  unite  le  fibre 
che   formano  il   pelo. 

I  fili  del  pelo  possono  appartenervi  o 
come  trama  o  come  intreccio;  quindi  si 
distinguono  i  velluti  di  trama  e  quelli 
à'ordito. 

(.Saggio).  Oggi  la  seta  è  così  bene  imi- 
tata colle  fibre  del  cotone,  a  cui  si  fan- 
no subire  lunghe  e  difficilissime  mani- 
polazioni chimiche,  che  inganna  facil- 
mente la  povera  chimica  merciologica 
di   qualche   commesso   di    negozio. 

È  lontano  il  tempo  in  cui  tutta  la  truf- 
fa consisteva  nel  frammettere  qualche 
filo  di  cotone  alla  seta  schietta,  ed  il 
problema  di  verificare  la  vera  natura  di 
un  tessuto,  si  è  fatto  difficile. 


La  chimica  delle  aonne  consisteva  nel- 
lo sfilacciare  il  tessuto  e  nell'abbruciar- 
ne  alla  fiamma  d'una  candela  alcuni  fila- 
menti. 

Le  fibre  animali,  lana  e  seta,  per  l'ab- 
bondanza di  materiali  azotati,  spandono, 
abbruciando,  il  noto  lezzo  di  sostanze  ani- 
mali calcinate:  l'odore  della  bottega  di 
maniscalco.  E  un  modo  molto  semplice 
ma  non  disprezzabile  di  analisi  chimica 
qualificativa. 

Ecco  altri  mezzi  meno  semplici  che 
possono  giovare  nella  determinazione  del- 
le  fibre   di   un  tessuto. 

■  Il  cotone  non  si  discioglie  in  un  lisci- 
vio concentrato  (cioè  molto  ricco)  di  so- 
da e  di  potassa  :  invece  la  lana  e  la 
seta  non  reggono  a  questo  bagno  caldo. 
Quando  si  tratta  di  acquisti  in  gran- 
de, di  sioks  importanti,  i  commercianti 
ricorrono  oggidì  all'opera  del  chimico, 
così  da  sapere  il  quanto  per  cento  di 
seta  vera,  stanno  per  comprare.  Si  tratta 
di  determinare  le  proporzioni  esatte  del- 
la  seta   o    della    lana. 

Talvolta  si  mette  a  profitto  (Wolis) 
l'attitudine  della  materia  del  cotone  a 
convertirsi  in  zucchero  sotto  l'influenza 
degli  acidi;  talvolta  si  adoperano  delle 
da  e  di  potassa  :  invece  la  lana  e  la 
seta  lasciando  intatto  il   cotone. 

Tale  è,  per  esempio,  il  procedimento 
del  Remont  in  cui  il  saggio  della  stoffa 
viene  messo  in  una  soluzione  bollente  di 
clorurò  di  zinco  (loo  grammi)  ed  ossido 
di  zinco  (40  grammi)  nell'acqua  (850 
grammi). 

'  Lavando  e  lasciando  asciugare  il  pez- 
zo di  stoffa,  la  diminuzione  di  peso  cor- 
risponderà al  peso  della  seta  che  vi 
era   contenuta. 

La  lana  invece  si  disperde,  bollendo 
con   una   soluzione   di    soda   caustica. 

Ma    se    questi    espedienti    pos::ono    sola-    ^^^^ 
mente    essere    adoperati     nei     laboratori,      1 
raccomandabile  è   la  pratica  seguente,   in      I 
caso    di    tessuti    sospetti  : 

Si  allunghino  30  grammi  di  acido  clo- 
ridrico in  300  d'acqua  ed  in  questo  li- 
quido si  faccia  bollire  un  pezzo  di  tes- 
suto. Cosi  a  poco  a  poco  verranno  di- 
strutti il  cosidetto  apprét,  malamente 
tradotto  apparecchio  ,  e  la  tintura.  Si 
vedranno  tuttavia  decolorarsi  prima  le 
fibre  di  cotone,  quindi  quelle  di  lana 
ed    ultime   quelle   di    seta. 

{JJ so  del  contafili).  Per  i  tessuti  lisci, 
ha  importanza  il  numero  dei  fili  che  si 
trovano  in  uh  centimetro  quadrato.  Si 
usa  perciò  il  contafili,  che  è  una  piccola 
lente,  unita  ad  una  lastra  che  ha  un 
vuoto  quadrato  di  un  centimetro  di  lato. 
Se  il  numero  dei  fili  di  trama  è  uguale  a 
quello  dei  fili  d'ordito,  il  tessuto  dicesi 
ad  armatura  quadrata.  V.  Lenti  a  buon 
mercato. 

TESSUTI  ARGENTATI.  V.  Argen- 
tatura. 
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TÈSSUTI  DI  LANA.  Si  fanno  due 
qualità  di  tessuti  di  lana:  quelli  rasati 
e  quelli   feltrati  o  panni. 

Nei  primi  i  filamenti  intrecciati  ri- 
mangon  visibili  come  nei  comuni  tessuti  : 
il  loro  pregio  dipende  dalla  finezza  e 
dall'omogeneità  delle  fibre,  dal  loro  pa- 
rallelismo e  dalla  regolare  torsione  ot- 
tenuta con  gran  cura  nella  filatura  a 
cui  deve  precedere  V allungamento  e  la 
■pettinatura    della   lana. 

Nelle  stoffe  feltrate  invece  il  tessuto 
rimane  nascosto  dai  filamenti  che  ne 
t'engono    estratti. 

La  lana  che  serve  a  fare  i  panni  viene 
cardata  e  battuta.  Per  queste  stoffe  si 
usano  delle  lane  di   mediocre  finezza. 

Le  stoffe  feltrate  si  ispessiscono  e  di- 
minuiscon  di  dimensioni,  tanto  in  lun- 
ghezza che  in  larghezza.  Talora  si  ri- 
ducono  di   quasi   un   terzo. 

L'operazione  della  feltratura  (frane. 
foulage)  si  taceva  anticamente  cammi- 
nando sopra  il  panno  tenuto  in  un  reci- 
piente contenente  acqua  di  sapone  ed  ar- 
gilla. Oggi  si  pratica  col  mezzo  di  mac- 
chine. 

TESSUTI  DI  SETA.  Le  stoffe  si  pos- 
sono dividere  in  :  ottime,  in  cui  il  peso 
della  seta  che  forma  la  catena  è  uguale 
a  quello  della  seta  dell'orditura;  buone, 
se  il  peso  della  catena  sta  a  quello  della 
trama  come  io  a  13;  mediocri,  se  il  rap- 
porto è  di  IO  a  16;  cattive,  se  il  rappor- 
to è  di  IO  a  20;  -pessime,  se  il  rapporto 
è    di    IO   a   25. 

Nelle  stoffe  di  seta  si  ricerchi  la  con- 
sistenza, la  morbidità,  la  tinta  e  l'a- 
spetto uniforme  e  sopratutto  la  resisten- 
za. 

La  tintura  può  alterare  il  valore  di 
una  stoffa  di  ottima  seta  quando  sia  er- 
roneamente applicata. 

TESSUTI    DORATI.   V.    Doratura. 

TESSUTI  PERGAMENATI.  Vengono 
messi  in  un  bagno  di  pasta  di  carta  e 
quindi  però  a  30  minuti  secondi  in  un 
bagno  d'acido  solforico  a  66°  alla  tem- 
peratura di  25°.  Si  lavano  nell'acqua  e 
aell'acqua   ammoniacale. 

TETANO.  L'essere  microscopico  che 
i' reduce  il  tetano  si  trova  nella  terra  de- 
jili    orti    e   delle   strade. 

Un  po'  di  questa  terra  messa  setto  la 
pelle  di  un  coniglio  produce  il  tetano 
e  lo  fa  morire  coi   sintomi  caratteristici. 

Ciò  potrebbe  spiegare  il  frequente  epi- 
sodio del  tetano  in  seguito  a  ferite  del 
piede. 

Chi  non  intese  parlare  di  casi  di  te- 
tano in  seguito  ad  un  taglio  troppo  pro- 
fondo,  per    levare  un   callo? 

TETRONAL.  V.  Ipnotici. 

TETTERE.  Si  usano  di  porcellana,  di 
argento   o   di    cristallo   bianco. 

THANG-DUUM.    Qualità   scadente   di 


piumino  e  sempre  umidiccio  perchè  ton- 
tiene   delle   alghe.    V.   Edredon. 

THE.  Sia  indiano  o  cinese,  il  the  è 
davvero  un  eccellente  eccitante,  l'ideale 
delle  bibite  invernali.  Meglio  il  the  che 
il  p'ti  bleu,  il  vinaccio  infame  che  si 
spaccia  nelle  grandi  città,  fatto  di  un 
po'  di  tutto  e  forse  anche  di  una  fraziona 
di  uva  secca.    * 

Il  the  è  la  bibita  di  tutti  :  dell'ope- 
raio come  del  bellimbusto,  del  bambino 
come  della  matura  zitella,  abbisognevole, 
la  poveretta,  di  un  po'  di  eccitazione  al 
sistema  nervoso;  di  eccitazione  buona  che 
la  fàccia  cortese  e  pietosa  verso  i!  pros- 
simo. 

Sarebbe  bene  che  si  diffondesse  anche 
fra   di    noi   questa   bevanda   orientale. 

«  Il  cinese,  dice  il  Morache,  piglia 
del  the  in  tutte  le  occasioni.  Si  trova 
sempre  pronto  nelle  case,  si  vende  caldo 
bollente  per  le  strade;  vi  sono  perfino  dei 
luoghi  dove  viene  distribuito  gratuita- 
mente ai  poveri  !  » 

{Botanica).  Sono  tre  le  specie  di  pianta 
di  the:  la  Thea  BoJiea,  la  viridis  e  la 
striata  del  Giappone,  della  Cina  e  del- 
l'Assam. 

{Composizione).  Il  the  contiene  della 
teina,  della  caffeina,  e  della  teobrcmina, 


Passatile. 


Pianta   del   the. 


che  è  una  sostanza  che  si  trova  anche  nel 
cioccolatte;  perciò  il  the  frammezza  tra 
il  caffè  e  il  cioccolatte.  Vi  è  inoltre  un 
olio   essenziale   speciale,  e   del    tannino. 

(Influenze').  È  una  bevanda  digestiva, 
un  eccitante.  Il  suo  prezzo  è  oggi  ab- 
bastanza basso. 

Non  faremo  'Iella'  letteratura...  teisti- 
ca. Ne  hanno  fatto  anche  troppa  attorno 
a  tutti  gli  eccitanti,  a  questi  colpi  di  fru- 
sta dati  al  sistema  nervoso  per  iscuo- 
terlo  dalla  pigrizia.  Chi  vuol  fare  della 
letteratura  nella  scienza  facilmente  ca- 
de nella  metafora  e  nella  esagerazione: 
due  cose  che  non  ci  possono  stare  in  nes- 
sun  modo. 

Non   lo   diremo  adunque  la  bibita  del- 
l'intelligenza,   né    y eccitante    della    fan- 
tasia, 
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Intelligenza  e  la  fantasia  sono  fun- 
zioni eccellenti  del  cervello,  e  chi  ne  ha 
più  deve  rallegrarsene  per  sé  e  per  gli 
altri,   a  cui   ne   farà  godere  i   frutti. 

{pTeparazione).  Si  prepara  per  infu- 
sione lasciando  permanere  le  foglie  nel- 
l'acqua bollente  per  dieci  minuti.  L'in- 
fuso   si   cola    entro    coppelle   perforate. 

THE  IN  FAMIGLIA.  Così  dicesi  l'a- 
dunanza degli  amici  più  intimi  della  fa- 
miglia che  si  fa  regolarmente  ogni  setti- 
mana o  due  volte  al  mese.  Un  invito  va- 
le per  tutta  la  stagione  :  non  è  di  buoh 
uso  andare  a  tutti  i  tìie  come  ospite  indi. 
Epensabile,  ma  è  di  pessimo  uso  assister- 
vi   una   volta   sola. 

Si  arriva  generalmente  alle  nove  di 
sera..  I  signori  dovranno  avere  l'abito 
nero,  ma  sono  permessi  i  pantaloni  chia- 
ri; le  signore  porteranno  l'abbigliamen- 
to dei  pranzi  e  dei  ricevimenti. 

Il  the  semplice  si  compone  di  un  po'  di 
musica  —  non  troppa  —  di  conversazio- 
ne e  di  qualche  partita  al  wist  permessa 
ai  più  venerabili.  Ma  se  si  trovano  dei 
giovani  signori  e  delle  signorine  —  ed  è 
necessario  che  si  trovino  —  come  si  po- 
trà impedire  un  po'  di  allegra  sauterieì 

Il    the   sarà    servito   verso   le   undici. 

La  padrona  di  casa  versa  il  the  nelle 
tazze,  sino  all'altezza  di  un  centimetro 
sotto  l'orlo.  Lo  zucchero  verrà  messo  pri- 
ma nelle  tazze;  una  palla  per  ciascuna. 


a    sala    per 


Servizi  -per  the  in  famiglia. 


La  signorina  porta  le  tazze  alle  signo- 
re ed  alle  persone  più  autorevoli,  tenendo 
nella  mano  destra  il  recipiente  della 
panna.  Sarà  accompagnata  da  un  giova- 
ne signore  che  offrirà  i  dolci  ed  i  biscot- 
ti inglesi.  Sono  indispensabili  almeno 
c'.ue  servizi  :  il  biscotto  inglese  ed  un 
{.rosso  gàteau  molle.  Tuttavia  saranno 
sempre  da  consigliare  i  sandwichs  e  le 
bouchées. 

Non  si  dovranno  dimenticare  nel  giro 
i  signori  che  giuocano.  Il  the  in  certe  fa- 
niglie  diventa  una  vera  cena  ed  in  que- 


sto   caso    verrà    servito 
pranzare. 

Vuotata  la  tazza  il  convitato  si  affret- 
ta di  portarla  sulla  tavola  e  la  padrona 
di  casa  ne  offrirà  una  seconda.  Sarebbe 
di  pessimo  gusto,  sotto  la  scusa  di  mag- 
gior intimità,  di  derogare  da  queste  re- 
gole. 

THE  MACINATO.  Il  Rundschau  fiif 
Pharmacie  insegna  un  nuovo  modo  dì 
preparare  il  the,  e  di  ottenerlo  più  at- 
tivo e  più  morbido.  Il  non  meno  serio 
giornale  medico  inglese  The  Laitcet  ha 
subito  riprodotto  questo  articolo,  a  be- 
nefizio dei    suoi  connazionali. 

Secondo  la  nuova  legge,  il  the  dovrà 
essere  adoperato  in  polvere,  e  secondo  il 
buon  senso  questa  polvere,  deve  essere 
fatta  in  casa  con  un  macinino,  per  evi- 
tare le  frodi  delle  misture,  cui  sono  fa- 
cili   Le   polveri,    dal    pepe  al   chinino. 

Sopra  questa  polvere  si  versa  l'acqua 
bollente;  ma  è  necessario  che  si  adoperi 
un'acqua  poco   dura. 

Dopo  507  minuti  d'infusione  l'opera- 
zione è  finita.  Tutta  la  teina  si  è  disciol- 
ta, e  poco  si  diffuse  nella  bevanda  del 
tannino  contenuto  nella  foglia  chinese  od 
indiana. 

THE  NERO.  Per  le  famiglie  si  prefe- 
risce  il  the  nero:  sebbene  sia  spesso  mi- 
sturato di  altre  foglie  disseccate.  Esiste 
perfino  l'industria  della  ricuperazione 
del  the  :  una  di  quelle  industrie  che  a- 
mano  la  penombra,  la  discretezza,  il  si- 
lenzio, e  che  vanno  a  raccogliere  la  po- 
satura del  caffè,  i  cascami  delle  cucine. 
Si    fa    seccare   e   si    ridona    un'apparenza 


Tavolino    da  the. 

presentabile  al  the  già  adoperato  per  ri- 
venderlo una  seconda  volta. 

THE.  {Succedanei).  Ogni  qualità  di 
erbe  venne  proposta...  perfino  le  foglie 
della   fragola. 

La  fantasia  può  dare  dei  nomi  poetici 
anche  alle  cose  p'iù  volgari  ed"  i  gusti  de- 
gli   uomini    si    adattano   alle   suggestioni 
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àeffW  altri  ed  alla  fantasia  pròpriji.  Il 
cosi  detto  iè  svizzero  è  la  Veronica  offi- 
cittalis,  che  si  trova  in  pianura  o  sulla 
inontagna.  Questa  scofulariacea  avrebbe 
insieme  alla  Veronica  Bechabunga  delle 
proprietà  simili   a  quelle   del    tè  verde;. 

Il  fatto  è  che  la  veronica  beccabur?a, 
che  cresce  nei  ruscelli,  è  eccellente  t-n- 
to  quanto  disconosciuta  insalata.  Preva- 
te l'insalata  e  lasciate  il  tèdi  veronica, 
con  quelli  di  salvia,  di  meliloto,  di  ma- 
ireselva,  di  nigella  o  fanciullaccia,  di 
-.erpolino...  di  tutte  le  piante  che  non 
sono    l'autentico    tè. 

{Tavolini  da).  I  tavolini  per  servire  il 
the  sono  leggieri  e  generalmente  mobili 
su  rotelle. 

TIFA.  Pianta  acquatica  affine  alla  len- 
ticchia d'acqua.  Se  ne  fanno  i  rivesti- 
menti dei  fiaschi  e  si  usa  anche  per  le- 
gare   gli    innesti    vegetali. 

TIFO  PETECCHIALE.  Si  annunzia 
con  forte  febbre  che  poi  dura  per  tutta 
la  ma'attia.  Si  formano  delle  macchie 
simili  a  quelle  del  morbillo,  le  quali  ri- 
sparmiano la  faccia.  Dura  circa  due 
mesi.    È  contagiosissimo. 

TIFO  RICORRENTE.  V.  Febbre  ri- 
corrente. 

TIGLIO.  L'abbondante  ramificazione 
ne  fa  un'eccellente  pianta  per  viali.  I  f.*- 
ri  sono  a  ciocche,  sostenute  da  un  pedun 
colo  a  cui  è  annessa  una  brattea.  Il  legi  o 
di  tiglio  è  poco  compatto  e  se  ne  fa  il 
carbone  da  disegno.  I  fiori  secchi  si^usano 
nella  medicina  domestica  in  infusTone  e 
giovano   specia'.mente   per    l'acqua   calda. 

TIMBALE.   Bicchiere   d'argento     o    di 
metallo  bianco  ancora  in 
uso   nei   convitti. 

TIMBALLI.  Si  fa  una 
pasta  di  2  ettogr.  di  fa- 
rina; I  ettogr.  di  zuc- 
chero; I  ettogr.  di  bur- 
ro ;  un  uovo  e  si  riduce 
allo  spessore  di  mezzo 
centimetro  e  se  ne  rive- 
ste uno  stampo  unto  di 
burro.  Si  riempiono  di 
maccheroni  cotti  con  in- 
tingolo, o  di  verdura  o  di  carne  tritata 
e  di   pezzi   di   piccione   o  di  pollastro. 

TIMBALLO  SARDO.  Si  riempie  di  pe- 
sce  marinato,  tagliato  a  pezzi  unito  a 
pomidoro,  mollica  di  pane,  mezza  cipol- 
la,  prezzemolo    e   capperi    tritati. 

TIMBRI  DI  GELATINA.  Invece  del- 
la  gomma  elastica  si  versa  nello  stampo: 
colla  pastosa  calda,  parti  2;   melassa,   i. 

TIMBRI  DI  GOMMA.  V.  Gomma  ela- 
stica. 

TIMBRI  DI  SOSTANZA  PLASTICA. 
Si  prepari  al  modo  solito  il  modello  di 
gesso  del  timbro;  modello  che  si  può  fa- 
re coi  caratteri  da  stampa  nel  gesso 
quando    non    è    ancora    ben    indurito. 

Si  prepari  poscia  la  sostanza  plastica 
simile    alla    gomma    elastica.     Si    faccia 
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Timballi. 


Timbro. 


bollire  dell'olio  d.i   lino  contenente  da  15 
a   20   per  cento  di  cloruro   di  zolfo. 

A  poco  a  poco  si  formerà  una  sostanza 
pastosa  che  è  abbastanza 
fluida  e  calda,  ma  raf- 
freddandosi assume  la 
consistenza  della  gemma 
elastica    vulcanizzata. 

Basterà  adunque  com- 
primere entro  lo  stampo 
questa  sostanza  molle,  a 
cui  si  può  aggiungere 
una  polvere  inerte,  come 
per  esempio  quella  di 
vetro. 

(Jnckiostro  fer  timbri). 
Una  delle  migliori  qua- 
lità che  si  trovino  in 
commercio  oggi,  è  com- 
posta del  seguente  mi- 
scuglio : 

Bleu   d'anilina,    gr.    3; 
acido  acetico,   io;   spirito   di  vino  comu- 
ne, io;  acqua,  io;  glicerina,  70. 

Si  vende  in  bocccttine  minime,  che  ne 
contengono  cinque  o  sei  grammi. 

Con  cinque  o  sei  grammi  si  campa  per 
un  anno,  giacché  il  potere  colorante  ne 
è  enorme  e  la  glicerina  ne  mantiene  la 
upiidità. 

{Altra  formola).  Bleu  di  Prussia,  3  gr.  ; 
glicerina,  io;  gomma  arabica,  io;  acqua 
5    gr- 

{Inchiostro  grasso).  Olio  di  pesce  15 
gr.  ;  bleu  di  Berlino,  150;  essenza  di  la 
Vanda,    15. 

TIMINA.  {Disinfettante  fer  la  bocca). 
Timolo,  gr.  4;  essenza  di  menta,  goccie 
10;  essenza  di  garofani,  5;  alcool,  gr. 
100. 

TIMO.  {Bambino).  È  un  organo  che  si 
possiede  prima  di  nascere  e  cresce  sino 
alla  vecchiaia  di  nove  mesi,  secondo  i 
lavori  del  Freidleben.  Dopo  si  atrofizza 
e   scompare. 

£  una  ghiandola  ematopoietica  che  si 
trova  nel  petto  fra  i  due.  polmoni.  A  sei 
mesi  pesa  19,8  grammi  ;  a  nove  mesi  rag- 
giunge il  peso  d'un'oncetta  (gr:  26,2);  poi 
incomincia  la  degenerazione  grassa,  1  a- 
trofia  ed  a  33  anni  può  pesare  ancora  tre 
grammi. 

Negli  animali  continua  ad  esistere  ed 
a  funzionare  probabilmente.  Ad  un  cane 
venne  levato  il  timo.  Mangiò  di  pili  ed 
essendo  un  cagnolino  crebbe  più  rapi- 
damente. II  suo  sangue  era  piii  ricco  di 
corpuscoli  bianchi  e  meno  di  corpuscoli 
rossi. 

Se  i.l  timo  è  utile,  altre  parti  devono 
compiere  il  suo  uffizio  dopo  la  sua  dispari- 
zione e  fra  questi  probabilmente  la  milza. 

Come  una  volta  si  attribuiva  all'elettri- 
cità ed  al  magnetismo  l'inesplicabile,  al 
timo  vennero  assegnati  tutti  g'.ì  uffizi 
possibili  nella  vita  che  si  vive  prima  eli 
nascere   e  nell'infanzia. 
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•  Gli  scettici  d  cono  che  alle  vecchie 
sciocchezze  se  ne  sono  aggiunte  delle 
nuove.  Se  hanno  torto,  può  anche  dar:u 
che  qualche  nuova  scoperta  dimostri  l'uf- 
ficio speciale  di  questi  organi  linfoidi, 
di  cui  i  fisiologi  parlano  di  passata,  alla 
lesta,  come  presto  si  passa  in  un  terreno 
che  non  sia  sicuro. 

A  cercare  nelle  enciclopedie,  vi  è  an- 
che chi  asserisce  al  timo  l'iift.cio  di  con- 
servare  l'anima,   sinché   sia   forte. 

Povera  anima  del  bambino  —  energia 
che  porrà  balenare  —  imprigionata  nel 
timo    da    un    accademico! 

Il  Friedleben  afferma  che  iì  timo  ser- 
ve alla  nutrizione  preparando   il   sangue. 

TIMO.  V.  Labiate. 

TIMOLO.  Parte  solida  dell'essenza  di 
timo. 

TIMPANO.   V.   Orecchio. 

TINAIE.  L'acido  carbonico  prodotto 
dalla  fermentazione  si  raccoglie  in  bas- 
so delle  tinaie  e  riempie  talora  i  tini. 
Le  tinaie  devono  essere  ventilate. 

V.    Anidride   carbonica. 

TINCA.  Pesce  d'acqua  dolce  special- 
mente apprezzato  nella  preparazione  in 
carpione,   cioè    in    salsa    fredda   all'aceto. 

TINTE  DELLE  STOFFE  {Resistenza). 
I  nuovi  colori  hanno  spesso  l'inconve- 
niente di  essere  indelebilmente  macchia- 
te dal  fango  deKe  c'ttà,  il  quale  ha  rea- 
zione alca. ina  onde  si  consiglia  la  lava- 
tura con   acqua   leggermente   acidulata. 

Intanto  i  grandi  commercianti  hanno 
pensato  di  far  subire  ai  tessuti  la  prova 
del  fango  prima  di  fare  i  loro  acruisti. 
I  tessuti  che  ne  sono  macchiati  vengono 
rifiutati. 

Invece  del  fango  un  chimico  propose  un 
reattivo  speciale,  un  toncheaii  fatto  di  u- 
na  soluzione  a  parti  uguali  di  carbonato 
e  di  cloruro  d'ammonio  di  sale,  di  urea, 
di  carbonato  di  potassa  e  di  solfato  di 
soda   ne  l'acqua. 

Le  tinte  che  resistono  a  questo  saggio 
resisteranno  anche  al  fango  cittadino,  as- 
sai differente  da  quello  delle  campagne. 
Gli  alcali  del  fango  non  faranno  insulto 
a   queste   tinture. 

TINTURA  INNOCUA  PER  CAPEL- 
LI CAWALASCHI.  Soluzione  ammonia- 
cale di  acido  anacardico.  Se  ne  bagnano 
i  capelli  che  dopo  vengono  pettinati  con 
un  pettine  bagnato  di  soluzione  di  sol- 
fato di   ferro. 

TINTURE  IMPERFETTE.  Quando 
un  tessuto  tinge  l'acqua  lo  si  immerge  in 
una  soluzione  di  allume  o  di  acetato  di 
alluminio. 

TINTURE  PER  CAPELLI  {Analisi\ 
Dubitando  che  una  tintura  che  il  chinii- 
co-igienista  del  a  ditta  dichiara  super- 
lativamente igienica,  contenga  del  ni- 
trato d'argento  che,  a  rigore  di  igiene, 
non  sarebbe  una  sostanza  innocua,  la- 
sciate cader  nell'ampollino  miracoloso  un 
'-pizzico  di  sale  d:  cucina.  Si  fonncrà  una 


sostanza  insolubile  bianca  che  andrà  sul 
fondo   del   barattolo. 

Si  formerà  del  cloniro  di  argcrio,  r!ie 
intorbida  il  liquido  dei  suoi  fi  a  nrr.ti 
caseosi,  si  depone  ed  annerisce  ai  a  iuce 
essendo  sostanza  fotografica,  c'av  ^:  dr- 
compone  superficialmente  alle  ■. .  '  /ìt 
ni  chimiche  e  si  veste  di  nero  p;  r  l  ;  ., i- 
ticelle  sottilissime  dell'argento 

E  se  questa  tintura  contiene  il  '  \y.o:\\- 
bo?  Neppure  il  piombo  è  un  mtl;i  o  ,:;!c- 
nico  ed  alla  lunga  può  recar  tai:;  ai 
suoi  fedeli.  Molte  tinture  cci:tL';  ;:  j;.o 
dell'acetato  di  piombo.  Col  tempo,  ww  pj' 
coll'aiuto  del  solfo  che  per  natura  si 
trova  nel  tessuto  corneo  ed  un  altro  po' 
con  quello  ■  dell'acido  solfidrico  c'è  sem- 
pre esiste  nell'aria,  il  candido  zi:ccJ:ero 
di  Saturno  annerisce  e  precura  alla  ch'o- 
ma  delle  tinte  progressive,  che  non  man- 
cano  di    radiazioni    verdognole   rivchitri- 


Un  pezzetto  "di  joduro  di  potassi 
mostrerà   questo   metallo  alieno. 

La  tintura  ingiallirà. 

Le  tinture  contenenti  rame  div^ 
turchine  con  qualche  gocciola  di  a 
niaca. 


{Danni).    Per    regola   sono   tutte    nocive. 

I  professori  Laborde  e  Miellièrc  veri- 
ficarono dei  gravi  disturbi  nella  :a'u:c 
delle  persone  e...  dei  cani  per  parc<-chic 
tinture  che  erano  composte  di  sali  di 
piombo,  d'argento,  di  rame;  di  bicro  r.ati 
oppure  di   permanganato  di  potassa. 

Una  tintura  molto  in  uso  è  fatta  di 
parafenilenediamina  sciolta  nell'acqua 
ossigenata,  con  l'addizione  di  un  poco  di 
resorcina.  Sono  sostanze  irritanti  per  la 
pelle  che  possono  produrre  disturbi  ncn 
leggieri,  come  il  dolor  di  capo  ed  il  \  o- 
mito,  per  non  parlare  della  risipola,  del 
flictene,  ecc. 

La  tintura  ViW'hennè  non  è  nociva:  ina 
si  passa  al  nero  per  delle  gradazioni 
rossiccie,  tollerabili  solamente  dalle  si- 
gnore degli  lia'em,  abituate  da  lurg'^ 
tempo  a  stare   in  casa. 

{Permanganato).  Senza  cercare  se  que- 
sto sale  possa  essere  velenoso  per  la  pelle 
accontentiamoci  di  notare  quale  sia  il 
suo   modo    di    tingere. 

La  tintura  che  più  comunemente  è  una 
soluzione  di  permanganato  di  potassa  al 
7  per  cento  circa  iu  acqua  distillata,  è 
un  liquido  di  colore  violetto  che  si  dà 
ai  capelli  con  un  pennello,  di  preferenza 
di   filamenti    di   vetro 

II  permanganato  di  potassio  annerisce 
i  capelli  carbonizzandoli.  Ricco  d'ossige- 
no, ne  abbandona  una  parte  che  brucia  le 
sostanze  organiche  e  si  converte  in  pe- 
rossido   di    manganese. 

Queste   tinture   alla   lunga   distruggono 

la    coesione    dei    capelli,    che    scn    qua:i 

corpi    morti.    .An.clie    le    tinture    aH'rcif'o 

pirogallico   no.i   sono   innocue.    In   conclu- 
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sione  non  esiste  sinora  una  tintura  racco- 
mandabile. 


Tiratappi  a  leva. 

TIPI.  Le  prime  grandi  divisioni  degli 
animali  e  delle  piante,  corrispondenti  ai 
modelli  fondamentali  di  forma  e  di  a- 
natomia. 


Feltina   corpo   tiroide 
veduta    col    microscopio. 

TIRATAPPI  A  LEVA.  S'usano  nei  ca- 
si  di  grande  resistenza  del  tappo. 

TIRE-LIRE.   V.   Economia. 

TIROIDE.  Il  cor- 
po tiroide,  che  si 
trova  nel  collo,  sotto 
il  pomo  d'Adamo,  è 
un  organo  produtto- 
re di  controveleni 
od  antitossine.  In- 
fatti la  sua  esporta- 
zione, se  non  è  se- 
guita da  danni  im- 
mediati, alla  lunga 
è  causa  di  morte  con 
sintomi  di  avvelena- 
mento   lento. 

La  figura  unita 
rappresenta  quest'or- 
gano formato  da  due 
lobi  riuniti  da  un 
istmo. 

(.Struttura').   Il  cor- 


po tiroide  è  formato  di  piccole  cavità 
che   secernono   un   liauido. 

TOKAI  ARTIFICIALE.  Vino  vecchio 
litri  4,5  ;  infuso  di  mallo  di  noce  e  di 
iride  5  centilitri;  spirito  di  lamponi, 
litri  0,10  ;  siroppo,  0,30;  alcool,  0,20.  Fil- 
trare  dopo   un   mese. 

TOKAI.  V.   Vini  austro -ungarici. 

TOLETTA.  Benché  nelle  ca&e  moderne 


Toletta. 

vi  sia  sempre  un  lavabo  nella  stanzina 
da  bagno,  si  continuano  a  tenere  nella 
camera    da   letto,    dei    mobili    per   toletta. 

TOMBACCO.    Similoro.    V.    Ottone. 

TONNO.  Il  tonno  non  è  un  pesce  emi- 
grante che  arrivi   dall'Atlantico  :    appar- 


Corpo  tiroide. 


Tonno. 

tiene  al  Mediterraneo  dove  vive  nelle 
profondità  risalendo  solamente  per  l'o- 
pera  della   riproduzione. 

TONSILLE.  {Funzioni).  Le,,amigdale 
vengono  considerate  come  organi  di  di- 
fesa. La  loro  struttura  presenta  delle 
cripfe,  comunicanti  con  la  bocca  e  delle 
piccole  cavità  chiuse  piene  di  un  liquido. 
V.   Tiroide,  Timo,  Cassule  soprarenali. 

{Ingorgo).  L'ingorgo  delle  amigdale  è 
un  episodio  doloroso  frequente  dell'in- 
fanzia e  del  tempo  che  precede  la  pu- 
bertà. Queste  ghiandole  si  ingrossano, 
restringono  il  passaggio  delle  fauci,  mo- 
dificano la  voce  rendendola  più  bassa  e 
dandole  un  timbro  o  pasta  disgradevolc. 

La  malattia,  per  quanto  non  sia  grave. 
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Topazio. 
inflesso    bronzino. 


è  un  vero  incomodo  pel  fanciullo  e  pro- 
duce una  irritazione  ner%osa  permanen- 
te. Insieme  ne  soffre  il  torace  nel  suo  re- 
golare sviluppo;  il  fiato  è  spesso  fetido, 
si  alterano  i  lineamenti  e  facilmente  si 
produce  un  leggero  grado  di  sordità. 
Questo  si  comprende:  poiché  l'infiam- 
mazione della  muccosa  che  riveste  le  a- 
migdale  facilmente  si  propaga  aiTorec- 
chio  medio  per  la  via  della  tromba  di 
Eustachio,  che  si 
apre  appunto  nel 
fondo  posteriore  o 
retrobocca. 

Sappiamo  quanto 
facile  sia  1'  esten- 
dersi di  una  in- 
fiammazione della 
faringe  alla  cassa 
del  timpano  per 
me^zo  della  tromba. 
TOPAZIO.  Uc- 
cello inesca  prov- 
visto di  penne  a 
Gemme. 

TOPI.  {Candele  velenose).  Sono  una  in- 
venzione del  Caussé  e  non  seno  destinate 
all'illuminazione,  ma  un  modo  di  avve- 
lenare i  topi,  assicurandoci  degli  avve- 
lenamenti accidentali.  Si  fanno  queste 
candele  con  del  sevo  comune  a  cui  si  ag- 
giunge 5  centigrammi  di  euforbie  e  15 
centigrammi  di  emetico.  Si  può  variare 
il  veleno,  secondo  l'estro  del  preparato- 
re, mettendovi  magari  della  stricnina, 
giacche  è  molto  difficile  che  si  trovi  chi 
mangi  una  candela  di  sevo  o  l'adoperi 
per  condimento  della  minestra,  come  si 
diceva  dai  nostri  nonni  che  facessero 
certi  soldati  stranieri,  venuti  troppe  vol- 
te in  Italia.  Non  sarebbe  inopportuno 
di  dare  questa  forma  a  tutti  i  prepara- 
ti contro   i   topi. 

'  {.Pericoli).  y^\\\2i  resiste  al  dente  inci- 
sivo dei  topi.  Sono  capaci  di  scavare  un 
tunnel  attraverso  ad  un  muro,  di  rosic- 
chiare i  mattoni  per  penetrare  in  un  de- 
posito di  materie  alimentari.  Non  l'i- 
stinto li  chiama,  ma  l'odore  del  formag- 
gio e  dei  salami  che  attraversa  pel  loro 
olfatto  sottile  la  porosità  dei  muri.  L'i- 
stinto venne  troppo  spesso  adoperato  per 
ispiegare  con  una  parola  dei  fatti  che 
potevano    essere    ^jicgati    altrimenti. 

Incontrano  un  tubo  del  gas?  I  denti 
fatti  a  scalpello  tag'iano  il  piombo.  In- 
tanto il  gas  si  spande  nel  sotterraneo  o 
nella  bottega,  e  quando,  al  mattino,  si 
penetra  in  questi  locali  con  una  candela, 
avviene  una  detonazio'he  e  magari  un  in- 
cendio. 

I  rosicanti  non  hanno  denti  canini; 
se  ne  rifanno  cogli   incisivi. 

Questi  denti  sono  solamente  due  di  so- 
pra e  due  di  sotto,  ma  sono  denti  ecce- 
zionali, che  crescono  continuamente  dal- 
la radice,  come  i  capelli.  A  misura  che 
si  consumano,  viene  su  dalla  gengiva  un 


ma 


nuovo  dente.  Il  beneficio  può  avere  qual- 
che piccolo  inconveniente,  come  sempre 
avviene  di  tutti  i  privilegi.  Se  il  dente 
non    si    consuma    esce    fuori    della    bocca; 

In  una  fabbrica  di  candele,  dove  i  topi 
la  scialavano  mangiando  i  corpi  grassi 
del  magazzino,  venivano  presi  nelle  trap- 
pole dei  topi  coi  denti  mostruosi,  elefan- 
tini. I  denti  non  consumati  alla  punta 
continuavano   a   crescere. 

Questi  denti  incisivi  sono  tagliati  a 
sghembo,    co!    taglio    anteriore. 

I  topi  godono  tutti  gli  altri  privilegi 
dei    rosicanti. 

Prima  di  tutti  la  fecondità.  Non  c'è 
pericolo  di  quella  défoftilation  che  im- 
pensierisce i  sociologi  e  gli  economisti 
francesi. 

{Rimedi).  Contro  i  topi  si  vendono  mol- 
ti segreti  con  nomi  promettenti  come 
quelli  di  torci-budeLa  e  di  martirio  dei 
topi.  Per  quanto  sicuri,  si  avrà  sempre 
una  certa  diffidenza,  verso  questi  prepa- 
rati che  generalmente  sono  velenosi  e 
possono  essere  causa  di  gravissime  con- 
seguenze. Spesso  contengono  del  fosforo, 
dell'arsenico,   della   stricnina,   ecc. 

Sarebbe  desiderabile  di  poter  avere  un 
rimedio  come  si  dice,  che  uccidesse  i  to- 
pi e  fosse  innocuo  relat.vamente  per  noi. 

Per  questo  può  servire  il  carbonato  di 
bario  mescolato  collo  zucchero,  quando 
non  si  voglia  aver  la  briga  di  mesco- 
larlo  con   altri    alimenti. 

Tuttavia  il  carbonato  di  bario  non  è 
assolutamente    innocuo. 

II  fatto  avvenuto  a  Jena,  d'una  dome- 
stica che  si  avvelenò  con  questa  sostanza 
è  abbastanza  dimostrativo:  ma  il  carbo- 
nato ed  anche  il  cloruro  di  bario  sono 
ve  eni  immensamente  meno  pericolosi 
dell'arsenico  e  del  fosforo,  che  per  giun- 
ta è  anche  infiammabile  e  deve  essere  a- 
doperato   colle   maggiori    cautele.  om 

*  Il    rimedio    Leffler    uccide    i     topi     col      | 
mezzo   d'un   microbio  che   procura   loro   il      ■ 
tifo.   Egli   adopera  U.Bacillus  tyfhi  mu- 
riiim   coltivato    entro    della    gelatina. 

Un  tubetto  di  questa  ge'atina  piena  di 
microbi  viene  disciolto  in  un  litro  di  ac- 
qua, con  un  poco  di  sale  e  di  (?affè  :  por 
si  fa  una  zuppa  di  pezzetti  di  pane  che 
vengono   poi    sparsi    per    la   casa. 

I  topi  mangiano  e  prendono  il  tifo; 
malattia   che   li   stermina   rapidamente. 

II  Leffler  ottenne  dapprima  ottimi  ri- 
sultati sul  topo  campagnuolo.  La  pianu- 
ra di  Larissa,  nella  classica  Tessalia,  e- 
ra  devastata  dai  roditori;  delle  abbon- 
danti distribuzioni  di  tifo  l'hanno  libe- 
rata. 

{Specie).  Il  più  prepotente  dei  topi  è 
quello  delle  chiaviche.  Buon  nuotatore, 
la  compete  in  questo  genere  di  sport  col 
topo  acquaiolo  delle  campagne. 

È  il  gigante  dei  topi  italiani,  odiato 
da  tutti,  la  pantegana  che  mette  pau- 
ra   ai    bambini    di    Venezia,    per    cui    la 
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fantegana  rappresenta  il  lupo  e  l'orco 
delle  favole  paurose  ai  bambini  del  Nord. 

Né  questa  paura  è  priva  di  fondamen- 
to, poiché  si  verificarono  dei  casi  orren- 
di in  cui  questi  schifosi  rosicanti  detur- 
parono dei  bambini  in  fascie.  Kl us  decii- 
tnanus  è  detto  dai  naturalisti  questo  to- 
po che  vive  nelle  morte  gorp  sotterranee 
e  raggiunge  la  lunghezza  di  45  centime- 
tri, compresa  la  coda.  Questa  specie  di 
topi  venne  in  Europa  dall'Asia.  Resiste 
ai  gatti,  e  per  un  fenomeno  di  concor- 
renza fa  guerra  al  vecchio  ratto  europeo, 
al  Mus  rattus  dalle  orecchie  più  lunghe 
e   dal   corpo   più   piccolo. 

iMeno  nocivo  è  il  Mus  jtinsculus,  il  to- 
polino  delle  case. 

Il  Mas  rattus  venuto  dall'Oriente  è  in 
decadenza. 

TOPICI.  Rimedi  ad  azione  locale.  A- 
jione  topica  dicesi  anche  per  i  veleni. 
V.    Veleni  {Effetti). 

TOPINAMBOUR.  Pianta  americana 
simile  al  girasole,  cosidetta  da  una  an- 
tica tribù  dell'Indiana.  Ha  dei  rigonfia- 
menti tuberosi,  che  si  consumano  crudi 
in   salsa   calda   all'olio  ed   aglio. 

TORBA.  Nelle  antiche  paludi,  come  in 
quelle  poche  che  ancora  esistono  e  che  la 
igiene  pubblica  si  adopera  per  fare  pro- 
sciugare, vivevano  piante  acquatiche, 
giunchi  e  muschi.  Ricoperti  da  strati  di 
terra,  questi  avanzi  formarono  la  torba, 
eccellente  combustibile,  che  abbisogna 
però  di  fornelli  speciali,  affinchè  possa 
abbruciare  completamente  senza  spande- 
re  lezzo. 

Gli  avanzi  vegetali  sono  infatti  com- 
misti ad  un  poco  di  materie  animali; 
giacché  nelle  paludi  antiche  vivevano 
anche  animali  di  ogni  specie...,  verte- 
brata  ed   invertebrata. 

Si  trovarono  perfino  nelle  torbiere  os- 
sami di  anima'.!  terragnoli  ;  si  trovarono 
avanzi  della  vita  degli  uomini  di  ufi 
tempo,  che  avevano  adottato  il  sistema 
di  vivere  in  villaggi  costrutti  sulle  pa- 
lizzate,  al    marcine   dei    laghi. 

L'Italia  possiede  discreti  depositi  di 
torba.  Si  usa  poco  questo  combustibile 
per  parecchie  ragioni,  fra  cui  noteremo 
l'abitudine,  che  è  una  forza  per  la  na- 
tura umana,  il  prezzo  soverchio  dei  tra- 
sporti   e    l'inconveniente    del    fumo. 

Compressa,  la  torba  può  essere  traspor- 
tata più  comodamente  e  rende  di  più,  in 
proporzione   dela   sua   maggiore   densità. 

TORBA  {Flanelle).  Non  contengono  la 
torba  che  di  nome. 

TORBA  (JJsi).  Serve  per  lettiera  di- 
sinfettante  nelle   scuderie. 

TORBATO.   V.    Vini  Sardi. 

TOR.DELA  {Tzirdus  viscivorus).  Della 
famiglia  dei  tordi.  Lombardo:  Tordèla, 
Viscard,  Dress.  Piemontese:  Argaioun, 
Sghér,  Ceràs,  Grivas,  Grivon.  Genovese: 
Regaggiun,  Turdenia  nostra.  Veneto  : 
Gazzero.   Romano;   Tordiccia,  Tordaccia, 


Torda,  Tordegola.  Toscano:  Tcrdescaia. 
Siciliano:  Marvizzuni,  Turdulici.  Sar- 
do:   Turdu    suerino. 

TORDI.  Il  vero  tordo,  detto  Dord  in 
lombardo,  Griva  in  piemontese,  è  il  tor- 
do bottaccio,  il  Turdjis  musicus  del  vec- 
chio Linneo,  che  comincia  ad  arrivare  da 
noi    nel   settembre. 

Come  musica  non  è  una  meraviglia  : 
ma  come  sapore  è  eccellente. 

La  Cesena,  che  da  noi  si  dice  Viscarda 
o  Gardena  Tagajrciila  ed  in  Piemonte 
Ciaciac  é  il  Tnrdns  filaris. 

Ma  non  basta.  Oltre  al  merlo  ed  alla 
passera  so'.Haria  che  appartengono  pure 
al   genere  dei   tordi,  si   cacciano  : 

Il  Tnrdus  ifiacìis  o  tordo  sassello,  mol- 
to simile  al  vero  tordo  {Dord  corsia, 
Grivetta,   Subiarola); 

Il  Turdus  saxatilis  o  codirossone  {Ca- 
rossel,  squarossolon  de  montagna,  ®'oiia- 
ross  boue'). 

Ve  ne  sono,  dei  tordi...  per  chi  sa  pi- 
gliarli. 

TORDI  ARTIFICIALI.  Si  prepara 
una  pasta  di  fegato  di  maiale,  tritandone 
quanto  si  desidera,  secondo  il  numero 
dei  tordi  imitati  che  si  vogliono  fare,  e 
si  tritano  in  pari  tempo  e  con  gran  cura 
delle  bacche  di  ginepro,  non  più  di  due 
coccole  per  ogni  tordo...  Si  rimescolano 
omogeneamente  con  sale  e  pepe;  se  ne 
fanno  dei  macchietti  delle  dimensioni  di 
un  tordo,  che  si  avvolgono  nella  rete  - 
(V.  Omento)  del  maiale,  la  quale  si  fissa  ì 
con   uno  stecchino.  i 

Si    cuociono   in   tegghia   con   poco   bur- ) 
ro,   non   mancando    il    grasso   nell'omento,  f 

TORDO  BOTTACCIO  {Turdus  musi-] 
cus).  Lombardo  :  Dord,  Turd  da  l'uà. 
Piemontese  :  Griva  del  geneiver,  Tourd, 
Cèca.  Genovese  :  Torda  nostra.  Toscano  : 
Tordo  gentile.  Veneto:  Tordo  da  uà.; 
Siciliano:  Marvizzu.  Sardo:  Turdu  is- 
mutirdu. 

TORDO  VASSELLO  {Turdus  iliacus). 
Lombardo:  Dord  corsin,  Spinard.  Pie- 
montese :  Grivetta,  Subiarolo,  Subialott, 
Griva  d'invern.  Genovese  :  Tordo  corsin. 
Toscano  :  Tordo  alpigiano.  Veneto  :  Tor- 
do spinarci,  Ceselin,  Sesarin,  Celcghin. 
Romagnolo:  Turden.  Siciliano:  Malviz- 
zu  pettu  russu.  Sardo:   Turdu  pitica. 

TORNITURA.  L'art*  della  tornitura 
e  piena  di  sorprese.  Spesso,  osservando 
un  tornitore  che  si  affatica  a  riprodurre 
le  solite  forme  delle  gambe  dei  tavolini" 
o  dei  manici  delle  scope,  vedete  appari- 
re delle  sagome  graziosissime  e  nuove,  e 
vorreste  arrestare  la  mano  dell'operaio 
che  schiavo  delle  antiche  regole,  distru.;?- . 
gè  quegli  spigoli  troppo  vivi  e  riduce  il 
legno   al    prefisso   modello. 

Il    modello!    Dio   voglia   che  presto   l'o- 
peraio impari  a  dimenticarlo.   Per  la  ma- 
ledizione   del    modello,    trasmesso    di    pa-- 
dre  in  figlio  e  da  maestro  ad  apprendiz- 
zo,    le   case    nostre   sono   piene   di    mobili 
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fatti  tutti  allo  stesso  mòdo  e,  quello  che 
è  peggio,  non  belli.  Speriamo  nell'inse- 
gnamento del  disegno,  nelle  scuole  indu- 
striali, nelle  pubblicazioni  a  buon  mer- 
cato per  gli  operai,  nelle  esposizioni  : 
in  tutto  quello  che  giova  ad  allargare  gli 
orizzonti  dell'arte,  a  darle  il  sentimento 
della   libertà  e  della  genialità. 

Col  tornio  si  può  fare  un  po'  di  tutto; 
ma   non   dei   cubi. 

Si  possono  tuttavia  fare  dei  cavalli», 
delle  pecore...  tutta  la  popolazione  zoo- 
logica di  quelle  arche  di  Noè  che  si  ven- 
dono tuttora  nelle  più  minuscole  botte- 
ghe  di   giccat'.oli. 

L'operaio  lavora  sul  tornio  un  grosso 
anello  il  cui  tag'io  rappresenta  su  per 
giù  un  cavallo  od  un  cane.  Finito  l'a- 
nello lo  si  taglia  in  tanti  piccoli  spicchi, 
ed  un  altro  operaio  finisce  il  lavoro  alla 
meglio  col  coltello,  arrotondando  gli  spi- 
goli e  separando  le  gambe  dei  due  treni, 
anteriore  e  posteriore,  dell'animale,  che 
dopo  un'inverniciatura,  sarà  la  consola- 
zione dei   bambini   europei. 

Inutile  dire  clie  la  coda  si  appiccica 
all'ultimo  istante,  a  (luegli  animali  che 
la  vogliono. 

Il  tornio  è  fondato  tutto  sulla  legge  fi- 
sica A(A\'inerzia.  11  legno  che  rapidissi- 
mamente gira  intorno  al  suo  asse,  in- 
contrando lo  strumento  affilato  e  solida- 
mente tenuto  dalla  mano,  si  riduce  in 
nastri    pieghettati. 

Il  ferro  fenetra  nel  legno  perchè  il 
legno  animato  dalla  grande  velocità  pe- 
riferica non  si  può  arrestare  all'urto.  E 
un  effetto  dell'impulso,  che  nulla  può  ar- 
restare istantaneamente  e  che  vuole  che 
i  corpi  in  movimento  o  si  sfracellino  con- 
tro un  ostacolo  o  passino  oltre. 

I!  lavoro  moderato  al  tornio,  è  del  re- 
sto una  buona  ginnastica  di  tutto  il  cor- 
po; il  lavoro  continuo  sarebbe  invece  un 
danno   per   la   salute. 

Il  tornio  ha  poi  il  vantaggio  di   essere 

.una    macchina    che 

non     abbisogna     di 

laboratorio     né     di 

utensili     numerosi. 

In  America  si 
fabbricano  dei  pic- 
coli torni,  che  non 
'^'^upano  maggiore 
/.io  di  una  mac- 
;:a  per  cucire  e 
cut,-  costano    meno. 

Vi  è  in  questi 
torni  uno  studio 
dei  dettagli,  una 
cura  speciale  per 
sopprimere  il  so- 
verchio peso  della 
macchina.  I  rumo- 
ri incomodi  per  i 
vicini,     le    posizioni 
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Tornio 
da  diletta'ite. 


dannose    al    lavora- 
TORPEDINE.    La    nota    proprietà    di 


dare  la  scossa  dip-nde  da  un  muscolo 
speciale,  inetto  a!  movimento,  nel  quale 
si  accumula  elettricità.  Deyesi  notare  per 
occasione  che  tutti  i  muscoli  degli  ani- 
mali sviluppano  elettricità  quando  non 
lavorano.  Pare  che  nella  torpedine,  co- 
me negli  altri  pesci  elettrici  (siluro, 
gimnoto)  la  scossa  dipenda  dalla  volontà. 

TORRONE.  Il  torrone  produce  distur- 
bi gastrici  ed  acidità  del  ventricolo,  co- 
me tutti  i  cibi  che  non  si  possono  masti- 
care bene.  Se  è  già  difficile  masticare  le 
amandorle  pure,  riesce  impossibile  quan- 
do sono  incastonate,  come  un  cristallo 
nella  ganga,  nella  pasta  dolce,  e  dura 
del  torrone.  Si  fanno  oggi  dei  torroni  più 
aristocratici  con  del  cioccolato  in  pasta 
molle.  Tra  gli  eccellenti  preparati  di 
cioccolato  questo  è  l'unico  dannoso,  da 
tenerne    lontani    i  bambini. 

Vi  è  poi  l'amandorlato  fatto  colla  co- 
tognata, in  cui  il  sapore  delle  mandorle 
contrasta  in  modo  strano  con  quello  del- 
la cosidetta  cotognata  e  che  non  si  ca- 
pisce per  quale  miracolo  digestivo  possa 
passare,  senza  la  cooperazione  di  sostanze 
eccitanti,  atte  a  promuovere  al  massimo 
l'attività  delle  ghiandole  e^  dell'assor- 
bimento. 

Il  torrone  dovrebbe  essere  escluso  in 
modo  assoluto  dalla  alimentazione  dei 
bambini. 

{Cotifezione).  Si  prepari  una  caldaia  con 
una  lunga  e  grossa  mestola  di  legno,  l'e- 
stremità superiore  della  quale  sia  infil' 
zata  in  un  anello  di  ferro  fissato  nel 
muro.  Vi  si  introducono  tre  chilogrammi 
di  miele,  che  si  fa  fondere  e  si  chiarifica 
tre  volte  versandovi  della  chiara  d'uovo 
sbattuta  con  acqua.  Si  continua  la  cot- 
tura del  miele  finché,  immersone  un  poco 
nell'acqua,  si  rompe  facilmente  col  dito. 
A  questo  punto  si  aggiungono  tre  chilo- 
grammi di  mandorle  mondate  ed  asciutte  "^p 
e  si  rimena  con  la  mestola.  | 

Vi  si  aggiungono  aromi  e  quindi  si  ver- 
sa la  pasta  calda  sopra  ostie  e  la  si  com- 
prime in  tavolette  coprendole  con  altra 
ostia. 

Occorrono  non  mero  di  sei  o  sette  ore 
di  cottura  e  di  continuo  lavoro  di  brac- 
cia. 

Quando  la  pasta  ha  una  certa  consisten- 
za, cioè  verso  la  fine  dell'operazione,  oc- 
corre una  gran  forza,  onde  oggi,  nelle 
fabbriche  speciali,  usansi  le  macchine. 

È  un  prodotto  che  deve  essere  consuma- 
to in  piccola  quantità  essendo  di  diffi- 
cile digestione  e  nocivo  ai  denti.  Si  con- 
serva al    riparo  dell'umidità. 

TORTE.  {Servizio).  Si  usano  pale  spe- 
ciali di  metallo  lavorato  a  traforo  per 
tagliare    e    servire    le    torte. 

TORTORA.  È  un  uccello  giratore  e- 
migrante   che    passa    l'estate   in    Italia. 

TOSSE.    La    tosse    è    un    fatto    reflesso, 
difensivo,    diretto    ad    espellere    le    mate» 
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tie  elle  ostacolano  la  ventilazione  dei 
polmoni  ;    ma    può    diventare    tormentosa. 

Contro  la  tosse  si  usano  i  rimedi  che 
agiscono  come  calmanti  sui  centri  ner- 
vosi della  respirazione,  come  la  codei- 
na, l'oppio,  ecc.  Si  ottengono  buoni  ef- 
fetti col  tridace  che  forma  la  base  chi- 
mica  delle    note   pastiglie    Panerai. 

TOSSE  CANINA.  Anche  la  tosse  ca- 
nina, come  molte  altre  ma'attie,  guari- 
sce spesso  dopo  di  aver  esaurito  tutta  la 
sua  litania  di  sintomi  e  l'opera  del 
medico  consiste  in  questi  casi  nell'alle- 
viare  il  tormento  ineffabile  dell'amma- 
lato. Ma  pur  troppo  questa  malattia  può 
dare  passo  ad  altre  più  gravi  ;  la  morta- 
lità consecutiva  ne  è  notevole,  special- 
mente con  le  malattie  di  cervello  e  di 
polmoni. 

In  generale  quanto  minore  è  l'età  del 
bambino,  tanto  questa  tosse  è  più  peri- 
colosa; per  i  lattanti  ha  poi  un'impor- 
tanza  grandissima. 

Fortunatamente  nelle  malattie  i  più 
disastrosi  effetti  sono  evitati  quando 
presto,  dai  primi  segni  del  male,  si  cer- 
chi da  un  buon  medico  di  provvedere 
all'avvenire.  Perciò,  quanto  più  il  bam- 
bino colto  da  questa  malattia  è  in  tene- 
ra età,  tanto  più  presto  si  vada  pel  me- 
dico. 

TOSSINE.  Anche  1'  uomo  produce  dei 
veleni;  ma  agiscono  solamente  se  pene- 
trano nel  sangue.  Occorre  una  lesione, 
anche  piccolissima,  perchè  passi  la  viru- 
lenza; occorre  una  ferita  perchè  possa 
penetrare  il  virus...  come  attraverso  al- 
le ferite  dell'anima  passa  l'occhiata  del 
filosofo.  Teresa  Maquet,  la  gentile  poe- 
tessa, cantava  prima  di  morire  : 

Fé  regard  suit  la  route  sur  e 

Mais  sanglante,  de  ses  douleurs... 

Ce   n'est   que  far  une   blessure 

Qu'on  -peut  voir  jusqu'au  fond  des  rcvurs. 

Ogni  essere  che  vive  produce  adunque 
delle   sostanze    velenose. 

L'uomo  non  è  differente  dal  serpente 
a  sonagli  e  dalla  pianta  che  matura  i 
veleni  della  stricnina,  della  daturina, 
dell'atropina.  Nella  vita  sana  e  nelle 
malattie  l'organismo  produce  sostanze 
tossiche. 

Strano  lambicco,  questi  tessuti  umani, 
in  cui  si  distilla  una  serie  di  prodotti 
chimici    da   spaventare    la   scienza. 

Questi  veleni  devono  essere  eliminati 
o  distrutti,  altrimenti  l'organismo  è  av- 
velenato dai  suoi  prodotti  :  muore  del 
suo  veleno  come  lo  scorpione  delle  favo- 
le, cinto   dal    fuoco. 

Alcune  di  queste  sostanze  si  produco- 
no infatti  come  una  vera  materia  pec- 
caminosa delie  celiule  del  corpo,  dagli 
elementi  dell'organismo;  altre  si  fanno 
nell'apparato  digerente.  Passano  nel 
sangue   e    ne   vengono   eliminate. 


Nell'organismo  sano,  le  materie  infet- 
tanti sono  espulse  a  misura  che  si  pro- 
ducono. 

Le  sostanze  velenose  prodotte  nei  i 
suti  sono  messe  fuori  per  gl'intestini,  !• 
la   pelle,   per   i   reni,   pe!    polmone. 

Le  moderne  ricerche  si  rivolsero  spe- 
cialmente all'urina,  che  viene  iniettata 
nei    conigli. 

L'urina  di  un  uomo  che  ha  lavorato  è 
più  velenosa  di  quella  di  un  altro  che  è 
stato  inerte:  !e  condizioni  antigieniche 
producono  maggiore  quantità  di  veleni 
che    si    dimostrano    nelle    urine. 

Sette,  per  ora,  sono  le  sostanze  vene- 
fiche trovate  dal  Bouchard  nell'urina 
dell'uomo  sano.  Il  Brugia  trovò  che  per 
uccidere  «un  chilogrammo  di  animale 
vivente»  occorre  un'iniezione  di  40  o  45 
centimetri    cubi    di    urina    di    uomo   sano. 

Nelle  malattie  aumenta  la  tossicità 
delle   urine. 

Anche  il  ventricolo  produce  dei  vele:i 
ed  il  ventricolo  sta  sotto  il  dominio  dei 
sistema  nervoso.  Dispiaceri  e  dolori  al- 
terano  la   produzione   del    sugo   gastrico. 

Il  vivere  troppo  intensamente  svilup- 
pa troppi  veleni;  forse  i  veleni  genera- 
no la  stanchezza,  la  febbre,  il  sonno  e 
l'odio,  il  delirio  del  delitto  e  quello  del- 
la vendetta. 

TRADESCANZIA.    V.    Piatite   sos-pese. 

TRAFORO.  Il  lavoro  del  traforo,  og- 
getto di  ridicolo 
non  sempre  meri- 
tato, si  presta  a 
fare  veri  -  mobili, 
oltre  i  consueti 
gingilli  fragili  e 
spesso   inutili. 


Sega  a  fedaLe 
■per  traforo. 


TRAM.  {Usi  sociali).  Un  uomo  educa- 
to deve  esser  cortese  verso  le  donne  an- 
che nel  tram.  È  vero  che  il  tram  è  un 
luogo  -pubblico,  per  adoperare  il  lin- 
guaggio dei  regolamenti  ed  il  nome  in- 
glese significa  marciapiede  che  si  muo- 
ve :  ma  non  si  è  obbligati  ad  esser  cor- 
tesi per  le  signore  sui  marciapiedi  come 
per  le  scale?  Non  solo  si  può,  ma  si  deve 
cedere  il  posto  alle  donne,  senza  diffe- 
renza   per    le    giovani    e    per    le    vecchie, 
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per  le  signore  o  per  le  donne  di  grem- 
biule. La  paura  di  riescire  ridicolo?  ma 
esser  ridicolo  al  cospetto  degli  sciocchi 
è  una  soddisfazione. 

Così  si  potrà  sempre  aiutare  una  si- 
gnora a  discendere  dal  tram,  special- 
mente se  questa  sia  imbarazzata  da  bam- 
bini. La  signora  che  si  mostrasse  offesa 
di  questi  piccoli  servigi,  quando  sono 
resi    senza    affettazione,    avrebbe    torto. 

Viceversa  in  questi  casi  una  signora 
deve  sempre  ringraziare  con  un  cenno 
del  capo.  Accettare  fieramente  un  posto, 
come  cosa  che  le  spetti  di  diritto,  potrà 
parere  a  qua'che  testolina  leggiera  il 
sommo  dell'eleganza,  ma  è  realmente 
scortesia   che    offende. 

Non  è  necessario  di  salutare  entrando 
nella  carrozza.  Il  tram  è  un'invenzione 
troppo  moderna  per  la  cortesia  dei  ca- 
valieri antichi.  In  tram  se  non  trovate 
chi  vi  squadri  per  tutto  il  tragitto,  o  vi 
esamini  l'abbigliamento  parlandone  colla 
vicina,  o  vi  sciupi  la  toletta  o  vi  appli- 
chi la  dolce  pressione  di  un  gomito  o  di 
un  ginocchio,  o  sputacchi  come  un  croni- 
co, o  si  sfoghi  in  racconti  di  cattivo  ge- 
nere con   un  compagno,   è   festa. 

Esistono  i  fattorini  scortesi;  ma  biso- 
gnerà riconoscere  che  sono  un'eccezione. 
Invece  quanti  si  credono  in  dovere  di 
essere  scortesi  coi  fattorini  ! 

TRAPPISTINA.  Liquore  fabbricato 
nel  monastero  di  La  Gràce-Dieu,  che  si 
imita  spesso  nel  modo  seguente  :  Grande 
assenzio,  gr.  loo;  cardamomo,  loo  ;  an- 
gelica, ICO,  menta  piperita,  200;  mirto, 
50;  melissa,  75;  calamo  aromatico,  50; 
cannella,  io;  garofani,  io;  macis,  5; 
alcool,  10;  zucchero,  chilogr.  8;  acqua, 
litri   5. 

Dopo  48  ore  d'infusione  delle  droghe 
nell'alcool  si  aggiungono  io  litri  d'ac- 
qua e  si  distilla;  quindi  si  rettifica  con 
altri  5  litri  d'acqua  e  si  mescola  col  si- 
roppo  freddo  aggiungendo  dell'acqua  si- 
no ad  ottenere  25   litri. 

Colore   verde  o  giallo. 

TRASMISSIONE  DEL  PENSIERO. 
{Cumberlandismo).  L'esperienza  cosidet- 
ta  consiste  nel  bendare  gli  occhi  di  una 
persona  e  nel  nascondere  un  oggetto. 
Un'altra  persona  che  sa  dove  l'oggetto 
è  nascosto  prende  l'uomo  bendato  per 
mano  e  gli  applica  semplicemente  la 
palma  sulle  tempia.  Se  l'esperienza  rie- 
sce, l'uomo  che  fioji  vede  e  che  non  sa 
trova   il   nascondiglio. 

Gli  inglesi  dissero  questo  giuoco  Wil- 
ling  game. 

Si  comprende  che  il  soggetto  che  non 
vede  è  guidato  dai  movimenti  incoscien- 
ti del  direttore  che  pensa  al  nascondi- 
glio. 

Egli  sente  questi  piccoli  movimenti 
che  traducono  il  pensiero  del  suo  com- 
pagno. 


Il  Chevretil  osservò  che  basta  pensare 
un  movimento  per  essere  come  costretti 
di   farlo. 

Non  è  necessario  quindi  di  imaginare 
una  vera  trasmissione  del  pensiero,  che 
vada  come  un  telegramma  da  una  ma- 
no all'altra. 

Sono  impressioni  tattili  incosciente- 
mente prodotte  ed  incoscientemente  ri- 
cevi.t''. 

l'orse  le  formiche  non  parlano  fra  di 
loro  col   mezzo   del    tatto? 

Dante   lo   diceva   già...   a   modo   suo. 

TRASPORTI  FUNICOLARI.  Si  usa- 
no specialmente  nell'industria  mineraria. 
Dei  piccoli  vagoni  scorrono  sopra  delle 
corde  di  acciaio,  mediante  puleggie.  V. 
Acciaio. 

TRASTULLI  SCIENTIFICI.  Eccel- 
lente modo  di  spendere  molto  denaro 
per    far    bella    figura. 

Oggi  sono  di  moda,  per  i  fanciulli 
ricchi,  e  tutti  gli  apparecchi  della  fisi- 
ca e  le  macchine  dell'industria  vengono 
riprodotti  in  dimensioni  minuscole  per 
divertire    la   gioventù. 

Ma  divertono  davvero,  questi  congegni 
elettrici  o  meccanici?  Sono  graditi  per 
un  giorno  :  poi  si  guastano  o  sono  messi 
in   disparte. 

Immaginate  il  gusto  di  veder  girare 
un  motorino  elettrico!  I!  divertimento 
di    ottenere    la    scintilla    elettrica! 

Aggiungete  che  per  le  pile  occorrono 
liquidi     eccitatori     corrosivi,    pericolosi. 

La  curiosità  è  passeggiera,  nei  fan- 
ciulli come  negli 
uomini,  ed  aspette- 
remo un'  altra  ge- 
nerazione per  tro- 
vare dei  fanciulli 
che  preferiscano  u- 
na  macchina  pneu- 
matica ad  un  tea- 
trino, un  telefono 
ad  una  scatola  di 
colori.  Si  stancano 
perfino    del    tauma- 


Trasporti   funicolari. 
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tropio  e  delle  sempre  varie  combinazioni 
del  caleidoscopio,  questi  signorini  che  a 
differenza  degli  adulti,  sono  tutti  filo- 
neici. 

Non  mettiamo  della  serietà  dove  è  fuo- 
ri di  posto.  I  giuochi  seri  sono  sempre 
riusciti  male,  perchè  probabilmente  non 
sono   più   giuochi. 

TR\UR  ;NKUR.   V.   Uva. 

TRAUMA.  Qualsiasi  lesione  del'  cor- 
po prodotta  da  cause  meccaniche  ester- 
ne, come  ferite,  contusioni,  rotture,  lus- 
sazioni. 

TRAVERTINO.  Pietra  calcarea  che 
contiene  delle  piccole  cavità.  Esposta  al 
l'aria   viene  acquistando   in   durezza. 

TREITEHWAUZ.    V.    Astrakan. 

TREMORE.  Il  tremore  è  un  po' ere- 
ditario ed  un  po'  acquisito,  mercè  i  ve- 
leni della  civiltà  e  prima  di  tutto  del- 
l'a  cool. 

Se  si  potesse  convincere  tutti  i  cac- 
ciatori che  non  è  indispensabile  il  bic- 
chierino di  grappa  od  il  cichetto  di  co- 
gnac prima  di  mettersi  in  istrada,  mol- 
tissime   padelle    non    si    verificherebbero. 

Non  parliamo  del  tremore  senile,  né 
di   quello   mercuriale. 

Il  tremore  è  una  delle  mille  miserie 
della   gente   nervosa. 

Per  i  cacciatori,  ripetiamo,  è  una  ro- 
vina. Raccomandasi  il  tromometro  del 
dottore    Quintard... 

È  una  lastra  con  tanti  buchi  di  dif- 
ferente diametro,  in  cui  si  deve  intro- 
durre un'asticella  di  metallo  senza  toc- 
vare  il  buco.  Se  si  tocca,  suona  un  cam- 
panello elettrico. 

Così  al  mattino  il  cacciatore  potrà  es- 
sere relativamente  avvertito  del  modo 
di    lavorare    dal    suo    sistema    nervoso. 

TRICHECHI.  Specie  di  pinnipedi  con 
i  due  denti  canini  superiori  lunghissimi. 

TRICHIN.A.    Vermetto    parassita    del 


Trichina   ingrandita. 


maiale  che  si  comunica  all'uomo  con  le 
carni. 

È.  meraviglia  che  l'Italia  ancora  ne 
sia    immune. 

Ben  notava  il  Perroncito  il  grande 
vantaggio  economico  che  si  otterrebbe  se 
l'Italia  potesse  conservare  la  sua  virgi- 
nea   fama   d'incolumità   dalla   trichinosi. 

L'esportazione    delle    carni    di    maiale 


compenserebbe    le    poche    miserabili    ce 
tinaia  di    lire   pagate   dai    Municipi   ag 
ispettori    di   coscienza,   ai    veterinari   abi 
tuati  all'uso  del   microscopio. 

La  trichina  d'altronde  ha  i  suoi  luo- 
ghi di  predilezione  nel  maiale,  come  nel 
l'uomo:  va  a  stare  di  preferenza  nel  dia- 
framma, nei  muscoli  intercostali  e  so- 
pratutto   nella    coda. 

TRICOTEUSE.  Piccolo  tavolino  da 
lavoro  per  signora. 

TRIDACE.    Principio    calmante     de 
lattuca.   È   la  sostanza  fondamentale   d> 
le  celebri  pastiglie  Panerai  contro  la  to 
se. 

TRIDACNA.  £  la  conchiglia  usata 
spesso    come    acquasantino. 

TRIGLIA.   Pesce  squisito  di  mare,  no- 


Triglia. 


tevole  per  il  colore  roseo  ed  il  capo 
obliquamente  tagl'ato.  Ha  carni  senza 
spine,  facili  alla  cottura.  Pretendesi 
che    possa    produrre    qualche    ;juono. 

TRIONAL.   V.  I-pnotici. 

TRIPPA.  Le  ricerche  del  Paladino 
dimostrano  che  è  un  eccellente  nutri- 
mento ricco  di  albuminoidi.  Si  preferi- 
sca il  ventricolo  perchè  ha  uno  spesso 
strato  di  libre  muscolari  liscie.  Per  la 
trippa  è  indispensabile  la  nettezza  scru- 
polosa. 

TRIPSINA.  V.  Digestione  (Fermenti) 
Milza,  rancrcas.  Fermento -che  cambia  gli 
albuminoidi    in   peptoni. 

TRITONE  {Conchiglie  ornamentali). 
I;  la  conchiglia  che  lo  scultore  ha  pre- 
scelto per  i  tritoni  e  le  naiadi  delle  fon- 
tane. Conchiglia  elegante,  monovalve,  di 
mollusco   gasteropode   marino. 

TROFEI  D'ARMI.  {Decorazione).  Le 
belle  armature  antiche  sono  troppo  ri- 
cercate dai  musei  e  dai  milionari,  per 
sperare  di  poterne  adornare  la  casa.  E 
gala  se  si  può  trovare  ancora  qualche 
vecchia  lama  di  Toledo,  qualche  spada 
di  eticlietta.  Così,  oggi  che  ia  moda  è  per 
i  trofei  d'armi,  si  raccolgono  perfino  le 
daghe  della  Guardia  Nazionale  e  quelle 
delle  guardie  campestri  per  disporle  in 
trofei  sui  muri.  Morioni,  celate,  elmi, 
cuffie,  maglie,  corazze  e  spade  antiche 
sono  oggi  imitati  con  rara  abilità;  \i 
sono  dei  fabbricanti  di  picche  e  di  aia 
barde. 

Quest'industria  è  in  fiore  specialmen- 
te in  Italia,  e  Venezia  è  forse  il  luogo 
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dove  fiorisce  meglio.  Trovate  delle  ar- 
mature complete,  delle  -panoflie,  imitate 
sui  più  graziosi  gioielli  del  secolo  XV. 

Dagli  armaiuoli  di  lusso  si  trovano 
delle  imitazioni  perfette  dell'armatura 
classica  di  liinrico  II  che  si  trova  al 
Louvre,    del    morioue    di    Carlo    IX. 

Ricordiamo  che  Don  Filippo  d'Austria 
trattava  il  "suo  armaiuolo  come  Tiziano, 
e  che  Tiziano,  Polidoro,  Donatelli,  Leo- 
nardo da  Vinci  non  disdegnarono  di  da- 
re dei  disegni  per  delle  armature  e  del- 
le else.  Serafino  da  Brescia  venne  fatto 
cavaliere  da  Francesco  I  per  uno  stocco 
che  gli   aveva   regalato. 

Meno  frequenti  sono  le  imitazioni  del- 
le armi  da  fuoco  antiche,  forse  perchè 
queste   si    trovano   pili    facilmente. 

Si  uniscono  de!  resto  insieme  armi  an- 
tiche e  moderne;  il  giavellotto  dalla 
punta  di  pietra  o  di  osso  del  selvaggio 
coll'alabarda  dello  svizzero  guardapor- 
tone, le  lancio  meravigliose  dell  Oceania, 
crnate  di  denti  di  pescicani  ed  irte  di 
punticine  d'osso  coilo  spadone  ondulato 
e   col    pugnale   moderno. 

Nelle  botteghe  degli  antiquari  trovate 
oggi  uno  strano  miscuglio  di  armi  an- 
tiche ed  apocrife,  e  questo  è  V articolo, 
dicono,  che  è    più   ricercatr». 

Gli  stessi  elmi  dei  pompieri  sono  com» 
perati  dai  raccoglitori  :  quelli  dei  pom- 
pieri pontifici  non  si  vendono  a  meno  di 
20  lire  sul  classico  mercato  del  Camfo 
dei  fiori   di   Roma. 

TROMBA  D'EUSTACCHIO.  V.  Orec- 
chio. 

TRO:\IBA  DI  FALLOPPIO.  V.  Ovu- 
lazione. 

TROMBE  IDRAULICHE.  Sono  usate 
nell'economia  domestica  solamente  per 
r  inafliamento  de  i 
giardini.  Esistono 
tuttavia  e  sarebbe 
utile  che  pigliasse- 
ro voga,  delle  pic- 
cole trombe  per 
spruzzare  liquidi 
<"stintori  in  caso  di 
incendio. 

Negli  apparecchi 
(Irinestici  spesso  la 
tromba  è  ottenuta 
con  una  fera  di 
gomma  elastica  che 
si  comprime  con  la 
mano.  Le  trombe 
per  sollevare  l'ac- 
qua dei  pozzi  sono 
un  progresso  igie- 
nico, poiché  per  tal 
modo  il  pozzo  es- 
sendo chiuso,  ne  è 
zione    dall'esterno. 

Nell'industria  si 
tutti    i    casi    in    cui 


Tromba   idraulica 
a  membrana. 

impedita    l'inquina- 

usano    le    trombe    in 
è    necessaria    la   cir- 
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zione    dei     liquidi  :     ma    attualmente 


sono  più  in  favore  le  trombe  rotative, 
fondate  sulla  forza  centrifuga.  Per  i 
liquidi  corrosivi  pericolosi,  si  fanno 
anche  deile  trombe  interamente  compo- 
ste di  gomma  elastica,  di  grès,  di  piom- 
bo o   di   vetro. 

TROTA.  Quella  di  lago  {Salmo  lacu- 
stris)  viene  ricercata  pet  il  sapore  e  la 
sodezza  delle  carni  e  la  mancanza  di 
spine.  Nell'inverno  vive  a  poca  profon- 
dità, ma  nell'estate  discende  a  70  od  60 
metri,  amando  le  acque  fresche.  Il  suo 
corpo,  coperto  di  piccole  e  lucenti  squa- 
me, è  quasi  tozzo.  Porta  occhi  un  po' 
rivolti  in  alto  e  delle  macchie  nere  sul 
dorso. 

Vi  è  grande  confusione  fra  trote,  sal- 
m.oni    e    trote    salmonate. 

Le  vere  trote  salmonate  sarebbero  il 
salmo  trutta  della  Scandinavia,  Scozia, 
Irlanda  ed  Inghilterra;  il  salmone  del 
lago  Venern  in  Isvezia;  il  sa.mo  cambri- 
cns  dell'Europa  settentrionale  ed  il  sal- 
mone argenteo  del  Weser,  dell'Oder, 
dell'Elba. 

TUBERCOLINA.  È  rimedio  per  inie- 
zioni ipodermiche  a  partire  da  un  mille 
simo    di    milligramma. 

TUBERCOLOSI  DELLE  CARNI. 
Nel  bue  la  tubercolosi  si  trova  special- 
niente  nel  polmone;  nel  maiale  nei  gan* 
gli   del   collo  e  dell'intestino. 

TUBERCOLOSI.  {Infezio7te).  I  micro- 
bi penetrano  nell'organismo  sia  per  l'aria 
respirata,  sia  con  le  microscopiche  goc- 
ciole lanciate  dalla  bocca  del  malato  nei" 
tossire  o  nel  parlare,  sia  con  gli  alimen- 
ti. Possono  anche  introdursi  per  le  pic- 
cole ferite  della  pelle  e  dei  polmoni. 

{Norme  igieniche).  I  malati  non  devo- 
no sputare  sul  pavimento;  le  vestimenta 
devono  essere  r  servate  al  malato.  Non 
si  produca  mai  polvere  nella  stanza.  La- 
varsi scrupolosamente  le  mani  non  di- 
menticando  il    solco   sotto    le   unghie. 

TUBERCULINE.  Liquidi  ricavati  dal- 
ie culture  del  bacillo  della  tubercolosi, 
le  quali  agiscono,  se  iniettate,  in  modo 
tutto   particolare   sui    tubercolotici. 

TUBEROSA.  Il  profumo  di  questo 
nome  è  ricavato  dalla  Póliartthes  tube- 
rosa    dell'America    Centrale. 

TUBI  ACUSTICI  V.  Acustica  (Pro- 
pagazione   del    suono). 

TUBI  DA  LAMPADE.  Non  è  vero  che 
si  rompano  più  facilmente  d'estate.  Per- 
chè infatti  dovrebbero  i  vetri  subire  la 
influenza    della    stagione? 

La  rottura  dei  vetri  è  effetto  di  dise- 
guale dilatazione  o  di  una  corrente  d'a- 
ria fredda  o   di  una  gocciola  d'acqua. 

I  vetri  bene  ricotti  sono  più  sicuri. 
Perciò  alcuni  usano  di  assicurarsi  di 
questa   cottura   nel    modo   seguente  : 

Mettono  il  cartoccio  di  vetro  in  una 
pentola   d'acqua    fredda   e    la   riscaldano 
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sino  all'ebollizione;  poscia  lasciano 
raffreddare. 

Qualche  tubo  si  rompe  a  questa  prova 
dell'acqua  e  del  fuoco;  ma  vuoisi  che  i 
vetri  che  l'hanno  subita  senza  danno  di- 
ventino  molto   p.ù    resistenti. 

Sarebbe  una  specie  di  seconda  ricot- 
tura con  lentissimo  raffreddamento  da 
permettere  alle  molecole  di  assumere  un 
equilibrio    più    stabile. 

Quanto  alle  macchie  iridescenti  di 
questi  tubi,  specialmente  dei  migliori, 
non   c'è   acqua,   acido  o   sale  che   le   lavi. 

Provengono  da  modificazioni  moleco- 
lari  interne   del   vetro. 

I  vetri  più  sottili  hanno  l'inconvenien- 
te di  essere  fragili  agli  urti,  ma  resisto- 
no meglio  al  calore.  Basti  ricordare  che 
il  calore  si  dilaterà  prima  nell'interno 
che  nell'esterno,  essendo  enorme  la  forza 
di  dilatazione  del  calore,  necessariamen- 
te lo  strato  interno  del  vetro  romperà 
la    sua    prigione. 

II  miglior  vetro  per  tubi  da  lampade  è 
quello  che  è  miglior  conduttore  del  ca- 
lorico e   perciò   si    riscalda   più   presto. 

I  chimici  adoperano  per  le  loro  mani- 
polazioni dei  recipienti  sottilissimi  di 
vetro  e  di  porcellana  che  reggono  al 
fuoco  appunto  perchè  essendo  sottilissi- 
mi, si  dilatano  egualmente  in  tutto  il 
loro   spessore. 

Ma  il  miglior  tubo  si  può  spaccare  se 
si    aumenti    rapidamente    l'altezza    della 
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fiamma  o  se  si  produca  un  rapido  raf- 
freddamento allo  esterno.  Può  anche 
bastare  una  stilla  di  liquido  lanciato 
con  uno  sternuto  o  sprizzata  per  una  bot- 
tiglia. 

Per  la  nettezza  interna  dei  tubi  da 
lampade  meglio  della  speciale  spazzola 
cilindrica,  gioverà  un  batufolo  di  bam- 
bagia chiuso  entro  un  sacchettino  di 
stoffa  sottile  ed  attaccato  all'estremità 
d'una  bacchetta.  L'operazione  deve  es- 
ser  sempre   fatta   a   secco. 

TUBI  DI  PIOMBO.  L'acqua  potabile 
non  ha  azione  sul  piombo.  V.  Villeg- 
giatura. 

TUBI   DI  TRIGER.  V.  Pneumatica. 
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TUCANO.  Rampicanti  americani  da! 
becco  enorme,  bellissimi  di  livrea.  Le 
loro  penne  servono  per  ornamento. 

TUE-TUE    (.Arma).    V.    Revolver. 

TUIE.  Conifere  della  Cina  e  del  Giap- 
pone coltivate  nei  giardini.  Il  legno  di 
tuia   è  assai  pregiato. 

TULIPANI.  Quelli  coltivati  nei  giar- 
dini  provengono   dall'Oriente; 

Arrivarono    nel    1560. 

Non  risulta  che  i  bulbi  {vulgo  cipolle) 
dei   tulipani   siano   velenosi. 

Si  narra  di  quel  marinaio  che  trovate 
delle  cipolle  di  tulipano  nella  cabina  di 
un  viaggiatore  olandese  le  mangiò  col 
pane.  Una  colazione  che  valeva  50000 
lire,  di  cui  il  marinaio  non  fu  neppur 
contento! 

In  Italia  la  tulipomania  non  ha  an- 
cora attecchito.  Non  trovate  che  le  va- 
rietà inferiori  da  pochi  soldi,  mentre 
sono  note  le  pazzie  che  vennero  fatte  in 
Olanda  per  questa  passione  collezionir-ta. 

Il  tuli-patio  nero  del  romanzo  di  Du- 
mas è  stato  ottenuto  da  poco,  se  non  ci 
sbagliamo,    dal    Krelaye    di    Ilarlem. 

Vi  fu  un  tempo  che  un  bulbo  di  tuli- 
pano nero  servì  di  dote...  non  militare. 
Questa  varietà  conservò  il  nome  di  tu- 
lipatio  della  dote. 

Il  marito  fu  felice  del  tulipano...  co 
me   della   sposa. 

TURBINE  {Conchiglie  ornamentali). 
Hanno  forma  di  trottola  e  l'interno  è 
vestito  di  belle  madreperle.  Se  ne  ven- 
dono per  ornamento  degli  esemplari  nei 
quali  la  madreperla  venne  messa  allo 
scoperto  mediante  un  bagno  nell'acido 
cloridrico. 

TURCHESE.  Di  bel  colore  turchino, 
e  fosfato  di  alluminio.  Col  tempo  perde 
a'quanto  della  sua  bellezza.  Una  varietà 
di  turchese  è  dell'avorio  fossile  di  co- 
lore verde  turchino.  Spesso  viene  artifi- 
cialmente colorito  con  composti  di  rame. 

TURCHINETTO.    V.    Biancheria. 

TURCHINI  VELENOSI.  Azzurro  di 
Cassel,  di  Amburgo,  azzurro  inglese,  az- 
zurro di  montagna  (idro-carbonato  di 
rame). 

TURCHINO.  {Colori).  L'azzurro  è  il 
colore  prediletto  degli  uomini  civili  e 
delle  popolazioni  del  Nord. 

Amano  il  rosso  i  selvaggi.  Nell'Africa 
i  negri  selvaggi  preferiscono  il  rosso: 
quelli  che  appartengono  alla  religione 
musulmana  vogliono   l'azzurro. 

Il  Magnus  volle  anche  supporre  che 
gli  occhi  dei  selvaggi  fossero  ciechi  pel 
colore  azzurro  e  per  altri,  perchè  non 
si  trovano  i  nomi  corrispondenti  nelle 
loro  lingue.  Con  questo  ragionamento 
si  potrebbe  conchiudere  che  gli  Ebrei 
ed  i  Greci  non  sapevano  distinguere  certi 
colori  perchè  non  ne  parlano  né  la  Bib- 
bia, né  Omero. 

L'azzurro  serve  di  fondo  nelle   decora- 
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zioni  policrome  degli  Assiri  e  degli  Egi- 
ziani :  nelle  stoffe  giapponesi  predomina 
questo   colore   col    verde. 

Presso  qualche  popolo  del  Sud  l'azzur- 
ro esiste...  ma  è  stato  scelto  come  colore 
di    lutto. 

TURTLE  SOUP.  In  generale  tutte  le 
tartarughe  sono  commestibili  e  danno  un 
eccellente  brodo  ed  ottimo  turtle  steak; 
ma  si  preferiscono  le  tartarughe  di  ma- 
re  che   sono    più    grosse,    per    obbedienza 


ad  una  legge  biologica  già  notata  da\ 
Buffon,  per  etti  g'.i  animali  marini,  di 
una  stessa  classe  sono  sempre  maggiori. 
Le  tartarughe  più  grosse  pesano  talora 
700  chilogrammi.  Un  giornale  scientifico 
americano  lo  affermava;  ma  se  dovessi- 
mo anche  levare  qualche  diecina  di  chi- 
logrammi, le  trounk-back  della  Florida 
sarebbero  sempre  buona  pesca.  Queste 
tartarughe  vengono  talora  spedite  ai 
mercati   di   Parisi  e  di  Londra. 
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UCCELLI.  {AliiiicntazioJte).  Salvo  le 
eccezioni  di  qualclie  specie  dalla  carne 
coriacea  o  troppo  oleosa,  tutti  gli  uccel- 
li sono  animali  .q.limcntari  e  non  risulta 
che  le  loro  carni  possano  comunicare  al- 
l'uomo alcuna  malattia.  Anche  il  pol'ame 
affetto  dalle  più  comuni  malattie  infet- 
tive  può  essere    impunemente  consumato. 

{Caccio).  A  torto  s'incolpa  la  caccia 
come  se  fosse  l'unica  causa  della  dimi- 
nuzione degli  uccelli  per  le  campagne. 
Ciò  sta  per  la  caccia  fatta  con  le  reti 
e  col  vischio,  non  per  quella  fatta  col 
fucile.  Causa  ben  più  influente  dello 
scomparire  degli  uccelli  è  la  coltivazio- 
ne, la  quale  toglie  loro  le  comodità  ne- 
cessarie  alla   nidificazione. 

UCCELLI  DI  PARADISO.  V.  Para- 
disee. 

UCCELLI  GRANIVORI.  {Difesa).  Un 
metodo  eccellente  e  nuovo,  consiste  nel 
porre  delle  eliche  di  latta  attaccate  a 
ilei  pali.  Vengono  le  allodole,  attratte 
da  una  specie  di  fascinazione;  scappano 
invece  i  passeri,  che  sono  stati  fatti 
più  furbi  dall'atavica  esperienza  dei  pic- 
coli inconvenienti  delle  novità.  Il  ven- 
to fa  girare  queste  eliche  lanciando  in- 
torno  gli   sprazzi   della   luce   riflessa. 

Gli   uccelli   non  amano  questa  novità. 

Fra  un  secolo  vi  si  abitueranno...  ed 
allora  si  troverà  un  nuovo  metodo  pra- 
tico. 

Crediamo  che  questo  sia  il  più  efficace 
spauracchio;  se  ron  serve  per  le  ciliege, 
sarà  buono  per  le  vigne  e  per  gli  orti. 

{Gambe).  La  parte  che  comunemente  di- 
cesi gamba  è  invece  una  parte  del  piede, 
il  tarso.  Le  ossa  lunghe  delle  gambe  e 
flf-IIe  coscie   mancano   di    midolla, 

''CCELLI.  {Igiene).  I  pappagalli  pos- 
1  comunicare  all'uomo  la  malattia  del- 
/'siitacosi  :  i  piccioncini  imbeccati  con 
labbra,  una  speciale  malattia  delle  vie 
iuratorie.  V.  Paffagalli,  Colombi, 
Lrabbie,   Pollicoltura- 


{Interiora).  Le  budella  dei  polli  ven- 
gono  mangiate  in  qualche  regione  d'I- 
talia. Esse  presentano  due  lunghissimi 
ciecìii. 

Vi  è  un  proventricolo  ed  un  ventriglio 
muscolare,  rivestito  di  cartilagine.  L'in- 
testino   ha    due    lunghissimi    ciechi. 

Le  femmine  hanno  un'ovaia  sola  svi- 
luppata.   V.    Gabbia,    Uova. 

{Osservazioni).  In  quell'anatomia  che 
si  fa  a  tavola,  col  coltello  e  la  forchet- 
ta, si  notano  facilmente  alcune  parti.  Ri- 
guardo allo  scheletro,  le  ossa  lunghe  ncn 
contengono  midollo,  ma  sono  vuote,  co- 
municando con  i  bronchi.  L'aria  vi  pene- 
tra entro  e  queste  ossa  sono  dette  pneu- 
matiche. 

Lo  sterno  od  osso  del  petto  è  molto 
ampio  e  porta  una  cresta  mediana;  ciò 
per  dare  attacco  ai  muscoli  abbassatori 
dell'ali  che  servono  al  volo.  Le  due  cla- 
vicole sono  riunite  in  un  osso  solo  detto 
forchetta;  le  vertebre  del  dorso  sono 
saldate  insieme  e  le  ossa  del  bacino  so- 
no aperte  all'innanzi  per  dare  passag- 
gio alle  uova.  I  reni  si  presentano  in 
forma  di  un  ammasso  nero,  spesso  inter- 
pretato come  fatto  di  sangue  raggru- 
mato, che  si  trova  ai  lati  della  colonna 
vertebrale. 

{Respirazione).  Dei  bronchi  alcuni  co- 
municano con  delle  cavità  dilatabili  che 
stanno-  sotto  la  pelle  e  con  l'interno  delle 
ossa  lunghe,  le  quali  sono  prive  di  mi- 
dollo. 

{Utilità).  Si  esagera  l'utilità  degli  uc- 
celletti, come  distruttori  di  insetti.  La 
verità  è  che  moltissimi  uccelli  sono  gra- 
nivori e  che  gli  insettivori  non  si  limi- 
tano a  distruggere  gli    insetti   nocivi. 

UDITO.  La  serie  dei  suoni  musicali 
si  compone  di  sette  ottave  corrisponden- 
ti ad  82  semitoni.  Essendovi  6000  organi 
del  Corti,  ne  esistono  72  per  ogni  semi- 
tono. 

Coll'orecchio   possiamo   sentire   i    suoni 
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compresi  tra  32  e  4000  oscillazioni  per 
minuto  secondo.  Le  vibrazioni  più  rapi- 
de ci  procurano  una  sensazione  spiace- 
vole. 

Si  sentono  poi  rumori  che  non  esisto- 
no, come  mormorii,  sibili,  ecc.,  per  l^e 
eccitazioni  anormali  prodotte  nel  labi- 
rinto.  V.    Orecchio,  Acustica. 

ITGOLA.    V.    Abbassamento    dell'ugola. 

UMIDITÀ.  L'umidità  dell'aria  non  è 
affatto  del  vapore,  ma  dipende  da  goc- 
cioline di  vera  acqua,  cioè  dalia  lique- 
fazione, o,  come  si  usa  dire,  dalla  con- 
densazione del  %apore,  quando  l'aria  ne 
è  satura.  In  questo  caso,  al  più  piccolo 
raffreddamento,  il  vapore  si  liquefa  su- 
gli oggetti  e  nell'aria  stessa.  La  satu- 
razione dell'aria  dipende  dalla  sua  tem- 
peratura. L'aria  calda  può  portare  una 
maggior  quantità  di  vapc^re.  Ne  avviene 
che  l'aria  calda  può  essere  SQCca,  pur 
contenendone  una  grande  quantità.  V. 
Vapore  visibile,  Quantità  di  vapore. 

UMIDITÀ  DEI  VETRI.  Non  c'è  mo- 
do di  evitare  la  notturna  precipitazio- 
'e  di  acqua  sulle  lastre  delle  finestre. 
•!  acqua,  che  vi  si  congc.'a  nelle  notti  più 
redde  in  graziosi  rabeschi,  cola  poi  sui 
appetì    e   sui    pavimenti    di    legno. 

Nelle  case  moderne  gli  architetti'han- 
'jo  felicemente  pensato  di  fare  una  pic- 
cola scanalatura  nel  davanzale  che  rac- 
coglie quest'acqua  e  col  mezzo  di  un  tu- 
bo  la  versa   fuori. 

Dove  questa  scanalatura  non  esiste  si 
metta  a  profitto  il  principio  del  sifone 
capillare  fatto  semplicemente  da  alcuni 
fili  di  grosso  cotone,  quale  si  adoperava 
per    le   vecchie    lucerne. 

Si  dispone  questo  sopra  l'asta  inferio- 
re del  telaio,  così  che  tocchi  il  vetro. 
L'estremità  sarà  introdotta  in  un  reci- 
pientino,  bicchiere  od  altro,  che  si  tro- 
verà sotto   il    davanzale. 

Così,  allorché  l'acqua  scola  dal  vetro, 
sarà  assorbita  dai  filamenti  di  cotone  e 
da  questi,  che  funzionano  a  sifone,  con- 
dotta, gocciola  per  gocciola,  nel  \ asel- 
lino. 

UMIDITA  DELL'ARIA.  (Stato  igro- 
scopico). £  il  rapporto  fra  la  quantità 
d'acqua  contenuta  nell'aria  e  quella  che 
potrebbe  contenere  se,  alla  medesima  tem- 
peratura, fosse  satura.  Per  determinarlo 
si  usano  degli  strumenti  detti  igrometri, 
da    non  confondersi    con   gli    igro'^copi 

UMIDITÀ  DELLE  CASE.  {Verifica- 
zione). Se  una  stanza  ha  perfettamente 
asciutti  i  muri  lo  stato  igroscopico  in- 
terno è  uguale  all'esterno.  Le  finestre 
devono  per  queste  ricerche  essere  chiuse, 
affinchè  l'aria  esterna  non  invada  l'am- 
biente. 

L'uso  degli  igrometri  non  potendo  ve- 
nir consigliato,  si  proposero  vari  meto- 
di, di  valore  molto  limitato,  ma  sempre 
considerabili.    Alcuni    insegnano    di    met- 


tere un  chilo  di  calce  viva  in  un  piatto 
e  di  pesarlo  dopo  24  ore.  Se  il  peso  è 
cresciuto  di  un  decagrammo  si  consiglia 
di  salutare  il  padrone  di  casa  e  di  cer- 
care un'altra  abitazione.  Si  può  anche 
ricorrere  alla  carte  igroscopiche.  Si  ta- 
glia in  due  parti  un  pezzo  di  carta  igrc- 
scoplca.  Uno  viene  appeso  nella  stanza 
e  l'altro  è  esposto  fuori  della  finestra. 
Se  la  stanza  è  sana  doixi  qualche  ora  le 
due  carte  avranno  il  medesimo  colore. 
V.   Igroscoficità  {.Carte  igroscopiche). 

{Influenze).  Dapprima,  l'aria  satura  di 
vapore  diminuisce  l'esalazione  polmona- 
re, poiché  questo  fenomeno  è  comple- 
mentare della  quantità  di  acqua  che 
manca  all'aria;  diminuisce  poi  anche  la 
evaporazione  del  sudore  che  rimane  per- 
ciò  liquido   sulla    pelle. 

Inotre,  i  tessuti  delle  vestimenta  so- 
no dal  più  al  meno  igroscopici,  cioè 
assorbenti  pel  vapore  che  condensano  fra 
le    loro    maglie. 

Per  queste  due  ultime  cause,  sono  fa- 
cili i  raffreddamenti  esterni,  ed  i  rapidi 
abbassamenti  di  temperatura  della  pel- 
le,   i   cosidetti   colpi    d'aria. 

Le   case   umide   si    vuotano   facilmente. 

Gli  inquilini  di  buon  senso  scappano 
alla  prima  nevralgia;  altri  vanno  al- 
l'ospedale   od    al    cimitero. 

I  muri  umidi  ospitano  muffe  e  micro- 
bi   dannosi.    V.    Muri    umidi. 

UUlDlJk.  {Quantità  di  vapore).  An- 
che per  il  riscaldamento  è  importante 
lo  stato  igroscopico  dell'aria.  Ècco  al- 
cuni dati  sulla  quantità  massima  di  vero 
vapore  che  può  contenere  a  diverse  tem- 
perature  un    metro  cubo   di    aria   satura  : 


fino  a    0° 
»  5° 


5,4  grammi 
•       7.3         » 
»         10»     .  .       9,7        » 

»         15"     .     .     .     13,0        » 
»         20°  .     .     17,1         » 

»  25°       .       .       .       22,S  » 

»  30°       •  .       24.4  » 

UNGPIIE.  Sono  fatte  di  tessuto  cor- 
neo e  crescono  dal  fondo  ed  anche  un 
poco  dal  basso.  Le  cellule  di  cui  sono 
formate   sono    ridotte   a   scagliette   forte- 


Pinze  incisive  per  le  unghie. 

mente    aderenti.    Sono   circondate    da   un 
cercine    detto    paronicchio. 

{Accrescimento).  L'unghia  si  forma  nel 
cosidetto  letto  dell'unghia;  è  circonda- 
ta   da    una   camicetta    detta    paronicchio. 


UNGHIE -UOVA 


{Macci.ie  bianche).  Le  macchie  bianche 
delle  unghie  si  cancellano  toccandole  con 
essenza  di   lavanda. 

{Malattìe).  L'unghia  incarnata  è  la 
maggiore    di    tutte    le    miserie. 

In  generale  le  calzature  strette  sono 
state  l'occasione  della  malattia:  la  cau- 
sa   sta   in    una   discrasia   costituzionale. 

Si  ricorra  adunque  ai  ricostituenti,  a- 
Joperandosi  intanto  ad  assottigliare  la 
unghia  grattandola  col  vetro,  dopo  di 
averla  rammollita  coH'acqua  e  sapone, 
rd  a  sollevarla  con  cotone  fenicato. 
t'  {Nettezza).  Sotto  l'unghia  vi  è  un  vero 
nido  per  i  microbi.  La  nettezza  di  que- 
sta parte  è  importantissima  ad  evitare 
tanti  danni,  non  esclusi  gli  ossiiai.  Si 
ottenga  che  i  bambini  non  portino  le 
dita  alla  bocca  e  non  si  grattino. 

(Pinze  per  tagliarle).  Meglio  de]le  for- 
bici servono  delle  pinze  incisive  a  forte 
pressione. 

{Pipite).  Applicazioni  serali  di  sapone 
in  pasta. 

UNGHIE  MOLLI.  Nella  specie  uma- 
na più  che  lo  condizio-M  di  umidità 
sono  causa  della  mollezza  delle  unghie 
lo  stato  linfatico,  le  cachessie,  le  idio- 
sincrasie, la  deficienza  dei  calcari  nella 
composizione  delle  ossa,  la  mancanza  o 
quasi  di  pigmento  nel  sangue.  A  tutte 
queste  cause  si  rimedia  con  una  buona 
alimentazione,  col  cibarsi  di  pan  nero, 
coll'uso  dei  preparati  di  ferro,  coi  bagni 
ferro-sulfurei. 

Per  uso  esterno  raccomanda  il  decotto 
di  salvia,  l'acqua  di  calce,  ed  il  sapone 
allo  zinco. 

{Polvere  per  le  unghie).  I  tartarugari 
adoperano  l'ossido  di  stagno  per  dare  il 
lustro  alla  scaglia  di  tartaruga.  La  un- 
;  ghia  è  tessuto  corneo,  come  la  scaglia 
che  riveste  il  guscio  dei  cheloni,  e  la 
polvere  di  ossido  di  stagno  è  materia 
eccellente  per  rendere  le  unghie  lucenti, 
dopo  di  averle  bene  digrassate  col  sa- 
\    pone. 

Quest'ossido  di  stagno  non  può  essere 
nocivo    alla    salute. 

Le  polveri  che  si  vendono  dai  profu- 
mieri parigini  sono  fatte  appunto  di 
ossido   di    stagno. 

{Pregiudizi).  Notiamo  quello  che  le  un. 
ghie  dure  siano  promessa  di  lunga  vita; 
che  le  unghie  giallognole  siano  indizio 
di  animo  cattivo. 

UOVA.  {Alimentazione).  S'intende  qui 
parlare  delle  uova  dei  gallinacei.  Quelle 
di  struzzo  sono  ottime,  ma  non  sono  fatte 
per  noi  :  quelle  di  tartaruga  e  di  cairaa- 

ì  .  no  sono  buone  per  gli  indigeni  del  ba- 
cino   deTle    Amazzoni,    che    le    mangiano 

;,  come  squisite  cose.  In  quanto  alle  uova 
delle  cosidette  cimici  d'acqua  (Coryza), 
lascieremo  che  se  le  godano  i  messicani. 
Può  parere  strano  che  sj  mangino  le  uo- 

■r-  'm 


va  di  insetti  :  ma  spesso  il  vero  è  tal- 
volta  inverosimile. 

Le  uova  sono  un  ottimo  alimento,  poi- 
che  della  materia  dell'uovo  si  forma  il 
pulcino  e  noi  si  differisce  di  poco  per 
la  composizione  chimica  dei  tessuti  dai 
pulcini    e    dalle    galline. 

Bisognerà  però  ricordare  che  prima 
che  il  pulcino  cacci  fuori  dal  guscio  la 
testolina  vellutata,  avvengono  nell'  novo 
dei  cambiamenti  di  composizione.  Que- 
sti cambiamenti  possono  rendere  l'uovo 
più  nutritivo,  se  vog  iamo  credere  alla 
vecchia  esperienza  dei  cinesi,  i  quali 
mangiano  le  uova  dopo  di  averle  la- 
sciate per  un  po'  di  tempo  in  incuba- 
zione e  quindi  di  averle  lasciate  par- 
zialmente  alterare. 

Il  Duval  fece  conoscere  questo  uso  alla 
Società  d'antropologia  di  Parigi  e  ne 
diede    le    ragioni. 

Ma  noi  consumiamo  più  volentieri  le 
uova  fresche,  e  queste  contengono  molto 
sale  e  cloruro  di  potassio,  necessario  ai 
nostri  muscoli,  la  lecitina,  sostanza  ricca 
di  quel  fosforo  di  cui  abbiamo  tanto  bi- 
sogno; delle  sostanze  albuminoidi,  fra 
cui  una  molto  simile  all'estratto  di  car- 
ne. Si  trovano  invece  in  deficienza  gli 
elementi  cnsidetti  di  calorificazione,  fra 
cui  i  grassi  che  fanno  il  cosi  detto  olio 
d'uova.  In  alcuni  libri,  letti  in  passato 
come  codici  dell'igiene,  trovasi  affermato 
che  le  uova  fresche  nutrono  poco  o  punto 
e  che  l'albumina  introdotta  passa  nelle 
urine:  ma  ciò  si  verifica  solamente  col- 
l'uso escKisivo  delle  uova  crude.  Invece  lo 
Stokvis  dimostra  coll'esperienza  che  ba- 
sta una  piccola  cottura  per  impedire  il 
trapasso  immediato  dell'albumina  dal- 
l'apparecchio nutritivo  a  quello  elimina- 
torc  :    dall'attivo  al    passivo. 

Le  uova  sode  sono  difficili  alla  dige- 
stione p<?rchè  l'albumina  solida,  imper- 
meabile, può  solamente  essere  intaccata 
sulla  sua  superficie  esterna.  La  digestio- 
ne   è    diflicile   e   l'indigestione   è   facile.        |    ■ 

Migliore  è  l'uovo  al  guscio.  \  J 

Tre  minuti  nell'acqua  bollente  se  è 
fresco;  due  se  è  conservato,  come  avvie- 
ne   sempre    nelle    città. 

Questo  per  le  cutìche  e  per  le  padrone. 

{Azione  detersiva  del  tuorlo).  Il  tuor- 
lo d'uovo  ha  un'azione  detersiva,  ed  il 
sapone  all'uovo,  quando  contiene  real- 
mente la  sostanza  del  tuorlo  d'uovo  dis- 
seccata e.  ridotta  in  polvere,  ha  un  pre- 
gio  speciale. 

Già  da  molto  tempo  la  pratica  inse- 
gnò di  adoperare  il  tuorlo  delle  uova 
per  digrassare  i  capelli  ed  i  guanti  di 
pelle.  Le  uova  che  si  adoperano  nella 
industria  provengono  disseccate  od  in 
conserva  dall'utero.  Oggi  la  Russia  è 
una  grande  produttrice  di  uova,  ed  in- 
via milioni  di  scatole  di  conserve  iq 
tutta    Europa. 


UOVA 


U 


Il  tuorlo  dell'uovo  ha  la  proprietà  di 
emulsionare  i  corpi  grassi,  i  balsami, 
le  resine.  Per  questa  qualità  si  usa  in 
farmacia  e  per  la  stessa  qualità  si  a- 
dopera  nella  toletta. 

I  capelli  contengono  sempre  aderenti 
i  residui  gommosi  e  resinosi  di  molti 
preparati  di  toletta,  ed  il  tuorlo  d'uovo 
riesce  a  distaccarli  nelle  minutissime 
particelle    delie    emulsioni. 

II  tuorlo  dell'uovo  contiene  anche 
molto  di  sali  potassici,  ma  sarebbe  un 
v'o'er  stiracchiare  la  chimica  l'afferma- 
re che  per  questo  abbia  influenza  deter- 
siva. Contiene  invece  della  colesterina, 
e  questa  sostanza,  che  si  trova  sempre 
nel  tessuto  dei  capelli,  è  realmente  u- 
tile  alla  pelle,  come  la  lanolina,  di  cui 
ha    la    composizione. 

{Chiara).  Più  d'una  volta  si  verifica- 
rono casi  d'avvelenamento  per  confettu- 
ra alla  crema.  L'odore  era  normale:  ma 
il  veleno  c'era,  ed  era  ve>no  di  micro- 
bi. Il  professore  Carles  trovò  che  in 
certe  circostanze  non  ancora  ben  note,  il 
bianco  d'uova,  introdotto  nella  crema 
insieme  al  tuorlo  per  aumentarne  il  volu- 
me, subisce  un'alterazione  per  effetto  di 
microbi  senza  sviluppo  di  gas  fetidi, 
come  avviene  di  regola  per  gli  albumi- 
noidi. 

Sono  microbi  differenti  da  quelli  co- 
muni oppure  si  tratta  di  un  caso  di  po- 
limorfismo? 

Il  naso,  che  con  ragione  venne  detto 
l'organo  dato  da'.la  natura  a  servizio 
dell'igiene,  in  questo  caso  più  non  ser- 
ve: né  vi  sono  reattivi  indicatori  della 
alterazione. 

Il  pasticciere  è  innocente  di  simili  av- 
velenamenti che  diremmo  di  sorpresa  e 
per  ora  non  abbiam  altra  regola  che 
quella  di  non  lasciar  molto  i  bianchi 
d'uovo  a  contatto  dell'aria  prima  di  ser- 
virsene. 

{Coiise>7<azionc).  I  mezzi  di  conserva- 
zione delle  uova  sono  numerosi.  Quanto 
al  successo  ecco  i  risultati  di  recenti  e- 
'.perimenti.:  su  cento  uova  se  ne  trova- 
rono  alterati    e   con  cattivo   sapore: 


Acqua    salata 
Avviluppati   con    carta 
Soluzione   d'acido   salicilico   e 

glicerina 
Crusca 

Rivestite  di   parafiina 
Acqua   bollita   per    15    secondi 
Soluzione    d'allume 
Soluzione    d'acido    salicilico 
Vetro  solubile  (strato  di) 
Collodio  (strato  di) 
Vernice  (strato  di) 
Acido  borico  e  vetro  solubile 
Permanganato    potassico  20 

Vaselina  tutti   buoni 

Acqua    di    calce  id. 

.Soluzione    di    vetro   solubile       id. 
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{Conservazione  coll'acgua  di  calce).  La 
calce  caustica  è  per  sé  un  disinfettante; 
inoltre  le  particelle  che  se  ne  depongo- 
no sul  guscio  a  poco  a  poco  si  cambiane 
in  carbonato  di  calcio  ed  otturano  i  m;- 
croscopici  fore'lini  che  esistono  nel  gu- 
scio. 

{Coti uva  al  guscio).  Si  debbono  mette- 
re le  uova  nell'acqua  calda  od  in  quella 
fredda,  riscaldandola  poi  a  poco  a  po- 
co? Si  tratta  naturalmente  delle  uova  al 
guscio  ;  che  le  uova  tonibés  nel  brodo 
devono  cadere  nell'acqua  bollente.  No- 
tisi che  a  75  gradi  i'albumina  dell'uo- 
vo si  coagula;  perciò  se  si  mette  l'uovo 
nell'acqua  calda  si  forma  subito  uno 
strato  di  albumina  soda  il  quale  im- 
pedisce che  il  calore  si  diffonda  nello 
interno.  Si  trova  uno  strato  solido  ester- 
no ed  il  tuorlo  è  ancor  freddo.  Invece, 
mettendo  l'iiovo  nell'acqua  fredda  il  ca- 
lore ha  tempo  e  modo  di  diffondersi  nel- 
l'interno   e    la    cottura    si    fa    uguale. 

Quando  l'acqua  ha  80  gradi  incomin- 
cia la  solidificazione.  Minuzie  di  fisica; 
ma  sta  scritto  che  Luigi  XIII  si  faceva 
una  gloria  di  sapere  cuocere  a  punto  le 
uova  al   guscio. 

£  vero  che  gli  autori  di  culinaria  par- 
lano male  di  questo  re  e  lodano  Luigi 
XIV  che  fu  un  terribile  mangiatore. 
Senza_  parlare  dei  risultati  dell'autop- 
sia, ricordiamo  che  il  medico  lo  limitò 
in  una  malattia,  ad  «una  minestra  ai 
piccioni    ed    a    tre    pollastri  ». 

{Cucchiaini).  Si  fanno  cucchiaini  di 
forma  speciale,  col  margine  di  curva 
adatta   a   raccogliere   il   contenuto. 


Viiizc    ciiocinoi 


{Cuociuova).  Si  fanno  delle  comodissi 
me  pinze  di  filo,  metallico  per  far  cuo 
cere  le  uova  al  guscio  senza  pericolo  d 
romperle  quando  vengono  messe  nell'ac 
qua. 

{Formazione).  Le  galline  hanno 
sola  ovaia,  la  sinistra,  ed  in  essa  s 
mano    solamente    i    tuorli. 

Maturi,  i  tuorli  se  ne  staccano  e  ven 
gono  presi  dall'ovidotto  o  tromba  in  cu 
discendono  fino  alla  cloaca.  TI  tratto  su 
periore  dell'ovidotto  segrega  l'albunic 
che  vi  è  deposto  in  tre  strati;  nel  tratta 
inferiore  si  depone  il  guscio,  formato  d 
materia    calcarea. 


una 
for- 


594 


l^OVA 


(Freschezza).  Un  uovo  fresco  pesa  ge- 
ruralmente  60  grammi,  ma  ogni  giorno 
perde  dell'acqua,  che  si  evapora  attra- 
verso al  guscio,  e  quindi  aumenta  la 
cosidetta    camera    d'aria. 

Ogni  giorno  perde  in  media  304  centi- 
grammi. 

Perciò  le  uova  frcsclic  poste  nell'ac- 
qua comune  vanno  al  fondo  e  dopo  8 
giorni   galleggiano. 

L'uovo  fresco,  e?a,Tninato  innanzi  a 
una  fiamma,  o  come  si  dice  sperandolo, 
ha  una  generale  pellucidità  e  non  è 
sparso    di    punti    trasparenti. 

Esposto  ad  un  calore  moderato  lascia 
uscire  delle  goccioline  d'acqua;  intro- 
dotto nell'acqua  bollente,  il  guscio  fa- 
cilmente  si    spacca. 

(.rartt).  La  parte  piiì  piccola  è  quella 
per  la  qua'e  l'uovo  discende.  La  pelli- 
cola si  dice  testacea,  e  si  sdoppia  nella 
parte  ottusa  formando  la  cosidetta  ca- 
mera d'aria,  nella  quale  il  sangue  del- 
l'embrione verrà  a  provvedersi  di  ossi- 
geno. Il  tuorlo  è  tenuto  in  mezzo  all'uo- 
va da  una  specie  di  cordicelle  di  albu- 
me pili  denso.  Esso  è  tenuto  da  una  sot- 
tile membrana  detta  vitellina  e  presenta 
una  macchietta  dove  si  inizia  l'evoluzio- 
ne dell'emozione  esistendovi  la  prima 
cellula  la  quale,  se  è  fecondata,  si  mol- 
tiplica, mentre  il  rimanente  del  tuorlo 
servirà    alla    nutrizione    dell'embrione. 


G.  guscio;  T,  testacea  esterna;  t,  t€- 
Svacca  interna;  C,  camera  d'aria; 
cìi  e  eh*-,  calaze;  A,  albume;  vt, 
membrana  vitellina;  Tu,  tuorlo 
giallo;  Tb,  tuorlo  chiaro;  TI,  bla- 
stoderma. 

{Prove).  Il  Belèze  consiglia  l'uso  di 
una  soluzione  di  sale  comune  nell'ac- 
qua, fatta  da  un  etto  di  sale  in  600 
grammi    d'acqua. 

Il  peso  speciiico  dell'uovo  diminuisce 
ogni    giorno,    quindi 

(?)   l'uovo  di   giornata  tocca   il   fondo; 
b)   l'uovo   di   due  giorni   non   tocca   il 
foiido; 

e)    l'uovo   di    tre   giorni   galleggi:::. 
Se   una   dozzina    di    uova   pc^a   sci) aulen- 
te  600   o   650   grammi,    è    molto   probabile 
che    non    siano    fresche. 


Il  peso  medio  di  una  dozzina  di  uova 
fresche  è  infatti   di    720  grammi. 

(Sbattiuova).  Macchinetta  che  mette  in 
rotazione  rapidissima  due  anelli  metal- 
lici. 

(Tagliauova).    L'uovo   penetra    per   una 


Sbattiticva. 


Taglie. 


delle  sue  estremità  nel  foro  di  una  la- 
mina metallica  sulla  quale  si  fa  scorrere 
rapidamente  una  lama. 

UOVA  AI  TARTUFI.  Le  uova  ai 
tartufi  sono  la  piiì  economica  prepara- 
zione culinaria  che  "  si  possa  fare  con 
questo  fungo  aristocratico.  I  tartufi  figu- 
rano solamente  all'esterno! 

Si  adoperano  dei  bicchierini  unti  di 
burro,  a  cui  si  fanno  aderire  delle  fet- 
toline  sottili  sottili  di  tartufo  bianco,  ta- 
gliate colla  piiì  piccola  apertura  di  quel 
vticrotomo  che  col  nome  di  tagliatartiifi 
ebbe  posto  in  cucina  prima  che  entras;-e 
nei  laboratori  di  istologia.  Si  versano  in 
questi  bicchieri  delle  uova  e  si  fa  cuo- 
cere al  bagnomaria  finché  queste  siano 
sode. 

Dopo  sì  rovesciano  sopra  di  un  piatto 
e  si   servono  caldi. 

Del  tartufo  vi  sarà  l'apparenza  ed  il 
profumo.    V.    Tartufi. 

UOVA  COLORITE  E  SCOLPITE.  Il 
Macf ariane  fece  ridere  narrando  nel 'a 
sua  opera  Italia  M  eridi  aitale  il  fatterel- 
lo di  quel  torista  frettolo-^^o  che  aveva 
notato  nel  suo  taccuino:  «A  Napoli  le 
galline  fanno  le  uova  rosse  i.  Le  uova 
si  coloriscono  in  giallo  col  zafferano,  in 
carmino  collo  straccio  di  Levante,  in 
rosso  cremisi  colla  vcsuvina.  Molto  più 
elegante  sarà  la  sorpresa  se  le  uova  por- 
teranno inciso  il  nome  di  ciascuno  iji 
rilievo.  Per  ottenere  queste  uova  miraco- 
lose si  scriverà  il  nome  sull'uovo  con 
uno  stecchino  e  con  della  cera  fusa.  Al- 
lorché il  lavoro  della  scrittura  è  finito 
si  mettono  le  uova  in  una  soluzione  di 
acido  muriatico,  che  intacca  e  corrode 
la  materia  del  guscio  dove  non  è  protet- 
ta dalla  cera.  Questa  "i  lr\a  fregando 
l'uovo  con    un   panno  -caldo. 

Le  cosidette  uova  m'  ■  ì>!lc  ia.'>  n.l-,  r.uti 
in   siniil   modo. 

UOVA  FECONDATE.  Si  riconoscono 
sperandole,  cioè  guardandole  per  traspa- 
renza.   Nell'uovo    fecondato   è   già   avvia- 
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ta  la  moltiplicazione  della  cellula  pri- 
ma ed  apparisce  una  macchia  speciale. 
I  pollicultori  si  servono  con  questo  fine 
di   uno  speciale  sfera-uova. 

URANIO.  L'uranio  è  un  metallo  che 
costa  molto  caro  :  ma  il  forno  elettrico 
del  Moissan  permetterà  di  venderlo  pre- 
sto a  buon  mercato. 

Si  pensò  di  adoperarlo  per^  accendere 
il  fuoco.  L'acciarino  comune  dà  delle  pic- 
cole scintille,  appena  acconcie  ad  accen- 
dere l'esca  o  la  polvere  da  fuoco.  Invece 
l'uranio  battuto  dà  delle  vere  fiamme, 
che  possono  servire  per  accendere  il  gas 
od  una  lampada  ad  essenza,  senza  le  lun- 
gaggini del  vecchio  acciarino  dei  nostri 
nonni.    V.   Accejidiluine  al  cerio. 

UREA.  Prodotto  finale  dell'ossidazio- 
ne degli  albuminoidi,  col  quale  viene 
eliminato  dal  corpo  l'azoto. 

URETANO.  V.  I-pnotici. 

URICEMIA.  Quando  le  urine  conten- 
gono un  eccesso  di  acido  urico.  V.   Gotta. 

URINE.  La  composizione  media  è: 
acqua,  900;  sale,  8;  solfati,  3;  fosfati, 
3;  urea,  20;  urati,  1;  ippurati,  i;  crea- 
tina, 1,4;  sostanze  coloranti,  ecc.,  2,6. 
V.    Reni. 

{De7tsita).  Nel  sano  la  densità  dell  u- 
rina  sta  fra  loio  e  1030.  Nei  malati  può 
discendere    a    1000    od    innalzarsi^  a    1050. 

{Depositi).  I  depositi  mucosi  hanno 
apparenza  di  chiara  d'uova.  Quelli  di 
colore  di  mattone  sono  di  acido  urico, 
quelli  rosei,  giallastri  o  rossi  di  urati  di 
ammonio,  quelli  bianchicci  di  fosfato  o 
di  ossalato  di  calcio,  di  fosfato  ammo- 
nio-magnesiaco. 

{Quantità).  Nelle  persone  sane  l'eli- 
minazione quotidiana  varia  da  un  litro 
e    mezzo    a    due    litri    al    giorno. 

URINE  ALBUMINURICHE.  Si  ri- 
scalda mezza  provetta  d'urina  sino  all'e- 
bollizione; se  si  intorbida  e  se  continua 
ad  esser  torbida  anche  dopo  aver  aggiun- 
to due  gocciole  d'acido  tricloracetico  è 
dimostrata   l'esistenza  di    albumina. 

URINE  CON  DEPOSITO  ROSSO.  Ge- 
neralmente sono  urati  che  formano  il  de- 
posito. Scaldando  l'urina  vi  si  ridisciol- 
gono. 

URINE  CON  GLUCOSIO.  Si  usa  un 
reattivo  speciale  di  Fehling  che  si  fa 
bollire  con  l'urina  in  una  provetta.  Ba- 
stano IO  goccie  di  reattivo,  5  centimetri 
cubici  di  acqua  e  s  centimetri  cubici  d'u- 
rina. Se  vi  è  glucosio  si  produce  una  co- 
lorazione rossa. 


-UVA 

USIGNUOLO.  Il  re  della  nota  giunge 
verso  il  finir  di  maggio.  I  giovani  ma- 
schi si  riconoscono  da  un  certo  gor- 
gheggiare, che  è  la  promessa  del  canto 
futuro.  Prigioniero,  canta  più  dei  tre 
mesi  abituali.  I  piccoli  vengono  nutriti 
di  canapuccia  pesta,  pane,  cuore  cotto  ta- 
gliuzzato. Adulto  è  ghiottissimo  delle 
larve  della  farina.  Gelosissimo  ed  affet- 
tuoso, non  è  raro  che  muoia  per  la  morte 
della  compagna. 

UOVA.  {Buccia).  Non  essendo  digerita 
sarebbe  meglio  non  inghiottirla:  tutta- 
via può  esser  utile  a  destare  i  movimen- 
ti   riflessi    dell'intestino.   V.    Riflessi. 

{Influenza).  La  cura  dell'uva,  la  trau- 
benkur  che  viene  religiosamente  prati- 
cata in  alcuni  stabilimenti  della  Ger- 
mania, del  Tirolo  e  della  Svizzera,  e  che 
si  può  del  resto  praticare  dovunque  vi 
sia  dell'uva  buona,  bianca  di  preferen- 
za, sta  nel  rimpinzarsi  di  uva  due  vol- 
te al  giorno.  Bisogna  consumarne  sin- 
ché se  ne  può  mangiare,  riempirsi  di 
mosto  sinché  il  ventricolo  protesti  con 
la  nausea.  Questa  cura  sarebbe  buona 
per  molte  persone,  specialmente  per  chi 
abusa  dei  piaceri  della  tavola,  per  i  ter- 
ribili mangiatori,  che  trovano  tanti  ma- 
li come  conseguenza  della  malvagia  col- 
fa  della  gola.  V'ha  chi  propone  questa 
cura  per  i  gottosi  :  ma  per  questi  sarà 
da  provare  con  benefizio  d'inventario 
degli    utili. 

Dell'uva  buona  e  dell'aria  eccellente 
ne  abbiamo  in  Italia  quanto  ce  ne  sarà 
nella  Slesia,  nel  Tirolo  e  nella  Sviz- 
zera. 

Si  cercano  le  qualità  d'uva  dal 'a  buc- 
cia trasparente  e  sottile,  di  preferenza 
bianche,  avendo  cura  di  non  inghiottire 
né    le    buccie    né    i    semi. 

Il  sugo  d'uva  influisce  specialmente 
per  l'acido  tartarico  che  contiene.  La 
cura  durerà  una  quindicina  di  giorni. 
e  chi  ne  abbisogna  scelga  un  villaggio 
sui  nostri  colli  dove  il  sole  maturi  nel  . 
color  dell'ambra  le  migliori  qualità,  di 
uve  bianche. 

{Vinaccioli).  Sono  astringenti  perchè 
abbondano   di    sostanze    tanniche. 

UVA  SECCA.  È  piuttosto  difficile  a 
digerirsi,  per  l'impossibilità  di  separar- 
ne la  buccia.  Le  uve  secche  provengono 
dalla  Spagna,  dalla  Calabria  e  dalla 
Turchia.  Le  specie  principali  d'uva  sec- 
ca  sono    il    sìiltanié   e    la  caraburna. 
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VACCINAZIONE.  La  vaccinazione 
,  può  avere  delle  complicazioni  solamente 
quando  non  sia  stata  fatta  con  buon  -pus 
e  con  la  più  scrupolosa  disinfezione.  Pur- 
troppo, per  la  mancanza  di  precauzioni, 
con  la  vaccinazione  si  comunicarono  in 
passato   delle   infezioni   .gravissime. 

Il    vaccino    animale,    il    cozv-pox    delle 
mammelle   della   vacca,    inoculato   a   gio- 
r    venche  sane,  ci  assicura  contro  di  questo 
f  pericolo. 

Non  sono  molte  diecine  di   anni  che  le 
vaccinazioni   venivano  praticate  da  brac- 
cio  a  braccio,   senza   riguardo   di   asepsi. 
In    qualche  comune    alpino    l'onnipotente 
flebotomo  distribuiva  le  punture  dell'ago 
vaccinico,   più    o   meno   profonde   e  più  o 
meno    infette.     Quindi     ascessi,     risipole, 
gangrena,    flemmoni,    ecc. 
(.Cure).   Somma  nettezza  e  mille  riguar- 
,    di    per    non    urtare    le   piccole    ferite.    Si 
;    deve    lavare    la    parte    che    deve    essere 
vaccinata   col    sapone,    sorvegliare   che   il 
bambino    non    si    gratti. 

{.Efoca).  Vaccinazioni  al  5»  o  6°  mese, 
se  la  salute  del  bambino  Io  permette;  ri- 
■>  nrcinazioni   ai   nostri   figli    ed  a   noi. 

Rivaccinazioni  non  solamente  se  vi  è 
pericolo  vicino,  ma  anche  alle  età  adatte, 
fatte  con  precauzione  e  scrupolo,  senza 
rimandarle  da  un  anno  all'altro  per  la 
noja  del  taglio  della  lancetta  e  per  quei 
pochi  disturbi  che  seguono  all'inocula- 
.    zione. 

•    Molti    si    dimenticano    dei    loro    doveri 
igienici. 
«Ricordati,   o    fratello,    che   devi    farti 
.     rivaccinare.  » 

Facciano   stampare  questa   massima   ed 

affiggerla    ai     muri,     sindaci,     maestri     e 

quanti    hanno    cura    di    corpi. 

;        Ed   i   preti,   che   hanno   cura   di    anime, 

I     la   bandiscano    dal    pulpito.    V.    Rivacci' 

\     nazione. 

{.Primi  fenomeni  locali).  Le  scarifica- 
iioni  si  coprono  di  una  crosterella  che  1« 


ripara  dalla  polvere.  Le  pustole  che  si 
formano   più   tardi    non   si    rompono. 

{Pustole).  Cominciano  a  spuntare  nel 
4°  giorno,  con  febbre,  rossore  ed  una 
tumefazione  che  giunge  in  9  giorni  aJ 
suo   massimo   sviluppo.    V.    Incubazione. 

VAGONE.  {Il  fasto).  Oggetto  di  mille 
espedienti  per  conquistarlo  e  per  conser- 
varlo e  di  molta  invidia  in  quelli  che  so- 
no arrivati  troppo  tardi.  Per  conservarlo 
talvolta  ci  vuole  una  vera  battaglia  con- 
tro qualche  viaggiatore  estero;  i  conna- 
zionali sanno  ormai  rispettare  un  posto 
preoccupato  e  segnato  da  una  valigia  o 
da  un  cappello. 

Il  miglior  posto  sarebbe  in  un  coupé 
a  letti  ;  ma  poiché  non  tutti  si  possono 
permettere  questo  lusso,  ricorderemo  che 
si  deve  scegliere  uno  scompartimento  di 
mezzo,  dove  minori  sono  le  oscillazioni, 
osservando  che  le  molle  e  l'attacco  siano 
in  tensione.  La  vicinanza  d'uno  sportel- 
lo e  buona  se  volgete  il  dorso  alla  mac- 
china; così  siete  salvi  dalla  corrente  di 
aria,  che  vi  può  apportare  una  nevralgia 
facciale  od  un  reumatismo,  e  dalia  pol- 
vere più  fitta  che  accieca  e  prepara  la 
raucedine.  È  sempre  prudente  di  portare 
gli  occhiali  piani,  a  protezione  degli  oc- 
chi. 

Le  persone  più  prudenti  cercano  un  va- 
gone alla  coda  del  treno,  dove  si  balla 
meglio,  per  una  precauzione  contro  gli 
scontri. 

Il  posto  migliore  è  quello  verso  lo 
sportello  per  le  persone  che  non  sono 
soggette  al  male  di  denti  ed  agli  in- 
convenienti reumatici  ;  in  altro  caso  si 
piglierà  un  posto  di  mezzo.  Un'occhiata 
alla  carta  geografica,  per  vedere  da  che 
parte  si  trova  il  sole  durante  il  viag- 
gio. 

VAIUOLO  NERO.  £  una  malattia  dif- 
ferente dal  vainolo,  con  emorragia  en- 
tro   le   pustole. 

VALERIANA.    È    comunemente    detta 
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erba    dei    gatti,    perchè     questi    carnivori 
ne   vengono  attirati 

VALERIANATO  D'AMILE.  V.  Ifno- 
tici. 

VALIGIE.  {Contenuto).  Il  segreto  di 
combinare  una  valigia,  mettendovi  tutto 
quello  che  può  essere  necessario  e  nulla 
di  superfluo  spetta  alle  signore.  Di  certi 
effetti  (notiamo  solamente  i  fazzoletti) 
viaggiando  si  fa  un  consumo  straordina- 
rici  e  bisogna  saper  calcolarne  il  numero 
con  precisione.  Un  fazzoletto  da  collo  di 
foulard  è  indispensabile  contro  il  pol- 
viglio  che  s'insinua  nella  pelle.  Le  si- 
gnore meglio  avvedute  non  dimentiche- 
ranno una  tovaglia  per  il  polverone  che 
si  deposita  sulla  faccia  e  la  incro- 
sta. Le  cose  che  possono  occorrere  per 
viaggio  e  quelle  che  abbisognano  per  le 
prime   si    trovino   superiormente. 

Sopratutto  vi  sia  nella  valigia  una  no- 
ticina  degli  oggetti  che  vi  sono  stati 
posti.  Nei  viaggi  si  lascia  troppa  roba 
alle    lavandaie    degli    alberghi. 

{Conservazione).  Le  valigie  di  pelle,  co- 
me quelle  di  tela  verniciata,  siano  leg- 
germente unte  con  vaselina. 

VALVOLINA.  È.  un  miscuglio  di  car- 
buri d'idrogeno.  Serve  per  rammorbidire 
il  cuoio  delle  calzature  ed  abolisce  lu 
scricchiolio.    Prezzo  L.    1,50   al    chilo. 

VANADIO,  Si  annunzia  la  scoperta  di 
grandi  depositi  di  minerale  di  vanadio 
nella   provincia    di    iMendoza. 

Il  vanadio  oltre  all'interesse  scientihco 
ed  all'uso  di  certi  suoi  composti  nella 
chimica,    serve   anche   alla   tintoria. 

Combinato  coli'  anilina  produce  una 
tinta  nero  assoluto...  cioè  nessuna  tinta, 
giacché  il   nero  non  è  un  colore. 

Disgraziatamente  il  vanadio  è  un  cor- 
po prezioso  molto  più  dell'oro,  costava 
no    mila    lire   al    chilogramma. 

Il  dottor  Chenier  introdusse  questo  cor- 
po nella  terapeutica  con  la  sua  vanadina, 
che  è  un  ossidante  energico  e  quindi  un 
disinfettante  atto  a  distruggere  le  tos- 
sine che  si  formano  nel  canale  digerente 
in  seguito  alle  incomplete  digestioni; 
tossine  che  si  spargono  a  compiere  i  loro 
misfatti  sui  differenti  organi,  siano  i 
reni  o  la  pelle.  La  vanadina  è  un  sale 
di  vanadio  unito  a  clorato  sodico  che  ne 
aumenta  le  proprietà  ossidanti  :  è  quin- 
di   un   miS'Cuglio. 

Si  usa  a  gocciole,  venti  o  trenta  al 
giorno,  e  non  è  pericolosa. 

Non  è  un  rimedio  suggestivo.  È  uno 
stimolante  per  la  digestione  ed  un  di- 
sinfettante  interno. 

{Acciaio).  L'acciaio  al  vanadio  non  ab- 
bisogna^ di  tempera.  £  un  metallo  duris- 
simo che  acquista  la 'durezza  nella  ri- 
cottura a  800°.  Non  vi  è  più  l'inconve- 
niente che  una  lama  perda  la  tempra  per 
effetto  del  riscaldamento  prodotto  dal 
lungo  lavoro. 


Quanto  alle  altre  buone  qualità  del- 
l'acciaio, le  raddoppia  semplicemente.  Si 
può  ottenere  la  medesima  resistenza  con 
la  metà  di  peso.  Bastano  da  3  a  5  parti 
per  1000  di  vanadio,  metallo  che  in  que- 
sti ultimi  anni  diminuì  di  prezzo  a  150 
il    chilo. 

L'azione  del  vanadio  sull'acciaio  con- 
sisterebbe nell'assorbimento  dell'ossige- 
no che  vi  si  trova  sempre  in  piccola 
quantità   allo   stato   di  ossido   di    ferro. 

{Afplicazloni).  Con  l'anilina  produce 
un   inchiostro   indelebile.    V.    Iiicluostri . 

VANIGLIA.  La  vera  vaniglia  è  il 
frutto  di  un'orchidea  la  quale  si  arram- 
pica sugli  alberi  al  Perù  e  nel  Messi- 
co. Il  processo  della  fecondazione  arti- 
ficiale, inventato  da  un  fanciullo  negro, 
ha  aumentato  enormemente  la  produzio- 
ne di  questi  frutti  profumati.  La  vanil- 
lina rjon  è  forse  la  sola  sostanza  odorosa 
di  questo  prodotto  vegetale.  V.  Feconda- 
zione. 

{Frutto).  Il  frutto  della  vaniglia,  il 
cosidetto  bastone  di  vaniglia  continua  ad 
esser  preferito  alla  vanillina,  ottenuta 
ossidando  l'acetil-iso-eugenolo  benché 
questa  sostanza  costi  assai  meno.  Invece 
i  bastoni  di  vaniglia  si  vendono  a  98 
franchi  il  chilo,  e  quindi  la  vanillina 
naturale  di  cui  sono  sparsi  a  guisa  di 
pruina  argentata  costa  infmitatnente  di 
più. 

La  pratica  trova  che  la  vaniglia  ha 
un  sapore,  mentre  la  vanillina  ha  sola- 
mente un  odore.  Vero  è  che  certi  cosi- 
detti  sapori  vengono  sentiti  dal  naso,  ma 
pare  che  nel  caso  della  vaniglia  anche  il 
gusto  vi  prenda  parte  alla  costituzione 
di  una  risultante  fisiologica.  V.  Gusto, 
Olfatto. 

Pare  che  insiejne  alla  vanillina  si  tro- 
vino nel  frutto  americano  dei  composti 
secondari,  dei  satelliti  chimici  più  sapi- 
di. I  nostri  sensi  preferiscono  ad  una 
sola  sostanza,  ad  una  unità  chimica,  i 
miscugli.  L'ambra  grigia  è  migliorata 
dall'aggiunta  di  un  po'  di  muschio  e 
difficilmente    si    usano    i    profumi    unici. 

La  vanillina  pura-  perde  presto  il  pro- 
fumo ed  ha  un  certo  sapore  acre,  amaro, 
che    non    piace    a    tutti. 

La  vanillina  non  si  trova  nei  frutti 
freschi  :  si  forma  per  l'azione  di  uno  spe- 
ciale fermento  che  vi  si  sviluppa  con  l'es- 
siccazione.   V.    Olfatto,   microbi. 

{Prezzo).  La  vaniglia  non  ha  oggidì 
più  quel  valore  che  la  faceva  conside- 
rare come  una  droga  preziosa.  La  socie- 
tà delle  Indie  Francesi  spaccia  dei  gros- 
si frutti  di  vaniglia  per  25  centesimi  e 
delle  piccole  provviste  in  tubi  di  vetro 
per  due  lire,  ed  un  tubo  può  servire, 
senza  esagerazione,  per  cinque  anni  ad 
una  famiglia. 

Tuttavia  si  continua  a  vendere  lo  zuc- 
chero alla  vaniglia  come   una   rarità;   lo 
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ppsano  colla  bilancia  di  precisione,  men- 
tre alcuni  confettieri  danno  il  profumo 
ai  loro  prodotti  colla  tintura  di  ben- 
zoino. 

(^Profumo  economico).  Si  può  ottenere 
un  profumo  economico  di  vaniglia  fa- 
cendo bollire  in  poca  acqua  dell'avena. 
Si  ottiene  cosi  una  decozione  profumata 
che  può   servire   per   piatti   dolci. 

VANIGLIA  DEI  GIARDINI.  Fiorel- 
lini   profumati    dell'eliotropio. 

VANILLA-ROOT.  Rami  e  foglie  della 
Liatris  odoratissiina.  Serve  per  profuma- 
re   il    tabacco. 

VANILLINA.    V.     Vaniglia. 

VAPORE  VISIBILE.  Non  è  vapore, 
giacche  il  vero  vapore  è  trasparente.  Al- 
lorché l'aria  è  al  suo  punto  di  satura- 
zione il  più  insignihcante  raffredda- 
mento che  in  essa  si  compia  dà  origine 
a  delle  goccioline  liquide,  visibili  nella 
loro   massa.   V.    Validità. 

VARICELLA.  E  contagiosa  e  preferi- 
sce i  fanciulli  sotto  i  io  anni.  Le  pu- 
stole scompariscono  senza  lasciar  trac- 
cia   di    cicatrice. 

VASELINA.  (JJsi).  Serve  per  pomate, 
per  proteggere  il  ferro  dall'ossidazione, 
come  lubrificante. 

(^Falsificazioni).  Venne  la  vaselina  usa. 
ta  invece  del  burro  nelle  confetterie  e 
servì  anche  a  fare  dei  fondants  alla  cioc- 
colata! 

{Produzione).  £  uno  dei  residui  della 
distillazion-e  del  petrolio  grezzo,  purifi- 
cato e  deodo'-ato. 

VASELLAME  DA  TAVOLA.  V.  Ta- 
vola. 

V.^SI.   V.    Maiolica,   Porcellana. 

VASI   CAPILLARI.    Hanno   il    diame- 


Viìsi  capillari  :  l,  a  cellule  con  margine 
sinuoso;  II,  a  cellule  allungate  ;  III,  a 
cellule  poliedriche. 

massimo    di    un    centesimo    dì    milli- 
.  j.   Il   plasma  ne  attraversa   le  pareti 
:-   Liilissime;    i    l'eucociti    possono    uscirne 
e  penetrarvi.  V.  Pus,  Fagociiismf. 


{.Struttura).  I  vasi  capillari,  come  qual- 
siasi parte  del  corpo  sono  formati  da  cel 
lule  ma  sono  esse  appiattite  e  riunite 
per  i  margini.  Vi  sono  capillari  a  cel- 
lule poliedriche,  altri  a  cellule  allungate 
ed  altre  a  margini  sinuosi. 

VASI  CHILIFERI.  Hanno  lofo  ori- 
gine nei  villi  intestinali,  percorrono  il 
mesenterio  e  si  versano  nella  cisterna 
di  Pequet,  mescolando  il  chilo  con  la 
linfa. 

VASI  LINFATICI.  Sono  muniti  di 
valvole  che  guidano  la  linfa  verso  il 
condotto  toracico,  il  quale  va  a  versarsi 
nella    vena    sottoclavia    sinistra. 

VASI  MURRINI.  V.  Spatofluore. 

VASI  PER  PIANTE.  La  vernice  è 
un  danno.  Bisogna  ricordare  che  le  ra- 
dici delle  piante  respirano  e  che  è  ne- 
cessario che  l'aria  arrivi 'abbondante  ad 
esse.  Sarà  bene  che  il  vaso  sia  posto  entro 
un  recipiente  inverniciato  per  trattenere 
l'acqua.  Si  hanno  così  due  vanteggi  :  si 
ri.^parmia  l'acqua  che,  accolta  nel  reci- 
piente, ascende  poi  lentamente  alle  radi- 
ci per  capillarità  e  si  evita  che  l'ac- 
qua si  spanda  dal  foro  inferiore  del 
vaso. 

La  terra  per  ì  vasi  sarà  passata  al 
crivello,  giacché  le  pietruzze  sono  un 
pleonasmo  inutile.  Si  ricordi  che  le 
piante,  se  mangiano  specialmente  per  le 
foglie,  mangiano  anche  per  le  radici.  La 
concimazione  dei  vasi  è  certamente  l'e- 
pisodio noioso  della  fioricoltura  domesti- 
ca... fortunatamente  si  trovano  in  com- 
mercio  i    concimi    inodori. 

Un  po'  di  muschio  posto  sopra  alla  ter- 
ra dei  vasi  gioverà  a  ripararla  dai  co- 
centi' raggi  che  il  sole  saetta.  L"  piante 
alte,  che  possono  offrire  un  lungo  brac- 
cio di  leva  al  vento,  dovrebbero  essere 
legate  pel  loro  fusto  ad  una  cordicella 
fissa.  £  un  dovere  di  cui  pochi  si  ricor- 
dano. 

Aria,  acqua,  raggi  di  luce  abbondan- 
te e  di  calore  primaverile,  e  vedremo  fio- 
rite le  finestre  dei  garofani,  delle  fuc- 
sie, delle  calceolarie  e  dei  cheiranti. 

VASI  SANGUIGNI.  V.  Arteria,  Vene, 
Vasi  capillari. 

VASO  DA  NOTTE.  Dovrebbero  i  gio- 
vani avvezzarsi  a  non  servirsene.  L'or- 
ganismo infatti  è  un  orologio  che  sì  può 
perfettamente   regolare   nei   suoi   bisogni. 

(Materia).  Sono  da  preferirsi  i  vasi  di 
ferro  smaltato,  e  con  coperchio  guarnito 
di  gomma  elastica. 

(Nettezza).  Il  fermento  urico  che  svi- 
luppa ammoniaca  sì  moltiplica  rapidissi- 
mamente  e  perciò  il  vaso  deve  essere  net- 
tato ed  asciugalo  ogni  mattina.  L'uso  di 
lasciarvi  un  po'  d'acqua  non  esclude  af- 
fatto la  produzione  di  odori 

VASSOI  DI  LEGNO.  Oggi  sono  di 
moda  i  vassoi  di  legno,  talora  con  gal- 
leria  di    metallo  bianco. 


V 
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VASSOI    DI    METALLO.    Si   usano  di 
preferenza  i   vassoi   lisci  od   incisi. 


V 


Vassoio   di   legno. 

VECCHIAIA.   V.    Macrofagi,    Yoghurt. 

VEDOVANZA.  Brutalità  di  vecchie 
costumanze  vuole  che  la  vedova  ritorni 
al    nome    del    suo    casato  :    sciocchezza   di 


Vassoio  di  metallo. 


gente  senza  tatto  fa  scrivere  l'indirizzo 
delle  lettere  di  condoglianza  alla  signo- 
ra Tale,  vedova  del  Tal  dei  Tali.  Una 
premura  inopportuna,  quando  non  è  cru- 
dele !  Ma  che  bisogno  di  ricordare  subito 
sull'indirizzo  un'ingiustizia  imbecille  di 
usanze?    Non   basta   il    dolore? 

Le  statistiche  dimostrano  che  vi  sono 
pili  vedove  che  vedovi  e  bisogna  essere 
un  poco  ottimisti  nell'interpretazione  del- 
le statistiche.  Generalmente  si  trovano 
le  cause  di  questa  superiorità  numerica 
dell'eterno  femminile  vedovo  nel  bene- 
fizio delle  pensioni  governative  e  nelle 
condizioni  economiche  di  questa  nostra 
società  che  si  avvia  alla  depopulazione. 
Non  concorrerà  anche  un  soffio  di  amoro- 
sa ricordanza,  un  pensiero  di  poesia  dol- 
cissima? 

Fra  gli  scherzi  convenzionali,  da  cui 
non  abbiamo  ancora  saputo  liberarci,  vi 
è  anche  quello  della  vedovella  che  cerca 
di  consolarsi.  La  letteratura  stessa  non 
va  d'accordo  con  la  statistica  su  questo 
punto.    Leggasi    L'immortel    del    Daudei  ! 

Si  aspetti,  almeno  per  delicatezza,  a 
scrivere  il   doloroso  nome  di  vedova. 

La  vedovanza  è  parola  di  dolore  e  spes- 
so   di    strettezze. 

VELENI.  Quando  si  sente  parlare  di 
veleni  si  ricordi  il  fatto  stranissimo  che 
narra  il  Kennedy.  Un  bambino,  irritato 
con  un  suo  compagno,  gli  lanciò  sul  viso 
dei  semi  di  lino  che  aveva  sottomano. 
Quei  proiettili,  inoffensivi  per  la  loro 
massa  —  come  direbbero  i  meccanici  — 
furono  disgraziatamente  dei  veri  proiet- 
tili velenosi,  quali  la  convenzione  di  Gi- 
nevra ottenne  di  far  escludere  dall'arte 
della    guerra,    e   produssero   tristi    conse- 


guenze. I!  bambino,  colpito  da  quel  getto 
di  coriandoli,  non  ne  morì,  ma  ne  fu  am- 
malato a  lungo.  Così,  anche  i  semi  di  li- 
no, per .  uu  po' di  muffa,  possono  essere 
velenosi. 

f,  difficile  adunque  dire  che  cosa  sia  un 
veleno,  come  ardua  impresa  è  dare  la  de- 
finizione di  un  rimedio,  se  non  badia- 
mo agli  effetti,  alle  conseguenze,  che  ci 
insegnano  che  rimedio  è  quello  che  ri- 
sana  e    veleno    tutto    ciò    che    nuoce. 

Parlando  di  veleni  si  presentano  i 
classici  veleni  di  Locusta,  che  faceva 
della  tossicologia  sperimentale  al  servi- 
zio di  Nerone,  ricercando,  sul  corpo  dei 
poveri  schiavi,  il  veleno  dei  veleni  con 
quella  insistenza  con  cui  più  tardi  gli 
alchimisti   cercarono   la  pietra  filosofale. 

La  parola  veleno,  nel  significato  po- 
polare, ricorda  la  morte;  ed  infatti  i 
farmacisti  vendono  le  sostanze  perico- 
lose con  un'etichetta  graziosa  per  metà, 
su  cui  sta  stampata  una  figura  di  teschio 
coi  due  femori  in  croce.  Ma  una  so- 
stanza medicinale  in  dosi  misurate  di- 
venta veleno  allorché  se  ne  esagera  la 
quantità;  una  sostanza  innocua  diventa 
nociva  oltre  un  certo  peso.  L'azione  ve- 
nefica dipende  un  po'  dalla  differente 
tolleranza  delle  diverse  persone,  ed  un 
poco  anche  dall'abitudine;  ma  dipende 
sopratutto   dalla  bilancia. 

Da  questa  osservazione  ebbe  probabil- 
mente origine  quel  falso  proverbio  po- 
polare che  dice  che  tutto  ciò  che  fa  ma- 
le fa  bene,  e  1'  omeopatia  metteva  in 
pratica   questo    pensiero. 

(Assuefazione).  Ci  si  abitua  anche  ai 
veleni,    pur    di    procedere    con    riguardo. 

Non  ricordiamo  Mitridate,  avvezzo  a 
prendere  ogni  giorno  un  pizzico  di  tos- 
sico, come  precauzione  contro  gli  scher- 
zi dei  suoi  fedeli  sudditi,  il  quale,  quan- 
do volle  avvelenarsi  per  davvero,  non 
riuscì  che  ad  aumentare  il  suo  appetito: 
ricordiamo  piuttosto  gli  arsenicofagi.  Ve- 
di   Arsenicofagia. 

Tuttavia  l'assuefazione  ai  veleni  non 
esclude   l'avvelenamento   lento  o  cronico. 

{.Avvelenamento).  L'avvelenamento  de- 
littuoso si  vien  facendo  più  raro  ogni 
dì.  Questo  specialmente  per  la  paura 
che  si  ha  della  chimica  medico-legale. 
Se  infatti,  i  veleni  moderni  sono  nume- 
rosissimi, più  che  non  ne  conoscesse  la 
sapienza  dei  bricconi,  la  chimica  sa  ve- 
rificarli nei  vivi  e  nei  morti. 

{Avvelenamento  cronico).  È  l'effetto  di 
dosi  piccolissime  ma  quotidiane  di  so- 
stanze velenose,  le  quali  accumulano  i 
loro  effetti.  Tali  sono  gli  avvelenamenti 
professionali    e    l'alcoolismo.    V.    Joni. 

{Consigli  e  contravveleni).  Come  re- 
gola generale,  subito  dopo  l'avvelena- 
mento è  prima  regola  quella  di  promuo- 
vere il  vomito  col  titillamento  dell'u- 
gola,   oppure    coi    vomitorii    od    emetici, 
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sebbene   in  certi  casi   l'emetico  possa   es- 
sere dannoso.  V.  Emetici. 

In  alcuni  casi  d'avvelenamento  si  con- 
siglia l'uso  di  una  medicazione  invol- 
vente  :  l'amministrazione  di  bevande  mu- 
cilagginose  od  a  buminose  atte  a  ripa- 
rare la  mucosa  dal  contatto  del  veleno. 
Il  vero  contravveleno,  quando  arriva  in 
tempo,  è  un  neutralizzante  :  l'ideale  del 
controveleno  è  quello  che  converte  il  ve- 
Itno  in  una  sostanza  perfettamente  i- 
nerte. 

Nell'avvelenamento  per  acidi  si  userà 
l'acqua  albuminosa  tiepida,  che  forma 
con  gli  acidi  delle  combinazioni  quasi 
inerti  sull'organismo:  la  magnesia,  il 
carbonato  di  soda,  l'acqua  di  sapone,  che 
convertono    l'acido    in    un    sale. 

Contro  l'arsenico  si  adopera  il  pro- 
tosolfurc  di  ferro  idrato,  alla  dose  di  4 
o  5  grammi   nell'acqua  tiepida. 

Negli  avvelenamenti  per  alcali  si  usa 
l'acqua  con  aceto;  contro  la  barite  si 
adopera  del  solfato  di  soda  o  della  li- 
scivia di  cenere  e  l'alcoo!  ;  il  nitrato 
d'argento  si  converte  col  sale  comune  in 
cloruro  d'argento  insolubile;  l'iodio  col- 
l'amido  diventa  inattivo;  contro  il  ra- 
me si  adoperi  l'albumina,  il  solfuro  di 
ferro,  il  bromuro  od  il  carbonato  di  po- 
*—  'o  o  di  sodio.  Ecco  i  contro-veleni 
altri  metalli  : 
-  luco:  albumina,  carbonato  di  sodio 
0    di    potassio,    magnesia. 

Stagno  :    latte   in   abbondanza. 
Piombo:    solfati,    albumina    e    latte. 
Alluminio:    latte   ed   albumina,    magne- 
sia,   carbonato    d'ammonio. 

Mercurio  :  latte  ed  albumina,  glutine, 
cenere,    solfuro    di    ferro. 

Il  protosolfuro  di  ferro  e  l'acqua  albu- 
minosa sono  come  degli  antidoti  gene- 
rali. 

I  veleni  di  origine  vegetale  sono  più 
difficili    da  eliminare. 

In  generale  si  usa  il  tannino,  l'iodio, 
l'ioduro    di    potassio    iodurato. 

Contro  i  veleni  dell'oppio,  eccellente  è 
il    caffè   molto   carico. 

L'antidoto  è  tanto  più  efficace  quanto 
più  è  pronto.  Poiché  non  si  trovano  sem- 
pre sotto  mano  i  prodotti  chimici,  ab- 
biamo dato  cenno  degli  antidoti  più  co- 
muni contro  i  più  frequenti  veleni  che 
possono  essere  causa  di  avvelenamento 
accidentale. 

{Elimifiazione).  L'eliminazione  del  ve- 
leno avviene  per  le  ghiandole,  ed  è  un 
effetto  di  quella  legge  che  è  propria  di 
tutti  gli  esseri  che  vivono,  per  cui  que- 
sti esseri  tendono  a  guarire. 

Legge  veramente  provvidenziale  è  que- 
sta, sia  che  guarisca  un'infiammazione, 
che  imprigioni  un  parassita  del  corpo  in 
un  guscio  che  lo  renda  inattivo,  che  ri- 
margini una  ferita  o  che  elimini  fuori 
un   veleno   od    una   materia   peccaminosa. 


Gli  antichi  filosofi  avevano  immagi- 
nato una  benefica  iiatura  riparatrice, 
una  personificazione  speciale  di  questa 
forza  che  vorrebbe  condurre  alla  guari- 
gione. 

—  Je  l'ai  pansé;  Dieu  le  giiérit...  di- 
ceva il  più  grande  dei  chirurghi  anti- 
chi, e  non  diceva  male,  poiché  questa 
legge  di  riparazione,  misteriosa  come 
quella  della  vita,  è  il  segreto  di  tutte 
le    cure. 

Claudio  Bernard,  il  grande  maestro, 
dimostrò  che  si  poteva  evitare  o  sospen- 
dere i  fenomeni  di  avvelenamento  in  un 
animale    aumentandone    l'eliminazione. 

{Modi).  L'avvelenamento  cffre  successi- 
vamente   le   seguenti    influenze. 

Vi  è  dapprima  un'azione  locale  o  io- 
pica,  sopra  il  principio  del  canale  di- 
gerente. 

Molti  veleni  possono  agire  direttamen- 
te sui  tessuti,  senza  essere  assorbiti  e 
passati  nel  sangue.  Basta  che  siano  por- 
tati a  contatto  di  questi  tessuti,  come  ve- 
rificarono pel  solfocianuro  di  potassio 
OUivier    e    Bergeron. 

Dopo,  il  veleno  assorbito  passa  nel 
sangue  e  Io  altera  e  ne  sospende  le  fun- 
zioni   nutritive. 

Si  verificò  talora  che  certi  veleni  ces- 
savano di  essere  nocivi  per  la  soverchia 
quantità  in  cui  erano  stati  introdotti; 
cosi  avviene,  per  esempio,  coi  narcotici, 
ma  non  è  il  caso  di  fidarci  in  questa  in- 
nocuità delle  soverchie  dosi,  poiché  l'im- 
munità  relativa   è   variabile. 

Quindi  il  veleno,  portato  nei  tessuti  li 
altera  nelle  loro  funzioni,  e  finalmente 
il  veleno  sarà  eliminato,  se  l'organismo 
è  vincitore. 

{Organi  difensivi).  Gli  organi  difen- 
sivi contro  i  veleni  sono  principalmente 
il  fegato  ed  i  reni,  i  quali  eliminano  da 
sangue   molte   sostanze   tossiche. 

{Pericoli).  Non  sono  rari  i  veleni  fra 
i  prodotti  industriali,  né  mancano  i  ca- 
si di  sostanze  velenose  non  conosciute 
dal  popolo.  Quasi  tutti  i  disinfettanti 
ed  i  preparati  conservatori  degli  alimen-  \È 
ti  possono  produrre  l'avvelenamento  ero-  W 
nico.  Il  piombo  si  trova  in  mille  oggetti 
di    uso    comune. 

{Qualità).  Veleni  locali  sono  gli  acidi 
corrosivi,,  l'acido  solforico,  cloridrico, 
nitrico,  fluoridrico,  la  potassa,  la  soda, 
l'ammoniaca,    il    nitrato    d'argento. 

Altri  veleni  agiscono  alterando  il  sajt- 
gue.  Agiscono  avvelenando  i  globuli  i 
carburi,  i  prussiati,  il  fosforo,  l'arse- 
nico, gli  alcool;  alterano  il  plasma  del 
sangue    e    i    sali    metallici. 

Vengono  dopo  i  veleni  che  in  modo  spe- 
ciale alterano  le  funzioni   dei   tessuti. 

Ecco  gli  anestetici  che  addormentano 
l'organismo   nel   sonno^ 

Altri   paralizzano,   come  il   curaro,   l'a- 
conito,   la    cicuta;    altri    sono    eccitanti, 
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dal'a  stricnina  alTassenzio,  dalle  can- 
taridi all'ossigeno  compresso;  altri,  che 
inlluiscono  sui  nervi  e  sui  muscoli,  so- 
no !  narcotici  acri,  come  la  belladonna, 
il  tabacco,  l'erba  mora  ed  i  paraliso- 
imi'-colari,  come  i  funghi,  la  vcratrina, 
ecc. 

Mo'te  piante  dei  giardini  sono  vele- 
nose. V.  Giaggiolo,  Viola,  Leandro,  Da- 
tura,   ecc. 

{'Lardi  effetti').  Se  i  veleni  non  hanno 
prodotto  la  morte  immediata,  ne  pos- 
sono in  qualche  caso  esserne  causa  per 
la  loro  azione  sugli  organi  difensivi  i 
quali  eliminano  le  sostanze  aliene  e  spe- 
cialmente sui  reni.  Così  avviene  spes- 
so per  il  sublimato  il  quale  produce 
delle    nefriti    gravissime. 

VELENI  FISIOLOGICI.  Tutti  gli 
or,gani  lavorando  producono  delle  so- 
stanze   \clcno:-c.    V.    Tossine. 

VELENI  VJ:GETALI.  Appartengono 
in  generale  agli  alca  oidi.  Alcuni  sono 
dei  ghicosidi,  cioè  sostanze  le  quali  con 
l'acqua  danno  una  sostanza  velenosa  e 
del  glucosio.  Siffatti  veleni  hanno  per 
la    pianta    una    funzione    di    difesa. 

VELLUTI.    V.    Te^^suti. 

VELLUTO.  {Disegni  per  ricamo').  Per- 
forato il  disegno  sopra  una  carta  piut- 
tosto forte  ed  applicatolo  sul  velluto  gli 
si  sparge  de. la  colofonia  in  polvere.  Si 
pulisce  la  carta  con  una  spazzola,  na- 
turalmente senza  muoverla,  poicia  si 
passa   sopra  un   ferro  umido.    V.    Tessuti. 

VI'^LO.  L'igiene  non  approva  i  veli, 
special  mente  quelli  ricamati  perchè,  se 
tratteiiguno  la  polvere  offendono  la  vi- 
sta.   I    \(;!i    verdi    possono   essere   velenosi. 

{Tnl ihira).  Si  av\olgono  entro  di  una 
st:  ita  a  rotolo,  in  modo  che  non  facciano 
pieghe  e  si  lacino  in  una  soluzione  di 
am:!!iiu':ic:i  \ìvr  quattro  ore.  Un  cucchiaio 
d'aTnmonia;-u   per  ogni   litro  d'acqua. 

VELOCI  ORA  LO.     V.     Poluoptgrafo. 

VELOCIPEDISMO  {Fisiologia).  i." 
La  temperatura  alle  ccscie  s;  trova  sotto 
la    norma  e; 

2."  Il  cocffic'ente  di  lavoro  dell'a- 
zoto, misurato  dall'urina,  è  in  ragione 
inversa    della    stanchezza; 

3."     La    stanchezza     del     velocipedista 

dipende  dal   consumo  so\'erchio  di   azoto; 

4.°    Il    primo   arrivato    in    una   celebre 

corsa   aveva    adoperato    della    noce    Kola. 

Il  succes'-'o  fu  adunque  da  attribuire  un 
poco   a   questo    meraviglioso    eccitante. 

Eg.i  era  un  giovanetto  che  fece  una 
corsa  di  17  ore  con  una  velocità  di  22 
chilometri    all'ora. 

Così  la  fisiologia  afferma  ancora  una 
volta  l'infliiriza  della  noce  di  Kola,  di 
cui   molti   dubitano. 

{Igiene).  Il  velocipedismo  è  una  delle 
migliori  forme  di  ginnastica,  da  sosti- 
tuire a  quella  baro<"ca  delle  scuole  con- 
tro  di    cui   per   i    primi   abbiamo  scritto. 


Nell'esercizio  del  velocipede  si  acquista 
una  squisita  padronanza  di  movimenti  ri- 
flessi :  l'occhio  spazia  in  piii  larghi  oriz- 
zonti ;  lavorano  tutti  i  muscoli  non  esclu- 
si quelli  del  braccio  che  sono  tanto  di- 
menticati nella  vita  civile. 

Con  le  moderne  biciclette  i  pericoli  so- 
no   ridotti    di    molto. 

Sarebbe  desiderio  che  i  costruttori  di 
velocipedi  facessero  anche  delle  piccole 
biciclette  a  buon  mercato,  degli  appa-.ec- 
chi  di  allenamento  e  di  ginnastica  per 
i    ragazzi    dai    io    anni    in    poi. 

VELO-DOG  {Arma).   V.    Revolver. 

VELOUTINE.  La  vera  è  fatta  con 
jjolvere  di  spore  di  licopodio  imbian- 
chita. 

VENA  PORTA.  Raccoglie  il  sangue 
dell'intestino  e  lo  conduce  al  fegato,  do- 
ve, al  contrario  delle  altre  vene,  si  ra- 
mifica di  nuovo  in  capillari  che  si  rac- 
colgono  in   nuo\e   vene.   V.    Fegato. 

VENE.  Le  vene  riportano  il  sangue  al 
ciiore   dai   tessuti. 

{.Anatomia).  Sono  molto  più'  numerose 
delle  arterie.  In  generale  ogni  arteria 
è  accompagnata  da  due  vene.  Inoltre  ci 
sono  anche  delle  grosse  vene  sottocuta- 
nee, mentre  non  esistono  grosse  arterie. 
Le  vene  hanno  sottile  parete  e  conten- 
gono   delle   valvole. 

{Circolazione).  Il  sangue  si  muove  nel- 
le vene  per  un  residuo  di  pressione  del 
cuore,  dopo  di  esser  passato  attraverso 
ai  capillari  ;  per  l'aspirazione  del  cuore 
e  per  la  compressione  su  di  esse  eser- 
citata dai  muscoli  in  movimento.  Quin- 
di la  posizione  seduta,  mantenuta  a  lun- 
go, la  vita  sedentaria,  ecc.  favorisce  lo 
sviluppo    delle    vene    varicose. 

{Valvole^.  Le  vene  contengono  delle 
valvole  interne  le  quali  concedono  il  mo- 
vim.ento  al  sangue  nella  direzione  del 
cuore. 

VENERE.  {Conchiglie).  Una  delle  più 
comuni  conchiglie  bivalve.  L'animale  è 
commestibile. 

VENE  VARICOSE.  La  dilatazione 
delle  vene  superficiali  dele  estremità 
inferiori  è  una  miseria  dell'età  avanza- 
ta,   specialmente    delle    donne. 

Queste  varici  danno  fastidio  o  dolori, 
facilitano  la  produzione  di  ulcerazioni 
restie  alla  guarigione,  e  possono  anche 
produrre  delle  emorragie  non  pericolo- 
sissime ma  non  prive  di  conseguenze  cat- 
tive. 

{Calze  elastiche).  Le  calze  elastiche 
giovano  senza  dubbio;  ma  recentissima- 
mente il  Landerer,  medico  di  Berlino, 
propose  di  sostituire  alle  calze  un  sem- 
p'ice  bendaggio,  con  un  cuscinetto  ela- 
stico   riempito    di    acqua    e    di    glicerina. 

Questo  bendaggio  ad  anello  comprime 
la    vena   sopra    la   varice. 

Il  Landerer  venne  indotto  a  proporre 
questo    apparecchio    dall'osservazione   che 
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le  valvole  nelle  vene  varicose  sono  quasi 
raaneanti. 

Ora  quale  è  l'ufficio  delle  valvole  che 
si  trovano  nelle  vene?  Quello  di  sostene- 
re la  pressione  del  sangue  che  sta  so- 
pra. Se  le  valvole  non  funzionano  la  ve- 
na a  poco  a  poco  si  dilata  e  diventa  va- 
ridosa. 

Il  cuscinetto  compressore  farebbe  l'uf- 
fizio di  una  valvola,  impedendo  la  prcs- 
sicne  dall'alto  sulle  pareti  del  var-o  di- 
Irit-afco. 

VENTAGLI  DEL  GIAPPONE.  {Dise- 
gni). Non  manca  mai  la  montagna  sim- 
bolica del  Giappone,  il  vulcano  Fiisiia- 
ina.  È  fatto  a  cono,  come  non  sono  le  no- 
stre montagne;  ma,  in  parola  di  testimo- 
ni oculari,  se  quel  monte  sacro  è  fatto 
così  regolare,  come  le  figure  dei  libri  di 
geometria,  i  pittori  giapponesi  non  han- 
no torto  cercando  in  questo  caso  di  rap- 
presentare la  natura  come  è  fatta. 

Alberi  e  case  sono  quelli  del  paese. 
Non  si  badi  alle  sproporzioni.  Anche  i 
cavalli  di  Prassitelc  sono  differenti  dai 
"^veri  cavalli,  ed  il  delfino  scolpito  nelle 
più  belle  fontane  del  Rinascimento  so- 
miglia al  delfino  vero  come  i  gigli  aral- 
di«i   somigliano  ai   gigli   dei   giardini. 

Si  pensi  che  non  è  gran  tempo  che  nei 
testi  di  scuola  del  Giappone  la  rana  era 
figurata   solamente    con    tre   gambe. 

Le  figure  degli  uomini  sono  general- 
mente contraffatte,  per  una  puerile  ten- 
denza a  canzonare  di  quegli  artisti  dal- 
la pelle  gialla. 

Invece    non    troverete    mai    ridicole    le 

''^•iirine     delle      donne,     delle    sorridenti 

~r:é.    Sui   ventagli   ve   ne  è  una  profu- 

c    di    queste    donnine    amabili    dalle 

.-.acciglia  a  virgola,  avvolte  artistica- 
mente in  un  pezzo  di  stoffa  :  ma  tutte, 
pLv  civendole  od  imperatrici,  hanno  una 
bellezza    serena. 

Quegli  artisti  sanno  rispettare  l'eter- 
no  femminino   sui    ventagli. 

E   se   il    paesaggio   non   è   quello   di    un 

giardino    pubblico    europeo,    si     noti    che 

n   1   Giappone  il  paesaggio  ha  delle  stra- 

'   che   colpirono  tutti    i    viaggiatori    e 

,   inoltre,  i  giardinieri  giapponesi  so- 

niaestri  nella  creazione  delle  mostruo- 

.^uà    vegetali.    V.    Riso. 

VENTILATORI  ELETTRICI.  Più 
clic  a  ventilare  servono  ad  agitare  l'a- 
ria. 

Sono  di  parecchi  modelli  :  gli  uni  so- 
liti   da   mensole,    altri   appesi   al    sof- 

liNTILAZIONE.    Il    Pettenkofer    di- 
Irò  che  i   muri   sono  permeabili  all'a- 
in   maniera   da   produrre   un    lento   e 
linuo    ricambio    dell'aria    delle   came- 
re,   anche    se    queste    siano    ben    chiuse. 

Queste  esperienze  ,  accolte  dapprima 
con  incredulità,  sono  oggi  confermate  e 
nessuno    nega    che    l'aria    non    si    rinnovi 


attraverso  ai  muri  bene  costrutti  e  be- 
ne asciutti.  Tuttavia  il  maggior  rinno- 
vamento si  fa  per  le  fessure  delle  porte 
e  delle  finestre.  Per  effetto  delle  pro- 
prietà   fisiche    dell'aria,    questa    penetra 


Ventilatore  a  pale. 

nell'ambiente  per  parti  basse  e  ne  esce 
dall'alto.  Naturalmente  influisce  sulla 
velocità  di  queste  correnti  di  rinnova- 
mento  la    temperatura  interna. 

VENTILAZIONE    PER    RICHIAMO. 
V  ottenuta    dall'aspirazione   predotta   da 


V 


Cauiìio  di  ventilazione  per  richiaìno. 

una  colonna  d'aria  riscaldata.  Se  un  bra- 
ciere si  trova  accc-o  entro  di  una  canna 
comuiie  di  fornello  produce  un'aspira- 
zione :  e  se  questa  canna  è  in  comunicazio- 
ne con  un  ambiente,  l'aria  di  rs^n  sarà 
richiamata  nella  canna  e  so^titi'iia  da 
aria    venuta    dal    di    fuori. 

VENTRILOQUI.   Ne!   ventriloquio,  che 
è    un'illusione,    gii    uditori    collaborano 
senza  saperlo  con  l'attore.   Questi  col  suo 
atteggiamento,   con    la   sua   fisionomia   in- 
603—     . 


VERBENA  -  VERDURE 


fluisce  in  modo  evidente  sull'osservatore 
attento,  che  pur  vorrebbe  tenersi  in  guar- 
dia contro  la  suggestione. 

I  ventriloqui  sono  abilissimi  nella  mi- 
mica e  se  ne  giovano  con  successo. 

Essi   hanno   poi   rpesso   il   privilegio   di 


Sistema  di  ventilazioìie  fcr  richiamo 
in  un  istituto. 

imitare  il  timbro  di  certi  suoni,  le  dif- 
ferenti faste  di  voce,  le  grida  degli  ani- 
mali. 

Parla  lo  Stewart,  in  un  suo  lavoro  sul 
ventriloquio,  di  un  tale  che  mirabilmente 
imitava  il  sibilo  d'una  corrente  d'aria 
che  vi  soffia  nelle  orecchie.  Fatto  il  giuo- 
co in  un  caffè,  chi  si  metteva  il  cappello, 
chi  si  abbottonava  l'abito  e  chi  solle- 
vava il  bavero.  La  gente  paurosa  dei 
reumatismi  protestava  contro  il  proprie- 
tario. 

Molti,  senza  essere  ventriloqui,  sanno 
imitare  il  ronzìo  irritante  di  una  vespa 
od  il  salmodiare  di  un  calabrone  che  vi 
canta  all'orecchio,  passando,  la  sua  mu- 
sica   da    mortorio. 

L'attore  ha  l'abilità  di  pariare  senza 
muovere  le  labbra.  I  muscoli  della  sua 
faccia  sono  completamente  indipenden- 
ti dal  lavoro  nervoso  del  parlare.  Spes- 
so_  il  ventriloquo  sorride  colla  bocca  se- 
miaperta, ascoltando  con  meraviglia... 
la  sua  voce.  Ma  difficilmente  riesce  a 
pronunciare  con  uguale  facilità  tutte  le 
sillabe,  epperciò  ripeterà  spesso  la  ri- 
sposta   colla    sua    voce    naturale. 

Un  altro  artificio  sta  nel  mostrarsi  po- 
co pratico  della  lingua  degli  spettatori. 
In  Italia,  parlerà  di  preferenza  quel  mi- 
sto di  italiano  e  di  francese  che  è  una 
specialità  degli  illusionisti:  invece  le 
risposte  saranno  da  lui  date  in  schietto 
italiano.  Così  si  accentua  la  differenza 
fra  la  voce_  diretta  e  quella  artificiale. 

«  Il  ventriloquo  che  parla  con  una  bam- 
bola, scrive  il  Gouyot-Daubés,  rivolge 
le  domande  colla  sua  voce  ordinaria  ar- 
ticolando distintamente  le  parole  e  mo- 
vendo bene  le  labbra;  ma  quando  la  bam- 
bola risponde,  la  faccia  del  ventriloquo 
non   ha   più    nessuna   contrazione,   ed   ap- 


pena le  sue  labbra  sono  aperte  da  un 
sorriso.  » 

Il  ventriloquio  nei  tempi  passati  do- 
vette necessariamente  essere  un  alleato 
della  magìa. 

Il  Comte  faceva  parlare  gli  animali. 
A  lui  spetta  il  notissimo  giuoco  di  aver 
fatto  discorrere  un  asino  meglio  del 
Fusconi  e  del  Machiavelli.  La  bestia  si 
lamentava  dei  maltrattamenti...  ed  il 
villano  saltò  a  terra  spaurito  ed  abban- 
donò  l'asino. 

Pili  tardi,  a  Friburgo,  il  Comte  vennc- 
accusato  di  stregoneria,  e  quella  brava 
gente  stava  già  per  cacciarlo  in  un  for- 
no; ma  dalla  bocca  del  forno  uscì  una 
voce  spaventevole  che  fece  scappare  tutti. 

VERBENA.  {Giardinaggio).  Tutti  co- 
noscono le  verbene  dei  giardini,  dette  i- 
bride  :  il  successo  di  queste  piante  è  do- 
vuto alle  loro  piccole  esigenze,  alla  bel- 
l€7za,  spesso  al  profumo.  Queste  piante 
riescono  in  tutte  le  esposizione  aerate  ed 
in  tutti   i   terreni  sani. 

{Etimologia).  Il  nome  deriva  da  Fer- 
faen,  nome  celtico  delle  verbene  selvati- 
che. 

{Varie  specie).  La  verbena  elegante  pro- 
viene dal  Brasile;  quella  di  Miquelon 
dall'America  boreale;  anche  le  altre  spe- 
cie  son    tutte   americane. 

VERDE  ANTICO.  {Bronzo).  Si  applica 
il  seguente  miscugl.o:  acido  acetico,  par- 
ti 120;  carbonato  d'ammonio,  32;  sale  co- 
mune, 11;  cremortartaro,  11;  acetato  di 
rame,   11. 

VERDE  PER  I  LIQUORI.  Il  miglio- 
re è  fatto  dagli  spinaci  o  dalla  foglia 
d'ortica    macerata    nell'alcool. 

VERDE.    V.    Abbigliamento. 

VERDERAME.   V.   Acetato  di  rame. 

VERDI  VELENOSI.  Verde  di  Schede 
(arsenito  di  rame);  verde  di  Schwein- 
furt,  di  Cassel,  di  Vienna  (arsenito  ed 
acetato  di  rame);  verde  di  Brunswich  e 
di  Bréme  (idrato  di  ossido  di  rame); 
verderame  (acetato  basico  di  rame);  ver- 
de di  Napoli  (ferrocianuro  ed  arseniato 
di    piombo);    verde    di    quercitrone. 

VERDONE  {Chloris  viridis).  Lombar- 
do :  amourott.  Piemontese  :  gialdun.  To- 
scano :  calenzuolo.  Sardo  :  C3,narin  are- 
ste,    verdurolu. 

VERDURE.  {Disitifezione).^  Le  verdure 
che  si  mangiano  crude  (ed  in  Italia  se 
ne  fa  un  enorme  consumo)  possono  pro- 
curarci qualche  dozzina  di  malattie,  mi- 
crobiche  e   parassitarie. 

Finocchietti,  sedani,  insalate,  si  con- 
sumano poco  0  punto  lavati.  Ora  que- 
ste erbe  si  imbrattarono  dei  concimi  del- 
l'orto e  talora  dei  microbi  delle  stesse 
acque    in    cui    vennero    lavate. 

Il  Maggiora  ed  il  Ceresole  di  Pado- 
va verificarono  qual  raccolta  di  microbi 
si   trovi   nelle  verdure  dei   mercati. 

Oltre  ai  peggiori  microbi  vi  si  mettano 
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le  uova  di  certi  parassiti,  che  per  queste 
vie  ritornano  a  pigliar  dimora  dell -uomo. 
Giova  una  soluzione  di  3  grammi  di 
acido  tartarico  in  100  di  acqua.  Le  ver- 
dure devono  rimanere  in  bagno  una  mez- 
z'ora,   ed    anche   meno.  _ 

L'acido  tartarico  ha  un  sapore  acidetto 
che  non  dispiace.  N.  Ortaggi. 

Si  può  anche  far  uso  di  una  soluzione 
di  acido  cloridrico. 

(CoTtserve).  La  conservazione  coli  aceto 
è  la  meglio  sicura;  disgraziatamente  il 
sapore  proprio  delle  verdure  è  quasi  per. 
duto.  Forma  e  sapore  di  aceto,  ecco  tutto 
il  valore  del  ficcadilly.      _ 

Certi  vegetali  devono  prima  essere  cot- 
ti nell'aceto;  quelli  che  si  mettono  cru- 
di come  i  cetrioli,  si  lascino  prima  al 
soie,  affinchè  perdano  per  evaporazione 
un    poco   di   acqua.  . 

Si  vuole  adoperare  l'aceto  artificiale/ 
In  questo  caso  sarà  bene  comperare  del 
buon  acido  acetico  ed  allungarlo  nella 
proporzione  di  un  litro  per  15  litri  d  ac- 
qua e  di  aggiungervi  45  grammi  di  glu- 
cosio. .   ,       ^T    . 

VERGA    D'ORO.    {.Giardinaggio).    Nei 

giardini'  si  tiene  quella  del   Canada  e  la 

sempre  verde  dell'America  settentrionale. 

Il  nome  botanico  è  sóUdago,  ed  ha  per 

-  origine  il  pregiudizio  che  la  verga  d  oro 

indigena  fosse  un  rimedio  eccellente,  da 

:,    rendere   solida   la   salute   dei    malati   più 

^  '"verme  lungo  dei  bambini.  V. 

Ascaride   lornbricoide. 

^       verme    solitario.    Il   più   comune 

nelle  campagne  è  quello  del   maiale,   nel 

•■     quale    i    verrai    solitari    possono    trovarsi 

nel  tessuto  connettivo  e  specialmente  nei 

muscoli  in  forma  di   vescichette  piene  di 

liquido  con  una  macchietta  bianca,  che  è 

'-    l'animale.    La    carne    così    infetta    dicesi 

panicata. 

Se    la   carne    non    subì    in   tutta   la   sua 
massa   la   temperatura   di   76°   mangiando 
questa  carne   il    parassita   si   cambia    nel 
■     cosidetto  verme  solitario  in  forma  di  na- 
stro. . 

{Infezione  dei  maiali).  I  maiali  facil- 
mente si  infettano  mangiando  gli  escre- 
menti   di    persone    affette    dal    verme. 

\Uolti-plicazione).    Il   nastro  è   formato 
da  tanti  animaii  prodotti    dal  primoper 
gemmazione.  Ognuno  di  questi  individui 
produce    milioni    di    uova   microscopiche. 
Il  primo  individuo  viene  detto  erronea- 
mente testa  del   verme.   Esso  è   semplice- 
mente quello  che   si    trovava   nelle   vesci- 
cole   e    quello    che    continua   a    produrre 
^novi  individui. 
Una  colonia  o  nastro  ha  dunque  il  più 
■■  echio   individuo  alle   sua    estremità   ed 
]i    più    giovane   immediatamente   dopo    il 
cosidetto  capo.  Si  può  rappresentare  que- 
sta massima  con  la  serie  seguente  : 


A.  a' 


nella  quale  A  è  il  cosidetto  ^ 
è  l'individuo  più  giovane,  a"  il 
chic. 

{Pregiudizi).  Dapprima,  il  vermv 
tarlo  non  è  sempre  unico;  infine  è 
ricordare  che  i)  verme  non  è  un  ve  .iC 
solo,  ma  una  catena  di  vermi  attaccati 
insieme,  tutti  gemmati  dal  primo,  dal 
fondatore  della  colonia.  Il  corpo  del- 
l'uomo, secondo  le  statistiche  del  Beren- 
ger,  può  ospitare  da  una  a  15  tenie  ar- 
mate e  sino  a  60  tenie  inermi. 

Può  poi  dare  ricovero  sino  a  100  bo- 
triocefali, che  sono  vermi  piatti  ed  at- 
taccati insieme  in  colonie  come  le  tenie. 
V.    Botriocefalo. 

In  quanto  alla  lunghezza  delia  colonia, 
i  vecchi  libri  parlano  del  caso  osservato 
da  Standler  :  una  tenia  lunga  450  metri  ! 
Secondo  le  ricerche  moderne,  le  tenie 
sono  generalmente  lunghe  meno  di  5  me- 
tri, e,  solamente  per  eccezione  (6  casi 
su  100),  raggiungono  15  me. ri.  Si  sarebbe 
irovata  a  Madagascar  una  tenia  lunga 
154   metri;   ma  quell'isola  è   lontana! 

Non  è  vero  che  le  persone  che  tengono 
il  verme  solitario  diventino  voraci...  co- 
me se  dovessero  mangiare  per  due,  né 
che   mutino   di   carattere. 

{Rimedi).  Si  usa  il  cousso,  la  carnaio. 
In  Italia  è  adoperato  con  successo  uni- 
versale lo  specifico  del  farmacista  Vio- 
lani  di   Milano. 

VERME  SOLITARIO  DALLE  CAR- 
NI DEI  PESCI  d'acqua  dolce.  È  il  bo- 
triocefalo. 

VERME  SOLITARIO  DALLE  CAR- 
NI DI  BUE.  È  la  tenia  saginata,  in  cui 
il  primo  individuo  manca  di  uncini  per 
attaccarsi    all'intestino. 

VERME  SOLITARIO 
DEI  BAMBINI.  £.  la 
tenia  cucumerina,  picco- 
lissima. 

{Origine).  I  bambini 
se  lo  procurano  per  la 
penetrazione  nella  loro 
bocca  di  piccoli  insetti 
che  vivono  sui  cani  e  che 
ospitano  talora  le  vesci- 
cole  di   questa   tenia. 

VERME  SOLITARIO 
DEL  CANE.  È  formato 
solarnente  di  tre  o  quat- 
tro individui.  Le  uova, 
alimentate  con  le  feci, 
si  sviluppano  special- 
mente nelle  pecore  in  ve- 
sciche entro  certi  visceri, 
come  il  cuore,  i  polmoni, 
il  fegato.  Queste  vesci- 
che sono  proliferanti: 
ne  producono  cioè  delle  n  g  individuo 
altre  ad  esse  riunite  e  pi^^  vecchio, 
formano  degli  ammassi 
che  crescono  di  volume. 
VERMI  DEI  BAMBINI.  {Clisteri).  O- 


Verme  solitario, 

del  cane. 

I.  A  primo  in- 
dividuo o  testa; 
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Ho  d'uliva,  grammi  30;  mentolo,  centi- 
grammi   6. 

VJÌKMI  DELLA  TERRA.  I  vermi  o 
lombrichi  inghiottiscono  la  terra  grassa 
e  quindi  salgono  a  deporla  all'entrata 
della  loro  galleria,  modificata  fisica- 
mente. 

Il  De  Dusserre,  ne  studiò  l'influenza 
chimica.  Trovò  che  nella  terra  che  era 
stata  mangiata  dai  lombrici  e  quindi 
emessa  dal  corpo  la  nitrificazione  si  com- 
pie in  un  tempo  cinque  volte  minore. 
Questa  terra  dige-riia  contiene  maggior 
quantità  di  humus,  un  po'  più  di  fosfati 
solubili  e  la  stessa  proporzione  di  car- 
bonato di  potassio. 

Occorre  ricordare  che,  secondo  i  calco- 
li di  Darwin,  i  vermi  smuovono  ogni  an- 
no  25   tonnellate   di   terra   per   ettaro. 

È  poi  curiosissima  la  scoperta  àc\  De 
Dusserre  per  cui  questa  terra  abitata  dai 
lombrici  contiene  più  di  carbonato  cal- 
careo. I  vermi  hanno  certe  ghiandole 
che  producono  del  carbonato  di  calcio 
solido,  in  cristallini,  ottenendolo  dagli 
altri  sali  calcarei  del  terreno  che  digeri- 
scono e  convertono. 

Sono  quindi  animali  frodultori  di  mi- 
nerali. 

I  lombrici  presentano  alcune  partico- 
larità degne  di  rimarco.  Il  loro  sangue 
è  rosso;  hanno  una  leggera  fosfore- 
scenza in  certi  anelli  del  loro  corpo  e 
!<c>!.io-io  la  luce  per  mezzo  della  pelle. 
V.    Tatto. 

Per  ingi'  ttire  protraggono  il  loro  e- 
jofago  che  diventa  così  una  specie  di 
proboscide.  Talvolta  insalivano  le  foglie 
di  cui  si  nutrono  prima  di  mangiarle, 
onde  il  Darwin  disse  che  erano  i  soli 
animali    cncinant:. 

VERMI  PARASSITI.  {Pregiudizi).  Il 
popolo  crede  ancora  alla  loro  formazio- 
ne spontanea.  Le  uova  invece  sono  mi- 
croscopiche e  vengono  introdotte  per  la 
bocca,  sia  con  gli  alimenti  sia  con  l'ac- 
qua, sia  per  opera  delle  mosche  le  quali 
si  posano  sulla  bocca  dei  lattanti  e  sui 
cibi.  V.  Zucchero,  Ascaride,  Botriocefalo, 
Ossi  uro.  Verme  solitario,  Corallino,  Zuc- 
ca, Santonina,  Trichina. 

VERMOUTH.  Gli  antichi  romani  pro- 
fumavano il  vino  con  petali  di  rose  ed 
erbe   odorose. 

II  vermouth  moderno,  che  è  un  vino 
medicato,  non  risale  certamente  all'epo- 
ca romana.  Deve  essere  un  perfeziona- 
mento degli  ippocras  profumati  alla  ro- 
sa, all'ambra  ed  alla  viola,  che  prepara- 
vano le  monache  dei  secoli  passati  e  me- 
scevano nelle  visite  al  convento,  agli  a- 
batini,  al  lattemiele,  ai  monsignori  ele- 
ganti, alle  dame  incipriate  ed  ai  loro 
cavalieri. 

Questi  ippocras  —  vini  bianchi  profu- 
mati --  ebbero  una  certa  importanza  nel- 
la società   di    quei   tempi,   insieme' ai    ro- 


solii  ed  ai  ratafià.  Il  Pope  cantò  le  dol- 
ci alternative  «  dell'allegrezza  e  dell'op- 
pio, del  ratafià  e  delle  lacrime  »,  dèlie 
signore   del    tempo   suo. 

Come  poi  il  nome  tedesco  dell'assenzio 
sia  stato  affibbiato  ad  un  vino  preparato 
che  di  assenzio  oggidì  contiene  poco  o 
punto,   è  questione   di   lana  caprina. 

La  letteratura  del  vermouth  non  esi- 
ste e  l'etimologia  ne  è  oscura.  I  docu- 
menti   mancano. 

ÌÈ  probabile  che  il  vermouth  sia  stato 
chiamato  così  perchè  l'industria  dei  li- 
quori venne  esercitata  dapprima  dagli 
svizzeri  dei  Cantoai  tedeschi.  Oggidì  an- 
cora, in  molti  paeselli  di  provincia,  il 
confettiere-liquorista  è  detto  semplice- 
mente lo  svizzero.  Dunque  il  vino  al  ver- 
mouth preparato  da  gente  svizzera,  con- 
servò il  suo  nome  tedesco  :  e  se  l'idea 
non  vale,  il  lettore  si  rivolga  ai  mem- 
bri delle  deputazioni  storiche  italiane, 
affinchè  vogliano  illuminarci. 

Frattanto  il  nome  ha  fatto  danno  al 
prodotto.  Parecchi  trattati  d'igiene  con- 
tengono acerbi  giudizii  contro  il  ver- 
mouth accusandolo  di  tutti  i  danni  del- 
l'assenzio. L'igiene  è  la  grande  nemica 
d'ogni  abuso,  non  escluso  quello  dell'ac- 
qua; ma  dovrebbero  quegli  igienisti  ri- 
cercare coll'analisi  qualitativa  il  con- 
vulsivante ahsentino  dell'assenzio.  Que- 
st'erba amara  e  dannosa  è  messa  nel  ver- 
mouth in  dosi  veramente  medicinali  ed 
alcuni  fabbricanti  l'hanno  esclusa  del 
tutto  dalle  loro  ricette  e  l'hanno  sosti- 
tuita con  altri  amari  che  non  possiamo 
rivelare. 

Il  vermouth  è  uno  dei  pochi  prodotti 
italiani  che  abbiamo  il  piacere  di  tro- 
vare nei  porti  lontani,  in  -mezzo  ai  tanti 
prodotti  esteri  che  li  ingombrano.  Del 
vermouth  se  ne  fabbrica  anclie  a  Cette, 
a  Marsiglia,  a  Lione  ed  a  Montpellier 
coi  vini  Picpoul  e  Picardan  dolce;  ma 
il  vermouth  italiano  conservò  sempre  il 
primato  sui  mercati  della'terra. 

Celebre  è  il  vermouth  di  Torino,  che 
non  è   fatto  coi   vini   dei  colli  di   Torino. 

Questo  dovrebbero  solamente  pretende- 
re gli  igienisti:  l'abolizione  nel  ver- 
mouth di  ogni  mistura  di  assenzio,  di 
essenza  di  Gaultlieria  procumbens  e  di 
simili  sostanze  epilettogene,  e  l'uso  di 
un  alcool  sano,  dello  schietto  alcool  eti- 
lico, che  non  produce  il  mal  di  capo, 
l'ebbrezza   precoce,    il    tremore   muscolare. 

Oggidì  invece  il  vermouth  è  preparato 
estemporaneamente  cogli  estratti  da  tutti 
i  liquoristi  ;.  non  v'iia  minuscolo  farma- 
cista che  non  spacci  alla  sua  clientela 
una  minuscola  marca  di  vermouth  scel- 
lerato che  dicesi  igienico...  perchè  si 
vende  dal  farmacista  e  spande  l'odore 
di  fava  greca.  La  grande  industria  del 
vermouth  non  ebbe  mai  i  favori  delle 
tariffe    daziarie;    essa   ha    una   importan- 
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ik    notevole.     Basta    visitare    una     delle 
grandi    fabbriche    piemontesi,    quando    al 


T!i>3  della  vendemmia  ferve  il  lavoro 
uve  del  colore  dell'ambra  arrivano 
iitinaia  di  carri  e  si  pesano  a  ton- 
iilìiite;  basta  assistere  a  quella  circo- 
lazione del  mosto  dai  pigiatori  e  dai  tor- 
chi idraulici,  ai  filtri,  ai  tini,  alle  enor- 
mi cisterne;  basta  vedere  le  cantine  ster- 
minate, le  fabbriche  di  barili  e  di  cas- 
sette. Si  tentò  anche  la  preparazione  di 
vermouth  col  vino  nero  :  si  fece  del  ver- 
!nouth  col    profumato  e  alcoolico  Barolo. 

La  formula  generale  del  vermouth  è  : 
vino  bianco  +  zucchero  +  spirito  -f  dro- 
ghe +  profumi.  Del  profumo  bisogna  es- 
ere parchi.  Non  mancano  le  marche  che 
hanno   un   sapore   di    pomata. 

Scegliete  le  qualità  migliori  degli  in- 
gredienti :  escludete  le  sostanze  dannose, 
ed  avrete  facilmente  un  discreto  risulta- 
to,   un   prodotto    sano. 

La  riccliezza  alcoolica  media  dei  mi- 
gliori vermouth  del  com;nercio  è  del  15 
per  cento.  £  buona  regola  l'evitare  i  sa- 
pori ed  i  profumi  prepotenti,  che  si  ri- 
velano al  palato  e  predominano  sugli  al- 
tri. Il  legno  quassio,  il  rabarbaro,  il  ca- 
lamo aromatico  devono  perciò  essere  ado- 
perati con  mano  parca  e  con  iscrupolo  di 
bilancia. 

Fabbricanti  disonesti  adoperano  degli 
spiriti  scadenti,  velenosi.  Fortunatamen- 
te il  palato  li  rico'uosce  facilmente,  que- 
sti spiriti  mauvais  goiit.  Lo  zucchero  de- 
ve essere  nella  proporzione  del  7  per 
cento,  ma  vi  è  chi  insieme  allo  zucchero 
adopera  il  glucosio,  il  maltosio,  prepa- 
rato ora  in  grandi  fabbriche  nel  Belgio 
e  nell'America  e   la  saccarina. 

In  quanto  al  vermouth  con  la  china, 
non  mancano  i  fabbricanti  che  dimenti- 
cano la  corteccia  di  china,  che  costa 
-troppo,  e  si  contentano  di  un  amaro  qua- 
lunque, dall'agarico  bianco  all'acido  pi- 
crico. 

Le  droghe  adoperate  nelle  infinite  mar- 
che di  vermouth  sono  i  coriandoli,  le 
buccie  di  arancio,  la  cannella,  la  china, 
i  garofani,  l'enula  campana  od  auneo,  la 
centaurea,  il  camedrio,  le  noci  moscate, 
i  garofani,  il  cardo  benedetto,  i  fiori  di 
sambuco,  il  legno  quassio,  l'aloe,  il  ra- 
barbaro, la  veronica,  l'iride,  l'angelica,  il 
calamo  aromatico,  ecc.,  ecc.  Le  droghe 
sono  spesso  un  centinaio,  ma  nessuna  è 
un    ve'cno. 

Il  principio  amaro  dovrebbe  solletica- 
re l'appetito:  un  po' d'alcool  buono  non 
è  inutile;  lo  zucchero  è  un  alimento  ed 
il    vino    fa   lieto    il    cuore    dell'uomo. 

Solamente  il  vermouth  deve  essere  sor- 
bito a  bicchierini,  mentre  certa  gente  lo 
beve   a   bicchieri. 

In  famiglia  non  si  otterrà  mai  un  ver- 
mouth ecce!lcnte;  ma  si  potrà  avere  qual. 
che  cosa  di  simile  ad   un   vermouth    far- 


maceutico  colle  seguenti    ricette  «l 
sono    nostre  : 

Iride    in    polvere,   p.    300;    fiori    di 
buco,    160;    fiori    di    gcnzianella,    100; 
lamo    aromatico,    50;    garofani,    50;    cor- 
teccia   di    china,    100;    vaniglia,    io;    vino 
bianco,    9000. 

Quando  si  parla  di  parti  (p.)>  s'inten- 
de sempre  farti  eguali  in  peso  e  la  par- 
te può  essere  così  il  gramma  come  la 
tonnellata. 

Una  ricetta  frequentemente  adoperata 
dai    liquoristi    è  : 

Vino,  litri  50;  alcool,  2;  angelica,  16; 
assenzio,  gr.  60;  calamo  aromatico,  16; 
enula  campana,  16;  ireos  in  polvere,  32; 
genziana  in  polvere,  16;  china  calisaia, 
20;  cannella  ottima,  60;  coriandoli,  25; 
noce    moscata,    4. 

Il  vermouth  delle  grandi  fabbriche  è 
di  composizione  più  complessa;  ma  si 
comprende  che  gli  industriali  tengano 
segreta  la  loro  ricetta  speciale,  contro 
la  curiosità  interessata  del  pubblico  e 
dei  loro  stessi  operai.  Una  ricetta  venne 
venduta  una  volta  per  20000  lire,  il  che 
è  molto,  se  pensate  che  la  ricetta  di  un 
medico  è  pagata  spesso  venti  soldi... 
quando   è    pagata. 

VERMOUTH  DI  FAMIGLIA.  Per  25 
litri  del  più  comune  vino  banco  si  pre- 
pari la  seguente  iìifìisione  :  spirito  finis- 
sino,  mezzo  litro;  zucchero,  mezzo  kg.; 
coriandri,  fiori  di  gcnzianella,  chiodi 
di  garofano,  di  ciascuno  gr.  20;  noce 
moscata  0  macis,  di  ciascuno  gr.  5  ;  ange- 
lica e  fave  greche,  di  ciascuno  gr.  2; 
rabarbaro,  gr.  15;  ginepro,  15;  cannella, 
18;   ginepro,    io. 

VERNACCIA.    V.    Vini  sardi. 

VERNICE  ALLA  CASEINA.  Si  se- 
para la  caseina  dal  latte  coll'aggiunta 
di  acido  solforico,  e  quindi  si  fa  essic- 
care per  12  ore  alla  temperatura  di  40 
gradi.  Dopo  si  mescola  nel  modo  seguen- 
te :  Acqua,  gr.  1250;  borace,  no;  cascina, 
1000. 

Si  fa  bollire  e  sL  ottiene  un  liquido 
limpido  che  viene  adoperato  come  ver- 
nice. 

VERNICE  A  PENNELLO  PER  I  MO- 
BILI. Per  i  mobili  ci  vuole  una  vernice 
molto  solida  e  adesiva,  che  resista  agli 
sfregamenti,  ed  il  Tingry  consiglia  la  se- 
guente composizione  :  copale,  3  parti  ; 
sandracca,  6;  mastice,  3;  vetro  in  polve- 
re, 4  ;  trementina  chiara,  2  e  mezzo  ;  al- 
cool, 32.  Il  vetro  deve  essere  in  polvere 
finissima.  Questa  polvere  agisce  ih  modo 
benefico  su!  miscuglio,  ottenendo  una  più 
grande  divisione  delle  resine  e  la  loro 
più  intima  mescolanza.  Per  gli  oggetti 
meno  delicati  il  Tingry  proponeva:  san- 
dracca, 6  parti;  lacca,  2;  resina,  4;  tre- 
mentina chiara,  4  ;  vetro  in  polvere,  4  ; 
alcool,    32. 

VERNICE     DA     DILETTANTE.     La 
G07- 
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miglior  vernice,  in  questo  caso,  è  quella 
che  si  prepara  senza  manipolazioni  peri- 
colose. 

Tale  è  l'eccellente  vernice  di  frate 
Jamart  che  per  imitare  la  vernice  cine- 
se  insegnava  il   metodo  seguente: 

Si  metta  molta  gomma  lacca,  della 
migliore  qualità,  in  una  bottiglia  bianca 
e  si  versi  sopra  dell'alcool,  tanto  che  il 
livello  sia  superiore  di  circa  quattro  di- 
ta a  la  gomma.  Per  due  o  tre  giorni  la 
bottiglia,  ben  turata,  sia  esposta  al  so- 
le, non  dimenticando  di  agitarla  due  o 
tre    volte   al    giorno. 

Si  filtra  attraverso  a  della  garza  e 
quindi  si  espone  di  nuovo  al  sole  per  un 
paio    di    giorni. 

Si  mantiene  poscia  questa  vernice  sen- 
za agitarla  e  se  ne  raccoglie  il  fiore,  cioè 
gli    strati    superiori. 

Quanto  più  l'alcool  è  rettificato,  tanto 
più   buona   sarà   la   vernice. 

VERNICE.  (Jnverniciatura).  Nei  la- 
vori manuali  il  successo  dipende  dalla 
meticolosa  osservazione  dei  più  piccoli 
particolari.  Perciò  ricordiamo  i  seguen- 
ti precetti  che,  messi  in  pratica,  potran- 
no  farvi    dei    perfetti    operai  : 

1°  Si  deve  evitare  sopratuttc  i  luo- 
ghi   polverosi. 

2°  La  vernice  deve  essere  presa  su- 
perficialmente col   pennello. 

3°  Bisogna  badare  che  le  mani  siano 
pulite. 

4°  Si  ottengono  migliori  risultati  se 
la  temperatura  è  tiepida. 

5°  Bisogna  applicare  la  vernice  a 
lunghe   pennellate. 

6"  Non  si  dovrà  applicare  mai  un  se- 
condo strato  di  vernice  prima  che  il  pri- 
mo sia  perfettamente  seccato. 

7"  Dopo  di  aver  dato  uno  strato  di 
vernice  e  quando  ci  siamo  assicurati  che 
è  bene  asciutto,  è  necessario  di  ripulirlo 
con  della  pietra  pomice  in  polvere,  cosi 
da   renderlo   perfettamente   liscio. 

8°  Debbono  bastare  607  centilitri  di 
vernice  per  ogni  metro  quadrato  di  su- 
perficie; il  soverchio  non  solo  è  inutile 
ma   dannoso. 

9°  I  pennelli  devono  essere  bene  a- 
sciugati  con  un  panno;  prima  di  adope- 
rarli devono  essere  messi  per  un  po'  di 
tempo   nell'alcool. 

10°  Per  le  larghe  superficie  si  adope- 
rino di  preferenza  i  pennelli  piatti. 

Il  decalogo  del  verniciatore  dilettante 
è  così  compito. 

{Alodo  di  levarla  dal  legno).  È  un  pro- 
blema pratico  di  cui  si  è  occupato  il 
Giornale  scientifico  americano,  che  ci  as- 
sicura che  si  potrà  così  rimettere  rapida- 
mente a  nudo  la  superficie  del  legno. 
Questo  giornale  consiglia  di  fare  una 
mistura  a  caldo  di  :  Lichene  marino,  par- 
ti 4;  spirito  di  legno,  3;  argilla  da  guai- 
chiera,  3  a  cui  si  aggiunge  dopo   una  so- 
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luzione  di  16  paiii  di  soda  caustica  e  di 
16  parti  di  potassa  caustica  in  28  parti 
di    acqua. 

Questa  composizione  sarà  applicata  con 
una  spazzola,  e  dopo  20  minuti  si  laverà 
con    acqua    abbondante. 

È  un  sistema  igienico,  che  preserva 
l'operaio  dalla  polvere  sottile  e  velencsa 
della   biacca. 

VERNICE  MASTICE.  La  composizio- 
ne di  questa  vernice,  è  la  seguente  :  San- 
dracca, parti  120;  mastice,  30;  trementi- 
na bianca,  5;  olio  di  lino  cotto,  720;  es 
senza   di    trementina,   90. 

Questa  è  la  cosi  detta  vernice  dei  fif- 
tori,    notevole    per    la    sua    flessibilità. 

VERNICE  MORDORÉ  PER  CALZA- 
TURE. Fucsina,  io;  anilina  porpora,  io; 
acido  benzoico,   =;  ;  alcool,  95. 

VERNICE  PER  CAPPELLI  DI  PA- 
GLIA. Bianca.  Sandracca,  135  gr.  ;  eie- 
mi,  45  ;  resina  di  pino,  45;  olio  di  ricino, 
11;    alcool    9    decilitri. 

Gialla  dorata.  Si  aggiunge  alla  pre- 
cedente: Crisoidina  e  giallo  d'anilina, 
5    gr.   e  mezzo  di  ciascuno. 

Verde  -pallida.  Si  aggiunge:  Verde  di 
anilina,   5,5  gr.  ;   giallo   d'anilina,   0,7. 

Nera.  Gomma  lacca,  90  gr.  ;  copale,  22; 
sandracca,  22;  olio  di  ricino,  5;  alcool, 
9   decilitri;   nero  d'avorio,   5   gr. 

VERNICE  PER  CARTA  DA  LUTTO. 
Acqua,  500;  borace,  15;  lacca,  30;  gliceri- 
na,  15;   nero   d'anilina,  60. 

VERNICE  PER  IL  CUOIO.  Sandrac- 
ca, parti  38;  elemi,  25;  gomma  anime,  7; 
canfora,  3;  alcool,  100. 

VERNICE  PER  I  QUADRI.  Sandrac- 
ca, parti  12;  mastice,  3;  trementina  pu- 
ra, 0,6;  olio  di  lino  cotto,  75;  essenza  di 
trementina,   9. 

{Altra  formola).  Polvere  di  vetro  bian- 
co porfirizzata,  cioè  della  massima  te- 
nuità possibile,  parti  10;  mastice  puris- 
simo, 100;  canfora  in  polvere,  5;  essen- 
za di  trementina,  300;  trementina  biar.. 
ca  (chiara),    12,5. 

VERNICE  PER  ISTRUMENTI  DI 
FISICA.  Alcool  a  95°,  1000;  gomma  gut- 
ta,  31;  sandracca,  109;  elemi,  100;  san- 
gue di  drago,  50;  curcuma,  35;  zafferano, 
io;  vetro  in  polvere,  140;  lacca  in  grani,  so. 
VERNICE  PER  LAVORI  AL  TOR- 
NIO. Alcool  a  95°,  parti  1000;  gomma 
lacca,  208;  sandracca,  73;  elemi,  62;  tre- 
mentina, 73;    vetro    in   polvere,   208. 

VERNICE  PER  LE  BOTTI.  Colofo- 
nia, parti  250;  gomma  lacca,  60;  tre- 
mentina,   loco;    cera    gialla,    15. 

VERNICE  PER  LE  CUCINE  DI 
FERRO.  Catrame  un  chilo;  solfato  di 
ferro,  un  etto  e  mezzo.  Si  applica  a  cal- 
do con  un  pennello.  Un  poco  di  puzzo  la 
prima  giornata;  poi  il  lezzo  sfuma  e  ri- 
mane  la  vernice   lucente. 

VERNICE  PER  LE  STUFE  DI  GHI- 
S.A.  Grafite  con  olio  di  lino  o  di  noce. 
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VERNICE  PER  STIVALINI  DI  CO- 
PALE. La  vernice  Ilein  è  fatta  di  :  Cera 
i  minerale  (ozokerite),  parti  90;  spernia- 
ceti,  50;  terebentina,  350;  vernice  d'a- 
sfalto, 20;  borace,  20;  nero  fumo,  io;  ni- 
trobenzina,   5. 

(Maestà  vernice  asciugasi  abbastanza 
presto. 

Un'altra  vernice,  che  oggi  viene  mol- 
to lodata...  nelle  quarte  pagine,  con  un 
nome  africano,  è  fatta  di  :  Nero  d'ani- 
lina, parti  4;  acido  cloridrico,  40;  alcool, 
240. 

Preparato  questo  miscuglio  si  aggiun- 
ge la  seguente  soluzione:  Gomma  lacca, 
parti  340;  alcool,  1000. 

\ERNICE   PER  VELOCIPEDE   Bitu- 
Tr-    ili    Giudea   solido,    sciolto   nell'etere, 
asciuga  in   un   istante. 
l.RNICI   PER  LE   SCARPE.   Si   fac- 
cia   bollire:    Olio    di    lino,    parti    30;    li- 
targirio,    io;    biossido    di    manganese,    r. 

Dopo  una  lunga  bollitura  si  aggiunga 
cera  imbianchita,  parti  3;  gomma  lacca, 
3  ed  il  colore  che  si  desidera  di  dare 
alla  pelle. 

Si  ottiene  cosi  una  vernice  essiccante 
colorita   che   ci   parve   eccellente. 

Nell'applicarla  al  cuoio  ed  alle  scar- 
pe si  pctrà  allungarla  con  un  poco  di  o- 
ìio  di   lino  cotto. 

Volendo  avere  una  vernice  nera  si  met- 
te   del   nero   di   avorio. 

(^)uesta  vernice  si  applica  col  pennello 
ed   asciugasi    in    una   giornata. 

VERTEBRE.  Sono  gli  ossi  componen- 
ti la  colonna  vertebrale.  Nei  pesci  sono 
biconcave   e   munite   di    due  spine. 

VERTIGINI.  Non  esiste  un  senso  spe- 
ciale : 
a  Cile  mena  dritto  altrui  -per  ogni  calle.  » 

L'uomo  sano  e  non  ubbriaco  segue  la  li- 
nea guidato  dalla  vista,  dalla  sensibili- 
tà della  pianta  dei  piedi  e...  dai  canali 
semicircolari  annessi  all'organo  dell'u- 
dito. 

La  sensibilità  delle  piante  ci  avverte 
delle  più  piccole  pressioni  e  giova  anche 
a  tenerci  in  equilibrio,  sì  che  sia  sempre 
sostenuto  il  centro  di  gravità  di  tutto 
il  corpo.  Ecco  spiegato  perchè  una  parte 
che  sopporta  abitualmente  la  soma  del 
corpo  sia  soggetta  alla  pena  del  solle- 
tico. 

Quanto  ai  canali  semicircolari,  che  so- 
no tre  per  tempia  e  stanno  innicchiati 
nell'osso,  il  liquido  che  contengono  pre- 
me ad  ogni  movimento  del  capo  sopra  la 
membrana  che  li  tappezza  s  avverte  cosi 
i-tema  nervoso  delle  più  piccole  de- 
oni. 

i  '  iciò  le  malattie  dell'orecchio  possono 
produrre  vertigini. 

■    Tuttavia  orecchi  e  piedi  non  bastano  a 

"■"i'iarci   diritti   seguendo  la  linea  retta. 

)cchi  chiusi,  dopo  pochi  passi,  si  de- 

anclie   essendo   perfettamente   sani    di 


orecchi  e  di   nervi.   V,    (Jrecchio,   Cervel- 
letto. 

VESCICANTI.  Si  lasciano  a  posto  da 
12  a  24  ore,  quindi  si  perfora  la  bolla 
della  pelle  con  un  ago  prima  disinfet- 
tata sulla  fiamma  e  si  ricopre  la  parte 
di    una   pezzuola   spalmata   d'unguento. 

{_Afflicazioiie).  La  polvere  di  cui  sono 
ricoperti,  fatta  di  cantaridi,  è  veleno- 
sissima. Non  si  applichino  sopra  le  arti- 
colazioni e  dove  la  pelle  è  molto  sottile 
{capezzoli,   ombelico'). 

VESCICHE  PER  GHIACCIO.  V. 
Ghiaccio. 

VESTIBOLO.    V.     Orecchio    interno. 

VESTIMENTA.  ifonduttivita).  %  que- 
sto il  co'jfficiente  di  difesa  contro  il  raf- 
freddamento del  corpo,  essendo  le  vesti- 
menta  una  prott-zione  termica  necessaria 
ad  un  animale  che  può  essere  a  7nomenti 
grazioso  e  benigjio,  come  dice  Dante,  ma 
che  manca  della  pelliccia  e  del  piumag- 
gio concessi  ai  siioi  confratelli  dal  san- 
gue  caldo. 

Il  Bergonié  del  laboratorio  fisico  di 
Bordeaux  risolse  il  problema  col  calori- 
metro e  trovò  quante,  calorie  passano  at- 
traverso ad  un  dato  vestito...  corpetto, 
busto,  sottoveste,  pastrano  in  un  dato 
tempo,  oppure,  il  che  torna  lo  stesso,  che 
tempo  impiega  un  numero  fisso  di  cal<j 
rie  (32)  per  abbandonare  il   corpo. 

Trovò  così  il  coefficiente  i,i  per  le  ms 
glie  di  cotone  da  ciclista. 

Ciò  significa  che  proteggono  appena  ur. 
decimo  più  della  nuda  pelle.  Anche  la 
veste  di  cuoio  protegge  poco  (],6). 

La  camicia  di  lana  ha  lo  stesso  coeffi- 
ciente di  quel'.a  di  seta  (1,50)...  quindi  ci 
contenteremo  della   flanella. 

Il  visone  d'America  col  pelo  rivolto  al- 
l'interno e  la  pelliccia  dei  banchieri  e 
dei  cantanti  celebri  sarebbero,  secondo  il 
calorimetro,  i  migliori  protettori  dalle 
malattie  a  f rigore.   Coefficiente  4,2  ! 

VETRERIE,  {yetro  e  cristallo).  Il  ve- 
tro è  un  silicato  che  ha  la  trasparenza 
dell'acqua,  la  durezza  della  pietra,  la 
sonorità  del  metaEo  ed  allorché  viene 
riscaldato,  assume  la  pastosità  dell'ar  \t 
gilla  e  la  leggerezza  delle  bolle  di  sa-  V 
pone. 

Questo  composto  che  si  può  colorire  in 
tutte  le  tinte  e  un  silicato  artificiale  di 
soda  e  di  potassa,  con  aggiunta  di  ossidi 
di  piombo,  di  bismuto,  di  ferro,  di  zin- 
co, di  calcio,  di  magnesio,  d'alluminio, 
di   taxio.   Un  composto  multiplo. 

Non  racconteremo  le  solite  leggende, 
che  stanno  scritte  in  molti  libri,  attorno 
alla  scoperta  dei  vetro;  è  probabile  che, 
come  molte  altre,  sia  stata  fatta  acciden- 
talmente. 

Talora,  negli  incendi  dei  pagliai,  si 
trovano  fra  le  ceneri  delle  masse  spon- 
giose  di  vetro.  La  paglia  contiene  della 
silice,  che  venne  assorbita  dalla  terra  e 
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le  ceneri  di  tiùt^'e  le  piante  contengono 
della  potassa  e  vi  sono  adunque  i  due 
elementi  essenziali  della  composizione 
del   vetro. 

Più  comunemente  il  vetro  è  un  sil.'cato 
d-i  soda  e  di  calce,  in  cui  la  silice  si  tro- 
va nella  proporzione  del  60  o  70  per 
cento. 

Un  po'  di  sabbia  bianca  silicea,  della 
calce  e  del  sale  di  soda...  ecco  i  volgari 
ingredienti  da  cui  si  formerà,  sotto  i'in- 
tluenza  di  un  grande  calore,  il  nuovo 
composto    trasparente,    fusibile,    plastico. 

Nel  cosidetto  cristallo  di  Boemia,  in- 
vece della  soda,  si  adopera  la  potassa; 
aelle  fabbriche  celebri  di  Clicliy  si  ot- 
tiene pure  del   vetro  a  base  dJ   zinco. 

Il  vetro  gode  della  proprietà  di  rima- 
nere per  un  certo  tempo,  dopo  che  venne 
fortemente  riscaldato,  allo  stato  pastoso. 

Questa  proprietà  permette  all'industria 
di    foggiarlo   in  mille  modi. 

Si  può  soffiarlo  in  bolle,  che  saranno 
foggiate  in  tutte  le  maniere,  dalla  co- 
mune bottig'ia  pel  vino  ai  soffiati  arti- 
stici, che  sono  antico  e  moderno  vanto 
dell'isoletta  di  Murano.  Non  dimentichi 
chi  va  a  Venezia  una  gita  a  questa  iso- 
letta industre,  di  cui  vcdonsi  fumare  da 
lontano  i  camini  delle  Fondamenta  nuo- 
7'e.  Potrà  il  lettore  vedere  il  vetro  co- 
lorito, lo  smalto,  l'avventurina  cambiar- 
si in  conterie,  in  gingilli,  in  oggetti  ar- 
tistici, in  fiori  ed  in  ornati,  sotto  la  ma- 
no di  operai  non  ancora  superati  da  quel- 
li di  Francia  e  di  Boemia. 

£  difiicile,  più  che  non  si  possa  pensa- 
re, l'ottenere  del  vetro  perfetto.  È  ne- 
cessario che  la  sabbia  di  silice  sia  per- 
fettamente pura;  che  la  più  piccola  par- 
ticella  di  ferro  colorisce  il  vetro  in  ver- 
de, né  giovano  appieno  i  decoloranti. 
La  fabbricazione  del  vetro  è  un'industria 
chimica   irta   di    difficoltà   tecniche... 

Il  cristallo  è  un'invenzione  recente,  che 
risale  appena  al  secoo  XVII.  Fu  una 
scoperta  inglese;  ma  gli  inglesi  non  sep- 
pero mantenerne  il  prestigio  e  presto  la 
Francia,  con  l'eleganza  dei  suoi  cristal- 
lami, prese  il  sopravvento,  che  tuttora 
conserva. 

Il  cristallo  è  un  silicato  di  piombo  e 
di    potassio. 

Insieme  al  saie  di  potassa  ed  alla  sab- 
bia si  fonde  nel  crogiuolo  (i  tecnici  di- 
cono nella  fadella)  del  mìnio,  cioè  del- 
l'ossido rosso  di  piombo  e  così  se  ne  ot- 
tiene questo  composto  a  cui  la  tradizio- 
ne, meglio  che  il  merito  reale  e  l'utilità 
dà  un  valore  maggiore   del   vetro. 

Il  cristallo  si  distingue  facilmente  dal 
vetro. 

È  molto  più  sonoro  ed  è  più  rifrangen- 
te  della   luce. 

Se  sfaccettato  colla  ruota  manda  dei 
più  larghi  sprazzi  di  luce  iridescente: 
è   più    pesante. 


La  fabbricazione  del  cristallo  è  più  fa- 
cile di  quella  del  vetro.  iÈ  agevole  otte- 
nerlo perfettamente  limpido,  come  il 
ghiaccio  di  una  fonte  alpestre;  ma  il 
prezzo  del  minio  piuttosto  elevato,  fa 
rincarire    il    suo    prezzo. 

Il  cristallo  è  per  altra  parte  meno 
duro  del  vetro;  più  facilmente  è  consu- 
mato dagli  attriti,  rigato  dagli  sfrega- 
menti,  corroso  alla  sua  superficie. 

Questo  è  un  vantaggio  per  i  fabbri- 
canti; poiché  così  il  lavoro  del  taglio 
o  sfaccettatura  è  più  presto  ottenuto. 
Questo  taglio  si  pratica  appoggiando  gli 
oggetti  di  cristallo  sopra  di  una  ruota 
di  smeriglio;  quindi  il  lavoro  è  finito 
sopra  una  ruota  di  legno  sparsa  di  rosso 
d'Inghilterra. 

Così  a  poco  a  poco  si  consuma  il  cri- 
stallo nei  punti  di  contatto:  si  otten- 
gono delie  superficie  piane,  delle  sfac- 
cettature eleganti  che  agiscono  a  mo'  di 
prismi. 

VETRERIE  DA  TAVOLA.  Si  lavano 
con  una  soluzione  di  acido  cloridrico  nel- 
l'acqua. 

VETRI  DIPINTI  {Imitazione).  Il  mi- 
gliore ed  il  più  semplice  metodo  di  fa- 
re, ossia  di  imitare  i  vitraux  améri- 
cains  sta  nell'uso  del  balsamo  del  Cana- 
da  sciolto    nell'etere. 

Si  dipinge  su  carta  sottilissima  con 
colori  trasparenti.  I  migiiori  colori  sono: 

a)  il  bleu  di  Berlino,  invece  del  bleu 
di    Prussia    che    si    decolora    presto; 

b)  il    carmino   con   un  po'  d'ammonia- 
ca (carminato  d'ammonio); 

e)   le  lacche  gialla  e  violetta; 
rf)  il  verde  di  vescica. 

Il  nero,  che  deve  imitare  i  giunti  vi!i 
piombo,  sia  fatto  esclusivamente  coll'in- 
chiostro  di  China,  perché  ii  bitume  dif- 
fluisce  facilmente  nel  balsamo  del  Ca 
nadà. 

Preparato  il  dipinto  lo  si  spennella  di 
balsamo  da  una  parte  e  si  applica  sul 
vetro;  poi  si  dà  un'altra  mano  dall'al- 
tra  parte. 

(Imitazione  con  incisioni).  Si  cerchino 
delle  carte  colorite  con  coiori  traspa- 
renti oppure  di  quelle  grossolane  eìilti- 
minures  di  santi  e  di  eroi  che  si  vendo- 
no a  cinque  centesimi. 

Con  un  poco  di  pazienza  si  troveranno 
i  soggetti.  Si  prepari  un  disegno  dei  con- 
torni a  diversi  colori  e  si  taglino  i  pezzi 
di  carta  corrispondenti.  Quindi  si  pre- 
pari il  seguente  miscuglio:  balsamo  dei 
Canada,  gr.  30;  essenza  di  terebentina 
130. 

Ogni  pezzo  di  carta  verrà  spalmato  cor 
un  pennello  piatto  di  questa  soluzion» 
e  quindi  applicato  sui  vetro  ben  asciutto 

iDopo  si  applica  posteriormente  unc| 
mano  dello  stesso  miscuglio.  Ad  operjj 
finita  si  applicheranno  delle  listerelle  dj 
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■  carta    opaca    per    imitare    i    fioinbi    dei 
I    vetrai. 

'  VETRIOLO  AZZURRO.  Sale  notissi- 
mo, in  cristalli  verdi  che  col  tempo  per- 
dono l'acqua  di  cristallizzazione  copren- 
dosi di  polvere  bianca.  Si  usa  per  in- 
durire il  gesso,  nella  tintura  in  nero  ed 
in  violetto,  contro  la  peronospora  ed  al- 
tre muffe  dei  vegetali  e  per  preservare 
da   certi    parassiti    i   cereali    (JZliatilage). 

VETRIOLO  {Olio  di).  V.  Acido  sol- 
forico. 

VETRIOLO  VERDE.  £  il  solfato  di 
ferro.  Arroventito  si  cambia  in  colcoiar. 
Serve  nella  tintoria,  per  fare  l'inchio- 
stro, per  assorbire  i  prodotti  ammonia- 
cali, per  evitare  la  dispersione  di  azoto 
nel  concime  e  come  insetticida  nell'agri- 
coltura. 

VETRI  SMERIGLIATI.  {Nettezza).  Si 
■  l'I'Tpcra   l'alcool    e    la  pazienza. 

'  I  i:iitazio7ie).  Invece  delle  cri  stai  aizza- 
li moirées  del  solfato  di  soda,  si  può 
jLunere  una  quasi  perfetta  imitazione 
dei  vetri  smerigliati  col  metodo  seguen- 
te. Si  fanno  sciogliere:  colla  di  pesce, 
gr.  13;  cloruro  di  bario,  io  in  150  centi- 
litri    di    acqua. 

In  un  altro  recipiente,  in  altrettanto 
di  acqua  si  fanno  sciogliere  9  grammi  di 
solfato    di    sodio. 

Si  riscaldano  i  due  liquidi  a  50°,  si  ag- 
giunge 15  centimetri  cubici  di  spirito  di 
vino  e  si  applica  con  un  pennello. 

Si  ottiene  così  una  superficie  semi-tra- 
sparente di  una  grana  molto  fine,  da  po- 
ter   servire   anche   per   la    fotografia. 

Alcuni  consigliano  la  comune  salda  d'a- 
mido, colorita  magari  con  un  po'  di  zaf- 
ferano, mista  a  del  fermento  di  birra. 
Questa  operazione  dovrebbe  però  essere 
fatta  d'estate,  affinchè  la  fermentazione 
possa  avviarsi  e  produrre  delle  graziose 
efHorescenze. 

Si  adopera  pure  da  altri  la  gomma 
arabica  a  cui  aggiunsero  della  biacca  ed 
un   colore  opaco    in    polvere. 

In  quanto  a  disegni,  non  v'ha  altro  mo- 
do di  ottenerli  sui  vetri  che  col  mezzo  di 
un  foglio  di  carta  frastagliato;  ma  l'ef- 
fetto artistico  lascia  sempre  molto  a  de- 
siderare. 

VETRO  ARMATO.  Le  lastre  dei  lucer- 
nari   hanno   spesso   causato   delle    disgra- 
zie.   Per  quanto  si   facciano   spesse   e   ro- 
buste,   rinforzate    con    dei    lavori    in    ri- 
lievo,   cascano    dei    chicchi    di    grandine 
le  rompono.  Per  evitare  la  caduta  dei 
1    si    è   costretti    di    mettere    sotto    ai 
ni    una    graticola    che    toglie    un    po' 
di     uce  e  non  è  di   bell'effetto. 
Lo  Schumman,  di   Filadelfia  ha  ovviato 
':;tcsti_    inconvenienti    inventando    delle 
re  di  vetro  che  tengono  nel  loro  spcs- 
una   rete    metallica.    Per    fabbricare 
i  leste  lastre  egli  adopera  il  metodo  del- 
la colatura  che  si  adopera  già  per  le  la- 


stre da  bacheche  e  da  specchi.  La  massa 
di  vetro  fuso  è  versata  dal  crogiuolo  so- 
pra di  una  tavola  di  ghisa.  Si  applica  la 
tela  metallica  e  poscia  si  fa  passare  so- 
pra un  rullo  metallico  riscaldato  dal- 
l'interno col  mezzo  del  gaz.  Così  la  rete 
rimane  presa  nello  spessore  della  lastra, 
ed  è  difficile,  se  non  impossibile  che 
queste  lastre  rompendosi  lascino  cadere 
dei    frammenti. 

VETRO  CRAQUELÉ.  Oggi  sono  moito 
comuni  i  vasi  di  questo  vetro,  con  delle 
sporgenze,  delle  irregolarità  dello  stesso 
colore  o    di    colore   differente. 

Per  lavorare  questi  oggetti  si  fa  pas- 
sare il  vetro  fuso  sopra  di  una  lastra  di 
ferro  su  cui  si  sparse  del  vetro  in  pez- 
zetti  delle   dimensioni   opportune. 

Questi  pezzetti  di  vetro  rimangono  ade- 
renti alla  massa  vetrosa  fusa.  Si  riscal- 
da e  quindi  si  soffia  come  per  i  comuni 
soffiati.  Si  ottengono  così  degli  oggetti 
graziosissimi.  Un  altro  genere  di  cra- 
quelé consiste  nel  raffreddare  rapida- 
mente l'oggetto  immergendolo  nell  acqua 
fredda  e  quindi  ricuocerlo. 

VETRO  D'ANTIMONIO.  È  ossisolfu- 
ro   d'antimonio. 

VETRO  DECORATO.  {Lavori  da  di- 
Iettante).  La  coila  applicata  sui  vetro 
lo  intacca  quando  si  secca  e  pioduce  una 
vera  smerigliatura,  una  specie  di  givra- 
ge,  simile  ai   fiori  di  ghiaccio. 

Basta  applicare  sul  vetro  una  mano 
di  colla  molto  spessa  e  lasciare  che  il 
fenomeno  si  compia.  Volendo  avere  dei 
disegni  piiì  belli  si  aggiungono  alla  col- 
la dei  sali  disciolti,  inerti  sulla  gelati- 
na. Col  6  %  di  allume  potassico  si  ot- 
tengono disegni  simili  a  fronzure  di  fel- 
ci. Il  salnitro,  l'iposolfito  di  sodio,  il 
clorato  di  potassio,  il  cloruro  di  ammo- 
nio producono  altri  disegni.  liceo  una 
nuova  via  per  i  dilettanti  e  per  gli  in- 
dustriali. 

VETRO  DI  FOSFORO.  Questo  compo- 
sto trasparente  come  il  vetro  è  sempli- 
cemente del  fosfato  acido  di  calcio,  fuso 
ad    elevata   temperatura.  _    _ 

Non     sostituirà     il    vetro     comune,     nei    \^ 
mille    usi    a    cui    viene    impiegato,    ma    si      » 
presenta   utilissimo  all'igiene  operaia   ed 
alla  chimica  perchè  resiste  all'acido  fluo. 
ridrico,  adoperato  oggi   molto  per   l'inci- 
sione artistica   del    vetro. 

Se  ne  fanno  degli  occhiali  per  gli  ope- 
rai   che   attendono    a   questi    lavori. 

Il  Sidot  ottenne  già  da  parecciii  anni 
di  lavorare  questo  vetro  in  ampolle,  pal- 
loni e  tubi  per  le  manipolazioni  chimi- 
che. 

VETRO  FLESSIBILE.  {Lavori  da  di- 
lettante). E  un  semplice  succedaneo  ot- 
tenuto con  una  soluzione  di  pirossilina, 
da  4  ad  8  parti  in  i  parte  di  etere,  2  a 
4  parti  di  olio  di  ric'no  e  4  a  6  parti 
di   balsamo   del    Canada. 
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Versando  questa  composizione  siroppo- 
sa  in  forme  apposite  l'etere  svapora  e 
rimane  uno  strato  trasparente,  simile  al 
vetro,  ma  elastico,  flessibile,  infrangi- 
bile. 

Volendo  iin  vetro  smerigliato,  si  ag- 
giunge dell'ossido  di  zinco.  £  poi  facile 
colorirlo    mediante    tinte    solubili. 

Potrà  servire  a  parecchi  usi,  e  spe- 
ciamente  nella  fotografia;  ma  si  dovrà 
ricordare  che  questa  sostanza  è  facil- 
mente   infiammabile. 

VETRO  IRIDESCENTE.  V.  Iride- 
scenza. 

VETRO.  {Pellucidità).  Per  rendere  so- 
lamente pellucidi  come  l'opale  i  vetri  si 
adoperano  le  comuni  vernici  alla  biacca. 

Le  ramificazioni,  i  rabeschi,  le  den- 
driti simili  alle  incrostazioni  invernali 
di  ghiaccio  si  ottengono  in  due  modi  : 
o  si  adopera  una  soluzione  satura  e  cal- 
da di  solfato  di  magnesio  che  cristalliz- 
za raffreddandosi,  oppure  dell'amido  cot- 
to in  pasta  allungatissima  a  cui  si  ag- 
giunge, dopo  il  raffreddamento,  un  poco 
di    fermento    di    birra. 

Se  la  stagione  è  calda  si  sviluppa  su- 
bito la  fermentazione,  e  le  colonie  dei 
fermenti  formano  macchie  e  disegni  non 
privi    di   bellezza. 

{Rotture  spotitance).  l'enomeni  assolu- 
tamente spontanei  non  esistono  in  natu- 
ra :  ogni  fatto  ha  la  sua  causa  in  un 
altro    fatto. 

Così  è  delle  bottiglie  che  talvolta  fan- 
no lo  scherzo  di  rompersi  senza  che  per- 
sona viva  le  abbia  toccate,  come  per  un 
incantesimo    di    cattiva   lega. 

La  causa  è  '.i\  cattiva  ricottura  del  ve- 
tro. 

Gli  oggetti  di  vetro  che  escono  dal  for- 
no sono  tutti  temfrati  per  causa  del  loro 
rapido  raffreddamento.  Basta  il  più  pic- 
colo urto  perchè  vadano  in  frammenti, 
in   un   nevischio  di   particelle  vetrose. 

{Taglio).  Vi  sono  cento  segreti,  più  o 
meno  buoni,  non  escluso  quello  di  ta- 
gliarlo...   colle   forbici    sotto  l'acqua. 

In  generale  si  applica  la  dilatazione 
prodotta  dal  calore,  dopo  di  aver  fatto 
con  una  lima  una  piccola  intaccatura. 
Basta  far  lentamente  muovere  un  car- 
bone acceso  perchè  il  vetro  si  tagli  se- 
guendo il   movimento  del  carbone. 

Si  vende  ancora  il  carbone  di  Eerze- 
lius  :  un  impasto  di  nero  di  carbone,  sal- 
nitro e  gomma  ridotto  in  bastoncini.  Si 
riesce  cosi  a  tagliare  il  vetro...  non  sen- 
za qualche   insuccesso. 

Ogni  pietra  più  dura  del  vetro  Io  in- 
tacca. La  selce  comune,  la  pirite  di  fer- 
ro possono  essere  adoperati  ;  ma  aftinché 
il  vetro  si  rompa  poi  secondo  la  linea 
segnata  è  necessario  che  l'intaccatura 
sia  ben  netta  e  molto  profonda. 

Si  vendono  pure  degli  arnesi  speciali 
di  acciaio  durissimo  al  tungsteno. 


Migliore  di  tutti  è  il  diamante.  È  ne- 
cessario che  la  scheggia  di  diamante  sia 
un  po' convessa  nel  suo  marg  ne  taglien- 
te e  che  si  muova  nella  direzione  del 
suo  spigolo. 

Così  si  forma  una  vera  intaccatura  a 
V,   ed   il   successo  è   sicuro. 

Oggi  si  parla  molto  del  carborundo, 
composto  di  boro  e  di  carbone,  che  sa- 
rebbe quasi  duro  come  il  diamante  e  che 
potrebbe  giovare  a  quest'uso...  il  solo  uso 
veramente  titile  di  quel  volgare  carbone 
cristallizzato  che  è   il   diamante. 

{Traforo).  Si  usa  un  succhieJlo  tempra- 
to di  acciaio  dal  verme  lungo,  bagnato 
in  una  soluzione  di  canfora  nell'essenza 
di    trementina. 

VETRO  TEMPERATO.  Dopo  tanti  an- 
ni che  il  La  Bastie  fece  la  scoperta  del 
vetro  che  non  si  rompe,  questo  prodotto 
non  ha  potuto  attecchire.  Il  vetro  tem: 
prato,  che  resiste  ai  colpi  di  martello, 
scoppia  talora  spontaneamente,  nel  si- 
gnificato convenzionale  che  si  può  attri- 
buire a  questo  avverbio  parlando  di  cose 
fisiche.  Scoppia  improvvisamente,  quan- 
do meno  ce  l'aspettiamo,  ed  è  brutta  sor- 
presa. Così  si  rompe  se  cadendo  batte 
sul  suolo  in  certi  punti  che  sono  il  tal- 
lone di  Achi:le  di  questi  oggetti.  Ed  al- 
lora il  proprietario  potrà  esc'anuire,  so- 
pra le  promesse  dei  fabbricanti  di  ve- 
tro temprato,  il  noto  lamento  : 
Lasso!  nojt  di  diamante,  ma  d'iai  vetro 
Veggio  di  man  cadérmi  ogni  speranza 
padrone  anche  di  aggiungere  : 
E  tutti  i  miei  feiisier  rompr.r  nel  mezzo. 

Il  vetro  temprato  è  un  po' simile  alle 
gocciole  bataviche.  Sono  stille  di  vetro 
fuso  solidificate  cadendo  nell'acqua,  ed 
hanno  un  po'  la  forma  di  quei  lacrimoni 
che  sono  una  specialità  dei  decoratori 
di  sarcofagi  di  carta  pesta.  Potete  bat- 
tere con  un  martello  la  parte  grossa, 
che  resiste  come  ferro;  ma  la  lacrima 
scoppia  in  ischeggie  se  rompete  la  pun- 
ta sottile   di   vetro. 

E   conviene  badare   agli   occhi ( 

Attendiamo  che  il  vetro  temprato  sia 
meno    infido. 

{Produzione).  Il  vetro  temprato  venne 
immerso   caldissimo   nel    grasso. 

VIAGGIO.  {Articoli  da  viaggio).  Que- 
sto gruppo  merciologico  è  accettato  con 
questo  nome  dall'uso  corrente  :  non  v'ha 
adunque  ragione  per  rifiutarlo  in  un'o- 
pera pratica.  È  del  resto  un'industria 
che  in  Italia  ha  vinto  la  concorrenza 
straniera  e  produce  abbastanza  bene,  co- 
sì nell'articolo  di  lusso  come  in  quello 
dozzinale.  Oggi  si  trovano  delle  valigie 
di  tela  con  serratura  e  qualche  guarni- 
tura   di    pelle    per    tre    lire. 

Nell'articolo  di  lusso  si  adopera  esclu- 
sivamente  la  pelle  per   l'esterno   e  si   fa 
grande   sfoggio   di    borchie   cesellate.    Vi 
sono  anche   le  esagerazioni,   come   k  "«- 
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ligie  che  s'aprono  in  un  lettuccio  per 
dormire:  cose  affatto  inutili  nella  pra- 
tica, poiché  oggidì  si  trova  sempre  un 
letto  discreto  in  una  camera  di  albergo, 
e  ia  paura  del  contag  o,  spinta  a  questo 
punto,   diventerebbe   ridicola. 

Per  le  grosse  valigie  si  adopera  in  Ita- 
lia di  preferenza  il  legno;  nell'Inghil- 
terra invece  si  fanno  delle  eleganti  va- 
ligie in  lamine  d'acciaio  verniciate.  Cer- 
tamente il  giorno  in  cui  l'alluminio  sa- 
rà prodotto  a  miglior  mercato  si  troverà 
vantaggio  ne^l'adoperare  questo  metallo 
tanto  leggiero  anche  per  quest'uso. 

Le   valigie   grosse,    destinate   ad    essere 
spedite    come    bagaglio    o    come    merce    a 
grande  velocità,   devono  avere  una   fode- 
"      H    tela    grossolana.    Questa    giova    a 
are  un   poco   della  gran  polvere   che 
.1   sempre   via   per   insinuarsi    nell'in- 
X'-  1  r.o   ed   a  preservare   la   pelle   dai   gua- 
sti  e  dalle  scalfitture.    Serve  ancora  con- 
tro quegli   orribili  big'ietti   policromi    di 
cui    gli     albergatori     impiastricciano    le 
valigie   dei   clienti   senza  nessuna  utilità 
nratica,    se   non   è    quella    di    un   poco    di 
■aie.    Dopo    un    viaggio    un    po'  lungo 
valigia   è  così  coperta   di    etichette. 
Inghilterra,    dove    su    alcune    linee 
viarie   i   bagagli   sono    ancora   messi 
altro    sull'imperiale,    si    trova    all'e- 
r<  un  ripostiglio,  dove  il  viaggiatore 
il    suo   biglietto   di    visita:    il    solo 
^'  di   assicurarne  la  proprietà, 
r  tutti  gli   articoli   da  viaggio  si   ri- 
ierebbe   un    più   perfetto   ?pparecchio 
liusura,   tanto   piìi   oggi    che   si   pcs- 
lasciare   i  bagagli   in   deposito  alle 
cni.    Notiamo   di    passata    che   il   per- 
- -.le  è  autorizzato  a  non  ricevere  le  va- 
ligie   che    non    siano    chiuse    con    chiave. 
Ora  le  serrature  adoperate  per  questi  ar- 
*•  ''li     sono    fatte    così     che    lina    stessa 
e    le   apre   tutte,   come    le   serrature 
ite  case  moderne   in  cui   l'inquilino 
•'crde   la  chiave  se   la   fa   imprestare 
vicino  di  casa. 

iiticolo  da  viaggio  comprende: 
i/'  Casse   con    scompartimenti    per    la 
anenza  ai   bagni   e  per   lunghi   viag- 
riecialmente  per  signore.  Hanno  spes- 
•Ale   dimensioni    insufficienti    per   ca- 
ie vesti  senza  piegarle; 
2."  Valigie   a  mano; 
3."  Valigiette    con    il    necessario    per 
'i    teletta. 

\GGIO.  (Provviste  alimentari).  Car 

sata  e  non  arrostita;  niente  salumi, 

1  niettono  la  sete  in  corpo;  una  bot 

I   di   limonata  vinosa,   fatta  di   metà 

buono   e  metà    limonata   dolce,   con- 

t.      !a  sete  birbona  che  avvelena  i  viaggi 

'i      hi^  non  è  abituato  a  vivere  in  vagone. 

^  irà  suggestiva,  questa  sete  maledetta, 

i  fa  desiderare  una  fermata  ed  uno 

re  di  birra  più  che  maestro  Adamo 


non  sognasse  li  ruscelletti  del  Casentino 
ricadenti    dai    verdi    colli? 

Nel  Belgio,  in  tutte  le  stazioni  più 
importanti,  si  vende  la  colazione,  il  pran- 
zo, lo  spuntino  ed  il  ritocchino...  cioè 
delle  uova  sode,  un  pezzo  di  cioccolata 
ed  un  pacco  di  gamberelli  rossi  col  re- 
lativo pacchettino  di  sale.  Del  pane  non 
si   parla. 

Questo  è  il  cibo  incendiario  del  viag- 
giatore, e  ci  stupiva  di  vedere  tanta  uni- 
formità di  gusti  in  chi  viaggia  in  quel 
paese. 

Ma  il  Belgio  non  è  un  paese  lungo  e 
sopratutto  non   è   il   paese  della  sete. 

Aggiungete  al  menu  italiano  un  pacco 
di  quelle  eccellenti  pastiglie  acidule  che 
si  trovano  da  tutti  i  droghieri,  ed  ag- 
giungete ancora  il  consig  io  di  non  fu- 
mare viaggiando.  V.  Cabina,  Gafon,  Pol- 
vere dei  viaggiatori.  Alpinismo,  Monta- 
gna,  Mal  di  mare.  Nozze. 

VIBRIONI.  V.  Microbi. 

VICHY.  V.   Acqua  di  Vichy. 

VIDE-POCHES.     Comodo     mobiluccio 
destinato    a    ricevere 
gli  oggetti  che  devo- 
no   trovarsii    sempre 
sottomano. 

VIEUX  SAXE.  V. 
Porcellana  di  Sas. 
Sonia. 

VIGOGNA.  Spesso 
avviene  che  i  tessu- 
ti detti  di  vigogna 
sono  semplicemente 
formati  di  lana  co- 
mune non  senza  l'in- 
troduzione di  un  po' 
dì  cotone.  In  alcuni 
casi  l'abilità  del  fab- 
bricante riesce  ad 
introdurvi  dei  peli 
di   coniglio. 

La  vera  vigogna  si 
classifica  fra  quei 
minuscoli         camelli 

senza  gobba  americani  detti  lama,  a  cui 
appartengono  il  Lama,  il  Guanaco  e  V Al- 
f>aca:  animali  delle  Cordigliere,  alcuni 
già  addomesticati. 

La  vigogna  è  tuttora  selvatica  ed  ha 
una  lana  più  morbida,  più  corta  e  più 
arricciata    dei    confratelli    zoologici. 

Il  cosidetto  colore  vigogna,  che  è  un 
giallo  rossiccio,  è  caratteristico  dele  par- 
ti superiori  del  capo,  del  tronco,  del 
collo  e  delle  coscie  del   ruminante. 

Gli  indiani  ne  facevano  coperte  e  ve- 
sti :  nella  repubblica  Argentina  se  ne 
fanno  ancora  dei  fonchos  e  delle  cheri- 
■pas  per  i  gaudiosi  ma  il  prezzo  di  que- 
sta qualità  di  iana  aumenta  per  la  cac- 
cia sregolata,  per  cui  si  prevede  che,  se 
la  vigogna  non  sarà  addomesticata,  fi- 
nirà   per    iscomparire    dal    mondo. 

Ciò  non  impedirà  all'industria  di  ccn- 
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tinuare   a    fabbricare   delle   stoffe   di   vi- 
gogna con  la  lana  ed  il  cotone. 

VILLEGGIATURA.  Abbandonando  la 
villeggiatura  le  lampade  a  petrolio  de- 
vono venire  vuotate  e  mutata  la  calza 
perchè  il  petrolio  esala  vapori  anche  alla 
temperatura  ordinaria  e  si  condensa. 
Così  il  lucignolo  si  impregna  di  un  li- 
quido  meno    infiammabile. 

Il  petrolio  è  un  miscuglio  di  carburi 
d'idrogeno:  col  tempo  perde  quelli  che 
hanno  il  punto  di  ebollizione  più  basso. 
Si  ricordi  che  le  tarme  amano  l'aria 
chiusa  ed  odiano  la  ventilazione.  Una 
leggiera  solforazione  della  casa  sarà 
buona  precauzione  contro  le  muffe. 

Si  disponga  della  naftalina  sul  davan- 
zale delle  finestre  e  sotto  le  porte  per 
vietare   il   passo   dell'uscio   al   nemico. 

Si  levino  le  comn"i<^azioni  con  le  con- 
dotte di  acqua  potabile  e  non  solamente 
per  esser  al  sicuro  dalle  inondaz  oni  per 
un  guasto  al  tubo  od  al  robinetto.  1,'ac- 
qua  in  lungo  contatto  del  piombo  del 
tubo  discioglie  questo  metallo  velenoso. 
Lo  Steiner  verificava  che  l'acqua  che 
passa  nei  tubi  di  piombo  contiene  per 
ogni  litro  0,685  milligrammi  di  questo 
m.etallo,  quantit.à  non  pericolosa,  tolle- 
randosi milligrammi  0,7  per  litro.  Dopo 
un  mese  di  permanenza  nel  tubo  ogni  li- 
tro conteneva  milligrammi  4,700,  cioè 
guasi  mezzo  centigramma. 
VILLI  INTESTINALI.  V.  Intestino. 
VIMINI.  I  mobili  di  vimini  sono  leg- 
gìi -  i  e  comodis- 
simi ;     hanno    so-  

lamente  l'incon. 
veniente  della 
po' 

VINACCIE. 
[JJsi).  i\on  vi  ha 
cascame  da  di- 
sperdere nelle  vi- 
naccie  distillate, 
poiché  il  bestia- 
me le  mangia  a- 
vidamente,  senza 
pericolo  di  alcoo. 
lismo   cronico. 

Da     un     lavare 
di    Sante   Cettolini   risulta  che    il    valore 
alimentare    della    vinaccia    umida    è    un 
terzo   di   quello   del    fieno. 

Sono  cosi  più  di  zoo  mila  tonnellate 
di  fieno  che  si  abbandonano  all'azione  di- 
struggitrice  dei  microrganismi,  che  li 
converte  in  humus,  che  si  disperde  nel- 
l'atmosfera invece  di  essere  convertito  in 
carne  da  macello  e  da  lavoro,  in  latte 
ricco  di  caseina  e  di  zucchero.  La  vigna 
potrebbe  nutrire  l'armejito.  Dai  semi 
dell'uva  si  ricava  una  tintura  che  fa 
parte  di  alcune  ricette  per  imitare  i 
vini  spiritosi  e  di  certe  essenze  per  li- 
quori. Dalie  buccie  dell'uva  rossa  si  ot- 
tiene  Venocianina,   cioè   la   materia  colo- 
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rante  naturale  del  vino,  la  sola  che  sì 
possa  adoperare  dai  fabbricanti  di  vino 
per  ottenere  una  colorazione  costante  nel- 
le annate  in  cui  le  uve  sono  povere  di 
colore.  Questa  sostanza  si  ricava  coH'al- 
cool  ;  è  V acqua  del  rubino  condensa ta_ 

V.  Essenza  di  aceto. 

VINCA.  Apocinea  coltivata  in  vaso  per 
i  suoi  rami  ricadenti,  eleganti,  con  fo- 
glie opposte  e  spesso  albine. 

VINELLI.  Premesso  che  si  imitano  più 
facilmente  i  vini  aristocratici  che  il  co- 
mune vino  da  pasto  di  qualità  mediocre, 
vediamo  alcune  ricette  trovate  in  libri 
vecchi    e    nuovi  : 

(?)  Il  Palmieri  insegna  di  porre  in 
20  litri  d'acqua  15  grammi  di  salvia  scla- 
rea, 30  grammi  di  fiori  di  sambuco  ed 
altrettanto  di  coriandoli  pestati,  sette 
grammi  di  iride  fiorentina,  circa  un  chi- 
logranima  e  mezzo  di  zucchero  e  600  gram- 
mi di  buon  aceto.  Dopo  72  ore  si  filtra  e 
si  imbottiglia.  Aggiungendo  un  po'  di  al- 
cool  non  si  farà  male. 

b)  Zucchero,  parti  7;  miele,  3;  cre- 
mortartaro,  i  ;  ghiande  torrefatte,  i  ;  or- 
zo abbrustolito,  i;  lievito  di  birra,  due 
terzi  di  fartc. 

Si  lascia  fermentare  per  quindici  gior- 
ni in  100  parti  di  acqua,  e  quindi  si  fil- 
tra e  si  aggiungono  due  parti  di  spirito. 
e)  Zibibbo,  3  chilogrammi;  viscide, 
300  grammi;  aceto,  un  iitro;  zucchero, 
un  chilogramma;  fiori  di  tiglio,  di  sam- 
buco, coriandoli,  di  ciascuno  30  grammi; 
acqua,    16    litri. 

Dopo  otto  giorni  si  spilla  e  si  aggiun- 
ge 15  litri  d'acqua,  un  litro  d'aceto,  un 
chilo  di  zucchero,  mezzo  litro  di  spirito. 

Il  giornale  V Agriculture  fratique  con- 
sigliava   il    seguente    vinello    economico: 

Mele  pestate,  4  kg.;  uva  secca,  2  kg.; 
bacche  di  ginepro,  250  grammi;  acqua- 
vite, I  litro. 

Questo  per  un  ettolitro  di   vinello. 

Si  lascia  macerare  per  tre  giorni  quindi 
si   aggiunge   l'acquavite. 

VINELLO  SYLVA.  Luppolo,  50  gr.  ; 
zucchero  greggio,  2500;  aceto,  750;  fiori 
di  sambuco,  8;  fiori  di  violetta,  15;  ac- 
qua,  30   litri. 

Le  erbe  vengono  infuse  in  acqua  calda, 
Sì    lascia   fermentare   e   poi    si    filtra. 

VINI  ACIDI.  V.   Acefato   ii  fiomho. 

VINI  AUSTRO-UNGARICI.  Sono  pa 
recchi,  ed  il  più  conosciuto  è  il  Tokay, 
prodotto  da  una  varietà  ad  acini  molte 
piccoli  ed  a  grappoli  poco  sviluppati, 
Nella  Dalmazia  e  nell'Istria  si  coltiva 
il  Refosco,  che  dà  un  vino  forte  con  rag- 
gi  violacei. 

VINI  DEGLI  ABRUZZI.  Hanno  ir 
media  11,64  %  di  alcool.  I  vini  cotti  si 
ottengono  dal  mosto  concentrato  col  fuo- 
co a  cui  si  aggiunge  del  mosto  crudo  < 
talora  anche  della  sapa.  Spesse  hann< 
un'idea  di  fuoco.  Il  vino  rosso  di  Chieti 
Old  — 


VINI 


.'  di  Aquila  somiglia  allo  Schiller  Wein 
dei  dintorni  di  Vienna  e  del  Wurtem- 
ierg. 

VINI  DEL  LAZIO.  Vini  dei  Castelli, 
10,89  %  di  alcool.  Dopo  vcngcno  quelli 
dì  Fresinone  e  del  Viterbese. 

VINI  DEL  RENO.  Sono  fatti  col  ries- 
ling.  Le  uve  vengono  lasciate  maturare 
Un  presso  alla  loro  alterazione.  La  forma 
delle  bottiglie  di  questi  vini  è  conica, 
alta  e'nota  a  tutti;  il  prezzo  ne  è  ele- 
vato (talvolta  10  'lire).  Si  usano  special- 
mc.ite  col   pesce. 

\'INIEICAZIONE.     Il     fermento     del 

■        respira  molto  e  sviluppa  calore:    la 

cazione  è  finita  quando  la  tempera- 

incomincia  ad   abbassarsi. 

\!  eri  coli).   Di  pericoli  non  c'è  altro  che 

quello    dell'anidride    carbonica    la    quale 

riempie    i    tini     ed    inonda    le    tinaie.    V. 

Iride     carbonica,    Asfissia,    Resfira- 

artificialc. 
XI    FRANCESI.    Il    luogo   eletto   di 
izione    è    fra    la    Gironda,    il    golfo 
■  uascogna    e    l'Atlantico    (JMcdoc).    I 
bordolesi    contengono    dd.   025    a    228 
Il     Saint-Emilian    ed    il    Pomerol, 
ila    arrosto,    provengono    da" la    valle 
ti   :!a  Garonna.  Il  Chablis  è  un  vino  bian- 
co   da    pesce;    il    PÌ7iot    è    proprio    della 
E    r.jogna. 

o    moscati    francesi    il    Lunel    ed    il 
l'gnan. 
.  iXI    SALATI.    Il    vino    viene    salato 
qualche  volta  per  ottenere  il   pili  bel   co- 
lore. 

Un  po'  di  sale  sviluppa  la  tinta,  l'eno- 
cianina   trasparente   in  certi   vini    un   po' 
torbidi. 
'/Lesta   medicazione    del    vino    non   può 
are    danno    alla    salute.    L'igiène    è 
i...    Non    è    così    salva    l'onestà    com- 
merciale;   ma    si    sa    che    quest'onestà    è 
molto   pericolosa. 

.  Vi  è  sempre  nel  vino  una  certa  quan- 
tità di  sale  naturalmente  assorbito  dalla 
vite  nel  terreno  in  cui  espande  le  sue 
radici. 

Il    Girard    stabilì    che    il    massimo    del 
sale  che   un   vino   può   naturalmente   con- 
teucre   fosse    di    venti    centigrammi    per 
litro. 
Tuttavia   in    un    recente   lavoro   del    De 
:é    si    trovò    perfino    4,5    per    1000    di 

i  NI  SARDI.  I  rossi  hanno  colore 
ccio  per  la  mistura  di  uve  bianche; 
ii  bianchi  non  piacciono  a  tutti.  Con- 
ono  12,28  di  alcool.  La  vernaccia 
a  vali'e  del  Tirso  ha  Ano  14,50  di  spi- 
li Monica  da  13  a  15:  il  Nasco  16. 
lero  produce  il  Turbato,  di  un  bel 
re    giallo. 

;NI  SPAGNUOLI.  I  vini  di  Ma- 
i  contengono  da  18  a  20  %  d'alcool; 
'  ilaga  da  12  a  16  e  da  9  a  14  di  zuc- 
o;   il  Xeres  da  io  a  20%   di   spirito. 


VINI  TOSCANI.  In  generale  sono  oc- 
tenuti  da  miscugli  di  uve  differenti.  Si 
aggiunge  il  governa,  che  è  un  mosto  di 
uve  passite,  per  dare  loro  il  profumo.  I 
migliori  vini  provengono  dal  Chianti, 
da  Val  di  Sieve,  di  Pomino  e  di  Car- 
mignano. 

Il  Chianti  fino  contiene  da  10,10  a 
11,17  %   di   alcool. 

VINO.  Abolite  le  sostanze  fermentate, 
predica  il  Rousseau,  ma  converrebbe  a- 
bolire  il  pane,  il  formaggio,  l'aceto  ed 
anche   la   frollatura   delle  carni. 

L'ostilità  contro  il  vino  del  filosofo  a- 
stemio  ricorda  altre  esagerazioni,  ban- 
dite con  ottime  intenzioni  dalle  società 
di  temperanza,  che  ebbero  il  loro  Pie- 
tro Eremita  nel  padre  Mathew.  Questi 
predicò  hnchè  visse  la  crociata  contro  il 
vino,    nell'Inghilterra    e    nel:  '.'\m.erica. 

Certamente  si  potrebbe  campare  senza 
vino...  ma  oggi,  che  l'abitudine  è  fatta 
e  ci  venne  trasmessa  da  tante  eredità, 
sarà  difficile  che  si  ritorni  all'acqua  pu- 
ra, per  la  salvezza  dell'enoiogia  e  spe- 
cialmente dei  produttori  di  vino  di  un 
paese,  che  è  il  primo  .iella  quantità  di 
vino   che   produce. 

Così  fosse  pure  nella  qua' ita  ! 
Gli  stessi  igienisti  spesso  adottarono 
ì  concetti  degli  apostoli  de. la  temperan- 
za, dei  profeti  dell'acqua,  condannando 
il  vino  per  l'alcool  che  contiene  e  di- 
menticando che  l'organismo  reagisce  in 
modo  differente  secondo  la  quantità  e 
la  qualità.  Parlando  del  vino  pensano  al- 
l'ubriachezza. 

Così  ad  ogni  morire  di  centenario  leg- 
giamo che  questi  uomini,  che  non  si  sa 
bene  se  si  devono  dire  fortunati,  furono 
nemici  del  vino.  Questo  si  scrive...  per 
la  morale.  Anche  quando  si  celebrò  il 
centenario  di  Chevreul  venne  stampato 
che  egli  non  aveva  bevuto  altro  che  ac- 
qua; ma  l'onesto  chimico  ?i  affrettò  a 
correggere  che  aveva  =empre  bevuto  vi- 
no. Il  vero  vino  contiene  principalmente 
e  quasi  esclusivamente  dell'alcool  etilico 
e  questo  è  il  più  innocente  di  tutta  la 
serie    degli    spiriti. 

In  soverchia  quantità  anche  quest'al- 
cool è  un  veleno:  noi  non  vogliamo  par- 
lare dei  beoni  crassi  ma  degli  onesti  be- 
vitori. 

L'alcool  assorbito  viene  ar.bruciato  nei 
tessuti,   sviluppando  calore. 

Se  il  ventricolo  si  trova  già  in  atti- 
vità di  lavoro,  se  vi  si  trovano  alimen- 
ti, l'alcool  promuove  una  abbondante 
produzione  di  sugo  gastrico,  di  bile  e  di 
sugo  pancreatico. 

Dannosissimi  possono  essere  i  vini  al- 
coolizzati.  L'alcool  industriale  può  essere 
mediocre  e  pessimo  e  chi  si  occupa  di 
questo  lavoro  del  vino  non  cerca  gene- 
ralmente le  marche  migliori.  Cosi  passa- 
no nel  vino  gli  aicool  di  seconda  qualità, 
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miscugli    di   alcool   metilico,  butilico   ed 
amilico. 

I  vini  rossi  contengono  maggior  quan- 
tità di  tannino,  epperciò  sono  tonici;  i 
vini    bianchi    sono    diuretici. 

I  vini  spumanti  hanno  aggiunta  l'a- 
zione calmante  dell'acido  carbonico  che 
gorgoglia  in  bolle  e  scoppietta. 

II  vino  non  è  solamente  ura  soluzione 
di  alcool  :  contiene,  come  già  dicemmo, 
numerose  altre  sostanze.  Voler  dare  a 
questi  ingredienti  secondari  un  valore 
di  nutrimento,  dire  che  il  vino  nutre 
anche  per  quel  poco  di  albuminoidi  che 
contiene  sarebbe  un  voler  essere  t.roppo 
meticolosi    neU'aiizz>o    dell'organismo. 

Bisognerà  invece  dare  naggior  valore 
al  sapore  dei  vini.  L'uomo  vive  di  abi- 
tudini, anche  nel  gusto  e  l'adattamento 
dell'uomo  alla  qualità  del  vino  del  suo 
paese  fa  sì  che  piacciano  dei  vini  poveri, 
mediocri,    aspri,    crespini. 

Questi  ficcali  vini  sarebbero  eccellenti 
per  l'igiene,  secondo  le  vecchie  osserva- 
zioni del  Burdel  di  Vierzon.  Eccellenti 
forse  perchè  non  vengono  corretti,  taglia- 
ti, addizionati  di  ingredienti  tintori,  di 
essenze   artificiali    e   di    acidi. 

Ippocrate  adoperava  già  il  vino  come 
rimedio,  ed  Asclepiade,  :nedico  che  vis- 
se ai  tempi  di  Pompeo,  paragonava  la 
potenza   del    vino  a  quella   degli    dei. 

Il  Grant  si  augurava  che  I  vini  vec- 
chi, generosi,  destinati  agli  ammalati  si 
trovassero   nelle  botteghe   dei    farmacisti. 

Il  voto  del  medico  inglese  è  oggi  esau- 
dito e  la  medicina  adopera  i  criteri  del 
vecchio  Asclepiade,  che  aveva  piiì  gran- 
de fede  nel  vino  che  nei  rimedi  spremu- 
ti   dalle   erbe. 

Ed  i  vini  di  quel  tempo  erano  assai 
differenti  dai  nostri.  Appena  qualche  vi- 
no natalino,  ricco  di  estratto  e  dolce 
come  giulebbe,  può  darci  un'idea  del 
vino  che   bevevasi    nel    mondo  classico. 

S'ingoiava  con  entusiasmo  il  vino  mi- 
sto al  miele;  si  beveva  il  vino  misto  al- 
l'acqua di  mare;  si  adorava  il  vino  e- 
dulcorato  colla  sapa  ;  si  aggiungeva  al 
vino  della  resina,  del  cinnamomo,  dello 
zafferano. 

Ed  i  poeti  cantavano  ie  voluttà  di  que- 
sti  nettari. 

Quanto  ai  rimedi  ricordarsi  il  consiglio 
di  Nestore  a  Macaone.  Gli  suggerisce  di 
bere  dei  buoni  bicchieri  di  vino  misto  a 
formaggio  grattato  ed  a  qualche  cipolla 
cruda  ! 

L'alcool  che  non  venne  combusto  nel 
corpo,  convertito  in  acido  acetico  e  po- 
scia in  carbonati  è  eliminato  fuori  per  la 
pelle,   per   i    reni,   per   i    polmoni. 

Il  Klenke  trovò  dell'alcool  nella  bile 
e  l'Hoppe  Seyler  parla  di  effetti  di  u- 
briachezza  nei  bambini  lattanti,  a  cui 
toccò  anche  questa  sventura  di  una  balia 
dedita  all'alcoolismo. 


Si  narrano  dei  casi  straordinari.  Il 
Giutrac  afferma  di  aver  verificato  dei  ca- 
si di  alcoolismo  negli  attendenti  alle 
grandi  cantine  di  Bordeaux;  ma  si  ve- 
rificarono anche  dei  sintomi  di  ubriachez- 
za per  aver  applicato  sulle  tempie  delle 
pezzuole  bagnate  di  spirito  canforato,  ed 
ora  si  parla  perfino  di  una  ubriachezza 
per    induzione. 

Dei  bevitori  consumati,  richiamati  sul- 
la via  del'la  salute,  avrebbero  questo  ul- 
timo castigo.  Basta  che  vedano  un  bic- 
chierino di  liquore  per  sentirsi  ripresi 
da' la  più  innocente  delle  ubriacature. 
Sarebbe  un'ebbrezza  che  ha  sede  nella 
memoria:  un  terribile  castigo,  che  noti 
serve  alle  argomentazioni  degli  apostoli 
della  temperanza. 

Rimangono  celebri  le  esperienze  di 
Claudio  Bernard  sui  conigli  e  sui  cani, 
Egli  verificò  che  l'alcool  ritarda  la  di- 
gestione e  la  può  sospendere  se  viene  in- 
trodotto in  un  ventricolo  pieno.  Arguta- 
mente un  altro  scienziato  osservava  che 
queste  esperienze  dimostrano  che  i  can: 
ed  i  conigli  non  sono  fatti  per  bere  dei 
vino. 

Anche  l'Hugoneng  recentemente  trova 
va  che  il  vino  è  nocivo  alla  digestione 
ma  queste  esperienze,  contrarie  nei  lor< 
ri''-ultati  alla  nr.qtica  della  vita  d^lh 
maggior  parte  degli  uomini,  vennero  fat 
te  entro  tubetti  di  vetro  e  non  nel  ven 
tricolo    dell'uomo    abituato    a   bere    vino 

La  maggior  infiuenza  ritardatrice  de 
lavoro  digestivo  spetterebbe  al  cremor 
tartaro  ed  alle  materie  coloranti.  Ir 
quanto  alle  sostanze  coloranti  artificia- 
li, siano  vegetali  o  colori  derivati  da 
catrame,  sono,  secondo  queste  esperienze 
anche  peggiori   delle  sostanze  naturali. 

Intanto  questo  autore  trovò  che  i  vin 
gessati  sono  meno  ostili  alla  digestione 
mentre  è  nota  l'azione  nociva  di  quest 
vini  quando  il  gesso  vi  si  trova  in  un; 
certa  proporzione.  Veramente  i  vini  ges 
sati  non  contengono  più  del  gesso,  per 
che  questo  si  è  convertito  in  solfato  acidi 
e  neutro  di  potassa  :  ma  entrambi  quest 
corpi    sono    dannosi   alla   salute. 

Invece  l'Herman  trovò  che  l'alcool,  al 
lungato  così  come  è  ne!  vino,  è  nocivo  so 
lamente  se  viene  bevuto  a  stomaco  vuoto 

(^Acescenza  ossia  Acidità  ittcifiente).  I: 
principio  deiraltcra7Ì^ne  si  chiarifica 
Si  travasa  e  si  aggiungono  loo  gr.  di  poi 
vere  di  marmo  per  ettolitro. 

{Alcoolismo').  Il  Laborde  trattò  recen 
temente  degli  inconvenienti  dell'abus» 
del  vino...  non  senza  esagerare  un  pocc 
Andate  a  cantare  a  lui  che  Dio  ha  fatt 
la  vite  \_vari 

Sa  main  ne  fabt  fas  fleurir  la  vigne  e: 
Et  son  fils  Jésus-Christ  a  fait  et  bu  dì 

[vin 

il  medico  francese  non  vi  risponderà  col 
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le  parole  tolleranti  dello  Juillard,  il 
poeta  svizzero  popolare  dell'astinenza: 
—  Mais  ce  n'est  pas  sa  main  qui  fait 
\_fleurir  les  trognes. 
Et  Jésus-Chrit,  son  fils,  ii'a  fas  jait  des 
\ivrognes. 

Mentre  altri  igienisti  lamentano  i  dan- 
ni dell'aldeide  salicilica,  delle  essenze 
di  cognac  e  del  fiirfurolo  che  è  l'aldeide 
piromacica,  che  si  trova  anche  nelle  mi- 
gliori marche  di  cognac,  il  Laborde  nota 
che  i'I  vino  più  schietto  può  produrre 
la  cirrosi  del  fegato  e  che  questa  malat- 
tia domina  nei  paesi  produttori  di  vino 
come  a  Parigi. 

Il  Lancereux  si  unisce  a  lui  nel  la- 
,  montare  gli   inconvenienti  del   vino. 

VINO  ALCOOLIZZATO.  Per  ricono- 
scere un  vino  alcoolizzato,  senza  ricor- 
rere ai  procedimenti  della  chimica,  ba- 
sta farlo  riscaldare  a  60°  in  una  botti- 
glia. Dopo  la  cottura  si  stura  la  botti- 
glia. Con  un  buon  naso  si  riconosce  l'o- 
dore del-l'alcool.  Questa  pratica  dell'al- 
cool izzazione  è  indispensabile  per  certi 
vini  troppo  leggieri,  crespini,  che  non 
crebbero  alle  stagioni,  né  ai  viaggi. 
1  NO  {Amaro').  Causa  il  Bacillus  vi- 
lie  distrugge  la  materia  colorante  e 
,^1  acidi.  Si  agg.unge  acido  tartarico 
e  tannino.  Talora  si  produce  una  seconda 
fci mentazione  aggiungendo  per  ogni  et- 
tolitro: acido  tartarico,  da  100  a  120  gr.  ; 
tannino  da  io  a  25  gr.  ;  zucchero,  da  500 
a   1000  gr. 

VINO  ARTIFICIALE.   Per  fortuna  in 
Italia  quasi  non  eiiste  siffatta  industria; 
ma   dove  il   sole  non  matura  grappoli   ed 
il  vino  è  un  articolo  di  lusso  si  sa  molto 
L'  re     imitare     il     prodotto    naturale    con 
*ti  miscugli  di  alcool,  di  sali,  di  ma- 
estrattive,   di    glicerina,   e   di    eteri 
amati,  e   di   materia  colorante, 
l'alcool  è  di  buona  qualità  e  le  al- 
ostanze   sono    state   onestamente    pre- 
te   non   si    può    dubitare    che    il    vino 
ciale    sia    perfettamente    innocuo    e 
:  Jii   è   venduto   per   vino  schietto,   non 
può    esser    condannato. 

Cosi  la  pensarono  gli  igienisti  dell'uf- 
ficio medico  della  Prussia  i  quali  re- 
centemente approvarono  il  Malton,  fab- 
bricato   a    Vvandsbeck. 

Questa  bevanda  è  infatti  un  vino  ar- 
tificiale, ottenuto  dal  grano  germog  iato, 
convertito  in  zucchero  e  quindi  sottopo- 
sto  alla   fermentazione. 

Se  si  ammette  la  birra  come  si  potreb- 
be negare  la  libera  circolazione  al  Mal- 
ton? 

{Chiarificazione).  Si  fa  con  chiara  d'uo- 
va o  gelatina,  sostanze  le  quali  in  pre- 
senza del  tannino  del  vino  si  coagulano 
ed  imprigionano  i  m.'crobi,  i  fermenti  e 
le  particelle  solide,  depositandosi  poi 
sul  fondo  del  vaso. 
{Coloritura     artificiale).      Se     Rabelais 


mandava  all'inferno  i  falsificatori,  la  le- 
gislazione francese  non  aveva  per  questi 
industriali    delle    terrene    tenerezze. 

Re  Carlo  VI  faceva  bastonare  osti, 
mercanti  e  carrettieri  che  avessero  par- 
tecipato allo  spaccio  di  vini  adulterati  : 
nel  1707  una  egge  speciale  condannava 
i  sofisticatori  a  mille  lire  di  multa  ed 
a  tre  anni  di  servizio  al  re  sulle  sue  ga- 
lere...  come  dice  Arlecchino  in  una  com- 
media del  Gherardi  che  viveva  in  quei 
tempi  e  girava  la  Francia  colla  sua  com- 
pagnia. 

Si  fa  del  vino  rosso  colle  uve  bianche, 
e  questa  è  falsificazione  assai  frequente, 
di    cui    vogliamo    par  are. 

Si  dubiti  se  il  colore  del  vino  ha  delle 
radiazioni  pavonazze  oppure  un'ideina  di 
azzurro. 

«  Petit  dai  »  dicesi  nel  gergo  pari- 
gino quel  vino  sospetto  che  a  dispetto  di 
tutte  le  cure  della  polizia  sanitaria  si 
beve  nelle  infime  osterie:  vera  acqua  tin- 
ta alcoolizzata. 

Parecchie  sono  le  sostanze  coloranti  che 
sì  adoperano  neila  tintura  del  vino  e  non 
sono  tutte  innocue  per  la  salute. 

Nella  pratica  il  reato  di  sofisticazione 
ha  certamente  maggior  gravità  quando 
offende  l'igiene  :  ma  si  dimentica  troppo 
facilmente  che,  a  parte  l'igiene,  il  vende- 
re una  cosa  per  un'altra  non  è  un  inno- 
cente scambio  di  nome,  come  direbbe  an- 
cora lo  stesso  Arlecchino  del  Gherardi, 
ma  sibbene  una  truffa.  Il  buon  pubblico 
è  troppo  benevolo  a  questi  scambi  di  no- 
me, come  se  il  commercio  non  potesse 
esistere  senza   un   po'  di  bugie. 

Ora  è  ben  difiici'.e  che  un  vino  tinto  — 
anche  con  sostanze  velenose  —  possa  es- 
sere dimostrato  nocivo,  poiché  la  quanti- 
tà di  materia  colorante  occorrente  é  mi- 
nima e  non  si  hanno  ancora  dei  dati  si- 
curi riguardo  ad  un  possibile  avvelena- 
mento lento,  cronico,  similie  a  quello  del 
piombo. 

Altre  falsificazioni  del  vino  sono  certa- 
mente più  nocive  dell'aggiunta  artificic  ^ 
di  colore. 

{Cofnposizioue).  Alcool  butilico,  alcool  \t 
amilico,  aldeidi,  etere  acetico,  etere  e- 
nautico,  etere  butirrico,  olii  essenziali, 
zucchero,  mannite,  gomma,  destrina,  ce- 
ra, enocianina,  albumina,  glicerina,  gras- 
si, cera,  tartrato  di  potassa  (0,55  per 
cento  al  massimo),  tartrati  di  calce,  d'al- 
luminio, d'ammoniaca  e  di  ferro,  racen- 
nati,  acetati,  propionati,  butirrati,  lat- 
tati... 

E  non  basta;  che  vi  sono  i  sali  di  po- 
tassa, di  soda,  di  calce,  di  magnesia,  di 
albumina,  di  ferro,  di  manganese  e  di 
ammonio;  sali  degii  acidi  solforico,  ni- 
trico, fosforico,  cloridrico,  hromidrico, 
jodidrico  e  fluoridrico. 

È   finita? 

Neppur  per  sogno.   Ecco  ancora  gli    a- 
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cidi  liberi,  coll'acldo  carbonico,  che  ren- 
de spumeggiante  il  vino  e  gli  dà  pizzi- 
core... a  Ldtti  gli  altri  :  tartarico,  ra- 
cemico,  malico,  citrico,  tannico,  acetico, 
lattico,  succinico,  butirrico,  valerico... 
e    forse   non   è   finito   ancora. 

Come  si  vede  quest'analisi  è  poco  pro- 
mettente per  chi  vog.ia  pensare  a  fare 
del    vino    artificiale. 

(jCremor  tartaro).  Il  cremore  di  tartaro, 
che  la  vite  forma  in  tanta  quantità  nei 
suoi  grappoli  da  saturarne  il  vino  è  del 
tartrato  acido  di   potassio. 

E  perchè  questo  nome   tanto  infernale? 

Dice  Paracelso  che  questo  nome  gli 
venne  dato  perchè  il  sale  ed  i  suoi  pro- 
dotti scottano  come  le  fiamme  dell'in- 
ferno... il  che  non  è  vero,  con  tutta  la  ri- 
verenza che  si  deve  all'inclito  Paracelso.  • 

Ma  che  inferno,  se  fa  parte  della  ce- 
lebre acqua  imperiale,  la  quale,  come 
sapete,  quando  non  fa  bene  non  fa  male? 
Sicuro  che  è  un  veleno  ad  una  certa  do- 
se; ma  lo  adoperarono  a  dosi  di  cin- 
quanta   grammi,    come    purgante  ! 

Se  ne  ricava  l'acido  tartarico,  che  og- 
gi è  adoperato  correntemente  per  fare  li- 
monate spumanti  e  non  spumanti  !  Appe- 
na il  diabolico  emetico,  il  tartrato  di  po- 
tassio e  d'antimonio,  che  vi  stringe  il 
ventricolo,  può  meritare  un  nome  di  si- 
mile augurio. 

Una  parte  di  cremore  di  tartaro  si 
scioglie  in  15  parti  di  acqua  a  100^:  se 
la  temperatura  si  abbassa  a  io"  abbis- 
gna  invece  di  240  parti  d'acqua.  La  sua 
solubilità  diminuisce  enormemente  colla 
temperatura  «d  il  soverch.'o  si  depone. 
Un  litro  d'acqua  bollente  può  sciogliere 
66  grammi  di  cremore;  raffreddata  a  10° 
ne  discioglie  appena  41   grammi. 

Così  comprendesi  come  abbassandosi  la 
tenrperatura  del  vino,  finita  la  fermenta- 
zione, si  deponga  del  cremore  sulle  botti, 
ed  altro  se  ne  deponga  col  raffreddamen- 
to, specialmente  nelle. cantine  non  difese 
perfettamente    dal     freddo     invernale. 

Così  si  consiglia  talora  di  aprire  le 
porte   delle   cantine   ai   primi    freddi. 

Il  cremore  che  si  ottiene  dal  vino  e  dal- 
le vinaccie  è  misto  ad  altri  sali  e  colo- 
rito dalla  posatura  del  vino.  Si  scioglie, 
si  aggiunge  dell'argilla  che  forma  con 
le  materie  coloranti  una  specie  di  lacca 
iitsolubile  e  se  ne  ottengono  i  cristalli 
bianchissimi  che  si  adoperano  nelle  tin- 
ture  e   nella   panificazione   in  America. 

Il  cremortartaro  si  adopera  per  pulire 
l'argenteria,  e  fa  parte  di  molte  pol- 
veri  dentrifricie. 

Intacca  infatti  il  iariaio  dei  denti... 
ma  disgraziatamente  intacca  anche  il 
dente  stesso. 

{Dimostrazione  dei  colori  artificiali). 
I)  professore  Carpenè  consiglia  di  adope- 
rare un  pezzo  di  calce  viva  su  cui  si  la- 


sciano cadere  alcune  gocciole  del  vino  co- 
spetto. 

Dopo  due  minuti  si  osser%erà  una  nK.c 
chia   grigia   omogenea    se    il    vino    è    one- 
sto;   gialla  o    giallo-verdognola   se   è    co- 
lorito con  fitolacca;  viola,  se  venne  ado- 
perata la  cocciniglia;   rossa  o  grigia  con 
un   centro   rosso   se   il    vino   pecca   per    !a. 
colorazione   del    legno   del   Brasile;    viola  • 
o  viola-grig'o  se  contiene  del  campeggio, 
verde  se  è  tinto  del  malvone,  e  finalmen- : 
te  la  fucsina  dà  una  macchia  rossa  ama- 
ranto. 

Può  giovare  l'acqua  di  calce.  Mista  al 
vino  da  saggiare  si  ottengono  le  seguen- 
ti rivelazioni  : 

Vino  naturale:  deposito  giallo;  vino 
fucsinato  :  color  cioecolatta;  vino  con 
campeggio  :    azzurro. 

Per  alcuni  colori  serve  l'ittiocolla,  cioè 
la  comune  colla  di  pesce  della  vescica  na- 
tatoria dello  storione.  Una  strisciolina 
di  questa  colla  non  si  colorisce  nel  vino 
genuino;  invece  si  tinge  di  rosso  per  la 
vinolina  e  la  fucsina  ed  in  pavonazzo  ed 
in  rosa  per  parecchie  altre  sostanze  co- 
loranti appartenenti  alla  tavolozza  del 
falsificatore   del    vino. 

Una  tavolozza  abbastanza  ricca  che  ha 
tutti  i  to)ii  del  rubino,  tutte  le  miaiiccs 
del  rosso:  l'oricello,  il  carmino,  il  mir- 
tillo, le  bacche  di  sambuco,  il  carmino 
d'indaco,  la  barbabietola,  l'altea  rosea  di 
Germania,  la  fitolacca,  l'enolina,  l'orcei- 
na,  ecc. 

Una  soluzione  di  sapone  scolorisce  il 
vino  naturale.  Si  prepara  una  soluzione 
al  6  %  di  sapone  nello  spirito  che  si  al- 
lunga nel  doppio  (in  volume)  di  acqua. 
Versati  in  un  tubetto  o  provino  da  chi- 
mica IO  centimetri  cubi  di  questa  solu- 
zione, si  lascia  cadere  il  vino  di  cui  du- 
bitate con  un  contagoccie  :  20  goccie  di 
buon   vino   si   decolorano. 

Più  frequentemente  si  adoperano  i  co- 
lori derivati  dal  catrame,  come  la  fuc- 
sina. Non  esaminiamo  qui  il  problema 
della  nocevolezza  o  dell'innocuità  delia 
fucsina.  Si  aggiunge  al  vino  dell'acetato 
di    piombo   o  zucchero   di   Saturno. 

Il  vino  giusto  dà  un  precipitato  ver- 
de:  quello   fucsinato  lo   dà  pavonazzo. 

E  non  è  da  dimenticare  che  i  colori  dì 
catrame  sono  assorbiti  dall'acido  steari- 
co delle  candele. 

Si  fa  bollire  un  pezzo  di  candela  nel 
vino  e  si  os5erva_  se  continua  ad  essere 
bianco  od  invece  ha  arrossito...  per  la 
vergogna. 

VINO  DI  MIELE.  Il  metodo  De  La- 
yens  è  un  po'  lungo  e  complicato.  Si  pre-' 
tende  tuttavia  che  produca  un  eccellente 
vino...  uso  di  Spagna.  Si  usano  tre  parti 
di  acqua  per  una  parte  di  miele  e  si  ag- 
giungono IO  grammi  di  magistero  di  bi- 
smuto e  50  grammi  d'acido  tartarico  per 
ogni   ettolitro. 
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ili  lascia  il  liquido  a  sé,  cioè  si  lascia- 
no lavorare  i  fermenti  che  naturalmente 
si  trovano  nel  miele  in  un  bariletto,  dal 
cocchiume  chiuso  con  un  tappo  di  ovat- 
ta. 

Si  procura  il  sap'ire  di  moscato  coi  fio- 
ri secchi  di  sambuco  e  con  le  foglie  di 
salvia   sclarea. 

VINO  DI  PORTO  ARTIFICIALE. 
A  tre  litri  di  vino  bianco  si  aggiungono 
500  gr.  di  alcool  ed  8  gr.  di  gomma  kino. 
VINO.  (JEsferienza  del  f  rovino).  In  ge- 
nerale le  sostanze  coloranti  che  si  ag- 
giungono al  vino  sono  più  diffusibili  nel- 
l'acqua della  sostanza  naturale.  Si  me- 
scolano più   facilmente. 

Di  qui  l'esperimento  di  quel  certo  fro- 
vìno  che   si    vende    spesso  sulle   fiere. 

Si  riempie  un  ampollino  di  vino  e  lo  si 
introduce    in    un    bicchiere    d'acqua. 

Il  vino  è  più  leggiero  dell'acqua.  Un 
litro  di  vino  pesa  quindici  grammi  meno 
di  un  litro  d'acqua,  cioè  985  grammi.  Se 
pesa  meno  ancora,  è  molto  probabile  che 
sia   stato  alcoolizzato   per  conservarlo. 

Per  questa  differenza  di  peso  specifico 
il  vino  si  inalza  in  una  colonnina  e  viene 
a  galleggiare  sull'acqua  in  uno  strato 
ben    deliminato,    come    fa    l'olio. 

Se  invece  il  vino  contiene  del  colore 
artificiale,  l'acqua  si  tinge  tutta  rapi- 
do mente,  onde  pare  che  il  vino  si  mesco- 
li  subito  all'acqua. 

Coloro   che   fanno   le   esperienze   pubbli- 
che a  beneficio   della   morale  commercia- 
le, hanno  cura  di  preparare  dei  vini  mol- 
to coloriti  colla  fitolacca,  per  aiutare  la 
chimica,   ed   attribuiscono   il    segreto   alla 
composizione    chimica     del     provino...     il 
che  non  è  pili  morale. 
l        {Fiore).    È    prodotto    dal    Saccaromyces 
'f  mycoderma,     raccolto    alla    superficie     in 
-    piccole  isolette  bianciie.  Questo  fungo  de- 
compone   l'alcool    del    vino,    sviluppando 
acqua  ed  acido  carbonico,  e  quindi  viene 
impoverendo  il  vino.   Si  levi  la  pellicola 
'    superiore    e    si    mantenga   piena    la   botte. 
È    pregiudizio   che    il    fiore    del    vino    sia 
una   n^ova   della   «uà  bontà. 
VINO   GESSATO.    V.    Digessafura. 
VINO.    {Grassume).    Malattia   prodotta 
\    dal    Micrococcas    vini,    che    preferisce    il 
►    vino   bianco.    Si    aggiungono   20   o   30   gr. 
di    tannino    per    ettolitro. 

VINO  INCERCONITO.  t.  effetto  di 
un  bacilo  che  consuma  l'acido  tartarico 
,  sviluppando  acqua,  acido  carbonico,  car- 
.  bcr.ato  potassico  ed  acido  lattico  e  che 
^  abbisogna  di  un  certo  grado  di  terapera- 
j  tura.  Il  vino  diventa  torbido.  In  prin- 
;  cipio  della  malattia  si  possono  mettere 
;.  nel  vino  da  40  a  50  gr.  di  acido  tartarico 
:  per  ettolitro.  Il  germe  si  trova  nelle  uve 
I  crittogamate  e  nella  posatura  dei  barili. 
\    Nettf^T'a   e   nettezza  \ 

^       VINO.    {Invecchiamento).    Quale    è    la 
causa   del    miglioramento   del    vino? 
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Di  cause,  nÈi  casi  pratici,  di  rado  ce 
n'è  una  sola.  Così  dobbiamo  notare  dap- 
prima la  posatura  di  molte  sostanze  so- 
spese nel  vino,  che  colla  quiete  si  rac- 
colgono sul  fondo  e  sulle  pareti.  Così  il 
vino  vecchio  diventa  chiaro,  della  tra- 
sparenza del  succino  e  dell'opale  di  fuo- 
co, mentre  questa  roba  forma  la  camicia 
all'  bottiglie.  Appunto  per  questo  depo- 
sito possono  essere  utili  le  bottiglie  col 
fondo  concavo,  invece  delle  moderne  col 
fondo  piatto.  Queste  sono  più  stabili, 
perchè  il  centro  di  gravità  è  più  basso 
e  si  lavano  più  facilmente;  ma  per  le 
bottiglie  che  devono  essere  conservate  a 
lungo,  la  materia  pocciosa  che  precipita 
lentamente,  nel  silenzio  delle  cantine  e 
nelle  diecine  di  anni,  si  raccoglie  nella 
intercapedine   del   fondo. 

Un'altra-  causa  sta  nell'ossidazione  de- 
gli alcool,  che  si  affinano  per  riuscire 
tutti  al  vero  alcool  schietto,  all'alcool 
etilico  di   vero  vino. 

Dopo  tutti  i  più  diligenti  studi  di  zi- 
motecnica;  dopo  che  si  separarono  i  dif- 
ferenti fermenti  in  razze,  non  abbiamo 
ancora  ottenuto  grandi  applicazioni  pra- 
tiche, ed  il  vino  continua  a  fermentare 
un  po'  colla  chimica  del  patriarca  Noè. 
Nel  vino  nuovo  vi  sono  alcool  di  qualità 
inferiori. 

{Invecchiartiento  ^er  fermenti).  Oggi 
quasi  tutti  ammettono  che  il  naturale  mi- 
glioramento del  vino,  per  cui  si  ottengo- 
no degli  alcool  superiori  e  dei  profumi 
speciali,  s-a  il  risultato  di  fermenti  spe- 
ciali. Il  vino  acquista  così  nel  valore  al- 
coolico  ed  igienico  e  nel  bouquet. 

Conviene    ricordare    a   questo    riguardo 
che    i    fermenti    capaci     di    convertire    il 
glucosio  dell'uva  in  alcool...  e  nelle  a  tre 
sostanze    di    nuova    formazione    del    vino, 
che  sono  parecchie,  fra  cui   la  glicerina  e 
l'acido  succinico,  sono  di  moltissime  spe- 
cie e  razze.  Nella  comune  vinificazione  la- 
vorano   insieme;    ma    gk    si    è    verificato 
che,  compita   la  fermentazione,   il  vino  si 
ottiene    migliore    aggiungendovi    un    fer- 
mento   puro,    cioè    di    una    qualità    data,    _    _ 
preparato  appositamente  cole  scrupolose    \/ 
pratiche  che  possono  solamente  essere  ap-     V 
plicate   nei    laboratori. 

Nuovi  fermenti  perfezionano  il  lavoro 
primo  della  vinificazione...  ed  è  probabi- 
le  che   questi    fermenti    siano   parecchi. 

Ma  per  l'az'one  di  questi  fermenti  oc- 
corre de!  tempo,  e  gli  industriali  devono 
così  tenere  per  anni  ed  anni  inerte  un 
capatale.  Vi  sono  in  commercio  dei  vec- 
chi cognacs  che  si  vendono  in  Francia 
dalle  case  più  rinomate  sino  a  1500  lire 
l'ettolitro. 

Vi  è  inoltre  una  grande  quantità  di 
materia  solida  sospesa,  ostile  al  ventri- 
colo. 

Perciò  il  vino  nuovo  ubbriaca  facilmen- 
te;  perciò  dopo  le  vendemmie  le  statisti- 
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cke  criminali  hanno  un  aumento  che  di- 
mostra, insieme  ad  altre  molte  dimostra- 
zioni, di  che  povera  stoffa  sia  fatto  il 
cervello   umano. 

Invece  i  medici  di  tutti  i  tempi  hanno 
saputo  apprezzare  la  buona  influenza  di 
un  bicchiere  di  vino  vecchio,  e  la  poesia 
lo  decantò  in  tutti  i  tempi  come  amico 
della  vecchiaia  e  della  virilità. 

L'invecchiamento  del  vino  avviene  in- 
dubbiamente anche  per  l'azione  dell'os- 
sigeno. Nelle  bottiglie  ne  rimane  un  po- 
co sopra  il  livello  del  vino:  nei  barili 
può  penetrare  fra  i  meati  del  legno  delle 
doghe. 

Non  avviene  infatti  una  lenta  perdita 
di  vino  per  questi  cosidetti  pori  del  le- 
gno? Dopo  di  un  anno  si  calcola  che  il 
vino  conservato  nei  fusti  perda  dal  tre 
al  quattro  per  cento  del  suo  peso  ogni 
anno  consecutivo.  Quattro  litri  per  etto- 
litro! 

Al  vino  che  esala  corrisponde  un'en- 
trata di  aria. 

Da  qualche  tempo  gli  inventori  si  sono 
rivolti  al  problema  della  maturazione 
accelerata  deg  i   spiriti   e  del   vino. 

Dapprima  il  Pictct  fece  delle  esperien- 
ze che  riuscirono  sull'influenza  delle  bas- 
sissime temperature.  Inventore  di  un 
fortunato  tipo  di  macchine  per  fare  il 
ghiaccio,  il  Pictet  moltiplicò  le  sue  espe- 
rienze più  Ful  cognac  e  sui  liquori  che 
sul   vino. 

Il  Korschell  adoperò  invece  l'elettrici- 
tà. Colla  corrente  elettrica  si  ottiene  la 
decomposizione  dell'acqua  con  produzione 
di  ossigeno  e  d'idrogeno.  Anche  questo 
scienziato  ottenne  buoni  risultati...  ma 
noi  dovremo  notare  che  già  il  Mengarini 
adoperava  l'elettricità,  con  altro  inten- 
to, nella  cura  dei  vini  (a  spunto  od  ace- 
scenza). 

Finalmente  il  Villon  riuscì  ottima- 
mente coH'ossigeno  compresso  e  coll'ac- 
qua  ossigenata. 

Per  invecchiare  di  parecchi  anni  una 
bottiglia,  basta  aggiungervi  un  poco  di 
acqua  ossigenata  ed  aspettare  qualche 
giorno.  L'ossigeno  nascente  affina  l'alcool, 
sviluppa  il   profumo,   matura   il   vino. 

VINO  MUFFITO.  Vi  è  una  malattia 
del  vino  che  gli  procura  un  saporaccio 
di  muffa  da  renderlo  imbevibile  e  quindi 
invendibile. 

Si  tenta  dì  sopprimerlo  agitando  il  vi- 
no con  dell'olio;  ma  spesso  non  vi  si 
riesce.  Quanto  all'uso  dell'allume,  è  pra- 
tica che  l'igiene  condanna. 

Anche  a  distillarlo,  l'acquavite  è  di 
cattivo  sapore  per  la  presenza  di  aldei- 
de  etilica. 

Il  chimico  Crouzel  trovò  un  metodo  di 
cura  originale  che  consiste  nell'uso  di 
250  grammi  di  posatura  dì  caffè  e  di  15 
grammi  di  iride  iiorentina  in  polvere. 
Si    agita   il    miscuglio   con   un   bastone   e 
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dopo  cinque  giorni  si  estrae  il  vino  gua- 
rito... o  quasi. 

VINO  SALICILATO.  L'acido  saiicìli- 
co  conserva  i  vini  al  sicuro  dalie  fermen- 
tazioni  secondarie;  ma  è   dannoso. 

Fortunatamente   se   si   aggiunge    un    ]>.,' 
di  acido  muriatico  e  dell'etere,  e  si  a 
l'acido    salicilico    passa    nell'eteie. 
giungendo   poi    una    soluzione    di    pei\  ^ 
ruro  di   ferro,   l'etere  diventerà  violaceo. 

Così  si  aggiunge  deW'alluffz^'  per  dare 
al  vino  un  sapore  secco,  astringente;  per 
renderlo  chiaro;  per  poterlo  conservare; 
si  aggiunge  similmente  del  solfalo  di  fer- 
ro che  rende  il  vino  nero  d'inchiostro  e 
che  si  riconosce  facilmente. 

VINO  SANTO.  Non  parliamo  degli 
eccellenti  vini  natalini  di  Trevi  e  di  Val- 
montone..',  ma  in  generale  il  vino  santo. 
è  metà  giulebbe  e  metà  liquore:  una  cosa 
spessa,  alcoolica,  che  lascia  molto  a  de-' 
siderare  e  che  si  beve  per  compiacenza, 
come  si  bevono  certi  rosoli  preparati  in 
casa.  Vi  è  chi  attende  le  feste  dì  Pasqua 
per   fare  questo  vino! 

La  fermentazione  si  fa  generalmente  in 
una  piccola  botte,  che  viene  chiusa  con 
catrame.  Quando,  alle  feste,  si  spilla  il 
vino  santo,  si  versa  il  nuovo  mosto,  si 
luta  il  bariletto  ed  arrivederci  dopo  un 
altro   anno. 

Così  si  pratica  in  molte  parti  e  se  ne 
ottengono  dei  vini  che  hanno  talora  il  15. 
per  cento  di  alcool.  s 

Con  un  po'  di  nettezza  e  di  buone  re-^ 
gole  si  potrebbero  avere  dei  vini  santi  J 
eccellent-,  senza  sapore  di  safa  o  di  co-^ 
tognata.  \ 

L'appassimento  è  perdita  di  acqua,  ep-i 
perciò  il  mosto  diventa  veramente  concen-^ 
trato,  senza  alterazioni  chimiche  e  senzal 
distruzione  dei  fermenti  che  si  trovanoj 
sull'uva.  Ora  il  vino  è,  dopo  tutto,  otte- 
nuto princifalmeitte  dalla  conversione  in 
alcool  dello  zucchero.  Nel  vino  santo  non 
tutto  lo  zucchero  si  cambia,  onde  il  sa- 
pore  dolcigno.   V.    Lacryma-Christi. 

VINO.  (^Sapore  di  zolfo).  Si  fa  passare 
il  vino  in  vasi  dì  fresco  solforati.  L'a- 
nidride solforosa  prodotta  dalla  solfo- 
razione si  scioglie  nel  vino  e  decompo- 
ne l!  solfuro  d'idrogeno  'dal  sapore  di  • 
uova   guaste. 

VIOLACCIOCCHE.  Piante  del  genere 
Cheirantus  (dal  nome  arabo  cheiri),  ap-  : 
partenente  alle  crocifere.  Hanno  infatti 
la  corolla  di  4  petali  disposti  a  croce.  I 
frutti  sono  delle  silique.  Hanno  sei  sta 
mi,  dei  quali  due  pili  alti.  Vi  sono  delle 
violacciocche  annue  di  colori  svariati  e 
delle  bienni.    Si   seminano   in   giugno. 

Notevoli  sono  le  violacciocche  fciic- 
strali,  quelle  gialle  d'Erfurt,  quella  di 
Delille. 

Si  preferiscono  per  i  vasi  le  varietà 
cespugliose  e  le  nane,  dette  Tom  Thumb- 
Vogliono  terra  con  calcestruzzo. 
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VIOLA  DEL  PENSIERO.  È  controver- 
I   sa   l'origine  delle  splendide  varietà   for- 
matesi   nei    giardini;    alcuni    pretendono 
che  derivino  da  diverse  specie  incrociate, 
altri  da  successivi  perfezionamenti  di  un 
I    unico  tipo. 

{Boiartica).  Si  potrà  osservare,  anche 
dal  botanico  più  leggero,  alcune  parti- 
colarità : 

a)  il  fiore  si  è  rivoltato;  il  petalo 
inferiore  è  realmente  il  superiore; 

b)  questo  petalo  ha  uno  sperone,  en- 
tro il  quale  si  trovano  due  filamenti  che 
si    staccano    dagli    stami; 

e)  il  frutto  è  una  cassula  che  si  apre 
in    tre   valve  o  parti. 

{Coltivazione).  Terra  morbida,  conci- 
mata, esposizione  aerata  e  bene  illumi- 
nata. Le  varietà  non  si  conservano  con  la 
semina  :  invece  i  semi  danno  piante  più 
vivaci.  Le  varietà  bellissime  dovranno 
dunque  esser  conservate  in  vita  durante 
l'inverno,  entro  serra  e  moltiplicate  con 
i  rami  che  si  sviluppano  inferiormente 
alle   piante. 

{Qualità  superiori).  Si  dicono  inglesi 
ed  hanno  fiori  grossi  a  contorno  arroton- 
dilo, con  petali  di  una  certa  consistenza. 

VIOLA  {Legno).   V.  Acacie. 

VIOLA  MAMMOLA.  La  parte  sotterra- 
nea della  pianta  è  ve'.er:»sa  contenendo 
ima  sostanza  nociva  detta  violina. 

{Fiori).  I  fiori  profumati  primaverili 
sono  sterili.  I  semi  vengono  prodotti  da 
fiori    pili    modesti    che   spuntano    dopo. 

VIOLA  SILVESTRE.  Fiorisce  più  tar- 
di, è  meno  profumata  ed  ha  il  gambo  più 
alto. 


VIOLINO.  {Azione  eccitante).  Mentre 
in  Italia  va  notata  la  teoria  del  Sergi, 
sulla  sede  bulbare  delle  emozioni  pro- 
dotte dalla  musica  nonché  le  interessanti 
ricerche  del  dott.  Dutto,  ricerche  calori- 
metriche  difficili  a  divulgarsi,  l'Accade- 
mia delle  scienze  di  Parigi  è  spesso  in- 
formata di  nuove  indagini  che  si  fanno 
all'estero. 

Il  Firmin  Larroque  studiò  l'azione  spe- 
ciale eccitante  del  suono  del  violino,  a- 
zione  stupendamente  riassunta  nel  Mi- 
nuetto   del    Fogazzaro. 

Sapevamo  che  il  suono  del  violino  di- 
spiace ai  cani  che  facilmente  si  mettono 
a  piangere  e  che  esistono  anche  molte  de- 
bolezze, molti  tic  diremo  così,  professio- 
nali pei  violinisti.  Il  suono  degli  stru- 
menti ad  arco  ha  un  carattere  speciale, 
incisivo,  mordente  :  ma  questo  si  deve  at- 
tribuire a'  suoi  parziali  acutissimi,  anzi 
iferacuti  per   l'orecchio. 

Il  Larroque  verificò  con  gli  apparecchi 
di  fisica  che  «  l'attacco  con  l'archetto  ge- 
nera dei  suoni  discontinui  e  che  un  ec- 
cellente violinista  fa  variare  le  intermit- 
tenze del  suono  secondo  una  legge  spe- 
ciale che  ha  per  fattor  l'altezza  e  l'inten- 
sità  della  nota.  > 


Così  il  trcmoLo  agisce  in  modo  molto 
più    energico    dei    suoni    continuati. 

{Vernice).  Sinora,  per  quanto  abbiano 
lavorato  i  chimici  ed  i  tecnici,  allettati 
da  grandi  promesse  specialmente  venute 
dall'Inghilterra,  non  si  è  riescilo  a  com- 
porre  questa    vernice. 

Per  chi  si  appaga  di  una  sotti: gli anza, 
ecco  le  composizioni  di  una  vernice  ec- 
cellente : 

Sandracca,  12,5  parti  ;  gomma  lacca, 
6,2;  benzoino,  3,1;  mastice,  3,1;  tremen- 
tina, 6,2;  vetro  in  polvere,  12,5;  spirito 
a  95  gradi,  200. 

VIPERA.  {Rimedi).  È  inutile  il  suc- 
chiare le  ferite  :  ammoniaca,  ferro  ro- 
vente, tintura  di  iodio  servono  a  poco  per- 
chè il  veleno  è  rapidissimamente  assor- 
bito Il  miglior  rimedio  è  una  soluzione 
all'i  per  cento  di  permanganato  di  potas- 
sio instillata  nelle  piccole  ferite  che  de- 
vono essere  prima  dilatate  senza  miseri- 
cordia. 

VIPERE.  Di  serpenti  velenosi  in  Ita- 
lia non  dobbiamo  temere  che  le  vipere, 
e  la  più  comune  è  la  Vipera  aspis.  Vi 
seno  altri  serpenti  velenosi  ;  ma  non  c'è 
pericolo  che  il  Coeltopeltis  insignis  pos- 
sa ferire  l'uomo.  lÈ  velenoso  ma  è  un 
opistoglifo.  Con  questo  nome  i  natura- 
listi designano  i  serpenti  velenosi  che 
hanno  i  denti  del  veleno  in  fondo  al- 
la bocca.  Il  serpente  è  piccolo,  e  per  es- 
serne avvelenati  converrebbe  mettergli  il 
dito  mignolo  in  bocca. 

La  vipera  aspide  è  realmente  una  be- 
stia pacifica,  che  non  morde  se  la  lascia- 
te in  pace. 

Non  si  fa  lo  stesso  elogio  della  Vi- 
pera berus:  ma  per  fortuna  è  rara  da  noi. 

Quanto  alla  vipera  cornuta  od  ammo- 
dytes,  si  trova  solamente  nel  Veneto  e 
nel   Tirolo. 

Adunque  le  disgrazie  prodotte  dalle  vi- 
pere  sono  abbastanza  rare. 

I  bambini  stiano  lontani  dai  serpenti 
in   generale. 

Recentemente  si  trovò  che  anche  il  san- 
gue della  vipera  è  velenoso,  come  era  ^^a   1  # 
aspettarsi    dopo    le    curiose    scoperte    del    \f 
Mosso. 

II  Romiti  trovò  in  un  caso  di  morte 
per  veleno  viperino  che  il  sangue  non  si 
coagulava  e  le  piastrine  del  Bizzozzero 
si    raccoglievano    m   piccole    maise. 

VISCACCIA.  La  sua  pelliccia  ha  un 
certo  pregio. 

VISCARIA.  CariofiUea  coltivata  per  i 
suoi  fiori  i  quali  presentano  petali  rosei 
con  un  occhio  color  porpora  verso  la  loro 
base. 

VISCiH.10.  Il  vischio  si  prepara  cella 
corteccia  di  agrifoglio.  Si  fa  bollire  que- 
sta scorza  per  sette  od  otto  oie  nell'ac- 
qua, sinché  sia  diventata  molle.  Allora, 
dopo  di  averne  spremuta  l'acqua,  si  met- 
te in  mucchio  in  fosse' scavate  nella  ter- 
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fa  e  si  ricopre  con  pietre,  lasciando  po- 
scia che  fermenti  per  quindici  giorni  o 
per  tre  settimane  sinché  la  massa  siasi 
convertita   in  una  specie  di   mucilaggine. 

Ottenuto  questo  risultato,  si  racccglie 
'.a  sostanza  e  la  si  impasta  e  si  pesta  in 
an  mortaio.  Si  lava  nell'acqua  e  si  im- 
pasta di  nuovo  nell'acqua  corrente  per 
eliminare  tutte  le  impurità. 

Finalmente  si  lascia  la  pasta  per  quat- 
tro o  cinque  giorni  in  vasi  di  terra  per- 
chè  vi    fermenti. 

Si  può  anche  fare  del  glutine  colle 
bacche  del  vischio,  col  viburno,  coi  ger- 
mogli  giovani   del   sambuco. 

Il  buon  vischio  ha  colore  verdognolo  ed 
odore  di  olio  di  lino.  Esposto  all'aria  si 
essicca  e  diventa  fragile. 

Si  leverà  il  vischio  che  impegola  le 
mani  fregandole  con  olio  e  quindi  con 
del    sapone   forte. 

(Botanica).  Il  vischio  classico  cercatelo 
nella  mitologia  druidica,  quando  questa 
pianta  aveva  un  significato  simbolico. 

Aie  gui  Vati  7ieufl 

Le  bacche  di  questa  pianta,  che  matu- 
rano appunto  in  novembre,  erano  adope- 
rate i7t  ilio  tempore  per  preparare  il  vi- 
schio dei  cacciatori.  La  pianta  del  vi- 
schio non  cresce  solamente  da  parassita 
sopra  le  querele,  da  cui  lo  recidevano  le 
druidesse  colla  :acra  falce.  Come  ogni 
parassita,  si  adatta  ad  ospiti  differenti, 
pur  di  campare,  succhiando  il  suo  ali- 
mento nella  linfa  della  pianta  su  cui 
c.-idde  il   seme. 

Riguardo  al  seme  del  vischio  ricorde- 
remo che  già  Plinio  scriveva  che  questo 
non  germoglia  se  non  venne  prima  dige- 
rito nell'apparecchio  alimentare  del  tor- 
di  e   di   altri   uccelli. 

Molti  negarono  la  necessità  di  questo 
passagg'o  dei  semi  del  vischio,  e  fra  i 
molti  noteremo  il  dottore  Boisduval  che 
pretende  che  i  semi  siano  vomitati  ed 
altri  che  trovano  più  semplice  che  gli  uc- 
celli non  maigino  il  seme,  accontentan- 
dosi della  polpa,  come  fanno  i  canarini 
per  le  buccie  del  miglio. 

VISIONE  BINOCULARE.  V.  Stereo- 
scopio. 

VISONE.  I  visoni  hanno  caratteri  in- 
termedi   fra    le    m.-irtrr,:-,    ]e    puzzole   e    le 


Visone. 


lontre.  Il  visone  di  Russia  è  un  animale 
amante  delle  acque.  Il  visone  d'Europa 
è  lungo  36  centimetri  ed  ha  una  pellic- 
cia bruna  con  una  macchia  bianca  alla 
estremità  della  mascella  inferiore. 

Il  visone  d'America  dicesì  anche  Minch. 
I   giovani  nell'inverno  sono  quasi  neri. 


VISTA.  {Durata  della  sensazione).  Le 
imagini  persistono  per  circa  un  decimo  ' 
di  minuto  secondo,  tempo  necessario  alla 
ricostituzione  della  porpora  retinica.  Il 
cinematografo,  nel  quale  si  succedono 
proiezioni  luminose  ed  intervalli  di  oscu- 
rità ed  eclissi  in  brevissimo  tempo,  ci 
dà  per  questa  causa  una  impressione  di 
luce  continua.  Noi  vediamo  i  corpi  in 
movimento  con  immagini  non  corrispon- 
denti del  tutto  alla  realtà.  Le  fotogra- 
fie istantanee  ci  fanno  scorgere  atteggia- 
menti e  pose  che  mai  erano  state  fissate 
dall'occhio. 

VITA  MASSI M.A.  Generalmente  si  am- 
mette che  la  vita  massima  —  salve  le  ec- 
cezioni —  sia  uguale  al  tempo  necessario 
per  lo  sviluppo  completo  moltiplicato  per 
cinque.  Ora,  quando  l'uomo  è  completa- 
mente sviluppato? 

Si  nasce  incompleti,  col  cervello  che 
non  lavora,  con  una  semplice  fenomeno- 
logia di  moti  riflessi  che  ci  pone  al  li- 
vello intellettuale  di  un  vermicciuolo,  di 
un'ostrica,  di  un  baco  da  seta.  Perdonino 
le  mammine  che  discoprono  tanti  raggi 
d'intelligenza  nello  sguardo  della  crea- 
turina neonata:  l'intelligenza  viene,  con 
progresso  vertiginoso,  ed  è  bene  seguire 
questa  meravigliosa  a.3cesa  dell'anima 
all'altezza  dell^'uomo,  attraverso  a  mille 
coordinazioni  ed  a  mille   errori. 

L'evoluzione  dell'uomo  continua  dopo 
che  venne  alla  luce  del  sole,  e  questo 
pensiero  dovrebbe  farci  molto  buoni  per 
i   giovani. 

Odiosi  i  giovani  troppo  seri,  i  mummi- 
ficati  della  vita. 

Nella  storia  naturale  dell'uomo  la  gio- 
ventù è  l'età  naturale  delle  sciocchezze 
e  delle  illusioni  che  ne  sono  la  causa 
naturale. 

Ma.    perchè  ci   si    intenda,    fra    giovani 
e    pedagoghi,    qui    si    parla    di    illusioni 
madri   e  di   sciocchezze  figliuole,   toglien- 
do ad  imprestito  lo  stile   del  Rabelais* 
non  di  bricconate. 

Lo  scheletro  è  farro  osseo  solamente  a 
vent'anni.  A  quest'età  le  estremità  arti- 
colari delle  ossa  (epifisi)  sono  solidamen- 
tv-  e  definitivamente  attaccate  tutte  al 
rimanente  di  ogni  osso  (diafisi). 

5    X   20  =    100 
ecco   l'equazione  della  vita  umana  secon- 
do Flourens.  j 

Nel  cavallo  l'ossifica.zione  completa  è  j 
ottenuta  a  cinque  anni,  ed  il  cavallo  l 
vive  appunto  venticinque  anni,  cioè  '■ 
5X5  —  nel  bove  a  quattro,  ed  il  bove  j 
vive  anni  5X4  —  nel  gatto  18  mesi,  ed  * 
il  gatto...  non  pianga  la  vostra  porti-  .^ 
naia,  vive  di   rado  più  di   io  anni.  ''\ 

Bastano  per  ora  loo  anni  all'uomo,  ed 
il  Dizionario  ne  augura  tanti  a  tutti  i 
suoi  lettori  e  magari  anche  agli  altri, 
se  la  vita  loro  piace,  come  piace  a  tutti 
gli  uomini  di  buon  senso,  per  non  par- 
lare  delle   lettrici    a   cui   vorrei    fare    il 
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complimento     di     Voltaire    alJa     signora 
Lullin: 

«  A'os  grands  fères  votis  virent  belle  ; 
Par  votre  esprit,  voiis  -plaisez  à  cent  ans  ; 
Votis  inériticz  d'épouser  Fontanelle 
Et  d'étre  sa  veuve  tongtemps.  » 

Come  illustrazione  a  questi  versi,  per 
U30  dei  giovani,  si  ricorda  che  il  Fonta- 
nelle morì  a  cento  anni  il  9  gennaio  1757. 

Ed    i     vecchioni    della   Bibbia? 

VITA  MEDIA.  Secondo  la  statistica 
bell'ultimo    quarantennio,     la    vita     ita- 

;ina    è    in    progresso    e    ciò    devesi    spe- 

ilmente  ai   provvedimenti   nuovi   e  alla 

escente  coltura  del  popolo,  che  ormai 
a  anche  proteggersi  e  a  farsi  proteggere 
lontro  la  morte. 

Nacquero  ogni  anno  fra  39,34  e  33  qua- 
rantanove  centesimi  di  bambino  ogni  an- 
no. Le  differenze  non  furono  quindi  mol- 
to grandi  per  le  nascite;  ma  per  le 
morti  ! 

Da  34,39  per  mille  nel  18Ó7  si  passa  nel 
iSSf)   a   21,87. 

Negli  anni  1897-98-99  si  può  affermare 
che  otto  persone  per  ogni  mille,  che  sa- 
rebbero votate  a  morte,  ne  vennero  ri- 
tolte il  che  per  tutta  la  popolazione  dà 
un  beneficio  di  256  mila  persone  ancor 
vive,  che  sarebbero  state  seppellite  nel 
periodo   1862-75. 

Se  la  natalità  diminuì  precisamente  ne- 
gli anni  in  cui  si  abbassò  la  mortalità, 
è  fatto  di  cui  la  filosofia  e  la  fisiologia 
si   rallegrano. 

Vi  furono  sempre  più  nascite  che  morti 
e  non  dobbiamo  temere  la  depopolazionc. 

Nel  periodo  di  38  anni  si  ebbero  nasci- 
te 39096995   e  29499314   morti. 

Sono  IO  milioni  e  400  mila  italiani  di 
più  che  sono  stati  fatti  a  consolazione 
dello   spirito    di  D'Azeglio. 

{yUa  media  residuale).  Nessuno  può  es- 
sere amico  di  quella  letteratura  piagnu- 
colosa, ed  a  momenti  nauseabonda  che 
viene  messa  in  circolazione  dalle  Società 
d'Assicurazione    sulla     vita. 

Strana  letteratura  da  mortorio;  che  vi 
fa  assistere  al  vostro  funerale,  cosa  sem- 
pre poco  piacevole  per  chi  non  abbia 
i   .gusti   di   Carlo  V   imperatore. 

Non  si  può  essere  amico  di  quella  let- 
teratura perchè  parla  solamente  alla  fan- 
tasia mentre  dovrebbe  rivolgersi  al  buon 
senso,  perchè  divaga  nella  predica  men- 
tre dovrebbe  essere  una  semplice  dimo- 
strazione. 

Non    dirò   che   una  assicurazione    sulla 

vita   non    sia   un    atto   di    amore:    è    anzi 

"nmore  nella  sua   forma  meno  egoìstica, 

ila    sua    manifestazione    più    sublime; 

i  cos'è  l'amore  se  non  ha  radice  nel 
)!i  senso?  Una  mostruosità  e  null'al- 
:  una  malattia  del  cervello. 

I-a  statistica  moderna  non  ha  solamente 
terminato  quale  si*  la  vita  media  dei- 
omo:    trovò  ancora  aucl   tanto  di    vita 


rimangono  38  anni  di   promesse 
31  » 

.»  24  » 

60    diminuiscono    le    promes- 
speranze.    A  70  anni   sono  appena 


ma  e   un  età 
assicurazioni 
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probabile  che  rimane  per  tutte  le  età, 
il  numero  degli  anni  che,  se  non  inter- 
viene una  causa  eccezionale,  sono  per 
legge   fisica  ancora   da  vivere. 

La  vita  media,  secondo  i  risultati  delle 
statistiche   tedesche,    sarebbe   di   35    anni, 
molto    meno,  come    si    vede,  di    quello  che 
pensava    Dante,    quando   scriveva  : 
uNel  mezzo  del  cammin  di  nostra  zita.  » 

In  quanto  al  residue  medio  di  vita,  su 
cui  si  può  contare,  secondo  le  statistiche, 
ecco  una  ta^-ola  che  potrà  essere  consul 
tata: 

Età  di 
20  anni. 
30      » 
40      » 

Dopo 
se  e   le     ,-  - 

7  anni  che  la  statistica  vi  concede;  ad  8.- 
n-e  rimangono  4,  e  nessuno  avrà  motivr 
di  lamentarsi  della  parsimonia;  a  90  an- 
ni sono  appena  3  anni,  e  sono  troppi... 
specialmente  per  gli  eiedi;  ma  è 
in  cui  non  si  fanno  pi 
sulla   vita. 

Aggiungiamo  che  il  Phuger,  in  un  re- 
centissimo lavoro,  nota  come  il  fumare 
sia  contrario  alla  longevità.  Egli  trovò 
un  solo  centenario  nella  coorte  dei  fuma- 
tori :  un  certo  Favrot  che  morì  a  Ì04  anni 
e  che  fumò  da  arrabbiato  sino  ai  la  morte. 

VITELLINA.  Albuminoide  del  tuorlo 
dell'uovo.   V.    Yov. 

VITI.  {Cacciavite').  Il  cacciavite  presto 
sciupa  la  testa  delia  vite,  ed  allora  non 
c'è  altro  caso  che  limare  la  testa  della 
vite  e  levare  la  serratura  colla  leva. 

In  questo  caso  di  viti  restie  si  potreb- 
be provare  il  metodo  del  calore,  che,  co- 
me è  risaputo  da  tutti,  aumenta  il  vo- 
lume  dei   corpi. 

L'aderenza  della  vite  nel  legno  ed  an- 
che nel  ferro  è  prodotta  dall'ossido  di 
ferro,  dalla  ruggine  che  si  è  formata  su) 
verme.  Si  produce  cosi  una  resistenza 
grandissima. 

Si  applichi  contro  la  testa  della  vite 
un  ferro  arroventito.  Il  calore  si  propaga 
rapidamente  nel  metallo,  lo  fa  dilatare, 
rompe  le  aderenze,  e  forse  la  vite  birbo- 
na,  resistente,  uscirà  d<jcilmente  fuori 
del  legno  col  mezzo  del  cacciavite,  se- 
condo ìe  l'Cggi  meccaniche  del  piano  in- 
clinato. 

VOCALI.  Sono  effetti  di  risonanza 
delle  cavità  della  bocca.  Si  possono  quin 
di  ottenere  senza  vibrazioni  delle  cordo 
vocali,  come  nel  bisbigliare.  Se  infatti 
si  avvicina  un  diapason  in  vibrazione  al- 
la tocca  aperta  variandone  l'atteggia- 
mento si  possono  ottenere  tutte  le  vocali 
senza   emissione   d'aria.    V.    Laringe. 

VOCE.  Melodie  affascinatrici  e  lezioni 
cadenzate  di  professori,  opere  celebri  o 
fortunate  e  rumori  sbalorditivi,  strepito 
di   officine   sonanti    e    fresche  canzoni    di 


VOCE 


allegre  fanciulle,  note  di  usignolo  e  voci 
alte  e  fioche,  tutto  ciò  che  vive  per  l'o- 
lecchio  e  si  dice  suono  sta  compreso  fra 
i6  e  30  eoo  vibrazioni  par  minuto  secondo. 
Il  suono  è  infatti  prodotto  da  vibrazioni 
od  oscillazioni  che  l'aria  elastica  diffon- 
de, simili  agli  anelli  che  si  formano  so- 
pra uno  stagno  al  cadere  di  una  foglia. 

La  laringe  umana  può  di  questi  suoni 
produrre  solamente  una  parte.  £  raro 
che  si  possa  cantare  il  mi  di  ottanta  vi- 
brazioni per  minuto  secondo  ed  è  più  ra- 
ra ancora  la  laringe  che  possa  espirare 
una  nota  di  rrilleduecento  ottanta  vibra- 
zioni —  un  altro  rni  che  per  i  tenori  rap- 
presenta una  diffico'tà  di  altezza  supe- 
riore a  quelle  agognate  dagli  alpinisti. 
Vierordt  parla  di  certe  voci  da  violino, 
una  nota  di  milleduecento  ottanta  vibra- 
zioni, ma  il  violino  raggiunge  le  5020  vi- 
brazioni nel  suo  mi  più  alto. 

Ma  spieghiamoci,  prima  di  procedere 
oltre,  riguardo  a  queste  vibrazioni.  Un 
corpo  che  oscilla,  un  pendolo,  una  la- 
mina tesa...  una  punta  di  pennino,  con- 
ficcata nel  banco  al  tempo  dei  vostri  pri- 
mi studi  di  pianoforte  fatti  nella  scuola 
elementare  per  l'eterna  disperazione  dei 
maestri,  trasmettono  il  loro  movimento 
all'aria.  Se  questo  corpo  fa  meno  di  16  va 
e  vieni  lo  ai  vede;  se  ne  fa  di  più  si 
sente  il  suono.  La  prima  nota  vera  è 
bassa,  ronzante,  di  bordone,  come  il  do 
dell'organo  delle  chiese  che  ci  impressio- 
nava tanto  colla  sua  profondità,  come 
una  voce  che  venisse  dall'altro  mondo. 

Poi,  crescendo  il  numero  delle  oscilla- 
zioni del  corpo  e  dell'aria,  varia  il  suo- 
no; ascende  alle  note  acute,  sino  alle  a- 
cutissime  che  ci  danno  fastidio,  dolore, 
brividi  e  pelle  d'oca.  Oltre  le  30000  oscil- 
lazioni cessa   il   suono. 

Sono  già  valenti  cantanti  quelli  la  cui 
voce  può  ascendere  senza  sforzi  per  due 
ottave   e   mezza. 

Il  corista  —  quello  di  metallo  che  serve 
di  regola  nelle  orchestre  —  dà  un  la  di 
435  vibrazioni  per  minuto  secondo  ed  è 
oggi  adottato  in  tutti  i  teatri.  Si  è  ot- 
tenute di  unificare  il  corista,  o  diapason, 
dopo  il  congresso  internazionale  di  Vien- 
na del  1885,  mentre  non  sono  ancora  uni- 
ficati  le  misure  né  i  pesi. 

La  laringe,  l'organo  che  produce  i  can- 
ti meravigliosi,  le  note  morbide  che  di- 
scendono al  cuore  —  proprio  al  cuore,  do- 
po di  essere  stati  persuasi  da  un  recente 
lavoro  del  Sergi  che  la  musica  parla  ai 
gangli  del  nervo  gran  simpatico  e  non 
ai  centri  superiori  del  sistema  nervoso  — 
è   di   una   semplicità   inaspettata. 

Così  avviene  spesso  nell'organismo. 
Per  esempio  la  cellula  nervosa,  che  tan- 
to lavora  nel  cervello  dell'uomo,  scin- 
tilli nelle  creazioni  del  genio  o  si  appa- 
ghi del  più  modesto  lavoro,  è  semplice 
nel  suo  protoplasma  come  un'altra  cellu- 
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la.  Vi  aspettavate  nel  cervello  deiTiio 
mo  che  misura  l'universo,  trova  le  ra- 
gioni delle  cose  e  crea  scoperte  industria- 
li G  poemi,  una  struttura  complicata,  e 
trovate  una  cellula  multipolare,  che  ri- 
tira Je  sue  appendici  —  poco  di  più  del- 
la microscopica  amiba  che  vive  nelle  ac- 
que  limacciose. 

Aspettate,  nella  laringe,  quasi  una 
macchinetta  di- cronometro  di  precisione 
e  trovate  il  congegno  di  una  trombettina 
di   legno   da  un  soldo. 

La  laringe  di  Marconi,  di  Tamagno, 
di  Gayarre  !  cosi  si  dice,  e  si  pensa  a  la- 
ringi d'oro,  fatte  in  un  modo  speciale, 
vere  cornucopie  a  cui  i  padri  e  le  madri 
sognano  per  i  loro  figli,  anche  con  mag- 
gior desiderio  che  alla  fortuna  dell'in- 
telligenza. 

Ma  la  perfezione  del  canto  non  sta 
gran  che  nell'anatomia  della  laringe:  sta 
nel  sistema  nervoso  che  comanda  i  movi- 
menti che  modificano  il  suono;  sta  nella 
squisita  sensibilità  di  chi  sente,  nella 
potenza  intellettiva  e  percettiva,  per  cui 
traduce  colla  volontà  le  interne  sensazio- 
ni. La  laringe  è  come  un  organo  elettri- 
co la  cui  tastiera  sia  lontana. 

Perciò  Pitagora  voleva  che  la  musica 
servisse  all'educazione:  la  musica  che 
parla  a  tutti   i   cuori. 

Saulle  è  rasserenato  dall'arpa;  Empe- 
docle impedisce  un  delitto  con  una  suo- 
natina  di  flauto  e  Stradella  ottiene  di 
intenerire  col  violino  il  cuore  duro  di 
corti   bravi    di   Venezia. 

Nelle  trombettine  di  legno  il  suono  e 
prodotto  dall'aria  che  si  soffia  attraverso 
a  due  laminette  di  gomma  elastica.  Que- 
ste lamine  oscillano,  fanno  dei  va  e  vie- 
ni, ed  ecco  quella  nota  acutissima,  sec- 
cante che  i  bambini  non  vi  risparmiano 
nelle  fiere  dei  villaggi. 

Nella  laringe  vi  sono  due  lamine  tese 
trasveirsalmente  sullo  stesso  piano  che  si 
possono  toccare  e  posson  lasciare  fra  di 
loro  una  fessura  più  o  meno   larga. 

Le  dissero  corde  vocali,  con  una  di 
quelle  metafore  di  cui  l'anatomia  fa  a- 
buso   inopportuno. 

Sono  infatti  delle  lamine,  ma  un  con- 
gegno muscolare  le  può  avvicinare  ed  al- 
lontanare, e  l'aria  che  viene  soffiata  fuo- 
ri dalla  trachea  oscilla  nell'incanto  della 
nota.  La  laringe  è  una  cassa  di  cartilagi- 
ni. Vi  è  dapprima  la  tiroide,  che  sporge 
sotto  la  pelle  del  collo  in  quel  -pomo 
d'Adamo  di  cui  i  maschi  hanno  il  privi- 
legio. Vi  è  poi  un  anello  cartilagineo,  la 
cricoide  e  finalmente  due  piccole  cartila- 
gini mobili  a  cui  sono  attaccate  le  corde 
vocali,  le  cosidette  aritenoidi.  Sopra  al- 
le vere  corde  vocali,  si  trovano  le  cord? 
vocali  superiori  che  non  producono  il  suo- 
no, e  rimangono  fra  le  due  corde  due 
intervalli  vuoti,  i  ventricoli  del  Morga- 
gni. 
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ifluiscono  sulla  voce  queste  parti  se- 
condarie, come  influiscono  le  cavità  na- 
sali  e   gli   organi    della  becca. 

Nella  voce  di  petto  l'apertura  delle 
corde  vocali  è  piià  stretta  che  nela  voce 
di  testa:  invece  nella  voce  di  falsetto  è 
più  ampia. 

Queste  affermazioni  contraddicono  a 
quello  che  generalmente  si  crede,  ma  so- 
no fcndate  sopra  osservazioni  laringoscc- 
piche.  Così  si  comprende  come  la  voce  di 
petto  stanchi  molto  di  più  il  cantante, 
necessitando  uno  sforzo  di  piccoli  musco- 
letti  che  avvicinano  le  corde. 

Hanno  una  vera  voce  di  petto  gli  uc- 
celli che  tengono  una  seconda  laringe 
nel'a  parte   inferiore   della  trachea. 

Quale  magistero  di  movimenti  perchè 
uno  strumento  musicale  così  semplice 
possa  esprimere^ciò  che  dentro  sente  l'o- 
ratore ed  il  cantante! 

Quale  perfezione  di  funzioni  nervose 
perchè  esali  l'armonia  che  traduce  la 
passione  furente  e  la  scavità  dell'affetto! 

Spesso  i  cantanti  ricorrono  invano  alla 
scienza  dei  laringologi,  alle  operazioni 
chirurgiche,  a'ie  inalazioni,  ai  massag- 
gi,   alle    polverizzazioni. 

Forse  in  molti  casi  si  dovrebbe  cercare 
la  causa  del  male  nel  sistema  nervoso 
tardo,   stanco,    neurastenico. 

E  la  stessa  voce  che  parla  può  avere 
carezze  e  lacrime,  visioni  luminose  e  tor- 
menti dell'anima  che  il  fonografo  dell'E- 
dison  non  è  ancor  riescito  a  suggellare 
nei  foìiogrammi. 

Il  suono  è  modificato  dallo  strumento 
che  lo  produce  :  varia  la  cosidetta  fasta 
del  suono.  Grande  fu  il  perfezionamen- 
to;   ma   la   perfezione   è   ancora   lontana. 

I  primi  fonografi  dalla  lamina  metal- 
lica producevano  con  voce  di  chi  è  raf- 
freddato e  con  urti  di  sternuto  «.]'ai 
l'honncur  de  voiis  salueri). 

Oggi  la  parlata  del  fonografo  è  più 
urnana  :  ma  non  vengano  ancora  a  consi- 
gliarci di  conservare  le  parole  della  ma- 
dre e  di   farne  collezione  per  l'avvenire. 

Quelle  parole  rimangono  in  un  fono- 
gramma misterioso  che  sta  nell'anima,  e 
vibrano  più  armoniose  nelle  dolci  memo- 
rie del   passato. 

Non  imbalsamiamo  le  affezioni,  come 
in  quegli  orribili  quadretti  di  capeili  di 
certi   parrucchieri... 

Le  perle  fossili  diventano  volgari  pie- 
truzze  di  riessun  valore. 

VOCE.  iL'organo  della  voce  è  la  larin- 
ge, dove  si  producono  i  suoni.  Essa  spor- 
ge alla  parte  anteriore  del  collo  {forno 
d'Adamo)  ed  è   più   piccola  nelle   donne. 

iCarito).  Il  canto  comprende  !e  vibra- 
zioni  seguenti  : 

Voce  di  basso  da  82  a  293;  baritono,  da 
87  a  370;  tenore,  da  109  a  435;  contralto, 
da  164  a  870;  soprano,  da  218  a  1044. 

VODKA.  V.  Acquavite. 


VOLPE.  Le  volpi  ben  di  rado  si  lascia- 
no cogliere  nelle  trappole,  e  sotto  questo 
riguardo  giustificano  la  furberia  di  cui 
gli  scrittori  di  favole  vollero  farle  sim- 
bolo. 

Si  aspetti  adunque  una  buona  nevicata 
e  si  ricerchino  le  orme  dei  fassi  sfie- 
tati  della  glande  nemica  dei  poliai.  Ri- 
conosciuti i  luoghi  per  cui  passa  di  pre- 
ferenza la  volpe,  si  porrà  sul  suo  pas- 
saggio qualche  animaletto  morto  e  con- 
dito col  veleno. 

Il  miglior  espediente  è  quello  di  un 
porcellino  d'India  in  cui  saranno  stati 
introdotti,  per  un  piccolo  foreliino,  ot- 
to centigrammi  di  solfato  di  stricnina. 
E  necessario  che  l'amaro  veleno  si  trovi 
nell'interno  dell'animale,  cosicché  egli  lo 
introduca,  come  in  f illoia,  senza  sentirne 
il  sapore. 

Otto  centigrammi  di  questo  veleno  uc- 
cidono anche  un  leone;  pensate  che  cosa 
avvenga   delia   volpe! 

Potranno,  è  vero,  mangiare  il  veleno 
anche  i  gatti  ed  i  cani  vaganti.  Per  i 
cani  vaganti  non  si  abbia  soverchia  te- 
nerezza, poiché  sono  i  più  grandi  nemici 
della  selvaggina  dopo  le  nevicate.  In 
quanto  ai  gatti  vaganti  sono  da  temere 
quasi  come  le  volpi.  Questi  gatti  indi- 
pendenti vivono  veramente  alla  macchia 
e  soao   ritornati    piccole   tigri. 

VOLPE  ARGENTATA  o  VOLPE  NE- 
RA. Abita  l'America  del  Nord  e  la  Si- 
beria. Una  pelle  bellissima  vale  1500  li- 
re. Gli  Ostiachi  le  allevano  e  le  fanno 
dimagrire  prima  di  ucciderle.  Nel  177C 
Catterina  di  Russia  inviò  al  Sultano  una 
pelliccia  di  volpe  nera  valutata  a  Tc- 
bolsk   del    prezzo   di   300000    lire 

VOLPE  BIANCA.  Le  belle  pelli  co- 
stano circa  2000   lire 

VOLPE.  {Coda).  Le  code  di  volpe  ser- 
vono oggigiorno  a  fare  delle  belle  pel- 
hccie.  Il  Billette  ne  impiega  più  di 
100000  all'anno. 

VOLPE  CORSAC.  Volpe  della  Tarta- 
ria  e  delle  Indie,  di  colore  rossiccio  nel. 
l'estate  e  bianco  sporco  nell'inverno.  La 
coda  è  colorita   di   nero   e   di   grigio 

VOLPE  DEL  NORD.  Le  pelliccie  es- 
sendo piuttosto  dure  si  usa  tagliarle  in 
strisce  e  di  cucirle  sopra  dei  nastri  per 
diradare  un  poco  il  pelo. 

VOLPE  ISATIDE.  Nome  della  volpe 
turchina. 

VOLPE  TURCHINA.  A  rigore  qualche 
raggio  azzurrognolo  si  trova  nel  bigio  di 
questa  pelliccia,  quando  l'animale  ven- 
ne ucciso  nell'autunno.   È  un  gris  bleuté. 

Ma_  la  volpe  azzurra,  Vul/'cs  lagofiis, 
cambia  di  colore  colla  stagione,  e  quan- 
do la  neve  copre  di  bianco  le  terre  della 
Groenlandia,  dell'Islanda,  della  Scandi- 
navia settentrionale,  della  Siberia,  dopo 
il  50'  parallelo  dello  stretto  di  Echring, 
dell'America  del  Nord  più  fredda,  si  ve- 
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ste  di  un  mantello  candido  come  l'ermel- 
lino. 

Le   pelli   ameri_cane   sono   generalmente 
bianche"    quelle   azzurre    provengono     da 


Volpe  turchina. 

Arkangel  e  dal  Labrador,  dove  si  vendo- 
no all'ingrosso  da  45  a  90  lire  l'una. 

La  moda  della  pelliccia  di  volpe  az- 
zurra è  antica  nella  Cina.  Nel  sacro  im- 
pero  serve  ai   mandarini. 

Il  Martin  calcola  che  in  Europa  siano 
portate  ogni   anno  circa  90  mila  pelli. 

La  stessa  spjecie  viene  in  pelliccieria 
denominata  con  nomi  differenti  :  volpe 
bianca,    volpe   del    pelo,    dei   ghiacci,   ecc. 

VOMITI  DEI  BAMBINI.  Il  vomito  è 
frequentissimo  nei  bambini;  tanto  che  in 
campagna  corre  lo  strano  pregiudizio 
che  questo  sia  un  segno  di  forte  costi- 
tuzione e  di  buon  appetito. 

In  verità  però,  anche  nel  migliore  dei 
casi,  il  vomito  dimostra  che  il  bambino  è 
stato  inghebbiato  troppo  di  latte  da  de- 
stare questa  protesta  del  ventricolo,  de- 
stinata   ad    eliminare    il    soverchio. 

Bisognerà  ricordare  a  questo  riguardo 
che  il  vomito  è  un  fenomeno  che  de- 
prime. 

Non  si  dimentichi  adunque  di  notare 
il  numero  delle  evacuazioni  quotidiane. 
L'igiene  più  efficace  è  quella  che  si  occu- 
pa de  minimis,  perchè  le  massime  ma- 
lattie cominciano  da  minimi  principii. 

Il  vomito  nei  bambini  può  essere  pro- 
dotto da  un  alimento  inopportuno  o  cat- 
tivo nell'epoca  in  cui  si  comincia  il  di- 
vezzamento,   0    da    troppo    movimento    do- 


po il  pasto;  talvolta  è  occasionato  da  un 
nocciolo  di  ciliegia  o  da  un  bottoncino 
inghiottiti    dal    bambino. 

Il  fost  -prandiun  siabis  della  scuola 
medica  di  Salerno  è  ancora  un  ottimo 
precetto  per  la  digestione  dei  bambini 
lattanti,  per  cui  è  opportuno  un  po'  di 
riposo  quando  il  ventricolo  è  pieno. 

Allorché  il  vomito  è  senza  febbre,  la 
buona  mamma  non  si  dovrà  troppo  spau- 
rire. Certamente  il  consiglio  del  medico 
è  sempre  il  migliore,  ma  si  potrà  sem- 
pre tentare  l'uso  dei  pezzettini  di  ghiac- 
cio collo  zucchero  o  di  un  cucchiaino  da 
caffè  del;a  comunissima  pozione  del  Ri- 
verio   per   un   bambino    d'un   anno. 

VOMITO.  Il  vomito  è  principalmente 
prodotto  dalla  pressione  del  diaframma  e 
dei    muscoli    dell'addome. 

Magendie  fece  a  que^o  riguardo  una 
esperienza.  Tolse  il  ventricolo  ad  un  ca- 
ne e  vi  sostituì  una  vescica  piena  di  li- 
quido, poscia  fece  un'iniezione  di  emeti- 
co nelle  vene  ed  ottenne  così  il  vomito 
delle  sostanze  contenute  neKa  vescica.  li 
vero  che  il  vomito  avviene  anche,  in  que- 
ste condizioni,  se  il  diaframma  venne  pa- 
ralizzato colla  sezione  dei  nervi  freni- 
ci; ma  questo  dimostra  che  il  diaframma 
non  è  il  solo  che  produca  il  vomito,  cosa 
del    resto   risaputa. 

{Antiemetico).  Il  Gottaschalk  consiglia 
un  cucchiaio  del  seguente  miscuglio  : 
mentolo,  gr.  i;  alcool,  20;  siroppo  sem- 
plice,  so. 

VOV.  Ricostituente  a  base  di  tuorlo 
d'uovo  del  Pezziol  di  Padova,  dal  sa- 
pore di  una  crema  allo  zabaione.  Con- 
tiene lecitina  e  gli  albuminoidi  superio- 
ri detti  nucleine.   V.   Albumi',ioidi. 

Oggi  la  medicina  si  è  fatta  più  uma- 
na e  cerca  di  sostituire  rimedi  piacevoli 
ai   succhi  amari   di   Torquato   Tasso. 

VULCANITE.  V.  Denti  finti,  Gomma 
elastica. 

VULCANIZZAZIONE.  V.  Gomma  e- 
lasticc. 
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XERES.   V.    Vitti  sfagnuoli. 

XERES  ARTIFICIALE.  Vino  litri 
4,5;  infuso  di  mallo  di  noce,  0,10;  infu- 
so di  amandorle  amare,  0,15;  siroppo, 
0,10;  alcool,  0,25.  Si  filtra  dopo  due  mesi. 

XIFOIDE  {Appendice).  £  l'estremità 
inferiore  delio  sterno  corrispondente  al- 
a   forcella    dello    stomaco. 

XILOGRAFIA.  Incisione  in  legno. 
Oggi  è  arte  un  po'  abbandonata  per  la 
'  ■^ncorrenza  della  fotoincisione  e  della 
jgrafia. 
vILOLITE.  Composto  di  cloruro  di 
magnesio,  magnesia  e  segatura  di  legno. 
Serve  specialmente  per  pavimenti. 

XIMENESIA.    {Giardinaggio).    Pianta 
del    Messico    della    famiglia    delle    com- 
posite che  fiorisce  fino  all'ottobre.   I   fiori 
iono  gialli,  con  petali  dentati.  Non  abbi- 
•la    di    grandi   cure    ed    è    generosa    di 

VACH.  Grosso  bovide  del  Thibet  e  del- 
rilimalaia,  con  peli  lunghi  che  tcccano 
quasi    il    suolo. 

YACHT.  Qualsiasi  nave  munita  di 
ponte  che  sia  esclusivamente  destinata 
alla  navigazione  di  piacere.  Esistono  dei 
yachts  a  vela  ed  a  vapore. 

YACHT-CLUB.  {Profumo).  Alcool,  mez- 
zo litro;  essenza  di  acacia,  di  neroli,  di 
gelsomino,  di  rose,  di  sandalo,  gocciole 
50;  tintura  di  benzoino,  20  gr. 

YACTING.   La   navigazione  per    sport. 

YARD.  Secondo  la  leggenda  il  yard 
era  la  lunghezza  del  braccio  di  Enrico  I. 
Braccio  lungo  da  chimpansè  o  da  go- 
rilla! Quest'unità  inglese,  che  serve  an- 
che alle  misure  russe,  venne  determi- 
nata dal  Bird  nel  1760  e  ratificata  dal 
parlamento  inglese  nel  1821.  Essendosi 
perduto  in  un  incendio  il  caitifione,  si 
stabilì  un  nuovo  yard  di  cui  vennero 
.noJtiplicate  le  riproduzioni.  Confronta- 
ta col  metro,  quest'unità  di  misura  sa- 
rebbe uguale  a  914  millimetri  e  402  iril- 
lesimi   di   millimetro. 


Nei  calcoli  precisi  vi  sono  delle  diffe- 
renze; ma  nella  vita  i  decimi  di  milli- 
metro non  hanno  importanza  ed  i  milli- 
metri ne  hanno  poca.  Poniamo  adunque 
che  Yyard  equivalga  a  914  millimetri,  e 
volendo  convertire  gli  yards  in  metri  si 
moltiplichi  semplicemente  il  loro  nume- 
ro   per    0,914. 

Tuttavia  le  etichette  dei  rocchetti 
mentiscono  spesso...  come  spesso  menti- 
scono le  cose  «tampate,  dalle  etichette 
delle  specialità  ai   programmi   elettorali. 

YATAGAN.  Ascia  a  doppio  taglio  u- 
sata  cornee  arma  in  Oriente. 

YLANG-YLANG.  Non  è,  come  si  ere 
de,  essenza  di  orchidee,  ma  dei  nori  del- 
la Gononga  odorata  di   Manilla 

YOGHURT.  {Bevanda).  Questa  bibita 
nazionale  dei  Bulgari  ha  acquistato  im 
portanza  dopo  gli  studi  del  Metschni- 
kofl.  Essa  avrebbe  un  valore  preservativo 
contro  la  vecchiezza  e  curativo.  Intanto 
nella  Bulgaria  vi  sono  pili  di  4000  cen- 
tenari in  una  popolazione  di  4  milioni  di 
abitanti;  mentre  la  Germania,  con  62 
milioni  di  anime,  conta  solamente  72 
centenari. 

Il  yoghurt  contiene  il  bacillo  Maya, 
che  è  grande  sterminatore  di  microbi  no- 
civi. L'yoghurt  è  latte  fermentato  in  un 
modo  speciale. 

{Fermento).  Il  fermento- venne  separato 
dai  fratelli  Willer  (Gratz-Gratkorn).  Si 
trovano  anche  delle  tavolette  di  yoghurt. 

{Indicazioni).  L'yoghurt  è  specialmente 
utile   nella   stitichezza. 

YOLE.  Canotto  molto  lungo,  che  può 
portare  sei  rematori. 

YORK  MADEIRA.  Vite  americana  in 
denne  dalla  filossera. 

YOLTYOU.   Piccola  nave. 

YUCCA.  Genere  di  gigl iacee  coltivate 
nei  giardini,  originari  dell'America  del 
Nord.  Si  m.oltiplicano  mediante  pezzi  del 
rizoma.  Si  sviluppano  felicemente  nei 
luoghi  aridi  dei  giardini,  sui  raonticuli, 
nei  terreni  calcarei. 
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WALDWOLLE  -  WISKY 

WALDWOLLE.  V.  I.ana^  di  legtto.  WINTER-GREEN.  {Profmno).  I  pro- 
WATER-GAS.  V.  Gas  d'acqua.  fumi  che  compongono  questo  miscuglio 
WHITLAVIA.  (^Giardinaggio).  Piante  sono  l'acacia,  l'ambra,  la  lavanda,  i  fio- 
americane  di  recente  introduzione,  con  ri  di  arancio,  la  rosa  e  la  vaniglia, 
fiori  campanulati  di  colore  turchino-vio-  WISKY.  Acquavite  di  grano  e  talora 
letto,  caduchi,  ma  di  continua  produzio-  anche  di  orzo-fo  di  granturco.  V.  Liqiio- 
ne  dal  giugno  all'agosto  e  talvolta  sino  ri.  Alcool. 
all'autunno. 
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ZAFFERANO.  Il  vero  zatterano  è  for. 
mato  dagli  stimmi  divisi  in  tre  filamén- 
ti del  Croco  {Crocus  sativus)  pianta  ap- 
positamente coltivata  anche  in  Italia. 
Ha  odore  suo  particolare,  contiene  un  o- 
lio  essenziale  ed 
una  sostanza  colo- 
rante  gialla. 

(JJsi).  Nella  cu- 
cina è  ridotto  alla 
coloritura  del  ce- 
lebre risotto  mila- 
nese: quanto  alla 
pasta,  venne  sosti- 
tuito da  coloranti 
più  economici.  Fa 
parte  di  molti  li- 
quori amari  e  di 
qualche  rimedio. 
V.  Fernet,  Elisir 
di  Garus,  Lauda- 
no. 

ZAFFI RO. 
V.    Gemme. 

ZAMIE.  Piccole 
palme  coltivate 
nelle    serre. 

ZAMPILLI.  Gli  zampilli  sono  un'ap- 
plicazione del  principio  di  fisica  per  cui 
l'acqua  tende  a  risalire  al  livello  del 
vaso  nel  quale  è  contenuto.  Lo  zampillo 
non  riesce  mai  a  quest'altezza  per  causa 
delle  resistenze  e  specialmente  di  quella 
dell'aria. 

ZAMPINI  ALLA  SAINTE-MEN- 
CHOULD.  Si  spaccano  in  due  e  si  av- 
volgono con  una  fettuccia  affinchè  non  sì 
disfacciano  nella  cottura  e  si  mettono  in 
casseruola,  o  tegame,  con  carote,  cipolle, 
prezzemolo,  lauro,  timo,  garofani,  acqua, 
vino  bianco  e  brodo.  Quando  sono  freddi 
si  levano  le  fettucce  e  si  dispongono  sul 
piatto    in   catasta. 

ZAMPINI  FRITTI.  Dopo  di  averli 
fatti    cuocere   per   ottenerne    la   gelatina, 
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si  aggiunge  molto  aceto  e  si  continua  a 
far  bollire. 
Poscia  si  estraggono,  si  tagliano  a  pez- 


Zafferaìio. 


Zampillo  a  sifone. 


ZANGOLA  -  ZANZARA 


zi  talora  lasciandovi  le  ossa,  talora  le- 
vandole, si  avvolgon  nell'uovo  e  nel  pan 
grattato  e  si   friggono. 

{Coltivazione).  Lo  zafferano  si  può  col- 
tivare in  molti  luoghi  aridi  e  ben  soleg- 
giati. 

{Azione).  £  un  leggiero  eccitante  ed  un 
amaro. 

ZANGOLA.    V.   Burro. 

Z.A.NZARA     DELLA     MALARIA.     Le 

specie  di  zanzare  che  inocula  la  malaria 
non  è  facilmente  riconoscibile  dalle  al- 
tre. T.  un'  atto f eie  che,  a  differenza  delle 
altre  zanzare,  sta  fissa  ai  muri  solamente 
con  quattro  gambe,  tenendo  le  posteriori 
pendenti. 

La  difesa  piiì  efficace  sta  nelle  reti, 
celle  alle  finestre  ed  a  tutte  le  aperture: 
reticelle  di  filo  metallico  che  loro  nega- 
no   l'entrata. 

{Distruzione).  Per  tenerle  lontane  bi- 
scgna  ricercare  le  loro  antipatie.  La  pol- 
vere di_  piretro,  della  camomilla  deMa 
Dalmazia  ha  fatto  la  fortuna  dei  piroco- 
conofobi.  Molti  non  accettano  questi 
preservativi  perchè  il  salnitro  che  vi  si 
aggiunge,  affinchè  la  combustione  si  con- 
servi, produce  abbruciando,  un  po'  di 
acido  nitrico,  e  perchè  alcuni  industria- 
li mettono  del  nitrato  di  piombo  al  po- 
sto del  salnitro.  E.  un'economia  anche 
questa:  ma  il  nitrato  di  piombo  dà  dei 
vapori  velenosi.  Preferiscono  quindi  di 
bruciare  la  polvere  di  piretro  sopra  il 
carbone  acceso.  Questo  fumo  non  uccide, 
ma  intorpidisce  le  zanzare,  è  un  calmante 
pel  loro  sistema  nervoso. 

Anche  l'eucalipto  è  odiato  dalle  zan- 
zare. Una  pianticella  di  eucalipto  nel- 
la camera  da  letto  sarà  un  discreto 
preservativo:  all'uopo  si  potrà  versare 
un  poco  di  essenza  di  eucalipto,  che  co- 
sta pochissimo  e  che 
è  in  pari  tempo  un 
buon   disinfettante. 

Anche  la  canfora, 
la  m.irra,  1'  incenso, 
il  benzoino  abbrucia- 
ti sono  dei  modi  di 
stabilire  un  modus... 
dormiendi  con  questi 
insetti  che  avvelena- 
no il  riiposo  d'ella 
notte. 

ZANZARE.      {Co- 
stumi).  Nascono  nel- 
l'acqua   e   nell'acqua 
passano   il   periodo  di   larva  e  quello   di 
crisalide. 

Stanno  sospese  col  capo  all'ingiiì,  come 
i  simoniaci  ntWInfemo  di  Dante.  Ma, 
pur  vivendo  nell'acqua,  abbisognano  di 
aria  per  respirare;  perciò  sono  munite 
di  un  piccolo  tubo  ventilatore  che  viene 
al  livello  dell'acqua,  pel  quale  tubo  l'a- 
lia   è  condotta   alle   trachee,   cioè  ai   ca- 


A  no /eie. 


naletti    respiratori    che    si    diffondono    in 
tutto    il    corpo    degli    insetti. 

Ma  le  larve  delle  zanzare  non  stanno 
sempre  in  quiete,  appese  al  loro  galleg- 
giante. Al  più  piccolo  movimento  profon- 
dano guizzando  rapidamente.  Le  mute 
della  pelle  sono  quattro:  poi  l'animale 
passa  allo  stato  di  ninfa  e  cambia  di 
posizione,  cioè  si  mette  con  la  testa  in 
alto.  Allora  respira  per  mezzo  di  due  a- 
perture  che  ha  dietro  la  testa:  due  tu- 
bettini    sporgenti    a    fior    d'acqua. 

Finalmente,  giunta  l'ora  di  cambiare 
di  vita,  si  spacca  la  vecchia  pelle  di 
animale  acquatico  e  ne  esce  fuori  l'in- 
setto alato,  armato  di  armi  più  terribili 
delle  lancie  di  osso  e  di  denti  di  pesce- 
cane dei   selvaggi. 

E  la  zanzara,  per  cui  l'acqua  è  un  ne- 
mico, si  rimane  alcun  poco  ad  asciugare 
al  sole  le  sue  ali,  poi  parte  alla  nuova 
vita,  alle  carole  aeree,  all'opra  della  ri- 
produzione, ed  alla  dannazione  dell'uo- 
mo. 

Dalle  quattro  alle  cinque  settimane  ba- 
starono per  questa  metamorfosi.  La  zan- 
zara ritornerà  all'acqua  quando  sarà 
grave  delle  uova  mature.  Si  avvicina  con 
cura,  sopra  di  una  foglia  sommersa,  co- 
sì da  non  bagnarsi  le  a.i  e  depone  colle 
zampe  posteriori  circa  trecento  uova,  in- 
sieme riunite  a  mo'  di  piccola  barchetta. 
Poi,  finita  l'opra  che  vuole  natura  dai 
viventi,  la  zanzara  muore  di  morte  na- 
turale. 

ZANZARE  INOCULATRICI  DI  IN- 
FEZIONI. Il  Pietrasanta  fu  il  primo  a 
supporre  che  le  zanzare  potessero  diffon- 
dere i  germi  infettivi  nelle  regioni  cal- 
de. Né  dobbiamo  dimenticare  la  funzio- 
ne che  hanno  siecondo  il  Manson  e  se- 
condo le  osservazioni  del  nostro  Sonsino 
in  Egitto  nella  vita  della  filaria  del  san- 
gue. ÌÈ  questo  un  verme  parassita  del 
sangue  dell'uomo  che  produce  delle  e- 
morragie  renali.  Le  zanzare  succhiano 
col  sangue  gi  embrioni  di  questi  vermi 
e  vanno  a  deporli,  con  le  uova,  nell'ac- 
qua in  cui  si  sviluppano  per  ritorn.^ve 
all'uomo   coll'acqua   bevuta. 

ZANZARE  NELLE  CANTINE.  Alcu- 
ne femmine  passano  l'inverno  di  prefe- 
renza nelle  cantine,  e  questa  ospitalità 
invernale  dovrebbe  essere  presa  in  nota 
da  chi  voglia  fare  sul  serio  la  caccia  al- 
le  zanzare. 

Solforate  le  cantine  senza  economia,  e 
ne  otterrete  parecchi  vantaggi.  La  guer- 
ra alle  zanzare  può  avere  del  resto  una 
vera  importanza  igienica,  giacché  le  zan- 
zare possono  inocularci  dei  microbi  tolti 
da  altre  persone. 

{Maschi  e  fetnm'ne).  Nella  popolazione 
delle  zanzare  le  sole  femmine  sono  siti- 
bonde di  sangue;  i  maschi  sono  innocui 
e  passano  la  vita  da  fannulloni  danzan- 
do nell'aria. 
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Le    zanzare    femmine   sono    munite    del 
'arma   terribile,   di   una  vera   perforatri 


ce,  che  introducono  attraverso  alla  du- 
ra epidermide,  versando  neila  microsco- 
pica  ferita   una   saliva   velenosa. 

I  maschi  sono  solamente  dei  seccatori 
allorché  passano  e  ripassano  tubando  ac- 
canto alle  orecchie.  È  una  nota  acutissi- 
ma, per  cui  l'orecchio  non  è  fatto,  ed  il 
sistema  nervoso  protesta  co'  suoi  riflessi, 
coi  brividi  e  coll'orripilaizione  prodetta 
dalla  contrazione  di  certi  muscoletti  che 
si  trovano  nella  pelle  e  che  fanno  spor- 
gere, pelle  pelle,  i  bulbi  dei  peli  a  cui 
sono  attaccati,  come  l'istrice  può  solle- 
vare  i    suoi    aculei. 

{Funtiire).  Mentre  alcuni  medici  molto 
fantasiosi  vogliono  curare  il  reumatismo 
colle  punture  delle  api,  facendo  della  o- 
rneopatJa  di  nuovo  genere,  a  Vera  Crux, 
un  niedioo,  il  Delacour  ricorse  alla  tra- 
fittura del 'e  zanzare  per  risvegliare  da 
un  sonno  morboso  una  signora. 

Solamente  le  zanzare  non  ci  lasciano 
più  addormentare  :  invece  quella  signora 
il  giorno  dopo  si  addormentò  per  quel 
sonno  che    non    ha    risveglio. 

Si  verificano  vere  invasioni  di  zanzare 
e  si   narra  di    alcune  quasi   incredibili. 

Nel  1812,  Sagan,  nella  Slesia,  fu  visi- 
tata da  una  legione  di  zanzare  che  fu  da 
molti  che  la  vedevano  da  lontano,  presa 
per  una  nuvola,  ed  un  simile  fatto  ac- 
cadde  a   Neubrandeburgo    nel    1859. 

Nei  paesi  caldi  vi  sono  zanzare  anche 
:)ià  feroci  di  quelle  delle  nostre  risaie. 
Là  tutto  è  buono  quello  che  può  servire 
per  tenerle  lontane,  perfino  le  fumigazio- 
ni con  sterco  di  bue  che  non  possono  es- 
sere un  profumo,  neppure  alle  Antille, 
dove    si    applica   questo    disinfettante. 

Humboldt  scrisse  che  il  maggior  ne- 
mico del  \iaggiatore  nell'Orenoco  è  il 
mosquito.  I  coccodrilli,  i  giaguari,  i  ser- 
penti e  gli  stessi  selvaggi  non  reggono  al 
paragone  della  fastidiosa,  estenuante 
zanzara.  Cosi  quegli  indigeni  all'uopo 
dormono  in  un'atmosfera  di  fumo,  in  un 
letto  di  frasche  sospeso,  sotto  di  cui  si 
abbrucia  del    legno   verde. 

ZATTE.   V.    Cnntalufi. 

ZAUSCHNERIA.  {Giardinaggio').  Ele- 
gante pianticella  bienne  o  vivace  origi- 
naria della  California  e  dedicata  a 
Zanschner,  botanico  dilettante.  Fiorisce 
da  luglio  ad  ottobre  ed  i  fiori,  a  corolla 
tabulare  di  un  bel  rosso  minio,  con  calice 
scarlatto,  sono  inclinati.  Si  semina  da 
maggio  a  giugno. 

Giova  per  ornamento  di  aiuole-  Ama  un 
terreno  secco. 

ZEODARIA.  Rizoma  di  una  specie 
di  curcuma,  ancora  usata  in  certi  li- 
quori. 

ZENZERO.  Questa  droga  viene  com- 
pletamente esclusa  dalla  cucina  italiana. 
E    il    rizoma    dello    Zinziber    officinalis 


ZATTE -ZINCO 

proveniente  dalla  Cina,  dalle  Barbades, 
dal  Bengala.  Gli  inglesi  ne  fanno  largo 
uso,  mescolandolo  anche  alla  farina  dei 
biscotti  e  se  ne  servono  per  una  birra  di 
famiglia.    V.   Birra  di  zenzero. 

ZIBELLINO.    Piccolo   carnivoro     ver- 


Zibcilino. 


mi  forme    dalla    pelliccia    di    valore.     Si 
apprezzano   gli    zibellini    della    Siberia. 

ZIGOLO  GIALLO  {Emberiza  citrineU 
la).  Lombardo  :  Squaiard.  Piemontese  : 
Gialet,  Parjera.  Genovese:  Pagèa.  To- 
scane :  Gialletto,  Nizzola  gialla.  Roma- 
no :    Zigolo    pagliarino. 

ZIGOLO  MUCIATTO  {Emberiza  eia). 
Lombardo  :  Sia.  Piemontese  :  Sia  da  ca- 
ne, Barbisin.  Siciliano:  Viziola.  Sardo: 
Pispanta.    Genovese:    Sia-Muntagnìna. 

ZIGOMA.  È  la  sporgenza  del  pomello 
della  faccia  corrispondente  all'osso  zigo- 
matico. 

ZIGRINO.  Pelle  di  alcuni  sciaci,  usa- 
ta per  lisciare  prima  dell'invenzione  del- 
la carta  vetrata,  ed  anche  per  rivestire 
cofanetti,  per  legature  di  libri,  ecc.  Il 
chagrin  è  un'imitazione,  cioè  una  pelle 
artificialmente    granulata.     V.     Squali. 

ZIMALIO.  Lega  di  alluminio  con  pic- 
cole proporzioni    di   magnesio  e  di  zinco. 

Non  si  presenta  che  per  gli  usi  indu- 
striali essendo  le  sue  prerogative  sola- 
mente la  resistenza,  la  tenacità,  l'attitu- 
dine ad  esser  lavorato  in  tutti  i  modi  in 
cui  si  tormentano  le  più  docili  leghe, 
come   il   bronzo   e   l'ottone. 

Inoltre  costa  il  io  per  cento  meno  del- 
l'alluminio. 

ZIMASI.    Fermenti   vegetali. 

ZINCO.  Tutti  i  composti  dello  zinco 
sono  nocivi.  L'acqua  può  tuttavia  essere 
conservata  in  vasi  di  questo  metallo  per- 
chè non  vi  produce  nessuna  combinazione. 

iAniidoii\  Bicarbonato  di  sodio;  chia- 
ra   d'uovo;   soluzione   di   tannino,    latte. 

(^Bronzatura).  Aceto  1000  in  peso  ;  al- 
lume, 1,5;  sale  ammoniaco,  3;  acido  ar- 
senioso,  0,8. 

ZINCO  ACCIAIATO.  iÈ  un  nuovo  pro- 
dotto che  consiste  in  un  deposito  ferru- 
ginoso ottenuto  sopra  gli  oggetti  di  zinco. 

Si  prepara  un  cloruro  doppio  di  ferro 
e  di  ammonio  sciogliendo  .300  grammi 
di  cloruro  d'ammonio  e  200  di  solfato  di 
ferro  in  600  d'acqua  bollente.  Si  evapora 
sinché  è  secco,  si  aggiungono  100  grammi 
di  glicerina,  si  riscalda  di  nuovo  e  si 
aggiunge  acqua  sino  ad  avere  due  litri 
di  liquido.  (Villon). 
1- 
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Di  questo  liquido  si  fa  uso'  nella  pro- 
porzione di  1  :  IO  di  acqua  e  gli  oggetti 
vengono  posti  in  una  caldaia  che  si  ri- 
scalda sino  all'ebollizione. 

Affinchè  il  bagno  non  si  esaurisca  si  ag- 
giunge a  poco  a  poco  del  nuovo  cloruro 
doppio. 

ZINCOGRAFIA.  Il  disegno  viene  fat- 
to ccn  inchiostro  grasso  sulla  carta  e  tra- 
sportato sullo  zinco.  Quindi  si  intacca 
successivamente  lo  zinco  con  gli  acidi 
per  avere  un  cliché  in  rilievo  atto  alla 
tiratura.    V.    Incisione. 

ZINNIA.  Pianta  messicana  della  fa- 
niglia  delle  composite,  con  talamo  co- 
lico. Vi  sono  splendide  zinnie  doppie 
jelle    quali   tutti   i    fiori  sono  ligulati. 

{.Coltivazione^.  La  zinnia  violacea  deve 
essere  seminata  in  primavera  e  trapian- 
tata due  volte:  la  definitiva  in  luglio. 
La  multiflora,  la  panciflora  e  la  verti 
dilata  si  coltivano  in  aiuole. 

ZIRCONIO.  Corpo  semplice  minerale 
che    si    trova    nel    giacinto. 

ZOLFO.  V.  Disinfezione,  Anidride  sol- 
forosa, Pelliccie,  Decolorazione. 

{Solf  aratura).  La  sol  foratura  delle  bot- 
ti è  il  miglior  rimedio  per  impedire  lo 
inacidimento  e  per  levare  al  vino  l'odo- 
re di  acido  solfidrico,  l'odore  di  uova 
putiefatte  e  di  peggio,  che  acquista  il 
vino  in  seguito  all'uso  dello  zolfo  sopra 
i  grappoli,  come  preventivo.  Bruciando 
lo  zolfo  si  forma  dell'anidride  solforosa. 

Questo  gas,  che  eccita  la  tosse,  uccide 
il  fermento  acetico  e  riduce  l'acido  solfi- 
drico in  solfo,  come  si  vede  dalla  se- 
guente  tavola  : 
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ZOOFOBIA.    V.    Fobie. 

ZOOTECNIA.  Arte  dell'  allevamento 
degli  animali  domestici,  avente  per  i=co- 
po  di   adattarli   ai    loro  usi. 

ZOSTER.  {Malattia).  Comparsa  di  una 
mezza  cintura  di  pustole  lungo  il  per- 
corso  di   un   nervo. 

ZOSTERA.  Filamenti  fogliacei  che 
l'onda  del  mare  mena  alla  riva.  Non  è 
un'alga;  sibbene  una  fanerogama  marina 
che  vive  sino  a  io  metri  di  profondità. 
Venne  proposta  per  farne  materasse  e 
cuscini  ;  ma  per  il  cloruro  di  magnesio 
che  l'imbibisce  ò  sempre  un  poco  igro- 
scopica. 

ZUCCHE.  Alcune  specie  sono  d'origi- 
ne americana. 

La  zucca  da  pellegrino  è  ottenuta  di 
varie    forme    e    serve   come    di    boracela. 

Notevole  per   la  sua  forma  ed  i  colori 


è  la  zucca  berretto  di  elettore  cne  si  può 
pure  seccare  per  ornamento. 
{Alimentazione).  Le  zucche  sono  un  po- 


Zucca   da  pellegrino. 


vero  nutrimento.  Le  zucchettine  si  pre- 
stano a  numerose  preparazioni  culinarie. 
Nel  veneto  si  apprezza  la  zucca  cotta  al 
forno. 


Zucca  berretto  di  elettore. 

{Semi).  I  semi  della  Cucurbita  moria- 
na  pestati  con  zucchero  (50  gr.  di  semi 
con  20  gr.  di  zucchero)  riescono  un  rime- 
dio contro    il    verme   solitario. 

ZUCCHERIERA.  La  zuccheriera  deve 
essere  coperta,  contro  le  mosche  e  le  for- 
miche. Sono  da  preferire  le  zuccheriere 
di  maiolica  a  quelle  di  metallo,  perchè 
si    raffreddano  meno   facilmente. 

{Indurimento    dello    zucchero).    £    pror 
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dotto  dalla  precipitazione  del  vapore 
dell'aria,  cioè  dalla  liquefazione  sua,  che 
avviene  principalmente  presso  la  parete, 
specialmente  se  è  di  metallo. 

ZUCCHERO.  {Azione).  Una  parte  de- 
gli zuccheri  passata  nel  sangue  allo  stato 
di  glucosio,  è  ossidata  nei  tessuti  e  dà 
acqua  ed  anidride  carbonica.  Una  parte 
nei   muscoli  che   lavorano   produce   acido 


Zucchcricrs    d'argento,    stile    inglese. 

lattico  ed  energia  meccanica;  finalmente 
una  parte  si  trasforma  in  grassi.  V.  Si- 
ropfo. 

(jCotttire).  Si  usa  un  litro  d'acqua  ed 
un  chilo  di  zucchero.  La  prima  cottura 
dicesi  piccolo  filo  o  pellicola  (frar.c. 
nappe).  Si  riconosce  prendendone  una 
goccia  fra  il  pollice  e  l'indice  ed  al- 
lontanando le  dita.  Il  iiluzzo  che  si  al- 
lunga, si  rompe  quando  raggiunge  un 
centimetro.  Nella  seconda  cottura,  in- 
vece, il  filo  diventa  lungo  due  centi- 
metri. Continuando  a  bollire  si  raggiun- 
ge la  terza  cottura  quando  si  formano 
alla  superficie  delle  petlq,  ed  il  filo 
che  si  stira  fra  le  dita  non  si  rompe 
piij.  Continuando  a  bollire  arriva  un 
istante  in  cui  immergendo  nel  siroppo  la 
schiumarola  e  soffiandovi  sopra  si  forma- 
no piccole  bolle  o  globetti.  Dicesi  pìc- 
cola  piuma  (fr.   petit   soufflé). 

La  cottura  a  gran  piuma,  la  quinta 
dà  invece  bolle  che  si  allungano  molto. 
A  questo  punto  se  si  introduce  nell'ac- 
qua un  poco  del  siroppo  forma  una  pal- 
lina vischiosa.  La  sesta  cottura  diccsi 
alla  perla  dura  (fr.  casse)  perchè  lo  zuc- 
chero si  solidifica  nell'acqua,  ma  non  si 
rompe  sotto  i  denti.  L'ultima,  cioè  la 
settima,  è  alla  perla  secca  o  caramella 
(fr.  grand  casse),  quando  tutta  l'acqua 
è  passata  in  vapore  e  io  zucchero  raffred- 
dato  è    f rag' le   come   vetro. 

ZUCCHERO  BRUCL^TO.  V.  Cara- 
niello.    Si  produce  sopra   i   170°. 

ZUCCHERO  CANDITO.  Si  usa  per  la 
seconda  fermentazione  dei  vini  spumanti 
ed  occorre  zucchero  di  canna  e  non  di 
barbabietola.  La  tolleranza  pef  questo 
ultimo  è  appena  di  un  quinto.  Ha  il 
vantaggio  di  produrre  minor  intorbida- 
mento.   V.    C/iifnpagne. 

(Fabbricazione).  È  zucchero  in  grossi 
cristalli  ottenuti  tendendo  nel  siroppo 
saturo  dei  fili  di  cotone. 


ZUCCHERO  COLORITO.  iE  invalsa 
l'abitudine  in  rlcune  fabbriche  di  zuc- 
chero di  dargli  una  leggera  sfumatura 
d'azzurro  coll'oitremare,  come  si  adopera 
per    l'amido. 

Per  un  effetto  di  colori  complementari 
questo  zucchero  riesce  più  bello  all'oc- 
chio. 

t:  velenoso?  No.  Poiché  l'oltremare  ar- 
tificiale, se  è  nocijo  agli  operai  che  atten- 
dono alla  sna  preparazione,  siccome  ri- 
sulta da  un  bel  lavoro  del  Poincaré,  è 
perfettamente  innocuo  quando  è  stato 
fatto. 

Vi  è  però  un  possibile  inconveniente. 

L'oltremare  si  decompone  in  presenza 
degli  acidi,  epperciò  se  si  adopera  que- 
sto zucchero  nella  preparazione  di  siroji- 
pi  acidi,  specialmente  del  siroppo  di  li- 
mone si  produce  un  sapore  cattivo  che  lo 
rende    disgusto<^c. 

Specialmente  ai  fabbricanti  d'  acque 
gassose  raccomandiamo  questa  noticina, 
quando    preparano   la   gassosa   al    limone. 

ZUCCHERO  D'ACERO.  V.  Acero. 
■  ZUCCHERO  DI  BARBABIETOLE.  È 
perfettamente  uguale  a  quello  di  canna 
ed  ormai  si  consuma  in  Europa  piiì  di 
zucchero  indigeno  che  di  quelio  di  can- 
na. Le  barbabietole  da  zucchero  sono 
molto   grosse   e   sporgono    dal    terreno. 

(Estrazione).  Ridotte  in  fette  le  barba- 
bietole passano  negli  estrattori,  dove 
lo  zucchero  si  scioglie  nell'acqua  calda  e 
forma  un  siroppo.  Aggiungendovi  della 
calce,  lo  zucchero  si  combina  con  essa, 
formando  del  saccarato  di  calcio  che  vie- 
ne raccolto.  Si  fa  agire  su  questo  com- 
posto l'acido  carbonico  il  quale  produce 
del  bicarbonato  di  calcio  mettendo  in 
libertà  lo  zucchero. 

Il  siroppo  viene  condensato  e  quindi 
iucomincia  a  cristallizzare,  viene  centri- 
fugato separando  così  i  cristallini  del  li- 
quido o  melassa.  Questo  zùcchero  viene 
ancora  chiarificato  col  sangue  ed  il  nero 
animale  e  poscia  si  fa  solidificare  in 
pani  conici  od  in  forme  che  danno  le 
zollette. 

ZUCCHERO  DT  CANNA.  La  canna  da 
zucchero  è  originaria  dell'Indostan.  Sarà 
noto  a  tutti  i  lettori  che  i  nostri  antichi 
non  conoscevano  lo  zucchero  e  si  valeva- 
no del  miele  per  dolcificare  le  vivande 
e   le  bevande,   specialmente   il   vino. 

Il  commercio  dei  veneziani  diffuse  que- 
sto prodotto:  oggi  la  canna  è  coltivata 
nelle  Indie,  nell'Africa,  alle  Antille,  al 
Brasile. 

Lo  zucchero  si  trova  nel  midolo  della 
canna  prima  che  questa  produca  fiori  e 
frutti,  ed  è,  per  la  pianta,  una  provvista 
di  alimento,  il  quale  è  destinato  ad  e- 
migrare  dal  midollo  per  andare  a  for- 
mare   l'amido    dei    semi. 

(Fabbricazione).  Il  sugo  della  canna 
viene  spremuto  con  lo  schiacciamento  fra 
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due  cilindri  e  quindi  viene  riscaldato  a 
temperatura  sempre  più  e'evata  con  un 
poco  di  calce.  Quando  incomincia  a  cri- 
stallizzare si  versa  il  liquido  in  vasi  di 
egno  bucherellati,  ma  coi  fori  chiusi  da 
*,appi.  Raffreddato  il  tutto,  si  levano  i 
tappi  e  ne  scola  una  sostanza  siropposa, 
fatta  principal- 
mente di  gluco- 
sio, detta  melas- 
sa, la  quale  con- 
tiene anche  un 
poco  di  zucchero. 
Nel  recipiente  ri- 
mane lo  zucchcr. 
greggio. 

{.Raffniazioìie). 
Si  deve  separare 
lo  zucchero  dalle 
sostanze  estranee 
e  presentarlo  cri- 
stallizzato. Per- 
ciò lo  zucchero 
greggio  viene  di- 
sc'olto  nel  30  per 
cento  di  acqua 
del  suo  pesO'  e  si 
aggiunge  sangue 
defibrinatD  (V. 
Saligne')  e  neio 
animale.  Riscal- 
dando, l'albumi- 
na del  sangue  si 
coagula  e  forma 
una    schiuma   che 

ha  raccolto  gran  parte  delle  impurità.  Il 
liquido  o  siroppo  viene  ancora  fibrato 
sul  Itero  animale  per  decolorarlo  del  tut- 
to :  poscia  viene  evaporato  in  caldaie  col 
calore  e  con  l'aria  rarefatta.  Finalmente 
si  versa  nelle  forme  coniche,  nelle  quali 
crista'lizza.  Si  fanno  asciugare  i  pani 
entro  le  forme  portandoli  in  appositi  es- 
siccatoi e  quindi  si  lava  lo  zucchero  con 
del   siroppo  saturo  ed  incoloro. 

{Digestione').  Lo  zucchero  cristallizzato 
non  è  assimilabile;  iniettato  nelle  vene, 
viene  espulso  per  ie  urine.  Nel  canale 
digerente  si  cambia  in  glucosio  per  un 
fermento  speciale  (invertina)  fatto  dagli 
intestini. 

ZUCCHERO  DI  LATTE.  Viene  estrat- 
to dal  siero  di  latte.  Si  vende  in  cri- 
stalli e  usasi  come  purgante. 
ZUCCHERO  DI  LIONE.  N.Saccarina. 
ZUCCHERO  DI  SATURNO.  Acetato 
di  piombo,  velenoso.  Serve  a  far  l'acqua 
vegeto-minerale.  Ha  un  sapore  dolcigno, 
onde  il  suo  nome.  Se  ne  forma  un  poco 
sotto  il  coperchio  di  piombo  di  certi  va- 
si di  mostarda,  apparendo  come  una  in- 
crostazione cristallina.  V.  Vino,  Acqua 
vegeto-fnijterale. 

ZUCCHERO  DI  SORGO.  Viene  e- 
stratto   dal   midollo  del   sorgo  ambra.    Si 


Canna  da  zucchero. 


tentò  anche  in  Italia  la  coltivazione  di 
questo  sorgo  zuccherino. 

Il  sorgo  è  una  specie  di  canna  da 
scope. 

{Falsificazioni').  Si  esagerò  molto  dai 
non  tecnici  su  quest'argomento.  Appena 
nello  zucchero  in  polvere  si  possono  tro 
vare  delle  polveri  inerti,  insolubili,  di 
amido,  marmo,  baritina,  oppure  del  giù 
cosio. 

Si  rivela  quest'ultima  frode  del  gluco- 
sio facilmente  col  reattivo  di  Fehling. 
Facendo  bollire  poche  gocciole  di  questo 
reattivo  con  lo  zucchero  sciolto,  se  v'ha 
glucosio,    si   colorisce    in   giallo-rosso. 

ZUCCHERO  GREGGIO.  Quello  di 
Cuba  è  il  migliore.  Lo  zucchero  greggio 
può  essere  bianchiccio,  biondo  o  bruno. 
Oggi  questo  zucchero  non  si  trova  quasi 
più  in  commercio,  perchè  le  popolazioni 
preferiscono  il  prodotto  raffinato.  Ha 
d'altronde  un  sapore  differente  e  con- 
tiene sempre  delle  impurità  fra  cui  non 
mancano  gli  avanzi   di    insett  . 

ZUCCHERO  PILE.  £  ottenuta  pe- 
stando gli  anelli  di  zucchero  che  si  pro- 
ducono nelle  centrifugatrici  delie  raffi- 
nerie. V.  Zucchero  di  barbabietola,  Zuc- 
chero  segato    e  -pestato. 

{Pregiudizi').  L'uso  della  calce  nella 
fabbricazione  dello  zucchero  e  quello 
delle  ossa  per  fare  il  nero  animale  spie- 
gano come  gli  ignoranti  affermino  che 
lo  zucchero  contiene  calce  e  polvere  di 
ossa:  quanto  all'uso  del  sangue  fu  un 
tempo  una  causa  di  popolare  repugnanza. 

ÌÈ  pregiudizio  che  lo  zucchero  precuri 
i  vermi  ai  bambini,  mentre,  in  notevole 
quantità,  li  uccide.  Quest'opinione  erro- 
nea proviene  forse  dal  fatto  che  le  con- 
fetture specialmente  quelle  di  infima 
qualità,  possono  pirocurare  i  vermi  per 
le  uova  deposte  sopra  di  esse  dalle  mo- 
sche. 

ZUCCHERO  SEGATO  E  ZUCCHERO 
PESTATO.  i6  vecchia  questione  di  fisica 
chimica  e  fisiologia  applicata  all'econo- 
mia domestica  che  venne  posta  anche  da 
Napoleone  I...  se  è  vero  ciò  che  sta 
scritto. 

Un  giornale  di  scienza  pratica,  il  Pra- 
ticicn,  fece  delle  ricerche  lunghe,  se  non 
difficili,   su   questo   argomento. 

Il  risultato  è  che  lo  zucchero  in  chic- 
chi, tagliato  con  la  sega,  inzucchera  me- 
no, essendo  meno  dolce  di  quello  pestato. 
Ora  nello  zucchero  si  ricercano  appunto 
le  virtù  dolcificanti.  Secondo  il  giornale 
l'operazione  della  segatura  avrebbe  per 
effetto  di  cambiare  un  poco  di  zucchero 
in  glucosio.  Ma  il  glucosio  è  liquido; 
inoltre  non  si  possono  attribuire  al  foco 
gli   effetti   del   molto... 

ZWETSCHENWASSER.  V.  Acqua, 
vite. 
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ALFREDO   COMANDINI 


L'ITALIA 


NEI  Cento  Anni  del  Secolo  XIX 

1801-1900  -  Giorno  per  Giorno 
ILLUSTRATA 


È  questa  uii;i  curiosa  pubblicazione  storico-aneddotica,  che  ha  cominciato  ad  apparire 
ai  primi  di  dicembre  18^9,  in  dispense  di  pag.  64  ciascuna;  compilata  per  registrare  i 
fatti  accaduti^/or«o  per  (/forno,  nella  nostra  Italia,  dal  1  gennaio  1801  a\  31  dicembre  1900, 
cioè  nel  secolo  XIX,  che  vide  i  primi  Rivolgimenti  ed  il  primo  Regno  d'Italia  e  nel 
quale  l'Unità  Nazionale  fu  compiuta. 

L'autore,  appassionato  cultore  degli  studi  storici  e  indagatore  diligente  e  paziente,  ha 
raccolto  i  fatti  in  ordine  di  data,  in  guisa  da  formare  una  vera  e  propria  Cronologia 
Storica  Italiana  dello  scorso  Secolo,  tenendo  conto  di  ogni  genere  di  fatti,  e  illustran  lol 
giorno  per  giorno  con  illustrazioni  del  tempo,  tanto  che  l'opera  riescila  una  vera  100- 
nogiafia  dorica  originalissima  dell'Italia  dal  1  gennaio  1801  al  31  dicembre  1900  rie- 
vocando e  riproducendo  documenti  illustrativi  —  ritratti,  quadri  di  artisti,  stampe,  me- 
daglie, monete,  oggetti  del  tempo  —  del  i)iii  alto  e  curioso  interesse. 

Non  vi  saranno  meno  di  4000  ritratti  e  di  1500  incisioni  grandi,  oltre  ad  un  infuiito 
numero  di  incisioni  e  disegni  minori  intercalati  nel  Lesto,  tutti  vere  documentazioni, 
non  concezioni  fantastiche  postume,  né  riproduzioni  di  tavole  che  abbiano  servito  per 
altre  pubblicazioni. 

L'opera  —  non  riduzione  di  straniere  compilazioni,  ma  originalissima  italiana  — 
intende  a  far  sì  che  gì'  italiani  del  secolo  XX  possano  avere  sul  tavolo,  in  tre  volumi 
di  circa  1400-1700  pagine  ciascuno,  tutta  la  serie  dei  fatti  italiani  jiolitici,  letterari,  ar- 
tistici, di  cronaca,  avvenuti  nel  decisivo  secolo  XIX,  corredati  da  tre  indici  che  mette 
ranno  chiunque  in  gi\ido  di  trovare  prontamente  qualunque  data  e  qualsiasi  fatto. 


Volume  I  (iH0\-ìS2ù).  Introduzione,  e  (7ro«o^o^/a  storico-aned- 
dotica dal  1  genìiaio  1801  al  31  dicembre  1825.  Fag.  lxx-1370:' 
tavole  a  pagina  intera  o  doppia  675  ;  ritratti  914  ;  incisioni 
intercalate  nel  testo  610;  fac-simili  in  carta  a  mano  11. 

■  Legato  in  brochure  L.  12    in  tela  e  oro  L,  14 

Volume  II  (1826-1849).  Prefazione,  e  Cronologia  storico-aned- 
dotica dal  1  gennaio  1826  al  31  dicembre  7849.  Pag.  xii- 1764: 
tavole  a  pagina  intera  o  doppia  728;  ritratti  1206;  incisioni 
intercalate  nel  testo  787;  facsimile  in  carta  a  mano  1. 

Legato  in  brochure  L.  14     in  tela  e  oro  L.  16 
Volume  III  (1850-1900).  In  corso  di  stampa:    esce   a   dispense 
di  pagine  64,  al  prezzo  di  Centesimi  50  l'nna. 

Sono  uscite  10  dispense  (1850-1859)  L.  9  &: 
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VOCABOLARIOI 

FRANCESE-ITALIANO 
ITALIANO-FRANCESE 

per  le  scuole  e  per  le  persone  colte;  riveduto  per  la 
parte  francese  dal  professor  J.  Landeau.  Volume  di 
I200  pag.  2*  ediz.,  accuratamente  corretta,  contenente  : 

I  neologismi  non  ancora  registrati  nei  vocabolari  francesi  —  La  fra- 
seologia e  i  proverbi  -  La  pronunzia  eccezionale  in  ambedue  le  lingue 
—  I  plurali  irregolari  dei  nomi  e  degli  aggettivi  —  I  verbi  irregolari  — 
La  distinzione  logica  delle  diverse  accezioni  dei  vocaboli  —  Un  gran 
numero  di  termini  tecnici  e  scientifici  —  I  nomi  propri  personali, 
storici,  geografici,  mitologici  —  Il  decreto  ministeriale  francese  del 
26  febbraio  1901  relativo  alla   semplificazione  della  sintassi.    -== 

Leg.  in  brochure  L«.  0,50  -  Leg.  in  tela  e  oro  L.  & 

••=  = 

LUCIFERO  DARCHINI    g) 

Dizionario  tascabile  Italiano-Francese  nel'; 

La  lingua  dell'uso  vivo  toscano  e  la  lingua  letteraria,  con  un  gran  numero  di 
termini  familiari,  tecnici  e  scientifici  ;  le  principali  frasi  idiomatiche  e  numerosi 
neologismi  ;  L'indicazione  della  retta  pronunzia  italiana  e  della  pronunzia  ecce- 
zionale francese;  La  coniugazione  dei  verbi  ausiliari,  delle  quattro  declinazioni 
regolari  e  di  tutti  i  verbi  irregolari  francesi;  Un  elenco  di  nomi  propri  perso- 
nali, storici  e  mitologici,  e  di  nomi  ed  aggettivi  geografici. 


Volume  di  736  pagine  in  carta  velina  opaca.  Legato  in  tela 


L.2 


conte- 


Dizionario  tascabile  Francese-Italiano  „ente: 

La  lingua  francese  dell'uso  parlato  e  del, 'uso  letterario  moderno,  con  un  gran 
numero  di  termini  familiari,  popolari,  tecnici  e  scientifici  ;  le  principali  frasi 
idiomatiche  e  numerosi  neologismi  ;  L  'indicazione  della  pronunzia  eccezionale 
fraTicese  e  della  retta  pronunzia  italiana  ;  La  coniugazione  dei  verbi  ausiliari 
delle  tre  decliiiazioni  reg  lari  e  di  tutti  i  verbi  irregolari  italiani  ;  Un  elenco  di 
nomi  propri  personali,  storici  e  mitologici  e  di  nomi  ed  aggettivi  geografici. 


Volume  di  732  pagine  in  carta  velina  opaca.  Legato  in  tela 


L.2 
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IL  NUOVISSIMO    MELZI 

EDIZIONE  RIVEDUTA  ed  AGGIORNATA 
dal  prof.  dott.  ATTILIO  BUTTI  e  dal  dott.  ALFREDO  COMANDINI 

DIZIONARIO    ITALIANO   COMPLETO 

1680  pagine  4500  incisioni 

OO  Tavole  di  Nomenclatura  figurata. 

O^  Carte  geografiche 

1090  Ritratti 

lU  f  O  Figurine  e  Tipi  dei  diversi  paesi. 

Io  Tavole  a  colori. 

PARTE  LINGUISTICA:  l°  Ottantamila  Voci  della  Lingua  SCRITTA 
e  PARLATA.  —  2°  La  retta  Pronunzia  di  tutte  le  Parole.  —  s»  I  VOCA- 
BOLI ANTIQUATI.  —  40  Le  Voci  principali  dell' USO  TOSCANO.  — 
50  Ottomila  SINONIMI.  —  6°  Quattromila  quattrocento  NEOLOGISMI 
USABILI  ::: 

PARTE  SCIENTIFICA:  i"  La  geografia  antica  e  moderna.  —  30  La  lettera- 
tura. —  4"  La  bibliograiìa.  —  5°  La  mitologia.  —  6"  La  biografia.  — 
7'  Le  belle  arti  :  ;  : 

Dizionario  adottato  nelle  Scuole  italiane  e  nei  Licei  Francesi 


Lessato  in  brochure 


L. 


5,50 


Legato  in  tela  e  oro 

L.  6,25 


G.  B.  MELZI 

IL  VOCABOLARIO 
PER  TUTTI  = 

Edizione  riveduta  ed  aggiornata 
dal  dott.  prof.  A.  BUTTI 

OPERA  ILLUSTRATA 

da  80  tavole 

per  l'insegnamento  oggettivo 

(Disegni  originali) 

8  tavole  a  colori 

(Fungbi  mangerecci  e   velenosi  — 
Stemmi  e  Bandiere  d'ogni    nazione 

Costumi  storici  italiani). 
Leg.  in  carioncùio]    Legato  tela  e  oro 

L.  3  —  !..  4  - 


IL 


MELZI    = 
SCIENTIFICO 

Edizione  riveduta  ed  aggiornata 
dal  dott.  A.   COMANDINI 

OPERA  ILLUSTRATA 
da  52  novissime  Carte  geo- 
grafiche di  cui  13  perle  Re- 
gioni italiane  e  4  a  colori. 
1090  ritratti;  1075  incisioni 
originali  intercalate  nel  te- 
sto ;  4  tavole  a  colori. 

Leg.  in  cartoncinn\    Legato  tela  e  oro 

L.  3  —     !         L.  4- 


ANTONIO  VALLARDI.  Editore- MILANO-Genova-Roma-Napoli 


P.   PETROCCHI 


Pìccolo  Dizionàrio 
::      Universale     :: 

contenente  : 

1"  Lingua  Italiana 

Règole  principali  di  grammàtica, 
d'ortografia  e  d'ortoepia -Vocabo- 
làrio alfabetico,  dizioni,  mòdi,  sinò- 
nimi, rètta  pronùnzia  segnata  pa- 
ròla per  paròla,  ecc. 

2"^  Vocabolarietto 
di  locuzioni  latine  e  straniere  spie- 
gate. 

3^  Parte  Enciclopèdica: 
Lèttere,  Sciènze,   Arti,  Bèlle   Arti, 
Biografia,  Geografia,  Mitologia,  Stò- 
ria, Statìstica,  ecc. 

Volume  di  1200  pagine 


Legato  in  carta. 
»  in  tela  . 
»        in  pelle 


L.  3  — 

»    3  50 

»    4    — 


Pìccolo  Dizionàrio 
della  Lingua   =- 


Italiana 


coìiienénte. 


Règole  principali   di   grammatica, 
d'ortografia  e  d'ortoepia. 

Vocabolàrio  alfabètico,  dizioni, 
mòdi,  sinònimi,  rètta  pronùnzia  se- 
gnata paròla  per  paròla,  ecc. 

Volume 
di    740    pagine. 

Legato  in  tela  - 


Lire   2  — 


Assoluta  superiorità  dei  Dizionari   Petrocchi  su  qualunque  attro  Di- 
zionario di  questo  genere  : 
1.  L'accentazione  ridotta  a  sistema. 

2.  La  coniugazione  dei  verbi  irregolari  e  la  pronunzia  dei  ragolari. 

3.  I  plurali  irregolari  de' nomi  e  degli  aggettivi. 

4.  I  sinonimi  della  lingua  italiana. 

5.  Nell'insieme  il  DOPPIO  delie  voci  che  si  trovano   negli  altri 
Vocabolari  di  questo  formato,  specialmente  scientifiche. 


I  Dizionari  del  prof.  P.  PETROCCHI  sono  adottati  da  tutti  co- 
loro che  li  conoscono,  e  già  una  buona  parte  delle  Scuole  pubbliche  e 
private  del  Regno  li  contano  fra  i  libri  di  testo  scelti  dai  Provveditori 
agli  studi  e  dalle  Commissioni  Scolastiche  Provinciali. 


Vocabolarietto  di  Pronunzia  e  Ortografia 

della  Lingua  italiana.  Volumetto  tascabile  di  663  pagine. 
Legato  in  tela L.  1  50 

Non  si  può  desiderare  di  più  in  più  piccolo  spazio,  e,  diciamolo  pure,  a  mi- 
glior mercato.  Il  Petrocchi  e  il  Rigutini  sono  i  più  abili  compilatori  di  dizionari 
e  i  più  precisi  e  dotti  che  abbia  l'italia.  Quest'ultimo  del  Petrocchi  mi  pare  il  mi- 
gliore dei  suoi.  Per  l'indicazione  della  pronunzia  retta  usa,  secondo  suole,  le  due 
forme  dell'i- e  della  z  per  distinguere  Vs  e  s' dolci  dall'i- e  ;?  aspri,  e  gli  accenti. 
Forse  l'indicazione  della  pronunzia  delle  locuzioni  forestiere  poteva  risparmiarsi  ; 
giacché  non  si  può  rendere  per  l'aiìpunto,  ma  non  guasta.  11  libro,  è,  s'intende. 


lelk 


BoN(-.HI 


Dizionario  Storico,    Geogra- 
fico   Mitologico.  Volumetto  di 

3^     jagiue        .        ,        ,    L.  1   — 


Vocabolarietto  di  locuzioni   la- 
tine  e    straniere   spiegate. 

6\  pagine         -        .        L.     —  50 


ANTONIO  VALLARDI,  Editore- MI  LAN  0-Genova-Roma-Kapol1 

GIULIO  ORSAT  PONARD 

VOCABOLARIO  DELLE   IDEE 

ossia  DIZIONARIO  PRATICO 
DELLA  LINGUA    ITALIANA 

CONTENENTE   I   VOCABOLI    DISPOSTI   ALFABETICAMENTE 
=  E  RAGGRUPPATI  SECONDO  IL   LORO  SIGNIFICATO  ZZT 

[Dall'idea  alla  parola  che  la  esprìme) 

Volume  di  circa  800  pagine  a  due  colonne   L.   4  50 
Legato  in  tela  e  placcato     »     O  — 

È  un  Vocabolario  che  dall'  idea  che  abbiamo,  conduce  alla  pa- 
rola propria  che  la  esprime. 

Tutti  sappiamo  quanta  difficoltà  proviamo  spesso  nel  cercare  la 
parola,  che  rappresenti  esattamente  la  nostra  idea,  e  quanto  tempo 
si  perde  a  cercarla  in  vari  libri,  talvolta  per  non  trovarla.  Se  non 
conosciamo  il  vocabolo,  è  inutile  cercarlo  negli  altri  Dizionari  . 
bisognerebbe  leggerli  da  cima  a  fondo. 

In  questo  Vocabolario  invece,  con  modo  affatto  nuovo  e  sem- 
plicissimo, cercando  alfabeticamente  un  vocabolo  affine  alla  nostra 
idea,  per  mezzo  delFanalogia,  troviamo  rapidamente  la  paoli  propria 
che  desideriamo.  E  nello  stesso  modo  che  si  scopre  una  parola 
ignorata,  possiamo  ritrovare  una  parola  che  abbiamo  dimenticata. 

Inoltre  qu-sto  libro  può  servire,  come  un  Dizionario  comune, 
a  dare  le  spiegazioni  di  una  parola  della  quale  non  conosciamo  il 
preciso  significato. 

E  un  libro,  che  da  mo'tissimi  anni,  dacché  si  pubblicano  Di- 
zionari, era  desiderato;  ma  nessuno  finora  era  riuscito  a  farlo. 

Tutti  i  vocaboli  sono  schiettamenie  italiani,  perchè  riscontrati 
sui  grandi  Vocabolari  del  Petrocchi  e  in  ispecie  del  Rigutini  e 
della  Crusca. 

E  le  definizioni  sono  tutte  aggiornate  secondo  ì  più  recenti  pro- 
gressi della  scienza,  tanto  nella  parte  linguistica,  quanto  nella  parte 
tecnica. 

Basta  esaminare  questo  volume  per  iscorgere  con  evidenza  che 
è  il,  più  moderno  e  il  più  comodo  dei  Dizionari. 

E  un  prezioso  aiuto  agli  studenti  delle  Scuole  secondarie,  clas- 
siche, tecniche,  normali  e  Scuole  superiori,  per  la  redazione  dei 
loro  scritti. 

E  un  libro  utilissimo  ad  ogni  persona  colta,  a  qualunque  scrit- 
tore che  brami  scrivere  italianamente. 

E  un  libro  che  renderà  possibile  un  grande  passo  in  quella 
unificazione  della  nostra  lingua  nazionale,  che  da  tanto  tempo  è 
vagheggiata. 


ANTONIO  VALLAkDl,  Editore- xMI LAN Q-Genqva-Roma-Napou 

MARIO    FERRERÒ    (Direttore  Didattico) 

Piccolo  Dizionario  di  Pedagogia, 
Didattica  eStoria  della  Pedagogia 

ad   uso  dei  Maestri,  dei  Direttori  e   dei   candi- 
dati agli  Esami  Magistrali  in  genere. 

Volume  di  320  pagine  a  due  colonne 

Legato  in  tutta  tela  L.  2,50* 


Questo  Dizionario,  oltreché  essere,  pei  candidati  agli  esami  di 
diploma  e  di  concorso,  um  promemoria  valido  per  semplicità  di 
forma,  per  praticiità  di  comsigli,  per  concisione  di  notizie  storiche, 
è  anche  un  prezioso  aiuto  a  maestri  e  a  direttori  didattici  novizi 
nell'atto  che  si  accingono  al  difficile  princìpio  della  loro  carriera, 
e  a  tutti  in  generale  a  coloro  che  si  dedicano  alla  carriera  dell'istru- 
zione. 

Questo  Dizionario  registra  tutte  le  quesiioni  pedagogiche  e  di- 
dattiche che  sogliono  essere  campo  di  esame  e  riferisce  i  passi  di 
quegli  autori  che  con  maggiore  precisione  le  hanno  definite.  Di 
certe  questioni  tuttora  controverse  espone  obiettivame:nte  le  opi- 
nioni degli  uni  e  degli  altri,  lasciando  al  discernimento  dello  stu- 
dioso il  compito  di  giudicare.  Si  dilunga  alquanto  sugli  ordinamenti 
scolastici,  sull'insegnamento  di  alcune  discipline,  sugli  esami  e  sulle 
Istituzioni  sussidiarie  della  Scuola. 

Nella  parte  storica  i  principali  pedagogisti  vengono  ricordati  pei 
quella  loro  attività  per  cui  più  influirono  sulla  istruzione  primaria, 
e  le  nozioini  stor!-:he  si  estendono  pure  alle  istituzioni  pedagogiche 
priincipali. 

È  insomma  un  prezioso,  pratico  e  ut-ile  libro,  dovuto  a  uno  dei 
più  colti  e  studiosi  direttori  didattici  di  Torino.  Gli  insegnanti  e  i 
Direttori  Didattici,  gli  inscritti  ai  Corsi  Pedagogici,  Universitari, 
faranno  senza  dubbio  a  auesto  Dizionario  lieta  accoglienza. 
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